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1. INFORMAZIONI SULLA
SICUREZZA

Per la propria sicurezza e
per il corretto funziona-
mento dell’apparecchio, si
prega di leggere attenta-
mente questo manuale
prima dell'installazione e
della messa in funzione.
Tenere queste istruzioni
sempre insieme all’appa-
recchio, anche in caso di
cessione otrasferimentoa
terzi. E importante che gli
utilizzatori conoscano tut-
te le caratteristiche di fun-
zionamento e sicurezza
dell’apparecchio. Questi
piani cottura dispongono
di sistemi di induzione
conformi ai requisiti delle
direttive EMC e EMF e non
dovrebbero interferire con
altri dispositivi elettronici. |
portatori di pacemaker o
altriimpianti elettronici de-
vono consultare il proprio
medico o il produttore del
dispositivo impiantato per
valutarne il grado di su-
scettibilita alle interferen-
ze.

A | collegamenti elettrici de-
vono essere eseguitidaun
tecnico competente. Pri-
ma di eseguire il collega-
mento elettrico, leggere la
sezione COLLEGAMEN-
TOELETTRICO.

Per gli apparecchi con cavo di
alimentazione, imorsettiolase-
zione dei fili tra il punto di anco-

raggio del cavo e i morsetti de-
vono essere disposti in modo
tale da consentire di estrarre |l
conduttore sotto tensione a
montedel cavoditerraincasodi
fuoriuscita dal suo ancoraggio.
* |l fabbricante non potra rite-

nersi responsabile per even-
tuali danni risultanti da un’in-
stallazione o utilizzazione im-
propria.
Controllare che I'alimentazio-
nedirete corrispondaaquella
indicata sulla targhetta dati
Iissata all'interno del prodot-
0.
| dispositivi di sezionamento
devono essere installati
nell'impianto fisso in confor-
mita alle normative sui siste-
mi di cablaggio.
Per gliapparecchidiClasse |,
controllare che la rete di ali-
mentazione domestica di-
sponga di un adeguato colle-
gamento a terra.
Collegare [l'aspiratore alla
cannafumariausandounatu-
bazione adeguata. Farerriferi-
mento agli accessori acqui-
stabili indicati nel manuale di
installazione (per i tubi circo-
lari: diametro minimo 120
mm) Lalunghezza della tuba-
zione di scarico deve essere
la minore possibile.
Collegare il prodotto alla rete
elettrica utilizzando un inter-
ruttore onnipolare.
E necessario attenersi alle
normative relative allo scari-
co dell'aria.
Non collegare l'apparecchio
di aspirazione a condotte di
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scarico che convoglino fumi
di combustione (caldaie, ca-
mini, ecc.).

Se l'aspiratore viene usato in-
sieme ad apparecchi non
elettrici (es. apparecchi con
bruciatori a gas), & necessa-
rio garantire un grado suffi-
ciente di aerazione nel locale
in modo da impedire il ritorno
dei gas di scarico. Quando
I'apparecchio di cottura viene
usato insieme ad apparecchi
alimentati da fonti di energia
non elettriche, la pressione
negativa nel locale non deve
superare 4 Pa, per impedire
che i fumi vengano riaspirati
nel locale dall'apparecchio di
cottura.

L'arianon deve essere espul-
sa in una condotta che venga
usata come canna fumaria
per apparecchi alimentati a
gas o con altri combustibili.
Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, € necessario
farlo sostituire dal produttore,
daun centro assistenza auto-
rizzato o da un tecnico com-
petente per evitare qualsiasi
Irischio o situazione di perico-
0.

Collegare la spina dell'appa-
recchio auna presaconforme
alle norme vigenti, situata in
una zona accessibile.
Perquanto riguardale misure
tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fu-
mi, € importate seguire atten-
tamente le norme previste
dalle autorita locali.

AVVERTENZA: Prima di
installare I'apparecchio, ri-
muovere le pellicole dipro-
tezione.

» Usare solole viti e gli altri arti-

coli di ferramenta forniti insie-
me all’'apparecchio.

AVVERTENZA: La man-
cata installazione delle viti
o dei dispositivi di fissag-
gio come descritto nelle
presenti istruzioni pud
comportare rischi di scos-
se elettriche.

* Le operazioni didpulizia e ma-

nutenzione non devono esse-
re effettuate da bambini, a
meno che non siano sorve-
gliati da un adulto.

| bambini devono essere sor-
vegliati per assicurarsi che
non giochino con l'apparec-
chio.

Questo apparecchionondeve
essere utilizzato da persone
(bambini compresi) con ridot-
te capacita psicofisico-senso-
riali o prive di esperienza e co-
noscenze, a meno che non
siano attentamente sorveglia-
te e istruite in merito all’utilizzo
sicuro dell'apparecchio da
una persona responsabile per
la loro sicurezza.

Questo apparecchio puo es-
sere utilizzato da bambini di
eta noninferiore a8 annie da
persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali o con
esperienza e conoscenze in-
sufficienti, purché attenta-
mente sorvegliati e istruiti in
merito  all'utilizzo  sicuro



dell'apparecchio e ai pericoli
che cid comporta. Nonlascia-
re che i bambini giochino con
I'apparecchio.

AAWERTENZA: L’appa-
recchio e le sue parti ac-
cessibili diventano molto
caldi durante l'uso.

Prestare grande attenzione a
non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta
inferiore a 8 anni, a meno che
non siano costantemente sor-
vegliati.

* Pulire e/o sostituire i filtri dopo
il periodo specificato (pericolo
d'incendio). Vedere il paragra-
fo Pulizia e manutenzione.

» Si raccomanda di garantire
un'adeguata ventilazione del
locale quando I'apparecchio
viene usato insieme ad appa-
recchi alimentati a gas o con
altri combustibili (non appli-
cabile agli apparecchi che
fanno soloricircolare I'aria nel
locale).

AVVERTENZA: Se la superfi-
cie presenta incrinature, spe-
nere I'apparecchio per evitare

Il rischio di scosse elettriche.

* Non accendere il dispositivo
se la superficie € incrinata o
sono visibili danni nello spes-
sore del materiale.

* Non toccare [I'apparecchio
con le mani o parti del corpo
bagnate.

* Non utilizzare apparecchi a
vapore per la pulizia del pro-
dotto.

» Non appoggiare sulla superfi-
cie del piano cottura oggetti
metallicicome coltelli, forchet-
te, cucchiai e coperchi, perché
possono surriscaldarsi.

« Utilizzare I'apposito coman-
do per spegnere il piano cot-
tura dopo I'uso; non affidarsi
ai sensoridelle pentole.

AVVERTENZA: E pericoloso
lasciare incustodito il piano cot-
tura quando si utilizzano olio o
grassi, perche potrebbe crearsi
una situazione di pericolo e svi-
lupparsiunincendio. Non tenta-
re MAI di estinguere eventuali
fiamme con acqua, ma spegne-
re I'apparecchio e soffocare le
fiamme per esempio con un co-
perchio o una coperta antifiam-
ma.

AVVERTENZA: |l processo di
cottura deve essere sorveglia-
to. Un breve procedimento di
cotturadeve essere sorvegliato
costantemente.

» L’apparecchio non & proget-
tato per essere messo in fun-
zione per mezzo di un timer
esterno o un sistema di tele-
comando separato.

AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: non appoggiare oggetti
sulle superfici di cottura.

» L’apparecchio deve essere
installato in modo da permet-
tere il sezionamento dall’ali-
mentazione elettrica con
un’apertura tra i contatti (3
mm) che assicuri il seziona-
mento completo in condizioni
Ic“ sovraccarico di categoria
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L’apparecchio non deve mai
essere esposto agli agenti at-
mosferici (pioggia, sole).
La ventilazione dell'apparec-
chio deve essere conforme
alle istruzioni del produttore.
Tenere gli imballaggi fuori
dalla portata dei bambini e di
animali domestici.
Le cappe da cucina e altri
estrattori dei fumi di cottura
ossono compromettere |l
unzionamento sicuro degli
apparecchi che bruciano gas
o altri combustibili (compresi
quelli situati in altri ambienti),
a causa del flusso di ritorno
dei gas di combustione. Que-
stigas possono provocare un
avvelenamento da monossi-
do di carbonio. Dopo l'instal-
lazione di una cappa da cuci-
na o di un qualsiasi altro
estrattore dei fumi di cottura,
assicurarsiche gliapparecchi
a gas vengano testati da una
persona competente per ga-
rantire che non si verifichi un
flusso di ritorno dei gas di
combustione.

2. USO

L'apparecchio di aspirazione é stato
progettato esclusivamente per I'elimi-
nazione degli odori di cottura nell'uso
domestico.

Non utilizzare in nessun caso l'appa-
recchio per scopi diversi da quelli per
i quali & stato progettato.

Le friggitrici devono essere continua-
mente monitorate durante l'uso: I'olio
surriscaldato potrebbe prendere fuoco.

Non azionare I'apparecchio con un ti-
mer esterno o un sistema di comando
a distanza separato.

L'apparecchio non deve essere in-
stallato dietro una porta decorativa
per evitare che possa surriscaldarsi.
Per evitare danni all'apparecchio,
non salire in piedi sull'apparecchio.
Per evitare di danneggiare le giunzio-
ni in silicone, non appoggiare reci-
pienti di cottura caldi sul telaio.

Non tagliare o preparare gli alimenti
sulla superficie e non farvi cadere og-
getti duri. Non trascinare pentole o
stoviglie sulla superficie.

3. PULIZIAE

MANUTENZIONE

» Spegnere o scollegare I'apparecchio

dalla rete di alimentazione elettrica
prima di qualsiasi intervento di manu-
tenzione.

Se il filtro antiodori al carbone & forni-
to ed & del tipo (F) (fare riferimento al-
le istruzioni di montaggio) pud essere
rigenerato. Il filtro antiodori al carbo-
ne attivo pud essere lavato e rigene-
rato ogni 3-4 mesi (o piu frequente-
mente se la cappa & sottoposta a un
uso intensivo), fino a un massimo di 8
cicli di rigenerazione (in caso d’uso
particolarmente intensivo si racco-
manda di non superare i 5 cicli). Ri-
volgersi al servizio di assistenza per
ordinare un nuovo filtro (F).

Procedura di rigenerazione:
* Lavare in lavastoviglie a una tempe-

ratura MAX di 70° o lavare a mano in
acqua calda senza usare spugne
abrasive (non usare detergenti!).

» Asciugare in forno a una temperatura

MAX di 70° per 2 ore (si raccomanda
di leggere attentamente il manuale
d’'uso e le istruzioni di montaggio del
proprio forno).

| filtri antigrasso devono essere puliti
ogni 2 mesi di utilizzo, o piu frequen-




temente se I'uso € particolarmente in-
tensivo, e possono essere lavati in la-
vastoviglie. Non lavare le griglie in la-
vastoviglie (Z).

Raccomandazioni generali

Non usare mai spugnette abrasive,
lana di acciaio, acido muriatico o altri
prodotti che potrebbero graffiare o la-
sciare segni sulla superficie.

Gli alimenti che cadono accidental-
mente o si depositano sulla superfi-
cie, sugli elementi funzionali o estetici
del piano cottura non devono essere
consumati.

Pulizia del dispositivo

Pulire il piano cottura dopo ogni utiliz-
zo0 per evitare che eventuali residui di
cibo si carbonizzino. Pulire sporco in-
crostato e carbonizzato richiede mag-
giore fatica.

Per pulire lo sporco di tutti i giorni, uti-
lizzare un panno o una spugna morbi-
di e un detergente adatto. Seguire le
raccomandazioni del produttore ri-
guardo ai detergenti da utilizzare. Si
consiglia di utilizzare prodotti deter-
genti protettivi.

Rimuovere lo sporco incrostato, per
es. latte traboccato durante la bollitu-
ra, con un raschietto per vetrocerami-
ca mentre il piano cottura € ancora
caldo. Seguire le raccomandazioni
del produttore riguardo al raschietto
da utilizzare.

Rimuovere cibi contenenti zucchero,
per es. marmellata traboccata duran-
te la cottura, con un raschietto per ve-
troceramica mentre il piano cottura &
ancora caldo. In caso contrario, i resi-
dui potrebbero danneggiare la super-
ficie in vetroceramica.

Rimuovere l'eventuale plastica fusa
con un raschietto per vetroceramica

mentre il piano cottura & ancora cal-
do. In caso contrario, i residui potreb-
bero danneggiare la superficie in ve-
troceramica.

* Rimuovere le macchie di calcare uti-
lizzando una piccola quantita di solu-
zione anticalcare, per es. aceto o
succo di limone, una volta che il piano
cottura si é raffreddato. Quindi pulire
nuovamente con un panno umido.

4. REQUISITI DEI MOBILI

Per la procedura di installazione € obbli-
gatorio attenersi alle leggi, ordinanze,
direttive e norme (regolamenti per la si-
curezza degli impianti elettrici, il corretto
riciclaggio dei componenti, ecc.) in vigo-
re nel paese di utilizzo!

* Non utilizzare un sigillante siliconico
tra 'apparecchio e il piano di lavoro. Il
piano cottura & destinato al montag-
gio a incasso nel piano di lavoro della
cucina al di sopra di un modulo per
cucina di larghezza 600 mm o supe-
riore.

» Se l'apparecchio € montato su mate-
riali infiammabili, & necessario rispet-
tare scrupolosamente le linee guida e
le norme riguardanti le installazioni a
bassa tensione e la protezione antin-
cendio.

* Per le unita a incasso, i componenti
(materiali plastici e legno impiallac-
ciato) devono essere montati con
adesivi resistenti al calore (min. 100
°C): l'uso di materiale e adesivi non
idonei pud causare deformazione e
distacco.

* |l modulo della cucina deve disporre
di spazio sufficiente per i collegamen-
ti elettrici del dispositivo. | moduli
pensili al di sopra del dispositivo de-
vono essere installati a una distanza
tale da consentire spazio a sufficien-
za per lavorare confortevolmente.

» L'uso di bordature decorative in legno
duro attorno al piano di lavoro dietro
al dispositivo & consentito purché la
distanza minima resti sempre pari a




quanto indicato nelle figure di installa-
zione.

* La distanza minima tra il dispositivo
montato e la parete posteriore & indi-
cata nella figura di installazione del
dispositivo a incasso (150 mm per la
parete laterale, 40 mm per la parete
posteriore e 500 mm per gli eventuali
pensili soprastanti. Per ragioni ergo-
nomiche si consiglia una distanza mi-
nima di 1000 mm).

» Perimpedire infiltrazioni di liquidi tra il
bordo del piano di cottura e il piano di
lavoro, applicare la guarnizione ade-
siva in dotazione sull'intero bordo
esterno del piano di cottura prima
dell'installazione.

5. COLLEGAMENTO
ELETTRICO

AVVERTENZA: Tutti i collega-
menti elettrici devono essere ese-
guiti da un installatore autorizza-
to.

» Attenersi allo schema di allacciamen-
to (collocato sul lato inferiore del pro-
dotto).

* Questo apparecchio presenta un col-
legamento di tipo "Y", si consiglia di
utilizzare un cavo alimentazione
HO5V2V2-F da 5 x 2,5 mm?, connes-
sione MONOFASE e BIFASE: sezio-
ne minima dei conduttori: 2,5 mm>.
Diametro esterno del cavo alimenta-
zione : min 8 mm - max 12 mm.

* | morsetti di collegamento sono ac-
cessibili rimuovendo la copertura del-
la scatola di giunzione.

» Verificare che le caratteristiche
dell'impianto elettrico domestico (ten-
sione, potenza massima e corrente)
siano compatibili con quelle dell'ap-
parecchio.

* Collegare l'apparecchio come mo-
strato nel manuale di installazione (in
conformita alle norme di riferimento
per la tensione di rete vigenti a livello
nazionale).

Attenzione! Non effettuare sal-
dature sui cavi!

6. ASPETTI AMBIENTALI
Smaltimento degli elettrodomestici

X

Il simbolo ==sul prodotto o sulla sua
confezione indica che il prodotto non
deve essere smaltito insieme ai normali
rifiuti domestici. Il prodotto deve essere
smaltito presso un centro specializzato
nel riciclaggio di componenti elettrici ed
elettronici. Assicurandosi che questo
prodotto sia smaltito correttamente,
contribuira a prevenire potenziali conse-
guenze negative per 'ambiente e per la
salute che potrebbero altrimenti deriva-
re da uno smaltimento inadeguato. Per
informazioni piu dettagliate su come rici-
clare questo prodotto, rivolgersi alle au-
torita municipali, al locale servizio di
smaltimento rifiuti oppure al negozio do-
ve é stato acquistato il prodotto.
L'apparecchio & conforme alla direttiva
2012/19/UE riguardante la riduzione
delle sostanze pericolose usate nelle
apparecchiature elettriche ed elettroni-
che e lo smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento dei materiali d’ imballaggio

- I ™, -

I materiali con il simbolo TO sono ricicla-

bili. Smaltire i materiali d'imballaggio in

appositi contenitori di raccolta per il rici-

claggio.

Risparmio energetico

E possibile risparmiare quotidianamen-

te energia durante la cottura, seguendo

i suggerimenti che seguono.

* Quando si riscalda I'acqua, utilizzare
solo la quantita necessaria.

» Se possibile, coprire sempre le pen-
tole con il coperchio.

» Prima di attivare la zona di cottura, si-
stemare la pentola.




» Sistemare le pentole piu piccole sulle
zone di cottura piu piccole.

» Posizionare le pentole direttamente
al centro della zona di cottura.

» Utilizzare il calore residuo per mante-
nere caldi gli alimenti o per scioglierli.

7. DESCRIZIONE DEL
PRODOTTO

L’indicatore di calore residuo € una fun-
zione di sicurezza per segnalare che la
superficie della zona di cottura & ancoraa
una temperatura pari o superiore a 50 °C
e potrebbe quindi causare ustioni al con-
tatto con le mani nude. |l digit della zona

di cottura corrispondente indica H

8. PANNELLO COMANDI

funzione Booster da 300

4 |Zona di cottura singola 5)210x190 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

i I} [ I’/
b H fffff 8 I B
v 0123456789° O ; B 818
::;:j 1 |Acceso/Spento
§ 2 |Indicatore saturazione filtro antigrasso
E 3 |Indicatore del livello di potenza della zona di cottura
1 |Zona di cottura singola 8210x190 mm) 2100 W, con 4 |Indicatore del .IlveIIo di potepza dell’ aspiratore
funzione Booster da 3000 W 5 |Controllo del timer dell’ aspiratore
2 |Zona di cottura singola 5)210x190 mm) 2100 W, con 6 |Simbolo zona comandi aspiratore
funzione Booster da 3000 W 7 |Controllo del timer della zona di cottura
3 |Zona di cottura singola E)2\1/\(I)x190 mm) 2100 W, con 8 |Zona gestione Timer

(=]

Indicatore saturazione filtro al carbone attivo
10 | Tasto della funzione Scioglimento

5 |Pannello comandi

11 | Tasto della funzione Blocco

6 |Griglia di aspirazione

12 | Tasto della funzione Pausa

1+2|Zona di cottura combinabile (210 x 380 mm) 3000
W, con funzione Booster 3700 W.

3+4 |Zona di cottura combinabile (210 x 380 mm) 3000
W, con funzione Booster 3700 W.

INDICATORI

Rilevamento di presenza pentola
Ogni zona di cottura & dotata di un siste-
ma che rileva la presenza di una pentola
sul piano cottura.

Il sistema di rilevamento & in grado di ri-
conoscere le pentole con fondo magne-
tizzabile di tipo idoneo per I'uso sui piani
cottura a induzione.

Se la pentola viene rimossa durante il
funzionamento o si utilizza una pentola

non idonea, sul display appare il simbo-
loY.

Indicatore di calore residuo

13 | Tastiera a scorrimento
A |Tasto della funzione Auto

Le zone di cottura possono essere atti-

vate premendo il digit di riferimento l’_:l' Il
digit si illumina piu intensamente per
confermare 'operazione.

Quando si posiziona una pentola su una
delle 4 zone di cottura, il piano cottura
ne rileva automaticamente la presenza
e illumina il digit corrispondente per atti-
varlo.

Se non vi sono pentole o altri oggetti sul
piano cottura, i digit non sono visibili.

Sul pannello comandi, le funzioni sele-
zionabili sono sempre quelle visibili ma
illuminate a bassa intensita. Seleziona-
re le funzioni toccando il simbolo corri-
spondente.




Accensione dell’ apparecchio:

Premere per 2 secondi il tasto On/Off per accendere e atti-
vare le funzioni del piano.

In questo momento il piano & acceso ma tutte le zone di
cottura e la cappa sono a potenza zero. |l Piano si spegne
automaticamente dopo 20 secondi di inutilizzo.

Attenzione: Per ragioni di sicurezza sara sempre possibile
spegnere il piano tramite il tasto On/Off .

Attenzione: Nel pannello comandi tutte le funzioni selezio-
nabili saranno sempre quelle illuminate/visibili e saranno
sempre le uniche ad essere attivabili.

Le zone comandi delle zone di cottura, dell’ aspiratore e |l
tlme; possono essere attivate premendo sul Digit di riferi-
mento.

La conferma € data dall’ illuminazione del Digit che diventa
intensa.

9. LIMITAZIONE DI
POTENZA

Al primo collegamento dell’apparecchio
allalimentazione di rete domestica, I'in-
stallatore deve impostare la potenza delle
zone cotturain base alle capacita effettive
dell'impianto elettrico domestico.

Se questo non & necessario, si pud ac-
cendere direttamente il piano cottura
utilizzando o, in alternativa, seguire
la procedura descritta sotto per accede-
re al menu.

Prima di eseguire la procedura & consi-
gliabile leggere I'intero paragrafo.
Collegare il piano cottura alla rete do-
mestica.

1. Tutti i digit si illuminano per alcuni
secondi, poi si spengono e rimane

solo © lampeggiante.

2. Premere e mantenere premuto Oi
sj_igit delle zone di cottura indicano
J.

3. Mantenendo premuto O, iniziare a
premere i digit delle zone proce-
dendo in senso antiorario.

3 5 g2
You5?

Il digit posteriore sinistro indica L eun
numero indicante il tipo di menu. Il digit
anteriore sinistro indica un numero che
dipende dai parametri indicati nella se-
lezione.

Selezionare il digit con L e premere “ 8 “
sulla barra della potenza.

Selezionare il digit anteriore sinistro e
selezionare 'impostazione corretta.
]yedere la tabella seguente per le speci-
iche:

Valore sullabarra | KW |Note
della potenza
0 74 |Impostazione iniziale standard
1 45
2 35
3 28

Una volta inserito il valore corretto con-
fermare toccando e tenendo (D

10. FUNZIONI PIANO COTTURA
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Dispositivo di
sicurezza
bambini

Questa funzione impedisce I'azionamento accidentale dell'apparecchiatura

Per attivare: se € presente una pentola sul piano cottura, premere e mantenere premuto per 3 secondi il
digit corrispondente. Se non & presente una pentola sul piano cottura, premere e mantenere premuto per 3

secondi uno dei 5 digit (non visibili) accanto il punto (. sul lato sinistro. Rilasciare e far scorrere il dito da 0

a 9 lungo la barra della potenza che mostra la sequenza di funzionamento. Tutti i digit indicano L .
Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

Per disattivare: premere e mantenere premuto per 3 secondi uno dei 5 digit delle zone di cottura. Rilascia-
re e far scorrere il dito da 9 a 0 lungo la barra della potenza che mostra la sequenza di funzionamento.
Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

Blocco

E possibile bloccare le funzioni del piano cottura durante 'uso, ad esempio per pulire il piano cottura. La
funzione rimane attiva anche se il piano cottura viene spento e riacceso.

In caso di interruzione della corrente, la funzione si disattiva.

Per attivare: premere ===0 e mantenere premuto per 1 secondo.

Per disattivare: premere ==0.

Funzione Boost

Ogtni zona di cottura puo essere impostata ad un livello di potenza supplementare per un massimo di 5 mi-
nuti.

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e selezionare il valore “P” sulla barra della potenza. Il
digit corrispondente indica I~ .

Per disattivare: selezionare uno degli altri valori possibili sulla barra della potenza.

Timer delle zone

Il timer consente di spegnere una particolare zona di cottura al termine del tempo impostato.

di Le zone di cottura possono essere programmate singolarmente, in quanto ciascuna dispone di un proprio
cottura timer.
Perl?ttivare: Con la zona di cottura in funzione, premere per accedere ai comandi di gestione del timer per
quella zona.
I3 digit indicano * 0 0 0 “. Premere “+" 0 *" per impostare il conto alla rovescia del timer.
| | |
g ob
Ore - Decimi - Minuti
Non toccare nulla per 10 secondi per confermare il tempo impostato.
Terminato il conto alla rovescia, i digit si azzerano e viene emesso un segnale acustico. La funzione pud
essere interrotta premendo qualsiasi tasto.
Se il timer & attivo per pili zone di cottura, i 3 digit indicheranno sempre il timer piu prossimo allo scadere
del tempo.
Per disattivare: con la zona di cottura in funzione, premere per accedere ai comandi di gestione del timer
per quella zona.
Impostare i tre digit su“ 0 0 0 “ usando “+" 0 “-" o premere il tasto On/Off.
Timer (generico) | Timer con allarme per uso generico.
Per attivare: accendere il piano cottura verificando che non vi siano pentole o zone di cottura attive.
| 3 digit per i comandi di gestione del timer indicano “- - -".
Premere il digit per accedere al menu del timer e visualizzare “00 0 “.
Premere “+” 0 “-” per impostare il conto alla rovescia del timer.
§ 84
Ore - Decimi - Minuti
Non toccare nulla per 10 secondi per confermare il tempo impostato.
Terminato il conto alla rovescia, i digit si azzerano e viene emesso un segnale acustico. La funzione pud
essere interrotta premendo qualsiasi tasto.
Ripetere le operazioni descritte per modificare il valore del conto alla rovescia.
Per disattivare: accendere il piano cottura verificando che non vi siano pentole o zone di cottura attive.
Premere il digit per accedere al menu del timer e usare “+” e “-” per impostare il display su“ 000 “-" o
premere il tasto On/Off.
sg},‘gﬁ}ﬁgﬁw Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e premere L

Il digit della zona selezionata indica U.

Per disattivare: premere L 0 premere @

1




_Funzione
Riscaldamento

Questa funzione & utilizzata per riscaldare una pentola alla potenza massima prima di continuare la cottura
a un livello selezionato. L'intervallo di tempo in cui la zona di cottura viene mantenuta alla potenza massi-
ma dipende dal livello di cottura finale impostato. Vedere la tabella:

Livello di potenza Timer (secondi)

48

144

230

312

408

120

168

216

O N W —

Non disponibile

P Non disponibile

Per attivare, con una pentola sul piano cottura e la zona di cottura selezionata, premere e mantenere pre-
muto per 3 secondi il valore selezionato (da 1 a 8) sulla barra della potenza. Il display della corrispondente
zona di cottura indica “A”.

E possibile aumentare il livello di cottura, ma diminuendolo si disattiva la funzione.

Si puo disattivare anche toccando e tenendo per 3 secondi il tasto della zona di cottura in oggetto.

Funzione Pausa

Questa funzione consente di mettere in pausa/riavviare qualsiasi funzione attiva sul piano cottura, riducen-
do la potenza disponibile nella zona di cottura e azzerando tutte le funzioni. Se la funzione Pausa non vie-
ne disattivata entro 10 minuti, il piano cottura si spegne automaticamente.

Per attivare: Con una pentola sul pia}no cottura e la zona di cottura selezionata, premere e mantenere pre-
1111 e
muto il tasto della funzione Pausa TIJ per almeno 1 secondo. Tutti i display indicano i,

1]
l!]’t{ger 1 secondo finché lampeggia. Premere qualsiasi al-
isatti

Per disattivare: premere e mantenere premuto coN( ) | al-
vata e il piano cottura prosegue con le impostazioni

tro tasto entro 10 secondi. La funzione viene
precedenti.

Funzionedi |Questa funzione & utilizzata per richiamare le impostazioni di funzionamento del piano cottura in caso di
Richiamo  |arresto involontario o improvvisa interruzione della corrente.
e
Quando il piano cottura si spegne, se lo si accende entro 6 secondi toccando @ il tasto TWJ lampeggia
per 6 secondi. Premere il tasto T per recuperare le funzioni impostate precedentemente. Viene emesso
un bip per confermare I'operazione.
Modalita | Questa funzione permette di collegare 2 zone di cottura per utilizzarle e controllarle come una singola e
combinata | pill ampia zona di cottura. Questo offre la possibilita di utilizzare pentole con un fondo piti ampio.
(f‘lsgfllgg)e Lte zone di cottura selezionabili per questa funzione sono esclusivamente quelle di sinistra e quelle di de-
stra.
Per attivare/disattivare: premere simultaneamente i digit delle zone di cottura di sinistra per selezionare le
2 zone da collegare a ponte, finché appare il digit ! / per indicare che la funzione & stata attivata. L altro di-
git & utilizzato per impostare il livello di potenza.
Funzione AUTO |Per impostazione predefinita, quando si accende il piano di cottura/aspiratore, la cappa si attiva in modali-
“p? ta automatica e il LED “A” & acceso intenso. La Cappa entra in funzione se la potenza delle zone di cottura

€ maggiore di “1”.

Si disattiva premendo il LED “A” confermato dal suo cambio intensita, da intensa a soffusa. Si disattiva an-
che premendo un valore, maggiore di “1*, sulla barra di potenza confermato dal cambio intensita del LED
“A” da intenso a soffuso.

Si riattiva premendo il LED “A” che passera ad acceso intenso.

11. TABELLA DI COTTURA

Livello di potenza

Metodo di cottura Da usare per

1 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse

2 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse

3 Portare a temperatura Riso

4 Cottura prolungata, addensare, stufare |Verdure, patate, salse, frutta, pesce

5 Cottura prolungata, addensare, stufare |Verdure, patate, salse, frutta, pesce

6 Cottura prolungata, brasare Pasta, minestre, carne brasata

7 Frittura leggera Rosti (frittelle) di patate, omelette, cibi impanati e fritti, salsiccia
8 Frittura, frittura in immersione Carne, patatine fritte
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9 Frittura rapida ad alta temperatura

Bistecche

P Riscaldamento veloce

Bollitura acqua

12. FUNZIONI ASPIRATORE

Le zone comandi delle zone di cottura, dell’ aspiratore e |l
tlme; possono essere attivate premendo sul Digit di riferi-
mento.

“P*  |Premere per due volte sulla barra di potenza “
9 “ per I impostazione della velocitd INTENSI-
VA. Questa impostazione é temporizzata per
un‘attivazione di 5 minuti. Trascorso questo
tempo, il sistema torna automaticamente alla
velocita impostata in precedenza. Si disattiva
selezionando una velocita differente.

Funzione |Questa funzione € disponibile solo se viene di-

Delay |sativata la modalita Automatica, La modalita
automatica si disattiva premendo “A”.

Premere il Digit dell aspiratore e impostare

una velocita nella barra di potenza.

Premere il Digit per la gestione del Timer che

visualizzava “CL" ma passera al conto alla ro-

vescia gia impostato a 15 minuti.

@  |Simbolo Timer

Selezionato il Digit dell’ aspiratore, premere sui
Digit della Gestione dei Timer per impostare il
conto alla rovescia.

O Simbolo manutenzione filtro antigrasso
La segnalazione relativa alla_pulizia del filtro

antigrasso & visualizzata con il LED ed & sem-
pre abilitata.
Reset e riattivazione del filtro
![)opo avere effettuato la manutenzione del fil-
ro:

remere per 5 secondi il tasto . - Il LED del fil-
ro antigrasso si spegnera e sara riawviato il
conto alla rovescia.

“ Simbolo manutenzione filtro al carbone
Per impostazione predefinita la cappa & in mo-
dalita aspirante. A carico spento, premere sul
digit dei comandi Cappa per abilitare I'aspirato-
re. Premere di nuovo per 5 secondi il Digit per:
Attivazione del filtro al carbone:
Il simbolo del filtro (antiodori) al carbone si ac-
cende per 1 secondo.
Disattivazione del filtro al carbone:
Il 'simbolo del filtro (antiodori) al carbone lam-
peggia due volte.
Dopo I'attivazione, I'accensione dellicona se-
gnalera che € necessario eseguire la manuten-
zione del filtro (antiodori) al carbone .
Reset e riattivazione del filtro al carbone
Popo avere effettuato la manutenzione del fil-
ro:

remere per 5 secondi il tasto . - Il LED del fil-
ro antiodori si spegnera e sara riavviato il con-
to alla rovescia.

13. PERSONALIZZAZIONE
DEL MENU UTENTE

Prima di eseguire la procedura & consigliabile leggere I'in-
tero paragrafo.

- Premere @

- Premere di nuovo @ e mantenere premuto per 3
secondi.

1]
- lltasto T} inizia a lampeggiare.
e
~ Premere e mantenere premuto Tl i digit delle zone

di cottura indicano .
W
— Tenendo TiIT, iniziare a premere il digit delle zone di
cottura procedendo in senso orario a partire da quello
avanti a sinistra.

2 § 3
b v

505

I digit posteriore sinistro indica alternativamente LJ e un
numero da 2 a 7 indicante il codice del menu.

I digit anteriore sinistro indica un numero che dipende dai
parametri indicati nella selezione.

- Premere il digit posteriore sinistro.

- Selezionare un numero sulla barra della potenza per
accedere al codice del menu.

- Premere il digit anteriore sinistro.

- Selezionare un numero sulla barra della potenza per
selezionare un valore.

Vedere la tabella seguente per le specifiche:

Sin]

Codi- | Descrizione Valore
ce
del
menu
U2 |Menu di gestione del volume|0 - Suono disattivato
sonoro dei tasti. 1 - Min.
3 - Max
U3 |Menu di gestione del volume|0 - Suono disattivato
del cicalino contaminuti. 1 - Min.
3 - Max
U4 |Menu di gestione del livello di|0 - Max
luminosita del display. 9 - Min.
U5 |Menu di gestione dell'anima-|0 - Animazione disat-
zione del conto alla rovescia. |tivata
1 - Animazione atti-
vata
U6 |Menu della funzione di rico-|0 - Attiva
Inosolmento presenza pento-|1 - Non attiva
a.
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U7 |Menu di gestione del termine|0 - Lampeggio conti-
del conto alla rovescia. nuo e spegnimento
1 - Dieci lampeggi e
spegnimento
2 - Un lampeggio e
spegnimento

— Una volta inserito il valore corretto, confermare toc-

cando e tenendo per 2 secondi.

— Per uscire dal menu senza salvare, premere T
Se non si effettua alcuna operazione, il menu utente si

chiude dopo 1 minuto.

14. FUNZIONE DI
GESTIONE DELLA
POTENZA

Questo prodotto & dotato di una funzio-
ne di gestione della potenza a controllo
elettronico.

Questa funzione controlla I'erogazione
della potenza massima di 3700 W tra le
zona di cottura combinate (lato sinistro
e lato destro), ottimizzando la distribu-
zione di potenza ed evitando situazioni
di sovraccarico del sistema.

A tal fine, viene monitorata in continuo
la potenza totale, riducendola all’occor-
renza. Se non € possibile fornire la po-
tenza totale richiesta, un elemento di
controllo riduce per impostazione pre-
definita la potenza di un altro elemento
di cottura al livello immediatamente infe-
riore della rispettiva curva di potenza, in
modo da non superare I'assorbimento di
corrente di 16 A.

In questo caso il generatore rileva I'ulti-
mo comando con piu alta priorita inviato
dall'interfaccia utente e riduce, se ne-
cessario, le impostazioni precedente-
mente attivate per un altro elemento di
cottura.

La funzione di Gestione potenza si atti-
va dapprima anche al rilevamento della
presenza di una pentola sull’elemento di
cottura.

Esempio:

Se per la zona di cottura 1 si selezional il
livello di potenza supplementare (boost)
(P), la zona di cottura 2 non potra con-
temporaneamente superare il livello di

14

potenza 9 e verra automaticamente limi-
tata.”

15. GUIDA ALL’USO DELLE
PENTOLE

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole con il

fondo in materiale ferromagnetico ido-

neo per 'uso sui piani cottura a induzio-
ne:

* ghisa

* acciaio smaltato

 acciaio al carbonio

+ acciaio inossidabile (anche non inte-
ramente)

+ alluminio con rivestimento ferroma-
gnetico o fondo con piastra ferroma-
gnetica

Per stabilire I'idoneita di una pentola=,con-

trollare che sia presente il simbolo 24 (ge-
neralmente stampigliato sul fondo). Si
puod anche avvicinare una calamita al fon-
do della pentola. Se rimane attaccata, si-
gnifica che la pentola & utilizzabile su un
piano cottura a induzione.

Per garantire un'efficienza ottimale,
usare sempre pentole con fondo piatto
in grado di distribuire uniformemente |l
calore. Un fondo non perfettamente pia-
no puo influire sulla conduzione della
potenza e del calore.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola/padella
per le diverse zone di cottura.

Per garantire che il piano cottura funzio-
ni correttamente, la pentola deve copri-
re uno o piu dei punti di riferimento indi-
cati sulla superficie del piano cottura e
deve essere di diametro minimo idoneo.
Usare sempre la zona di cottura che
meglio corrisponde al diametro del fon-
do della pentola.

Zone di cottura Diametro del fondo pentola

@ min. (consigliato) | @ max (consigliato)
Combinata sinistra/ 190 mm 230 mm
destra
Singole stinistra/deL 110 mm 190 mm
stra




Pentole/padelle vuote o con fondo
sottile

Non usare pentole/padelle vuote o con
fondo sottile sul piano cottura perché ciod
non consentirebbe di controllare la tem-
peratura o spegnere automaticamente
la zona di cottura se la temperatura &
troppo elevata, con il rischio di danneg-
giare la pentola o la superficie del piano
cottura.

Se cid dovesse accadere, non toccare
nulla e attendere che tutti i componenti
si raffreddino.

Se appare un messaggio di errore, con-
sultare la sezione “Risoluzione dei pro-
blemi”.

Normali rumori di funzionamento del
piano cottura

La tecnologia a induzione si basa sulla
creazione di campi elettromagnetici.
Questi campi elettromagnetici generano
calore direttamente sul fondo della pen-
tola. Pentole e padelle possono produr-
re una varieta di rumori o vibrazioni a
seconda del modo in cui sono state co-
struite.

Tali tipi di rumore sono descritti come
segue:

Lieve ronzio (come il rumore di un tra-
sformatore)

Questo rumore si produce quando si
cuoce con un livello di calore elevato ed
e determinato dalla quantita di energia
trasferita dal piano cottura alle pentole.
Il rumore cessa o diminuisce quando si
riduce il livello di calore.

Leggero sibilo

Questo rumore & prodotto quando il re-
cipiente di cottura & vuoto e cessa una
volta che il recipiente viene riempito con
acqua o cibo.

Crepitio

Questo rumore si verifica con pentole
composte da numerosi materiali stratifi-
cati uno sull'altro ed & causato dalle vi-
brazioni delle superfici dove i diversi
materiali si incontrano. Il rumore provie-
ne dalle pentole e pud variare in base
alla quantita e alla tipologia di prepara-
zione del cibo.

Forte sibilo

Questo rumore si verifica con pentole
composte da materiali diversi stratificati
uno sull'altro e, inoltre, quando queste
vengono utilizzate a regime massimo e
anche su due zone di cottura. Il rumore
cessa o diminuisce quando si riduce il li-
vello di calore

Rumori della ventola

Per un corretto funzionamento del siste-
ma elettronico, & necessario regolare la
temperatura del piano cottura. A tale
scopo, il piano cottura & dotato di una
ventola di raffreddamento che viene atti-
vata per ridurre e regolare la temperatu-
ra del sistema elettronico. Pud accadere
che la ventola continui a funzionare una
volta che l'apparecchio viene spento se
la temperatura del piano di cottura viene
rilevata come ancora troppo elevata.
Suoni ritmici e simili al ticchettio di un
orologio

Questo rumore si manifesta esclusiva-
mente quando almeno tre zone di cottu-
ra sono in funzione e scompare o dimi-
nuisce nel momento in cui se ne spegne
qualcuna.

| rumori descritti rappresentano una ca-
ratteristica normale della tecnologia a
induzione e pertanto non possono esse-
re considerati come difetti.

16. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore Descrizione

Possibile causa dell'errore

Soluzione

"Segnalazione acustica |lI [
all'accenzione. Nessun co-|cappa non funziona

dice errore visualizzato" cappa

comando  della|danneggiamento o mal collegamento | verifica
del cavo LIN su scheda elettronica|del cavo

'(\:‘olIegamento/sostituzione

ER03
speg_ne dopo 10 se-|tasti.
condi.

Il piano cottura si|Rilevata un‘attivazione continua dei|Rimuovere 'acqua o la pentola dalla

superficie in vetroceramica e dal

Acqua o pentola presente sul pan-|pannello dei comandi.
nello dei comandi.
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ER21 Il piano cottura si|La temperatura interna dei compo-|Lasciare raffreddare il piano cottura.
spegne. nenti elettronici € troppo alta. Controllare se il piano cottura dispo-
ne di sufficiente ventilazione.
Se lerrore permane, contattare il
Servizio Assistenza.

E2 La zona di cottura|Pentola vuota o non idonea. Lasciare raffreddare il piano cottura.
corrispondente i Temperatura della pentola o della|Usare una pentola appropriata.
Spegne. tsuperﬂme in vetroceramica troppo al-|Non riscaldare pentole vuote.

a.
Temperatura dei componenti elettro-
nici troppo alta.

E3 La zona di cottura|Pentola non idonea. Usare una pentola appropriata.
corrispondente  si|La pentola sta perdendo le sue pro-|L'errore si annulla automaticamente
spegne. prietd magnetiche e pud causare|dopo 8 s e la zona di cottura puo es-

danni al piano cottura a induzione.  |sere nuovamente utilizzata.
In caso di ulteriori errori & necessario
sostituire la pentola.
Se lerrore permane, contattare il
Servizio Assistenza.

E6 La zona di cottura|Tensione e/o frequenza di alimenta-|Controllare la tensione efo la fre-
non si accende. zione fuori intervallo. quenza di rete.

Se necessario, contattare il Servizio
Assistenza.
E8 Le zone di cottura si|Guasto della ventola. Pulire la ventola e rimuovere gli
spengono. Ventola ostruita da polvere o fila-|eventuali corpi estranei. )
menti. Se lerrore permane, contattare il
Servizio Assistenza.
E4-E5-E7-E9-ER20-ER22- | Scollegare il piano cottura dall'alimentazione.
ER31-ER36-ER42-ER47- | Attendere alcuni secondi, quindi ricollegare il piano cottura allalimentazione.
EA-EH Se il problema permane, contattare il centro di assistenza e specificare il codice di errore che ap-
pare sul display.

17. MANUTENZIONE -
RIPARAZIONE E
CONFORMITA

» Accertarsi che la manutenzione dei
componenti elettrici sia effettuata uni-
camente dal costruttore o dal servizio
di assistenza.

» Assicurarsi che i cavi danneggiati sia-
no sostituiti unicamente dal costrutto-
re o dal servizio di assistenza.

Quando si contatta il servizio di assi-

stenza si prega di fornire le seguenti in-

formazioni:

* Tipo di guasto

* Modello del dispositivo (Art./Cod.)

* Numero di serie (S.N.)

Queste informazioni sono riportate sulla

targhetta di identificazione. La targhetta

di identificazione & applicata sul fondo

del dispositivo.

Informazioni sul prodotto ai sensi del

regolamento n° 66/2014

Norme di riferimento:

EN/IEC 60350-2
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EN/IEC 50564

C€

Questo apparecchio é stato progettato,
fabbricato e commercializzato in confor-
mita alle Direttive CEE.

18. DATI TECNICI

Identificazione del prodotto

Tipo: 4300

Modello: FSM 7081R HI

Consultare la targhetta di identificazione
applicata sul fondo del prodotto.

Il produttore apporta continui migliora-
menti ai prodotti. Per questo motivo, il
testo e le illustrazioni di queste istruzioni
per 'uso possono cambiare senza pre-
avviso.

Maggiori informazioni sui dati tecnici so-
no disponibili sul sito: www.franke.com

MODELLO FSM 7081R HI
Potenza massima totale (piano +| 7,62 Kw (impostazione base)
cappa)



http://www.franke.com

MODELLO FSM7081R HI
Potenza massima totale (piano + 472 Kw
cappa)
Potenza massima totale (piano + 3,72Kw
cappa)
Potenza massima totale (piano + 3,02 Kw
cappa

| — ] e—

1,2 Zona di cottura flessibile 1 + 2 In ponte
3,4 Zona di cottura flessibile 3 + 4 In ponte

Parametro Valore Dimensioni
(mm)
Dimensioni utili - 700 x 520 (Lx P)
Tensione/frequenza |220-240V, 50 Hz; 220
di alimentazione V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Dati elettrici e degli elementi riscaldanti
Zona di cottura|2100 W; Power Boost:|  210x 190
1,2,34 3000 W
Zona di cottura fles-| 3000 W; Power Boost:| 210 x 380
sibile 3700 W
142, 3+4
Parametro Valore Dimensioni (mm)
Peso del dispositivo 21 kg
Numero di zone di 4
cottura
Fonte di calore induzione
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D
1. SAFETY INFORMATION

®

A

For your own safety and
correct operation of the
appliance, please read
this manual carefully be-
fore installation and oper-
ation. Always keep these
instructions together with
the appliance, even if it is
sold or transferred to third
parties. It is important that
users are familiar with all
the appliance's operating
and safety characteristics.
These hobs have induc-
tion s%stems that comply
with the requirements of
EMC standards and with
the EMF directive, and
they should not interfere
with  other electronic
devices. Pacemaker
wearers and those using
other electronic implants
must consult their doctor
or the manufacturer of the
implanted device to as-
sess whether or not it is
sufficiently resistant to in-
terference.

Electrical connections
must be performed by a
trained technician. Before
making the electrical con-
nection, please read the
section on ELECTRICAL
CONNECTION.

For appliances with a power
supply cable, the terminals or
section of wire between the
cable anchor point and the ter-
minals must be laid out so that
they allow the live wire to be ex-

18

tracted before the earth wire if it
comes loose.
* The manufacturer cannot be

held responsible forany dam-
age resultingfromincorrector
inadequate installation.
Check that the mains power
supply corresponds to the
one indicated on the rating
plate affixed to the inside of
the product.

The cut-out devices must be
installed in the fixed system
according to the wiring sys-
tem regulations.

For Class | appliances, check
that the domestic power sup-
ply has a suitable earthing
connection.

Connect the suction hood to
the flue using a suitable pipe.
Refer to the purchasable ac-
cessories indicated in the in-
stallation manual (for circular
pipes: minimum diameter 120
mm). The length of the dis-
charge piping must be as
short as possible.

Connect the product to the
mains using an omnipolar
switch.

The air venting regulations
must be complied with.
Never connectthe suctionap-
pliance toducts carryingcom-
bustion fumes (heaters, fire-
places, etc.).

If the suction hood is used
alongside non-electrical ap-
pliances (e.g. appliances with
gas burners), it Is necessary
to guarantee a sufficient level
of ventilation in the room, to



Prevent any exhaust back-

low. When the cooking appli-
ance is used together with
other appliances using non-
electrical power sources, the
negative pressureinthe room
must not exceed 4 Pa, to pre-
vent the fumes being sucked
back into the room by the
cooking appliance.

« The air must not be dis-

chaaged intoa pipethatisalso

used as a flue for appliances
powered by gas or otherfuels.

 If the power cable is dam-
aged, it must be replaced by
the manufacturer, an author-
ised service centre or a quali-
fied technician, to avoid any
risk of danger.

» Connectthe appliance plugto
a socket that complies with
current regulations and is in
an accessible area.

» As regards the technical and
safety measures to be taken
for exhausting of fumes, it is
important that the regulations
set by local authorities be fol-
lowed carefully.

WARNING: Remove the
protective films before in-
stalling the appliance.

* Only use the screws and
other hardware elements
supplied with the appliance.

WARNING: Failure to in-
stall the screws or fixing
devices as described in
these instructions may
lead to a risk of electric
shocks.

« Cleaning and maintenance
must not be carried out by
children, unless they are su-
pervised by an adult.

 Children must be supervised
to ensure thatthey do not play
with the appliance.

* This appliance must not be
used by persons (including
children) with limited phys-
ical, sensory or mental abllit-
ies, orbyinexperiencedorun-
trained persons, unless
closely supervised and in-
structed in the safe use of the
appliance by a person re-
sponsible for their safety.

* This aﬁfliance may be used
by children over the age of
eight and by persons with lim-
ited physical, sensory ormen-
tal abilities or with insufficient
experience and knowledge,
provided they are closely su-
pervised and instructed on
the safe use of the appliance
and on the dangers that it in-
volves. Do not allow children
to play with the appliance.

WARNING: The appli-
ance and its accessible
ﬁarts become extremely
ot during use.

Take great care not to touch the
heating elements.

Keep children under 8 years of

age well away from the appli-

ance, unless they are under

constant supervision.

« Clean and/or replace the fil-
ters after the period indicated
(danger of fire). See the para-
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graph on Cleaning and main-
tenance.

+ Always guarantee adequate
ventilation of the room when
the appliance is used in con-
junctionwith otherapﬁliances
powered by gas or other fuels
(this does not apply to appli-
ancesthatonlyrecirculatethe
air within the room).

WARNING: If the surface

shows any signs of cracking,

turn the appliance off to prevent
any risk of electric shock.

* Donotturnthe device onifthe
surface is cracked or any
damage is visible in the thick-
ness of the material.

* Do not touch the appliance if
your hands or body are wet.

* Do not use steam appliances
to clean the product.

* Donotrestmetal objectssuch
as knives, forks, spoons and
ﬁan lids on the surface of the

ob, as they might overheat.

» Use the relevant control to
turn the hob off after use; do
not rely on the pan indicators.

WARNING: Unsupervised
cooking on a hob using oil and
grease may be dangerous and
could cause a fire. NEVER at-
tempt to put flames out with wa-
ter. Turn the appliance off and
suffocate the flames by cover-
ing them with a pan lid or a fire
blanket, for example.

WARNING: The cookingcf)ro-
cess must be supervised. A
short cooking process must be
constantly monitored.
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« Theapplianceisnotdesigned
to be started usingan external
timer or a separate remote-
controlled system.

WARNING: Danger of fire: do
not place objects on the cooking
surfaces.

* The appliance must be in-
stalled to allow it to be cut off
from the electrical power sup-
ply with a contact opening (3
mm) that ensures complete
disconnection under over-
voltage category Ill condi-
tions.

» The appliance must never be
exposed to the elements
(rain, sun).

» Ventilation of the appliance
must comply with the manu-
facturer’s instructions.

« Keep the packaging away
from children and animals.

» Kitchen hoods and other
cooking fume extractors can
affect the safe operation of
appliances which burn gas or
other fuels (including those in
other rooms) due to the back-
flow of combustion gases.
These gases can cause car-
bon monoxide poisoning.
After installing a kitchen ex-
tractor hood or any other
cooking fume extractor, make
sure that the gas appliances
are tested by a certified tech-
nician to guarantee that there
is no backflow of combustion
gases.




2. USE

The suction hood has been designed
solely to eliminate cooking fumes dur-
ing domestic use.

Never use the appliance for purposes
other than those for which it has been
designed.

Deep fryers must be continuously
monitored during use: overheated oil
could catch fire.

Do not operate the appliance using
an external timer or separate remote
controlled system.

The appliance must never be in-
stalled behind a decorative door, to
prevent it from overheating.

Never stand on the appliance, as this
may damage it.

Do not rest hot pots and pans on the
frame, as this may damage the silic-
one seals.

Do not cut or prepare foodstuffs on
the surface and do not drop hard ob-
jects onto it. Do not drag pans or
plates over the surface.

3. CLEANING AND

MAINTENANCE

Switch the appliance off or discon-
nect it from the electricity supply be-
fore any maintenance work.

If the Activated Charcoal odour filter
is supplied and is of type (F) (refer to
the assembly instructions), it can be
regenerated. The Activated Charcoal
odour filter can be washed and re-
generated every 3-4 months (or more
frequently if the hood is subject to in-
tensive use), up to a Max. of 8 regen-
eration cycles (in case of particularly
intensive use it is recommended that
you do not exceed 5 cycles). Contact
the after-sales service to order a new
filter (F).

o o (3]

F

Regeneration procedure:

* Wash in the dishwasher at a MAX
temperature of 70° or hand wash in
hot water without using abrasive
sponges (do not use detergents!).

* Dryin the oven at a MAX temperature
of 70° for 2 hours (it is advisable to
carefully read the user manual and
the assembly instructions of the oven
you own).

* The grease filters must be cleaned
every 2 months of use, or more fre-
quently in the case of particularly in-
tensive use. They can be washed in a
dishwasher. Do not wash the grids in
a dishwasher (2).

General recommendations

* Never use abrasive sponges, wire
wool, hydrochloric acid or other
products that might scratch or mark
the surface.

» Foods that accidentally fall or settle
on the surface, on the functional or
aesthetic elements of the hob must
not be consumed.

Cleaning the device

* Clean the hob after each use to pre-
vent any food residues from carbon-
ising. It is much harder work to re-
move encrusted and burnt-on dirt.

» For day-to-day dirt, use a soft cloth
or sponge and a suitable detergent.
Follow the manufacturer's recom-
mendations regarding detergents to
be used. The use of protective deter-
gents is recommended.

* Remove encrusted dirt, for example
milk that has overflowed during boil-
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ing, using a scraper pad suitable for
vitreous ceramic, while the hob is still
hot. Follow the manufacturer's re-
commendations regarding scraper
pads to be used.

* Remove food containing sugar, for
example jam that has spilt during
cooking, using a scraper pad suitable
for vitreous ceramic, while the hob is
still hot. If you do not, the residue may
damage the vitreous ceramic surface.

* Remove any melted plastic using a
scraper pad suitable for vitreous
ceramic, while the cooker hob is still
hot. If you do not, the residue may
damage the vitreous ceramic surface.

* Remove limescale using a small
amount of limescale remover solu-
tion, for example vinegar or lemon
juice, once the cooker hob has cooled
down. Then, clean again with a damp
cloth.

4. INSTALLATION
REQUIREMENTS

The installation process must comply
with the laws, ordinances, directives
and standards (electrical safety rules
and regulations, proper recycling in ac-
cordance with the regulations, etc.) in
force in the country of use!

* Do not use silicon sealant between
the appliance and the worktop. The
cooker hob is designed to be fitted
flush with the kitchen worktop, on a
kitchen unit with a width of 600 mm or
more.

» [f the appliance is installed on flam-
mable materials, the guidelines and
regulations relating to low voltage in-
stallations and fire prevention must
be followed strictly.

* For built-in units, the components
(plastic materials and veneered
wood) must be mounted with heat-
resistant adhesives (min.100°C): the
use of unsuitable materials and ad-
hesives can cause deformation and
detachment.
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» The kitchen unit must have sufficient
space to allow for electrical connec-
tion of the device. Wall-mounted units
above the device must be installed at
a sufficient distance to leave the
space required to work in comfort.

» The use of decorative hardwood bor-
ders around the worktop behind the
device is allowed, provided the min-
imum distance always complies with
the indications provided in the install-
ation drawings.

* The minimum distance between the
fitted device and the rear wall is indic-
ated in the installation drawing for the
flush-fitted device (150 mm for the
side wall, 40 mm for the rear wall and
500 mm for any wall-mounted units
above it. For ergonomic reasons a
minimum distance of 1000 mm is re-
commended).

« To prevent infiltration of liquids
between the edge of the cooker hob
and the worktop, fit the adhesive seal
supplied along the whole outer edge
of the cooker hob prior to installation.

5. ELECTRICAL
CONNECTIONS

WARNING: All electrical connec-
tions must be carried out by an au-
thorised installer.

* Follow the connection diagram (un-
derneath the product).

» This appliance has a Y-type connec-
tion. We recommend using an
HO5V2V2-F power cable measuring 5
x 2.5 mm? SINGLE AND TOW-
PHASE connection: minimum wire
section: 2.5 mm?2. External cable dia-
meter: min 8 mm - max 12 mm.

* The connection terminals can be ac-
cessed by removing the junction box
cover.




* Check that the domestic power sup-
ply characteristics (voltage, max-
imum power and current) are compat-
ible with those of the appliance.

» Connect the appliance as outlined in
the installation manual (in compliance
with the standard supply voltages in
force under national law).

Attention! Do not weld any of the
cables!

6. ENVIRONMENTAL
ASPECTS

Disposal of household appliances

The E symbol on the product or pack-
aging indicates that the product must
not be disposed of with normal domestic
waste. The product must be disposed of
at a specialist recycling centre for elec-
trical and electronic components. By en-
suring that this product is disposed of
correctly, you will help prevent possible
negative consequences for the environ-
ment and health that might result from
its improper disposal. For more detailed
information on how to recycle this
product, please contact your local muni-
cipal offices, local waste disposal ser-
vice or the shop from which the product
was purchased.

The appliance complies with directive
2012/19/EU relating to reduction in the
use of dangerous substances in elec-
trical and electronic appliances and
waste disposal.

Disposal of packaging materials

Materials with the ¢ symbol can be re-

cycled. Dispose of the packaging in spe-

cial recycling collection bins.

Energy saving

You can save energy during everyday

cooking if you follow hints outlined be-

low.

* When you heat water, only use the
quantity you require.

» Ifitis possible, always put the lids on
the cookware.

* Place the pan on the hob before you
switch it on.

* Put smaller pans on the smaller cook-
ing areas.

» Put the pans directly in the centre of
the cooking area.

» Use residual heat to keep the food
warm or melt it.

7. PRODUCT
DESCRIPTION
o
———————— |-
B |+ o
é

1 Sln%e cooking zone (210x190 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

2 Sln%e cooking zone (210x190 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

3 Sln%e cooking zone (210x190 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

4 S|n%e cooking zone (210x190 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

5 |Control panel

6 |Extractor

1+2 |Bridge cooking area (210 x 380 mm) 3000 W, with
3700 W Booster function.

3+4 |Bridge cooking area (210 x 380 mm) 3000 W, with

3700 W Booster function.

INDICATORS

Pan detection

Each cooking zone is equipped with a
system that detects the presence of a
pan on the hob.

The detection system is able to recog-
nise pans with a magnetisable bottom of
a type suitable for use on induction
hobs.

If the pan is removed during operation
or an unsuitable pan is used, the symbol
v appears on the display.

Residual heat indicator
23




The residual heat indicator is a safety
feature, indicating that the surface of the
cooking area is still at a temperature of
50°C or above, which may cause burns
if touched with bare hands. The digit for
the corresponding cooking area indic-

ates H .

8. CONTROL PANEL
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On/Off

Grease filter saturation indicator
Cooking zone power level indicator
Extractor power level indicator
Extractor timer control

Extractor controls zone symbol
Cooking zone timer control

Timer management zone

Activated carbon filter saturation indicator
10 | Melting

11 |Lock key

12 |Pause key

13 | Scroll keypad

A |Auto key

O INoO A WN -

©

The cooking zones can be activated by

pressing the reference digit L. The digit
becomes brighter to confirm the opera-
tion.

When a pan is placed on one of the 4
cooking areas, the hob automatically
detects its presence and lights up the
corresponding digit to activate it.

If there are no pans or other objects on
the hob, the digits are not visible.

The functions which can be selected are
always visible on the control panel, but
with a dimmed light. Select the functions
by touching the corresponding symbol.

Turning on the appliance:
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Press and hold the On/Off button for 2 seconds to turn the
hob on and activate its functions.

At this point the hob is on but all the cooking zones and the
hood are at zero power. The Hob will switch off automatic-
ally after 20 seconds if it is not being used.

Warning: For safety reasons the hob can always be turned
off using the On/Off button.

Warning: The functions that can be selected will always be
the ones that are illuminated/visible on the control panel,
a{lddthese will always be the only ones that can be activ-
ated.

The controls for the cooking areas, suction hood and timer
can be activated by pressing on the reference Digit.

The Digit lights up more intensely to confirm the operation.

9. POWER LIMITATION

When connecting to the domestic power
supply for the first time, the installer
must set the power of the cooking areas
based on the actual capacity of the do-
mestic power supply.
If this is not necessary, the hob can be
turned on directly using @ otherwise,
follow the operations below to access
the menu.
Before carrying out the procedure it is
advisable to read the entire paragraph.
Connect the hob to the domestic mains
power.
1. All the digits light up for a few
seconds, then switch off and only 4)
keeps flashing.

2. Press and hold ©O: the digits in the

cooking area indicate JJ.

3. While holding down ©, start press-
ing the zone digits, proceeding anti-
clockwise.

3 7 0
]

[
a o2

!
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a

The rear left digit indicates L and a
number indicating the type of menu. The
front left digit indicates a number which




depends on the parameters indicated in | Valueonthe | KW |Notes

the selection.

Select the digit with L and press “8” in 1
the power bar. 2 35
3

Select the front left digit and select the
correct setting.

See the following table for the specifica-

tions:

power bar
0 7.4 |Standard initial setting
45
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Once the correct value has been
entered, confirm by touching and hold-

ing

10. HOB FUNCTIONS

O]

Child lock

This function prevents accidental use of the appliance. This cannot be used during a cooking operation

To enable: remove all cookware from the appliance, turn the appliance off. If there is no pan on the hob,
press and hold for 3 seconds one of the 5 digits (not visible) next to the point (/. on the left side. Release

and slowly swipe along the power bar from 0 to BOOST. All the digits that indicate L .
The operations described must be completed within 10 seconds.

To disable: turn the appliance on and then 8ress and hold any of the 5 digits for 3 seconds. Release and
IsIowIIy swipe along the power bar from BOOST to 0. The 5 digit displays will lit up indicating and 0 power
evel.

The operations described must be completed within 10 seconds.

Lock

It is possible to lock the hob functions during use, e.g. to clean the hob. The function is enabled even if
the hob is switched off and on again.

If the electricity supply is cut, the function is disabled.

To enable: press ===0 and hold for 1 second.

To disable: press ==0.

Boost function

Every cooking area can be set to an additional power level for a maximum of 5 minutes.

To enable: select one of the 4 cooking areas and select “P” on the power bar. The corresponding digit in-
dicates I"".

To disable: select one of the other possible values on the power bar.

Cooking zone
timer

The timer allows a specific cooking area to be switched off when the set time expires.
The cooking areas can be programmed individually because each one has its own timer.

To enable: With the cooking area in operation, press to access the timer management controls for that
zone.
The 3 digits indicate “0 0 0”. Press “+” or “-" to set the timer countdown.
8§88

Hours - Tenths - Minutes
To confirm the set time, do not touch anything for 10 seconds.
When the countdown has finished, the digits are reset and an audible signal is emitted. The function can
be interrupted by pressing any key.

If the timer is enabled for more than one cooking area, the 3 digits will always show whichever timer is
about to finish first.

;Lo tdeactivate: with the cooking area in operation, press to access the timer management controls for
at zone.

Set the three digits to “0 0 0” using “+" or “-” or press the On/Off key.
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Timer (generic)

Timer with alarm for generic use.

To enable: switch on the hob making sure there are no pans or active cooking areas.
The 3 digits to control the timer show “- - -".
Press the digit to access the timer menu and display “0 0 0".
Press “+” or “-" to set the timer countdown.

q [ ]

o oo oo

Hours - Tenths - Minutes

To confirm the set time, do not touch anything for 10 seconds.

When the countdown has finished, the digits are reset and an audible signal is emitted. The function can
be interrupted by pressing any key.
Repeat the steps described to change the countdown value.

To disable: switch on the hob making sure there are no pans or active cooking areas.

Press the digit to access the timer menu and use “+” and “-” to set the display to “0 0 0" “-” or press the
On/Off key.

Melting To enable: select one of the 4 cooking zones and press L
The digit of the selected zone shows U.
To disable: press L or press ®
Heating function | This function is used to heat a pan to the maximum power before continuing to cook at a selected level.
The time interval for which the cooking zone is held at maximum power depends on the final cooking
level that has been set. See the table:
Power level Timer (seconds)
1 48
2 144
3 230
4 312
5 408
6 120
7 168
8 216
9 Not available
P Not available
To enable, with a pan on the hob and the cooking zone selected, press and hold the selected value
(from 1 to 8) on the power bar for 3 seconds. The display of the corresponding cooking zone indicates
The cooking level can be increased, but the function is disabled if it is decreased.
Isteggrr:dilso be disabled by touching and holding down the key of the cooking zone in question for 3
Pause function | This function allows you to pause/restart any active function on the hob, by reducing the power available

in the cooking zone and resetting all the functions. If the Pause function is not disagled with 10 minutes,
the hob automatically switches off.

Tp enable: With a pan on the hob and the cookir{_?i;one selected, press and hold the Pause function key
for at least 1 second. All the displays show TLJ,

W
To disable: press and hold THJ for 1 second until it starts flashing. Press any other key within 10
seconds. The function is disabled and the hob continues with the previous settings.

Recall function

This function is used to recall the function settings of the hob if it is switched off by mistake or the electri-
city is unexpectedly cut off.

1]
When the hob is switched off, if ighis switched on again with 6 seconds by touching ® the T key

flashes for 6 seconds. Press the TIJ key to recall the functions set previously. A beep is emitted to con-
firm the operation.

Combo mode
(“bridge” func-
tion)

This function allows 2 cooking areas to be combined to use and control them as if they were one and
have a bigger cooking area at your disposal. This function allows you to use pans with a wider base.

Only the cooking areas on the left and on the right can be selected for use with this function.

To enable/disable: press the digits of the left-hand cooking areas at the same time to select the 2 areas

be combined until the / 1 digit appears to show that the function has been enabled. The other digit is
used to set the power level.
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AUTO function

A greater than “1”.

The standard setting when the hob/suction hood is switched on is for the hood to start up in automatic
mode with the LED “A” brightly lit. The Hood comes into operation if the power in the cooking areas is

It is deactivated by pressing the LED “A” which changes intensity from bright to dim in confirmation. It
can also be deactivated by pressing a value, higher than “1”, on the power bar, which is confirmed by the
fact that the LED “A” changes intensity from bright to dim.

It is reactivated by pressing the LED “A” which changes to brightly lit.

11. COOKING TABLE

Power level |Cooking method To be used for
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
3 Warming up Rice
4 Prolonged cooking, thickening, stewing |Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
5 Prolonged cooking, thickening, stewing |Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat
7 Light frying Rosti (potato fry-ups), omelettes, breaded and fried foods, saus-
ages
8 Frying, deep fat frying Meat, chips
9 Quick frying at high temperature Steak
P Quick heating Boiling water

12. SUCTION HOOD
FUNCTIONS

Y

o
o

8!

The controls for the cooking areas, suction hood and timer
can be activated by pressing on the reference Digit.

“p

Press “9” on the power bar twice to set INTENSIVE
speed. This setting is timed to operate for 5
minutes. Once this time has passed, the system
will automatically return to the speed set rPrew-
OUS|yd It is deactivated by selecting a different
speed.

Func-
tion
Delay

This function is only available if Automatic mode is
deactivated. Automatic mode is deactivated by
pressing “A”.

Press the suction hood Digit and set a speed on
the power bar.

Press the Timer management Digit, which was dis-
playing “CL” but will change to the countdown. This
Is pre-set to 15 minutes.

Timer symbol

After selecting the suction hood Digit, press the
Timer Management Digit to set the countdown.

Grease filter maintenance symbol

The grease filter cleanin? signal is displayed by
LED and it is always enabled.

Filter reset and reactivation

After having carried out maintenance on the filter:

press and hold for 5 seconds. - The LED of the
gtregse filter will turn off and the countdown will re-
start.

Charcoal filter maintenance symbol

The hood is set by default to ducting mode. With
no loads on, press the Hood controls digit to_en-
able the suction hood. Press and hold the Digit
again for 5 seconds to:

Activate the charcoal filter:

The charcoal (odour) filter symbol lights up for 1
second.

Deactivate the charcoal filter:

The charcoal (odour) filter symbol flashes twice.
After activation, the icon will light up to indicate that
maintenance must be carried out on the charcoal
(odour) filter.

Reset and reactivation of the charcoal filter
After having carried out maintenance on the filter:
press and hold for 5 seconds. - The LED of the
antit-org[jour filter will turn off and the countdown will
restart.
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13. USER MENU
CUSTOMISATION

Before carrying out the procedure it is advisable to read the
entire paragraph.

- Press \JJ.

Press and hold @ again for 3 seconds.
al

— The TJ key starts flashing.

e
- Press a'mi hold TWIJ": the digits in the cooking area in-
dicate .

e
— Hold T} and start pressing the digit of the cookin
areas in clockwise order starting from the left fron

| I o
o v
1 5 b a

The rear left digit alternately indicates & and a number
from 2 to 7 indicating the menu code.
The front left digit indicates a number which depends on
the parameters indicated in the selection.

- Press the left rear digit.

— Select a number on the power bar to access the
menu code.

- Press the left front digit.
- Select a number on the power bar to select a value.
See the following table for the specifications:

Menu |Description Value
code
U2 |Key sound volume control|0 - Sound disabled
menu. 1-Min.
3 - Max.
U3 |Countdown beeper volume|0 - Sound disabled
control menu. 1 - Min.
3 - Max.
U4 |Display brightness level con-|0 - Max.
trol menu. 9 - Min.
U5 [Countdown display control|0 - Countdown dis-
menu. play disabled
1 - Countdown dis-
play enabled
U6 |Pan detection menu. 0 - Enabled
1 - Disabled
U7 |Countdown end management|0 - Continuous flash-
menu. ing and shut-down
1 - Ten flashes and
shut-down
2 - One flash and
shut-down
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- Once the correct value_has been entered, confirm by
touching and holding for 2 seconds.

o
- To exit the menu without saving, press '@'

I1f no operation is carried out the user menu will close after
minute.

14. POWER MANAGEMENT
FUNCTION

This product has an electronically con-
trolled power management function.
This function controls the delivery of the
maximum power of 3700 W between the
combined cooking areas (left side and
right side), optimising the power distri-
bution and avoiding system overload
situations.

To do this, the total power is monitored
continuously, and reduced when neces-
sary. If it is not possible to supply the
total power required, a control element
reduces by a predefined amount the
power in another cooking element so
that it is at a level immediately below its
respective power curve.This ensures
that the current absorption of 16 A is not
exceeded.

In this case the generator detects the
last command with the highest priority
sent by the user interface and, if neces-
sary, reduces the previous settings ac-
tivated for another cooking element.

The Power management function is first
activated when the presence of a pan is
detected on the cooking element.
Example:

If boost level (P) is selected for hob 1,
hob 2 cannot exceed level 9 at the same
time and will be automatically limited.”

15. GUIDE TO PAN USE

Which pans to use

Only use pots and pans with the bottom
made from ferromagnetic material
which are suitable for use with induc-
tions hobs:

+ castiron

» enamelled steel

» carbon steel




« stainless steel (including partial)

 aluminium with ferromagnetic coating
or ferromagnetic plate

To determine if a @t or pan is suitable,

check for the 9 symbol (usually
stamped on the bottom). You can also
hold a magnet to the bottom. If it clings
to the underside, the pan can be used
on an induction hob.

To ensure optimum efficiency, always
use pots and pans with a flat bottom that
distributes the heat evenly. If the bottom
is not perfectly flat, this will affect power
and heat conduction.

How to use

Minimum diameter of pot/pan base for
the different cooking areas.

To ensure that the hob functions prop-
erly, the pan must cover one or more of
the reference points indicated on the
surface of the hob, and must be of a
suitable minimum diameter.

Always use the hob that best corres-
ponds to the diameter of the bottom of
the pan.

Cooking areas Pan base diameter
@ min.(recommen- | @ max (recommen-
ded) ded)
Combined left/right 190 mm 230 mm
Single left/right 110 mm 190 mm

Empty pots/pans or with thin base

Do not use empty or thin-based pots/
pans on the hob as it will be unable to
detect the temperature or turn off auto-
matically if the temperature is too high,
thus damaging the pan or the hob sur-
face.

If this occurs, do not touch anything and
wait for all components to cool down.

If an error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Normal working noises in the hob
Induction technology is based on the
creation of electromagnetic fields.
These electromagnetic fields generate
heat directly on the bottom of the pan.
Pots and pans may produce a variety of
noises or vibrations, according to their
construction.

These types of noise can be described
as follows:

Light buzz (like the noise made by a
transformer)

This noise is produced when cooking
with a high level of heat, and it is de-
termined by the amount of energy trans-
ferred by the hob to the pans. The noise
will stop or decrease when the heat
level is reduced.

Light whistle

This noise is produced when the pot or
pan is empty, and stops as soon as it is
filled with water or food.

Crackle

This noise occurs with pans made from
layers of numerous different materials,
and is caused by vibration of the sur-
faces where the different materials
meet. The noise comes from the pans,
and may vary according to the quantity
of food and preparation method being
used.

Loud whistle

This noise occurs with pans made up of
layers of different materials, and also
when these are used at maximum level
and on two cooking areas. The noise
will stop or decrease when the heat
level is reduced.

Fan noises

For the electronic system to operate
correctly, the temperature of the cooker
hob must be regulated. To do this, the
hob is equipped with a cooling fan that is
activated to reduce and regulate the
temperature in the electronic system.
The fan may continue to operate after
the appliance has been turned off, if the
temperature of the cooker hob is still de-
tected to be too high.

Rhythmic sounds like a clock ticking

This noise only occurs when at least
three cooking areas are operating, and
it disappears or decreases when some
of them are turned off.

The noises described are a normal fea-
ture of induction technology and are not
to be considered as defects.
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16. TROUBLESHOOTING

Error code Description Possible causes of the error Solution
“Acoustic signal upon |The hood com-|LIN cable damaged or badly con-|Please check the connection. If the error
ignition. No error code |mand does not|nected to the hood electronic board | persists, please contact After Sales Service
displayed” work
ER03 Hob switches off| Continuous key activation detected. |Remove water or pan from the ceramic
after 10 sec. Water or pan placed on the control |glass surface and control panel.
panel.
ER21 Hob  switches|The, internal temperature of elec-|Let the hob cool down.
off. tronic parts is too high. Ptlease check if the hob has sufficient ventil-
ation.
If the error_persists, please contact the
After-Sales Service.
E2 Corresponding |Empty or unsuitable pan. Let the hob cool down.
cooking _area|Pan or ceramic glass surface tem-|Use a suitable pan.
switches off. | perature too high. Do not heat empty pans.
Electronic component temperature
too high.
E3 Corresponding | Unsuitable pan. Use a suitable pan.
cooking _ area| The pan is losing its magnetic prop-|The error is automatically cancelled after 8
switches off. erties and may damage the induc-|seconds and the cooking area can be used
tion hob. again.
If any other errors occur, the pan must be
changed.
If the error persists, please contact the
After-Sales Service.
E6 Hob does not|Power supply voltage and/or fre-| Check mains voltage and/or frequency.
switch on. quency is out of range. If necessary, contact the After-Sales Ser-
vice.
E8 Cooking areas|Fan fault. Clean and remove foreign bodies from the
are turned off. | Fan blocked by dust or fibres. fan. ,
If the error_persists, please contact the
After-Sales Service.
E4-E5-ET-E9-ER20- | Disconnect the hob from the power supply.
ER22-ER31-ER36-ER42-| Wait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.
ER47-EAEH !jf thTz problem persists, call the After Sales Service and specify the error code that appears on the
isplay.
17. MAINTENANCE - plate is affixed to the bottom of the
REPAIR AND device.
Information on the product pursuant
CONFORMITY to EU regulation no. 66/2014

» Make sure that maintenance on elec-
trical components is only carried out
by the manufacturer or by the service
technicians.

* Make sure that damaged cables are
only replaced by the manufacturer or
by the service technicians.

When contacting the service depart-

ment, please provide the following in-

formation:

* Type of fault

» Device model (Art./Cod.)

» Serial number (S.N.)

This information can be found on the

identification plate. The identification
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Reference standards:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

This appliance has been designed,
manufactured and sold in compliance

with the EEC directives.




18. TECHNICAL DATA

Product identification

Type: 4300

Model: FSM 7081R HI

Please see the identification plate af-
fixed to the bottom of the product.

The manufacturer makes continual im-
provements to products. For this
reason, the text and illustrations in these
instructions for use may change without

warning.
Further information on the technical
data is available on the website:
www.franke.com
MODEL FSM 7081R HI
Total maximuhm pé))wer (hob and 7.62 Kw (basic setting)
00
Total maximum power (hob and 4.72 Kw
hood)
Total maximum power (hob and 3.72Kw
hood)
Total maximum power (hob and 3.02 Kw
hood)
1,2 Flexible cooking area 1 + 2 In bridge
3,4 Flexible cooking area 3 + 4 In bridge
Parameter Value Dimensions
(mm)
Working dimensions - 700 x 5D2)0 (Wx
Power supply | 220-240V, 50 Hz; 220
voltage/frequency ~ |V, 60 Hz 2!81;' 380-415
) Z;
2N~ 380V, 60 Hz
Electrical and heating element data
Cooking area| 2100 W; Power Boost:|  210x 190
12,34 3000 W
Flexible cooking| 3000 W; Power Boost:|  210x 380
area 3700 W
142, 3+4
Parameter Value Dimensions
(mm)
Weight of the device 21 kg

1,2 Flexible cooking area 1 + 2 In bridge
3,4 Flexible cooking area 3 + 4 In bridge

Parameter Value Dimensions
(mm)
Number of cooking 4
areas
Heat source induction
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D
1. SICHERHEITSINFORMA
TIONEN

() Fur die eigene Sicherheit
und die korrekte Funktion
des Gerats diese Be-
triebsanleitung bitte sorg-
faltig durchlesen, bevores
installiert und in Betrieb
genommen wird. Die Be-
dienungsanleitung stets
zusammen mit dem Gerat
verwahren, auch wenn es
an Dritte weitergeben oder
ubertragen wird. Es ist
wichtig, dass die Benutzer
mit allen Funktions- und
Sicherheitsmerkmalen
des Gerates vertraut sind.
Die  Induktionssysteme
dieser Kochfelder ent-
sprechen den Bestim-
mungen der EMV- und
EMF-Richtlinien und dur-
fen keine anderen elektro-
nischen Gerate storen.
Personen mit Herzschritt-
machern oder anderen
elektronischen Implanta-
ten sollten ihren Arzt oder
den Herstellerdesimplan-
tierten Gerats konsultie-
ren, um ihre Stéranfallig-
keit zu beurteilen.

AElektrische Anschlisse

sind von einem Fachmann
auszufuhren. Bevor mit
dem elektrischen An-
schluss fortgefahren wird,
den Abschnitt ELEKTRI-
SCHER ANSCHLUSS le-
sen.
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Bei Geraten mit Stromkabel
sind die Klemmen bzw. der
Drahtquerschnitt zwischen
dem Kabelverankerungspunkt
und den Klemmen so anzuord-
nen, dass der spannungsfuh-
rende Leiter vor dem Erdkabel
beim Austreten aus seiner Ver-
ankerung herausgezogen wer-
den kann.

* Der Hersteller haftet nicht fur
etwaige Schaden, die durch
die fehlerhafte Installation
oder falschen Gebrauch ent-
stehen konnten.

» Sicherstellen, dass die Netz-
spannung der auf dem Ty-
penschild im Innern des Pro-
dukts angegebenen Span-
nung entspricht.

* Trennvorrichtungen mussen
in Ubereinstimmung mit den
Verkabelungsvorschriften in
die fixe Anlage eingebaut
werden.

» FUr Gerate der Klasse | muss
sichergestellt werden, dass
die hausliche Stromversor-
gung uUber eine angemesse-
ne Erdung verfugt.

» Verbinden Sie die Abzugs-
haube unter Verwendung ei-
ner passenden Rohrleitung
mitdem Rauchabzugskamin.
Beachten Sie das im Installa-
tionshandbuch angegebene,
kauflich erwerbbare Zubehor
(fr Rundrohre: Mindest-
durchmesser 120 mm). Die
Lange der Ablassrohrleitung
ist so kurz wie moglich zu hal-
ten.



Schliellen Sie das Produkt
mit einem allpoligen Schalter
an das Stromnetz an.

Die Vorschriften zum Auslas-
sen von Luft sind zu beachten.
Schlielien Sie die Abzugs-
haube nichtan Auslassleitun-
gen an, die Verbrennungsga-

se (Kessel, Schornsteine
usw.) transportieren.
Falls die Abzugshaube

gleichzeitig mit nichtelektri-
schen Geraten (z.B. Gasge-
réterll_\) verwendet wird, muss
der Raum Uber eine ausrei-
chende Luftung verfiigen, da-
mit der Ruckfluss der Abgase
verhindert wird. Falls das
Kochgerat zusammen mit
Geraten verwendet wird, die
mit nichtelektrischen Ener-
giequellen betrieben werden,
darf der Unterdruck im Raum
4 Pa nicht uberschreiten, um
zu verhindern, dass Dampfe
vom Kochgerat zuruck in den
Raum gesaugt werden.
Die Luft darf nicht in eine
Rohrleitung ~ ausgestof3en
werden, die als Abzug flr
asbetriebene oder andere
rennstoffe verwendet wird.
Wenn das Netzkabel bescha-
digt ist, muss es durch den
Hersteller, ein autorisiertes
Servicezentrum oder einen
kompetenten Techniker er-
setztwerden, umjedes Risiko
oder jede Gefahrensituation
zu vermeiden.
Den Stecker des Gerats in ei-
ne den einschlagigen Vor-
schriften entsprechende zu-

gangliche Steckdose ste-
cken.

In Bezug auf die technischen
und sicherheitstechnischen
MaRnahmen zur Ableitung
der Dampfe ist es wichtig, die
von den ortlichen Behorden
festgelegten Regeln genau
einzuhalten.

WARNHINWEIS: Bevor
das Gerat installiert wird,
ﬂie Schutzfolien abzie-
en.

Nur die mit dem Gerat gelie-
ferten Schrauben und sonsti-
gen Artikel verwenden.

WARNHINWEIS: Die
mangelnde Verwendung
von Schrauben und Be-
festigungselementen ge-
mal} der vorliegenden An-
leitung kann zu Strom-
schlaggefahr fuhren.

Reinigungs- und Wartungs-
arbeiten durfen nicht von Kin-
dern durchgefuhrtwerden, es
sei denn unter Aufsicht eines
Erwachsenen.

Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sichergestellt
wird, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von
Personen (einschlief3lich Kin-
dern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
es sei denn, sie werden auf-
merksam uberwacht und hin-
sichtlich der sicheren Ver-
wendung des Gerats durch
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eine verantwortliche Person
eingewiesen.

* Dieses Gerat darf von Kin-
dernab 8 Jahrenundvon Per-
sonen mitbeschrankten geis-
tigen, physischen oder sen-
sorischen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden,
vorausgesetzt, sie werden
aufmerksam  beaufsichtigt
oder in den sicheren Ge-
brauch des Gerats und die
damit verbundenen Gefah-
ren eingewiesen. Kinder nicht
mitdem Gerat spielenlassen.

WARNHINWEIS: Das
Gerat und seine zugangli-
chen Teile werden wah-
Ler]g des Betriebs sehr
eild.

Auf keinen Fall die Heizwider-
stande berUhren.

Kinder unter 8 Jahren vom Ge-
rat fernhalten, es sei denn, sie
werden stetig beaufsichtigt.

+ DieFilter sind nachdenange-
gebenen Intervallen zu reini-

en und/oder zu ersetzen
Brandgefahr). Siehe Absatz
Wartung und Reinigung.

» Esist unbedingt fUr eine aus-
reichende Bellftung des
Raums zu sorgen, wenn das
Gerat zusammen mit durch
Gas oder anderen Brennstof-
fen betriebenen Geraten ver-
wendet wird (gilt nicht fur Ge-
rate, die nur die Luftim Raum
umwalzen).

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache Beschadigungen
aufweist, das Gerat ausschal-
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ten, um die Gefahr von Strom-

schlagen zu vermeiden.

« Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn die Oberflache Ris-
se aufweist oder eine Be-
schadigung in der Material-
starke sichtbar ist.

* Das Gerat nicht mit nassen
Handen oder Korperteilen
beruhren.

« Zur Reinigung des Produkts
keine Dampfgerate verwen-
den.

 Keine  Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf die Kochfeld-
oberflache legen, da diese
uberhitzen konnen.

» Mittels des entsprechenden
Befehls das Kochfeld nach
Gebrauch ausschalten; nicht
auf die Sensoren der Topfe
verlassen.

WARNHINWEIS: Es ist gefahr-
lich, das Kochfeld unbeaufsich-
tigtzu lassen, wenn Ol oder Fett
verwendet wird, da eine gefahr-
liche Situation entstehen und
ein Feuer ausbrechen konnte.
NIEMALS versuchen, die Flam-
men mit Wasser zu loschen,
sondern das Gerat ausschalten
und die Flammen zum Beispiel
mit einem Deckel oder einer
Loschdecke ersticken.

WARNHINWEIS: Der Garvor-

%ang muss Uberwacht werden.
in kurzer Garprozess muss

standig Uberwacht werden.

» Das Geratistnichtflrden Be-
trieb durch einen externen Ti-
mer oder ein separates Fern-



steuerungssystem vorgese-
hen.

WARNHINWEIS: Brandge-
fahr: Keine Gegenstande auf
die Kochfelder legen.
» Das Gerat muss so installiert
werden, dass es durch eine
Offnung zwischen den Kon-
takten (3 mm), die eine voll-
standige Trennung unter
Uberlastbedingungen  der
Kategorie Ill gewahrleistet,
von der Stromversorgung ge-
trennt werden kann.
Das Gerat darf keinen Witte-
rungseinflissen (Regen,
Sonne) ausgesetzt werden.
Die Beluftung des Gerats hat
nach den Anweisungen des
Herstellers zu erfolgen.
Verpackungen aulderhalb der
Reichweite von Kindern und
Haustieren aufbewahren.
Die Dunstabzugshauben und
andere Wrasenabzluge kon-
nen den sicheren Betrieb von
Geraten, die Gas oderandere
Brennstoffe verbrennen (dar-
in eingeschlossen sind die in
anderen Raumen), auf Grund
des Ruckstromes der Ver-
brennungsgase beeintrachti-
en. Diese Gase konnen eine
ohlenstoffmonoxidvergif-
tung grovozieren. Vergewis-
sern Sie sich nach dem Ein-
bau einer Dunstabzugshau-
be oder eines anderen Wra-
senabzuges, dass die Gas-
gerate von kompetenten Per-
sonen getestet werden, um
zu garantieren, dass es zu
keinem Ruckstrom der Ver-
brennungsgase kommt.

2. VERWENDUNG

» Die Abzugshaube ist ausschlieRlich
zur Beseitigung von Kochgerichen
im Haushalt bestimmt.

* Verwenden Sie das Gerat niemals fir
andere als die vorgesehenen Zwecke.

» Fritteusen sind wahrend des Betriebs
standig zu Uberwachen, da Uberhitz-
tes Ol kann Feuer fangen kann.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit ei-
nem externen Timer oder einem se-
paraten Fernbedienungssystem.

» Das Gerat darf nicht hinter einer de-
korativen Tur installiert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

« Stellen Sie sich nicht auf das Geréat,
um Schaden am Gerat zu vermeiden.

« Stellen Sie keine heilRen Garbehalter
auf den Rahmen, um eine Beschadi-
gung der Silikonfugen zu vermeiden.

» Schneiden oder bereiten Sie keine
Lebensmittel auf der Oberflache zu
und lassen Sie keine harten Gegen-
stdnde darauf fallen. Keine Topfe
oder Geschirr Uber die Oberflache
ziehen.

3. REINIGUNG UND
WARTUNG

» Schalten Sie das Gerat ab oder neh-
men Sie es vom Stromnetz, bevor Sie
Wartungsarbeiten daran vornehmen.

» Falls der Kohle-Geruchsfilter mitge-
liefert wird und vom Typ (F) ist (siehe
Montageanleitung), kann dieser rege-
neriert werden. Der Aktivkohle-Ge-
ruchsfilter kann alle 3-4 Monate (oder
haufiger bei intensivem Gebrauch der
Abzugshaube) gewaschen und bis zu
maximal 8 mal regeneriert werden
(bei besonders intensivem Gebrauch
empfehlen wir, den Filter nicht mehr
als 5 mal zu regenerieren). Wenden
Sie sich an die Kundendienstabtei-
lung, um einen neuen Filter (F) zu be-
stellen.
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Regenerierungsverfahren:

o © 3]

)

In der Spllmaschine bei MAX. 70°
oder von Hand mit warmem Wasser
waschen, ohne scheuernde
Schwéamme zu benutzen (keine
Waschmittel verwenden!).

2 Stunden im Ofen bei einer Tempe-
ratur von MAX. 70° trocknen (lesen
Sie bitte aufmerksam die Gebrauchs-
und Montageanleitung lhres Ofens).
Die Fettauffandfilter sind alle 2 Mona-
te zu reinigen, bei besonders intensi-
ver Benutzung haufiger, und kénnen
in die Spulmaschine gewaschen wer-
den. Waschen Sie die Gitter nicht in
einem Geschirrspller (2).

Wichtige allgemeine Hinweise

Verwenden Sie niemals Scheuer-
schwamme, Stahlwolle, Salzsaure
oder andere Produkte, die Kratzer
oder Flecken auf der Oberflache hin-
terlassen kdnnten.

Lebensmittel, die versehentlich auf
die Oberflache fallen oder sich auf
den funktionalen oder asthetischen
Elementen des Kochfelds befinden,
dirfen nicht verzehrt werden.

Reinigung des Gerits
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Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch, damit keine Speiseruck-
stdnde einbrennen. Das Entfernen
von verkrusteten und verkohlten Ver-
schmutzungen erfordert mehr Auf-
wand.

Verwenden Sie zum Reinigen des
taglichen Schmutzes ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein

geeignetes Reinigungsmittel. Befol-
gen Sie die Empfehlungen des Her-
stellers hinsichtlich der zu verwen-
denden Reinigungsmittel. Wir emp-
fehlen die Verwendung von schiit-
zenden Reinigungsmitteln.

» Verkrusteten Schmutz, zum Beispiel
wahrend des Kochens Ubergelaufene
Milch, mit einem heilem Glaskera-
mikschaber bei noch heiflem Koch-
feld entfernen. Befolgen Sie die Emp-
fehlungen des Herstellers hinsichtlich
des zu verwendenden Schabers.

» Zuckerhaltige Lebensmittel, zum Bei-
spiel wahrend des Kochens uberge-
laufene Marmelade, mit einem
heilem Glaskeramikschaber bei
noch heillem Kochfeld entfernen. An-
dernfalls koénnten Ruickstande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.

» Entfernen Sie geschmolzenen Kunst-
stoff mit einem Glaskeramikschaber,
solange das Kochfeld noch heil? ist.
Andernfalls kénnten Riickstéande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.

» Entfernen Sie die Kalkflecken mit ei-
ner kleinen Menge Entkalkerl6sung,
zum Beispiel mit Essig oder Zitronen-
saft, sobald das Kochfeld abgekuhlt
ist. AnschlieRend erneut mit einem
feuchten Tuch abwischen.

4. ANFORDERUNGEN AN
DIE MOBEL

Bei der Installation sind die im Verwen-

dungsland geltenden Gesetze, Verord-

nungen, Richtlinien und Normen (Vor-
schriften flr die Sicherheit elektrischer

Anlagen, ordnungsgemafRe Wiederver-

wertung von Bauteilen usw.) einzuhal-

ten!

» Zwischen dem Geréat und der Arbeits-
platte keine Silikondichtungsmasse
verwenden. Das Kochfeld ist fir die
Montage in der Kichenarbeitsplatte
oberhalb eines Kichenschranks mit
einer Breite von 600 mm oder mehr
vorgesehen.

* Wenn das Gerat auf brennbaren Ma-
terialien montiert wird, sind die Richt-




linien und Normen fur Niederspan-
nungsinstallationen und den Brand-
schutz unbedingt einzuhalten.

» Bei Einbaugeraten sind die Kompo-
nenten (Kunststoffe und furniertes
Holz) mit hitzebestandigen Klebstof-
fen (min. 100 °C) zu montieren. Die
Verwendung ungeeigneter Materiali-
en und Klebstoffe kann zu Verfor-
mungen und Ablésen fihren.

* Der Kichenschrank muss ausrei-
chend Platz fur die elektrischen An-
schliusse des Gerats haben. Die Han-
geschrankelemente tber dem Gerat
sind in einem Abstand zu installieren,
der ausreichend Platz fir bequemes
Arbeiten lasst.

« Die Verwendung von dekorativen
Hartholzumrandungen um die Ar-
beitsplatte hinter dem Geréat ist zulas-
sig, solange der Mindestabstand im-
mer so bleibt, wie es in den Einbau-
zeichnungen angegeben ist.

* Der Mindestabstand zwischen dem
montierten Gerat und der Rickwand
ist in der Einbaufigur des Einbaugera-
tes angegeben (mindestens 150 mm
fur die Seitenwand, 40 mm fur die
Rickwand und 500 mm fir dartber-
liegende Mdbel. Aus ergonomischen
Grunden wird ein Mindestabstand
von 1000 mm empfohlen).

* Um das Eindringen von FlUssigkeiten
zwischen der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern, bringen
Sie vor dem Einbau die mitgelieferte
Klebedichtung an der gesamten Au-
Renkante des Kochfelds an.

5. ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektri-
schen Anschliisse miissen von ei-
nem autorisierten Installateur
ausgefiihrt werden.

» Halten Sie sich an den Schaltplan (an
der unteren Seite des Produkts).

* Dieses Gerat hat einen ,Y“An-
schluss, wir empfehlen ein Netzkabel
HO5V2V2-F von 5 x 2,5 mm?, EIN-
PHASEN- und ZWEIPHASEN-AnN-
schluss: Mindestquerschnitt der Lei-
ter: 2,5 mm>2. Aullendurchmesser des
Versorgungskabels: Min. 8 mm -
max. 12 mm.

» Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastende-
ckels zuganglich.

» Stellen Sie sicher, dass die Eigen-
schaften der Hauselektrik (Span-
nung, maximale Leistung und Strom-
starke) mit denen des Geréts Uber-
einstimmen.

« SchlielRen Sie das Gerat, wie in der
Montageanleitung gezeigt (gemaf
den im Land geltenden Bezugsvor-
schriften flr die Netzspannung).

Achtung! Keine Schweiliarbei-
ten an Kabeln ausfiihren!

6. UMWELTASPEKTE

Entsorgung von Elektrogeraten

Das Symbol g auf dem Produkt oder
auf der Verpackung weist darauf hin,
dass das Produkt nicht als normaler
Hausmiill entsorgt werden darf. Das
ausrangierte Produkt muss vielmehr bei
einer speziellen Sammelstelle fir elek-
trische und elektronische Gerate abge-
geben werden. Mit der vorschriftsmafi-
gen Entsorgung des Produkts tragt der
Benutzer dazu bei, schadliche Auswir-
kungen auf Umwelt und Gesundheit
aufgrund der nicht angemessenen Ent-
sorgung zu vermeiden. Fir weitere In-
formationen Uber das Recycling dieses
Produktes an die Gemeinde, den ortli-
chen Abfallentsorgungsdienst oder den
Handler, bei dem das Gerat gekauft
wurde, wenden.
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Das Gerat entspricht der Richtlinie

2012/19/EU zur Reduzierung gefahrli-

cher Stoffe in Elektro- und Elektronikge-

raten und zur Abfallentsorgung.

Entsorgung von Verpackungsmate-

rialien

Verpackungsmaterial mit dem Symbol

Lo ist wieder verwendbar. Das Verpa-

ckungsmaterial in den daflr vorgesehe-

nen Containern fur Recyclingmaterial

entsorgen.

Energieeinsparung

Die nachstehenden Empfehlungen tra-

gen dazu bei, beim taglichen Kochen

Energie einzusparen.

* Nur die erforderliche Menge an Was-
ser erwarmen.

* Wenn moglich, die Tépfe immer mit
dem Deckel abdecken.

* Den Topf auf die Kochzone stellen,
bevor diese aktiviert wird.

» Die kleineren Topfe auf die kleineren
Kochzonen stellen.

+ Die Topfe direkt in der Mitte der
Kochzone platzieren.

» Die Restwarme nutzen, um Lebens-
mittel warm zu halten oder zu
schmelzen.

7. PRODUKTBESCHREIB
UNG

6 |Ansauggitter
1+2 |Kombinierbare Kochzone %10 x 380 mm) 3000 W,
mit Booster-Funktion 3700 W.

3+4|Kombinierbare Kochzone 6\/10 x 380 mm) 3000 W,
mit Booster-Funktion 3700 W.

ANZEIGEN

Erfassung des Vorhandenseins eines
Topfes

Jede Kochzone ist mit einem System
ausgestattet, welches das Vorhanden-
sein eines Topfes auf dem Kochfeld er-
kennt.

Das Topf-Erkennungssystem erkennt
Topfe mit einem magnetisierbaren Bo-
den, der fir Induktionskochfelder geeig-
net ist.

Wenn der Topf wahrend des Betriebs
entfernt oder ein ungeeigneter Topf ver-
wendet wird, erscheint das Symbol 1=
auf dem Display.

Restwarmeanzeige

Die Restwarmeanzeige ist eine Sicher-
heitsfunktion und signalisiert, dass die
Oberflache der Kochzone noch eine
Temperatur von 50 °C oder mehr hat
und daher bei Berlhrung mit blof3en
Handen Verbrennungen verursachen
kénnte. Die Digit-Taste der entspre-

chenden Kochzone gith an.
8. BEDIENFELD

a
ot | ta | |TTT] st
— W — @ ~21 8 1gHAE )8
E 7777777 H ————ﬂ ”7””7””7”””””””:——’————5————5———1 [0} [0} o]
,,,,,,,,,,,,, 01234567897 O ; g El/ﬂ
5]
1 |Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit 3000 1 |Ein/Aus
W Boosterfunktion : 2 |Sattigungsanzeige Fettfilter
2 \I;\llnéglor;?elﬁf%cntﬁioo?]e (210x190 mm) 2100 W, mit 3000 73 Leistungsstufenanzeige Kochzonen
3 |Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit 3000 4 Lglstungsanzelge des Abzugs
W Boosterfunktion 5 |Timer-Steuerung des Abzugs
4 |Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit 3000 6 |Symbol fiir den Steuerbereich des Abzugs
W Boosterfunktion 7 | Timer-Steuerung des Kochbereichs
5_|Bedienfeld 8 |Steuerungsbereich des Timers

38




9 | Sattigungsanzeige Aktivkohlefilter
10 | Schmelzfunktionstaste

11 | Sperrfunktionstaste

12 | Pausenfunktionstaste

13 | Scrolltastenfeld

A |Auto-Funktionstaste

Die Kochzonen konnen durch Driicken

des jeweiligen Digits aktiviert werden 15’
Ein intensiveres Leuchten des Digits be-
statigt den Vorgang.

Wenn man einen Kochtopf auf eine der
4 Kochzonen stellt, erkennt das Koch-
feld automatisch seine Prasenz und das
entsprechende Digit leuchtet, damit
man es drickt.

Wenn keine Kochtépfe oder andere
Utensilien auf der Kochzone vorhanden
sind, sind die Digits nicht zu sehen.

Auf dem Bedienfeld leuchten die wahl-
baren Funktion, allerdings bei niedriger
Intensitat. Wahlen Sie die durch Berlih-
ren des entsprechenden Symbols die
Funktionen aus.

Einschalten des Gerats:

Driicken Sie die On-/Off -Taste fir 2 Sekunden, um die
Kochfeldfunktionen einzuschalten und zu aktivieren.

Zu diesem Zeitpunkt ist das Kochfeld eingeschaltet, aber
alle Kochbereiche und die Dunstabzugshaube sind strom-
los. Das Kochfeld schaltet sich nach 20 Sekunden Nichtbe-
nutzung automatisch aus.

Achtung: Aus Sicherheitsgriinden lasst sich das Kochfeld
mit der On/Off-Taste immer ausschalten.

Achtung: Im Bedienfeld sind immer alle wahlbaren Funk-
tionen erleuchtet / sichtbar und immer die einzigen, die ak-
tiviert werden kénnen.

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der Abzuc};s-
haube und des Timers kénnen durch Driicken der Refe-
renz-Digit-Taste aktiviert werden .

Die Bestatigung wird durch das starkere Leuchten der Di-
git-Taste gegeben.

9. LEISTUNGSBEGRENZU

NG
Wenn das Gerat zum ersten Mal an die
hausliche  Stromversorgung ange-

schlossen wird, muss der Installateur
die Leistung der Kochzonen entspre-
chend der tatsachlichen Kapazitaten
der hauslichen elektrischen Anlage ein-
stellen.

Wenn dies nicht erforderlich ist, kann
das Kochfeld direkt mit ®© eingeschaltet
oder alternativ das unten beschriebene
Verfahren befolgt werden, um auf das
Menu zuzugreifen.

Vor der Durchfihrung des Vorgangs
wird empfohlen, den gesamten Absatz
zu lesen.

Das Kochfeld an die hausliche Strom-

versorgung anschlief3en.

1. Alle Digits leuchten fur ein paar Se-
kunden auf, dann gehen sie wieder
aus und nur © blinkt weiter.

2. Driicken Sie © und halten das
Symbol gedrtckt: ,_Die Digits der

Kochzonen zeigen J.

3. Halten Sie © gedrickt und dricken
Sie die Digits der Zonen gegen den
Uhrzeigersinn.

v

3 5 g 2
a 5 G

Das hintere linke Digit zeigt L eine
Nummer fir den Menutyp. Das vordere
linke Digit zeigt eine Nummer, die von
den in der Auswahl angegebenen Para-
metern abhangt.
Wahlen Sie das Digit mit £ und driicken
Sie" 8 “ auf der Leistungsleiste.
Wahlen Sie das vordere linke Digit und
wahlen Sie die korrekte Einstellung aus.
Schauen Sie in die folgende Tabelle fur
die Angaben:
Wert auf der | kW

Leistungsleis-
te

Hinweise

0 7,4 |Anfangs-Standardeinstellung
1 45
2 35
3 28
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Sobald Sie den korrekten Wert eingege-  Dryck (D um den Eingabe zu bestéti-
ben haben, berlihren Sie mit langem gen,

10. FUNKTIONEN DES KOCHFELDES

O]

Kindersiche- | Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Gerats

ung  \Um sie zu aktivieren; Wenn ein Kochtopf auf dem Kochfeld steht, 3 Sekunden lang das entsprechende Digit
driicken. Wenn kein Topf auf dem Kochfeld steht, 3 Sekunden lang eines der 5 Digits (nicht sichtbar) neben
dem Punkt (. links driicken. Lassen Sie das Digit los und laufen Sie mit derr; Finger von 0 bis 9 auf der
Leistungsleiste entlang, welche die Betriebssequenz anzeigt. Alle Digits zeigen L .
Die beschriebenen Vorgange miissen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Um sie zu deaktivieren: Eine der 5 Digit der Kochzonen fiir 3 Sekunden driicken. Das Digit loslassen und
mit dem Finger auf der Leistungsleiste, welche die Betriebssequenz anzeigt, von 9 bis 0 laufen.
Die beschriebenen Vorgénge miissen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Sperren  |Man kann die Funktionen des Kochfelds wéhrend des Gebrauchs sperren, um zum Beispiel das Kochfeld zu
putzen. Die Funktion bleibt, auch wenn das Kochfeld abgeschaltet und wieder eingeschaltet wird, aktiviert.

Bei Stromausfall deaktiviert sich die Funktion.
Um sie zu aktivieren: =0 1 Sekunde lang driicken.
Um sie zu deaktivieren =0 driicken.
Boost-Funkti- | Jede Kochzone kann fiir maximal 5 Minuten auf eine zusatzliche Leistungsstufe eingestellt werden.
on Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und dann den Wert ,P* auf der Leistungsleiste aus-

wahlen. Das entsprechende Digit zeigt I” .
Um sie zu deaktivieren: Einen der anderen Werte auf der Leistungsleiste auswahlen.

Timerder |Der Timer ermdglicht das Abschalten einer bestimmten Kochzone nach Ablauf der eingestellten Zeit.
Kochzonen |Die Kochzonen kdnnen einzeln programmiert werden, da jede ihren eigenen Timer hat.

Um die Funktion zu aktivieren: Driicken Sie bei Kochzone in Betrieb, um auf die Timer-Steuerbefehle fiir
diese Zone zuzugreifen.

Die 3 Digits zeigen ,0 0 0", Driicken Sie ,+* oder -, um die Zeitkontrolle des Timers einzustellen.

Stunden - 10 Minuten - Minuten
Fiir 10 Sekunden nichts bertihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.
Sobald die Zeitkontrolle abgelaufen ist, stellen sich die Digits auf Null und es erklingt ein akustisches Signal.
Die Funktion kann durch Drticken einer beliebigen Taste abgebrochen werden.
¥Venrg |§je]{t Timer fir mehrere Kochzonen aktiviert ist, zeigen die 3 Digits immer den Timer an, der als nachs-
es ablauft.
Zum Deaktivieren der Funktion: Driicken Sie bei Kochzone in Betrieb, um auf die Timer-Steuerbefehle fiir
diese Zone zuzugreifen.
Stellen Sie die drei Digits mittels ,+* oder ,-* auf ,0 0 0 oder driicken Sie die On-/Off-Taste.
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Timer (allge-
mein)

Alarm-Timer fir den allgemeinen Gebrauch.

Um die Funktion zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten, vorher kontrollieren, dass keine Kochtdpfe darauf
stehen oder Kochzonen benutzt werden.

Die 3 Digits fiir die Timereinstellung zeigen , - - -*.
Driicken Sie das Digit, um in das Timermeni zu kommen und gehen Sie auf die Anzeige ,0 0 0“.
Driicken Sie ,+* oder -, um die Zeitkontrolle des Timers einzustellen.

8868

Stunden - 10 Minuten - Minuten
Fir 10 Sekunden nichts bertihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Sobald die Zeitkontrolle abgelaufen ist, stellen sich die Digits auf Null und es erklingt ein akustisches Signal.
Die Funktion kann durch Drticken einer beliebigen Taste abgebrochen werden.

Um den Wert der Zeitkontrolle zu andern, muss man die beschriebenen Vorgange wiederholen.

Um die Funktion zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten, vorher kontrollieren, dass keine Kochtdpfe darauf
stehen oder Kochzonen benutzt werden.

Dricken Sie das Digit zum Zugriff auf das Timer-Mend und verwenden Sie die Tasten ,+* und ,-“ zum Ein-
stellen des Displays auf ,0 0 0~ oder Driicken Sie die Taste On/Off.

Schmelzfunk-
tion

l

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswéahlen und — drticken.

Das Digit der ausgewahlten Zone zeigt U.

Zum Deaktivieren L oder (D driicken.

Aufwarmfunk-
tion

Diese Funktion dient zum Aufwarmen eines Kochtopfes auf der hochsten Stufe, bevor man mit dem Kochen
auf einer ausgewahlten Stufe fortfahrt. Die Dauer, fur welche die Kochzone auf der héchsten Leistungsstufe
gehalten wird, hangt von der eingestellten Endgarstufe ab. Siehe die Tabelle:

Leistungsstufe Timer (Sekunden)

1 48

144

230

312

408

120

168

216

O IND OB~ |Ww|IN

Nicht verfiigbar

P Nicht verfiighar

Zum Aktivieren mit einem Topf auf dem Kochfeld und der ausgewahlten Kochzone, 3 Sekunden lang auf
den auf der Leistungsleiste gewahlten Wert (von 1 bis 8) driicken. Das Display der Kochzone zeigt ,A" an.
Man kann die Garstufe erhéhen, aber nicht vermindern, dann schaltet sich die Funktion ab.

Man kann diese Funktion durch Driicken fiir 3 Sekunden der Taste der Kochzone deaktivieren.

Pausenfunkti-
on

Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause zusetzen /neu zu starten, indem
die fir das Kochfeld zur Verfiigung stehende Leistung reduziert wird und alle Funktionen auf Null gestellt
¥v<|adrdent. Wetnn ﬁiebPausenfunk lon nicht innerhalb von 10 Minuten deaktiviert wird, schaltet sich das Koch-
eld automatisch ab.

Um die Funktion zu aktivieren: Mit einem Kochtopfﬁluf dem Kochfeld in der ausgewéhllg.en Kochzone fiir min-
destens 1 Sekunde auf die Pausenfunktionstaste THJ driicken. Alle Displays zeigen TiLJ.,

1]
Zum Deaktivieren der Funktion: TIT 1 Sekunde lang gedriickt halten, bis es blinkt. Driicken Sie innerhalb
von 10 Sekunden eine beliebige Taste . Die Funktion wird deaktiviert und das Kochfeld lauft weiter mit den
vorherigen Einstellungen.

Abruffunktion

Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei einem unbeabsichtigten
Halt oder einem plétzlichen Stromausfall abzurufen.

Wenn das Kochfeld sich abschaltelti,blinkt die Taste ® fir 6 Sekunden, wenn man es innerhalb von 6 Se-

kunden durch Driicken der Taste TU} wieder einschaltet. Driicken sie die Taste UL}, um die vorherigen Ein-
stellungen wiederherzustellen. Ein Piepton bestétigt den Vorgang.
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Kombifunkti-
on (,,Briicken-
funktion“)

Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu kOE
und zu kontrollieren. Das bietet die Moglich

el
Es kénnen fiir die Funktion ausschlieRlich die linken oder rechten Kochzonen ausgewahlt werden.

peln, um sie wie eine einzige, groRere Kochzone zu verwenden

it, Tépfe mit breiteren Boden zu benutzen.

2 Kochzonen, die man verbinden mochte, auszuwahlen, bis das Digit
Funktion aktiviert ist. Das andere Digit wird zum Einstellen der Leistungsstufe verwendet.

Zum Aktivieren/Deaktivieren der Funktion: Gleichzeitig auf die Digits der linken Kochzonen driicken, um die

erscheint, das anzeigt, dass die

AUTO-Funkti-
on
ISAU

Leistung der Kochbereiche grofRer als "1" ist.

intensiv auf gedampft.

Falls das Kochfeld/der Abzug eingeschaltet worden ist, wird die Dunstabzugshaube standardmaRig im Auto-
matikbetrieb aktiviert und die LED ,A" leuchtet stark auf. Die Abzugshaube beginnt zu arbeiten, sobald die

Die Deaktivierung erfolgt durch Driicken der LED ,A* und bestétigt durch die Anderung der Leuchtstérke von
/ an ie Deaktivierung erfolgt durch Driicken eines Wertes grofer als ,1* auf der Leis-
tungsleiste, bestatigt durch die Anderung der Leuchtstérke der LED ,A" von intensiv auf gedampft.

Die erneute Aktivierung erfolgt durch Driicken der LED ,A", die wieder intensiv leuchtet.

11.

GARTABELLE

Leistungsstufe | Garmethode Zu verwenden zum
1 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
2 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
3 Auf Temperatur bringen Reis
4 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
5 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch
7 Leichtes Frittieren Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte und gebratene Ge-
richte, Bratwurst
8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites
9 Schnelles Braten bei hohen Temperaturen |Steaks
P Schnelles Erhitzen Wasser kochen
12. FUNKTIONEN DES @ [Timer-Symbol

ABZUGS

\%\
8]

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der Abzu

haube

S.
und des Timers kénnen durch Driicken der Re%e-

renz-Digit-Taste aktiviert werden .

“P* |Driicken Sie zweimal ,9* auf der Leistungsleiste
zur Einstellung der Geschwindigkeit INTENSIV.
Diese Geschwindigkeit ist fiir eine Aktivierung von
5 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt
das System automatisch_zur_zuvor eingestellten
Geschwindigkeit zuriick. Die Deaktivierung erfolgt
durch Wahl einer anderen Geschwindigkeit.
Funkti- Diese Funktion ist nur verfiigbar, wenn der Auto-
on |matikmodus deaktiviert ist. Die Deaktivierung des
Verzo- | Automatikbetriebs erfolgt durch Driicken von ,A*.
ge- |Driicken Sie die Digit-Taste des Abzugs und stel-
rung |len Sie eine Geschwindigkeit in der Leistungsskala

ein.
Driicken Sie die Digit-Taste fir die Verwaltung des
Timers, auf dem "CL" angezeigt wird. Die Zeituhr

ist jedoch bereits auf 15 Minuten eingestellt.
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Driicken Sie nach Wahl der Abzug-Digit-Taste die
Digit-Tasten der Timer-Verwaltung zur Einstellung
der Zeituhr.

Symbol der Fettfilterwartung

Die mit der LED erscheinende MeldunP beziglich
der Reinigung des Fettfilters ist stets akfiviert.
Zuriicksetzen und Reaktivierung des Filters
Nach der Filterwartung:

driicken Sie 5 Sekunden lang die Taste. - Die Fett-
fllgtert-LED erlischt und die Zeituhr wird erneut gest-
artet.

o

Kohlefilter-Wartungssymbol

StandardméRig befindet sich die Abzugshaube im
Saugmodus. Wenn die Last ausgeschaltet ist,
driicken Sie die Digit-Taste der Abzugshauben-Be-
dienelemente, um den Abzug zu_ aktivieren.
Driicken Sie die Digit-Taste erneut 5 Sekunden
lang zur:

Aktivierung des Kohlefilters:

Das Kohlefiltersymbol (Geruchsschutz) leuchtet 1
Sekunde lang auf.

Deaktivierung des Kohlefilters:

Dals Kohlefiltersymbol (Geruchsschutz) blinkt zwei-
mal.

Nach der Aktivierung_ zeigt das Aufleuchten des
Symbols an, dass die Wartung des Kohlefilters
(Geruchsschutz) erforderlich ist.

Reset und Wiederaktivierung des Kohlefilters
Nach der Filterwartung:
driicken Sie 5 Sekunden lan
ruchsfilter-LED erlischt und
gestartet.

die Taste. - Die Ge-
le Zeituhr wird erneut




13. PERSONALISIERUNG
DES BENUTZERMENUS

Vor der Durchfl’.’lhrun? des Vorgangs wird empfohlen, den
gesamten Absatz zu lesen.

— Driicken Sie ®

- Driicken sie erneut ® und halten Sie die Taste fiir 3
Sekunden gedriickt.

- Jetzt beginnt die Taste ﬁr zu blinken.

— Driicken Sie und halten Sie ﬁ:l;l' gedriickt: Die Digits
der Kochzonep zeigen 5 .

e e i Tk nd peginnen St

Uhrzeigersinn nacheinander alle Digits der Kochzo-
nen zu driicken.

2 g 3
) v
10054

Das hintere linke Digit zeigt als Alternative UJ sowie eine
Nummer von 2 bis 7 fiir den Meni-Code.
Das vordere linke Digit zeigt eine Nummer, die von den in
der Auswahl angegebenen Parametern abhangt.

- Drlicken Sie das hintere linke Digit.

— Wahlen Sie eine Zahl in der Leistungsleiste, um den
Menii-Code aufzurufen.

— Driicken Sie das vordere linke Digit.

- Wahlen Sie eine Zahl in der Leistungsleiste, um
einen Wert auszuwahlen.

Schauen Sie in die folgende Tabelle fiir die Angaben:

- Nach Eingabe des korrekten Werts @ fir 2 Sekun-
den driicken.

1}
- Um das Menli zu verlassen, TE' driicken.
Wenn kein Vorgang ausgefiihrt wird, schlieft sich das Be-

Menii | Beschreibung Wert
-Code
U2 |Menii zum Einstellen des Au-|0 - Ton abgeschaltet
diovolumens der Tasten. 1 - Min.
3 - Max.
U3 |Menii zum Einstellen des Vo-|0 - Ton abgeschaltet
lumens des Summers fiir die| 1 - Min.
Minuten. 3 - Max.
U4 [Meni zum Einstellen der Dis-|0 - Max.
play-Helligkeit. 9-Min.
U5 |Meni zum Einstellen der Ani-|0 - Animation deakti-
mation der Zeitkontrolle. viert
1 - Animation akti-
viert
U6 [Meni fiir die Topferken-|0 - Aktiviert
nungsfunktion. 1 - Nicht aktiviert
U7 |Menli zum Einstellen des|0 - Dauerblinken und
Countdowns. Abschaltung
1 - Zehn Mal Blinken
und Abschaltung
2 - Ein Mal Blinken
und Abschaltung

nutzermenis nach 1 Minute.

14. LEISTUNGSMANAGEM
ENT-FUNKTION

Dieses Produkt ist mit einer elektronisch
gesteuerten Leistungsmanagement-
Funktion ausgestattet.

Diese Funktion steuert die Abgabe der
maximalen Leistung von 3700 W zwi-
schen den kombinierten Kochzonen
(linke und rechte Seite), wobei die Leis-
tungsverteilung optimiert wird und die
Systemiberlastung vermieden wird.

Zu diesem Zweck wird die Gesamtleis-
tung kontinuierlich Uberwacht und gege-
benenfalls reduziert. Steht die bendtigte
Gesamtleistung nicht zur Verfigung, re-
duziert ein Steuerelement standardma-
Rig die Leistung eines anderen Koch-
elements auf das Niveau unmittelbar
unter der jeweiligen Leistungskurve, um
die Stromaufnahme von 16 A nicht zu
Uberschreiten.

In diesem Fall erkennt der Generator
den letzten von der Benutzeroberflache
Ubermittelten Befehl mit der hdchsten
Prioritat und reduziert gegebenenfalls
die zuvor fir ein anderes Kochelement
aktivierten Einstellungen.

Die Leistungsmanagement-Funktion
wird zunachst auch beim Erkennen ei-
nes Topfes auf der Kochstelle aktiviert.
Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe
(Boost) (P) fuir Kochzone 1 gewahlt
wird, kann Kochzone 2 die Leistungs-
stufe 9 nicht gleichzeitig Uberschreiten
und wird automatisch begrenzt.”

15. LEITFADEN ZUR
VERWENDUNG DER
TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind
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Nur Topfe mit ferromagnetischem Bo-
den verwenden, die fur die Verwendung

auf Induktionskochfeldern geeignet
sind:
* Gusseisen

* Emaillierter Stahl

» Karbonstahl

 Rostfreier Stahl (auch nicht vollstandig)

* Aluminium mit ferromagnetischer Be-
schichtung oder Boden mit ferroma-
gnetischer Platte

Um die Eignung eines Topfes zugastim-

men, Uberprifen, ob das Symbol 2 (nor-
malerweise auf dem Boden gestempelt)
vorhanden ist. Es kann auch ein Magnet in
die Nahe des Topfes gebracht werden.
Bleibt er anhaftend, bedeutet dies, dass
der Topf auf einem Induktionskochfeld ver-
wendet werden kann.

Immer Topfe mit einem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleich-
mafig verteilen, um die Effizienz zu ge-
wahrleisten. Wenn der Boden nicht voll-
kommen eben ist, kann dies die Strom-
und Warmeleitung beeintrachtigen.

Wie Topfe zu benutzen sind
Mindest-Topf-/Pfannendurchmesser fir
die verschiedenen Kochzonen.

Um die einwandfreie Funktion des
Kochfeldes zu gewahrleisten, muss der
Topf einen oder mehrere der auf der
Oberflache des Kochfeldes angegebe-
nen Referenzpunkte abdecken und
einen geeigneten Mindestdurchmesser
aufweisen.

Immer jene Kochzone verwenden, die
sich am besten fur den Durchmesser
des Topfbodens eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
@ min (empfohlen) | @ maxl. (e;npfoh-
en,
Kombinierte Kochzo- 190 mm 230 mm
ne links/rechts
Einzelkochzone 110 mm 190 mm
links/rechts

Leere oder diinnboédige Topfe und
Pfannen

Keine leeren Topfe/ Pfannen oder sol-
che mit diinnem Boden auf dem Koch-
feld verwenden, da so die Temperatur-
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kontrolle oder die automatische Ab-
schaltung der Kochzone bei zu hoher
Temperatur unmoglich ware, mit dem
Risiko, den Topf oder die Oberflache
des Kochfelds zu beschadigen.

Sollte dies eintreten, nichts beriihren
und abwarten, bis alle Komponenten
abgekuhlt sind.

Sollte eine Fehlermeldung auftreten sie-
he Abschnitt ,Problemlésung®.
Normale Betriebsgerausche
Kochfelds

Die Induktionstechnik basiert auf der Er-
zeugung elektromagnetischer Felder.
Diese elektromagnetischen Felder er-
zeugen Warme direkt am Boden des
Topfes. Topfe und Pfannen kdnnen je
nach Bauart eine Vielzahl von Ge-
rauschen oder Vibrationen erzeugen.
Diese Arten von Gerauschen werden
wie folgt beschrieben:

Leichtes Brummen (wie das Ge-
rausch eines Transformators)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen
mit einem hohen Warmepegel und wird
durch die Energiemenge bestimmt, die
vom Kochfeld in die Topfe Ubertragen
wird. Das Gerausch hort auf oder nimmt
ab, wenn der Warmepegel reduziert wird.
Leichtes Zischen

Dieses Gerausch entsteht, wenn der
Kochbehalter leer ist, und verstummt,
sobald der Behalter mit Wasser oder
Lebensmitteln gefillt ist.

Knistern

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
zahlreichen Materialien auf, die Uberein-
ander geschichtet sind, und wird durch
die Vibrationen der Oberflachen verur-
sacht, an denen die verschiedenen Ma-
terialien aufeinanderstolen. Das Ge-
rausch kommt von den Tépfen und kann
je nach Menge und Art der Zubereitung
variieren.

Starkes Zischen

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
verschiedenen, Ubereinander geschich-
tet Materialien auf, sowie dann, wenn
sie mit maximaler Geschwindigkeit oder
auch an zwei Kochbereichen verwendet

des




werden. Das Gerausch hort auf oder
nimmt ab, wenn der Warmepegel redu-
ziert wird

Ventilatorgerdusche

Fir ein korrektes Funktionieren des
elektronischen Systems muss die Tem-
peratur des Kochfelds angepasst wer-
den. Zu diesem Zweck ist das Kochfeld
mit einem Kuhlventilator ausgestattet,
der aktiviert wird, um die Temperatur
der Elektronik zu reduzieren und zu re-
geln. Es kann vorkommen, dass der
Ventilator nach dem Ausschalten des

Gerats weiterlauft, wenn die Kochfeld-
temperatur als noch zu hoch erkannt
wird.

Rhythmische Klange dhnlich dem Ti-
cken einer Uhr

Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn min-
destens drei Kochzonen in Betrieb sind,
und verschwindet oder sinkt, wenn eini-
ge ausgeschaltet werden.

Die beschriebenen Gerausche sind ein
normales Merkmal der Induktionstech-
nik und kénnen daher nicht als Fehler
betrachtet werden.

16. PROBLEMLOSUNG

Fehlercode Beschreibung

Magliche Fehlerursache

Abhilfe

"Akustische Warnun
beim Start. Es wird kein
Fehlercode angezeigt"

Die Bedienung
der Abzugshau-
be ~ funkfioniert
nicht

Beschédigung oder fehlerhafte
Verbindung des Kabels LIN auf
ﬂer bEIektronikkarte der Abzugs-
aube.

Uberpriifung des Anschlusses/Auswechse-
lung des Kabels LIN

ER03 Das  Kochfeld
schaltet  sich
nach 10 Sekun-

den ab.

Es wurde ein stetige Aktivierung
der Tasten festgestellt.

Es befindet sich Wasser oder ein
Topf auf dem Bedienfeld.

Das Wasser bzw. den Topf von der Glaske-
;amlkoberflache und dem Bedienfeld ent-
ernen.

ER21 Das  Kochfeld
schaltet  sich

aus.

Die Innentemperatur der elektroni-
schen Komponenten ist zu hoch.

Das Kochfeld abkiihlen lassen.
Uberpriifen, ob das Kochfeld Uber eine
ausreichende BelUftung verfugt.

Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den
Kundendienst kontaktieren.

E2 Die  entspre-
chende Koch-
zone wird abge-

schaltet.

Der, Kochtopf ist leer oder nicht
geeignet.

Die Temperatur des Kochtopfes
oder der Glaskeramikoberflache
ist zu hoch.

Die Temperatur der elektroni-
schen Komponenten ist zu hoch.

Das Kochfeld abkiihlen lassen.
Einen geeigneten Topf verwenden.
Keine leeren Topfe erhitzen.

E3 Die  entspre-
chende Koch-
zone wird abge-

schaltet.

Topf nicht geeignet.

Der Kochtopf_verliert seine ma-
netischen ~ Eigenschaften und
ann das Induktionskochfeld be-
schadigen.

Einen geeigneten Topf verwenden.

Der Fehler wird nach 8 s automatisch be-
hoben und die Kochzone kann erneut ver-
wendet werden.

Sollte es zu weiteren Storungen kommen,
muss der Kochtopf ausgetauscht werden.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den
Kundendienst kontaktieren.

E6 Die  Kochzone
lasst sich nicht

einschalten.

Versorgungsspannung  und/oder
-Frequenz aulBerhalb des zuléssi-
gen Bereichs.

Die Netzspannung und/oder -Frequenz
kontrollieren.

Im Bedarfsfall den Kundendienst kontaktie-
ren.

E8 Die Kochzonen
schalten  sich

ab.

Lufterstérung.
Lifter durch Staub oder Faden
verstopft.

Lfter reinigen und eventuelle Fremdkorper
entfernen.

Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den
Kundendienst kontaktieren.

E4-E5-E7-E9-ER20-ER22-
ER31-ER36-ER42-ER47-
EA-EH

Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung anschlieRen.

Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display an-
gezeigten Fehlercode angeben.
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17. WARTUNG -
REPARATUR UND
KONFORMITAT

« Stellen Sie sicher, dass die Wartung
der elektrischen Komponenten nur
vom Hersteller oder vom Kunden-
dienst durchgefiihrt wird.

» Stellen Sie sicher, dass beschadigte
Kabel nur vom Hersteller oder der Ser-
viceabteilung ausgetauscht werden.

Wenn Sie sich an den Kundendienst

wenden, geben Sie bitte die folgenden

Informationen an:

e Stérungstyp

» Geratemodell (Art./Cod.)

e Seriennummer (S.N.)

Diese Informationen sind auf dem Ty-

penschild angegeben. Das Typenschild

befindet sich unten am Gerat.

Produktinformation gemaR Verord-

nung Nr. 66/2014

Bezugsnormen:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Dieses Gerat wurde gemall den EWG-
Richtlinien entworfen, hergestellt und
vermarktet.

18. TECHNISCHE DATEN

Produktkennzeichnung

Typ: 4300

Modell: FSM 7081R HI

Entnehmen Sie die Informationen dem
Typenschild auf der Unterseite des Pro-
dukts.

Der Hersteller verbessert die Produkte
kontinuierlich. Aus diesem Grund kon-
nen sich die Texte und Abbildungen in
diesem Handbuch ohne vorherige An-
kindigung andern.

Weitere Informationen zu den techni-
schen Daten finden Sie unter:
www.franke.com
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MODELL FSM7081R HI

Maximale Gesamtleistung 7,62 KW (Grundeinstellung)
(Kochfeld + Abzug)

Maximale Gesamtleistung 4,72kW
(Kochfeld + Abzug)

Maximale Gesamtleistung 3,72kW
(Kochfeld + Abzug)

Maximale Gesamtleistung 3,02kW
(Kochfeld + Abzug)

1,2 Flexible Kochzone 1 + 2 In Briickenfunktion
3,4 Flexible Kochzone 3 + 4 In Briickenfunktion

Parameter Wert Abmessun-
gen (mm)
Nutzabmessungen 700x520 (LxP)

Versorgungsspan-
nung/-frequenz

220-240V, 50 Hz; 220
V,60 Hz ZQI:I 380-415
b

V, 50 Hz,
2N~380V,60 Hz

Elektrische Daten und Heizelement-Daten

Kochbereich 1,2,3,4 | 2100 W; Power Boost:|  210x 190
3000 W

Flexibler ~ Kochbe-| 3000 W; Power Boost:| 210 x 380

reich 3700 W

142, 3+4

Parameter Wert Abmessungen
(mm)

Gewicht des Gera- 21 kg

tes

Anzahl  Kochberei- 4

che

Warmequelle Induktion



http://www.franke.com

[FR
1. INFORMATIONS SUR
LA SECURITE

®

A

Pour la sécurité person-
nelle et pour le fonctionne-
ment correct de I'appareil,
nous vous prions de lire at-
tentivement ce manuel
avant linstallation et la
mise en marche. Gardez
toujours ces instructions
avec l'appareil, méme en
cas de cession ou de
transfert a des tiers. |l est
important que les utilisa-
teurs connaissent toutes
les caractéristiques de
fonctionnement et de sé-
curité de l'appareil. Ces
plagues de cuisson dis-
posent de systémes d’in-
duction conformes aux
exigences des directives
EMC et EMF et ne de-
vraient pas interférer avec
d’autres appareils électro-
niques. Les porteurs de
pacemakers ou d’autres
Implants  électroniques
doivent consulter leur mé-
decin ou le fabricant de
ces implants pour évaluer
leur degré de sensibilité
aux interférences.

Faire effectuer les raccor-
dements électriques par
un technicien spécialisé.
Avant de procéder au rac-
cordement électrique, lire
la section RACCORDE-
MENT ELECTRIQUE.

bornes ou la section des fils
entre le point d'ancrage du cor-
don et les bornes doivent étre
disposées de maniere a per-
mettre d’extraire le conducteur
sous tension en amontdu cable
de mise a la terre au cas ou le
cordon sortiraitde sonancrage.
 Lefabricant ne pourra étre te-
nu responsable des dom-
mages découlant d'une mau-
vaise installation ou d'un
mauvais usage.

 Vérifier que la tension élec-
trique indiquée sur la plaque
signalétique fixée al'intérieur
de I'appareil correspond a la
tension du secteur.

* Les dispositifs de sectionne-
ment doivent étre installés
dans I'équipement fixe,
conformément aux normes
sur les systemes de cablage.

» Pour les appareils de Classe
I, contrélerqueleréseaud’ali-
mentation domestique dis-
pose d’'un branchement adé-
quat ala masse.

» Connecter l'aspirateur a la
cheminée d’évacuation avec
un tuyau adéquat. Se référer
aux accessoires en vente sur
le marché, indiqués dans le
manuel d'installation (pour
les tubes circulaires : dia-
métre minimum de 120 mm).
La longueur du tube d'échap-
pement doit étre aussi courte
que possible.

» Brancher l'appareil au sec-
teur avec un interrupteur om-
nipolaire.

Pour les appareils munis d'un
cordon ‘alimentation, les
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Respecter impérativement
toutesles normes concernant
I'évacuation de I'air.
Ne pas relier'appareil d’aspi-
ration sur les conduits d’éva-
cuation quiacheminentles fu-
mées de combustion (chau-
diéres, cheminées, etc.).
Si l'aspirateur est utilisé en
méme temps que des appa-
reils non électriques (par ex.
appareils avecdes bruleurs a
gaz), veiller a ce que la piéce
soit adéquatement aérée,
afin d’empécher le retour des
az d’évacuation. Lorsque
appareil de cuisson est utili-
sé avecdes appareils alimen-
tés pardes sources d’énergie
autres qu’électriques, lapres-
sionnégative danslapiecene
doit pas dépasser 4 Pa pour
éviter que les fumées soient
réaspirées dans la piéce par
I'appareil de cuisson.
Ne pas évacuer l'air a travers
un conduit utilisé pour I'éva-
cuation des fumées des ap-
pareils alimentés au gaz ou
autres combustibles.
Si le cordon d’alimentation
estendommagé, le faire rem-
placer par le fabricant, par un
service aprés-vente agréeé ou
par un technicien spécialisé,
afin d’éviter tout risque ou si-
tuation de danger.
Brancherlafiche de I'appareil
a une prise conforme aux
normes en vigueur, située
dans une position accessible.
Encequiconcernelesdimen-
sionstechniques etde sécuri-
té a adopter pourl’évacuation

des fumées, se conformer
scrupuleusement aux
normes prevues par les auto-
rités locales.

AVERTISSEMENT :

Avantd’installerl’appareil,

{_etirer les films de protec-
ion.

 Utiliser uniquement les vis et

les petites piéces fournies
avec l'appareil.

AVERTISSEMENT
Toute installationde visou
de dispositifs de fixation
non conformes a ces ins-
tructions peut entrainer
des risques de décharges
électriques.

» Les opérations de nettoyage

et d’entretien ne doivent pas
étre effectuées par des en-
fants, a moins gqu’ils ne soient
surveillés par un adulte.
Surveiller les enfants. S’as-
surer qu’ils ne jouent pas
avec cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes (en-
fants compris) ayant des ca-
pacités psychophysiques et
sensorielles réduites ou ne
disposant pas de I'expé-
rience et des connaissances
nécessaires, amoins qu’elles
ne soient attentivement sur-
veillées et instruites sur ['utili-
sation sdre de l'appareil par
une personne responsable
de leur sécurité.

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de plus
de 8 ansetpardes personnes
ayant des capacites psycho-



physiques et sensorielles re-
duites ou ayant une expe-
rience et des connaissances
insuffisantes a condition
gu’elles soient attentivement
surveillées et instruites sur
I'utilisation sdre de I'appareil
et sur les dangers qu'elle
comporte. S’assurer que les
enfants ne jouent pas avec
cet appareil.

A AVERTISSEMENT :L’ap-
pareil et ses parties acces-
sibles peuvent atteindre
de trés hautes tempéra-
tures durant I'utilisation.

Prendre garde de ne pas tou-
cher les resistances.

Les enfants de moins de 8 ans

doivent étre tenus a I'écart de

I'appareil, a moins qu’ils ne

solent surveillés en perma-

nence.

* Nettoyer et/ou remplacer les
filtres apres le délai indiqué
(danger d’'incendie). Voir le
paragraphe Nettoyage et en-
tretien.

» Assurer une aération appro-
priée de la piece lorsque I'ap-
pareil fonctionne en méme
temps que des appareils ali-
mentés au gaz ou autres
combustibles (sauf s’il s’agit
d’appareils qui font recirculer
I'air dans la piece).

AVERTISSEMENT : Si la sur-

face présente des fissures,

éteindre l'appareil pour éviter
tout risque de décharge élec-
trique.

* Ne pas brancher l'appareil si
la surface est fissurée ou si

des dommages sont visibles
dans/I'épaisseurdu matériau.

* Ne pas toucher [l'appareil
avec les mains ou des parties
du corps mouillées.

* Nepasutiliserdesappareilsa
vapeur pour nettoyer le pro-
duit.

* Ne pas poser d’objets métal-
liques tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres, et cou-
vercles sur la surface de la
plaque de cuisson, car ils
pourraient atteindre des tem-
pératures tres élevées.

 Utiliser la commande prévue
pour éteindre la plaque de
cuisson aprés son utilisation,
ne pas s’en remettre aux cap-
teurs des casseroles.

AVERTISSEMENT : |l est dan-
gereux de laisser la plaque de
cuisson sans surveillance
lorsque vous utilisez de 'huile
ou des graisses. Cela pourrait
provoquer une situation de dan-

er et un risque d’incendie. Ne
gAMAIS essayerd’éteindre des
flammes avec de I'eau, mais
éteindre I'appareil et étouffer le
feu, par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture d’ex-
tinction.

AVERTISSEMENT : Surveiller
le processus de cuisson. Un
processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

« Cet appareil n'a pas été
congu pour étre mis en
marche via un temporisateur
externe ou un systéme de té-
lécommande sépareé.
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AVERTISSEMENT Risque
d'incendie : ne pas poser d'ob-
jets surles surfaces de cuisson.
* L’appareil doit étre installé de
maniére a permettre le sec-
tionnement de l'alimentation
électrique avec une ouver-
ture des contacts ﬂ3 mm) en
mesure de garantirle section-
nement total dans des condi-
tions de surtension de cate-
gorie lll.

Ne jamais exposer I'appareil
aux agents atmospheriques
(pluie, soleil).

La ventilation de lappareil
doit étre conforme aux ins-
tructions du fabricant.
Ranger les emballages hors
de portée des enfants et des
animaux domestiques.

Les hottes de cuisine et
autres aspirateurs de fumées
de cuisson peuvent nuire au
bon fonctionnement des ap-
pareils qui brdlent du gaz ou
d'autres combustibles (y
compris ceux situés dans
d'autres pieces), en raison du
retour des gaz de combus-
tion. Ces gaz peuvent provo-
guer un empoisonnement au
monoxyde de carbone. Aprés
l'installation d'une hotte de
cuisine ou de tout autre ex-
tracteur de fumées de cuis-
son, vérifier que les appareils
agaz sonttestés par une per-
sonne compétente afin de ga-
rantir qu'il ne se vérifie pas de
reflux de gaz de combustion.
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2. UTILISATION

» |’appareil d’aspiration a été congu
exclusivement pour I'élimination des
odeurs de cuisine lors d’une utilisa-
tion domestique.

« N'utiliser en aucun cas l'appareil a
des fins autres que celles pour les-
quelles il a été congu.

* Les friteuses doivent étre surveillées
en permanence pendant leur utilisa-
tion : I'huile surchauffée peut prendre
feu.

* Ne pas actionner l'appareil avec un
temporisateur externe ou une télé-
commande séparée.

* Ne pas installer I'appareil derriére
une porte décorative afin d'éviter
toute surchauffe.

* Ne pas monter debout sur I'appareil,
sous risque de 'endommager.

» Pour éviter d'endommager les joints
en silicone, ne pas poser de réci-
pients de cuisson chauds sur le chas-
sis.

* Ne pas couper ou préparer des ali-
ments sur la surface et ne pas y faire
tomber d’objets durs. Ne pas faire
glisser des casseroles ou des plats
sur la surface.

3. NETTOYAGE ET
ENTRETIEN

* Avant toute intervention de mainte-
nance, éteindre ou débrancher l'ap-
pareil du réseau électrique.

+ Si le filtre a charbon est fourni et est
de type (F) (consulter la notice de
montage) il peut étre régénéré. Le
filtre anti-odeur a charbon actif peut
étre lavé et régénéré tous les 3-4
mois (ou plus fréquemment en cas
d’utilisation intensive de la hotte) jus-
gu’a un maximum de 8 cycles de ré-
génération (en cas d’utilisation parti-
culierement intensive, il est conseillé
de ne pas dépasser les 5 cycles).
Contacter le service client pour com-
mander un nouveau filtre (F).




(3]

Marche a suivre pour larégénération :

» Laver au lave-vaisselle a une tempé-
rature MAX de 70° ou laver a la main
avec de l'eau chaude sans utiliser
d’éponges abrasives (ne pas utiliser
de produits nettoyants !).

e Sécher au four a une température
MAX de 70° pendant 2 heures (lire at-
tentivement le manuel de I'utilisateur
et les instructions de montage du
four).

» Nettoyer les filtres a graisse tous les
2 mois d’utilisation, ou plus fréquem-
ment en cas d'utilisation particuliere-
ment intense. Les filires a graisse
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.
Ne pas laver les grilles au lave-vais-
selle (2).

Recommandations générales

* Ne jamais utiliser de tampons a récu-
rer, laine d'acier, acide muriatique ou
autres produits qui pourraient rayer
ou marquer la surface.

* Ne pas consommer les aliments qui
seraient tombés ou se seraient acci-
dentellement déposés sur la surface
ou sur les éléments fonctionnels ou
esthétiques de la plaque de cuisson.

Nettoyage de la plaque de cuisson

* Nettoyer la plaque de cuisson apres
chaque utilisation, afin d’empécher
tout résidu alimentaire de se carboni-
ser. Nettoyer la saleté incrustée et
carbonisée requiert un plus grand ef-
fort.

» Pour le nettoyage quotidien, utiliser
un chiffon doux ou une éponge moel-

leuse et un produit nettoyant adapté.
Suivre les conseils du fabricant en ce
qui concerne les produits nettoyants
a utiliser. Nous vous conseillons d'uti-
liser des produits nettoyants de pro-
tection.

* Quand la plaque de cuisson est en-
core chaude, retirer la saleté incrus-
tée, comme le lait ayant débordé du-
rant I'ébullition, a l'aide d’'un racloir
pour vitrocéramique. Suivre les
conseils du fabricant en ce qui
concerne le racloir a utiliser.

* Quand le plan de cuisson est encore
chaud, retirer les traces d’aliments
sucrés, comme par exemple la confi-
ture ayant débordé pendant la cuis-
son, avec un racloir pour vitrocéra-
mique. Sans cela, les résidus pour-
raient endommager la surface en vi-
trocéramique.

* Quand le plan de cuisson est encore
chaud, enlever toute trace de matiére
plastique fondue avec un racloir pour
vitrocéramique. Sans cela, les rési-
dus pourraient endommager la sur-
face en vitrocéramique.

» Une fois que le plan de cuisson a re-
froidi, éliminer les traces de calcaire
en utilisant une petite quantité de so-
lution anticalcaire, par exemple du vi-
naigre ou du jus de citron. Ensuite,
nettoyer de nouveau avec un chiffon
humide.

4. EXIGENCES DES
MEUBLES

Le technicien chargé de l'installation est
tenu de se conformer a la législation,
aux réglementations, aux directives et
aux normes (réglements sur la sécurité
des installations électriques, le recy-
clage correct des composants, etc.) en
vigueur dans le pays d’utilisation !

* Ne pas utiliser de colle silicone entre
l'appareil et la plaque de travail. La
plaque de cuisson est prévue pour
étre encastrée dans le plan de travail
de la cuisine, sur un module de cui-
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sine ayant une largeur de 600 mm ou
plus.

» Sil'appareil est monté sur des maté-
riaux inflammables, respecter scru-
puleusement les lignes guides et les
normes relatives aux installations a
basse tension et a la protection anti-
incendie.

* Pour les unités a encaissement, les
composants (matériaux plastiques et
bois plaqué) doivent étre montés
avec des colles résistantes a la cha-
leur (min. 100°C) : 'usage de maté-
riaux et de colles non adéquats peut
causer des déformations et des déta-
chements.

* Le module de la cuisine doit disposer
d’un espace suffisant pour permettre
les connexions électriques de l'appa-
reil. Les placards suspendus au-des-
sus de I'appareil doivent étre installés
a une distance laissant suffisamment
d’espace pour travailler confortable-
ment.

» L'utilisation de bords décoratifs en
bois dur autour du plan de travail et
derriére I'appareil est autorisée, dés
lors que la distance minimum indi-
quée dans les croquis d'installation
est respectée.

* La distance minimum entre I'appareil
monté et la paroi arriére est indiquée
dans le schéma d’installation de I'ap-
pareil a encastrer (150 mm pour la
paroi latérale, 40 mm pour la paroi ar-
riere et 500 mm pour les éventuels
placards au-dessus. Une distance
minimum de 1000 mm est recom-
mandée pour des raisons ergono-
miques).

» Afin d’éviter toute infiltration de li-
quides entre le bord de la plaque de
cuisson et le plan de travail, appliquer
le joint adhésif fourni tout le long du
bord externe de la plaque de cuisson
avant installation.
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5. BRANCHEMENT
ELECTRIQUE

R

AVERTISSEMENT Tous les
raccordements électriques
doivent étre effectués par un ins-
tallateur agréé.

» Suivre le schéma de céblage ((placé
sur le cété inférieur du produit).

» Cet appareil présente un branche-
ment du type « Y », il est conseillé
d’utiliser un cable d’alimentation
HO5V2V2-F de 5 x 2,5 mm?
connexion MONOPHASEE et BI-
PHASEE section minimum des
conducteurs : 2,5 mm?2. Diamétre ex-
térieur du cable d’alimentation : min 8
mm - max 12 mm.

» Les bornes de connexion sont acces-
sibles en retirant le couvercle de la
boite de jonction.

» S’assurer que les caractéristiques de
linstallation électrique domestique
(tension, puissance maximale et cou-
rant) correspondent a celles de I'ap-
pareil.

* Brancher I'appareil comme indiqué
dans le manuel d’installation (confor-
mément aux normes de référence
pour la tension de réseau en vigueur
dans le pays d'utilisation).

Attention ! Ne pas souder les
cables!

6. NOTIONS
ENVIRONNEMENTALES

Elimination des appareils électromé-
nagers

Le symbole >Esur le produit ou sur son
emballage indique que le produit ne doit
pas étre jeté avec les déchets ménagers
normaux. Cet appareil doit étre remis a
une déchetterie spécialisée dans le recy-




clage des composants électriques et

électroniques. Assurez-vous que cet ap-

pareil a été éliminé correctement, vous

participerez ainsi a prévenir les consé-

quences potentiellement négatives pour

I'environnement et pour la santé pouvant

découler d’une d’élimination inappro-

priée. Pour des informations plus dé-

taillées sur la maniere de recycler ce pro-

duit, veuillez contacter votre municipalité,

votre déchetterie locale ou le magasin ou

vous avez acheté ce produit.

Cet appareil est conforme a la directive

2012/19/UE concernant la réduction

des substances dangereuses utilisées

dans les appareils électriques et élec-

troniques et I'élimination des déchets.

Elimination des matériaux d’embal-

lage

Les matériaux marqués du symbole &

sont recyclables. Jeter 'emballage dans

les conteneurs a déchets spécialement

prévus pour leur recyclage.

Economie d’énergie

Les conseils ci-aprés vous permettront

d’économiser  quotidiennement de

I'énergie durant la cuisson.

* Lors du chauffage de l'eau, utiliser
uniqguement la quantité nécessaire.

» Si possible, toujours couvrir les cas-
seroles avec leur couvercle.

* Bien mettre en place la casserole
avant d’activer la zone de cuisson.

» Utiliser les zones de cuisson plus pe-
tites pour les petites casseroles.

» Placer les casseroles directement au
centre de la zone de cuisson.

» Utiliser la chaleur résiduelle pour gar-
der chauds les aliments ou pour les
faire fondre.

7. DESCRIPTION DU
PRODUIT

1 |Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

2 |Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W
3 |Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W
4 |Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

5 |Bandeau de commande

6 |Grille d'aspiration
1+2|Zone de cuisson modulable (210 x 380 mm) 3 000
W, avec fonction Booster de 3 700 W.
3+4|Zone de cuisson modulable (210 x 380 mm) 3 000

W, avec fonction Booster de 3 700 W.

INDICATEURS

Détection de présence d’une casse-
role

Chaque zone de cuisson possede un
systéme de détection de la présence de
casserole sur la plague de cuisson.

Le systétme de détection de présence
de casserole reconnait les casseroles a
fond aimantable adaptées aux plaques
ainduction.

Si on retire la casserole pendant le fonc-
tionnement ou si on utilise une casse-
role inadaptée, I'affichage visualise le
symbole &'

Indicateur de chaleur résiduelle

L’indicateur de chaleur résiduelle est un
dispositif de sécurité indiquant que la
surface de la zone de cuisson a toujours
une température de 50 °C ou plus, ce
qui risque de provoquer des brdlures si
on la touche avec les mains nues. La
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touche sensitive de la zone de cuisson
correspondante affiche H .

8. BANDEAU DE

COMMANDE
L,
R s B Sl
0123456789° O o H HI|EH

iy

1 |Branché/Débranché
2 |Indicateur de saturation filtre antigras

Indicateur du niveau de puissance de la zone de cuis-
son

Indicateur du niveau de puissance de I'aspirateur
Controle du temporisateur de I'aspirateur
Symbole zone commandes aspirateur

Contréle du temporisateur de la zone de cuisson
Zone gestion temporisateur

9 | Indicateur saturation filtre au charbon actif

10 | Touche de la fonction Fonte

11 | Touche de la fonction Verrouillage

12 | Touche de la fonction Pause

13 | Zone de réglage

A | Touche de la fonction Auto

w

N o oA

Les foyers peuvent étre activés en ap-
puyant sur la touche sensitive de réfé-

rence . La touche sensitive s’illumine
plus intensément pour confirmer I'opé-
ration.

Quand on pose une casserole sur 'une
des 4 zones de cuisson, la plaque de
cuisson détecte automatiquement sa
présence et allume le Digit correspon-
dant a activer.

Les touches sensitives sont invisibles
en l'absence de casseroles ou autres
objets sur la plaque de cuisson.

Sur le bandeau de commande, les fonc-
tions sélectionnables sont toujours
celles qui sont visibles mais illuminées
avec une faible intensité. Sélectionner
les fonctions en touchant le symbole
correspondant.

54

Mise en marche de I'appareil :

Appuyer pendant 2 secondes sur la touche On/Off pour al-
lumer et activer les fonctions de la plaque de cuisson.

A partir de ce moment, la plaque de cuisson est branchée,
mais toutes les zones de cuisson et la hotte sont a la puis-
sance zéro. La plaque de cuisson s'éteint automatiquement
aprés 20 secondes d'inutilisation.

Attention : Pour des raisons de sécurité, il sera toujours
Fossmle d'éteindre la plaque de cuisson en intervenant sur
a touche On/Off .

Attention : Dans le bandeau de commande, les fonctions
sélectionnables sont toujours celles éclairées / visibles et
ce sont les seules qui peuvent étre activées.

Pour activer les commandes des foyers, de I'aspirateur et
du temporisateur, appuyer sur la touche sensitive corres-
pondante.

La confirmation est donnée par I'éclairage de la touche

sensitive qui devient intense.

9. LIMITATION DE
PUISSANCE

Lors du premier branchement de I'appa-
reil au secteur, I'installateur doit régler la
puissance des zones de cuisson en
fonction de la capacité réelle de l'instal-
lation électrique domestique.

Si cela n’est pas nécessaire, la plaque
de cuisson peut étre activée directe-

ment en intervenant sur ou, autre-

ment, suivre la marche ci-aprés pour ac-

céder au menu.

Avant d’effectuer la procédure, il est

conseillé de lire tout le paragraphe.

Brancher la plaque de cuisson au sec-

teur électrique.

1. Toutes les touches sensitives s'illu-
minent pendant quelques se-
condes, puis s'éteignent et seule
clignote.

2. Maintenir © enfoncé : les touches
sensitives des zones de cuisson in-

~
diquent 4.

3. En maintenant © enfoncé, com-
mencer a appuyer sur les touches
sensitives des zones en procédant
dans le sens antihoraire.




Sélectionner la touche sensitive avant

3 5 2 gauche et sélectionner la configuration
* A correcte.
a A Voir le tableau suivant pour les spécifi-

40 an cations :

La touche arriére gauche indique L et v;;ﬂgggga KW | Notes

un numéro indiquant le type de menu. puissance _

La touche sensitive avant gauche in- 0 74 |Réglage inifial standard

dique un numéro qui dépend des para- 1 45

metres indiquées dans la sélection. g :g

. . s r
Sélectionner la touche sensitive avec L
et appuyer sur « 8 » sur la barre de la

puissance.

Aprés avoir saisi la valeur correcte,
confirmer en touchant et maintenant @

10. FONCTIONS DE LA PLAQUE DE CUISSON

O)

Dispositif de sécurité |Cette fonction empéche I'actionnement accidentel de I'appareil

enfants Pour activer : si une casserole est présente sur la plaque de cuisson, appuyer sur la touche sensi-
tive correspondant pendant 3 secondes. S'il n'y a aucune casserole sur les foyers, appuyer pen-
dant 3 secondes sur 'une des 5 touches sensitives (non visibles) a coté du point (. sur le coté
gauche. Relacher et faire glisser le doigt de 0 a 9 le long de la barre de puissance qui montre la sé-
quence de fonctionnement. Toutes les touches sensitives indiquent L .
Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.
Pour désactiver : appuyer pendant 3 secondes sur 'une des 5 touches sensitives des zones de
cuisson. Relacher et faire glisser le doigt de 9 a 0 sur la barre de la puissance qui montre la sé-
quence de fonctionnement.
Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

Verrouillage II'est possible de verrouiller les fonctions de |a plaque de cuisson durant ['utilisation, par exemFIe
pour nettoyer la plaque. La fonction reste active méme si la plaque de cuisson est éteinte et rallu-
mée.

En cas de coupure de courant, la fonction se désactive.
Pour activer : appuyer sur ==0 et maintenir enfoncé pendant 1 seconde.
Pour désactiver : appuyer sur ==0.
Fonction Boost Chagque zone de cuisson peut étre réglée a un niveau de puissance supérieure pendant un maxi-

mum de 5 minutes.

Pour activer : sélectionner 'une des 4 zones de cuisson et sélectionner la valeur « P » sur la barre
de la puissance. La touche sensitive correspondante indique /™.

Pour désactiver : sélectionner I'une des autres valeurs possibles sur la barre de la puissance.
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Temporisateur des
zones de

cuisson

Le minuteur permet d'éteindre une zone spécifique de cuisson a la fin du temps défini.

Les zones de cuisson peuvent étre programmées individuellement, car chacune dispose de son
propre minuteur.

Pour activer : Avec la zone de cuisson en fonction, appuyer pour accéder aux commandes de ges-
tion du temporisateur de cette zone.

Les 3 touches sensitives indiquent « 000 ». Appuyer sur « + » ou « - » pour régler le compte &
rebours du minuteur.

|
888

Heures - Dixiemes - Minutes
Ne rien toucher pendant 10 secondes pour confirmer le temps défini.
A la fin du compte a rebours, les touches sensitives se remettent a zéro et un signal sonore est
émis. La fonction peut étre interrompue en appuyant sur n’importe quelle touche.

Si le minuteur est actif pour plusieurs zones de cuisson, les 3 touches sensitives indiqueront tou-
jours le temporisateur le plus proche lorsque le temps est écoulé.

Pour désactiver : avec la zone de cuisson en marche, appuyer pour accéder aux commandes de
gestion du temporisateur de cette zone.

Programmer les trois touches sensitives sur « 0 0 0 » en utilisant « + » ou « - » ou appuyer sur la
touche ON/OFF.

Temporisateur (géné-
rique)

Temporisateur avec alarme a usage générique.

Pour activer : allumer la plaque de cuisson en veillant a ce qu'il n'y ait aucune casserole présente
ni de zones de cuisson actives.
Les 3 touches sensitives pour les commandes de gestion du temporisateur indiquent « - - - ».
Appuyer sur la touche sensitive pour accéder au menu du temporisateur et afficher « 000 ».
Appuyer sur « +» ou « - » pour régler le compte a reboursjdu minuteur.

I R

o o g

Heures - Dixiemes - Minutes

Ne rien toucher pendant 10 secondes pour confirmer le temps défini.
A la fin du compte a rebours, les touches sensitives se remettent a zéro et un signal sonore est
émis. La fonction peut étre interrompue en appuyant sur n'importe quelle touche.
Répéter les opérations décrites pour modifier la valeur du compte a rebours.

Pour désactiver : allumer la plaque de cuisson en veillant & ce qu'il n’y ait aucune casserole pré-
sente ni de zones de cuisson actives.

Appuyer sur la touche sensitive %our accéder au menu du temporisateur et utiliser « + » et « - »
pour programmer I'afficheur su « 0 0 0 » « - » ou frapper la touche ON/OFF.

Fonction Fonte

{

Pour activer : sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et appuyer SUr amm.

La touche sensitive de la zone sélectionnée indique U.

l

Pour désactiver : appuyer SUr e OU SUr ®

Fonction Chauffage

Cette fonction sert & chauffer une casserole & la puissance maximale avant de continuer la cuisson
a un niveau sélectionne. La dureedpend_ant laguelle la zone de cuisson est maintenue & la puis-
sance maximale dépend du niveau de cuisson final défini. Voir le tableau :

Niveau de puissance Temporisateur (secondes)

48

144

230

312

408

120

168

216

O N |~ W N —

Non disponible

e

Non disponible

Pour activer, avec une casserole sur la plaque de cuisson et la zone de cuisson sélectionnée, a;IJ-
puyer et maintenir enfoncée pendant 3 secondes la valeur sélectionnée (de 1 a 8) sur la barre de la
puissance. L'afficheur de la zone de cuisson correspondante indique « A ».

Il est possible d’augmenter le niveau de cuisson, mais en le réduisant la fonction se désactive.

I est également possible de la désactiver en touchant et maintenant enfoncée pendant 3 secondes
la touche de la zone de cuisson en objet.
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Fonction Pause

Cette fonction permet de mettre en pause/redémarrer n'importe guellel fonction active sur la plaque
de cuisson, en réduisant la puissance disponible dans la zone de cuisson et en remettant & zero
toutes les fonctions. Si la fonction Pause n'est pas désactivée dans les 10 minutes, la plaque de
cuisson s'éteint automatiquement.

Pour activer : Avec une casserole sur la plaque de cui§son et la zone de cuisson sélectionnée, ap-
e
puyer et maintenir la touche qe la fonction Pause THT enfoncée pendant au moins 1 seconde.
e
Tous les afficheurs indiquent T

W
Pour désactiver : appuyer et maintenir enfoncé T} pendant 1 seconde jusqu’au clignotement. Ap-
puyer sur n'importe quelle touche dans les 10 secondes. La fonction est'désactivée et la plaque de
cuisson continue avec les paramétres précédents.

Fonction de Rappel

Cette fonction sert & rappeler les parametres de fonctionnement de la plaque de cuisson en cas
d'arrét involontaire ou de coupure de courant.

Quand Iahplaque de cuisson s'éteint, si elle est rallumée dans les 6' secondes en touchant (D la
1 114}

touche ¥ cIi?note_ pendant 6 secondes. Appuyer sur la touche THT pour récupérer les fonctions
précédemment configurées. Un bip est émis pour confirmer 'opération.

Mode combiné (fonc-
tion « pont »)

Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et les contrbler comme une
zone de cuisson individuelle et plus grande. Cela donne la possibilit¢ d'utiliser des casseroles
ayant un plus grand fond.

Les zones de cuisson sélectionnables pour cette fonction sont exclusivement celles de gauche et
celles de droite.

Pour activer/désactiver : appuyer simultanément sur les digits de la zone de cuisson de gauche

pour sélectionner les 2 zones & relier, jusqu'a I'apparition du digit / /' qui indique que la fonction a
été activée. L'autre touche sert a définir le niveau de puissance.

Fonction AUTO
«A»

Par défaut, au moment de la mise en marche de la plaque de ouisson/aspirateur, la hotte s'active
en mode automatique et la LED « A » s'allume de fagon intense. La hotte entre en fonction si la
puissance des zones de cuisson est supérieure a « 1 ».

Pour la désactiver, appuyer sur la LED « A », cette action est confirmée par le changement d'inten-
sité de la LED qui passe de intense & faible. La désactivation se fait aussi en appuyant sur une va-
leur, supérieure @ « 1 » sur la barre de puissance, confirmée par le changement d'intensité de la
LED qui passe de intense a faible.

Pour réactiver, appuyer sur la LED « A » qui s'éclairera de fagon intense.

11. TABLEAU DE CUISSON

Niveau de puissance |Mode de cuisson A utiliser pour
1 Fondre, chauffer légérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Réchauffer Riz
4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser |Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser |Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
6 Cuisson prolongée, braiser Péates, soupes, viande braisée
7 Friture légére Résti (beignets de pommes de terre), omelettes, plats panés
et frits, saucisses
8 Friture, friture dans I'huile abondante | Viande, frites
9 Friture rapide a haute température | Steaks
P Chauffage rapide Eau bouillante

12 FONCT'ONS Pour activer les commandes des foyers, de I'aspirateur et

ASPIRATEUR pondante.

du temporisateur, appuyer sur la touche sensitive corres-

«P» |Appuyer deux fois sur la barre de puissance « 9 »

pour programmer la vitesse INTENSIVE. Ce ré-
glage est configuré pour une activation de 5 mi-
nutes. Apres ce délai, le systéme retourne automa-
. tiguement a la vitesse précédemment program-
mée. Pour le désactiver, sélectionner une vitesse
différente.
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Fonc-
tion
Delay

Cette fonction n'est disponible que si le mode auto-
matique est désactivé. Le mode automatique se
désactive en appuyant sur « A ».

Appuyer sur le Di%it de l'aspirateur et programmer
une vitesse sur la barre de puissance.

Appuyer sur le Digit gour la gestion du temporisa-
teur qui_ affiche « CL », mais qui passera au
compte a rebours déja paramétré a 15 minutes.

13. PERSONNALISATION

DU MENU UTILISATEUR

Symbole temporisateur

Sélectionner le Digit de I'aspirateur, appuyer sur le
Digit de Gestion du temporisateur pour program-
mer le compte a rebours.

Symbole d’entretien du filtre & graisse

La signalisation concernant le nettoyage du filtre a
graisse, indiquées par la LED est toujours active.
Réinitialisation et réactivation du filtre

Apreés avoir effectué I'entretien du filtre :

aE%uyer sur la touche pendant 5 secondes. - La
LED du filtre & graisse s'éteint et le compte & re-
bours redémarre.

Symbole d’entretien du filtre & charbon

Par défaut, la hotte est en mode aspiration. La
charge étant éteinte, appuyer sur la touche sensi-
tive de la hotte pour valider I'aspirateur. Appuyer
de nouveau sur le Digit pendant 5 secondes pour :
Activation du filtre a charbon :

Le symbole du filtre éanti-odeur) a charbon s'al-
lume pendant 1 seconde.

Désactivation du filtre a charbon :

Le symbole du filtre (anti-odeur) a charbon clignote
deux fois.

Apres ['activation, I'aIIuma%e de l'icone signale la
necessité d'effectuer I'entretien du filtre (anti-
odeur) a charbon .

Reset et réactivation du filtre a charbon

Apres avoir effectué I'entretien du filtre :

aE%uyer sur la touche pendant 5 secondes. - La
LED du filtre anti-odeur s'éteint et le compte a re-
bours redémarre.
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Avant d'effectuer la procédure, il est conseillé de lire tout le
paragraphe.

Appuyer sur ®

Appuyer de nouveau sur @ et maintenir enfoncé
pendant 3 secondes.

W
La touche THJ commence 4 clignoter.
a

Appuyer et maintenir 1T enfoncé : les touches sen-

sitives des zones de cuisson indiquent —J .

W
En maintenant TJ enfoncé, commencer & appuyer
sur les touches sensitives des foyers en procédant
dans le sens horaire a partir dé la touche avant

gauche.

Il Il
2 § 3
1 4

o

868

La touche arriére gauche indique en alternance U et un
chiffre de 2 a 7 indiquant le code du menu.

La touche sensitive avant gauche indique un numéro qui
dépend des parametres indiquées dans la sélection.

Frapper la touche arriere gauche.

Sélectionner un numéro sur la barre de puissance
pour accéder au code du menu.

Frapper la touche avant gauche.

Sélectionner un numéro sur la barre de puissance
pour sélectionner une valeur.

Voir le tableau suivant pour les spécifications :

Code
du

menu

Description Valeur

u2

Menu de gestion du volume|0 - Son désactivé
des touches. 1 - Min.

3 - Max

u3

Menu de gestion du volume|0 - Son désactivé
du signal du compteur. 1 - Min.

3 - Max

u4

Menu de gestion du niveau|0 - Max
de luminosité de I'afficheur. |9 - Min.

us

Menu de gestion de l'anima-|0 - Animation désac-
tion du compte a rebours. tivée

1 - Animation activée

U6

Menu de la fonction de re-|0 - Active
connaissance présence cas-|1 - Non active
serole.

u7

Menu de gestion de la fin du|0 - Clignotement
compte a rebours. continu et extinction

1 - Dix clignotements
et extinction

2 - Un clignotement
et extinction




— Aprés avoir saisi la valeur correcte, confirmer en tou-

chant et maintenant enfoncé pendant 2 se-
condes.

- F"r').ur quitter le menu sans enregistrer, appuyer sur

Si aucune opération n'est réalisée, le menu utilisateur se

ferme au bout de 1 minute.

14. FONCTION DE
GESTION DE LA
PUISSANCE

Ce produit intégre une fonction de ges-
tion de la puissance a controle électro-
nique.

Cette fonction contréle la distribution de
la puissance maximum de 3700 W entre
les zones de cuisson combinées (coté
gauche et c6té droit), en optimisant la
répartition de puissance et en évitant les
situations de surcharge du systéme.

A cet effet, la puissance totale est sur-
veillée en continu, et diminuée s’il y a
lieu. Si la puissance totale requise ne
peut étre fournie, un élément de
contrble réduit par défaut la puissance
d’'un autre élément de cuisson au ni-
veau immeédiatement inférieur de sa
courbe de puissance correspondante,
de maniére a ne pas dépasser une ab-
sorption de courant de 16 A.

Dans ce cas, le générateur détecte la
derniére commande la plus prioritaire
envoyée par l'interface utilisateur et, s’il
y a lieu, diminue les programmations
précédemment activées pour un autre
élément de cuisson.

La fonction de Gestion de puissance
s’active d’abord aussi a la détection de
la présence d’'une casserole sur l'élé-
ment de cuisson.

Exemple :

Si le niveau boost (P) est sélectionné
pour la zone de cuisson 1, la zone de
cuisson 2 ne pourra pas dépasser le ni-
veau 9 en méme temps et sera automa-
tiguement limitée. »

15. GUIDE D’UTILISATION
DES CASSEROLES

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles

avec un fond en matériau ferromagné-

tique, elles sont adaptées a une utilisa-

tion sur les plaques a induction :

» fonte

+ acier émaillé

» acier au carbone

+ acier inoxydable (méme si non com-
pletement)

 aluminium avec revétement ferroma-
gnétique ou un fond avec une plaque
ferromagnétique

Pour déterminer si une casserole ou

une poéle est approqr:i(,ée, contréler la

présence du symbole 90 (généralement
estampillé sur le fond). Vous pouvez
également approcher un aimant au fond
du récipient. S'il reste accroché au fond,
la casserole peut étre utilisée sur une
plaque a induction.

Pour assurer une efficacité optimale,
toujours utiliser des casseroles et des
poéles a fond plat, qui répartissent la
chaleur de maniére uniforme. Si le fond
n’est pas parfaitement plat, cela affecte-
ra la puissance et la conduction de la
chaleur.

Comment utiliser les casseroles
Diamétre minimal de la casserole/poéle
selon les différentes zones de cuisson.
Pour assurer le bon fonctionnement de
la plaque de cuisson, la casserole doit
couvrir un ou plusieurs des points de ré-
férence indiqués sur la surface de la
plaque de cuisson et avoir un diameétre
minimum approprié€.

Toujours utiliser la zone de cuisson cor-
respondant le mieux au diamétre du
fond de la casserole.

Zones de cuisson Diametre du fond de la casserole
@ min. (conseillé) | @ max (conseillé)
Combiné gauche/ 190 mm 230 mm
roite
Simples gauche/ 110 mm 190 mm

droite
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Casseroles ou poéles vides ou avec
un fond peu épais

Ne pas utiliser de casseroles ou de
poéles vides ou avec fond peu épais sur
la plaque de cuisson, car cela ne per-
mettrait pas de contréler la température
ou d’éteindre automatiquement la zone
de cuisson si la température était trop
élevée, en entrainant le risque d’en-
dommager la casserole ou la surface de
la plaque de cuisson.

Si cela se produit, ne toucher a rien et
attendre que tous les éléments refroi-
dissent.

Si un message derreur s’affiche,
consulter la section « Résolution des
problémes ».

Bruits de fonctionnement normaux
de la table de cuisson

La technologie a induction se base sur
la création de champs électromagné-
tiques. Ces champs électromagné-
tiques générent de la chaleur directe-
ment sur le fond de la casserole. Les
casseroles et les poéles peuvent géné-
rer toute une variété de bruits ou de vi-
brations selon la fagon dont elles ont été
fabriquées.

Ces types de bruits sont décrits ci-
aprés:

Bourdonnement sourd (comme le
bruit d’un transformateur)

Ce bruit se produit lors de la cuisson a
un niveau de chaleur élevé et il est dé-
terminé par la quantité d’énergie trans-
férée de la table de cuisson aux casse-
roles. Le bruit cesse ou diminue en bais-
sant le niveau de chaleur.

Léger sifflement

Ce bruit se produit lorsque le récipient
de cuisson est vide et il cesse une fois
que le récipient a été rempli d’eau ou
d’aliments.

Crépitement

Ce bruit se produit avec des casseroles
composées de plusieurs matériaux stra-
tifiés et il est produit par les vibrations
des surfaces de rencontre des différents
matériaux. Le bruit vient des casseroles
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et peut varier selon la quantité et le
mode de préparation de la nourriture.
Fort sifflement

Ce bruit se produit avec des casseroles
composées de matériaux différents dis-
posés en couches superposées, ainsi
que lorsque ces casseroles sont utili-
sées a la puissance maximale et méme
sur deux zones de cuisson. Le bruit
cesse ou diminue en baissant le niveau
de chaleur

Bruit de ventilateur

Pour le bon fonctionnement du systéeme
électronique, il est nécessaire de régler
la température de la table de cuisson. A
cet effet, la table de cuisson est équipée
d'un ventilateur de refroidissement qui
est activé pour réduire et régler la tem-
pérature du systéme électronique. |
peut arriver que le ventilateur continue
de fonctionner méme lorsqu’on éteint
I'appareil, si la température de la table
de cuisson est détectée comme étant
encore trop élevée.

Bruits rythmiques et semblables au
tic-tac d’une horloge

Ce bruit se produit uniquement lors-
qu’au moins trois zones de cuisson sont
en fonction et il disparaft ou diminue au
moment lorsqu’on en éteint une.

Les bruits décrits représentent une ca-
ractéristique normale de la technologie
a induction, par conséquent ils ne
peuvent étre considérés comme des dé-
fauts.




16. RESOLUTION DES PROBLEMES

Code d’erreur

Description

Cause possible de I'erreur

Solution

« Signalisation sonore a

I'allumage. Aucun code
d’erreur ne s’affiche »

La commande de la
hotte ne fonctionne
pas

Endommagement ou mauvaise liai-
son du cable LIN sur la carte électro-
nique de la hotte

Vérification liaison/remplacement du
cable LIN

ER31-ER36-ER42-ER47-
EA-EH

ERO03 La plague de cuis-|Détection d'une activation continue|Enlever I'eau ou la casserole de la
son s'eteint apres|des touches. surface en vitrocéramique ou du
10 secondes. Eau ou casserole présente sur le bandeau de commande.
bandeau de commande.
ER21 La plaque de cuis-|La température interne des compo-|Laisser refroidir la plaque de cuis-
son s'éteint. sants électroniques est trop élevée. |son.
S'assurer que la plaque de cuisson
est suffisamment ventilée.
Si l'erreur persiste, contacter le ser-
vice aprés-vente.

E2 La zone de cuisson|Casserole vide ou non appropriée. |Laisser refroidir la plaque de cuis-
correspondante La température de la casserole ou|SON.
s'eteint. de la surface en vitrocéramique est|Utiliser une casserole appropriée.

trop élevee. Ne pas réchauffer des casseroles
Température des composants élec-|vides.
troniques trop élevée.

E3 La zone de cuisson|Casserole non appropriée. Utiliser une casserole appropriée.
correspondante La casserole est en train de perdre|L'erreur s'efface automatiquement
s'eteint. ses propriétés magnétiques et risque |aprées 8 s et la zone de cuisson peut

d'endommager la plaque a induction. |de nouveau étre utilisée.
En présence d'autres erreurs, il est
utile de changer de casserole.
Si l'erreur persiste, contacter le ser-
vice aprés-vente.

E6 La zone de cuisson|Tension et/ou fréquence d’alimenta-|Controler la tension et/ou la fré-
ne s'active pas. tion hors plage. quence du secteur.

Sil y a lieu, contacter le service
aprés-vente.

E8 Les zones de cuis-|Ventilateur en panne. Nettoyer le ventilateur et enlever les
son s'éteignent. Ventilateur bloqué par de la pous-|COrps étrangers s'ily a lieu.

siere ou des tissus. Si l'erreur persiste, contacter le ser-
vice aprés-vente.
E4-E5-ET-E9-ER20-ER22- | Débrancher la plaque de cuisson de I'alimentation électrique.

Attendre quelques secondes, puis rebrancher la plaque de cuisson.
Si le probléme persiste, contacter le service aprés-vente en indiquant le code d’erreur inscrit &

I'afficheur.

17. MAINTENANCE -
REPARATION ET
CONFORMITE

S’assurer que I'entretien des compo-
sants électriques est exclusivement
effectué par le fabricant ou par le ser-

vice apres-vente.

S’assurer que les cables endomma-
gés sont remplacés exclusivement
par le fabricant ou par le service

aprés-vente agréeé.

* Modéle de I'appareil (Art./Code)
* Numéro de série (S.N.)
Ces informations figurent sur la plaque

d’identification.
tion est fixée au fond de I'appareil.
Informations sur le produit conformé-
ment au réeglement n° 66/2014

La plaque d’identifica-

Normes de référence :

EN/IEC 50564

EN/IEC 60350-

2

Lorsque vous contactez le service
aprés-vente, veuillez fournir les informa-
tions suivantes :

* Type de panne

C€

Cet appareil a été concu, fabriqué et
commercialisé conformément aux direc-
tives CEE.
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18. DONNEES
TECHNIQUES

Identification du produit

Type : 4300

Modeéle : FSM 7081R HI

Voir la plaque d’identification appliquée
sur le fond du produit.

Le producteur apporte en continu des
améliorations a ses produits. Pour cette
raison, le texte et les illustrations conte-
nus dans ce manuel peuvent subir des
modifications sans préavis.

Des informations supplémentaires sur
les données techniques sont dispo-
nibles sur le site : www.franke.com

MODELE FSM7081R HI

Puissance maximum totale 7,62 Kw (programmation de

(plaque + hotte) base)
Puissance maximum totale 472kW

(plaque + hotte)
Puissance maximum totale 3,72kW

(plaque + hotte)
Puissance maximum totale 3,02kW

(plaque + hotte)

| —] e—

1,2 Zone de cuisson flexible 1 + 2 En pont
3,4 Zone de cuisson flexible 3 + 4 En pont

Parameétre Valeur Dimensions
(mm)
Dimensions utiles - 700 x520 (LxP)

Tension/fréquence

220240V, 50 Hz; 220
d’alimentation

V, 60 Hz 2N~ 380-415
V,50Hz;
2N~380V, 60 Hz

Caractéristiques électriques et des éléments chauffants

Zone de cuisson| 2100W ;Power 210x190
1234 Boost : 3000 W

Zone de cuisson| 3000 W :; Power 210x 380
flexible Boost : 3700 W

142, 3+4
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1,2 Zone de cuisson flexible 1 + 2 En pont
3,4 Zone de cuisson flexible 3 + 4 En pont

Paramétre Valeur Dimensions
(mm)
Paramétre Valeur Dimensions

(mm)

Poids de I'appareil 21 kg

Nombre de zones 4

de cuisson

Source de chaleur induction



http://www.franke.com

1. GUVENLIKLE ILGILi
BILGILER

Kendi guvenliginiz agisin-
dan ve cihazin duzgun ¢a-
lismasi icin, kurulum ve
devreye alma islemlerini

erceklestirmeden once,
lutfen bu kilavuzu dikkatli-
ce okuyun. Satis ya da U-
cuncu sahislara devir du-
rumunda dahi, isbu tali-
matlari daima cihaz ile bir-
likte bulundurun. Kullani-
cilarin, cihazin tim isletim
ve guvenlik 6zelliklerini bil-
meleri Gnemlidir. Bu ocak-
larda, EMC ve EMF direk-
tiflerinin  gereksinimlerini
karsilayan ve diger elekt-
ronik cihazlarla bir araya
getiriimemesi gereken In-
duksiyon sistemleri bulun-
maktadir. Kalp pili veya di-
ger elektronik implantlari
olan kisiler, duyarhlik de-
recelerini degerlendirmek
igin doktorlarina veyaimp-
lant cihazin Ureticisine da-
nismaldir.

A Elektrik baglantllan]\yetkin
bir teknisyen tarafindan
aptimahdir. Elektrik bag-
antisini yapmadan once
ELEKTRIK BAGLANTI-
LARI bolumuni okuyun.

Guc¢ kaynagi kablosuna sahip
cihazlar icin, kablonun gaFa
baglanti noktasi ile terminaller
arasindaki terminaller veya tel-
lerin enine kesiti, canli iletkenin
topraklama kablosunun capa-
sindan c¢ikmasi durumunda

topraklama kablosunun Ust kis-

mina gekilmesine izin verecek

sekilde duzenlenmelidir.

* Uretici, uygunolmayan bir ku-
rulum ya da kullanimdan kay-
naklanan muhtemel hasarlar-
dan dolayr sorumlu tutula-
maz.

» Sebeke geriliminin, Grindn i-
cine sabitlenmis olan veri pla-
kasi Uzerinde belirtilen gerili-
me karsilik gelip gelmedigini
kontrol edin.

« Baglanti kesme cihazlari,
kablolama sistemindeki yo-
netmeliklere uygun olarak sa-
bit sisteme monte edilmelidir.

« Sinif | cihazlarda evdeki bes-
leme sebekesinde yeterli bir
toprak baglantisi bulundu-
gundan emin olun.

 Aspiratort uygun bir boru kul-
lanarak havalandirma baca-
sina baglayin. Kurulum kila-
vuzunda belirtilen satin alina-
bilen aksesuarlara basvurun
(dairesel borularda: asgari
¢ap 120 mm'dir). Tahliye bo-
rusunun uzunlugu mumkuin
oldugunca kisa olmalidir.

* UrdnU bir omnipolar anahtar
kullanarak elektrik sebekesi-
ne baglayin.

« Havatahliyesiyleilgili kuralla-
ra dikkat edilmesi gerekmek-
tedir.

« Aspirasyon cihazini yanma
dumanlarinin sevk edildigi
tahliye kanallarina (kazanlar,
soba bacalari, vb.) baglama-
yin.

« Aspiratorin elektrikli olma-
yan cihazlarla (6r. gaz brulor-
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IG cihazlarla) birlikte kullanil-

masi halinde, egzoz gazlari-

nin ?eri donmesini Onleyecek

sekilde bulunulan yerde ye-
terli duzeyde havalandirma
olmasi saglanmalidir. Pisir-
me cihazi elektrik disindaki e-
nerji kaynaklarindan besle-
nen cihazlarla birlikte kullanil-
diginda, dumanlarin pisirme
cihazinin bulundugu yere ye-
niden gekilmesini onlemek i-
¢in bulunulan yerdeki negatif
basin¢g 4 Pa degerini agsma-
malidir.

* Hava, gazveyadigeryakitlar-
la beslenen cihazlara yonelik
duman bacalari olarak kulla-
nilan bacalardan tahliye edil-
memelidir.

» GU¢ kablosu hasar gorurse,
herhangi bir risk veya tehlikeli
durumdan kacinmak igin Ure-
tici, yetkili bir servis merkezi
veya yetkin birteknisyentara-
findan degistiriimelidir.

» Cihazin fisini, erisilebilen bir
yerde bulunan, yururlukteki
yonetmeliklere uygun bir pri-
ze takin.

* Dumanlarin tahliyesi konu-
sundaki alinacak teknik on-
lemler ile guvenlik onlemleri
konusunda yerel makamlar-
ca sart kosulan kurallara dik-
katle uymak onemlidir.

UYARI: Cihazi monte et-

meden Once Kkoruyucu
filmleri gikarin.

* Yalnizca cihazla birlikte veri-

len vidalari ve diger donanim
ogelerini kullanin.
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UYARI: Isbu talimatlara
uy?un vida ve sabitleyici-
lerle monte edilmemesi, e-
I_ektrik sokla sonuglanabi-
ir.

* Temizlik ve bakim islemleri,
bir yetigkin gozetiminde ol-
madikga cocuklar tarafindan
gercgeklestiriimemelidir.

» Cocuklar, cihazla oynama-
diklarindan emin olmak igin
?jenetim altinda tutulmalidir-
ar.

» Bu cihaz, psikolojik, psiko-fi-
ziksel-duyusal yetenekleri a-
zalmis veya tecribe ve bilgi
eksikligi olankisilerce (cocuk-
lar dahil), guvenliklerinden
sorumlu birisi tarafindan goz-
lemlenmedikce ve talimat ve-
rilmedikce kullaniimamalidir.

* Bu cihaz, 8 yasinin altindaki
cocuklar tarafindan ve psiko-
lojik-fiziksel-duyusal  yete-
nekleri sinirli veya bilgi ve be-
cerileri yetersiz olan kisiler ta-
rafindan, cihazin emniyetli bir
sekilde nasil kullanilacagi ve
olusabilecek tehlikeler hak-
kinda dikkatlice denetlenme-
leri ve talimatlandiriimalar
sartiyla, kullanilabilir. Cocuk-
larin cihazla oynamasina izin
vermeyin.

A UYARI: Cihaz ve erisilebi-
lir parcalari kullanim sira-
sinda ¢ok isinir.

Rezistanslara dokunmamaya
cok dikkat edin.

Surekli denetlenmedikleri sure-
ce 8 yasin altindaki gcocuklari u-
zak tutun.



« Belirtilen sireden sonrafiltre-
leri temizleyin ve/veya degis-
tirin (yangin tehlikesi). Temiz-
lik ve bakim paragrafina ba-

In.

» Cihazgazveyadigeryakitlar-
la beslenen cihazlarla birlikte
kullanildiginda yeterli hava-
landirma saglanmasi tavsi?/e
edilir (havayi yalnizca bulu-
nulan yerde devridaim ettiren
cihazlarda uygulanamaz).

UYARI: Yuzeyde catlaklar var-
sa, elektrik carpmasi riskini on-
lemek icin cihazi kapatin.

* Yluzeyde catlak varsa veya
malzeme kalinliginda hasar
oldugu goérundyorsa, cihazi
acmayin.

* Islak eller veya vicut ile ciha-
za dokunmayin.

» Cihazitemizlemekicginbuhar-
I aletler kullanmayin.

« Ocagin yUzeyine agiri 1sina-
bilecekleri i¢in bigcak, catal,
kaflkve kapak gibimetal nes-
neler koymayin.

« Kullandiktan sonra ocagi ka-
Eatmak icin uygun komutu

ullanin; tencere sensorleri-
ne guvenmeyin.

UYARI: Siviveyakati yag kulla-
nirken ocagi gozetimsiz birak-
mak tehlikelidir, cunku bu tehli-
keli bir durum olusabilir ve yan-
gina neden olabilir. ASLA alev-
leri su ile sondurmeye calisma-
In, ancak cihazi kapatin ve a-
evleri bir kapak veya aleve da-
yanikli bir ortu ile sondurun.

UYARI: Pisirme islemiizlenme-
lidir. Kisa bir pisirme islemi su-
rekli izlenmelidir.

« Cihaz harici bir zamanlayici
veya ayri birkumanda sistemi
ile uzaktan c¢aligtiriimak tuze-
re tasarlanmamisgtir.

UYARI: Yangin tehlikesi: Pigir-
me yuzeylerinin Uzerine egya
koymayin.

» Cihaz, kategori Il asirn yuk
kosullarinda baglantinin ta-
mamen kesilmesini saglayan
kontaklar (3 mm&arasmda bir
aciklik ile gu¢ kaynagindan
ayrilmaya izin verecek sekil-
de kurulmahdir.

» Cihaz asla hava kosullarina
(yagmur, gines) maruz bira-
Kilmamalidir.

» Cihazin havalandirmasi Ure-
ticinin talimatlari ile uyumlu
olmalidir.

« Ambalajini gocuklarin ve ev-
cil ha?/vanlarm erisemeyece-
gi yerlerde saklayin.

 Mutfak davlumbazi ve diger pi-
sirme kaznakll dumanlari disa-
riatan cihazlar, yanma gazlari-
ningeriakiginabagliolarakgaz
veya diger yakitlari yakan ci-
hazlarin %Uvenli calismalarini
engelleye iIirIerédiger ortam-
larda bulunanlar dahil). Bu gaz-
lar karbon monoksit zehirlen-
mesine neden olabilirler. Mut-
fak davlumbazinin veya pisir-
me kaynaklidumanlaridigari a-
tan diger cihazlarin kurulumu-
nu yaptiktan sonra, gazli cihaz-
larin ehil bir kigi tarafindan test
edilerek yanma gazlarinin geri
génmediginden eminolunmali-

Ir.

65




2. KULLANIM

Aspirasyon cihazi yalnizca ev tipi kul-
lanimda pisirme kaynakli kokulari gi-
dermek igin tasarlanmistir.

Hicbir durumda cihazi tasarlandigin-
dan farkli amaglar igin kullanmayin.
Fritdzlerin kullanim sirasinda surekli
izlenmeleri gerekmektedir: asir 1si-
nan yay alev alabilir.

Cihaz! harici bir zamanlayici veya u-
zaktan caligtirilan ayri kumanda sis-
temiyle calistirmayin.

Asirl 1sinmasini énlemek igin cihaz
dekoratif bir kapi1 arkasina kurulma-
malidir.

Cihazin hasar gérmesini dnlemek igin
cihazin Uzerine ayakla basmayin.
Silikon birlesme yerlerine zarar ver-
mekten kaginin, sicak pisirme kapla-
rini gergevenin tUzerine koymayin.
Ylzey uzerinde gida maddelerini
kesmeyin veya hazirlamayin, sert ci-
simleri Uzerine digurmeyin. Tencere
veya tabaklari ylzeyde surikleme-

yin.

3. TEMIZLIK VE BAKIM

Yenileme prosediirii:
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Herhangi bir bakim islemi yapmadan
Oonce cihazi kapatin ve elektrik glgc
sebekesinden ayirin.

Koku 6nleyici karbon filtre temin edil-
misse (F) tipindeyse (montaj talimat-
larina bakin) yenilenebilir. Koku onle-
yici aktif karbon filtre, en ¢ok 8 kez ol-
mak Uzere her 3-4 ayda bir (veya
davlumbaz daha yogun kullanima
maruz kaliyorsa daha sik) yikanabilir
ve yenilenebilir (6zellikle yogun kulla-
nimda 5 ¢evrimin asilmamasi tavsiye
edilir). Yeni (F) filtre siparisi vermek i-
¢in yetkili servisle iletisime gegin.

F ==

Bulasik makinesinde maksimum 70°
derecede veya asindirici stinger kul-

lanmadan, 1lik suda elde (deterjan
kullanmadan) yikayin.

+ 2 Saat boyunca MAKSIMUM 70° isI-
da kurutun (firinmizin kullanim kila-
vuzu ve montaj talimatlarini dikkatlice
okumaniz tavsiye edilir).

* Yag tutucu filtrelerin her 2 aylik kulla-
nimda bir veya 6zellikle yogun kulla-
nilmasi halinde daha sik temizlenme-
leri gerekir ve bu filtreler bulasik ma-
kinesinde yikanabilir. Izgaralari bula-
sik makinesinde (Z) yikamayin.

Genel tavsiyeler

» Asla ylzeyde cizik veya iz birakabile-
cek asindirici sungerler, celik yunu,
tuz ruhu veya diger trlnleri kullanma-
yin.

+ Kazara disen ve ocagin yuzeyinde,
islevsel veya estetik elemanlarinda
biriken gida maddeleri tuketilmemeli-
dir.

Cihazin temizlenmesi

* Muhtemel yiyecek artiklarini yanarak
kémurlesmesini dnlemek icin ocagdi
her kullanimdan sonra temizleyin. Bi-
riken ve yanmis kirleri temizlemek da-
ha yorucudur.

« Kirleri her guin temizlemek i¢in yumu-
sak bir bez veya slinger ile uygun de-
terjan kullanin. Kullanilacak deterjan-
lar konusunda Ureticinin tavsiyelerini
uygulayin. Koruyucu deterjan Grtnle-
rinin kullaniimasi tavsiye edilir.

« Biriken kirleri, 6r. kaynatirken tasan
sutl, cam seramik drlnlere uygun ka-
ziyicl kullanarak, ocak hala sicakken
temizleyin. Kullanilacak kaziyici ko-
nusunda Ureticinin tavsiyelerini uygu-
layin.

» Seker igerek yiyecekleri, or. pigirirken
tasan recelleri, cam seramik Urlnlere
uygun kaziyici kullanarak, ocak hala




sicakken temizleyin. Aksi halde artiklar
cam seramik ylizeye zarar verebilir.

» Erimis plastikleri cam seramik ylizeye
uygun bir kazlyiciyla, ocak hala si-
cakken temizleyin. Aksi halde artiklar
cam seramik ylzeye zarar verebilir.

* Ocak soguduktan sonra kireg lekele-
rini, sirke veya limon suyu gibi az mik-
tarda kire¢ Onleyici ¢dzelti kullanarak
¢ikarin. Daha sonra nemli bir bezle
tekrar silin.

4. MOBILYALARLA iLGILI
GEREKLILIKLER

Kurulum iglemi icin, kullanilacag ulkede

yurUrlikte olan yasalara, yonetmelikle-

re, direktiflere ve standartlara (elektrik
sistemlerinin guvenligi, bilegenlerin dog-

ru geri donisimu yonetmelikleri vb.) u-

yulmasi zorunludur!

» Cihaz ile tezgah arasinda silikon dol-
gu macunu kullanmayin. Ocak; ge-
nigligi 600 mm veya daha fazla olan
mutfak modulinin Uzerinde, mutfak
galisma tezgahinin icine ankastre
monte edilmek i¢indir.

» Cihazin yanici malzemelerin Uzerine
monte edilmesi halinde, algak gerilim
kurulumlari ve yangindan korunmaya
iliskin yonlendirici ilkelere ve kurallara
titizlikle uyulmahdir.

» Ankastre Unitelerde bilesenler (plastik
malzemelerden veya ahsap kaplama-
I1) 1stya (en az 100 °C) dayanikli ya-
pistiricilarla monte edilmelidir: Uygun
olmayan malzeme ve yapistiricilarin
kullaniimasi deformasyonlara ve ay-
rilmalara neden olabilir.

» Mutfak modulinde cihazin elektrik
baglantilarini yapmak icin yeterli bos-
luk bulunmalidir. Cihazin Gzerinde a-
sili modduller, rahat ¢alismaya olanak
taniyacak bosluk kalacak bir mesafe-
de kurulmalidir.

» Cihazin arkasindaki tezgah ¢evresin-
de sert ahsap dekoratif bordir kullan-
maya izin verilir ancak asgari mesafe-
ler daima kurulum sekillerinde belirti-
lenlere uygun olmalidir.

* Monte edilen cihaz ile arka duvar ara-
sindaki asgari mesafe ankastre cihaz
kurulum seklinde gosterilmektedir
(yan duvarda 150 mm, arka duvarda
40 mm ve Uzerinde asili olabilecek
muhtemel pargalarla 500 mm. Ergo-
nomiyle ilgili nedenlerden 6tirt en az
1000 mm'lik bir mesafe tavsiye edilir).

* Ocak kenari ile tezgah arasindan si-
vilarin sizmasini 6nlemek igin, kuru-
lumdan énce ocagin dis kenarinin igi-
ne urlnle birlikte gelen yapiskanh
contay! uygulayin.

5. ELEKTRIK BAGLANTSII

UYARI: Tum elektrik baglantilari
montaj yapmaya yetkili bir kigi ta-
rafindan yapiimaldir.

+ Baglanti semasina dikkat edin (Uri-
ndn alt tarafinda bulunur).

» Bu cihazda "Y" tipi baglanti vardir,
TEK FAZLI ve IKI FAZLI bagdlantida 5
x 2,5 mm?lik giic kablosu kullaniima-
si tavsiye edilir: lletkenlerin asgari ke-
siti: 2,5 mm?2. Gig kablosunun dis ¢a-
pl:enaz 8 mm-en ¢ok 12 mm.

» Baglanti kelepgelerine baglanti kutu-
sunun kapagi ¢ikarilarak erigilebilir.

» Ev elektrik sisteminin (voltaj, maksi-
mum gu¢ ve akim) 6zelliklerinin ciha-
zinkilerle uyumlu oldugunu dogrula-
yin.

» Cihazi kurulum kilavuzunda gésteril-
digi gibi baglayin (ulusal sebeke geri-
limi referans standartlarina uygun o-
larak).

Dikkat! Kablolara kaynak yapma-
yin!

6. GEVREYLE ILGILI
OZELLIKLER

Ev aletlerinin bertarafi
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Uriiniin veya ambalajinin tizerindeki wm
sembold, Urdntin normal evsel atiklarla
birlikte atilmamasi gerektigini gdsterir.
Urln, elektrikli ve elektronik bilesenlerin
geri doénusuminde uzmanlasmis bir
merkezde bertaraf edilmelidir. Bu Gri-
ndn dogru sekilde imha edildiginden e-
min olunmasi, ¢evre ve saglik icin uy-
gun olmayan bertaraftan kaynaklanabi-
lecek olasi olumsuz sonuglarin énlen-
mesine yardimci olacaktir. Bu Urtnin
geri dontisimud hakkinda daha ayrintili
bilgi icin, belediye yetkilileri, yerel atik
imha servisi veya urtnin satin alindigi
magaza ile temasa gegin.
Cihaz, elektrikli ve elektronik cihazlarda
kullamlan tehlikeli maddelerin azaltilma-
ve atiklarin bertarafina iligskin
2012/19/UE sayil direktife uygundur.

Ambalaj malzemelerinin bertarafi

&5 semboliini tasiyan malzemeler geri

donustirulebilirler. Ambalaj malzemele-

rini geri dontstime 6zel toplama kontey-

nerlerine atin.

Enerji Tasarrufu

Asagidaki ipuglarini g6z énunde bulun-

durarak pisirme sirasinda gunlik enerji

tasarrufu yapabilirsiniz.

* Suyu isitirken sadece gerekli miktari
kullanin.

* MUmkinse tencereleri daima kapakla
kapatin.

» Pisirme bodlgesini etkinlestirmeden
once tencereyi yerlestirin.

» Daha kiiglk tencereleri daha kuglk
pisirme bolgelerine yerlestirin.

» Tencereleri dogrudan pisirme bolge-
sinin ortasina yerlestirin.

* Yiyecekleri sicak tutmak veya eritmek
icin artik 1s1 kullanin.
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7. URUNUN AGIKLAMASI

a | |
) fH 77777777 g

1 | Tek pisirme bolgesi (210x190 mm) 2100 W, 3000 W
Booster islevli

2 |Tek pisirme bélgesi (210x190 mm) 2100 W, 3000 W
Booster islevli
3 |Tek pisirme bélgesi (210x190 mm) 2100 W, 3000 W
Booster iglevli
4 | Tek pisirme bolgesi (210x190 mm) 2100 W, 3000 W
Booster islevli

5 |Kumanda paneli

6 |Aspiratér 1zgaras!
1+2 B|rIe tirilebilen pisirme bolgesi (210 x 380 mm) 3000
3700 W Booster iglevli.

3+4 Blrle tirilebilen pisirme bolgesi (210 x 380 mm) 3000
3700 W Booster islevli.

GOSTERGELER

Tencere varhg tespiti

Her pisirme bolgesi, ocakta bir tencere-
nin varligini tespit eden bir sistemle do-
natilmistir.

Algilama sistemi, indiksiyon ocaklarin-
da kullanima uygun miknatislanabilir bir
tabana sahip tencereleri taniyabilir.
Tencere pisirme esnasinda kaldirilirsa
veya uygun olmayan bir tencere kulla-
nildiginda ekranda Y semboli goérandr.

Artik 1s1 gostergesi

Artik 1s1 gostergesi, pisirme bdlgesinin
ylzeyinin hala 50°C'ye esit veya daha
yuksek bir sicaklikta oldugunu ve bu ne-
denle ciplak elle temas halinde yanikla-
ra neden olabilecegini gosteren bir gu-
venlik fonksiyonudur. ilgili pisirme bol-

gesinin gostergesinde H goéruntulenir.




8. KUMANDA PANELI

&
S
8
oo +
oo+
oo +
)

Yanar/Soner

Yag filtresi doygunluk gdstergesi
Pisirme bélgesi gui¢ seviyesi gostergesi
Aspiratdr glic seviyesi gostergesi
Aspiratér zamanlayici kontroli
Aspirat6r kumanda bolgesi simgesi
Pisirme bélgesi zamanlayici kontrolu
Zamanlayici ydnetim bolgesi

Aktif karbon filtre doygunluk gdstergesi
10 |Buz ¢dzme islevi tusu

11 |Kilitleme islevi tusu

12 | Duraklatma islevi tusu

13 |Kaydirmali tus takimi

A | Otomatik iglevi tusu

O NG W N -

©

Pisirme bdlgeleri referans rakam goster-

gesine I,I/ basilarak etkinlestirilir. islemi
onaylamak i¢in rakam gostergesi daha
yogun sekilde yanar.

4 pisirme bdlgesinden birine bir tencere
yerlegtirildiginde ocak tencerenin varl-
gini otomatik olarak algilar ve etkinles-
tirmek icin ilgili rakam godstergesinin 1-
siklarini yakar.

Ocagin Uzerinde tencere veya baska
nesneler yoksa, rakam gostergeleri go-
rinmez.

Kumanda panelinde segilebilen islevler
duglk yogunluklu igikla gorundr halde
olanlardir. ligili simgeye basarak islevle-
ri segin.

Cihazin agilmasi:

Ocagi agmak ve islevlerini etkinlestirmek icin Agma/Kapat-
ma tusuna 2 saniye basin.

Bu sirada ocak agilir ancak tim pisirme bolgeleri ile dav-
lumbaz sifir giigtedir. 20 saniye kullaniimadan kaldiginda o-
cak otomatik kapanir.

Dikkat: Guvenlikle ilgili nedenlerden 6tlirii ocagi daima Ag-
ma/Kapatma tusuna basarak kapatabilirsiniz.

Dikkat: Kumanda panelinde segilebilen iglevier daima ya-
nanlar/gorinir olanlardir ve her zaman sadece bunlar ‘et-
kinlestirilebilir.

Pisirme bélgeleri ile aspiratériin kumanda bolgeleri ve za-
tmgzlméa icl referans Rakam gostergesine basilarak etkinles-
irilebilir.

Rakam gdstergesinin aydinlatmasini daha siddetli yanma-

styla onay verilr.

9. GUG SINIRLAMASI

Cihaz ev elektrik sebekesine ilk baglan-
diginda, montaiji yapan Kisi, pisirme bol-
gelerinin glcund evdeki elektrik sistemi-
nin etkin kapasitesine gére ayarlamali-
dir.

Bu gerekli degilse, ocak menlye erisg-

mek i¢in dogrudan kullanilarak veya
alternatif olarak asagida agiklanan pro-
sedur izlenerek agilabilir.

Bu prosediirli uygulamadan 6nce butiin
paragrafin okunmasi tavsiye edilir.

Ocagi ev sebekesine baglayin.

1. TUum rakam gostergeleri birka¢ sa-
niyeligine yanar, ardindan séner ve

yalnizca © yanip séner halde kalir.

2. © odesini basili tutun; pisirme bdl-
gesinin rakam gdstergelerinde J
gosterilir.

3. O ogesini basil tutarak, bolge ra-
kam gdstergelerine saat yonunin
tersinde ilerleyerek basin.

3 b 5 2
Yoogh

. . r.
Sol arka rakam gostergesinde L ile me-
na tipini bildiren bir sayi gosterilir. Sol 6n
rakam gostergesinde, sec¢imde belirtilen
parametrelere bagli bir sayi gdsterilir.

L Odesiyle rakam gostergesini segin ve
gul¢ cubugunda “ 8 “ 8gesine basin.

Sol 6n rakam gdstergesini segin ve dog-
ru ayari sectiginizden emin olun.
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Ozellikler igin agagidaki tabloya bakin: 2 35

3 28
Gii¢ cubugun-| KW | Notlar
daki deger Dodru dederi girdikt @.., .
0 7,4 |Standart baglangic ayari ogru degeri girdikien sonra ogesinl
1 45 basili tutarak onaylayin.

10. OCAK ISLEVLERI

O]

Cocuk giiven-
ligi cthazi

Bu islev cihazin kazara galismasini dnler

Etkinlestirmek igin: Ocak lizerinde tencere varsa, ilgili rakam géstergesini 3 saniye boyunca basili tutun. O-

cak {izerinde tencere yoksa, sol tarafinda nokta L. bulunan 5 basamak gostergesinden birini Jgérﬁnmez} 3
saniye basili tutun. Birakin ve galisma sirasini gésteren gli¢ gubugu boyunca parmaginizi 0'dan 9'a dogru

kaydirin. Tiim rakam gostergeleri ll_ gosterir.
Aciklanan islemler 10 saniye i¢inde tamamlanmalidir.

Devre disi birakmak icin: Pisirme bolgelerini 5 basamak gdstergesinden birini 3 saniye basili tutun. Birakin
ve galisma sirasini gésteren gii¢ gubugu boyunca parmaginizi 9'dan 0'a dogru kaydirin.
Aglklanan islemler 10 saniye icinde tamamlanmalidir.

Kilitteme  |Kullanim sirasinda, 6rnegdin ocagi temizlemek igin ocak islevlerini kilitleyebilirsiniz. Ocak kapatilip yeniden a-
cilsa dahi bu islev etkin halde kalr.
Elektrik kesilmesi halinde iglev devreden gikar.
Etkinlestirmek icin: ===0 6gesini 1 saniye basili tutun.
Devre disi birakmak iin: =0 égesine basin.
Boostiglevi |Pisirme bélgelerinin her biri en ¢ok 5 dakikalik bir sire i¢ ek gii¢ seviyesine ayarlanabilir.

Etkinlestirmek iin: 4 pisirme bélgesinden birini secin ve giig cubugunda “P” degerini segin. llgili rakam gds-
tergesinde I gésterilir.
Devre disi birakmak igin: Glig gubugunda bulunan diger olasi degerlerden birini segin.

Pigirme bdl- | Zamanlayici, ayarlanan sire doldugunda belirli bir pisirme bélgesinin kapatiimasini saglar.

geleri Pisirme bolgelerinin her birinin kendi zamanlayicisi oldugundan, bunlar tek tek programlanabilir.
zamanlayicis

bEtkinlegtirmek icin: Ocak ¢alisir durumdayken, o bélgenin zamanlayici yonetimi kumandalarina erismek iin
asin.
3 rakam géstergesinde “ 0 0 0 “ 6geleri gosterilir. Zamanlayicinin sayacagi sireyi ayarlamak igin “+” veya “-”

6gelerine basin.
888

Saat - Ondalik - Dakika
Ayarlanan sureyi onaylamak icin 10 saniye boyunca hicbir seye dokunmayin.
Geri sayim tamamlandiginda rakam gdstergeleri sifirlanir ve bir sesli sinyal duyulur. Herhangi bir tusa basa-
rak bu islevi durdurabilirsiniz.
Birden cok pisirme bdlgesinde zamanlayici etkinse, 3 rakam gdstergesi daima siresi dolmaya en yakin olan
zamanlayiclyr gsterir.

De\{(re Idl%l birakmak igin: Ocak calisir durumdayken, o bolgenin zamanlayici yonetimi kumandalarina eris-
mek icin basin.

Eg rakam gostergesinde “+” veya “-” 6gelerini kullanarak “ 0 0 0 “ ayarini yapin veya Agma/Kapatma tusuna
asin.
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Zamanlayici

Genel kullanim igin alarmli zamanlayicl.

(genel)  [Etkinlestirmek icin: Tencere veya etkin pisirme bolgesi bulunmadigindan emin olarak ocagi agin.
Zamanlayici yonetim komutlari icin 3 rakam gostergesinde “- - -” gosterilir.
Zamanlayici mentsune erismek ve “ 0 0 0 “ gérintilemek icin rakam gdstergesine basin.
Zamanlayicinin sayacag! siireyi ayarlamak igin “+” veya “-” 6gelerine basin.
Saat - Ondalik - Dakika
Ayarlanan siireyi onaylamak igin 10 saniye boyunca higbir seye dokunmayin.
Geri sayim tamamlandiginda rakam gostergeleri sifirlanir ve bir sesli sinyal duyulur. Herhangi bir tusa basa-
rak bu islevi durdurabilirsiniz.
Gerim sayim degerini degistirmek icin agiklanan islemleri tekrarlayin.
Devre disi birakmak igin: Tencere veya etkin pisirme bélgesi bulunmadigindan emin olarak ocagi agin.
Zamanlayicl menUisiine erismek igin rakam ?6stergesine basin ve géstergede “ 0 0 0 “*-” ayarini yapmak igin
+” ve “-"6gelerini kullanin veya Agma/Kapatma tusuna basin.

Buf§ eovzime Etkinlestirmek igin: 4 pisime bdlgesinden birini secin ve ngesine basin.

Segilen pisirme bélgesinin rakam gdstergesinde U gériintilenir.
Devre digl birakmak icin L veya @ 6gesine basin.

Istmalslevi [Bu islev, pisirme igégminq secilen seviyede devam etmeden once bir tencereyi en yiiksek glcte isitmak igin
kullanilir_Pisirme bélgesinin en yiksek guci koruyacagi zaman araligi ayarlanan son pisirme seviyesine
baglidir. Tabloya bakin:

Giig seviyesi Zamanlayici (saniye)

1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

9 Kullaniimaz

P Kullaniimaz

Etkinlestirmek igin, ocak (izerinde bir tencere var ve pisirme bélgesi secilmigken gli¢ cubugunda segilen de-
Geri (1 1la 8 arasinda) 3 saniye basili tutun. Pisirme bolgesine karsilik gelen gdstergede “A” gosterilir.

Pisirme seviyesini arttirabilirsiniz ancak azalttiginizda islev devre disi kalir.

Ayni zamanda s6z konusu pigirme bolgesinin tusunu 3 saniye basili tutarak da islevi devre digi birakabilirsi-
niz.

Duraklatma |Bu islev, c!Jig,irme bélgesinde meveut qijci] azaltarak ve tlim iglevleri sifirlayarak ocakta etkin olan tiim fonksi-

Islevi yonlarin duraklatiimasini/yeniden baslatiimasini saglar. Duraklatma islevi 10 dakika iginde devre disi birakil-
mazsa, ocak otomatik olarak kapanir.
1]
Etkinlestirmek icin: Ocak iizerinde tencere var ve pisirme bolgesi segiliyken Duraklama islevi tusunu T0LJ en
az 1 saniye basili tutun. Ttim gostergelerde T gsterilir.
17}
Devre disi birakmak igin: THF 6desini yanip sonene kadar 1 saniye basili tutun. 10 saniye iginde herhangi
baska bir tusa basin. Islev devre digi birakilir ve ocak 6nceki ayarlarla devam eder.
Geri.Yiikleme Bu islev, kazara durduruimasi veya elektrigin aniden kesilmesi halinde ocagin galisma ayarlarini geri ytikle-
Islevi mek icin kullanilir.
i}
Ocak kapatildiginda 6 saniye icinde (D tusuna bg'sarak acilirsa, T tusu 6 saniye boyunca yanip soner.
|Daha 6nce ayarlanan islevleri geri yiiklemek igin Tuf tusuna basin. islemi onaylamak iin bir bip sesi duyu-
ur.
Birlesik calig- |Bu islev, 2 pisirme bolgesini birbirine baglayarak kullanmaya ve ikisini de daha genis tek bir pisirme bolgesi
mamodu |olarak kontrol etmeye olanak tanir. Bu, daha genis tabanli tencereleri kullanma olanagi sunar.

(“koprii” igle-
vi)

Bu islev igin segilebilen pisirme bélgeleri yalnizca soldakiler ve sagdakilerdir.

Etkinlestirme/devre disi birakmak icin: Koprii baglantisi kurmak amaciyla 2 bélgeyi segmek igin bu islevin et-

kinlestirildigini gostermek amaciyla ! / rakam gostergesi gériintiilenene kadar sol pisirme bolgelerinin rakam
gostergelerine ayni anda basin. Diger rakam gostergesi gug seviyesini ayarlamak igin kullanilir.
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Otomatik isle-| Onceden tanimli ayarda, ocak/aspiratér agikken daviumbaz otomatik modda galisir ve “A” LED lambas giig-
vi |ii yanar. Pigirme bolgelerinin gticu “1” degerinden biiylik olursa, Davlumbaz ¢alisir.

“p”

rakilir, devre digi birakildigi

‘A’ LED lambasina basilarak devre disi birakilir, devre disi birakildigi |§|g|n yogunlugunungﬁqlﬂden zayifa
degismesiyle onaglanlr. Gug/gytﬁlé%m a 1" degerinden daha buyiik bir

egere basildiginda

a devre disi bi-

lambasinin isiginin glliiden zayifa degismesiyle bildirilir.

“A” LED lambasina basildiginda yeniden etkinlegir, bu durum gui¢li yanmaya gegisiyle onaylanir.

11. PiSIRME TABLOSU

Giig seviyesi |Pigirme yontemi igin kullanilacak
1 Cozllur, hafifge 1sitilir Tereyag, cikolata, jole, soslar
2 Cozllir, hafifge 1sitilir Tereyagl, cikolata, jole, soslar
3 Istya getirin Piring
4 Uzun stireli pisirme, kivamlastirma, haslama |Sebze, patates, soslar, meyve, balik
5 Uzun slreli pisirme, kivamlastirma, haglama |Sebze, patates, soslar, meyve, balik
6 Uzun streli pisirme, kavurma Makarna, gorbalar, kizarmis et
7 Hafif kizartma Résti (patates kizartmasi), omlet, pane ve kizarmisg yemek-
ler, sosis
8 Kizartmad bol yagda kizartma Et, patates kizartmasi
9 Yiksek sicaklikta hizli kizartma Biftek
P Hizli 1sitma Kaynar su

12. ASPIRATOR iSLEVLERI

ES

I
o
I

8!

Pisirme bolgeleri ile_ aspiratdrin kumanda bolgeleri ve za-
manlayici referans Rakam gostergesine basilarak etkinles-
tirilebillr.
“P* |YOGUN hiz ayarini yapmak icin glic cubugunda “ 9
“ 6gesine iki k)éz baglnr.J Bu a;/;qrg ga?(ikg %allsacak
?eknde zaman ayarlidir. Bu stire doldugunda, sis-
em otomatik olarak daha énce ayarlanan hiza do-
ner. Farkli bir hiz segildiginde devre digi birakilir.

Bu islev, yalnizca Otomatik mod devre disi birakil-
migsa kullanilabilir. “A” 6gesine basildiginda oto-
matik mod devre dig! birakilir.

Aspirat6riin Rakam gostergesine basin ve gl¢ gu-
bugunda bir degeri ayarlayin.

“CL” ibaresinin gérintilendidi Zamanlayici yonetim
Rakam qostergesme basin; bu goriinti 6nceden 15
dakika olarak ayarlanan geri sayima geger.
Zamanlayici Simgesi

Aspiratér Rakam gt'_js_ter%esini sectikten sonra,
sayimi_ayarlamak igin Zamanlayici Yénetimi
kam gdstergelerine basin.

Yag filtresi bakim simgesi

Yagb filtresinin temizlenmesiyle ilgili bildirim LED
lambayla gosterilir ve bu dzellik daima etkindir.
Filtrenin sifirlanmasi ve yeniden etkinlestirilme-
si

Filtre bakimini yaptiktan sonra:

Bu tusa 5 saniye basin. - Yag filtresi LED lambasi
sdner ve geri sayim yeniden baslatilir.

Fonk-
siyonu
Islevi

A
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Karbon filtre bakim simgesi

Onceden tanimli ayarlarda davlumbaz aspirasyon
modundadir, Yk kapat|lm|ﬁken, aspiratorl etkin-
lestirmek igin Davlumbaz kumandalarinin rakam
Ostergesine basin. Sunu yapmak igin rakam gos-
ergesine yeniden 5 saniyebasin:

Karbon filtrenin etkinlestirilmesi:

Karbon filtre (koku giderici) simgesi 1 saniyeligine

yanar.

Karbon filtrenin devre disi birakiimasi:

Karbon filtre (koku giderici) simgesi iki kez yanip

soner.

Etkinlestirdikten sonra simgenin yanmasi karbon

filtrede (koku giderici) bakim yapiimasi gerektigi

anlamina gelir.

Karbon filtrenin sifirlanmasi ve yeniden etkin-
lestirilmesi

Filtre bakimini yaptiktan sonra:

Bu tusa 5 saniye basin. - Koku giderici filtre LED

lambasi séner ve geri sayim baslatilir.




13. KULLANICI
MENUSUNON
OZELLESTIRILMESI

Bu prosediiri qe{gulamadan once bitlin paragrafin okun-
masi tavsiye edillr.

- @ 6gesine basin.

- ® 6desine yeniden basin ve 3 saniye basili tutun.
1]

— U} tusu yanip sénmeye baslar.
1]

- TuF ggesini basili tutun: Pisirme bolgesinin rakam

gostergelerinde J gdsterilir.
e
— T gesini basili tutarken, sol énden baslayarak sa-
at yonunde gitmek suretiyle pisirme bélgelerinin ra-
kam gostergelerine basmaya baslayin.

Il I
;:1 o3
0 I
L= o4

Sol arka rakam Eg)ﬁ')stergesin.de U ile meni kodunu bildiren
2 ila 7 arasinda bir sayi degismeli olarak gosterilir.
Sol 6n rakam gostergesinde, secimde belirtilen parametre-
lere bagli bir say1 gosterilir.

- Sol arka rakam gostergesine basin.

- Menii koduna erigmek icin gli¢ gubugunda bir rakami

segin.
- Sol 6n rakam gostergesine basin.
— Bir deger segmek igin giig cubugundaki bir rakami

— Dogru degeri girdikten sonra (D 6gesini 2 saniye
basili tutarak onaylayin.

1}
- Kaydetmeden menuden ¢ikmak igin T'E' 6gesine ba-
sin.

Higbir islem yapilmazsa, kullanici mentist 1 dakika sonra

kapanrr.

segin.
Ozellikler igin asagidaki tabloya bakin:
Menii | Tanim Deger
kodu
U2 |Tuslarin ses seviyesini yonet-|0 - Ses kapali

me menUis. - Min.

- Maks

U3 |Dakika sayaci sesli alarminin|0 - Ses kapali

nusu. - Maks

U4 | Ekran parlakliginin seviyesini|0 - Maks

yonetme menusu. - Min.

0
1
3
0
ses seviyesini yénetme me-|1 - Min.
3
0
9
0

U5 |Geri sayim _animasyonunu|0 - Animasyon devre
y6netme menisu. disi
1 - Animasyon etkin

U6 |Tencere varligi algilama igle-|0 - Etkin
Vi menusu. 1 - Etkin degil

U7 |Geri sayim siresini yonetme|0_- Kesintisiz yanip
meniisi. sdnme ve kapanma
1 - On kez yanip
sdnme ve kapanma
2 - Bir kez yanip
sénme ve kapanma

14. GUC YONETIMI iSLEVi

Bu Urtn elektronik kontrolld gu¢ yoneti-
mi islevi ile donatiimistir.

Bu islev pisirme bolgeleri birlestirilerek
(sol taraf ve sag taraf) kullanildiginda a-
ralarinda en ¢ok 3700 W gu¢ dagitimini
kontrol ederek, gl¢ dagihimini optimize
eder ve sistemde asiri yuklenme durum-
larinin meydana gelmesini onler.

Bunun igin toplam gug¢ surekli izlenir, ge-
rektiginde duasurular. Gereken toplam
glcu saglamak mimkin olmadiginda,
bir kontrol elemani, baska bir pisirme e-
lemaninin glcinli énceden tanimli bir
ayarla ¢ekilen akimin 16 A degerini as-
mayacag sekilde ilgili gli¢ egrisinin he-
men altindaki bir seviyeye indirir.

Bu durumda jeneratér son komutu kulla-
nici arayuzunden goénderilenlere gore
oncelikli olarak algilar ve gerektiginde
bagska bir pisirme elemani icin 6nceden
etkinlestirilen ayarlari disarar.

Gug Ydnetimi fonksiyonu ilk basta pisir-
me elemani Uzerinde bir tencerenin var
oldugu algilandiginda da devreye girer.
Ornegin:

Pisirme bdlgesi 1 igin ek glc seviyesi
(boost) (P) secilirse, pisirme bolgesi
2’nin gug¢ seviyesi bu esnada 9'u asa-
maz ve otomatik olarak sinirlandirilir

15. TENCERE KULLANMA
REHBERI

Hangi tencereler kullanilmali?

Sadece indiksiyon ocaklarinda kullani-
ma uygun ferromanyetik malzemeden
yapilmis tencere kullanin:

» dokme demir

* emaye celik

+ karbon celigi

» paslanmaz gelik (tamamen olmayabilir)
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« ferromanyetik kaplamali aliminyum
veya ferromanyetik plakali taban
Bir t‘e=rllcerenin uygunlugunu belirlemek

icin 929 sembollinin mevcut olup olma-
digini kontrol edin (genellikle tabana
damgalanmistir). Ayrica tencerenin ta-
banina bir miknatis da yaklastirabilirsi-
niz. Bagh kalirsa, tencere indiksiyon o-
caginda kullanima uygundur.

Optimum verimliligi saglamak igin, dai-
ma 1slyI esit olarak dagitabilen duz ta-
banl tencereler kullanin. Mikemmel de-
recede diz olmayan bir taban, gug ve I-
st iletimini etkileyebilir.

Tencereler nasil kullaniimal

Farkli pisirme bdlgeleri icin minimum
tencere/tava capi.

Ocagin dizglin calistigindan emin ol-
mak icin, tencere ocak ylizeyinde belirti-
len bir veya daha fazla referans nokta-
sindan birini kaplamali ve belirtilen mini-
mum uygun ¢apta olmahdir.

Daima tencerenin tabaninin ¢apina en
uygun pisirme bdélgesini kullanin.

Pisirme bolgeleri Tencere tabaninin gapi
@ min (6nerilen) | @ maks (onerilen)
Sol/sag birlesik 190 mm 230 mm
Sol/sag tek 110 mm 190 mm

Bos veya ince tabanli tencere / tavalar
Ocakta bos veya ince tabanh tencere /
tava kullanmayin; bu, sicakligi kontrol
etmenizi veya ocadin ylzeyine zarar
verme riskiyle birlikte sicakhgi cok yuk-
sekse pisirme bdlgesini otomatik olarak
kapatmanizi engeller.

Bu gercgeklesirse, hicbir seye dokunma-
yin ve tim bilesenlerin sogumasini bek-
leyin.

Bir hata mesaji gortnurse, "Sorun Gi-
derme" béliumune bakin.

Ocagin galigsmasi sirasinda gikan nor-
mal sesler

indiiksiyon teknolojisi elektromanyetik
alan olusturmaya dayanir. Bu elektro-
manyetik alanlar dogrudan tencerenin
tabaninda is1 Uretirler. Tencere ve tava-
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lar yapildiklari sekillere bagl olarak gu-
rultd veya titresim ¢ikarabilirler.

Bu tir sesler asagidaki gibi agiklanir:
Hafif vinilti (bir transformatérden ge-
len ses gibi)

Bu ses, yuksek IsI seviyesinde pisirme
yapildiginda ¢ikar ve ocaktan tencereye
aktarilan enerji miktariyla belirlenir. Isi
seviyesi dustlikge gurultd kaybolur veya
azalir.

Hafif tislama

Bu ses, pisirme yapilan kap bos oldu-
gunda cikar ve kap su veya yiyecekle
dolduruldugunda kaybolur.

Citirti

Bu ses, tencere birden ¢cok malzeme
katmaninin birbirinin Ustline bindiriime-
sinden olustugunda ortaya cikar ve fark-
I metallerin bulustugu yuzeylerin titres-
mesinden kaynaklanir. Tencerelerden
¢ikan sesler yiyecek miktarina ve hazir-
lama turline gore degisiklik gosterir.
Giglii tislama

Bu ses, birbirinin Gstlne bindirilmis farkh
malzeme katmanlarindan olusan tence-
relerde, en ylUksek rejimde ve iki pisirme
bdlgesinin birden tzerinde olduklarinda
cikar. Isi seviyesi dustikge guraltl kay-
bolur veya azalir

Fan sesi

Elektronik sistemin dizgun ¢alismasi i-
¢in ocagin sicakhdinin didzenlenmesi
gerekir. Bunun icin ocak, elektronik sis-
temin sicakhgini azaltmak ve duzenle-
mek icin etkinlestirilen sogutma faniyla
donatiimigtir. Ocak sicakhigi hala ¢ok
yuksek olarak algilaniyorsa, cihaz kapa-
tildiktan sonra da fan galismaya devam
edebilir.

Bir saatin tiklamalarina benzer ritmik
sesler

Bu ses yalnizca en az u¢ ocak bolgesi
¢alisir durumdayken c¢ikar ve biri kapa-
tildig1 anda kaybolur.

Aciklanan gurultiler indiksiyon teknolo-
jisinin normal Ozelliklerinden biri oldu-
gundan kusur olarak kabul edilemez.




16. SORUNLARIN GIDERILMESI

Hata kodu Tanim Arizanin olasi nedeni Coziim
"Acilista sesli sinyal geli- | Davlumbaz ku-|hasar gormiis veya davlumbaz e-|LIN kablosunun baglantisinin kontrolii/degis-
yor. Hata kodu goruntu— mandasi calig-|lektronik kartinda LIN kablosu ko-|tirilmesi
lenmiyor” miyor ti balanmig
ER03 Ocak 10 saniye|Tuslara sirekli basildigi algilan- SUY<U veya tencereyi cam seramik ylizeyden
sonra kapanir. |dI. ve kumanda panelinden ¢ikarin.
Kumanda panelinin istiinde su
veya tencere var.
ER21 Ocak kapanir. |Elektronik bilesenlerin i¢ sicakligi|Ocagin sogumasini bekleyin.
cok yuksek. Ocakta Yeterince havalandirma olup olmadi-
§ini kontrol edin.
Hata devam ederse, Yetkili Servisle baglant
kurun.
E2 ilgili pisirme | Tencere bog veya uygun degil.  |Ocagin sogumasini bekleyin.
bolgesi  kapa-| Tencerenin veya cam seramik|Uygun bir tencere kullanin.
nir. ylizeyin sicakligi ok yiksek. | Bos tencereleri isitmayin.
Elektronik bilesenlerin  sicakligi
cok yliksek.
E3 ilgili _ pisirme [ Tencere uygun degil. Uygun bir tencere kullanin.
bolgesi - kapa-|Tencere manyetik = 6zelliklerini| Bu hata 8 sn sonra otomatik olarak iptal edilir
nir. kaybetmis ve indtiksiyonlu ocaga|ve pisirme bélgesi yeniden kullanilabilir.
zarar verebilir. Bagka hatalar varsa, tencerenin degistiriime-
si gerekir.
Hata devam ederse, Yetkili Servisle baglanti
kurun.
E6 Pisirme bolgesi|Besleme gerilimi ve / veya fre-|Sebeke gerilimini ve/veya frekansini kontrol
aclimiyor. kans! aralik diginda. edin.
Gerekirse, Yetkili Servisle baglanti kurun.
E8 Pisirme bdlge-|Fan arizasi. Fani temizleyin ve muhtemel yabanci cisim-
leri kapaniyor. |Fan tozlar veya liflerle tikanmig. |leri giderin. o
Hata devam ederse, Yetkili Servisle baglanti
kurun.
E4-E5-ET-E9-ER20-ER22- |Ocag gu¢ kaynagindan ayirin.
ER31-ER36-ER42-ERA47-E- | Birkag saniye bekleyin, ardindan ocagj! giic kaynagina tekrar baglayin.
3 Sorun devam ederse, servis merkezine basvurun ve ekranda gériinen hata kodunu belirtin.

17. BAKIM - ONARIM VE
UYGUNLUK
» Elektrikli bilesenlerin  bakimlarinin

yalnizca Uretici veya yeftkili servis ta-
rafindan yapildigindan emin olun.

» Hasarl kablolarin yalnizca Uretici ve-
ya yetkili servis tarafindan degistirildi-
ginden emin olun.

Yetkili servise bagvururken litfen asagi-

daki bilgileri iletin:

e Arizanin tird

« Cihazin modeli (Art./Cod.)

« Serinumarasi (S.N.)

Bu bilgiler tanitma plakasinda verilmek-

tedir. Tanitma plakasi cihazin altina uy-

gulanmigtir.

66/2014 sayili yonetmelik uyarinca i-

riin bilgisi

Referans Standartlari:

EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Bu cihaz, AET Direktiflerine uygun ola-
rak tasarlanmis, Uretilmis ve pazarlan-
mistir.

18. TEKNIK VERILER

UrGintn tanitimi

Tip: 4300

Model: FSM 7081R HI

Cihazin altina uygulanan tanitma plaka-
sina basvurun.

Uretici Griinde siirekli iyilestirmeler yap-
maktadir. Bundan dolay! bu kullanma
talimatlarinda yer alan metin ile gorsel-
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lerde 6nceden bildirimde bulunulmadan
degisiklik yapilabilir.
Teknik verilerle ilgili daha fazla bilgiyi su
sitede bulabilirsiniz: www.franke.com

MODEL FSM 7081R HI
Toplam azami gig (ocak + dav- 7,62 Kw (temel ayarlar)
lumbaz)
Toplam azaml %ug §ocak +dav- 4,72 Kw
Toplam azaml Uic (ocak + dav- 3,72Kw
lumbaz)
Toplam azam| Ui (ocak + dav- 3,02 Kw
lumbaz)

| — ] e—

1,2 Esnek pisirme bolgesi 1 + 2 Birbirine bagh
3,4 Esnek pigirme bolgesi 3 +4 Birbirine bagh
Parametre Deger Boyutlar
(mm)
Faydali boyutlar - 700 x g§0 (Ux
Besleme gerilimi / 220 240V, 50 Hz; 220
frekans V, 60 Hz 2N~ 380415
V, 50 Hz
2N~ 380 V, 60 Hz
Elektrik ve 1sitma elemanlarinin verileri
P|§|rme bolgesi| 2100 W; Takviyeli Glig|  210x 190
2,34 (Power B\%Jsg 3000

Esnek pisirme bol-| 3000 W; Takviyeli Gig| 210 x 380
gesi (Power Boost{ 3700
142, 3+4 w

Parametre Deger Boyutlar (mm)
Cihazin agirlgi 21 kg
Pisirme bdlgesi sa- 4
yisi
Ist kaynag indiksiyon
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ES .
1. INFORMACION DE
SEGURIDAD

®

A

Parasupropiaseguridady

aragarantizarel correcto
uncionamiento del apara-
to, lea atentamente este
manualantesdelainstala-
cion y puesta en marcha.
Guarde siempre estasins-
trucciones con el aparato,
incluso si se cede o trans-
fiere a terceros. Es impor-
tante que los usuarios es-
tén familiarizados con to-
das las caracteristicas de
funcionamientog seguri-
daddelaparato. Estaspla-
cas de coccidn disponen
de sistemas de induccién
conformes con los requisi-
tos de las Directivas EMC

EMF y no deberian inter-
erir con otros aparatos
electrénicos. Los portado-
res de marcapasos o de
otros dispositivos electré-
nicos deben consultar con
su médico o con el fabri-
cante del dispositivo im-
plantado para determinar
sieslosuficientementere-
sistente a las interferen-
cias.

Las conexiones eléctricas
deben ser realizadas por
un técnico cualificado. An-
tesdeefectuarlaconexion
eléctrica, lea la seccion
ggNEXION ELECTRI-

Para los aparatos con cable de
alimentacion, los bornes o la

seccion de hilos entre el punto

defijaciondel cableylos bornes

deben disponerse de manera

gue sea posible extraer el con-

uctor bajo tension aguas arri-

badelcable detierraencasode

que se suelte de su fijacion.

 El fabricante no se hace res-
ponsable de los dafos provo-
cados por una instalacion o
uso incorrecto.

» Controle que la alimentacion
de red coincida con la indica-
da en la placa de datos fijada
en el interior del producto.

» Losdispositivos de secciona-
miento deben montarse en la
instalacién fija de acuerdo
con las normas sobre siste-
mas de cableado.

» Para los aparatos de Clase |,
compruebe que la red de ali-
mentacion de la casa tenga
gna conexion atierraadecua-

a.

» Conecte el extractor a la chi-
menea con un tubo adecua-
do. Consulte los accesorios
adquiribles indicados en el
manual de instalacion (para
los tubos circulares: diametro
minimo de 120 mm) La longi-
tud del tubo de evacuacion
debe serlomas corta posible.

» Conecte el producto a la red
eléctrica mediante un inte-
rruptor omnipolar.

* Es necesario respetar las
normativas relativas a la des-
cargade aire.

* No conecte el extractor a tu-
bos de descarga que trans-
porten humos de combustion
(calderas, chimeneas, etc.).
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» Sielextractorse utilizajuntoa
aparatos no eléctricos (por
ejemplo, aparatos con que-
madores de gas), en la habi-
tacion se debe asegurar un
grado de ventilacion suficien-
te para evitar el retorno de los
gases evacuados. Cuando la
placa de coccion se utilice
junto a aparatos no eléctri-
cos, la presion negativa en el
local no debera ser superior a
4 Pa, para evitar que los hu-
mos vuelvan al local a través
del aparato de coccion.

» El aire no se debe expulsar a
través de un conducto utiliza-
do como chimenea para apa-
ratos alimentados por gas u
otros combustibles.

» Si el cable de alimentacién
esta danado, para evitar ries-
gos o situaciones peligrosas,
pida su sustitucion al fabri-
cante, a un centro de asisten-
cia autorizado o a un técnico
cualificado.

» Conecte el enchufe del apa-
rato a una toma de corriente
que cumpla con las normas
vigentes y esté en una zona
accesible.

* En cuanto a las medidas téc-
nicas y de seguridad que se
deben aplicar en la descarga
de los humos, es importante
respetar escrupulosamente
las normas previstas por las
autoridades locales.

ADVERTENCIA: Antes
de instalar el aparato, reti-
re la pelicula protectora.
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« Utilice solo los tornillos y los

demas herrajes suministra-
dos con el aparato.

ADVERTENCIA: No ins-
talarlostornillos o elemen-
tos de sujecion segun se
describe en estas instruc-
ciones puede comportar
riesgos de descargas
eléctricas.

* Lalimpiezay el mantenimien-

tonodebenserllevados a ca-
bo por nifios, amenos que se-
an vigilados por un adulto.
Vigile siempre a los nifos pa-
ra asegurarse de que no jue-
guen con el aparato.
Este aparato no debe ser utili-
zado por personas (incluidos
niﬁos? con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales
reducidas o sin experiencia ni
conocimientos, a menos que
sean vigilados atentamente e
instruidos sobre el uso segu-
ro del aparato por parte de
una persona responsable de
su seguridad.
Este aparato puede ser utili-
zado por niflos mayores de 8
afios y por personas con ca-
acidades fisicas, sensoria-
es o mentales reducidas o
con experiencia y conoci-
miento insuficientes, siempre
que sean vigilados atenta-
mente e instruidos sobre el
uso seguro del aparato y so-
bre los peligros que conlleva.
No deH'e quelosnifosjueguen
con el aparato.



AADVERTENCIA: El apa-
rato y sus partes accesi-
bles se calientan mucho
durante el uso.

Preste mucha atencion en no
tocar las resistencias.

Mantenga alejados a los nifios

menores de 8 anos, a menos

que estén constantemente vigi-
lados.

 Limpie y/o reemplace los fil-
tros después del periodo es-
pecificado (peligro de incen-
dio). Véase el apartado Lim-
pieza y mantenimiento.

* Se recomienda garantizar
una ventilacion adecuada del
local cuando el aparato se uti-
lice simultdaneamente a apa-
ratos que funcionan congasu
otros combustibles (no se
aplica alos aparatos que solo
haI(;en recircular el aire del lo-
cal).

ADVERTENCIA: Si la superfi-
cie esta agrietada, apague el
aparato para evitar el riesgo de
descargas eléctricas.

* No encienda el aparato si la
superficie esta agrietada o si
hay danos visibles en el espe-
sor del material.

* No toque el aparato con las
manos u otras partes del
cuerpo humedas.

* No utilice limpiadores de va-
por para limpiar el aparato.

* No apoye objetos metalicos,
como cuchillos, tenedores,
cucharasy tapas, sobre la su-
perficie de la placa de coc-
cion, ya que pueden sobreca-
lentarse.

* Después del uso, apague la
placa de coccion con el co-
rrespondiente  mando; no
confieenlos sensoresde pre-
sencia de recipiente.

ADVERTENCIA: Cuando coci-
ne con grasa o aceite, esté
siempre pendiente de la placa
de coccion ya que estos pro-
ductos seinflaman confacilidad
y pueden ser peligrosos. No in-
tenteapagarNUNCA lasllamas

con agua; apague el aparato y

sofoque las llamas, por ejem-

plo, con una tapa o una manta
ignifuga.

ADVERTENCIA: Elprocesode

coccion debe vigilarse siempre.

Si el proceso de coccidn es cor-

to, debe vigilarse ininterrumpi-

damente.

» El aparato no esta disefado
paraque se pongaenmarcha
mediante un temporizador
externo ni con un sistema de
mando a distancia separado.

ADVERTENCIA: Peli%ro de in-
cendio: No coloque objetos en
las superficies de coccion.

« Elaparato se debeinstalarde
modo que se pueda desco-
nectar de la alimentacion
eléctrica conunaaberturaen-
tre los contactos (3 mm) que
garantice la desconexiéon
completa en condiciones de
sobrecarga de categoria lll.

 El aparato nunca debe estar
expuesto a agentes atmosfé-
ricos (lluvia, sol).

» Laventilacién del aparato de-
be cumplir con las instruccio-
nes del fabricante.
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Mantenga todo el material de
embalaje fuera del alcance
delosnifiosy de animales do-
mesticos.

Las campanas de cocina y
otros extractores de los hu-
mos de coccion pueden com-
prometer el funcionamiento
seguro de los aparatos que
gueman gases u otros com-
bustibles (incluidos los situa-
dos en otros ambientes), por
elflujoderetornodelosgases
de combustion. Estos gases
pueden provocar un envene-
namiento por monodxido de
carbono. Despuésdelainsta-
lacién de una campanade co-
cina o cualquier otro extractor
de los humos de coccion,
asegurese de que los apara-
tos a gas sean probados por
una persona competente pa-
ra garantizar que no se pre-
sente un flujo de retorno de
los gases de combustion.

2. USO
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El aparato extractor se ha disefiado
exclusivamente para uso doméstico
con el fin de eliminar los olores de
coccion.

No utilice nunca el aparato para fines
distintos para los que ha sido disefiado.
Las freidoras deben ser monitoreadas
continuamente durante el uso: el acei-
te recalentado podria coger fuego.

No ponga en marcha el aparato con un
temporizador externo ni con un siste-
ma de mando a distancia separado.

El aparato no debe instalarse detras
de una puerta decorativa para evitar
que se sobrecaliente.

No se ponga de pie encima del apa-
rato ya que podria dafarse.

Procedimiento de regeneracion:
» Lavelo en el lavavajillas a una tempe-

» Para evitar que las juntas de silicona

se dafien, no coloque recipientes de
coccion calientes encima del marco.
No corte ni prepare alimentos sobre
la superficie ni deje caer objetos du-
ros sobre ella. No arrastre recipientes
ni vajilla sobre la superficie.

3. LIMPIEZAY

MANTENIMIENTO

* Apague o desconecte el aparato de

la red eléctrica antes de cualquier in-
tervencion de mantenimiento.

Si el filtro antiolor de carbon esta pro-
porcionado y es del tipo (F) (haga re-
ferencia a las instrucciones de mon-
taje) puede ser regenerado. El filtro
antiolor de carbdn activo se puede la-
var y regenerar cada 3-4 meses (o
con mas frecuencia en caso de uso
intenso de la campana), hasta un ma-
ximo de 8 ciclos de regeneracioén (en
caso de uso particularmente intensi-
vo, se recomienda no exceder 5 ci-
clos). Dirijase al servicio de asisten-
cia para pedir un nuevo filtro (F).

e

ratura MAXIMA de 70° o lavelo a ma-
no en agua caliente sin utilizar espon-
jas abrasivas (jno utilice detergen-
tes!).

Seque en el horno a una temperatura
MAXIMA de 70° durante 2 horas (se
aconseja leer atentamente el manual
de uso y las instrucciones de montaje
del propio horno).

Los filtros de grasa deben limpiarse
cada 2 meses de funcionamiento o
con mayor frecuencia en caso de uso
muy intensivo y se pueden lavar en el
lavavajillas. No lave las rejillas en la-
vavajillas (Z).




Recomendaciones generales

No use nunca esponjas abrasivas, la-
na de acero, acido muriatico ni otros
productos que puedan rayar la super-
ficie o dejar marcas en ella.

No consuma los alimentos que cai-
gan accidentalmente o se depositen
sobre la superficie o sobre los ele-
mentos funcionales o estéticos de la
placa de coccion.

Limpieza del aparato

Limpie la placa de coccién después
de cada uso para evitar que los resi-
duos de comida se carbonicen. Lim-
piar la suciedad incrustada y carboni-
zada requiere mas esfuerzo.

Para limpiar la suciedad diaria, use
un pafio 0 una esponja suaves y un
detergente adecuado. Siga los con-
sejos del fabricante con respecto a
los detergentes que debe utilizar. Se
aconseja usar productos detergentes
protectores.

Quite la suciedad incrustada, por
ejemplo, la leche derramada durante
la ebullicion, con un rascador para vi-
troceramica mientras la placa de coc-
cion aun esta caliente. Siga las reco-
mendaciones del fabricante con res-
pecto al rascador que debe utilizar.
Quite los alimentos que contienen
azucar, por ejemplo mermelada de-
rramada durante la coccién, con un
rascador para vitroceramica mientras
la placa de coccion aun esta caliente.
En caso contrario, los residuos pue-
den daiar la superficie de vitrocera-
mica.

Quite cualquier plastico fundido con
un rascador para vitroceramica mien-
tras la placa de coccion aun esta ca-
liente. En caso contrario, los residuos

pueden dafar la superficie de vitroce-
ramica.

» Elimine las manchas de cal con una
pequefa cantidad de soluciéon anti-
cal, por ejemplo, vinagre o zumo de
limén, una vez que la placa de coc-
cion se haya enfriado. Luego, limpie
de nuevo con un pafio humedo.

4. REQUISITOS DE LOS
MUEBLES

La instalacion debe realizarse de acuer-
do con las leyes, ordenanzas, directivas
y normas en vigor en el pais de uso del
aparato (reglamentos sobre seguridad
de las instalaciones eléctricas, correcto
reciclado de los componentes, etc.).

* No aplique sellador de silicona entre
el aparato y la encimera. La placa de
coccidn se ha disefiado para montar-
se empotrada en la encimera de la
cocina, sobre un mueble para cocina
con un ancho de al menos 600 mm.

» Siel aparato se monta sobre materia-
les inflamables, es necesario respe-
tar escrupulosamente las directrices
y las normas relativas a las instala-
ciones de baja tension y la proteccién
contra incendios.

» Para las unidades de empotrado, los
componentes (materiales plasticos y
madera contrachapada) deben mon-
tarse con adhesivos resistentes al ca-
lor (min. 100 °C): el uso de material y
adhesivos no adecuados puede cau-
sar deformacion y desprendimiento.

» El mueble de la cocina debe tener es-
pacio suficiente para las conexiones
eléctricas del aparato. Los muebles
colgantes sobre el aparato deben ins-
talarse a una distancia adecuada pa-
ra que quede espacio suficiente para
trabajar comodamente.

» Se permite usar perfiles decorativos
de madera dura alrededor de la enci-
mera, detras del aparato, con la con-
dicién de que quede la distancia mini-
ma indicada en las figuras de instala-
cion.
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» La distancia minima entre el aparato
montado y la pared trasera se indica
en la figura de instalacion del disposi-
tivo empotrado (150 mm para la pa-
red lateral, 40 mm para la pared tra-
sera 'y 500 mm para cualquier mueble
colgante que se encuentre encima.
Por razones ergondmicas, se reco-
mienda una distancia minima de
1000 mm).

» Para evitar que penetre liquido entre
el borde de la placa de coccion y la
encimera, aplique la junta adhesiva
suministrada de serie a todo el borde
exterior de la placa antes de instalar-
la.

5. CONEXION ELECTRICA

ADVERTENCIA: Todas las cone-
xiones eléctricas deben ser reali-
zadas por un instalador autoriza-
do.

» Siga el esquema de conexion (ubica-
do del lado inferior del producto).

» Este aparato tiene una conexion tipo
"Y", se recomienda utilizar un cable
de alimentacion HO5V2V2-F de 5 x
2,5 mm?, conexion MONOFASICA y
BIFASICA: seccién minima de los
conductores: 2,5 mm?2. Diametro ex-
terno del cable de alimentaciéon: min
8 mm-max 12 mm.

» Para acceder a los bornes de cone-
xioén, hay que quitar la tapa de la caja
de conexiones.

» Compruebe que las caracteristicas
de la instalacion eléctrica doméstica
(tensién, potencia maxima y corrien-
te) sean compatibles con las del apa-
rato.

» Conecte el aparato como se muestra
en el manual de instalacion (de
acuerdo con las normas de referen-
cia para la tension de red vigentes a
nivel nacional).
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A jAtencion! jNo efectiie soldadu-

ras en los cables!

6. ASPECTOS
MEDIOAMBIENTALES

Eliminacion de electrodomésticos

El simbolo >gen el producto o en suem-
balaje indica que este producto no debe
desecharse junto a los residuos domés-
ticos normales. El producto se debe de-
sechar en un punto de recogida espe-
cializado en el reciclaje de componen-
tes eléctricos y electrénicos. Al asegu-
rarse de que este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las po-
sibles consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud que podrian
derivarse de su eliminacion inadecua-
da. Para obtener informacion mas deta-
llada sobre como reciclar este producto,
pdéngase en contacto con el ayunta-
miento, el servicio local de eliminacion
de residuos o la tienda donde compro el
producto.
El aparato es conforme a la Directiva
2012/19/UE sobre la reduccién de sus-
tancias peligrosas utilizadas en los apa-
ratos eléctricos y electrénicos y la elimi-
nacion de residuos.
Eliminacion de los materiales de em-
balaje
Los materiales con el simbolo € son re-
ciclables. Elimine los materiales de em-
balaje en los correspondientes contene-
dores de reciclaje.
Ahorro de energia
Los siguientes consejos la ayudaran a
ahorrar energia al cocinar cada dia.
» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.
» Si es posible, tape siempre los reci-
pientes con una tapa adecuada.
» Coloque el recipiente en la zona de
coccidén antes de encenderla.
» Coloque los recipientes pequenos en
las zonas de coccion pequenas.
» Coloque el recipiente directamente
en el centro de la zona de coccion.




 Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

7. DESCRIPCION DEL

ta a una temperatura igual o superior a
50 °C y que, por lo tanto, puede causar
quemaduras si se toca con las manos
desnudas. El digito de la zona de coc-

PRODUCTO cion correspondiente muestra
0 | -8
A | - :
Cisieels 114
3 1 |Encendido/Apagado
E 2 |Indicador saturacion filtro de grasa
1 |Zona de coccion individual (210x190 mm) 2100 W,| | 3 |Indicador del nivel de potencia de la zona de coccién
con funcién Booster de 3000 W - - -
——— 4 |Indicador del nivel de potencia del extractor
2 |Zona de coccion individual (210x190 mm) 2100 W, -
con funcion Booster de 3000 W 5 |Control del temporizador del extractor
3 |Zona de coccion individual (210x190 mm) 2100 W, 6 | Simbolo zona mandos extractor
con funcién Booster de 3000 W 7 |Control del temporizador de la zona de coccion
4 |Zona de coccion individual (210x190 mm) 2100 W, 8 |Zona control Temporizador

con funcién Booster de 3000 W
5 |Panel de mandos
6 |Rejilla de aspiracion

1+2|Zona de coccidén combinable (210 x 380 mm) 3000
W, con funcién Booster 3700 W.

3+4|Zona de coccién combinable (210 x 380 mm) 3000
W, con funcién Booster 3700 W.

©0

Indicador saturacién filtro de carbon activo

10 | Tecla de la funcion Derretir

11 | Tecla de la funcion Bloqueo

12 | Tecla de la funcion Pausa

13 | Teclado de desplazamiento

A |Tecla de la funcion Automatico

INDICADORES

Deteccion de la presencia del reci-
piente

Cada zona de coccion esta equipada
con un sistema que detecta la presencia
de un recipiente en la placa de coccion.
El sistema de deteccién reconoce los
recipientes con una base magnetizable
adecuada para usarse en placas de
coccién por induccién.

Si el recipiente se quita durante el fun-
cionamiento o si se usa un recipiente no
adecuado en la pantalla se visualiza el
simbolo Y.

Indicador de calor residual

La indicacion de calor residual es una
funcion de seguridad que sefala que la
superficie de la zona de coccion aun es-

Las zonas de coccion pueden ser acti-
vadas pulsando el digito de referencia

J. El digito se enciende de modo mas
intenso para confirmar la operacion.
Cuando se coloca un recipiente encima
de una de las 4 zonas de coccion, la
placa de coccion detecta automatica-
mente su presencia e ilumina el digito
correspondiente para activarlo.

Si no hay recipientes u otros objetos en-
cima de la zona de coccion, los digitos
no son visibles.

En el panel de mandos, las funciones que
se pueden seleccionar son siempre
aquellas visibles pero iluminadas con in-
tensidad baja. Seleccione las funciones
tocando el simbolo correspondiente.

Encendido del aparato:
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Pulse durante 2 segundos la tecla de encendido/apagado
para encender y activar las funciones de la placa.
Entonces, la placa esta encendida, pero no ha{potencia ni
en las zonas de coccion ni en la campana. La placa se
apaga automaticamente si transcurren 20 segundos sin
usarla.

Atencion: Por razones de seguridad, siempre es posible
apagar la placa mediante la tecla de encendido/apagado .
Atencion: En el panel de mandos, las (nicas funciones
que se pueden seleccionar o activar son las que estan en-
cendidas/visibles.

Los mandos de las zonas de coccion, del extractor y del
temporizador se pueden activar pulsando el digito de refe-
rencia.

La operacion se confirma mediante el encendido del digito,

que pasa a brillar de forma mas intensa.

9. LIMITACION DE LA
POTENCIA

Cuando el aparato se conecta por pri-
mera vez a la red eléctrica doméstica, el
instalador debe ajustar la potencia de
las zonas de coccién en funcion de la
capacidad real de la instalacion eléctri-
ca de la vivienda.

Si esto no es necesario, se puede en-
cender directamente la placa de coc-
cion pulsando 0, en alternativa, ac-
cediendo al menu segun el procedi-
miento descrito a continuacion.

Antes de realizar el procedimiento se
aconseja leer todo el apartado.

Conecte la placa de coccién a la red
eléctrica doméstica.

1. Todos los digitos se iluminan duran-
te unos segundos, luego se apagan
y permanece encendido Unicamente

O de modo intermitente.

2. Pulse y mantenga pulsado O los
digitos de las zonas de coccion in-

dican J.

3. Manteniendo pulsado @, comience
a pulsar los digitos de las zonas
procediendo en sentido antihorario.

3 § g2
oot

Q
Q

(W]
(Nin]

El digito trasero izquierdo indica L y un
ndamero que indica el tipo de menu. El
digito delantero izquierdo indica un nu-
mero que depende de los parametros
indicados en la seleccion.

Seleccione el digito con L y pulse “ 8 “
en la barra de potencia.

Seleccione el digito delantero izquierdo
y seleccione el ajuste correcto.

Consulte la tabla siguiente para las es-
pecificaciones:

Valorenlaba-| KW |Notas
rra de poten-
cla
0 7,4 |Configuracién inicial estAndar
1 45
2 35
3 28

Una vez introducido el valor correcto,
confirme tocando y manteniendo pulsa-

do@

10. FUNCIONES PLACA DE COCCION
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Dispositivo de sequri-

Esta funcion impide el encendido accidental del aparato

dadparanifios  pary activar: si esta presente un recipiente encima de la placa de coccion, pulse y mantenga pul-
sado por 3 segundos el digito correspondiente. Si no hay ningun recipiente presente sobre la placa
de coccion, pulse y mantenga pulsado por 3 segundos uno de los 5 digitos (no visibles) junto al
punto (. en el lado izquierdo. Soltar y deslizar el dedo de 0 a 9 por la barra de potencia que mues-
tra la secuencia de funcionamiento. Todos los digitos indican L .
Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.
Para desactivar: pulse y mantenga pulsado por 3 segundos uno de los 5 digitos de las zonas de
coccion. Soltar y deslizar el dedo de 9 a 0 por la barra de potencia que muestra la secuencia de
funcionamiento.
Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Bloqueo Es posible bloquear las funciones de la placa de coccion durante el uso, por ejemplo para limpiar la
placa de coccion. La funcién permanece activa incluso cuando la placa de coccion se apaga y se
vuelve a encender.

En caso de interrupcion de la corriente, la funcién se desactiva.
Para activar: pulse =0y mantenga pulsado por 1 segundo.
Para desactivar: pulse ==0.
Funcion Boost Cada zona de coccion podra ser configurada a un nivel de potencia adicional por un tiempo maxi-

mo de 5 minutos.

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccion y seleccione el valor “P” en la barra de po-
tencia. El digito correspondiente indica /.

Para desactivar: seleccione uno de los demas valores posibles en la barra de potencia.

Temporizador de las
zonas de

coccion

El temgorizador permite apagar una zona de coccion especifica una vez transcurrido el tiempo pro-
gramado.

Las zonas de coccion pueden ser programadas individuaimente, puesto que cada una dispone de
un temporizador.

Para activar: Con la zona de coccion en funcionamiento, pulse para acceder a los mandos de con-
trol del temporizador para esa zona.

Los 3 digitos indican “0 0 0 “. Pulse “+" 0 “-" para _ajustar Iicuenta atras del temporizador.

[ L
o o o
Horas - Décimos - Minutos

No toque nada durante 10 segundos para confirmar el tiempo configurado.
Una vez finalizada la cuenta atras, los digitos se ponen a cero y se emite una sefial aclstica. Es
posible interrumpir la funcién pulsando una tecla cualquiera.
Si el temporizador esté activo para mas zonas de coccion, los 3 digitos indicaran siempre el tem-
porizador cuyo tiempo esté por finalizar.

Para desactivar: con la zona de coccion en funcionamiento, pulse para acceder a los mandos con-
trol del temporizador para esa zona.

Ajuste los tres digitos en “ 00 0 “ usando “+" 0

“«n

o pulse la tecla encendido/apagado.

Temporizador (genéri-
o)

Temporizador con alarma de uso genérico.

Para activar: encienda la placa de coccién comprobando que no hay recipientes ni zonas de coc-
cion activas.

Los 3 digitos para los mandos de control del temporizador indican “- - -".
Pulse el digito para acceder al menu del temporizador y visualizar “0 0 0 “.
Pulse “+" 0 “-" para ajustar la cuenta atras del temporizad%

L
g B
Horas - Décimos - Minutos
No toque nada durante 10 segundos para confirmar el tiempo configurado.

Una vez finalizada la cuenta atras, los digitos se ponen a cero y se emite una sefial aclstica. Es
posible interrumpir la funcion pulsando una tecla cualquiera.

Repita las operaciones descritas para modificar el valor de la cuenta atrés.

Para desactivar: encienda la placa de coccion comprobando que no hay recipientes ni zonas de
coccion activas.

Pulse el digito para acceder al menu del temporizador y utilice “+" y
000 “-" o pulse la tecla encendido/apagado.

W

para ajustar la pantalla en
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cion “puente”)

Funcién Derretir . ) g b
Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccion y pulSE amm.
El digito de la zona seleccionada indica U.
Para desactivar: presione L 0 presione ®
Funcién calentamiento |Esta funcion se utiliza para calentar un recipiente a la potencia méxima antes de continuar con la
coccion a un nivel seleccionado. El intervalo de tiempo en el que la zona de coccion se mantiene a
la potencia méxima depende del nivel de coccidn ajustado. Consulte la tabla:
Nivel de potencia Temporizador (segundos)
1 48
2 144
3 230
4 312
5 408
6 120
7 168
8 216
9 No disponible
P No disponible
Para activar, con un recipiente sobre la placa de coccion y la zona de coccion seleccionada, pulse
K mantenPa pulsado durante 3 segundos el valor seleccionado (de 1 a 8) en la barra de potencia.
a pantalla de la zona de coccion correspondiente indica “A”.
Se puede aumentar el nivel de coccién, aunque al disminuirlo se desactiva la funcion.
Se puede desactivar incluso tocando y manteniendo pulsada durante 3 segundos la tecla de la zo-
na de coccidn involucrada.

Funcién Pausa Esta funcion permite pausar/reactivar cualquier funcion activa en la placa de coccion, reduciendo la
potencia disponible en la zona de coccion y poniendo a cero todas las funciones. Si la funcion Pau-
sa no se desactiva en 10 minutos, la placa de coccidn se apaga automaticamente.

Para activar: Con un recipiente en la placa de co'ccién y la zona de coccién seleccionada, pulse y
111}
mantenga pullsada la tecla de la funcion Pausa TUJ durante al menos 1 segundo. Todas las panta-
114}
llas indican Tu},
1]
Para desactivar: pulse y mantenga pulsado 1T por 1 segundo hasta que parpadea. Pulse una te-
cla cualqtult-;r en un intervalo de tiempo de 10 segundos. La funcion se desactiva y la placa de coc-
cion continda con los ajustes anteriores.
Funcién de Recupera- | Esta funcion se utiliza para recuperar |os ajustes de funcionamiento de la placa de coccion en caso
cion de apagado accidental o interrupcién imprevista de corriente.
Cuandg la placa de coccion se apaga, al encenderla on los 6 segundos sucesivos tocando (D la
e e
tecla T parpadea por 6 seé;undos. Pulse la tecla T para recuperar las funciones ajustadas an-
teriormente. Se emite un pitido para confirmar la operacion.
Modo combinado (fun- |Esta funcién permite conectar 2 zonas de coccion para usarlas y controlarlas como una Unica y

mas amplia zona de coccion. Esto permite utilizar recipientes con un fondo mas amplio.

Las zonas de coccion seleccionables para esta funcién son exclusivamente las de la izquierda y
las de la derecha.

Para activar/desactivar: pulse simultaneamente los digitos de las zonas de coccidn de la izquierda

para seleccionar las 2 zonas de coccion a conectar en puente, hasta que aparezca el digito ! / pa-
ra indicar que la funcion ha sido activada. El otro digito se utiliza para configurar el nivel de poten-
cia.

Funcion AUTOMATICO
HAY!

De forma predeterminada, cuando se enciende la placa de coccion/extractor, la campana se activa
en modo automatico F el LED “A” se enciende con un brillo intenso. La campana se pone en mar-
cha si la potencia de las zonas de coccidn es superior a “1”.

Se desactiva pulsando el LED “A” la operacion se confirma mediante el cambio de la intensidad de
intenso a débil. También se desactiva pulsando un valor, superior a “1”, en la barra de potencia; la
opere(zquq se confirma mediante el cambio de la intensidad de brillo del LED “A” que pasa de inten-
50 a débil.

Se reactiva pulsando el LED “A” que pasara a estar encendido con un brillo intenso.
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11. TABLA DE COCCION

Nivel de poten- |Método de coccion Usar para

cia

1 Derretir, calentar ligeramente | Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente | Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz

4 Coccion larga, espesar, guisar | Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccion larga, espesar, guisar |Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccion larga, estofar Pasta, sopas, came estofada

7 Fritura ligera Rosti (torta de patatas), tortillas, alimentos rebozados y fritos, salchichas
8 Fritura, fritura por inmersion Carne, patatas fritas

9 Fritura rapida a temperatura alta |Bistecs

P Calentamiento rapido Hervir agua

12.

FUNCIONES
EXTRACTOR

Los mandos de las zonas de coccion, del extractor y del
temporizador se pueden activar pulsando el digito de refe-

rencia.

“pe

En la barra de potencia, pulse dos veces “ 9 “ para
configurar la velocidad INTENSIVA. Esta configu-
racién esta temporizada para una activacion de 5
minutos. Transcurrido este tiempo, el sistema vuel-
ve automéaticamente a la velocidad seleccionada
con anterioridad. Se desactiva seleccionando una
velocidad diferente.

Simbolo de mantenimiento del filtro al carbon

La campana se encuentra configurada de forma

predeterminada en modo extractor. Con la carga

apagada, pulse el digito de los mandos de la cam-

pana para habilitar el extractor. Pulse de nuevo du-

rante 5 segundos el digito para:

Activacion del filtro de carbon:

El simbolo del filtro (antiolor) de carbén se encien-

de durante 1 segundo.

Desactivacion del filtro de carbon:

El simbolo del filtro (antiolor) de carbén parpadea

dos veces.

Después de la activacion, el encendido del icono

indicara que es necesario realizar el mantenimien-

to del filtro de carbén (antiolor) .

Restablecimiento y reactivacion del filtro de

carbén

Después de realizar el mantenimiento del filtro:
ulse durante 5 segundos la tecla . - EI LED del fil-
ro antiolor se apagara y se reiniciara la cuenta re-

gresiva.

Fun-
cion
Delay

Esta funcion solamente se encuentra disponible si
se desactiva el modo Automatico. La modalidad
automatica se desactiva pulsando “A”.

Pulse el digito del extractor y configure una veloci-
dad en la barra de potencia.

Pulse el digito para gestionar el temporizador que
visualizaba “CL", que pasara a la cuenta regresiva
ya configurada en 15 minutos.

Simbolo del temporizador

Tras seleccionar el digito del extractor, pulse el di-
gito de gestion de los temporizadores para configu-
rar la cuenta regresiva.

Simbolo del mantenimiento del filtro de grasa

La sefializacion correspondiente a la limpieza del

filtro de grasa se visualiza mediante el LED y siem-

pre esta habilitada.

Reset y reactivacion del filtro

Después de realizar el mantenimiento del filtro:
ulse durante 5 segundos la tecla . - EI LED del fil-
ro de grasa se apagard y se reiniciara la cuenta

regresiva.
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13. PERSONALIZACION
DEL MENU DE
USUARIO

U7 |Menu de gestion de la cuenta|0 - Parpadeo conti-
atras. nuo y apagado
1 - Diez parpadeos y
apagado
2 - Un parpadeo y
apagado

Antes de realizar el procedimiento se aconseja leer todo el
apartado.

— Pulse (D

— Vuelva a pulsar @ y mantenga pulsado durante 3
segundos.
a

- Latecla Tit} comienza a parpadear.
W
— Pulse y mantenga pulsa,@'lm': los digitos de las zo-

nas de coccion indican J..
11}
- Manteniendo pulsado T}, comience a pulsar el digi-
to de las zonas de coccion procediendo en sentido
horario, empezando por el delantero a la izquierda.

I

2 53
) v
1566

El digito trasero izquierdo indica alternativamente U y un
numero de 2 a 7 que indica el codigo del menu.

El digito delantero izquierdo indica un nimero que depen-
de de los parametros indicados en la seleccién.

Pulse el digito trasero izquierdo.

— Seleccione un nimero en la barra de la potencia pa-
ra acceder al codigo del mend.

- Pulse el digito delantero izquierdo.

- Seleccione un nimero en la barra de la potencia pa-
ra seleccione un valor.

Consulte la tabla siguiente para las especificaciones:

- Una vez introducido el valor correcto, confirme tocan-
durante 2 segundos.

e

— Para salir del men sin guardar, pulse TiiJ"
Cuando no se realiza ninguna operacion, el menu de usua-

do y manteniendo pulsado

Cadi- | Descripcion Valor
ce
del

menu

U2 |Menu de control del volumen|0 - Sonido desactiva-
acustico de las teclas. do
1-Min.

3 - Max

U3 |Menu de control del volumen |0 - Sonido desactiva-
del zumbador cuentaminutos. |do
1-Min.

3 - Méx

U4 |Men de control del nivel de|0 - Max
brillo de la pantalla. 9 - Min.

U5 |Menu de control de la anima-|0 - Animacion desac-

cion de la cuenta atras. tivada

21 - Animacion activa-
a

U6 |Menu de la funcion de detec-|0 - Activa
cion presencia recipiente. |1 - No activa
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rio se cierre al cabo de 1 minuto.

14. FUNCION DE GESTION
DE LA POTENCIA

Este producto esta equipado con una
funcion de gestion de la potencia con
control electrénico.

Esta funcién controla el suministro de la
potencia maxima de 3700 W entre las
zonas de coccién combinadas (lado iz-
quierdo y lado derecho), optimizando la
distribucién de potencia y evitando si-
tuaciones de sobrecarga del sistema.
Con este fin, la potencia total se monito-
riza continuamente y, si es necesario,
se reduce. Si no es posible suministrar
la potencia total requerida, un dispositi-
vo de control reduce por defecto la po-
tencia de otro elemento de coccion al ni-
vel inmediatamente inferior de la curva
de potencia respectiva, para no exceder
el consumo de corriente de 16 A.

En este caso, el generador detecta el ul-
timo mando con la prioridad mas alta
enviado por la interfaz de usuario vy, si
es necesario, reduce los ajustes realiza-
dos previamente para otra zona de coc-
cion.

La funcion de Gestién de potencia se
activa en primer lugar, incluso cuando
se detecta un recipiente en la zona de
coccion.

Ejemplo:

Si se selecciona el nivel de potencia adicio-
nal (boost) (P) parala zona de coccion 1, la
zona de coccidn 2 no puede superar simul-
taneamente el nivel de potencia 9y se limi-
tara automaticamente.»




15. GUIA PARA EL USO DE
LOS RECIPIENTES

Qué recipientes utilizar

Utilice solo recipientes cuya base sea

de un material ferromagnético adecua-

d_q para las placas de coccion por induc-

cion:

 hierro fundido

* acero esmaltado

* acero al carbono

» acero inoxidable (también no comple-
tamente)

» aluminio con revestimiento ferromag-
nético o base con placa ferromagnéti-
ca

Para determinar si un recipiente es adg

cuado, controle que lleve el simbolo 20
(generalmente grabado en la base).
También puede acercar un iman a la
base del recipiente. Si se queda pega-
do, significa que el recipiente se puede
utilizar en una placa de coccién por in-
duccién.

Para garantizar una 6ptima eficiencia,
utilice siempre recipientes con la base
lo mas plana posible y que distribuya el
calor de manera uniforme. Una base
gue no sea perfectamente plana puede
afectar la conduccion de la potencia y
del calor.

Como usar los recipientes

Diametro minimo del recipiente para las
diferentes zonas de coccion.

Para garantizar que la placa de coccién
funcione correctamente, el recipiente
debe cubrir uno o mas puntos de refe-
rencia presentes en la superficie de la
placa de coccion y debe tener un dia-
metro minimo adecuado.

Utilice siempre la zona de coccioén que
mejor se adapte al didmetro de la base
del recipiente.

Zonas de coccion Diametro de la base del recipiente
@ min. (recomen- | @ max. ((jaconseja-
dado) 0)
Combinada izquier- 190 mm 230 mm
da/derecha
Individuales izquier- 110 mm 190 mm
da/derecha

Recipientes vacios o con base delga-
da

No utilice recipientes vacios o con base
delgada en la paca de coccion, ya que
esto no permitiria controlar la tempera-
tura o apagar automaticamente la zona
de coccién si la temperatura es dema-
siado alta, con el riesgo de dafiar el reci-
piente o la superficie de la placa de coc-
cion.

Si esto sucede, no toque nada y espere
a que todos los componentes se enfri-
en.

Si aparece un mensaje de error, consul-
te la seccidn “Solucién de problemas”.
Ruidos normales de funcionamiento
de la placa de coccion

La tecnologia de induccién se basa en
la creacion de campos electromagnéti-
cos. Estos campos electromagnéticos
generan calor directamente en la base
del recipiente. Las ollas y sartenes pue-
den producir una gran variedad de rui-
dos o vibraciones dependiendo de co6-
mo se hayan fabricado.

A continuacion, se describen estos ruidos:
Zumbido leve (como el ruido de un
transformador)

Este ruido se produce cuando se cocina
con un alto nivel de calor y esta determi-
nado por la cantidad de energia transfe-
rida de la placa de coccién a la olla. El
ruido desaparece o se debilita cuando
se disminuye el nivel de calor.

Ligero silbido

Este ruido se produce cuando el reci-
piente de coccidn esta vacio y cesa en
cuanto se introduce agua o comida.
Chisporroteo

Este ruido se produce con ollas hechas
con diferentes materiales superpuestos
en capas y es causado por las vibracio-
nes de las superficies donde se encuen-
tran los diferentes materiales. El ruido
procede de las ollas y puede variar se-
gun la cantidad de comida y la manera
de cocinarlos.

Silbido fuerte

Este ruido se produce con ollas hechas
con diferentes materiales superpuestos
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en capas y, ademas, cuando estas se
utilizan en régimen maximo y también
en dos zonas de coccion. El ruido desa-
parece o se debilita en cuanto disminu-
ye el nivel de calor

Ruidos del ventilador

Para un correcto funcionamiento del
sistema electronico, es necesario regu-
lar la temperatura de la placa de coc-
cion. Para este propdsito, la placa de
coccidn esta equipada con un ventilador
de refrigeracion, que se activa para re-
ducir y regular la temperatura del siste-
ma electrénico. Puede suceder que el

ventilador siga funcionando después de
que se haya apagado la placa de coc-
cion si la temperatura detectada es to-
davia demasiado elevada.

Sonidos ritmicos y similares al tictac
de un reloj

Este ruido solo se produce cuando hay
al menos tres zonas de coccién funcio-
nando y desaparece o disminuye cuan-
do se apaga una de ellas.

Los ruidos descritos son normales en la
tecnologia de induccion y, por lo tanto,
no pueden considerarse defectos.

16. SOLUCION DE PROBLEMAS

Cadigo de error Descripcion Posible causa del error Solucion
"Sefializacion acustica du-| EI mando de la|El cable LIN de la tarjeta electronica|Comprobar la conexion del cable
rante el encendido. No se |campana no funcio-|de la campana esta dafiado o mal|LIN o sustituirlo si es necesario
visualiza ninglin cédigo |na conectado
de error"
ER03 La placa de coccion|Se detecta una activacion continua |Quite el recipiente o seque el agua
se apaga una vez|de las teclas. de la superficie de vitroceramica y
transcurridos 10 se-|Agua u recipiente en el panel de|del panel de mandos.
gundos. mandos.
ER21 La placa de coccién |La temperatura interna de los com-|Deje que la placa se enfrie.
Se apaga. ponentes electronicos es demasiado Compruebe si la placa de coccion
alta. tiene suficiente ventilacion.
Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.

E2 La zona de coccion |Recipiente esta vacio o no es ade-|Deje que la placa se enfrie.
correspondiente - se|cuado. o Use un recipiente apropiado.
apaga. La temperatura del recipiente o de la|No caliente recipientes vacios.

superficie de vitroceramica es dema-
siado alta.

La temperatura de los componentes
electrénicos es demasiado alta.

E3 La zona de coccion |Recipiente inadecuado. Use un recipiente apropiado.
correspondiente  se |E| recipiente esta perdiendo sus pro- |El error se cancela automaticamente
apaga. piedades ma?nencas dy puede cau-|después de 8 s y la zona de coccion

sar dafios en la placa de induccion. |puede ser utilizada de nuevo.
En caso de mas errores, el recipien-
te debe ser reemplazado.
Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.

E6 La zona de coccion|Tension y/o frecuencia de alimenta-|Controle la tension y/o la frecuencia
no se enciende. cion fuera del intervalo permitido. de lared.

Si es necesario, comuniquese con el
Servicio de Asistencia.
E8 Las zonas de coc-|Averia del ventilador. Limpie el ventilador y elimine cual-
cion se apagan. Ventilador blogueado por polvo o fi-|quier cuerpo extrafio. )
lamentos. Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.
E4-E5-E7-E9-ER20-ER22- | Desconecte la placa de coccion de la alimentacion.
ER31-ER36-ER42-ER47- | Espere unos segundos y, luego, vuelva a conectar la placa de coccién a la alimentacion.
EAEH Si el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el cédigo de error que
aparece en la pantalla.
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17. MANTENIMIENTO -
REPARACION Y
CONFORMIDAD

» Asegurese de que el mantenimiento
de los componentes eléctricos sea
realizado Unicamente por el fabrican-
te o por su servicio de asistencia.

» Asegurese de que los cables dana-
dos sean sustituidos solo por el fabri-
cante o por su servicio de asistencia.

Cuando contacte con el servicio de

asistencia, proporcione la siguiente in-

formacion:

* Tipo de averia

* Modelo de aparato (art./cdd.)

* Numero de serie (S.N.)

Esta informacién se encuentra en la pla-

ca de identificacion. La placa de identifi-

cacion esta colocada en el fondo del
aparato.

Informaciéon sobre el producto de

acuerdo con el Reglamento N.°

66/2014

Normas de referencia:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Este aparato se ha disefiado, fabricado
y comercializado segun las directivas
de la UE.

18. DATOS TECNICOS

Identificacion del producto

Tipo: 4300

Modelo: FSM 7081R HI

Consulte la placa de identificacién colo-
cada en el fondo del aparato.

El fabricante mejora continuamente sus
productos. Por este motivo, el texto y
las ilustraciones de estas instrucciones
de uso pueden cambiar sin previo aviso.
Mas informacion sobre los datos
técnicos disponibles en el sitio:
www.franke.com

MODELO FSM7081R HI
Potencia maxima total (placa + | 7,62 Kw (configuracion base)
campana)
Potencia maxima total (placa + 472 kW
campana)
Potencia maxima total (placa + 3,72kW
campana)
Potencia méaxima total (placa + 3,02kW
campana)
- H -8
B H n

1,2 Zona de coccioén flexible 1 + 2 En puente
3,4 Zona de coccion flexible 3 + 4 En puente

Parametro

Valor

Dimensio-
nes (mm)

Dimensiones Utiles

700x 520 (Lx P)

Tension/frecuencia
de alimentacion

220-240 V. 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Datos eléctricos y de los elementos calentadores
Zona de coccion 1,[2100 W; Power Boost:| 210 x 190
2,3y4 3000 W
Zona de coccion fle- 3000 W; Power Boost:| 210 x 380
xible 3700 W
142, 3+4

Parametro Valor Dimensiones

(mm)

Peso del aparato 21 kg

Numero  de zonas 4
de coccion
Fuente de calor induccion
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1. INFORMAGOES SOBRE
SEGURANGA
®

Para sua propria seguran-
¢a e o funcionamento cor-
reto do aparelho, é reco-
mendada a leitura atenta
deste manual antes da
instalac&o e da colocacao
em operacdo. Mantenha
estas instrucdées sempre
junto ao aparelho, mesmo
no caso de cessdo ou
transferéncia a terceiros.
E importante que os utili-
zadores conhecam todas
as caracteristicas de fun-
cionamento e seguranca
do aparelho. Estas placas
de cozedura dispbéem de
sistemas de indugcdo em
conformidade com os re-
quisitosdasdiretivasEMC
e EMF e nao devem inter-
ferir com outros dispositi-
vos eletrénicos. Os porta-
dores de marca-passos
ou outros sistemas ele-
tronicos devem consultar
0 seu médico ou o fabri-
cante do dispositivo im-
plantado para avaliar o
grau de suscetibilidade as
Interferéncias.

AAS ligacdes elétricas de-
vem ser efetuadas porum
técnico competente. An-
tes de efetuar a ligagao
elétrica, leig a seg\ao LI-
GA(;AO ELETRIC

Para os aparelhos com cabo de
allmﬂentagaq, os terminais ou a
secao dos fios entre o ponto de
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ancoragem do cabo e os termi-
nais devem ser dispostos de
modo a permitir extrair o condu-
tor sob tensdo a montante do
cabo de ligacao a terra no caso
de escape de sua ancoragem.

« O fabricante ndo pode ser
considerado responsavel por
possiveis danos causados
por uma instalagao ou utiliza-
cao improprias.

 Verifique se aalimentagaode
rede corresponde a indicada
naplacade dados fixadaden-
tro do produto.

» Os dispositivos de secciona-
mento devem ser instalados
no sistema fixo, em conformi-
dade com as normativas so-
bre os sistema de cablagem.

» Para os aparelhos de Classe
I, verifique se a rede de ali-
mentacao domeéstica dispde
de uma ligagao a terra ade-
quada.

 Ligue o aspirador ao tubo de
chaminé usando uma tuba-
gem adequada. Consulte os
acessorios que podem ser
adquiridos indicados no ma-
nual deinstalagao (paraostu-
bos circulares: diametro mini-
mo de 120 mm). O compri-
mento da tubagem de eva-
cuacao deve ser o menor
possivel.

 Ligue oaparelho arede elétri-
ca utilizando um interruptor
omnipolar.

* E necessario respeitar os re-
gulamentos em matéria de
evacuacao de ar.

* Nao ligue o aparelho de aspi-
racao a condutas de evacua-



ao de fumos de combustao
caldeiras, lareiras, etc.).

« Se o aspirador for utilizado
em conjunto com equipa-
mentos nao elétricos (por ex.
aparelhos com queimadores
a gas), é necessario assegu-
rar no local um nivel de venti-
lagao suficiente que impecao
retorno dos gases de com-
bustdo. Quando o aparelho
de cozedura for utilizado em
conjunto com aparelhos ali-
mentados por fontes de ener-
gia ndo elétricas, a pressao
negativa no local nao deve
exceder 4 Pa, para impedir
que os fumos sejam re-aspi-
rados pelo aparelho de coze-
dura no local.

O ar nao deve ser expelido
através de tubagem usada
como tubo de chaminé de
aparelhos alimentados a gas
ou com outros combustiveis.
Se ocabode alimentagao es-
tiver danificado, € necessario
substitui-lo por meio do fabri-
cante, de um centro de assis-
téncia autorizado ou de um
técnico competente, paraevi-
tar qualquerrisco ou situagao
de perigo.

Ligue a ficha do aparelho a
uma tomada situada numa
area acessivel, que cumpra
os regulamentos em vigor.
Em relacido as medidas técni-
cas e de seguranga que € ne-
cessario respeitar para eva-
cuar o fumo, é importante se-
guir atentamente os regula-
mentos estabelecidos pelas
autoridades locais.

ADVERTENCIA: Antes
de instalar o aparelho, re-
mova as peliculas de pro-
tecao.

« Utilize somente os parafusos

e outros itens de ferramenta
fornecidos junto com o apare-
Iho.

ADVERTENCIA: A falta
de instalacao dos parafu-
sosoudispositivos defixa-
cao como descrito nestas
instrucdes pode acarretar
risco de choques elétri-
COS.

» As operacgdes de limpeza e

manutengao ndo devem ser
efetuadas por criancas, salvo
se estiverem sob a vigilancia
de um adulto.

« As criangas devem ser vigia-

das para assegurar que nao
brinquem com o aparelho.
Este aparelho n&o deve ser
utilizado por pessoas (inclui-
se criangas) com capacidade
psico-fisico-sensorial reduzi-
da ou sem experiéncia e co-
nhecimento, a menos que vi-
giadas atentamente e instrui-
das sobre a utilizagdo segura
do aparelho por uma pessoa
responsavel pela sua segu-
ranga.

Este aparelho pode ser utili-
zado por criangas com idade
inferior a 8 anos e por pes-
soas com capacidade psico-
fisico-sensorial reduzida ou
com experiéncia e conheci-
mentos insuficientes, desde
que atentamente vigiados e
instruidos quanto a utilizagao
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segura do aparelho e dos pe-
rigos que isso acarreta. Nao
deixe que as criangas brin-
quem com o aparelho.

AADVERTENCIA: O apa-
relho e as suas partes
acessiveis ficam muito
guentes durante a utiliza-
cao.

Preste muita ateng¢ao para nao

tocar nas resisténcias.

Mantenha as criancas com ida-
de inferior a 8 anos afastadas
do aparelho, a menos que se
estejam sob constante vigilan-
cia.

* Limpe e/ou substitua os fil-
tros, respeitando os prazos
especificados pelo fabricante
(perigo de incéndio). Consul-
te o paragrafo Limpeza e ma-
nutengao.

 Recomenda-se assegurar
uma ventilacdo adequada do
local quando o aparelho for
utilizado juntamente com
aparelhos alimentados a gas
ou com outros combustiveis
(n&o aplicavel aos aparelhos
que fazem apenas recircular
o arno local).

ADVERTENCIA: Se a superfi-
cie apresentar rachaduras,
desligue o aparelho para evitar
o risco de choques elétricos.

* Nao ligue o dispositivo se a
superficie estiver rachada ou
se houver danos visiveis na
espessura do material.

* Naotoque o aparelho com as
maos ou partes do corpo mo-
Ihadas.
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* Nao use aparelhos a vapor
para a limpeza do produto.

* Nao apoie objetos metalicos
como facas, garfos, colheres
e tampas sobre a superficie
da placa de cozinha, pois po-
dem superaquecer.

* Use o comando apropriado
para desligar a placa de cozi-
nha depois de usar; nao con-
fie nos sensores do tacho.

ADVERTENCIA: E perigoso
deixar a placa de cozinha sem
vigilancia ao usar 6leo ou gor-
dura, pois isso pode criar uma
situacao de perigo e provocar
incéndio. NUNCA tente extin-

uir eventuais chamas com
agua, mas desligue o aparelho
e abafe as chamas com, por
exemplo, uma tampa ou cober-
tura anti-chamas.

ADVERTENCIA: O processo
de cozedura deve ser mantido
sob vigilancia. Um procedimen-
to breve de cozedura deve ser
vigiado constantemente.

* O aparelho né&o foi projetado
para ser colocado em funcio-
namento pormeiode umtem-
porizador externo ou um sis-
tema de comando remoto se-
parado.

ADVERTENCIA: Perigo de in-
céndio: ndo apoie objetos nas
superficies de cozedura.

» O aparelho deve ser instala-
do de modo a permitir o sec-
cionamento da alimentacgao
elétrica com uma abertura
entre os contatos (3 mm) que
assegure o seccionamento



completo em condigbes de
sobrecarga de categoria lll.
O aparelho nunca deve ser
exposto aos agentes atmos-
féricos (chuva, sol).
A ventilagao do aparelho de-
ve estar em conformidade
com as instrugdes do fabri-
cante.
Mantenha as embalagens fo-
ra do alcance de criancas e
animais de estimacao.
Os exaustores de cozinha e
outros extratoresde fumosde
cozedura podem comprome-
ter o funcionamento seguro
dos aparelhos que queima
as ou outros combustiveis
%ncluindo aqueles localiza-
dos em outros ambientes),
devidoaofluxoderetornodos
gases de combustao. Estes
gases podem provocar enve-
nenamento por mondxido de
carbono. Apds a instalacao
de umexaustorde cozinhaou
de qualquer outro extrator de
fumos de cozedura, assegu-
re-se de que os aparelhos a
gas sejam testados por uma
pessoa competente para ga-
rantir que ndo ocorra um fluxo
de retorno dos gases de com-
bustao.

2. USO

» O aparelho de aspiragéo foi concebi-

do exclusivamente para a eliminagao
dos odores de cozedura na utilizagao
domeéstica.

Nao utilize o aparelho para finalida-
des diferentes daquelas para as
quais foi concebido, em nenhuma cir-
cunstancia.

As frigideiras devem ser constante-
mente vigiadas durante o funciona-
mento, porque o 6leo sobreaquecido
é facilmente inflamavel.

Nao acione o aparelho com um tem-
porizador exterior ou um sistema de
controlo remoto separado.

O aparelho nido deve ser instalado
atras de uma porta decorativa para
evitar que possa sobreaquecer.

Para evitar danos no aparelho, nao
suba no aparelho.

Para evitar danificar as juntas de sili-
cone, ndo apoie recipientes de coze-
dura quentes sobre a estrutura do
aparelho.

Nao corte nem prepare os alimentos
sobre a superficie e ndo deixe cair
objetos duros nela. Ndo arraste ta-
chos nem louga sobre a superficie.

3. LIMPEZAE

MANUTENGCAO

Desligue ou desconecte o aparelho da
rede de alimentagdo elétrica antes de
qualquer operagao de manutengao.
Se o filtro antiodores de carbono for
fornecido e for do tipo (F) (consulte
as instrugcbes de montagem), pode
ser regenerado. O filtro antiodores de
carvao ativo pode ser lavado e rege-
nerado a cada 3-4 meses (ou com
maior frequéncia no caso de utiliza-
¢ao intensiva do exaustor), até um
maximo de 8 ciclos de regeneragao
(no caso de uma utilizacado especial-
mente intensiva, recomenda-se n&o
exceder os 5 ciclos). Dirija-se ao ser-
vigo de assisténcia para encomendar
um filtro novo (F).

Processo de regeneragao:
* Lave na maquina de lavar louca a

uma temperatura MAX. de 70° ou la-
ve a mao em agua quente, tendo o
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cuidado de nao usar esponjas abrasi-
vas (nao utilize detergentes!).

Seque no forno a uma temperatura
MAX de 70° durante 2 horas (reco-
menda-se ler com aten¢gdo o manual
de utilizagéo e as instru¢gées de mon-
tagem do seu forno).

Os filtros antigordura devem ser lim-
pos a cada 2 meses de utilizagdo ou
com maior frequéncia, se a utilizagéo
for particularmente intensiva, e po-
dem ser lavados na maquina de lavar
louga. Nao lave as grelhas na maqui-
na de lavar louga (Z).

Recomendacgées gerais

Nunca utilize esponjas abrasivas, pa-
Iha de ago, acido muriatico ou outros
objetos que possam riscar ou deixar
marcas na superficie.

Os alimentos que caem acidental-
mente ou se depositam sobre a su-
perficie e sobre os elementos funcio-
nais ou estéticos da placa de cozinha
ndo devem ser consumidos.

Limpeza do dispositivo
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Limpe a placa de cozinha apés cada
utilizagéo, para evitar que os possi-
veis residuos de alimentos se carbo-
nizem. A remogéao de sujidade incrus-
tada e carbonizada exige mais esfor-
co.

Para remover a sujidade diaria, utilize
um pano ou uma esponja macios e
um detergente adequado. Siga as re-
comendacbes do fabricante relativa-
mente aos detergentes a utilizar.
Aconselha-se utilizar produtos deter-
gentes protetores.

Remova a sujidade incrustada, por
ex., leite transbordado durante a fer-
vura, com um raspador especifico
para vitroceramica enquanto a placa
de cozinha ainda estiver quente. Siga

as recomendagdes do fabricante re-
lativamente ao raspador a utilizar.
Remova os alimentos que contém
agucar, por ex., geleia transbordada
durante a cozedura, com um raspa-
dor especifico para vitroceramica en-
quanto a placa de cozinha ainda esti-
ver quente. Caso contrario, os resi-
duos podem danificar a superficie de
vitroceramica.

Remova o plastico se estiver derreti-
do com um raspador especifico para
vitroceramica enquanto a placa de
cozinha ainda estiver quente. Caso
contrario, os residuos podem danifi-
car a superficie de vitroceramica.
Remova as manchas de calcario com
uma pequena quantidade de solugéo
anticalcario, por ex., vinagre ou sumo
de limao, quando a placa de cozinha
estiver arrefecida. Em seguida, limpe
novamente com um pano humido.

4. REQUISITOS DOS

MOVEIS

Para o procedimento de instalagao, &
obrigatério cumprir as leis, regulamen-
tos, diretivas e normas (regulamentos
para a seguranga dos sistemas elétri-
cos, reciclagem correta dos componen-
tes, etc.) vigentes no pais de utilizagao!

N&o utilize um selante em silicone
entre o aparelho e a bancada de tra-
balho. A placa de cozinha destina-se
a ser encastrada na bancada de tra-
balho da cozinha, acima de um mo-
dulo para cozinha com 600 mm de
largura ou mais.

Se o aparelho for montado em mate-
riais inflamaveis, sera necessario
respeitar a risca as orientagdes e nor-
mas referentes as instalagdes de bai-
xa tensao e a protecao contra incén-
dios.

Para a unidade encastrada, os com-
ponentes (materiais plasticos e ma-
deira folheada) devem ser montados
com adesivos resistentes ao calor
(min. 100°C): o uso de material e




adesivos nao adequados pode cau-
sar deformagéo e descolamento.

* O moddulo de cozinha deve ter espa-
¢o suficiente para permitir as ligacdes
elétricas do dispositivo. Os modulos
suspensos acima do dispositivo de-
vem ser instalados a uma distancia
que deixe espaco suficiente para tra-
balhar com comodidade.

* O uso de frisos decorativos de ma-
deira dura a volta da bancada de tra-
balho, atras do dispositivo, € permiti-
do desde que a distancia minima per-
maneca igual a indicada nas figuras
dainstalagao.

* A distancia minima entre o aparelho
montado e a parede traseira esta in-
dicada na figura de instalacdo do
aparelho encastravel (150 mm para a
parede lateral, 40 mm para a parede
traseira € 500 mm para possiveis ar-
marios suspensos acima do dispositi-
vo. Por razées ergonémicas aconse-
Iha-se uma distancia minima de 1000
mm).

» Para impedir a infiltragdo de liquidos
entre a borda da placa de cozinha e a
bancada de trabalho, aplique a junta
de vedagéao adesiva fornecida em to-
da a borda externa da placa de coze-
dura, antes de proceder a instalagao.

5. LIGAGAO ELETRICA

ADVERTENCIA: Todas as liga-
cOes elétricas devem ser efetua-
das por um instalador autorizado.

» Siga o esquema de ligagao (localiza-
do no lado inferior do produto).

» Este aparelho apresenta uma ligagéo
de tipo “Y”; aconselha-se utilizar um
cabo de alimentagdo HOS5V2V2-F de
5 x 2,5 mm?, conexdo MONOFASICA
e BIFASICA: se¢ao minima dos con-
dutores: 2,5 mm?. Didmetro externo

do cabo de alimentag&o: min 8 mm -
max 12 mm.

* Os terminais de ligagao sao acessi-
veis ao remover a tampa da caixa de
ligacoes.

» Verifique se as caracteristicas da ins-
talagéo elétrica doméstica (tenséo,
poténcia maxima e corrente) sao
compativeis com aquelas do apare-
Iho.

» Conecte o aparelho conforme mos-
trado no manual de instalacao (em
conformidade com as normas de re-
feréncia para a tensao de rede em vi-
gor em nivel nacional).

Atencgao! Nao efetue soldagens

nos cabos!
6. QUESTOES
AMBIENTAIS
Eliminagao dos eletrodomésticos
A

O simbolo ==no produto ou na sua fabri-
cagéao indica que o produto ndo deve
ser eliminado junto com os residuos do-
mésticos normais. O produto deve ser
eliminado junto a um centro especializa-
do na reciclagem de componentes elé-
tricos e eletrénicos. Assegure-se que
este produto seja eliminado correta-
mente contribuira para evitar potenciais
consequéncias negativas para o am-
biente e para a saude que podera deri-
var de uma eliminag¢ao inadequada. Pa-
ra informagdes mais detalhadas sobre
como reciclar este produto, entre em
contato com as autoridades municipais,
o servigo local de eliminacdo de resi-
duos ou a empresa onde o produto foi
comprado.

O aparelho cumpre o disposto na direti-
va 2012/19/UE sobre a reducdo das
substancias perigosas usadas nos equi-
pamentos elétricos e eletronicos e a eli-
minagao de residuos.

Eliminagcdo dos materiais da embala-
gem

. , ~ .
Os materiais com o simbolo TP s3o reci-
claveis. Elimine os materiais da embala-
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gem em recipientes de coleta apropria-

dos para a reciclagem.

Economia de energia

E possivel economizar diariamente

energia durante a cozedura ao seguir

as sugestodes a seguir.

* Quando aquecer a agua, utilizar so-
mente a quantidade necessaria.

» Se possivel, cubra sempre os tachos
com a tampa.

¢ Antes de ativar a zona de cozedura,
coloque o tacho.

* Coloque os tachos menores nas zo-
nas de cozedura menores.

» Posicione os tachos diretamente no
centro da zona de cozedura.

» Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou para dissolvé-
los.

7. DESCRIGAO DO

PRODUTO

o
gl 5|
2 B | 4]

1 |Zona de cozedura Unica 6210x190 mm) 2100 W,
com fungéo Booster de 3000 W

2 |Zona de cozedura unica %)210)(190 mm) 2100 W,
com fungdo Booster de 3000 W
3 |Zona de cozedura unica 8210x190 mm) 2100 W,
com fungéo Booster de 3000 W

4 |Zona de cozedura unica g10x190 mm) 2100 W,
com fungdo Booster de 3000 W

Cada zona de cozedura é equipada
com um sistema que detecta a presen-
¢a de um tacho na placa de cozinha.

O sistema de detecao é capaz de reco-
nhecer os tachos com fundo magnetiza-
do do tipo adequado para o uso em pla-
cas de cozedura por indugéo.

Se o tacho é removido durante o funcio-
namento ou se utilizar um tacho néao
adequado, o simbolo Y ¢ exibido no
ecra.

Indicador de calor residual

O indicador de calor residual € uma fun-
¢ao de seguranca para sinalizar que a
superficie da zona de cozedura ainda
estd a uma temperatura igual ou maior
do que 50°C e podera causar, com isso,
queimaduras em contato com as maos
desprotegidas. O digito da zona de co-

zedura correspondente indica H

8. PAINEL DE COMANDOS

uu]

Aceso/Desligado

Indicador de saturagao do filtro antigordura

Indicador do nivel de poténcia da zona de cozedura

Indicador do nivel de poténcia do aspirador

Controlo do temporizador do aspirador

Simbolo da zona de comandos do aspirador

Controlo do temporizador da zona de cozedura

O NG A WN -

Zona de gestao do temporizador

5 |Painel de comandos

o

Indicador de saturagéo do filtro de carbono ativo

6 |Grade de aspiragdo

10 |Bot&o da funcédo de Descongelagéo

1+2|Zona de cozedura combinavel (210 x 380 mm) 3000
W, com fung&o Booster 3700 W.

3+4 |Zona de cozedura combinavel (210 x 380 mm) 3000
W, com fung&o Booster 3700 W.

INDICADORES
Detecao de presencga de tacho
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11 |Botéo da fungéo Bloqueio

12 | Botdo da fungéo Pausa

13 | Teclado deslizante

A |Botéo da fungéo Auto

As zonas de cozedura podem ser ativa-

das ao premer o digito de referéncia 5’
O digito acende mais intensamente pa-
ra confirmar a operacao.




Quando se posiciona um tacho em uma
das 4 zonas de cozedura, a placa de co-
zinha deteta automaticamente a pre-
sencga e acende o digito correspondente
para ativa-lo.

Se ndo houver tachos ou outros objetos
na placa de cozinha, os digitos nao fi-
cam visiveis.

No painel de comandos, as funcdes se-
lecionaveis sdo sempre as visiveis mas
iluminadas com baixa intensidade. Se-
lecione as fungdes tocando no simbolo
correspondente.

Ligagao do aparelho:

Prima o botdo On/Off durante 2 segundos, para ligar e ati-
var as fungdes da placa.

Neste momento, esta ligada mas todas as zonas de coze-
dura e o exaustor estéo a zero de poténcia. A Placa desli-
ga-se automaticamente ao fim de 20 segundos, se n&o for
utilizada.

Atencéo: Por motivos de seguranca, a placa podera ser
sempre desligada no botdo On/Off.

Atencéo: No painel de comandos, todas as fungbes sele-
ciondveis estardo sempre iluminadas/visiveis e seréo sem-
pre as Unicas que podem ser ativadas.

Os comandos das zonas de cozedura, do aspirador e do
temporizador podem ser ativados ao premer o Digito de re-
feréncia.

A confirmagao ¢ dada pela iluminag&o do Digit, que se tor-
na intensa.

9. LIMITAA(}AO DE
POTENCIA

Na primeira ligagdo do aparelho na ali-
mentacado de rede doméstica, o instala-
dor deve definir a poténcia das zonas
de cozedura com base na capacidade
efetiva do sistema elétrico doméstico.

Se isso nao for necessario, pode-se li-
gar diretamente a placa de cozedura

utilizando @ ou, em alternativa, siga o

procedimento descrito abaixo para ace-
der o menu.

Antes de efetuar o procedimento, reco-
menda-se ler todo o paragrafo.

Ligar a placa de cozedura a rede do-
méstica.

1. Todos os digitos acendem por al-
guns segundos, depois desligam e

ficam somente © a piscar.
2. Mantenha premido O os digitos

das zonas de cozedura indicam J.

3. Ao manter premido O, comece a
premer os digitos das zonas ao
proceder no sentido contrario aos
ponteiros do relégio.

|

O digito posterior esquerdo indica L eo
numero indica o tipo de menu. O digito
anterior esquerdo indica o niumero que
depende dos parametros indicados na
selegao.

Selecione o digito com Le prima “8” na
barra de poténcia.

Selecione o digito anterior esquerdo e a
definigao correta.

Veja a tabela seguinte para as especifi-
cagoes:

Valor nabarra| KW |Notas
de poténcia

0 74

Defini¢ao inicial padréo

45

1
2 35
3 28

Uma vez inserido o valor correto, confir-
me ao tocar e segurar @
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10. FUNGOES DA PLACA DE COZEDURA

®©

Dispositivo
de seguran-
¢acontra
criangas

Esta fungéo impede o acionamento acidental do aparelho

Para ativar: se estiver presente um tacho na placa de cozinha, mantenha premido por 3 segundos o digito
correspondente. Se n&o estiver presente um tacho na placa de cozinha, mantenha premido por 3 segundos

um dos 5 digitos (n&o visiveis) ao lado do ponto . do lado esquerdo. Solte e deslize o dedo do 0 ao 9 ao lon-

go da barra de poténcia que mostra a sequéncia de funcionamento. Todos os digitos indicam L .
As operagdes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Para desativar: manter premido por 3 segundos um dos 5 digitos das zonas de cozedura. Solte e deslize o
dedo do 9 ao 0 ao longo da barra de poténcia que mostra a sequéncia de funcionamento.
As operacdes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Bloqueio

E possivel bloquear as fungges da placa de cozinha durante o uso, por exemplo, para limpar a placa de cozi-
nha. A fungéo permanece ativa também se a placa de cozinha ¢ desligada e religada.

No caso de interrupgdo da corrente, a funcdo desativa-se.

Para ativar: prima ===0 e mantenha premido por 1 segundo.

Para desativar: prima ==0.

Fungao
Boost

Cada zona de cozedura pode ser definida a um nivel de poténcia suplementar por, no méximo, 5 minutos.

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e selecione o valor “P” na barra de poténcia. O digito
correspondente indica I .

Para desativar: selecione um dos outros valores possiveis na barra de poténcia.

Temporiza-
dor das zo-
nas de

cozedura

O temporizador permite desligar uma zona de cozedura particular ao final do tempo definido.
As éonas de cozedura podem ser programadas individualmente, pois cada uma dispde de seu préprio tempo-
rizador.

Para ativar: Com a zona de cozedura em operagao, prima para aceder os comandos de gestdo do temporiza-
dor para esta zona.
Os 3 digitos indicam “0 0 0 “. Prima “+" 0 “-" para definir a conglo sentido inverso do temporizador.

oo

o o o

Horas - Décimos - Minutos

Né&o toque em nada por 10 segundos para confirmar o tempo definido.
Terminada a contagem no sentido inverso, os digitos s@o colocados em zero e é emitido um sinal sonoro. A
fungdo pode ser interrompida ao premer qualquer botao.
Se 0 temporizador esta ativo para mais zonas de cozedura, os 3 digitos indicardo sempre o temporizador
mais préximo do fim do tempo.

Para desativar: com a zona de cozedura em operagéo, prima para aceder aos comandos de gestéo do tempo-
rizador para esta zona.
Defina os trés digitos em “0 0 0" com “+” ou “-” ou prima o botdo On/Off.

Temporiza-
dor (genéri-
co)

Temporizador com alarme para uso genérico.

Para ativar: acenda a placa de cozinha e verifique se néo ha tachos ou zonas de cozedura ativos.
Os 3 digitos para os comandos de gestdo do temporizador indicam “- - -".
Prima o digito para aceder ao menu do temporizador e visualizar “0 0 0".
Prima “+” 0 “-” para definir a conta no sentido inverso do temporizador.
| ]
g B
Horas - Décimos - Minutos
Né&o toque em nada por 10 segundos para confirmar o tempo definido.

Terminada a contagem no sentido inverso, os digitos sdo colocados em zero e é emitido um sinal sonoro. A
fungdo pode ser interrompida ao premer qualquer botao.

Repita as operagdes descritas para modificar o valor da conta decrescente.

Para desativar: aceda a placa de cozinha ao verificar que néo ha tachos ou zonas de cozedura ativos.

Prima o d’gito para aceder 0 menu do temporizador e use “+” e “-" para definir o ecrd em “0 0 0" “-” ou prima o
botdo On/Off.
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Fungdo de . . .
Des&a,ng& Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e prima L
lagao O digito da zona selecionada indica U.
Para desativar: prima L ou ®
Fungéo de |Esta fungéo € utilizada para aquecer um tacho na poténcia maxima antes de continuar com a cozedura ao ni-
Aquecimen-| vel selecionado. O intervalo de tempo em que a zona de cozedura é mantida na poténcia méaxima depende do
to nivel de cozedura final definida. Veja a tabela:
Nivel de poténcia Temporizador (segundos)
1 48
2 144
3 230
4 312
5 408
6 120
7 168
8 216
9 Nao disponivel
P Né&o disponivel
Para ativar com um tacho na placa de cozinha e a zona de cozedura selecionada, mantenha premido por 3
se ungg§ o valor selecionado (de 1 a 8) na barra de poténcia. O ecrd da zona de cozedura correspondente
indica “A”.
E possivel aumentar o nivel de cozedura, mas ao diminui-lo, desativa-se a fungéo.
Pode-se desativar também ao manter o botdo da zona de cozedura em quest&o premido por 3 segundos.
Fungdo |Esta fungao permite pausar/reiniciar qualquer fungdo ativa na placa de cozinha, ao reduzir a poténcia disponi-
Pausa |vel na zona de cozedura e colocar em zero todas as fungbes. Se a fungéo Pausa néo for desativada em 10
minutos, a placa de cozinha desliga-se automaticamente.
Para ativar: Com um t:s}'cho na placa de cozinha e a zona de cozedura selecion%ga, mantenha premido o bo-
tao da fungdo Pausa TUJ por, pelo menos, 1 segundo. Todos os ecras indicam THJ.
1]
Para desativar: mantenha premido T por 1 segundo até piscar. Prima qualquer outros botdes em 10 segun-
dos. A fungéo é desativada e a placa de cozinha prossegue com as definigdes anteriores.
Funcdo de |Esta _fun%éo é utilizada para recuperar as definigdes de funcionamento da placa de cozinha no caso de para-
Recupera- |gem involuntaria ou interrupgéo imprevista da corrente.
cao ® m
Quando a placa de cozinha desliga, &ode ser acesa dentro de 6 segundos ao tocar em \2/, o botéo T pis-
ca por 6 segundos. Prima o botao T para recuperar as fungdes definidas anteriormente. E emitido um bip
para confirmar a operagao.
Modo com- |Esta funcéo permite ligar 2 zonas de cozedura para utiliza-las e controla-las como uma zona de cozedura Uni-
binado (fun- |ca e mais ampla. Isso oferece a possibilidade de utilizar tachos com um fundo mais amplo.
(}aci “pon- | As zonas de cozedura selecionaveis para esta fungéo sao exclusivamente as da esquerda e direita.
e’) Para ativar/desativar: prima simultaneamente os digitos da zona de cozedura da esquerda para selecionar as
2 zonas a serem ligadas em ponte, até aparecer o digito I I a indicar que a fungao foi ativada. O outro digito &
utilizado para definir o nivel de poténcia.
Fungl_ﬁo AU- | Por predefinicéo de fabrica, quando a placa de cozinha/aspirador € ligada/o, o exaustor ativa-se no modo au-
(6] tomatico e o LED “A” esté aceso com luminosidade intensa. O exaustor comega a funcionar se a poténcia das
“p” zonas de cozedura for superior a “1”.

Para desativar, prima o LED “A”, a confirmac&o desta operacéo sera dada pela mudanca de intensidade lumi-
nosa de intensa para atenuada. Tambem podem ser desativadas Ig)remendo um valor superior a “1” sobre a
barra (tie potden0|a, confirmado pela mudanga de intensidade do LED “A” cuja luminosidade muda de intensa
para atenuada.

Para reativar, prima o LED “A” que passara para aceso intenso.

11. TABELA DE COZEDURA

Nivel de poténcia |Método de cozedura Utilizar para
1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
3 Trazer a temperatura Arroz
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4 tC?zedura prolongada, engrossar, es-|Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
ufar
5 tC$zedura prolongada, engrossar, es-|Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
ufar
6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopas, carne refogada
7 Fritura ligeira Résti (panquecas) de batatas, omeletes, empanados e fritos,
salsichas
8 Frito, frito em imerséo Carne, batatas fritas
9 Frito répido a alta temperatura Bistecas
P Aguecimento veloz Ferver agua

12. FUNGCAO DO

ASPIRADOR

Os comandos das zonas de cozedura, do aspirador e do
}en]po.nzador podem ser ativados ao premer o Digito de re-
eréncia.

“p"

Prima duas vezes sobre a barra de poténcia “9”
para definir a velocidade INTENSIVA. Esta regula-
&0 é temporizada para uma ativagdo de 5 minu-
0s. Uma vez decorrido este tempo, 0 sistema volta

automaticamente & velocidade definida anterior-

gj;ante.tPara desativar, selecione uma velocidade
iferente.

Fun-
gédo
Delay

Esta fungéo so esta disponivel se o modo de fun-
cionamento Automatico for desativado. O modo de
E%]cmnamento automético desativa-se ao premer

Prima o Digito do aspirador e defina uma velocida-
de na barra de poténcia.

Prima o Digit para gestéo do temporizador que in-
dicava “CL” mas que passa a contagem decres-
cente de 15 minutos ja definida.

Simbolo do temporizador
Selecionado o Digit do aspirador, prima sobre os
Digits de Gestdo dos temporizadores, para definir
a contagem decrescente.

Simbolo de manuteng&o do filtro antigordura

A sinalizacéo relativa a limpeza do filtro antigordu-
ra é exibida com o LED e est4 sempre ativada.
Redefinigao e reativagao do filtro

Depois de efetuar a manutengao do filtro:

Frima 0 botdo durante 5 segundos. - O LED do fil-
ro antigordura apaga e recomega a contagem no
sentido Inverso.
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Simbolo de manutengao do filtro de carvéo
O exaustor foi previamente regulado na fabrica pa-
ra funcionamento no modo asFirante. Coma carga
desligada, prima sobre o digito dos comandos do
exaustor, para ativar o aspirador. Prima de novo 5
segundos, para:
Ativagao do filtro de carvao:
O simbolo do filtro (antiodores) de carvdo acende
durante 1 segundo.
Desativagéo do filtro de carvéao:
O simbolo do filtro (antiodores) de carvéo pisca
duas vezes.
Apos a ativagdo, o acendimento do icone indicara
que € necessario efetuar a manutengéo do filtro
(antiodores) de carvao.
Redefinigao e reativagéo do filtro de carvao
Depois de efetuar a manutengao do filtro:

rima 0 botdo durante 5 segundos. - O LED do fil-
ro antiodores apaga e recomega a contagem no
sentido inverso.




13. PERSONALIZAGAO DO
MENU DO UTILIZADOR

Antes de efetuar o procedimento, recomenda-se ler todo o
paragrafo.

— Prima .

— Prima de novo @ e mantenha premido por 3 se-
gundos.

W
— O botao T comega a piscar.

e

— Mantenha premido TiT os digitos das zonas de co-

zedura indicam J.
e
— Ao manter T}, comece a premer o digito das zonas
de cozedura ao proceder no sentido dos ponteiros do
relégio a partir do primeiro & esquerda.

IR

2 g s
) v
150G

0 digito posterior esquerdo indica alternadamente U e um
numero de 2 a 7 indica o codigo do menu.

O digito anterior esquerdo indica 0 nimero que depende
dos parametros indicados na seleg&o.

- Prima o digito posterior esquerdo.

- Selecione um nimero na barra de poténcia para ace-
der ao cddigo do menu.

- Prima o digito anterior esquerdo.

- Selecione o niimero na barra de poténcia para sele-
cionar um valor.

Veja a tabela seguinte para as especificagdes:

- Uma vez inserido o valor correto, confirme mantendo
premido por 2 segundos.

a
— Para sair do menu sem salvar, prima Iﬁl
Se nao efetuar qualquer operagao, o menu do utilizador fe-

cha depois de 1 minuto.

Cédi- | Descrigdo Valor

gos
do

menu

- Som desativado
- Min.
- Max.

U2 |Menu de gestdo do volume
sonoro dos botdes.

do alarme do temporizador. - Min.
- Méx.

U4 |Menu de gestdo do_nivel de|0 - Max.

0
1
3
U3 |Menu de gestdo do volume|0 - Som desativado
1
3
0
luminosidade do ecra. 9 - Min.

U5 |Menu de gestdo da anima-|0 - Animag&o desati-
¢do da contagem no sentido|vada

inverso. 1 - Animagéo ativada

U6 |Menu da fungéo de reconhe-|0 - Ativa
cunento de presenca de ta-|1 - N3o ativa
cho.

U7 [Menu de gestdo do final da|0 - Intermitente con-
contagem no sentido inverso. |tinuo e desligamento
1 - Dez intermitentes
e desligamento

2 - Um intermitente e
desligamento

14. FUN(}AQ DE GESTAO
DA POTENCIA

Este produto possui uma fungdo de
gestédo da poténcia controlada eletroni-
camente.

Esta fungéo controla o fornecimento da
poténcia maxima de 3700 W entre as
zonas de cozedura combinadas (lado
esquerdo e direito), ao otimizar a distri-
buicao de poténcia e evitar situagdes de
sobrecarga do sistema.

Para esse efeito, a poténcia total € mo-
nitorizada constantemente, e é reduzida
no momento. Se nao for possivel forne-
cer o total de poténcia solicitada, por
predefinicdo um elemento de controlo
reduzira a poténcia de um outro ele-
mento de cozedura ao nivel imediata-
mente inferior ao da respetiva curva de
poténcia, para que a absorgao de cor-
rente nao exceda 16 A.

Neste caso, o gerador deteta o ultimo
comando com prioridade mais alta en-
viado pela interface com o utilizador e
reduz, se necessario, os ajustes ativa-
dos anteriormente para um outro ele-
mento de cozedura.

A funcdo de gestdo da poténcia tam-
bém se ativa inicialmente quando ¢ de-
tetada a presenga de um tacho sobre o
elemento de cozedura.

Exemplo:

Se, para a zona de cozedura 1, selecio-
na-se o nivel de poténcia suplementar
(boost) (P), a zona de cozedura 2 nao
podera superar simultaneamente o ni-
vel de poténcia 9 e sera limitada auto-
maticamente.

15. GUIA PARA USO DO
TACHO

Quais tachos utilizar
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Utilize exclusivamente tachos com o
fundo em material ferromagnético ade-
quado para o uso em placas de cozedu-
ra por indugao:

« ferro fundido

* aco esmaltado

* aco carbono

* aco inoxidavel (mesmo n&o inteira-
mente)

» aluminio com revestimento ferromag-
nético ou fundo com chapa ferromag-
nética

Para determinar a idoneidade de um ta-

chgﬁ controle se esta presente o simbo-

lo 9 (geralmente impresso no fundo).
Também pode aproximar um iman no
fundo do tacho. Se ficar preso, significa
que o tacho é utilizavel em uma placa
de cozinha por indugéo.

Para garantir uma eficiéncia ideal, use
sempre tachos com fundo chato para
conseguir distribuir o calor uniforme-
mente. Um fundo ndo perfeitamente
plano pode influir na condugdo da po-
téncia e do calor.

Como utilizar os tachos

Diédmetro minimo do tacho/panela para
as varias zonas de cozedura.

Para garantir que a placa de cozinha
funcione corretamente, o tacho deve
cobrir um ou mais pontos de referéncia
indicados na superficie da placa de co-
zinha e deve ser de diametro minimo
adequado.

Use sempre a zona de cozedura que
melhor corresponda ao diametro do fun-
do do tacho.

Zona de cozedura Diametro do fundo do tacho
@ min. (recomen- | @ max. (recomen-
dado) dado)
Combinado esquer- 190 mm 230 mm
do/direito
Simples esquerdo/ 110 mm 190 mm
direito

Tachos/panelas vazios ou com fundo fino
Nao use tachos/panelas vazias ou com
fundos finos na placa de cozinha, pois
nao conseguira controlar a temperatura
ou desligar automaticamente a zona de
cozedura se a temperatura for muito al-
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ta, com o risco de danificar o tacho ou a
superficie da placa de cozinha.

Se isso acontecer, ndo toque e aguarde
que todos os componentes resfriem.

Se aparecer uma mensagem de erro,
consulte a segdo “Solugédo dos Proble-
mas”.

Ruidos normais de funcionamento da
placa de cozinha

A tecnologia de inducdo baseia-se na
criacdo de campos eletromagnéticos.
Esses campos eletromagnéticos geram
calor diretamente no fundo do tacho.
Tachos e panelas podem produzir uma
variedade de ruidos ou vibragdes de-
pendendo da maneira como foram fabri-
cados.

Esses tipos de ruido sao descritos da
seguinte forma:

Zumbido ligeiro (como o ruido de um
transformador)

Esse ruido acontece durante a cozedu-
ra com um nivel de calor elevado e &
gerado pela quantidade de energia
transferida da placa de cozinha aos ta-
chos. O ruido cessa ou diminui quando
o nivel de calor é reduzido.

Assobio ligeiro

Esse ruido € produzido quando o reci-
piente de cozedura esta vazio e cessa
assim que ele for enchido com agua ou
alimentos.

Estalido

Esse ruido acontece com tachos com-
postos por varios materiais estratifica-
dos um sobre o outro e é causado pelas
vibragdes das superficies onde os dife-
rentes materiais se encontram. O ruido
vem dos tachos e pode variar em fun-
¢ao da quantidade e do tipo de prepara-
¢ao do alimento.

Assobio forte

Esse ruido acontece com tachos com-
postos por varios materiais diferentes
estratificados um sobre o outro e, para
além disso, quando sao utilizados com
poténcia maxima e também sobre duas
zonas de cozedura. O ruido cessa ou
diminui quando o nivel de calor é redu-
zido




Ruidos da ventoinha

Para que o sistema eletronico funcione
corretamente, € necessario regular a
temperatura da placa de cozinha. Para
este efeito, a placa esta equipada com
uma ventoinha de arrefecimento que é
ativada para reduzir e regular a tempe-
ratura do sistema eletrénico. Pode
acontecer que a ventoinha continue a
funcionar mesmo depois de o aparelho
ter sido desligado, se a temperatura da
placa de cozinha ainda for considerada
demasiado elevada.

Sons ritmicos e semelhantes ao ti-
quetaque de um relégio

Esse ruido é produzido unicamente
quando pelo menos trés zonas de coze-
dura estdo em funcionamento e desa-
parece ou diminui, assim que uma delas
for desligada.

Os ruidos descritos sdo uma caracteris-
tica normal da tecnologia de indugéo e,
por isso, nao podem ser considerados
defeitos.

16. SOLUGAO DOS PROBLEMAS

Caodigo de erro Descrigdo Possivel causa do erro Solugio
"Sinalizagdo sonoranali- (O comando do|Avaria ou cabo LIN mal ligado na|Verificagdo da ligag&o/substituicao
gagéo. Nenhum cédigo de |exaustor ndo funcio- | placa eletrénica do exaustor do cabo LIN
erro visualizado na
ER03 A placa de cozinha|Detetada uma ativagao continua dos|Remover a é}?ua ou o tacho da su-
desliga depois de |botdes. perficie em vitroceramica e do painel
10 segundos. Agua ou tacho presente no painel|dos comandos.
dos comandos.
ER21 A placa de cozinha|A temperatura interna dos compo-|Deixe a placa de cozinha esfriar.
desliga. nentes eletronicos esta muito alta. | Controle se a placa de cozinha dis-
pde de ventilagao suficiente.
Se 0 erro permanecer, contate o
Servico de Assisténcia.

E2 A zona de cozedura | Tacho vazio ou ndo adequado. Deixe a placa de cozinha esfriar.
correspondente Temperatura do tacho ou da superfi-|Use um tacho apropriado.
deshga. cie em vitroceramica muito alta. NZo deixe aquecer excessivamente

Temperatura dos componentes ele-|os tachos vazios.
trénicos muito alta.

E3 A zona de cozedura|Tacho ndo adequado. Use um tacho apropriado.
correspondente O tacho esta perdendo suas proprie-|O erro ¢ eliminado automaticamente
desliga. dades magneticas e pode causar|depois de 8 s e a zona de cozedura

danos & placa de cozinha por indu-|pode novamente ser utilizada.

¢ao. Em caso de mais erros, é necessa-
rio substituir a caldeira.
Se 0 erro permanecer, contate o
Servigo de Assisténcia.

E6 A zona de cozedura|Tens&o e/ou frequéncia de alimenta-|Controle a tenséo e/ou a frequéncia
nao acende. ¢do fora do intervalo. e rede.

Se necessario, contate 0 Servigo de
Assisténcia.
E8 As zonas de coze-|Falha no ventilador. Limpe o ventilador e remova os
dura desligam. Ventilador obstruido com pé ou fila-|€ventuais corpos estranhos.
mentos. Se 0 erro permanecer, contate o
Servigo de Assisténcia.
E4-E5-E7-E9-ER20-ER22- | Desconecte a alimentagéo da placa de cozinha.
ER31-ER36-ER42-ER47- | Aquarde alguns segundos e reconecte a alimentagéo da placa de cozinha.
) Se o problema persistir, contate o centro de assisténcia e especifique o codigo de erro que apa-
rece no ecra.
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17. MANUTENGAO -
REPARO E
CONFORMIDADE

* Assegure-se de que a manutencao
dos componentes elétricos seja efe-
tuada unicamente pelo fabricante ou
pelo servigo de assisténcia.

» Assegure-se de que os cabos danifi-
cados sejam substituidos unicamen-
te pelo fabricante ou pelo servico de
assisténcia.

Ao contatar o servico de assisténcia,

forneca as seguintes informacoes:

* Tipo de falha

* Modelo do dispositivo (Art./Cdd.)

* Numero de série (S.N.)

Essas informagdes estdo indicadas na

placa de identificacao. A placa de identi-

ficagéo é aplicada no fundo do dispositi-

VO.

Informagoes sobre o produto confor-

me o regulamento n° 66/2014

Normas de referéncia:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Este aparelho foi projetado, fabricado e
comercializado em conformidade com a
Diretiva CEE.

18. DADOS TECNICOS

Identificagdo do produto

Tipo: 4300

Modelo: FSM 7081R HI

Consulte a placa de identificagcdo apli-
cada no fundo do produto.

O fabricante implementa melhoramen-
tos continuos aos seus produtos. Por
este motivo, o texto e as ilustragdes
destas instru¢des de utilizagcdo podem
mudar sem aviso prévio.

Mais informacgdes sobre os dados técni-
cos estdo disponiveis no site:

www.franke.com
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MODELO FSM7081R HI

Poténcia maxima total (placa + 7,62 Kw (definicéo base)
exaustor)

Poténcia maxima total (placa + 4,72 Kw
exaustor)

Poténcia maxima total (placa + 3,72Kw
exaustor)

Poténcia méaxima total (placa + 3,02 Kw
exaustor)

=

|
|

1,2 Zona de cozedura flexivel 1 + 2 Em ponte
3,4 Zona de cozedura flexivel 3 + 4 Em ponte

Parametro

Valor

Medidas
(mm)

Dimensoes Uteis

700x520 (LxP)

Tens&o/frequéncia
de alimentacéo

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz,

2N~380V, 60 Hz

Dados elétricos e dos elementos de aquecimento

Zona de cozedura|2100 W; Power Boost:| 210 x 190
1234 3000 W
Zona de cozedura|3000 W; Power Boost:| 210 x 380
flexivel 3700 W
142, 3+4

Parametro Valor Medidas (mm)
Peso do dispositivo 21 kg
NUmero de zonas 4
de cozedura
Fonte de calor indugdo



http://www.franke.com
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®

NAHPO®OPIEZ
2XETIKA ME THN
AZOAANEIA

MNa TV aoc@daAeid cag Kal
yio TN owaoTr Asimoupyia
NG ouokeung, diaBagTe
TIPOOEKTIKA TO E€YXEIPIDIO
auTo TIPIV TNV £YKATAOTO-
on Kai Tn Agimoupyia. Na
(QUAGOCETE TTAVTA QUTEG
TIG 00nyieg padi ye T ou-
OKEUN, OKOUN Kal o€ TTEPi-
TTWaonN TTapaxwpenong N
METAQOPAg o€ TpiToug. Ei-
val onUavTiko ol XPAOoTEG
va yvwpidouv 6Aa Ta xa-
POKTNPIOTIKA AgIToupyiag
Kal ao@QaAglag TG Ou-
OKEUNG. AUTEG oI JovAadeg
£0TIWV JIABETOUV ETTAYW-
YIKG GUCTAUATA TTOU AVTa-
TTOKPivOVTal OTIG OTTAITA-
oslgFva odnyiwv EMC kai
Kal Ogv TTPETTEl va
OnuIoupyouV TTapeUPOAEG
ME GAAD NAEKTPOVIKA OU-
oTAuaTa. Ta atoua 1mou £-
XOuV Bnuartodotn A aAAa
NAEKTPOVIKA EPQUTELHATA
Oa TrpETTEl va GUPBOUAEU-
ovTaI TOV YIaTPG TOUG ) TOV
KOTOOKEUAOTN TNG EUPU-
TEUPEVNG GUOKEUNG TTPO-
KEIYEVOU va agloAoyeiTal o
BaBuog euaiobnaoiag aTig
TTOPEUPOAEG.

O1 nAeKTpIKEG OUVOEDEIG
TTIPETTEl VA EKTEAOUVTAI Q-
O apHOdIOo TEXVIKO. Tpo-
TOU TIPOPEITE OTNV EKTEAE-
or] TNG NAEKTPIKNG OUVOE-

gE |(%GGT£T VvV EVOTNTA
H IKH ZYNAEZH.
MNa T

OUOKEUEG HE_KOAWODIO
TPOPOOOCiag, Ol AKPOOEKTEG M N
OIaTOMN TWV AYyWYWV META r%
TNG OTEPEWONG TOU KAaAwdiou
KAl TWV AKPOJEKTWYV TTPETTEI VO
gival TOTTOBETNUEVOI £TO1 WOTE
va eMTPETIOUV TNV AQaipeon
TOU aywyou utré Tdon avavrn
TOU KOAwOIoU yeiwang o€ TTepi-
TITWAN TTOU TIPOEGEXEI ATTO TN
oTeEPEWON.

* O KATOOKEUAOTNG OEV UTTOPEI
va BewpnOei uteuBuvog yia
TUXOV CNUIEGAOYW N CWAOTAG
EYKaTAoTOONG N XPNONG.

* BeBaiwBeite 4TI TPpOPOdOCIT
Tou OIKTUOU QVTIOTOIXEI OTNV
TIU TTOU avaypAeTal oTNV
TIVOKIOA  XOPAKTNPIOTIKWY
TTOU €ival OTEPEWWEVN OTO €-
OWTEPIKO TOU TTPOIOVTOG.

« O1 diarageig  amoauvdeong
TIPETTEI VA TOTTOBETOUVTAI OTN
MOVIUN EYKOTAOTAON CUNQW-
va pe TN vouoBeaia yia Tig -
YKATAOTAOEIG KaAWSIwoNG.

* [a TIg ouokeueg Kartnyopiag
[, EAEyETE OTI TO OIKIAKO OIKTUO
Tpocpo ociag dI00ETEl KATAA-
AnNAn ouvdeon yeiwong.

* 2UVOECQTE TOV ATTOPPOPNTAHPA
otV KG'ITVOﬁO;\(O XpnoiJo-
TTOIWVTAG KATAAANAO CWAR-
va. AvaTpEgTe aTa €GAPTIUA-
TQ TTOU PUTTOPEITE VO AyOopaOE-
TE KAI TTOU ava@EPovTal OTO

A
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eyxelpidlo eykaraoTaong (yia
TOUG KUKAIKOUG OWANVEG: €-
Aaxiotn diaueTpog 120 mm)
To pnNKog Tou CWANVA eKKE-
VWONG TTPETTEI VA €ival 000 TO
duvaTO PIKPOTEPO.

2UVvOEOTE TO TIPOIOV OTO Oi-
KTUO NAEKTPIKOU PEUPATOC
XPNOIUOTTOIWVTAG EVAV TTO-
AUTTOAIKO OIOKOTTT.

[MpéTTel va TnpouvTal Ol Kavo-
VIOMOIi OXETIKA JE TNV ATTAYW-
yr Tou aépa.

Mn ouvdéete TN OUOKEUN a-
vappoenaong o aywyoug a-
TTaywyng Trou pamcpagouv

kauoaépia (AéBnTeg, TCAKIO
K.ATT.).
Av o0 atroppoenTAPAg XPNal-

MOTTOIEITAI O OUVOUAGHO UE
MN NAEKTPIKEG CUOKEUEG (TT.X.
oucKeusg ME KAUOTNPEG AEI-
ou), Ba TIPETTEl VA £6ATPAAI-
¢eTal TTAPKNAG QEPIOCUOG TOU
XWPOU WATE VA EUTTOOICETAIN
ETMOTPOPN TWV KAUTAEPIWV.
Otav n ouokeun payeipéua-
TOG XPNOIMOTIOIEITAlI O€ OUV-
duaoud HE OUOKEUEG TIOU
TPO@OdOTOUVTAI OTTO UN NAE-
KTPIKEG TINYEG EVEPYEIAG, N
apVvNTIKA TTIEGN OTOV XWPEO
Oev TTpETTEI va uTTEPPBaivel Ta 4
Pa, £701 WOTE va aTroeUyeTal
N €K véou avappoenon Twv
KOATTVAEPIWY OTOV XWPO aTTd
TN OUOKEUN HOYEIPEUATOG,.
O aépag dev TTPETTEl Va OTTO-
BaAAeTal o€ aywyo Trou xpn-
OIUJOTIOIEITAI WG KATTVODOX0G
YIO OUOKEUEG TTOU TPOPOOO-
TouvTal ue a€PIO ) GAAa KauoI-

pa.
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* Av 10 KOAWdIO TPOYPOdOTIag

EXEIPOAPED, TTPETTEI VO AVTIKA-
BioTaTal a1rd TOV KATOOKEUA-
OTn, aTro TO £GOUCIOO0TNUEVO
2EPPIG 1 aTTO EGEIDIKEUPEVO
TEXVIKO TTPOKEIUEVOU VA OTTO-
QeUyovTal OTTOIEOONATTOTE KO-
TOOTAOEIC KIVOUVOU.
2UVOEOTE TO PIGTNG OUOKEUNG
0€ Mia TIpifa TTOU OUHHOP-
@oUTal YE TOUG |05(UOVT£Q Ka-
VoVvIopOoUG, TOTTOBETNUEVN OF
onueio pe eUKoAn TpooBaon.
Ooov apopd TaTEXVIKA HETPO
Kal Ta JETPQ a0QAAEiag TTou
TIPETTEl VO EQAPUOCTOUV VIO
TNV aTraywyr Twv Kauoagpi-
WV, €ival gnUavTiko va Tnpou-
VvTal TTIOTA Ol KAVOVIOUOI TWV
TOTTIKWYV QOPEWV.

A MPOEIAOMOIHZH: TMpiv

EYKATOOTHOETE TN OUOKEU-
A, AQaIPECTE TIG TTPOCTA-
TEUTIKEC MEUPBPAVEG.

* XPNOIPOTIOIEITE HOVO TIG BidEG

Kal Ta GAAa O1depivia egap-
TAMATA TTOU OUVOdEUOUV TN
OUOKEUN.

MPOEIAOMOIHZH: H un
TOTTOBETNON TWV BIdWV KAl
TWV OUCTNUATWY OTEPEW-
ong OTwWG TrEPIypA@eTal
OTIG TTAPOUCEG 0dNYiES, M-
TTOPEI VO TTPOKAAEDEI NAE-
KTPOTTANSia.

* O kaBapiouodg Kal n ouvTnpEn-

on dgv 1T 6p£1'r£| Va EKTEAOUVTQI
aTro TTaIdIA, EKTOG €AV ETTIBAE-
TTOVTAI OTTO £vav eVNAIKA.

* Ta maudid TTPETTEl va ETTIBAE-

TTOVTal WOTE VA £GO0PAAIOTEI
OTIOEV TTAICOUV JE TN CUCKEUT).



* H ouokeury autr) dgv TTPETTEI
va XpnolyoTrolgital atrd aTo-
MO (oudTrEPIAQUBAVOUEVWV
TWV TTAIBIWV) HE MEIWMPEVES
YUXOOWUATIKEG-a1GONTNPIO-
KEG IKAVOTNTEG KAl ATTO ATOMA
XWPIG EPTTEIPIA KAl YVWON, €-
KTOG KI av eTTIBAETTOVTAI KAl €-
XOUV EKTTAIOEUBEI OXETIKA UE
TNV ao@aAnl xpnon tng ou-
OKEUNG atrd ATOuOo TTOoU gival
UTTEUBUVO yIa TNV ao@AAEld
TOUG.

* H ouokeun aut utropei va
xpnaiporroinBei amd Taidia
NAIKIOg 8 eTwV Kal Avw Kal a-
TTO ATOUA PE MEIWMEVES YUXO-
OWHMATIKEC-AIOONTNPIOKES |-
KavOTNTEG | JE AVETTAPKN €-
MTTEIPIA KAl YVWON, EQOTOV €-
TTIBAETTOVTAI KA £XOUV EKTTAI-
OeuBEi OXETIKA PE TNV ACPAAR
XPNOoN TG CUOKEUNG KAl TOUG
KIVOUVOUG TTOU GUVOEOVTAI JE
auTrv. Mnv agrvere Ta TTA1dIA
Va TTaiCOuUV JE TN CUOKEUN.

MPOEIAOINOIHZH: Hou-
OKEUN KAI TA OKAAUTITA JE-
PN ATTOKTOUV TTOU UYNAEG
Bepuokpaaoieg kara N
xpnon.

[Mpoo£gTe va unv ayyiceTe Tig a-

VTIOTAOEIG.

Mnv a@nvere va TTAncIdocouv
TTaI0IA NAIKIAG KATW TWV 8 ETWV,
EKTOG KAl QV ETTITNPOUVTAI OUVE-
XWG.

» KaBapilete ry/kal  avTikadi-
OTATE TA QPIATPA PETA TNV KO-
Bopiopévn Xpovikr) TrEPiodo
(kivduvog 'ITUEKGYIGQ). AETTE
TTapdypagpo Kabapiopog Kai
ouvTipnon.

e 2UVIOTATalI VO €Caoc@aAIleTe
KATAAANAO QEPIOPO TOU XW-
POU OTAV N CUCKEUN XPNOIUO-
TTOIEITAI O€ CUVOUAOMO JE AA-
AeG OUOKEUEG TTOU TPOPODO-
TouvTal uE AEPIO N AAAa KaUOI-
Ja (dev 10X UE! yIa TIG CUOKEU-
€C TIOU QVOKUKAWVOUV Q-
TTAWG TOV €PQ TOU XWPOU).

MPOEIAOINOIHZH: Av n emi-
@avela £xel payioel, OBACTE TN
OUOKEUN YIO VA OTTOQUYETE TOV
KivOUVO NAEKTPOTTANEIAG.

* Mnv avaBete Tn ouokeurav n
ETTIPAVEIQ Eival EAATTWHATIKA
N UTTAPXOUV epaveig BAGBES
OTO TTAX0G TOU UAIKOU.

* Mnv ayyiCeTe TN CUOKEUN PE
Bpeyuéva Xépla ) péEpn TOU
OWHMATOG.

* Mnv XpnOIYOTIOIEITE ATHOKA-
BapioTEG yia Tov KaBapiouo
TOU TTPOIOVTOG.

* Mnv akoupTTaTE OTNV ETTIPA-
VEIO TNG MOVADAG ECTIWV [E-
TAAAIKQ QVTIKEIMEVA OTTWG JO-
xaipla, Tipouvia, KouTaAla Kal
KaTTaKId, KaBwg uTropouv va
uTTEPBEPUAVOOUV.

* XPNOIUOTIOIEITE TO OXETIKO
KOUMTTI IO VO ATTEVEPYOTTOIN-
OETETN MOVADQ ECTIWV JETATN
Xxpnon. Mnv euTmoTEUEDTE
TOUGAIOBNTAPEG TWV OKEUWV.

MPOEIAOINOIHZH: Eivail -
KivOUVO VO Q@QAVETE QVETTITHPN-
TN TN Povada €0TIWV OTAV XPN-
oIJoTToIEITE AAdI | AITTAPES OU-
oiec, 016TI uTTOPEI VO TTPOKANOEI
KivOuvog Kail va ekdNAwBEi pw-
TI6. Mnv emixeipeite NMOTE va
OBACETE TUXOV QWTIA PE VEPOD,
OAAG OBAOTE TN OUCKEUN KAl KO-
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AOYTE TIG AOYEG TT.X. ME EVA KO-
AUP QA JIO QVTITTUPIKT) KOUBEP-
TQ.

NMPOEIAOINOIHZH: H diadika-
0i0 TOU JAYEIPEPATOG TTPETTEI VO
yiveTal utro emtripnon. Mia ou-
vTopn dladikaoia YayEIPEUATOG
TIPETTEI VA ETTITNPEITAI DIAPKWG.
* H ouokeuny 0gv €xel oxedla-
OTei yia va TiBeTal o€ AsIToup-
yia pe eEWTEPIKO XPOVODIAKO-
TN A JE €CWTEPIKO cUOTNUA
TNAEXEIPIOMOU.

MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog

TTUPKAYIAG: PNV OQAVETE QVTI-

KEIMEVA TTAVW OTIC ETTIPAVEIEG

MayEIPEPATOG.

* Houokeun TpéTTel va eykarta-
OTOBEI KATA TPOTTO WOTE VA €-
TNTPETTETAI N ATTOOUVOEC TNG
aTTO TNV NAEKTPIKI TPOPODO-
oia HEOW OIOKOTITN ME AVOly-
MO METACU TWV ETTAQUIV 2/3
mm) TToU va d1Iac@aAilel TNV
TTA PN QTTOCUVOECT OE CUV-
BrKeg UTTEPPOPTWONG KATN-
yopiag lll.

* H ouokeun] TTOTE Oev TTPETTEI
Va EKTIBETAI OTOUG ATUOOPAl-
pIKOUG TTapayovTes (Bpoxn,
IAIO).

* O €CagpiopdG TNG OUOKEUNG
TIPETTEI VO CUUPOPPUIVETAI E
TIC 00NYi€EC TOU KATOOKEUQ-
oTh.

« QUAGOOETE TIG_OUOKEUQDIEG
QKPIA aTTO TTAIdIA KOl OIKIOKAO
wa.

+ O1 amoppo@nTrpeg Koudivag
Kal Ta GAAQ ouCoTrAPOTa ATTO-
YWYNAG KATTVAEPIWV HPaYEIPE-
MOTOG UTTOPEI VA ETTNPEACOUV
TNV Aao@aAr AsiToupyia Twv
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OUOKEUWYV TTOU KOTAVOAW-
VOUV a€plo ) aAAa kauoiua
(ouuTtrepIAapBavopévwy -
KEIVWYV TTOU BpiokovTal o€ AA-
AOUG XWPOUG), AOyw TNG avTi-
OTPOPNG PONG TWV KAUCAEPI-
wv. Ta agpla autd PTTopEi va
TIPOKAAéoouv  dnAnTnpiaon
aTTo Hovogeidio Tou dvBpaka.
MeTa TNV gykaraoTaon €vog
atroppo@nTApa koulivag r o-
TTolIoudNTIOTE AAAOU CUCTH-
MATOG ATTAyWYNS KATTVOEPI-
WV payeIpépaTog, Bepalwbei-
TE OTI Ol OUOKEUEG aEpPioU €-
AéyxovTal aTrd KATToIo apuo-
010 ATOPO WOTE va dIAC@OAI-
eTal N PN avTioTpo®n Por
TWV KAUOAEPiWV.

2. XPHzH

* H ouokeun avappdenaong €xel oxedl-
OOTEl ATTOKAEIOTIKG YIO TNV OTTAYWYN
TWV OCPWY TOU PAYEIPEUATOG O€ OIKI-
akn xpnon.

* Mnv XpNnOIUOTIOIEITE O€ Kauia TTEPI-
TITWON TN OUOKEUN yia OKOTToUG dla-
(POPETIKOUG ATTO EKEIVOUG YIa TOUG O-
TTOioUG £XEI OXEDIQOTEI.

o O1 @pITéECeg TIPETTEI VA TTOPAKOAOU-
BouvTal ouvexwg katd Tn dIdpKeia
TNG XProngG: To uTTeEPOEPUATEVO AGDI
MTTOPEI va TNIACEl QWTIA.

* Mnv XxpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN ME €-
EWTEPIKO XPOVOBIAKOTITN 1 ME EEWTE-
pIKd ouoTNUa eAéyxou €€ atTooTdOE-
we.

» H oguokeun dev TrpéTTel va eykabioTa-
TaI TTIOW aTTd dIAKOCUNTIKA TTOPTA, €-
TOl WOTE VA ATTOPEUYETAI N UTTEPBEP-
pavor TnG.

« Na va atmmoeuyete BAGBeg OTn Ou-
OKeur, unv aveBaivere Tévw TnG.

« [a va ammouyete BAAREG oTOUG Ap-
MoUg atrd GIAIKOvVN, Pn oTnpilete Ce-
OTA OKEUN PAYEIPEPATOS OTO TTAQICIO.




* Mnv KOBETE KaI uNV €TOINALETE TA TPO-

@Iya TTAvw OTNV ETTIPAVEIQ KAl OTTO-
QUYETE TIG TITWOEIG OKANPWY QAVTIKEI-
MéEVWV. Mnv OEpveTE KATOAPOAEG N
AAAa oKeUn TTAVW OTNV ETTIPAVEIQA.

3. KAGAPIZMOZ KAl
2YNTHPHzH

* 2BNAOTE | OQTTOOUVOEDTE TN OUOKEUN

atrd T0 NAEKTPIKO OIKTUO TPOPOdOTiag
TIpIv ammd otroladATToTE £pyaaia ou-
vinpnone.

Edv 10 @iATpo oopwv GvBpaka TTapé-
Xetal kai givar Tutrou (F) (avatpégTe
oTIG 0dnyieg ouvapuoAdynaong) uUTro-
pei va avayevvnBei. To QiATpo oouwv
evepyou AvOpaka uTTopEi va TTAUBEI
Kal avayevvnbei kdBe 3-4 pnveg (N
ouxvoeTepa Oe TTEPITITWON  €vTovng
XPAoNg Tou aTroppoPnTApa), £wg 10
TTOAU 8 KUKAoug avayévvnong (yia €-
EaIpETIKA évTOovn XpAHON ouvioTATal va
MNV utrepPaiveTe TOUG 5 KUKAOUG). A-
TeuBuvBeiTe OTNV UTTNPETIa UTTOOTA-
PIENG yIa VO TTaPAYYEIAETE VEO PIATPO
(F).

3]

Aladikacia avayévvnong:

* [IAOvere oTO TAUVTAPIO TIATWV O€

Méy. Bepuokpacia 70° A oTO XEPI ME
CeoT6 veEPO XWPIG va XPNOIYOTTOIACE-
TE OUPUATIVO OYouyyapdkia (un xen-
OIUOTTOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA!)
2TEYVWOTE OTO QOUpPVOo OE HEY. Bep-
pokpacia 70° yia 2 wpeg (dlafdoTe
ME TTPOCOXN TO EYXEIPIBIO XPAONG Kal
TIG odnyieg eykaTdoTaong Tou Qoup-
VOU 0ag).

Ta @iATpa yia AiTrn TTpETTEl va Kabapi-
CovTal KABe 2 PAveS XPRoNG 1 ouxvo-
TEPQ O€ TTEPITITWON 18IAITEPA EVTATI-
KAG XProng, Kal PUTTOPEITE va Ta TTAE-
VETE OTO TTAUVTHPIO TNIATWY. MnVv TTAE-
VETE Ta TTAéyPaTa O€ TTAUVTHPIO TTId-
TV (2).

levikég ouoTdoelg
« Mnv xpnoigotroigite TOTE OKANPA

o@ouyyapdkia, aupua, UdPOXAWPIKO
ogU 1 GAAa TTpoidvTa TTOU UTTOPOUV
va xapdgouv r va a@rioouv onuadia
aTnVv EMQAveIQ.

Ta 1pé@IUa TTOU TTEQTOUV KaTd AdBog
I oucowpevovTal OTNV €EMQAvEIQ,
oTa AEITOUPYIKA A dlaKoouNTIKA OTOI-
XEia TNG HOVABOG €0TIWV BEV TTPETTEI
Va KATOVOAWVOVTAI.

KaBapiopog ThG OUGKEUNRG
» KaBapilete TN povdada 0TIV PETE a-

O KABE Xprion yia va atroQUYETE TNV
aTTavepdkwon TOavWY UTTOAEIPPG-
TwV TpoYwv. O Kabapioudg TNG Ppw-
MGG TTou €xel Eepabei kal atmravOpa-
KwBOei gival 1o dUTKOAOG.

lMNa Tov kaBapioud TNG KABNUEPIVAG
BpwuIdG, XPNOIMOTTOINOTE  HPAAAKO
TTavi ] ogouyyapdki Kal KaTdAAnAo a-
TTOPPUTTAVTIKO. Tnpeite TIG 0dnyieg
TOU KOTAOKEUAOTH 600V agopd Ta a-
TTOPPUTTAVTIKA TTOU TTPETTEI VO XPNOI-
MOTTOIEITE. ZUVIOTATAI N XPron aTTop-
PUTTOVTIKWVY HE TTPOCTATEUTIKEG 1010-
TNTEG.

KaBapileTe TN Bpwuid TTOU £XEl Eepa-
B¢i, .X. YaAa TToU Eexeihioe katd 1o
Bpdaoiyo, e pia EUOTPA YIO KEPAUIKES
€0TiEG 600 N povada e0TIWV gival a-
KOua Ceoth. Tnpeite TIG 0dnyieg TOU
KOTAOKEUAOT 600V agopd Tnv &U-
OTPO TTOU TTPETTEI VA XPNOIKOTIOIEITE.

*  AQaIpeiTe TPOPES TTOU TTEPIEXOUV (A-

Xapn, T.X. JapueAdda TTou Eexeilioe
katd 1o Bpdoigo, ye pia EUoTpa yia
KEPOUIKEG €0TiEG GO0 N povada e0TI-
Wv gival akoépa CeaTr). AlIQQOPETIKA,
TO UTTOAEIUPOTA UTTOPEI VO TTPOKAAE-
oouv @B0opPA OTNV KEPAMIKY ETTIPAVEI-
a.
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Apaipeite TUXOV Alwpéva TTAAOTIKG PE
MIa EUOTPA VIO KEPAMIKES EOTIEG OGO N
povada eaTiwy gival akéua CeaTr). Al-
AQOPETIKA, T UTTOAEIUPATA UTTOPEI VO
TIPOKOAECOUV PBOPA OTNV KEPAMIKN
ETTIPAVEIQ.

Aaipeite TIG KNAIBEG AAATWYV XPNOl-
MOTTOIWVTAG MIKPR TTooOTNTA SIaAU-
paTog yia dAaTa, TT.X. EUI 1) XUUO Ae-
poviou, a@ouU Kpuwael n povada 0TI-
WV. 2Tn ouvéxela kabapioTte Kal TTAAI
ME éva uypo TTavi.

4. TNPOAIAIPA®EZ

EMINMAOY KOYZINAZ

MNa m dladikacia eykatdoTaong gival u-
TTOXPEWTIKA N TAPNON TNG vopobeaiag,
TwV JIATALEWY, TWV 0BNYIWV KAl TWV KO-
vOVWY (Kavoviouoi yia Tnv ao@AaAsia
TWV NAEKTPOAOYIKWYV EYKATOOTACEWY,
OwOoTH avaKUKAWON TwV UAIKWV K.ATT.)
TTOU IGXUOUV 0T XWpa Xprong!
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Mnv xpnoIYoTIoIEiTE OPPAYIOTIKO Ol-
Aikévng peTalu TNG CUCKEUAG Kal TNG
ETTIPAvEING epyaciag. H povada Twv
€0TIWV TTPOOPICETAI VIO EVTOIXICOPEVN
€YKATAOTOON OTOV TTAYKO TNG KOudi-
Vag TTavw atrod £va VIOUAdT I koudivag
ME TTAGTOG io0 A peyaAuTepo atrd 600
mm.

Av n ouokeun ToTToBETEITAl TTAVW OF
eUQAEKTO UAIKG, Ba TTpéTTEl Va TnpouU-
VTal auoTnEd o1 0dnyieg Kal ol Kavo-
VEG TTOU AQOPOUV TIG EYKATAOTAOCEIG
ME XaunAn Téon Kal TV TTPOCTOCIA
TTUPACQAAEIOG.

Mo TIG XWVEUTEG JOVADEG, TA OTOIXEIO
(TTAaOTIKA UAIKG Kal KATTAAPAG) TTpé-
TTEl VO oUVApPPOAoyoUVTal PE KOAAEG
avOekTIKEG 0TN BeppdTnTa (€AGY. 100
°C): n xpnon Mn KatdAAnAou uAikouU
Kal KOAQG UTTOPEi va TTPOKOAETE! TTa-
PAMOPPUICEIG KAl ATTOKOAANOCN.

To £€miTAo TnG Koudivag TTpéTTel va Ol-
aB€TEl ETTOPKN XWPO YIa TIG NAEKTPI-
KEG ouvdéoelg TG ouokeung. Ta
VTOUAQTTIO TTAvw aTmd Th OUOKEUN
TIPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI O€ TETOIO O-
TOOTOON WOTE VO UTTAPXEl ETTOPKNAG
XWPOG yIa AVETN epyaaia.

« H xprion dIakoounTIKAG MTTOPVTOU-

pag atmmd akAnpod {UAo yUpw atod Tnv
EMQAVEIQ EpYATiag OTO TTOW PEPOG
TNG OUOKEUNG ETTITPETTETAI APKEI N €-
AGxI0TN amréoTaon va TNEEi TTavTa TIG
uTtodEifelg OTIG €IKOVEG €yKATAOTO-
ongG.

H eAdxiotn améoTtaon PeTagu TnG €-
YKOTEOTNPEVNG CUOKEUNG KAl TOU TTi-
OW TOiXOU UTTOBEIKVUETAI OTNV EIKOVA
EYKATAOTAONG TNG EVTOIXICOUEVNG CU-
okeung (150 mm yia Tov TTAEUPIKO TOI-
X0, 40 mm yia Tov TTiow ToiX0 Kal 500
mm yia TUXOV VTOUAQTTIO TTOU UTTAP-
XOuv atro mavw. lNa Adyoug gpyovo-
Miag n eAdxioTn amréoToon TTOU OUVI-
otaral givar 1000 mm).

MNa va gutrodieTal n €i00d0¢ uypwv
avdapeoa o1o AKPOo TNG Povadag £0TI-
WV Kal oTnV €M@AVEIQ EPYOTiag, To-
TTOBETACTE TO SIOTIOEUEVO QUTOKOAAN-
TO AdOTIXO YUpw a1ré OAN TNV €EWwTE-
PIKI TTEPIUMETPO TNG MOVADAG E€0TILOV
TTPIV TNV EYKOTAOTACT.

5. HAEKTPIKH ZYNAEZH

MPOEIAOMNOIHZH: OAeg o1 nhe-
KTPIKEG OUVOEDEIG TTPETTEI VA TTPA-
YMOTOTTOIOUVTAIl ATTO EYKEKPIPEVO
EYKATAOTATN.

* AkoAoubnoTte 10 dIdypaupa Ouvoe-

oMoAoyiag (TTou Bpioketal oTnV KATW
TTAEUPd TOU TTPOIGVTOG).

H ouokeun auTtr d1aB€Tel ouvdeon TU-
TToU «Y» Kal GUVIOTATAI N XPron €vOg
kKaAwdiou Tpogodociag HO5V2V2-F
Twv 5 x 2,5 mm?, MONO®AZIKH kai
AIPAZIKH olvdeon: eAdyiotn diato-
MR TWV aywywv: 2,5 mm?2. ECwTepIKn
OIduETPOG TOu KaAwdiou TPoPodoai-
aG: eEAdX. 8 mm - p€y. 12 mm.

lNa va ammokTAoETE TTPOCRACN OTOUG
OKPOOEKTEG OUVOEDONG TTPETTEI VA O-
QAIPECETE TO KAAUPA TOU KOUTIOU BI-
akAGadwaong.




* BeBaiwBeite 6T TO XapOKTNPIOTIKA
TNG OIKIOKAG NAEKTPIKNAG €yKATAOTA-
ong (Taan, YEyioTn 1I0XUG Kal évTaaon)
gival cuppaTd Pe Ta XAPOKTNPIOTIKA
TNG OUCKEUNG.

* ZUVOEOTE TN OUOCKEUN OUPQWVO HE
TNV TTEPIYPOAPI OTO EYXEIPIDIO EYKATA-
oTaong (oUPewva pe Ta 1IoXUOVTA €-
BvIKa TTPOTUTTA ava@opPdg yia TNV Td-
on &IKTUoU).

Mpoooxn! Agv emTpéTTOVTAI OU-
YKOANAOEIG oTa KaAwdIal

6. NMEPIBAAAONTIKA
OEMATA

ATroppIPn NAEKTPIKWY OIKIOKWYV OU-
OKEUWV

To oupBoAo Enc’wi OTO TTPOIGV 1 TTa-
VW OThn ouoKeuaoia uTTodeIKvUEl OTI TO
TTPOIOV BeV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI Jadi
ME Ta KOIVA OIKIOKA aTtroppiyuata. To
TTPOIOV TTPOG OIGBECN TTPETTEI va TTAPO-
OideTal O€ éva £CEIOIKEUNEVO KEVTPO QVa-
KUKAWONG TWV NAEKTPIKWVY KAl NAEKTPO-
VIKWV ouokeuwv. ®povtifovtag yia Tn
owoTr 81GBgon autol TOU TTPOIOVTOG,
OUupBAAAETE OTNV atTo@uyn TOavWY ap-
VNTIKWV ETTITITWOEWY YyIa TO TTEPIBAAAOV
KQl TNV UyEia, TTou YTTopEi va opeilovTal
o€ akaT@AANAN d1GBean. MNa AeTrTouepé-
OTEPES TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TNV O-
VOKUKAWGON auTou TOU TTPOIOVTOG, OTTEU-
Buvbeite oTo AANO, OTNV TOTTIKN UTTNPE-
oia ouAAOYNG ATTOPPIUPATWY 1} OTO Ka-
TdoTNUA aTmd TO OTToi0 ayopdodaTe TO
TTPOIOV.

H ocuokeur cuppop@wveTal PJe TNV odn-
yia 2012/19/EE oxemkd pe Tn peiwon
TWV ETTIKIVOUVWY OUCIWV TTOU XPNCIUO-
TTOIOUVTAI OTOV NAEKTPIKO KAl NAEKTPOVI-
KO €COTTAIONO Kal Tn O1dBeon Twv aTo-
BAATWV.

A1d0eon TWV UAIKWYV TWV CUOKEUOOI-
wv

Ta UANIKG pe To oUuBoAo & eivar avaku-
KAwalpa. Ta UAIKG CUOKEUOaiag TTPETTEI
va OiaTiBeTal aToug €101KoUg KAdouG a-
VOKUKAWONG.

ESoikovopunon evépyelag

Mrtropeite va efoikovopeite Kabnuepiva

evépyela KaTd To payeipepa, akoAoubw-

VTOG TIG TTAPAKATW CUCTACEIG.

» Orav (eaTaivete vePO, XPNOILOTTOIEITE
MOVO TNV atTapaitnTn TTOCOTNTA.

* Av gival €QIKTO, va KOAUTITETE TTAVTA
TO OKEUN WE TO KATTAKI.

* [lpiv avayeTe TN CWvN PAyEIPEPATOG,
TOTTOBETAOTE TO OKEUOG.

» TomoBeteite T TTI0 PIKPE OKEUN OTIG
MO PIKPEG CLOVEG PAYEIPENATOG.

» TomoBeteite T OKeUN atreubeiag oTo
KEVTPO TNG CWVNG HAYEIPEPATOG.

* XpPNOIYOTTOIEITE TNV  UTTOAEITTOPEVN
BeppoTNTa VIa va dlaTnprRoeTe (e0TA
Ta TPOPINA 1} VO TA AIWOETE.

7. NMEPI'PA®H TOY

MPOONTOZ
ol
fffff - -8
28 1 o
g
1 |MovA u 3 210x190 2100 W,
N G5 012 ) 2100 o
2 |Movr (u ¢ 210x190 2100 W,
N 4G5 019 ) 2100 o
3 |Movn (w 3 210x190 2100 W,
4G5 012 ) 2100 o
4 |Movh 3 210x190 2100 W,
N G 0120 ) 2100, o

5 |Mivakag eAéyxou
6 |pihia avappdenong

1+2 |ZuvduaoTiki {wvn payeipépatog (210 x 380 mm
3000 W, pe r)lsl%ougyl% gogs er3 06 W. )

3+4|ZuvduaoTikr (wvn payeipéparoc (210 x 380 mm
3000 W, pe r)lsFTougw}:] gogs er3 06 W. )

ENAEIZEIZ
Avixveuon rapouaciag okeUoug
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KaBe Cwvn payeipéuatog d1aBETel Eva
oUoTnua TToU avixveUel TNV TTapOUTia &-
vOG OKEUOUG OTN JOVAdA ECTIWV.

To cuoTnua avixveuong PTTopEi va ava-
yvwpioel okeln Pe o1dnpouayvnTikn Ba-
on KATaAANAN yia xprion o€ €TTayWYIKEG
MOVADES EOTIWV.

Av T0 OKeUOG atropakpuveOei katd Tn OI-
dpkela TNG AsIToupyiag f av XxpnoiyoTrol-
noete akatdAAnAo OKel'JEf, oTnv 006vn
ep@avifeTal To oUuBoAo .

‘Evdei§n utroAeiropevng OepuoTnTag
H €vdeitn Tng utroAermméuevng BepudTn-
TaG gival pia AsiIToupyia ao@aAgiag TTou
uTTodNAWVEI OTI N €MEAVEID TG CWVNG
payeipéuatog  BpiokeTal  akOPn o€
Bepuokpacoia ion | yeyaAuTtepn atrd 50
°C Kal CUVETTWG PTTOPEI va TTPOKAAEDEI
eyKauuaTa o€ TTEPITITWAON TTou £pBel o€
ETTAPN HE T YUUVA Xépia. To avTioToixo
wneio TNG {wvng UAYEIPEPATOS EUPAVi-

Certnv évoeign 1.
8. MINAKAZXZ EAEIMXOY

Sl
N
o'
i
o}
o}
i~
oo}
o}
o)
o
03
oo

Avappuévo/Zpnatd

‘Evdei§n kopeapoU @iAtpou yia Aitm

‘Evoeién Tou emimmédou 10%00¢ TNG {wvng PayeIpEPaTog
‘Evdeign Tou emimédou 100G TOU aTToppoPNTAPA
‘EAeyxog Tou XpovodiakOTITn TOU aTToppoPnTpa
20pBoAo fwvng aToixeiwv eAéyxou amoppopntipa
‘EAeyxog ToU ¥povodIak6TTn TG {wvng HayelpéuaTog
Zwvn XelpIopou XpovodIakoTTn

‘Evdeign kopeapoU @iAtpou evepyol GvBpaka

10 | MAAkTpo Acitoupyiag TASNS

11 | MAAKTpo Aeimoupyiag KAeidwpartog

12 | TARkTpO Agitoupyiag Mavong

13 | Kuhiduevo TAnktpoAdyio

A |TMAAkTpo Aeitoupyiag Auto

N G WN -

©

O1 Cwveg payelpéPaTog PTTopouv va -
vepyoTroinBolv TTaTwvTag T0 yneio o-
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vapopdg El' . To ynoio @wTileTal IO €-
VTOVQ VIO VO ETTIKUPWOEI N evEpyeia.
Ortav ToTroBeTEITaI KATTOI0 OKEUOG TTAVW
o€ pia atrd TIG 4 CWvEG PAYEIPENATOG, N
povada €0TIWV eVTOTTICEl QUTOPATA TNV
TTapouCia Tou OKEUOUG Kal QwTiCel TO O-
VTIOTOIXO WNn®io yia va TNV EVEPYOTTOIN-
OEl.

Edav dev uttdpyouv okeln 1 dAAa avTi-
Keipeva TTAvw oTn povdda eo0TIWV, TA
wnoia dev gival opaTd.

21OV TTivaKa XEIPIOPOU, o1 A&ITOUpYiEg
TTOU PTTOPOUV va ETTIAEYOUV gival TTAvTa
€KEIVEG TTOU €ival 0paTEG AAAG TTOU QWTI-
Covtal Pe xaunAn évraon. EmAECTE TIG
AeIToupyieg ayyiCovtag TO QVTIOTOIXO
oUuBoAo.

Evepyotroinon Tng OUGKEUNAG:

MéaTe yia 2 deutepdAetma 1o mARKTpo On/Off yia va ava-
WETE KAl VOl EVEPYOTTOINTETE TIG AeIToupyieg G Hovadag e-
OTIQV.

2TV KaTGoTaon aut N Hovada eival evepyotroinpévn, aA-
A& 6Aeg o1 {WVEG LOYEIPEHATOG Kal O aTToppo@nTnpag Bpi-
oKovTal g€ UnGEVIKR 10XU. H ovada eaTiwv ofAvel auTo-
pata av dev xpnoipotroinbei yia 20 deutepdAeTTTA.
Npoooxn: MNa Adyoug aoaleiag prmopeite va ansvapXQ-
TIOIACETE AVA TTACA GTIYUN TN MOVAda EOTIWV PE TO TTAR-
ktpo On/Off.

Mpoooxn: ZTov mivaka Ye Ta aToIxEIa EAEYXOU OI AgiToup-
yieg ToU pmopeite va emMAEEETE gival Tavta 60eg Qwrico-
vidi/epgavicovral kal €ival TAVTA Of POVEG TTOU UTIopOUV
va gvepyotroinBolyv.

Mrropeite va evepyoTroIoeTe Tal OTOIXED EAEYXOU TwV (w-
VRV LOYEIPENATOG, TOU OTTOPPOPNTAPA KAl TOU XPOvodIa-
KOTITN TMECOVTAG TO aVTIOTOIXO Yn@io.

Qg empePaiwan, 10 Yneio ewrilgtal eviovdTepa.

9. MEPIOPIZMOZ IZXYOZ

Metd TnVv TPWTN OUVOECN TNG OUOKEUNG
OTO OIKIaKO OiKTUO TPOPOdOUiag, O EYKa-
TAOTATNG TTPETTEl va pubpioel Tnv 10X0
TWV {WVWV POYEIPEPATOG avaloya ME
TIG TIPAYMATIKEG OUVOTOTNTEG TNG OIKIO-
KNG NAEKTPIKNG EYKATAGTAONG.

Av auTo dev gival atTapaitnTo, JTTOPEI va
EVEPYOTTOINOEI aTTeUBEiag TN Yovada e-

OTIWV TTECOVTAG TO f, SlOQOPETIKA,




va epapuooel mn diadikaoia TTou TreEpI-

ypAQeTal OTN OUuvéXela yia TTpocaon

OTO HEVOU.

MpoTou ekTeAéaeTe TN dladikagia ouvi-

oTaTal va dladacete oAGKANPN TNV Tra-

pAypaQo.

2UvOEoTE TN PovAdQ ECTIWY OTO OIKIAKO

dikTUO.

1. OAa 1a wnoia @wridovTal yia hepIKA
OeUTEPOAETTTA, ETTEITA ORAVOUV Kal
TTapauével gévo 10 © TOoU avafo-
apnvel.

2. [latAoTe Kal KPATAOTE TTATNUEVO TO

: Ta Ynoia T'(_uv Cwvwv payeipéua-
TOG O¢ixvouv J.

3. Kpatwvrag Tartnuévo 1o O, apyioTe
va Tatdre 1o wneia Twv  (wvwv
TTPOXWPWVTAG APICTEPOTTPOPA.

]

2

A

U
U

i

Sin}

~
d

To Tiow apioTepd Ynoio deixvel L Kai €-
vav apliBud TTou TTOPOTTEPTIEl OTOV TU-
TTOU pevoU. To UTTPOCTIVO apIoTEPS Wn)-
@io Ocixvel évav aplBud TTou e€aptdTal
atod TIG TTAPAPETPOUG TTOU ETTIONUAIVO-
VTQl TNV ETTIAOYH.

EmAEETE TO Wnoio ue E Kal TTaTAOoTE « 8
» OTN YPAML 10XU0G.

EmA&ETE TO pTTPOOTIVE ApIoTEPS WNn@io
Kal ETTIAEETE TN OWOTH PUBUION.

Agite Tov aKOAOUBO TTiVaKa IO TO XOPaA-
KTNPIOTIKA:

TipA otn ypappn - | KW | Znpeiwozig
0Xuog
0 74 |ApxIkn epyooTaaiakr pUBuion
1 45
2 35
3 28

MOAIG el0dyeTE TN CWOTA TIUA ETTIKUPW-
oTe ayyifovtag Trapartetauéva to W,

10. AEITOYPIIEZ MONAAAZ EZTION

&
Zoompa aogaleiag | H Aeitoupyia autr eummodiel v Tuxaia vepyoTioinan Tng GUOKEUNg

ylaTraiola Fia vepYOTIOiNaN;: £Qv UTIAPXEN KATIOI0 OKEUOG TIAVW 0T HOVABA ECTIGV, TIATAGTE TIapaTETapEVa
yia 3 BEUTePOAETTTA TO AVTIOTOIXO g)ncplo.,Eav €V UTTAIPXEI KaVEVa OKEUOG TTIAVW QTr}\povaﬁa €0TI-
wv, TTaTAOTE TTapaTeTapéva yia 3 OeuTePOAETITA va aTTo Ta 5 wneia (un opatd) ditAa amd To an-
peio (. atnv apiaTepn TAeupd. AraTe Kai KUNiaTe 1o SayTulo amd 1o 0 wg To 9 Katd WKog g
Ypappng 1oxUog Tou deixvel Tv akohouBia Aeitoupyiag. Oha Ta wngia deixvouv L .

O1 evépyeleg TTou eplypagovTal Tpémel va oAokAnpwBolv evidg 10 deutepoAéTTwy.

l'a amevepyoToinon: TTATAOTE TTAPATETAPEVA Yia 3 BEUTEPOAETTTA éva amrd Ta 5 wn@ia Twv {wviv
payelpéuarog. AQAOTE Kal KUAIOTE To dAyTUAO ammd 10 9 wg T0 0 KATd PAKOG TNG YPAUUAS 10%00¢
Trou deiyvel Thv akoAoubia AciToupyiag.

O1 evépyeleg TTou eplypagovTal Tpémel va oAokAnpwBolv evidg 10 deutepoAETTTwy.

Kheidwpa Mmopeite va KAEIBWOETE TIG )\enoufﬁieg NG HovAadag 0TIV KaTa T SIAPKEID TNG Xpr’]oqg, X yIa
va kaBapioeTe ) povada £oTiv. H AEIToUpyia TTPAPEVE! Evepyr akOUN Kai av n Jovada eaTiv
QaTEVEPYOTIOINBET KAl ETTaVEVEPYOTTOINDEI.

X TepiTTwon d1aKoTAG PEUPATOG, N AEITOUpPYIa OTTEVEPYOTTOIEITA.
Ia evepyotroinon: TathoTe =0 kal KPOTAGTE T0 TaTUEVO Yia 1 SEUTEPOAETTTO.
Ma amevepyotoinon: TarfoTe ==0.
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Aerroupyia Boost

KaBe Quwvn payeipépatog utropei va pubuioTei o€ éva TpOaBeTo TiTEDO 10XUOG YIal 5 AETITA TO -
yiaTo.

la evepyotmoinan: emAESTE pia amod Tﬁ4 {veg payelpépatog kai emMAEGTE v TiA «P» o™ ypapun
10%00g. To avtigToIxo wn@io deixvel

l'a amevepyotroinan: emAEETe Pia amd 11 GAES TIBAVEG TIUEG 0N ypaupr 10XU0G.

XpovodioakoTmg Jw-
ViV

HoyEIpEROTOg

O XpovodIaKGTITNG ETITPETTEI TNV ATIEVEPYOTIONGT WIAG GUYKEKPIPEVNG (VNG LaYEIpENATOG OTO Té-
Aog Tou puBuIoUEVOU XpOVOU.

O1 Qlveg Payeipéparog JTTopoUV val TTPOYPAKATIOTOOV pepovwpéva, dI6T n kabeuid Siabérel Tov
BiIkd TG XPovodIaKOTIT.

l'a evepyotroinon: Me T {wvn gavmpéumog o€ Aeltoupyia, TIETTE yia va ATTOKTACETE TTpdaRac
0Ta GTOIXEIO EAEYXOU TOU XPOVOOIOKOTITN YId T GUYKEKPIUEVN CWwvn.
Ta 3 L%ncpia Oeixvouv « 0 0 0 ». MamoTe «+» 1 «-» yia va pUBUICETE TV QVTIOTPOQN WETPNAT TOU

XPOVOOIOKOTIT. -
8 8 B

Qpeg - Aekaherma - Aetmrd
Mnv ayyiCete kaBdAou yia 10 deutepdAeTrTa yia va eIKUpwBEi 0 Xp6vog Tou pubpicare.
MOAAIG ohokAnpw6ei n avtioTpogn pETPNOT, Ta Wnia Undevifovtal Kai EKTIEUTIETAI Eva NXNTIKG On-
pa. Mmopeite va S10KOWETE TN AEITOUPYia TTATWVTAG OTTOIOdNTTOTE TTAAKTPO.
Av 0 XpovodIaKOTITNG Eivall EVEPYOG YIa TIEPIOTOTEPES EOTIEG AYEIPELATOG, Ta 3 Yn@ia Ba deixvouv
TIAVTQ TO XPOVOUETPO TTOU BPITKETAI TTIO KOVTA 0T AN TOU XPOvIKoU opiou.

Ma amevepyotroinan: We T {vn PayeIpEUaTog O€ AsIToupyia, TECTE yIa va OTTOKTAOETE TTPOoRa-
O OTa OTOIKEIT EAEYXOU TOU XPOVODICKATITN YIT T GUYKEKPILEVN JWvn.
PuBuioTe 1a Tpia wneia a1o « 0 0 0 » XpnOIYOTIOIWVTAG Ta «+» 1 «-» 1) MEATE TO TTAAKTPO On/Off.

XpovodiakoTrTng (yevi-
KOG)

XpovodIaKOTITNG e £150TT0INaN Yid YEVIKN XPAON.

l'a evepyotoinon: evepyotolnaTe T povada eoTiwv emiBeaiivovtag ot Sev uTrdipyouv okeln f
{veg JaYEIPEUOTOG TTOU VAl Eival EVEPYEG.
Ta 3 ynoia yia ta aToixeia EAEyXou Tou XPOVODIaKOTITN OEIXVOUV «- - -».

MamoTe 10 qu]cgio yia va aTmOKTACETE TTPAGRACT OTO WEVOU TOU XPOVODIAKOTITN KAl VA EPQPAVIOTE
n évdeign « 000 ».

MataTe «+» f} «-» yia va puBpicETe TNV AVTIOTPOPN PETPNOT) TOU XPOVOSICKOTTTH.

[
8 8 B
0peg - Aekaherma - Aetmrd
Mnv ayyiCete kaBdAou yia 10 deutepdAeTrTa yia va eTIKUpwBEi 0 Xp6vog TTou pubpicare.

MO&AIG ohokAnpw6ei n avtioTpogn pETPNOT, Ta Wnia UndevifovTal Kai EKTTEUTIETAI Eva NXNTIKO On-
pa. Mropeite va S1I0KOWETE T AEIToupyia TaTwvTag 0TolodATIoTE TTARKTPO.

EmavaA&Bete 11§ evépyeieg ou TeplypagovTal yia va aAAGEeTe TV TIpr TG avTioTpogng KETPNaNG.

la amevepyoToinaN: EVEPYOTIOINATE T HOVADA £OTIWV ETMIRERaIVOVTAG OTI dev UTIGPXOUV OKEUN
N {WVEG PaYEIPEPATOG TTOU Va EiVall EVEPYEG.

MiéoTe 10 Yn@io yia va ATIOKTAOETE TIPOORAON OTO bjevoﬂ TOU XPOVOBICKOTITN KAl xgﬂolpomlr']ms
TO «+» Kal «-» yId va puBpiceTe Tnv 086vn 1o «0 0 0» «-» A TiEaTE TO TTARKTPO On/Off.

Aerroupyia TRgng

l

l'a evepyotroinan: emMAELTE pia amo TIG 4 £0TiEG HAYEIPEPATOS KA TIATAOTE mmmm.

To wneio Tng emAeypévng {wvng deixvel L.

l'a amevepyotroinon: TaroTe L N TaToTE (D
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Aermoupyia Oéppavong

H Aertoupyia auTr xpnaigotrolgitar yia 1n 8Epuavarn evog OKeUoug aTn éyioTn 100 TPOTOU OUVe-

Xioete 10 Jayeipepa o€ £va emAEYUEVO eTTTTESD. TO XPOVIKO SIGOTNUA KAT TO OTIOIO N (VN HaYEI-

pepcnoi IOTNPEITAI OTN PEYIOTN 10X0 €apTaTal Ao TO TEAIKO ETTITIEDD HayEIPENATOG TTOU £XEl PUB-
€l

pioTel. Aeite Tov Trivaka:

Emimedo 10x00g XpovodiakoTTng (SeutepdAeTTa)
1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

9 Mn dia6éaipo
P Mn dia6éaipo

Ma evepyotroinan, e £va okelog 0T Hovada 0TIWV Kal TV eTTAEYpEVn (wvn gavalpépumg, A=
OTE Kal KparaTe Tamuévn yia 3 deutepOAeTTTa v emmAeyuevn Tipn (amo 1 wg 8) o ypaun 1ox0-
0¢. H évdeign tng avtiaToixng Juvng payeipéparog deixver «A».

Mropeite va auéfoete To mimedo payelpéuarog, WOTOCO av TO PEIWOETE OTTEVEPYOTIOIETAI N A€l-
Toupyia.

Emiong pmopeite va nv_amevepyotroInoeTe ayyifoviag TapareTapeva yia 3 deUTepOAETTTA T0 TTAR-
KTPO THG GUYKEKPIPEVNG {Wvng PaYEIpENaTOG.

Aerroupyia Mavong

H Aeroupyia autr oag emTpémer va Béoete gt TTaUCN/ETAVEKKIVNOT OTTOIOBATIOTE EVePyr AcIToUp-
gia gTNV Hovada ECTIWV, MEIWVOVTag TV 10X0 Trou eival dIaBEaIUn o {wvn payeipiuaTog Kal yn-

evicovtag 0Aeg Tig Aeiroupyieg. EGv n Asiroupyia Matong dev amevepyotroindei eviog 10 AETTwv, n
povada eaTIwV afrvel autopaTa.

l'a evepyorroinan: Me éva akelog o Yovada eaTiwv Kal TNV sm)\e.\{yévn {wvn payeipéuarog, Ta-
TAOTE KAl KPATAOTE TTATNWEVO TO n)'\'ijTpo Mg Aemoupyiag Mavong T yia Touhayiotov 1 Seutepo-
Aerro. ‘OAeg o1 evdeigeic Seiyvouv T

a
l'a amevep: o,Troir}_olr]: TIATACTE KAl KPOTAGTE TTOTNHEVO TO '@' XIG 1 BeuTePONETITO PEXPI VO APXIOE!
va avaBoo&nvm. amare otolodTote GAo TANKTPO eviog 10 deutepohetmwy. H Aeimoupyia arme-
VEPYOTTOIEITAl KOl N JOvAda e0TIWV TUVEXIiCel W TIG TIponyoUpeveg pubioElg.

Aerroupyia Avéktnong

H Aermoupyia auth xpnoigomoleital yia v avaktman Twv pubuiogewv Asitoupyiag Tng povadag e-
OTIWV O€ TTEPITTTWON akouoiag TTalong 1 aQVIKAG SIAKOTIAG TOU PEUNATOG.

Orav r“lovc'(éa €0TIWV OPACEl, £Qv TNV avayeTe eviog 6 5£UT£pO)\é1TT'(#V ayyiovrag 1o ® 10 TIAR}-

krpo THT avaBooprver yia 6 Seuteporerma. Mamote To mAdktpo T yia va avakrioere Tic Ael-
TOUPYieg Trou €ixXaTe pUBHICE! TTPONYOUPEVWG. EKTTEUTTETI Eval UTTITT TIOU UTTOBEIKVUEI TNV ETTIKUPW-
on g EvEpyelag.

ZuvduaoTiki AsiToupyi-
o (Aerroupyia «yépu-
pay)

H Aeitoupyia autr oag EMTPETEN va EVWAETE 2 CUVEG HAYEIPEUATOG WATE VAl TIG XPNCIUOTIOIEITE Kl
VOl TIG EAEYXETE WG Piaeviaia Kal 1o uey@An {wvn payeipéhatog. Auté oag Trdpexel T duvardtnra
Va XPNOIKOTIOIEITE OKEUN WE TTIO GapdIa Baan.

O1 £qTieg payeIpEPATOG TTOU PTTOPOUV Val ETTIAEYOUV IOl aUTH TN AeiToupyia eival ammoKAEIOTIKA Kei-
VEG WOU%pIOKOVTOI aplatepa Kal degid.

la evepyotoinon/ammevepyoTroinan: TATAOTE TAUTOXPOVA Tal rb(pig TWV {WVQV JayEIPEUATOG TTOU
Bpiokoval apioTepd yia #1 EMAECETE TIG 2 {wveg TIOU Ba auvdeBolv O€ AeiToupyia YEQUPAS, PEXP!

va epgavioTei 1o yngio I 1 10 otoio emonuaivel 611 i Aeioupyia éxel evepyotroindei. To GAo yn-
@io xpnaipoTolgiTal yia Tn pUBuion Tou emimédou IaxU0G.

Aerroupyio AUTO
«A»

Otav evepyoTrolEiTe TN HoOVAdA £CTIWV/ATTOPPOPNTAPA, w%ﬂpomeopmpévn pUBuIoN, 0 aTopPO-
QNTAPag EVEPYOTIOIETal aTNV auTopaTm Asitoupyia kai 10 LED «A» avaper pe éviovo gwriapo. O o-
n1oppocpmr']pag apxider va Asitoupyei av n 10XUG Twv vy payelpéuarog eivar peyaAdTtepn amo
«I».

AmevepyoTroleiTal mg’éovwg 70 LED «A» kal 0 puTiopog aladel amo éviovog o€ xapnAdg. Emiong
amevepyoTolital mECovTag pia Tipr, peyaiTepn amo «1», atn ypaupn 10006 Kal 0 QwTioHOG ToU
LED «A» aA\adel amo éviovog o€ XOUNAOG.

H emavevepyotoinon yiveral méfovtag 10 LED «Ax pe 10 QuTiopd va yiveral kal TaAI EvTovog.

11. NINAKAZ MATEIPEMATOZ

Emimedo 1oy 00g | MéB0d0g payEIpéaTog Xphon yia

1 Aiwoipo, eha@pl fEaTapa Boutupo, ookoAdra, {ehartivn, aATOEG
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2 Aiwoipo, eha@pu fEaTapa Boutupo, ookoAdra, {eAartivn, oaATOES

3 Z¢gTapa PuQI

4 Mayeipepa diapkeiag, gupTikvwan, olyopdaiyo |Aaxavikd, matdreg, aAToeg, epouTd, Wap!

5 Mayeipepa diapkeiag, aupTikvwan, alyopdaoiyo |Aaxavikd, matdreg, aAToeg, epouTd, Wwap!

6 Mayeipepa diapkeiag, olyowAaipo ZUpapIKG, 0oUTIEG, PPacTd KpEag

7 EAagpU Tyaviopa TnyavnTég (Tyaviteg) TTOTATEG, OMEAETEG, TTaVApI-
OEva kail Tyavnta @ayntd, AOUKAvIKo

8 Tnyaviopa, Tnyaviopa Je eppammon Kpéag, yavitég maréreg

9 I'priyopo Tyavioua ae uynAr Beppokpaaia MmpioAeg

P I'priyopn Béppavan Bpdaoiuo vepol

12. AEITOYPI'IEXZ

AMNOPPO®HTHPA

[
o
I

8!

Mropeite va evepyotroliaete Ta aToIxeia eEAEyxou Twv Jw-
VRV JayEIPENATOG, TOU aTToppo@NTAPA Kal TOU Xpovodia-
kTN IECOVTAG TO AVTIOTOIKO WN@io.

«P»

MéaTe SUO POPEC OTN ypauR 10XUOG «9» yia va -
TIAEEETE TV ENT%N wng Tl ?SI pgewon quTr €-
vepyotmoleital yia 5 Aetrtd. Meta Ty mépodo Tou
Xpdvou autol, To oUaTNUA ETTavEPYETal auTOpaTa
aTnV TponyoUuevn emAeypévn TaxuThTa. ATEvep-
yoTrolgiTal EMAEYOVTag pia SIAQOPETIKN TaKUTNTA.

Aer-
TOUpYi-
a
Delay

H Aerroupyia autn eivar S1aBéaiun pévogs v Au-
TOHaTn Aeimoupyia amevepyotroinuevn. O autoya-
T0G TPOTIOG AciToupyiag amevepyotolgital TECo-
VTAG TO «Ay.

Miéate 10 Yngio Tou amoppo@nMpa Kai eMAEETE
pia TaxutnTa aTn ypaupr 10x00G.

MéaTe T0 Ynoio yia Tn SlaxEipIoN TOU XPOvodIakd-
1IN IOV su(paviZm,Tnv év)gslgr] r‘]CL" aMG Tepvd
qutopaTa GtV avrioTpogn pETpnon He TTpokabo-
PIOPEVO XPOVO 15 AETITWV.

L0ppoAo ouvtpnang @iAtpou evepyol GvBpaka

H mpokaBopiopévn pUBuIOT TOu amoppPoPNTPa
eival yia Aermoupyia amaywyng. Me Tov amoppo®n-
TAPQ OTTEVEPYOTIOINUEVO, TTIECTE OTO OUMBOAO TWV
XEIPIOTNPIWY aTTOPPOPNTAPA YIO VA TOV EVEPYO-
TroINoeTe. MiéaTe TTAN €111 5 SEUTEPOAETTTA TO WNYI-
oyia:

Evepyotoinon Tou @iAtpou evepyou dvBpaka:
To aUuPBoAo Tou piktpou GvBpaka (oauwv) avapel
yia 1 deutepoOAeTTTO.

Amevepyotroinan Tou @QiAtpou evepyoU avepa-
Ka:

To gopgg)\o 70U QiATpou GvBpaka (oouwv) avapo-
opnvel 600 POPEC.

MeTé ™y evepyoTroinon, 10 GVapua TOU €IKOVIBiou
€monpaivel TV avaykn guviipnong Tou QiATpou
€vepyoU avBpaka (oouwv) .

Reset kai emavevepyotroinon @iAtpou evepyol
avepaka

Metd T guvtipnaon Tou @iAtpou:

MEOTE €Ti 5 BeUTEPOAETTTA TO TANKTPO . - To LED
T0U GIATPOU OOV OPAVEI Kal EEKIVA €K VEOu N O-
vTioTpoPn PéTPNON.

Z0uBoAo XpovodIaKoTT

AgoU emAEGeTe T0 Yn@io Tou amoppoPNTPa, TTIE-
OTe 0Ta Yn@ia dlayEipIoNg Tou XPOVOdIaKOTT yia
va puByicETE TNV AVTIOTPOPN PETPNOM.

20uBoAo guvtpnang @iAtpou yia Aitrn

H évdeitn mou agopd Tov kabapiopd Tou QiATpou
yia Aitm epgavicetar pe 1o LED kai eivar mavia e-
VEpYN.

Emavagopd ka1 emavevepyomoinon Tou @iA-
TPOU

Metéd Tn guvtrpnaon Tou @iATpou:

méaTE €Mi 5 deutepOAETTA TO TTAAKTPO . - To LED
ToU QiATpou yia AiTm oBrivel Kai EekIva ek véou N a-
vTigTpOQn PETPNON.
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13. EEATOMIKEYZH TOY
MENOY XPHZTH

Mpotou exteAéoete ™ dladikacia ouvioTaral va diaBaoeTe
0AdKkAnpn mv TTapdypago.

- MarAote M.

- Mamore gava @ Kal KpaTAOTE TTaTNUEVO yia 3 Oeu-
TEPOAETTTA.

W
— Tomhiktpo T apyiZel va avaBooprve.
a

— MamoTe kai kpatote mampévo 1o TT: 1o wngia

TwV {WVoV payelpéuarog deixvouv J .
1]

— Kpativrag mamuévo 1o T, apyioTe va mardre 1o
YNoio Twv WV payeipEuarog TPOXWPWVTAG Begio-
OTPOQO Kal GEKIVLVTAG aTO EKelvi) TToU PBPIOKETaN
UTTPOOTA CPICTEPL.

2 § g s

To miow apiaTepd wneio deixvel evalag U kai évav o-
pIBP6 amo 10 2 WG T0 7 UTIOBEIKVUOVTAG TOV KWBIKO TOU HE-
voU.

To pmpoaTIvO aplaTepd ynegio deixvel Evav apiBud mou -
§a§1<ﬁ[a| amo TIg TTAPAPETPOUG TTOU ETTIONUAivovTal TNV €-
AOYA.
- [Miéate 10 TMiow apiaTepd wnoio.
- EmAECre évav apiBud ot ypaupd 10x0og yia va a-
TIOKTAOETE TPOCRACT GTOV KWAIKO TOU PEVOU.
— [iéaTe T0 PTTPOCTIVO apIoTEPS Yneio.
- EmA&gre évav apiBué atn ypappr 10%00G yia va €T
AEeTe pia Tipn.
Acite TOV akdAouBo TTiVaKA yIa TA XAPAKTNPIOTIKA:

U7 |Mevou pUBuiong g oAokA-|0 - ZUVE)E']S avaha-

pwaong TG avtioTpoeng WE-| UM kar oBfoipo
TpNoNG. 1 - Aéka avahaptég
kai oBroipo
2 - Mia avohapt
kal oBroiuo

— AgouU €I0QYETE TN CWATI TIUA, ETIKUPWOTE ayyifo-
VTOG TTAPATETAEV TO yia 2 deuTepOAETTTAL.

- TNava s&é)\es.Tﬁ amd 1o pevol Xwpig va amoBnkelae-
Te, TIATAOTE T,

Edv dev ekTeheaTei kapia evEpyeia, To Pevol XpRoTn KAEIVel
UoTepa ammo 1 AemTo.

Kwdi- |Meprypagn TiuA
KOG |
pevol

U2 |MevoU pUBuiong g éviaong

- Avevepyog nXog
AXOU TWV TTARKTPWV. -ENG

EAGy.
- Méy.

U3 |Mevol puBuiong g éviaong|0 - Avevepydg fixog
.
- Méy.

- Méy.
- EAdy.

U4 |MevolU puBuiong Tou emiTié-
dou QwreveTnTag NG 00606-
vIg.

0

1

3

0
TOU BOpPNTH TOU XPOVODIAKO-| 1 - EA
. 3

0

9

0

U5 |Mevol 6pl’JGulong NG KivoUpe-|0 - Kivoupevn évdel-
3

G EVOEIENG TNG avTioTPOPNG|§n  amTevepyOTTOINuEé-
pETPNONG. vn
1 - Kivoupevn évoel-
&n evepyotroinuévn
U6 |Mevol Aerroupyiag avayvw-|0 - Evepyn
pIONG TTaPOUTiag OKEUOUS. |1 - Mn evepyh

14. AEITOYPT'1A
AIAXEIPIZHZ THZ
IZXYOZ

H ouokeun d1aB€Tel Asitoupyia diaxeipl-
ONG 10XU0G UE NAEKTPOVIKO EAEYXO.

H Aeimoupyia auth eAéyxel Tnv TTapoxn
TNG MEYIoTNG IoXU0G Twv 3700 W peTagu
TWV OUVOUAOTIKWY {WvWwV payeipéPa-
TOG (apioTeph TTAEUpa Kai OegId TTAEU-
pd), PBEATIOTOTIOILVTAG TNV KATAVOUNA
TNG 10XU0G KAl ATTOTPETTOVTOG KOTAOTA-
O€IG UTTEPPOPTWONG TOU CUCTAUATOG.
MNa tov OoKOTTé QUTO, TTAPAKOAOUBEITE
OUVEXWG N OUVOAIKN 10XUG WOTE VA WEI-
wvetal étav xpeidletal. Av dev gival du-
VaTr N TTapOoxr TG aTTaIToUEVNG OAIKAG
I0XU0G, £va OTOIXEIO EAEYXOU UEIWVEI PE
TTpokaBopIcuévn pUBUIoN TNV 1I0XU £vOG
AaAAou aToIXEIOU PaYEIPEPOTOG OTNV OE-
OWG KATWTEPN TIPA TNG AVTIOTOIXNG KO-
MTTUANG 10%U00G, £T01 WWOTE N Hovada va
unv utrepPaivel TNV atmroppd@naon peu-
poTog 16 A.

2TNV TTEPITITWAON AUTH N YEVVATPIA avI-
XVEUEI TNV TeAeuTaia puBPIoON PE UWNAO-
TEPN TIPOTEPAISTATA ATTO TN BIETTAPN
XProTN Kal, av €ival avaykaio, PEIWVEI
TIG €TAexBeioeg pubuioeig piag GAANg
{wvng payelipEPaTog.

H Aeiroupyia diaxeipiong 1I0XU0G evepyo-
TTOIEITAI EK TWV TTPOTEPWV KAl JE TNV QVi-
XVEUON TNG TTapouciag okeloug oTn {w-
vn HayEIPEPATOG.

Mapddeiyua:

Av yia Tn Cwvn payelipéuaTos 1 eTTIAECETE
TNV TPOA0BeTn 10U (boost) (P), n {wvn
payeipEuatog 2 dev ptropei va utrepPei
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TauToXPOVWG TO ETTITTESO 10YXUOG 9 Kal
TTEPIOPICETAI QUTOUATWG.”

15. OAHIOZ ZXETIKA ME
TH XPHZH TQN
2KEYQN

Mola oKeUN va XPNOIJOTIOIEITE
XpnoiyoTrolgitTe yévo akeun pe Bdon o-
O KATAAANAO o1dnpopayvnTikG UAIKO
YIQ ETTAYWYIKEG EOTIEG:

* Xutooidnpog

o EMOPAATWHEVOG XAAUBOG

* avBpakouxog xaAupag

*  avogeidwTo xaAuBag (akéun Kai un €§
OAOKARpou)

* aloupivio pe o1dnpouayvnTikh €TTEV-
duon 1 Bdon pe O1BNPOPAYVNTIKN
TTAGKQ

MNa va SIoTTIoTWOETE TRV KATAAANASTNTO

€VOG GKEL’J‘%JQ, eAEYETE av UTTAPXEl TO

oUuupBoAo W (ouvABwG TUTTWUEVO OTN
Baaon). MTopeite emmiong va TTANCIGOETE
€vav payvnTn otn Baon Tou okevoug. Av
TTAPAEIVEl KOAANUEVOG, onuaivel 0TI TO
okeUOG UTTOpEi va XpnoiuoTroindei o€ e-
TTAYWYIKEG EOTIEG.

MNa va dlao@aAilete TNV 18avIK atrddo-
on, XpnoiyoTroleite TTévTa oKeUN UE ETTi-
edn BAon TTOU KATAVEUElI OUOIOPOPPa
TN BepudTnTa. AV n BAon dev ival aTo-
Auta eTTiTredn, PTTOPEI va €TTNPEdOEl TV
ETTAYWYNA TNG 10XUOG Kal TNG BepuoTN-
TaG.

TpOTTOg XPAONG TWV CKEUWV
EAGyiotn O1GdueTpog NG KatoapodAag/
TOU TRyaviou yia TIG OIOPOPETIKEG (WVEG
HayeIpEPATOC.

MNa va dlacealidetal N cwaoTh AIToupyi-
a TNG HOVADBOG E0TIWV, TO OKEUOG TTPETTE
va KaAUTITEl éva 1] TTEPICOOTEPA aTTd TA
onueia ava@opdg Tou €ival TUTTWUEVA
oTNnV €ME@AVEIQ TNG HOVADAG £0TIWV Kal
TTPETTEN va £XEI TNV KATAAANAN eAdxIOTN
O1GueTpO.

XpnolyoTrolgite TAvTa T {wvn Payel-
péuartog TTou TTANCIAdEl TTEPICOOTEPO
oTn dIGPETPO TNG BAoNG Tou OKEUOUG.
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ZWwveg PayeIpépa- AidieTpog BAong Tou oKEUOUG
T0G
@ eAdy. (ouvioTa- | péy. @ (ouvioTwye-
Q1) vn)
ZUvdUaOTIK OpI- 190 mm 230 mm
oTEPAISESIGl
110 mm 190 mm

Movég aglg‘rspd/&-
o}

Kevég kaTtoapoAeg/Tnydvia A ge AeTTTh
Baon

Mnv xpnOIPOTIOIEITE OTN JOVADA £CTIWV
KEVEG KATOOPOAEG/TNYAVIa | OKeUN e
AeTTTH) BAON, KABWG QUTO OEV ETTITPETTEI
Tov €Aeyxo TnG Beppokpaaciag r 170 au-
TépaTo oBACIYO TNG Wwvng HayelpéPa-
TOG 6TAV N Beppokpacia gival UTTEPBOAI-
K& uwnAfj, pe Kivduvo TTPOKANONG
NG 010 OKEUOG 1) OTNV ETTIPAVEIA TNG
MovAdag EOTIWV.

>€ TTEPITITWON TTOU CUPPBEI auTo, unv ay-
yiCeTe TITTOTA KAl TTEPIMEVETE VA KPUW-
oouv 6Aa Ta €apTruaTa.

Av gpgavioTei éva pAvupa o@AaApaTog,
OuMBouAeuTeiTE TNV €voTnTa “ETTiAucn
TTPORBANMATWY.
®duacioloyikoi 06pufol
TNG HOVASAG ECTIWV

H emaywyikr TexvoAoyia BaaifeTal oTn
ONMIoUPYIa NAEKTPOUAYVNTIKWY TTEQIWV.
Ta nAekTpopayvnTikG autd Tedia dnpi-
oupyouv BepudtnTa arteubeiag otn Ba-
on Tou okeloug. O1 KatoapdAeg Kal Ta
TNYAvIa PYTTOPOUV VA TTPOKAAECOUV TTOI-
KiAoug BopUBoug | kpadaapoug avaAo-
ya e ToV TPOTTO KATAOKEUNG TOUG.

O1 1UTTO1 TWV BOPUPBWYV AUTWV givat:
EAa@p6c BOuBog (61Twg 0 86pufog -
VOG HETAOXNHATIOTH)

O B6pupog autdg TTapdyeTal OTAV PAyEl-
peveTe Pe UWPNAS eTiTredo BepPOTNTOG
KOl TTPOKAAEITalI atmrd TNV ToooTNTA TNG
EVEPYEIAG TTOU PETAPEPETAI ATTO Th MO-
vada eaTiwv aTa okeln. O B6pupog aTa-
MOTA A JEIDVETOI OTAV UEIWVETAI KAl TO
etritredo BepUOTNTOG.

EAa@pUg cupiyuédg

O B6pufog autdg Trapdyetal 6tav T0
OKeUOG PJayEIpEPATOC €ival KEVO Kal OTO-
MOTA POAIG yepioel ue vepod 1 @aynTo.
Tprypog

AeiToupyiag




O B6puPog autdg TTapdyeTal Je OoKeln
KoTaoKeuaopéva atréd oikida diadoyikd
OTPWHATIKA UAIKA Kal TTPOKAAEITal aTTd
TOUG KPO®AOHOUG TWV ETTIPAVEIWV ETTO-
PNG Twv diaoépwyv UAIKwyY. O B6pufog
TTapdyeTal atrd Ta oKeUN KAl YTTopEi va
Olapépel avaAoya pe Tnv TTO0OTNTA Kal
TOV TPOTTO TTAPACKEUNG TOU paynToU.
‘Evrovog cupiypoég

O B6puPog autdg TTapdyeTal Pe okeln
KaTaokeuaopéva atré Troikida diadoyikd
OoTPWHATIKA UAIKG Kal 6Tav auTd xpnol-
MoTToIoUVTal JE TN WEYIOTN 10XU ) KAl O€
OUO CWVEG PAYEIPEUATOS TAUTOXPOVWG.
O B06puBog oTapatd A pelwveTal OTAV
MEIWVETOI KOl TO TTITTESO BEPUOTNTAG
Oodpupol aveuioTAPO

lMNa TN owoTA AsIToupyia Tou NAEKTPOVI-
KoU ouaTHPATOG gival avaykaia n pubui-
on g Beppokpaciag TNG povadag eoTi-

wv. MNa Tov okoté auTo, n pyovada £oTI-
wv 0I1a6£TEl aveUIOTAPA WUENG TTou €-
VEPYOTTOIEITAI yIA TN PEiWON Kal T pub-
MION TNG BEPPOKPATIag Tou NAEKTPOVI-
koU ouaTpaToG. O avepioThpag evoé-
XETAI VO oUVEXIOEl va AgIToupyeEi Kal HETA
TO OBACIYO TNG OUOKEUAG av n Bepuo-
Kpaoia 1¢ povadag e0TIWV gival akoun
TTOAU UWNAA.

PuBuikoi 86pufol TapOoIol ME TO TIK-
TOK £VOG poAoyiou

O B6puBog auTdg TTapdyeTal povov OTav
TPEIG TOUAGXIOTOV {WVEG PAYEIPEUATOS
AgIToupyouv TaUuTOXPOVA Kal OTANOTA N
MEIWVETAI TN OTIYUN TTOU GRAVEI Jia atTd
QAUTEG.

O1 B6puBol auToi atToTEAOUV €va QUTIO-
AOYIKO XOPOKTNPIOTIKO TNG ETTAYWYIKNAG
TEXVOAOYIOG Kal, CUVETTWG, OEV UTTOPOUV
va BewpnBolv eAatTwpara.

16. ENIAYZH MPOBAHMATQN

Kwdikog opdAparog | Mepiypagn MBavA aitia Tou ceaAparog Noon
«HynTIKA ofpavon katd [To XeIPIOTAPIO Tou BA(’xEr}\lr'] kakr) aUvdean Tou KaAwdi- | EAEygTe T olvdeon / avtikaraoTh-
TV vepyotroinon. Aev  |amoppognmpa Oeviou LIN oty nAekrpovikr TAakéra|ate 10 kaAwdio LIN
ep@avideTar kavévag kwdl-| AeiToupyei TOU OTTOPPOPNTHEA
KOG OQAALATOSH
ERO03 H povada eoTiwy|AvIXVEUTNKE OUVEXNG EVEPYOTIOINGT) | ZKOUTTIOTE TO VEPO 1) ATTOUAKPUVETE
oBAvel petd amd 10 [Twv TARKTPWY. 10 OKeUOG OTO TNV KEPAMIKA EMIQA-
SeutepOAeTTTaL Nepd f OKeUOG TTévVw GTOV TTVaKa €- | VEID KOl OTTO TOV TivaKa EAEyXOU.
AEyxou.
ER21 H povada eomiwv | YmepBoAikr eOWTEPIKN BepUokpaai-| AQAOTE TNV EMQAVEIT PHOYEIPENATOG
aprver. a TWV NAEKTPOVIKWY EGAPTNATWY. | VA KPUWOEI.
EAéyEre av n povada 0TIV aepide-
TaI ETAPKWG.
Eav 10 o@aApa empével, emKoIVW-
VAOTE Pe 10 ZEPRIG.
E2 H avrigtoixn Cwvn|Adeio fi un karGAAnAo okewog. AgnoTe v em@avela PayeIpENaTog
ayelpeparog oBi-|YmepBohika  uynhq  Beppokpaaic VO KPUWOEL.
VeI 10U OKeUOUG ) TNG UAAOKEPOIKNAG €- | Xpna1poTroIaTe katGAAnAo okeUog.
TIQAVEINS. Mn CeoTaivete okeun Tou eival @-
YmepPoAika  uynAry - Bepuokpacia|deia.
TWV NAEKTPOVIKWY EGAPTNUATWV.
E3 H avrigtoixn {wvn|Mn kar@AAnAo okelog. XpnaoiyotoinaTe kardAAnAo okelog.
HayeIpEpaTog of-| To okelog XAVEl TIC HayvnTikég 1516-| To 0q>d)\ga OKUPWVETAI  QUTOMATa
Vel TNTEG TOU KAl UTTOPEI va TIPOKAAEDE | JETA OTTd 8 BeuT. Kal r}\(wvn payeipé-
{NUIa 0N povada TWV ETTAYWYIKWY [MATOC UTTOPED Kal TIAAI VOl XpNaluo-
ETIWV. TroInGei.
Ze TIEPITITWON TEPAITEPW OQAAUQ-
Twv B0 TPETTEN VA QVTIKATOOTAOETE
T0 OKEUOG,.
Edv 10 0@aMua empével, ETIKOIVW-
VAOTE Pe 10 ZEPPIG.
E6 H Cwvn payeipépa-| Taon A/kar ouyxvétnta Tpo@odoaiag|EAEyETe Tnv Tdon A/kar Tn guyvotnTa
706 OEV qugal. EKTOG OpiwV. BIKTUOU.
Eav eival_amapaimto, emikovwvh-
oTe pe 10 ZEPPIG.
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E8 Or  Qooveg |
pEparog apfvouy.

payel-|BAGBn atov avepiotipa.

KaBapioTe Tov avepioTipa kai agal-

O avepiotipag  epmodideral  amd|PECTE TUXOV Eva albpara.
oKOvN 1 iVeg.

EdQv 10 0@aMua emipével, EMKOIVW-
VAOTE pE T0 2EPPIG.

ER31-ER36-ER42-ER47-
EA-EH

E4-E5-ET-E9-ER20-ER22- | ATrOGUVOEDTE T OvVADA €CTIWV OTTO TV TPOYOJOTIA.
Mepipévete Aiya deutepOAeTTTa KOl GUVOEDTE TIANI T ovada 0TIV 0NV Tpo@odoaia.

Edv 10 opaAua TTapapével, ETIKOIVWVAGTE [e TO KEVTPO UTTOOTAPIENG Kl AVAPEPETE TOV KWdIKO
0QaApaTog TToU eP@avidetal atnv 084vn.

17. ZYNTHPHZH -
ENIZKEYH KAI
2YMMOP®QZH

* H ouvripnon Twv nAEKTpIKWV €Eap-
TNUATWY TTPETTEI VA EKTEAEITAI QTTO-
KAEIOTIKG a1TO TOV KATOOKEUAOTH 1| O-
6 TNV uTTNPECia ZEPPIG.

* Ta eAaTTWMATIKG KOAWDIA TTPETTEI VA
avTIkoBioTavTal  aTTOKAEIOTIKG  aTTo
TOV KATOOKEUAOTH A a1To TNV UTINPE-
oia ZépPIg.

Otav eTMIKOIVWVEITE PE To ZEPRIG Ba TTpé-

el va ONAWVETE TIG aKOAoUBEG TTANpO-

(POpIEG:

« Tutrog BAGRNG

* MovTtého ouokeung (Mpoidv/KwdIkog)

* ApiBuo oeipdg (S.N.)

O1 mAnpo@opieg autég avaypd@ovTal

aTtnv mvakida avayvwpiong. H avayvw-

PICTIKN TTIVaKi®a BPpioKeTal OTO KATW Wé-

pPOG TNG CUOKEUNG.

MAnpo@opieg OXETIKA HE TO TTPOIOV

Bdoel Tou Kavoviouou apif. 66/2014

MpoéTuTTa avagopdg:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

AuTH n ouokeun éxel oxedlaoTEl, KaTa-
okeuaoTei kal diatiBeTar atnv ayopd
oupewva pe TiIg Odnyieg EOK.

18. TEXNIKA ZTOIXEIA
Avayvwpion TTPoidvTog

ToTtog: 4300

MovTtéAo: FSM 7081R HI

>upBouAeuTeite TNV TIVaKida avayvwpl-
0onNgG aTo KATW PEPOG TNG CUCKEUNRG.
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O KaTtaokeuaoTAG BEATILOVEI CUVEXWG TA
TTpoiévTa Tou. Na Tov Adyo auTo, TO KEi-
MEVO Kal Ol EIKOVEG TWV 0dNyIWV XPAONG
eVOEXETAI va aAAGEoUV Xwpig TTPOoEIdO-
TToinon.

MeploodTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA HE
Ta TEXVIKA OToIXEia diatibevral otnv I-
oTooeAida: www.franke.com

MONTEAO FSM7081R HI

Méyiom auvoliki 10xUG (pova- | 7,62 Kw (Baoiki pdBuion)
50l EQTIGV + ATTOPPOPHTNPAS)

Méyiom auvoliki 10XUG (Hova- 4,72 Kw

O 0TIV + aTTOPPOPHTNEAG)

Méyiom auvoAiki 10XUG (Hova- 3,72Kw

O 0TIV + aTTOpPOPHTNPAG)

Méyiom auvoAik 10XUG (Hova- 3,02 Kw

Ol EGTIWV + ATTOPPOPHTNPAS)

i S

1,2 Euéhiktn Jwvn poyeipéuorog 1 + 2 Z¢e yé-
pupa
3,4 EuéAikin {wvn payeipéuarog 3 + 4 e yé-
Pupa

Mopdperpog TipA AlaoTtdoeig
(mm)
Qeéhigeg  diaoTa- - 700 x 520 (M x
gElg B)
Taon/ouyvétnta 220-240'V, 50 Hz; 220

TpOPOdOGTag V, 60 Hz 2N~ 380415
V, 50 Hz.

2N~ 380V, 60 Hz

HAEKTPIKG XOPaKTNPIOTIKA Kal BEPUAVTIKWY OTOIKEIWV

Zwvn payeipéparog| 2100 V\Ié&’)%wv?/r Boost:|  210x190
Euéhikn Cwvn pa-| 3000 W, Power Boost:| 210 x 380
VEIPEUOTOG 3700 W
142, 3+4

Mopdperpog Tin Aiaotdoeig (mm)
Bapog auokeung 21 kg



http://www.franke.com

1,2 Euéhiktn {wvn poayeipéporog 1 + 2 Xe yé-

Qupa
3,4 EuéAiktn Jwvn payeipéuarog 3 + 4 Ze yé-
Qupa

MopdpeTpog Tipn AlooTdoeig

(mm)

ApiBU6G Lwviv pa- 4
VEIPEPATOG
Mnyn BepudTnTag ETTAYWYIKA
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MEPbI
BE3OIMNACHOCTH

[nsa Bawen cobcTBeHHON
©es3onacHoCcTK 1 ansa npa-
BUNIbHOW paboTbl Npnbo-
pa, noxanymcra, BHUMa-
TeNbHO npoynTanTe ITO
PYKOBOACTBO nepes ycra-
HOBKOW W BBOOOM B 3KC-
nnyatauuio. Becerga xpa-
HUTE 3TO pPYKOBOACTBO
BMecTe ¢ npubopom, fa-
XXe ecrnv OH nepeaaH Tpe-
TbUM Nnuam. BaxHo, 4To-
Obl nonb3oBaTenu 3Hanu
BCe aKcnyaTaunoHHbIE U
3alUUTHbIE dYHKLNK
yCTponcTBa. OTU Bapou-
Hble NaHenn UMEKT WH-
AYKUMOHHbIE  CUCTEMbI,
KOTOpble COOTBETCTBYIOT
TpeboBaHUAM OUPEKTUB
NO  3fIEKTPOMAarHUTHOWM
COBMECTUMOCTU U 3fek-
TPOMArHUTHbIM MONAM U
He JOJKHbI MeLaTb pabo-
Te APYrUX SMEKTPOHHbIX
ycTpoucTs. Jltogn ¢ Kap-
ANOCTUMYNSATOPaAMU UK
APYrMMU  ONEKTPOHHbLIMU
MMNNaHTaTaMn  OOSKHbI
NPOKOHCYSIbTUPOBATLCA
CO CBOMM BpadyoM Wunu
npoun3soanTenem NM-
NNaHTUPOBAHHOIO
yCTponcTBa, 4Tobbl Oue-
HUTb CTENEHb UX BOCMPU-
MMYMBOCTU K NOMEXaM.

QnekTpudeckne noakmnto-
YeHNa [OOSDKHbl  BbINOM-
HATbCA  UCKITHOYUTENBbHO
KBannuunpoBaHHbIM
nepcoHarnowm. lepepn Bbl-
NMONIHEHWEM  MOAKMoYe-
HUA K 9NeKTpoceTn npo-
yTuTe Igas,cl,en MNOJKITHO-
YEHWE K 3J'IEI<TPI/I‘-IE-
CKOW CETW.

Ona npubopoB c kKabenem
SNEKTPONUTAHUS KNeMMbl Unn
y4acTOK NPOBOAOB MEXAy Tou-
Kon KpenneHunsa kabens n knem-
MaMWn OOMXKHbl ObITb pacnono-

XEeHbl Takum obpasoMm, 4TOoObI

MOXHO ObINIO M3BMNeYb NPOBOA

nog HanpshkeHuem nepen 3a-

3eMnsaLWnm kabenem, ecrnmoH

CMECTUTCS C MecTa KpenreHus.

» [lponsBoguTenb He MOXeT
HEeCTM OTBETCTBEHHOCTb 3a
nobon yuwep6, BOZHUKLINNA B
pesynbTarte HenpasuUiibHON
YCTAHOBKM UIM NUCNONb30Ba-
HUS.

* Ybeautecb, YTO anekTponu-
TaHMe COOTBETCTBYET YKa-
3aHHOMY Ha Tabnuyke c Tex-
HWYECKUMWN AaHHbIMW, 3a-
KpenmneHHOW BHYTpU wu3ge-
nms.

* YcTpouctsea OTKITHOYEHUS
AOSMKHbI ObITb YCTAHOBMNEHDI
B CTaLMOHApHOW cucTeMe B
COOTBETCTBMM C HOpMamu B
obnactm cuctem anekTpo-
NPOBOOKM.

» [Ins npmnbopos knacca | ybe-
ANTECb, YTO AOMALLHAA CETb
3MEKTPONUTaAHNA UMEET Co-
OTBETCTBYlOLLEE 3a3emrie-
Hue.

A



« CoeanHnTe BbITSXKY C Obl-
mMoxoadom Tpybon cooTBeT-
cTeyowiero guametpa. Cwm.
npuobpetaemble  NpuHaa-
NEXHOCTU, yKasaHHble B py-
KOBOACTBE MO YCTaHOBKE
(ona Kpyrnbix TPyG: MUHW-
ManbHbIN gnameTp 120 mm).
OnvHa ppeHaxHoro Tpybo-
npoBoda AOSMKHa ObiTb Kak
MOXXHO MEHbLLE.

BbinonHnte noakntoyeHue
npubopa K 3neKTpU4ecKon
CeTn 4yepes3 BCENOSSAPHbIN
BbIKItOMaTesb.
Heobxogumo npuaepxu-
BaTbCSA HOPMATUBHbLIX TPEDO-
BaHUM MO OTBELEHUID OTpa-
BGoTaHHOro Bo3ayxa.
3anpewaetca  CoeauHATb
BCaCbIBAIOLLY BbITSKKY C
oTBoAdAWMMN Tpybamn npo-
AYKTOB ropeHust (KOTnbl, Ka-
MMWHbI 1 NPOY. ).

Ecnun BbITSXKa Ucnonb3yeT-
cs1 BMecTe ¢ npubopamu, pa-
BboTalWwnMn He OT ANEKTpU-
4YecKoro Toka (Hanpumep, ra-
30Bbl€ FOpEesikn), noMeLeHne
AOIMKHO XOPOLLO MNPOBETPU-
BaTbCS BO N3bexaHne obpart-
HOro MOTOKa OTXOASALMX ra-
308. [1pn ncnonb3oBaHnu Ba-
POYHOW naHenn ogHoBpe-
MEHHO C npubopamun, Oen-
CTBYIOLMMWN OT HEINEKTPU-
YECKMX UCTOYHMKOB NUTaHNA,
oTpuuaTenbHOE AaBrneHne B
NOMELLEHNN HE AOSMKHO npe-
Bblwatb 4 [la Tem, 4ToObI
AblM He BCacbIBasncs BbITSX-
KO 0OpaTHO B NOMELLEHME.
Bosayx He JormKeH BbIBOAMUT-
cs B TpybonpoBop, UCMoSb-

3yeMblli B KQ4eCTBE AbIMOXO-
Aa onga npnbopos, paboTato-
LUMX Ha rasy unm gpyrux ro-
PHOYNX BELLIECTBAX.

Ecnn kabenb nutaHus no-
BpeXXaeH, Heobxoammo Bbl-
MNOSTHUTb Ero 3aMeHyY y NPOU3-
BOOUTENS, B aBTOPM30BaH-
HOM CEPBUCHOM LIEHTPE UNK
cunamm KOMNeTEeHTHOro Tex-
HUKa, 4YTOObI M3bexatb nto-
ObIX PUCKOB U1 ONMACHOWN CK-
Tyauumn.

OnekTpuyeckas Bumka npu-
©opa gomkHa 6bITb BCTaBne-
Ha B pO3EeTKY, COOTBETCTBYHO-
LY OENCTBYHOLLMM HOpMa-
TMBHbIM TPebOBaHNAM 1 pac-
MOSIOXKEHHYO B OOCTYMHOM
MecTe.

Heobxoanmo BHMMATENbHO
cobnogate npaBuna MecT-
HbIX y4YpexaeHun, ycTtaHaB-
nueatowmne TEXHUYECKMe
TpeboBaHuss n mepbl 6es-
OMacHOCTM AN CUCTEM OTBE-
AeHus abima.

A NPEAYNPEXAOEHUE:

MNepeq yCTaHOBKOW
yCcTpouctea yganute 3a-
LLNTHbIE MIEHKMW.

* Wcnonb3yinte TONbKO BUHTLI

n gpyrme anemeHTbl obopy-
AOBaHWs, MNOCTaBMsiEMble C
npubopom.

A NPEAYNPEXOEHUE:

OTtcytcTBME BWHTOB U
dukcupyrowmx npu-
criocobrieHnit B COoTBeT-
CTBUM CITUMU UHCTPYKLIN-
AMU MOXET MNpUBECTU K
PUCKY MNOPaXXeHUs1 anek-
TPUYECKMM TOKOM.
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» Onepaunn No OYUCTKE U TEX-
HUYEeCKOMY OBCy>KMBaHUIO
He [OOSKHbl BbINOSHATLCSA
AEeTbMW, €CNIN OHM He Haxo-
AaTca  nog  NpUCMOTPOM
B3pOCIbIX.

* letn pomkHbl 6bITb noA
NPUCMOTPOM, YTOBbI OHU He
MOFNK urpatb ¢ npnbopom.

* OTOT NpPUBOP HEe OOSMKEH UC-
NONb30BaTbLCS noabmu
(BknOYasa geTtemn) ¢ orpaHu-
YEHHbIMU NCUXOPUINYECKU-
MM UM CEHCOPHbIMM CNOCO0-
HOCTAMU unn 6e3 onbiTa U
3HaHWN, ecrin TOJNTIbKO OHU He
HaxXo4ATCA NoA TwaTeNbHbIM
HabnogeHnem " He
NPOUHCTPYKTMPOBaHbI O Be3-
ONacHOM  MCMOSfb30BaHUM
npubopa nuMuoMm, OTBET-
CTBEHHbIM 3a ux Gesonac-
HOCTb.

* 3TM NpnbOPOM MOTyT MOsb-
30BaTbCAAEeTU B BO3pacTe 4O
8 neTnnamn corpaHNYeHHbI-
MW NCUXO(PU3NYECKU-CEH-
COpPHbIMM  CNOCOBHOCTAMM
NN ¢ HeJoCTaTOYHbIM Ofbl-
TOM W 3HaAHUAMU, NpPU yCro-
BMW, YTO OHU TLATESIbHO
KOHTPONUpYyoTCA n
NPOUHCTPYKTMPOBAHbI O Be3-
OnNacHOM  MCMOMb30BaHUM
npundopa n o6 onacHocCTSX,
KOTOpble 9TO BNeYeT 3a Co-
oon. He nossonante getam
urpaTb C NPUBopoMm.

A NMPEOYNPEXOEHUE:
YCTPONCTBO N ero 4OCTyn-
Hble YaCTU HarpeBatoTCA B
npouecce MCMNoOMb30Ba-
HUS.
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byobTe O4YeHb OCTOPOXHHbI,
4TOObI HE KOCHYTLCA Harpesa-
Tenen.

HepxuTte geten B Bo3pacTte 40
8 net Boanu ot npmnbopa, ecnu
OHM HE HaxogAaTcHa nog NocTo-
SAHHbIM HaONAEHNEM.

* Oyuwante n/unu 3ameHanTe
UNbTPbI NO UCTEYEHUN YKa-
3aHHOro nepuoga BpPEMEHU
(onacHOCTb BO3HMKHOBEHUS
noxapa). CmoTpu pasgen,
MOCBSAILLEHHbBIA  OYUCTKE WU
yxoAay 3a npudopom.

» PekomeHgyeTtcs obecneyntb
B NOMELLLEHUM Hagnexallyro
BEHTUNSAUMIO, Korga npubop
NCNonb3yeTcsa BMeCTe C Npu-
bopamu, paboTaromUMn Ha
rasy unu apyrmx roptovmx Be-
lecTBax (3TO npaBuno He
pacrnpoCcTpaHseTcs Ha npu-
Oopbl, BbINOMNHAKOLWME pe-
LMPKYNALMIO BO3gyxa B Mo-
MELLEHNN).

NMPEOYNPEXOEHUE: Ecnu
naHenb MMeeT TPELUMHbI, Bbl-
KnoymTe YyCTPOMCTBO BO n3be-
XaHne nopaxeHuns anekTpuye-
CKMM TOKOM.

» 3anpewiaeTcs BKNOYaTb
npubop npu oBHapyXeHUn
MOBEPXHOCTHbIX TPELUMH W
BUONUMbIX MNOBPEXOAEHUA B
TonLie maTepuana.

 He kacamtecb ycTpoucTtea
MOKPbIMU pyKaMun unmv apyru-
MU YacTsaMu Tena.

* He wvcnonb3ynte napooyu-
CTUTENN ANA YUCTKU u3ge-
nms.

* He knagute meTtannuyeckue
npeaMeThbl, Takue Kak HOXW,




BUJIKW, NOXKU U KPbILLKKW, Ha
NOBEPXHOCTb BapO4HOW Ma-
Hern, MOCKOJSIbKY OHU MOTyT
neperpeTbeA.

* Acnonb3ynte COOTBETCTBY-
IOLLMA OpraH YynpasneHusd,
4YTOObI BbIKMIOYUTE BAPOYHYHO
naHernb Mnocrie Mcnorb3oBa-
HUS; HEe nonaranTecb Ha gaT-
YUKW HANN4YnA KacTPHoSIu.

NMPEAYNPEXOEHUE: Onac-
HO OCTaBMnsATb BapPO4YHYK MO-
BEPXHOCTb 6e3 NpucmoTpa Npu
MCMONb30BaHUM Macrna unm
CMa3kKK, TaK Kak 3TO MOXeT CO-
3gaTb ONacHyK CUTyauuo U
Bbi3BaTb noxap. HAKOIOA He
nblTanTecb noracutb ndoe
nnamsa BOOOW, a BbIKIIOYUTE
npubop W noracute nnam4,
HanpuMep, KPbILLKOW U OrHe-
CTOVKUM OOESAOM.

NMPEAYNPEXOEHUE: Tllpo-

LecC npPUroToBMEHUS NN

AOITKEH OCYLLECTBNATLCSA MOA

npucmoTpom. KpaTkui npo-

LecC nPUroTOBMAEHUS NN

AOITKEH OCYLLECTBNATLCSA MOA

NOCTOSIHHBIM MPUCMOTPOM.

* [lpnbop He npeaHasHadeH
Ang BKNIOYEHNSA C NOMOLLbHO
BHELIHero TanMMmepa Wnu
OTAENbHOW CUCTEMbI Au-
CTaHUWOHHOIO yrpaBneHus.

NPEOQYNPEXOEHUE: Onac-

HOCTb BO3ropaHus: He Knagure

npegMeTbl Ha BapO4YHYK Mo-

BEPXHOCTb.

* YCTPOMCTBO [AOSMKHO ObITb
YCT@HOBMNEHO Taknm  06-
pa3oM, 4yTobbl 6bINO MOXHO
OTKISTHOMUTb €ro OT UCTOYHUKA
MUTaHNA C 3a30pOM MeXay

KOHTakTamu (3 Mm), 4To obec-
neymBaeT MOSIHOEe OTKIYe-
HWe B YCrOBUSIX Neperpysku
kateropuwm lll.

« 3anpewaeTcsa noasepraTtb
Npubop BO3AENCTBMIO aTMO-
chepHbIX hakTOpOB (JOXAb,
COfHue).

« BeHTunauusa npubopa gomxk-
Ha COOTBETCTBOBATb
NHCTPYKLUMSIM Npoun3BoguTe-
ns.

* XpaHuTe ynakoBKy B He[o-
CTynHOM Ansa getenm n Oo-
MaLUHUX XMBOTHbIX MecTe.

* KyXOHHbI€ BbITSXKN 1 opyrne
yCTponucTBa Ans yganeHus
KYXOHHOrO fbiIMa MOryT Hapy-
lWwnTtb ©e3onacHyt paboTy
npudopos, paboTatolwmnx Ha
rase unu gapyrom tonnmee (B
TOM 4UCne PacrnofnOXeHHbIX
B OpyrMx cpegax), u3-3a
obpaTHOro noToka AbIMOBbIX
rasoB. ATW rasbl MOryT Bbl-
3BaTb OTpaBsieHMe MOHOKCU-
Aom yrnepoga. lNocne ycra-
HOBKM BbITSXXKM My noboro
APYroro BbITSXKHOIMO YCTPOW-
cTBa ybegutecb, 4YTO raso-
Bble npubopbl MpoBepeHbI
KOMMNETEHTHLIM NNLIOM, YTO-
Obl y6eamTbca B OTCYTCTBUM
obpaTHOro noToka AbIMOBbIX
rasos.

2. SKCMNYATAUUA

+ BcachbliBatolLas BbITsKka NpegHasHa-
YeHa TOSbKO Asi NPUMEHEHNS B Obl-
Ty ANA yOaneHus 3anaxos roTOBKM.

* Hwu B KoeM cnyyae He cnegyeT nonb-
30BaTbCsA NPMOOPOM B WUHbIX LIENSX,
OTNINYHBIX OT TeX, AN KOTOPbIX OHa
npefgHasHaveHa.
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Bo Bpemsi ucnonb3oBaHusa puTiop-
HULbI Heobxoaumo NOCTOSIHHO
KOHTPOMNMpPOBAaTh: MeperpeToe mMacno
MO>XET BOCNITaMEHNTHCS.

He nonb3yntecb Nnpnbopom C BHeLU-
HUM TanWMepoM WMNn He3aBUCUMMOW
CMCTEMOW AUCTaHLMOHHOrO yrnpasne-
HUS.

He cnepnyet ycrtaHaBnueatb npubop
3a [eKopaTMBHOW MNaHenbt, 4ToObI
OH CUNBHO He HarpeBsarcs.

UTtobbl He noBpeautb npubop, He
CTaHOBUTECH Ha HErO HOramu.

Utobbl HEe MOBpPeauTb CUITMKOHOBbIE
CTbIKW, HE CTaBbTe ropsiyMe eMKOCTU
0N TOTOBKM Ha Kapkac npubopa.

He pekomeHgyeTcs pesaTb npoayk-
Tbl, TFOTOBUTb OnOAa W POHATb
TBEpAble npeameTbl Ha BapoO4HYH
NOBEPXHOCTb. He TsaHUTe kacTpronu
U nocyay no noBepXHOCTMU.

3. OYUCTKA Nyxon

* [lepen nobbIM TexHUYecknum obceny-

XXMBaHWEM BbIKIIOYMTE NN OTCOEaM-
HUTE NPUBOP OT NCTOYHMKA MUTaHNUS.
Ecnu NnocTaBnseTCa  YrosibHbIN
GunbTp npotuB 3anaxoB Tuna (F)
(CM. MHCTPYKUMIO MO YCTaAHOBKE), €ro
MOXHO pereHepupoBatb. PunbTp
NPOTUB 3anaxoB Ha aKTUBMPOBaHHOM
yrne MOXHO MbITb M BOCCTaHaBNu-
BaTb Kaxable 3-4 mecaua (unu vaile
NMpy¥ WHTEHCMBHOM MCMOSb30BaHUN
BbITSXKKW); AOMYCKAOTCA MakCuMym 8
LUUKMOB pereHepaumn dunbtpa (B
crny4ae 0CoBEHHO MHTEHCUMBHOIO MC-
nonb3oBaHnsi nNpubopa peKkoMeHay-
eTcs BOCCTaHaBnvBaTb (QUNLTP He
bonee 5 pas). [Ina 3akasa HOBOrO
duneTpa (F) obpalwianTtecs B cep-
BUCHbIN LEHTP.

(3]

Cnocob pereHepauuu counbTpa:

« [Momonte unbTp B NOCYAOMOEYHOW

mMawmnHe npu Temnepatype MAKC.
70° nnn NoMonTe €ro Bpy4YHyH rops-
yen Bogon 6e3 ncrnonb3oBaHUSA La-
panawLwwmx rybok (He MONb3ynTECH
ONs 3Toro Mowwumn cpegcteamm!).
Bbicywunte dpunbTp B AyXOBOM LUKa-
gy npu Temnepatype MAKC. 70° B
TeyeHne 2 4acoB (BHMMAaTErbHO Mpo-
ynTanTe pyKoBOACTBO MO IKCnsyaTa-
LM N MHCTPYKLMK MO MOHTaXy Balle-
ro 4yxoBoro wkacda).

YKvipoBble unbTpbl HEO6XOANMO 0Un-
waTb pa3 B 2 mecqua paboTbl unu ya-
LLie B Cny4ae O4YeHb MHTEHCUBHOTO MC-
nonb3oBaHus  npubopa; XUpoBble
nnbTPbI MOXHO MbITb B MOCYJ0MOEY-
HOW MalumMHe. He MoiTe peLleTku B no-
CyAOMOEYHON MaLuunHe (Z).

O6wue pekomeHZauumn
* Hwukorga He nonb3yntechb Liapanato-

WMMM rybkamu, ctanbHbIMU MoYar-
Kamu, CONAHOWN KUCIOTOW U NPOYMMHU
cocTaBamMu, KOTOpble MOryT noua-
panatb UnM OCTaBUTb Criefbl Ha Mno-
BEPXHOCTW.

He pekomeHgyeTcs mncnonb3oBaTtb B
NULLY NPOAYKTbI, CIyYanHO ynaBlume
N OCTaBLUMECS Ha MOBEPXHOCTH,
OYHKLMOHAmMbHbIX U1 gekopaTue-
HbIX 3NIeMeHTax BapO4HON NaHenu.

OuuncTtka npubopa
* OuuwanTe BapoOYHyO NaHenb nocne

KaXxoro ucnonb3oBaHust Bo usbexa-
Hue obyrnnBaHWs Ha HEen OCTaTKOB
niwm. OymcTka NpUcoxXwmx u obyr-
NMBLUMXCS  3arpsasHeHnn  Tpebyet
OONbLUNX YCUIUA.

- [ns yoaneHus exeaHEeBHbIX 3arpsas-

HEHW NoNb3ynTecb MANKOW TPSAMNKON
1Ny ryGkom 1 NoAxXoAsLIMM MOKOLLMM
cpeacteoM. [puaepxuBanTtecb pe-
KOMeHOaunn M3rotoBUTENs OTHOCK-




TEMbHO  MCMOMb3yEeMbIX  MOKLLUX
cpeacTtB. PekomengyeTcs nonb3o-
BaTbCH 3aLLMTHBIMW MOKOLLMMU CPEea-
CcTBaMu.

* Ypanute npucoxiwiee 3arpsi3HeHue,
Hanpumep, ybexaBllee KunsyeHoe
MOJIOKO, cheuunanbHbiM — CKpebKoMm
0N CTeKrnokepaMuku, mnoka Bapoud-
Hag MOBEPXHOCTb elle He OcCTbina.
MpuaoepxmBanTecb  pekomMeHgauunn
N3roTOBUTENSA OTHOCUMTENbHO TuNa
ckpebka.

* YpanuTte nuuy, cogepallyto caxap,
Hanpumep ybexaBliee npu npuro-
TOBMEHMN BapeHbe, CcrneumarnbHbIM
ckpebkoM ONns CTeKnokepamuky, Mno-
Ka Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb elle He
ocTbina. B npoTtmBHOM cnyyae oHa
MOXET MOBpeauTb CTEKNokepamuye-
CKYIO MOBEPXHOCTb.

* YpanuTte nonasLUyl Ha MOBEPXHOCTb
M pacnnaBMBLLYOCS nracTtmaccy
crneynanbHbIM CKpebKoM A1 CTeKMno-
Kepamuku, Moka BapoyHasi MoBepx-
HOCTb ellle He ocTbina. B npoTnBHOM
crniydyae oHa MOXeT NoBpeauTb CTek-
NoKepaMmYeCKyHo MOBEPXHOCTb.

* Ypanurte nsTHa Hakunu ¢ NOMOLLbIO
HebonNbLLIOro KonuyectTsa pacTBopa
NPOTMB HaKWMKU, HANPUMeEpP YKCYC Unu
COK NMMOHa, nocre Toro, kak Bapoy-
Hasi MOBEPXHOCTb OCTbiNa. 3aTtem
CHOBa NPOTPUTE BMAXXHOW TPSMKOMN.

4. TPEBOBAHUA K
MEBEJIN

Mpu ycTaHoBke Heobxoaumo cobrto-
OaTb AeNCTByOLME B CTpaHe UCMOosb-
30BaHUS 3aKOHbI, NMOCTAHOBMEHUs, AW-
pPeKTUBbLI M cTaHgapTbl (npaBuna 6es-

OMacHOCTM  3NEKTPUYECKUX  CUCTEM,

npaBunbHas yTunm3aums KOMMNOHEHTOB

nT. o)

* He uncnonb3ynte CUNUKOHOBbLIN rep-
MEeTUK mexay npubopom n pabouen
noBepxHoCTblo. BapouHas naHenb
npegHasHadeHa Ansi BCTpanBaemow
YCTaHOBKW B KYXOHHbI pabouunn cton
NMoBEpPX KYXOHHOr0 MoAyrs LUMPUHOWN
600 MM nnn GonbLue.

B cny4ae ycrtaHoBkM npubopa Ha
BOCMNamMeHsioLwmnecs Martepuarnbl
HeobxoQMMo CcTporo cobnogatb py-
KOBOZSALLME MONOXEHNS U MNpaBuna,
KacaroLLmMecss YCTaHOBKM YCTPOWCTB
HN3KOr0o HarnpsPKeHUs U NpoTUBOMO-
»apHol 6e3onacHOCTK.

[Ona  BCTpavBaeMmbIX  YCTPOMWCTB
KOMMOHEHTbI (M3 nnacTvka 1 LUMNOHW-
pOBaHHOWN ApeBeCHHbI) crnegyeT Kpe-
NATb C MOMOLLbIO TEPMOCTONKNX KIe-
eB (MmHuMym 100 °C): ncnonb3oBa-
HME HenoaxogsAlWMX MaTepuarnoB U
KneeB MOXeT MpMBECTU K Aedopma-
LM UNN OTPbIBY KOMMOHEHTOB.

B kyxoHHOM moayne OOMmKHO ObITb
[OCTaTOYHO MecTa Onsi arekTpude-
CKMX coeduHeHun npubopa. Hasec-
Hble WKadbl Hag NPMBOPOM AOMKHbI
yCTaHaBMNMBaTbCA HA TAKOM pacCcTos-
HUWK, YTOObI BbINO 4OCTATOYHO MecTa
ans ynobHom paboThbl.

YcTaHoBKa AeKOpaTUBHOIO NMIMHTyCca
13 TBEPAON APEeBECHHbI BOKPYT pabo-
Yyero crana 3a npubopom JomnyckaeT-
Csl MpW YyCrnoBWW, YTOObI MUHUMarb-
HOe paccTosHWe OO Hero Bcerga co-
OTBETCTBOBANIO YKa3aHHOMY Ha pwu-
CYHKax no yCTaHOBKe.

MwuHMManbHOe paccTosiHMe Mexay
YCTaHOBMEHHbIM NPMOOPOM 1 3aaHEN
CTEHOWN yKa3aHO Ha PUCYHKe Mo ycTa-
HOBKe BCTpamBaemoro npubopa (150
MM OT 6okoBol cTeHbl, 40 MM OT 3aa-
Hen cTeHbl 1 500 MM OT HaBECHbIX
wkadoB B cnyyae ux Hanuuus. U3
COOBPaXeHUn IProHOMMKN Mbl PEKO-
MeHOYEM MUHMMarnbHOE paccToaHne
1000 mm).

UTtobbl npegynpeouTb npocayvvBa-
HUEe XUOKOCTEN MeXAy KPOMKOW Ba-
POYHOM MaHenu u paboymm CTONoM,
nepepn ycTaHoOBKOM npubopa cnegyet
NPONOXNTb BOOMb BCEW BHELUHEWN
KPOMKW BapOYHOW MaHenum kneesoe
yNnoTHEHME, npunaraemoe B
KOMMMeKTe.
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5. NOAOKIOYEHUE K
ANEKTPOCETU

é NPEAYNPEXOEHUE: Onektpu-

yeckne MOoAOKIMIYEHUS OOMMKHbI
BbIMOMNHATLCA  UCKMOYUTESNBHO
aBTOPM30BaHHbIM  YCTaHOBLLU-
KOM.

* Cnepywvite cxeme nogkntoyeHus (pac-
MOJSIOXKEHA Ha HDKHEN CTOPOHE usge-
nms).

» [laHHOEe YCTpPOWCTBO MOACOEOUHSET-
c4 no cxeme "3Besaa". PekomeHgyet-
cs ucnonb3oBaTb Kabenb MUTaHUSA
HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?, OJHO®A3-
HOE wn OBYX®ASBHOE nopgkntoye-
HUe: MMHMManbHOEe CeveHne NpoBoa-
HWKOB - 2,5 MM2. HapyXHbIn gnameTp
CUNOBOro kaberns: MUH. 8 MM - Makc.
12 Mmm.

» CoeguHUTENbHbIE KIEMMbI HaxoOAT-
Csl nop, KpbIWKOW pacnpenenurerb-
HOW KOPOOKMU.

* [lpoBepbTe, 4TOObI XapakKTEPUCTUKM
3NEeKTpMYECKO MNPOBOAKM B OOMe
(HanpspkeHne, MakcumarnbHasi MoLL-
HOCTb U TOK) OblMM COBMECTUMbI C
ANEKTPUYECKUMM NapameTpamm npu-
bopa.

* [logkniounTte npubop, Kak ykasaHo B
PYKOBOACTBE MO YCTaHOBKe (cornac-
HO COOTBETCTBYHLIMM CTaHAapTam
0N CETEBOrO HaMNpsKeHWs, AENCTBY-
IOLLIMM Ha HaLMOHanbHOM YPOBHE).

é BHumaHue! He nasinte kabenu!

6. YCOBUA
OKPY>)KAIOLLIEM
CPEbI

YTununsaums 6bITOBON TeXHUKN

Cumeon E Ha un3gennn unun ero yna-
KOBKE O3Ha4aeT, 4YTO un3aenme Herb3d
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yTUNM3nMpoBaTb BMeECTEe C OObIYHBIMM
ObITOBbIMM OTXOZaMU. Mi3genve cnepy-
€T yTMNnM3npoBaTh B LEHTpe, cneunanu-
3upyoLlemMcsi Ha nepepaboTke anek-
TPUYECKNX W SMEKTPOHHBIX KOMMOHEH-
ToB. OGecneyeHve NpaBuITbHON YyTUMIK-
3auum 3TOro M3OENNsi MOMOXET NpPefoT-
BpaTUTb BO3MOXHble HeraTuBHblE MO-
cnencTBuS ANst OKpyKaroLlen cpedbl 1
300pOBbSi, KOTOPbIE, B MPOTUBHOM Crly-
Yyae, Mornun 6bl BO3HUKHYTbL B pe3ynbTa-
Te HenpaBuibHOM yTuUnusauun. bonee
nogpobHy0 MHGOpMauMi O nepepa-
00oTke JaHHOrO M3aenust Bbl MOXeTe Mo-
Ny4nTb B TOPOACKOW aAMWUHUCTpaLK,
MECTHOM LieHTpe yTunusaumm OTXOLOoB
nunu B MarasuHe, rage 6bino npuobpete-
HO nu3genue.

Mpubop cooTBeTCTBYET AMPEKTUBE
EBpocoto3a 2012/19/UE o cokpalleHum
OnacHbIX BELLEeCTB, WCMOMb3yeMbiX B
3MNEKTPUYECKOM U INIEKTPOHHOM 0bopy-
OOBaHuK, 1 0 nepepaboTke 0TXOO0B.

YTunusauusa ynakoBO4HOro matepuana

MaTtepuanel ¢ cumBonom & NPUrogHbl

ans nepepaboTku. YTunusnpynte yna-

KOBOYHbIE MaTepuanbl B cneymnanbHbIX

cOOpHbIX KOHTErHepax [Ans nepepa-

GOTKM.

OHeprocbepexeHune

Bbl MOXeTe 3KOHOMUTb 3HEPIUo exe-

OHEBHO BO BPEMS MPUrOTOBMEHUS, Cre-

Oys COBETaM, NPUBEOEHHBIM HUXE.

* [pun HarpeBaHUM BoAbl UCMONb3YNTeE
TONbKO HEOOXOANMOE KONUYECTRBO.

« Ecnu BO3MOXHO, Bcerfa 3akpbiBante
KaCTpONn KPbILLKOW.

« [lpexge 4em akTMBMpPOBaTb BapoOu-
HYH0 30HY, MOCTaBbTE KACTPHOSHO.

 CTaBbTe MeHblUME KacTplonM B
MEHbLUME BapOYHbIE 30HbI.

+ CraBbTe mocyay npsiMo B LIEHTp Ba-
POYHOW 30HbI.

* cnonb3ynte oOCTaTOYHOE Tenno,
YTOObI COXpPaHWUTb NULLY TENSIoN MIn
pasorpeThb ee.




7. ONMUCAHUE U3OENUA

B | 3

1 |O1penbHas BapoyHas 3oHa (210x190 mm) 2100 Br,
C (oyHKumen Booster Ha 3000 Bt

nnen COOTBETCTBYHLLEN BApOYHOM 30-

Hbl MOKa3bIiBaeT! /.

8. MNAHEJb YMNPABJIEHUA

BKknto4eHo/BbIKIIO4YEHO
VIHOMKaTOp 3acopEeHMs XMpoynaBnv1BatoLLEro unbTpa

2 |OtpenbHast BapoyHas 30Ha (210x190 mm) 2100 Br,
C (oyHKumen Booster Ha 3000 Bt

3 |OtnenbHast BapoyHas 30Ha (210x190 mm) 2100 Br,
€ (oyHKumen Booster Ha 3000 Bt

4 |OtgenbHas BapoyHas 3oHa (210x190 mm) 2100 Br,
¢ dyHkumen Booster Ha 3000 Bt

MHomkaTop YpOBHS MOLLHOCTI BAPOYHON 30HbI
MHomKaTop YpOBHS MOLYHOCTM BbITSKKA
YnpaeneHue TailMepoM BbITSKKM

CUMMBON 30HbI YNpaBNEHNS BbITSHKKOM
YnpaBnerue TaliMepom BapoyHOM 30HbI

5 |Manenb ynpaBneHns

ObnacTb ynpaBneHust TaiiMepom

6 |3abopHas peleTka

1+2 | KombuHnpyemas BapoyHas 3oHa &3210)(380 mm) 3000
BT, ¢ dyHKuUmel Booster Ha 3700 Bt

OO NO O W N —

MHavkaTop 3acopeHust (unbTpa C aKTMBMPOBAHHBIM
yriem

10 | KHorka yHKLM pacTannnsaHmus

3 +4 |KombuH1pyemas BapouHas 30Ha §10x380 mm) 3000
T

BT, ¢ dyHKuUmen Booster Ha 3700

MWHAOUKATOPDI

OnpeaeneHne HaNUYMs KacTponu
Kakoas BapoyHas 30Ha ocHalleHa cu-
cTemoil, koTopasi obHapyxusaeT Ha-
nnYKe KacTpronv Ha BapoYHOMN MOBEpPX-
HOCTMW.

Cuctema o6HapyxeHust cnocobHa pac-
no3HaBaThb KacTPIONM C HamarHuyvBae-
MbIM [HOM, MPUroAHbIE AN UCMOMb30-
BaHUSA Ha UHOYKUMOHHbIX NIUTaXx.

Ecnu kacTpions cHsTa Bo Bpems pabo-
Tbl UMK WUCMOSNb3YEeTCs Hernoaxoasiyas
KacTplons, Ha [aucnnee nosiBMsieTcs
cumson Y.

WUHpukaTtop ocTtaTouyHoro Tenna

MHamkaTop ocTaTtoyHoro Tenna - 370
dyHKUMsi BGesonacHocTu, KoTopasi yka-
3bIBaET, YTO NMOBEPXHOCTb BAPOYHOW 30-
Hbl BCE eLle MMeeT TemnepaTtypy, paB-
Hyt0 nnu npesbiwatowyto 50 °C, u, crne-
[0BaTeNbHO, MOXET BbI3BaTb OXOrU
Npu KOHTaKTe C ronbiMu pykamu. Juc-

11 | KHorka dyHKLM 6NOKMpOBKK

12 |Kronka cpyHKLmm naysbl

13 |KnaBuatypa HenpepbIBHOrO BBOAA
A |KHorka dyHKLM «ABTO»

BapoyHble 30HbI MOXHO aKTVBMPOBAT,

Ha)kaB COOTBETCTBYOLLMI aucnnen L.
Owvcnnen 3aroputcs spye, NOATBEP-
Xaas onepaumio.

Korga ckoBopofa CTaBUTCH Ha OAHY U3
4 30H HarpeBa, Bapo4yHas naHemnb aBTo-
MaTU4eCKM onpeaenseT ee Hanvune 1
3aropaeTcs COOTBETCTBYWOLWMUW  AUC-
nneu, 4Tobbl aKTMBMPOBATH €e€.

Ecnn Ha BapoO4yHOM naHenu HeT Ka-
CTpHONb MU ApyrMx npeameToB, Ouc-
nrnev He BUOHbI.

Ha naHenu ynpaBneHusi BblOvpatoTcst
TONbKO Te (OYHKUMMK, KOTOpble BWUAHbI,
HO MOLCBEYMBAKOTCH C HU3KOW WHTEH-
CVBHOCTbI0. Bbibepute dyHKUMKU, npu-
KOCHYBLLUMCb K COOTBETCTBYHOLLEMY CUM-
BOIy.

BknroyeHune npubopa:
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B Tevenne 2 cexyHn Haxmute kHonky On/Off , yto6bl
BKIIOYUTb 11 MPUBECTU B AEACTBUE (DYHKLMM BApPOYHONA Na-
Henm.

B JaHHbIl MOMEHT NaHenb BKMKOYEHa, HO MOLLIHOCTb BCEX
30H HarpeBa U BbITS)KKW paBHa Hymo. BapouHas naHemnb
BbIKIIOYaeTCst aBToMaTUYeCKu Yyepes 20 CeKyHz NPOCTos.
BHumanue: B Lenax 6e30nacHOCTV BapOYHYI0 NaHesnb
MOXHO BCeraa BbIKMounTb kHomkoit On/Off .

BHuMaHue: Bce (DyHKUMM Ha MaHenu ynpaBneHus, KOTo-
pble MOXHO BbIOPaTh, BCErAa OCBELLEHbI / BUHBI, U BKIIHO-
UUTb MOXHO TOJTBKO UX.

YCTpoiicTBa ynpaBneHns 30HaMM Harpesa, BbITXKA U
TaiMepa MOXHO BKIIOYNTL HakaTeM COOTBETCTBYHOLLETO
ceHcopa .

fpkasi nofcBeTka CeHcopa MOLTBEPXAAeT BbIMONHEHNe
KOMaHabl.

9. OrPAHUYEHUE

MOLLHOCTHU
Mpn nepBom nogkntodeHun npubopa K
ObLITOBOV  9MEKTPOCETU  YCTaHOBLLMK

OOIDKEH HACTPOUTb MOLLHOCTb Bapou-
HbIX 30H B COOTBETCTBMM C (paKTuye-
CKOW MOLLHOCTbIO ObITOBOW 3MeKkTpuye-
CKOW CUCTEMBI.

Ecnn B aTOM HeT HeobXoaAMMOCTU, Bbl
MOXETE BKITHOYUTb BapO4YHYK MOBEPX-

HOCTb, MCMOMNb3ys unu, B Kayectee
anbTepHaTuBLIl, criegynTe npoueaype,
OMMCaHHOW HKe, YTobbl NONy4YnTL AOo-
CTYMN K MEHIO.

lMepen npoBeaeHneM npoueaypbl PEKo-
MeHyeTCcs NpoYMTaTh BECb pa3gen.
MogknioymTe BapOYHYO NMOBEPXHOCTb K
JOoMaLlHen ceTun.

1. Bce pgucnnem 3aropaiTcs  Ha
HECKOITbKO CEKyH[, MOTOM racHyT u
OCTaeTCs TONbKo ), KOTOPLIN MUra-
erT.

2. Haxmute n yoepxuante O: anc-
|"g|em BApOYHbIX 30H MOKa3bIBAKT

J.

3. YaepxuBas HaxaToun O, Haunute
HaXMmaTb AMCNNen 30H, OBUrasicb
NPOTUB YaCOBOW CTPENKN.

B !

oot

[N
o

-

(]

JleBbIt 3agHMIA aucnnen otobpaxaet /_-
1 Yncno, ykasblBatollee TUN MeHto. Jle-
Bbl nepegHu aucnnen otobpaxaeT
4Yncno, KOTOpoe 3aBWCUT OT MapameT-
pOB, yKa3aHHbIX B Bblbope.

BbibepuTe gucnnen ¢ NoMoLLbo l'_- M Ha-
XMUTE «8» Ha NaHenu MOLLHOCTW.
BbibepuTe neBbIvi nepegHUin gucnnen u
BblIbEepMTE NPaBUNBHYHO HACTPOWKY.

CM. TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKN B Ta-
onuue Huxe:

3HayeHue Ha | kBT
naHeny MoLw-
HOCTU

0 74
1 45
2 35
3 28

Mpumeyanus

CTaH,ElapTHaFI HavalnbHasa HaCTpOVIKa

Mocne BBOAA MPaBUMNBHOMO 3HAYEHUS
NOATBEPAMNTE, HAXXaB 1 yaepxmBas .

10. ®YHKLIUM BAPOYHOWU NOBEPXHOCTU
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MNpenoxpaHuTensHble
YCTPOIACTBA OT AeTel

312 PyHKLMS NPeAoTBPALLAET CyyaiHoe BKITYeH1e 06opyaoBaHNs

Ur06b! aKTUBMPOBATHL (DYHKLMIO: ECIN HA BAPOYHOM NOBEPXHOCTI MMEETCA KacTpHoMA, HaxmuTe 1
YAepXuBaiTe COOTBETCTBYIOLLMIA AUCTNEN B TeueHne 3 cekyHa. Ecnu Ha BapoyHO NOBEPXHOCTY
HET KacTpionn, HaXMUTE W yaepXvBaitTe B TeYeHne 3 CekyHA OaNH 13 5 aucnnees (He BUAHbI) psi-

[IOM C TOYKOM (. ¢ NeBoit CTopoHbl. OTRycTUTE M NpoBeauTe nanbiem oT 0 10 9 BAOML NaHenm

MOLLIHOCTH, KOTOpast NokasblBaET NOCHe[0BaTENbHOCTL AelcTauiA. Bee ancnnen nokassisatot L .
OnucaHHble onepauumn JONXKHbI 6bITb BbINOMHEHDI B TeYeHue 10 CeKkyHa.

YT00bI OTKNIOYUTD (*)yHKLI,VIK)Z HaXmute n yﬂep)KMBal;ITe OOVH 13 5 aucnnees 30H Harpesa B Teve-
Hue 3 CeKyH[. OTI'IyCTMTe 1 nposeauTe nanbLem ot 9 po 0 BOOMb NaHenu MOLLHOCTK, koTopas no-
Ka3blBaET nocrnenoBaTenbHOCTL AeNCTBUN.

OnucaHHble onepawymm JOMKHbI BbITb BbINornHeHb! B TeveHre 10 cexyH.

Brokuposka Bbl MoxeTe 3abnokMpoBaTh (hyHKLM BapOYHON NOBEPXHOCTU BO BPEMS MCMOMb30BaHMA, Hanpu-
Mep, Ans ee o4NCTKN. PYHKLMA OCTAeTCs aKTUBHOM, AaXe eCnin BapOuHYHo MOBEPXHOCTb BbIK0-
YUTb U CHOBA BKIHOYNTD.
B cnyyae c6os nutaHus yHKLMS OTKMoYaeTcs.
Anst akTvaumum dyHkumm: Haxmute ===0 1 ynepxusaiite 1 cexyHay.
Y106kl OTKIKUMTL (yHKLMIO: HaxmuTe ==0.
®yHkums Boost | Kaxayio BapouHyto 30Hy MOXHO HacTPOUTb Ha AOMOMHUTENbBHBIA YPOBEHb MOLLHOCTY Ha CPOK A0 5
MUHYT.
[ins BKMtoYeHNs: BblbepuTe OAHY 13 4 30H Harpesa 1 BbIbepuTe 3HaueHne «P» Ha naHenn MoLLHo-
cTu. CooTBETCTBYIOLI vCnnei nokasbiaeT I~ .
Yr06bl OTKMIOYNTB: BbIBEPUTE OAHO U3 APYTUX BOMOXHBIX 3HAYEHMA HA NaHENN MOLLHOCTM.
Talimep BapouHbIX | TaiiMep No3BOMseT BbIKMOYATL ONPEfeneHHylo BapoyHYio 30HY MO UCTEYEHWM YCTaHOBMEHHOTO
30H BPEMEHM.
BapouHble 30HbI MOXHO 3amporpamMMipOBaTh MHAMBIAYANLHO, Tak Kak y Kaxaoi MMeeTcs CBOW
Tanmep.
Ans aktveaumm: Bo Bpems paboTbl BAPOUHOR 30HLI HAXMUTE NS JOCTYNa K KOMaHaaM ynpaBne-
HUS TallMepoM [ns 3TOMN 30HbI.
3 gvcnnes otobpaxator «0 0 0». Haxmute «+» umn «-», uToBbl YCTaHOBUTL 0BPATHBIN OTCHET
Tanmepa.
o o o0
o o o
Yacbl - flecsble - MuHyTbI
He kacaiitecb Hudero B Tederve 10 cekyHp, 4Tobbl NOATBEPANTL YCTaHOBMEHHOE BPEMS.
Mo okoH4aHUK obpaTHOro oTcYeTa Aucnmen copacbiBaloTCa U NOAAETCS 3BYKOBOW curHan. PyHk-
L0 MOXHO OCTaHOBWTb, HaXaB ITtoDYH KHOMKY.
Ecnn Taitmep akTuBeH [NA HECKONbKIX 30H Harpesa, 3 Aucnnes Bceraa ByayT cOOTBETCTBOBATL
TalMepy, OTCHET BPEMEHI Ha KOTOPOM 3aKOHYMTCS paHbLLUE APYIUX.
[ins oTknto4eHms: Bo Bpems paboTbl BAPOUHON 30HbI HAXMUTE ANd AOCTYNa K koMaHAam ynpasne-
HUS! TaliMEPOM ANst 3TOM 30HbI.
\é%TaHOBMTe Ha Tpex ancnnesx «0 0 0» ¢ NOMOLLbIO KHOMOK «+» UK «-» UK HaxmuTe kHonky On/
Tavimep (06wmid) | Taiimep C 3ByKOBOWM CUrHann3aLmen Ans obLLEero nofb3oBaHus.

Yrtobbl aKTMBMPOBATb: BKIKOUNTE BapOYHYIO MOBEPXHOCTb, YOEAMBLUMCL B OTCYTCTBUM KacTpHOMb
UMK aKTUBHBIX 30H Harpesa.

3 omennes Ans ynpaeneHs TaitMepom 0TobpaxaroT «- - -».
Haxmute gucnnen, 4tobbl BOTH B MEHIO TaiiMepa 1 0To6pasutb «0 0 0.
Haxmute «+» unn «-», 4tobbl yCTaHOBUTL 0BPATHBI OTCHET TaiMepa.
[ N |
o o o
Yacbl - flecsble - MuHyTbI
He kacaiitecb Hudero B Tederve 10 cekyHp, 4Tobbl NOATBEPAUTL YCTaHOBMEHHOE BPEMS.

Mo okoHYaHMK oﬁpaTHoro oTcyeTa aucnnen CﬁpaCbIBa}OTCﬂ M nogaerca BByKOBOVI curHan. QyHK-
L{M0 MOXHO OCTaHOBUTb, HaXaB JIF00YO KHOMKY.

[MoBTOpUTE YKa3aHHbIE BbILLE onepaLu, 4T0BbI U3MEHUTb 3HAYEHWE 06paTHOI’O oTcHeTa.

YT00bI OTKMKOYNTB: BKIIOYMTE BAPOYHYH MOBEPXHOCTb, YOEAMBLUMCH B OTCYTCTBIM KacTpionb UM
aKTMBHbIX 30H Harpesa.

Haxmute gucnneit, 4tobbl BOMTU B MEHI0 TalMepa, 1 UCNOMb3yITe KHOMKA «+» U «-», 4ToBbl Ha
oTobpa3authb Ha gucnnee «0 0 0», unm Haxxmute kHonky On/Off.
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®yHKUMA pacTannvBa-
Hus

!

,ul'lﬂ aKTMBayun: BblﬁepVITe OfHY u3 4 30H HarpeBa N HAXKMUTE cmmm.

[lvcnneit BbIGpaHHOI 30HbI MokasbisaeT L.

YT00bI OTKMKOYNUTB: HAXMUTE L nnn ®

¢yHKLIVIFI Harpesa

OTa PyHKUWS 1Cnonb3yeTes ANs Harpea CkoBOPOAb! Ha MaKCUMAmbHOM MOLYHOCTY, YTOBLI 3aTem
MPOAOMKUTL NPUrOTOBIEHME Ha BbIOPaHHOM YpOBHe. /HTepBan BpemeHu, B TEYEHNe KOTOpOro Ba-
pOYHas 30Ha NOAAEPKMBAET MaKCUManbHYIO MOLLHOCTb, 3aBICUT OT YCTaHOBMNEHHOTO OKOHYaTENb-
HOrO YPOBHS NpUroToBneHns. Cm. Tabnuuy:

YpoBeHb MOILHOCTH Taiimep (cekyHAbI)

48

144

230

312

408

120

168

216

OO N |~ W N —

HepoctynHo

ne

HepoctynHo

Yro6b! aKTMBUPOBAT, C KACTPIONE Ha BapOYHOI MOBEPXHOCTM 1 BbIGPAHHON BAPOYHOIA 30HOM, Ha-
XMUTE 1 yAepxuBaiiTe BbIOpaHHoe 3HayeHmne (0T 1 40 8) Ha NaHenn MOLLHOCTM B TeyeHue 3 ce-
KyHz. Ha avcnnee cooTBETCTBYIOLLEN BAPO4HOM 30HbI OTOBpaxaeTcs «Ay.

YpoBEHb MOLLHOCTY MOXHO YBEMUYUTb, OHAKO €10 YMEHbLIEHUE OTKNHYAET (hyHKLMIO.

Ee Takke MOXHO OTKNIOUNTb, HAXaB W yLepXuMBas KHOMKY COOTBETCTBYHLLE BApPOYHON 30HbI B
TeyeHne 3 cekyHa.

®yHkums «Maysa»

OTa (hyHKLMA NO3BONAET NPUOCTAHOBUTL/NEPE3aNYCTUTL MH0BYI0 aKTUBHYIO (DYHKLIMIO HA BAPOYHON
MOBEPXHOCTH, YMEHbBLLUNTb MOLLHOCTb, [OCTYMHYID B BapOYHOM 30He, U COPOCUTb BCE (DYHKLMN.
Ecnv cyHKuns naysbl He GyaeT oTknioyeHa B TeyeHne 10 MUHYT, NnUTa aBTOMATMYECKM BbIKMIO-
umTes.

[insi aKTMBaLuM: YCTaHOBUB KCTPIONIO Ha BAPOYHYIO MOBEPXHOCTL U BbIGaB BAPOUHYIO 30HY, Ha-
(]
XMUTe 1 YAIePXVBaliTe (DYHKLIOHAMIbHYIO KHOMKY Nay3bi 1T He meHee 1 cekyHabl. Bee aucnnem
e
nokabigator T,

11
[ns OTKNIOYEHNS PYHKLWK: HaXMUTE 'ﬁf V1 yaepxwBanTe 1 CekyHay, noka He HayHeT murathb. Ha-
Xmute nobyto Apyrylo KHOMKy B Tedenne 10°CekyHa, PyHKUNS OTKIIOHAETCS, M BapoyHas NoBepx-
HOCTb NPOLOMKAET PaboTy C NpeablAyLMMI HACTPOKaMU.

®yHKUMA OT3bIBA

3Ta (yHKUMS UCTIONb3yeTCst ANs BbI3oBa paboumx HACTPOEK BapOUHON MOBEPXHOCTY B Cryyae He-
npefHaMEPEHHOTO BbIKIKYEHNS Ui BHE3AMHOTO OTKMKOYEHNS AMEKTPOSHEPIUN.

Korpa BapoyHas I'IOBerHOFTb BbIKIMKYUTCA, eCnn ee NOBTOPHO BKJ'IK;‘-IVITI: B TeyeHue 6 CeKyHn,
i e

kocHysLumes \LJ, kvonka T muraet 6 cekyna. Haxmute Ha kronky T ana sbizosa pakee yera-
HOBFEHHbIX (hyHKLW. 3BYKOBOW CUTHAM NOATBEPXKAAET ONepaLiuio.

KomGuHMpoBaHHb I
pexum (cpyHKuma
«MOCTY)

3Ta yHKUMS NO3BONSET COEAUHUTL 2 BApOYHble 30HbI ANS UCTIONb30BAHMS W YNpaBeH!s UM
Kak OfJHOW 1 Gornblueil BapoyHON 30HOW. JTO JaeT BO3MOXHOCTb MCMOMNb30BaTh KAacTpionu ¢ Gonee
LUMPOKIM HOM.

[insi 31Ol (hyHKUMM MOXHO BbIGPATb TOMbKO Te BapOuHble 30HbI, KOTOble HAXOAATCS Criesa U
crpasa.

BkriioueHue/BbIKIIOYEHIE: OAHOBPEMEHHO HaXMUTE LiNcpbl NEBbIX BAPOUHbIX 30H, 4T0ObI BbIGpaTh

2 30Hbl, KOTOPbIE HEOBXOANUMO COEANHUTB, NoKa He 3aroputcs aucrnelt L1, KOTopbIil ykadbiBaeT,
4TO (HYHKUNS akTUBMPOBaHa. [pyron Aucnreit UConb3yeTcs s YCTaHOBKM YPOBHS MOLLHOCTH.

®yHkums ABTO
«A»

B cooTBETCTBIM CO CTAHAAPTHO HACTPOWKO MPY BKIIOYEHNM BAPOYHOI MOBEPXHOCTY / BITSKHO-
rO BEHTUNIATOpA B aBTOMATUYECKOM PEXVIME BKIIOYAETCS BbITSIKKA U UHAUKATOP «A» FOPUT SDKUM

“

CBETOM. BhbiTsXKa npuxoauT B paboTy, ecnv MOLLHOCTbL 30H Harpeea Gonblue “1”.

BbiTsKa OTKIMIOYaeTCH HaxaTeM Ha UHANKATop «A; kOMaH[a NoATBEpKAaeTCs NepekmnyeHem
KOV MOACBETKM HA PACCeAHHbI CBET. Talke BbITKKY MOKHO OTKIIOYATb HaXAaTUEM Ha 3Haue-
Hue, Bonbluee “1°, 0 YeM NOATBEPXAAET CMEHA APKOV NOACBETKM UHAMKATOPA «A» Ha PaCcCEsHHBIN
CBET.

BbiTsXKka BHOBb BKMHOYAETCS MPW HaXaTM Ha MHAMKATOP «A», NOACBETKA KOTOPOrO CTAHOBUTCA
SIPKOA.
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11. TABJIMLA BAPKU

YpoBeHb Mow- |Cnoco6 npuroToBneHus Wcnonb3yetcs ans
HOCTH
1 PactBopeHue, nerkui Harpes Macno, Wwokonag, xene, coychl
2 PacTtBopeHue, nerkui Harpes Macno, Lwokonag, xene, coychl
3 [loenexue fo Tpebyemoil TemnepaTypbi Puc
4 [inuTenbHoe NpuUroToBnexme, 3arylluerue, Tywenne |OBolum, kapTodenb, Coycbl, hpyKThl, pbiba
5 [inuTenbHoe NpuroToBnexme, aryluerue, Tywenne |OBolum, kapTodenb, Coycbl, hpyKThI, pbiba
6 [inuTenbHas NpuroToBneHve, TyLIeHNe MakapoHHble u3gens, cyrbl, TyLIEHOE MSCO
7 Jlerkas xapka KaptodenbHble pectun (onanbmg OMNETHI, NaHUPo-
BaHHbIE 11 apeHble britofia, konbaca
8 XKapka, xapka ¢ norpyxeHuem Msico, kapTodens dpu
9 BricTpas xapka npu BbICOKOM Temneparype Creitkn
P BbicTpbIit pasorpes Kunsuenue Bogb!

12. DYHKLIUA BbITAXKA

YCTpOICTBA ynpaBneHns 30HaMi Harpesa, BbITSXKA W
TalMepa MOXHO BKIKOUUTb HaxaTheM COOTBETCTBYHLLENO
CeHcopa .

«P»

Ha nomnoce HacTpoiiku MOLWHOCTM [Ba pa3a Ha-
xmute «9» ans Hactpoitku VHTEHCMBHOW cxo-
pocTu. [laHHas HacTpoika orpaHuyeHa Taumepom
Ha 5 MUHYT. Mo MCTEYeHUM 3TOTO BPEMEHU CUCTE-
Ma aBTOMaTW4ecky BO3BPALLAETCS Ha HACTPOEH-
HY0 paHee ckopocTb. CKOPOCTb OTKMOYAETC Mpw
Bblbope NMtoboi apyroi ckopocTu.

O®yHK- | OYHKLMS OCTYMHA, TOMbKO KOraa OTKIOYEH aBTo-
UM | MaTudecknit pexum paboTbl. ABTOMATUYECKMiA pe-
3a- | kUM OTKIIO4AETCA HaxaTheM «A».
fepxk- |HaxmuTe Ha CEHCOp BBITSKKM W HACTPOITE CKO-
Ka |pocTb ee paboThbl Ha NONOCE YPOBHS MOLLHOCTY.
Haxmute Ha CeHCOp YrpaBneHna TaiMepoMm C
cumsoriom “CL”, KoTOpbI HauHeT o6paTHbil OT-
CYET, HACTPOEHHbIN Ha 15 MUHYT.

@ |Cumeon Taiimepa

BbIGpaB CEHCOp BbITAKKMA, HAaXMUTE Ha CEHCOP
ynpaenexus paboToit Taimepa, YTobbI HACTPOUTL
06paTHbIN OTCYET BPEMEHHN.

CumBon oBcnyxvBaHS X1poBOro unbTpa
CurHanusaumst o HeoBXoANMOCTI OYUCTUTB XKIPO-
BOW (hunbTp, oToBpaxaemasi MHOMKATOPOM, aKTu-
BMpOBaHa Bceraa.

C6poc 1 BknroyeHmne unbTpa

lMocne npoBeaerus obcnyxuBaHus unbTpa:

B TEYEHMe 5 CeKyH[, HaXMuTe KHOMKY . - UHAMKATOp
upoynasnuBaroLLero  unbTpa BbIKMOYaeTCs 1
HaunHaeTcst 06paTHbIil OTCHYET BpEMEHM.

CumBon obenyxuBaHs yrofbHoro dunbTpa

Mo craHgapTHOM HaCTFIOVIKe BbITSXka paboTaeT B
pexvmMe BCachIBaHWA. [1pu OTKIHOYEHHON Harpyake
HaXMUTE Ha CEHCOP YNPaBNEHNS BBITAXKKOM, UTo-
bl NpUBECTU B fleUCTBUE (DYHKLMIO BCAChIBaHWS.
Elye pas Haxm1Te Ha CeHCOp B TeYeHMe 5 cekyHp,
4TOObI:

Bkniountb yronbHbIi punbtp

CumBon yrombHoOro (urbTpa (MPOTMB 3anaxos)
BKIKOYAETCS Ha 1 CexyHay.

BbIKnoUMTb YyronbHbIN (UNLTP

CvmBon yronbHoro ¢unbTpa (MPOTWB 3anaxos)
MUraeT AiBa pasa.

Mocne akTMBALM BKIIOYEHINE CUMBOIIA YKa3blBaeT
Ha HeobX0AMMOCTb  BbINOMHUTL  OBCAYXMBaHME
YronbHOro unbTpa (MPOTUB 3aNaxos) .
BoccraHoBneHne W pereHepauusi yronbHoro
¢unbTpa

Mocne npoBeaeHnst obcnyxuBaHus GunbTpa:

B TeYeHNe 5 CekyH HaXMuTe KHOMKY . - UHAKMKaTOp
(bvmnga MPOT/B 3aNaxoB BbIKMIOYAETCA U HAYMHa-
€TCs 00paTHbIN OTCHET BPEMEHM.
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13. HACTPOUKA MEHIO
NOJIb3OBATENA

Meped NpoBefeHMEM MPOLEaypPbl PEKOMEHAYETCS NPoyM-
TaTb BECb pasgern.

— Haxwmute ®

- CHoBa HaxmuTe ® V1 yAepxuBaiiTe 3 cekyHapbl.
i
— Knonka 10} Haurer murae.
1]
- Haxmue u yuep;@eame 1T gvcnnen BapouHbix

30H MokasbiBaoT J .
an
— YpepxvBas Haxatoit kronky Y, Haunute Hawm-
MaTb [UCnnen BapoUHbIX 30H, ABUFAsCh MO 4acOBO#
CTPenKke, HauMHas C Toi, KOTOpasi HaXoWTCA criepe-

[V cnesa.
2 g g s
t v
18 A8 s

JleBblIlt 3afHuit aycnneit otobpaxaeT nocrnefoBaTenbHO

U vuncno ot 2 A0 7, yka3blBatoLLee Kog MeHI0.

TNeBblit nepenHmMit aucnneit oTobpaxaeT Yucro, kotopoe
3aBYUCHT OT NapaMeTPOB, ykasaHHbIX B Bblbope.

— HaxwmuTe neBblit 3agHWIA gucnnen.

— Bbifepute uncno Ha naHenu MOLLHOCTM, 4TOGbI
OTKPbITb KOA MEHIO.

— HaxmuTe neBblit nepegHui gucnnen.

— Bbibepute uncno Ha naHenu MOWHOCTY, YTOBbI Bbl-
BpaTb kakoe-nnbo 3HayeHue.

CM. TexHnyeckve XaPaKTePUCTUKKN B Taﬁl’ll/lL[e HXe:

Kog |Onucauue 3HayeHune
MEHI0

U2 |MeHio ynpaBneHus rpomko-|0 - 3ByK OTKNIOYEH
CTbl0 3BykKa Mnpu Haxatn|1 - MuH.

KHOMOK. 3 - Makc.

U3 |MeHio ynpasneHusi rpomko-|0 - 3ByK OTKMOUEH
CTbiO 3yMMepa Tanmepa. 1 - MuH.

3 - Makc.

U4 |MeHio ynpasnenusi yposHem|0 - Makc.
SPKOCTU Ancnnes. 9 - MuH.

U5 | MeHio ynpasneHns aHumauy-|0 - AHuMauns oT-
ei obpaTHoro oTcyeTa. knioyeHa

1 - AHUMaLms BKIto-
YeHa

U6 |MeHio dyHKuMM pacnosHasa- |0 - BkmtoyeHo
HUA Hannu4ns KacTpronn. 1 - BbIKNOYeHO

U7 |MeHio_ynpasnenust curdanu-|0 - HenpepbiHoe
3aUmell OKOHYaHUsi 0BPATHO-| MUraHKe 1 BbIKIOYE-
ro oTcyeTa Hue

1 - [JecsaTb Murauuin
1 BbIKMIOYEHNE

2 - OpHO murakve v
BbIKIOYEHME
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- Tocne BBOAa NpaBUMLHOMO 3Ha4YEHNs , NOATBEPAWTE,

HaxaB 1 yoepxueas \&/ 2 cekyHabl.

1}
- [ns Bbixoga u3 MeHio 6e3 COXpaHeHNa HaxmuTe m

Ecnu He NpeanpuHATb HUKaKUX AeiCTBHIA, NONb3oBaTeNb-
CKOE MEHI 3aKpOeTCs Yepes 1 MUHyTY.

14. ®YHKLUUA
YNPABJIEHUA
MOLLUHOCTbIO

Mpnbop ocHaleH dyHKUMen perynu-
POBKM  MOLLUHOCTM C  3NIEKTPOHHbIM
yrnpaBneHnem.

OTa yHKUMA ynpaenseT nogadven mak-
cumansHom mowHoctn 3700 BT mexay
KOMOVIHMPOBAHHBLIMWU BapOYHbIMUX 30Ha-
MU (crneBa 1 cnpasa), ONTUMU3NPYS ee
pacnpegenexHve U He Jornyckas nepe-
rPy3Ku CUCTEMBI.

C aTon uenbio obLliasi MOLWHOCTL Ba-
POYHON MaHenu MNOCTOSIHHO KOHTPOMn-
pyetca u B cnyyae HeobxoaumocTu
cHwkaeTca. Ecnn nogaya Tpebyemon
obuwen MOLIHOCTM HEeBO3MOXHa, ane-
MEHT CMCTEMbI KOHTPOIS MO CTaHAapT-
HOM HaACTpPOMKE CHWMXaeT MOLHOCTb
OPYroro HarpeBaTerbHOro arfieMeHTa o
Gnvkanero HUKHeEro ypoBHs COOTBET-
CTBYIOLLEN KPUBOW MOLLHOCTU, YTOObI
notpebneHve Toka He npesbiwano 16
A.

B Takom crny4ae reHepaTtop OoTCrexuBa-
€T nocregHo, Havbonee npuoputeT-
Hyl0 KOMaHZy, OTNpaBEHHYO C UHTEp-
derica nonb3oBaTens, W MNOHWXKaeT,
€CIN1 HY)XXHO, paHee 3afjaHHble HacTpOK-
K/ Ons OApyroro HarpeBaTenbHOro ane-
MeHTa.

®PyHKUMS  PEerynmMpoBKM  MOLLHOCTH
BKMOYaeTca Takke [0 OOHapyXeHus
HanNUuMs KacTpPrnM Ha HarpeBaTeslb-
HOM 3rieMeHTe.

Mpumep

Ecnn ons Bapo4yHo 30HbI 1 BbIOpaH go-
MOMHUTENbHBIA  YPOBEHb  MOLLHOCTU
(boost) (P), BapoyHas 30Ha 2 He MOXeT
OLHOBPEMEHHO MpEeBbILATL YPOBEHb
MoLLHOCT 9 n OyaeT aBTOMATUYECKM
orpaHu4eHa.»




15. PYKOBOACTBO NO
NCMNOJIb3OBAHUIO
KACTPIOJb

Kakue kactpronu ncnonb3oBatb

Vicnonb3yite TONbKO KacTponu ¢ JHOM

13 oeppomMarHMTHOro maTepmana, npu-

rogHoro Anga ncnofib3oBaHnA Ha UHOYK-

LIMOHHbIX NIINTAaX:

* YYryH

* 3ManupoBaHHas ctasnb

* yrrepogucras ctanb

* HepxaBewLlasa cranb (Takke He ue-
TNINKOM)

° aniMWHUA C (hbeppoMarHUTHbIM Mno-
KpbITMEM MK OHWWe ¢ ceppomar-
HUTHOW NNacTUHON

YTtobbl OnpenenvTb MNpPUrogHOCTb Ka-

CIpionn, NpoBepbTe Hannume cmMBona

90 (kak npaBwunoO, BbIWTAaMMNOBaH Ha
OHe). Takke MOXHO NOOHECTUN MarHuT K
OHy KacTptonu. Ecnv oH npununHeT, 3To
O3HayaeT, 4YTO KacTPIM MOXHO UC-
nonb3oBaTb Ha MHOYKUMOHHOM MuTe.
Ona obecnevyeHns onTumanbHOM 3-
hEKTUBHOCTWN BCerga MCnonb3ynTe Ka-
CTPIONN C NITOCKAM OHOM, KOTOpblE MO-
ryT paBHOMEpPHO pacnpegensite Tenno.
He wpeanbHO poBHOEe [OHO MOXeET
BMNWATL Ha Tennonepegady.

Mopsiaok ucnonb3oBaHUs KACTPHOJb
MuHMManbHbIM guaMeTp KacTpionu /
CKOBOPObI A1 pa3HbIX 30H HarpeBsa.
[ns obecneyeHns npaBubHOW paboTbl
Bapo4yHON  MOBEPXHOCTW,  KacTptons
OOMKHa NoKpbIBaTb OAHY UM HECKOSb-
KO KOHTPOSbHbIX TOYEK, yKa3aHHbIX Ha
MOBEPXHOCTM BapOYHON MOBEPXHOCTMU,
N OOMKHa UMEeTb MOAXOASLMA MUHU-
MarnbHbIA JuameTp.

Bcerga vcnonb3yiite Bapo4HyH 30HY,
KoTopasi fny4lle BCEro COOTBETCTBYET
AnameTpy AHa KacTpronu.

BapouHble 30HbI [lnameTp AHa KacTpionu
MUH. @ (pekoMeH- | makc. @ (pekomeH-
fyeMmblii) flyemblii)
KombyH1poBaHHas 190 Mm 230 Mm
nesas/npasas

OpvHapHble nesas/ 110 Mm 190 Mm

npagas

MycTble kacTpronu/ckoBopoabl UMK ¢
TOHKUM OHOM

He ncnonb3ynTe nycTble KacTptonu/cko-
BOPOAb! UMM C TOHKMM AHOM Ha Bapou-
HOW MOBEPXHOCTU, TaK Kak 3TO He Nos-
BONMMT KOHTPONMpOBaTb Temneparypy
NN aBTOMaTUYECKN OTKMIOYNTL BapoY-
HyO 30HY, ecrnin Temnepartypa CrvLIKOM
BbICOKasi, YTO NpuBeAeT K PUCKy NoBpe-
XOEHUS KacTplonv UnM BapO4yHOW Mo-
BEPXHOCTU.

Ecnun 310 nponsonaeT, He Tporante Hu-
Yyero 1 nogoXauTe, noka BCe KOMMOHEH-

Tbl OCTbIHYT.
Ecnn nosiBnsetca coobuweHne 00
ownbke, obpatutecb Kk pasgeny

«YCTpaHeHne HeNCrnpaBHOCTENY.
OO6bIYHbIN WYM Npu paboTte Bapou-
HOM NaHenu

MHAYyKUMOHHAsA TEXHOMOrMSA OCHOBbIBA-
€TCA Ha COo34aHMN 3NEKTPOMArHUTHbIX
nonen. AneKTpomMarHUTHbIE NOMS reHe-
pUPYIOT TEenno HenocpeacTBEHHO Ha
OHe kacTptonu. Kactptonu n ckoBopoabl
MOTyT CO3[aBaTb Camble Pa3Hble LUIYMbl
nnn BMOPUpPOBATb, YTO 3aBUCUT OT MX
KOHCTPYKLMW.

PasnnyHble TUMbI LWYMOB ONMUCaHbl HU-
Xe.

Ilerkoe XyxaHue (Kak LIyM TpaHC-
c¢opmaTopa)

Takon LWym BO3HUKAET MNpu roToBke C
BbICOKMM YPOBHEM HarpeBa W 3aBUCUT
OT KOmnMyecTBa 3Heprun, nepepasae-
MOV C 30Hbl HarpeBa Ha KacCTpHNI0.
LLlym npekpalwiaetcsi Unm ymeHbLLaeTCst
NPV CHKEHNW YPOBHSA Harpesa.

Jlerkune cBucTt

Takon Lym BO3HMKAET, KOrda eMKOCTb
ONs TOTOBKWU MycTasi, U NpekpalaeTcs,
Kak TOJIbKO €MKOCTb 3arnoSiHAeTCsi BO-
OOV NNy NpoayKTaMu.

MoTpeckuBaHue

Takou LyM BO3HMKaeT, Korga KacTprons
COCTOUT U3 MHOTOYMCIEHHbIX, HACNOEH-
HbIX OPYr Ha gpyra MaTepuanos, 1 Bbl-
3BaH BUGpaumnen NoBepxXHOCTEN conpu-
Kacalolmxca matepuanoB. IOTOT LyM
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N34aloT KaCTPHONKN, OH MOXET MEHSITbCS
B 3aBMCMMOCTWU OT KONu4yecTsa U Tuna
NPUroTOBNEHNSA NPOAYKTOB.

CunbHbIN CBUCT

Takon WyM BO3HUKAET, KOrfa KacTprosis
COCTOUT U3 MHOTOYUCHEHHbIX, HACITOEH-
HbIX APYr Ha Apyra Matepuarnos, a Tak-
Xe, Korda KacTprony MakcumaribHO Ha-
rpeBalTCs UNKU CTaBATCHA Ha [BE 30HbI
HarpeBa. Llym npekpawaetrca wnu
YMEHbLLAETCA MNPU CHWKEHUN YPOBHS
Harpesa

Lym BeHTMNATOpA

[nsa npaBunbHOM paboTbl 9NEKTPOHHON
cucTeMbl  HeobxoaMMoO perynupoBatb
TemnepaTypy Bapo4HOM MOBEPXHOCTH.
[nsa atoro Bapo4Hast NOBEPXHOCTb 060-
pyZoBaHa OxNnaXOawolWmMMm BEHTUNATO-

pOM, KOTOPbIA MPUXOAUT B AENCTBME
ON1S1 CHDKEHUS U PEerynMpoBKM Temne-
paTypbl 9NEKTPOHHON cucTeMbl. MIHorga
BEHTUMNATOP MNpoAormkaeT paboTtatb U
nocne BbIKMOYeHWs npubopa, ecnu cu-
cTeMa OTMeYaeT CIIMLLIKOM BbICOKYHO
TemnepaTypy BapOYHON NaHenu.
PUTMMYHbIE 3BYKM, CXOXMUe C TUKa-
HbeM YacoB

Takon wyM BO3HMKaET, TOMbKO KOraa B
paboTe HaxoaUTCA He MeHee Tpex 30H
HarpeBa, 1 NnponagaeT Unn ymeHbLuaeT-
CSd B MOMEHT OTKMYEHUS OOHOW U3
HUX.

OnucaHHble BMAbl LWYMOB SBASHOTCHA
0ObIYHBIM A9 NHAYKLVNOHHON TEXHOMO-
MU SIBMIEHWEM N HE MOTYT CYUTaTbCs
aedektamm paboTel npubopa.

16. YCTPAHEHUE HEUCINPABHOCTEN

Kop owmGkm Onucanve BoamoxHas npuynHa owudkmu Cnocob ycTpaHeHus
«3syKoBoli curHan npu |He  peitcTeyet |MospexaeH wnu nnoxo coeauHe |[posepka coeanHens / 3ameHa ka-
BKtoueHmn. Kog owmokm |yeTporicteo  ynpas-|kabenb LIN ¢ anektponHoit nnatoit|6ena LIN
He OTODpaXaeTcs» | NeHVst BbITSXKKOW | BBITSKKM
ER03 Bapouas nosepx-|O6HapyxeHa HenpepbisHas akTvBa-|YaanuTe Bogy UMk CHUMUTE KacTpro-
HOCTb OTKITKOYAETCA | LISl KHOMKN. 110 CO CTEKIOKepaM14YeCcKoi MoBepX-
yepes 10 CEKYHA.  |Hanuume BOgbl WM KAacTplonM Ha|HOCTY 1 C MaHes yrpaseHus.
naHenu ynpaenexus.
ER21 BapoyHast nosepx-|BHYTpeHHssi TemnepaTypa onek-|[lailTe  Bapo4YHOW  MOBEPXHOCTU
HOCTb  BbIKMKOYAET- | TPOHHbIX Y3M0B CAMLIKOM BbICOKas. |OCTbITb.
ca. poBepbTe, UMEET N BapO4Has no-
BEPXHOCTb A0CTATOYHYKD BEHTUNS-
uuto.
Ecnu owmbka He ycTpaHeHa, CBsxu-
TECh €O CRyBoil NOAAEPKKM.
E2 Cooteetctaytowas |MlycTas unu Henoaxopsiuas kacTpio- |[aitTe  BapoyHOM  NOBEPXHOCTU
BapoyHasi 30Ha OT-|nd. OCTbITb.
Kntoyaetcs. Temnepatypa KacTptonn unu  no-|Mcnonb3yinTe NOAXOASLLYI0 KacTpro-
BEPXHOCTU M3 CTEKIOKepaMuKu | mio.
CIMLIKOM BbICOKas. He HarpeBaTb nycTble KacTptonu.
TemnepaTtypa aneKTPOHHbIX Y3M0B
CTMLLKOM BbICOKaS.
E3 CooteetcTBytolwas |Henoaxoasias kacTprons. VicnonbayiiTe noaxomsiLyl KacTpio-
BapoyHas 30Ha OT-|KacTpions TepseT CBOW MarHuTHble |10
Kntoyaetca. CBOIICTBA M MOXeT moBpeauTb WH-|Ownbka aBToMaTYecKu oumLiaeTcs
OYKUMOHHYI0O  BapOYHYK0  MOBEPX-|4Yepe3 8 ¢, N BapOuHyI0 30Hy MOXHO
HOCTb. 1Cnonb30BaTh CHOBA.
B cnyyae panbHeiwmx owmbok
HeobX0AMMO 3aMEHUTb KacTpIoNio.
Ecnu owmbka He ycTpaHeHa, CBsxu-
TECh €O CRyxB0il NOAAEPKKM.
E6 BapouHas 30Ha He|Hanpsikenne nutanus wvnu yacto-|MpoBepbTe HanpskeHne wnnu Ya-
BKITHOYaAETCS. Ta BHe pabouero AnanasoHa. CTOTY CeTu.
Mpn HEOBXOAMMOCTI CBSXKUTECH CO
cnyx60it nogaepxKKy.
E8 BapouHble 30HbI 0T-|OTKa3 BEHTUNSATOPA. OuncTuTe BEHTUNATOP W ypanvTe
KntoyaroTca. BeHTtunsatop 3a0UT MbINbo UK BO-|BCE MOCTOPOHHME NpeaMEeThI.
NOKHaMU. Ecnu ownbka He ycTpaHeHa, CBsxu-
TECb CO CNyxO0N NOLLEPXKKM.
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E4-E5-E7-E9-ER20-ER22- | OTKnt04MTE BApPOYHYIO MOBEPXHOCTb OT CETU MUTAHMS.

ER31-ER36-ER42-ER47-
EA-EH HIS.

paxaemblii Ha Aucniee.

Mogoxante HECKONbKO CeKyH[, 3aTeM CHOBa NOAKMN4MTEe BapO4HY0 NOBEPXHOCTb K CETU NUTa-

Ecnv npoGrnema He ycTpaHeHa, 06paTUTeCh B CEPBUCHBIN LEHTP W YKkaxuTe Kog oLwnbku, 0To6-

17. TEXHUYECKOE
OBCIYXUBAHMUE -
PEMOHT U
COOTBETCTBUE

* Cnepgute 3a Tem, 4ToObI 06CNyxMBa-
HUEe 3MNeKTPUYECKUX YCTPOMCTB Npu-
©opa BbINOMHANOCH TONBLKO NpeacTa-
BUTENSMWU W3rOTOBUTENS UNN  cep-
BMCHOTO LieHTpa.

* - Cnegunte 3a Tem, 4TOObI MOBpe-
XOEHHbIE 3NeKTpuYeckne npoBoaa
3aMEHSNMCb TONbKO NpeacTaBuTens-
MW W3rOTOBUTENS WU CEPBUCHOTO
LeHTpa.

Mpn obpaleHnn B CEPBUCHbLIN LIEHTP

npocumM coobLatb creyoLlyto Hdop-

MaLmio:

* Twvn HencnpaBHOCTK

* Mogenb npubopa (Apt./Kog)

* CepuinHbin Homep (S.N.)

Takaa uvHdopMauusa npuBegeHa Ha

onosHaBaTenbHOW Tabnuyke. VoeHTu-

dukaunmoHHaa Tabnuyka 3akpenneHa

Ha ocHOBaHuK Npubopa.

UHdopmauus 06 usgenmm B COOTBeET-

cTBUM c Hopmow Ne 66/2014

MpumeHuMble cTaHAAPTbI:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

[aHHOe yCTpOMCTBO CMPOEKTUPOBAHO,
N3roTOBMEHO W peanu3oBaHO B COOT-
BeTCTBUM C Anpektusamm ESC:

18. TEXHUHECKUE
OAHHbIE

WpoeHTndurkaums nsgenms
Tun: 4300
Mopgenb: FSM 7081R HI

CMOTpM ono3HaBaTemnbHy0 Tabnuuky,
3aKpenneHHy K OCHOBaHMIO npubopa.

M3roToBuTEnb NOCTOAHHO BHOCUT Yryu-
LWeHMs B CBOK npoaykumio. Moatomy
TEKCT W WAMOCTpPaUMM B OaHHbIX
WHCTPYKLUUSAX MO 3JKCnnyaTaumm MoryT
ObITb M3MeHeHbI 6e3 NpeaynpexaeHns.
Bonee nogpobHasa MHopmauus o Tex-
HUYECKMX XapaKTepUCTMKax [OCTynHa
Ha canTe: www.franke.com

MOZEJb FSM7081R HI
MakcmarnsHas obluas moww- | 7,62 kBT (6a3oBast HaCTpolika)
HOCTb (TIOBEPXHOCTb + BbITSDKKA)
MakcymansHas o6Luast MoLL- 4,72 kBt
HOCTb (TOBEPXHOCTb + BbITSDKKA)
MakcymansHas o6LLast MoLL- 3,72 kBt
HOCTb (TOBEPXHOCTb + BbITSPKKA)
MakcmaribHast obLLas MoLL- 3,02 kBT
HOCTB (NIOBEPXHOCTB + BbITSHKKA)

=

1,2 Tnbkas BapouHasi 3oHa 1 + 2 B pexume
«MOCT»
3,4 M'n6kasa Bapo4yHasa 30Ha 3 + 4 B pexume
«MOCT»

MapameTp

3HaueHue Pasmepbl
(Mmm)

700 x 520 (An x
)

MonesHble paavepsbl -

Hanpsikenue/yacto- | 220-240 B, 50 I'y; 220

Ta nUTaHWa B, 60 2H ~
380415 é 50y

2H~380B,60y

ﬂaHHbIe 3]'IeKTpVIHECKOI7I CUCTEMbI W HarpeBaTerbHbIX ane-
MEHTOB

3oHa
12,34

2100 Br; Power
Boost: 3000 Br

Harpeaa‘ ‘ 210x 190
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http://www.franke.com

1,2 N'bkan BapoyHas 3oHa 1 + 2 B pexume

«MOCT»
3,4 Tnbkasa BapoyHasa 30Ha 3 + 4 B pexume
«MOCT»
MapameTp 3HaueHve Pasmepbl
(Mm)
[mbkas 3oHa Harpe-| 3000 Bt; Power 210x 380

Ba

Boost: 3700 Bt

142, 3+4

[NapameTp 3HayeHre Pasmepb! (Mm)
Bec npubopa 21 Kr
Konuyectso 30H Ha- 4
rpeBa
McTouHuk Tenna VHOYKUWS
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INL
1.

®

INFORMATIE OVER DE

VEILIGHEID

Lees voor uw eigen veilig-
heid en voor een correcte
werking van het apparaat
eerst deze handleiding
aandachtig door, alvorens
het apparaat te installeren
en te gebruiken. Bewaar
deze instructies altijd bij
het apparaat, ook wan-
neer u het verplaatst of
verkoopt. Gebruikers
moeten volledig op de
hoogte zijn van de werking
en de veiligheidsfuncties
van het apparaat. Deze
kookplaten hebben induc-
tiesystemen die voldoen
aan de eisen van de EMC-
en EMF-richtlijnen en mo-
gen niet interfereren met
andere elektronische ap-
paraten. Dragers van pa-
cemakers of andere elek-
tronische systemen die-
nen contact op te nemen
met hun arts of metde pro-
ducent van het implantaat
om er de gevoeligheid
voor interferenties van te
beoordelen.

De elektrische aansluitin-
Een dienen door een vak-
undig elektricien tot
stand te worden gebracht.
Lees het deel ELEKTRI-
SCHE AANSLUITING al-
vorens de elektrische aan-
sluiting uit te voeren.

van de draden tussen het be-
vestigingspunt van de kabel en
de klemmen zo worden ge-
plaatst dat de onder spanning
staande geleider voor de aar-
dingskabel naarbuiten kan wor-
den gehaald als hij uit zijn be-
vestiging loskomt.

* De fabrikant is niet aanspra-
kelijk voor eventuele schade

als?evolgvaneen onjuistein-

stallatie of een oneigenlijk ge-
bruik.

» Controleer of de netvoeding
overeenstemt met de netvoe-
ding die op het typeplaatje
aan de binnenkant van het
product staat vermeld.

* In de vaste installatie moeten
er  scheidingsschakelaars
worden geinstalleerd, in
overeenstemming met de
normen inzake bedradings-
systemen.

» Controleer voor apparaten
van klasse | of het elektrici-
teitsnet van uw woning over
een goede aarding beschikt.

» Sluit de afzuigkap met ge-
schikte buizen aan op de
schoorsteen. Verwijs naar de
in de installatiehandleiding
aangegeven commerci€le
accessoires (minimale dia-
meter buizen 120 mm). De
lengte van de afvoerbuis
moet zo klein mogelijk zijn.

 Sluit het product op het elek-
triciteitsnet aan met een
meerpolige schakelaar.

* De regelgeving inzake de
luchtafvoer moet worden na-

Bij toestellen met een netsnoer

moeten de klemmen of hetdeel ~ 9€l€efd.
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Sluit de afzuigkap niet aan op
afvoerkanalen gebruikt voor
verbrandingsgassen (ketels,
haarden, enz%.

Als de afzuigkap wordt ge-
bruikt met niet-elektrische ap-
paraten (bijv. apparaten met
gasbran ers{ moet een vol-
doende ventilatie in de ruimte
gegarandeerd worden om de
terugstroming van de afge-
voerde gassen te voorko-
men. Als het kooktoestel ge-
bruikt wordtin combinatie met
apparaten die gevoed wor-
den door niet-elektrische
energiebronnen, mag de ne-
gatieve druk van de ruimte
niet de 4 Pa overschrijden,
om te voorkomen dat de rook-
gassen weer door het kook-
toestel in de ruimte worden
aangezogen.

De lucht mag niet worden uit-
gestoten via een kanaal dat
gebruikt wordt als schoor-
steen voor met gas of andere
brandstoffen gevoede appa-
raten.

Laat een beschadigd net-
snoervervangen doorde pro-
ducent, een erkend service-
centrum of een vakkundige
monteur om risico’s of ge-
vaarlijke situaties te voorko-
men.

Sluit de stekker van het appa-
raat aan op een goed bereik-
baar stopcontact dat voldoet
aan de geldende normen.
Het is belangrijk dat voor de
afvoer van de rookgassen de
technische voorschriften en
de veiligheidsmaatregelen
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van de door de plaatselijke
autoriteiten voorgeschreven
normen strikt worden nage-
leefd.
WAARSCHUWING: Ver-
wijder de beschermfolie
alvorens het apparaat te
installeren.

* Gebruik alleen de samen met

het apparaat geleverde
schroeven en andere kleinij-
zerwaren.

WAARSCHUWING: In-
dien de schroeven of be-
vestigingssystemen niet
worden geinstalleerd zo-
alsin deze aanwijzingenis
beschreven, bestaat het
gevaar voor elektrische
schokken.

 Reiniging en onderhoud mo-

gen niet worden uitgevoerd
door kinderen, tenzij zij onder
toezicht staan van een vol-
wassene.

Kinderen moeten worden ge-
controleerd om er zeker van
te zijn dat ze niet met het ap-
paraat spelen.

Ditapparaat mag niet worden
gebruikt door personen (in-
clusief kinderen) met een li-
chamelijke, zintuiglike of
geestelijke beperking of zon-
der ervaring en kennis, tenzij
ze onder toezicht staan en
worden geinstrueerd over
een veilig gebruik van het ap-
paraat door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.
Hetapparaatmagwordenge-
bruikt door kinderen ouder



dan 8 jaar en door personen
met een lichamelijke, zintuig-
lijke of geestelijke beperking
of met onvoldoende ervaring
en kennis, mits ze onder toe-
zicht staan en goed geinstru-
eerd zijn over een veilig ge-
bruik van het apparaat en de
evaren die ermee samen-
angen. Laat kinderen niet
met het apparaat spelen.

WAARSCHUWING: Het

apparaat en de toeganke-

I(?ke delen worden heet tij-
ens het gebruik.

Zorg ervoor de verwarmings-
elementen niet aan te raken.

Houdkinderenjongerdan 8 jaar
uit de buurt, tenzij ze constant
onder toezicht staan.

» Reinigen/ofvervangdefilters
na de aangegeven periode
brandgevaar). Zie paragraaf

einiging en onderhoud.

* Aanbevolen wordt om in de
ruimte een goede ventilatie te
garanderen als het apparaat
wordt gebruikt in combinatie
met door gas of andere
brandstoffen gevoede appa-
raten (niet van toepassing op
apparaten die de lucht in de
ruin)wte slechts laten recircule-
ren).

WAARSCHUWING: Als het
oppervlak barsten vertoont,
moet het apparaat worden uit-
geschakeld om het risico op
elektrische schokken te voorko-
men.
» Schakel het apparaat niet in
als het oppervlak scheuren of

zichtbare schade van het ma-
teriaal vertoont.

« Raak het apparaat niet aan
met natte handen of Ili-
chaamsdelen.

» Gebruik geen stoomappara-
ten om het product te reini-
gen.

* Plaats geen metalen voor-
werpen zoals messen, vor-
ken, lepels en deksels op het
oppervlak van de kookplaat,
omdat deze oververhit kun-
nen raken.

» Gebruik de speciale bedie-
ning om de kookplaat na ge-
bruik uit te schakelen; ver-
trouw nietop de sensorenvan
de pannen.

WAARSCHUWING: Het is ge-
vaarlijk om de kookplaat onbe-
heerd achter te laten bij gebruik
van olie of vet, omdat er een ge-
vaarlijke situatie kan ontstaan
en er brand kan uitbreken. Pro-
beer NOOIT eventuele vlam-
men met water te doven, maar
zethetapparaatuiten smoorde
vlammen, bijvoorbeeld door ze
met een deksel of een brandde-
ken af te dekken.

WAARSCHUWING: Het kook-

proces moet onder toezicht

plaatsvinden. Een kort kook-
roces moet constant worden
ewaakt.

* Het apparaat is niet ontwor-
penom meteen externetimer
of met een apart afstandsbe-
dieningssysteem te worden
ingeschakeld.
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WAARSCHUWING: Brandge-
vaar: Plaats geen voorwerpen
op de kookoppervlakken.
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Het apparaat moetzo worden
geinstalleerd dat het kan wor-
den losgekoppeld van de
elektrische voeding met een
meerpolige schakelaar met
een openingsafstand tussen
de contacten (3 mm? die een
complete loskoppeling ga-
randeertbijoverbelasting van
categorie .

Het apparaat mag nooit aan
weersinvlioeden worden
blootgesteld (regen, zon).

De ventilatie van hetapparaat
moet voldoen aan de aanwij-
zingen van de fabrikant.
Houd de verpakking buiten
het bereik van kinderen en
huisdieren.

Afzuigkappen en andere af-
zuigtoestellen van de kook-
dampen kunnen afbreuk
doen aan de veilige werking
van op gas of andere brand-
stoffen functionerende appa-
raten éinclusief die geplaatst
in andere omgevingen), in
verband met de terugstro-
ming van de verbrandings-
gassen. Deze gassen kun-
nen  koolmonoxidevergifti-
ging veroorzaken. Na de in-
stallatie van een afzuigkap of
een ander afzuigtoestel van
de rookdampen moet ervoor
gezorgd worden dat de gas-
toestellen getestworden door
een gekwalificeerde per-
soon,omte garanderendater
geen sprake is van terugstro-

ming van de verbrandings-
gassen.

2. GEBRUIK

» De afzuigkap is uitsluitend ontworpen

voor de afvoer van de kookluchtjes
geproduceerd tijdens een huishoude-
lijk gebruik.

Gebruik het apparaat onder geen be-
ding voor andere doeleinden dan
waarvoor het is ontworpen.

Friteuses moeten tijdens hun gebruik
voortdurend bewaakt worden: over-
verhitte olie zou vlam kunnen vatten.
Activeer het apparaat niet door mid-
del van een externe timer of een af-
zonderlijk systeem voor afstandsbe-
diening.

Het apparaat mag niet geinstalleerd
worden achter een decoratieve deur,
om oververhitting ervan te voorko-
men.

Klim niet op het apparaat om bescha-
diging ervan te voorkomen.

Om de beschadiging van de siliconen
verbindingselementen te voorkomen,
mogen er geen hete pannen op het
frame geplaatst worden.

Snijd of bereid geen voedsel op de
oppervlakken en laat er geen harde
voorwerpen op vallen. Schuif geen
pannen of vaatwerk over het opper-
vlak.

3. REINIGING EN

ONDERHOUD

» Schakel het apparaat uit of koppel het

los van het elektriciteitsnet alvorens
enige onderhoudswerkzaamheid uit
te voeren.

» Als het koolstofgeurfilter wordt bijge-

leverd en van het type (F) is (verwijs
naar de montage-instructies), dan
kan het geregenereerd worden. Het
actieve koolfilter kan om de 3-4
maanden worden gewassen en gere-
genereerd (of vaker indien de afzuig-
kap intensief wordt gebruikt), tot een
maximum van 8 regeneratiecycli (bij




bijzonder intensief gebruik wordt aan-
bevolen niet meer dan 5 cycli te ge-
bruiken). Neem contact op met de
serviceafdeling om een nieuw filter
(F) te bestellen.

Regeneratieprocedure:

* Was in de vaatwasmachine bij een
maximale temperatuur van 70°C, of
was met de hand in warm water, zon-
der gebruik van schuursponsjes (en
zonder reinigingsmiddelen!).

» Droog het filter gedurende 2 uur in de
oven bij een maximale temperatuur
van 70°C (lees aandachtig de hand-
leiding van uw oven).

» Veffilters moeten om de 2 maanden
van gebruik gereinigd worden, of va-
ker in geval van een bijzonder inten-
sief gebruik, en kunnen in de vaat-
wasser gewassen worden. Was de
roosters niet in de vaatwasser (2).

Algemene aanbevelingen

» Gebruik nooit schuursponsjes, staal-
wol, zoutzuur of andere producten die
krassen of sporen op het opperviak
kunnen achterlaten.

» Voedsel dat per ongeluk op het op-
pervlak, de functionele of esthetische
elementen van de kookplaat valt of
erop blijft liggen, mag niet worden ge-
consumeerd.

Reiniging van het apparaat

* Reinig de kookplaat na elk gebruik
om te voorkomen dat eventuele
voedselresten verbranden. De reini-
ging van aangekoekt en verbrand vuil
vereist meer inspanning.

» Gebruik voor de dagelijkse reiniging
een zachte doek of spons en een ge-
schikt schoonmaakmiddel. Volg de
aanbevelingen van de producent met
betrekking tot de te gebruiken
schoonmaakmiddelen. Wij raden aan
om beschermende schoonmaakmid-
delen te gebruiken.

* Verwijder aangekoekt vuil, bijv. over-
gekookte melk, met een schaper voor
glaskeramische kookplaten, terwijl de
kookplaat nog warm is. Volg de aan-
bevelingen van de fabrikant met be-
trekking tot de te gebruiken schraper.

* Verwijder suikerhoudend voedsel,
bijv. overgekookte jam, met een
schraper voor glaskeramische kook-
platen, terwijl de kookplaat nog warm
is. Anders zouden de resten het glas-
keramische oppervlak kunnen be-
schadigen.

» Verwijder eventueel gesmolten plas-
tic met een schraper voor glaskerami-
sche kookplaten, terwijl de kookplaat
nog warm is. Anders zouden de res-
ten het glaskeramische oppervliak
kunnen beschadigen.

» Verwijder kalkvlekken met een kleine
hoeveelheid ontkalkoplossing, bijv.
azijn of citroensap, zodra de kook-
plaat is afgekoeld. Reinig de kook-
plaat vervolgens met een vochtige
doek.

4. EISEN VAN DE
KASTJES

De installatieprocedure moet in over-
eenstemming zijn met de wetten, veror-
deningen, richtlijnen en normen (veilig-
heidsvoorschriften inzake elektrische
systemen, correcte recycling van com-
ponenten, etc.) die van kracht zijn in het
land van gebruik!

» Gebruik geen siliconenkit tussen het
apparaat en het werkblad. De kook-
plaat moet worden ingebouwd in het
keukenblad, boven een kastje met
een breedte van 600 mm of meer.

* Als het apparaat gemonteerd wordt
op ontvlambare materialen, moeten
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de richtlijinen en de normen inzake
laagspanningsinstallaties en brand-
beveiliging strikt in acht worden geno-
men.

* Voor inbouwapparatuur moeten de
onderdelen (van plastic en houtfi-
neer) gemonteerd worden met hitte-
bestendige  kleefmiddelen  (min.
100°C): het gebruik van ongeschikte
materiaal en kleefmiddelen kan ver-
vorming en losraken veroorzaken.

* Het keukenkastje moet voldoende
ruimte hebben voor de elektrische
aansluitingen van het apparaat. De
kastjes boven het apparaat moeten
op een zodanige afstand worden ge-
monteerd dat er voldoende ruimte be-
schikbaar is om comfortabel te kun-
nen werken.

* Het gebruik van decoratieve profielen
van massief hout rond het keuken-
blad achter het apparaat is toege-
staan, mits de minimale afstand van
de installatie-afbeeldingen in acht
wordt genomen.

* De minimale afstand tussen het ge-
monteerde apparaat en de achter-
wand wordt aangegeven op de instal-
latie-afbeelding van het inbouwappa-
raat (150 mm voor zijwanden, 40 mm
voor de achterwand en 500 mm tot de
eventuele kastjes boven het appa-
raat. Om ergonomische redenen
wordt een minimale afstand van 1000
mm aanbevolen).

* Om binnendringen van vloeistoffen
tussen de rand van de kookplaat en
het keukenblad te voorkomen, moet
voorafgaand aan de installatie de bij-
geleverde zelfklevende afdichting
worden aangebracht over de gehele
buitenste rand van de kookplaat.

5. ELEKTRISCHE
AANSLUITING

146

WAARSCHUWING: Alle elektri-
sche aansluitingen dienen door
een erkend elektricien tot stand te
worden gebracht.

* Neem het aansluitschema in acht
(aangebracht op de onderkant van
het product).

» Dit apparaat heeft een aansluiting
van het type “Y”; aangeraden wordt
om een voedingskabel HO5V2V2-F
van 5 x 2,5 mm? te gebruiken, EEN-
FASE en TWEEFASE verbinding: mi-
nimale doorsnede van de geleiders:
2,5 mm?. Buitendiameter van de voe-
dingskabel: min 8 mm - max 12 mm.

* De aansluitklemmen zijn toegankelijk
door de afdekking van de aansluit-
kast te verwijderen.

» Controleer of de eigenschappen van
het elektriciteitsnet van de woning
(spanning, maximaal vermogen en
stroom) compatibel zijn met die van
het apparaat.

« Sluit het apparaat aan zoals aange-
geven in de installatiehandleiding (in
overeenstemming met de referentie-
normen voor netspanning van kracht
op nationaal niveau).

Opgelet! De kabels mogen niet
gelast worden!

6. MILIEUASPECTEN
Afdanken van huishoudelijke apparaten

X

Het symbool ==0p het product of op de
verpakking wijst erop dat dit product niet
met het normale huishoudelijke afval
mag worden verwerkt. Het product moet
worden verwerkt bij een speciaal inza-
melcentrum voor de recycling van elek-
trische en elektronische apparatuur. Als
u ervoor zorgt dat dit product op de juis-
te manier wordt verwerkt, voorkomt u
mogelijk voor mens en milieu negatieve
gevolgen die zich zouden kunnen voor-
doen in geval van een verkeerde afval-
behandeling. Neem voor meer details
over het recyclen van dit product con-
tact op met uw gemeente, de plaatselij-




ke vuilophaaldienst of de winkel waar u
het product hebt gekocht.

Het apparaat voldoet aan de richtlijn
2012/19/EU inzake de vermindering van
gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische apparaten en de verwer-
king van het afval.

Afdanken van het verpakkingsmateriaal

De materialen met het symbool O zijn

recyclebaar. Werp het verpakkingsma-

teriaal in speciale containers om het te

recyclen.

Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tij-

dens het koken door onderstaande tips

te volgen.

» Gebruik bij het verwarmen van water
alleen de benodigde hoeveelheid.

* Bedek de pannen zo mogelijk altijd
met een deksel.

» Plaats de pan voordat u de kookzone
inschakelt.

» Plaats kleinere pannen op de kleinere
kookzones.

» Plaats de pannen direct in het midden
van de kookzone.

* Gebruik de restwarmte om het voed-
sel warm te houden of om het te
smelten.

7. OMSCHRIJVING VAN

5 |Bedieningspaneel

(=2}

Inlaatrooster

1+2|Gecombineerde kookzone 6210 x 380 mm) 3000 W,
met boosterfunctie van 3700 W.

3+4|Gecombineerde kookzone 6210 x 380 mm) 3000 W,
met boosterfunctie van 3700 W.

HET PRODUCT
o
L | 3|
> B [ a

1 |Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met boos-
terfunctie van 3000 W

2 |Enkele kookzone 6210)(190 mm) 2100 W, met boos-

terfunctie van 3000 W
1

3 |Enkele kookzone (()2 0x190 mm) 2100 W, met boos-
terfunctie van 3000 W

4 |Enkele kookzone 6210x190 mm) 2100 W, met boos-
terfunctie van 3000 W

INDICATOREN

Pandetectie

Elke kookzone is uitgerust met een sys-
teem dat de aanwezigheid van een pan
op de kookplaat detecteert.

Het detectiesysteem is in staat om pan-
nen met een magnetiseerbare bodem te
herkennen die geschikt zijn voor gebruik
op inductiekookplaten.

Als de pan tijdens de werking wordt
weggehaald of een ongeschikte pan
wordt gebrmkt verschijnt op het display
het symbool =

Restwarmte-indicator

De restwarmte-indicator is een veilig-
heidsfunctie om te signaleren dat het
oppervlak van de kookzone nog een
temperatuur van 50°C of hoger heeft en
bij aanraking met blote handen dus
brandwonden kan veroorzaken. De digit
van de desbetreffende kookzone toont

8. BESTURINGSPANEEL

s -y

dr =0 L H/I/D o

SR

Indicator verzadiging vetfilter

Indicator vermogensniveau van de kookzone
Indicator vermogensniveau van de afzuigkap
Controle van de timer van de afzuigkap
Symbool zone bediening afzuigkap

Controle van de timer van de kookzone
Zone beheer Timer

Indicator verzadiging actieve koolfilter

OooNOO OGS WN -
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10 | Toets functie Smelten
11 | Toets functie Blokkering
12 | Toets functie Pauze

13 | Vermogensbalk

A |Toets functie Auto

De kookzones kunnen geactiveerd wor-
den door te drukken op de referentiedi-

git B De digit wordt sterker verlicht om
de handeling te bevestigen.

Bij de plaatsing van een pan op een van
de 4 kookzones zal de kookplaat de
aanwezigheid ervan automatisch detec-
teren en wordt de overeenkomstige digit
verlicht om de kookzone in te schake-
len.

Als er geen pannen of andere voorwer-
pen op de kookplaat aanwezig zijn, dan
zZijn de digits niet zichtbaar.

De functies die geselecteerd kunnen
worden op het bedieningspaneel zijn al-
tijd zichtbaar, maar verlicht met een la-
ge helderheid. Selecteer de functies
door het overeenkomstige symbool aan
te raken.

Inschakeling van het apparaat:

Druk 2 seconden op de On/Off-toets om de functies van de
kookplaat in te schakelen en te activeren.

Nu is de kookﬁlaat ingeschakeld, maar alle kookzones en
de afzuigkap hebben vermogensstand nul. De_kookplaat
wordt na 20 seconden van niet-gebruik automatisch uitge-
schakeld.

Opgelet: Om veiligheidsredenen is het altijd mogelijk om
de kookplaat uit te schakelen met de On/Off-toets.
Opgelet: Op het bedieningspaneel zijn alle selecteerbare
functies altijd verlicht/zichtbaar en alleen deze functies kun-
nen worden geactiveerd.

De bedieningszones van de kookzones, de afzuigkap en
de timer kunnen worden geactiveerd door op de betreffen-
de digit te drukken.

De bevesti?ing wordt gegeven door het intens oplichten
van de Digit.
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9. VERMOGENSBEPERKI
NG

De eerste keer dat het apparaat wordt
aangesloten op het huishoudelijke elek-
triciteitsnet moet de installateur het ver-
mogen van de kookzones instellen op
basis van de werkelijke capaciteit van
het elektriciteitsnet.

Als dit niet nodig is, kunt u de kookplaat

direct inschakelen met of, als alter-
natief, de hieronder beschreven proce-
dure volgen om het menu te openen.

Lees de gehele paragraaf alvorens de
procedure uit te voeren.

Sluit de kookplaat aan op het huishou-
delijke elektriciteitsnet.

1. Alle digits zullen gedurende enkele
seconden oplichten en vervolgens

uit gaan; alleen 4) blijft knipperen.
2. Houd © ingedruk’:_de digits van de

kookzones tonen J.

3. Houd © ingedrukt en begin, tegen
de wijzers van de klok in, op de di-
gits van de zones te drukken.

[ [}

o 2

)
g 1

r @

[
o

U

De digit linksachter toont L eneen cijfer
dat het type menu aangeeft. De digit
linksvoor toont een cijfer dat athankelijk
is van de in de selectie aangegeven pa-
rameters.

Selecteer de digit met L en druk op“8*
op de vermogensbalk.

Selecteer de digit linksvoor en vervol-
gens de correcte instelling.

Zie de onderstaande tabel voor de spe-
cificatie van de vermogens:

Waarde op de | KW |Opmerkingen
vermoa(ens-
bal
0 74 |Standaard startinstelling
1 45
2 35
3 28




De ingevoerde correcte waarde moet

bevestigd
houden.

worden door ® ingedrukt te

10. FUNCTIES KOOKPLAAT

@

Kinderslot |Deze functie voorkomt de onbedoelde inschakeling van de apparatuur
Activering: als er een pan aanwezig is op de kookplaat, houd dan de overeenkomstige digit gedurende 3 se-
conden ingedrukt. Is er geen pan aanwezig op de kookplaat, houd dan één van de 5 digits (niet zichtbaar)
links naast de punt (. gedurende 3 seconden ingedrukt. Laat de digit los en schuif met de vinger van 0 naar
9 over de vermogensbalk die de werkvolgorde toont. Alle digits tonen L .
De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.
Deactivering: houd één van de 5 digits van de kookzones ?edurende 3 seconden ingedrukt. Laat de digit los
en schuif met de vinger van 9 naar 0 over de vermogensbalk die de werkvolgorde toont.
De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.

Blokkering |Het is mogelik om de functies van de kookplaat tijdens het gebruik te blokkeren, bijvoorbeeld om de kook-
plaat te reinigen. De functie blijft ook actief als de kookplaat wordt uitgeschakeld en weer ingeschakeld.
In geval van een stroomstoring wordt de functie gedeactiveerd.
Activering: houd ===0 gedurende 1 seconde ingedrukt.
Deactivering: druk op ==0.

Functie Boost | Elke kookzone kan voor een tijd van maximaal 5 minuten worden ingesteld op een extra vermogensniveau.
Activering: selecteer een van de 4 kookzones en selecteer de waarde “P” op de vermogensbalk. De over-
eenkomstige digit toont 1.
Deactivering: selecteer een van de andere mogelijke waarden op de vermogensbalk.
Timer van de | Door middel van de timer kan een bepaalde kookzone aan het einde van de ingestelde tijd worden uitge-
kookzones |schakeld.

De kookzones kunnen individueel geprogrammeerd worden omdat ze allen beschikken over een eigen timer.

é—\ctivering: Druk bij functionerende kookzone voor toegang tot de bediening voor het beheer van de timer van
ie zone.

De 3 digits tonen “0 0 0 “. Druk op “+” f “-” om de countdown van de timer in te stellen.
q q ]
o o o
Uren - Tienden - Minuten
Bevestig de tijd door gedurende 10 seconden niets aan te raken.

Na de countdown worden de digits nulgesteld en klinkt er een geluidssignaal. De functie kan onderbroken
worden door op een willekeurige toets te drukken.

Als de timer van meerdere kookzones actief is, zullen de 3 digits altijd de eerst aflopende timer aanduiden.

Dea(étivering: druk bij functionerende kookzone voor toegang tot de bediening voor het beheer van de timer
van die zone.
Stel de drie digits in op “ 0 0 0 “ met gebruik van “+” of *-", of druk op de toets On/Off.
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Timer (alge-

Timer met alarm voor algemeen gebruik.

meen) Activering: schakel de kookplaat in en controleer dat er geen pannen aanwezig zijn of actieve kookzones.
De 3 digits voor het beheer van de timer tonen *- - -".
Druk op de digit om het menu van de timer te openen en “ 0 0 0 “ weer te geven.
Druk op “+” f =" om de countdown van de timer in te stellen.
o o o
o o o
Uren - Tienden - Minuten
Bevestig de tijd door gedurende 10 seconden niets aan te raken.
Na de countdown worden de digits nulgesteld en Klinkt er een geluidssignaal. De functie kan onderbroken
worden door op een willekeurige toets te drukken.
Herhaal de beschreven handelingen om de waarde van de countdown te wijzigen.
Deactivering: schakel de kookplaat in en controleer dat er geen pannen aanwezig zijn of actieve kookzones.
Druk op de digit voor toegang tot het menu van de timer en gebruik “+" en *-" om het display in te stellen op *
000"-", of druk op de toets On/Off.
FuncttlgnSmeI- Activering: selecteer een van de 4 kookzones en druk op L
De digit van de geselecteerde zone toont U.
Deactivering: druk op L of op @
Functie Ver- |Deze functie wordt gebruikt om een pan bij maximaal vermogen te verwarmen, alvorens het kookFroces
warmen | voort te zetten bij een geselecteerd vermogen. Het tijdsinterval gedurende welke voor de kookzone het maxi-
male vermogen wordt gehandhaafd, is afhankelijk van het ingestelde definitieve kookvermogen. Zie de tabel:
Vermogensniveau Timer (seconden)
1 48
2 144
3 230
4 312
5 408
6 120
7 168
8 216
9 Niet beschikbaar
P Niet beschikbaar
Activering: houd, bij een op de kookplaat geplaatste pan en de geselecteerde kookzone, de op de vermo-
Eensbalk eselecteerde waarde (van 1 tot 8) gedurende 3 seconden ingedrukt. Het display van de overeen-
omstige kookzone toont “A”.
Het kookniveau kan verhoogd worden, maar als het wordt verlaagd, wordt de functie uitgeschakeld.
De functie kan ook gedeactiveerd worden door de toets van de betreffende kookzone gedurende 3 seconden
ingedrukt te houden.
Functie Pau- |Door middel van deze functie kan elke op de kookplaat actieve functie gepauzeerd/herstart worden, waarbij
ze het beschikbare vermogen van de kookzone wordt verminderd en alle functies worden nulgesteld. Als de
functie Pauze niet binnen 10 minuten wordt gedeactiveerd, zal de kookplaat automatisch uitschakelen.
Activering: Houd, bij een op de kookplaat geplglatste pan en de geselecteerde koglfzone, gedurende ten min-
ste 1 seconde de toets van de functie Pauze THT ingedrukt. Alle displays tonen THT.
1]
Deactivering: houd TU} gedurende 1 seconde ingedrukt, tot hij kniﬁpert. Druk binnen 10 seconden op een
|a.ndere willekeurige toets. De functie wordt uitgeschakeld en de kookplaat gaat verder met de eerdere instel-
ingen.
Functie Op- |Deze functie wordt gebruikt om de bedrijfsinstellingen van de kookplaat op te roepen in geval van een onbe-
roepen  |doelde stop of een plotselinge stroomuitval.
Als de kookplaat .\l/\./ordt uitgeschakeld, kan hij binnen 6 seconden weer wg.rden ingeschakeld door @ aan te
raken, de toets T knippert gedurende 6 seconden. Druk op de toets T om de eerder ingestelde functies
te herstellen. Ter bevestiging van de handeling klinkt er een pieptoon.
Gecombi- |Met deze functie kunnen 2 kookzones gecombineerd worden om ze als één enkele grotere kookzone te ge-
neerde mo- |bruiken en te bedienen. Op deze manier is het mogelijk om pannen met een grotere bodem te gebruiken.
dU“Sb(rfLLIlgf})ﬂe Alleen de kookzones links en rechts kunnen voor deze functie geselecteerd worden.

Activering/deactivering: druk gelijktijdig op de digits van ,g'e linker kookzones om de 2 zones te selecteren

waartussen een brug moet worden gevormd, tot de digit / / verschijnt om aan te geven dat de functie is inge-
schakeld. De andere digit wordt gebruikt voor de instelling van het vermogensniveau.
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Functie AUTO
“AH

zones hoger is dan '1".

van de led “A”, van fel naar gedempt.

Als de kookplaat/afzuigkap wordt ingeschakeld, wordt de afzuigkap standaard in de automatische modus ge-
activeerd en gaat de led “A” fel branden. De afzuigkap treedt in werking als de vermogensstand van de kook-

De afzuigkap wordt uitgeschakeld door op de led “A” te drukken. Dit wordt bevestigd door de verandering
van de intensiteit van de led, van fel naar gedempt. De afzuigkap wordt ook uitgeschakeld door op de vermo-
gensbalk op een waarde hoger dan *1” te drukken. Dit wordt bevestigd door de verandering van de intensiteit

De afzuigkap wordt weer ingeschakeld door opnieuw op de led “A” te drukken die fel gaat branden.

11. KOOKTABEL

Vermogens-  |Kookmethode Te gebruiken voor
stand
1 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen
2 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen
3 Op temperatuur brengen Rijst
4 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis
5 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis
6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gestoofd vlees
7 Zachtjes bakken Rosti (aardappelkoekjes), omelet, gepaneerde en gebakken ge-
rechten, worst
8 Bakken in hete olie, frituren Vlees, patat
9 Snel bakken op hoge temperatuur Biefstuk
P Snel verwarmen Water koken

12. FUNCTIES AFZUIGKAP

£y

Lo
|

8!

o

Symbool voor onderhoud van het vetfilter

De signalering voor de reiniging van_het vetfilter

\livolgdt aangegeven met de led en'is altijd ingescha-
eld.

Reset en heractivering van het filter

Ga na het onderhoud van het filter als volgt te

werk:

houd de toets 5 seconden ingedrukt. - De led van
het veffilter gaat uit en de aftelling wordt opnieuw

gestart.

De bedieningszones van de kookzones, de afzuigkap en
de timer kunnen worden geactiveerd door op de betreffen-
de digit te drukken.

“pe

Druk tweemaal op de vermogensbalk * 9 “ voor de
instelling van de snelheid INTENSIEF. De inscha-
keling van deze snelheid is ingesteld op 5 minuten.
Na deze tijd keert het systeem automatisch terug
naar de eerder ingestelde snelheid. De functie
wordt uitgeschakeld door een andere snelheid te
selecteren.

Func-
tie
Delay

Deze functie is alleen beschikbaar als de automati-
sche modus wordt uitgeschakeld. De automatische
modus wordt uitgeschakeld door te drukken op “A”.
Druk op de Digit van de afzuigkap en stel een snel-
heid in op de vermogensbalk.

Druk op de Digit voor het timerbeheer die 'CL'
toont, maar die overgaat naar de aftelling, reeds in-
gesteld op 15 minuten.

Symbool timer

Druk, zodra de Digit van de afzuigkap wordt gese-
lecteerd, op de Digits van het beheer van de timer
om de aftelling in te stellen.

Symbool voor onderhoud van het koolstoffilter

De afzuilgkap is standaard ingesteld in de afzug;-

modus, Druk, zonder belasting, op de Digit van de

bedieningen van de afzuigkap om de afzuigkap in

te schakelen. Druk opnieuw 5 seconden op de Di-

git voor:

Activering van het koolstoffilter:

Het symbool van het koolstoffilter (geurfilter) gaat

gedurende 1 seconde branden.

Deactivering van het koolstoffilter:

Het symbool van het koolstoffilter (geurfilter) knip-

pert tweemaal.

Na de activering signaleert het brandende picto-
ram dat het onderhoud van het koolstoffilter

?geurﬂlter) moet worden uitgevoerd.

Reset en heractivering van het koolstoffilter

Ga na het onderhoud van het filter als volgt te

werk:

houd de toets 5 seconden ingedrukt. - De led van

hettg(?turfilter gaat uit en de aftelling wordt opnieuw

gestart.
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13. PERSONALISATIE VAN
HET
GEBRUIKERSMENU

Lees de gehele paragraaf alvorens de procedure uit te voe-
ren.

— Druk op @

- Druk nogmaals op @ en houd gedurende 3 secon-
den ingedrukt.

e
~ De toets T begint te knipperen.
w
- Houd,;@' ingedrukt: de digits van de kookzones to-
nen J.

al
— Houd T} ingedrukt en begin te drukken op de digit
van de kookzones, te beginnen bij die linksvoor en
met een beweging met de wijzers van de klok mee.

2 g 3
b

o
De digit linksachter toont afwisselend L en een cijfer tus-
sen 2 en 7 dat de code van het menu aangeeft.
De digit linksvoor toont een cijfer dat afhankelijk is van de
in de selectie aangegeven parameters.

— Druk op de digit linksachter.

- Selecteer een cijfer op de vermogensbalk voor toe-
gang tot de code van het menu.

— Druk op de digit linksvoor.

— Selecteer een cijfer op de vermogensbalk om een
waarde te selecteren.

Zie de onderstaande tabel voor de specificatie van de ver-
mogens:

(N

(Nin]

- Voer de correcte waarde in, bevestig door (D aante
raken en 2 seconden ingedrukt te houden.

a
- Dlruk op 'm'T om het menu af te sluiten zonder op te
slaan.

Als er geen handelingen worden uitgevoerd, wordt het ge-

bruikersmenu na 1 minuut afgesloten.

Code |Beschrijving Waarde
van
het

menu

- Geluid uit
- Min.
- Max

U2 [Menu voor beheer van het
geluidsvolume van de toet-
sen.

- Geluid uit
- Min.
- Max

U3 |[Menu voor beheer van het
volume van de zoemer van
de minutenteller.

- Max
- Min.

U4 |Menu voor beheer van het
helderheidsniveau van het
display.

U5 |[Menu voor beheer van de

- Weergave uit
weergave van de countdown.

- Weergave actief

- Actief
- Niet actief

U6 |Menu van de functie pande-
tectie.

o0 =0 OCO WO w0

U7 |Menu voor beheer van het

1 - Continue knippe-
einde van de countdown.

ring en uitschakeling
1-Tien knipFeringen
en uitschakeling
2 - Een knippering
en uitschakeling
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14. FUNCTIES VOOR HET
AANPASSEN VAN HET
VERMOGEN

Dit product is voorzien van een elektro-
nisch bestuurde vermogensregelings-
functie.

Deze functie regelt de afgifte van het
maximale vermogen van 3700 W over
de gecombineerde kookzones (linker-
kant en rechterkant), optimaliseert de
verdeling van het vermogen en voor-
komt situaties voor overbelasting van
het systeem.

Daarom wordt het totale vermogen con-
tinu bewaakt en zo nodig verminderd.
Als het gewenste totale vermogen niet
kan worden geleverd, vermindert een
controle-element standaard het vermo-
gen van een ander kookelement naar
een stand net eronder op de desbetref-
fende vermogenscurve, zodat de
stroomopname van 16 A niet wordt
overschreden.

In dit geval detecteert de generator de
laatste bediening met de hoogste priori-
teit die door de gebruikersinterface is
verzonden en vermindert zo nodig de
eerder geactiveerde instellingen voor
een ander kookelement.

De vermogensregelingsfunctie wordt in
eerste instantie ook geactiveerd als een
pan op het kookelement wordt gedetec-
teerd.

Bijvoorbeeld:

Als voor kookzone 1 het extra vermo-
gensniveau (boost) (P) is geselecteerd,
kan kookzone 2 niet tegelijkertijd het
vermogensniveau 9 overschrijden en
wordt deze automatisch beperkt.”




15. GIDS VOOR HET
GEBRUIK VAN DE
PANNEN

Welke pannen zijn geschikt?

Gebruik alleen pannen met een ferro-

magnetische bodem die geschikt zijn

voor gebruik op inductiekookplaten:

 gietijzer

* geémailleerd staal

* koolstofstaal

* roestvrij staal (ook niet volledig roestvrij)

e aluminium met ferromagnetische
coating of bodem met ferromagneti-
sche plaat

=
Controleer of het symbool 99 aanwezig
is (meestal op de onderkant gedrukt)
om na te gaan of de pan geschikt is. U
kunt ook een magneet in de buurt van
de bodem van de pan plaatsen. Als de-
ze blijft zitten, betekent dit dat de pan
kan worden gebruikt op een inductie-
kookplaat.
Gebruik voor een optimaal rendement
altijd pannen met een vlakke bodem die
de warmte gelijkmatig kan verdelen.
Een bodem die niet perfect vlak is, kan
de geleiding van het vermogen en de
warmte beinvloeden.
Hoe moeten de pannen worden ge-
bruikt?
Minimale diameter van de pan/koeken-
pan voor de verschillende kookzones.
Voor een goede werking van de kook-
plaat moet de pan een of meer van de
op de kookplaat aangegeven referentie-
punten bedekken en een geschikte mi-
nimale diameter hebben.
Gebruik altijd de kookzone die het beste
past bij de diameter van de bodem van
de pan.

Kookzone Diameter van de bodem van de pan
@ min. (aanbevo- | @ max (aanbevo-
len) len)
Gecombineerd links/ 190 mm 230 mm
rechts
Enkel links/rechts 110 mm 190 mm

Lege pannen/koekenpannen of pan-
nen met een dunne bodem

Gebruik geen lege pannen/koekenpan-
nen of pannen met een dunne bodem
op de kookplaat, omdat u dan de tempe-
ratuur niet kunt regelen of de kookzone
niet automatisch kunt uitschakelen als
de temperatuur te hoog is, met het risico
dat u de pan of het opperviak van de
kookplaat beschadigt.

Als dit gebeurt, raak dan niets aan en
wacht tot alle onderdelen zijn afgekoeld.
Als een foutmelding verschijnt, raad-
pleeg dan het deel ‘Oplossen van pro-
blemen’.

Normale geluiden van de werking van
de kookplaat

De inductietechnologie is gebaseerd op
de creatie van elektromagnetische vel-
den. Deze elektromagnetische velden
genereren warmte direct op de bodem
van de pan. Pannen en koekenpannen
kunnen verschillende geluiden of trillin-
gen veroorzaken, afhankelijk van de
manier waarop ze vervaardigd zijn.
Deze geluiden zijn hieronder beschre-
ven:

Zacht gezoem (zoals het geluid van
een transformator)

Dit geluid wordt geproduceerd als op
een hoge warmtestand wordt gekookt
en wordt veroorzaakt door de hoeveel-
heid energie die van de kookplaat naar
de pannen wordt overgebracht. Het ge-
luid stopt of wordt minder als de warm-
testand wordt verlaagd.

Zacht gesis

Dit geluid wordt geproduceerd als de
pan leeg is en het stopt als de pan met
water of levensmiddelen wordt gevuld.
Geknetter

Dit geluid treedt op bij pannen die uit ve-
le gelaagde materialen bestaat en wordt
veroorzaakt door de trillingen van de op-
pervlakken waar de verschillende mate-
rialen met elkaar in aanraking komen.
Het geluid is afkomstig van de pannen
en kan variéren op basis van de hoe-
veelheid en het type bereiding van het
voedsel.

Hard gesis
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Dit geluid treedt op bij pannen die be-
staan uit verschillende gelaagde materi-
alen en bovendien wanneer deze op het
hoogste vermogen worden gebruikt en
ook op twee kookzones. Het geluid
stopt of wordt minder als de warmte-
stand wordt verlaagd

Geluiden van de ventilator

Voor een juiste werking van het elektro-
nisch systeem moet de temperatuur van
de kookplaat worden geregeld. Hiervoor
is de kookplaat uitgerust met een koel-
ventilator die wordt ingeschakeld om de
temperatuur van het elektronische sys-
teem te verlagen en te regelen. Het kan

16. PROBLEEM OPLOSSEN

gebeuren dat de ventilator na de uit-
schakeling van het apparaat nog blijft
functioneren, als een nog te hoge tem-
peratuur van de kookplaat wordt gede-
tecteerd.

Ritmische geluiden die lijken op het
getik van een klok

Dit geluid treedt alleen op als minstens
drie kookzones zijn ingeschakeld en het
verdwijnt of wordt minder als er één
wordt uitgeschakeld.

De beschreven geluiden zijn een nor-
maal kenmerk van de inductietechnolo-
gie en mogen dus niet als defecten wor-
den beschouwd.

Foutcode Beschrijving Mogelijke oorzaak van de storing |Oplossing
“Akoestische signalering |[De bediening van|Beschadiging of slechte aan.sluitingi Controle aansluiting/vervanging van
bij inschakeling. Geen  |de afzuigkap werkt|van de LIN-kabel op de printplaat|de LIN-kabel
foutcode weergegeven” |niet van de afzuigkap
ER03 De kookplaat gaat|Continue activatie van de toetsen|Verwijder het water of de pan van
na 10 seconden uit. |gedetecteerd. het glaskeramische opf)ervlak en
Watler of pan op het bedieningspa-|van het bedieningspaneel.
neel.
ER21 De kookplaat gaat|De temperatuur in de elektronische |Laat de kookplaat afkoelen.
uit. componenten is te hoog. Controleer of de kookplaat voldoen-
de ventilatie heeft.
Als de fout blig'ft bestaan, neem dan
contact op mef de servicedienst.
E2 De desbetreffende |Pan leeg of ongeschikt. Laat de kookplaat afkoelen.
kookzone gaat uit. | Temperatuur van het oppervlak van|Gebruik een geschikte pan.
ﬁan of glaskeramische plaat is te|Geen lege pannen verwarmen.
00g.
Temperatuur van de elektronische
componenten te hoog.
E3 De desbetreffende|Pan niet geschikt. Gebruik een geschikte pan.
kookzone gaat uit. |De pan verliest zjjn magnetische ei-|De fout wordt na 8 seconden auto-
genschappen en kan schade aan de |matisch opgeheven en de kookzone
Inductiekookplaat veroorzaken. kan opnieuw worden gebruikt.
In geval van verdere fouten moet het
fornuis worden vervangen.
Als de fout blig'ft bestaan, neem dan
contact op met de servicedienst.
E6 De kookzone gaat|Voedingsspanning en/of frequentie|Controleer de netspanning en/of de
niet aan. buiten bereik buiten bereik. frequentie.
Neem indien nodig contact op met
de servicedienst.
E8 De kookzones gaan | Ventilator kapot. Maak de ventilator schoon en verwij-
uit. Ventilator verstopt door stof of vuil. ~|der eventuele vreemde voorwerpen.
Als de fout blig'ft bestaan, neem dan
contact op met de servicedienst.
E4-E5-E7-E9-ER20-ER22- | Koppel de kookplaat los van de stroomvoorziening.
ER31-ER36-ER42-ER47- | Wacht een paar seconden, sluit dan de kookplaat weer aan op de stroomvoorziening.
EA-EH Neem contact op met het servicecentrum en geef de foutcode op die op het scherm verschijnt,
als het probleem aanhoudt.
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17. ONDERHOUD -
REPARATIES EN
CONFORMITEIT

e Zorg ervoor dat het onderhoud van
de elektrische componenten alleen
door de fabrikant of door de service-
dienst wordt uitgevoerd.

e Zorg ervoor dat beschadigde kabels
alleen door de fabrikant of door de
servicedienst worden vervangen.

Als u contact opneemt met de service-

dienst, geef dan de volgende informatie:

* Type defect

* Model van het apparaat (Art./Cod.)

» Serienummer (S.N.)

Deze informatie vindt u op het type-

plaatje. Het typeplaatje is op de onder-

kant van het apparaat aangebracht.

Informatie over het product volgens

de verordening nr. 66/2014

Referentienormen:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Dit apparaat is ontworpen, vervaardigd
en in de handel gebracht volgens de
EEG-richtlijnen.

18. TECHNISCHE
GEGEVENS

Identificatie van het product

Type: 4300

Model: FSM 7081R HI

Raadpleeg het typeplaatje op de bodem
van het product.

De producent brengt voortdurend ver-
beteringen aan de producten aan. Om
deze reden kunnen de tekst en de af-
beeldingen van deze gebruikshandlei-
ding zonder voorafgaande kennisgeving
veranderen.

Meer informatie over de technische ge-
gevens is beschikbaar op de website:
www.franke.com

MODEL FSM7081R HI

Maximaal totaal vermogen 7,62 Kw (basisinstelling)
(kookplaat + afzuigkap)

Maximaal totaal vermogen 4,72 Kw
(kookplaat + afzuigkap)

Maximaal totaal vermogen 3,72Kw
(kookplaat + afzuigkap)

Maximaal totaal vermogen 3,02 Kw
(kookplaat + afzuigkap)

1,2 Flexibele kookzone 1 + 2 Gecombineerd
3,4 Flexibele kookzone 3 + 4 Gecombineerd

Parameter Waarde Afmetingen
(mm)
Nuttige afmetingen - 700 x 520 (LxD)
Voedingsspanning/ |220-240V, 50 Hz; 220

frequentie V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;

2N~ 380V, 60 Hz

Elektrische gegevens en gegevens over de verwarmings-
elementen

Kookzone 1,2,3,4 12100 W; Power Boost;|  210x 190
3000 W

Flexibele kookzone |3000 W; Power Boost:| 210 x 380

142, 3+4 3700 W

Parameter Waarde Afmetingen (mm)

Gewicht van het ap- 21 kg

paraat

Aantal kookzones 4

Warmtebron inductie
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©
1. INFORMACIJE O
VARNOSTI

Zaradilastnevarnostiinza
pravilno delovanje napra-
ve priporo¢amo, da pred
namestitvijo in uporabo
pozorno preberete ta na-
vodila. Vedno jih shranjuj-
te skupaj z napravo, tudi
Ce jo izrocCite ali predate
tret)i osebi. Pomembno je,
da uporabniki poznajo vse
znacilnosti delovanja in
varnosti naprave. Te ku-
halne plo$¢e so opremlje-
ne z indukcijskimi sistemi,
ki izpolnjujejo zahteve di-
rektiv EMC in EMF, in naj
ne bi ovirale drugih elek-
tronskih naprav. Osebe s
srénimi spodbujevalniki ali
drugimi elektronskimi
vsadki se morajo posveto-
vati s svojim osebnim
zdravnikom ali izdeloval-
cem in preveriti, ali se lah-
ko prinjihovem vsadku po-
javijo motnje.

A Aparat lahko na elektri¢no
omrezje priklju€i usposo-
bljen tehnik. Pred priklju-
Citvjo na  elektricno
omrezje preberite vsebino
razdelka PRIKLJUCITEV
NA . ELEKTRICNO
OMREZJE.

Pri napravah z napajalnim ka-
blom morajo biti spo[|(ke ali del
Zzicmed prikljuénotoCkokablain
spojkami razporejeni tako, da
omogocajo odstranitev vodnika
pod napetostjo pred ozemljitve-
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nim kablom v primeru, da se

sname s svoje prikljucitve.

* Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti za morebitno
Skodo zaradi neustrezne na-
mestitve ali uporabe.

* PrepriCajte se, da napajalno
omrezje ustreza vrednosti, ki
je navedena na podatkovni
ploscici v notranjosti izdelka.

 Naprave za porazdelitev
energije morajo biti povezane
z namesceno napravo v skla-
du s predpisi o kabelskih na-
peljavah.

* Prinapravah razreda | preve-
rite, allima domace elektricno
napajanje primerno ozemlji-
tev.

« Sesalno napravo prikljucite
na dimniSko cev z ustrezno
cevjo. Upostevajte nabavljivo
dodatno opremo, navedeno v
navodilih za namestitev (za
krozne cevi: najmanjsi pre-
mer 120 mm). DolZina odtoc-
ne cevi mora biti ¢im krajsa.

* |zdelek priklopite na elektri¢-
no omreZzje z vecpolarnim sti-
kalom.

» Upostevati morate predpise v
zvezi z odvodom zraka.

» Sesalne naprave ne priklopi-
te na odvodne cevi, ki odvaja-
jo dim, ki nastane pri izgore-
vanju (kotli, kamini itd.).

» Ce sesalno napravo uporab-
ljate skupaj z neelektriCnimi
napravami (npr. napravami s
plinskimi gorilniki), morate
zagotoviti zadostno stopnjo
prezraCevanja prostora, da
preprecite povratni tok izpu-



Snih plinov. Ce napravo za ku-
hanje uporabljate skupaj z
napravami, ki jih ne napaja
elektricni tok, negativni tlak v
prostoru na sme presegati
vrednosti 4 Pa, da preprecite
vsesavanje dima v prostor,
kjer je nameSCena naprava
za kuhanje.

« Zraka ne smete odvajati v
vod, kiga uporabljate kot dim-
niSko cev za naprave na plin
alidruga goriva.

» Ce je napajalni kabel poSko-
dovan, ga mora zamenjati iz-
delovalec, pooblascena sluz-
ba za tehnicno podporo ali
usposobljen serviser. Tako
boste preprecili kakrSna koli
tveganjaalinevarne situacije.

» VtikaC naprave prikljuCite v
vtiCnico, ki je skladna z veljav-
nimi predpisi in je lahko dos-
topna.

» Glede tehni¢nih in varnostnih
ukrepov, ki jih je treba sprejeti
za izpust dimov, je treba na-
tan¢no upostevati predpise,
ki jih predvidevajo lokalni or-
gani.

OPOZORILO: Preden na-
mestite napravo, odstrani-
te vso zascitno folijo.

* Uporabite izkljucno vijake in
ostale drobne dele, ki so bili
dobavljeni z napravo.

A OPOZORILO: Ce vijakov
ali pritrdilnih elementov ne
namestite v skladu z opi-
som v teh navodilih, lahko
pride do elektricnega uda-
ra.

* Otroci ne smejo Cistiti in vzdr-
Zevati naprave, razen ce so
BOd nadzorom odrasle ose-

e.

* Nedovolite,daseotrociigrajo
Z napravo.

» Naprave ne smejo uporabljati
osebe (vkljuéno z otroki; yA
zmanjsanimi psihi¢nimi, fizi¢-
nimi ali zaznavnimi sposob-
nostmi ali nezadostnimi izku-
Snjami in znanjem, razen Ce
jih glede varne uporabe na-
prave ne vodiin pozorno nad-
zoruje oseba, ki je odgovorna
za njihovo varnost.

« Otroci, mlajSi od 8 let, in ose-
be z zmanjsanimi psihiCnimi,
fizi€nimi ali zaznavnimi spo-
sobnostmi ali nezadostnimi
izkuSnjami in znanjem smejo
uporabljati napravo le, ¢e so
pod nadzorom odgovornih
oseb in €e so bili pouceni gle-
de varne uporabe naprave in
z njo povezanih tveganj. Ne
dovolite otrokom, da se igrajo
Z napravo.

A OPOZORILO: Naprava in
njeni dostopni deli se med
uporabo zelo segrejejo.

V nobenem primeru se ne doti-
kajte uporov.

Otroci, mlaj8i od 8 let, se ne

smejo zadrzevati v blizini na-

prave, razen Ce niso pod stal-
nim nadzorom.

* Po navedenem obdobju ocis-
tite in/alizamenjajtefiltre ﬁtve-
ganje oiaraj). Glejte
odstavek CiSCenje in vzdrze-
vanje.
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* PriporoCamo, da zagotovite
primerno prezracevanje
prostora, kjer bo naprava v
uporabi skupaj z napravami
na plin ali na druga goriva (ne
velja za naprave, ki samo kro-
Zijo zrak v prostoru).

OPOZORILO: Ce sonakuhalni

ploscCi prisotne razpoke, izklopi-

te napravo, da preprecCite ne-
varnost elektricnega udara.

* Naprave ne vklopite, Ce je po-
vrSina poskodovana ali so vi-
dne poskodbe v debelini ma-
teriala.

* Naprave se ne dotikajte z mo-
krimi dlanmi ali drugim delom
telesa.

« Za CiSCenje izdelka ne upo-
rabljajte parnih naprav.

* Na kuhalno plos¢o ne odla-
gajte kovinskih predmetov,

ot so nozi, vilice, Zlice in po-
krovke, saj se lahko segreje-
jo.

» Kuhalno plos¢o po uporabi
izklopite z ustrezno tipko in se
ne zanasajte na senzorje za
lonce.

OPOZORILO: Pri uporabi olj in
mascob je treba kuhalno plosco
vedno nadzorovati, da prepre-
Cite nevarne situacije ali pozar.
Plamenov ne poskusajte NIKO-
LI pogasiti z vodo, temvecC na-
pravo izklopite in plamene za-
dusite s pokrovko ali protipozar-
no odejo.

OPOZORILO: Postopek kuha-
njajetrebanadzirati. Kratkotraj-
ne postopke kuhanja je treba
stalno nadzirati.
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« Naprava ni zasnovana za de-
lovanje z zunanjim ¢asovni-
kom ali loCenim sistemom za
upravljanje na daljavo.

OPOZORILO: Nevarnost po-
Zara: na kuhalno plosc¢o ne od-
lagajte predmetov.

* Napravo je treba namestiti ta-
ko, da jo je mogoce odklopiti z
elektricnega napajanja s 3-
milimetrsko odprtino med
spoji, ki omogoCa popoln
odklop v pogojih previsoke
napetosti lll. kategorije.

* Naprava ne sme biti nikoli iz-
postavljena vremenskim vpli-
vom (dez, sonce).

» PrezraCevanje naprave mora
ustrezati navodilom proizva-
jalca.

« Embalaza najbo vedno zunaj
dosega otrok ali domacih Zzi-
vali.

* Nape in drugi odsesovalniki
dima za kuhanje lahko zaradi
povratnega toka zgorevalnih
plinov poslabsajo varno delo-
vanje naprav, ki kurijo plin ali
druga goriva (vkljucno s tisti-
mi, ki so postavljeni v drugih
prostorih). Ti plini lahko pov-
zrocCijo zastrupitev z ogljiko-
vim monoksidom. Po name-
stitvikuhinjske nape alikatere
koli druge odsesovalne na-
prave dimnih plinov poskrbi-
te, da bo plinske naprave pre-
izkusila pristojna oseba, da
ne bo povratnega toka zgore-
lih plinov.




2. UPORABA

Sesalna naprava je bila zasnovana
izkljuéno za odstranjevanje vonjav
kuhanja pri uporabi v gospodinjstvu.
Naprave v nobenem primeru ne upo-
rabite za drugacne namene od pred-
videnih.

Friteze med uporabo neprestano
nadzirajte, saj se prevec razgreto olje
lahko vname.

Naprave ne vklopite z zunanjim ¢a-
sovnhikom ali z lo€enim upravljalnim
sistemom na daljavo.

Naprava ne sme biti nameScena za
okrasnimi vrati, zato da preprecite, da
bi se segrela.

Da bi preprecili poSkodbe naprave,
ne stopajte nanjo.

Da bi preprecili poSkodbe silikonskih
spojev, ne polagajte toplih posod za
kuhanje na ogrodje.

Zivil ne rezite ali jih ne pripravljajte na
povrsini naprave in pazite, da vam iz
rok ne padejo trdi predmeti. Ne vleci-
te loncev ali posod po povrsini.

3. CISCENJEIN

VZDRZEVANJE

Pred kakrdnim koli vzdrZzevanjem
izklopite ali izkljuCite napravo iz
omrezja.

Ce je filter z aktivnim ogljem proti vo-
njavam dobavljen in je tipa (F) (glejte
navodila za montazo), ga je mogoce
regenerirati. Filter z aktivnim ogljem
proti vonjavam je mogocCe regenerira-
ti vsake 3—4 mesece (ali pogosteje,
kadar gre za intenzivno uporabo na-
pe), do najveC 8 regeneracijskih ci-
klov (v primeru izjemno intenzivne
uporabe se priporoc€a, da ne preseze-
te 5 ciklov). Za narocilo novega filtra
(F) se obrnite na servisno sluzbo.

Postopek regeneracije:

» Operite v pomivalnem stroju pri tem-
peraturi najvec 70 °C ali operite ro¢no
s toplo vodo brez uporabe abrazivnih
gobic (ne uporabljajte detergentov!).

» Posusite v pecici pri temperaturi naj-
ve€ 70 °C za 2 uri (priporo¢amo, da
natancno preberete uporabniski pri-
ro¢nik in navodila za montazo pedi-
ce).

« Filtre je treba Cistiti po vsakih 2 mese-
cih uporabe, oziroma Se pogosteje pri
intenzivnejSi uporabi, operete pa jih
lahko v pomivalnem stroju. ReSetk ne
perite v pomivalnem stroju (Z).

Splosna priporocila

» Nikoli ne uporabite abrazivnih gobic,
jeklene volne, solne kisline ali drugih
izdelkov, ki bi lahko poskodovali povr-
Sino ali na njej pustili sledi.

« Zivil, ki nenamerno padejo ali se nabi-
rajo na povrsini, na delovnih ali okras-
nih elementih kuhalne povrsine, ne
smete zauZiti.

Ciscéenje naprave

» Kuhalno plosc¢o odistite po vsaki upo-
rabi, da preprecite, da bi se morebitni
ostanki hrane zazgali. CiS¢enje spri-
jete in zazgane umazanije zahteva
vecji napor.

» Za CiSCenje vsakodnevne umazanije
uporabite mehko krpo ali gobo in pri-
merno Cistilno sredstvo. Sledite pripo-
roCilom izdelovalca glede Cdistilnih
sredstev, ki jih je treba uporabiti. Pri-
poro€amo uporabo zascitnih Cistilnih
sredstev.

» Odstranite sprijeto umazanijo, npr.
mleko, ki je steklo ez, s strgalom za
steklokeramiko, in sicer ko je kuhalna
ploS¢a Se topla. Sledite priporocilom
izdelovalca glede strgal, ki jih je treba
uporabiti.
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Odstranite hrano, ki vsebuje sladkor,
npr. marmelado, ki je stekla ¢ez med
kuhanjem, s strgalom za steklokera-
miko, in sicer ko je kuhalna plosca Se
topla. V nasprotnem primeru lahko
ostanki poSkodujejo povrsino iz stek-
lo-keramike.

Odstranite morebitno stopljeno plasti-
ko s strgalom za steklokeramiko, ko
je kuhalna plos¢a Se topla. V naspro-
tnem primeru lahko ostanki poskodu-
jejo povrsino iz steklo-keramike.

Ko se kuhalna plos¢a ohladi, odstra-
nite madeze vodnega kamna z
majhno koli¢ino raztopine za odstra-
njevanje vodnega kamna, npr. kisa ali
limoninega soka. Nato znova odistite
z mokro krpo.

4. LASNOSTIPOHISTVA

Pri postopku namestitve je obvezno tre-
ba upoliStevati zakone, odloke, direkti-
ve in predpise (pravilniki za varnost ele-
ktricnih napeljav, pravilno reciklazo se-
stavnih delov itd.), ki veljajo v drzavi
uporabe!
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Med napravo in delovno povrsino ne
nanasajte silikonskega tesnila. Ku-
halna plo8€a je namenjena vgradnji v
delovno povrsino kuhinje nad kuhinj-
skim  modulom Sirine  najmanj
600 mm.

Ce je naprava name$éena na gorljivih
materialih, je treba strogo upostevati
smernice in predpise glede montaze
pri nizki napetosti in s protipozarno
zasdito.

Pri vgrajenih enotah je treba sestav-
ne dele (plasti¢ni materiali in furniran
les) pritrditi s toplotno odpornimi lepili
(min. 100 °C): uporaba neprimernih
materialov in lepil lahko povzro¢i de-
formacije in odlepitev.

Kuhinjski modul mora imeti dovolj
prostora za elektri¢ne prikljucitve na-
prave. Omarice nad napravo morajo
biti names&ene na taksni razdalji, ki
omogoca dovolj prostora za udobno
izvajanje delovnih postopkov.

» Uporaba okrasnih letvic iz trdega lesa

okoli delovne povrSine za napravo je
dovoljena pod pogojem, da je naj-
manjSa razdalja vedno enaka razda-
lji, ki je navedena na slikah za monta-
Zo.

Najmanj8a razdalja med namesceno
napravo in steno, ki je za napravo, je
navedena na sliki za montazo napra-
ve za vgradnjo (150 mm za bocno
steno, 40 mm za steno zadaj in
500 mm za morebitne omarice nad
napravo. |z ergonomskih razlogov je
priporoc€liiva minimalna razdalja
1000 mm).

Da bi preprecili vdor tekocin med ro-
bom kuhalne ploSce in delovno povr-
Sino, pred vgradnjo naprave namesti-
te prilozeno tesnilno nalepko po ce-
lothem zunanjem robu kuhinjske
plosce.

5. PRIKLOP NA

ELEKTRIKO

OPOZORILO: Prikljucitev na ele-
ktricno omrezje mora v celoti iz-
vesti usposobljeno tehni¢no ose-
bje.
Upostevajte shemo povezav (na spo-
dnji strani izdelka).
Ta naprava ima prikljucek tipa "Y",
priporocljivo je uporabiti napajalni ka-
bel HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?, ENOFA-
ZNO in DVOFAZNO povezavo: naj-
manjsi odsek vodnika: 2,5 mm?. Zu-
nanji premer napajalnega kabla: naj-
manj 8 mm - najve¢ 12 mm.
Priklju¢ne spojke so dostopne tako,
da odstranite pokrov prikljuéne omari-
ce.
Preverite, ali so lastnosti gospodinj-
skega elektricnega omrezja (nape-
tost, najve¢ja moc in tok) zdruzljive z
lastnostmi naprave.




» Napravo prikljucite, kot je prikazano v
navodilih za namestitev (v skladu z
referencnimi standardi za omrezno
napetost, ki velja na nacionalni ravni).

é Pozor! Kablov ne varite!

6. OKOLJSKI VIDIKI

Odstranjevanje gospodinjskih apara-
tov

Simbol Ena izdelku ali embalazi ozna-
Cuje, da se izdelek ne sme odlagati med
obi¢ajne gospodinjske odpadke. Odslu-
Zeni izdelek oddajte v specializirani zbir-
ni center za recikliranje elektricnih in
elektronskih komponent. Z zagotovitvijo
pravilne odstranitve tega izdelka pripo-
morete k prepreCevanju moznih nezele-
nih posledic, ki bi jih neprimerno odlaga-
nje imelo za okolje in zdravje ljudi. Za
podrobnejSe informacije o recikliranju
tega izdelka se obrnite na lokalne orga-
ne, lokalno sluzbo za odstranjevanje od-
padkov ali trgovino, kjer ste kupili izde-
lek.

Naprava je skladna z direktivo 2012/19/
EU glede omejitve nevarnih snovi, ki so
uporabljene v elektricni in elektronski
opremi, in odstranjevanja odpadkov.
Odstranjevanje embalaze

Materiale s simbolom L/:)je mogoce reci-

klirati. EmbalaZne materiale odstranite v

ustrezne zbirne kontejnerje za reci-

klaZo.

Varcéevanje z energijo

Med kuhanjem lahko dnevno prihranite

energijo z upostevanjem spodnjih pripo-

roCil.

» Kadar segrevate vodo, uporabite sa-
mo potrebno koli€ino vode.

* Po mozZnosti lonce vedno pokrijte s
pokrovko.

* Preden vklopite kuhalno mesto, nanj
postavite lonec.

* Na manjSa kuhalna mesta postavite
manjse lonce.

» Lonce postavite neposredno na sre-
dino kuhalnega mesta.

« Uporabite odpadno toploto, da ohra-
nite zivila topla ali da jih stopite.

7. OPIS IZDELKA

1 |Posamezno kuhalno mesto (210x190 mm) 2100 W s
ojacevalno funkcijo 3000 W

2 |Posamezno kuhalno mesto (210x190 mm) 2100 W s
ojacevalno funkcijo 3000 W

3 |Posamezno kuhalno mesto (210x190 mm) 2100 W s
ojacevalno funkcijo 3000 W

4 |Posamezno kuhalno mesto (210x190 mm) 2100 W s
ojacevalno funkcijo 3000 W

5 |Nadzorna plo¢a
6 |Sesalna reSetka

1+2 |KuhalisCe, ki ga je mogoce kombinirati \%10 x 380
mm) 3000 W, s ojacevalno funkcijo 3700 W.

3+

E-N

KuhalisCe, ki ga je mogoce kombinirati \%10 x 380
mm) 3000 W, s ojacevalno funkcijo 3700 W.

KONTROLNE LUCKE

Zaznavanje prisotnosti lonca

Vsako kuhalno mesto je opremljeno s
sistemom, ki zaznava prisotnost lonca
na kuhalni plosci.

Sistem za zaznavanje lahko zazna lon-
ce ustreznega tipa z magnetnim dnom
za uporabo na indukcijskih kuhalnih
plosc¢ah.

Ce lonec med delovanjem odstranite ali
¢e uporabite neustrezen lonec, se na
prikazovalniku prikaze simbol v

Kontrolna lu¢ka odpadne toplote

Kontrolna lu¢ka preostale toplote je var-
nostna funkcija, ki opozarja na to, da je
temperatura kuhalnega mesta Se vedno
50 °C ali ve€ in da lahko kuhalno mesto
povzroCi opekline, ¢e se ga dotaknete z
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golimi dlanmi. Na indikatorju ustreznega
kuhalis¢a se izpiSe H

8. NADZORNA PLOSCA

Vklopljeno/lzklopljeno

Indikator nasiCenosti filtra za maS¢obo
Indikator moci kuhalisca

Kazalnik stopnje moci sesalnika
Nadzor €asovnika aspiratorja

Simbol obmod¢ja za nadzor sesalnika
Nadzor ¢asovnika kuhali$¢a

Obmocje upravijanja s ¢asovnikom
Kazalnik nasi¢enosti filtra z aktivnim ogliem
10 | Tipka funkcije topitev

11 | Tipka funkcije blokada

12 | Tipka funkcije premor

13 | Drsna tipkovnica

A |Tipka funkcije samodejno

O IN OO WN -

©

Kuhalna mesta lahko aktivirate s priti-

skom na referenéno $tevilko . Stevilka
zasveti intenzivneje, za potrditev po-
stopka.

Ko je lonec postavljen na eno od 4 ku-
halnih mest, kuhalno mesto samodejno
zazna njegovo prisotnost in prizge
ustrezno Stevilko, da jo aktivira.

Ce na kuhalnem mestu ni loncev ali dru-
gih predmetov, Stevilke niso vidne.

Na nadzorni ploS¢i so izbirne funkcije
vedno tiste, ki so vidne, vendar osvetlje-
ne z nizko intenzivnostjo. Izberite funk-
cije tako, da se dotaknete ustreznega
simbola.

Vklop aparata:
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Pritisnite in 2 sekundi drZite tipko za vklop/izklop , da vklo-
pite in aktivirate funkcije plosce.

Sedaj je plod¢a vklopliena, vendar so vsa kuhalna mesta in
napa nastavljeni na mo¢ ni¢. Plo¢a samodejno ugasne po
20 sekundah neuporabe.

Pozor: iz varnostnih razlogov je plo$¢o vedno mogoce uga-
sniti s tipko za vklop/izklop .

Pozor: Na nadzomi ploS¢i so vse funkcije, ki jih je mogoce
izbrati, vedno osvetliene/vidne in bodo vedno edine, ki jih je
mogoce aktivirati.

Obmocja ukazov kuhalnih mest, sesalne naprave in Casov-
nika je mogocCe aktivirati s pritiskom referencne tipke .

To je potrjeno s tipko, ki zasveti intenzivneje.

9. OMEJEVANJE MOCI

Ob prvi prikljucitvi naprave na napajalno

omrezje v hiSi mora monter nastaviti

mo¢ kuhaliS¢ glede na dejansko zmo-

gliivost gospodinjskega elektricnega

omrezja.

Ce to ni potrebno, lahko kuhalno plo$&o

vkljucite neposredno s tipko \U ali pa za

dostop do menija sledite spodaj opisa-

nemu postopku.

Pred izvedbo postopka je priporo€ljivo

prebrati celoten odstavek.

Kuhalno plos¢o priklju€ite na gospodinj-

sko elektricno omreZje.

1. Vsi indikatorji se zasvetijo za nekaj
sekund, nato se ugasnejo in ostane
samo O , ki utripa.

2. Pritisnite in zadrzite © na indikator-
jih kuhaliS¢ se prikaze J.

3. Medtem ko drzite O zacnite priti-
skati indikatorje kuhaliS¢ tako, da

nadaljujete v nasprotni smeri urne-
ga kazalca.

3 0 02
ot

[Nin]
[N
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Levi zadnji indikator prikazuje L in &te-
vilko, ki oznaluje vrsto menija. Levi




sprednji indikator prikazuje Stevilko, ki je | Vrednostna | KW |Opombe

odvisna od parametrov, navedenih v iz- | Vsticimoci ; :

boru. 0 74 |Standardna zacetna nastavitev
. e . . Y. 1 45

Z L izberite indikator in na vrstici moci 2 35

pritisnite »8«. 3 28

Izberite levi spredniji indikator in izberite
pravo nastavitev.

Po vnosu prave vrednosti potrdite z doti-

Za podrobnosti glejte spodnjo tabelo: kom ali pritiskom na \JJ.

10. FUNKCIJE KUHALNE PLOSCE

©)

Varovalo za of-
roke

Ta funkcija prepreéuje nenameren vklop naprave

Aktiviranje: €e je na kuhalni plo&i lonec, pritisnite in zadrZite ustrezni indikator 3 sekunde. Ce na kuhalni

plos¢i ni lonca, pritisnite in zadrZite za 3 sekunde enega od 5 indikatorjev (niso vidni) ob tocki (. na levi
strani. Spustite in s prstom drsite od 0 do 9 vzdolz vrstice za mog, ki prikazuje zaporedje delovanja. Vsi indi-

katorji prikazujejo L .
Opisane postopke je treba opraviti v 10 sekundah.

Za izklop: pritisnite in zadrZite eno od 5 indikatorjev kuhalnih obmogij 3 sekunde. Spustite in s prstom drsite
od 9 do 0 vzdolZ vrstice za moc, ki prikazuje zaporedje delovanja.
Opisane postopke je treba opraviti v 10 sekundah.

Blokada | Funkcije kuhalne ploSce je med uporabo mogoce blokirati, na primer za CiS¢enje kuhalne plosce. Funkcija
ostane aktivna, tudi Ce se kuhalna plos¢a ugasne in ponovno prizge.
V/ primeru izpada elektri€ne energije se funkcija izklopi.
Aktiviranje: pritisnite ===0 in zadrZite 1 sekundo.
Za izklop: pritisnite ==0.
Funkcija Boost | Vsako kuhalno mesto lahko nastavite na dodatno raven modi za najve¢ 5 minut.
Aktiviranje: izberite eno od 4 kuhalnih mest in izberite vrednost »P« na vrstici za mo€. Na ustreznem indika-
torju se prikaze I'"".
Za izklop: izberite eno od drugih moznih vrednosti v vrstici za mo€.
Casovnik ku- Casovnik omogoga, da dologeno kuhalno mesto izklopite ob koncu nastavljenega &asa.
haIm:\ Kuhalna mesta lahko programirate posamiéno, saj ima vsako svoj ¢asovnik.
mes

Aktiviranje: Ko kuhalno mesto deluje, pritisnite za dostop do ukazov za upravljanje s ¢asovnikom za to ob-
mogje.
3 indikatorji prikazujejo »0 0 O«. Pritisnite »+« ali »-«, da na ¢asovniku nastavite odstevanje ¢asa.

o o q

[ Y S

Ure - desetinke - minute
Za potrditev nastavljenega Casa se 10 sekund ne dotikajte ni¢esar.
Ob koncu odstevanja se indikatorji ponastavijo in se sprozi zvo¢no opozorilo. Funkcijo lahko prekinete s pri-
tiskom katere koli tipke.
Ce je Casovnik aktiven za ve¢ kuhalnih mest, bodo 3 indikatorji vedno prikazovali Casovnik, ki se mu bo
najpre;j iztekel as.

Zg izkljucitev: ko deluje kuhalno mesto, pritisnite za dostop do ukazov za upravljanje s ¢asovnikom za to
obmodje.

Nastavite tri Stevke na ,0 0 0“ s pomocjo ,+* ali - ali pritisnite tipko za vklop / izklop.

163




Casovnik (splo-
$ni)

Casovnik z alarmom za splogno uporabo.

Aktiviranje: prizgite kuhalno plosco in preverite, ali na njih ni loncev ali katero od kuhalnih mest ni aktivno.
3 indikatorji za ukaze za upravljanje ¢asovnika prikazujejo »- - -«.
Pritisnite indikator, da odprete meni ¢asovnika in prikazete »0 0 O«.
Pritisnite »+« ali »-«, da na ¢asovniku nastavite odstevanje ¢asa.
38 8
(I I S
Ure - desetinke - minute
Za potrditev nastavljenega Casa se 10 sekund ne dotikajte ni¢esar.

Ob koncu odstevanja se indikatorji ponastavijo in se sprozi zvoéno opozorilo. Funkcijo lahko prekinete s pri-
tiskom katere koli tipke.
Ponovite opisane postopke za spremembo vrednosti od$tevanja asa.

Za izklop: prizgite kuhalno plo$Co in preverite, ali na njih ni loncev ali katero od kuhalnih mest ni aktivno.
Pritisnite Stevilko za dostop do menija €asovnika in s pomogjo "+" in "-" nastavite zaslon na "0 0 0" "-" ali pri-
tisnite tipko za vklop/izklop.

F”"k?!,‘\? topi- Aktiviranje: izberite eno od 4 kuhalis€ in pritisnite L
Indikator izbranega kuhalis¢a prikazuje UJ.
Da bi deaktivirali: pritisnite L ali pritisnite (D
Funkcija segre-| Ta funkcija se uporablja za segrevanje ponve na najve¢ji moci, preden nadaljujete s kuhanjem na izbrani
vanje ravni. Casovni interval, v katerem ima kuhalno mesto najve¢jo mog, je odvisen od konéne nastavljene stop-
nje kuhanja. Glejte tabelo:
Raven mo¢i Casovnik (sekunde)
1 48
2 144
3 230
4 312
5 408
6 120
7 168
8 216
9 Ni na voljo
P Ni na voljo
Za aktiviranje z loncem na kuhalni plo¢i in izbranim kuhalnim mestom pritisnite in zadrZite izbrano vrednost
(od 1 do 8) na vrstici za mo¢ 3 sekunde. Na prikazovalniku ustreznega kuhalnega mesta se prikaze »A«.
Mozno je povecati raven kuhanja, vendar se, Ce jo zmanjSate, se funkcija izkljuci.
Prav tako jo je mogoce izklopiti z dotikom ali zadrzanjem tipke zadevnega kuhalnega mesta 3 sekunde.
Funkcija pre- | Ta funkcija omogoCa premor/ponovni zagon katere koli aktivne funkgije na kuhalni ploSci, z zmanjSanjem
mora razpoloZljive mocCi na kuhalnem mestu in ponastavitvijo vseh funkcij. Ce se funkcija premor v 10 minutah ne
izkljuci, se kuhalna ploS¢a samodejno izklopi.
Aktivir“a.nje: Ko je ponev na kuhalni plos¢i in je izbran.g kuhalno polje, pritisnite in zadrZite tipko funkcije pre-
mor T vsaj za 1 sekundo. Vsi zasloni prikazujejo T
e
Za izklop: pritisnite: TUY in zadrZite 1 sekundo da zagne utripati. V 10 sekundah pritisnite katero koli drugo
tipko. Funkcija se izklopi in kuhalna plo$¢a deluje s prejSnjimi nastavitvami.
Funkcija prikli- | Ta funkcija se uporabl&a za priklic nastavitev delovanja kuhalne ploSCe v primeru nenamernega izklopa ali
ca nenadnega izpada elekiricne energije.
e
Ko se kut\lalna plos¢a izklopi, e jo v 6 sekundah vklopite z dotikom @ tipka TWJ utripa 6 sekund. Pritisni-
te tipko , da obnovite prej nastavljene funkcije. Za potrditev postopka se oglasi pisk.
Kombinirani |Ta funkcija vam omogo¢a povezavo 2 kuhalnih mest, da ju lahko uporabljate in nadzirate kot eno in vecje
nacin (funkcija | kuhalno mesto. To ponuja moznost uporabe loncev z vegjim dnom.
»most«) ~ | Za to funkcijo lahko izberete kuhali§&a izkljugno na leviin na desni.

Za vklop / izklop: istoCasno pritisnite indikatorje na levih kuhalnih mestih, da izberete 2 mesti, ki ju Zelite

mostno povezati, dokler se ne prikaze indikator, I I ki prikazuje, da je bila funkcija aktivirana. Drugi indika-
tor se uporablja za nastavitev stopnje mo¢i.
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Funkcija SA- | Pri privzeti nastavitvi, ko se vklopi kuhalno plo$co/sesalno napravo, se napa vklopi v samodejnem nacinu in
MODEJNO |lucka LED sveti z intenzivno jakostjo. Napa zaéne delovati, ¢e je mo€ kuhalnih mest vecja od »1«.

“A” Napa se izklopi, Ce pritisnete tipko LED, kar je potrjeno s spremembo intenzivnosti, in sicer preide iz inten-
zivne svetlobe v neznej$o. Napo je mogocCe izklopiti tudi s pritiskom vrednosti, vecge od »1«, na vrstici moci,
kar je potrjeno s spremembo intenzivnosti lucke LED, ki preide iz intenzivne svetlobe v neZnejSo.

Ponovno se vklopi s pritiskom tipko LED »A«, ki bo zacela svetiti intenzivno.

11. KAKO KUHATI

Raven mo€i |Nacin kuhanja Uporabiti za
1 Toplienje, rahlo segrevanje Maslo, Cokolada, zelatina, omake
2 Toplienje, rahlo segrevanje Maslo, Cokolada, Zelatina, omake
3 Segrevanje Riz
4 DaljSe kuhanje, zgo3cevanje, duSenje |Zelenjava, krompir, omake, sadje, ribe
5 DaljSe kuhanje, zgo$cevanje, duSenje |Zelenjava, krompir, omake, sadje, ribe
6 DaljSe kuhanje, prazenje Testenine, juhe, duSeno meso
7 Lahko cvrtje Rosti (krompirjevi polpeti), omlete, panirane in cvrte jedi, klobase
8 Cvrtje, globoko cvrtje Meso, ocvrt krompiréek
9 Hitro cvrtje pri visoki temperaturi Zrezki
P Hitro segrevanje Vretje vode

12. FUNKCIJE SESALNIKA €$ |Simbol vzdrzevanja filtra na aktivno oglie

Sesalni nacin je privzeta nastavitev delovanja na-
pe. Pri izkloplieni obremenitvi pritisnite tipko uka-
zov nape, da omogocite sesalno napravo. Znova
pritisnite tipko za 5 sekund za:

Vklop filtra na aktivno oglje:

i‘{j’} Simbol filtra na aktivno oglje (proti vonjavam) zas-
ol veti za 1 sekundo.
=k Izklop filtra na aktivno oglje:
Simbol filtra na aktivno oglje (proti vonjavam) dvak-
rat utripne.

Obmocja ukazov kuhalnih mest, sesalne naprave in ¢asov- - ) .
nika je mogode aktivirati s pritiskom referencne tipke . Po vklopu zasveti tkona, ki opozarja na to, da I
— . — - treba opraviti vzdrzevanje filfra na aktivno oglje
P." |Dvakrat pritisnite »9« na vrstici mo¢i, da nastavite (proti vonjavam) .
INTENZIVNO HITROST. Ta nastavitev je casovno Ponastavitev in ponovni vklop filtra na aktivno

nastavljena za 5-minutni vklop. Po preteku tega ¢a-

sa se sistem samodejno vme na predhodno nas- oglie e

tavljeno hitrost. Izklopi'se z izbiro druge hitrosti. PQt_OpfflVUe';em :ngngﬁ?lUt.flut(ra- Lutka LED fi
Funk- | Ta funkcija je na voljo samo pri izklopu samodejne- ritisniie in o sexund arzite tipko . — Lucka Ii-
_cija |ga “nAqyéina. amodejjni nacin se izkljuci s pritisIJ&om &Sg‘t’éﬁgn‘,‘g’“a"am se bo ugasnila in sprozilo se bo
Casov-|Na A :

niza- |Pritisnite tipko sesalne naprave in nastavite hitrost
mik |na vrstici moci.
Pritisnite tipko za upravljanje ¢asovnika, ki prikazu-
e »CL«, vendar bo gresla na odStevanje, ki je ze
ilo nastavljeno na 15 minut.
Simbol ¢asovnika
Ko pritisnete tipko sesalne naprave, pritisnite tipke
za upravljanje Casovnika za nastavitev odstevanja.
Simbol vzdrZevanja filtra za ma$¢obo
Opozorilo glede ¢id¢enja filtra za mascobo je prika-
zano na lucki LED in je vedno omogoceno.
Ponastavitev in ponovni vklop filtra
Po opravljenem vzdrzevanju filtra:
ritisnite in 5 sekund drZite tipko . — Lucka LED fil-
ra_za mascobo se bo ugasnila in sprozilo se bo
odStevanje.
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13. PRILAGODITEV
UPORABNISKEGA
MENIJA

Pred izvedbo postopka je priporodljivo prebrati celoten
odstavek.

- Pritisnite @

— Ponovno pritisnite ® in zadrZite 3 sekunde.

- Tipka 'lﬁf zaCne utripati.

- Pritisnite in zadrzite 'ﬁl’: na indikatorjih kuhalis¢ se
prikaze 5 .

- Medtem, ko drZite pritisnjeno 'lﬁl' zalnite pritiskati

indikatorje kuhali$¢ v nasprotni smeri urnega kazalca,
zacen§i spredaj levo.

2 g s
t v
1005

Zadnji indikator na levi strani izmeni¢no oznacuje UJ in Ste-
vilka od 2 do 7, ki oznaCuje kodo menija.
Levi spredniji indikator prikazuje Stevilko, ki je odvisna od
parametrov, navedenih v izboru.

— Pritisnite indikator ne levi strani zadaj.

- ZI?I dostop do kode menija izberite Stevilko v vrstici za
vklop.

- Pritisnite levo sprednjo Stevilko.
-V vistici za vklop izberite Stevilko, da odberete vred-
nost.

Za podrobnosti glejte spodnjo tabelo:

Koda |Opis Vrednost
meni-
ja
U2 |Meni za upravljanje zvoéne|0 - Zvok je izkljucen
jakosti tipk. 1 - Min.
3 - Maks.
U3 |Meni za upravijanje zvocne|0 - Zvok je izkljuCen
jakosti signalnika Stevca mi-|1 - Min.
nut. 3 - Maks.
U4 |Meni za upravljanje nivoja|0 - Maks.
svetlosti zaslona. 9 - Min.
U5 | Meni za upravljanje animacije|0 - Animacija je one-
odstevanja. mogocena
1 - Animacija je omo-
gocena
U6 [Meni funkcije za zaznavanje|0 - Aktivna
prisotnosti lonca. 1 - Ni aktivna
U7 [Meni za upravijanje funkcije|O - Neprekinjeno utri-
odStevanja. panje In izklop
1 - Deset utripov in
izklop
2 - En utrip in izklop
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- Po vnosu prave vrednosti, potrdite z dotikom ali zadr-

Zanjem pritiska na 2 sekundi.
- Mgni zapustite brez shranjevanja tako, da pritisnete

Ce ne izvedete nobenega postopka, se uporabniski meni
zapre po 1 minuti.

14. FUNKCIJA ;
UPRAVLJANJA MOCI

Ta izdelek je opremlien s funkcijo
upravljanja moci z elektronskim nadzo-
rom.

Ta funkcija nadzoruje dovajanje najvec-
je moci 3700 W med kuhalnimi mesti
(leva in desna stran), optimizira poraz-
delitev modi in se izogne preobremenje-
nosti sistema.

V ta namen je skupna moc stalno nadzi-
rana in po potrebi zmanj$ana. Ce ni mo-
goCe dovajati zahtevane skupne modi,
nadzorni element s privzeto nastavitvijo
zmanjSa moc¢ drugega kuhalnega ele-
menta na naslednjo nizjo raven krivulje
modi, tako da ne preseze absorpcije to-
ka 16 A.

V tem primeru generator zazna zadnji
ukaz z najvisjo prioriteto, ki ga posredu-
je uporabniski vmesnik, in po potrebi
zmanjSa predhodno aktivirane nastavi-
tve za drugi kuhalni element.

Funkcija upravljanja moci se vklopi tudi
ob zaznani prisotnosti lonca na kuhal-
nem elementu.

Primer:

Ce za kuhalno mesto 1 izberete dodatno
raven moci (booster) (P), kuhalno mesto
2 ne bo moglo hkrati preseci ravni moci
9 in njegova mo¢ bo samodejno omeje-
na.*

15. NAVODILA ZA
UPORABO LONCEV

Katere lonce lahko uporabljate?
Uporabljate lahko izkljuéno lonce z
ustreznim feromagnetnim dnom za upo-
rabo na indukcijskih kuhalnih plos&ah:

* lito zelezo

* emajlirano jeklo




» ogljikovo jeklo

* nerjavece jeklo (tudi v celoti)

* aluminij s feromagnetno prevleko ali
dnom s feromagnetno plos¢o

Da bi ugotovili ustreznost‘l=o'nca, preveri-

te, ali je na njem simbol 22 (obi¢ajno je
natisnjen na dnu). Ustreznost lahko pre-
verite tudi tako, da dnu lonca priblizate
magnet. Ce se magnet pripne na dno, je
lonec primeren za uporabo na indukcij-
ski kuhalni plo&¢i.

Da bi zagotovili optimalno ucinkovitost,
vedno uporabite lonce s ploskim dnom,
v katerih se lahko toplota enakomerno
porazdeli. Dno, ki ni popolnoma ravno,
lahko vpliva na prevodnost moci in to-
plote.

Kako uporabljati lonce?

Najmanjsi premer loncev/ponev za raz-
licna kuhalisca.

Da bi zagotovili pravilno delovanje ku-
halne plos¢e, mora lonec prekrivati eno
ali vec¢ referencnih tock, natisnjenih na
kuhalni plo3¢i, in imeti ustrezni najmanj-
Si premer dna.

Vedno uporabite kuhalis€e, ki najbolje
ustreza premeru dna lonca.

Premer dna lonca
min. @ (priporocen) | najv. @ (pr;poroée-
no

Kuhali§ca

Kombinirano levo/ 190 mm 230 mm

desno

Posamezen levo/
desno

110 mm 190 mm

Prazni lonci/ponve ali lonci/ponve s
tankim dnom

Na kuhalni plos¢i ne uporabljajte pra-
znih loncev/ponev ali loncev/ponev s
tankim dnom, saj to ne omogoc¢a nadzi-
ranja temperature ali samodejnega
izklopa kuhalnega mesta, Ce je tempe-
ratura previsoka, pri tem pa se lahko
lonci ali kuhalna plos¢a poskodujejo.

V tem primeru se ne dotaknite ni¢esar in
poCakajte, da se vsi sestavni deli ohladi-
jo.

Ce se prikaze sporogilo o napaki, glejte
razdelek »Odpravljanje teZzav«.
Obicajni delovni hrup kuhinjske plos-
ce

Indukcijska tehnologija temelji na
ustvarjanju elektromagnetnih polj. Ta
elektromagnetna polja ustvarijo toploto
neposredno na dnu lonca. Lonci in pon-
ve lahko oddajajo razlicne zvoke ali
povzroCajo vibracije glede na nacin nji-
hove izdelave.

Ti zvoki so opisani v nadaljevanju:
Rahlo brnenje (podobno hrupu trans-
formatorja)

Ta zvok nastane pri kuhanju z visoko to-
ploto in je odvisen od koli¢ine energije,
ki se prenese s kuhalne ploS¢e na lon-
ce. Hrup preneha ali se zmanj$a, ko
zmanjSate raven toplote.

Rahlo piskanje

Ta zvok nastane, ko je posoda za kuha-
nje prazna, preneha pa, ko posodo na-
polnite z vodo ali Zivili.

Prasketanje

Ta zvok nastane pri loncih, ki so izdelani
iz ve€ plasti materialov, povzro€ajo pa
ga vibracije povrsin, kjer se razli¢ni ma-
teriali stikajo. Hrup prihaja iz loncev in
se lahko razlikujejo glede na koli¢ino in
nacin priprave hrane.

Moc¢no piskanje

Ta zvok nastane pri loncih, izdelanih iz
vec plasti razlicnih materialov, in kadar
se ti uporabljajo pri najvedji jakosti ter na
dveh kuhalnih mestih. Hrup preneha ali
se zmanj$a, ko zmanj3ate raven toplote
Hrup ventilatorja

Za pravilno delovanje elektronskega
sistema je treba uravnati temperaturo
kuhalne povrsine. V ta namen je kuhal-
na povrsina opremljena z ventilatorjem,
katerega funkcija je zmanj$anje in urav-
navanje temperature elektronskega sis-
tema. Lahko se zgodi, da ventilator Se
naprej deluje po izklopu naprave, &e je
temperatura kuhalne povrsine Se vedno
zaznana kot previsoka.

Ritmi¢ni zvoki, podobni tiktakanju

Ti zvoki se pojavijo samo takrat, ko de-
lujejo vsaj tri kuhalna mesta, izginejo ali
zmanjSajo pa se takrat, ko se ena od teh
izklopi.
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Opisani zvoki so obi¢ajna znacilnost in-
dukcijske tehnologije in jih zato ni mogo-
Ce obravnavati kot napake.

16. ODPRAVLJANJE TEZAV

Koda napake

Opis

Mozen vzrok napake

Resitev

“"Zvocni sigl?al ob zagonu.

Upquvljanje nape ne

Eoékodba ali slaba prikljucitev kabla

Preverite plrmwéitev oziroma zame-

Koda napake ni prikazana | deluje IN na tiskanem vezju nape njajte kabe
ERO03 Kuhalna plo$¢a se|Zaznano je neprekinjeno delovanje|S steklokeramitne kuhalne plosce ali
izklopi po 10 sekun-|tipk. nadzorne plosCe odstranite vodo ali
dah. Voda ali lonec na nadzorni plogéi.  |lonec.
ER21 Kuhalna ploS¢a se|Notranja temperatura elektronskih |Pustite, da se kuhalna plos¢a ohladi.
izklopi. sestavnih delov je previsoka. Preverite, ¢e ima kuhalna plo$¢a
ustrezno zracenje.
Ce tezave ni mogoce odpraviti, se
obrnite na sluzbo za pomo¢ stran-
kam.
E2 Ustrezno = kuhalno |Lonec je prazen ali neustrezen. Pustite, da se kuhalna plos¢a ohladi.
mesto se izklopi.  |Previsoka temperatura lonca ali|Uporabite ustrezen lonec.
steklokeramicne povrsine. Ne segrevajte praznih loncev.
Temperatura elektronskih sestavnih
delov je previsoka.
E3 Ustrezno ~ kuhalno |Lonec ni ustrezen. Uporabite ustrezen lonec.
mesto se izklopi. Lonec izgublja magnetne lastnosti in|Napaka se samodejno razveljavi po
lahko povzroci Skodo na indukcijski|8 s in kuhalno plosco lahko ponovno
kuhalni ploSci. uporabite.
V primeru nadaljnjih napak je treba
lonec zamenjati.
Ce tezave ni mogoce odpraviti, se
obrnite na sluzbo za pomo¢ stran-
kam.
E6 Kuhalno mesto se|Napajalna napetost in/ali frekvenca|Preverite omrezno napetost in/ali fre-
ne vklopi. zunaj obmodja. Venco.
Po potrebi, se obrnite na sluzbo za
pomo¢ strankam.
E8 Kuhalna mesta se|Okvara ventilatorja. Ocistite ventilator in odstranite more-
izklopijo. Ventilator ovira prah ali viakna. bitne tujke.
Ce tezave ni mogoCe odpraviti, se
obrnite na sluzbo za pomo¢ stran-
kam.
E4-E5-ET-E9-ER20-ER22- |Kuhalno plo$¢o odklopite z napajanja.

ER31-ER36-ER42-ER47-
EA-EH

Pocakajte nekaj sekund, nato kuhalno plo$¢o znova priklopite na napajanje.
Ce se tezava Se vedno pojavija, se obrnite na sluzbo za tehniéno podporo in navedite oznako

napake, ki se prikaZe na prikazovalniku.

17. VZDRZEVANJE - .
POPRAVILA IN
SKLADNOST

» VzdrZevanje elektri¢nih sestavnih de-
lov mora izvajati izklju€no izdelovalec
ali sluzba za tehni¢no podporo.

» Poskodovane kable mora zamenjati
izklju€no izdelovalec ali sluzba za
tehni¢no podporo.

Ko stopite v stik

Vrsta okvare
* Model naprave (izdelek/koda)

+ Serijska Stevilka (S.N.)

s sluzbo za tehni¢no

podporo, podajte naslednje informacije:
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Ti podatki so navedeni na identifikacijski
tablici. Identifikacijska tablica je na dnu
izdelka.

Informacije o izdelku v skladu z Ured-
bo st. 66/2014

Referencni predpisi:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564




C€

Ta naprava je bila projektirana in izdela-
na ter se trzi v skladu z direktivami EGS.

18. TEHNICNI PODATKI

Identifikacija izdelka
Tip: 4300
Model: FSM 7081R HI

Glejte identifikacijsko tablico na dnu iz-
delka.

Proizvajalec nenehno izboljSuje svoje
izdelke. Zaradi tega se lahko besedila in
slike v teh navodilih za uporabo spreme-
nijo brez predhodnega opozorila.

Ve informacij o tehni¢nih podatkih so

na voljo na spletni strani:
www.franke.com
MODEL FSM 7081R HI
Najvecja skupna moc¢ (kuhalna | 7,62 Kw (osnovna nastavitev)
plosCa + napa)
Najvecja skupna mo€ (kuhalna 472kW
plosCa + napa)
Najvecja skupna moc (kuhalna 3,72kW
plosCa + napa)
Najvecja skupna mo€ (kuhalna 3,02kw
plo§ca + napa)

| — ] e—

1,2 Prilagodijivo kuhalno mesto 1 + 2 Na krovu
3,4 Prilagodijivo kuhalisS¢e 3 + 4 na krovu
Parameter Vrednost Mere (mm)
Delovne mere - 700 x 520
(5xG)
Napetost/frekvenca |220-240V, 50 Hz; 220
napajanja V, 60 Hz 2N~ 380415
.50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Podatki o elektriénih in grelnih elementih
Kuhalno mesto|2100 W; Power Boost:|  210x 190
12,3, 3000 W

1,2 Prilagodijivo kuhalno mesto 1 + 2 Na krovu
3,4 Prilagodljivo kuhaliSce 3 + 4 na krovu

Parameter Vrednost Mere (mm)
Fleksibilno kuhalno| 3000 W; Power Boost:| 210 x 380
mesto 3700 W
1+2, 3+4

Parameter Vrednost Mere (mm)
TeZa naprave 21 kg
Stevio  kuhalnih 4
mest
Vir toplote Indukcija
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®®
1. SAKERHETSINFORMAT
IONER

For den egna sakerheten
och for korrekt funktion av
apparaten, ber vi dig lasa
denna manual noggrant
forinstallationen och idrift-
tagningen. Hall  alltid
dessa instruktioner till-
sammans med apparaten,
aven i handelse av forsalj-
ning eller Averlatelse till
tredje part. Det ar viktigt att
anvandarnakannertillalla
apparatens funktions-och
sakerhetsegenskaper.
Dessa spishallar ar utrus-
tade med induktionssys-
tem, i overensstammelse
med kraven i EMC-och
EMF-direktiven och borde
inte stora andra elektro-
niska enheter. Barare av
pacemaker eller andra
elektroniska implantat ska
radfragaden egnalakaren
eller tillverkaren av im-
lantatet for att bedoma
ansligheten for stérning-
ar.

A De elektriska anslutning-
arna ska utforas av en
kompetent tekniker. Innan
du utfor den elektriska an-

slutningen, las avsnittet
ELEKTRISK  ANSLUT-
NING.

Forapparater med matningska-
bel maste anslutningarna eller
ledarnas tvarsnitt mellan ka-
belns férankringspunkt och ter-
minalerna vara anordnade pa
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ett sadant satt att den stromfo-

rande ledaren uppstroms jord-

kabeln kan dras ut vid utslapp
fran dess férankring.

« Tillverkaren kan inte anse sig
ansvarig for eventuella skad-
or som har sitt ursprung i en
felaktig installation eller an-
vandning.

» Kontrollera att natmatningen
overensstammer med den
som anges pa dataskylten
som ar fast pa produktens in-
sida.

» Bortkopplingsanordningarna
ska installeras i den fasta an-
laggningen i enlighet med
standarderna om kabeldrag-
ningssystem.

* ForapparateravKlass|, kont-
rollera att narmatningen har
en lamplig jordanslutning.

* Anslut koksflakten till rokgas-
kanalen med ett lampligt ror.
Hanvisa till tillbehoren, som
kan kopas till, vilka an?es iin-
stallationsmanualen (for run-
da ror: minimum diameter
120 mm) Avgasrorets langd
ska vara sa kort som mgjligt.

» Anslut apparaten till elnatet
med en allpolig brytare.

 Folj gallande lagstiftning an-
gaende avledning av luft.

« Anslutinte kdksflakten till rok-
gaskanaler for forbrannings-
rok (varmepannor, Oppna spi-
saro.s.v.).

« Sakerstall att lokalen har till-
racklig ventilation om koks-
flakten anvands tillsammans
med andra apparater som in-
te ar eldrivna (t.ex. apparater



med gasbrannare) for att pa
sa satt forhindra returfldde av
forbranningsgas. For att for-
hindra att rok sugs tillbaka in i
lokalen fran spishallen far un-
dertrycket i lokalen inte dver-
stiga 4 N/m2 nar spishallen
anvands tillsammans med
andra apparater som matas
med annan energi an el.

 Luften far inte slappas ut ge-
nom en rokgaskanal for gas-
drivna eller andra brans-
ledrivha apparater.

+ Om matningskabeln ar ska-
da, ar det nodvandigt att lata
byta utden, avtillverkaren, av
ett auktoriserat service-cen-
ter eller av en kompetent tek-
niker for att undvika allarisker
eller farosituationer.

* Anslut apparatens stickkon-
takt till ett Iéttétkomligt vagg-
uttag som uppfyller kraven i
gallande foreskrifter.

* FOlj noggrant foreskrifterna
fran de lokala myndigheterna
nar det galler de tekniska och
sakerhetsmassiga atgarder
som ska vidtas for avledning
av rok.

VARNING: Avlagsna
skyddsfilmernaforeinstal-
lation av apparaten.

« Anvand endast skruvarna
och de andra jarnvarorna
som medfoljer apparaten.

VARNING: Utebliven in-
stallation av skruvarna el-
ler fastelementen enligt
beskrivningen i dessa in-
struktioner kan medfora
risker for elektriska stotar.

* Ingreppen for rengoring och
underhall far inte utféras av
barn,omdeinte Overvakas av
envuxen.

« Barnen ska dvervakas for att
forsakra sig att de inte leker
med apparaten.

» Enheten farinte anvandas av
personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller
brist pa erfarenhet och kun-
skap, om de inte Overvakas
eller far instruktioner angaen-
de saker anvandning av ap-
paraten, av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

* Apparaten kan anvandas av
barn fran 8 ar och uppat och
personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental forma-
ga eller sominte har den nod-
vandiga erfarenheten och
kunskapen, under forutsatt-
ning attde overvakasellerhar
erhallit instruktioner angaen-
de saker anvandning av ma-
skinenoch harforstattfarorna
I samband med anvandning-
en. Latinte barn leka med ap-
paraten.

VARNING:  Apparaten
och dess atkomliga delar
blir mycket varma under
anvandningen.

Var mycket uppmarksam att in-
te rora vid motstanden.

Hall barn under 8 ar pa avstand

om de inte 0vervakas standigt.

» Rengdr och/eller byt ut filtren
efter den angivna tidsperio-
den (brandrisk). Se avsnitt
Rengoring och underhall.
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« Sakerstall att lokalen har
lamplig ventilation nar appa-
raten anvands tillsammans
med gasdrivna apparater el-
lerandra bransledrivna appa-
rater (galler inte apparater
som endast far luften att ater-
cirkulerailokalen).

VARNING: Om ytan uppvisar
sprickor, stang av apparaten for
att undvika risk for elektriska
stotar.

» Slainte paapparatenomytan
ar sprucken eller uppvisar
synliga och djupa materi-
alskador.

* ROor inte vid apparaten med
?/éta hander eller kroppsde-
ar.

* Anvand inte apparater med
?ngafﬁrrengéring av produk-
en.

» Placera inte foremal i metall
Eé spishéllens yta, sasom

nivar, gafflar, skedar eller
![ock eftersomde kan 6verhet-
as.

« Anvand det darfor avsedda
manoverdonet for att stanga
av spishallen efter anvand-
ningen; lita inte pa kastruller-
nas givare.

VARNING: Det arfarligt attlam-
na spishallen odvervakad nar
du anvander oljor eller fetter, ef-
tersom en farosituation eller
brandrisk kan uppsta. Forsok
ALDRIG att slacka eventuella
lagor med vatten,utanslaav ap-
paraten och kvav lagorna med
tex ettlock eller en brandfilt.

VARNING: Tillagningsproces-
sen ska oOvervakas. En kort
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tillagningsprocess ska overva-

kas standigt.

» Apparaten ar inte utformad
for att sattas igang med hjalp
av en extern timer eller ett se-
parat fjarrkontrollsystem.

VARNING: Brandfara: placera

inte foremal pa kokytorna.

- Apparaten ska installeras pa
sa satt att den tillater att kopp-
las bort fran elnatet med en
kontaktoppning (3 mm) som
sakerstaller fullstandig isole-
ring i tillstand av dverbelast-
ning av kategori lll.

» Apparaten far aldrig utsattas
for atmosfarisk paverkan
(regn, sol).

» Ventilationen av apparaten
ska dverensstamma med till-
verkarens instruktioner.

 Hall forpackningsmaterialet
utom rackhall for barn och
husdjur.

* Spiskapor och andra koOks-
flaktar kan aventyra saker
funktion hos apparater som
anvander gas eller andra
branslen (inklusive de i andra
rum), pa grund av returflddet
av forbranningsgaserna.
Dessa gaser kan orsaka en
forgiftning fran koloxid. Nar
en spiskapa ellerannan kdks-
flaktinstallerats, sakerstall att
%asapparaterna testas av en

ompetent person for att ga-

rantera att inget returflode
uppstar av férbranningsga-
serna.




2. ANVANDNING

Koksflakten har konstruerats uteslu-
tande for hushallsbruk for att avlags-
na matos.

Anvand aldrig apparaten fér andra
andamal an for vilka den har konstru-
erats.

Friteringsmaskinerna ska 6vervakas
standigt under anvandningen: den
Overhettade oljan kan fatta eld.
Anvand inte apparaten med en extern
timer eller ett separat fjarrstyrnings-
system.

Installera inte apparaten bakom en
dekordorr. Den kan da dverhettas.
Kliv inte upp pa apparaten. Den kan
skadas.

Placera inte varma kokkarl pa ramen.
Silikontatningen kan skadas.

Skar eller forbered inte livsmedel pa
ytan. Se till att inga harda féremal fal-
ler ned pa ytan. Dra inte kastruller el-
ler kokkarl pa ytan.

3. RENGORING OCH

UNDERHALL

Slack eller koppla ur apparaten ur el-
natet fore alla ingrepp for underhall.
Om luktfiltret med aktivt kol medféljer
och ar av typ (F) (se monteringsin-
struktionerna), kan det regenereras.
Luktfiltret med aktivt kol kan diskas
och regenereras var 3:e till var 4:e
manad (eller oftare vid intensiv an-
vandning av koksflakten) upp till max.
8 regenereringscykler (vid mycket in-
tensiv anvandning rekommenderas
det att inte Overskrida 5 regenere-
ringscykler). Kontakta kundtjanst for
att bestalla ett nytt filter (F).

Regenereringsprocedur:

Diska i diskmaskin pa MAX. 70° eller
for hand i varmt vatten utan att an-

vanda slipande svampar (anvand inte
diskmedel!).

Torka i ugn pa MAX. 70° i 2 timmar
(det rekommenderas att noggrant la-
sa ugnens bruksanvisning och mon-
teringsanvisningar).

Fettfiltren ska reng6ras varannan ma-
nad eller oftare vid mycket intensiv an-
vandning. De kan diskas i diskmaskin.
Diska inte gallren i diskmaskin (Z).

Allmanna rekommendationer

Anvand aldrig slipande svampar, sta-
lull, saltsyra eller andra produkter
som kan repa eller lamna marken pa
ytan.

Livsmedel som oavsiktligt faller ned
pa eller satter sig pa spishallens yta
eller pa dess funktionella eller deko-
rativa delar ska inte konsumeras.

Rengoring av apparaten

Rengor spishéllen efter varje anvand-
ningstillfalle for att undvika att eventu-
ella matrester forkolnas. Det kravs
stérre anstrangning att ta bort smuts-
beldggningar och férkolnade matres-
ter.

Ta bort daglig smuts med en mjuk tra-
sa eller svamp och ett lampligt reng6-
ringsmedel. Folj tillverkarens rekom-
mendationer betraffande vilka reng6-
ringsmedel som ska anvandas. Det
rekommenderas att anvanda skyd-
dande rengoringsprodukter.

Ta bort smutsbelaggningar, t.ex.
mjolk som har kokat éver, med hjalp
av en skrapa avsedd for glaskeramik
medan spishallen fortfarande ar
varm. Folj tillverkarens rekommenda-
tioner betraffande vilken skrapa som
ska anvandas.

Ta bort matrester som innehaller
socker, t.ex. sylt som har kokat dver,
med hjalp av en skrapa avsedd for
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glaskeramik medan spishallen fortfa-
rande ar varm. | annat fall kan rester-
na skada glaskeramikytan.

* Ta bort eventuella rester av smalt
plast med en skrapa avsedd for glas-
keramik medan spishallen fortfaran-
de ar varm. | annat fall kan resterna
skada glaskeramikytan.

» Ta bort kalkflackar genom att anvan-
da en liten mangd kalklésningsmedel,
t.ex. vinager eller citronsaft, nar spis-
hallen har svalnat. Rengér sedan pa
nytt med en fuktig trasa.

4. KRAV PA MOBLERNA

For installationsproceduren ar det obli-
gatoriskt att folja gallande lagar, forord-
ningar, direktiv och standarder (fore-
skrifter for sdkerheten for elektriska sys-
tem, korrekt atervinning av komponen-
ter etc.) i anvandningslandet!

* Anvand inte silikontatningsmedel
mellan apparaten och bankskivan.
Spishéllen ar avsedd att byggas in i
bankskivan ovanpa en koéksmodul
som ar minst 600 mm bred.

* Om apparaten monteras pa brannba-
ra material ska riktlinjer och foreskrif-
ter avseende lagspanningsinstallatio-
ner och brandskydd iakttas till punkt
och pricka.

» For inbyggda enheter maste kompo-
nenterna (plastmaterial och fanerat
tra) monteras med varmebestandiga
lim (min. 100 °C): anvandning av
olampliga material och lim kan orsaka
deformation och lossnande.

» Det maste finnas tillrackligt med ut-
rymme i kbksmodulen for att kunna
utféra apparatens elanslutningar.
Vaggskapsmodulerna ovanfér appa-
raten ska installeras pa ett avstand
som lamnar tillrackligt med utrymme
for att kunna arbeta bekvamt.

» Det ar tillatet att anvanda dekorlister
av harda traslag runt bankskivan bak-
om apparaten forutsatt att det min.
avstand som anges i installationsrit-
ningarna bibehalls.
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Minimiavstandet mellan den monte-
rade apparaten och den bakre vag-
gen anges i inbyggnadsapparatens
installationsritning (150 mm for sido-
vaggen, 40 mm for den bakre vaggen
och 500 mm for eventuella ovanfor
placerade vaggskap. Vi rekommen-
derar av ergonomiska anledningar ett
minimiavstand pa 1 000 mm).

For att forhindra att vatskor tranger in
mellan spishallens kant och bankski-
van ska den sjalvhaftande tatningen
(medfdljer) appliceras langs hela
spishallens omkrets innan installatio-
nen utfors.

5. ELANSLUTNING

Lv.\‘!

VARNING: Alla elanslutningar
ska utforas av en auktoriserad in-
stallator.

Se kopplingsschemat (sitter pa pro-
duktens undersida).

Denna apparat har en anslutning av
typ "Y", vi rekommenderar att anvan-
da en elkabel HO5V2V2-F pa 5 x 2,5
mm?2, anslutning ENFAS och TVA-
FAS: minimalt tvarsnitt pa ledarna:
2,5 mm2 Extern diameter pa elka-
beln : min 8 mm - max 12 mm.
Anslutningsklammorna gar att kom-
ma at genom att kopplingsdosans
holje tas bort.

Kontrollera att egenskaperna hos bo-
stadens elsystem (spanning, max. ef-
fekt och strém) ar kompatibla med
apparatens egenskaper.

Anslut apparaten som visas i installa-
tionsanvisningarna (i O6verensstam-
melse med gallande referensstandar-
der for natspanning pa nationell niva).




Observera! Utfor inte svetsningar
pa kablarna!l

6. MILJOASPEKTER
Bortskaffande av hushallsapparater

hi¢

Symbolen ==pa produkten eller férpack-
ningen indikerar att produkten inte far
kasseras med vanligt hushallsavfall.
Produkten maste kasseras vid ett speci-
aliserat center for atervinning av elek-
triska och elektroniska komponenter.
Genom att sékerstalla att denna produkt
kasseras pa ratt satt bidrar du till att for-
hindra potentiella negativa konsekven-
ser for miljon och halsan som annars
kan uppsta vid olamplig avfallshante-
ring. For mer detaljerad information om
hur du atervinner denna produkt, kon-
takta dina kommunala myndigheter, din
lokala avfallshanteringstjanst eller buti-
ken dar du kdpte produkten.

Apparaten uppfyller kraven i direktiv
2012/19/EU om reduktion av farliga
substanser som anvands i elektrisk och
elektronisk utrustning samt bortskaffan-
de av avfallet.
Bortskaffande av
materialet

Materialen som bar symbolen &5 kan

atervinnas. Bortskaffa férpackningsma-

terialen i sarskilda behallare for upp-

samling till tervinning.

Energibesparing

Du kan spara energi varje dag under till-

lagningen genom att folja raden nedan.

* Anvand endast nddvandig mangd vid
uppvarmning av vattnet.

* Om mdjligt, tack alltid kastrullerna
med locket.

» Placera kastrullen innan du aktiverar
kokzonen.

» Placera de mindre kastrullerna pa de
mindre kokzonerna.

» Placera kastrullerna direkt i mitten av
kokzonen.

* Anvand restvarmen for att halla livs-
medlen varma eller for att smalta
dem.

forpacknings-

7. BESKRIVNING AV
PRODUKTEN

a-- H -8
" :H 1 h

1 |Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med booster-
funktion pa 3 000 W

2 |Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med booster-
funktion pa 3 000 W

3 |Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med booster-
funktion pa 3 000 W

4 |Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med booster-
funktion pa 3 000 W

5 |Mandverpanel
6 |Flaktgaller

1+2 |Kombinerbar kokzon ;210 x 380 mm) 3 000 W, med
boosterfunktion pa 3 700 W

3 +4|Kombinerbar kokzon ;210 x 380 mm) 3 000 W, med
boosterfunktion pa 3 700 W

INDIKATIONSLAMPOR
Kastrullavkanning

Varje kokzon ar utrustad med ett system
som avlaser narvaron av en kastrull pa
spishallen.

Detekteringssystemet kan kanna igen
kastruller med en magnetiserbar botten
av den typ som ar lamplig for anvand-
ning pa induktionshallar.

Om kokkarlet tas bort under anvandning
eller om ett olampligt kokkarl anvands,
visas symbolen pa displayen Y.

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatorn ar en sakerhets-
funktion for att indikera att kokzonsytan
fortfarande har en temperatur som ar li-
ka med eller hogre an 50 °C och darfor
kan orsaka brannskador vid kontakt
med bara hander. Siffran for motsvaran-

de kokzon indikerar
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8. KONTROLLPANELEN
.. ';FT

+
+
+

i

1012345678

Paslagen/Avstangd

Indikator for mattat fettfilter
Indikator for kokzonens effektniva
Indikator for flaktens effektniva
Kontroll av flaktens timer

Symbol flaktens kontrollzon
Kontroll av kokzonens timer
Timerns hanteringszon

Indikator fér méattnad av aktivt kolfilter
10 |Knapp for Smaltfunktion

11 |Knapp for Lasfunktion

12 |Knapp for Paus-funktion

13 | Rullknappar

A |Knapp for Auto-funktionen

O NG W N -

©

Kokzonerna kan aktiveras genom att

trycka in den relativa siffran 1. Siffran
belyses mera intensivt for att bekrafta
proceduren.

Nar du placerar en kastrull pa en av de 4
kokzonerna, avlaser kokzonen automa-
tiskt narvaron och belyser den motsva-
rande teckenrutan for att aktivera den.
Om det inte finns kastruller eller andra
foremal pa kokzonen, ar inte siffrorna
synliga.

Pa mandverpanelen ar de valbara funk-
tionerna alltid synliga, men belysta med
lag ljusstyrka. Valj funktionerna genom
att réra vid den motsvarande symbolen.

Paslagning av apparaten:

Tryck pa PA/AV-knappen i 2 sekunder for att sla pa och ak-
tivera spishallens funktioner.

Nu &r spishallen éslag{en men_samtliga kokzoner och
koksflakten har noll effekt. Spishéllen stangs av automa-
tiskt nér den inte har anvénts pa 20 sekunder.

Observera: Det gar av sékerhetsskal alltid att stinga av
spishéllen med PA/AV-knappen .

Observera: Samtliga funktioner som gar att vélja &r alltid
de som &r tanda/synliga pa kontrollpanelen, och det &ar en-
dast de som kan aktiveras.

Reglagen for kokzonerna, koksflakten och timern kan akti-
veras genom att motsvarande teckenruta trycks in.
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Detta bekraftas av att teckenrutan tands med starkt sken.

9. EFFEKTBEGRANSNING

Nar du ansluter apparaten till hemnat-

verket for forsta gangen maste installa-

toren stalla in kokzonernas effekt base-

rat pa den faktiska kapaciteten i hushal-

lets natverk.

Om detta inte ar nédvandigt kan hallen

sattas pa direkt med (D eller, alternativt,

folj proceduren som beskrivs nedan for

att komma till menyn.

Innan proceduren genomférs ar det

lampligt att Iasa hela avsnittet.

Anslut hallen till hemnatverket.

1. Alla siffror tdnds i nagra sekunder,
slocknar sedan och endast © forblir
blinkande.

2. Tryck in och hall ner O kokzonens

) r
siffror anger .

3. Hall Onedtryckt och borja trycka pa
zonens siffror genom att fortsatta

moturs.
3 5 g 2
4 5 g4

Den vanstra bakre siffran anger L och
ett nummer som anger menytypen. Den
vanstra framre siffran anger ett nummer
som beror pa de parametrar som anges
i valet.

Valj siffran med L och tryck in “8” pa ef-
fektstapeln.

Valj den framre vanstra siffran och valj
ratt installning.

Se tabellen nedan for specifikationer:




Varde paef- | KW |Anmérkningar 3 | 28 |

fektstapeln - - o N
0 74 |Ursprunglig standardinstélining Nar korrekt varde inforts bekrafta ge-
1 45 nom att réra vid och halla intryckt @.
2 35

10. SPISHALLENS FUNKTIONER

0

Barnsékerhetsan- | Denna funktionen férhindrar oavsiktlig aktivering av apparaten

ordning | F5 att aktivera: om det finns en kastrull pa héllen. hall motsvarande siffra intryckt i 3 sekunder. Om det
inte finns nagon kastrull pa hallen, tryck in och hall ned en av de 5 siffrorna (syns inte) bredvid punkten
Il pa vanster sida i 3 sekunder. Slapp och for fingret fran 0 till 9 langs effektfaltet som visar drifts-
sekvensen. Alla siffror indikerar L .
De beskrivna atgarderna maste slutféras inom 10 sekunder.
For att inaktivera: tryck in och hall intryckt en av de 5 siffrorna for kokzonerna i 3 sekunder. Slapp och for
fingret fran 9 till 0 langs effektfaltet som visar driftssekvensen.
De beskrivna atgarderna maste slutféras inom 10 sekunder.
Las Det &r mbjlig@ att lasa kokzonens funktioner under anvandningen, till exempel for att rengéra kokzonen.
Funktionen forblir aktiverad daven om kokzonen stangs av och slas pa igen.
| héndelse av strémavbrott inaktiveras funktionen.
Foér att aktivera: tryck in ===0 och hall intryck i 1 sekund.
Fér att inaktivera: tryck in ==0.
Boost-funktion |Varje kokzon kan stéllas in med en extra effektniva i hogst 5 minuter.
For att aktivera: vélj en av de 4 kokzonerna och vélj vardet "P”, pa kraftfaltet. Motsvarande siffra anger
For att inaktivera: valj ett av de mdjliga vardena pa effektfaltet.
Timer for kok- | Timern tillater att stanga av en sarskild kokzon vid slutet av den instéllda tiden.
zonerna Kokzonerna kan programmeras enskilt eftersom var och en &r utrustad med en egen timer.

For att aktivera: med kokzonen i funktion, tryck in for att komma at kontrollerna for hantering av timermn
for den berérda kokzonen.
De 3 siffrorna anger “0 0 0 “. Tryck in “+” eller “-" for att stélla in timerns nedrékning.

Timmar - Tiondelar - Minuter
Ror inte vid nagonting under 10 sekunder for att bekrafta den instéllda tiden.
Vid avslutad nedrakning, nollstalls siffrorna och en ljudsignal avges. Funktionen kan avbrytas genom att
trycka in vilken knapp som helst.
thm timern ar aktiverad for flera kokzoner, anger de 3 siffrorna alltid den timer som ar ndrmast avslutad
id.

For att inaktivera: med kokzonen i funktion, tryck in for att komma &t kontrollerna for hantering av timern
for den berérda zonen.
Stéll in de tre siffrorna pa “0 0 0 “ med “+” 0 “-” eller tryck in knappen Pa/Av.
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Timer (allmén)

Timer med larm for allmén anvandning.

For att aktivera: sla pa kokzonen och kontrollera att det inte finns nagra kastruller eller aktiverade kokzo-
ner.

De 3 siffrorna for kontrollerna for hantering av timern anger ” - - -".
Tryck in siffran for att komma &t timerns meny och visa“00 0 “.
Tryck in “+” eller “-” for att stélla in timerns nedrakning.

8868

Timmar - Tiondelar - Minuter
Ror inte vid nagonting under 10 sekunder for att bekrafta den instéllda tiden.
Vid avslutad nedréakning, nollstalls siffrorna och en ljudsignal avges. Funktionen kan avbrytas genom att
trycka in vilken knapp som helst.
Upprepa ovanstaende atgarder for att andra nedrakningsvardet.

For att aktivera: sla pa kokzonen och kontrollera att det inte finns nagra kastruller eller aktiverade kokzo-
ner.

Tryck in siffran for att na timems meny och anvénd “+” och " fér att stélla in displayen p& “ 0 0 0 “-" eller

Smiltningsfunk-
tion

tryck in knappen Av/Pa.
l

For att aktivera: vélj en av de 4 kokzonerna och tryck in emm.

Siffran for zonen anger U.

For att inaktivera: tryck in L eller tryck in @

Uppvéarmnings- |Denna funktionen anvands for att varma upp en kastrull till maximal effekt innan du fortsatter tillagningen
funktion vid en vald niva. Tidsintervallet under vilket tillagningen bibehalls vid maximal effekt beror pa den install-

da slutnivan. Se tabellen:

Effektniva Timer (sekunder)

1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

9 Inte tillganglig

P Inte tillganglig

Med en kastrull pa héllen och vald kokzon trycker du ner det valda vérdet (fran 1 till 8) pa effektfaltet i 3

sekunder for att aktivera det. Displayen for motsvarande kokzon indikerar “A”.

Det ar mojligt att hoja tillagningsnivan, men att sénka den inaktiverar funktionen.

Enegelsan ocksa inaktiveras genom att trycka in och halla ned knappen for den aktuella kokzonen i 3 sek-
Paus-funktion |Denna funktionen fillater att sétta i paus/ateraktivera vilken aktiverad funktion som helst pa spishéllen

och reducera den tillgangliga effekten for kokzonen och nollstalla alla funktionerna. Om Paus-funktionen
inte inaktiveras inom 10 minuter stangs spishallen av automatiskt.

For att aldivera: Med en kastrull pa spishallen och vald kokzon, Eryck in och hall knappen for Paus-funk-
tionen fﬁT intryckt i minst 1 sekund. Samtliga displayer anger UL,

e
Fér att inaktivera: tryck in och hall TT intryckt i 1 sekund tills den blinkar. Tryck in vilken annan knapp
som helst inom 10 sekunder. Funktionen inaktiveras och spishallen fortsatter med de tidigare installning-
amna.

Aterkallnings-
funktion

Denna funktionen anvands for att aterkalla funktionsinstéliningarna for spishéllen i handelse av oavsikt-
ligt eller plétsligt strémavbrott.

e

Nér hallen stangs av, om du slar Q'é. den inom 6 sekunder genom att trycka pa @ blinkar knappen TiF

i 6 sekunder. Tryck in knappen T for att hamta de tidigare installda funktionerna. Ett pip hors for att
bekrafta atgarden.
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Kombinerat lage
"6verbrygg-
nings" -funktion)

Denna funktion gér att du kan ansluta 2 kokzoner for att anvanda och styra dem som en enda och stérre
kokzon. Detta ger mgjlighet att anvénda kastruller med en stérre botten.

De kokzoner som kan valjas for denna funktion ar uteslutande de till vanster och de till hdger.

For att aktivera/inaktivera:_tryck pa vanster kokzonssiffror samtidigt for att valja de 2 zonerna som ska

dyerbry(rqqas, tills siffran
for att stalla in effektnivan.

visas for att indikera att funktionen har aktiverats. Den andra siffran anvands

AUTO-funktion
113 AH

Nar spishallen/koksflakten slas pa aktiveras koksflakten i automatiskt funktionslage som standardinstéll-
Yr’11|pg och lysdioden "A” tdnds med starkt sken. Koksflakten gar igang om kokzonernas effekt ar storre &n

Den inaktiveras genom att du trycker pa lysdioden "A” vilket bekraftas av att den &ndrar ljusstyrka fran
starkt till svagt sken. Den inaktiveras aven genom att du trycker pa ett storre varde &n "1" pa effektfaltet
vilket bekraftas av att lysdioden "A” &ndrar ljusstyrka fran starkt till svagt sken.

Den ateraktiveras genom att du trycker pa lysdioden "A” som borjar lysa med starkt sken.

11. TILLAGNINGSTABELL

Effektniva | Tillagningsmetod Ska anvéndas for
1 Smélta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser
2 Smalta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser
3 Fora till temperatur Ris
4 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
5 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
6 Lang tillagning, brasera Pasta, gronsakssoppa, bréserat kott
7 Latt stekning Rosti (pannkakor) av potatis, omelette, panerade eller friterade livs-
medel, korv
8 Fritering, fritering med nedsénkning |Kétt, pommes frites
9 Snabb stekning vid hég temperatur | Biffar
P Snabb uppvarmning Koka upp vatten

12. FLAKTFUNKTIONER

Symbol for underhall av fettfilter
Signaleringen for rengéring av fettfiltret visas av

o

lysdioden och &r alltid aktiverad.

Aterstéllning och ateraktivering av filtret

Efter att underhallet av filtret har utforts:

R Tryck pa knappen i 5 sekunder. — Lysdioden for
Pol feftfiltret slacks och nedrakningen bérjar om.

g a Symbol fér underhall av kolfilter

Koksflakten &r standardinstalld for franluftsfunktion.
Tryck pa teckenrutan for kéksfléktens reglage med

Reglagen for kokzonerna, koksflakten och timern kan akti-
veras genom att motsvarande teckenruta trycks in.

franslagen belastning for att aktivera koksflakten.
Tryck en gang till i 5 sekunder pa teckenrutan for:

“P“ |Tryck tva ganger "9" pa effektfaltet for installning av

hastighet
sté]lldg

alld pa 5 minuter. Nar denna tid har forflutit ater-
ar systemet automatiskt till den tidigare installda
astigheten. Den inaktiveras genom att det véljs en
annan hastighet.

Aktivering av kolfiltret:
Symbolen fér koffiltret (lukfiltret) tands i 1 sekund.
Inaktivering av kolfiltret:

Symbolen for koffiltret (lukffiltret) blinkar tva gang-
er.

NTENSIV. Denna instéllning &r tidsin-

Efter aktiveringen tands symbolen nar det ar dags

Funk- | Denna funktion &r endast tillganglig om det auto- att utfora underhallet av koffiltret (luktfiltret) .
tion |matiska funktionslaget avaktiveras. Det automatis- Aterstallning och ateraktivering av Kolfiltret
Delay _l}a Ia‘?etnlr;akl’ﬂveraf g(—:%r.]orl?“zla(ttﬂtpl/(c{‘ka n hA il Efter att underhallet av filtret har utforts:
TycK pd leckenrutar Tor koksfiakien och stail in en Tryck pa knappen i 5 sekunder. — Lysdioden for
hastighet pa effekifatet. . . , IURGHtret SIa0ka oeh nedrakningen bérjgr om.
Tryck pa teckenrutan for styrning av timern som vi-
sade "CL” men som nu borjar nedrakningen som
redan &r instélld pa 15 minuter.
@ [Symbol Timer

enrutan for styring av timer for att sté
ningen.

Valj teckenrutan for koksflakten och twck pa (tjegt—
a in nedrak-
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13. PERSONALISERING AV
ANVANDARMENYN

Innan proceduren genomfors ar det lampligt att lasa hela
avsnittet.

- Tryckin ®

- Tryckin ® pa nytt och hall intryckt i 3 sekunder.
e
— Knappen T borjar blinka.
17}
- IﬂCk in och hall ner THT: kokzonens siffror anger
J

e
— Medan du haller TWintryckt, bérja trycka in_kokzo-
nernas siffror medurs med borjanfran den framre till

vanster.
1008
Den bakre siffran anger omvéxlande U och ett nummer
fran 2 till 7 som anger menykoden.

Den vanstra frémre siffran anger ett nummer som beror pa
de parametrar som anges i valet.

- Tryck in den bakre siffran till vanster.

- Valj ett nummer pa effektfaltet for att na menykoden.

— Tryck in den frdmre vanstra siffran.

- Valj ett nummer pa effektféltet for att vélja ett vérde.
Se tabellen nedan for specifikationer:

Meny- | Beskrivning Vérde

koden

U2 |Meny for hantering av knap-|0 - Ljud inaktiverat

parnas ljudniva. 1 - Min.
3 - Max

U3 |Meny for hantering av voly-|0 - Ljud inaktiverat
men pa minutraknarens sum-|1 - Min.
mer. 3 - Max

U4 MenP( for att hantera display-|0 - Max
ens [jusstyrka. 9 - Min.

U5 [Meny for att hantera visning-|0 - Visning inaktive-
en av nedrékningen. rad

1 - Visning aktiverad

U6 [Meny for funktionen for av-|0 - Aktiverad
ké&nning av narvaro kastrull. |1 - Inte aktiverad

U7 [Meny for hantering av avslu-|0 - Kontinuerlig blink-
tad nedrékning. ning och slackning

1 - Tio blinkningar
och slackning

2 - En blinkning och
slackning

— Nar korrekt varde inforts, bekrafta genom att rora vid
och halla intryckt i 2 sekunder.

— For att1dmna menyn utan att spara, tryck in T

Om du inte utfor nagon procedur stangs anvandarmenyn
av efter 1 minut.
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14. FUNKTION FOR
HANTERING AV
EFFEKTEN

Denna apparat ar utrustad med en elek-
troniskt styrd funktion for effektreglering.
Denna funktionen styr dispenseringen
av den maximala effekten pa 3700 W,
mellan de kombinerade kokzonerna
(vanster sida och hoger sida), och opti-
merar effektférdelningen och undviker
situationer av systemdverbelastning.

| detta syfte dvervakas den totala effek-
ten kontinuerligt och sanks vid behov.
Om det inte ar mgjligt att leverera den
efterfragade totala effekten sanker ett
kontrollelement som standardinstalining
effekten for en annan kokzon till nivan
strax under motsvarande effektkurva,
sa att effektférbrukningen inte 6versti-
ger 16 A.

| detta fall kdnner generatorn av det se-
naste kommandot med hdgre prioritet
som har skickats av anvandargranssnit-
tet och sanker, om det behdvs, de in-
stallningar som tidigare aktiverats fér en
annan kokzon.

Funktionen for effektreglering aktiveras
forst aven vid avkanning av en kastrull
pa kokzonen.

Exempel:

Om du for kokzonen 1 valjer den extra
effektnivan (boost) (P), kan kokzonen 2,
inte samtidigt Overskrida effektniva 9
och kommer att begrénsas automa-
tiskt.”

15. VAGLEDNING FOR
AVANDNING AV
KASTRULLERNA

Vilka kastruller kan man anvanda
Anvand uteslutande kastruller med bot-
ten i jarnmagnetiskt material, lampligt
for anvandning pa induktions spishall:

« gjutjarn

* emaljerat stal

+ kolstal

« rostfritt stal (Aven inte helt)




e aluminium med jarnmagnetisk be-
kladnad eller botten med jarnmagne-
tisk platta

For att faststalla om kastrullgl ar lamp-

lig, kontrollera att symbolen 90 ar narva-
rande (normalt stansad pa botten). Du
kan aven narma en magnet till kastrul-
lens botten. Om den fastnar, innebar det
att kastrullen kan anvandas pa en indu-
ktionshall.

For att sakerstalla maximal prestanda,
anvand alltid kastruller med plan botten,
i stand att fordela varmen enhetligt. En
perfekt plan botten, kan paverka effek-
ten av varmeledningen.

Hur man anvander kastrullerna
Minimum diameter for kastrullen/pan-
nan for de olika kokzonerna.

For att sakerstalla att spishallen funge-
rar korrekt, ska kastrullen tacka en eller
flera referenspunkter som indikeras pa
spishéllens yta och ska vara av den
ldmpligaste minimum diametern.
Anvand alltid den kokzon som bast mot-
svarar diametern pa kastrullens botten.

Kokzoner Diameter av kastrullens botten
@ min. (rekommen-| Max. @ d(rekom-
erad) menderad)
Kombinerad vanster/ 190 mm 230 mm
héger
Enskilda véanster/ho- 110 mm 190 mm
ger

Tomma kastruller/pannor eller med
tunn botten

Anvand inte tomma eller tunnbottnade
kastruller/pannor pa hallen eftersom
detta inte tillater att kontrollera tempera-
turen eller automatiskt stdnga av kokzo-
nen om temperaturen ar for hég, med
risk for att skada kokkarlet eller hallens
yta.

Om detta hander, ror inte vid nagot och
vanta tills alla komponenter har svalnat.
Om ett felmeddelande visas, se avsnit-
tet "Felsdkning".

Normalt ljud nar spishéllen ar i funk-
tion

Induktionstekniken bygger pa att det
skapas elektromagnetiska falt. Dessa
elektromagnetiska falt genererar varme

direkt pa kastrullens botten. Kastruller
och stekpannor kan ge upphov till en
mangd olika ljud eller vibrationer bero-
ende pa hur de ar konstruerade.

Dessa typer av ljud beskrivs enligt fol-
jande:

Latt brummande (som ljudet fran en
transformator)

Detta ljud uppstar nar man lagar mat pa
en hdég varmeniva och orsakas av den
energimangd som oOverfors fran spis-
hallen till kastrullerna. Ljudet upphor el-
ler minskar nar du sanker varmenivan.
Latt vissling

Detta ljud uppstar nar kastrullen ar tom
och upphor sa snart kastrullen fylls med
vatten eller mat.

Knastrande

Detta ljud skapas med kastruller som
bestar av flera pa varandra liggande
skikt av olika material och orsakas av vi-
brationer i kontaktytorna mellan de olika
materialen. Ljudet kommer fran kastrul-
lerna och kan variera beroende pa hur
stor mangd och vilken typ av mat som
tillagas.

Hog vissling

Detta ljud forekommer med kastruller
som bestar av flera pa varandra liggan-
de skikt av olika material och dessutom
nar dessa anvands pa max. effekt och
aven pa tva kokzoner. Ljudet upphor el-
ler minskar nar du sanker varmenivan.
Ljud fran flakten

For att det elektroniska systemet ska
fungera korrekt maste spishallens tem-
peratur regleras. For detta andamal ar
spishéallen utrustad med en kylflakt som
aktiveras for att minska och reglera det
elektroniska systemets temperatur. Det
kan handa att flakten fortsatter att fung-
era nar apparaten stangs av om spis-
hallens temperatur fortfarande ar for
hog.

Rytmiska ljud eller tickande ljud som
fran en klocka

Detta ljud uppkommer endast nar minst
tre kokzoner ar i funktion och férsvinner
nar nagon av dem stangs av.
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De beskrivna ljuden ar ett normalt kan-

netecken hos

induktionstekniken och

kan darfor inte betraktas som defekter.

16. FELSOKNING

Felkod Beskrivning Méjlig orsak till felet Ldsning
”Ljudsiqnal vid paslag- |Koksflaktens regla- |LIN-kabeln pa koksflaktens kretskort|Kontrollera anslutningen/byt ut LIN-
ningen. Ingen felkod vi- |ge fungerar inte &r skadad eller daligt ansluten kabeln

sas”

ER03 Spishallen  stangs|En kontinuerlig aktivering av knap-|Avl&gsna vattnet eller kastrullen fran
av efter 10 sekun-|parna har avlasts. glaskeramikhallen och fran kontroll-
der. Vatten eller kastrull narvarande pa|panelen.

kontrollpanelen.

ER21 Spishéllen  stdngs|De elektroniska komponenternas in-|Lat spishéllen svalna.

av. terna temperatur &r for hdg. Kontrollera om spishallen har tillrack-
lig ventilation.
Om felet kvarsta, kontakta Teknisk
Assistans.

E2 Den  motsvarande| Tom eller oldmplig kastrull. Lat spishallen svalna.
kokzonen  stdngs|Kastrullens _eller glaskeramikytans|Anvand en lamplig kastrull.
av. temperatur ar for hog. Varm inte tomma kastruller.

De elektroniska ~komponenternas
temperatur ar for hég.

E3 Den  motsvarande |Olamplig kastrull. Anvéand en [amplig kastrull.
kokzonen  stdngs|Kastrullen haller pa att férlora sina|Felet annulleras automatiskt efter 8 s
av. magnetiska egenskaper och kan or-|och kokzonen kan anvéndas pa nytt.

saka skador pa induktionshallen. | héndelse av ytterligare fel &r det
nddvandigt att byta ut kastrullen.
Om felet kvarstar, kontakta Teknisk
Assistans.

E6 Kokzonen tands in-|Spanning och/eller matningsfrekvens |Kontrollera spanningen och/eller nét-
te. utanfér intervall. frekvensen.

Om nddvandigt kontakta Teknisk As-
sistans.

E8 Kokzonerna slécks. |Fel pa flakten. Rengdr flakten och avlagsna eventu-

Flakt igensatt av damm eller fila-|ella frammande partiklar.
ment. Om felet kvarstar, kontakta Teknisk
Assistans.
E4-E5-E7-E9-ER20-ER22- |Koppla bort spishallen fran matningen.
ER31-ER36-ER42-ER47- | Vanta nagra sekunder, anslut sedan spishéllen till matningen pa nytt.
EAEH Om felet kvarstar, kontakta teknisk assistans och specificera felkoden som visas pa displayen.

17. UNDERHALL - Dessa uppgifier anges pa markplaten.
arkplaten ar placerad pa apparatens
REPARATION OCH potton. o PP
OVERENSSTAMMELSE Infc;(rq;?tiogg/rz %T4produkten enligt fo-
» Se till att underhall av elektriska kom- rResf " nrt darder:
ponenter enbart utfors av tillverkaren eterensstancarder:
eller teknisk assistans. EN/EC 60350-2
EN/IEC 50564

» Se till att skadade kablar enbart byts
ut av tillverkaren eller serviceverksta-

den.

Ange foljande uppgifter vid kontakt med

serviceverkstaden:
e Typavfel

» Apparatens modell (artikelnummer)

» Serienummer (S.N.)
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Denna apparat har utformats, tillverkats
och marknadsforts i enlighet med EEG-
direktiven.




18. TEKNISKA DATA

Identifikation av apparat

Typ: 4300

Modell: FSM 7081R HI

Se markplaten som ar placerad pa ap-
paratens botten.

Tillverkaren gor kontinuerliga forbatt-
ringar av apparaterna. Texten och il-
lustrationerna i denna bruksanvisning
kan darfér andras utan forhandsmedde-
lande.

Ytterligare information om tekniska data
finns pa webbsidan: www.franke.com

MODELL FSM7081R HI
Max total effekt (hall + flakt) 7,62 Kw (basinstallning)
Max total effekt (hall + fidkt) 4,72KW
Max total effekt (hall + fiakt) 372kW
Max total effekt (hall + fidkt) 3,02 kW

1,2 Flexibel kokzon 1 + 2 | 6verbryggning
3,4 Flexibel kokzon 3 + 4 | 6verbryggning

Parameter Varde Matt (mm)
Yitermatt - 700x 520 (Lx D)
Matningsspanning/- | 220-240 V, 50 Hz; 220
frekvens V, 60 I-\I/z 2[61;1 380-415

Z,

2N~ 380V, 60 Hz

Elektriska data och varmeelement

Kokzon 1,2, 3, 4 2100 W; Power 210x190
Boost: 3000 W

Flexibel kokzon 3000 W; Power Boost:| 210 x 380
142, 3+4 3700 W

Parameter Varde Métt (mm)
Apparatens vikt 21 kg
Antal kokzoner 4
Vérmekalla induktion
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INFORMACJE
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Dla zapewnienia wtasne-
go bezpieczenstwa oraz
prawidtowego dziatania
urzadzenia, przed przy-
stgpieniem do instalacji
oraz uzytkowania, nalez
uwaznie przeczyta¢ ni-
niejszg instrukcje. Instruk-
cje nalezy zawsze prze-
chowywac¢ wraz z urzg-
dzeniem, réwniez w przy-
padku sprzedazy lub prze-
Kazania go osobom trze-
cim. Wazne jest, aby
wszyscy uzytkownicy zna-
liwszystkie zasady dziata-
niaibezpieczenstwaurzg-
dzenia. Omawiane ptyty
kuchenne sg wyposazone
w systemy mdukcyﬂ')ne
spetniajgce wymogi Dy-
rektywy EMCiEMF, dlate-
go nie powinny zaktocac
dziataniainnych urzgdzen
elektronicznych. Osoby z
wszczepionym rozruszni-
kiem serca lub innymi
urzgdzeniami elektronicz-
nymi powinny skonsulto-
wac si? z wtasnym leka-
rzem lub producentem
wszczepionego urzgdze-
nia, w celu oceny czy jest
ono dostatecznie odporne
na interferencje.

Realizacg] potgczen elek-
trycznych nalezy zlecic
kompetentnemu techni-
kowi. Przed wykonywa-
niem potgczenia elek-
trycznego, nalezy zapo-
znacsie ztrescigrozdziatu
POLACZENIE ELEK-
TRYCZNE.

W przypadku urzgdzen wypo-
sazonych w kabel zasilajgcy,
rozmieszczenie zaciskow lub
odcinka przewodow pomiedzy
mocowaniem kabla a zaciska-
mi powinno byc¢ takie, aby w
przypadku wypadniecia prze-
wodu z miejsca mocowania,
przez ktory przeptywa prad,
znajdowat sig on przed kablem
uziemienia.

* Producent uchyla sie od ja-
kiejkolwiek odpowiedzialno-

sci za ewentualne szkody po-
wstate na skutek niewtasci-
wie wykonanej instalacji lub
niewfasciwego uzytkowania.

« Skontrolowac, czy zasilanie
sieciowe odpowiada wartosci
wskazanej na tabliczce zna-
mionowej, przymocowane;
wewnatrz produktu.

» Wytgczniki sekcyjne nalezy
zainstalowac w instalacji sta-
cjonarnej, zgodnie z przepi-
sami dotyczgcymi systemow
okablowania.

« W przypadku urzgdzen Klasy
| nalezy sprawdzi¢, czy do-
mowa sieC zasilajgca posia-
da odpowiednie potgczenie z
masa.

* Przy pomocy odpowiednich
rur potgczy¢ ssawe z kana-
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tem dymowym. Sprawdzi do-
stepne do zakupu akcesoria
wskazane w instrukcji monta-
zu (w przypadku rur okrg-
?’3/0 . minimalna srednica
0 mm). Diugos$¢ rury spu-
stowej musi by¢ mozliwie jak
najkrotsza.
Produkt podtaczy¢ do sieci
elektrycznej, uzywajgc w tym
celu wytgcznika wielobiegu-
nowego.
Nalezy przestrzegaC zasad
dotyczgcych realizacji wenty-
lacji wyciggowe,.
Urzgdzenia wyciggowego nie
nalezy podtgczac do przewo-
déw odprowadzajgcych spa-
liny (kottéw, kominow, itp.).
Jesli urzadzenie wyciggowe
bedzie uzytkowane wraz z
urzgdzeniami nieelektrycz-
nymi (na przykfad kuchenka-
mi z palnikami gazowymi),
koniecznie nalezy zapewnic
odpowiednig wentylacje po-
mieszczenia, w celu unie-
mozliwienia powrotu spalin.
Jesli kuchenka uzytkowana
jest wraz z innymi urzadze-
niami zasilanymi ze zrodet
nieelektrycznych, podcisnie-
nie w pomieszczeniu nie po-
winno przekraczac 4 Pa, aby
uniemozliwi¢ zasysanie dy-
mow do pomieszczenia przez
kuchenke.
Powietrze nie powinno by¢
wydalane do przewodu sto-
sowanego réwniez jako kanat
dymowy urzgdzen zasila-
nych gazem lub innymi pali-
wami.

« Jesli kabel zasilajgcy jest

uszkodzon&/, w celu uniknie-
cia jakiegokolwiek ryzyka lub
niebezpiecznych  sytuacji,
powinien zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzo-
wany serwis lub kompetent-
nego technika.
Wtyczke urzgdzenia nalez
poditgczy¢ do gniazdka spet-
niajgcego wymogi obowigzu-
jacych przepiséw, usytuowa-
nego w tatwo dostepnym
miejscu.
W odniesieniu do wymiarow
technicznych oraz bezpie-
czenstwa systemu odprowa-
dzania spalin, nalezy stoso-
wac sie do przepisow lokal-
nych.
OSTRZEZENIE: Przed
przystgpieniemdoinstala-
cjiurzadzeniausungcfolie
ochronna.

* Nalezy uzywac tylko srub lub

innych akcesoriow montazo-
wych dostarczonych wraz z
urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE: Brak
Srub lub zainstalowanie
elementdw mocujgcych
niezgodnie ze wskazow-
kami podanymi w instruk-
cji moze by¢ przyczyng
porazenia prgdem.

« Czyszczenie i konserwacja

urzgdzenia nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci,
chyba ze sg one nadzorowa-
ne przez osobe dorosts.

Dzieci nalezy nadzorowac¢ w
celu upewnienia sie, ze nie
bawig sie urzgdzeniem.
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* Niniejsze urzgdzenie nie mo-
ze by¢ uzywane przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczo-
nych zdolnosciach psychicz-
nych, fizycznych i zmysto-
wych oraz bez doswiadcze-
nia lub wiedzy na temat jego
dziatania, chyba Zze zostaty
poinstruowane w kwestii bez-
piecznej obstugi i sg nie-
ustannie nadzorowane przez
osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

* Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzywane przez dzieci w
wieku powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach psychicznych,
fizycznychizmystowychlub o
niedostatecznym doswiad-
czeniu i wiedzy na temat jego
dziatania, pod warunkiem ze
bedg one nieustannie nadzo-
rowane i zostang pouczone
na temat bezpiecznej obstugi
urzgdzenia oraz zwigzanyc
ztymzagrozen. Nie pozwalac¢
dzieciom na zabawe urza-
dzeniem.

OSTRZEZENIE: W trak-
cie uzytkowania urzgdze-
nie i jego fatwo dostepne
czesci hagrzewajg sie.

Zachowac szczegolng ostroz-

no$c¢ i nie dotykac opornikdw.

Chronic¢ przed dzie¢mi w wieku
onizej8lat, oile nie sg pod sta-

ym nadzorem.

 Filtry nalezy regularnie czy-
Sci¢ i/lub wymienia¢ (niebez-
pieczenstwo pozaru). Patrz
rozdziat Czyszczenie i kon-
serwacja.
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« Jesli urzgdzenie uzytkowane
jest w pomieszczeniu, w kto-
Q/m znajdujg sig inne urza[;

zenia zasilane gazem lu
paliwem, nalezy zagwaranto-
wac odpowiednig wentylacje
(nie dotyczy urzgdzen, ktore
sg odpowiedzialne za recyr-
kulacje powietrza w pomiesz-
czeniu).

OSTRZEZENIE: Jedli po-

wierzchnia jest peknieta, urzg-

dzenie nalezy wytgczyC¢ w celu
unikniecia ryzyka porazenia
pradem.

* Urzadzenia nie nalezy wia-
czac, jesli jego powierzchnia
jest zarysowana lub widocz-
ne sg uszkodzenia na catej
grubosci materiatu.

* Urzadzenia nie nalezy doty-
ka¢ mokrymi rekoma lub cze-
Sciami ciata.

 Urzgdzenia nie nalezy czy-
$ci¢ myjkami parowymi.

« Na powierzchni ptyty kuchen-
nej nie nalez?/ ktas¢ przed-
miotéw metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i po-

rywki, poniewaz mogg sie
nagrzewac.

+ Do wytgczenia ptyty kuchen-
nej po zakonczeniu uzytko-
wania nalezy uzy¢ odpowied-
niego przycisku. Nie czekac¢
na zadziatanie czujnikow wy-
krywad'acych obecnos¢ na-
czyh do gotowania.

OSTRZEZENIE: Pozostawie-

nie ptyty kuchennej bez nadzo-

ru w chwili przyrzgdzania po-
traw na oleju lub ttuszczu jest
niebezpieczne, ze wzgledu na




mozliwos¢ zaistnienia niebez-
piecznef' S\t/)tuacji i wybuchu po-
zaru. NIGDY nie nalezy gasic
ogniawodg. Urzgdzenie nalezy
wytgczyC, a ptomienie zdusic,
na przyktad pokrywka lub ko-
cem przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE: Proces goto-
wania nalezy nadzorowac. Na-
wet krotkotrwate gotowanie po-
traw nalezy nieustannie nadzo-
rowac.

* Urzadzenie nie zostato za-
projektowane do wigczania
przy pomocy zewnetrznego
timeralub osobnego systemu
zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Niebezpie-

czenstwo pozaru: nie ktas¢

przedmiotow na powierzch-
niach grzewczych.

» Urzadzenie nalezy zainstalo-
wac w taki sposéb, by umozli-
wi¢jego odtgczenie od zasila-
nia elektrycznego. Odlegtos¢
rozwarcia stykow (3 mm) po-
winna gwarantowac catkowi-
te odtgczenie w warunkach
przepiecia kategorii lll.

* Urzadzenie nigdy nie powin-
no by¢ poddawane dziataniu
czynnikow atmosferycznych
(ta)kich jak deszcz, czy ston-
ce).

« Wentylacja urzadzenia po-
winna spetnia¢ wymogi pro-
ducenta.

* Przechowywac opakowanie
w miejscu niedostepnym dla
dzieci i zwierzgt domowych.

» Okapy i inne kuchenne urza-
dzenia wyciggowe, w zwigz-
ku z przeptywem wstecznym

gazow odlotowych, mogg od-
dziatywa¢ na bezpieczne
funkcjonowanie urzadzen,
ktore spalajg gaz lub inne pa-
liwa (fgcznie z tymi znajdujg-
cymi su?]w innych pomiesz-
czeniach). Gazy te mogg spo-
wodowacC zatrucie tlenkiem
wegla. Po zainstalowaniu
okapu lub innego kuchenne-
go urzgdzenia wyciggowego,
nalezy sie upewnic, ze urzg-
dzeniaspalajgce gazzostang
przetestowane przez osobe
wykwalifikowang, tak aby
uniemozliwié powstanie
przeptywu wstecznego ga-
zOw odlotowych.

2. UZYTKOWANIE

» Urzadzenie wyciggowe zostato za-
projektowane wytgcznie z myslg o
usuwaniu nieprzyjemnych zapachéw
powstajgcych w trakcie gotowania w
domu.

* Urzgdzenia w zadnym wypadku nie
nalezy stosowac do celéw innych niz
te, do ktérych zostato zaprojektowa-
ne.

* Frytownice muszg by¢ stale monito-
rowane podczas uzytkowania: prze-
grzany olej moze sie zapalic.

» Urzadzenia nie nalezy witgczac przy
pomocy zewnetrznego timera Ilub
systemu zdalnego sterowania.

* Urzgdzenia nie nalezy instalowaé za
dekoracyjnymi drzwiczkami — moze
dojs¢ do jego przegrzania.

* Aby unikng¢ uszkodzenia, na urzg-
dzenie nie nalezy wchodzi¢.

* Aby unikng¢ uszkodzenia silikono-
wych uszczelek, na ramie nie nalezy
stawia¢ gorgcych naczyn.

» Na powierzchni urzgdzenia nie nale-
zy cig¢, ani przygotowywac potraw.
Nie nalezy na nig upuszczaé¢ twar-
dych przedmiotéw. Po powierzchni
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urzgdzenia nie nalezy przeciggac
garnkow lub innych naczyn.

3. CZYSZCZENIEI
KONSERWACJA

* Wytgczy¢ lub odtgczy¢ urzadzenie od

sieci zasilania elektrycznego przed
wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci
konserwacji.

Jezeli filtr weglowy przeciwzapacho-
wy typu (U) (patrz instrukcja monta-
zu) zostat dostarczony, mozna go
zregenerowac. Filtr z wegla aktywne-
go pochtaniajgcy zapachy mozna
my¢ oraz regenerowac co 3-4 miesia-
ce (lub czesciej w przypadku inten-
sywnego uzytkowania okapu), mak-
symalnie do 8 cykli regeneracji (w
przypadku uzytkowania szczegdlnie
intensywnego zaleca sie nie przekra-
cza¢ 5 cykli). Skontaktowac sie z
punktem pomocy technicznej, aby
zamoéwié nowy filtr (F).

(3]

Procedura regeneracji:
* Umy¢ w zmywarce w temperaturze

MAKS. 70° lub recznie w gorgcej wo-
dzie nie uzywajgc myjek $ciernych
(nie uzywac detergentow!).

* Wysuszy¢ w piekarniku w temperatu-

rze MAKS. 70° przez 2 godziny (zaleca
sie uwaznie przeczyta¢ instrukcje ob-
stugi oraz instalacji danej kuchenki).
Filtry przeciwttuszczowe nalezy czy-
8ci¢ co 2 miesigce lub czesciej, w
przypadku intensywnego uzytkowa-
nia. Filtry mozna my¢ w zmywarce.
Siatek nie my¢ w zmywarce (Z).

Zalecenia ogolne

* Nie uzywac¢ szorstkich ggbek, stalo-
wych czyscikéw, kwasu solnego lub
innych produktow, ktére moglyby
uszkodzi¢ lub porysowac powierzch-
nie.

* Nie nalezy spozywac produktow spo-
zywczych, ktére przypadkowo spad-
ng lub przyklejg sie do powierzchni,
elementéw funkcjonalnych lub este-
tycznych piyty grzewcze;.

Czyszczenie urzgdzenia

* W celu unikniecia zweglenia ewentu-
alnych resztek jedzenia, ptyte grzew-
czg nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu.
Zaschniete lub zweglone zabrudze-
nia sg trudniejsze do usuniecia.

» Codzienne zabrudzenia nalezy czy-
$ci¢ miekkg szmatkg lub ggbkg z do-
datkiem  odpowiedniego  $rodka
czyszczgcego. Stosowac sie do zale-
cen producenta dotyczacych odpo-
wiednich srodkéw czyszczacych. Za-
leca sie stosowanie ochronnych srod-
kéw czyszczacych.

* Aby usung¢ oporne zabrudzenia, na
przyktad mleko ktére wykipialo w
trakcie gotowania, uzy¢ skrobaka do
szyb. CzySciC cieptg jeszcze ptyte
grzewczg. Stosowac sie do zalecen
producenta skrobaka.

» Potrawy zawierajgce cukier, na przy-
ktad konfiture ktdra przelata sie w
trakcie gotowania, nalezy usungc¢
przy pomocy skrobaka do ceramiki.
Czysci¢ cieptg jeszcze plyte grzew-
czg. W przeciwnym razie resztki mo-
gg spowodowaé uszkodzenie cera-
micznej powierzchni.

« Ewentualny, stopiony plastik usungc¢
skrobakiem do ceramiki. Czysci¢ cie-
ptg jeszcze ptyte grzewczg W prze-
ciwnym razie resztki mogg spowodo-
waé uszkodzenie ceramicznej po-
wierzchni.

* Plamy z osadu kamiennego nalezy
czysci¢ przy uzyciu niewielkiej ilosci
roztworu odkamieniajgcego, na przy-
ktad octu lub soku z cytryny. Czysci¢
po catkowitym schtodzeniu sie piyty




grzewczej. Nastepnie ponownie prze-
trze¢ wilgotng szmatka.

4. WYMAGANIA

DOTYCZACE MEBLI

W trakcie instalowania nalezy obowigz-
kowo stosowac sie do przepisow, roz-
porzadzen, dyrektyw i norm (regulami-
now dotyczgcych bezpieczenstwa insta-
lacji elektrycznych, prawidtowego recy-
klingu komponentéw, itp.) obowigzuja-
cych w kraju, w ktérym uzytkowane jest
urzgdzenie!

Pomiedzy urzgdzeniem a blatem ro-
boczym nie nalezy umieszczac
uszczelniaczy na bazie silikonu. Piyta
grzewcza przeznaczona jest do insta-
lacji w blacie kuchennym, nad modu-
tem mebli o szerokosci 600 mm lub
wiekszej.

Jesdli urzadzenie instalowane jest w
materiatach  fatwopalnych, nalezy
obowigzkowo stosowa¢ sie do zale-
cen i norm dotyczacych instalacji ni-
skonapieciowych i bezpieczenstwa
przeciwpozarowedo.

W przypadku urzgdzen do zabudowy,
komponenty (tworzywa sztuczne i
drewno fornirowane) muszg byc¢
montowane za pomocg odpornych na
wysokg temperature klejéw (min. 100
°C): uzycie nieodpowiednich materia-
téw i klejow moze spowodowacé od-
ksztatcenie i oderwanie.

Modut mebli kuchennych powinien
posiada¢ odpowiednig ilos¢ miejsca
na realizacje potgczenia elektryczne-
go. Moduty zawieszane nad urzgdze-
niem nalezy instalowa¢ na wysokosci
gwarantujgcej dostateczng ilos$¢ miej-
sca do komfortowej pracy.
Stosowanie dekoracyjnych krawedzi
wykonanych z twardego drewna, in-
stalowanych wokét blatu kuchennego
za urzgdzeniem jest dozwolone, pod
warunkiem ze minimalna odlegto$é
bedzie rowna odlegtosci wskazanej
na rysunkach montazowych.
Minimalna odlegto$¢ pomiedzy zain-
stalowanym urzgdzeniem a tylng

$ciang zostata wskazana na rysunku
montazowym urzadzenia do zabudo-
wy (150 mm od $ciany bocznej, 40
mm od sSciany tylnej oraz 500 mm od
ewentualnych potek. Ze wzgledow er-
gonomicznych zaleca sie zachowa-
nie odlegtosci minimalnej rownej
1000 mm).

Aby ptyny nie przedostawaty sie po-
miedzy ptyte grzewczg a blat kuchen-
ny, zastosowac uszczelke samoprzy-
lepng (w wyposazeniu), przyklejajac
ja przed przystgpieniem do montazu
wzdtuz catej zewnetrznej krawedzi
ptyty grzewcze;.

5. POLACZENIE

ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE: Wszystkie potg-
czenia elektryczne powinny by¢
wykonane przez autoryzowanego
instalatora.

Postepowaé zgodnie ze schematem
podtgczen (znajdujgcym sie w dolnej
czesci produktu).

Przedmiotowe urzgdzenie jest wypo-
sazone w podtgczenie typu ,Y", zale-
ca sie uzycie kabla zasilajgcego
HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?, podtgczenie
JEDNOFAZOWE i DWUFAZOWE:
minimalne przekroje przewodow: 2,5
mm?Z. Srednica zewnetrzna kabla za-
silajgcego: min 8 mm - maks 12 mm.
Dostep do zaciskow potaczeniowych
uzyskuje sie po usunieciu pokrywy
puszki rozgatezne;j.

Upewni¢ sie, ze cechy domowej in-
stalacji elektrycznej (napiecie, moc
maksymalna i prgd) odpowiadajg
wartosciom urzadzenia.

Urzgdzenie podtgczyé w sposéb przed-
stawiony w instrukcji instalacji (zgodnie
Z normami majgcymi zastosowanie dla
napiecia sieciowego obowigzujgcymi w
kraju uzytkowania).
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Uwaga! Kabli nie nalezy ze sobg
zgrzewac!

6. ASPEKTY
SRODOWISKOWE

Utylizacja urzadzen gospodarstwa
domowego

Symbol >gumieszczony na produkcie
lub na jego opakowaniu oznacza, ze nie
mozna go wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Produkt musi byc¢
przekazany do centrum specjalizujgce-
go sie w recyklingu komponentéw elek-
trycznych i elektronicznych. Utylizujac
produkt w sposdb wiasciwy, przyczy-
niasz sie do zapobiegania ewentualnym
ujemnym wptywom na srodowisko natu-
ralne oraz na zdrowie ludzi, ktére mo-
gtyby powsta¢ w wyniku niewtasciwej
utylizacji. Szczegotowe informacje na
temat recyklingu tego produktu mozna
uzyska¢ w urzedach miasta/gminy, lo-
kalnych instytucjach zajmujgcych sie li-
kwidacjg odpadow lub w sklepie, w kto-
rym produkt zostat zakupiony.
Urzadzenie spetnia wymogi Dyrektywy
2012/19/UE dotyczacej redukcji sub-
stancji niebezpiecznych stosowanych w
urzgdzeniach elektrycznych i elektro-
nicznych oraz usuwania odpadéw.
Usuwanie materiatldbw opakowanio-
wych

Materiaty z symbolem O nadajg sie do

ponownego przetworzenia. Materiaty

opakowaniowe nalezy wyrzuci¢ do po-

jemnikéw na odpady przeznaczone do

recyklingu.

Energooszczednos¢

Stosowanie sie do ponizszych porad

umozliwia oszczedzanie energii w trak-

cie codziennego gotowania.

* Nalezy podgrzewaé tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

« Jedli to mozliwe, nalezy zawsze przy-
krywac naczynia pokrywka.
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* Przed wigczeniem strefy grzewczej,
nalezy postawi¢ na niej naczynie do
gotowania.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych strefach grzewczych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposred-
nio na $rodku strefy grzewcze,j.

» Pozostate ciepto mozna wykorzystac
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania.

7. OPIS PRODUKTU

1 |Pojedyncza strefa grzewcza (210x190 mm) 2100 W,
z funkcjg podwyzszonej mocy 3000

2 |Pojedyncza strefa grzewcza (210x190 mm) 2100 W,
z funkcjg podwyzszonej mocy 3000 W

3 |Pojedyncza strefa grzewcza (210x190 mm) 2100 W,
z funkcjg podwyzszonej mocy 3000 W

4 |Pojedyncza strefa grzewcza (210x190 mm) 2100 W,
z funkcja podwyzszonej mocy 3000

5 |Panel sterowania
6 |Siatka zasysania

1+2 |Kombinowana strefa grzewcza (210 x 380 mm) 3000
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3700 W.

3 +4 |Kombinowana strefa grzewcza (210 x 380 mm) 3000
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3700 W.

WSKAZNIKI

Wykrywanie obecnosci naczynia do
gotowania

Kazdg strefe grzewczg wyposazono w
system wykrywania obecnosci naczynia
do gotowania na ptycie kuchenne;j.
System wykrywania jest w stanie rozpo-
zna¢ naczynia do gotowania z dnem
magnetycznym, odpowiednie do stoso-
wania na ptytach indukcyjnych.

Jesli naczynie do gotowania zostanie
zdjete w trakcie pracy lub uzyje sie nie-




odpowiedniego naczynia, na wyswietla-
czu wyswietli sie symbol v

Wskaznik ciepta resztkowego

Wskaznik ciepfa resztkowego to funkcja
bezpieczenstwa informujgca o tym, ze
powierzchnia strefy grzewczej ma tem-
perature rowng Ilub przekraczajgcg
50°C i moze prowadzi¢ do poparzen w
przypadku jej dotknigcia gotymi rekoma.
Przycisk cyfrowy odpowiadajgcy strefie

grzewczej wskazuje I'7.

8. PANEL STEROWANIA

i
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Wiaczona/Wytgczona

Wskaznik nasycenia filtra przeciwtiuszczowego
Wskaznik poziomu mocy strefy grzewczej
Wskaznik poziomu mocy wyciggu
Kontrola timera wyciagu

Symbol strefy sterowania wyciagiem
Kontrola timera strefy grzewczej

Strefa zarzadzania Timerem

Wskaznik nasycenia filtra weglowego

10 | Przycisk funkcji Rozpuszczania

11 | Przycisk funkcji Blokady

12 | Przycisk funkcji Pauzy

13 |Klawiatura

A | Przycisk funkcji Automatycznej

O IN OO W N -

©o

Strefy grzewcze mozna uaktywni¢ wci-

skajgc odpowiedni przycisk cyfrowy LJ.
Przycisk cyfrowy podswietli sie jasniej,
potwierdzajgc czynnose.

Gdy garnek znajduje sie na jednej z 4
stref grzewczych, ptyta automatycznie
rozpoznaje jego obecnos¢ i podswietla
odpowiedni przycisk cyfrowy umozliwia-
jacy jej aktywacije.

Jesli na ptycie nie ma garnkéw lub in-
nych przedmiotéw, przyciski cyfrowe sg
niewidoczne.

Na panelu sterowania funkcje, ktére
mozna wybra¢ sg zawsze widoczne, ale
podswietlone z matg intensywnoscia.
Wybra¢ funkcje dotykajgc odpowiednie-
go symbolu.

Wiaczenie urzadzenia:

W celu wigczenia i aktywowania funkcji piyty grzewczej,
nacisnag i przytrzymac przez 2 sekundy przycisk On/Off .
Od tego momentu plyta jest wiaczona, ale strefy grzewcze i
okap maja moc zero. Jesli z ptyty nie bedzie sie korzysta¢
przez 20°sekund, wytaczy sie ona automatycznie.

Uwaga: Ze wzgledow bezpieczenstwa, plyte zawsze moz-
na wytaczyc¢ przyciskiem On/Off .

Uwaga: Na panelu sterowania wszystkie mozliwe do akty-
wowania fur]kcie beda podswietlone/wyswietlane. Bedg
one jedynymi, ktére mozna aktywowac.

Sterowanie strefami grzewczymi, wyciggami oraz timerem
mozna aktywowa¢ naciskajac odnosny przycisk cyfrowy .

Potwierdzenie réwnoznaczne jest z intensywnym o$wietle-
niem przycisku cyfrowego.

9. OGRANICZENIE MOCY

W trakcie pierwszego podtgczania urza-
dzenia do zasilania w sieci domowej, in-
stalator zobowigzany jest ustawi¢ moc
stref grzewczych, w zaleznosci od rze-
czywistych mozliwosci domowej sieci
elektrycznej.

Jedli nie jest to konieczne, mozna bez-

posrednio wigczy¢ ptyte kuchenng przy

pomocy lub, zamiennie, postepujac
zgodnie z procedurg opisang ponizej,
jednoczesnie przechodzac do menu.

Przed przystgpieniem do procedury za-

leca sie przeczytanie catego rozdziatu.

Podtaczy¢ ptyte kuchenng do sieci do-

mowej.

1. Wszystkie przyciski cyfrowe pod-
Swietlg sie na kilka sekund, a na-
stepnie wylgczg sie i bedzie migac
tylko ©.

2. Wecisngc¢ i przytrzymac O: przyciski
c,:yfrowe stref grzewczych wskazujg
J
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3. Trzymajgc wcisniety O, rozpoczact
weciskanie przyciskow cyfrowych stref,
postepujgc w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara.
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Lewy tylny przycisk cyfrowy wskazuje L
oraz cyfre wskazujgcg rodzaj menu. Le-
wy przedni przycisk cyfrowy wskazuje

Wybrac¢ przycisk cyfrowy za pomocg E [
wcisngc¢ ,8” na pasku mocy.

Wybra¢ lewy przedni przycisk cyfrowy i
wybrac¢ wiasciwe ustawienie.
Specyfikacje wskazano w ponizszej ta-
beli:

Wartos¢ na | KW |Uwagi
pasku mocy
0 74 |Standardowe ustawienie poczatkowe
1 45
2 35
3 28

cyfre,

ktéra zalezy od parametrow
wskazanych w wyborze.

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci
nalezy potwierdzi¢ dotykajgc i przytrzy-
mujgc .

10. FUNKCJE PLYTY KUCHENNEJ

O]

Bezpieczenstwo dzieci

Ta funkcja uniemozliwia przypadkowe wigczenie urzadzenia

Aby uaktywnic: jesli na plycie grzewczej znajduje sie garnek, weisnac i przytrzymac przez 3 sekun-
dy odpowiedni przycisk cyfrowy. Jesli na ptycie nie ma garnka, wcisnac i przytrzymac przez 3 se-

kundy jeden z 5 przgciskéw cyfrowych (niewidocznych) obok kropki L. po lewej stronie. Pusci¢ i
przesuna¢ palec od 0 do 9 wzdtuz paska mocy, przedstawiajacego sekwencje dziatania. Wszystkie

]
przyciski cyfrowe wskazujg L .
Opisane czynno$ci musza by¢ zakoriczone w ciagu 10 sekund.

Aby dezalkt¥,wowaél: weisnag i przytrzymac¢ przez 3 sekundy jeden z 5 przyciskow cyfrowych strefy

gr;e}r\/vc;ej. usci¢ i przesunaC palec od 9 do 0 wzdtuz paska mocy, przedstawiajacego sekwencije
ziatania.

Opisane czynno$ci musza by¢ zakonczone w ciggu 10 sekund.

Blokada

Podczas uzytkowania mozna zablokowac funkcje ptyty kuchenneg', na przyklad w celu jej umycia.
Funkcja ta pozostaje aktywna nawet po wytaczeniu i ponownym wigczeniu ptyty kuchennej.

W przypadku braku zasilania funkcja dezaktywuje sie.

Aby uaktywnié: weisnaé ===0 i przytrzyma¢ przez 1 sekunde.

Aby dezaktywowaé: weisna¢ ==0.

Funkcja podwyzszonej
mocy

Katzda strefa grzewcza moze by¢ ustawiona na dodatkowym poziom mocy na maksymalnie 5 mi-
nut.

Aby uaktywnic: wybraé'Bdnqz 4 stref grzewczych i wybra¢ warto$¢ ,P” na pasku mocy. Dany przy-
cisk cyfrowy wskazuje

Aby dezaktywowaé: wybra¢ jedna z innych warto$ci na pasku mocy.
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Timer stref
grzewczych

Timer pozwala na wytaczenie danej strefy grzewczej po uptywie ustawionego czasu.
S}refy g%[zewcze moga by¢ zaprogramowane indywidualnie, poniewaz kazda z nich posiada swoj
wiasny timer.

Aby uaktywni¢: Gdy strefa grzewcza dziata, weisnaé aby uzyska¢ dostep do polecen zarzadzania
timerem fakiej strefy.
3 przyciski cyfrowe wskazujg ,0 0 0”. Wcisna¢ ,+" lub -, aby ustawi¢ odliczanie timera.

o o oo

o o o

Godziny - Dziesigtne - Minuty

Nie dotykac niczego przez 10 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas.
Po zakoriczeniu odliczania, przyciski cyfrowe zostang wyzerowane i nastapi emisja sygnatu dzwie-
kowego. Funkcje mozna przerwac, wciskajac dowolny przycisk.

Jesli timer ‘Jest aktywny na wiecej niz jednej strefie grzewczej, 3 przyciski cyfrowe zawsze wskazujg
najblizszy ten najblizszy zakonczeniu ustawionego czasu.

Aby dezaktywowac: gdy strefa grzewcza dziata, weisna¢ aby uzyska¢ dostep do polecen zarzadza-
nia timerem takiej strefy.

Ustawic trzy przyciski cyfrowe na ,0 0 0" za pomocg ,+" lub ,-" lub wcisngg¢ przycisk On/Off.

Timer (ogolny)

Timer z alarmem do ogdlnego uzytku.

Aby uaktywni¢: wiaczy¢ plyte grzewcza sprawdzajac, czy nie ma garnkéw lub aktywnych stref
grzewczych.

3 przyciski cyfrowe dla polecen zarzadzania timer wskazujg ,- - -".

Wecisnag przycisk cyfrowy, aby wejs¢ do menu timera i wyswietli¢ ,0 0 0”.

Wecisnag¢ ,+" lub ,-", aby ustawi¢ odliczanie timera.

o o oo
o U’ (]
Godziny - Dziesietne - Minuty
Nie dotyka¢ niczego przez 10 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas.
Po zakonczeniu odliczania, przyciski cyfrowe zostang wyzerowane i nastapi emisja sygnatu dzwie-
kowego. Funkcje mozna przerwaé, wciskajac dowolny przycisk.
Powtorzy¢ opisane kroki, aby zmieni¢ warto$¢ odliczania.

Aby dezak;]ywowaé: wiaczy¢ plyte grzewcza sprawdzajac, czy nie ma garnkow lub aktywnych stref

grzewczych.

\6V8’i’sn"a]é grzy(;isk cyfrowy, ab we#'féé do menu timera i uzy¢ ,+" i ,-”, aby ustawi¢ wy$wietlacz na ,0
»- U .

Funkcja Rozpuszczania

wcisna¢ przycisk On/Oi
Aby uaktywni¢: wybra¢ jedng z 4 stref grzewczych i weisngé L

Przycisk cyfrowy wybranej strefy wskazuje U.

!

Aby wylaczyé: nacisngé na = lub nacisna¢ na @

Funkcja Podgrzewania

Funkcja ta stuzy do ﬁodgrzania garnka do maksymalnej mocy przed kontynuacjg gotowania na wy-
branym poziomie. Okres czasu, w ktorym strefa grzewcza jest utrzymywana na maksymalnej mocy
zalezy od ustawionego ostatecznego poziomu gotowania. Patrz tabela:

Poziom mocy Timer (sekundy)

48

144

230

312

408

120

168

216

OO N | (W IN|—

Niedostepne

P Niedostepne

Aby uaktywni¢, po ustawieniu garnka na plycie kuchennej i wybraniu strefy grzewczej, weisna¢ i
Frzytrzyma(; przez 3 sekundy wybrang wartosc (od 1 do 8) na pasku mocy. Wyswietlacz danej stre-
Yy grzewczej wskazuje ,A".

Mozna zwigkszy¢ poziom gotowania, jego zmniejszenie dezaktywuje funkcje.

Mozna go réwniez dezaktywowa¢, dotykajac i przytrzymujac przez 3 sekundy przycisk danej strefy
grzewczej.
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Funkcja Pauzy

Ta funkcja pozwala na ustawienie w pauzie/wznowienie kazdej aktywnej funkcji na ptycie kuchen-
nej, zmniejszajac moc dostepng w strefie grzewczej i resetujac wszystkie funkcje. Jesli funkcja
Pauza nie zostanie wytaczona w ciggu 10 minut, ptyta kuchenna wylaczy si¢ automatycznie.

Aby uaktywni¢: Po ustawieniu na p}yci%.garnka i wybraniu strefy grzewczej, wcisnaé i przytr%ymaé
przez co najmniej 1 sekunde przycisk T funkcji Pauza. Wszystkie wyswietlacze wskazujg THT.

1]
Aby dezaktywowac: Weisnaé i przytrzymac Tik '_przez 1 seku.ndg, dopdki nie zacznie migac. Wci-
snac¢ dowolny inny przycisk w ciagu 10 sekund. Funkcja zostaje dezaktywowana, a ptyta kuchenna
kontynuuje dziatanie z poprzednimi ustawieniami.

Funkcja Przywracania

Ta funkcja stuzy do przywracania ustawien dziatania ptyty kuchennej na wypadek przypadkowego
wytaczenia lub nagtej awarii zasilania.

Po wytaczeniu B!yty, jesli zostanie ona ponownie wiaczona w ciagu g' sekund poprzez dotknigcie

, przycisk TUT bedzie migat przez 6 sekund. Weisna¢ przycisk Ui, aby odzyska¢ ustawione
wczesniej funkcje. Czynno$¢ zostaje potwierdzona emisjg sygnatu dzwigkowego.

Tryb kombinowan
(funkcja ,,mostek”

Funkcja ta pozwala na Bod} czenie 2 stref grzewczych w celu uzycia i zarzadzania nimi jako jedna,
duza strefg gotowania. Daje to mozliwo$¢ zastosowania garnkow o szerszym dnie.
Strefy grzewcze, ktére mozna wybra¢ dla tej funkcii, to wylacznie te po lewej i po prawej stronie.

W celu aktywaciji/dezaktywacji: jednoczes$nie wciska¢ przyciski cyfrowe lewych stref grzewczych w

celu wybrania 2 stref do pofaczenia, dopoki nie pojawi sig przycisk cyfrowy I I oznaczajacy, ze
funkcja zostata uaktywniona. Drugi przycisk cyfrowy jest stosowany do ustawienia poziomu mocy.

Funkcja AUTO
"A”

Zgodnie z ustawieniami fabrycznymi, po wtgczeniu ptyty grzewczej/wyci%gi(u, okap wigcza sig w try-
bie automatycznym, a dioda’ LED ,A” Swieci si¢ intensywnym $wiattem. Okap zaczyna dziatac, jesli
moc stref grzewczych jest wieksza niz ,1”.

Okap wytacza sig naciskajac ﬁrzycisk.LED,,,A”,_ ktory nastepnie zmieni swojg intensywno$¢ koloru —
od mocnego, FPO dehkatnB. Okap mozna rowniez wytaczyc weiskajac wartosc, wigksza niz ,1”, na
pasku mocy. Przycisk LED ,A” zmieni swojg intensywnosc koloru —od mocnego, po delikatny.
Okap mozna ponownie taczy¢ naciskajac przycisk LED ,A”, ktéry zmieni kolor na intensywny.

11. TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy |Sposdb gotowania Stosowac w przypadku nastepujacych produktow
1 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, zelatyna, sosy
2 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, Zelatyna, sosy
3 Rozgrzewanie do odpowiedniej temperatury  |Ryz
4 Plugie gotowanie, zageszczanie, powolne go-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
owanie
5 Plugie gotowanie, zageszczanie, powolne go-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
owanie
6 Diugie gotowanie, duszenie Makaron, zupy, duszone mieso
7 Lekkie smazenie Placki ziemniaczane, omlet, panierowane i smazone po-
trawy, kietbasa
8 Smazenie, smazenie na gtebokim oleju Mieso, frytki
9 Szybkie smazenie w wysokiej temperaturze  |Befsztyki
P Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody

12. FUNKCJE WYC'AGU P |Na pasku mocy dwukrotnie nacisna¢ ,9”, w celu

ustawienia predkosci INTENSYWNEJ. To ustawie-
nie jest czasowe i trwa 5 minut. Po uptywie tego

czasu, system automatycznie powraca do uprzed-
nio ustawionej predkosci. Funkcje mozna dezakty-
wowaé, wybierajac inng predkosc.

& Funk- | Ta funkcja jest dostepna wylacznie w trybie auto-
P cja |matycznym. Tryb automatyczny jest dezaktywowa-
g Op6z- | Ny po weisnigciu ,A”.

nienie |Nacisna¢ przycisk cyfrowy wyciagu, a nastepnie

ustawi¢ predko$¢ na pasku mocy.

Sterowanie strefami grzewczymi, wyciagami oraz timerem Nacisnaé przycisk cyfrowY_ sterowania _timerem
CL".

mozna aktywowa¢ naciskajac odnosny przycisk cyfrowy . ktory wyéwietial symbol

B Przycisk rozpocznie
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odliczanie, ustawione uprzednio na 15 minut.




Symbol Timer

Po wybraniu przycisku cyfrowego wyciagu, w celu
ustawienia odliczania nacisnaC przycisk cyfrowy
sterowania timerem.

Symbol konserwacji filtra przeciwttuszczowego

Symbol czyszczenia filtra przeciwttuszczowego wy-
Swietla si¢ jako LED i pozostaje stale aktywny.
Resetowanie i ponowne wiaczenie filtra

Po przeprowadzeniu konserwagiji filtra:

nacisnag i przytrzymac przez 5 sekund przycisk . -
Dioda LED filtra’ przeciwtiuszczowego zgasnie i
rozpocznie si¢ odliczanie.

13. PERSONALIZACJA
MENU UZYTKOWNIKA

Symbol konserwaciji filtra weglowego

Fabr'gcznie okap zostat ustawiony na tryb wycia%o-
wy. Po wyﬁqczemu, nacisnac przycisk cyfrowy ste-
rowania okapem, w celu aktywowania wyciagu. Po-
nownie wcisnag i przytrzymac przez 5 sekund przy-
cisk cyfrowy, w celu:

Aktywacji filtra weglowego:

Symbol filtra weglowego (zapobiegajacego powsta-
waniu nieprzyjemnych zapachow) bedzie sig $wie-
cit przez 1 sekunde.

Dezaktywacji filtra weglowego:

Symbol filtra weglowego (zapobiegajacego powsta-
waniu nieprzyjemnych zapachow? zamiga dwa ra-
zy.

Po aktywacji, zapalona ikona bedzie informowata o
konieczno$ci przeprowadzenia konserwacji filtra
weglowego  (zapobiegajacego powstawaniu nie-
przyjemnych zapachow).

Zresetowania i ponownego wiaczenia filtra we-
glowego

Po przeprowadzeniu konserwagiji filtra:

nacisna¢ i przytrzyma¢ przez 5 sekund przycisk . -
Dioda LED filtra’ przeciwttuszczowego zgasnie i
rozpocznie sie odliczanie.

Przed przystgpieniem do procedury zaleca si¢ przeczytanie
catego rozdziatu.

Wecisnaé ®

- Ponownie wcisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
W
— Przycisk T zacznie migac.

- Wecisna¢ i przytrzyma(;_ 10T przyciski cyfrowe stref

grzewczych wskazujg J .
1]

- Przytrzymuja{c T, rozpocza¢ weiskanie przyciskow
cyfrowych ‘stref grzewczych, postepujac zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara, poczynajac od
tych z przodu po lewej stronie.

2§ G
4 v
18884

Lewy tylny przycisk cyfrowy wskazuje na przemian U i cy-
fre od %do 9 wskazujaca kod menu.

Lewy przedni przycisk cyfrowy wskazuje cyfre, ktora zalezy
od parametréw wskazanych w wyborze.

- Weisna¢ lewy tylny przycisk cyfrowy.

- Wybra¢ numer na pasku mocy, aby uzyska¢ dostep
do kodu menu.

- Wecisna¢ przedni lewy przycisk cyfrowy.
- Wybra¢ liczbe na pasku mocy, aby wybra¢ warto$c¢.
Specyfikacje wskazano w ponizszej tabeli:

Kod |Opis Wartos¢
menu

U2 |Menu zarzadzania poziomem |0 - Dzwiek wytaczo-
dzwieku przyciskow. n

1 - Min.

3 - Maks.

U3 |Menu zarzgdzania poziomem|0 - Dzwigk wylaczo-
d;W|?ku brzeczyka licznika|ny
minut. 1 - Min.

3 - Maks.

U4 |Menu zarzadzania poziomej|0 - Maks.
jasnosci wyswietlacza. 9 - Min.

U5 |Menu zarzadzania animacjg|0 - Animacja nieak-
odliczania. tywna

1 - Animacja aktyw-
na

U6 |Menu funkcji rozpoznawania|0 - Aktywne
obecnosci garnka. 1 - Nieaktywne

U7 |Menu zarzadzania koncem|0 - Ciggte miganie i
odliczania. wylaczenie
1 - Dziesig¢ mignig¢
i wylaczenie
2 - Jedno migniecie i
wytaczenie
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- Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci, potwierdzi¢
dotykajac i przytrzymujac przez 2 sekundy \&/.

ol
— Aby wyj$¢ z menu bez zapisywania, wcisnaé 'm"l'

Jedli nie zostanie wykonana zadna czynno$¢, menu uzyt-
kownika zamknie si¢ po 1 minucie.

14. FUNKCJA

ZARZADZANIA MOCA

Ten produkt posiada funkcje Zarzadza-
nia mocy i sterowania elektronicznego.
Funkcja ta steruje dostarczaniem mocy
o maksymalnej wartosci 3700 W pomie-
dzy potgczonymi strefami grzewczymi
(lewa i prawa strona), optymalizujgc
dystrybucje mocy i zapobiegajac prze-
cigzeniu systemu.

W tym celu, moc catkowita jest stale
kontrolowana i, jesli wystgpi taka ko-
niecznos¢, redukowana. Jesli nie ma
mozliwosci dostarczenia wymaganej
mocy catkowitej, element kontrolny re-
dukuje fabryczne ustawienie mocy dru-
giego elementu grzewczego, natych-
miastowo obnizajgc jg ponizej odnosnej
krzywej mocy, tak by nie przekroczy¢
wartosci pobieranego pradu o 16 A.

W takiej sytuacji generator wykrywa
ostatnie polecenie o najwyzszym priory-
tecie, wystane z interfejsu uzytkownika
i, jesli to konieczne, redukuje uprzednio
wprowadzone ustawienia dla drugiego
elementu grzewczego.

Funkcja Zarzgdzania mocg aktywuje sie
jeszcze przez wykryciem naczynia do
gotowania na elemencie grzewczym.
Przyktad:

Jesli dla strefy grzewczej 1 wybrano
podwyzszony poziom mocy (boost) (P),
strefa grzewcza 2 nie bedzie mogta jed-
noczesnie przekroczy¢ poziomu mocy 9
i zostanie automatycznie zredukowa-
na.”
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15. PRZEWODNIK NA
TEMAT UZYTKOWANIA
NACZYN DO
GOTOWANIA

Z jakich naczyn korzystaé

Stosowac wytgcznie naczynia z dnem

wykonanym z materiatu ferromagne-

tycznego, przeznaczonego do stosowa-

nia na ptytach indukcyjnych:

» zeliwo

« emaliowana stal

» stal weglowa

« stal nierdzewna (réwniez cze$ciowo)

e aluminium z powiokg ferromagne-
tyczng lub dnem z ptytg ferromagne-
tyczng

W celu stwierdzenia zdatno$ci naczy-

nia, skontro‘lg'waé czy jest na nim obec-

ny symbol 20 (zazwyczaj umieszczony
na dnie). Do dna naczynia mozna zbli-
zy¢ magnes. Jesli dno naczynia go
przycigga, oznacza to ze moze ono byc¢
stosowane na ptycie indukcyjnej.

W celu zagwarantowania optymalnej
wydajnosci nalezy stosowal zawsze
naczynia o ptaskim dnie, bedagcym w
stanie rbwnomiernie rozprowadzac cie-
pto. Niewystarczajgco ptaskie dno na-
czynia moze negatywnie wptywac¢ na
przewodzenie mocy i ciepta.

Jak stosowaé naczynia do gotowania
Minimalna $rednica naczynia/patelni dla
poszczegolnych stref grzewczych.

W celu zagwarantowania prawidtowego
dziatania ptyty kuchennej, naczynie do
gotowania powinno pokrywac jeden lub
kilkka punktéw odniesienia zaznaczo-
nych na powierzchni ptyty kuchennej, a
jego srednica powinna by¢ jak najmniej-
sza.

Nalezy zawsze korzystac ze strefy
grzewczej, ktéra odpowiada $rednicy
dna naczynia do gotowania.

Srednica dna naczynia do gotowania
@ min. (zalecana) | @ maks. (zalecana)
190 mm 230 mm

Strefy grzewcze

taczona lewa/prawa




Pojedyncza lewa/ 110 mm 190 mm

prawa

Naczynia/patelnie puste lub o cienkim
dnie

Nie nalezy stosowa¢ na ptycie kuchen-
nej naczyn/patelni pustych lub o cienkim
dnie, poniewaz uniemozliwiajg one kon-
trolowanie temperatury lub automatycz-
ne wytgczenie strefy grzewczej w przy-
padku zbyt wysokiej temperatury, powo-
dujgc tym samym ryzyko uszkodzenia
naczynia lub powierzchni ptyty kuchen-
nej.

Jesli dojdzie do takiej sytuacji, nie nale-
zy niczego dotyka¢ i odczeka¢ do mo-
mentu schtodzenia sie wszystkich kom-
ponentéw.

Jesli wyswietli sie komunikat o btedzie,
patrz rozdziat: ,Rozwigzywanie proble-
mow”.

Normalny halas wytwarzany przez
strefe grzewcza w czasie funkcjono-
wania

Technologia indukcyjna opiera sie na
wytwarzaniu pol elektromagnetycznych.
Pola elektromagnetyczne generujg cie-
pto bezposrednio do dna naczynia do
gotowania. Naczynia i patelnie mogag
wydawac rézne dzwieki lub wytwarzacé
drgania, w zalezno$ci od rodzaju i kon-
strukgiji.

Tego typu dzwieki zostaty opisane poni-
zej:

Lekkie szumy (jak dzwigki wydawane
przez transformator)

Tego typu dzwieki wydawane sg w trak-
cie gotowania z wysokim poziomem cie-
pta i zwigzane sg z iloscig energii prze-
kazywanej naczyniom przez ptyte
grzewczg. Hatas przestaje by¢ styszal-
ny lub zmniejsza sie wraz ze zmniejsze-
niem poziomu ciepta.

Lekkie syczenie

Tego typu hatas powstaje w chwili gdy
naczynie do gotowania jest puste i prze-
staje by¢ styszalny po napetnieniu na-
czynia woda lub zywnoscia.

Szum

Tego typu dzwieki wydawane sg w trak-
cie stosowania naczyn sktadajgcych sie

z licznych warstw materiatéw i powodo-
wane sg drganiami powierzchni w trak-
cie kontaktu tychze materiatéw. Hatas
pochodzi od naczynia do gotowania i
zalezy od ilosci i od rodzaju gotowanej
potrawy.

Silne szumienie

Tego typu dzwieki wydawane sg przez
naczynia sktadajgce sie z licznych
warstw materiatéw oraz wtedy, gdy go-
tuje sie przy maksymalnej mocy, réw-
niez na dwéch strefach grzewczych jed-
noczesnie. Hatas przestaje by¢ styszal-
ny lub zmniejsza sie wraz ze zmniejsze-
niem poziomu ciepta

Hatas wentylatora

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie sys-
temu elektronicznego, konieczne jest
wyregulowanie temperatury piyty
grzewczej. W tym celu, ptyta grzewcza
zostata wyposazona w wentylator chto-
dzacy, aktywujacy sie po to by zmniej-
szy¢ i wyregulowac temperature syste-
mu elektronicznego. Moze wystgpi¢ sy-
tuacja, w ktérej po wytgczeniu urzadze-
nia wentylator pozostanie w stanie funk-
cjonowania. Dzieje sie tak kiedy tempe-
ratura wykryta na ptycie grzewczej zo-
stanie oceniona jako za wysoka.
Dzwieki rytmiczne i podobne do tyka-
nia zegara

Tego typu hatas powstaje wytgcznie w
przypadku gdy korzysta sie z co naj-
mniej trzech stref grzewczych i przesta-
je by¢ styszalny lub sie zmniejsza w
chwili wytgczenia jednej z nich.

Opisane dzwieki sg normalng cechg
technologii indukcyjnej i nie mogg byé
uznawane za wade.
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16. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod biedu Opis Mozliwa przyczyna biedu Rozwigzanie
,,Sygnat dzwiekowy w mo-|Nie dziata sterowa-|Uszkodzony lub nieprawidtowo pod-|Sprawdzié  podtaczenie/wymieni¢
mencie wiaczenia. Zad- | nie okapem taczony przewod LIN na plytce elek-|przewdd L
nych wyswietlonych kodu tronicznej okapu

bledu”

ER03 Piyta kuchenna wy-|Wykryto ciagla aktywacje przyci-|Zetrze¢ wode lub zdja¢ naczynie z
tacza sie po 10 se-|skow. ceramicznej powierzchni lub panelu
kundach. Na panelu sterowania znajduje sie |sterowania.

woda lub garnek.
ER21 Ptyta kuchenna wy-|Wewnetrzna temperatura kompo-|PoczekaC na ostygniecie piyty ku-
tacza sie. nentow elektronicznych jest zbyt wy-|chennej.
soka. Sprawdzi¢, czy plyta kuchenna po-
siada wystarczajaca wentylacje.
Jesli btad sie powtarza, skontakto-
wac sie z Serwisem Technicznym.

E2 Odnosna strefa| Garnek pusty lub nieodpowiedni. Poczekat na ostygniecie piyty ku-
grzewcza  wylacza|Zbyt wysoka temperatura garnka lub|chennej. o ]

SIg. powierzchni szklano-ceramicznej. | Stosowac odpowiednie garnki.
Zbyt wysoka temperatura kompo-|Nie podgrzewa¢ pustych garnkéw.
nentow elektronicznych.

E3 Odno$na strefa |Nieodpowiedni garnek. Stosowa¢ odpowiednie garnki.
grzewcza  wylacza|Gamek traci swoje wlasciwosci ma-|Blad zostanie automatycznie anulo-
slg. gnetyczne i moze doprowadzi¢ do|wany po 8 s i bedzie mozna ponow-

uszkodzenia plyty indukcyjnej. nie uzy¢ strefy grzewczej.
W przypadku dalszych btedow wy-
mieni¢ garnek.
Jesli btad sie powtarza, skontakto-
wac sie z Serwisem Technicznym.

E6 Strefa grzewcza nie |Nieprawidtowe napigcie i/lub czesto-|Sprawdzi¢ napiecie illub czestotli-
wigcza sie. tliwo$¢ zasilania. woSC.

W razie potrzeby skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym.
E8 Strefy grzewcze wy-|Awaria wentylatora. Wycze/écié wentylator i usungé
taczaja sie. Wentylator zablokowany pytem lub |ewentualne obce ciata.
wioknami. Jesli btad sie powtarza, skontakto-
wac sie z Serwisem Technicznym.
E4-E5-E7-E9-ER20-ER22- | Odtaczy¢ plyte kuchenng od zasilania.
ER31-ER36-ER42-ER47- | Odczekat kilka sekund, a nastepnie ponownie podiaczyé plyte kuchenna do zasilania.

EA-EH Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowaC si¢ z serwisem technicznym i poda¢ kod btedu

ukazujacego sie na wySwietlaczu.

17. KONSERWACJA -
NAPRAWA |
ZGODNOSC

* - Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie
czynnosci zwigzane z konserwacja
komponentéw elektrycznych przepro-
wadzane sg wytgcznie przez produ-
centa lub serwis.

* - Nalezy sie upewnic, ze uszkodzone
przewody zostaly wymienione wy-
tgcznie przez producenta lub serwis.

Znamionowej.

Informacje

66/2014

EN/IEC 50564

* - Numer seryjny (S.N.)
Informacje te znajdujg sie na tabliczce

Tabliczka znamionowa

znajduje sie w dolnej czesci urzadzenia.

dotyczace produktu,

zgodnie z Rozporzadzeniem UE nr

Zgodnos$¢ z normami:
EN/IEC 60350-

2

W trakcie kontaktu z serwisem, prosimy
o podanie nastepujgcych danych:

* Rodzaj usterki

* - Model urzgdzenia (art./kod)
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Urzgdzenie zostato zaprojektowane,
wyprodukowane oraz wprowadzone do
handlu zgodnie z Dyrektywami EWG.




18. DANE TECHNICZNE

Identyfikacja produktu

Typ: 4300

Model: FSM 7081R HI

Zapoznac sie z trescig tabliczki znamio-
nowej umieszczonej w dolnej czesci
urzgdzenia.

Producent stale ulepsza swoje produk-
ty. Z tego powodu, tres¢ oraz ilustracje
zamieszczone W niniejszej publikacji
mogg ulec zmianie, bez uprzedzenia.
Wiecej informacji dotyczacych danych
technicznych na stronie internetowe;j:
www.franke.com

MODEL FSM 7081R HI
Maksymalna moc catkowita (pty- | 7,62 Kw (ustawienie podsta-
ta + okap) wowe)
Maksymalna moc cafkowita (ply- 472 Kw
ta + okap)

Maksymalna moc catkowita (ply- 3,72 Kw
ta + okap)

Maksymalna moc catkowita (ply- 3,02 Kw
ta + okap)

| — ] e—

1,2 Strefa grzewcza elastyczna 1 + 2 w pola-
czeniu
3,4 Strefa grzewcza elastyczna 3 + 4 w pola-
czeniu

Parametr Wartos¢ Wymiary
(mm)
Wymiary uzytkowe - 700 x520 (LxP)
Napiecie/czestotli- | 220-240 V, 50 Hz; 220

wos¢ zasilania V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz,
2N~ 380V, 60 Hz
Dane elektryczne oraz dane dot. elementéw grzewczych
Strefa grzewcza|2100 W; Power Boost:|  210x 190
12,34 3000W

Strefa grzewcza ela-| 3000 W; Power Boost:
styczna 3700 W
142, 3+4

210x 380

1,2 Strefa grzewcza elastyczna 1 + 2 w pola-
czeniu
3,4 Strefa grzewcza elastyczna 3 + 4 w pola-
czeniu

Parametr Wartos¢ Wymiary
(mm)
Parametr Wartos¢ Wymiary (mm)
Waga urzadzenia 21 kg
Liczba stref grzew- 4
czych
Zrédho ciepla indukcja
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