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 Savourez de délicieux repas avec les casseroles et poêles DEDICA de Lagostina. Fabriquée en acier inoxydable de
haute qualité et dotée d'une base à induction Lagoseal® Plus, cette gamme d'ustensiles de cuisine apportera à la
fois l'élégance italienne et la performance de cuisson dans votre cuisine pour le plus grand plaisir de vos invités.

 



DESCRIPTION PRODUIT SITE @
 Poêles et casseroles Dedica de Lagostina : apportez une touche italienne à votre cuisine

Les plats délicieux méritent une touche italienne ! La poêle à frire Dedica de Lagostina est fabriquée en acier
inoxydable de qualité supérieure et comporte une base Lagoseal® pour une distribution rapide et uniforme de la
chaleur. Compatible avec toutes les plaques de cuisson, y compris l'induction, elle est aussi élégante que
performante avec son revêtement antiadhésif facile à utiliser à l'intérieur et son magnifique poli miroir à
l'extérieur. La poignée raffinée en acier inoxydable rivetée ajoute à la robustesse de ce produit qui passe au four.
Compatible avec le lave-vaisselle, la poêle Dedica en acier inoxydable bénéficie d'une garantie de 5 ans.

BÉNÉFICES PRODUIT SITE DISTRIBUTEUR
 LAGOSTINA Dedica Poêle 30 cm 012177040130 Revêtement antiadhésif

BASE LAGOSEAL® PLUS : pour une diffusion de la chaleur rapide et homogène
MATERIAU : Fabriqué en acier inoxydable de qualité supérieure, avec un intérieur antiadhésif et un
extérieur élégant poli effet miroir.
REVÊTEMENT ANTIADHÉSIF FIABLE : Une cuisson plus facile et un nettoyage sans effort à portée de
main, jour après jour.
POIGNÉE : poignée rivetée élégante et sûre en acier inoxydable.
POLYVALENTE : Passe de la plaque de cuisson au four et au lave-vaisselle, offrant ainsi un confort
exceptionnel au quotidien.
COMPATIBILITÉ TOTALE : Compatible avec les plaques de cuisson à gaz, électrique, vitrocéramique et
induction.
GARANTIE 5 ANS : contre les défauts de matériaux et de fabrication.

BENEFICES DU PRODUIT

Diffusion optimale de la chaleur
La base Lagoseal Plus est constituée d'une épaisse couche d'aluminium encapsulée, pour une
chauffe rapide et uniforme et une excellente répartition de la chaleur.

Acier inoxydable de première qualité
Une qualité sur laquelle vous pouvez compter jour après jour : une garantie de 5 ans couvre ce
qui se fait de mieux en matière d'acier inoxydable, promettant des performances robustes et
une durabilité extrême, sans risque de détérioration dans le temps.

Revêtement antiadhésif
Conçu pour une utilisation pratique et des performances fiables, le revêtement antiadhésif de
haute qualité facilite la cuisson et le nettoyage au quotidien.

Poignée rivetée
Dotée de rivets ultra-résistants, la poignée robuste sans interstice offre une sécurité et une
durabilité accrues dans le temps, avec une prise en main ferme et confortable qui fait toute la
différence.



Video(s)Video(s)

Autres images produit

Polyvalence
Un acier inoxydable qui garde son aspect neuf jour après jour, repas parfait après repas parfait,
avec une compatibilité avec le four et le lave-vaisselle pour une commodité optimale.

Compatibilité totale
Entièrement compatible avec toutes les plaques de cuisson pour une polyvalence totale : gaz,
électrique, vitrocéramique et induction.
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Famille de produits Poêle à frire

Diamètre 30 cm

Matériau Acier inoxydable

Utilisation sur tables de cuisson Induction - Gaz - Électrique - Vitrocéramique - Halogène

Compatible lave-vaisselle Oui

Revêtement intérieur/finition REVETEMENT ANTI-ADHÉSIF

Revêtement externe Acier inoxydable poli effet moiroir

Bord verseur Oui

Caractéristique revêtement sans PFOA

Caractéristique revêtement sans PFOA

Pays d'origine Chine

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 2100123415

 Code EAN Colisage Pièces / couche palette Couches / palette Pièces / palette Pièces / container

EAN ST : 8002531994966
EAN UC :

4 16 5 80
C20 : 2 832
C40 : 5 816
HQ4 : 6 812

Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x l x H)

Poids 1.65 (kg)


