FONCTIONS

" FR

Y 6TH SENSE
serse - Ces fonctions sélectionnent automatiquement la
meilleure méthode de cuisson pour tous les types d'aliments.
4 RECHAUFFER

T Pour réchauffer les repas préparés surgelés
ou a la température de la piéce. Le four détermine
automatiquement les réglages nécessaires pour

alimentaires d'étre éliminés facilement. Verser une tasse
d'eau potable dans un récipient adapté aux micro-
ondes et activer la fonction.

— |FOUR A MICRO-ONDES)
Pour rapidement cuire ou réchauffer des aliments
ou des breuvages.

‘ ! - ! PUISSANCE (W)  RECOMMANDEE POUR
les meilleurs résultats, le plus rapidement possible. A ; ; 4
. R .- s Rapidement réchauffez les boissons ou les aliments
Disposez les aliments sur un plat résistant a la chaleuret ~ 1000 avec une forte teneur en eau.
adapté au four a micro-ondes. 800 Cuisson de légumes.
ALIMENTS POIDS (g) 650 Cuisson de la viande et du poisson.
| Cuisson de sauces a la viande, ou les sauces contenant
| @ﬂ Repas dans un plateau 250-500 500 du fromage ou des ceufs. Terminer la cuisson des
:I*@ LASAGNES SURGELEES 250 - 500 patés a la viande et les pates cuites.
'_' 350 Cuisson lente et délicate. Idéal pour faire fondre le
_i \L&P LAIT/EAU 100 - 500 beurre ou le chocolat.
= | 160 Décongélation des aliments surgelés ou ramollir le
ljé SOUPE 200 - 800 beurre et le fromage.
90 Ramollir la creme glacée.
g CUISS(_)N ) ) ACTION ALIMENTS PUISSANCE (W)  DUREE (min)
Pour cuire des allments rap@lgment touten Réchauffer 9 tasses 1000 -
obtenant d'excellents résultats. Utilisez un plat résistant ; :
a la chaleur allant au four a micro-ondes. Réchauffer  Purée (1 kg) 1000 o-n
. Viandes émincée
ALIMENTS POIDS (g) Decongeler (500 g) 160 13-14
| (== POULETROTI 800 - 1500 Cuisson Génoise 800 6-7
=@ GRATIN DE POMMES DE TERRE 200 - 1000 Cuisson Créme anglaise 630 -2
5 Cuisson Pain de viande 800 18-20
o) @ LEGUMES FARCIS 200 - 800
~ N~
&3 COTES DE PORC 200 - 800 < | CRISP
- @ : Pour dorer un plat a la perfection, autant au-
DI OEUFS BROUILLES 100 - 500 dessus qu’en dessous. Cette fonction doit étre utilisée
|:| @ POPCORN 90 uniquement avec le plat Crisp spécial.
- ALIMENTS DUREE (min)
Gateau au levain 7-10
= CRISP Hamburger 8-10*%

= Pour réchauffer et cuire rapidement les aliments
surgelés, pour un dessus doré et croustillant. Seulement
utiliser cette fonction avec le plat crisp fourni.
Retournez les aliments lorsque qu'indiqué.

ALIMENTS POIDS (g)
H# .

i.. P1ZZA [SURGELEE] 200 - 800
|:I PAINS POUR HAMBURGERS 200 - 600
- )

:i &7y POMMES DE TERRE FRITES [SURGELEES] 200 -500
(W :

) @ NUGGETS DE POULET [SURGELES] 100 - 500
cx A .
J) % BATONNETS DE POISSON [SURGELES] 100 - 500

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat Crisp
Autonettoyage hydraulique

e
T S
L'action de la vapeur d'eau libérée lors de ce cycle
de nettoyage spécial permet a la saleté et aux résidus

*Tourner les aliments a mi-cuisson.
Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat Crisp

[% | DECONGELATION

Pour rapidement décongélation différents types
d'aliments en précisant leur poids. Placez les aliments
directement sur la plaque tournante en verre, excepté
pour la fonction Décongélation du pain croustillant.
Retournez les aliments lorsque qu'indiqué.

PAIN CROUSTILLANT SURGELE

Cette fonction exclusive vous permet de décongeler
du pain congelé. En combinant les technologies
Décongélation et Crisp, votre pain aura le go(t et la
sensation d'un pain fraichement cuit.

Cette fonction permet de décongeler et de réchauffer
rapidement des petits pains, des baguettes et des croissants
congelés. Le Plat Crisp doit étre utilisé en combinaison avec
cette fonction, directement placé sur la grille.
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ALIMENTS POIDS (g)
|909| DEGIVRAGE PROGRAMME .
&= vianoe 100 - 2000
*
U=» VOLAILLE 100 - 2500
*
&7 POISSON 100 - 1500
909_\? PAIN CROUSTILLANT SURGELE 50 - 500
<<~ |GRIL

Pour dorer un plat a la perfection, autant au-
dessus qu'en dessous. Cette fonction doit étre utilisée
uniquement avec le plat Crisp spécial.

ALIMENTS DUREE (min)
Gateau au levain 7-10
Hamburger 8-10%

*Tourner les aliments a mi-cuisson.
Accessoires nécessaires : Grille métallique

PREMIERE UTILISATION

~~|GRIL + MICRO-ONDES

—— Pour rapidement cuire et gratiner les plats en
combinant les fonctions de four a micro-ondes et grill.

ALIMENTS PUISSANCE (W) DUREE (min)
Gratin de pommes 650 20-22
de terre

Poulet roti 650 40-45

Accessoires recommandés : Grille métallique

. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez
I'appareil pour la premiere fois.

s I o
N :I.{'Il'l
| |
VIR

Les deux chiffres de I'heure clignotent : Tournez le
bouton rotatif pour régler I'neure et appuyez sur &
pour confirmer.

UTILISATION QUOTIDIENNE

AR
LT
) ZRha)

0 o0 S

Les deux chiffres des minutes commencent a clignoter.
Tournez le bouton pour régler I'heure et appuyez sur
(@) pour confirmer.
Veuillez noter : Pour changer I'heure plus tard, appuyez sur
et maintenez-le enfoncé pendant au moins une seconde alors
que le four est éteint, et répétez les étapes décrites plus haut.
Vous pourriez avoir a régler I'heure a la suite d'une
panne de courant prolongée.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION
Lorsque le four est éteint, seul I'heure est affichée a

I'écran. Appuyez sur [®]et maintenez-le enfoncé pour
allumer le four. Tournez le bouton pour afficher les

principales fonctions disponibles sur I'écran de gauche.

Sélectionnez une fonction et appuyez sur @ .

Pour sélectionner une sous-fonction (selon le modele),
sélectionnez la fonction principale et appuyez ensuite
sur & pour confirmer et accéder au menu de la
fonction.

y

sense

Tournez le bouton pour sélectionner les sous-fonctions
disponibles sur I'écran a droite puis appuyez sur (@
pour confirmer.

2. REGLAGE D'UNE FONCTION

. 6™ SENSE / DECONGELATION
CATEGORIE D'ALIMENTS

Une fois que vous avez choisi une des fonctions
automatiques, vous devrez sélectionner une catégorie
pour les aliments que vous cuisez.
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Quand I' {| icéne clignote, tournez le bouton pour
sélectionner la catégorie que vous souhaitez, puis
appuyez sur () pour confirmer.

POIDS

Pour atteindre les meilleurs résultats, les fonctions 6™ Sense
(et Jet Defrost) nécessitent que vous entriez le poids de
I'aliment, en choisissant parmi les parametres par défaut :
le four calculera la durée idéale de fonctionnement de la
fonction pour chaque catégorie d'aliment.

\\/I

>

Quand le paramétre par défaut apparait sur I'écran et
que l'icone 9 clignote, tournez le bouton pour régler le
poids, puis appuyez sur & pour confirmer.
.FONCTIONS MANUELLES

Apres avoir sélectionné la fonction désirée, vous pouvez
changer les réglages.

L'écran affiche en séquence les réglages qui peuvent
étre changés.

PUISSANCE DES MICRO-ONDES

Quand l'icbne W clignote a I'écran, tournez le bouton
de réglage pour ajuster la puissance et appuyez ensuite
sur (@ pour confirmer et continuer de modifier les
réglages qui suivent (si possible).

Veuillez noter : Une fois que la fonction a été activée, la
puissance peut étre modifiée en appuyant sur ew pour
accéder au menu des réglages, puis en tournant le bouton
pour modifier le réglage.

DUREE

Lorsque l'icone clignote a I'écran, utilisez le

bouton de réglage pour régler le temps de cuisson
désiré, et appuyez ensuite sur (§ pour confirmer ou
appuyez sur = pour confirmer et démarrer la fonction.
Note : Pendant la cuisson, vous pouvez ajuster le temps de
cuisson en tournant le bouton ; a chaque fois que vous appuyez
sur [»1, le temps de cuisson augmente de 30 secondes.

3. ACTIVER LA FONCTION

Une fois que vous avez terminé les réglages, appuyez
sur =1 pour lancer la fonction.

Chaque fois que vous appuyez sur la touche =], la durée
de cuisson augmente de 30 secondes supplémentaires.

Veuillez noter : Vous pouvez appuyer sur [©]a tout moment
pour interrompre la fonction en cours.

' FR
.JET START

Lorsque le four est éteint, il est possible d'appuyer sur
=) pour lancer la cuisson avec la fonction four a micro-
ondes a puissance maximale (1000 W) pendant 30
secondes.

. VERROU DE SECURITE

Cette fonction est activée automatiquement pour
empécher d'allumer le four accidentellement.

Ouvrez et fermez la porte, appuyez ensuite sur = pour
lancer la fonction.
4, PAUSE

Pour interrompre une fonction, pour brasser ou
retourner les aliments par exemple, ouvrez simplement
la porte.

Pour redémarrer la fonction, fermez la porte et appuyez
sur =1,

PAUSE AUTOMATIQUE

(RETOURNER OU REMUER LES ALIMENTS)

Certaines fonctions vont s'interrompre pour vous
permettre de tourner ou de brasser les aliments.

Une fois que la cuisson est interrompue, ouvrez la porte
et effectuez I'action qu'il vous est demandé de réaliser
avant de fermer a nouveau la prote et en appuyant sur
(=] pour poursuivre la cuisson.

5. FIN DE CUISSON
Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la cuisson.

Pour prolonger le temps de cuisson sans changer les
réglages, tournez le bouton pour choisir un nouveau
temps de cuisson et appuyez sur (&1,

. VERROUILLAGE DES TOUCHES

Pour verrouiller le clavier, appuyez sur << et maintenez-
le enfoncé pendant au moins cing secondes.

Répétez pour déverrouiller le clavier.

Veuillez noter : Le verrouillage peut aussi étre activé pendant
la cuisson. Pour des raisons de sécurité, le four peut étre arrété
a tout moment en appuyant sur la touche @ et en la
maintenant enfoncée.
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NETTOYAGE

Assurez-vous que l'appareil est froid avant de le
nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien.

SURFACES INTERIEURES ET EXTERIEURES

« Nettoyez les surfaces a lI'aide d'un chiffon en
microfibres humide. Si elles sont trés sales, ajoutez
quelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez
avec un chiffon sec.

- Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

- Aintervalles réguliers, ou en cas d'éclaboussures,
enlevez la plaque tournante et son support pour
nettoyer la base du four pour enlever tous les résidus
d'aliment.

« Le gril n'a pas besoin d'étre nettoyé, la chaleur intense
brale la saleté. Utilisez cette fonction de fagon réguliere.

DEPANNAGE

N'utilisez jamais de nettoyeur vapeur.

N’utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer
abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces de I'appareil.

ACCESSOIRES

Tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle, sauf
pour le plat Crisp.

Nettoyez le plat Crisp avec de I'eau et un détergent
doux. Pour les taches tenaces, frottez délicatement avec
un chiffon. Laissez toujours refroidir le plat Crisp avant
de le nettoyer.

Probléme Cause possible

Solution

Coupure de courant.

Le four ne fonctionne pas. i . .
Débranchez de l'alimentation

principale.

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le
four est bien branché.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléme
persiste.

Le four fait du bruit, méme lorsqu'il est

e Ventilateur de refroidissemen
éteint.

Ouvrez la porte ou attendez que le processus de

t actif. refroidissement soit terminé.

L'écran affiche la lettre « F » suivi d'un

. Erreur de logiciel.
numéro.

* Disponible sur certains modeles uniquement

Contactez le Centre d'Appel et indiquez le numéro qui suit
la lettre « F ».

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR code sur votre produit
«  Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu

- Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de
garantie). Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque

signalétique de l'appareil.
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