MACHINE EXPRESSO

La S p e C | a I | S ta Parcourez en toute confiance les cinq étapes

TOUCH "Perfetto" avec le soutien d'un écran tactile.

EC94565.M

[ UN ACCOMPAGNEMENT A
f CHAQUE ETAPE

e

Ce nouvel écran 3,5” est un guide d’assistance lors « Cappuccino
de la création de vos recettes chaudes et froides. Il
va accompagner lutilisateur tout au long de la
préparation de son café avec des conseils a chaque
étape et choisir parmi 8 recettes pré-enregistrées +
1 recette personnalisable.

UN DOSAGE ET UN TASSAGE GUIDE E——

How much powder is there?

* Le guide de dosage garantit a l'utilisateur une
propreté et une constance a chaque utilisation
dans cette opération qui peut s’avérer
technique.

* Le tassage quant a lui garantit a l'utilisateur une
précision et une constance grace au guide de
tassage.

f“j BEAN ADAPT

TECHNOLOGY

Bean Adapt combine la connaissance des caractéristiques de chaque type de
grain avec la technologie a chaque étape grace a un algorithme intelligent.

Pour toutes les typicités de café, Bean Adapt s
va indiquer le réglage du moulin parmi 15 =
finesses de mouture et adapter les
paramétres d’extraction pour toujours offrir
un résultat en tasse qui retranscrit l'origine, le
terroir et la torréfaction de votre café pour
une tasse riche en arémes.

Enregistrez vos profils café pour y revenir
facilement a tout moment.

AUTO LatteArt

Le nouveau systeme Auto LatteArt fait mousser

automatiquement le lait a la température (4 choix: 55 / 60 /

65 / 70° C) et a la texture (5 choix: Faible / Latte Art / Fine /

Cappuccino / Trés dense) sélectionnées. Votre mousse de lait

préférée sur simple pression d'un bouton :

* Lait de vache ou boissons végétales en fonction de vos
préférences.

* Préparation automatisée sans intervention manuelle.

» Pas besoin de compétence ou de connaissance.

* Purge automatique aprés chaque cycle pour une hygiene
parfaite sans effort.

* Possibilité d'utiliser la buse en mode manuel.




MACHINE EXPRESSO

LE KIT COMPLET DU BARISTA

La S p e c i a I i S ta La Specialista Touch est équipée

TOUCH d'un kit complet de barista :
Le nouveau tamper avec
indicateurs de niveau de dosage,
EC9455.M le tapis de tassage, le guide de ‘
dosage et de tassage, le pot a .
lait, les filtres simples 1 et 2 ‘ = =
tasses. “

%
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TECHNOLOGIE COLD EXTRACTION

Grédce a linnovante Cold
Extraction Technology, vous
pouvez préparer un Cold Brew
rafraichissant en moins de 5
minutes.

CARACTERISTIQUES

=  Panneau de commande tactile TFT 3,5”

= 15 finesses de moutures

= Technologie Cold Extraction

= 9 boissons chaudes et froides : Espresso , Americano,
Cold Brew, Latte Macchiato, Cappuccino, Flat White,
Eau chaude, Lait chaud, Boisson personnalisée

=  Thermoblock avancé avec controle actif de la
température

= 4 températures d’extraction : (90/92/94/96°C)

= Porte-filtre en acier inoxydable

= Filtres simples 1 et 2 tasses

= (Guide de tassage et de dosage

= Nouveau tamper avec indicateur de dosage

= Systeme Auto LatteArt

= 4 températures du lait

= 5 densités de mousse de lait

= 11 cm d'espace pour les tasses

= Trappe a accessoires

= Corps entierement en acier inoxydable

= Réservoir deau amovible de 1,7 L

LES RECET TES DISPONIBLES

Café : Latte : Autre :
= Espresso = Cappuccino = Lait chaud
= Americano = Flat white = Eauchaude

= Cold Brew = Latte Macchiato = Boisson personnalisée

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Puissance absorbée W 1450
Capacité du réservoir deau L 1,7

Pression de la pompe bar 15

Coloris Inox
Dimensions Produit (LxIxH) cm 46,5/ 37/ 46
Dimensions Emballage (LxxH) cm 47,5/38/47,2
Poids net Kg 10,8
Colisage 1

Code EAN 8004399029064

Code SAP 0132126100
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