MACHINE EXPRESSO

. Débloquez de nouvelles
LatteMix expériences latte
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3 boutons pour 3 températures dédiées :

* 1bouton pour les boissons végétales,

* 1bouton pour le lait animal,

* 1 bouton pour faire mousser le lait et avoir des
boissons froides

DEVOILER DE NOUVELLES RECETTES

Découvrez un monde de boissons a base de lait
animal ou de boissons végétales avec différents
niveaux de mousse.

Préparez de délicieux Cappuccino, Cafés viennois
mais aussi d’autres recettes comme le simple
chocolat chaud ou le matcha latte !

PROFITEZ DE LA FONCTION FROIDE

Agrandissez les occasions de consommation
et préparez de une mousse de lait froide a
servir avec une recette Cold Brew pour un
mélange délicieux et rafraichissant.

CARACTERISTIQUES
= Mousse de lait chaude et froide : 3 boutons dédiés aux différentes
températures.

= 1 température chaude pour les boissons végétales
= 1 température chaude pour le lait animal
= 1 température froide pour tous les types de laits
= 2 niveaux de mousse pour la température chaude (boissons végétales et lait
animal)
= Une mousse légére (Caffelatte...)
= Une mousse dense (Cappuccino...)
= 1 niveau de mousse pour le lait froid
= Une mousse dense (Cappuccino froid)
= Capacité :
= Capacité minimale de 100 ml
= Mousse de lait maximale de 150 ml
= Quantité de lait maximal de 250 ml

= Finition brossée avec détails chromés
= Mousseur magnétigue amovible
= Base dalimentation rotative a 360°
= Couvercle transparent amovible
AUTRE COLORIS = Joint en silicone

= Revétement antiadhésif
Puissance absorbée W 500
Coloris Inox
Dimensions Produit (LxIxH) cm 195x115x170
Dimensions Emballage (LxIxH) cm

. Poids net Kg 4.2
Colisage 6
Code EAN 8004399032729

EMF3.M Code SAP 013204324
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