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MACHINE EXPRESSO EC 92566.M

La Specialista Arte Evo est la nouvelle machine expresso L S = I t
avec moulin intégré de De’Longhi. a pECIa IS a

Concue pour les grands amateurs d’expresso, La Specialista ARTE EVO
Arte Evo dispose des accessoires essentiels pour réaliser un
tassage parfait : un tapis de tassage, un tamper ainsi qu’un
entonnoir. De plus, elle offre la possibilité de faire de
délicieux Cold Brew en toute simplicité.
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Nouvelle technologie exclusive pour profiter de délicieux Cold Brew. Cette recette
bien particuliere demande de la connaissance et du temps 2 la réalisation (4h a 24h)
dans un Coffee Shop. Grace a la technologie Cold Extraction, réalisez un Cold Brew
en moins de 5 minutes chez vous !

Une boisson idéale durant U'été et pour élaborer toutes sortes de cocktails et
mocktails.

La technologie « My Latte Art » permet d'utiliser une buse vapeur semi-
professionnelle pour réussir toutes vos mousses de lait et obtenir d’onctueux _
Cappuccinos ou Latte Macchiatos en toute simplicité. e
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La technologie « Thermoblock » garantit une température stable pour des boissons
d’exception. Un systeme de chauffe permettant de toujours préparer des expresso
parfaits (3 températures de chauffes : 92/94/96 degrés).
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DE'LONGHI

MACHINE EXPRESSO

UN KIT BARISTA COMPLET

Tous les accessoires livrés avec la machine vous permettent de réaliser un
tassage parfait, comme un barista.
3 accessoires : un tapis de tassage, un tamper et un entonnoir.

MANOMETRE
Le manomeétre affiche la
pression appliquée sur la

mouture. Pour simplifier | g, -
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trouver pendant m
l'extraction. ’
PERSONNALISATION

RECETTES Personnaliser toutes ses boissons n’a
jamais été aussi simple. Personnalisez la
finesse de mouture au niveau du moulin, la
quantité de café a moudre directement via
la molette (15 finesses de mouture) et la
température grace a la touche dédiée.

La Specialista Arte Evo
propose 3 recettes
Expresso, Americano et
Colw Brew a sélectionner
directement  depuis le
panneau de commande
frontal.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

DONNEES LOGlSTlQU ES B 3 technologies novatrices
B 3 recettes pré-enregistrées : expresso,

americano et cold brew

puis sance a b? orbee. . VIV 1550 B Gestion de la quantité de café a moudre
Capa C!t? du reservolr (\j ea 1,7 B Bouton « OK » pour réaliser un flush
Capacité du réservoira grains g 180 M Filtres simples 1 ou 2 tasses
zrels ston de la pompe bar | 15 B Manometre pour contréler |'extraction

otons ) nox M Buse dédiée a 'eau pour le thé et |’americano
Dimensions Produit (LxPxH) mm 285x365x400 ® Trappe de rangement
Di mens ions Emballage (LxPxH) mm 348x438x509 B Accessoires inclus : tapis de tassage, tamper, et
Poids net Ke r 2,3 un entonnoir, un, pichet a lait et un kit d’entretien
Code EAN 8004399 036802
Code SAP 132126131
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