Caié en grains : Selezione DeLonghi

DLSC601

Café - Accessoires

« Sélectionné parmi les origines les plus prestigieuses, ce
mélange offre un excellent corps, un arome intense avec
des notes fruitées ct fleuries et une acidité marquée. »

Composition :
70% Arabica - 30% Robusta
Origine : Inde, Brésil, Guatemala, Colombie,

Ethiopie, Java, Congo DeLonghi

Caractéristiques :

Torréfaction : moyenne Aréme : intense avec
des notes fruitées et de cacao

& Crema : couleur tunique de moine, avec une
épaisseur de 2-4 mm de consistance
moyenne

Corps : moyen, doux, enveloppant

Godt : intense

Acidité : persistante mais avec une finale
douce

SELEZIONF

— ESPRESSO —

Profil sensoriel :
Arome : 5/6

Cappuccino Latte Macchiato Espresso

Intensité: 4/6 Net Wt. 8.8 oz
Torréfaction : 3/6

Données Logistiques
Saveur douce de fruits frais et

EAN 8004399335707 arédme de fleurs, se terminant
SAP AS00000172 par un arriere-goUt de noix
légerement épicé.
Poids 250g Idéal pour le cappuccino, le
latte macchiato et l'espresso

Colisage 10
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