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Important safeguards

When operating your nutribullet® Twin Drawer Air Fryer, remember:

safety comes first.

Warning! To avoid the risk of serious injury, carefully read all

instructions before operatin

our nutribullet®. When using any

electrical appliance, basic safety precautions should always be
observed, including the following important information.

| Save these instructions!
e FOR HOUSEHOLD USE ONLY

READ ALL INSTRUCTIONS CAREFULLY AND THOROUGHLY BEFORE OPERATING.

GENERAL SAFETY
INFORMATION:

 This appliance is not
intended for use by persons
(including children) with
reduced physical, sensory
or mental capabilities, or
lack of experience and
knowledge, unless they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the appliance by a person
responsible for their safety.

 Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the
appliance.

e Unplug from outlet when not
in use and before cleaning.
Allow to cool down before
assembling or disassembling
parts, and before cleaning
the appliance.

« Routinely inspect your unit for

damage. Do not operate any
appliance with a damaged
cord or plug or after the
appliance malfunctions

or has been damaged

in any manner. Return
appliance to the nearest
authorized service facility
for examination, repair, or
adjustment.

o If the supply cord is
damaged, it must
be replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

» Keep appliance and cord
away from children.

o The use of after-market
accessory attachments not
recommended or sold by
the appliance manufacturer

may cause injuries or
malfunctions.

For countertop use only.
Make sure if the surface is
level, clean, and dry. Do not
place the unit near the edge
of the countertop during
use. Never use outlet below
counter which can make the
cord accessible to children.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over
edge of table or counter, or
touch hot surfaces.

Do not place on or near a hot
gas or electric burner, orin a
heated oven.

Extreme caution must be
used when moving an
appliance containing hot oil
or other hot liquids. Always
allow the unit to cool before
handling or moving.

Make sure the unit is clean
before operating. Spilled food
can create serious burns.
Keep appliance and cord
away from children. Do not
use with an extension cord.

To protect against fire,
electrical shock and injury to
persons, do not immerse the
unit or cord in water or any
other liquid.

Unplug the appliance when

it is not in use, and turn off
when putting the Cooking
Drawers in the Base or taking
them out of the Base.

o Avoid contact with hot

surfaces. Use the handles on
the Cooking Drawers. During
hot air frying, hot steam is
released through air vents
located on the back. Keep
your hands and face away
from the steam and from
the air vents. Use caution
when removing the Cooking
Drawers from the appliance
as there may be hot steam.

Do not use this appliance
for anything other than its
infended use. Misuse may
cause injury.

Always use insulated oven
gloves or use handles or
knobs if available.

To protect against electrical
shock, do not immerse cord,
plugs, heating element, or
Base in water or other liquid.

ALWAYS MAKE SURE THE
COOKING DRAWERS ARE
SECURELY LOCKED IN PLACE
BEFORE FRYING. DO NOT
ATTEMPT TO REMOVE THE
COOKING DRAWERS WHILE
THE UNIT IS IN OPERATION.

Always turn the appliance
OFF and UNPLUG from the
outlet when not in use and
before cleaning and storing.

Never overfill ingredients.
Leave at least 50mm of space
between your food and the
top of the Cooking Drawer.
Keep all ingredients within the
basket and prevent any direct



contact with the heating
element. Overfilling the unit
may result in personal injury,
property damage, or affect
the safe use of the appliance.

ADDITIONAL
SAFEGUARDS:

Remove and discard any
packaging material or
promotional labels before
using the appliance for the
first time.

To eliminate any potential
choking hazard for young
children, remove and safely
discard any protective
coverings or plastic bags that
the appliance or its parts may
come in.

Do not put any non-food
items into the Cooking
Drawer for the purpose of
frying or heating. Do not use
the appliance for deep frying
with oil.

Always make sure the unit

is properly and completely
assembled before turning on
the power and operating the
appliance.

Ensure that the areas
immediately under or next to
the appliance are clean and
dry. Do not operate when
wet.

Any significant spillage
onto the surface under or
around the appliance, or
onto the appliance itself,

should be cleaned and dried
before continuing to use the
appliance.

A slight vibration may
occur, and is normal, during
operation of the unit.

When using this appliance,
provide adequate air space
(at least 200mm) above,
below, and on all sides for
circulation.

Do not cover the air outlet
vent, located on the back
of the unit, while the unit is
operating.

Do not leave the appliance
unattended when in use.

Keep hands, fingers, hair,
clothing, and utensils away
from the appliance during
operation.

Keep the appliance clean.
Refer to the Care and
Maintenance section for tips
and best practices.

Any maintenance other
than cleaning should be
performed by an authorized
Service Center. Do not
attempt to repair or service
this appliance yourself.
Contact Customer

Service for assistance at
nutribullet.com.

If any of the contained
instructions or warnings

are not understood, please
contact Customer Service for
assistance at nutribullet.com.

| Save these
e instructions!
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Assembly guide

What’s included
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Control panel

Default settings for each mode are noted in the table below.

Default
Temperature Time

Default Cooking

temperature/time time
decrease select
cooking time/temp time/temp cooking
temperature/ |indicator display display indicator temperature
time increase | (left) (left drawer) (right drawer) (right) select

W il

&F | D

fry steak fish shellfish

left drawer
selection

To select a cooking mode, first
select which Cooking Drawer
you will be using (L or R). Then,
press the Menu button until
your desired cooking mode is
fully illuminated. The mode will
load with its default time and
temperature, as noted in the
table on the next page. Press
the Time/Temperature Select
buttons to view the settings on
the display.

NOTE: The time is displayed in minutes

for all modes except for Dried Fruit,
which is displayed in hours and minutes.

@
=- L+ e &
Y

start/ two drawer menu
stop sync

| @
I

®

& | @| @

poultry bake veggie dried fruit

right drawer
selection

To begin cooking, press the
Start/Stop button, the icon for
the selected mode will remain
illuminated, all other icons

will be extinguished. Once the
mode has started, the Cooking
Indicator icon will illuminate to
indicate that the Air Fryer has
started cooking.

Follow the same process for
the other Cooking Drawer. To
set the same mode for both
Cooking Drawers, press SYNC
and then press Menu to select
your desired cooking mode.

W Fry 200°C 20 minutes
Steak 200°C 12 minutes
DEO Fish 200°C 12 minutes
% Shellfish 180°C 12 minutes
Ob Poultry 200°C 25 minutes
@ Bake 180°C 12 minutes
@ Veggie 155°C 25 minutes
Dried Fruit 50°C 5 hours

Disclaimer: All default settings should be viewed as suggestions. As ingredients and
recipes differ in origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best

setting for your ingredients.

e To manually adjust the
mode time or temperature,
first press the Time/
Temperature Select
buttons, followed by the +/-
buttons to adjust as needed.
You can adjust either setting
before cooking has started
or at any time during the
cooking process.

NOTE: For the Dried Fruit mode, the
time can be increased or decreased
in 15 minute increments, and the
time displayed is indicated in hours
(1:00 hour to 12:00 hours). For all
other modes, time can be adjusted
in T minute increments, and time
displayed is in minutes (1:00

minute to 60:00 minutes). Cooking

temperature can be adjusted in
increments of 5 degrees).

e The Start/Stop button
can be used to pause the
Cooking Drawer(s). Press
and hold the Start/Stop
button for 3 seconds to
cancel cooking.

e If no selections are made
for 5 minutes, the unit will
enter standby mode. To
wake the unit from standby
mode, press and hold L, R,
or SYNC.

13



Usage instructions

Before first use

Before using your nutribullet® Twin Drawer Air Fryer for the first time,
please take a moment to perform the steps below.

1. UNPACK

Open the box and remove the Air Fryer Base with Cooking Drawers
and Crisping Trays, placing all parts on a flat, level, and dry surface.
Remove inserts under each drawer before first use.

2. CLEAN
Rinse Cooking Drawers and Crisping Trays with hot soapy water.
Wipe exterior of Air Fryer Base with a clean, damp cloth.

3. PREPARE COOKING AREA AND ENSURE PROPER VENTILATION
Ensure the Air Fryer is used on a clean, dry, flat surface. Do not use
the unit outdoors. The Air Fryer should be at least 200mm away from
the wall when in operation, to ensure proper air ventilation behind the
unit.

NOTE: To eliminate any new-machine odors that may be present, you can run the
Air Fryer at its highest temperature for about 5 minutes without putting any food inside.

CAUTION: ONLY place the Air Fryer on a heat resistant surface or mat to prevent
heat damage.

14

Assembly

Review all warning and caution statements in the Important
Safeguards section (pages 4-6) and in the previous section before

proceeding to Step 1.

nutribullet

1 Place the Base on a clean,
dry, flat surface, like a
countertop.

2 Insert the Crisping Trays
into the bottoms of the
Cooking Drawers. Make
sure the Crisping Trays are
seated securely and are
level with the bottom of the
Cooking Drawers.

15
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Using the Air Fryer

Place food into the Cooking
Drawers, being careful not
to overfill. For best cooking
results, leave at least 50mm
of space between your food
and the top of the Cooking
Drawer.

2 Holding the Cooking

Drawers by their handles,
place the Cooking Drawers
into the Base. Ensure the Air
Fryer is properly assembled
with the Cooking Drawers
fully seated inside of the
Base.

NOTE: The Air Fryer will not operate

unless the Cooking Drawers are
installed correctly.

@
SH®,
©

TO USE A COOKING MODE:
Press L or R to select the
Cooking Drawer you are
programming, or press
SYNC to choose the same
mode for both drawers.
Press the Menu button until
your desired cooking mode
is fully illuminated (the other
modes will dim). The default
temperature and time for
the selected mode will

load on the display for the

selected Cooking Drawer(s).

Press the Start/Stop butfton
to begin cooking.

TO MANUALLY SET
COOKING TEMPERATURE/
TIME: Press L or R to select
the Cooking Drawer you
are programming, or SYNC
to program the same
temperature and time for
both drawers. Next, press
the Time/Temperature
Select buftons and use

the +/- buttons fo set

your cooking time and
temperature. Press the
Start/Stop button to begin
cooking.

\

4 TURNING FOOD DURING

COOKING: Some recipes
call for taking the Cooking
Drawers out during cooking
and turning food. If so,

first press the Start/Stop
button to pause the Air
Fryer. When the cooking
has paused, remove the
Cooking Drawers from the
Base using the handle. Turn
your food using a utensil,
and place the Cooking
Drawer securely back in the
Base. Press the Start/Stop
button fo resume cooking.
If you remove a Cooking
Drawer at any fime during
cooking, cooking will pause
until the Cooking Drawer is
reinserted.

& WARNING: Contents may be very

hot. Use caution when removing
the Cooking Drawers as there may
be hot steam or splattering that
may cause bodily injury. Keep your
hands and face away from the
steam and from the air vents.

17
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nutribullet
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To adjust the time or 6 Once the Air Fryer has
temperature while cooking reached the end of its
is already in progress, first cooking time, you will hear
select the Cooking Drawer 5 beeps to alert you that
you want to adjust (L, R, the cooking has completed.
or SYNC). Press the Time/ Wait a few seconds so the
Temperature Select buttons cooking action comes to a
and then use the +/- buttons stop.

to adjust either setting. To cancel or end cooking

before the time is complete,
press and hold L or R

to cancel cooking in the
selected drawer or press
SYNC to cancel cooking in
both drawers. Press and
hold Start/Stop to enter
Standby mode.

CAUTION: Removing the Cooking
Drawers too quickly may result in
splattering and could potentially be
dangerous.

CAUTION: Be careful when opening
the Cooking Drawers as there may
be hot steam.

7 Remove the food from the
Cooking Drawer using a
utensil — NEVER use your
hands. Enjoy!

19
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Care & maintenance

Cleaning the nutribullet® Twin Drawer Air Fryer is quick and easy. We

recommend cleaning all removable parts after each use to reduce the

buildup of residue.

STEP 1:

Turn the Air Fryer OFF, UNPLUG
the unit, and allow it to cool
down thoroughly after use.

STEP 2:
Remove the Cooking Drawers
and Crisping Trays. The Cooking
Drawers and Crisping Trays are
TOP RACK dishwasher safe, or
can be cleaned by rinsing in
warm soapy water.

WARNING: NEVER use the sanitise

cycle. The temperature of the
sanitise cycle can warp the plastic.

CAUTION: DO NOT use an abrasive
or metal cleaning tool fo clean the
Cooking Drawers or Crisping Trays.
Doing so can damage the non-stick
coating on the surface of these
items.

STEP 3:

Clean the inner wall of the Air
Fryer Base by gently wiping off
any residue with a warm cotfton

cloth, then dry it with a dry cloth.

The interior and exterior of the

Base should only be cleaned by

wiping it with a damp cloth.
CAUTION: NEVER submerge the
Base in water or any other liquid.

Allow the unit to fully cool before
cleaning.

STEP 4:

Once all parts have been
cleaned and thoroughly
dried, store the Air Fryer fully
assembled in a safe, dry
location.

Replacement parts

To order additional parts and accessories, please visit our website at

nutribullet.com.

hid

Explanation of the marking

This marking indicates that this product should not be
disposed with other household wastes throughout the EU. To
prevent possible harm to the environment or human health
from uncontrolled waste disposal; recycle it responsibly to
promote the sustainable reuse of material resources. To
return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental
safe recycling.

The transport and protective packing has been selected
from materials, which are environmentally friendly for
disposal and can be recycled. Ensure that any plastic,
wrappings, bags etc. are disposed of safely and kept out
of the reach of babies and young children. Rather than just
throwing these materials away, recycle them.

Manufacturer’s declaration that product meets the
requirements of the applicable EC directives.

21



Capital Brands Distribution, LLC | nutribullet.com
All rights reserved.

nutribullet® and the nutribullet® logo are trademarks of CapBran Holdings, LLC
registered in the U.S.A. and worldwide.

lllustrations may differ from the actual product. We are constantly striving to improve our
products, therefore the specifications contained herein are subject to change without

notice.
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Avvertenze di sicurezza

Quando utilizzate la friggitrice ad aria nutribullet®, ricordate che la
sicurezza viene prima di tutto.

Avvertenza! Prima di utilizzare questo prodotto nutribullet®
leggete attentamente le istruzioni d’uso per evitare il rischio di
gravi lesioni. Quando si utilizza un apparecchio elettrico, oltre
alle piu elementari misure di sicurezza, & necessario osservare le
seguenti avvertenze.

Conservate le presenti istruzioni!
e QUESTO APPARECCHIO E DESTINATO
ESCLUSIVAMENTE ALLUSO DOMESTICO

LEGGERE ATTENTAMENTE TUTTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

installare o rimuovere
accessori e prima di
procedere alla pulizia.

INFORMAZIONI GENERALI
DI SICUREZZA:

o L'apparecchio non puo essere
utilizzato da persone (inclusi i
bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o
con mancanza di esperienza
e di conoscenza, a meno
che non siano sorvegliati o
istruiti all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchio da una
persona responsabile della
loro incolumita.

« Ispezionare periodicamente
['unita per verificare

Non utilizzare I'apparecchio
se il cavo o la spina risultano
danneggiati, dopo un caso di
malfunzionamento o qualora
I'apparecchio sia stato in
qualche modo danneggiato.
Portare lI'apparecchio

al pil vicino centro di
assistenza autorizzato per un
controllo, la riparazione o la
regolazione.

« Non lasciare che i bambini
giochino con l'apparecchio.

e Dopo l'uso e prima della

pulizia, rimuovere la spina « In caso di danneggiamento
dalla presa di corrente. del cavo, farlo sostituire
Lasciare raffreddare tempestivamente dal
I'apparecchio prima di costruttore o dal servizio

I'eventuale presenza di danni.

assistenza, o comunque da
personale qualificato, per
prevenire ogni rischio.

e Tenere l'apparecchio e il

cavo lontani dalla portata dei
bambini.

L'uso di accessori non
consigliati o non venduti dal
produttore dell'apparecchio
puo causare lesioni o
malfunzionamenti.

Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente su un piano
di lavoro. Assicurarsi che

la superficie di appoggio

sia piana, pulita e asciutta.
Durante l'uso, non collocare
['unita in prossimita del bordo
del piano di lavoro. Non
utilizzare prese poste sotto il
piano di lavoro che possono
rendere il cavo accessibile ai
bambini.

Non utilizzare all’aperto.

Non lasciare che il cavo
penda dal bordo del tavolo
o del bancone, né venga a
contatto con superfici calde.

Non collocare sopra o in
prossimita di un fornello a
gas o elettrico acceso o in un
forno caldo.

Prestare estrema attenzione
quando si sposta un
apparecchio contenente olio
o altri liquidi caldi. Lasciare
sempre raffreddare l'unita
prima di maneggiarla o
spostarla.

e Assicurarsi che 'unita sia

pulita prima di utilizzarla.

La fuoriuscita di cibo puo
provocare gravi ustioni
Tenere 'apparecchio e il
cavo lontani dalla portata
dei bambini. Evitare I'utilizzo
di prolunghe del cavo di
alimentazione.

Per prevenire incendi, scosse
elettriche e lesioni personali,
non immergere l'unita o il
cavo in acqua o altri liquidi.

Scollegare lI'apparecchio
quando non éin uso e
spegnerlo quando si
inseriscono o si estraggono i
cassetti di cottura dalla base.

Evitare il contatto con
superfici calde. Utilizzare

le maniglie dei cassetti di
cottura. Durante la frittura
ad aria, dagli sfiati situati
sul retro esce vapore caldo.
Tenere mani e viso lontani
dal vapore e dagli sfiati.
Prestare attenzione quando
si rimuovono i cassetti di
cottura dalla base poiché
potrebbe uscire del vapore
caldo.

Non utilizzare questo
apparecchio per usi diversi
da quelli previsti. Un uso
improprio pud causare
lesioni.

Utilizzare sempre guanti
da forno isolanti o, se
disponibili, manici o pomelli.
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o Per evitare scosse elettriche,
non immergere il cavo, le
spine, I'elemento riscaldante
o la base in acqua o altri
liquidi.

« PRIMA DI FRIGGERE,
ACCERTARSI CHE | CASSETTI
DI COTTURA SIANO
SALDAMENTE BLOCCATI IN
POSIZIONE. NON CERCARE
DI RIMUOVERE | CASSETTI DI
COTTURA MENTRE L'UNITA E
IN FUNZIONE.

e Spegnere sempre
I'apparecchio e staccare la
spina dalla presa di corrente
quando non viene utilizzato e
prima di pulirlo e riporlo.

e Mai riempire troppo i cassetti
di cottura. Lasciare almeno
5 cm di spazio tra il cibo e la
parte superiore del cassetto
di cottura. Tenere gli alimenti
all'interno del cassetto
evitando il contatto diretto
con |'elemento riscaldante.
Un riempimento eccessivo
puo causare danni a persone
e cose o compromettere 'uso
sicuro dell'apparecchio.

AVVERTENZE DI
SICUREZZA ADDIZIONALI

e Rimuovere e smaltire il
materiale di imballaggio o le
etichette promozionali prima
di utilizzare l'apparecchio per
la prima volta.

e Per salvaguardare i
piu piccini dal rischio di

soffocamento, rimuovere

e smaltire in modo sicuro
qualsiasi protezione o
sacchetto di plastica in

cui l'apparecchio o i suoi
componenti siano contenuti.

Non inserire oggetti non
alimentari nei cassetti di
cottura per riscaldarli. Non
utilizzare I'apparecchio per
friggere con olio.

Assicurarsi sempre che
I'unita sia correttamente e
completamente assemblata
prima di collegarla alla presa
di corrente e metterla in
funzione.

Assicurarsi che I'area
immediatamente sotfto o
adiacente all'apparecchio
sia pulita e asciutta. Non
utilizzare la friggitrice se &
bagnata.

L'eventuale fuoriuscita di cibo
sulla superficie sottostante,
intorno o sull'apparecchio
stesso, deve essere pulita

e asciugata prima di
continuare a utilizzare
l'apparecchio.

Una possibile, leggera
vibrazione durante il
funzionamento dell'unitd & da
ritenersi normale.

Quando si utilizza
I'apparecchio, prevedere uno
spazio adeguato (almeno 20
cm) sopra, sotto e ai lati per
la circolazione dell'aria.

Non coprire gli sfiati dell'aria
sul retro dell'unita quando &
in funzione.

Non lasciare l'apparecchio
incustodito mentre & in
funzione.

Tenere mani, dita, capelli,
indumenti e utensili lontani
dall'apparecchio durante il
funzionamento.

Mantenere l'apparecchio
pulito. Consultare la sezione
Cura e manutenzione per
suggerimenti sul corretto
utilizzo.

A parte la pulizia, qualsiasi
manutenzione deve essere
eseguita da un centro di
assistenza autorizzato.

Non cercate di riparare
I'apparecchio da soli.

Per assistenza, contattate il
Servizio clienti all’indirizzo
nutribullet.com.

Se una qualsiasi delle
istruzioni o avvertenze non

vi & chiara, contattate il
servizio clienti per assistenza
all'indirizzo nutribullet.com.

Conservate le

e presenti istruzioni!

27
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Guida al montaggio

Contenuto della confezione

ttura

croccante

2 vassoi per co

2 cassetti di cottura

base

2 vassoi per cottura croccante

2 cassetti di cottura
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incremento
temperatura/
tempo (sinistra) (cassetto sinistro) (cassetto destro) (destra)

Pulsantiera

diminuzione
temperatura/tempo

indicatore  display tempo/
di cottura temperatura

W noe

1(D)-
W & | D

frittura bistecca | pesce | crostacei

O ®—

selezione cassetto
sinistro

Per scegliere una modalita di
cottura, selezionare innanzitutto il
cassetto da utilizzare (L o R). Quindi,
premere il pulsante Menu finché

la modalita di cottura desiderata
non si illumina completamente. La
modalita di cottura viene caricata
con tempo e temperatura predefiniti,
come indicato nella tabella della
pagina successiva. Premere i
pulsanti di selezione tempo/
temperatura per visualizzare le
impostazioni sul display.

IMPORTANTE: Il tempo viene visualizzato
in minuti per tutte le modalita di cottura,
ad eccezione di Frutta secca, che viene
visualizzato in ore e minuti.

start/ sincronizzazione
stop cassetti menu

impostazione
del tempo

display tempo/  indicatore
temperatura

| @
I

®

& @ | @

pollame | cottura| verdura frutta

al forno secca

selezione cassetto
destro

Per iniziare la cotftura, premere il
pulsante Start/Stop; I'icona della
modalita selezionata rimarra
iluminata mentre tutte le altre icone
si spegneranno. Una volta avviata
una modalita, l'icona dell'indicatore
di cottura si accende per segnalare
che la friggitrice ad aria ha iniziato
la cottura.

Seguire lo stesso procedimento

per l'altro cassetto di cottura. Per
impostare la stessa modalita di
cottura per entrambi i cassetti,
premere SYNC e successivamente
Menu per selezionare la modalita di
cottura desiderata.

di cottura | selezione della
temperatura

Le impostazioni predefinite per ciascuna modalita di cottura sono riportate
nella tabella che segue.

icona Modalita di cottura ngzee;?:;;a Ter;f: d(iiﬁcnc;':yum
W Frittura 200°C 20 minuti
Ca Bistecca 200°C 12 minuti
2@9 Pesce 200°C 12 minuti
% Crostacei 180°C 12 minuti
OB Pollame 200°C 25 minuti
@ Cottura al forno 180°C 12 minuti
@ Verdura 155°C 25 minuti
Frutta secca 50°C 5ore

Liberatoria: Tutte le impostazioni predefinite devono essere considerate come
suggerimenti. Poiché gli ingredienti e le ricette possono variare in origine,
dimensione, forma e marca, non possiamo garantire la migliore impostazione per i

vostri ingredienti.

e  Perregolare manualmente il
tempo o la temperatura della
modalita di cottura, premere
prima i pulsanti di selezione
Tempo/Temperatura, seguiti
dai pulsanti +/- per una
regolazione secondo necessita.
E possibile regolare una delle
due impostazioni prima di
iniziare la cottura o in qualsiasi
momento durante il processo di
cottura.

IMPORTANTE: Per la modalita
Frutta secca, il tempo pud essere
aumentato o diminuito con
incrementi di 15 minuti e viene
indicato in ore, da 1:00 a 12:00. Per
tutte le altre modalitd, il tempo pud
essere regolato con incrementi di 1
minuto e viene visualizzato in minuti,
da 1:00 a 60:00. La temperatura

di cottura pud essere regolata con
incrementi di 5°C.

« |l pulsante Start/Stop puo
essere utilizzato per mettere in
pausa il/i cassetto/i di cottura.
Tenere premuto il pulsante
Start/Stop per 3 secondi per
annullare la cottura.

«  Dopo 5 minuti di inattivita,
['unita entra in standby. Per
riattivare |'unitd, fenere premuto
L,Ro SYNC.
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Istruzioni per l'uso

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare la friggitrice ad aria nutribullet® a due cassetti per la prima
volta, & necessario eseguire le operazioni descritte di seguito.

1. DISIMBALLAGGIO

Aprire la confezione e rimuovere la base della friggitrice ad aria con i cassetti
di cottura e i vassoi per cottura croccante, ponendo tutte le parti su una
superficie piana e asciutta. Rimuovere gli inserti sotto ogni cassetto prima del
primo utilizzo.

2. PULIZIA

Risciacquare i cassetti di cottura e i vassoi per cottura croccante con acqua
calda saponata. Pulire esternamente la base della friggitrice ad aria con un
panno pulito e inumidito.

3. PREPARARE L’AREA DI COTTURA, ASSICURANDO UN'ADEGUATA
VENTILAZIONE

Assicurarsi che la friggitrice venga utilizzata su una superficie pulita, asciutta

e piana. Non utilizzare I'apparecchio all'aperto. Quando € in funzione, la
friggitrice deve frovarsi ad almeno 20 cm di distanza dalla parete per garantire
una corretta circolazione dell'aria dietro I'unita.

IMPORTANTE: Per eliminare eventuali odori di macchina nuova, far funzionare
la friggitrice alla massima temperatura per circa 5 minuti, senza inserire cibo.

ATTENZIONE: Per evitare danni da calore, posizionare la friggitrice ad aria
ESCLUSIVAMENTE su una superficie o un tappetino resistente al calore.

Montaggio

Prima di passare al punto 1, rileggere le avvertenze e gli avvisi riportati al
paragrafo Avvertenze di Sicurezza (pag. 24-26) e nella sezione precedente.

1 collocare la base su una

nutribullet superficie pulita, asciutta e

2 Inserire i vassoi per cottura
croccante sul fondo dei
cassetti di cottura. Assicurarsi
che i vassoi siano posizionati
saldamente e allineati coniil
fondo dei cassetti di cottura.

piana, come un piano di lavoro.
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Inserire gli alimenti nei cassetti
di cottura, facendo attenzione
a non riempirli troppo. Per
ottenere risultati di cottura
ottimali, lasciare almeno 5

cm di spazio tra il cibo e la
parte superiore del cassetto di
cottura.

Utilizzo della friggitrice ad aria

Tenendo i cassetti di cottura per
le maniglie, inserirli nella base.
Assicurarsi che la friggitrice

ad aria sia correttamente
assemblata, con i cassetti di
cottura completamente inseriti
nella base.

IMPORTANTE: Se i cassetti

di cottura non sono installati
correttamente la friggitrice non
funziona.

a®O ®

COME UTILIZZARE |
PROGRAMMI DI COTTURA:
Premere L o R per selezionare

il cassetto di cottura da
programmare, oppure

SYNC per scegliere lo stesso
programma per entrambi i
cassetti. Premere il pulsante
Menu finché il programma

di cottura desiderato non si
illumina completamente (gli
altri programmi si attenuano).
La temperatura e il tempo
predefiniti per il programma
selezionato vengono visualizzati
sul display per il/i cassetto/i di
cottura selezionato/i. Premere il
pulsante Start/Stop per avviare
la cottura.

PER IMPOSTARE
MANUALMENTE TEMPERATURA
E TEMPO DI COTTURA: Premere
L o R per selezionare il cassetto
di cottura da programmare,
oppure premere SYNC per
scegliere lo stesso programma
per entrambi i cassetti. Quindi,
premere i pulsanti di selezione
tempo/temperatura e utilizzare
i pulsanti +/- per impostare

il tempo e la temperatura di
cottura. Premere il pulsante
Start/Stop per avviare la
cottura.

AN

GIRARE GLI ALIMENTI
DURANTE LA COTTURA: Alcune
ricette richiedono di estrarre

i cassetti durante la cottura

e girare il cibo. In tal caso,
premere prima il pulsante
Start/Stop per mettere in pausa
la friggitrice. Quando la cottura
& in pausa, estrarre i cassetti di
cottura dalla base utilizzando
la maniglia. Girare il cibo con un
utensile e reinserire saldamente
il cassetto di cottura nella base.
Premere il pulsante Start/Stop
per riprendere la cottura. Se in
qualsiasi momento durante la
cottura si rimuove un cassetto,
la cottura si inferrompe finché il
cassetto non viene reinserito.

AVVERTENZA: Il cibo puo essere
molto caldo. Fare attenzione
quando si estraggono i cassetti

di cottura, poiché potrebbe

uscire vapore caldo o schizzi con
conseguenti lesioni. Tenere mani e
viso lontani dal vapore e dagli sfiati.
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Per regolare il tempo o la
temperatura mentre la cottura
@ gia in corso, selezionare prima
il cassetto di cottura che si
desidera regolare(L, R o SYNC).
Premere quindi i pulsanti di
selezione tempo/temperatura

e regolare 'impostazione
desiderata con i pulsanti +/-.

Q)

nutribullet

6 Altermine del tempo, 5 segnali
acustici indicheranno che
cottura & completata. Attendere
qualche secondo prima di
estrarre il cassetto.

Per annullare o terminare la
cottura prima del termine,
tenere premuto L o R per
annullare la cottura nel cassetto
selezionato o premere SYNC per
annullare la cottura in entrambi
i cassetti. Tenere premuto Start/
Stop per attivare la modalita
Standby.

ATTENZIONE: La rimozione
prematura dei cassetti di
cottura potrebbe causare schizzi
potenzialmente pericolosi.

ATTENZIONE: Fare attenzione
quando si estraggono i cassetti di
cottura, poiché potrebbe uscire del
vapore caldo.

7 Estrarre il cibo dai cassetti di
cottura con un utensile - MAI
con le mani. Buon appetito!
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Manutenzione

La pulizia della friggitrice ad aria nutribullet® & facile e veloce. Per ridurre
I'accumulo di residui, si consiglia di pulire tutte le parti rimovibili dopo ogni

utilizzo.

1.
Dopo I'uso, SPEGNERE la friggitrice,
STACCARE la spina dalla presa

di corrente e lasciare raffreddare
'apparecchio completamente.

2.

Rimuovere i cassetti di cottura e

i vassoi per cottura croccante. |
cassetti di cottura e i vassoi per
cottura croccante sono lavabili

nel CESTELLO SUPERIORE della
lavastoviglie o possono essere puliti
con un risciacquo in acqua calda
saponata.

AVVERTENZA: NON utilizzare il ciclo
di sanificazione. La temperatura del
ciclo di sanificazione puo deformare
la plastica.

ATTENZIONE: NON utilizzare
strumenti abrasivi o metallici per
pulire i cassetti di cottura o i vassoi
di cottura croccante. Cid potrebbe
danneggiarne il rivestimento
antiaderente.

Parti di ricambio

3.

Pulire la superficie interna della
base eliminando delicatamente

i residui con un panno di cotone
inumidito con acqua calda e
asciugandola con un panno asciutto.
L'interno e l'esterno della base vanno
puliti esclusivamente con un panno
umido.

ATTENZIONE: NON immergere

la base in acqua o in altri liquidi.
Lasciare raffreddare I'unita prima
di pulirla.

4.

Una volta pulite e asciugate
accuratamente tutte le parti, riporre
la friggitrice ad aria, completamente
assemblata, in un luogo sicuro e
asciutto.

Per ordinare parti di ricambio e accessori, visitate il nostro sito web all'indirizzo

nutribullet.com.

Spiegazione dei simboli

Questo simbolo indica che nell’lUnione Europea il prodotto non

puo essere smaltito con i rifiuti domestici. Per evitare possibili

danni all'ambiente o alla salute umana causati dallo smaltimento
incontrollato dei rifiuti, ricicliamoli responsabilmente, promuovendo
il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Per restituire un
apparecchio usato, utilizzare i comuni canali di restituzione e
raccolta o rivolgersi al negozio dove é stato acquistato il prodotto. Il
prodotto potra quindi essere riciclato in modo sicuro per I'ambiente.

L'imballaggio per il trasporto e la protezione del prodotto & stato
scelto tfra materiali che rispettano I'ambiente e possono essere
riciclati. Accertarsi che plastica, involucri, borse, ecc. vengano
smaltiti in modo sicuro e tenuti fuori dalla portata dei bambini. Non
gettate questi material, riciclateli!

Dichiarazione del produttore che il prodotto soddisfa i requisiti delle
direttive CE applicabili
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LESEN SIE VOR DEM GEBRAUCH ALLE ANWEISUNGEN SORGFALTIG DURCH.
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Sicherheitshinweise

Wenn Sie die nutribullet® HeiBluftfritteuse benutzen, denken Sie
daran, dass Sicherheit an erster Stelle steht.

Warnung! Lesen Sie vor dem Gebrauch dieses nutribullet® Produkts
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch, um die Gefahr

von schweren Verletzungen zu vermeiden. Beim Betrieb

eines Elektrogerdtes miissen nicht nur grundlegendste
VorsichtsmaBnahmen, sondern auch die folgenden

Sicherheitshinweise beachtet werden.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf!
DIESES GERAT IST AUSSCHLIESSLICH
FUR DEN HAUSGEBRAUCH BESTIMMT

ALLGEMEINE SICHER-

H

EITSINFORMATIONEN:

Das Gerdat darf nicht von
Personen (einschlieBlich
Kindern) mit eingeschrénkten
koérperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis benutzt wer-
den, es sei denn, sie werden
von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder im siche-
ren Gebrauch des Gerdétes
geschult.

Sorgen Sie dafur, dass Kinder
nicht mit dem Gerdat spielen.

Ziehen Sie nach dem Ge-
brauch und vor der Reinigung

den Stecker aus der Steckdo-
se. Lassen Sie das Gerat ab-
kihlen, bevor Sie Zubehortei-
le montieren oder entfernen
und bevor Sie es reinigen.

Uberprifen Sie das Gerat re-
gelmaBig auf Schaden. Neh-
men Sie das Gerat nicht in
Betrieb, wenn das Netzkabel
oder der Stecker beschadigt
ist, das Gerdat einen Defekt
aufweist oder in irgendeiner
Weise beschadigt ist. Brin-
gen Sie das Gerdt zu einem
autorisierten Kundendienst-
zentrum in lhrer Ndhe, um es
Uberprifen, reparieren oder
einstellen zu lassen.

Bei Beschddigung muss das
Kabel umgehend durch den

Hersteller, durch dessen tech-
nischen Kundendienst oder
durch qualifiziertes Fachper-
sonal ausgetauscht werden,
um jedes Risiko auszuschlie-
Ben.

Halten Sie das Geré&t und das
Kabel auBerhalb der Reich-
weite von Kindern.

Die Verwendung von Zube-
hér, das nicht vom Hersteller
des Gerdates empfohlen oder
verkauft wird, kann zu Verlet-
zungen oder Betriebsstérun-
gen fuhren.

Verwenden Sie das Gerdat

nur auf einer Arbeitsflache.
Vergewissern Sie sich, dass
die Aufstellflache eben, sau-
ber und trocken ist. Stellen
Sie das Gerdt wdhrend des
Gebrauchs nicht an den Rand
der Arbeitsflédche. Verwenden
Sie keine Steckdosen unter
der Arbeitsflache, da das
Kabel fir Kinder erreichbar
wadre.

Nicht im Freien verwenden.

Lassen Sie das Netzkabel
nicht tUber den Rand des
Tischs oder der Theke hé&n-
gen und lassen Sie es nicht in
Kontakt mit heiBen Oberfla-
chen kommen.

Stellen Sie das Gerdt nicht
auf oder in die N&he eines
eingeschalteten Gas- oder
Elektroherds bzw. in einen
heiBen Backofen.

« Seien Sie duBerst vorsichtig,
wenn Sie ein Gerat mit Ol
oder anderen hei3en Flissig-
keiten verstellen. Lassen Sie
das Gerdt immer abkihlen,
bevor Sie es anfassen oder
verstellen.

» Vergewissern Sie sich, dass
das Gerdt sauber ist, bevor
Sie es benutzen. Verschit-
tetes Gargut kann schwere
Verbrennungen verursachen.
Halten Sie das Gerdt und das
Kabel auBerhalb der Reich-
weite von Kindern. Vermei-
den Sie die Verwendung
von Verléngerungen fir das
Netzkabel.

o Um Brdanden, Stromschlégen
und Verletzungen von Perso-
nen vorzubeugen, tauchen
Sie das Gerdt oder das Kabel
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

Ziehen Sie den Netzstecker,
wenn Sie das Gerdt nicht
benutzen, und schalten Sie es
aus, wenn Sie die Garbehdl-
ter in das Gehduse einsetzen
oder herausnehmen.

e Vermeiden Sie den Kontakt
mit heiBen Oberflachen.
Verwenden Sie die Griffe der
Garbehdlter. Beim Frittie-
ren mit HeiBluft tritt aus den
Entlaftungséffnungen auf der
Rickseite heiBer Dampf aus.
Halten Sie Hande und Ge-
sicht von Dampf und Entluf-
tungsoffnungen fern. Seien
Sie vorsichtig, wenn Sie die
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Garbehdlter aus dem Gehdu-
se nehmen, da heiBer Dampf
austreten kann.

Verwenden Sie dieses Gerat
nur fir den bestimmungsge-
mdBen Gebrauch. Unsach-
gemdBer Gebrauch kann
Verletzungen verursachen.

Verwenden Sie immer isolie-
rende Ofenhandschuhe oder,
falls vorhanden, Griffe oder
Knopfe.

Um Stromschldge zu vermei-
den, tauchen Sie das Kabel,
die Stecker, das Heizelement
oder das Gehduse nicht in
Wasser oder andere Fliissig-
keiten.

Vergewissern Sie sich vor
dem Frittieren, dass die
GARBEHALTER fest eingeras-
tet sind. Versuchen Sie nicht,
die GARBEHALTER zu entfer-
nen, wdhrend das Gerat in
Betrieb ist.

Schalten Sie das Gerat immer
aus und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose,
wenn Sie es nicht benutzen
und bevor Sie es reinigen und
verstauen.

Fullen Sie die Garbehdailter

nie zu voll. Lassen Sie einen
Abstand von mindestens 5 cm
zwischen dem Gargut und
der Oberseite des Garbehdl-
ters. Achten Sie darauf, dass
das Gargut im Inneren des
Garbehadlters nicht direkt mit
dem Heizelement in Berth-

rung kommt. Eine Uberfiil-
lung kann zu Personen- und
Sachschdden fiihren oder
den sicheren Gebrauch des
Gerdates beeintréchtigen.

ZUSATZLICHE SICHER-
HEITSHINWEISE

Entfernen und entsorgen Sie
das Verpackungsmaterial
oder die Werbeaufkleber auf
sichere Weise, bevor Sie das
Gerdat zum ersten Mal benut-
zen.

Um Kinder vor Erstickungs-
gefahr zu schitzen, entfer-
nen und entsorgen Sie alle
Schutzverpackungen oder
Plastikbeutel, in denen das
Gerdt oder seine Bestandteile
verpackt sind.

Legen Sie zum Aufwdrmen
nur Lebensmittel in die Gar-
behalter. Verwenden Sie das
Gerat nicht zum Frittieren
mit Ol.

Vergewissern Sie sich im-
mer, dass das Gerat korrekt
und vollstdndig montiert ist,
bevor Sie es an die Steckdose
anschlieBen und in Betrieb
nehmen.

Stellen Sie sicher, dass der
Bereich unmittelbar unter
oder neben dem Gerdat sau-
ber und trocken ist. Verwen-
den Sie die HeiBluftfritteuse
nicht, wenn sie nass ist.

Verschuttetes Gargut unter
dem Gerdat, um das Gerat

oder auf dem Gerdt muss
beseitigt und die Fldche ge-
trocknet werden, bevor das
Gerdat weiter betrieben wird.

Eine mogliche leichte Vibra-
tion wahrend des Gerdatebe-
triebs ist als normal anzuse-
hen.

Achten Sie bei der Verwen-
dung des Gerdates darauf,
dass oben, unten und an den
Seiten ausreichend Platz fur
die Luftzirkulation vorhanden
ist (mindestens 20 cm).

Decken Sie die Entliftungs-
o6ffnungen an der Rickseite
des Gerdates nicht ab, wenn es
in Betrieb ist.

Lassen Sie das Gerdat nicht
unbeaufsichtigt, wéhrend es
in Betrieb ist.

Halten Sie wdhrend des Be-
triebs Hande, Finger, Haare,
Kleidung und Utensilien vom
Gerat fern.

Halten Sie das Gerdt sauber.
Im Abschnitt Pflege und War-
tung finden Sie Tipps zum
richtigen Gebrauch.

Abgesehen von der Reinigung
mussen alle Wartungsarbei-
ten von einer autorisierten
Kundendienststelle durch-
gefuhrt werden. Versuchen
Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren.

Wenn Sie Hilfe benéti-

gen, wenden Sie sich an

den Kundendienst unter
nutribullet.com.

¢ Sollte Ihnen eine der Anwei-
sungen oder Warnungen
unklar sein, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst
unter nutribullet.com.

Bewahren Sie diese

@ Bedienungsanleitung auf!
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Bedienfeld

Temperatur/Zeit
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Frittieren  Steak Fisch [Krustentiere| Gefliigel | Garenim | Gemiise  Trockenobst
Backofen
Taste Synchroni- Menii

Auswabhl linker
Garbehdlter

Um eine Garart zu wéhlen, muss
zundchst der Garbehdlter gewdhlt
werden, der verwendet werden soll
(L oder R). Driicken Sie dann die
Taste Mendi, bis die gewlinschte
Garart vollsténdig beleuchtet ist.
Die Garart wird mit voreingestellter
Zeit und Temperatur geladen, wie in
der Tabelle auf der ndchsten Seite
angegeben. Driicken Sie die Tasten
Auswahl Zeit/Temperatur, um

die Einstellungen auf dem Display
anzuzeigen.

WICHTIG: Die Zeit wird bei allen
Gararten in Minuten angezeigt, auBBer
bei Trockenobst, wo sie in Stunden und
Minuten angezeigt wird.

Start/  sierung der
Stop Garbehdalter

Auswabhl rechter
Garbehalter

Um den Garvorgang zu starten,
driicken Sie die Taste Start/Stop; das
Symbol fir die ausgewdhlte Garart
bleibt beleuchtet, wéhrend alle
anderen Symbole sich ausschalten.
Nach dem Start der Garart schaltet
sich das Symbol der Garanzeige

ein, wodurch angezeigt wird, dass
die HeiBluftfritteuse mit dem Garen
begonnen hat.

Wiederholen Sie den gleichen
Vorgang beim anderen Garbehdilter.
Um bei beiden Garbehdltern

die gleiche Garart einzustellen,
driicken Sie SYNC und anschlieBend
Menii, um die gewtlinschte Garart
auszuwdhlen.

Die Voreinstellungen fir die einzelnen Gararten sind in der nachstehenden

Tabelle aufgefiihrt.

Voreingestellte

Voreingestellte

Garar Temperatur Garzeit
W Frittieren 200°C 20 Minuten
Ca Steak 200°C 12 Minuten
2@9 Fisch 200°C 12 Minuten
% Krustentiere 180°C 12 Minuten
OB Geflugel 200°C 25 Minuten
@ gggigf:amn 180°C 12 Minuten
@ Gemlse 155°C 25 Minuten
Trockenobst 50°C 5 Stunden

Haftungsausschluss Alle Voreinstellungen sind als Empfehlungen zu betrachten. Da
die Zutaten und Rezepte in Bezug auf Herkunft, GréBe, Form und Marke abweichen
kénnen, kénnen wir keine optimale Einstellung fur lhre Zutaten garantieren.

e Um die Zeit oder die Temperatur
der Garart manuell zu
regeln, dricken Sie erst die
Auswahltasten Zeit/Temperatur
und dann die Tasten +/-, um
die Einstellung nach Bedarf
anzupassen. Eine der beiden
Einstellungen kann vor Beginn
des Garvorgangs oder jederzeit
wdhrend des Garprozesses
vorgenommen werden.

WICHTIG: Bei der Garart
Trockenobst kann die Zeit in
15-Minuten-Schritten erhéht
oder verringert werden und wird
von 1:00 bis 12:00 in Stunden
angegeben. Bei allen anderen
Gararten kann die Zeit in
1-Minuten-Schritten eingestellt
werden und wird von 1:00 bis
60:00 in Minuten angezeigt.

Die Gartemperatur kann in
5°C-Schritten eingestellt werden.

e  Die Taste Start/Stop kann
verwendet werden, um den/
die Garbehdlter auf Pause zu
schalten. Halten Sie die Taste
Start/Stop fir 3 Sekunden
gedriickt, um den Garvorgang
abzubrechen.

e Nach 5 Minuten Nichtgebrauch
schaltet das Gerat auf
Bereitschaft. Um das Gerat
wieder in Betrieb zu nehmen,
halten Sie L, R oder SYNC
gedruckt.
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Bedienungsanleitung

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie die nutribullet® HeiBluftfritteuse mit zwei Garbehdltern zum ersten Mal
benutzen, mussen Sie die folgenden Schritte durchfihren.

1. AUSPACKEN

Offnen Sie die Verpackung, nehmen Sie das Gehduse der HeiBluftfritteuse mit
den Garbehadaltern und den Grillrosten fiir knusprige Garergebnisse heraus und
legen Sie alle Teile auf eine ebene, trockene Flache. Entfernen Sie die Einsétze
unter jedem Garbehdlter vor dem ersten Gebrauch.

2. REINIGUNG

Spulen Sie die Garbehadalter und die Grillroste fiir knusprige Garergebnisse mit
warmer Seifenlauge ab. Reinigen Sie das Gehduse der HeiBluftfritteuse auBen
mit einem sauberen, befeuchteten Tuch.

3. DEN GARBEREICH VORBEREITEN UND FUR AUSREICHENDE BELUFTUNG
SORGEN

Stellen Sie sicher, dass die HeiBluftfritteuse auf einer sauberen, trockenen und
ebenen Flache steht. Verwenden Sie das Gerdat nicht im Freien. Wahrend des
Betriebs muss die HeiBluftfritteuse mindestens 20 cm von der Wand entfernt sein,
um eine gute Luftzirkulation hinter dem Gerat zu gewdhrleisten.

WICHTIG: Um den Geruch des neuen Gerdtes zu beseitigen, lassen Sie
die HeiBluftfritteuse etwa 5 Minuten lang bei maximaler Temperatur laufen, ohne
Gargut einzulegen.

VORSICHT: Um Hitzeschdaden zu vermeiden, darf die HeiBluftfritteuse
AUSSCHLIESSLICH auf einer hitzebestandigen Oberflache oder Matte
aufgestellt werden.

Montage

Bevor Sie mit Schritt 1 beginnen, lesen Sie noch einmal die Warnungen und
Hinweise im Abschnitt Sicherheitshinweise (Seite 44-46) und im vorherigen
Abschnitt.

- ) - 1 Stellen Sie das Gehéuse auf eine

nutribullet saubere, trockene und ebene
Fléche, beispielsweise auf eine
Arbeitsflache.

2 Legen Sie die Grillroste auf
den Boden der Garbehdlter.
Vergewissern Sie sich, dass die
Grillroste fest auf dem Boden
der Garbehadlter liegen.
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Gebrauch der HeiBBluftfritteuse

1 Legen Sie das Gargut in die

Garbehdlter und achten Sie
darauf, dass sie nicht tberfullt
werden. Um ein optimales
Garergebnis zu erzielen, lassen
Sie mindestens 5 cm Platz
zwischen dem Gargut und der
Oberseite des Garbehdlters.

Halten Sie die Garbehdlter an
den Griffen fest und setzen
Sie sie in das Gehduse ein.
Vergewissern Sie sich, dass
die HeiBluftfritteuse richtig
zusammengesetzt ist und die
Garbehdlter vollstdndig in das
Gehduse eingesetzt sind.

WICHTIG: Wenn die Garbehdlter
nicht richtig eingesetzt sind,
funktioniert die HeiBluftfritteuse
nicht.

VERWENDUNG DER

GARPROGRAMME: Driicken Sie
L oder R, um den Garbehalter
zu wdhlen, der programmiert
werden soll, oder SYNC, um

das gleiche Programm fiir
beide Garbehdalter zu wéhlen.
Dricken Sie die Taste Menti, bis
das gewlinschte Garprogramm
vollstéindig aufleuchtet (die
anderen Programme leuchten
schwdicher). Die voreingestellte
Temperatur und Zeit fur das
gewdhlte Programm werden

fur den/die gewdhlten(n)
Garbehalter auf dem Display
angezeigt. Dricken Sie die Taste
Start/Stop, um den Garvorgang
zu starten.

MANUELLE EINSTELLUNG

VON GARTEMPERATUR UND
GARZEIT: Driicken Sie L oder R,
um den Garbehalter zu wahlen,
der programmiert werden

soll, oder driicken Sie SYNC,

um das gleiche Programm fir
beide Garbehdalter zu wahlen.
Dricken Sie dann die Tasten zur
Auswahl von Zeit/Temperatur
und verwenden Sie die Tasten
+/-, um die Garzeit und die
Gartemperatur einzustellen.
Drucken Sie die Taste Start/Stop,
um den Garvorgang zu starten.

4  WENDEN DES GARGUTS

WAHREND DES GARVORGANGS:
Bei einigen Rezepten muissen
die Garbehadlter wéhrend des
Garvorgangs herausgezogen
und das Gargut gewendet
werden. Driicken Sie in diesem
Fall zundchst die Taste Start/
Stop, um die HeiBluftfritteuse
anzuhalten. Wenn der
Garvorgang unterbrochen ist,
ziehen Sie die Garbehdlter

am Griff aus dem Gehduse.
Wenden Sie das Gargut mit
einem Kochutensil und setzen
Sie den Garbehdlter wieder fest
in das Gehduse ein. Driicken
Sie die Taste Start/Stop, um
den Garvorgang fortzusetzen.
Wenn zu irgendeinem Zeitpunkt
wdhrend des Garvorgangs

ein Garbehdalter entnommen
wird, wird der Garvorgang
abgebrochen, bis der
Garbehadalter wieder eingesetzt
wird.

WARNUNG: Das Gargut kann sehr
heiB sein. Seien Sie vorsichtig,
wenn Sie die Garbehalter
herausnehmen, da heier Dampf
oder Spritzer austreten und zu
Verletzungen fiihren kénnten.
Halten Sie Hande und Gesicht von
Dampf und Entluftungséffnungen
fern.
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5 Um die Zeit oder die Temperatur
zu regeln wahrend der
Garvorgang bereits lauft,
wdhlen Sie erst den Garbehalter,
der geregelt werden soll (L, R
oder SYNC). Driicken Sie dann
die Tasten zur Auswahl von Zeit/
Temperatur und nehmen Sie die
gewtlinschte Einstellung mit den
Tasten +/- vor.
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6 Nach Ablauf der Zeit wird durch
5 Signalténe angezeigt, dass der
Garvorgang beendet ist. Warten
Sie ein paar Sekunden, bevor Sie
den Garbehdlter herausziehen.

Um den Garvorgang vorzeitig
abzubrechen oder zu beenden,
halten Sie L oder R gedriickt, um
den Garvorgang im gewdhlten
Garbehdélter abzubrechen,
oder driicken Sie SYNC, um
den Garvorgang in beiden
Garbehdltern abzubrechen.
Halten Sie Start/Stop gedruckt,
um den Bereitschaftsmodus zu
aktivieren.

ACHTUNG: Ein vorzeitiges
Herausnehmen der Garbehdlter
kénnte zu gefdhrlichen Spritzern
fUhren.

ACHTUNG: Seien Sie vorsichtig
beim Herausnehmen der
Garbehdlter, da heiBer Dampf
austreten kénnte.

Nehmen Sie das Gargut mit
einem Kochutensil aus den
Garbehaltern - NIEMALS mit
den Handen. Guten Appetit!
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Wartung

Die Reinigung der nutribullet® HeiBluftfritteuse geht schnell und einfach. Damit
sich weniger Ruckstédnde ansammeln, empfehlen wir, alle abnehmbaren Teile

nach jedem Gebrauch zu reinigen.

1.
Schalten die HeiBluftfritteuse nach
dem Gebrauch aus, ZIEHEN Sie den
Stecker aus der Steckdose und lassen
Sie das Gerdat vollstandig abkihlen.

2.

Entfernen Sie die Garbehdlter

und die Grillroste fur knusprige
Garergebnisse. Die Garbehdlter
und die Grillroste fur knusprige
Garergebnisse kénnen im OBEREN
KORB des Geschirrsptlers
gewaschen oder zur Reinigung in
warmer Seifenlauge abgespult
werden.

WARNUNG: Verwenden Sie
NICHT den Desinfektionszyklus.
Die Temperatur des
Desinfektionszyklus kann den
Kunststoff verformen.

VORSICHT: Verwenden Sie

KEINE Scheuermittel oder
Metallwerkzeuge, um die
Garbehadalter oder die Grillroste
fir knusprige Garergebnisse zu
reinigen. Dadurch kénnte die
Antihaftbeschichtung beschadigt
werden.

Ersatzteile

3.

Reinigen Sie die Innenseite des
Gehduses, indem Sie Riickstdnde
vorsichtig mit einem mit warmem
Wasser befeuchteten Baumwolltuch
abwischen und mit einem trockenen
Tuch nachtrocknen. Die Innen- und
AuBenseite des Gehduses sollte nur
mit einem feuchten Tuch gereinigt
werden.

VORSICHT: Tauchen Sie das
Gehduse NICHT in Wasser oder
andere Flussigkeiten. Lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie es
reinigen.

4.

Wenn alle Teile grindlich gereinigt
und getrocknet sind, verstauen Sie
die fertig montierte HeiBluftfritteuse
an einem sicheren und trockenen Ort.

Um Ersatzteile und Zubehor zu bestellen, besuchen Sie unsere Website unter

nutribullet.com

Erlauterung der Symbole

Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt in der Européischen
Union nicht Gber den Hausmiill entsorgt werden darf. Um

Schéden an der Umwelt und der menschlichen Gesundheit durch
unkontrollierte Entsorgung der Abfélle zu vermeiden, recyceln

wir sie verantwortungsbewusst und férdern die nachhaltige
Wiederverwendung der Materialressourcen. Geben Sie lhr Altgerét
an den bekannten kommunalen Rickgabe- und Sammelstellen ab
oder wenden Sie sich an das Geschdft, in dem das Produkt gekauft
wurde. Das Produkt kann also umweltschonend recycelt werden.

Die Transport- und Schutzverpackung des Produkts besteht aus
umweltfreundlichen und recycelbaren Materialien. Vergewissern
Sie sich, dass Kunststoff, Hullen, Tuten, usw. sicher entsorgt und
auBerhalb der Reichweite von Kindern gehalten werden. Werfen Sie
diese Materialien nicht weg, recyceln Sie sie!

Erklarung des Herstellers, dass das Produkt die Anforderungen der
anwendbaren EG-Richtlinien erfullt



Capital Brands Distribution, LLC | nutribullet.com
Alle Rechte vorbehalten.

nutribullet® und das Logo nutribullet® sind in den Vereinigten Staaten und weltweit
eingetragene Handelsmarken von CapBran Holdings, LLC.

Die Abbildungen kénnen vom tatséchlichen Produkt abweichen. Im Zuge unseres
konstanten Strebens nach Verbesserung unserer Produkte kénnen die hier

angegebenen Spezifikationen ohne Vorankiindigung gedndert werden.
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Consignes de sécuritée

Lorsque vous utilisez la friteuse a air nutribullet®, n‘oubliez pas : la

sécurité passe avant tout.

Avertissement ! Avant d’utiliser ce produit nutribullet®, lisez

attentivement le mode d’emploi afin d’éviter tout risque de blessure

grave. Lors de l'utilisation d’un appareil électrique, en plus des
mesures de sécurité les plus élémentaires, il faut respecter les

avertissements suivants.

| Conservez ces instructions !

® POUR USAGE DOMESTIQUE SEULEMENT

LIRE ATTENTIVEMENT TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.

INFORMATIONS
GENERALES DE
SECURITE :

o Cet appareil n’est pas
prévu pour étre utilisé par
des personnes (enfants
compris) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou qui
manquent d’expérience et
de connaissance, sauf si elles
sont surveillées ou ont regu
des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil par
une personne responsable de
leur sécurité.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec cet appareil.

o Aprés utilisation et avant
le nettoyage, débranchez
la fiche de la prise. Laissez

refroidir 'appareil avant
d’installer ou de retirer des
accessoires et avant de le
nettoyer.

Inspectez périodiquement
I'appareil pour vérifier qu'’il
n‘est pas endommagé.
N’utilisez pas l'appareil

si le cable ou la fiche

ont été endommagés de
quelque fagon que ce

soit ou aprés un mauvais
fonctionnement de l'appareil
ou s'il a été endommagé

de quelque fagon que ce
soit. Confiez I'appareil au
centre d’assistance agréé le
plus proche pour qu’il soit
inspecté, réparé ou ajusté.
Si le cable d’alimentation

est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,

son agent de service ou des
personnes de qualification
similaire afin d’éviter tout
danger.

Conservez l'appareil et son
cdble hors de portée des
enfants.

L'utilisation d’accessoires non
recommandés ou non vendus
par le fabricant de 'appareil
peut entrainer des blessures
ou des dysfonctionnements.

Utilisez I'appareil uniquement
sur un plan de travail.
Assurez-vous que la surface
d’appui est plane, propre et
séche. Pendant l'utilisation,
ne placez pas l'appareil prés
du bord du plan de travail.
N’utilisez pas de prises
placées sous le plan de travail
qui pourraient rendre le céble
accessible aux enfants.

Ne pas utiliser a 'extérieur.

Ne laissez pas le cable
pendre au-dessus du bord
de la table ou du comptoir,
ou entrer en contact avec des
surfaces chaudes.

Ne placez pas l'appareil

sur ou a proximité d’une
cuisiniére électrique ou a
gaz allumée, ni dans un four
chaud.

Soyez extrémement prudent
lorsque vous déplacez

un appareil contenant de
I'huile ou d’autres liquides
chauds. Laissez toujours

I'appareil refroidir avant de le
manipuler ou de le déplacer.

o Assurez-vous que l'appareil
est propre avant de
I'utiliser. Un déversement
peut provoquer de graves
bralures. Conservez I'appareil
et son cable hors de portée
des enfants. Evitez d'utiliser
des rallonges de cordon
d’alimentation.

e Pour éviter tout incendie,
décharge électrique et lésion,
ne plongez jamais I'appareil
ou le céble dans I'eau ni tout
autre liquide.

o Débranchez I'appareil
lorsqu’il n'est pas utilisé et
éteignez-le lorsque vous
insérez ou retirez les tiroirs de
cuisson de la base.

« Evitez tout contact avec les
surfaces chaudes. Utilisez
les poignées des tiroirs de
cuisson. Pendant la friture
a l'air, de la vapeur chaude
s'échappe des évents situés
a l'arriere. Gardez les mains
et le visage a I’écart de la
vapeur et des évents. Faites
attention lorsque vous
retirez les tiroirs de cuisson
de la base, car de la vapeur
chaude peut s’échapper.

o N'utilisez pas cet appareil a
d’autres fins que celles pour
lesquelles il a été congu. Une
mauvaise utilisation peut
entrainer des blessures.
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« Utilisez toujours des gants
de cuisine isolants ou, le cas
échéant, des poignées ou
des boutons.

o Pour éviter tout choc
électrique, ne plongez pas
le cable, les fiches, I’élément
chauffant ou la base dans
I’eau ou dans d’autres
liquides.

« Avant de procéder ala
friture, assurez-vous que les
TIROIRS DE CUISSON sont
bien verrouillés en place.
N’essayez pas de retirer
les TIROIRS DE CUISSON
lorsque l'appareil est en
fonctionnement.

. Efeignez toujours I'appareil
et débranchez-le de la prise
de courant lorsque vous ne
I'utilisez pas et avant de le
nettoyer ou de le ranger.

e Ne remplissez jamais trop les
tiroirs de cuisson. Laissez un
espace d’au moins 5 cm entre
les aliments et le dessus du
tiroir de cuisson. Conservez
les aliments a I'intérieur
du tiroir, en évitant tout
contact direct avec I'élément
chauffant. Un remplissage
excessif peut entrainer des
blessures et des dommages
matériels ou compromettre
la sécurité d’utilisation de
'appareil.

CONSIGNES DE SECURITE
SUPPLEMENTAIRES

o Retirez et mettez au rebut
tout matériel d’'emballage
ou étiquette promotionnelle
avant d'utiliser 'appareil pour
la premiére fois.

e Pour protéger les
enfants contre le risque
d’étouffement, retirez et
mettez au rebut en toute
sécurité les protections ou
les sacs en plastique dans
lesquels I'appareil ou ses
composants sont confenus.

o Ne placez pas d’objets
non alimentaires dans les
tiroirs de cuisson pour les
réchauffer. N'utilisez pas
I'appareil pour frire avec de
I’huile.

« Assurez-vous toujours que
I'appareil est correctement
et complétement assemblé
avant de le brancher a la
prise de courant et de le faire
fonctionner.

« Veillez a ce que la zone située
immédiatement en dessous
ou a coté de l'appareil soit
propre et seche. N'utilisez
pas la friteuse si elle est
mouillée.

¢ Tout déversement d’aliments
sur la surface située sous,
autour ou sur l'appareil lui-
méme, doit étre nettoyé et
séché avant de continuer &
utiliser 'appareil.

Il est normal que de légéres
vibrations se produisent
pendant le fonctionnement
de l'appareil.

Lorsque vous utilisez
I'appareil, prévoyez un
espace suffisant (au moins

20 cm) au-dessus, au-
dessous et sur les cotés pour
permettre la circulation de
I’air.

Ne couvrez pas les orifices
d’aération situés a l'arriere de
I'appareil lorsqu’il fonctionne.
Ne laissez jamais l'appareil
sans surveillance durant
|'utilisation.

Gardez les mains, les doigts,
les cheveux, les vétements
ainsi que les ustensiles
éloignés de 'appareil
pendant son fonctionnement.

Gardez I'appareil propre.
Consultez la section Soin
et entretien pour obtenir
des conseils sur I'utilisation
correcte.

Outre le nettoyage, tout
entretien doit étre effectué
par un centre d’assistance
agréé. N'essayez pas de
réparer 'appareil vous-
méme.

Pour obtenir de l'aide,
contactez le service clientéle
a I'adresse nutribullet.com.

Si vous ne comprenez
pas les instructions ou les
avertissements, veuillez

contacter le service clientéle
pour obtenir de l'aide a
I'adresse nutribullet.com.

Conservez ces
e instructions!
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Elements inclus

Guide d’assemblage

2 plateaux pour

tillante

cuisson crous

2 tiroirs de cuisson

base
2 plateaux pour cuisson
croustillante

2 tiroirs de cuisson

VAl
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Panneau de commande

diminution de

Programmation

Les réglages par défaut pour chaque mode de cuisson sont indiqués dans le
tableau ci-dessous.

Température

Temps de cuisson

Mode de cuisson SR

prédéfinie

température/temps du temps
augmentation indicateur écran temps/ écran temps/ indicateur
de température/ de cuisson température température de cuisson | sélection de la
temps (gauche) (tiroir gauche) (tiroir droit) (gauche) température
o o i o R o P o
I o

72
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friture bifteck | poisson | crustacés

arrét

sélection du tiroir
gauche

Pour choisir un mode de cuisson, il
faut d’abord sélectionner le tiroir
a utiliser (L ou R). Appuyez ensuite
sur la touche Menu jusqu’a ce que
le mode de cuisson souhaité soit
entierement éclairé. Le mode de
cuisson est chargé avec une temps
et une température prédéfinis,
comme indiqué dans le tableau de
la page suivante. Appuyez sur les
touches de sélection de temps/
température pour afficher les
réglages sur I'écran.

IMPORTANT : Le temps est affiché en
minutes pour tous les modes de cuisson,
sauf Fruits a coque, qui est affiché en
heures et minutes.

touche synchronisation menu
démarrage/  destiroirs

-®

& | @| @

volailles | cuisson| légumes fruits

au four secs

sélection du tiroir
droit

Pour lancer la cuisson, appuyez
sur la touche Start/Stop ; 'icéne
du mode sélectionné reste allumée
tandis que toutes les autres icénes
s’éteignent. Une fois qu’un mode a
été lancé, I'icéne de I'indicateur de
cuisson s’allume pour indiquer que
la friteuse a commencé la cuisson.

Procédez de la méme maniére
pour l'autre tiroir de cuisson. Pour
régler le méme mode de cuisson
pour les deux tiroirs, appuyez

sur SYNC puis sur Menu pour
sélectionner le mode de cuisson
souhaité.

W Friture 200°C 20 minutes
Bifteck 200°C 12 minutes
2@) Poisson 200°C 12 minutes
@ Crustacés 180°C 12 minutes
Cj} Volailles 200°C 25 minutes
@ Cuisson au four 180°C 12 minutes
@ Légumes 155°C 25 minutes
Fruits a coque 50°C 5 heures

Avis de non-responsabilité Tous les réglages par défaut doivent étre considérés
comme des suggestions. Les ingrédients et les recettes pouvant varier en fermes
d’origine, de taille, de forme et de marque, nous ne pouvons pas garantir le réglage
le mieux adapté a vos ingrédients.

e Pourrégler manuellement e Latouche Start/Stop permet
le temps ou la température de mettre en pause le(s)
du mode de cuisson, tiroir(s) de cuisson. Maintenez
appuyez d’abord sur les la touche Start/Stop enfoncée
touches de sélection Temps/ pendant 3 secondes pour
Température, puis sur les annuler la cuisson.
touches +/- pour effectuer les
réglages nécessaires. Vous
pouvez ajuster I'un ou "autre
réglage avant de commencer
la cuisson ou & tout moment
pendant le processus de
cuisson.

e Aprés 5 minutes d’inactivité,
I'appareil passe en mode
veille. Pour réactiver I'appareil,
maintenez enfoncé L, R ou
SYNC.

IMPORTANT : Pour le mode Fruits a
coque, le temps peut étre augmenté
ou diminué par incréments de 15
minutes et est indiqué en heures,

de 1:00 & 12:00. Pour tous les autres
modes, le temps peut étre réglé

par incréments d’une minute et est
affiché en minutes, de 1:00 & 60:00.
La température de cuisson peut étre

réglée par incréments de 5 °C.
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Instructions d’utilisation

Avant la premiere utilisation

Avant d'utiliser la friteuse & air nutribullet® a double tiroir pour la premiére
fois, les opérations suivantes doivent étre effectuées.

1. DEBALLAGE

Ouvrez 'emballage et retirez la base de la friteuse a air avec les tiroirs
de cuisson et les plateaux pour cuisson croustillante, en plagant tous les
éléments sur une surface plane et seche. Retirer les inserts sous chaque
tiroir avant la premiere utilisation.

2. NETTOYAGE

Rincez les tiroirs de cuisson et les plateaux pour cuisson croustillante avec
de 'eau chaude savonneuse. Nettoyez |'extérieur de la base de la friteuse a
air avec un chiffon propre et humide.

3. PREPAREZ LA ZONE DE CUISSON EN ASSURANT UNE VENTILATION
ADEQUATE.

Veillez a ce que la friteuse soit utilisée sur une surface propre, seche et
plane. Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur. Lorsqu’elle fonctionne, la
friteuse doit étre éloignée d’au moins 20 cm du mur afin d’assurer une
bonne circulation de l'air derriére 'appareil.

IMPORTANT : Pour éliminer toute odeur de machine neuve, faites fonctionner la friteuse &
température maximale pendant environ 5 minutes, sans y introduire d’aliments.

ATTENTION : Pour éviter tout dommage da & la chaleur, placez la friteuse & air
UNIQUEMENT sur une surface ou un tapis résistant & la chaleur.

Montage

Avant de passer a I'étape 1, relisez les avertissements et les mises en
garde de la section Consignes de sécurité (page 64-66) et de la section
précédente.

- 1 Placezla base sur une
nutribullet \
surface propre, séche et
plane, comme un plan de
travail.

2 Placezles plateaux pour
cuisson croustillante sur le
fond des tiroirs de cuisson.
Veillez a ce que les plateaux
soient placés fermement et
alignés avec le fond des tiroirs
de cuisson.
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Utilisation de la friteuse a air

1 Placez les aliments dans

les tiroirs de cuisson en
veillant a ne pas les remplir
excessivement. Pour de
meilleurs résultats de cuisson,
laissez un espace d’au moins
5 cm entre les aliments et le
dessus du tiroir de cuisson.

2

En tenant les tiroirs de cuisson
par les poignées, insérez-

les dans la base. Assurez-
vous que la friteuse a air est
correctement assemblée et
que les tiroirs de cuisson sont
entierement insérés dans la
base.

IMPORTANT : Si les tiroirs de cuisson
ne sont pas installés correctement,
la friteuse ne fonctionnera pas.

a®O ®

COMMENT UTILISER LES
PROGRAMMES DE CUISSON :
Appuyez sur L ou R pour
sélectionner le tiroir de
cuisson 4 programmer, ou

sur SYNC pour choisir le
méme programme pour les
deux tiroirs. Appuyez sur la
touche Menu jusqu’a ce que
le programme de cuisson
souhaité s’‘allume complétement
(les autres programmes
s’éteignent). La température
et le temps préréglés pour

le programme sélectionné
s’affichent sur I’écran pour

le ou les tiroirs de cuisson
sélectionnés. Appuyez sur

la touche Start/Stop pour
démarrer la cuisson.

POUR REGLER MANUELLEMENT
LA TEMPERATURE ET LE TEMPS
DE CUISSON : Appuyez sur L

ou R pour sélectionner le tiroir
de cuisson & programmer, ou
appuyez sur SYNC pour choisir
le méme programme pour les
deux tiroirs. Appuyez ensuite
sur les fouches de sélection de
temps/température et utilisez
les touches +/- pour régler le
temps et la température de
cuisson. Appuyez sur la touche
Start/Stop pour démarrer la
cuisson.

4

&

RETOURNER LES ALIMENTS
DURANT LA CUISSON :
Certaines recettes nécessitent
de sortir les tiroirs pendant

la cuisson et de retourner

les aliments. Dans ce cas,
appuyez d’'abord sur le bouton
Start/Stop pour mettre la
friteuse en pause. Lorsque la
cuisson est en pause, retirez
les tiroirs de cuisson de la
base & l'aide de la poignée.
Retournez les aliments & l'aide
d’un ustensile et réinsérez
fermement le tiroir de cuisson
dans la base. Appuyez sur

la touche Start/Stop pour
reprendre la cuisson. Si, d un
moment quelconque de la
cuisson, un tiroir est retiré, la
cuisson s’arréte jusqu’a ce que
le tiroir soit remis en place.

AVERTISSEMENT : Les aliments
peuvent étre trés chauds. Soyez
prudent lorsque vous sortez les
tiroirs de cuisson, car de la vapeur
chaude ou des éclaboussures
peuvent s’échapper et provoquer
des blessures. Gardez les mains et
le visage a I’écart de la vapeur et
des évents.
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Pour régler le temps ou la
température pendant que

la cuisson est déja en cours,
sélectionnez d’abord le

tiroir de cuisson que vous
souhaitez ajuster (L, R ou
SYNC). Appuyez ensuite sur
les fouches de sélection de
temps/température et réglez
le parameétre souhaité a l'aide
des fouches +/-.

Q)

nutribullet

6 Unefoisle temps écoulé, 5

bips sonores indiquent que la
cuisson est terminée. Attendez
quelques secondes avant de
sortir le tiroir.

Pour annuler ou terminer la
cuisson avant la fin, maintenez
enfoncée la touche L ou R pour
annuler la cuisson dans le
tiroir sélectionné ou appuyez
sur SYNC pour annuler la
cuisson dans les deux tiroirs.
Maintenez la touche Start/
Stop enfoncée pour activer le
mode veille.

ATTENTION: Le retrait prématuré
des tiroirs de cuisson peut
provoquer des éclaboussures
potentiellement dangereuses.

ATTENTION: Faites attention lorsque
vous sortez les tiroirs de cuisson,
car de la vapeur chaude peut
s’échapper.

Retirez les aliments des
tiroirs de cuisson a l'aide d’un
ustensile - JAMAIS avec les
mains. Bon appétit !
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Entretien

Le nettoyage de la friteuse & air nutribullet® est rapide et facile. Pour réduire
I'accumulation de résidus, il est recommandé de nettoyer toutes les parties
amovibles aprés chaque utilisation.

1.

Apres ufilisation, éteignez la
friteuse, DEBRANCHEZ |a fiche
de la prise de courant et laissez
'appareil refroidir complétement.

2.

Retirez les tiroirs de cuisson

et les plateaux pour cuisson
croustillante. Les tiroirs de cuisson
et les plateaux pour cuisson
croustillante peuvent étre lavés
dans le PANIER SUPERIEUR du
lave-vaisselle ou peuvent étre
nettoyés en les ringant a l'eau
chaude savonneuse.

AVERTISSEMENT : N'utilisez
PAS le cycle de désinfection.
La température du cycle de
désinfection peut déformer le
plastique.

ATTENTION : N'UTILISEZ PAS d’outils

abrasifs ou métalliques pour

nettoyer les tiroirs de cuisson ou les
plateaux pour cuisson croustillante.

Cela pourrait endommager le
revétement antiadhésif.

3.

Nettoyez la surface intérieure de
la base en essuyant délicatement
les résidus a l'aide d’un chiffon

en coton humidifié avec de l'eau
chaude et en le séchant avec un
chiffon sec. l'intérieur et I’extérieur
de la base ne doivent étre nettoyés
qu’avec un chiffon humide.

ATTENTION : NE PLONGEZ PAS la
base dans I’eau ou dans d’autres
liquides. Laisser refroidir I'appareil
avant de le nettoyer.

4,

Une fois que toutes les pieces ont
été soigneusement nettoyées et
séchées, rangez la friteuse a air
entierement assemblée dans un
endroit sOr et sec.

Pieces de rechange

Pour commander des piéces de rechange et des accessoires, veuillez
consulter notre site Web a I'adresse nutribullet.com.

Explication des marquages

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec
les autres déchets ménagers dans toute I’'Union européenne. Pour
prévenir les dommages éventuels a I'environnement ou & la santé
humaine dus & I'élimination incontrélée des déchets, recyclez-les de
maniére responsable afin de promouvoir la réutilisation durable des
ressources matérielles. Pour retourner votre appareil usagé, veuillez
utiliser les systémes de refour et de collecte ou contacter le détaillant
ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit en vue
d’un recyclage respectueux de |'environnement.

L'emballage pour le transport et la protection des produits a été
choisi dans des matériaux respectueux de I'environnement qui
peuvent étre recyclés. Veillez & ce que le plastique, les emballages,
les sacs, etc. soient éliminés en toute sécurité et tenus hors de portée
des enfants. Ne jetez pas ces matériaux, recyclez-les !

Déclaration du fabricant selon laquelle le produit répond aux
exigences des directives CE applicables
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Advertencias de

seguridad

Cuando utilice la freidora de aire nutribullet®, recuerde que la

seguridad es lo primero.

jAdvertencia! Antes de utilizar este producto nutribullet® lea

detenidamente las instrucciones de uso para evitar el riesgo de

lesiones graves. Cuando utilice un aparato eléctrico, ademdas de
las precauciones bdsicas de seguridad, deben observarse las

siguientes advertencias.

| iConserve estas instrucciones!
@ ESTE APARATO ESTA DESTINADO
EXCLUSIVAMENTE PARA EL USO DOMESTICO

INFORMACION GENERAL
DE SEGURIDAD:

« El aparato no puede ser
utilizado por personas
(incluidos los nifios) con
discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales o
que no tengan experiencia
ni conocimientos, salvo que
lo hagan bajo supervisién o
si una persona responsable
de su seguridad les haya
explicado cémo usar el
aparato de manera segura.

 Los niflos no deben jugar con
el aparato.

« Desconecte la clavija de la
toma de corriente después

LEA DETENIDAMENTE TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

del uso y antes de la limpieza.
Deje enfriar el aparato

antes de colocar o retirar

los accesorios y antes de
limpiarlo.

Inspeccione periédicamente
el aparato en busca de
dafios. No utilice el aparato si
el cable o la clavija eléctrica
estdn danados, después de
un desperfecto o si el aparato
ha sufrido algun dafo. Envie
el aparato al Servicio de
Asistencia autorizado mds
cercano para su control,
reparacion o regulacién.

Si el cable de alimentacién
estd danado, para evitar

riesgos, hdgalo sustituir por el
fabricante, un servicio técnico
autorizado o un técnico
cualificado.

Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los
ninos.

El uso de accesorios no
recomendados o no vendidos
por el fabricante del aparato
puede causar lesiones o fallos
de funcionamiento.

Utilice el aparato solo sobre
una encimera. Asegurese de
que la superficie de apoyo
esté en plano, limpia y seca.
Durante el uso, no coloque el
aparato cerca del borde de la
encimera. No utilice fomas de
corriente situadas debajo de
la encimera a las que puedan
acceder los nifios.

No lo utilice al aire libre.

No deje que el cable cuelgue
del borde de la mesa o de

la encimera, ni que entre

en contacto con superficies
calientes.

No coloque el aparato
encima o cerca de hornillas
eléctricas o de gas, o en un
horno caliente.

Tenga mucho cuidado
cuando mueva un aparato
que contenga aceite u otros
liquidos calientes. Deje
siempre que el aparato se
enfrie antes de manipularlo o
moverlo.

o Antes de utilizar el aparato,

asegurese de que esté limpio.

Los alimentos derramados
pueden causar quemaduras
graves. Mantenga el aparato
y el cable fuera del alcance
de los nifos. No utilice
extensiones para el cable de
alimentacioén.

e Para prevenir incendios,
descargas eléctricas o
lesiones personales, no

sumerja el aparato ni el cable

en agua u otros liquidos.

« Desenchufe el aparato
cuando no lo utilice y
apdguelo cuando introduzca
o retire las cubetas de
coccién de la base.

« Evite el confacto con
superficies calientes. Utilice
las asas de las cubetas de
coccién. Durante la fritura
con aire, sale vapor caliente
por las rejillas de ventilaciéon
en la parte posterior.
Mantenga las manos y el
rostro lejos del vapor y de las
rejillas de ventilacién. Tenga
cuidado al retirar las cubetas
de coccidén de la base,
puesto que puede salir vapor
caliente.

e No utilice este aparato para
otros usos que no sean
aquellos previstos. Un uso
inadecuado puede causar
lesiones.

« Utilice siempre guantes
aislantes para horno,
manoplas o agarraderas.
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o Para evitar descargas
eléctricas, no sumerja
el cable, las clavijas, el
elemento calentador o
la base en agua u otros
liquidos.

« Antes de freir, asegurese
de que las CUBETAS DE
COCCION estén bien
bloqueadas en su lugar. No
intente retirar las CUBETAS
DE COCCION mientras el
aparato esta funcionando.

e Siempre apague y
desenchufe el aparato
cuando no lo utilice y antes
de limpiarlo y guardarlo.

e Nunca llene demasiado las
cubetas de coccidn. Deje
al menos 5 cm de espacio
entre los alimentos y la
parte superior de la cubeta
de coccidén. Coloque los
alimentos dentro de la
cubeta evitando que toquen
el elemento calentador.
Un llenado excesivo puede
causar dafos a las personas
y bienes o comprometer el
uso seguro del aparato.

ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD
ADICIONALES

« Retire y deseche los
materiales de embalaje o
etiquetas promocionales
antes de utilizar el aparato
por primera vez.

Para proteger a los mds
pequefos contra el riesgo
de asfixia, retire y deseche
de forma segura todas

las protecciones o bolsas
de pldstico en que se
encuentren el aparato o sus
componentes.

No introduzca en las cubetas
de coccidn objetos que

no sean alimentos para
recalentarlos. No utilice

el aparato para freir con
aceite.

Siempre asegurese de que

el aparato esté correcta 'y
completamente ensamblado
antes de enchufarlo y ponerlo
en funcionamiento.

Asegurese de que la
superficie debajo o
adyacente al aparato esté
limpia y seca. No utilice la
freidora si estd mojada.

Cualquier derrame de
alimento en la superficie
debajo, alrededor del
aparato o sobre el mismo,
debe limpiarse y secarse
antes de seguir utilizdndolo.

Una posible vibracién ligera
durante el funcionamiento
del aparato es normal.

Cuando utilice el aparato,
deje un espacio adecuado
(al menos 20 cm) por encima,
debajo y en los lados para
que circule el aire.

No cubra las rejillas de
ventilacidn en la parte
trasera del aparato mientras
esté funcionando.

No deje el aparato sin
vigilancia mientras esté
funcionando.

Mantenga las manos, dedos,
cabello, ropa y utensilios
lejos del aparato durante el
funcionamiento.

Mantenga el aparato limpio.
Consulte la seccién Cuidado y
mantenimiento para consejos
sobre el uso correcto.

Aparte de la limpieza,
cualquier mantenimiento
debe ser realizado por un
centro de servicio autorizado.
No intente reparar el aparato
por su cuenta.

Para obtener asistenciaq,
contacte con el Servicio al
cliente a través del sitio web
nutribullet.com.

Si alguna de las instrucciones
o advertencias no fueran
claras, contacte con el
servicio al cliente en el sitio
web nutribullet.com para
obtener asistencia.

iConserve estas

e instrucciones!
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Los ajustes por defecto para cada modo de coccién se muestran en la siguiente

Panel de control

Temperatura

Tiempo de coccién

Modos de coccién .
predeterminado

predeterminada

disminucién temperatura/ Ajuste del W Fritura 200 °C 20 minutos
tiempo tiempo
' [ . ° f
incremento indicador pantalla tiempo/  pantalla tiempo/ indicador © Bistec 200°C 12 minutos
temperatura/ de coccién  temperatura (cubeta temperatura de coccién seleccidonde la
tiempo (izquierda) izquierda) (cubeta derecha) (izquierda) temperatura 2@9 Pescado 200 °C 12 minutos
| ‘ % Mariscos 180 °C 12 minutos
m Y - o /L\
\-!-/ = B E: B E: B H = \(j/ OB Aves de corral 200°C 25 minutos
/\ @ @ @ ® /@\ @ Coccién al horno 180 °C 12 minutos
\—/ u @ Verdura 155 °C 25 minutos
W @6'};) 2@) @ Cj} @ @ %%) Frutos secos 50°C 5 horas

92

fritura bistec pescado | mariscos aves de coccién verdura frutos secos
corral al horno
botén sincronizacién menu

parada
seleccionde la
cubeta izquierda

Para seleccionar un modo de
cocciodn, seleccione primero la
cubeta que desea utilizar (L o R).
Luego, pulse el botén Menu hasta
que se ilumine por completo el modo
de coccién deseado. El modo de
coccidn se carga con el tiempo y la
temperatura predefinidos, tal como
se muestra en la tabla de la pdgina
siguiente. Pulse los botones de
seleccién tiempo/temperatura para
ver los ajustes en la pantalla.

IMPORTANTE: El tiempo aparece

en minutos para todos los modos de
coccidn, salvo el modo Frutos secos que
aparece en horas y minutos.

arranque/ de las cubetas

selecciéon de la
cubeta derecha

Para comenzar la coccidn, pulse

el botén Start/Stop; el icono del
modo seleccionado permanecerd
encendido mientras que todos los
demds iconos se apagardn. Una
vez iniciado un modo, el icono del
indicador de coccién se encenderd
para indicar que la freidora de aire
ha comenzado la coccidén.

Siga el mismo procedimiento para la
otra cubeta de coccién. Para ajustar
el mismo modo de coccién para
ambas cubetas, pulse SYNC y luego
Menu para seleccionar el modo de
coccién deseado.

Advertencia Todos los ajustes por defecto deben considerarse como sugerencias.
Puesto que los ingredientes y las recetas pueden variar en origen, tamaio, formay
marca, no podemos garantizar el mejor ajuste para sus ingredientes.

e Para ajustar manualmente el
tiempo o la temperatura del
modo de coccidn, primero
pulse los botones de seleccién
Tiempo/Temperatura, seguidos
de los botones +/- para un
ajuste segun las necesidades.
Es posible ajustar una de las
dos configuraciones antes
de empezar la coccién o en
cualquier momento durante el
proceso de coccidén.

IMPORTANTE: Para el modo Frutos
secos, el tiempo se puede aumentar
o disminuir en incrementos de 15
minutos y se indica en horas, de
1:00 a 12:00. Para todos los demds
modos, el tiempo se puede ajustar
en incrementos de 1 minuto y se
visualiza en minutos, de 1:00 a
60:00. La temperatura de coccién
se puede ajustar en incrementos
de 5°C.

o Elbotén Start/Stop se puede
utilizar para pausar la(s)
cubeta(s) de coccién. Mantenga
pulsado el botén Start/Stop
durante 3 segundos para
cancelar la coccidn.

. Tras 5 minutos de inactividad,
el aparato pasa al modo de
standby. Para reactivar el
aparato, mantenga pulsado L, R
o SYNC.
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Instrucciones de uso

Antes del primer uso

Antes de utilizar por primera vez la freidora de aire nutribullet® de dos cubetas,
se deben realizar las siguientes operaciones.

1. DESEMBALAJE

Abra la caja y retire la base de la freidora de aire con las cubetas de coccién

y las parrillas para coccién crujiente, colocando todos los componentes sobre
una superficie en plano y seca. Retire los insertos debajo de cada cubeta antes
del primer uso.

2. LIMPIEZA

Aclare las cubetas de coccién y las parrillas para coccidn crujiente con agua
caliente y jabdn. Limpie la parte exterior de la base de la freidora de aire con
un pano limpio y himedo.

3. PREPARE LA ZONA DE COCCION, ASEGURANDO UNA VENTILACION
ADECUADA

Asegurese de que la freidora sea utilizada sobre una superficie limpia,
seca y en plano. No ufilice el aparato al aire libre. Cuando la freidora esté
funcionando, debe estar a una distancia minima de 20 cm de la pared para
garantizar una circulacién de aire adecuada detrds del aparato.

IMPORTANTE: Para eliminar el olor a mdquina nueva, haga funcionar la freidora a la
temperatura mdxima durante unos 5 minutos, sin introducir alimentos.

ATENCION: Para evitar dafos por calor, coloque la freidora de aire SOLO sobre una
superficie o alfombrilla resistente al calor.

Montaje

Antes de continuar con el paso 1, vuelva a leer las advertencias y precauciones
de la seccién Advertencias de seguridad (pdg. 84-86) y de la seccidn anterior.

1 Coléquela base sobre una
superficie limpia, secay en
plano, como una encimera.

nutribullet

2 Introduzca las parrillas para
coccidn crujiente en la parte
inferior de las cubetas de
coccidn. Asegurese de que las
parrillas estén bien colocadas
y niveladas con la parte inferior
de las cubetas de coccidn.
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Uso de la freidora de aire

1 Introduzca los alimentos en las

cubetas de coccidn, teniendo
cuidado de no llenarlas
demasiado. Para obtener los
mejores resultados de coccidn,
deje un espacio de al menos

5 cm entre los alimentos y la
parte superior de la cubeta de
coccioén.

Sujete las cubetas de coccidon
por las asas e introduzcalas
en la base. Asegurese de
que la freidora de aire esté
correctamente ensamblada
con las cubetas de coccién
completamente colocadas en
la base.

IMPORTANTE: La freidora no
funcionard si las cubetas de coccién
no estdn colocadas correctamente.

a®O ®

COMO UTILIZAR LOS
PROGRAMAS DE COCCION:
Pulse L o R para seleccionar la
cubeta de coccidén a programar,
0 SYNC para seleccionar el
mismo programa para ambas
cubetas. Pulse el botén Menu
hasta que el programa de
coccién deseado se ilumine por
completo (los demds programas
se atenuan). La temperatura

y el tiempo por defecto para

el programa seleccionado se
muestran en la pantalla para
la(s) cubeta(s) de coccién
seleccionada(s). Pulse el botén
Start/Stop para iniciar la
coccioén.

PARA AJUSTAR MANUALMENTE
LA TEMPERATURAY EL
TIEMPO DE COCCION: pulse L
o R para seleccionar la cubeta
de coccidén a programar, o
SYNC para seleccionar el
mismo programa para ambas
cubetas. Posteriormente,
pulse los botones de seleccién
tiempo/temperatura y utilice
los botones +/- para ajustar

el tiempo y la temperatura de
coccidn. Pulse el botén Start/
Stop para iniciar la coccién.

&

VOLTEAR LOS ALIMENTOS
DURANTE LA COCCION:
algunas recetas requieren
retirar las cubetas durante la
coccidn y voltear la comida.

En este caso, pulse primero el
botén Start/Stop para poner
en pausa la freidora. Cuando

la coccidn esté en pausa, retire
las cubetas de coccidén de la
base utilizando el asa. Voltee la
comida con un utensilio y vuelva
a colocar la cubeta de coccién
en la base. Pulse el botén Start/
Stop para reanudar la coccién.
Si en algin momento de la
coccidn se extrae una cubeta,
la coccidn se detiene hasta que
se vuelva a introducir dicha
cubeta.

ADVERTENCIA: La comida puede
estar muy caliente. Tenga cuidado
al retirar las cubetas de coccién,
puesto que podria salir vapor
caliente o producirse salpicaduras
que podrian provocar lesiones.
Mantenga las manos y el rostro
lejos del vapor y de las rejillas de
ventilacién.
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Para ajustar el tiempo o la
temperatura mientras esta
funcionando la coccién, primero
seleccione la cubeta de coccién
que desea ajustar (L, R o SYNC).
Luego pulse los botones de
seleccién tiempo/temperatura
y ajuste el valor deseado con los
botones +/-.

Q)

nutribullet

6 Al final del tiempo, 5 sefales
acusticas indicardn que la
coccién ha finalizado. Espere
unos segundos antes de retirar
la cubeta.

Para cancelar o finalizar la
coccidén antes de que termine,
mantenga pulsado L o R para
cancelar la coccién en la cubeta
seleccionada o pulse SYNC para
cancelar la cocciéon en ambas
cubetas. Mantenga pulsado
Start/Stop para activar el modo
Standby.

ATENCION: Retirar prematuramente
las cubetas de coccién podria
provocar salpicaduras muy
peligrosas.

ATENCION: Tenga cuidado al retirar
las cubetas de coccién, puesto que
podria salir vapor caliente.

Retire la comida de las cubetas
de coccién con un utensilio,
NUNCA con las manos. jBuen
apetito!
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Mantenimiento

La limpieza de la freidora de aire nutribullet® es répida y fdcil. Para reducir la
acumulacién de residuos, se recomienda limpiar todas las piezas extraibles

después de cada uso.

1.

Después de utilizarla, apague la
freidora, DESENCHUFELA de la toma
de corriente y deje que el aparato se
enfrie completamente.

2.
Retire las cubetas de coccidn y las
parrillas para coccién crujiente. Las
cubetas de coccién y las parrillas
para coccidn crujiente se pueden
lavar en la CESTA SUPERIOR del
lavavaijillas o se pueden limpiar
aclardndolas con agua caliente y
jabdn.
ADVERTENCIA: NO utilice el ciclo
de desinfeccidén. La temperatura

del ciclo de desinfeccién puede
deformar el pldstico.

ATENCION: NO utilice elementos
abrasivos o metdlicos para limpiar
las cubetas de coccién o las
parrillas para coccidn crujiente.
Esto podria dafar el revestimiento
antiadherente.

3.

Limpie la superficie interior de la
base eliminando delicadamente los
residuos con un pafio de algoddén
humedecido con agua caliente y
séquela con un pafo seco. El interior
y la parte exterior de la base deben
limpiarse Unicamente con un pafo
himedo.

ATENCION: NO sumerja la base en
agua o en otros liquidos. Deje que el

aparato se enfrie antes de limpiarlo.

4.

Cuando todas las piezas estén
completamente limpias y secas,
guarde la freidora de aire
ensamblada en un lugar seguro y
seco.

Piezas de repuesto

Para solicitar piezas y accesorios, visite nuestro sitio web nutribullet.com.

Explicacién de los simbolos

Este simbolo indica que el producto no debe eliminarse con otros
residuos domésticos en toda la Unién Europea. Evite dafios al medio
ambiente o a la salud humana por la eliminacién incontrolada

de residuos; reciclelos de forma responsable para promover la
reutilizacién sostenible de los recursos materiales. Para devolver el
dispositivo usado, utilice los sistemas de devolucién y recogida, o
pongase en contacto con la tfienda donde compré el producto que
lo podrd reciclar de forma segura para el medio ambiente.

El embalaje para el transporte y la proteccién del producto ha sido
seleccionado entre materiales que respetan el medio ambiente y
pueden ser reciclados. Asegurese de que el pldstico, los envoltorios,
las bolsas, efc. sean eliminados de forma segura y estén fuera del
alcance de los nifios. No abandone estos materiales, jreciclelos!

Declaracién del fabricante de que el producto cumple con los
requisitos de las directivas CE aplicables
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LLEGIU AMB DETENIMENT AQUESTES INSTRUCCIONS ABANS D’UTILITZAR LAPARELL.

104

Precaucions de

seguretat

Quan utilitzeu la fregidora d’aire Twin Drawer de nutribullet®,

recordeu que la seguretat va primer.

Avis! Per evitar possibles riscs de danys o lesions greus, llegiu amb

atencié totes les indicacions abans d’utilitzar la nutribullet®. Seguiu
sempre les recomanacions basiques de seguretat quan feu servir
qualsevol aparell eléctric, inclosa la informacié que detallem a

continuacio.

| Conse,rveu aquestes indicacions!
e PER AUS DOMESTIC EXCLUSIVAMENT

INFORMACIO GENERAL
DE SEGURETAT:

o Aquest aparell no esta pensat

per ser utilitzat per persones
(inclosos infants) amb

discapacitat fisica, sensorial o

mental, o falta d’experiéncia
i coneixement, tret que
estiguin sota la supervisio
d’una persona responsable
de la seva seguretat i rebin
les indicacions necessaries
sobre I'Us de I'aparell.

o Elsinfants han d’estar
supervisats per garantir que
no juguin amb l'aparell.

o Desendolleu l'aparell quan
no l'utilitzeu i abans de
netejar-lo. Deixeu refredar
I'aparell abans de muntar o

desmuntar qualsevol pega, i
abans de netejar l'aparell.

Inspeccioneu la unitat
rutinariament per mirar

que no estigui danyada. No
utilitzeu l'aparell si el cable
d’alimentacié o I'endoll estan
danyats, si l'aparell mostra
un funcionament inusual o
té cap mena de dany. Porteu
I'aparell a un centre de servei
i manteniment autoritzat
perqué el puguin examinar,
reparar o ajustar.

Si el cable d’alimentacié
presenta algun dany,
demaneu el recanvi al
fabricant, un agent de servei
o alguna persona qualificada
per evitar riscs.

e Manteniu l'aparell i el cable

allunyats dels infants.

L'ds d’accessoris no
recomanats o no venuts pel
fabricant pot provocar lesions
o un mal funcionament de
I'aparell.

Utilitzeu I'aparell tnicament
al banc de cuina. Assegureu-
vos que la superficie estigui
anivellada, neta i seca. No
col-loqueu l'aparell a prop del
marge de la placa de cuina
mentre ['utilitzeu. No feu
servir un endoll ubicat a sota
del banc de cuina ja que els
infants podrien tenir accés al
cable d’alimentacié.

No feu servir l'aparell a
I'exterior.

No deixeu que el cable
pengi del marge del banc de
cuina ni foqui cap superficie
calenta.

No col-loqueu a sobre, o a
prop, de plaques de gas
o eléctriques ni d’un forn
calent.

Tingueu cura si heu de moure
I'aparell i conté oli o algun
altre liquid calent. Deixeu
refredar I'aparell abans de
manejar-lo o moure’l.

Assegureu-vos que l'aparell
estigui net abans de posar-
lo en marxa. Els esquitxos
d’aliments poden provocar
cremades greus. Manteniu
I'aparell i el cable allunyats

dels infants. No feu servir cap
allargador.

Com a mesura de

proteccié contra incendis,
descarregues eléctriques

o lesions personals, no
submergiu l'aparell ni el
cable d’alimentacié a dins de
I'aigua ni de cap altre liquid.

Desendolleu 'aparell si no

el feu servir i apagueu-lo
quan col-loqueu o extraieu els
calaixos de coccié a la base.

Eviteu el contacte amb
superficies calentes.

Feu servir la nansa dels
calaixos de coccié. Mentre

es fregeixen els aliments
amb aire, surt vapor dels
orificis de ventilacié de la
part posterior de I'aparell.
Manteniu les mans i la cara
allunyades del vapori els
orificis de ventilacié. Tingueu
cura a I’hora de retirar els
calaixos de coccié de l'aparell
ja que podria haver-hi vapor.

No feu servir l'aparell per a
cap altre us no previst. Un
mal Us pot provocar lesions.

Utilitzeu sempre guants de
cuina aillants o bé les nanses
o els tiradors si n’hi ha.

Per protegir-vos contra
descarregues eléectriques,

no submergiu el cable, els
endolls, els elements de
calefaccié o la base a dins de
I'aigua o de cap altre liquid.
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« COMPROVEU SEMPRE QUE
ELS CALAIXOS DE COCCIO
ESTIGUIN BEN COL-LOCATS
ABANS DE COMENCAR
A FREGIR. NO INTENTEU
EXTREURE ELS CALAIXOS DE
COCCIO SI UAPARELL ESTA
EN MARXA.

o APAGUEU i DESENDOLLEU
sempre l'aparell si no el feu
servir i abans de netejar-lo o
desar-lo.

e No empleneu 'aparell en
excés. Deixeu com a minim
50 mm de marge entre els
aliments i la part superior del
calaix de coccidé. Manteniu
els ingredients a dins de la
cistella i eviteu qualsevol
contfacte directe amb els
elements de calor. Introduir
massa quantitat aliments a
I'aparell pot provocar lesions
corporals, danys materials o
afectar I'is segur de l'aparell.

MESURES DE SEGURETAT
ADDICIONALS:

 Retireu i llanceu els materials
d’embalatge o les etiquetes
promocionals abans
d’utilitzar I'aparell per primer
cop.

e Per eliminar possibles perills
d’afogament per als infants,
retireu i llanceu tots els
protectors i bosses de plastic
inclosos amb l'aparell o les
peces que el configuren.

o No introduiu res més que

aliments a l'interior del
calaix de coccié, tant per
fregir com per escalfar-los.
No feu servir l'aparell per
fregir amb oli.

Comproveu sempre que
'aparell esta ben muntat
abans d’endollar-lo i posar-lo
en marxa.

Assegureu-vos que les
arees just a sota o al costat
de l'aparell estigui netes

i seques. No feu servir
I'aparell si esta moll.

Abans de continuar fent
servir l'aparell, netegeu

i eixugueu qualsevol
vessament de contingut que
s’hagi produit a la superficie
de sota o del voltant, o a
'aparell mateix.

Laparell pot produir petites
vibracions mentre esta en
marxa.

Quan utilitzeu I'aparell,
deixeu un espai de ventilacid
minim de 200 mm tant per
sobre com sota i pels costats
de l'aparell.

No cobriu l'orifici de ventilacié
ubicat a la part posterior

de 'aparell mentre esta en
marxa.

No deixeu l'aparell sense
vigilancia mentre 'utilitzeu.

Manteniu les mans, els dits,
els cabells, la roba i qualsevol

utensili allunyats de l'aparell
mentre el feu servir.

Manteniu I'aparell net.
Consulteu les practiques
recomanades i altres
consells a l'apartat Neteja i
manteniment.

Excepte la neteja, qualsevol
altre manteniment I’"ha de
dur a terme un centre de
servei autoritzat. No intenteu
reparar o arreglar l'aparell
vosaltres mateixos.
Poseu-vos en contacte amb
el Servei d’Atencié al Client
a nutribullet.com per obtenir
ajuda.

Si no enteneu qualsevol
instruccié o avis, poseu-
vos en contacte amb el
Servei d’Atencié al Client a
nutribullet.com per obtenir
ajuda.

Conserveu aquestes

e indicacions!
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Gracies per comprar la fregidora d’aire Twin Drawer de nutribullet®.
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Increment de
temperatura/

112

Tauler de control

Reduccié de

temperatura/temps
Pantalla

Indicador temps/

temps (esquerre) esquerre)

W il

O ®—

W & | D

Fregir Bistec Peix Marisc

Seleccié del calaix
esquerre

Per seleccionar un mode de
coccid, primer seleccioneu el calaix
que fareu servir: L (esquerre)

o R (dret). Després, premeu el
boté Ment fins que s'il-lumini el
mode que necessiteu. El mode es
carregard amb els parametres de
temps i temperatura predefinits,
que podeu consultar a la taula

de la pagina seglient. Premeu els
botons de Seleccié hora/temper.
per veure els parametres a la
pantalla.

NOTA: El temps es mostra en minuts
per a tots els modes, tret del mode per
a Fruita seca, que es mostra en hores
i minuts.

de coccié6 temper. (calaix temps/temper.

O & e &

Engegar/ Sinc.delsdos Menu
parar calaixos

Seleccié
de temps

Indicador
de coccié

Pantalla

(calaix dret)

g e LY
)
-R ©®
T | @ & @

Aus Coure | Verdures  Fruita

Seleccié del calaix
dret

Per iniciar la coccid, premeu el
boté Start/Stop. La icona del
mode seleccionat contfinuara
il-luminada i s‘apagaran la resta
d’icones. Un cop iniciat el mode,

la icona de l'indicador de coccié
s’il-luminara per indicar que la
fregidora d’aire ha iniciat el procés
de coccid.

Seguiu el mateix procediment
amb l'altre calaix de coccié. Per
establir el mateix mode per als

dos calaixos de coccid, premeu
SYNC i, després, premeu Menu per
seleccionar el mode de coccid que
voleu.

Seleccié de
(esquerre)| temperatura

La configuracié predeterminada de cada mode s’indica a la taula de sota.

predeterminada

Temperatura

Temps de coccid
predeterminat

W Fregir 200 °C 20 minuts
7 Bistec 200 °C 12 minuts
2@9 Peix 200 °C 12 minuts
% Marisc 180 °C 12 minuts
OB Aus 200 °C 25 minuts
@ Coure 180 °C 12 minuts
@ Verdures 155 °C 25 minuts
Fruita seca 50 °C 5 hores

Aviso: Totes les configuracions predefinides només sén suggeriments. Com que els
ingredients varien en origen, mida, forma i marca, no podem garantir els millors

parametres per als vostres ingredients.

e Para ajustar manualment
el temps o la temperatura
del mode, primer heu de
prémer els botons de Seleccié
de temps/temperatura i,
després, els botons +/- per
ajustar-los segons les vostres
necessitats. Podeu ajustar
qualsevol dels dos parametres
abans de la coccié o durant el
procés de coccié.

NOTA: Per al mode de Fruita
seca, el temps es pot augmentar
o disminuir en intervals de 15
minuts i el temps total es mostra
en hores (d’1 a 12 hores). Per a la
resta de modes, el temps es pot
augmentar/disminuir de minut en
minut, i el temps global es mostra
en minuts (d’1 a 60 minuts). La
temperatura de coccié es pot
ajustar en increments de 5 graus.

o Elboté Start/Stop es pot fer
servir per aturar els calaixos
de coccié. Manteniu premut
el boté Start/Stop durant
tres segons per cancel-lar la
coccid.

e Sinoesfacap seleccié
durant 5 minuts, s’activa
automaticament el mode
Standby (repos). Per activar
I'aparell del mode repos,
manteniu premut L, R o SYNC.
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Instruccions d’us

Abans del primer us

Abans de fer servir la fregidora d’aire Twin Drawer de nutribullet® per
primera vegada, feu els passos que s’indiquen a continuacid.

1. DESEMBALATGE

Obriu la caixa i extraieu la base de la fregidora d’aire amb els calaixos de
coccid i les safates de rossejar. Col-loqueu totes les peces a sobre d’'una
superficie plana, seca i anivellada. Retireu les plantilles de sota dels
calaixos abans del primer us.

2. NETEJA

Esbandiu els calaixos de coccié i les safates de rossejar amb aigua calenta
i sabd. Passeu un drap net i humit per la part exterior de la base de la
fregidora d’aire.

3. PREPARACIO DE LA ZONA DE COCCIO | VENTILACIO ADEQUADA
Assegureu-vos d'utilitzar la fregidora d’aire en una superficie plana, seca i
dura. No feu servir 'aparell a I'exterior. La fregidora d’aire s’ha de col-locar
a com a minim 200 mm de la paret quan estigui en marxa per garantir una
bona ventilacié a la part posterior de I'aparell.

NOTA: Per eliminar les olors que poden desprendre alguns aparells nous, podeu
posar en marxa la fregidora d’aire a maxima temperatura durant uns cinc minuts
sense cap aliment a l'interior.

PRECAUCIO: Col-loqueu NOMES la fregidora d’aire a sobre d’una superficie o
cobretaula resistent a I’escalfor o per evitar danys.

Muntatge

Repasseu tots els avisos de seguretat i precaucié de l'apartat Precaucions
de seguretat (pagines 104-106) i a 'apartat anterior abans de continuar amk
el Pas 1.

- 1 Col-loqueu la base a sobre
nutribullet ) ;. .
d’una superficie neta, secai
anivellada, com per exemple
el marmol.

2 Introduiu les safates de
rossejar al fons dels calaixos
de coccié. Assegureu-vos que
les safates de rossejar estan
ben col-locades i anivellades
amb el fons dels calaixos de
coccio.
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Introduiu els aliments a
I'interior dels calaixos de

coccid, sense emplenar-los

en excés. Per obtenir millors
resultats de coccid, deixeu
com a minim 50 mm de marge
entre els aliments i la part
superior dels calaixos de
coccid.

Us de la fregidora d’aire

Agafeu els calaixos de coccié
per les nanses i col-loqueu-los
a la base. Comproveu que la
fregidora d’aire estigui ben
muntada i que els calaixos de
coccié estiguin ben col-locats
ala base.

NOTA: Uaparell no es posara en
marxa si els calaixos de coccié no
s’han col-locat correctament.

a®O ®

US D’UN PROGRAMA DE
COCCIO: Premeu L o R per
seleccionar el calaix de

coccié que voleu programar

o premeu SYNC per triar el
mateix mode per a ambdds
calaixos. Premeu el boté Menu
fins que s’il-lumini el mode de
coccié que voleu seleccionar
(la resta de mode s’apagaran).
El temps i la temperatura
predefinits del mode
seleccionat es mostraran

a la pantalla del calaix de
coccid seleccionat. Premeu el
boté Start/Stop per iniciar la
coccid.

PER CONFIGURAR
MANUALMENT EL TEMPS O LA
TEMPERATURA DE COCCIO:
Premeu L o R per seleccionar
el calaix de coccié que

voleu programar o premeu
SYNC per triar la mateixa
temperatura i el mateix
temps per a ambdés calaixos.
A continuacid, premeu els
botons Seleccié de temps/
temperatura i, després, els
botons +/-per programar el
temps i la temperatura de
coccié. Premeu el boté Start/
Stop per iniciar la coccid.

4

&

GIRAR ELS ALIMENTS
DURANT LA COCCIO: Per a
algunes receptes, és necessari
treure els calaixos de coccid i
girar els aliments. Per fer-ho,
premeu primer el boté Start/
Stop per aturar la fredigora
d’aire. Un cop pausada la
coccid, extraieu els calaixos
de coccié de la base amb les
nanses. Gireu els aliments
amb l'ajuda d’algun estri de
cuina i torneu a col-locar el
calaix de coccié a la base.
Premeu el boté Start/Stop
per reprendre la coccié. Si
extraieu un calaix de coccid
durant el procés de coccid,

la coccid s’aturara fins que
torneu a col-locar el calaix.

AVIS: El contingut pot cremar.
Tingueu cura si extraieu els
calaixos de coccié perqué pot
haver-hi vapor a l'interior o
podrien sortir-ne esquitxos que

poden provocar lesions corporals.

Manteniu les mans i la cara
allunyades del vapor i els orificis
de ventilacié.
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CRG

Per ajustar el tempsiila
temperatura durant la coccid,
primier seleccioneu el calaix
de coccié (L, R o SYNC).
Premeu els botons de Seleccié
de temps/temperatura i,
després, els botons +/- per
ajustar cada parametre.

Q)

nutribullet

6 Quanla fregidora d’aire hagi
completat el temps de coccid
programat, sentireu cinc bips
per indicar-vos que la coccié
ha finalitzat. Espereu uns
segons fins que el procés de
coccié s’hagi aturat del tot.

Per cancel-lar o finalitzar la
coccié abans d’hora, manteniu
premut L o R para cancel-lar
la coccid del calaix seleccionat
o premeu SYNC per cancel-lar
la coccié d’ambdds calaixos.
Manteniu premut Start/Stop
per activar el mode repos.

PRECAUCIO: Si retireu els
calaixos de coccié massa rapid,
us podrieu esquitxar i aixo pot ser
perillés.

PRECAUCIO: Vigileu quan obriu
els calaixos de coccié ja que
podria sortir-ne vapor.

Extraieu els aliments dels
calaixos de coccié amb
'ajuda d’un estri de cuina
(mai amb les mans).
Gaudiu-ne!

19
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Cura i manteniment

Netejar la fregidora d’aire Twin Drawer de nutribullet® és facil i senzill.
Recomanem netejar totes les peces extraibles després de cada us per

reduir I'acumulacié de restes.

PAS 1:

Apagueu la fregidora d’aire,
desendolleu-la i deixeu-la
refredar bé després d’utilitzar-la.

PAS 2:
Extraieu els calaixos de coccid i
les safates de rossejar. Els calaixos
de coccid i les safates de rossejar
es poden rentar a la SAFATA
SUPERIOR del rentaplats o bé els
podeu netejar a ma amb aigua
tébia i sabd.
AVIS: No feu servir mai el cicle
d’esterilitzacié. La temperatura

de 'aigua del cicle d’esterilitzacié
podria fer malbé el plastic.

PRECAUCIO: No utilitzeu cap estri
de neteja metal-lic o abrasiu per
netejar els calaixos de coccid

o les safates de rossejar. Si ho
feu, podrieu danyar la capa
antiadherent de la superficie
d’aquestes peces.

Peces de recanvi

PAS 3:

Retireu els residus de la paret
interior de la base de la fregidora
d’aire netejant-la amb un drap de
coté humitejat amb aigua tébia.
Després, eixugueu-la amb un drap
sec. Tant l'interior com I’exterior
de la base només s’han de netejar
amb un drap humit.

PRECAUCIO: No submergiu mai
la base a dins de I'aigua o de
qualsevol altre liquid. Deixeu que
I'aparell s’hagi refredat abans de
netejar-lo.

PAS 4:

Un cop hagiu netejat totes les
peces i les hagiu eixugat bé, deseu
la fregidora d’aire muntada en
una lloc seguri sec.

Per demanar peces i accessoris addicionals, visiteu el lloc web

nutribullet.com.

Explicacié dels simbols

Aquest simbol indica que aquest aparell no es pot llangar a les
escombraries amb la resta de les deixalles domeéstiques a tot
Europa. Per evitar danys al medi ambient o la salut de les persones
a causa de I'eliminacié no controlada de residus, recicleu I'aparell
d’una manera responsable per promoure la reutilitzacié dels
recursos materials. Per retornar I'aparell usat, feu servir els sistemes
de recollida i devolucié o poseu-vos en contacte amb el minorista
on vau comprar I‘aparell. Us recolliran 'aparell per poder-lo reciclar
d’una manera segura per al medi ambient.

L'embalatge de transport i proteccié esta fabricat amb materials
respectuosos amb el medi ambient i es pot reciclar. Assegureu-vos
de llangar qualsevol plastic, embolcall o bossa amb seguretat i
manteniu-los fora de I'abast de nens petits. Es millor reciclar aquests
materials que no pas llangar-los a les escombraries.

Declaracié del fabricant sobre la conformitat del producte quant als
requisits de les directrius CE aplicables.
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Tots els drets reservats.

nutribullet® i el logotip de nutribullet® sén marques comercials de CapBran Holdings,
LLC registrades als EUA i a tot el mén.

Les il-lustracions poden variar en comparacié amb el producte real. Treballem
constantment per millorar els nostres productes, amb la qual cosa les especificacions

incloses aqui estan subjectes a canvis sense avis previ.
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Avisos de segurancga

Quando usar a fritadeira de ar quente nutribullet®, lembre-se que

a seguranga vem em primeiro lugar.

Aviso! Antes de utilizar este produto nutribullet®, leia atentamente

as instrucdes de utilizacdo para evitar o risco de lesées graves. Ao

utilizar um aparelho elétrico, além das precaugoes de seguranga
mais bdsicas, devem ser observadas as seguintes adverténcias.

| Guarde estas instrugoes!

@ ESTE APARELHO DESTINA-SE APENAS A UM USO DOMESTICO

LEIA ATENTAMENTE TODAS AS INSTRUGOES ANTES DA UTILIZAGAO.

INFORMAGOES GERAIS
DE SEGURANGA:

e O aparelho ndo pode
ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com
capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimentos,
a menos que fenham
recebido supervisdo ou
instrugdes sobre a utilizagéo
segura do aparelho por uma
pessoa responsdvel pela sua
seguranga.

e Ndo deixe as criangas
brincarem com o aparelho.

e Apds a utilizagdo e antes
da limpeza retire a ficha da
tomada de alimentagéo.
Deixe o aparelho arrefecer
antes de instalar ou remover

acessoérios e antes de
proceder a limpeza.

Inspecione periodicamente a
unidade em busca de danos.
Ndo utilize o aparelho se

o cabo ou a ficha tiverem
ficado danificados de
alguma forma ou depois

de o aparelho ter avariado
ou tiver sido danificado

de alguma forma. Leve

o aparelho ao centro de
assisténcia autorizado mais
préximo para uma avaliagdo,
reparagdo ou regulagdo.

Se o cabo de alimentagéo
estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante,
pelo seu agente autorizado
ou por pessoas igualmente
qualificadas, a fim de evitar
qualquer perigo.

e Mantenha o aparelho e o
cabo fora do alcance das
criangas.

o A utilizagdo de acessdrios
ndo recomendados ou ndo
vendidos pelo fabricante do
aparelho pode causar lesdes
ou mau funcionamento.

« Utilize o aparelho
exclusivamente numa
bancada. Certifique-se de
que a superficie de apoio
é plana, limpa e seca.
Durante a utilizagéo, ndo
coloque a unidade perto da
extremidade da bancada.
Ndo utilize tomadas por baixo
da bancada que possam
tornar o cabo acessivel a
criangas.

e Né&o o utilize ao ar livre.

e Ndo deixe o cabo pendurado
sobre a borda da mesa ou
da bancada ou perto de
superficies quentes.

e Ndo coloque sobre ou perto
de um fogdo a gds ou elétrico
ligado ou num forno quente.

e Preste a mdxima atengdo
ao mover um aparelho que
contenha éleo ou outros
liquidos quentes. Deixe
sempre arrefecer o aparelho
antes de o mover ou guardar.

 Certifique-se de que a
unidade estd limpa antes
de a utilizar. O derrame
de alimentos pode causar
queimaduras graves.
Mantenha o aparelho e o

cabo fora do alcance das
criangas. Evite usar extensdes
para o cabo de alimentagdo.

Para prevenir incéndios,
choques elétricos e lesées
pessoais, ndo mergulhe a
unidade ou o cabo em dgua
ou outros liquidos.

Desligue o aparelho da
tomada quando néo estiver
a ser utilizado e desligue-o
quando inserir ou retirar

as gavetas de cozedura da
base.

Evite o contacto com
superficies quentes. Utilize
as pegas das gavetas de
cozedura. Durante a fritura
a ar, sai vapor quente das
aberturas localizadas na
parte de trds. Mantenha

as mdos e o rosto longe do
vapor e das saidas. Preste
atengdo ao retirar as gavetas
de cozedura da base, uma
vez que pode sair vapor
quente.

Ndo utilize este aparelho
para outros fins que né&o os
previstos. Uma utilizagdo
indevida pode causar lesdes.

Utilize sempre luvas de forno
isolantes ou, se disponiveis,
pegas ou puxadores.

Para evitar choques
elétricos, ndo mergulhe o
cabo, as fichas, o elemento
de aquecimento ou a base
em dgua ou outros liquidos.
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« Antes de fritar, certifique-
se de que as GAVETAS
DE COZEDURA estdo
firmemente presas no
lugar. Néo tente remover
as GAVETAS DE COZEDURA
enquanto a unidade estiver a
funcionar.

o Desligue sempre o aparelho
e retire a ficha da tomada
quando ele ndo estiver a ser
utilizado e antes de o limpar
e guardar.

e Nunca encha demasiado
as gavetas de cozedura.
Deixe pelo menos 5 cm de
espago entre os alimentos e
a parte superior da gaveta
de cozedura. Mantenha
os alimentos dentro da
gaveta evitando o contacto
direto com o elemento de
aquecimento. Um enchimento
excessivo pode causar
danos a pessoas e bens ou
prejudicar a utilizagdo segura
do aparelho.

AVISOS DE SEGURANCA
ADICIONAIS

» Retire e elimine qualquer
material de embalagem ou
etiquetas promocionais antes
de utilizar o aparelho pela
primeira vez.

o Para proteger as criangas
do risco de asfixiag, retire
e elimine com seguranga
qualquer protegdo ou
saco de pldstico em que
o aparelho ou os seus

componentes estejam
contidos.

Ndo coloque artigos ndo
alimentares nas gavetas de
cozedura para os aquecer.
Ndo utilize o aparelho para
fritar com dleo.

Certifique-se sempre de
que a unidade estd correta
e totalmente montada antes
de a ligar a corrente e de a
colocar em funcionamento.

Certifique-se de que a drea
imediatamente por baixo ou
adjacente ao aparelho estd
limpa e seca. Nao utilize

a fritadeira se ela estiver
molhada.

Qualquer eventual derrame
de alimentos na superficie
por baixo, a volta, ou no
préprio aparelho, deve

ser limpo e seco antes de
continuar a utilizé-lo.

Uma possivel ligeira vibragao
durante o funcionamento

da unidade é considerada
normal.

Durante a utilizagéo do
aparelho, proporcione um
espago adequado (pelo
menos 20 cm) por cima, por
baixo e nas laterais para a
circulagdo de ar.

Ndo cubra as saidas de ar
na parte traseira da unidade
enquanto esta estiver a
funcionar.

e Ndo deixe o aparelho sem
vigiléncia durante a sua
utilizagdo.

¢ Mantenha as mdos, os
dedos, o cabelo, a roupa
e os utensilios afastados
do aparelho durante o
funcionamento.

¢ Mantenha o aparelho limpo.
Consulte a segdo Cuidados e
manutengdo para sugestbes
sobre a utilizagdo correta.

e Além da limpeza, qualquer
manutengdo deve ser
realizada por um centro de
assisténcia autorizado. Ndo
tente reparar o aparelho
sozinho.

Para obter assisténcia,
contacte o Servigo de
apoio ao cliente em
nutribullet.com.

e Se alguma das instrugdes
ou avisos ndo forem
claros, contacte o servigo
de apoio ao cliente para
obter assisténcia em
nutribullet.com.

|Guarde estas

e instrucoes!
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Obrigado por escolher a fritadeira de ar quente de duas gavetas
nutribullet®.
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Painel de controlo

diminuigdo de
temperatura/tempo
indicador

de cozedura
tempo | (esquerda)

aumento de

Definigéo
do tempo

display de tempo/ display de tempo/ indicador

temperatura

temperatura  de cozedura
(gaveta esquerda) (gaveta direita) (esquerda)

selegéo da
temperatura

W il

O ®—

W & | D

fritura bife peixe |crustdceos

parar

selegéo da gaveta
esquerda

Para escolher um modo de
cozedura, selecione primeiro

a gaveta a ufilizar (L ou R). Em
seguida, prima o botGdo Menu até
que o modo de cozedura desejado
se ilumine completamente. O
modo de cozedura é carregado
com o tempo e a temperatura
predefinidos, conforme indicado
na tabela na pdgina seguinte.
Prima os botées de selegéo de
tempo/temperatura para ver as
definigdes no display.
IMPORTANTE: O tempo é exibido

em minutos para todos os modos de

cozedura, & excegdo da Fruta seca, que
é exibido em horas e minutos.

O & e B

botdo de sincronizagdo menu
iniciar/ das gavetas

I | @| @

aves cozedura| legumes frutaseca
no forno

selegéo da gaveta
direita

Para iniciar a cozedura, prima

o botdo Start/Stop; o icone do
modo selecionado permanecerd
iluminado enquanto todos os
outros icones serdo desligados.
Assim que o modo for iniciado, o
icone do indicador de cozedura
acende-se para indicar que a
fritadeira de ar quente comegou a
cozinhar.

Siga o mesmo procedimento
para a outra gaveta de cozedura.
Para definir o mesmo modo de
cozedura para ambas as gavetas,
prima SYNC e, em seguidq,

Menu para selecionar o modo de
cozedura pretendido.

As predefinigdes para cada modo de cozedura séo mostradas na tabela

seguinte.

icone Modo de cozedura

Temperatura

predefinida

Tempo de cozedura
predefinido

W Fritura 200°C 20 minutos
@ Bife 200°C 12 minutos
2@9 Peixe 200°C 12 minutos
@ Crustdceos 180°C 12 minutos
OB Aves 200°C 25 minutos
@ Tf:jizcij;r:gl 180°C 12 minutos
@ Legumes 155°C 25 minutos
Fruta seca 50°C 5 horas

Declaragdao de exoneragdo de responsabilidade Todas as predefinigdbes devem
ser consideradas sugestées. Dado que os ingredientes e as receitas podem variar
em termos de origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir a melhor

definigdo para os seus ingredientes.

e Pararegular manualmente
o tempo ou a temperatura
do modo de cozedura,
prima primeiro os botées de
selegéo Tempo/Temperatura,
seguido dos botdes +/- para
uma regulagdo conforme
necessdrio. E possivel regular
uma das duas definigdes antes
de iniciar a cozedura ou a
qualquer momento durante o
processo de cozedura.

IMPORTANTE: Para o modo Fruta
seca, o tempo pode ser aumentado
ou diminuido em incrementos de 15
minutos e é indicado em horas, das
1:00 a&s 12:00. Para todos os outros
modos, o tempo pode ser regulado
em incrementos de 1 minuto e é
exibido em minutos, de 1:00 a 60:00.
A temperatura de cozedura pode
ser regulada em incrementos de
5°C.

e O botao Start/Stop pode
ser utilizado para colocar
em pausa a(s) gaveta(s) de
cozedura. Mantenha premido
o botdo Start/Stop durante
3 segundos para cancelar a
cozedura.

e Apds 5 minutos de inatividade,
a unidade entra em standby.
Para reativar a unidade, prima
sem soltar L, Rou SYNC.
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Instrugoes de utilizagao

Antes da primeira utilizagao

Antes de utilizar a fritadeira de ar quente nutribullet® de duas gavetas pela
primeira vez, é necessdrio executar as operagdes seguintes.

1. DESEMBALAGEM

Abra a embalagem e retire a base da fritadeira de ar quente com as
gavetas de cozedura e os tabuleiros para cozedura crocante, colocando
todos os componentes numa superficie plana e seca. Retire os elementos
debaixo de cada gaveta antes da primeira utilizagéo.

2. LIMPEZA

Lave as gavetas de cozedura e os tabuleiros para cozedura crocante
com dgua quente e sabdo. Limpe externamente a base da fritadeira de ar
quente com um pano limpo e himido.

3. PREPARE A AREA DE COZEDURA, GARANTINDO UMA VENTILAGAO
ADEQUADA

Certifique-se de que a fritadeira é utilizada numa superficie limpa, seca
e plana. Néo utilize o aparelho ao ar livre. Quando em funcionamento, a
fritadeira deve estar a pelo menos 20 cm de distancia da parede para
garantir a circulagdo de ar adequada atrds da unidade.

IMPORTANTE: Para eliminar os eventuais odores de uma mdquina nova, pode pér a
fritadeira a funcionar na temperatura mdxima por cerca de 5 minutos, sem inserir
alimentos.

ATENGAO: Para evitar danos causados pelo calor, coloque a fritadeira de ar quente
APENAS sobre uma superficie ou tfapete resistente ao calor.

Montagem

Antes de passar ao passo 1, reveja as adverténcias e os avisos na secgdo
Avisos de Seguranga (pdginas 124-126) e na secgdo anterior.

1 Coloque a base numa

nutribullet T
superficie limpa, seca e

2 Insira os tabuleiros para
cozedura crocante no fundo
das gavetas de cozedura.
Certifique-se de que os
tabuleiros estdo colocados
firmemente e alinhados
com o fundo das gavetas de
cozedura.

nivelada, como uma bancada.
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Coloque os alimentos nas
gavetas de cozedura, tendo
o cuidado de ndo as encher
demasiado. Para obter os
melhores resultados de
cozedura, deixe pelo menos
5 cm de espago entre os
alimentos e a parte superior
da gaveta de cozedura.

Utilizagao da fritadeira de ar
quente

Segurando as gavetas de
cozedura pelas pegas, insira-
as na base. Certifique-se de
que a fritadeira de ar quente
estd devidamente montada,
com as gavetas de cozedura
completamente inseridas na
base.

IMPORTANTE: Se as gavetas de
cozedura ndo estiverem instaladas
corretamente, a fritadeira néo
funciona.

N
4

a®O ®

COMO UTILIZAR OS
PROGRAMAS DE COZEDURA:
Prima L ou R para selecionar
a gaveta de cozedura a
programar, ou SYNC para
escolher o mesmo programa
para ambas as gavetas.

Prima o botdo Menu até que
o programa de cozedura
desejado se acenda
completamente (os outros
programas atenuam-se).

A temperatura e o fempo
predefinidos para o programa
selecionado séo mostrados

no display para a(s) gaveta(s)
de cozedura selecionada(s).
Prima o botéo Start/Stop para
iniciar a cozedura.

PARA DEFINIR MANUALMENTE
A TEMPERATURA E O TEMPO
DE COZEDURA: Prima L ou

R para selecionar a gaveta

de cozedura o programar ou
prima SYNC para escolher o
mesmo programa para ambas
as gavetas. Em seguida,

prima os botdes de selegéo

de tempo/temperatura e use
os botdes +/- para definir o
tempo e a temperatura de
cozedura. Prima o botdo
Start/Stop para iniciar a
cozedura.

VIRE OS ALIMENTOS
DURANTE A COZEDURA:
Algumas receitas exigem que
retire as gavetas durante a
cozedura e vire os alimentos.
Nesse caso, prima primeiro o
bot&o Start/Stop para pér a
fritadeira em pausa. Quando
a cozedura estiver em
pausa, extraia as gavetas de
cozedura da base utilizando
a pega. Vire os alimentos
com um utensilio e reinsira
firmemente a gaveta de
cozedura na base. Prima

o botdo Start/Stop para
retomar a cozedura. Se, a
qualquer momento durante
a cozedura, se remover uma
gaveta, a cozedura para até
que a gaveta seja reinserida.

AVISO: A comida pode estar muito
quente. Tenha cuidado ao puxar as
gavetas de cozedura, pois poderd
sair vapor quente ou salpicos com
consequentes lesdes. Mantenha as
mdos e o rosto longe do vapor e das
saidas.
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Para regular o tempo

ou a temperatura com

a cozedura ja em curso,
selecione primeiro a gaveta
de cozedura que pretende
regular(L, Rou SYNC). Em
seguida, prima os botées
de selegéo de tempo/
temperatura e regule a
definigdo desejada com os
botées +/-.

Q)

nutribullet

6 No final do tempo, 5 sinais

sonoros indicardo que a

cozedura estd concluida.
Aguarde alguns segundos
antes de retirar a gaveta.

Para cancelar ou terminar

a cozedura antes do fim,
mantenha premido L ou R
para cancelar a cozedura

na gaveta selecionada ou
prima SYNC para cancelar

a cozedura em ambas as
gavetas. Mantenha premido
Start/Stop para ativar o modo
Standby.

ATENGAO: A remocéo prematura
das gavetas de cozedura pode
causar salpicos potencialmente
perigosos.

ATENGAO: Preste atengéo ao puxar
as gavetas de cozedura, pois pode
sair vapor quente.

Retire os alimentos das

gavetas de cozedura com
um utensilio - NUNCA com as
maos. Bom apetite!
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Manutencao

A limpeza da fritadeira de ar quente nutribullet® é rdpida e fécil. Para
reduzir a acumulagéo de residuos, recomenda-se limpar todas as pegas

amoviveis apds cada utilizagdo.

1.

Apés a utilizagdo, desligue
a fritadeira, RETIRE a ficha
da tomada de alimentagéo
e deixe arrefecer o aparelho
completamente.

2.

Remova as gavetas de cozedura

e os tabuleiros para cozedura
crocante. As gavetas de cozedura
e os tabuleiros para cozedura
crocante sdo lavdveis no CESTO
SUPERIOR da mdquina de lavar
loiga ou podem ser limpos com um
enxaguamento em dgua quente e
sabdo.

AVISO: NAO utilize o ciclo de
higienizagéo. A temperatura
do ciclo de higienizagdo pode
deformar o pldstico.

ATENCAO: NAO utilize instrumentos
abrasivos ou metdlicos para limpar
as gavetas de cozedura ou os
tabuleiros de cozedura crocante.
Isso pode danificar o revestimento
antiaderente.

3.
Limpe a superficie interna da
base eliminando suavemente os
residuos com um pano de algodéo
humedecido com dgua quente e
secando-a com um pano seco.
O interior e o exterior da base sé
devem ser limpos com um pano
humido.
ATENGAO: NAO mergulhe a base
em dgua ou outros liquidos. Deixe

arrefecer a unidade antes de a
limpar.

4.

Depois de todas as pegas terem
sido cuidadosamente limpas e
secas, guarde a fritadeira de ar
quente, fotalmente montada, num
local seguro e seco.

Pecas de substituicao

Para encomendar pegas e acessorios, visite o nosso site em nutribullet.com.

Explicagéo dos simbolos

Este simbolo indica que este produto ndo deve ser eliminado com
outros residuos domésticos em toda a UE. Para evitar eventuais
danos ao ambiente ou & sauide humana decorrentes da eliminagéo
descontrolada de residuos, recicle-o de forma responsdvel para
promover a reutilizagéo sustentdvel dos recursos materiais. Para
devolver o seu dispositivo usado, utilize os sistemas de devolugéo

e recolha ou contacte o vendedor onde o produto foi adquirido. O
produto poderd ser levado para uma reciclagem segura do ponto
de vista ambiental.

A embalagem para o transporte e protegéo do produto foi escolhida
a partir de materiais que respeitam o ambiente e que podem ser
reciclados. Certfifique-se de que o pldstico, os invélucros, os sacos,
etc. sé@o eliminados de forma segura e mantidos fora do alcance
das criangas. Ndo deite fora estes materiais, recicle-os!

Declaragéo do Fabricante de que o produto satisfaz os requisitos
das diretivas CE aplicdveis
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Capital Brands Distribution, LLC | nutribullet.com
Todos os direitos reservados.

nutribullet® e o logétipo nutribullet® sédo marcas comerciais da CapBran Holdings, LLC
registadas nos E.U.A. e em todo o mundo.

As ilustragées podem diferir do produto real. Esforgamo-nos constantemente por
melhorar os nossos produtos, portanto, as especificagdes aqui indicadas estdo sujeitas

a alteragdes sem aviso prévio.
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MPIN TH XPHZH, AIABAXTE NMPOZEKTIKA OAEZ TIZ OAHTIEX.
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Mposidomolnoelg

acdaleiag

‘Otav xpnotponoteite tn pprréfa aépog nutribullet®, va Oupdote

6TL n acddaleia Mpoéxel mavta.

Mpos&idomnoinon! MNpwv

OLOTIOLCETE AUTH TH CUCKEUN

nutribullet® di1aBdocte npocekTikd TIC 08nyis no wa
va anoduyete Tov kiviuvo cofapol Tpavpatiopou. ‘Otav

XPNOLHOTOLEITE LA NAEKTPLKF) CUCKELR, EKTOG ATO TA CTOLXEIWSN
HéTpa aocdaleiag, MPEMeL va ThPEiTe kal TIG ak6AouBeg

TPOELBOTOLNCELG.

| Pulaste Tig 0dnyieg xpong!
e MONO TIA OIKIAKH XPHXH

FENIKEZ NAHPO®OPIEZ
AZODAAEIAZ:

o H ovokeur autA
dev mpoopiletal va
Xpnotpotmoleitat and dtopa
(ovpnephapfavopévwy
TWV TAOLWV) HE LELWUEVEG
DUOIKEG, AVTIANTITIKEG 1)
dlavonTikég LkavotnTeg N
Xwplig epnelpia kal yvwoeLg,
€KTOG Qv eTutnpolvTalL A
éxouv ANaPeL odnyieg yia tn
XPAON TNG CLUOKELAG amd
To ATtopo 1O otmolo gival
uebBOuvo yia tnv achdield
TOUG.

o Ta mawdid dev npémet va
naiCouv pe TN CLOKELN.

o Megtd tn XprAon kat mptv Tov
kaBaplopd va anocuvdéete
10 $1g amnd tnv npila Tov
pedpatog. Mpwv TonoBetroete
N adalpéoete e§apTApata
kal mpLv §ekivroeTe ToV
kaBaplopd, adrvete
OUOKEUR VA KPLWOEL.

o ENéyxeTe TAKTIKA TN OLOKELN
yla evoexopeVN mapouaoia
BAapwv. Mnv xpnotpomnoteite
Tn CLOKELI AV TOo KAAWALO N
10 $I1g mapovoidlouvv BAAPN,
HETA amnd duoAeltovpyia
f] av N CLOKELI) €XEL
UTIOOTE( oTtoladAToTE
{npia. Mapadwote
OUOKELN OTO TANCLECTEPO
e§ovolodotnpévo ZEpPig yia
éNeyxo, emiokeL A pUOULON.

Av 10 nhekTpikd KAAwWdLo

€xel vnooTel (LG, TTPETEL
va avtikaraoctabei ané tov
KATAOKELAOTH, TO THAMA
oépPig f e€edikevpévo
TEXVIKO, yla va amnodeuxBel o
kA&O¢e kivduvog.

Dul&€te TN CLOKELH KAl TO
kaAWdL6 TNG o€ pEPOG IOV
dev pmopolv va ptdoouy ta
nadid.

H xpron pn cuvicTwHeVwY
e€aptnuatwy f e§aptnuatwy
mou dev nwAovvtal and

TOV KATAOKELAOTA TNG
OLOKEVLAG, uTtopel va
TPOKAAETEL TPALUATIOHOVG 1
nipoBAfpata Asttovpyiag.

H ocuokeur mpémnel va
Xpnotpormoteital pévo navw
oe otaBepn empdvela
epyaociag. BeBaiwbeite

ot n emidpdvela otApPENg
givau eminedn, kabapn kat
oteyvh. Katd tn didpketa tng
XPAONG, KNV tomoBeTEe(TE TN
OLOKELH KOVTA OTO AKPO TNG
emudpdvelag epyaciag. Mnv
Xpnotpornoleite mpileg kATw
and tnv enidpdvela epyaociag,
OTIG oTtoleg pmopolv va €xouv
npéofaon ta nadid.

Mnv xpnoipotmoleite Tn
ouokeur| og e§wtepikolq
XWPEOUG.

Mnv adrjvete to kaAwdio va
kpépetal and tnv dkpn Tov
Tpamnellob A and Tov mdyko
f va épxetal o enadnr e
(eoTég emipAVELEG.

e Mnv ta Bdalete ndvw o€

avappéveg eotieg, agpiov A
NAEKTPLKEG, /} OTO ECWTEPLKS
(eotoL dpolpvou.

Metakuveite Tn cuokevA pe
TOAD peydAn mpoooxr étav
nepléxel Aadt f} dAAa {eotd
vypd. Adrvete mavta tn
OULOKELH va KPLWVEL TIPLY amd
omoladnnote enéuPaon f
petakivnon.

BeBawwOeite 611 n cuokevn
gival kaBapr mpLv
Xpnotpomnothoete. H
dlappon payntol pmnopsl
va ipokaléoel coBapd
gykadpata. Guhdéte n
OLOKELN KAl TO KAAWSL6

™G og H€POG oL Bev
pmopouyv va ¢ptdoouv ta
nadid. ArtopVyeTe TN XpHon
TIPOEKTATEWY Yla TO NAEKTPIKS
kaAwdto.

Na va anodiyete MLPKAYLEG,
nAektpomAnéia kat
TPALHATIOHOUG, punv BuBilete
TIOTE TN CUOKELA ) TO KAAWdLo
oe vepd i} og dANAa vypd.

H ocuvokeur npémnel va
anocuvdéetal étav dev
Xpnotpormoteital kat va givait
anevepyomnotnuévn étav
tomoBeteite | adalpeite Toug
k&ddo payelpépatog and n
Baon.

AnogpUyete tnv enadn pe
TIG Oeppég TP AVELEG.
Xpnoipomolfote TG AaPég
TWV KASWV HAYELPEUATOG.
Katd to payeipepa pe aépa,
anelevBepwvetal {e0ToG
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atpoég amnd 1ig e§6doug

aépa oto iow PEPOG TNG
ovokeLAG. Kpatote ta xépla
kall To TPSoWTO pakpld and
Tov atpd kal tig e§6d0oug.
MNMpoocoxn katd tnv adaipeon
TWV KABWV HAYEIPEUATOG

and tn Bdon, kabwg vdpxel
nepintwon va anehevBepwOel
(eotédg atpde.

Mnv xpnoipomnoleite avtA tn
OuoKeLN yla oTdATIoTE AANO
€kTSG TNG IPooPL{OHEVNG
XPAone tnG. H eapalpévn
XPrAon Hnopei va mpokaAéoel
TPALHATIONO.

Xpnotpomnoleite navia
HovwTika yavTia ¢polpvou A,
av givat Stabéopa, pavikia
A NaPég.

MNa tnv anoduyn tne
nAektporAnsiag, pnv
BuBilete To kaAwdio, Ta PLg,
To OgppavTiké oTolXei A TN
Béon os vepd /| @N\a vypa.

Mpw to payeipepa,
BeBawwBeite 6T ot KAAOI
MATEIPEMATOZ éxouv
acdaliocel otabepd otn
Oéon toug. Mnv enixetpeite
va adaipécete Tovg KAAOYZ
MATEIPEMATOZ evw n
oUOKEeUR AeLTOLPYEL.

Anevepyomoleite mavta tn
OUOKELN KAl ATOCLVOEETE
T0 ¢1g and tnv npifa Tou
pebpATOG HETA TN XPAON Kal
mpLv amnd tov kabaplopd kal
TV anoBrkevon TnG.

o Mnv yepiCete vriepBoiikd
TOUG KABOULG HAYELPEUATOG.
Adrjvete Touhdxlotov 5 cm
anéotacn avdpeoa oto
dayntd kat 1o MAvw PEPOG
TOUL KABOUL HAYELPEUATOG.
TomoBetrote TO payntd
oTo E0WTEPLKS TOL KAdOoU,
anodgeldyovtag TNV dpeon
enadn pe to Beppavtikd
otoixeio. H umepBolikr
MAApwon pnopel va
TIPOKAAETEL ATUXAHATA I
{npieg kat va ennpedoet TNV

aocdali) xpAon TnG CLUOKEVAG.

NMPOZOETEZ
NMPODYAAZEIZ

o [Mpwv xpnolpomolAceTE TN
OULOKEUA yla pwtn $opaq,
adalpéote kal anoppigete
oTnv avakOkAwon ta
VAIKA cvokevaciag kal To
dladnpuLoTikd LAIKS.

o [la tnv mpootacia twv
madliyv and tov kivouvo
aooduéiag, adaipéote kal
anoppiyte pe acdpdieia dAa
Ta oTolXEla MpooTaciag kat
Ta MAACTIKA CAKOUAGKLA
ouokevaciag TNG CLOKELAG A
Twv e§apTnudTwy ng.

e Mnv Balete otoug kadoug
HAYELPERATOG AVTIKE(HEVA
rov Sev gival TpéPLpa
yla va ta {eotavete. Mnv
XPNOLOTIOLEITE TN CUOKEULN
yla va thyavicete pe Aadt.

o BePaiwBeite 611 n cuvokeun
glval owotd kalt MAApwWG
OLVAPHONOYNMEVN TIPLV TN

ouvdéoete otnv mpila Tov
pedpaTtog kat Tn Béoete o€
Aettovpyia.

BeBawwOeite 611 n meploxn
katw f d(mAa and tn cLOKELA
gival kaBapn kat oteyvr. Mnv

XpPnotponoteite tn pLtéla
av givat Bpeypévn.

Evdexopeveg dlappoég
dayntol kdtw, yopw A

TAVW OTN CUOKELA, TIPETIEL
va kaBapifovtat kat va
okovuti{ovTtal mplv cuvexioete
N XPHon TNG CLOKEVLAG.

Katd tn didpkela tng
Aettovpyiag, eivat puatkd va
uTtdpxel pla ehadppd dévnon
TNG OLOKELAG.

‘Otav xpnotpotmoleital n
OULOKEULH, TIPETEL VA LTIAPXEL
EMAPKAG XWPOG (touAdxlotov
20 cm) yla TNV kukAodopia
TouL aépa MAvw, KATw Kal oTa
TAQivA TNG CUOKELAG.

Mnv kahbmtete Tig €§6d0ULG
aépa oto miow HEPOG TNG
OLOKELNAG KATA TN dLApPKELA
NG Aettoupyiag.

Mnv adrAvete tn cuokevh
Xwpig emiPreyn étav tn
XPnolHoToLE(Te.

Awatnpeite xépla, dAxTULAQ,
HaAAd, podxa kal epyaleia
pakpld and Tn cuokevr Katd
N Aettovpyia.

Alatnpeite Tn ouokevn
kaBapr. Na odnyieg
OXETLIKA HLE TN CWOTA
XpPHon, cupBoulevTteite TNV

napdypado Ppovrida kat
ouvtApnon.

o OmnowadnAmnote ANAn epyacia
oLVTAPNONG Tépav Tou
kaBaplopob Ba mpémnel
va ekteAe(tal and 1o

e€ovolodotnuévo 2épPig. Mnv

ETUXELPEITE VA EMIOKEVLACETE
Tn ouvokevh pévol oag.

MNa texvikn vrootApLln,
EMUKOLVWVAOTE HE TNV
Yrnnpeoia E§unnpétnong
MNelatwv otn SiebGOuvon
nutribullet.com.

o Av dev éxete katavonoel
kamoleg odnyieg n
TPOEIOOTOLACELG,
ETUKOIWVWVAOTE HE TO THAMA
g§unnpétnong nehatwv
yia BonOeta otn SievOuvon
nutribullet.com.

| Pulaéte Tic
e odnyieg xpAong!
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Odnyog cuvappoldéynong
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Zag euxaplotolpe mov emiAé€ate tn Pppitéla aépog dimhouv kddou
nutribullet®.
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O0dvn xelproTnpiwv

peiwon Oeppokpaciag/
Xpévou
adénon Sdeiktng 006vn xpévou/
BOeppokpaociag/ Hayelpépatog BOeppokpaociag
Xpévou (aplotepd) (aprotepbg kado¢)
| w mlulu!
N2 (o
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PGOpion
Xpévou
006vn xpévou/ Seiktng
BOeppokpaciag payeipépatog emdoyn
(8§16 kadog) (apioTepa) Oeppokpaciag
a0 o
BE8H

I | @ | P

Tnyavicpa pnpiléia Yapt |ootpakoetdh| mouvkepikd |payeipepa| Aaxavikd anofnpapéva
gTov $polta
$olpvo

TAAKTPO  GUYXPOVIGHOG  MHEVOD
Start/Stop Kadwv
emloy aptotepold emoyn 3e€lo0
kadou kadou

Na va emAé§ete Aettovpyia payelpéparog,
em\é€Te mpwta tov kado mov Ba
xpnotpomnotroete (L A R). Ztn cuvéxela,
Tiiéote To MAAKTPO Menu éwg 6tou avayet
10 £1kovidlo TNG eMBLUNTAG Aettovpyiag
payelpépatog. H Aettovpyia payeipépatog
eMAEyETAL LE TOV TPOKABOPIopEVO XPOVO
kal Beppokpacia, cbudwva pe Tov Tivaka
NG endpevng oehidag. Miéote ta MARKTPA
emloyn xpévou/Oeppokpaciag yia va
epdavioete TG puBUioelg oTnV 006VN.

ZHMANTIKO: O xpévog epdaviletat

oe Aentd o€ NG TIG AetToLpYiEg
payelpépatog, pe e§aipeon tn Aettovpyia
Arno§npapéva ppolta, otnv onoia
epdaviletal oe WPEG kAL AemTd.

la va §ekivioet To payeipepa, méate
1o mAAKTpo Start/Stop. To eikovidio tng
emAeypévng Aettovpyiag mapapével
avappévo, v dAa ta vrdhotna
elkovidia ofrjvouv. Metd tnv évapén
NG Aertoupyiag, To ekovidio Tou Seiktn
payeipépatog avdpPel, vtodnAwvovtag
1L n Pppitéla aépog éxel Sekivoel To
payeipepa.

Edappdote v idia dtadikaocia kat

yla Tov deVTEPO KABO HAYEIPEUATOG.

Ma va emlé§ete tnv (Sla Aettoupyia
HaYELPERATOG KAl 0TOLG dVO KAdSOoUG,
méote SYNC kat otn cuvéxela Menu yia
va emhé§ete TV emBupuntr) Aettovpyia
Hayelpépatog.

O npokaBoplopéveg pubpuioelg yia kdBe Aettovpyia payeipépatog napovoidlovial otov
riivaka mou akohouOei.

Aettovpyia

MNMpokaBoplopévn
Beppokpaocia

£lkovidio MNMpokaBoplopévog
Hayelpépatog

XPOVOG HayELPEUATOG

W Tnyaviopa 200°C 20 hemtd
Mnpildha 200°C 12 Aentd
2@9 Yapla 200°C 12 Nemtd
% Ootpakoeldn 180°C 12 Nemtd
OB Moulepikd 200°C 25 et
@ Mayeipepa otov 180°C 12 Nemtd
dovpvo
@ Aaxavikd 155°C 25 hemté
Anoénpapéva 50°C 5 wpeg
L dpobta

Mpogdonoinon: ‘O\eg ot mpokaboplopéveg puBuioelg mpémnet va Bewpovvtal wg
oupBouvleuTikéG. Emedn ta LAIKA kal ot cuvtayég pmopolv va Stadépouy wg mMPog
Vv poéhevon, to péyebog, To OXAKA KAl TNV £TAlpEia TapaywyRg, dev utopoluE va
eyyunBoulpe TNV kaAdTEPN duvath pVBULoN yia Ta dikd oag LAIKA.

. MNa pn avtépatn pvbuion tov
Xpdvou A tng Beppokpaaciag tng
Aettouvpyiag payelpépatog, méate
npwrta ta mAAKTpa emthoyng Xpdvog/
Oeppokpacia kal oTn oLVEXELD
Ta MAAKTPA +/- yla TNV emBupnTr
pOOuLoN. Mnopeite va al\&gete pia
and tig dvo pubuioelg mpv §ekivioete
TO payeipepa A avd ndoa oTypn
KaTd TN SIAPKELA TOU HAYELPEUATOG.

ZHMANTIKO: lNa tn Aettovpyia
Ano§npapéva ppoita, o xpdvog
propei va avgnBsei A va petwbei
katd dtacTApata twyv 15 Aentwv
kal epdaviletal oe Wpeg, and 1:00
£€w¢ 12:00. Na 6\eg T uTIONOITEG
Aettoupyieg, o xpdvog pmopsi va
pubpiotei katd dtacTApata tou 1
Aemtol kat epdavifetal og Aentd,
and 1:00 éwg 60:00. H Beppokpacia
pHayelpépartog propsei va pubutotei
katd dtacthpata twy 5°C.

. To mAAkTpo Start/Stop propsi va
XpnotpotnotnBei yia Sdtakomn tng
Aettovpyiag otov/otoug kado/
kadoug payelpéparog. Kpatnote
natnpévo to mAfktpo Start/Stop ermi
3 devtepdAemTa Yl VA TEPHATIOETE TO
payeipepa.

. Metd and 5 hentd ek166 Aettoupyiag,
n ovokeun tibetal oe katdotaon
avapovig (standby). Nna va
EVEPYOTIOICETE €K VEOUL TN CUOKEULR,
Kpathote matnuévo éva and ta
mA\Aktpa L, R SYNC.
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Odnyieg xpHong

Mpw and tn xpnon yia npwtn
dopa

Mpiv xpnotpomolAoete yia mpwtn opd t Pppitéla aépog dimhod kadouv nutribullet®, mpérmet
va epappdoete T dladikaaoia mov MePlypAdETAL OTN TLVEXELD.

1. AQAIPEZH ZYZKEYAZIAZ

Avoiéte n cuokevaaia kat adailpéate Tn Baon tng Ppitélag aépog e Toug KaAdoug
paysipépatog kal Toug diokoug yla Tpayavé payeipepa, tomobetvrag 6Aa ta e§aptipata
o€ eninedn kal oteyvr emidpavela. Mpiv and Tnv npwtn XpRon, adpaipécte Ta oTolxeia tng
ouokevaciag KATw and Toug kaAdoug

2. KAGAPIZMOZ

ZeMAOVETE TOUG KABOUG LAYELPERATOG KAl TOUG Siokoug yta Tpayavé payeipepa pe (e0td
vepo kal amoppumnavtikd. Kabapiote e§wtepikd tn Baon tng dprrélag aépog pe kabapd kat
vypd navi.

3. MPOETOIMAZTE THN NEPIOXH MATEIPEMATOZ, EZAZ®AAIZONTAZ EMAPKH AEPIZMO
BeBawwbBeite 61t n ppitéla xpnotponoleital o kabapr), oteyvr) kal eninedn empdvela.

Mnv xpnotpomoleite Tn cuokeLr| oe e§wTEPIKS XWpo. ‘Otav Aettovpyei, N pprtéla pémnel va
Bpioketal og anéotacn TouAdxioTov 20 cm amnd Tov Toixo, Wote va diachaliletal eMapKAG
KukAodopia Tov aépa miow and Tn CLOKELI).

ZHMANTIKO: lNa va e§aleipBolv eviexdpeves oopég kavoupytov, adnote tn $ppiréla va
Aettovpynoet xwpig payntd otn péylotn Beppokpacia mepinou yia 5 Aentd.

MPOZOXH: la va anogdyete {nuieg anéd tn Oeppdtnta, n ppitéla aépog mpénel va
tonoBeteitat MONO oe emudpdvela A Bdon avOektikr otn Beppdtnra.

2uvappoloynon

Mpv mpoxwpnoete oto BApa 1, eNéy§te OAeg Ti1g SnAWoelg mpoeldomnoinong Kat TPoooxAG oTnV
napdypado MNpoedomnoifoelg aopaleiag (oel. 144-146) kal oTNV MPONYyoLHEVN eVOTNTA.

- ) - 1 TomoBetAoTe T Pdon os kabaph,
nutribullet oteyvh, eninedn emdpdvela, énwg o
naykog gpyaociag.

2 TomoBetAoTE TOUG Siokoug yla
TPAyavo paysipepa oo KaATw
HEPOG TWV KADWYV HAYELPENATOG.
BePalwBeite 611 o1 Biokot eival
otabepd tomoBetnuévol kat
£VOLYPAUULIOPEVOL E TO KATW PEPOG
TWV KASWV HaYELPERATOG.
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TomoBetAote Ta TPdPIUa OTOLG
KABOULG HAYELPENATOG, XWPIG va
uniepPeite tn péytotn otddun. Ma
TéNELQ AMOTENEOUATA HAYEIPEUATOG,
adAvete ToLNdxLoTOV 5 Cm
anéotaon avaueca oto payntd

Kall To TTavw péPog Tou kadou
Hayelpépatog.

Xpnon tng dprréfag aépog

TomnoBetAoTE TOLG KADOLG
Hayelpépatog otn Bdon kpatwvTag
toug and g AaPég. BeBawwBeite étin
dpitéla aépog éxel ouvappoloynBei
OWOTA, HE TOLG KABOULG HAYELPEUATOG
owotd tonobetnuévoug otn Bdon.

ZHMANTIKO: Av ot kddot
pHayelpépartog dev gival cwotd
tonoBetnuévol, n dpitéla dev
Aettoupysi.

a®O ®

XPHZH TQN MPOrPAMMATQN
MATEIPEMATOZ: Miéote LA R yia va
emNéGeTe TOV KABO payelpépatog
yla mpoypappatiopd A méote
SYNC yia va emilé€ete to idlo
MPAYPAUHA Katl 0Toug dVo KASoUG.
Miéote to MAARKTPO Menu éwg 6Tou
avayel to elkovidilo Tou emBupnTod
TPOYPAUUATOG payelpéuatog (n
évtaon $wTtlopoL ota elkovidia Twv
ANwV MpoypappHATWY HELWVETAL).

H npokaBoplopévn Beppokpacia
Kal o Xpdévog Tou emtheypévou
npoypdppatog epdavifovrat otnv
006vn yla tov/toug emttheypévo/
emleypévoug kado/kadoug
payeipéparog. MNiéote 1o MAAKTPO
Start/Stop yla va §ekivioet To
payeipepa.

MH AYTOMATH PYOMIZH
OEPMOKPAZIAZ KAl XPONOY
MATEIPEMATOZ: Miéote LA R yia va
emNéGeTe TOV KABO payelpépatog
yta mpoypappatiops f méote SYNC
yta va emilé§ete to (dlo mpdypappa
Kal otoug 300 KAdOUG. 2T CLVEXELQ,
miéote Ta MAAKTPa emhoyR Xpdvou/
Oeppokpaciag kal XpnolpoToLiate
Ta MAAKTPA +/- yla va eTihé§ete

Tov Xpdvo kal Tn Beppokpacia
payelpépatog. Méote To MAAKTPO
Start/Stop yia va §ekivioet To
payeipepa.

F'YPIZMA TQN ®ATHTQN KATA

TO MATEIPEMA: ¢ oplopéveg
ouvTayég MpéEmel va adalpeite Toug
KASoug Katd To HayEipepa yia va
yupioete To payntd. ZTnV NepimTwon
QAUTA, TECTE MPWTA TO TTAAKTPO
Start/Stop yia va diakéete n
Aettovpyia g ppitélag. ‘Otav 1o
payeipepa diakorei, BydAte Toug
KGdoug payelpépatog amno

Bdon xpnotpomnowwvtag tn Aapn.
lupiote To dayntd pe éva epyaleio
kal TornoBetote TGN cwoTtd Tov
k&30 payeipépatog otn faon.
Miéote to mAAkTpO Start/Stop yia

va §ekivioel AL To payeipepa. Av
KaTd TN SLAPKELD TOU PAYELPEUATOG
adalpéoete évav kado, To payeipepa
Slakoénrtetal éwg dtouv TomobetoeTe
£k véou Tov k8o atn Bdon.

MPOEIAOMOIHZH: To payntd
HTopei va €xet TOAO LYNAA
Beppokpaocia. Katd tnv adaipeon
TwV KAdwv payeipépatog analtrsital
npoooxn, kabwg pnopei va
aneevBepwOei {eoTdG ATHSG A va
UTIAPXOLV TITOIALEG TIOU PTIOPOUVV va
nipokalécouv eykadpata. Kpatiote
Ta xépla Kal To MTPOoWTo HakpLd
and tov atpd kat tig e§630uG.
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MNa va puBpiocete Tov Xpévo A T
Oeppokpacia katd tn Sidpkeia Touv
pHayelpépatog, ehé§Te mpwta Tov
k&do payelpépatog yia pubuion(L,
R A SYNC). Miéote otn ouvéxela

ta MAAKTPa emthoyR Xpdévou/
Beppokpaociag kal pubuiote Tig
TIAPAMETPOUG E TA TTAAKTPA +/-.

Q)

nutribullet

AN

Me tn Mjén Tou xpdévou, 5 nxntikd
onpata entenuaivovy Tov
TEPHATIONOS TOU HAYELPEUATOG.
Mepipévete Niya devtepdienta, mpLv
adaipéoete tov k&do.

ta va akupwoete A va dlakdPete
nPSwWPEA TO HAYEI(PEUA, KPATATTE
natnpévo to mAAktpo LA R yia

VA AKUPWOETE TO PAYE(PEUA OTOV
emileypévo kddo f iéote SYNC

yla va akLUPWOETE To payeipepa

kat otoug dvo k&doug. Kpatrote
natnpévo to mAAkTpo Start/Stop yia
va emthé§ete tn Aettovpyia Standby.

MPOZOXH: H npéwpn adaipeon
TWV KAdWV payelpépuatog Hrnopei va
nipokaléoel TUTOLALEG TTOU eVEEXETAL
va gival emikiviuveg.

MPOZOXH: Mpoooxn katd tnv
adaipeon twv kAdwv payelpéparog,
kaBwg vdpxeL epinTwon va
anelevBepwOBei {goTdG ATHSG.

7

BydaAte to paynté and toug kadoug
payeipépatog pe éva epyaleio -
MOTE pe ta xépra. Kalf andéavon!
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Ppovtida kat cuvtApnon

O kaBaplopdg g dpttélag aépog nutribullet® eivat edkolog kat ypryopog. Na va pHewwoete
Tn oLYKEVTPpwaon LTOA&lppdTwY, cuvioTtdrtal va kabapilete 6ha ta adatpodpeva pépn petd

and kabe xpnon.

1.

Metd tn xpAon, anevepyomolAoTe Tn
dpitéla, ANOZYNAEZTE to $ig and
v npila tou pedpatog kat apAoTE T
OUOKELT VA KPLWOEL.

2.

Adalpéate TOuG KABOLG HAYELPERATOG

kal Toug diokoug yta tpayavé payeipepa.
O kddol payelpépatog kat ot diokot yla
Tpayavé payeipepa prnopovv va mhvbodv
oto MANQ KAAA®I tou mhuvtnpiov mdtwv
f) va kaBaplotolyv femAévovtag pe (eotd
VEPS KAl ATIOPPUTIAVTIKO.

MPOEIAOMNOIHZH: MHN
Xpnotpomnoleite To mpdypappa
anolbpavong. H Beppokpacia
TOUL MPOYPAUHATOG anoAdpavong
pmopei va napapoppwoel Ta
mAaoTtikd e§apthpata.

MPOXOXH: MHN xpnotpomnoteite
Aetavtikd A petalikd epyaleia
yla va kabapioete Toug kddoug
payelpépartog i Toug diokoug yla
Tpayavé payeipepa. Autd pmopei
va KaTaoTPEPEL TNV AvTIKOANNTIKA
emioTpwon.

AvtallakTika

3.

KaBapiote tnv ecwtepikn emipavela

™G BAong amopakpVvovtag anald ta
vnoAeippata pe éva {(eotd BapBakepd
navi kat okoumifovtag pe oteyvo mavi.
To eowTtepikd kat to e§wtepikd tng BAong
nipénel va kabapifovtal pévo pe vypd
mavi.

MPOZOXH: Mnv BuBilete MOTE tn
Baon oe vepd f GN\o vypd. ApAote
TN CUOKELR VA KPLWOEL TIPLV TNV
kaBapioete.

4.
Adob kabapioete kal oKOLTIIOETE ETUUENDG
6\a ta pépn, TonobetAoTE TN dpLtéla
aépog MAApWG cuvappoloynuévn o
aodpalég kal otevéd onpeio.

a va mapayyeilete avtal\aktikd kat e§aptApara, enokedOdeite Tov IotdTONS PAG OTN

dtevBuvon nutribullet.com.

Eme§iynon twv onpdvoswv

H ofApavon autr vrodeilkviel 6TL e oAdkAnpen tnv EE t0

npoidv dev Oa npémnel va anoppintetal pe ta untdhoLna oklakd
anépAnta. Na tnv anogpuyn mOavig PAAPNGg oto meptPailov A
Vv avBOpwrivn vyeia and tn pun eAeyxopevn didBeon amofAATwy,
AVAKLKAWOTE pe bTtevBuvoTNTA Yia TNV TPoWwBNnon TG asipoépoLv
EMAVAXPNOLHOTIOINCNG TWV LAKWYV TIOpwV. MNa TNV EMoTPodA TG
XPNOHOTOINUEVNG CUOKEVAG OAG, XPNOIHUOTIOIAOTE

TA CLOTAMATA EMOTPODAG KAl TUANOYAG 1) ETIKOVWVACTE HE
éumopo AlavikAg and émou ayopdaoate to npoidv. Mmopolyv va
napaldfouv to mpoidv yia neptarlovtikd achalf avakdkAwon.

ouokevaoia yla tn HeTagdopd Kal TNV MPooTacia Tov MPoidvTog
anoteAeital and VAkA $iAikd pog to neptBANAov ov pnopolv
va avakukAwBOouv. BeBaiwBeite 1t ta mhaoTikd, Ta nepPAfuara,
ol ToAvTeG K.ATL dlatiBevtal pe acdpdAeia kat puhdooovtal
pakptd and madid. Ta vAkd autd npénet va napadidovrat yia
avakVOkAwon!

AARAwon katackevaoTr) 4Tl To MPOIGV MANPOL TIG ATAITACELG TWV
epappooTéwy 0dnyLwv EK



Capital Brands Distribution, LLC | nutribullet.com
Me tnv emipOAafn navtog dikawpatog.

To nutribullet® kat to Noydtumo nutribullet® anotehobv epnopiké oApata tg CapBran
Holdings, LLC mou éxouv kataxwpiotei otig H.M.A. kat maykoopiwg.

To mpaypatikd npoidv prnopei va givat diadopetikd and avtd nouv anetkovietal
oTIG €IKOVEG. Aedopévou OTL kataBaNNovpe cuvexeig mpoondBeleg yia tn BeAtiwon
TWV MPOIOVTWY HAG, TA XAPAKTNPLOTIKA TTou avadépovTtal oTig odnyieg pmopolyv va
alNdéouv xwpig mpoedomoinon.
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Instrukcja obstugi



PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA NALEZY DOKLADNIE
ZAPOZNAC SIE ZE WSZYSTKIMI ZALECENIAMI.
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Wazne srodki
ostroznosci

Podczas korzystania z obstugi frytkownicy bezttuszczowej
nutribullet® nalezy pamietaé, ze bezpieczenstwo jest
najwazniejsze.

Ostrzezenie! Aby unikng¢ ryzyka odniesienia powaznych obrazen
ciata, przed skorzystaniem z urzqdzenia nutribullet® nalezy
przeczyta¢ catq instrukcje. Podczas korzystania z dowolnego
urzqdzenia elektrycznego nalezy zawsze przestrzegacé
podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym ponizszych waznych

informaciji.

| Nalezy zachowaé te instrukeje!
e 1YLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

e Dzieci powinny pozostawad
pod nadzorem, by nie mogty
bawié sie urzgdzeniem.

OGOLNE INFORMACJE
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

e Z urzgdzenia nie mogqg
korzysta¢ osoby (takze
dzieci), u ktérych stwierdzono
ostabione zdolnosci fizyczne,
sensoryczne lub umystowe,
albo ktérym brakuje
odpowiedniej wiedzy i
doswiadczenia, chyba ze sq
nadzorowane lub otrzymaty e Urzgdzenie nalezy regularnie

o Urzgdzenie nalezy odtqczyé,
gdy nie jest uzywane, oraz
na czas jego czyszczenia.
Przed montazem lub
demontazem czesci oraz
przed czyszczeniem
urzgdzenia nalezy odczekad,
az urzqdzenie ostygnie.

odpowiednie instrukcje
dotyczqgce korzystania

z urzqdzenia od oséb
odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

sprawdza¢ pod kgtem
uszkodzen. Nie nalezy
korzysta¢ z urzgdzenia,
jezeli przewdd lub wtyczka
sq uszkodzone, ani gdy

urzgdzenie ulegto awarii

lub zostato uszkodzone

w jakikolwiek sposdb.
Urzqgdzenie nalezy przekazaé
do najblizszego serwisu

do kontroli, naprawy lub
regulagcji.

« Jezeli przewdd zasilajgcy

jest uszkodzony, musi
zostaé wymieniony przez
producenta, pracownika
serwisu lub osobe o
podobnych kwalifikacjach,
aby unikng¢ zagrozen.

Urzqdzenie i przewdéd
zasilajgcy nalezy trzymad
z dala od dzieci.

Uzywanie przystawek

i wyposazenia dodatkowego
z rynku wtérnego, ktére

nie sq zalecane ani
sprzedawane przez
producenta urzgdzenia,
grozi odniesieniem obrazen
ciata lub nieprawidtowym
dziataniem urzgdzenia.

Urzqdzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku na
blacie. Nalezy upewnic sie,
ze powierzchnia blatu jest
wypoziomowana, czysta

i sucha. Nie nalezy stawia¢
dziatajgcego urzqdzenia na
krawedzi blatu. Nie wolno
uzywa¢é gniazda pod blatem,
do ktérego dostep mogq
uzyska¢ dzieci.

Nie uzywaé na zewnagtrz.

Przewdd nie moze zwisaé
ze stotu/blatu ani nie moze

mie¢ kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

Urzgdzenia nie mozna
stawiaé w poblizu
dziatajgcych palnikéw
gazowych ani elektrycznych
ptyt grzejnych.

Podczas przemieszczania
urzqdzenia zawierajgcego
gorqgcy olej lub inng gorgcq
ciecz nalezy zachowaé
szczegdlnqg ostroznosé.
Przed przystgpieniem

do przenoszenia lub
przemieszczania urzqdzenia
nalezy zawsze zaczekaé, az
ostygnie.

Przed wtgczeniem
urzgdzenia nalezy upewnié
sig, ze jest czyste. Jedzenie
wydostajqgce sie z urzgdzenia
moze spowodowad powazne
poparzenia. Urzqgdzenie

i przewdd zasilajgecy nalezy
trzymac z dala od dzieci.

Do urzgdzenia nie mozna
uzywac przedtuzacza.

Aby unikng¢ pozaru,
porazenia prgdem
elektrycznym i obrazen,
urzgdzenia ani przewodu nie
nalezy zanurzaé w wodzie ani
w zadnym innym ptynie.

Po zakonczeniu uzywania
urzgdzenia nalezy je
odtqczy¢ od zasilania

i nalezy je wytgczaé

przed wsunigciem szuflad

w podstawe lub wysunigciem
szuflad z podstawy.

165



166

Nalezy unika¢ kontaktu

z gorgcymi powierzchniami.
Nalezy uzywaé uchwytéw
na szufladach. Podczas
smazenia bezttuszczowego
gorgca para przeptywa
przez odpowietrzenia
znajdujqce sie z tytu
urzqdzenia. W zwiqgzku z tym
nie nalezy zbliza¢ dtoni

i twarzy do przeptywajgcej
pary ani do odpowietrzen.
Podczas wysuwania

szuflad z urzgdzenia nalezy
zachowadé ostroznosé,
poniewaz moze wydostac sie
z nich gorgca para.

Urzgdzenia nalezy uzywad
wytqgcznie zgodnie z

jego przeznaczeniem.
Nieprawidtowe uzytkowanie
moze spowodowad obrazenia
ciata.

Nalezy zawsze nosi¢
rekawice zaroodporne,
korzysta¢ z uchwytu lub
pokretet (jesli sq dostepne).

Aby unikngé¢ porazenia
pradem, nie zanurzac¢
przewodu, wtyczek grzatki
ani podstawy w wodzie ani w
innych cieczach.

PRZED ROZPOCZECIEM
SMAZENIA NALEZY

ZAWSZE SPRAWDZIC, CZY
SZUFLADA JEST BEZPIECZNIE
ZABLOKOWANA. GDY
URZADZENIE PRACUJE,
SZUFLADY NIE WOLNO
WYSUWAC.

o Gdy urzgdzenie nie jest
uzywane oraz przed
jego czyszczeniem
i przechowywaniem nalezy
je zawsze WYLACZYC oraz
ODLACZYC od gniazda
zasilajgcego.

¢ Nie wolno uzywaé
nadmiernej ilosci sktadnikdw.
Miedzy jedzeniem a gdérng
krawedziq szuflady nalezy
zostawiad co najmniej
50 mm wolnej przestrzeni.
Wszystkie sktadniki powinny
pozostawad w koszu.
Nalezy zapobiegaé ich
bezposredniemu kontaktowi
z grzatkq. Przepetnienie
urzgdzenia moze
spowodowad obrazenia
ciata, szkody materialne
lub negatywnie wptyngé
na bezpieczne uzytkowanie
urzqdzenia.

DODATKOWE SRODKI
OSTROZNOSCI

e Przed pierwszym uzyciem
urzqgdzenia nalezy usung¢
i wyrzuci¢ wszystkie
materiaty opakowaniowe lub
etykiety promocyjne.

o Aby wyeliminowa¢
potencjalne zagrozenie
zadtawieniem sie przez
mate dzieci, nalezy zdjg¢
i bezpiecznie wyrzucié
wszelkie ostony ochronne lub
worki foliowe, ktérych uzyto
do transportu urzgdzenia
bqdz jego czesci.

W szufladzie w celu
usmazenia lub podgrzania
nie wolno umieszcza¢
artykutéw innych niz
spozywcze. Urzqdzenia nie
mozna uzywaé do smazenia
w gltebokim oleju.

Przed wiqczeniem zasilania

i eksploatacjqg urzgdzenia
nalezy upewnic sie, ze zostato
prawidtowo i kompletnie
ztozone.

Nalezy upewnic sig, ze
obszary pod lub obok
urzgdzenia sq czyste

i suche. Nie wolno uzywa¢é
urzqdzenia w mokrym
otoczeniu.

Wszelkie wieksze ilosci
sktadnikéw, ktére wydostajg
sie z urzgdzenia na blat

pod lub obok urzgdzenia

lub na same urzgdzenie,
nalezy usuwad i suszy¢
przed dalszym korzystaniem
z urzgdzenia.

Urzgdzenie podczas

pracy generuje niewielkie
drgania, ktére sq normalnym
zjawiskiem.

Podczas korzystania

z urzqdzenia nalezy zapewnié
odpowiedniq przestrzen

(co najmniej 200 mm) na
cyrkulacje powietrza nad

i pod urzgdzeniem oraz

z boku urzqdzenia.

Gdy urzgdzenie jest
witgczone, nie nalezy
zastania¢ wylotu powietrza

znajdujqcego sie z tytu
urzqdzenia.

Nigdy nie pozostawia¢é
dziatajgcego urzqdzenia bez
nadzoru.

Trzymacd rece, palce, wtosy,
odziez i inne akcesoria z dala
od pracujgcego urzgdzenia.

Urzgdzenie nalezy
utrzymywad w czystosci.
Wskazdéwki i najlepsze
rozwigzania mozna znalez¢
w punkcie Utrzymanie

i konserwacja.

Wszelkie czynnosci
konserwacyjne inne niz
czyszczenie powinny

by¢ wykonywane przez
autoryzowane centrum
serwisowe. Urzgdzenia
nie nalezy naprawiaé ani
serwisowa¢ we wiasnym
zakresie.

W celu uzyskania pomocy
nalezy skontaktowac sie

z Dziatem obstugi klienta na
stronie nutribullet.com.

o Jesli ktérekolwiek zalecenia

lub ostrzezenia sqg
niezrozumiate, nalezy
skontaktowaé sie z Dziatem
obstugi klienta, korzystajqc
na stronie nutribullet.com.

Nalezy zachowac

e te instrukcje!
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Instrukcja montazu

ry 7

Zawartos¢ zestawu

do smazenia

2 tack

podstawa

2 szuflady

zenia

podstawa
2 tacki do sma

2 szuflady
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temperatury/
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Panel sterowania

zmniejszanie
temperatury/czasu

zwigkszanie
wskaznik
czasu (lewy)

W il

temperatury
(lewa szuflada)

JORC
3 ©

smazenie steki ryby | skorupiaki

start/
stop

wybér lewej
szuflady

Aby wybraé tryb, najpierw nalezy
wybraé szufladg do uzytku (L lub
R). Nastepnie nalezy naciskaé
przycisk Menu, az w petni
podswietlony zostanie wybrany
tryb. Tryb zostanie zatadowany

z domysInymi wartosciami czasu

i temperatury, ktére podano na
nastepnej stronie. Aby wyswietli¢
ustawienia na ekranie, nalezy
nacisnq¢ przyciski wyboru czasu/
temperatury.

UWAGA: Czas wszystkich trybdw jest
wyswietlany w minutach. Wyjqtkiem jest
tryb Suszone owoce, ktérego czas jest
podawany w godzinach i minutach.

wyswietlacz czasu/  wyswietlacz czasu/

synchronizacja
dwéch szuflad

wybér
czasu
wskaznik
temperatury gotowania wybér
(prawa szuflada) (prawy) temperatury

| @
I

®
¢ e e

dréb pieczenie | warzywa

suszone
owoce

menu

wybér prawej
szuflady

Aby zaczqg¢ gotowanie, nalezy
nacisnq¢ przycisk Start/Stop.
Ilkona wybranego trybu bedzie
podswietlona, a pozostate

nie bedq podswietlone. Po
uruchomieniu trybu ikona
wskaznika gotowania zostanie
podswietlona, aby byto wiadomo,
ze frytkownica bezttuszczowa
zaczeta gotowad.

Taki sam proces nalezy wykona¢ w
przypadku szuflady. Aby ustawié
taki sam tryb w przypadku obu
szuflad, nalezy nacisnqé przycisk
SYNC, a nastepnie przyciskiem
Menu wybraé pozgdany fryb
gotowania.

Ustawienia domysine kazdego trybu zamieszczono w tabeli ponize;j.

Domyslny czas

Domyslna .
przyrzqdzania
temperatura

potrawy
W Smazenie 200°C 20 minut
Steki 200°C 12 minut
DEO) Ryby 200°C 12 minut
% Skorupiaki 180°C 12 minut
o4 Dréb 200°C 25 minut
@ Pieczenie 180°C 12 minut
@ Warzywa 155°C 25 minut
Suszone owoce 50°C 5 godz

<> goaz.

Wylqczenie odpowiedzialnosci: Wszystkie ustawienia domysine stanowiq jedynie
sugestie. Sktadniki mogq rézni¢ sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i markg, a
przepisy mie¢ niuanse, dlatego firma nie gwarantuje idealnych rezultatéw w kazdej

sytuacji.

e Aby recznie dostosowa¢ czas
trybu lub temperature, nalezy
najpierw nacisng¢ przyciski
wyboru czasu/temperatury,
a nastepnie dostosowad
ustawienia do upodobani
przyciskami +/-. Ustawienia
mozna dostosowad przed
gotowaniem lub w dowolnej
chwili podczas gotowania.

UWAGA: Czas w trybie Suszone
owoce mozna zwigkszy¢ lub
zmniejszy¢ w 15-min interwatach, a
czas jest wyswietlany w godzinach
(1:00 godz. do 12:00 godz.). W
przypadku wszystkich pozostatych
trybéw mozesz ustawi¢ czas w
1-minutowych interwatach, a czas
jest wyswietlany w minutach (od 1:00
min do 60:00 min). Temperature
gotowania mozna dostosowaé w
5-stopniowych interwatach.

e Przyciskiem Start/Stop mozna
wstrzymaé prace szuflad.
Aby anulowaé gotowanie,
nalezy nacisngé i przytrzymaé
przycisk Start/Stop przez 3
sekundy.

e Jesli przez 5 minut nie zostanie
wybrana zadna opcja,
jednostka przejdzie do trybu
czuwania. Aby wybudzié
jednostke z trybu czuwania,
nalezy nacisngé i przytrzymad
przycisk L, R lub SYNC.
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Sposob obstugi

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem frytkownicy bezttuszczowej nutribullet® nalezy
wykonaé ponizsze czynnosci.

1. ROZPAKOWANIE
Otworzyc¢ opakowanie i wyjg¢ podstawe z szufladami i tackami do
smazenia. Potozy¢ wszystkie czesci na ptaskiej, wypoziomowanej i suchej

powierzchni. Wyjgé tacki spod kazdej szuflady przed pierwszym uzyciem.

2.CZYSZCZENIE

Przeptukac szuflady i tacki do smazenia cieptq wodg z mydtem. Wytrzeé
zewnetrzng powierzchnie podstawy frytkownicy bezttuszczowej czystq,
wilgotng szmatkq.

3. PRZYGOTOWANIE OBSZARU GOTOWANIA ORAZ TROSKA O
ODPOWIEDNIA WENTYLACJE

Sprawdzi¢, czy frytkownica bezttuszczowa stoi na czystej, suchej,
ptaskiej powierzchni. Nie uzywac jej na zewngtrz. Wtgczona frytkownica

bezttuszczowa powinna by¢ oddalona o co najmniej 200 mm od $ciany, aby

zapewni¢ odpowiedniq cyrkulacje powietrza za urzgdzeniem.

UWAGA: Aby wyeliminowa¢ wszelkie ewentualne nieprzyjemne zapachy
charakterystyczne dla nowego urzgdzenia, mozna wtqczy¢ frytkownice bezttuszczowq
na najwyzszq temperature na okoto 5 minut bez wktadania zadnego jedzenia.

PRZESTROGA: Frytkownica bezttuszczowa moze sta¢ WYLACZNIE na powierzchni
odpornej na ciepto lub macie. W przeciwnym wypadku moze dojs$¢ do uszkodzenia
cieplnego.

Montaz

Przed przejsciem do kroku 1 nalezy zapoznac sie ze wszystkimi
ostrzezeniami i przestrogami, jakie zamieszczono w punkcie Wazne $rodki
ostroznosci (str. 164-166) oraz w poprzedniej sekgcji.

= - ™ 1 Postawié¢ podstawe na
nutribullet . e s .
czystej, suchej i rownej

powierzchni, np. na blacie.

2 Umiesci¢ tacki do smazenia
na spodach szuflad. Upewnié
sie, ze tacki do smazenia sq
bezpiecznie zamocowane
i réwnolegte do spoddéw
szuflad.
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Uzywanie frytkownicy

bezttuszczowej

1 Umiesci¢ jedzenie
w szufladach. Uwazaé, aby
nie przepetni¢ szuflad. Aby
uzyska¢ najlepsze efekty
gotowania, miedzy jedzeniem
a gornqg krawedziq szuflady
nalezy pozostawi¢ co najmniej
50 mm wolnej przestrzeni.

Nalezy wsung¢ szuflady w
podstawe, trzymajqc za
uchwyty szuflad. Upewnié

sig, czy frytkownica
bezttuszczowa jest
prawidtowo ztozona,

a szuflady sqg catkowicie
wsunigte w podstawe.

UWAGA: Frytkownica bezttuszczowa

nie bedzie dziata¢, jesli szuflady nie
zostanqg wlozone prawidfowo.

a®O ®

ABY SKORZYSTAC Z TRYBU
GOTOWANIA: Nalezy
przycisngé L lub R, aby wybraé

szuflade do zaprogramowania.

Ewentualnie mozna nacisngé
przycisk SYNC, aby wybra¢
ten sam tryb w przypadku
obu szuflad. Nalezy

naciskaé przycisk Menu do
podswietlenia pozgdanego
trybu gotowania (pozostate
tryby nie bedq podswietlone).
Na wyswietlaczu zatadowane
zostang ustawienia
temperatury domysinej i
czasu domyslnego wybranego
trybu szuflad. Aby rozpoczqc
gotowanie, nacisnij przycisk
Start/Stop.

ABY USTAWIC TEMPERATURE/
CZAS RECZNIE: Nalezy
przycisng¢ L lub R, aby wybra¢

szuflade do zaprogramowania.

Ewentualnie mozna

nacisnqé przycisk SYNC, aby
zaprogramowac te samqg
temperature w przypadku
obu szuflad. Nastepnie nalezy
przyciskami wyboru czasu/
temperatury oraz przyciskami
+/- ustawi¢ czas gotowania
oraz temperature. Aby
rozpoczqgé gotowanie, nacisnij
przycisk Start/Stop.

4 OBRACANIE JEDZENIA

PODCZAS GOTOWANIA:
Niektére przepisy wymagajq
wyjmowania szuflad w trakcie
gotowania i obracania
jedzenia. Aby to zrobi¢,

nalezy nacisng¢ przycisk
Start/Stop, aby zatrzymad
frytkownice bezttuszczowq. Po
zatrzymaniu gotowania nalezy
wysunq¢ szuflady z podstawy,
uzywajqc uchwytu. Najpierw
nalezy obrécié¢ jedzenie

przy uzyciu przyboréw do
gotowania, a nastepnie nalezy
bezpiecznie wsunq¢ szuflade
w podstawe. Aby wznowi¢
gotowanie, nalezy nacisnqé
przycisk Start/Stop. Jesli

w dowolnej chwili podczas
gotowania wyjeta zostanie
szuflada, gotowanie zostanie
zatrzymane do ponownego
wtozenia szuflady.

OSTRZEZENIE: Jedzenie wewngtrz
frytkownicy bezttuszczowej moze
by¢ bardzo gorqgce. Podczas
wysuwania szuflad nalezy
zachowaé ostroznos$¢, gdyz moze
sig z nich wydosta¢ gorqca para
lub zywnos¢, przez ktérq moze
dojs$¢ do oparzen. W zwiqzku z tym
nie nalezy zbliza¢ dtoni i twarzy
do przeptywajqcej pary ani do
odpowietrzen.
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5 Aby dostosowac¢ czas lub 6 Po uptywie czasu gotowania 7 Jedzenie z szuflady nalezy
temperature podczas frytkownica bezttuszczowa wyjmowaé, uzywajgc
gotowania, najpierw wygeneruje 5 sygnatow przyboréw do gotowania —
nalezy wybra¢ szuflade do dzwiekowych informujgcych NIGDY nie wolno robi¢ tego
dostosowania (L, R lub SYNC). o zakonczeniu gotowania. rekami. Smacznego!

Aby dostosowac¢ wybrane Nalezy zaczeka¢ kilka sekund,
ustawienia, nalezy naciska¢ aby wszystkie czynnosci
przyciski wyboru czasu/ zostaty zatrzymane.

t t i iski +/-.
emperatury 1 przyciski + Aby anulowa¢ lub zakoriczy¢

gotowanie przed koricem,
nalezy nacisng¢ i przytrzymadé
przycisk L lub R w celu
anulowania gotowania w
jednej z szuflad, ewentualnie
przycisk SYNC w celu
anulowania gotowania w
obu szufladach. Aby przejs¢
do trybu czuwania, nalezy
nacisng¢ i przytrzymad
przycisk Star/Stop.

PRZESTROGA: Zbyt szybkie
wysuwanie szuflad grozi
rozrzuceniem jedzenia i moze by¢
niebezpieczne.

PRZESTROGA: Podczas wysuwania
szuflad nalezy zachowaé
ostroznosé, poniewaz moze ulecie¢
gorqgca para.
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Utrzymanie i
konserwacja

Czyszczenie cyfrowej frytkownicy bezttuszczowej nutribullet® jest szybkie
i tatwe. Aby zapobiec gromadzeniu sie resztek jedzenia, zalecamy
czyszczenie wszystkich wyjmowanych czesci urzgdzenia po kazdym uzyciu.

KROK 1:

WYLACZYC frytkownice
bezttuszczowq, ODLACZYC
jednostke i po uzyciu poczekaé, az
ostygnie.

KROK 2:

Wyjq¢ szuflady i tacki do
smazenia. Szuflady i facki do
smazenia mozna bezpiecznie my¢
w GORNYM KOSZU zmywarki

lub recznie w cieptej wodzie

z mydtem.

OSTRZEZENIE: NIGDY nie wolno
uzywad programu do dezynfekgji.
Temperatura ustawiona w trybie
dezynfekcji moze odksztatci¢
plastik.

PRZESTROGA: Do czyszczenia
szuflad lub tacek do smazenia
NIE WOLNO uzywaé narzedzi
powodujqgcych $cieranie

lub wykonanych z metalu.

W przeciwnym razie mozna
uszkodzié nieprzywierajgcq
powtoke szuflady i tacki.

Czesci zamienne

KROK 3:
Wyczysci¢ powierzchnig
wewnetrzng podstawy, delikatnie
wycierajqc wszelkie resztki
cieptq wilgotng bawetniang
szmatkq, a nastepnie osuszy¢
ja suchqg szmatkq. Powierzchnie
wewnetrzne i zewnetrzne
podstawy nalezy czysci¢
wytqgcznie poprzez wycieranie
wilgotng szmatkq.
PRZESTROGA: NIE WOLNO
zanurzaé podstawy w wodzie ani
w innej cieczy. Przed czyszczeniem

nalezy poczeka¢, az jednostka
ostygnie.

KROK 4:

Po wyczyszczeniu i doktadnym
osuszeniu wszystkich czesci nalezy
ztozy¢ frytkownice bezttuszczowq
i odstawié jg w bezpieczne, suche
miejsce.

Dodatkowe czesci i akcesoria mozna kupi¢ na naszej stronie internetowej

nutribullet.com.

C€

Objasnienie oznaczen

To oznaczenie wskazuje, ze przedmiotowego produktu nie nalezy
usuwad wraz z odpadami komunalnymi w catej UE. Aby zapobiec
ewentualnej szkodzie dla srodowiska lub zdrowia cztowieka
spowodowanej niekontrolowanym usuwaniem odpaddw,

nalezy odda¢ je do recyklingu celem wsparcia ekologicznego,
ponownego wykorzystania zasobéw materiatowych. W celu zwrotu
uzywanego urzqdzenia nalezy skorzysta¢ z systemdw zwrotu i
zbidrki odpaddéw lub skontaktowad sie ze sprzedawcq, u ktérego
zakupiono ten produkt. Moze on odebra¢ go i przekaza¢ do
recyklingu bezpiecznego dla $srodowiska.

Opakowanie transportowe i ochronne zostato wybrane z
materiatdw, ktérych utylizacja jest przyjazna dla srodowiska i
ktére mogq by¢ poddane recyklingowi. Nalezy upewnic sig, ze
wszelkie tworzywa sztuczne, opakowania, torby itp. sq usuwane
w bezpieczny sposdb i przechowywane w miejscu niedostepnym
dla niemowlqt oraz matych dzieci. Zamiast po prostu wyrzucac¢ te
materiaty, nalezy podda¢ je recyklingowi.

Deklaracja producenta, ze produkt spetnia wymagania
odpowiednich dyrektyw WE.



Capital Brands Distribution, LLC | nutribullet.com
Wszelkie prawa zastrzezone.
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Fontos biztonsagi

utmutato

A nutribullet® Twin Drawer Air Fryer haszndlata sordn ne feledje: a

biztonsag az elsé.

Figyelem! A silyos sériilések elkeriilése érdekében haszndlat

elétt figyelmesen olvassa el a nutribullet® haszndlati tmutatdjat.

Elektromos berendezés haszndlata kézben az alapveté biztonsagi
intézkedéseket minden esetben be kell tartani, tébbek k6zétt a

kovetkezé fontos informacidkat.

I Orizze meg ezt a haszndlati Gtmutatét!

e CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

A BERENDEZES HASZNALATA ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL AZ OSSZES UTASITAST.

ALTALANOS BIZTONSAGI
INFORMACIOK:

o A berendezést csdkkent
fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességgel
élé, tapasztalattal vagy
medgfeleld ismeretekkel
nem rendelkezd személyek
(beleértve a gyerekeket is)
nem haszndlhatjdk, kivéve
feligyelet alatt, illetve ha
a készulék biztonsdgos
haszndlatdval kapcsolatban
medgfeleld utasitdsokat kaptak
és az ezzel jard veszélyeket
megértették.

« Figyeljen a gyerekekre, hogy
ne jatszanak a készulékkel.

e Ha nincs haszndlatban,

illetve tisztitds elétt huzza

a ki az aljzatbdl. Az
alkatrészek &sszeszerelése
vagy szétszerelése, valamint
a készulék tisztitdsa eldtt
hagyja kihtlni a berendezést.

Rendszeresen ellendrizze az
egységet, hogy nem sériilt-e.
Ne mikddtesse a készulléket,
ha a vezeték vagy a dugd
sérilt, illetve, ha a készulék
hibdsan mukodik, vagy
valamilyen médon sérdlt.
Vigye vissza a késziléket

a legkdzelebbi szervizbe
atvizsgdlds, javitds vagy
bedllitds céljabdl.

A sérult tdpkdbelt

kizardlag a gydrtd, annak

szervizpartnere vagy hasonlé
képesitésl szakember
cserélheti ki a veszélyek
elkerilése végett.

A berendezést és a
vezetékeket gyermekektdl
tartsa tavol.

A készulék gydrtdja

dltal nem ajdnlott vagy
forgalmazott, utélagosan
beszerzett tartozékok
haszndlata sériléseket vagy
meghibdsoddsokat okozhat.

Csak hdztartdsi haszndlatra.
Ellendrizze, hogy a felllet
vizszintes, tiszta és szdraz.
Haszndlat sordn ne helyezze
az egységet koézel a pult
széléhez. Soha ne haszndljon
olyan aljzatot, ami a pult alatt
van, a gyermekek kénnyen
elérhetik a vezetéket.

Ne haszndlja kultéren.

Ugyeljen arra, hogy a
vezeték ne légjon le az asztal
vagy a munkapult szélérdl,
illetve ne érjen hozzd forré
feltletekhez.

Ne helyezze forré gdz- vagy
f6z6lap kozelébe, f6z8lapra
vagy felmelegitett sttébe.

A forré olajat vagy mds
forré folyadékot tartalmazé
készulék mozgatdsakor
fokozott dvatossdaggal kell
eljdrni. Mozgatds elétt
minden esetben hagyja
lehtlni a készuléket.

o Haszndlat elétt gyézédjon
meg rdla, hogy az egység
tiszta. A kiomlott étel
sulyos égéseket okozhat.
A berendezést és a
vezetékeket gyermekektdl
tartsa tdvol. Ne haszndlja
hosszabbitdkdbellel.

e Ahhoz, hogy a tlzet,
dramiitést és a
személyi sériléseket
megakaddlyozhassa, soha
ne meritse vizbe vagy egyéb
folyadékba az egységet vagy
a vezetéket.

o Huzza ki a késziiléket az
aljzatbdl, ha nem haszndlja,
és kapcsolja ki, amikor a
sUtéfidkot az alapba helyezi
vagy az alapbdl kiveszi.

o Ne érintse meg a forré
feltleteket. Haszndlja
a sutéfidkon taldlhatd
fogantyut. A forrélevegds
sUtés sordn forré géz
tdvozik az egység hatuljan
taldlhato szell6zényildsokon
keresztll. Kezeit és arcat
tartsa tdvol a géztél és a
szell6zényildsoktdl. A sttéfidk
eltdvolitdsakor korultekintéen
jdrjon el, mivel abban is lehet
forré géz.

o A berendezést kizdrdlag
rendeltetésének megfeleléen
haszndlja. A nem megfeleld
haszndlat sérilést
eredményezhet.

» Mindig haszndljon szigetelt
slitékesztylit, vagy ha van,
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haszndlja a fogantyut vagy a
gombot.

Az daramiités elkeriilése
érdekében ne meritse vizbe
vagy egyéb folyadékba a
vezetéket, a dugvillat, a
flitéelemet vagy az alapot.

A SUTES MEGKEZDESE
ELOTT MINDEN ESETBEN
GYOZODJON MEG ROLA,
HOGY A SUTOFIOK
MEGFELELOEN ROGZITVE
VAN. NE PROBALJA

MEG ELTAVOLITANI A
SUTOFIOKOT, MIKOZBEN AZ
EGYSEG MUKODESBEN VAN.

Ha nem haszndlja, illetve
tisztitds és tdrolds el6tt
minden esetben kapcsolja Kl
és HUZZA Kl a berendezést.

Soha ne t3ltsén be a
megengedettnél tébb
alapanyagot. Hagyjon
legaldbb 50 mm hézagot az
élelmiszer és a stutéfidk teteje
kézott. Minden alapanyag
maradjon a kosarakban, azok
kdzvetlendl ne érintkezzenek
a futéelemekkel. Az

egység tultéltése személyi
sérllésekhez, az eszkdz
kdrosoddsdhoz vezethet,
illetve hatdssal lehet a
berendezés biztonsdgos
Uzemeltetésére.

TOVABBI BURKOLATOK:

o Tdvolitsa el és megfeleld
maodon semmisitse meg a
csomagoldst, valamint a

promocids cimkéket, miel6tt
elsé alkalommal haszndlni
kezdené a berendezést.

A kisgyermekek esetleges
fulladdsveszélyének
kikiiszébolése érdekében
tdvolitson el és dobjon el
biztonsdgosan minden
véddburkolatot vagy
mdanyag zacskét, amelyben
a készilék vagy annak
alkatrészei érkezhetnek.

Nem élelmiszereket siités
vagy melegités érdekében
ne helyezzen a siitéfiékba.
A berendezést ne haszndlja
olajban torténé siitésre.

Mielétt bekapcsolnd és
haszndlnd a berendezést,
gy6zd8djon meg rdla, hogy
megfelelden és teljesen 6ssze
van szerelve.

Gy6z6djon meg rdla, hogy

a berendezés alatti és korali
teruletek tisztdk és szdrazak.
Ne haszndlja, ha a feliletek
nedvesek.

A készulék alatti vagy a
készulék korduli feltletre,
illetve magdra a késztlékre
kiomlott jelentés mennyiségU
folyadékot a készulék tovdbbi
haszndlata elétt meg kell
tisztitani és meg kell szdritani.

A készulék mikodése sordn
eléfordulhat enyhe rezgés,
ami normdlis.

Ha ezt a készlléket haszndlja,
gondoskodjon megfelel$

légrésrél (legaldbb 200
mm) a készllék felett, alatt
és minden oldaldn a levegé
dramldsdhoz.

¢ Ne takarja le a készulék
hdtuljdn taldlhato
szell6zényildst a készllék
muikodése kézben.

e Ne hagyja a berendezést
felligyelet nélkil haszndlat
kézben.

e A berendezés miikédése
kézben tartsa tdvol kezeit,
ujjait, hajdat, ruhdzatdt, illetve
ne haszndljon evéeszkdzoket.

o Tartsa tisztdn a berendezést.
A javaslatokkal és legjobb
gyakorlatokkal kapcsolatban

ldsd: Apolds és karbantartds.

o A tisztitdson fell
minden karbantartdst a
szervizkézpontnak kell
elvégeznie. Ne prébdlja meg
sajdt maga megjavitani a
berendezést.
Segitségért vegye
fel a kapcsolatot az
tgyfélszolgdlattal a
nutribullet.com oldalon
keresztiil.

e Ha azitt taldlhaté utasitdsok
vagy figyelmeztetések
valamelyikét nem érti, kérjuk,
vegye fel a kapcsolatot
az ligyfélszolgdlattal a
nutribullet.com cimen.

Orizze meg ezt a
@ hasznadlati utmutatoét!
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csokkentése
siités idé6/hémérséklet
hémérséklet/ | visszajelzé kijelzé
idé névelése | (bal) (bal fiék)
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(.

192

Vezérlopanel
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idé
kivalasztdsa
id6/hémérséklet siités
kijelzé visszajelzé| hémérséklet
(jobb fiék) (jobb) kivalasztasa
a0 o
BEH
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sltés steak hal kagylé | szdrnyas | slités z6ldség  szdritott
gylimolcs
start/ két fiok menli
stop szinkronizaldsa
bal fick jobb fiok

kivalasztasa

A sttési méd kivdlasztasdhoz
el8szoér vdlassza ki a fiokot, amelyet
haszndlni szeretne (L vagy R). Majd
nyomja a Menu gombot, amig a
kivdnt stitési mod visszajelzéje
teljesen nem vilagit. A méd

betélti az alapértelmezett idét és
hémérsékletet a kdvetkezd oldalon
taldlhaté tdbldzat szerint. Nyomja
meg a Time/Temperature Select
gombot, hogy megjelenithesse a
bedllitdsokat a kijelzén.

MEGJEGYZES: Az idé minden méd
esetében percekben jelenik meg, kivéve
a Dried Fruit médot, ahol érdban és
percekben lathaté.

kivalasztdsa

A siités megkezdéséhez nyomja
meg a Start/Stop gombot, a
kivalasztott méd ikonja vildgit, az
Osszes tébbi mdd ikonja kialszik. Ha
a mdéd mikédésbe [épett, a Cooking
Indicator ikon vildgit, jelezve, hogy
a forrélevegds siité megkezdte a
sttést.

Hajtsa végre ugyanezt a folyamatot
a mdsik stitéfidkhoz is. Ahhoz, hogy
mindkét stutéfickhoz ugyanazt az
Uzemmoad dllithassa be, nyomja

meg a SYNC opciét, majd a Menu
gombot, és vdlassza ki a kivant sttési
maodot.

Az egyes mdédok alapértelmezett bedllitdsai az aldbbi tdbldzatban lathatok.

Alapértelmezett

Alapértelmezett

hémérséklet sutési idé
W Sutés 200°C 20 perc
@ Steak 200°C 12 perc
2@) Hal 200°C 12 perc
@ Kagylé 180°C 12 perc
OB Szdrnyas 200°C 25perc
@ Sutés 180°C 12 perc
@ Zoldség 155°C 25perc

Jogi nyilatkozat: Az alapértelmezett bedllitdsokat javaslatként kell kezelni. Mivel
az &sszetevdk és a receptek eredete, mérete, alakja és madrkdja eltérd, nem lehet
garantdlni a legjobb a bedllitdst az On dltal haszndlt 6sszetevékhoz.

e Ahhoz, hogy manudlisan
bedllithassa a méd idejét vagy
hémérsékletét, el6szér nyomja
meg a Time/Temperature
Select gombokat, majd a
+/- gombokat a szikséges
bedllitdshoz. Barmelyik
bedllitdst médosithatja a sttés
megkezdése eldtt, vagy a sUtési
folyamat sordn bdrmikor.

MEGJEGYZES: A Dried Fruit médban
azidé 15 perces lépésekben
névelheté vagy csokkenthetd, és az
idé érdkban kerul megjelenitésre
(1:00 6ra ... 12:00 6ra). Minden egyéb
mddban az idé 1 perces |épésekben
mddosithatd, és az id6 percekben
keriil megjelenitésre (1:00 perc ...
60:00 perc). A sttési hémérséklet 5
fokos |épésekben mdédosithatd).

« AStart/Stop gomb
segitségével sziineteltetheté
a fidk(ok) mikoédése. A stités
megszakitdsdhoz nyomja le és
tartsa lenyomva a Start/Stop
gombot.

e« Ha 5 percig semmilyen
mUveletet nem hajt végre,
az egység készenléti médba
vdlt. Ahhoz, hogy az egységet
készenléti izemmaddbdl
felébreszthesse, nyomja meg
és tartsa lenyomva a L, R vagy
SYNC gombok valamelyikét.
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Hasznadlattal kapcsolatos
utasitasok

Az elso hasznalat elott

Miel6tt a nutribullet® Twin Drawer Air Fryer-t elsé alkalommal hasznding,
végezze el az aldbbi lépéseket.

1. KICSOMAGOLAS

Nyissa ki a dobozt, tdvolitsa el a forrélevegés siité alapjat a siitéfickkal és
a sutétdlcaval, majd helyezze az 6sszes elemet egy sik, vizszintes és szdraz
feltletre. Az elsé hasznalat elétt tavolitsa el az egyes fiokok alatt taldlhaté
betéteket.

2. TISZTITAS
Meleg mosdszeres vizzel 6blitse dt a slitéfiokokat és a siitétalcakat. Egy tiszta,
nedves ruhdval térélje le a forrélevegés siité alapjdt.

3. SUTESI TERULET ELOKESZITESE ES MEGFELELO SZELLOZES BIZTOSITASA
Gondoskodjon réla, hogy a forrélevegés suté haszndlata tiszta, szdraz, sik
feltleten térténjen. Ne haszndlja az egységet kiltéren. A forrélevegés sutét
mUkoédés kézben legaldbb 200 mm-re kell elhelyezni a faltél, igy biztosithaté a
megfelel6 szell6zés az egység moégott.

MEGJEGYZES: Annak érdekében, hogy az uj berendezésekre jellemzé szagokat
elkertilhesse, jarassa a forrélevegds sitét kb. 5 percig a legmagasabb hémérsékleten
anélkil, hogy ételt helyezne bele.

VIGYAZAT: A forrélevegés siitét KIZAROLAG hdllé felilleten vagy aldtéten helyezze
el, hogy megelézhesse a hé dltal okozott kdrosoddst.

Osszeszereles

nutribullet

1

Tekintse dt az 6sszes figyelmeztetést a Fontos biztonsdgi Utmutaté c. részben
(184-186. oldal), illetve az elézé fejezetben, mielétt tovdbblépne az 1. [épésre.

Helyezze az alapot egy tiszta,
szdraz és sik fellletre, példaul
konyhapultra.

Helyezze be a siitétalcakat a
stitéfiokok aljaba. Gy6z6djon
meg réla, hogy a sutétdlcak
megfeleléen illeszkednek és
sikban vannak a siitéfiékok
aljdhoz viszonyitva.
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Forrdlevegds siité haszndlata

1 Helyezzen ételt a sttéfidkokba,
Ugyeljen arra, hogy ne téltse
tdl. A legjobb siitési eredmény
elérése érdekében hagyjon
legaldbb 50 mm hézagot az
élelmiszer és a sttéfidk teteje
kozott.

Fogja meg a sttéfickokat

a fogantyundl fogva, majd
helyezze az alapegységbe.
Gy6z8djon meg réla, hogy a
forrélevegés suté megfeleléen
dssze van dllitva, a sutéfidkok
teljesen illeszkednek az alapba.

MEGJEGYZES: A forrélevegés siité
csak akkor miikodik, ha a sutéfidokok
megfeleléen van behelyezve.

SUTESI PROGRAM
HASZNALATA: Nyomja meg

a L vagy a R gombot, hogy
kivdalaszthassa a stutéfidkot,
amelyet programozni
szeretne, vagy nyomja meg a
SYNC gombot, hogy mindkét
fickhoz ugyanazt a médot
vélaszthassa. Nyomja a Menu
gombot, amig a kivdnt f6zési
funkcid teljesen nem vildgit

(a tébbi mdéd elhalvdnyul). A
kivdlasztott médhoz tartozé
alapértelmezett hémérséklet
és id6 betoltésre kerl és
megjelenik a kivalasztott
stitéfidk(ok) kijelzéjén. A sttés
megkezdéséhez nyomja meg a
Start/Stop gombot.

A SUTESI HOMERSEKLET/IDO
BEALLITASA MANUALISAN:
Nyomja meg a L vagy a R
gombot, hogy kivdlaszthassa
a sutéfidkot, amelyet
programozni szeretne,

vagy nyomja meg a SYNC
gombot, hogy mindkét fiékhoz
ugyanazt a hémérsékletet

és id6ét vdlaszthassa. Ezt
kévetéen nyomja meg a
Time/Temperature Select

gombokat, majd a +/- gombokat

haszndlva dllitsa be a sutési
idét és hémérsékletet. A sttés
megkezdéséhez nyomja meg a
Start/Stop gombot.

&

ETEL FORGATASA SUTES
KOZBEN: Egyes receptek el&irjdk
a stitéfiok kivételét a siités
sordn, illetve az étel forgatdsat.
llyen esetben elészér nyomja
meg a Start/Stop gombot, hogy
megdllithassa a forrélevegés
sutét. Ha a satés ledllt, tdvolitsa
el a sttéfiokokat az alapbdl a
fogantyut haszndlva. Konyhai
eszkozok segitségével forditsa
meg az ételt, helyezze vissza

a sutéfickot az alapba. A
sutéshez vald visszatéréshez
nyomja meg a Start/Stop
gombot. Ha a slités sordn
bdrmikor eltdvolitja a slitéfidkot,
a sltés ideje addig szlinetel,
amig a siitéfidkot vissza nem
helyezi.

FIGYELEM: A fiék tartalma forré
lehet. A stutéfidkok eltdvolitdsakor
kériltekintéen jarjon el, mivel
abban forré géz lehet, a kifréccsend
tartalom pedig égési sériiléseket
okozhat. Kezeit és arcdt tartsa tdavol
a g6ztél és a szell6zényildsoktdl.
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Ahhoz, hogy folyamatban lévé
siités kézben médositani tudja
az idét vagy hémérsékletet,
elészor vdlassza ki a sutéfidkot,
amelyet szeretne mddositani
(L, R vagy SYNC). Nyomja

meg a Time/Temperature
Select gombot, majd haszndlja
a +/- gombokat az értékek
bedllitdsdhoz.

Q)

nutribullet

6 Haa forrélevegés siité elérte a

siitési id6 végét, 5 sipolast hall,
amely jelzi, hogy a siités véget
ért. Vdrjon néhdny mdsodpercig,
hogy a sttés teljesen ledlljon.

Ha a sttési idé lejdrta elStt
szeretné megszakitani vagy
ledllitani a sttést, nyomja meg
és tartsa lenyomva a L vagy R
gombot, hogy megszakithassa
az adott fick mikodését, vagy
nyomja meg a SYNC gombot
mindkét fidk ledllitdsdhoz.
Nyomja meg és tartsa lenyomva
a Start/Stop gombot, hogy
készenléti izemmddba
Iéphessen.

FIGYELMEZTETES: A siitéfiékok
gyors eltdvolitdsa fréccsenéshez
vezethet, és potencidlisan veszélyt
jelent.

FIGYELMEZTETES: A siitéfiékok
kinyitasakor legyen évatos, mivel
abban forré géz is lehet.

Evéeszkozok segitségével
tavolitsa el az ételt a
stitéfiokbol — SOHA ne kézzel.
Egészségére!
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Apolds és karbantartds

A nutribullet® Twin Drawer Air Fryer tisztitdsa gyors és kdnny(. Azt javasoljuk,
hogy minden haszndlat utdn tisztitsa meg az 6sszes eltdvolithaté alkatrészt,
hogy csékkentse a szennyezédések felhalmozdddsdt.

1. LEPES:

Minden haszndlat utdn dllitsa a
forrélevegés sutét OFF dlldsba,
HUZZA Kl az egységet, majd hagyja
lehdilni.

2. LEPES:

Tdvolitsa el a sttéfidkokat és

a sttétdlcdkat. A stitéfidkok és

a sutétdlcdk a mosogatégép
FELSO REKESZEBEN elmoshatdk,
vagy meleg mosdszeres vizzel
ledblitheték.

FIGYELEM: SOHA ne haszndlja a
fertétlenitd ciklust. A fertétlenitd
ciklus hémérsékletétdl a miianyag
meghajolhat.

VIGYAZAT: A stitéfickok vagy

a sttétdlcdk tisztitdsdhoz NE
haszndljon surolészert vagy fém
tisztitéeszkdzt. Ha mégis igy tesz,
az eszkdzok fellletén taldlhaté
tapaddsmentes feliilet sérulhet.

3. LEPES:
Tisztitsa meg a forrélevegés sttét
alapjdnak belsé faldt ugy, hogy egy
meleg pamutruhdval évatosan letérli
a maradvdnyokat, majd egy szdraz
ruhdval szdritsa meg. Az alap belsé
és kilsé részét egy nedves ruhdval
térélje at.
VIGYAZAT: SOHA ne meritse
az alapot vizbe vagy egyéb
folyadékba. Hagyja, hogy tisztitds
el6tt az egység teljesen lehdiljon.

4.LEPES:

Ha minden alkatrészt megtisztitott
és alaposan megszdritott, egy
biztonsdgos, szdraz helyen tdrolja a
forrélevegds sutét.

Alkatrészek cseréje

Ha szeretne tovdbbi alkatrészeket és kiegészitéket rendelni, [dtogasson el

weboldalunkra: nutribullet.com.

Jeldlések magyardzata

Ez a jeldlés azt jelzi, hogy az EU terlletén a termék nem
semmisitheté meg a hdztartdsi hulladékkal egyltt. A nem
ellendérzott hulladékdrtalmatlanitds kdvetkeztében a kdrnyezetre
vagy az emberi egészségre gyakorolt esetleges kdrok
megelézéséhez felelésségteljesen hasznositsa Ujra a terméket

az anyagi eréforrdsok, valamint a fenntarthaté djrafelhaszndlas
elésegitése érdekében. Az eszkdz leaddsdhoz haszndlja a
visszavételi- és gyUjtérendszereket, vagy vegye fel a kapcsolatot
a kereskeddvel, ahol a terméket vdsdrolta. Ok biztositjdk a termék
kérnyezetbardt médon térténd djrahasznositdsdt.

A szdllitdsi és védbécsomagoldst olyan anyagokbdl vélasztottuk
ki, amelyek kérnyezetbardt médon drtalmatlanithaték és
Ujrahasznosithaték. Gondoskodjon arrél, hogy minden mdanyag,
csomagoldanyag, zacskd stb. biztonsdgosan és a csecsemdk és
kisgyermekek szdmdra elérhetetlen helyen legyen elhelyezve.
Ahelyett, hogy csak ugy kidobnd ezeket az anyagokat, inkdbb
hasznositja ket Ujra.

A gydrté nyilatkozata arrdl, hogy a termék megfelel az
alkalmazandé EK irdnyelvek kévetelményeinek.
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Dulezité bezpeénostni

pokyny

P¥i obsluhovani vasi vzduchové fritézy se dvéma zdasuvkami
nutribullet® pamatujte: v prvni fadé na bezpeénost.

Pozor! Abyste predesli riziku vazného zranéni, peélivé si pred

ouzitim spotrebiée nutribullet® preététe véechny pokyny. PFi

pouzivdni jakéhokoliv elektrického spotiebice je treba vzdy
dodrzovat zakladni bezpeénostni opatieni, véetné nasledujicich

dilezitych informaci.

| Tyto pokyny si ulozte!
e POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI

PRED OBSLUHOVANIMSI PECLIVE A DUKLADNE PRECTETE VSECHNY POKYNY.

OBECNE BEZPECNOSTNI
INFORMACE:

o Tento spotiebic¢ neni uréen
k pouzivdni osobami
(véetné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi, nebo
bez patri¢nych zkusenosti
a znalosti, pokud jim nebyl
poskytnut dohled nebo
pokyny ohledné bezpecného
pouzivdni pfistroje osobou
zodpovédnou za jejich
bezpecnost.

o Déti by mély zlstat pod

dohledem, aby bylo zajisténo,

Ze si s pfistrojem nehraiji.

e Pokud spotiebi¢ nepouzivdte
a pred cisténim ho vytdhnéte
ze zdsuvky. Pfed montdzi
nebo demontdzi dill a pred
Cisténim spotiebice nechte
mixér vychladnout.

e Bézné zkontrolujte vas
spotiebié, zda nenf
poskozeny. Nepouzivejte
tento ani Zzddny jiny spotiebic
s poskozenym kabelem nebo
zdstrékou nebo po poruse
nebo jakémkoliv poskozeni
spotiebice. Vratte ho do
nejbliz§iho autorizovaného
servisu k prohlédnuti, opravé
nebo nastaveni.

« Pokud je privodni kabel
poskozen, musi jej vyménit

vyrobce, jeho servisni
zdstupce nebo podobné
kvalifikované osoby, aby se
predeslo rizikam.

Spotiebi¢ a kabel udrzujte
mimo dosah déti.

Pouzivdni neorigindiniho
prislusenstvi nebo
prislusenstvinedoporuceného
nebo neprodaného vyrobcem
muze zpUsobit zranéni nebo
zdvady.

Pouze pro pouziti na
kuchynské lince. Ujistéte

se, ze je povrch rovny, Cisty

a suchy. Nepoklddejte
spotiebi¢ béhem pouzivdani
blizko okraje kuchyriské linky.
Nikdy nepouzivejte zdsuvku
pod pultem, coz mlze kabel
zpfistupnit pro déti.

Nepouzivejte ve venkovnim
prostredi.

Nenechdvejte kabel viset pres
okraj stolu ani z kuchynské
linky ¢&i v blizkosti horkych
povrcha.

Neumistujte je do blizkosti
horkych plynovych nebo
elektrickych hotdkl nebo
vyhFivané trouby.

Velky pozor musite ddvat

pFi pfesunovdni spotiebice
obsahujiciho horky olej

nebo jiné horké kapaliny.
Pfed manipulaci nebo
pfesunovdnim nechejte vzdy
spotiebi¢ vychladnout.

o Pfed obsluhovdnim se
ujistéte se, ze je spotiebic
Cisty. Rozlité potraviny
mohou vytvofit vdzné
popdleniny. Spotiebi¢ a kabel
udrzujte mimo dosah déti.
Nepouzivejte s prodluzovacim
kabelem.

e Z dGvodu ochrany pfed
pozdrem, Urazem elektrickym
proudem a zranénim osob
neponofujte spotrebi¢ nebo
kabel ani zdstrc¢ku do vody
nebo jiné tekutiny

« Kdyz spotiebi¢ nepouzivdte,
vytdhnéte ho ze zdsuvky
a vypnéte ho, kdyz vkladate
varné zdsuvky do zdkladny
nebo ji ze zdkladny vyjimdte.

« Nedotykejte se horkych
povrchd. Pouzivejte drzadla
na fritovacich nddobdch.
Béhem horkovzdusného
fritovdani se horkd pdra
uvolfiuje ventila¢nim otvory
v zadni ¢asti fritézy. Udrzujte
vase ruce a tvdf mimo pdru
a mimo ventila¢ni otvory.
Ddvejte pozor pfi vyjimdni
fritovacich nddob ze
spottebite, protoze tam muize
byt horkd pdra.

« Nepouzivejte tento spotrebic
k jinému nez uréenému ucelu.
PFi nesprdvném pouziti maze
dojit ke zranéni.

» Vzdy pouzivejte izolované
chinapky do trouby nebo
pokud je dostupné,
pouzivejte drzadla nebo
knofliky.
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Z diivodu ochrany pfed
urazem elektrickym proudem
neponofujte kabel, zastrcku,
topny prvek ani zakladni
jednotku do vody ani jinych
kapalin.

PRED FRITOVANIM SE

VZDY UJISTETE, ZE JSOU
VARNE ZASUVKY BEZPECNE
UZAMCENY NA MISTE.
NEPOKOUSEJTE SE VYJMOUT
VARNE ZASUVKY, KDYZ JE
SPOTREBIC V PROVOZU.

Vzdy spotiebi¢ vypnéte
a vytdhnéte ze zdsuvky,
kdyz ho nepouzivdte a pred
¢isténim a uskladnénim.

Slozky nikdy nepreplnujte.
Nechejte alespori 50 m
prostoru mezi vasi potravinou
a horni &dsti fritovaci nddoby.
Slozky ponechejte v kosi

a zabrarte jakémukoliv
pfimého kontaktu s topnym
¢ldnkem. Preplnéni
spotfebi¢e muize mit za
ndsledek zranéni osoby,
poskozeni majetku nebo
ovlivnit bezpeéné pouzit
spotiebice.

DALSI OCHRANNA
OPATRENI

Pred prvnim pouzitim
odstaviovace odstrante
a bezpecné zlikvidujte
veskery obalovy materidl
nebo propagadni stitky.

Abyste eliminovali nebezpedi
polknuti détmi, odstrante

a bezpecné zlikvidujte
ochranné kryty nebo plastové
sdcky, které mohou byt
soucdsti spotiebice nebo jeho
dild.

Do fritovaci nadoby pro
ucely smazeni nebo

ohrdti nevkladejte Zadné
nepotravinarské polozky.
Nepouzivejte tento spotiebic
k hloubkovému fritovani

s olejem.

Pred pripojenim k elektrické
zdsuvce a provozem se
vzdy ujistéte, Ze je spottebic
sprdavné a kompletné
sestaven.

Zajistéte, aby oblasti pfimo
pod nebo vedle spotiebice
byly ¢isté a suché. Spottebic
neobsluhujte, pokud je
mokry.

Kazdé vyznamné rozliti na
povrch pod nebo kolem
spotiebi¢e samotného by
mélo byt pfed pokracovdnim
pouzivdni pfistroje vycisténo
a vysuseno.

Mdaze dojit k lehkym vibracim,
coz je béhem provozu
spottebi¢e normdini.

PFi pouzivdni tohoto
spotiebice poskytnéte
dostateéné volny prostor
(Alesporn 200 mm) nad, pod
a po vsech strandch pro
vétrdni.

Nezakryvejte odvétrdvaci
otvor, ktery se nachdzi na

zadni strané spottebice, kdyz
je spottebi¢ v provozu.

« Nenechdvejte spotrebic
béhem pouzivdni bez dozoru.

o Béhem provozu udrzujte ruce,
prsty, vlasy, odév a jiné n&cini
mimo dosah spotrebice.

o Spotfebic udrzujte v Cistoté.
Na tipy a nejlepsi postupy
se podivejte do ¢dsti Péée
a udrzba .

o Jakoukoliv jinou udrzbu nez
cisténi by mélo provéadét
autorizované servisni
centrum.. Nepokousejte
se sami tento spotrebic
opravovat nebo provdadét
servis.

Pro radu se obratte na
zdkaznicky servis na
nutribullet.com.

o Pokud nékterému z pokyn
nebo upozornéni nerozumite,
obratte se na zdkaznicky
servis a pozddejte o pomoc
na adrese nutribullet.com.

| Tyto pokyny
e si ulozte!
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Ovladaci panel

snizeni teploty vybér
a casu casu
displej ¢asu/ displej ¢asu/ indikdtor
zvys$eni teploty indikator teploty teploty vafeni
acasu vareni (vlevo) (levd zdsuvka) (pravd zdsuvka) (vpravo)

212

smazit steak ryba mékkysi

a vypnuti

vybér levé
zdsuvky

Pro vybér varného rezimu
nejdfive vyberte, kterou varnou
zdsuvku budete pouzivat (L
nebo P). Pak stisknéte tladitko
Menu, nez se vds pozadovany
varny program plné rozsviti.
Tento program se zavede s jeho
vychozim ¢asem a teplotou,
jak je uvedeno v tabulce nize.
Stisknéte tlacitka vybér éasu/
teploty pro prohlizeni nastaveni
na displeji.

POZNAMKA: Cas je zobrazeny v
minutdch pro véechny programy

kromé Susené ovoce, ktery se zobrazi
v hodindch a minutdch.

tlaéitko synchronizace nabidka
zapnuti  dvou zdsuvek

| @
I

-®
¢ e &

dribez péct

zelenina susené
ovoce

vybér pravé
zdsuvky

Pro zahdjeni varen stisknéte
tlacitko Start/Stop , ikona pro
vybrany program zidstane
rozsvicend, véechny ostatni
ikony zhasnou. Jakmile se
program spustil, rozsviti se
ikona Indikator vareni pro
oznaceni toho, Ze fritéza zacala
vareni.

Pokracujete stejnym postupem
u druhé varné zdsuvky. Pro
nastaveni stejného programu
pro obé varné zdsuvky
stisknéte SYNC a pak stisknéte
Menu pro vybér pozadovaného
programu vareni.

vybér teploty

Vychozi nastaveni pro kazdy rezim jsou uvedena v tabulce nize.

Vychozi teplota Vychozi doba
vareni
W Smazit 200 °C 20 minut
Steak 200 °C 12 minut
2@9 Ryba 200 °C 12 minut
€§) M&kkysi 180 °C 12 minut
db Drlbez 200 °C 25 minut
G Péct 180 °C 12 minut
@ Zelenina 155 °C 25 minut
Susené ovoce 50 °C 5 hodin

Zieknuti se odpovédnosti: Na veskerd vychozi nastaveni by mélo byt pohlizeno jako
na doporuceni. Protoze se slozky a recepty li$i podle plvodu, velikosti, tvaru i znagky,
nemuzeme zarucit nejlepsi nastaveni pro vase slozky.

e Pro ru¢ni nastaveni
programu ¢as nebo teplota
nejdrive stisknéte tlacitka
Vybér casu/teploty a poté
tlacitka +/- pro nastaveni
podle potteby. Mizete
nastavit bud nastaveni
predtim, nez vareni zacalo,
nebo kdykoliv béhem
procesu vareni.

POZNAMKA: U programu Suené
ovoce se dd ¢as zvysit nebo

snizit o 15 minutové ptirlstky

a zobrazeny ¢as je oznaceny

v hodindch (1:00 hodina a2

12:00 hodin). U véech ostatnich
programd muze byt ¢as nastaven
v 1 minutovych pfirdstcich a
zobrazeny ¢as v minutdch (1:00
minuta az 60:00 minut). Teplota
vateni mdze byt nastavena v
pfirastcich po 5 stupnich).

o Tlac¢itko Start/Stop muze
byt pouzito k preruseni
varné zdsuvky (zdsuvek).
Stisknéte a podrzte tlacitko
Start/Stop po dobu 3
sekund pro zruseni vareni.

e Pokud byla horkovzdusnad
fritéza necinnd po dobu
5 minut, vstoupi spotrebic
do pohotovostniho rezimu.
Pro probuzeni spotrebice
z pohotovostniho rezimu
stisknéte a podrzte tlacitka
L, R nebo SYNC.
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Pokyny k pouziti Montaz
Nez prejdete ke kroku 1, pfectéte si vSéechna varovdni a upozornéni
v &dsti Dulezitd ochrannd opatieni (str. 204-206) v pfedchozi &dsti.

Pred prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim vasi vzduchové fritézy se dvéma zdsuvkami
nutribullet® vénujte chvili provedeni ndsledujicich krokd. P, N

nutribullet 1 Postavte zékladnu na &isty,
1. VYBALTE suchy a rovny povrch.
Otevrete krabici a vyjméte zdkladnu fritézy s varnymi zasuvkami a
tacy na opeceni do kiupava, polozte vsechny dily na rovny a suchy
povrch. Pfed prvnim pouzitim vyjméte vlozky pod kazdou zdsuvkou.

2. OCISTETE

Opldachnéte Zasuvky na vareni a tacky na opeceni do kifupava
teplou sapondtovou vodou. Zdkladnu vzduchové fritézy otrete
¢istym vihkym hadiikem.

3. PRIPRAVTE OBLAST NA VARENI, ZAJISTETE SPRAVNE VETRANI
Zajistéte, aby vzduchova fritéza byla pouzita na cistém, suchém,
rovném povrchu. Spotrebi¢ nepouzivejte venku. Vzduchova fritéza
by méla byt alespori 200 mm od stény, kdyz je v provozu, aby bylo
zajisténo sprdavné odvétrdni za spotiebic¢em.

2 Viozte podnosy na ope&eni
do kifupava do spodni
casti varnych zasuvek.
Ujistéte se, Ze jsou podnosy
na opeceni do kifupava
bezpecné usazeny a jsou
zarovnané se spodni ¢asti
varnych zdsuvek.

POZNAMKA: K eliminovdni jakéhokoliv zdpachu nového spotiebie, ke kterému maze
dojit, mGzete spustit vzduchovou fritézu pfi nejvyssich teplotdch po dobu asi 5 minut
bez toho, abyste dovniti dali néjakou potravinu.

POZOR: POUZE polozte vzduchovou fritézu na tepelné odolny povrch nebo
poslozku, abyste zabrdnili poskozeni teplem.
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Pouziti horkovzdusné fritézy

1 Vlozte potravinu do
varnych zdsuvek, dejte
pozor, abyste ji nepreplnili.
Nechejte alespon 50
mm prostoru mezi vasi
potravinou a horni ¢dsti
varné zdsuvky.

Varné zdsuvky drzte za
drzadlo, vlozte je do
zdkladny. Zajistéte, aby
byla vzduchova fritéza
sprdvné zkompletovdna

s varnymi zdsuvkami zcela

usazenymi uvniti zdkladny.

POZNAMKA: Horkovzdu$nd
fritéza nebude fungovat, dokud
nejsou varné zdsuvky sprdavné
nainstalované.

N
4

a®O ®

POUZITi PROGRAMU
VARENI: Stisknéte L nebo R
pro vybér varné zdsuvky ,
kterou programujete, nebo
stisknéte SYNC pro vybér
stejného programu pro obé
zdsuvky. Stisknéte tlacitko
Menu , dokud se vami
pozadovand varny program
zcel nerozsviti (jiné
programy budou ztlumené).
Vychozi teplota a ¢as pro
vybrany program budou
zavedeny na displeji pro
vybranou varnou zdsuvku
(zdsuvky). Stisknéte tlacitko
Start/Stop k zahdjeni
vareni.

PRO RUCNI NASTAVENI
TEPLOTY/CASU VAREN:I:
Stisknéte L nebo R pro
vybér varné zdsuvky ,
kterou programujete, nebo
stisknéte SYNC pro vybér
stejného programu pro
obé zdsuvky. Poté stisknéte
tlacitka Vybér éasu/teploty
a pouzijte tlacitka +/- pro
vybér vaseho ¢asu a teploty
vareni. Stisknéte tladitko
Start/Stop k zahdjeni
vareni.

\

4 OTACENI JiDLA BEHEM

VARENI: N&které recepty
vyzaduji vytazeni varnych
zdsuvek ven béhem
vareni a otdcéeni jidla.
Pokud je t tak, nejdrive
stisknéte tlac¢itko Start/Stop
k pteruseni provozu fritézy.
Kdyz je vareni preruseno,
vyjméte varné zdsuvky ze
zdkladny pomoci drzadla.
Jidlo otdcejte pomoci
ndcini a vlozte varnou
zdsuvku bezpecné zpét do
zdkladny. Stisknéte tlacitko
Start/Stop k pokracovdni
ve vareni. Pokud vyjméte
varnou zdsuvku kdykoliv
b&hem vareni, vafeni se
prerusi, dokud neni varné
zdsuvka opét vloZena.
VAROVANI: Obsah maze byt velmi
horky. Ddvejte pozor pfi vyjimdni
varnych zdsuvek ze spotiebice,
protoze tam muaze byt horkd pdra.

Udrzujte vase ruce a tvdf mimo
pdru a mimo ventilaéni otvory.
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Pro nastaveni éasu nebo
teploty, kdyz vareni jiz
probiha, zvolte nejdrive
varnou zdsuvku , kterou
chcete nastavit (L, R,
nebo SYNC). Stisknéte
tlacitko Vybér €asu/
teploty a pouzijte tlacitka
+/- k tomu, abyste nejdrive
nastavili nékteré z
nastaveni.

Q)

nutribullet

6 Jakmile horkovzdu3nd

fritéza dosdhla konce €asu
vareni, uslysite 5 pipnuti,
které vas upozorni, ze
vareni skoncilo. Pockejte
chvili, nez se vareni zastavi.

Pro zruseni nebo ukonceni
vareni pred uplynutim

Casu stisknéte a podrzte L
nebo R pro zruseni vareni
ve vybrané zdsuvce nebo
stisknéte SYNC pro zruseni
vareni v obou zdsuvkdch.
Stisknéte s podrzte
Start/Stop pro vstup do
pohotovostniho rezimu.
POZOR: Vyjmuti varnych zasuvek
pFili§ rychle mGze mit za nésledek
postiikdni a mohlo by byt
nebezpecné.

POZOR: Ddvejte pozor pfi otvirdni
varnych zdsuvek , protoze tam
muze byt horkd pdra.

7 Vyjméte jidlo z fritovaci
nadoby pomoci naéini -

NIKDY nepouzivejte ruce.

Hotovo!
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Péce a udrzba
Cisténi digitdlni vzduchové fritézy se dvéma zdsuvkami nutribullet®

je rychlé a snadné. Doporucujeme cistit vSechny vyjimatelni dily po
kazdém pouziti, aby se snizilo nardstdni zbytka.

KROK 1:

Vzduchovou fritézu VYPNETE,
spoftrebi¢ odpojte ze zdsuvky
a nechejte ho po pouziti
dukladné vychladnout.

KROK 2:

Vyjméte varné zdsuvky

a podnos na opeceni do

kfupava. Varné zdsuvky

a podnos na opeceni do

kfupava jsou bezpecné pro

myti v HORNIM REGALU my¢ky

nebo se daji Cistit opldchnutim

v teplé sapondtové vodé.
UPOZORNENI: NIKDY
nepouzivejte sanitaéni cyklus.
Teplota sanitaéniho cyklu maze
zdeformovat plast.

POZOR: NEPOUZIVEJTE 2ddnd
abrazivni nebo kovové ¢istici
ndstroje k ¢isténi varnych zdsuvek
nebo podnosu na opeceni do
kfupava. Mohlo by to poskodit
nepfilnavy povrch téchto polozek.

Ndhradni dily

KROK 3:
Vnitini sténu zdkladny fritézy
¢istéte jemnym otfenim
zbytkd teplym bavinénym
hadiikem a pak ji osuste
suchym hadrikem. Vnit¥ni
a vnéjsi ¢dst zdkladny by se
méla cistit pouze jejim otfenim
navlhéenym hadiikem.
POZOR: NIKDY neponofujte
zdkladnu motoru do vody ani jiné
tekutiny. Pfed cisténim nechejte
jednotku zcela vychladnout.

KROK 4:

Jakmile byly viechny dily
ocistény a dikladné osuseny,
ulozte plné smontovanou
horkovzdusnou fritézu na
bezpecné, suchém misté.

Chcete-li objednat dalsi dily a prislusenstvi, navstivtie nase webové

strdnky na adrese nutribullet.com.

Vysvétleni znacek

Toto oznaceni znamend, ze by tento vyrobek nemél byt v celé

EU likvidovdn spole¢né s ostatnim domdcim odpadem. Zabrarite
moznym ekologickym $koddm nebo poskozeni zdravi osob

v disledku nekontrolované likvidace odpadu; zodpovédné
odpad recyklujte, a podporujte tak udrzitelné opétovné vyuzivani
materidlovych zdrojl. Chcete-li vrétit pouzité zafizeni, pouzijte
systém pro vrdceni a sbér nebo se obratte na prodejce, u kterého
byl vyrobek zakoupen. Prodejce mlze tento vyrobek odvézt

k ekologické recyklaci.

Pfepravni a ochranné obaly byly zvoleny z materidld, které
jsou Setrné k zivotnimu prostiedi a |ze je recyklovat. Zajistéte,
aby veskery plast, balici materidl, sé¢ky apod. byly bezpeéné
zlikvidovdny a ulozeny mimo dosah déti. Nevyhazujte tyto
materidly, radéji je recyklujte.

Prohldseni vyrobce, Zze vyrobek spliiuje poZzadavky platnych
smérnic ES
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Masuri de siguranta

importante

La lucrul cu Air Fryer cu sertar dublu nutribullet®, va rugam sa

retineti: siguranta este pe primul loc.

Avertizare! Pentru a evita riscul de rdnire grava, cititi cu atentie
toate instructiunile inainte de a utiliza nutribullet®. Cénd folositi

orice aparat electric, trebuie respectate intotdeauna masurile de
siguranta de baza, inclusiv urmatoarele informatii importante.

Pastrati aceste instructiuni!

NUMAI PENTRU UZ CASNIC

CITITI CU ATENTIE TOATE INSTRUCTIUNILE INAINTE DE UTILIZARE.

INSTRUCTIUNI GENERALE

D

E UTILIZARE:

Acest aparat nu este
destinat utilizarii de catre
persoane (inclusiv copii) cu
sau mentale reduse sau

cu lipsa de experientd si
cunostinte, cu exceptia
cazului in care acestea

au fost supravegheate

sau instruite cu privire la
utilizarea aparatului de catre
o persoand responsabild
pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a asigura cd nu se
joacd cu aparatul.

Deconectati-I din priza
atunci cand nu il utilizati si

inainte de curdtare. Lasati
aparatul sé se rdceascd
inainte de asamblarea sau
dezasamblarea pieselor si
inainte de curdtare.

Inspectati regulat aparatul
sd nu prezinte defectiuni. Nu
utilizati niciun aparat cu un
cablu sau stecher deteriorat
sau dupd ce aparatul
functioneazd defectuos sau
a fost deteriorat in orice
mod. Returnati aparatul la
cea mai apropiatd unitate de
service autorizatd pentru a fi
examinat, reparat sau ajustat.

Dacd cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producdtor, de
agentul de service sau de
persoane calificate in mod

similar pentru a evita un
pericol.

Nu lasati aparatul si cablul la
indemadna copiilor.

Utilizarea de accesorii after-
market nerecomandate sau
vandute de producdtorul
aparatului poate provoca
accidente sau defecfiuni.

Numai pentru utilizare
deasupra blatului de
bucatdrie. Asigurati-va cd
suprafafa este pland, curatd
si uscatd. Nu puneti unitatea
ldngd marginea blatului in
timpul utilizarii. Nu folositi
niciodatd priza de sub blat,
care poate permite copiilor
sd aibd acces la cablu.

A nu se utiliza in aer liber.

Nu lasati cablul sa atdrne
peste marginea mesei sau
a blatului sau pe langd
suprafete fierbinti.

Nu pe asezati in apropierea
unui arzdtor de aragaz sau
aragaz electric sau a unui
cuptor incins.

Trebuie exercitatd o precautie
extrema la deplasarea unui
aparat care contine ulei
fierbinte sau alte lichide
fierbinti. Lasati intotdeauna
unitatea sd se rdceascd
Tnainte de manipulare sau
deplasare.

Asigurati-va cd unitatea este
curatd inainte de utilizare.
Alimentele vdrsate pot

provoca arsuri grave. Nu
[asati aparatul si cablul la
indemana copiilor. Nu folosifi
cu cablu prelungitor.

Pentru a proteja impotriva
incendiilor, a socurilor
electrice si a vatamarii
persoanelor, nu infroduceti
aparatul sau cablul in apd
sau in alte lichide.

Scoateti aparatul cdnd nu
este folosit si opriti-l cand
infroduceti sertarele de gatit
in bazd sau cdnd le scoateti
din baza.

Evitati contactul cu suprafete
fierbinti. Folosifi ménerele de
la sertarele de gatit. in timpul
coacerii cu aer fierbinte,
aburul fierbinte este evacuat
prin orificiile de aerisire
aflate in spate. Feriti mainile
si fata de abur si de orificiile
de aerisire. Fiti precauti la
scoaterea sertarelor de gatit
din aparat deoarece poate
iesi abur fierbinte.

Nu utilizati acest aparat
pentru altceva decdt pentru
utilizarea intentionata.
Utilizarea necorespunzdtoare
poate provoca vatdmari.

Folositi intotdeauna manusi
izolate sau manerele ori
busoanele, daca exista.

Pentru a va proteja impotriva
socurilor electrice, nu
scufundati cablul, stecherele,
elementul de incalzire sau
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unitatea de baza in apa sau
alte lichide.

- INTOTDEAUNA ASIGURATI-
VA CA SERTARELE DE
GATIT SUNT BINE PRINSE
PE POZITIE INAINTE DE
COACERE. NU iINCERCATI
SA SCOATETI SERTARELE
DE GATIT IN TIMPUL
FUNCTIONARII APARATULUI

« intotdeauna Opriti aparatul
si SCOATETI-L din prizd cand
nu-| folositi si inainte de
curdtare si depozitare.

e Nu supraumplefi niciodata
cu ingredientele. Lasati
minim 50 mm distantd intre
alimente si partea de sus a
sertarului de gatit. Pastrati
toate ingredientele in cos si
prevenifi orice contact direct
cu elementul de incdlzire.
Supraumplerea aparatului
poate duce la vatdmare
personald, pagube materiale
sau pot afecta utilizarea in
sigurantd a aparatului.

GARANTII
SUPLIMENTARE:

« Indepartati si aruncati orice
material de ambalare sau
etichete promotionale Tnainte
de a utiliza aparatul pentru
prima data.

e Pentru a elimina orice
potential pericol de inecare
pentru copii mici, indepdrtati
si aruncati orice materiale
de protectie sau pungi din

plastic cu care este livrat
aparatul sau parti ale sale.

o Nu puneti materiale
nealimentare in sertarul de
gatit pentru coacere sau
incalzire. Nu folositi aparatul
pentru prdjire prin imersie in
ulei.

 Asigurati-va intotdeauna
cé aparatul este corect si
complet asamblat inainte de
pornirea si ufilizarea sa.

o Asigurati-va ca zonele de sub
si din jurul aparatului sunt
curate si uscate. Nu lucrati cu
aparatul cdnd este umed.

o Orice cantitate semnificativa
de lichid varsat pe suprafata
de sub aparat sau din jurul
sdu sau pe aparat trebuie
stearsd si uscatd Tnainte
de a continua utilizarea
aparatului.

« In timpul functiondrii
aparatului se poate produce
o usoard vibratie, acest lucru
fiind normal.

o La utilizarea acestui aparat,
asigurafti suficient spatiu liber
(cel putin 200 mm) deasupra,
dedesubt si in lateral, pentru
circulatia aerului.

o Nu acoperiti orificiul de
aerisire aflat in partea din
spate a aparatului in timp ce
aparatul este in functiune.

e Nu lasati aparatul
nesupravegheat in timpul
utilizarii.

Tineti mdinile, degetele,
pdrul, hainele si ustensilele
departe de aparat in timpul
functionarii.

Pdstrati aparatul curat.
Consultati sectiunea ingrijire
si intretinere pentru sfaturi si
bune practici.

Orice activitate de intretinere,
alta decat curdtarea, trebuie
efectuatd de un centru de
service autorizat. Nu incercati
sd reparati sau sa efectuati
singuri activitati de service
pentru acest aparat.
Contactati Serviciul pentru
clienti pentru asistentd la
nutribullet.com.

Dacd nu intelegeti oricare
dintre instructiuni sau
avertismente de aici, va
rugdm sa contactati Serviciul
Clienti pentru asistenta la
nutribullet.com.

Pastrati aceste

e instructiuni!
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V& multumim cd afi achizifionat aparatul Air Fryer nutribullet® cu
sertar dublu.
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Ghid de asamblare

Ce este inclus

de rumenire

2 tavi

2 sertare de gati

baza

iIre

de rumeni

avi

2t

2 sertare de gati
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temperatura/
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Panou de contirol

scadere
temperatura/timp

crestere indicator de afisaj
gatit (stanga) timp/temp

W il

O ®—s

W & [ I

prajire friptura peste | crustacee

selectie sertar
sténga

Pentru a selecta un mod de gatit,
selectati mai intai Sertarul de

gatit pe care il veti folosi (L sau

R). Apoi apdsati butonul Menu
pdnd ce modul de gdtit dorit este
iluminat total. Modul se va incdarca
cu timpul si temperatura implicite,
asa cum sunt prezentate in tabelul
de la pagina urmdtoare. Apdasati
butoanele Time/Temperature
Select pentru a vizualiza setdrile
de pe ofisaj.

NOTA: Timpul este afisat in minute pentru
toate modurile cu exceptia modului Dried

Fruit (Fructe uscate), care este afisat in
ore si minute.

(sertar stdnga)

O & e &

pornire/ doud sertare meniu
oprire sincron

selectare
timp
afisaj timp/ indicator
temp de gatit selectare
(sertar dreapta) (dreapta) temperaturéa
a0 o
BEE

-®

& | @| @

pasare |[coacere| legume fructe

uscate

selectie sertar
dreapta

Pentru a incepe gdtitul, apdsati
butonul Start/Stop, pictograma
modului selectat va rdmane
aprinsd, toate celelalte pictograme
se vor stinge. Dupd ce a pornit
modul, pictograma Indicator
gatit se va aprinde pentru a indica
faptul cd in Air Fryer a inceput
gdtitul.

Urmati acelasi proces pentru
celdlalt Sertar de gatit. Pentru a
seta acelasi mod pentru ambele
Sertare de gatit, apdsati butonul
SYNC si apoi Menu pentru a
selecta modul de gatit dorit.

Setdrile implicite pentru fiecare mod sunt notate in tabelul urmator.

Biciograma Temr:;jirc?:;ro Timp igrgp:iltici’r de
W Prajire 200°C 20 minute
Ca Fripturé 200°C 12 minute

2@9 Peste 200°C 12 minute
% crustacee 180°C 12 minute
db Pasare 200°C 25 minute
@ Coacere 180°C 12 minute
@ Legume 155°C 25 minute
Fructe uscate 50°C 5 ore

Disclaimer: Toate setdrile implicite trebuie considerate ca sugestii. Deoarece
ingredientele si refetele diferd ca origine, dimensiune, formd si marcd, nu putem
garanta cele mai bune setdri pentru ingredientele dumneavoastrd.

e Pentru a ajusta manual timpul
sau temperatura modului,
mai intai apdsati butoanele
Time/Temperature Select si
apoi butoanele +/- pentru a
ajusta conform necesitdtii.
Puteti ajusta oricare setare
fnainte de inceperea gdtitului
sau in orice moment in cursul
procesului de gatit.

NOTA: Pentru modul Dried Fruit
(Fructe uscate) timpul poate fi
crescut in incremente de 15 minute
iar timpul afisat este indicat in ore
(1:00 ord pénd la 12:00 ore). Pentru
toate celelalte moduri, timpul poate
fi ajustat in incremente de 1 minut
iar tfimpul afisat este in minute
(1:00 minut p la 60:00 minute).
Temperatura de gétit poate fi
ajustatd in incremente de 5 grade).

e Butonul Start/Stop poate

fi folosit pentru a intrerupe
Sertarul (sertarele) de gatit.
Apdsati si tinefi apdsat butonul
Start/Stop timp de 3 secunde
pentru a anula gatitul.

e Incazulin care nu se face

nicio selectie timp de 5 minute,
unitatea va infra in modul
standby. Pentru a scoate
aparatul din modul standby,
apdsati si tineti apdsat butonul
L, R, sau SYNC.
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Instructiuni de utilizare

Inainte de prima utilizare

Inainte de prima utilizare a aparatului Air Fryer cu sertar dublu nutribullet®,
vd rugdm sa parcurgeti pasii urmatori.

1. DEZAMBALARE

Deschideti cutia si scoateti baza Air Fryer si sertarele de gatit si Tavile de
rumenire, pundnd toate componentele pe o suprafatd pland, orizontald si
uscatd. Scoateti insertiile de sub fiecare sertar inainte de prima utilizare.

2. CURATARE
Spdlati Sertarele de gatit si Tavile de rumenire cu apd fierbinte cu sdpun.
Stergeti la exterior Baza fritezei cu o carpd curatd si umeda.

3. PREGATITI ZONA DE GATIT $I ASIGURATI VENTILATIA
CORESPUNZATOARE

Asigurati-va ca Air Fryer este folositd pe o suprafatd curatd, uscatd, pland.
Nu folositi unitatea in exterior. Aparatul Air Fryer trebuie sa se afle la
minim 200 mm distantd de perete cand este in functfiune pentru a asigura
ventilatia corespunzdtoare in spatele sdu.

NOTA: Pentru a elimina orice mirosuri de echipament nou care ar putea fi prezent, puteti

porni aparatul Air Fryer la temperatura maxima timp de aproximativ 5 minute fara a
introduce alimente induntru.

ATENTIE: Puneti aparatul Air Fryer DOAR pe o suprafatd sau un suport rezistent la
caldurd pentru a preveni deteriorare prin incdlzire.

Montaqj

Consultati foate declaratiile de avertizare si precautie din secfiunea Mdsuri
importante de sigurantd (pag.224-226) si de la sectiunea anterioard inainte
de atrece la Pasul 1.

1 Asezati Baza pe o suprafata
curata, uscata si plana, de
exemplu un blat.

nutribullet

2 Introduceti Tavile de rumenire
in partea de jos a Sertarelor
de gatit. Asigurati-vd cd
Tavile de rumenire sunt
asezate sigur si este paralel cu
fundul Sertarelor de gatit.
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Punefi alimentele in Sertarele
de gatit cu atentie sé nu
supraumplefi. Pentru rezultate
optime la gatit, [asati minim 50
mm distantd intre alimente si
partea de sus a Sertarului de
gatit.

Utilizarea aparatului Air Fryer

Tindnd Sertarele de gdatit de

maéner, introduceti-le in Baza.

Asigurati-va ca Air Fryer este
asamblat corect cu Sertarele
de gatit complet introduse in
Bazd.

NOTA: Air Fryer nu va functiona
decét daca Sertarele de gatit sunt
instalate corect.

N
4
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PENTRU UTILIZAREA UNUI
MOD DE GATIT: Apdsati L sau
R pentru a selecta Sertarul de
gatit pe care il programati sau
apdsati SYNC pentru a alege
acelasi mod pentru ambele
sertare. Apdsati butonul Menu
pdnd ce modul de gdtire

dorit este iluminat complet
(celelalte moduri se intunecd).

Temperatura implicitd si timpul

implicit pentru modul selectat
se incarcd pe afisaj pentru
Sertarul (sertarele) de gatit
selectate. Apdsati butonul
Start/Stop pentru aincepe
gatitul.

PENTRU SETAREA MANUALA A

TEMPERATURIL.TIMPULUI DE
GATIT: Apdsati L sau R pentru
a selecta Sertarul de gatit pe
care il programati sau apdsati
SYNC pentru a alege aceeasi
temperatura si timp pentru
ambele sertare. Apoi apdsati
butoanele Time/Temperature
Select si folositi butoanele

+/- pentru a seta timpul si
temperatura de gdtit. Apdsati
butonul Start/Stop pentru a
Tncepe gatitul.

4

&

INTOARCEREA ALIMENTELOR

iN TIMPUL GATITULUI: Unele
refete necesitd scoaterea
Sertarelor de gatit in timpul
gdtitului pentru a se intoarce
alimentele. Tn cazul acesta,
apdsati butonul Start/Stop
pentru a opri Air Fryer. Cand
gdtitul s-a intrerupt, scoateti
Sertarele de gatit din Baza
folosind manerul. intoarceti
alimentele folosind ustensile
si puneti Sertarul de gatit

la loc sigur in Bazd. Apdsati
butonul Start/Stop pentru a
relua gatitul. Dacd scoateti
un Sertar de gatit in orice
moment in fimpul gatitului,
gdtitul se va intrerupe pénd
cand Sertarul de gatit este
reintrodus.

AVERTIZARE: Continutul poate

fi foarte fierbinte. Fiti precauti

la scoaterea Sertarelor de gatit
din aparat deoarece poate iesi
abur fierbinte sau stropi care sa
provoace accidente.. Feriti méinile
si fata de abur si de orificiile de
aerisire.
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Pentru a ajusta timpul

sau temperatura in timpul
gatitului, selectati mai intai
Sertarul de gatit pe care
doriti sd-I ajustati (L, R, sau
SYNC). Apdsati butonul
Time/Temperature si folositi
butoanele +/- pentru reglarea
oricdreia dintre setari.

Q)

nutribullet

6 Dupa ce Air Fryer a ajuns la

finalul timpului de gatit, veti
auzi 5 bip-uri pentru a va

anunta ca gatitul s-a incheiat.

Asteptati cateva secunde
astfel incat procesul de gatire
sd se incheie.

Pentru a anula sau incheia
gatitul inainte de scurgerea
timpului, apdsati si tinefi
apdsat butonul L sau R pentru
anula gdtitul in sertarul
selectat sau apdsati butonul
SYNC pentru anula gatitul
in ambele sertare. Apdsati si
fineti apdsat butonul Start/
Stop pentru a intra in modul
Standby.

ATENTIE: Scoaterea Sertarelor
de gatit prea repede poate duce
la improscarea cu lichid si poate
prezenta pericole.

ATENTIE: Fiti precauti la
deschiderea Sertarelor de gatit din
aparat deoarece poate iesi abur
fierbinte.

7 Scoateti alimentele din
Sertarul de gatit folosind
ustensile - NICIODATA nu
folositi mainile. Bucurafi-va!
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Ingrijire & intretfinere

Curdtarea aparatului Air Fryer cu sertar dublu nutribullet® este rapidé si
usoard. Se recomandd sd curdtafi toate partfile detasabile dupd fiecare
utilizare pentru a reduce acumularea de reziduuri.

PASUL 1:

Opriti Air Fryer pundndu-I| pe OFF,
SCOATETI DIN PRIZA aparatul si
|dsati-1 sd se radceascd complet
dupad rdcire.

PASUL 2:

Scoateti Sertarele de gatit si Tavile
de rumenire. Sertarele de gatit si
Tdvile de rumenire pot fi spdlate
pe RAFTUL DE SUS in masina de
spdlat vase sau pot fi spdlate cu
apd caldd si detergent.

AVERTIZARE: Nu folositi NICIODATA
ciclul de igienizare. Temperatura
ciclului de igienizare poate deforma
plasticul.

ATENTIE: NU folositi un instrument
abraziv sau metalic pentru a curdta
Sertarele de gatit sau Tavile de
rumenire. Acesta ar putea deteriora
stratul antiaderent de pe suprafata
acestor componente.

Piese de schimb

PASUL 3:

Curdtati peretele interior al Bazei
Air Fryer stergdnd delicat orice
reziduuri cu o lavetd de bumbac

si apoi uscati cu o lavetd uscatd.
Interiorul si exteriorul Bazei trebuie
curdtate doar prin stergerea cu o
lavetd umeda.

ATENTIE: Nu scufundati NICIODATA
Baza in apd sau alt lichid. Lasati
aparatul sa se raceascéd complet
inainte de curdtare.

PASUL 4:

Dupd ce toate componentele au
fost curdtate si uscate bine, puneti
Air Fryer complet asamblat intr-un
loc sigur, uscat.

Pentru a comanda piese si accesorii suplimentare, vd rugdm sd vizitati site-

ul nostru nutribullet.com.

Explicatia marcajelor

Acest marcaj indicd faptul cd acest produs nu trebuie aruncat
impreund cu alte deseuri menajere pe teritoriul UE. Pentru a
preveni posibilele daune aduse mediului sau sadnatdtii umane

prin eliminarea necontrolatd a deseurilor; recicleazd-1 in mod
responsabil pentru a promova reutilizarea durabild a resurselor
materiale. Pentru a returna dispozitivul folosit, v& rugdm sa utilizati
sistemele de returnare si colectare sau contactati distribuitorul de
la care a fost achizitionat produsul. Acestia pot lua acest produs
pentru reciclare sigurd pentru mediu.

Ambalajele pentru transport si de protectie au fost selectate din
materiale nepoluante la eliminare si pot fi reciclate. Asigurafi-véa
cd orice material plastic, folii, pungi etc. sunt eliminate in conditii
de sigurantd si cd nu sunt lasate la indeméana copiilor mici. in loc s
aruncati aceste materiale, mai bine reciclafi-le.

Declarafia producdtorului cd produsul satisface cerintele
directivelor CE aplicabile
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Capital Brands Distribution, LLC | nutribullet.com
Toate drepturile rezervate.

nutribullet® si sigla nutribullet® sunt marci comerciale ale CapBran Holdings, LLC
inregistrate in SUA si in intreaga lume.

llustratiile pot diferi de produsul real. Ne strdduim constant s& ne imbundatdatim
produsele, deci specificatiile continute aici

pot fi modificate fard notificare prealabila.
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