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Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati all'apparecchio
derivati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi
(es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni
responsabilita per usi non appropriati o0 per errate
impostazioni dei comandi.

L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti
rispetto a quanto illustrato nei disegni di questo
libretto, comunque le istruzioni per l'uso, Ila
manutenzione e l'installazione rimangono le stesse.

e Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

o Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

e Prima di procedere allinstallazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire con
linstallazione.

o Verificare I'integrita dell'apparecchio prima di procedere
con l'installazione. In caso contrario contattare il rivenditore
e non proseguire con l'installazione.

@: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
acquistabili separatamente presso rivenditori specializzati.

*: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli e sono
acquistabili sui siti www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SICUREZZA E NORMATIVE
/\ SICUREZZA GENERALE

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle seguenti
istruzioni: e Il prodotto deve essere scollegato dalla rete
elettrica prima di effettuare qualunque intervento di
installazione. e L'installazione o la manutenzione deve
essere eseguita da un tecnico specializzato, in conformita
alle istruzioni del fabbricante e nel rispetto delle norme
locali vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o
sostituire  qualsiasi parte del prodotto se non
specificamente richiesto nel manuale d’uso. e La messa a
terra del prodotto & obbligatoria per legge. o Il cavo di
alimentazione deve essere sufficientemente lungo da
permettere il collegamento del prodotto, incassato nel
mobile, alla rete elettrica. e Affinché linstallazione sia
conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un
interruttore  omnipolare a norme che assicuri la
disconnessione completa della rete nelle condizioni della
categoria di sovratensione lll, conformemente alle regole di
installazione. ® Non utilizzare prese multiple o prolunghe.
e Una volta terminata l'installazione, i componenti elettrici
non dovranno pil essere accessibili dall'utilizzatore. o I
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prodotto e le sue parti accessibili diventano calde durante
I'utilizzo. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. @ Fare attenzione che i bambini non giochino
con il prodotto; mantenere i bambini a distanza e
sorvegliarli, in quanto le parti accessibili possono diventare
molto calde durante I'uso. @ Per i portatori di stimolatori
cardiaci ed impianti attivi & importante verificare, prima
dell'uso del piano ad induzione, che il proprio stimolatore
sia compatibile con il prodotto. @ Durante e dopo I'uso non
toccare gli elementi riscaldanti del prodotto. e Evitare il
contatto con panni o altro materiale infiammabile fino a che
tutti i componenti del prodotto non si siano sufficientemente
raffreddati, rischio di incendio. @ Non riporre materiale
infiammabile sul prodotto o nelle sue vicinanze. e | grassi e
gli oli surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare
la cottura di alimenti ricchi di grasso e di olio. @ Se la
superficie € incrinata, spegnere il prodotto per evitare la
possibilita di scossa elettrica. ® Il prodotto non € destinato
ad essere messo in funzione per mezzo di un
temporizzatore esterno oppure di un sistema di comando a
distanza separato. e La cottura non sorvegliata su un
piano cottura con olio 0 grasso pud essere pericolosa e
generare incendi. e Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. Un processo di cottura a breve termine deve
essere sorvegliato continuamente. e Non tentare MAI di
spegnere le fiamme con acqua. Al contrario, spegnere il
prodotto e soffocare le fiamme, ad esempio con un
coperchio o una coperta antincendio. e Pericolo di
incendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura. ®
Non usare pulitrici a vapore, rischio di scosse elettriche. @
Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi sulla superficie del piano cottura
perché potrebbero surriscaldarsi. @ Prima di allacciare il
prodotto alla rete elettrica: controllare la targa dati (posta
nella parte inferiore del prodotto) per accertarsi che
tensione e potenza siano corrispondenti a quella della rete
e la presa di collegamento sia idonea. In caso di dubbio
interpellare un elettricista qualificato.

Importante: e Dopo I'uso, spegnere il piano cottura tramite
il 'suo dispositivo di comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. @ Evitare le fuoriuscite di liquido,
pertanto per bollire o riscaldare liquidi, ridurre
I'alimentazione di calore. @ Non lasciare gli elementi
riscaldanti accesi con pentole e padelle vuote oppure
senza recipient. e Una volta terminato di cucinare,
spegnere la relativa zona di cottura. @ Per la cottura non
utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio, e non posate mai
direttamente prodotti imballati con alluminio. L'alluminio
fonderebbe e danneggerebbe irrimediabilmente il vostro
prodotto. e Non riscaldare mai una scatoletta o un
barattolo di latta contenente alimenti senza prima averlo
aperto: potrebbe esplodere! Questa avvertenza si applica a
tutti gli altri tipi di piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non & adatta per il
riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio l'olio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere pericoloso. In
questi casi si consiglia I'utilizzo di una potenza meno
elevata. e | recipienti devono essere posti direttamente sul
piano cottura e devono essere centrati. In nessun caso



inserire altri oggetti tra la pentola e il piano cottura. e In
situazione di elevate temperature il prodotto diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura.
e Prima di qualsiasi operazione di pulizia o manutenzione,
disinserire il prodotto dalla rete elettrica togliendo la spina o
staccando l'interruttore generale dell'abitazione. e Per tutte
le operazioni di installazione e manutenzione utilizzare
guanti da lavoro. e Il prodotto pud essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto
sorveglianza oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto
istruzioni relative alluso sicuro del prodotto e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti. ® | bambini
devono essere controllati affinché non giochino con il
prodotto. e La pulizia e la manutenzione non deve essere
effettuata da bambini senza sorveglianza. e Il locale deve
disporre di sufficiente ventilazione, quando il prodotto viene
utilizzato contemporaneamente ad altri apparecchi a
combustione di gas o altri combustibili. e Il prodotto va
frequentemente pulito sia internamente che esternamente
(ALMENO UNA VOLTA AL MESE), rispettare comunque
quanto espressamente indicato nelle istruzioni di
manutenzione. e L'inosservanza delle norme di pulizia del
prodotto e della sostituzione e pulizia dei filtri comporta
rischi di incendi. @ E’ severamente vietata la cottura
flambé. e L'impiego di fiamma libera & dannoso ai filtri e
puo dar luogo ad incendi, pertanto deve essere evitato in
ogni caso. e La frittura deve essere fatta sotto controllo
onde evitare che l'olio surriscaldato prenda fuoco. e
Attenzione! Quando il piano di cottura & in funzione le parti
accessibili dell'apparecchio possono diventare calde. e
Attenzione! Non collegare il prodotto alla rete elettrica
finché l'installazione non & totalmente completata. e Per
quanto riguarda le misure tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fumi attenersi strettamente a
quanto previsto dai regolamenti delle autorita locali
competenti. ® L’aria aspirata non deve essere convogliata
in un condotto usato per lo scarico dei fumi prodotti da
apparecchi a combustione di gas o di altri combustibili. ®
Non utilizzare mai il prodotto senza la griglia montata
correttamente! e Utilizzare solo le viti di fissaggio in
dotazione con il prodotto per linstallazione o, se non in
dotazione, acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare la
lunghezza corretta per le viti che sono identificati nella
Guida allinstallazione. ® Quando questo prodotto e altri
apparecchi alimentati con un’energia che non sia elettricita
sono in funzione contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanza non deve superare 4 Pa (4 x 10-5
bar). e E importante conservare questo manuale per
poterlo consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme al
prodotto.

/\ SICUREZZA PER IL COLLEGAMENTO
ELETTRICO

e Scollegare il prodotto dalla rete elettrica. eL'installazione
deve essere effettuata da personale professionalmente
qualificato a conoscenza delle norme vigenti in materia
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d'installazione e sicurezza. ell costruttore declina ogni
responsabilita a persone, animali 0 a cose in caso di
mancata osservanza delle direttive fornite nel presente
capitolo. ell cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la rimozione del
piano cottura dal piano di lavoro. eAssicurarsi che la
tensione indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo
del prodotto corrisponda a quella dell'abitazione in cui verra
installato. eNon utilizzare prolunghe. e II cavo elettrico
della terra deve essere 2cm piu lungo rispetto agli altri cavi.
e Nel caso in cui il prodotto non sia dotato di cavo di
alimentazione, utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200 Watt,; mentre per
potenze superiori deve essere 4 mm2). e In nessun punto
il cavo deve raggiungere una temperatura di 50°C
superiore alla temperatura ambiente. e |l prodotto &
destinato ad essere connesso permanentemente alla rete
elettrica, per questo motivo effettuare il collegamento a rete
fissa tramite un interruttore omnipolare a norme, che
assicuri la disconnessione completa della rete nelle
condizioni della categoria di sovratensione lll, e che sia
facilemente accessibile dopo l'installazione.

o Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica
autorizzato o da persona con qualifica similare.

e Attenzione! Prima di ricollegare il circuito
allalimentazione di rete e di verificarne il corretto
funzionamento, controllare sempre che il cavo di rete sia
stato montato correttamente.

POWER LIMITATION: il prodotto € dotato di una funzione
Power Limitation che permette di impostare una soglia
massima di assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento del collegamento del
prodotto alla rete elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti successivi). Dimensionare
la protezione dell'impianto elettrico in base al livello di
Power Limitation selezionato. Per la sequenza di settaggio
del Power Limitation consultare questo manuale nella
sezione Funzionamento.

KIT WINDOWS: Il prodotto & predisposto per essere
utilizzato in abbinamento ad un KIT sensore Window
(non fornito dal produttore). Installando il KIT sensore
Window (soltanto nel caso di utilizzo in modalita
ASPIRANTE), I'aspirazione dell'aria smettera di funzionare
ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su cui il
KIT viene applicato, risultera chiusa. Il collegamento
elettrico del KIT all’apparecchio deve essere effettuato
da personale tecnico qualificato e specializzato. Il KIT
deve essere separatamente certificato in accordo alle
norme di sicurezza pertinenti al componente ed al suo
impiego con I'apparecchio. L’installazione deve essere
effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE: il cablaggio del KIT da collegare al
prodotto deve essere parte di un circuito certificato in
bassissima tensione di sicurezza (SELV). Il produttore
di questo apparecchio declina ogni responsabilita per
eventuali inconvenienti, danni, incendi provocati da



difetti e/lo problemi di malfunzionamento elo errata
installazione del KIT.

/\ SICUREZZA PER L'INSTALLAZIONE

e L'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere
eseguita da personale specializzato.

e Prima di iniziare con linstallazione: Dopo aver
disimballato il prodotto verificare che non si sia
danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi,
contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti,
prima di procedere con linstallazione; Verificare che il
prodotto acquistato sia di dimensioni idonee alla zona di
installazione prescelta; Verificare che all'interno dell'imballo
non vi sia (per motivi di trasporto) materiale di corredo (ad
esempio buste con viti, garanzie etc) , eventualmente va
tolto e conservato; Verificare inoltre che in prossimita della
zona di installazione sia disponibile una presa elettrica

o Predisposizione del mobile per I'incasso:

« |l prodotto non puo essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e
asciugatrici; Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima
di inserire il piano cottura e rimuovere accuratamente
trucioli o residui di segatura.

« |l prodotto € realizzato per essere incassato in un piano di
lavoro spessore 2-6 cm, in caso di installazione TOP ;
2,5-6 cm in caso di installazione FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 5 cm frontalmente, di almeno 4 cm
lateralmente e di aimeno 50 cm rispetto ai pensili superiori.
NB = Le distanze suggerite sono indicative: nella
progettazione degli spazi vanno seguite le indicazioni del
produttore della cucina.

* per ottimizzare linstallazione filtrante & consigliabile
realizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire
una griglia commerciale.

* Importante: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente  (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli, polveri,
residui di vecchi adesivi etc.); il collante va distribuito
uniformemente sull'intero perimetro della cornice; dopo
lincollaggio lasciare asciugare il collante per circa 24 ore.
e Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi
di fissaggio in conformita di queste istruzioni puo
comportare rischi di natura elettrica.

e Nota: per una corretta installazione del prodotto e
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia
le seguenti caratteristiche: film elastico in PVC morbido,
con adesivo a base acrilato; che rispetti la normativa DIN
EN 60454; ritardante di fiamma; oftima resistenza
allinvecchiamento; resistente agli sbalzi di temperatura;
utilizzabile a basse temperature.

SMALTIMENTO A FINE VITA

Questo apparecchio & contrassegnato in confor-
K mita alla Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI

2013 No.3113, Waste Electrical and Electronic
B quipment (WEEE).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo
corretto. L'utente contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la salute. Il simbolo
sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo prodotto non deve essere trattato come
rifiuto domestico ma deve essere consegnato presso
lidoneo punto di raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare lidoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio
presso il quale il prodotto & stato acquistato.

NORMATIVE

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

« Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Prestazione: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre
limpatto ambientale: Quando si inizia a cucinare,
accendere I'apparecchio alla velocita minima, lasciandola
accesa per alcuni minuti anche dopo il termine della
cottura. Aumentare la velocita solo in caso di grandi
quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione booster
solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il sistema
di riduzione degli odori, sostituire, quando & necessario, illi
filtro/i carbone. Per mantenere ben efficiente il filtro del
grasso, pulifo in caso di necessita. Per ottimizzare
l'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro
massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo
manuale.

2. UTILIZZO
UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno
fisico  dellinduzione  magnetica.Lla  caratteristica
fondamentale di tale sistema € il trasferimento diretto
dell'energia dal generatore alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il
vostro piano ad induzione risulta essere: Pil sicuro:
minore temperatura sulla superficie del vetro. Piu rapido:
tempi di riscaldamento del cibo inferiori. Piu preciso: il
piano reagisce immediatamente ai vostri comandi. Piu
efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata



in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la
trasmissione del calore viene interrotta immediatamente,
evitando inutili dispersioni di calore.

UTILIZZO RECIPIENTI DI COTTURA

o Recipienti per la cottura

m Utilizzare solo pentole che riportano questo sim-
bolo.

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

« recipienti con fondo non perfettamente piatto;

« recipienti metallici con fondo smaltato;

* recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla
superficie del pannello di controllo del piano.

+ Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico.
In caso contrario si abbassano sia [efficienza di

trasmissione del calore che la sua uniformita, con
temperature della superficie della padella/pentola non
idonee alla cottura

Il Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si
riscalda e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli
induttori.

+ Fondi non piatti o con superfice ruvida.

+ Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone lefficienza e peggiorando I'esperienza di

cottura.
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eRecipienti preesistenti
Potete verificare se il materiale della pentola € magnetico
con una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se
non sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in
questo caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.
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o Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono. Per
vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare su
ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

o Risparmio energetico

Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura; Utilizzare soltanto pentole e
tegami con fondi piatti; - Dove possibile, tenere il coperchio
sulle pentole durante la cottura; Cuocere verdure, patate,
ecc. con una piccola quantita d'acqua per ridurre il tempo
di cottura; Utilizzare la pentola a pressione, riduce
ulteriormente il consumo di energia e il tempo di
cottura;Posizionare la pentola nel centro della zona di
cottura disegnata sul piano.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE

Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo
interno.

Consultare i siti www.elica.com e
www.shop.elica.com per verificare la gamma completa
dei kit disponibili, per poter eseguire le diverse installazioni,
sia in filtrante sia in aspirante.

° @ Versione Aspirante:

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie
di tubazioni (da acquistare separatamente). Collegare il
prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro
equivalente all'uscita d'aria (flangia di raccordo). Per
maggiori informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la
pagina relativa agli accessori del libretto installazione -
Versione aspirante. L'utilizzo di tubi e fori di scarico a
parete con diametro inferiore determinera una diminuzione
delle prestazioni di aspirazione ed un drastico aumento
della rumorosita. Si declina percio ogni responsabilita in
merito.

Per ottenere la massima efficacia di aspirazione: ¢ Si
consiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri
Lineari. » Si consiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare
al massimo numero due curve da 90° ¢ Evitare
cambiamenti drastici di sezione del condotto, prediligendo
sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o la
rettangolare da 222 x 89 mm).

° Versione Filtrante:

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto
viene fornito con tutto il necessario per un'installazione
standard con l'uscita dell'aria nella parte frontale dello
zoccolo del mobile.ll prodotto & dotato di un set di filtri
odori. Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa
agli accessori della versione filtrante (nella parte illustrata
di questo manuale).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNZIONAMENTO
PANNELLO DI CONTROLLO

RL RR

T. Funzione

ON/OFF del piano cottura/ aspiratore per piano cot-
tura

2 Selezione zone di cottura / Display zona di cottura

Aumento/Diminuzione livello potenza di cottura e ve-
locita (potenza) di aspirazione

Visualizzazione livello potenza di cottura e velocita
(potenza) di aspirazione

4 Attivazione Timer “STAND ALONE”

Display : Timer “STAND ALONE” / Timer Zone di
cottura.

Aumento/Diminuzione tempo Timer “STAND ALO-
NE” / Timer Zone di cottura

6  Attivazione Timer Zone di cottura

Indicatore Timer Zone di cottura attivo

7  Attivazione Automatic Heat Up.

Attivazione Temperature Manager (Warming Func-

8 tion)
9 Pausa
10  Key Lock

11  Indicatore Aspiratore attivo

Attivazione Indicatore di Saturazione Filtri

12 Selezione/Attivazione aspiratore

Display Aspiratore

Display saturazione Filtro arbone/ceramico — Filtro
grassi

13 Reset Saturazione Filtri

14  Attivazione funzione automatica aspiratore

DA SAPERE PRIMA DI INIZIARE

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate
al fine di rispettare le piu rigorose norme di sicurezza. Per
questo motivo:

* Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i
fuochi o quando queste sono mal posizionate.

* In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che
non viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura”
senza “Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).
Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato lo
spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display

| -
delle zone di cottura, appare il simbolo /Tad indicare che
si & in questa fase. Attendere che il display si spenga prima
di avvicinarsi alla zona di cottura.

DISPLAY ZONA COTTURA

nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Funzione Valore
Zona di cottura accesa I'_l,

6
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-
N
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2

Power Level I..

~——
g

Residual Heat Indicator

-
I-

Pot Detector

Cap

Funzione Bridge Zone attiva

) . ]
Funzione Temperature Manager attiva i

) )
Funzione Pausa ) /
(]

.

Funzione Automatic Heat UP

-~

CARATTERISTICHE DEL PIANO

o Safe Activation

I prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si avvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

o Pot Detector

Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole
sulle zone di cottura.

o Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

o Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o pil zona di cottura la presenza
di calore residuo viene segnalata con apposito segnale
visivo sul display della zona corrispondente, tramite il

) [
simbolo /1.

UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Nota: Per attivare qualsiaisi funzione € prima necessario
attivare la zona desiderata

e Accensione
Premere (sfiorare) brevemente (D ON/OFF (1) piano

cottura/ aspiratore: il simbolo ® si illumina; Continuando
a premere: tutte le funzioni disponibili diventeranno visibili
per qualche istante, dopodiché rimarranno attive soltanto
quelle principali; le altre potranno essere utilizzate, e si
aftiveranno, successivamente, durante ['utilizzo del
dispositivo.

IMPORTANTE : tutte le funzioni disponibili risulteranno
illuminate con luce di leggera intensita, che diventera
piu intensa soltanto nel momento in cui verranno
attivate.

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione é prioritaria su tutte le altre.

o Selezione delle zone di cottura

Sfiorare  (premere) l'area di Selezione/Display (2)
corrispondente alla zona di cottura desiderata.

o Power Level

Il piano ¢ dotato di 9 livelli di potenza Sfiorare e scorrere
con le dita lungo la Barra di selezione (3):

verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell'area di
Selezione/Display (2)

o Power Booster
Il prodotto € dotato di un livello di potenza supplementare

(oltre il livello =¥), che rimane attivo per 5 minuti,
dopodiche la potenza ritorna al livello precedente.
Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione

]
(3) (oltre il livello =¥) ed attivare il Power Booster. Il livello
Power Booster & indicato nell'area di Selezione/Display (2)

. o
con il simbolo /

o Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura & un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura. Al termine del periodo impostato le zone
cottura si spengono automaticamente e l'utente viene
avvertito con apposito segnale acustico.

Attivazione della funzione Timer Zone di Cottura

« Sfiorare (premere) I'area di Selezione/Display (2) (power
level diverso da zero)

* Premere @ (6) relativo alla zona di cottura

« Utilizzare i simboli = + (5) per impostare la durata
del Timer , che viene visualizzata nel Zona/Display (4);

durante il settaggio il simbolo @ (6) € lampeggiante.
Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il Timer Zona di Cottura si avvii.

Nota : premendo di nuovo a lungo @ (6), il Timer della
zona cottura viene resettato.

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per piu zone di
cottura:

Ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer diverso;
nel display (4) comparira il conto alla rovescia della zona di
cottura selezionata in quel momento; se nessuna zona &
selezionata, premendo sul Display (4) viene visualizzato il
countdown del Timer STAND ALONE. La modalita di
viuslizzazione del countdown é la stessa del Timer
STAND-ALONE (vedi paragrafo Timer STAND ALONE
presente nella verisone WEB di questo manuale).

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.
Per lo spegnimento del Timer:

« selezionare la zona di cottura (2)



tramite =™ + (5).

o Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone ['assorbimento
massimo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le
zone di cottura attive, facendo in modo, che I'assorbimento
totale del piano, non superi il livello massimo di
assorbimento impostato.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto (D ON/OFF (1) , al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti
SUCCESSIVi.

Per settare il Power Limitation :

* premere ( A ) (che sara lampeggiante, soltanto per i
primi 2 minuti dall’alimentazione del prodotto)

+ continuando a tenere premuto( A ) premere, una alla
volta, tutte le aree di Selezione/Display (2) delle zone di
cottura, in senso antiorario partendo dalla zona frontale
destra (FR), ad ogni pressione verra emesso un breve
segnale acustico una volta premuti tutti i Display (2) sara
possibile rilasciare il tasto:

H =4
a4

(A) +i

a questo punto il Display (2) della zona posteriore sinistra

(RL) mostrera in sequenza alternata i simboli g e g ad
indicare che e possibile eseguire il settaggio.

+ selezionare il Display (RL-2) scorrere successivamente
sulla Barra di selezione (3), fin quando nel Display non

Y (i |
saranno visulizzati i simboli Ee b;

Nel Display (FL-2) verra mostrato il settaggio corrente con i
valori in tabella:

valore visualizzato  Potenza (Kw)

7,4 Kw (settaggio di default)
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H 45 Kw

P 3.1Kw

Per cambiare 'impostazione del Power Limitation:

« premere il Display (FL-2) scorrere successivamente sulla
Barra di selezione (3), per

impostare il nuovo settaggio. Per salvare la scelta

©

effettuata premere il tasto @ ON/OFF (1), per 2 secondi;
verra emesso un segnale acustico prolungato a confermare
I'avvenuto settaggio.

o Bridge Zones

Le zone di cottura grazie alla funzione Bridge sono in grado
di lavorare in modo combinato creando un'unica zona con
lo stesso livello di potenza. Tale funzione permette una
cottura omogenea con teglie e pentole di importanti
dimensioni.

E’ possibile utilizzare in abbinamento la zona di cottura
frontale con la orrispondente sul retro (per verificare su
quali zone & prevista questa funzione, consultare la parte
illustrata di questo manuale).

Per attivare la Funzione Bridge:

+ selezionare contemporaneamente le due zone di
cottura che si vogliono utilizzare

+ nel Display (2) della zona di cottura “posteriore” appare il

simbolo B

« tramite la Barra di selezione (3) sara possibile impostare
il Livello (Potenza) di esercizio, che sara visualizzato nel
Display (2) della zona “anteriore”

Per disattivare la Funzione Bridge & sufficiente ripetere la
stessa procedura di attivazione

Nota : il Timer Zone di Cottura, attivato durante la
Funzione Bridge, comportera lo spegnimento automatico di
entrambe le zone di cottura; essendo considerate, in
questo caso, come unica area combinata.

o Key Lock

I Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano,
per impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le
funzioni gia impostate.

Attivazione:

* premere ﬁ (10) Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il

Key Lock attivo il simbolo ﬁ , lampeggera ad indicare che
la funzione & in uso e va eventualmente disattivata per
poter agire sul piano.

o Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu
velocemente a regime la potenza impostata; Con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura pil
rapida ma, senza il rischio di bruciare i cibi, perché la
temperatura non oltrepassa quella del livello impostato.

I
Questa funzione & disponibile per i livelli di potenza da (4
ald,
Attivazione:

)
+ da zona di cottura accesa premere {2 (7), nel Display



(2) viene visualizzata una Hlampeggiante, che si alterna
alla potenza impostata nella zona cottura.

Aumentando il livello di potenza della zona di cottura : la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo
settaggio di temperatura;

Diminuendo il livello di potenza della zona di cottura : la
funzione Automatic Heat si disattiva.

Nota : selezionando contemporanemante un’altra zona di

%
cottura, il simbolo T2 (7) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche
per questa zona, all'attivazione della funzione; la funzione
rimane comunque attiva nella zona in cui & stata gia
impostata, come segnalato nel Display (2).

e Pausa
La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi
funzione attiva sul piano, portando a zero la potenza di
cottura.
Attivazione:

[N
* premere ” (9), viene visualizzato il simbolo ¢
lampeggiante nei display (2)
Per disattivare la funzione:

. premerel |(9) la Barra di Selezione (3) si illumina

+ premere/scorrere sulla Barra di Selezione (3) per
disattivare la funzione.

Nota : la disattivazione ripristina le condizioni del piano
prima della pausa, il piano continua a lavorare con le
stesse impostazioni precedentemente settate.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sull'aspirazione.

o Timer “STAND ALONE”

La funzione Timer & un countdown indipendente dalle zone
cottura (e dalla zona aspirante).

Il Timer si attiva premendo la Zona/Display (4).

Utilizzare i simboli = + (5) per impostare la durata del
Timer,che viene visualizzata nel Zona/Display (4)

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinche il conto alla rovescia si avvii.

Il Timer si pu6 impostare fino ad un massimo di 1(h) e
59(min.) Nella Zona/Display (4) verra visualizzato il tempo
rimanente, al termine del conto alla rovescia verra emesso
un segnale acustico.

Nota: Quando il conto alla rovescia diventa inferiore a 10
min nel timer compare un punto fisso dopo il primo numero.

Valore visualizzato Tempo rimanente

H35 1h e 35 min
g 5’5 1min. e 35 sec.

Per lo spegnimento del Timer:

+ selezionare Zona/Display (4)
[Nl
* impostare impostare la durata del Timer a Zero 1. Lt Lt

tramite = + (5)

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager e una funzione di controllo che
permette il mantenimento del calore ad una temperatura
costante, ad un livello di potenza ottimizzato; ideale per
tenere in caldo i cibi gia pronti. La funzione Temperature

Manager si attiva alla prima pressione del tasto @é (8).
Nel display (2) della zona che sta lavorando in

Temperature Manager compare il simbolo L
Nota : selezionando contemporanemante un’altra zona di

cottura, il simbolo &E (8) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche
per questa zona, all'attivazione della funzione; La funzione
rimane comunque attiva nella zona in cui & stata gia
impostata, come segnalato nel Display (2).

Premere ancora @f (8) per disattivare e spegnere, fino a

portare i livello visualizzato nel Display (2) a LI

Nota : se ci sono piu zone che lavorano in Temperature
Manager (Warming Function) selezionare prima la zona
desiderata tramite la zona di Selezione (2) ; La funzione si
pud disattivare anche tramite la Barra di Selezione (3),

) ]
portando il Power Level a L.

UTILIZZO ASPIRATORE

o Accensione del sistema aspirante:
+ Accendere il piano come indicato nel capitolo
“accensione” su “utilizzo piano cottura”;

o Velocita (potenza) di aspirazione:

L'aspiratore € dotato di 4 livelli di velocita (potenza) da fl’
aH

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(3):verso destra per aumentare il livello di potenza, verso
sinistra per diminuire il livello di potenza.

Nota: Il livello di potenza impostato verra visualizzato
nell'area di Selezione/Display (12)

e Power Booster

L'aspiratore e dotato di 1 liveli di aspirazione
supplementare chiamato Power Buster , Questo &
temporizzato ed ha una durata di 5 minuti.

Per selezionarlo, sfiorare e scorrere con le dita lungo la

N
Barra di selezione (3) (oltre il livello b) , verra visualizzato

]
questo simbolo lampeggiante /.
Nota: allo scadere del tempo di temporizzazione la



potenza ritorna al livello precedentemente impostato.

e Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita piti idonea, adattando
la capacita di aspirazione al livello di cottura massimo,
utilizzato nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta
la sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente,
in modo da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere( A )(14);
Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se durante il funzionamento automatico vengono

—

. . . Lo
selezionate dalla Barra di selezione (3) le velocita da (-1 a

b’ , il funzionamento automatico si interrompe; Se invece si
selezionano il Power Boster, il funzionamento automatico
riprendera alla fine della temporizzazione, nel frattemo il

simbolo( A )rimane lampeggiante.

Nota: in caso di spegnimento del piano con
Funzionamento automatico attivo, lo spegnimento
dell'aspiratore avverra automaticamente, in modo graduale.

o Indicatore di saturazione filtri

La cappa indica quando & necessario eseguire la
manutenzione dei filtri :

Filtri odori carbone/ceramici FILTER (13) si accende

Filtro grassi FILTER (13) si accende e lampeggia

Nota : questa funzione & disabilitata di default (vedere
come abilitarla nel paragrafo “Attivazione indicatore
saturazione filtri")

o Reset saturazione filtri

Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi e/o
carbone/ceramici) premere a lungo FILTER (13); questo si
spegne, facendo ripartire il conteggio dell'indicatore.

e Attivazione indicatore saturazione filtri
Nota: Questo indicatore & normalmente disattivato.
Per attivarlo procedere come segue:

+ accendere il piano aspirante @ ;

+ con motore di aspirazione e zone di cottura spente
premere la Zona di selezione (12)

« premere a lungo HOOD (11) fin quando non

1} [mi}
compariranno nel Display (12) le lettere E e LI

lampeggianti alternate.

5 = filtri odore carbone/ceramici; 5 = filtro grassi;

FILTRI ODORE CABONE/CERAMICI
« premere sul Display (12) nel momento in cui compare la

10

lettera l':

+ premere FILTER (13) luce fissa.

+ premere di nuovo a lungo HOOD (11) per confermare
I'attivazione dell'indicatore filtri odori

carbone/ceramici.

FILTRO GRASSI
+ premere sul Display (12) nel momento in cui compare la

lettera E

+ premere FILTER (13) luce lampegiante.

+ premere di nuovo a lungo HOOD (11) per confermare
I'attivazione dell'indicatore filtro grassi.



TABELLA DI POTENZA

Livello di potenza Tipologia di cottura Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)
_ innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a ve-
;'-’ Riscaldare rapidamente loce ebollizione in caso di acqua o riscaldare velocemente
Max poten- liquidi di cottura
za
B- ,:-,, Friggere - bollre rosglare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati,
bollire rapidamente
i 3 Rosolare - soffriggere - bollire - griglia-| soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare
g - re (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta poten- ffr tenere boliture | igli
za = 19 |Rosolare - cuocere — stufare — soffrig- soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e griglia-
b | . re (per media durata, 10-20 minuti), preriscaldare acces-
= |gere - grigliare .
Sori
g =) |Cuocere - stufare - soffriggere - griglia-|stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga
E-L e durata), mantecare la pasta
. ; 1 |Cuocere — sobbollie — addensare - cpt?urcle prqlungate (riso, sughi, arrosti, pescg) in presenza
Media po- 3 i~ di liquidi di accompagnamento (es acqua, vino, brodo, lat-
mantecare
tenza te), mantecare la pasta
= = |Cuocere — sobbolire — addensare - cgtture prollungate (vqunl1|'|nf(Ier|Ior! al litro: riso, sughi, arro-
o0-o sti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es.
mantecare )
acqua, vino, brodo, latte)
Q 1 |Fondere - scongelare — mantenere in|sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato,
- caldo - mantecare scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa po- tenimento in caldo di piccole porzioni di cib
tenza 7 Fondere - scongelare — manienere in mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena
i cucinate o tenere in temperatura piatti di portata e mante-
caldo - mantecare o
care risotti
_ Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile
OFF 1'_ ,' Superficie di appoggio presenza di calore residuo da fine cottura, segnalato con
H-L-O)

4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia
scomparsa.

Per la manutenzione del prodotto vedere le immagini
x a fine istallazione contrassegnate con questo simbo-
lo.

MANUTENZIONE PIANO COTTURA
o Pulizia del piano iduzione

II'piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.
Importante:

+ Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego,
con il tempo, potrebbe rovinare il vetro.

* Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per
forno o smacchiatori.

* NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per

rimuovere incrostazioni € macchie dovute a residui di cibo.
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Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno rimossi
immediatamente. Sale, zucchero e sabbia potrebbero
graffiare la superficie del vetro. Usare un panno morbido,
carta assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia
del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

° X D Pulizia della vasca raccolta liquidi :

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi
dalle pentole & possibile intervenire atraverso la valvola di
scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da
poter eliminare ogni residuo assicurando la massima
sicurezza igienica.

Per una pulizia piu completa ed approfondita si pud
rimuovere completamente la vasca inferiore.

° XE Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.



MANUTENZIONE ASPIRATORE

e Pulizia dell’aspiratore :

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri.

NON UTILIZZARE UTENSILI O STRUMENTI PER LA PULIZIA!
Evitare l'uso di prodotti contenenti abrasivi NON
UTILIZZARE ALCOOL!

° XA Manutenzione Filtri antigrasso:

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema
di indicazione di saturazione dei filtri indica questa
necessita), con detergenti non aggressivi, manualmente
oppure in lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo
breve. Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso

5. ASSISTENZA

metallico puo scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio
non cambiano assolutamente.

° XB Manutenzione Filtro ai carboni attivi -
Ceramici (Solo per Versione Filtrante):

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura. Il
prodotto & dotato di un set di filtri odori.

La saturazione dei filtri odori si verifica dopo un uso piti 0
meno prolungato a seconda del tipo di cucina e della
regolarita della pulizia del filtro grassi. | filtri odori possono
essere rigenerati termicamente ogni 2/3 mesi in forno
preriscaldato a 200°C per 45 minuti. La corretta
rigenerazione assicura un’efficacia di filtraggio costante per
5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un'altezza intermedia.

TABELLA RICERCA GUASTI
Codice informativo Descrizione Possibili cause Soluzione
j=09-1 La zona comandi si spegne per | La temperatura interna delle | Aspettare che il piano si raf-
""" temperatura troppo elevata parti elettroniche € troppo alta | freddi prima di riutilizzarlo
E*:'u' Recipiente non adatto Perdita delle pcrrc:gneta magneti- Rimuovere la pentola
- . .| Non arriva corrente elettrica al -
,,,,,, Problemi di comunicazione tra in- modulo: il cavo di alimentazione Scollegare il piano alla rete
E»5 terfaccia utente e modulo indu- L elettrica e controllare il col-
R . non e stato colleganto corretta-
zione C legamento
mente oppure & difettoso

Per tutte le altre segna-

B Chiamare il servizio a
lazioni di errore

ssistenza tecnica e comunicare il codice di errore

SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza

1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che l'inconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli 'inconveniente permane, cont:
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attare il Servizio Assistenza pil vicino.



Strictly observe the instructions in this manual. All
liability is declined for any problems, damage or fires
caused by failure to comply with the instructions in this
manual. The device is intended for domestic use only, to
cook food and extract the fumes generated by cooking. No
other use is allowed (e.g. heating rooms). The
manufacturer declines any liability for inappropriate use or
incorrect control settings.

The device may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation
instructions remain the same.

e Read the instructions carefully: they contain important
information on installation, operation and safety.

e Do not make electrical changes to the device.

e Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

@: the parts marked with this symbol can be purchased
separately from specialised dealers.

*: the parts marked with this symbol are optional
accessories supplied only with some models and can be
purchased from the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com.

1. SAFETY AND REGULATIONS
/N GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following
instructions: @ The device must be disconnected from the
mains before carrying out any installation work. e
Installation or maintenance must be performed by a
qualified technician, in compliance with the manufacturer's
instructions and local safety regulations. Do not repair or
replace any part of the product unless specifically stated in
the operating manual. e By law, the product must be
earthed. @ The power cable must be long enough to allow
the product, built into the cabinet, to be connected to the
mains. e In order for the installation to comply with current
safety regulations, an approved omnipolar switch is
required that guarantees complete disconnection from the
mains in overvoltage category I, in accordance with the
installation rules. ® Do not use power strips or extension
cords. e Once installation is complete, the electrical
components must no longer be accessible by the user. ®
The product and its accessible parts get hot during use. Be
careful not to touch the heating elements. e Ensure that
children do not play with the product; keep children at a
safe distance and supervise them as the accessible parts
may become very hot during use. e For people with
pacemakers and active implants, it is important to check,
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prior to using the induction hob, that their pacemaker is
compatible with the product. @ Do not touch the heating
elements of the product during and after use. ® Avoid
contact with kitchen towels or other flammable materials
until all components of the product have sufficiently cooled,
fire hazard. @ Do not place flammable materials on or near
the product. @ Overheated fats and oils easily catch fire.
Supervise the cooking of fatty or oily food. e If the surface
is cracked, switch the product off immediately to prevent
the risk of an electric shock. @ The product is not intended
to be operated with an external timer or a separate remote
control system. @ Unattended cooking on a hob with oil or
fat can be dangerous and may cause a fire. ® The cooking
process must be supervised. A short cooking process must
be constantly monitored. @ NEVER attempt to put fires out
using water. Instead, turn off the product and smother the
flames, for example with a lid or a fire blanket. ® Fire
hazard: do not place objects on the cooking surfaces. @ Do
not use steam cleaners, risk of electric shock. @ Do not
place metal objects, such as knives, forks, spoons or lids
on the hob because they could become hot. e Before
connecting the product to the mains: check the rating plate
(on the bottom of the product) to ensure that the voltage
and power correspond to the mains supply and that the
power socket is suitable. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Important: e After use, turn off the hob using its control
device and do not rely on the pot detector. @ Prevent
liquids from boiling over; therefore, turn the heat down
when boiling or heating liquids. ® Do not leave the heating
elements turned on with empty pots and pans, or without
any cookware. e Switch off the relevant cooking zone
when you have finished cooking. @ Never use aluminium
foil for cooking and never place products packaged in
aluminium directly on the hob. The aluminium would melt
and irreparably damage your product. ® Never heat a tin or
can containing foods without opening it first: it might
explode! This warning also applies to all other types of
hobs. e High power levels such as the Booster function
should not be used to heat certain liquids, such as oil for
frying. Excessive heat may be dangerous. In these cases,
we recommend the use of a lower power level. ® The
cookware must be placed directly on the hob and must be
centred. Under no circumstances may any other objects be
placed between the pot and the hob. e If the temperature
becomes high, the product automatically decreases the
power level of the cooking zones. e Before doing any
cleaning or maintenance work, disconnect the product from
the mains by disconnecting the plug or turning off the
mains switch. e For all installation and maintenance
operations, always use work gloves. @ The product can be
used by children over the age of 8 and by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities or without
experience or the necessary knowledge, as long as they
are properly supervised or have been instructed on how to
safely use the product and understand the inherent
dangers. ® Children must be supervised to ensure they do
not play with the product. @ Cleaning and maintenance
must never be performed by children unless they are



properly supervised. @ The room must be sufficiently
ventilated when the product is used at the same time as
other appliances that run on gas or other fuels. ® The
product must be cleaned frequently both inside and out (AT
LEAST ONCE A MONTH); always follow the instructions
given in the maintenance manual. e Failure to comply with
the rules for product cleaning and the cleaning/replacement
of filters, may create a fire hazard. e Flambé cooking is
strictly prohibited. ® Using a naked flame may damage the
filters and cause a fire hazard, and must therefore be
avoided under all circumstances. ® Extra care must be
taken when frying to prevent the oil from overheating and
catching fire. ® Please note! The accessible parts of the
device may become hot when the hob is switched on. e
Please note! Do not connect the product to the mains until
the installation is complete. ® The regulations laid down by
local authorities must be strictly followed with regard to the
technical and safety measures to be adopted for fume
extraction. e The extracted air must not be conveyed
through the same ducts used to extract the fumes
generated by the combustion of gas or other types of fuels.
e Never use the product without the grille properly
installed! @ Only use the fastening screws supplied with the
product for installation, or if not supplied, purchase the
correct type of screws. Use screws of the right length, as
indicated in the installation guide. ® When this product is
used together with other devices powered with non-
electrical energy, the negative pressure of the room must
not exceed 4 Pa (4 x 10-5 bar). e This manual must be
stored for future consultation at any time. If sold,
transferred or moved, it must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may
adversely affect the safe operation of appliances burning
gas or other fuels (including those in other rooms) due to
back flow of combustion gases. These gases can
potentially result in carbon monoxide poisoning. After
installation of a range hood or other cooking fume
extractor, the operation of flued gas appliances should be
tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occur.

/N ELECTRICAL CONNECTION SAFETY

e Disconnect the product from the mains. e The
installation must be carried out by professionally qualified
personnel with knowledge of the regulations in force for
installation and safety. ® The manufacturer disclaims all
liability for persons, animals or property if the guidelines
provided in this chapter are not followed. ® The power
cable must be long enough to allow removal of the hob
from the worktop. @ Check that the voltage on the rating
plate on the bottom of the product corresponds to that of
the domestic environment where it will be installed. ® Do
not use extension cords. @ The earth cable must be 2cm
longer than the other cables. e If the product is not
equipped with a power cable, use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power up to 7200 Watt;
for higher power levels, the diameter must be 4 mm2.
The temperature must not reach 50°C above room
temperature anywhere along the cable. ® The product is
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intended to be permanently connected to the mains,
therefore, make the connection to the mains using an
approved omnipolar switch that guarantees complete
disconnection from the mains in category Ill overvoltage
conditions, and which is readily accessible after the
installation.

e Please note! The interconnection cable must be
replaced by the authorised customer service representative
or by a person with similar qualifications.

e Please note! Before reconnecting the circuit to the
mains power supply, make sure that it is working correctly,
always check that the power cable is correctly installed.
POWER LIMITATION: the product is equipped with a Power
Limitation function, which allows a maximum power limit to
be set (kw)

The setting must be made when the product is connected
to the mains or when the mains power itself is restored
(within the following 2 minutes). Size the electrical system
protection according to the selected Power Limitation level.
For the Power Limitation setting sequence, see the
Operation section of this manual.

WINDOWS KIT: The product can also be used in
conjunction with a Window sensor KIT (not supplied by
the manufacturer). If the Window sensor KIT is installed
(only if used in DUCT-OUT mode), air extraction will halt
every time the window in the room, on which the KIT is
applied, is closed. The KIT must be electrically
connected to the device by qualified and specialised
technical personnel. The KIT must be certified
separately in accordance with the safety standards for
the component and its use with the device. Installation
must be carried out in accordance with current
regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE: the wiring of the KIT to be connected
to the product must be part of a certified safety extra-
low voltage (SELV) circuit. The manufacturer of this
device disclaims all liability for any inconvenience,
damage or fires caused by defects and/or problems
associated with the malfunction and/or incorrect
installation of the KIT.

/N INSTALLATION SAFETY

e The electrical and mechanical installation must be
performed by qualified personnel.

e Before starting the installation: After unpacking the
product, check that it has not been damaged during
transport and in the case of problems, contact your dealer
or Customer Service, before proceeding with the
installation; Check that the purchased product is the right
size for the installation location; Check for accessories
inside the packaging (placed there for ease of transport,
such as bags containing screws, the warranty certificate,
etc.). Remove and keep them safe; Also check that there is
a power socket near the installation area

o Preparing the cabinet for installation:

+ The product cannot be installed above cooling
appliances, dishwashers, heaters, ovens, washing
machines and dryers; Create the cut-outs in the cabinet



before inserting the hob and carefully remove shavings or
sawdust.

* The product is designed to be built into a worktop with a
thickness of 2-6 cm in the case of TOP installation; 2.5-6
cm in the case of FLUSH installation.

The minimum distance between the hob and the wall must
be at least 5 cm in front, at least 4 cm on the sides and at
least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are given as examples:
when planning the spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

« to optimise the recirculating installation, it is
recommended to create a slot in the plinth, in which to
insert a commercial grille.

+ Important: use a single component adhesive sealant (S)
that can withstand high temperatures up to 250°; before
installation, the surfaces that need to be glued must be
thoroughly cleaned, removing all substances that may
compromise adhesion (e.g. release agents, preservatives,
grease, oils, powders, old adhesive residue, efc.); the
adhesive must be evenly spread along the entire perimeter
of the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for
about 24 hours.

o Please note! Failure to install screws and fasteners in
accordance with these instructions may result in electrical
hazards.

e Note: for correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics: soft elastic PVC film, with acrylic-
based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations;
flame retardant; excellent resistance against wear; resistant
to temperature fluctuations; can be used at low
temperatures.

END-OF-LIFE DISPOSAL

This device is marked in compliance with the
ﬁ European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
BN ment (WEEE).

Make sure that this product is disposed of correctly. The
user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or
accompanying documentation indicates that this product
should not be treated as household waste but should be
handed over at a suitable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Dispose of it in
accordance with local regulations for waste disposal. For
further information about the treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local
authority, the collection service for household waste or the
shop from where the product was purchased.

REGULATIONS

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Performance: EN/IEC 61591;

ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
15

IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When cooking begins, the
device should be turned on at minimum speed, and left on
for a few minutes even after cooking is complete. Increase
the speed only if there is a large quantity of fumes and
steam, using the Booster function only in extreme cases.
To keep the odour reduction system running efficiently,
replace the carbon filter/s when necessary. To ensure the
high performance of the grease filter, clean it when
necessary. To improve efficiency and minimise noise, use
the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. USE
USING THE HOB

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main
characteristic of this system is the direct transfer of energy
from the generator to the pot.

Benefits: When compared to electric hobs, your induction
hob is: Safer: lower temperature on the glass surface.
Faster: shorter food heating times. More accurate: the
hob immediately reacts to your commands. More efficient:
90% of the absorbed energy is transformed into heat.
Moreover, once the pot is removed from the hob, heat
transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat loss.

USE OF COOKWARE

e Cookware

Only use pots bearing this symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:
+ cookware with a base that is not perfectly flat;

+ metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

* never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

+ Not all induction pots work efficiently due to the base only
partially consisting of ferromagnetic materiall When
purchasing pots or pans ensure that:

« the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, heat transmission and uniformity will be
less efficient, and the temperatures of the pot/pan surface
may not be suitable for cooking




* The base does not contain aluminium: the cookware does
not heat and may not be recognised by the inductors.

+ Bases that are not flat or have rough surfaces.
+ These lower the contact surface area between the
inductor and the cookware, reducing efficiency and

harming the cooking experience.

%E@

oPre-existing cookware

You can check if the pot material is magnetic simply by
using a magnet. Pots are not suitable if they are not
magnetically detectable. The indications from the previous
paragraph also apply here.

e Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on. To see the minimum
pot diameters for each individual zone, consult the
illustrated section of this manual.

e Energy saving

Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone; Use only pots and pans with flat bottoms;
- Where possible, keep the lid on pots during cooking;
Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce the cooking time; Use the pressure cooker,
as it further reduces energy consumption and the cooking
time; Place the pot in the centre of the cooking zone drawn
on the hob.

USING THE EXTRACTOR FAN

The extraction system can be used in the duct-out version
with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

Consult  the  website ~ www.elica.com  and
www.shop.elica.com to view the full range of available
kits for the various installations in both the recirculating and
duct-out version.

° @ Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be
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purchased separately). Connect the product to wall-
mounted exhaust pipes and holes with a diameter
equivalent to the air outlet (connecting flange). For more
information on the pipes and their dimensions see the page
relating to accessories in the installation manual - Duct-Out
version. The use of pipes and outlet holes in the wall with a
smaller diameter will reduce the extraction performance
and drastically increase the noise level. All responsibility in
this regard is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: « We recommend a
maximum pipe route length of 7 linear metres. « We
recommend using no more than two 90° bends along the
entire 7 linear metres * Avoid drastic changes in the ducting
diameter, seeking to maintain a diameter of @ 150 mm (or
a rectangular section of 222 x 89 mm).

° Recirculating Version:

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. The
product is supplied with all parts necessary for standard
installation, with the air outlet positioned in the front part of
the plinth. The product is equipped with a set of odour
filters. For more information, see the page relating to
accessories for the recirculating version (in the illustrated
part of this manual).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. OPERATION
CONTROL PANEL

T.  Function
ON/OFF of the hob / hob extractor fan

Selection of the cooking zones / Cooking zone dis-
play
Increase/decrease cooking power level and extrac-

Display the cooking power level and extraction
speed (power)

4 Activate "STAND ALONE" timer

Display : "STAND ALONE" timer / Cooking Zones
Timer.

Increase/Decrease "STAND ALONE" Timer time /
Cooking Zones timer

6  Activation of Cooking Zones Timer

Indicator of Cooking Zones Timer active

7  Automatic Heat Up Activation.

Temperature Manager activation (Warming Func-

8 tion)
9  Pause
10  Key Lock

11 Indicator Extractor active

Activation of Filter Saturation Indicator

12  Extractor Selection/Activation

Extractor Display

Display of Carbon/ceramic filter - Grease filter satur-
ation

13 Reset Filter Saturation

tion speed (power)
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14 Activation of extractor automatic function

THINGS TO KNOW BEFORE STARTING

All functions of this hob are designed to comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

¢ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on
the burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turning the hob on” without “Selecting the cooking zone”
and the “Operating temperature”, or the “Lock Function” or
the “Timer” function).

Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

Please note! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because

it is in the cooling phase; the symbol H will appear on the
cooking zone display to indicate that this phase is under
way. Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

COOKING ZONE DISPLAY

The following is shown on the cooking zone displays:

Value

Cooking zone on ;'_,'

Function




Power Level r' '::":U
) . It
Residual Heat Indicator ~
[}

Pot Detector

Cap

Bridge Zone Function active

) . ]

Temperature Manager Function active ]
) I

Pause function ' /

(]

.

Automatic Heat UP function

-~

CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

o Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones.

o Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the power level set.

o Residual Heat Indicator
When switching off one or more cooking zones, the
residual heat is indicated with a specific visual signal on the

W]
display of the corresponding zone by the symbol /7.

USING THE HOB

Note: Before activating any functions, the desired zone
must be activated

e Power-on

Briefly press (touch) @ ON/OFF (1) hob / extractor fan:

the symbol @ lights up; If you continue to press: all the
available functions will become visible for a few seconds,
after which only the main ones will remain active; the other
ones can be used, and will be activated, later, while using
the device.

IMPORTANT: all the available functions will be
illuminated with light intensity, which will become
more intense only when they are activated.

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

o Selecting the cooking zones
Briefly press (touch) the Selection/Display (2) area
corresponding to the desired cooking zone.

o Power Level

The hob features 9 power levels. Touch and slide your
fingers along the Selection bar (3):

to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.
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The power level set will be displayed in the Selection/
Display area (2)

o Power Booster
The product features a supplementary power level (after

[
level 1), which remains active for 5 minutes, after which
the temperature returns to the previously set value.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3)

[
(beyond level =¥) and activate the Power Booster. The
Power Booster level is indicated in the Selection / Display

]
area (2) with the symbol 1~

o Cooking Zone Timer

The Cooking Zone Timer function is a countdown that can
be set, even simultaneously, on each cooking zone. At the
end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated
acoustic signal.

Activation of the cooking zone timer function

+ Touch (press) the Selection/Display area (2) (power
level other than zero)

* Press @ (6) relating to the cooking zone

+ Use the symbols — + (5) to set the duration of the
Timer, which is shown in the Zone/Display (4); while

setting, the symbol @ (6) flashes.

Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the Cooking Zone Timer will start.

Note: by pressing and holding C") (6) again, the cooking
zone Timer is reset.
If desired, repeat the operation for several cooking
zones:
Each cooking zone can have a different Timer set; in the
display (4) the countdown of the cooking zone selected at
that moment will appear; if no zone is selected, press the
Display (4) to view the STAND-ALONE Timer countdown.
The countdown display mode is the same as for the
STAND-ALONE Timer (see STAND-ALONE Timer
paragraph in the WEB version of this manual).
When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.
To switch off the Timer:
+ select the cooking zone (2)
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[
+ set the duration of the Timer to Lf.LfLt | using

- + (5).

o Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be
used while limiting its maximum absorption, adjusting the
absorbed power in all active cooking zones, ensuring that
the total absorbed power of the hob does not exceed the



set maximum absorption level.
Note: the setting must be made with the hob switched off,

without pressing the @ ON/OFF (1) button, when the hob
is connected to the mains, or reconnected to the mains,
within the next 2 minutes.

To set the Power Limitation:

. press( A ) (which will flash, only for the first 2 minutes
after the product has been switched on)

+ while continuing to hold down ( A ) , press, one at a
time, all the Selection/Display areas (2) of the cooking
zones in a counter-clockwise direction starting from the
front left zone (FR); a short acoustic signal will be emitted
with each press and when all the Displays (2) have been
pressed, it will be possible to release the key:

(RL-2)

i
/]

(14)

8 g
B B
¢ %0%5

at this point, the Display (2) of the rear left zone (RL) will

n ™
show, in alternating sequence, the symbols E and tl ,
indicating that the setting can be made.

+ select the Display (RL-2) then slide along the Selection

bar (3), until the Display shows the symbols E‘ and B ;

The Display (FL-2) will show the current setting with the
values in the table:

Displayed value Power (Kw)
g 7.4 Kw (default setting)
H 45Kw

P 3.1 Kw

To change the Power Limitation setting:

+ press the Display (FL-2) then slide along the Selection
bar (3), to

set the new setting. To save the selection made, press the

@ ON/OFF (1) button for 2 seconds; an extended audible
signal will be emitted to confirm the setting.

o Bridge Zones

Thanks to the Bridge function, the cooking zones can
operate in a combined way, creating a single zone with the
same power level. This function allows evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans.

It is possible to use the front cooking zone in combination
with the corresponding rear one (to check which zones

feature this function, see the illustrated part of this manual).
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To activate the Bridge Function:

+ simultaneously select both cooking zones you wish
to use

« the Display (2) of the “rear” cooking zone will show the

symbol ﬁ

+ using the Selection bar (3), it will be possible to set the
operating Level (Power), which will be shown on the
Display (2) of the “front” zone

To disable the Bridge Function, simply repeat the activation
procedure

Note: the Cooking Zone Timer, activated during the Bridge
Function, causes the automatic shut-down of both cooking
zones, as in this case they are considered a single
combined area.

o Key Lock

The Key Lock allows you to lock the settings of the hob to
prevent accidental tampering with the same, while leaving
the set functions enabled.

Activation:

* press ﬁ (10) Repeat the operation to deactivate.
Note: if any other function is pressed while the Key Lock is

active, the symbol ﬁ will flash to indicate that the function
is in use and must be deactivated if necessary in order to
use the hob.

o Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to
cook food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level. This function is

. )
available for power levels from (=1 to E .
Activation:

<)
+ with the cooking zone on, press {2 (7), the Display (2)

will show a flashing H alternating with the power set in
the cooking zone.

By increasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function remains active, with the new
temperature setting;

By decreasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function is deactivated.

Note: by selecting another cooking zone at the same time,

)
the symbol T (7) will go back to being illuminated with
light intensity, and it will be possible to proceed, also for
this zone, with the activation of the function; in any case,
the function remains active in the zone in which it has
already been set, as indicated in the Display (2).

o Pause
The Pause function allows active functions on the hob to be
suspended, bringing the cooking power to zero.



Activation:

[N
* press I l (9), the symbol  twill flash on the display (2)
To deactivate the function:

* press I l (9) the Selection bar (3) will light up

+ press/slide on the Selection Bar (3) to deactivate the
function.

Note: deactivation restores the conditions of the hob before
the pause; the hob continues to work with the same
settings previously set.

Note: if after 10 minutes, the Pause Function is not
deactivated, the hob will turn off automatically.

Note: the Pause Function does not affect the extraction.

o “STAND ALONE” Timer

The Timer function is a countdown independent of the
cooking zones (and the extraction zone).

The Timer is activated by pressing the Zone/Display (4).

Use the symbols = + (5) to set the duration of the
Timer, which is shown in the Zone/Display (4)

Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the countdown starts.

The Timer can be set up to a maximum of 1(h) and
59(min.) The Zone/Display (4) will show the remaining
time; an acoustic signal will be emitted at the end of the
countdown.

Note: When the remaining time is less than 10 minutes, a
fixed dot will appear in the timer after the first number.

Displayed value

. Hq

To switch off the Timer:
+ select Zone/Display (4)

Remaining time

1h and 35 min

1min. and 35 sec.

[Nl
+ set the duration of the Timer to Zero L.t L, using

— +p

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager is a control function that allows the
maintaining of heat at a constant temperature, at an
optimised power level; ideal to keep ready-cooked foods
warm. The Temperature Manager function is activated the

first time the key &é (8) is pressed.

The symbol ﬁi appears in the display (2) of the zone that is
working in the Temperature Manager
Note: by selecting another cooking zone at the same time,

the symbol &é (8) will go back to being illuminated with
light intensity, and it will be possible to proceed, also for
this zone, with the activation of the function; in any case,
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the function remains active in the zone in which it has
already been set, as indicated in the Display (2).

* Press &é (8) again to deactivate and switch off, until the

level shown in the Display (2) is brought to "_"

Note: if there are several zones operating in Temperature
Manager (Warming Function) mode, select the desired
zone first using the Selection zone (2); the function can
also be deactivated using the Selection bar (3), by

]
bringing the Power Level to 1.

USING THE EXTRACTOR

o Switching the extraction system on:
+ Switch on the hob as indicated in the “Power-on” chapter
on “using the hob”;

o Extraction speed (power):

The extractor has 4 speed (power) levels from 3 to 5’ ,
Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
to the right to increase the power level, to the left to
decrease the power level.

Note: The set power level will be displayed in the
Selection/Display area (12)

e Power Booster

The extractor is equipped with 1 additional extraction level
called Power Booster; it is timed and it lasts 5 minutes.

To select it, touch and slide your fingers along the
Selection bar (3) (beyond the level q this flashing

]
symbol will be displayed: /

Note: after the five minutes, the power will go back to the
previously set level.

o Automatic mode

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting
the extraction capacity to the maximum cooking level used
in the cooking zones.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts
its extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate
residual vapours and odours.

To activate this function:

Press ( A ) (14);
Repeat the operation to deactivate.

Note: if, during automatic operation, the speeds from l to

3 are selected using the Selection bar (3), automatic
operation is interrupted; if, on the other hand, the Power
Booster is selected, automatic operation will resume at the

end of the timer and, in the meantime, the symbol ( A )
keeps flashing.
Note: if the hob automatically shuts down with Automatic



mode active, the extractor fan will automatically turn off
gradually.

o Filter saturation indicator

The hood indicates when filter maintenance is needed:

For the carbon/ceramic odour filters, FILTER (13) lights up
For the grease filter, FILTER (13) lights up and flashes
Note: this function is disabled by default (see how to
enable it in the paragraph "Activation of filter saturation
indicator")

o Reset filter saturation

After performing maintenance on the filters (grease and/or
carbon/ceramic) press and hold FILTER (13); it will turn off
and the indicator counter will restart.

o Activation of filter saturation indicator
Note: This indicator is normally deactivated.
To activate it, proceed as follows:

« switch on the hob @;

« with the extraction motor and cooking zones off, press the
Selection zone (12)

+ press and hold HOOD (11) until the Display (12) shows
the letters E and 5 flashing alternately.

E = carbon/ceramic odour filters; E = grease filters;

CARBON/CERAMIC ODOUR FILTERS

+ press the Display (12) when the Ietterﬂ appears
+ press FILTER (13) fixed light.

+ press and hold HOOD (11) again to confirm the activation
of the carbon/ceramic

odour filter.

GREASE FILTER

+ press the Display (12) when the letter Ei appears
+ press FILTER (13) flashing light.

+ press and hold HOOD (11) again to confirm the activation
of the grease filter indication.

POWER TABLE
Power level Cooking type Use (based on cooking experience and habits)
[} . raises the temperature of food in a short space of time to
= |Heat quickly boiling point for water, or to quickly heat cooking liquid
Max power oiling point for water, or to quickly heat cooking liquids
5’ . ':,’ Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
7T 0 P browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
Hiah = E Brown - fy - boil - gril periods, 5-10 minutes)
igh power
ap q :’ Brown - cook - stew - frv - aril browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for me-
- V-9 dium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories
s;j ] 5 Cook - stew - fry - grill §teW|ng, light rolling boil, cooking (for long periods), dress-
= ing pasta
Medium 5, q Cooking - simmering - thickening -|longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompany-
power ~=" |creaming ing liquids (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
. . . — longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces,
7 |Cooking - simmering - thickening - ) f P )
- 3 . roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,
creaming .
stock, milk)
,7 Ei Melt - thaw - keep warm - sti melting butter, gently melting chocolate, defrosting small
products
Low power _ keeping small portions of just-cooked food warm or main-
I ,' Melt - thaw - keep warm - stir taining dishes at serving temperature and creaming risot-
tos
In] Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat
OFF | i |Supportsurface from the end of cooking, signalled by H-L-0)
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4. MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance,

make sure the cooking zones are switched off and the

heat indicator has turned off.

x For product maintenance, see the images at the end
of the installation marked by this symbol.

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the induction hob

The hob must be cleaned after each use.

Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass.

+ Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers.

+DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue. Sugar or food
with a high sugar content damage the hob and must be
removed immediately. Salt, sugar and sand may scratch
the glass surface. Use a soft cloth, paper towel or specific
products to clean the hob (follow the Manufacturer's
instructions).

° X D Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out
of the pots, they can be drained using the drain valve on
the bottom part of the product so as to eliminate any
residue and ensure maximum hygiene levels.

For a more complete and in-depth clean, the bottom
collection channel can be completely removed.
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° XE Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and
neutral detergent, then dried thoroughly to prevent
oxidation.

EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral
liquid detergents.

DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT
USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once a month (or when indicated by the
filter saturation indication system), with non-aggressive
detergents, either by hand or in the dishwasher at low
temperatures and in a short cycle. When cleaned in the
dishwasher, the metal grease filter may discolour, but its
filtering characteristics remain unchanged.

° XB Ceramic activated carbon filter maintenance
(For Recirculating Version only):

Traps unpleasant odours generated by cooking. The
product comes with a set of odour filters.

The saturation of the odour filters can occur after
somewhat prolonged use depending on the type of cooking
and how regularly the grease filter is cleaned. The odour
filters can be thermally regenerated every 2/3 months in an
oven pre-heated to 200°C for 45 minutes. The correct
regeneration of the filter ensures that it can constantly filter
efficiently for 5 years.

Please note! Do not place the filters on the floor of the
oven but rather in a tray, positioned at an intermediate
height.



5. ASSISTANCE
TROUBLESHOOTING TABLE

Informative code

Description

Possible causes

Solution

The command zone switches off

Wait for the hob to cool be-

induction module

connected correctly or it is faulty

£ due to an excessively high tem- The temp_erature l|n3|de t_he elec- L

oo tronic parts is too high fore reusing it
perature

E*S’ Container unsuitable Loss of magnetic properties Remove the pot

,,,,,, Communication problems No power supply to the module; | Disconnect the hob from the

£»5 between the user interface and | the power cable has not been | electrical network and check

the connection

For all other error sig-
nals

Call customer service and report the error code

CUSTOMER SERVICE
Before contacting Customer Service
1. Check that the problem cannot be solved by consulting the points in "Troubleshooting".

2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.

If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service centre.
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Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
miissen streng eingehalten werden. Es wird fiir allfallige
Zwischenfélle, Schaden und Brénde im Gerat nicht
gehaftet, die aus der Nichteinhaltung der in diesem
Handbuch aufgefiihrten Anleitungen stammen. Das Gerét
ist ausschlieBlich fir den hauslichen Gebrauch zum
Kochen von Lebensmitteln und zum Absaugen von
Démpfen aus dem Kochvorgang selbst bestimmt. Andere
Verwendungen (wie z.B. die Raumheizung) sind verboten.
Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir Missbrauche oder
fehlerhafte Einstellungen der Steuerelemente ab.

Das Gerdt kann von den Zeichnungen in dieser
Broschiire abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.
e Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.

o Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerat
vor.

e Priifen Sie vor der Installation des Gerats, dass keines
der Komponenten beschadigt ist. Sollten Beschadigungen
vorhanden sein, den Handler kontaktieren und die
Installation nicht fortsetzen.

e Priifen Sie vor der Installation die Integritat des Gerats.
Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

@: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile
kénnen separat im Fachhandel erworben werden.

*: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile sind
optionales Zubehdr, das nur bei einigen Modellen geliefert
wird und auf den Websites www.elica.com und
www.shop.elica.com erworben werden kann.

1. SICHERHEIT UND
RICHTLINIEN

/N ALLGEMEINE SICHERHEIT

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten: e Das
Produkt ~ muss  vor  der  Durchfihrung  von
Installationsarbeiten von der Stromversorgung getrennt
werden. e Die Installation oder Wartung muss von einem
spezialisierten Techniker in Ubereinstimmung mit den
Anweisungen des Herstellers und unter Beachtung der
geltenden ortlichen Sicherheitsvorschriften  durchgefiihrt
werden. Keinen Bauteil des Produkts reparieren bzw.
ersetzen, wenn nicht spezifisch im Bedienungshandbuch
gefordert. e Die Erdung des Produkts ist gesetzlich
vorgeschrieben. @ Das Stromversorgungskabel muss lang
genug sein, um den Anschluss des im Schrank versenkten
Produkts an die Stromversorgung zu ermdglichen. @ Damit
die Installation den giltigen Sicherheitsvorschriften
entspricht, ist ein normgerechter allpoliger Schalter
notwendig, der die vollstandige Trennung vom Netz unter
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den Bedingungen der Uberspannungskategorie Il gemaR
den Installationsregeln  gewahrleistet. e  Keine
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungen verwenden. e
Nachdem die Installation abgeschlossen wurde, diirfen die
elektrischen Komponenten fiir den Benutzer nicht mehr
zuganglich sein. @ Das Produkt und seine zugénglichen
Teile werden wahrend der Verwendung heifl. Darauf
achten, die Heizelemente nicht zu berlhren. e Darauf
achten, dass Kinder mit dem Produkt nicht spielen. Kinder
fernhalten und (iberwachen, da die zuganglichen Teile
wahrend der Benutzung sehr heifl werden konnen. e Fiir
die Menschen, die einen Herzschrittmacher und ein aktives
Implantat tragen, ist es wichtig zu priifen, dass ihr
Herzschrittmacher mit dem Produkt kompatibel ist. ® Die
Heizelemente des Produkts wahrend und nach der
Benutzung nicht beriihren. @ Kontakt mit Tiichern oder
anderen entziindbaren Materialien vermeiden, bis alle
Komponenten des Produkts ausreichend abgekihlt sind;
es besteht Brandgefahr. e Kein entflammbares Material
auf dem Produkt bzw. in seiner Néhe liegen lassen. o
Uberhitzte Fette und Ole fangen leicht Feuer. Den
Kochvorgang von Lebensmitteln (iberwachen, die reich an
Ol und Fett sind. @ Wenn die Oberflache Risse oder
Briiche aufweist, das Produkt abschalten, um die
Maglichkeit eines Stromschlags zu vermeiden. e Das
Produkt ist nicht dafiir bestimmt, durch eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet zu werden. e Der uniberwachte
Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol und Fett kann
gefahrlich sein und Brénde verursachen. e Der
Kochvorgang muss tberwacht werden. Ein kurzdauerndes
Kochen muss laufend Uberwacht werden. e NIE
versuchen, die Flammen mit Wasser zu I6schen. Das
Produkt stattdessen abschalten und die Flammen z.B. mit
einem Topfdeckel oder einer Feuerldschdecke ersticken. ®
Brandgefahr: Keine Gegenstande auf die Kochflache
stellen. @ Verwenden Sie keine Dampfreiniger, es besteht
Stromschlaggefahr. @ Legen Sie keine Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, L6ffel und Deckel auf die Oberflache
des Kochfeldes, da diese sich tberhitzen kdnnten. e Bevor
Sie das Produkt an das Stromnetz anschlieBen:
Uberprifen Sie das Typenschild (auf dem unteren Teil des
Produkts), um sicherzustellen, dass die Spannung und
Leistung mit der des Netzes Ubereinstimmen und dass die
Anschlussbuchse geeignet ist. Im Zweifelsfall einen
qualifizierten Fachelektriker konsultieren.

Wichtig: e Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner
Steuervorrichtung abschalten und sich nie auf dem
Topffihler verlassen. e Die Austritte von Flissigkeiten
vermeiden. Daher soll die Warmeerzeugung zum Kochen
oder Aufwarmen von Fliissigkeiten abgesenkt werden. e
Die Heizelemente mit leeren Topfen und Pfannen oder
ohne Behalter nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit
dem Kochen fertig sind, schalten Sie die entsprechende
Kochzone aus. @ Verwenden Sie niemals Alufolie zum
Kochen und legen Sie niemals aluminiumverpackte
Produkte direkt auf. Das Aluminium wiirde schmelzen und
Ihr Produkt unwiderruflich beschadigen. e Niemals eine
Konserven- oder Blechdose erhitzen, ohne sie vorher



gedffnet zu haben: Sie konnte explodieren! Diese Warnung
gilt fir alle anderen Sorten von Kochfeldern. e Die
Benutzung einer hohen Leistung wie die Booster-Funktion
eignet sich nicht zum Aufwdrmen von einigen
Flussigkeiten, wie z.B. das Bratél. Uberhohte Warme
konnte gefahrlich sein. In diesen Fallen wird die Benutzung
einer niedrigeren Leistung empfohlen. e Die Behalter
mussen direkt auf das Kochfeld gestellt werden und
zentriert sein. Auf keinen Fall diirfen andere Gegenstande
zwischen Herd und Kochfeld eingesetzt werden. e Bei
hohen Temperaturen senkt das Produkt die Leistungsstufe
der Kochbereiche automatisch ab. e Trennen Sie das
Produkt vor jeder Reinigung oder Wartung von der
Stromversorgung, indem Sie den Stecker ziehen oder den
Hauptschalter der Wohnung betatigen. e Bei allen
Vorgangen der Installation und Wartung
Arbeitshandschuhe verwenden. e Das Produkt darf von
Kindern ab dem Alter von 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder vorher Anweisungen zur sicheren
Verwendung des Produkts und zum Verstandnis der damit
verbundenen Gefahren erhalten. e Kinder missen
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Produkt spielen. @ Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefiihrt werden. e Der
Raum muss Uber eine ausreichende Beluftung verfiigen,
wenn das Produkt gleichzeitig mit anderen Geraten, die
Gas oder andere Brennstoffe verbrennen, verwendet wird.
e Das Produkt muss regelmafig (MINDESTENS EINMAL
PRO MONAT) innen und aulen gereinigt werden;
beachten Sie in jedem Fall die Wartungsanweisungen. e
Wenn Sie das Produkt nicht reinigen und die Filter nicht
austauschen / reinigen, kann dies zu Brandgefahr fihren.
o Flammbieren ist absolut verboten. @ Der Einsatz der
freien Flamme ist fiur die Filter schadlich und kann zu
Brénden fihren, weswegen er in jedem Fall vermieden
werden. e Das Frittieren muss unter Kontrolle durchgefiihrt
werden, um zu verhindem, dass sich tberhitztes Ol
entziindet. ® Achtung! Wenn das Kochfeld eingeschaltet
ist, kdnnen die zuganglichen Teile des Geréts heilt werden.
e Achtung! Schliefen Sie das Produkt erst dann an das
Stromnetz an, wenn die Installation vollstandig
abgeschlossen ist. @ Hinsichtlich der technischen und
sicherheitstechnischen MaRnahmen zur Ableitung der
Déampfe sind die Vorschriften der zustandigen ortlichen
Behorden strikt. @ Die angesaugte Luft darf nicht in einen
Kanal geleitet werden, der fiir die Abfiihrung der
Rauchgase von Geraten, die mit Gas oder anderen
Brennstoffen betrieben werden, verwendet wird. e
Benutzen Sie das Produkt niemals ohne korrekt montiertes
Gitter! e Zur Installation nur die mit dem Produkt
gelieferten Befestigungsschrauben verwenden oder, falls
nicht geliefert, den entsprechenden Schraubentyp kaufen.
Die korrekte Lénge fir die Schrauben, die in der
Installationsanleitung angegeben sind, verwenden. e
Wenn gleichzeitig dieses Produkt und andere Gerate
verwendet werden, die nicht mit Strom versorgt werden,
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darf der Unterdruck im Raum 4 Pa (4 x 10-5 bar) nicht
Uberschreiten. e Es ist wichtig, dieses Handbuch
aufzubewahren, damit Sie es jederzeit einsehen kdnnen.
Bei einem Verkauf, einer Ubergabe oder einem Umzug soll
sichergestellt werden, dass das Handbuch mit dem Produkt
bleibt.

£\ SICHERHEIT BEIM ELEKTRISCHEN
ANSCHLUSS

e Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz. e Die
Installation  muss von qualifizietem  Fachpersonal
vorgenommen werden, das die geltenden Vorschriften in
Bezug auf Installation und Sicherheit kennt. e Der
Hersteller lehnt jede Verantwortung gegenuber Personen,
Tieren oder Gegenstanden im Falle der Nichteinhaltung der
in diesem Kapitel aufgefiihrten Richtlinien ab. e Das
Stromkabel muss ausreichend lang sein, um den Ausbau
des Kochfelds aus der Arbeitsflache zu ermdglichen. e
Sich vergewissern, dass die auf der Datenplakette am
Boden des Produkts angegebene Spannung mit der
Spannung des Hauses ubereinstimmt, in dem das Gerat
installiert wird. ® Keine Verlangerungen benutzen. ® Das
Erdungskabel muss 2 cm langer als die anderen Kabel
sein. @ Wenn das Produkt nicht mit einem Netzkabel
ausgestattet ist, verwenden Sie ein Kabel mit einem
Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 fiir eine Leistung bis
7200 Watt; fir eine hohere Leistung muss es 4 mm?2
betragen). @ Die Temperatur des Kabels darf an keiner
Stelle die Umwelttemperatur um 50°C Ubersteigen. e Das
Gerat ist daflir bestimmt, stdndig am Stromnetz
angeschlossen zu sein. Aus diesem Grund muss der
Anschluss an das Stromnetz uber einen standardméRigen
allpoligen Sicherheitsschalter erfolgen, der die vollstandige
Trennung vom Netz unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Il sichert und der nach der
Installation einwandfrei zugénglich ist.

o Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss
von dem autorisierten technischen Kundendienst oder
einer Person mit &hnlicher Qualifikation durchgefiihrt
werden.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis wieder an das
Stromnetz anschlieBt und seinen ordnungsgemaien
Betrieb Uberprift, sich immer vergewissern, dass das
Stromkabel ordnungsgeman montiert wurde.

POWER LIMITATION: (Leistungsbegrenzer) Das Produkt ist
mit einer Leistungsbegrenzungsfunktion ausgestattet, mit
der Sie eine maximale Absorptionsschwelle (kw) einstellen
kénnen

Die Einstellung muss vorgenommen werden, wenn das
Produkt an das Netz angeschlossen oder wieder an das
Netz angeschlossen wird (innerhalb der folgenden 2
Minuten). Bemessen Sie den Schutz des elektrischen
Systems entsprechend der gewahlten
Leistungsbegrenzungsstufe. Die Einstellungssequenz fiir
die Leistungsbegrenzung finden Sie in diesem Handbuch
im Abschnitt Betrieb.

KIT WINDOWS: Das Produkt ist fiir den Gebrauch in
Kombination mit einem KIT Sensor Window (nicht vom



Hersteller mitgeliefert) ausgeriistet. Wenn man das KIT
Sensor Window (nur im ABSAUGMODUS) installiert,
schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal ab, wenn das
Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht worden ist,
geschlossen ist. Der elektrische Anschluss des KITs an
das Gerit muss von einem spezialisierten
Fachtechniker ausgefiihrt werden. Das KIT muss
gemaB .den Sicherheitsvorschriften, die fiir das Bauteil
und den Einsatz mit dem Gerdt gelten getrennt,
zertifiziert werden. Die Installation muss im Einklang
mit den geltenden Regelungen fiir Hausanlagen
ausgefiihrt werden.

ACHTUNG: Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat
angeschlossen wird, miissen zu einem zertifizierten
Kreislauf ~mit  Sicherheitskleinspannung  (SELV)
gehoren. Der Hersteller des Gerats haftet nicht fiir
eventuell auftretende Probleme, Schaden oder Briande
durch Mangel und/oder Funktionsstorungen und/oder
nicht fachgerechter Installation des KITs.

/\ SICHERHEIT BEI DER INSTALLATION

o Die elektrische und mechanische Installation muss von
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

e Bevor man die Installation beginnt: Nachdem das
Produkt ausgepackt wurde, kontrollieren Sie, ob das
Produkt wahrend des Transports beschédigt wurde, und
kontaktieren Sie bei Problemen den Héandler oder
Kundendienst, bevor Sie mit der Installation beginnen;
kontrollieren Sie, ob das gekaufte Produkt in den
ausgewahliten Installationsbereich passt; kontrollieren Sie,
ob in der Verpackung neben dem Produkt (fir den
Transport) weiteres Material (zum Beispiel Umschlage mit
Schrauben,  Garantien usw.) verpackt ist, das
herausgenommen und aufbewahrt werden muss;
kontrollieren Sie auBerdem, dass im Installationsbereich
ein Stromanschluss vorhanden ist

o Vorbereitung des Mobels zum Einbau:

+ Das Produkt darf nicht auf Kihischrénke,
Gefrierschranke, Geschirrspiler, Ofen, Herde,
Waschmaschinen und Trockner installiert werden; fiihren
Sie alle Schneidearbeiten am Mdbel aus, bevor Sie das
Kochfeld einbauen und entfernen Sie sorgféltig die ganze
Spane.

+ Das Produkt ist fir den Einbau in eine 2-6 cm dicke
Arbeitsplatte vorgesehen, bei TOP-Installation; 2,5-6 cm
bei FLUSH-Installation.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand
muss mindestens 5 cm frontal, mindestens 4 cm seitlich
und mindestens 50 cm von den oberen Hangeschranken
betragen.

Hinweis = Die vorgeschlagenen Abstande sind Richtwerte:
Beachten Sie bei der Gestaltung der Rdume die Angaben
des Kiichenherstellers.

* Fir eine optimale Installation der Version mit Filter
empfehlen wir, eine Offnung in den Sockel zu schneiden,
auf das ein kommerzielles Gitter kommt.

+  Wichtig:verwenden Sie einen  Einkomponenten-
Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit von

26

bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen
I_(_énnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden missen; der Kleber muss gleichmaRig Uber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach dem
Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden trocknen.

e Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen ~ nicht ~ gemaR  diesen
Anleitungen installiert werden, kann es zu elektrischen
Risiken kommen.

o Hinweis: Um das Produkt korrekt zu installieren,
empfehlen wir, die Leitungen mit einem Klebeband mit den
folgenden Eigenschaften zu umwickeln: Elastische Folie
aus weichem PVC mit Acrylatkleber; der die Norm DIN EN

60454 einhalten muss; flammverzégernd; optimale
Alterungsfestigkeit; bestandig gegen
Temperaturschwankungen; verwendbar bei niedrigen
Temperaturen.

ENTSORGUNG AM ENDE DER
LEBENSDAUER

Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der eu-
ﬁ ropéischen Richtlinie 2012/19/EU - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
BN mcnt (WEEE) - gekennzeichnet worden.

Stellen Sie sicher, dass dieses Produkt ordnungsgemaf
entsorgt wird. Der Benutzer trégt dazu bei, mégliche
negative Umwelt- und Gesundheitsfolgen zu vermeiden.
Das Symbol auf dem Produkt oder auf der
Begleitdokumentation weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als Hausmill behandelt werden darf, sondern
bei der entsprechenden Sammelstelle fir das Recycling
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden
muss. Das Produkt gemal den lokalen Vorschriften zur
Abfallentsorgung beseitigen. Weitere Informationen zur
Behandlung, Wiederverwertung und zum Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von der zustandigen ortlichen
Behérde, dem Hausmiillentsorgungsdienst oder dem
Geschaft, in dem das Produkt gekauft wurde.

BESTIMMUNGEN

Gerat, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Leistung: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; 1ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMV: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN
55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG

Vorschlage fiir die korrekte Anwendung zur Verringerung
der Umweltbelastung: Wenn Sie mit dem Kochen
beginnen, schalten Sie das Gerdt mit minimaler
Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch nach dem



Ende des Kochvorgangs noch einige Minuten
eingeschaltet. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit nur bei
grolen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die Booster-
Funktion nur in Extremfallen verwendet wird. Um die
Effizienz des Geruchsminderungssystems
aufrechtzuerhalten, sollten Sie den/die Kohlefilter bei
Bedarf austauschen. Um den Fetffilter effizient zu halten,
reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um die Effizienz zu optimieren
und den Larm zu minimieren, verwenden Sie den in diesem
Handbuch angegebenen maximalen Durchmesser des
Kanalsystems.

2. VERWENDUNG
VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Das System des Induktionskochen basiert auf dem
physischen Phanomen der magnetischen Induktion. Die
Grundeigenschaft dieses Systems ist die direkte
Ubertragung der Energie vom Generator an den Topf.
Vorteile: Im Vergleich mit Elektrokochfeldern ist Ihr
Induktionskochfeld: Sicherer: Niedrigere Temperatur auf
die Glasoberflache. Schneller: Kirzere Aufwarmzeiten fur
die Gerichte. Praziser: Das Kochfeld reagiert sofort auf
lhre Befehle. Effizienter: 90% der aufgenommenen
Energie wird in Warme umgewandelt. Darlber hinaus wird,
sobald der Topf vom Kochfeld weggenommen wird, die
Ubertragung der Warme sofort unterbrochen, damit
nutzlose Warmeverschwendung vermieden wird.

VERWENDUNG KOCHBEHALTER

e Behalter zum Kochen
Nur Toépfe verwenden, die dieses Zeichen tra-

18]G

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des
Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen:

+ die keinen perfekt flachen Boden haben;

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben;

« die einen rauen Boden haben, um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen;

+ Keine heilen Tdpfe und Pfannen auf die Oberflache der
Schalttafel des Kochfelds legen.

+ Nicht jedes fir die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden muss vollstandig aus ferromagnetischem
Material sein. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Warmeiibertragung als auch ihre  GleichmaRigkeit
verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet
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Das

+ Der Boden darf kein Aluminium enthalten:
Kochgeschirr erwarmt sich nicht und wird mdglicherweise
auch von den Induktoren nicht erkannt.

SN, W L N €

* Nicht gerade Boden oder mit rauen Oberflachen.
+ Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern

das Kocherlebnis.

oBereits existierende Behalter

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach
mit einem Magnet geprift werden. Die Topfe sind nicht
geeignet, wenn sie nicht magnetisch fiihlbar sind. Auch in
diesem Fall gelten die Anweisungen, die im
vorhergehenden Abschnitt angefiihrt sind.

e Empfohlene Topfboden-Durchmesser

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht iiber die richtigen
Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen
nicht ein. Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser
des Topfs fur den jeweiligen Kochbereich zu erfahren,
siehe illustrierten Teil dieses Handbuchs.

o Energieeinsparung

Verwenden Sie Topfe mit einem gleichgroen Boden wie
der Kochbereich; verwenden Sie nur Topfe und Pfannen
mit flachen Béden; wenn méglich, lassen Sie den Deckel
wahrend des Kochens auf den Tépfen; kochen Sie
Gemise, Kartoffeln usw. mit nur wenig Wasser, um die
Kochzeit zu verringern; wenn Sie einen Druckkochtopf
benutzen, verringern sich der Energieverbrauch und die
Kochzeit noch einmal; stellen Sie den Topf in die Mitte des
auf dem Koch eingezeichneten Kochbereichs.

VERWENDUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

Das Absaugsystem kann in der Absaugversion mit externer
Abfiihrung oder internem Umwalzfilter eingesetzt werden.

Besuchen Sie die Webseiten www.elica.com und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette
der verfiigbaren Kits zu tberpriifen und die verschiedenen


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

Installationen  sowohl Filter als auch Absaugung
durchfiihren zu kdnnen.
° @Version mit Absaugung:

Die Démpfe werden nach auBen Uber eine Reihe von
Rohrleitungen abgefiihrt (missen separat gekauft werden).
Das Produkt an Rohre und Austritts6ffnungen anschliefien,
die Uber einen Durchmesser verfiigen, der dem Luftauslass
(Anschlussflansch) entspricht. Flir nahere Informationen
hinsichtlich der Rohre und deren Abmessungen siehe die
Seite im Installationshandbuch - Absaugversion - beziiglich
des Zubehdrs. Die Verwendung von Rohren und
Austrittséffnungen an der Wand mit einem geringerem
Durchmesser ~ fiihrt  zu  einer  Verringerung  der
Absaugleistungen und einem deutlichen Anstieg der
Gerauschentwicklung. Aus diesem Grund ist diesbeziiglich
jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten: « Es wird ein
Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lange von 7
Metern empfohlen. ¢ Auf einer Gesamtlénge von 7 linearen
Meter sollten maximal zwei 90° Kurven verwendet werden
+ Vermeiden Sie zu starke Wechsel bei den
Leitungsquerschnitten, besser immer einen Querschnitt
von @ 150 mm (oder rechteckig 222 x 89 mm) verwenden.

° Version mit Filter:

Die Abzugsluft strdmt durch eingebaute Fett- und
Geruchsfilter und wird gefiltert zurlick in den Raum geleitet.
Das Produkt wird mit all jenem Zubehor geliefert, das fiir
eine Standardinstallation mit Luftaustritt aus der
Vorderseite des Mdbelsockels notwendig ist. Das Produkt
ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgeriistet. Fiir mehr
Informationen  siehe die Seite zum Zubehdr der
Filterversion (in dem Teil mit den Abbildungen dieses
Handbuchs).
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3. FUNKTIONSWEISE
BEDIENFELD

T.  Funktion

ON/OFF Kochfeld/ Wrasenabzug des jeweiligen
Kochfelds

2 Auswahl des Kochbereichs / Display Kochbereich

Erhdhung/Senkung der Leistungsstufe und der Ge-
schwindigkeit (Leistung) der Absaugung




Anzeige der Leistungsstufe und der Geschwindigkeit
(Leistung) der Absaugung

4 Aktivierung des Timers ,STAND ALONE*

DISPLAY KOCHBEREICH

Auf den Displays beziiglich der Kochbereiche wird
Folgendes angezeigt:

Display: Timer ,STAND ALONE® / Timer Kochbe- Funktion Wert
ich. —
e Eingeschalteter Kochbereich ;'_ /
5 Erhéhung/Verringerung der Timer-Zeit ,STAND Ao
ALONE" / Timer Kochbereich. Power Level (Leistungsstufe) [
6  Aktivierung Timer Kochfeld Residual Heat Indicator (Anzeige der Rest- ‘: _’:
Angabe Timer Kochfeld aktiv warme)
]
7 Aklivierung Automatic Heat Up (automatisches Auf- Pot Detector (Kochtopferkennung) i
heizen). Funktion Bridge Zone aktiv 5’
8 Aktivierung des Temperature Manager (Warming -
Function) (Temperaturmanager - Warmhaltefunktion) Funktion Tempgrature Manager (Tempera- o
turmanager) aktiv
9  Pause ]
Funktion Pause N}

10  Key Lock (Tastensperre)

11 Anzeige Geblase aktiv

Aktivierung Anzeige Filterséttigung

12 Auswahl/Aktivierung Geblase

Display Geblase

Display Sattigung Kohle-/Keramikfilter - Fettfilter

13 Reset Sattigung Filter

14  Aktivierung automatische Funktion Geblase

WAS VOR DEM BEGINN ZU WISSEN IST

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung
der strengsten Sicherheitsvorschriften geplant. Aus diesem
Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von
Topfen auf dem Herd oder wenn diese falsch
positioniert sind.

* In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn
die gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, bendtigt (zB.: “Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wahlen” und die
“Betriebstemperatur’, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer").

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man
sich dem Kochbereich nicht ndhern.

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung konnte das Abschalten des Kochbereichs
nicht umgehend erfolgen, da er sich in Phase der
Abkuhlung befindet; auf dem Display der Kochbereiche

erscheint das Symbol l"l' um anzuzeigen, dass er sich in
dieser Phase befindet. Solange die Anzeige sich nicht
ausschaltet ist, darf man sich dem Kochbereich nicht
nahern.
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Funktion Automatic Heat UP (automatisches ]
Aufheizen) !

EIGENSCHAFTEN DES KOCHFELDS

o Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen
auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder
unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung
der Topfe.

o Pot Detector (Kochtopferkennung)

Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale  Befriebsdauer, die vom  eingestellten
Leistungsniveau abhéngt.

o Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird das Vorhandensein von Restwdrme  mit
entsprechendem optischem Signal auf dem Display des

[N}
bezliglichen Kochbereichs durch das Symbol /7

angezeigt.

VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es
vorher notwendig, den gewtinschten Bereich zu aktivieren
o Einschalten

Kurz auf @ ON/OFF (1) Kochfeld/ Wrasenabzug driicken

(antippen): Das Symbol @ leuchtet auf, Wenn man
weiter driickt: Es werden alle verfligharen Funktionen
kurz angezeigt, danach bleiben nur die Hauptfunktionen
aktiviert; die anderen konnen wahrend des Gebrauchs des
Geréts benutzt werden und werden sich dann aktivieren.
WICHTIG: Alle verfiigharen Funktionen werden mit
leichtem Licht beleuchtet, das nur beim Aktivieren
intensiver wird.



Zum Abschalten erneut driicken

Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

e Wahl der Kochbereiche

Den Bereich Auswahl/Display (2) fir den gewiinschten
Kochbereich antippen (driicken).

o Power Level

Das Feld hat 9 Leistungsstufen. Den Auswahlbalken (3)
antippen und mit dem Finger entlanglaufen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich Auswahl/
Display (2) angezeigt

o Power Booster (Leistungsverstarker)
Das Produkt ist mit einer zusatzlichen Leistungsstufe

l‘l
ausgestattet (Uber der Stufe =), die fir 5 Minuten aktiv
bleibt, danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende
Stufe zuriick.

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern

[}
entlangstreichen (iber die Stufe =), dann den Power
Booster (Leistungsverstarker) aktivieren. Die Stufe Power
Booster (Leistungsverstarker) wird im Bereich Auswahl/

Display (2) mit dem Symbol H angezeigt

o Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der
auch gleichzeitig fiir alle Kochbereiche eingestellt werden
kann. Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich
die Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird
durch ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam
gemacht.

Aktivierung der Funktion Timer Kochbereiche

+ Den Bereich Auswahl/Display (2) (andere Leistungsstufe
als Null) antippen (driicken)

. @ (6) fiir den jeweiligen Kochbereich driicken

* Mit den Symbolen — + (5) die Dauer des Timers
einstellen, die im Bereich/Display (4) angezeigt wird;

wahrend der Einstellung blinkt das Symbol @ (6).

Hinweis: 10 Sekunden warten ohne einen anderen Befehl
zu driicken, damit der Timer Kochbereich gestartet werden
kann.

Hinweis: Durch erneutes, langes Driicken von @ (6) wird
der Timer fur den Kochbereich zuriickgesetzt.

Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden:

Fir jeden Kochbereich kann ein anderer Timer eingestellt
werden; auf dem Display (4) erscheint der Countdown fiir
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das aktuell ausgewahlte Kochfeld; wenn kein Bereich
ausgewahlt wurde, wird durch Driicken am Display (4) der
Countdown des Timers ,STANDALONE (unabhangiger
Timer) angezeigt. Der Anzeigemodus des Countdown ist
der gleiche wie der vom Timer STAND-ALONE (siche
Absatz Timer STAND ALONE in der WEB-Version dieses
Handbuchs).

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.
Zum Ausschalten des Timers:

+ den Kochbereich (2) ausschalten
+ die Dauer des Timers auf l'”l'

- + (5).

+ Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des  Produkts beschranken und die
Absorptionsleistung aller aktiven Kochzonen so regulieren,
dass die gesamte Absorption des Felds nicht Uber die
eingestellte maximale Absorption steigt.

Hinweis: Die Einstellungen missen bei abgeschaltetem

einstellen, mittels

Kochfeld gemacht werden, ohne die Taste @ EIN/AUS
(1) zu driicken, wenn das Kochfeld an das Stromnetz
geschlossen wird oder in den darauffolgenden 2 Minuten.

Einstellung der Power Limitation (Leistungsbegrenzung):

. ( A ) driicken (das Symbol wird nur fiir die ersten 2
Minuten nach dem Einschalten des Produkts blinken)

( A )gedr[]ckt halten und alle Bereiche, einen nach den
anderen, von der Auswahl/Display (2) der Kochbereiche
gegen den Uhrzeiger und beginnend beim vorderen
rechten Bereich (FR) driicken, bei jedem Driicken ertont
ein kurzer Signalton, sobald alle Displays (2) gedriickt
worden sind, kann man die Taste loslassen:

Jetzt  zeigt das Dlsplay (2) des hinteren I|nken

7 =
Kochbereichs (RL) abwechselnd die Symbole L/ und Ll’ ,
um anzuzeigen, dass man jetzt mit den Einstellungen
beginnen kann.

+ das Display (RL-2) auswahlen und dann auf dem
Auswahlbalken (3), entlangstreichen, bis auf dem Display

[ .

die Symbole & und g zu sehen sind;

Auf dem Display (FL-2) wird die aktuelle Einstellung mit
den Werten aus der Tabelle angezeigt:



Angezeigter Wert  Leistung (Kw)

g 7,4 Kw (Default-Einstellung)
B 4,5Kw

2 3,1 Kw

Zur Anderung der Power Limitation (Leistungsbegrenzung):
+ Das Display (FL-2) driicken und dann auf dem
Auswahlbalken (3) entlangstreichen, um

die neue Einstellung einzugeben. Zur Speicherung der

getroffenen Auswahl, die Taste (D EIN/AUS (1) 2
Sekunden lang driicken; es wird ein l&ngeres akustisches
Signal zur Bestatigung der Einstellung abgegeben.

o Bridge Zones

Die Kochbereiche sind dank der Funktion Bridge in der
Lage, auf kombinierte Art zu arbeiten und einen einzigen
Bereich mit einer Leistungsstufe zu schaffen. Diese
Funktion erlaubt ein gleichmaRiges Garen mit Backformen
und Tépfen von bedeutenden Abmessungen.

Man kann den vorderen Kochbereich in Kombination mit
dem hinteren verwenden (um zu Uberpriifen, welcher
Bereich fir diese Funktion vorgesehen ist, in die
lllustrationen vom Handbuch schauen).

Um die Funktion Bridge zu aktivieren:

+ gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man
verwenden mochten, wéhlen

+ auf dem Display (2) des “hinteren” Kochbereichs

erscheint das Symbol H

+ man kann auf dem Auswahlbalken (3) die Betriebsstufe
(Leistung) einstellen, die anschlieRend auf dem Display (2)
“vorderen” Kochbereichs gezeigt wird

Um die Funktion Bridge zu deaktivieren, ist es ausreichend,
die gleiche Prozedur der Aktivierung zu wiederholen
Hinweis: Wenn die Funktion Timer Kochzone wahrend der
Bridge-Funktion eingeschaltet wird, schalten sich beide
Kochzonen automatisch ab, da sie in dieser Situation als
ein einziger Kombi-Bereich erkannt werden.

o Key Lock (Tastensperre)

Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des
Felds zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu
verhindern und dabei die bereits eingestellten Funktionen
aktiv zu lassen.

Aktivierung:

. B (10) driicken. Zum Abschalten noch einmal driicken.
Hinweis: Wird wahrend der Key Lock (Tastensperre) aktiv

ist eine andere Funktion gedriickt, blinkt das Symbol ﬂ
und weist sie darauf hin, dass die Funktion bereits genutzt
wird und eventuell deaktiviert wird, um das Kochfeld
einstellen zu kénnen.
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o Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP erlaubt, die eingestellte
Leistung schneller zu erreichen; diese Funktion hat den
Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne das Risiko des
Anbrennens der Speisen, da die Temperatur die
eingestellte Stufe nicht tbersteigt. Diese Funktion steht fiir

die Leistungsstufen § bis 5 zur Verflgung.
Aktivierung:

22
+ Bei eingeschaltetem Kochbereich T (7) driicken, auf
dem Display (2) blinkt eine l"l, die sich mit der im
Kochbereich eingestellten Leistung abwechselt.

Wenn man die Leistungsstufe des Kochbereichs erhoht:
bleibt die Funktion Automatic Heat Up auf die neu
eingestellte Temperatur eingeschaltet;

Wenn man die Leistungsstufe des Kochbereichs kleiner
stellt: schaltet sich die Funktion Automatic Heat Up ab.

Anmerkung: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

)
ausgewahlt, dann wird das Symbol T_2 (7) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die
Funktion aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem
Bereich, in dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display
(2) angezeigt, aktiv.

o Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung
auf Null zu bringen.

Aktivierung:

I |(9) driicken, auf dem Display (2) blinkt das Symbol I
Um die Funktion zu deaktivieren:

. I I (9) driicken, der Auswahlbalken (3) leuchtet auf

+ den Wahlbalken (3) driicken/entlangstreichen, um die
Funktion zu deaktivieren.

Hinweis: Durch die Deaktivierung werden die
Einstellungen des Kochfeldes vor der Pause
wiederhergestellt und das Kochfeld arbeitet mit den zuvor
vorgenommenen Einstellungen weiter.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
abgeschaltet wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab.

Hinweis: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das
Geblase aus.

o Timer “STAND ALONE” (unabhangiger Timer)

Die Funktion Timer ist ein Countdown, der unabhangig von
den Kochbereichen (und dem Bereich des Geblases) ist.
Der Timer wird durch Driicken des Bereichs/Displays (4)
aktiviert.

Mit den Symbolen = + (5) die Timerzeit einstellen,
die im Bereich/Display (4) angezeigt wird
Hinweis: 10 Sekunden warten und dabei keinen anderen



Befehl driicken, damit der Countdown gestartet werden
kann.

Der Timer kann maximal auf 1(h) und 59(min.)
eingestellt werden Im Bereich/Display (4) wird die
verbleibende Zeit angezeigt, am Ende des Countdown
ertont ein akustisches Signal.

Anmerkung: Wenn der Countdown bei unter 10 min
angekommen ist, erscheint im Timer ein fester Punkt nach
der ersten Zahl.

Angezeigter Wert Verbleibende Zeit
H3E5 1 und 35 min

o Power Booster (Leistungsverstarker)

Der Wrasenabzug ist mit einer zusétzlichen Saugstufe
ausgestattet, die Power Booster genannt wird. Der Power
Booster ist zeitgesteuert und dauert 5 Minuten.

Um ihn einzuschalten, den Auswahlbalken (3) antippen und
i
an ihm (Uber die Stufe 5) entlangstreichen, dieses

(]
Symbol /= beginnt zu blinken.

Hinweis: Bei Ablauf der Zeitsteuerung kehrt die Leistung
auf die zuvor eingestellte Stufe zurtick.

o Automatikbetrieb

g 5’5 1 min, und 35 sec.

Zum Ausschalten des Timers:
* Bereich/Display (4) auswahlen

[
« die Timerzeit Gber — + (5) auf Null Lt v Lt stellen

o Temperature Manager (Aufwarmfunktion)

Temperature Manager (Temperaturmanager) ist eine
Kontrollfunktion, die das Aufrechterhalten der Wérme und
einer konstanten Temperatur bei einer optimierten
Leistungsstufe ermdglicht; ideal um bereits fertig
zubereitete ~ Speisen  warm  zu  halten.  Der
Temperaturmanager wird beim ersten Driicken der Taste

= aktiviert (8).
Am Display (2) des im Temperature Manager
(Temperaturmanager) arbeitenden Kochbereichs erscheint

das Symbol LV
Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

ausgewahlt, dann wird das Symbol @E (8) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fir diesen Bereich die
Funktion aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem
Bereich, in dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display
(2) angezeigt, aktiv.

Erneut &i (8) zum Deaktivieren und Ausschalten driicken

bis die am Display (2) angezeigte Stufe !'_l’ ist.

Hinweis: Wenn mehrere Kochbereiche im
Temperaturmanager (Aufwarmfunktion) eingeschaltet sind,
zuerst Uber den Auswahlbereich (2) den gewinschten
Bereich auswahlen; man kann die Funktion auch auf dem
Auswahlbalken (3) ausstellen, indem man die

[u]
Leistungsstufe auf ! stellt.

BEDIENUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

o Einschalten des Absaugsystems:
« Das Kochfeld wie im Kapitel
Kochfelds‘angegeben einschalten;

“Bedienung des
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Die Abzugshaube wahlt selbst die am besten geeignete
Geschwindigkeit aus und passt die Geblaseleistung auf die
hdchste Leistungsstufe des Kochbereichs an.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre  Geblasegeschwindigkeit an und
verringert  sie  stufenweise, um Restdampfe und
Restgertiche zu beseitigen.

Zum Einschalten dieser Funktion:

(A 7(14) driicken;
Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.
Hinweis: Wenn wéhrend des Automatikbetriebs vom

Auswahlbalken (3) die Geschwindigkeiten von g bis g
ausgewahlt  werden, wird der  Automatikbetrieb
unterbrochen; wenn hingegen die Power Booster Stufe
gewahlt wird, schaltet sich der Automatikbetrieb am Ende
der Zeitsteuerung wieder ein, in der Zwischenzeit blinkt das

Symbol( A ’weiter.

Hinweis: Wenn das Kochfeld sich im Automatikbetrieb
abschaltet, schaltet sich nach und nach auch der
Wrasenabzug automatisch ab.

o Anzeige der Filtersattigung

Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufiihren:

Geruchsfilter Kohle/Keramik FILTER (13) schaltet sich ein
Fettfilter FILTER (13) schaltet sich ein und blinkt

Hinweis: Diese Funktion ist standardmaRig deaktiviert (zur
Aktivierung siehe Absatz ,Aktivierung Anzeige Sattigung
Filter*)

o Reset Filtersattigung

Nach der Wartung der Filter (Fett- und/oder Kohle/
Keramikfilter) lange auf FILTER (13) driicken; die Taste
schaltet sich aus und das Zahlwerk der Anzeige beginnt
wieder zu laufen.

o Aktivierung Filtersattigungsanzeige
Anmerkung: Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.
Um sie zu aktivieren:

+ das Wrasenabzugsfeld @ einschalten;



* bei ausgeschaltetem Geblasemotor und ausgeschalteten
Kochbereichen den Wahlbereich (12) driicken

+ So lange auf HOOD (11) driicken, bis im Display (12) die
Buchstaben i’: erscheinen und i'_l abwechselnd blinken.

i ]
17 = Geruchsfilter Kohle/Keramik; 15 = Fettfilter;

GERUCHSFILTER KOHLE/KERAMIK

il
+ Auf dem Display (12) driicken, wenn der Buchstabe =
erscheint
* FILTER (13) driicken, leuchtet.

+ wieder fir langere Zeit auf HOOD (11) driicken, um die
LEISTUNGSTABELLE

Aktivierung der Anzeige der Geruchsfilter
Kohle/Keramik zu bestatigen.

FETTFILTER

il

+ Auf dem Display (12) driicken, wenn der Buchstabe Ei
erscheint

+ FILTER (13) driicken, leuchtet.

+ erneut fir langere Zeit HOOD (11) driicken, um die
Aktivierung der Fettfilteranzeige zu bestatigen.

Leistungsstufe Kochvorgang-Art :Iee:lr)wendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnhei-
_ Schnelles Erhéhen der Temperatur des Lebensmittels, bis
. ' | schnell aufwérmen es im Falle von Wasser schnell kocht, oder die Kochfliis-
Ma:(. Leis- sigkeiten schnell erhitzt werden
un
9 19 I} Braten - sieden anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene
- Produkte braten, schnell kochen
i I . . anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fir kurze
Hohe Leis- N ] b Bréunen - anbraten- sieden- grillen Zeit, 5-10 Minuten)
tung =) 73 |Bréunen - kochen - schmoren - anbra-|anbraten, kdcheln lassen, kochen und grillen (durch-
800 e grillen schnittliche Zeit, 10-20 Minuten), Zubehdr vorwarmen
b’ ) 5 Kochen - schmoren - anbraten - grillen schrporen, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig glatt
umrihren
- Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegen-
Mittelleis- _-,' - Q riihren wart von begleitenden Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein,
tung Briihe, Milch), Teig glatt rihren
. langeres Kochen (Volumen weniger als ein Liter: Reis,
=1 (=1 |Kochen - aufkochen - einkochen - ver- ' . .
-3 | ihren Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden
Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
1 (1 |Schmelzen — auftauen — warmhalten -|Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine
Niedrige - Werriihren Produkte auftauen
Leistung (=1 |Schmelzen - auftauen — warmhalten -|kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
' Werriihren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
_ Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende
AUS ;'_ .’ Ablageflache des Kochens kdnnte es restliche Wérme geben, die mit H-
L-O signalisiert wird)

4. PFLEGE

Achtung! Bevor man jegliche Reinigungs- und
Wartungsarbeit vornimmt, sich vergewissern, dass die
Kochbereiche  ausgeschaltet sind und die
Kontrolllampe fiir die Warme erloschen ist.

X

Zur Wartung des Produkts siehe die Bilder am Ende
der Installationsanleitung mit diesem Symbol.
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WARTUNG KOCHFELD

o Reinigung des Kochfelds

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.
Wichtig:

+ Keine Scheuerschwamme, Metallschwamme verwenden.
Sie kénnen das Glas im Laufe der Zeit beschadigen.

+ Keine irritierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B.
Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner.



* KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Das Kochfeld nach jeder Benutzung abkihlen lassen und
Lebensmittelriickstande  entfernen. Zucker  und
Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt missen sofort
abgewischt werden, da sie das Kochfeld beschadigen.
Salz, Zucker und Sand konnten die Glasoberflache
verschrammen. Ein weiches Tuch, Saugpapier oder
spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung verwenden (die
Anleitungen des Herstellers beachten).

° X D Reinigung der Fliissigkeitsauffangewanne:

Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Flussigkeiten aus den Tdpfen kann durch das Ablassventil
im unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um
Riickstande zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit
zu gewahrleisten.

Fir eine vollstandige und griindliche Reinigung kann die
untere Wanne vollstandig herausgenommen werden.

° XE Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und
neutralem Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig
getrocknet werden, um Oxidation zu vermeiden.

WARTUNG GEBLASE/ WRASENABZUG

e Reinigung des Geblases/Wrasenabzugs:

Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein feuchtes mit
neutralem fliissigem Reinigungsmittel getranktes Tuch
verwenden.

KEINE WERKZEUGE ODER SONSTIGE HILFSMITTEL ZUR

5. KUNDENSERVICE

REINIGUNG VERWENDEN!

Produkte mit Scheuermitteln missen unbedingt vermieden
werden. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

° XA Wartung Fettfilter:

Halt die beim Kochen entstehenden Fettpartikel ein.
Der Fettfilter muss einmal im Monat (oder wenn das
Filtersattigungsanzeigesystem die Notwendigkeit meldet)
mit milden Reinigern mit der Hand oder in der
Splilmaschine bei niedrigen Temperaturen und kurzem
Zyklus gereinigt werden. Beim Reinigen in der
Splilmaschine kann sich der Metallfettfilter verfarben,
wobei seine Filtereigenschaften in  keiner Weise
beeintrachtigt werden.

° XB Wartung Aktivkohlefilter -Keramik(nur bei
Filterversion):

Halt die unangenehmen Geriiche beim Garen fest. Das
Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet.
Die Séttigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder
weniger langerem Gebrauch auf und ist von der Art der
Kiche und der RegelmaRigkeit der Reinigung des
Fettfilters abhéngig. Die Geruchsfilter konnen alle 2/3
Monate in einem auf 200 °C vorgeheizten Ofen 45 Minuten
lang thermisch regeneriert werden. Die richtige
Regeneration gewahrleistet eine konstante Filterwirkung 5
Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen,
sondern auf einem Blech positionieren. Das Blech auf
mittlerer Hohe einschieben.

TABELLE FEHLERSUCHE
Informationsnummer  |Beschreibung Magliche Ursachen Losung
,,,,,, Der Schaltbereich schaltet sich Die innere Temperatur der elek- Bevor das Kochfeld ereut
E»Z aufgrund der zu hohen Tempera- : pere verwendet wird, solange
oo tronischen Teile ist zu hoch . L
tur aus warten, bis es abgekuhlt ist
E"5' Behalter nicht tauglich Verlust der magnetischen Ei- Den Topf wegnehmen
oo genschaften
,,,,,, Kommunikationsprobleme zwi- Es kommtinlcht richtig Strom am Das Kochfeld vom Strom-
" i Modul an; das Stromkabel wur-
E»5 schen der Bedienoberflache und . netz nehmen und den An-
N A de nicht korrekt angeschlossen .
dem Induktionsmodul oder ist defekt schluss kontrollieren

Fiir alle anderen Fehler-
meldungen

Den Kundendienst kontaktieren und den Fehlercode mitteilen

KUNDENDIENST

Bevor man den Kundendienst kontaktiert
1. sich vergewissern, dass man das Problem anhand der unter ,Stérungssuche" beschriebenen Punkte nicht allein [6sen

kann.

2. Das Gerat ausschalten und wieder einschalten, um sich zu vergewissern, dass die Stérung behoben worden ist.
Wenn die Stérung nach diesen Priifungen bleibt, den nachsten Kundendienst in der Nahe kontaktieren.
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Suivre de prés les instructions reportées dans ce
manuel. Nous déclinons toute responsabilité pour tout
probléme, dommage ou incendie causé a l'appareil suite
au non-respect des instructions reportées dans ce manuel.
L'appareil est destiné exclusivement a un usage
domestique pour la cuisson des aliments et I'extraction des
fumées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation
n'est autorisée (par ex. chauffage de pieces). Le fabricant
décline toute responsabilité en cas dutilisation
inappropriée ou de réglage erroné des commandes.
L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et I'installation restent les
mémes.

e Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, I'utilisation et la
securité.

o N'effectuer aucune variation électrique sur I'appareil.

e Avant de procéder a l'installation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n’est endommagé. Sinon, contacter le
revendeur et ne pas continuer l'installation.

o Veérifier lintégrité de I'appareil avant de procéder a
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer l'installation.

ﬁ . les piéces marquées de ce symbole peuvent étre
achetées séparément chez des revendeurs spécialisés.

* . les pieces marquées de ce symbole sont des
accessoires en option uniquement fournis sur certains
modéles et peuvent étre achetés sur les sites
www.elica.com et www.shop.elica.com.

1. SECURITE ET
REGLEMENTATIONS

N\ SECURITE GENERALE

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-
dessous : e Le produit doit étre débranché du secteur
avant d'effectuer une quelconque intervention d'installation.
e L'installation ou l'entretien doit étre effectué par un
technicien spécialisé, conformément aux instructions du
fabricant et dans le respect des normes locales en vigueur
en matiére de sécurité. Ne pas réparer ou remplacer les
pieces du produit si ce n'est pas spécifiquement demandé
dans le manuel d'utilisation. @ La mise a la terre du produit
est obligatoire. e Le cordon d'alimentation doit étre
suffisamment long pour permettre le branchement du
produit, intégré dans le meuble, au secteur électrique.
Pour que linstallation soit conforme aux normes de
sécurité en vigueur, il faut un interrupteur omnipolaire
conforme aux normes garantissant la déconnexion
compléte du circuit électrique dans les conditions de la
catégorie de surtension Ill, conformément aux regles

d'installation. @ Ne pas utiliser de prises multiples ni de
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rallonges. e Une fois [linstallation terminée, les
composants électriques ne devront plus étre accessibles a
I'utilisateur. e Le produit et les parties accessibles
deviennent trés chauds pendant l'utilisation. Veiller a ne
pas toucher les éléments chauffants. e Veiller a ce que les
enfants ne jouent pas avec le produit ; garder les enfants a
distance et les surveiller : les parties accessibles peuvent
devenir trés chaudes pendant ['utilisation. @ Pour les
porteurs de stimulateurs cardiaques et d'implants actifs, il
est important de vérifier, avant d'utiliser la plaque a
induction, que le stimulateur est compatible avec le produit.
e Ne pas toucher les éléments chauffants du produit
durant et apres I'utilisation. e Eviter le contact avec des
chiffons ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce que
tous les composants du produit ne soient suffisamment
refroidis, risque d'incendie. ® Ne pas placer des matériaux
inflammables sur le produit ou a proximité. e Les graisses
et les huiles chaudes peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches en graisse et
huile. @ Si la surface est félée, éteindre I'appareil pour
éviter toute possibilité d'électrocution. e Le produit n'est
pas destiné & étre mis en marche au moyen d'un
programmateur externe ou d'un systeme de commande a
distance séparé. e La cuisson non surveillée sur une
plague de cuisson avec de I'huile ou de la graisse peut étre
dangereuse et provoquer des incendies. e Le processus
de cuisson doit étre surveillé. Un processus de cuisson a
court terme doit étre surveillé en permanence. e Ne
JAMAIS tenter d'éteindre les flammes avec de I'eau. Au
contraire, éteindre le produit et étouffer les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu. ®
Risque d'incendie : ne pas placer d'objets sur les surfaces
de cuisson. e Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur, risque
d'électrocution. @ Ne pas poser d’objets métalliques tels
que des couteaux, des fourchettes, des cuilleres et des
couvercles sur la surface de la plaque de cuisson car ils
pourraient surchauffer. @ Avant de brancher le produit au
secteur électrique : controler la plaque des données
(présente sur la partie inférieure du produit) pour vérifier
que la tension et la puissance correspondent a celle du
secteur et que la prise est adéquate. En cas de doute,
appeler un électricien qualifié.

Important : e Aprés utilisation, éteindre la plaque de
cuisson au moyen du dispositif de commande et ne pas se
fier uniquement au détecteur de casseroles. e Eviter les
débordements de liquide ; pour faire bouillir ou chauffer des
liquides, réduire 'apport de chaleur. @ Ne pas laisser les
éléments chauffants allumés avec des casseroles et des
poéles vides, ou sans récipients. ® A la fin de la cuisson,
éteindre la zone de cuisson correspondante. e Pour la
cuisson, ne jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits emballés en
aluminium. L’aluminium fondrait et endommagerait de
maniére irrémédiable le produit. @ Ne jamais chauffer une
boite de conserve contenant des aliments sans ['ouvrir :
elle pourrait exploser ! Cette mise en garde vaut pour tous
les autres types de plaques de cuisson. e L'utilisation
d'une puissance élevée comme la fonction Booster ne
convient pas pour le chauffage de liquides tels que I'huile



de friture. Une chaleur excessive pourrait étre dangereuse.
Dans ces cas, il est recommandé d'utiliser une puissance
inférieure. ® Les récipients doivent étre directement placés
sur la plaque de cuisson et étre centrés. N'insérer en
aucun cas d'autres objets entre la casserole et la plaque de
cuisson. @ En cas de températures élevées, le produit
réduit automatiquement le niveau de puissance des zones
de cuisson. e Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, débrancher le produit du secteur électrique en
enlevant la fiche ou a travers le disjoncteur général de
I'habitation. @ Utiliser des gants de travail pour toutes les
opérations d'installation et d'entretien. e Le produit peut
étre utilisé par des enfants 4gés d’au moins 8 ans et par
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou sans expérience ou sans les
connaissances nécessaires, a condition qu'ils soient
surveillés ou aprés que ces personnes aient recu des
instructions relatives & l'usage slr du produit et a la
compréhension des dangers que cela implique. e Les
enfants doivent étre contrélés afin qu'ils ne jouent pas avec
le produit. @ Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance. e Le local doit
disposer d'une ventilation suffisante lorsque le produit est
utilisé en méme temps que d'autres appareils a combustion
de gaz ou autres combustibles. e Le produit doit étre
fréquemment nettoyé, a l'intérieur comme a I'extérieur (AU
MOINS UNE FOIS PAR MOIS) ; respecter dans tous les
cas les indications présentes dans les instructions
d’entretien. @ Le non-respect des consignes de nettoyage
du produit et du remplacement et nettoyage des filtres
comporte des risques dincendie. e Le flambage est
strictement interdit. @ L'utilisation d'une flamme nue peut
endommager les filtres et provoquer des incendies et doit
donc étre évitte. e La friture doit étre surveillée afin
d'éviter que I'huile ne prenne feu. e Attention ! Quand la
plague de cuisson est en marche les pieces accessibles de
I'appareil peuvent chauffer. @ Attention ! Ne pas brancher
le produit au secteur électrique tant que linstallation n'est
pas totalement terminée. e Concernant les mesures
techniques et de sécurité a prendre pour I'évacuation des
fumées, respecter scrupuleusement les réglementations
établies par les autorités locales compétentes. e Lair
extrait ne doit pas étre conduit vers le tube destiné a
I'évacuation des fumées des appareils a combustion a gaz
ou autres combustibles. ® Ne jamais utiliser le produit sans
la grille correctement montée ! e Utiliser uniquement les
vis de fixation fournies avec le produit pour l'installation ou,
en leur absence, acheter le type de vis adéquat. Utiliser
des vis de la longueur indiquée dans la notice. ® Quand ce
produit et d’autres appareils non alimentés par I'énergie
électrique sont en marche simultanément, la pression
négative dans la piéce ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10-5 bars). e |l est important de conserver ce manuel pour
pouvoir le consulter a tout moment. En cas de vente, de
cession ou de déménagement, s'assurer qu'il accompagne
toujours le produit.
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/N SECURITE POUR LE BRANCHEMENT
ELECTRIQUE

e Débrancher le produit du secteur électrique.
el installation doit étre effectuée par un personnel
professionnellement qualifié et connaissant les normes en
vigueur en matiére d'installation et de sécurité. ele
fabricant décline toute responsabilité quant aux dommages
personnels, matériels et aux animaux en cas de non-
respect des indications fournies dans ce chapitre. eLe
cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour
permettre le retrait de la plaque de cuisson du plan de
travail. @S'assurer que la tension sur la plaque signalétique
sur le fond de I'appareil correspond a celle de la maison ou
il sera installé. eNe pas utiliser de rallonges. ® Le cable
électrique de terre doit étre 2cm plus long que les autres
cables. @ Dans le cas ou le produit ne serait pas doté d’un
cordon d'alimentation, en utiliser un ayant une section de
conducteur d’au moins 2,5 mm2 pour une puissance allant
jusqu'a 7200 watts ; pour des puissances supérieures, il
doit étre de 4 mm2). e Le cable ne doit a aucun moment
atteindre une température de 50°C supérieure a la
température ambiante. e Le produit est destiné a étre
connecté de fagon permanente au secteur électrique, c'est
pourquoi il faut effectuer un raccordement fixe au secteur
via un interrupteur omnipolaire conforme, qui assure la
déconnexion compléte du secteur électrique dans les
conditions de la catégorie de surtension lll, et qui soit
facilement accessible aprés l'installation.

e Attention ! Le remplacement du céble de connexion
doit étre effectué par le service d'assistance technique
agréé ou par une personne ayant une qualification
similaire.

e Attention ! Avant de rebrancher le circuit a
I'alimentation du secteur électrique et d'en vérifier le
fonctionnement correct, toujours contrdler que le cable
d'alimentation ait été correctement monté.

POWER LIMITATION : le produit est doté d'une fonction
Power Limitation qui permet de définir un seuil d'absorption
maximal (kw)

Le réglage doit étre effectué lors du branchement du
produit au secteur électrique ou de la reconnexion du
secteur électrique (dans les 2 minutes qui suivent).
Dimensionner la protection de linstallation électrique en
fonction du niveau de limitation de puissance sélectionné.
Pour la séquence de réglage du Power Limitation,
consulter ce manuel dans la section Fonctionnement.

KIT WINDOWS : Le produit est préparé pour étre utilisé
avec un KIT capteur Window (non fourni par le
fabricant). En installant le KIT capteur Window
(uniquement en cas d’utilisation en mode ASPIRANT),
I'extraction de I'air s'arrétera chaque fois que la fenétre
présente dans la piéce, sur laquelle est appliqué le KIT,
sera fermée. Le branchement électrique du KIT a
I'appareil doit étre effectué par un personnel technique
qualifié et spécialisé. Le KIT doit étre certifié
séparément, conformément aux normes de sécurité
pertinentes au composant et a son utilisation avec
lappareil.  L'installation  doit étre  effectuée



conformément aux réglementations pour les
installations domestiques en vigueur.

ATTENTION : le cablage du KIT a brancher a I'appareil
doit faire partie d’un circuit certifié a trés basse tension
de sécurité (TBTS). Le fabricant de cet appareil décline
toute responsabilitt en cas de problémes, de
dommages, ou d'incendies provoqués par des défauts
et/ou des problémes de dysfonctionnement et/ou une
installation incorrecte du KIT.

N\ SECURITE POUR L’INSTALLATION

e L'installation, électrique comme mécanique, doit étre
effectuée par un personnel spécialisé.

e Avant de commencer l'installation : Apres avoir
déballé le produit, vérifier qu'il n'a subi aucun dommage
durant le transport et, en cas de problémes, contacter le
revendeur ou le Service Client, avant de procéder a
linstallation ; vérifier que les dimensions du produit sont
adaptées a la zone d'installation choisie ; vérifier qu'aucun
matériel accessoire (comme des sachets avec des vis,
garanties, etc.) ne se trouve a l'intérieur de I'emballage
(pour des raisons de transport), il doit étre enlevé et
conservé ; veérifier par ailleurs qu'une prise électrique est
disponible a proximité de la zone d'installation

o Préparation du meuble pour I'encastrement :

+ Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des séche-linges ; effectuer tous les
travaux de découpe du meuble avant d'insérer la plaque de
cuisson et éliminer soigneusement les copeaux ou les
résidus de sciure.

* Le produit est réalisé pour étre encastré dans un plan de
travail d'une épaisseur de 2-6 c¢m, en cas d'installation
TOP ; 2,5-6 cm en cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur
doit étre d’au moins 5 cm devant, d'au moins 4 c¢m sur les
cotés, et d'au moins 50 cm par rapport aux meubles
supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont indicatives : les
indications a suivre pour la conception des espaces sont
celles du fabricant de la cuisine.

+ pour optimiser l'installation filtrante, il est conseillable de
réaliser une ouverture dans la plinthe pour pouvoir y placer
une grille commerciale.

* Important : utiliser un mastic colle monocomposant (S),
ayant une résistance aux températures allant jusqu'a
250° ; avant l'installation, les surfaces & coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre 'adhérence (ex. : agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiéres,
résidus d'anciennes colles, etc.) ; la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout le contour ; aprés le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

e Attention ! La non-installation de vis et fixations
conformément a ces instructions peut comporter des
risques électriques.

e Remarque : il est installer

conseillable, pour
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correctement le produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban
ayant les caractéristiques suivantes : film élastique en PVC
souple, avec adhésif a base d'acrylate ; qui respecte la
norme DIN EN 60454 ; retardateur de flamme ; excellente
résistance aux écarts de température utilisable a basses
températures.

ELIMINATION EN FIN DE VIE

Cet appareil est marqué conformément a la Di-
K rective Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013

No.3113, Déchets d'équipements électriques et
B ¢|cctroniques (DEEE).

S'assurer que ce produit est correctement éliminé.
L'utilisateur  contribue a  prévenir les  possibles
conséquences négatives pour I'environnement et la santé.
Le symbole présent sur le produit ou sur la documentation
qui 'accompagne indique quil ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais étre apporté a un point de
collecte pour le recyclage d'équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux
réglementations locales d'élimination des déchets. Pour
plus d'informations sur le traitement, la récupération et le
recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, le
service de collecte des déchets ménagers ou le magasin
ou le produit a été acheté.

NORMES

Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

« Sécurité : EN/CEI 60335-1 ; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233 ; « Performance : EN/CEI
61591 ; ISO 5167-1 ; ISO 5167-3 ; ISO 5168 ; EN/CEI
60704-1 ; EN/CEI 60704-2-13 ; EN/CEI 60704-3 ; I1SO
3741 ; EN 50564 ; CEI 62301.EN 60350-2; « CEM : EN
55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ; EN/CEI
61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12.

SUGGESTIONS D’UTILISATION

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire
limpact environnemental : Pour commencer & cuisiner,
allumer I'appareil a la vitesse minimale et la laisser allumer
quelques minutes, méme aprés la fin de la cuisson.
Augmenter la vitesse seulement en cas de grosses
quantités de fumée et de vapeur en utilisant la fonction
booster uniquement pour les cas extrémes. Pour préserver
I'efficacité du systeme de réduction des odeurs, remplacer
le(s) filtre(s) a charbon. Nettoyer le filtre a graisse
réguliérement pour en préserver 'efficacité. Pour optimiser
I'efficacité et minimiser les bruits, utiliser le diamétre
maximal du systeme de canalisation indiqué dans ce
manuel.



2. UTILISATION
UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Le systtme de cuisson a induction est basé sur le
phénomene physique de linduction magnétique. La
principale caractéristique de ce systeme est le transfert
direct de I'énergie du générateur a la casserole.
Avantages : Si 'on compare avec les plaques de cuisson
électriques, votre plaque a induction est : Plus sire :
température inférieure a la surface du verre. Plus rapide :
temps de chauffe des aliments réduit. Plus précise : la
plague réagit instantanément a vos commandes. Plus
efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur. En outre, une fois la casserole enlevée, la
transmission de chaleur est immédiatement interrompue, et
évite ainsi une perte de chaleur inutile.

UTILISATION DES RECIPIENTS POUR LA
CUISSON

o Récipients pour la cuisson

m Utiliser uniquement des poéles et des casse-
roles qui portent ce symbole.

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface de la
plaque, ne pas utiliser :

« des récipients dont le fond n’est pas parfaitement plat ;

+ des récipients en métal dont le fond est émaillé ;

+ des récipients dont la surface est rugueuse, pour éviter
de rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur
la surface du panneau de controle de la plaque.

* Toutes les casseroles et poéles adaptées pour l'induction
ne sont pas toutes efficaces en raison de fonds composés
partiellement de matériau ferromagnétique !! Vérifier, lors
de I'achat des casseroles ou des poéles, que :

* le fond est entierement en matériau ferromagnétique.
Sinon, l'efficacité de transmission de la chaleur et son
uniformité diminuent, la température de la surface de la
casserole/poéle n'est plus adaptée a la cuisson

+ Le fond ne contient pas d'aluminium : le récipient ne
chauffe pas et ne pourrait ne pas étre reconnu par les
inducteurs.

+ le fond n’est pas bombé ou avec une surface rugueuse.
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+ le fond ne supprime pas de surface de contact entre les
inducteurs et le récipient et ne réduit pas l'efficacité¢ et

I'expérience de cuisson.

|

\_/
eRécipients préexistants
Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

o Diamétres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la
bonne taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.
Pour voir le diamétre minimum de la casserole & utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

o Economie d'énergie

Utiliser du matériel de cuisson dont le fond a un diamétre
identique a celui de la zone de cuisson ; utiliser
uniquement du matériel de cuisson a fond plat ; - Si
possible, laisser le couvercle sur les casseroles durant la
cuisson ; Cuire les légumes, les pommes de terre, etc.
avec une petite quantité d'eau afin de réduire le temps de
cuisson ; utiliser une cocotte-minute, elle réduit encore plus
la consommation d'énergie et le temps de cuisson ; placer
la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

UTILISATION DE L'EXTRACTEUR

Le systeme d'extraction peut étre utilisé en version
aspirante a évacuation externe ou filtrante a recyclage
interne.

Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte
des kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes que aspirantes.

° @ Version Aspirante :

Les vapeurs sont évacuées vers I'extérieur grace a une
série de tuyaux (a acheter séparément) . Raccorder le
produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation murale du
méme diamétre que celui de la sortie dair (bride de
raccord). Pour plus d'informations sur les tuyaux et les
dimensions voir la page relative aux accessoires sur la
notice - Version aspirante. L'utilisation des tuyaux et des
orifices d'évacuation d'un diamétre inférieur diminuera
I'efficacité de I'extraction et augmentera considérablement
le bruit. Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Pour obtenir une efficacité d'extraction maximale : * Le
parcours maximal conseillé pour les conduits est de 7
métres linéaires. « Sur le total de 7 métres linéaires, il est
conseillé d'utiliser au maximum deux coudes de 90° °


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

Eviter tout changement drastique de section du conduit, en
privilégiant toujours un section équivalente a @ 150 mm (ou
la rectangulaire de 222 x 89 mm).

° Version Filtrante :

L'air extrait sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piéce. Le produit est
fourni avec tout le nécessaire pour une installation
standard avec la sortie de I'air dans la partie frontale de la
plinthe du meuble.Le produit est doté d'un set de filtres
anti-odeur. Pour de plus amples, consulter la page relative
aux accessoires de la version filtrante (dans la partie
illustrée de ce manuel).
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3. FONCTIONNEMENT
PANNEAU DE COMMANDE

B
@ —‘
___________________ mon
""""" mEmEnE

T. Fonction

ON/OFF de la plaque de cuisson/extracteur pour
plaque de cuisson

2 Sélection zones de cuisson / Ecran zone de cuisson

Augmentation/Réduction niveau de puissance de
cuisson et vitesse (puissance) d'extraction




Affichage niveau de puissance de cuisson et vitesse
(puissance) d’extraction

4 Activation Timer « STAND ALONE »

Ecran : Timer « STAND ALONE » / Timer Zones de
cuisson.

Augmentation/Réduction temps Timer « STAND
ALONE » / Timer Zones de cuisson

6  Activation Timer (minuteur) zones de cuisson

Voyant Timer (minuteur) zones de cuisson actif

7 Activation Automatic Heat Up - Chauffage automa-
tique.
8 Activation Temperature manager (Température di-

rectrice) (Warning Function)
9  Pause
10  Key Lock - Verrouillage touches

11 Voyant Aspirateur actif

Activation Indicateur de Saturation Filtres

12 Sélection/Activation aspirateur

Affichage aspirateur

Ecran saturation Filtre & charbon/céramique - Filtre &
graisse

13  Réinitialisation Saturation des filtres

14 Activation fonction automatique aspirateur

A SAVOIR AVANT DE COMMENCER

Toutes les fonctions de cette plaque de cuisson sont
congues pour se conformer aux normes de sécurité les
plus strictes. Pour cette raison :

* Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les
feux ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement aprés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est
pas donné (ex. : « Allumer la plaque de cuisson » sans
« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attendre que l'affichage se coupe avant de s'approcher de
la zone de cuisson.

Attention ! En cas (par exemple) d'utilisation prolongée,
I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas étre
immédiate en phase de refroidissement ; sur I'afficheur des

|
zones de cuisson apparait le symbole /tindiquant que la
phase est active. Attendre que I'affichage se coupe avant
de s'approcher de la zone de cuisson.

AFFICHEUR ZONE DE CUISSON

les écrans relatifs aux zones de cuisson indiquent :

Fonction Valeur
Zone de cuisson allumée ,'_-,'
Power Level (Niveau de puissance) :' ':l":':'
Residual Heat Indicator (Voyant chauffage /W]
résiduel) =
Pot Detector (Détecteur de casserole) ':'
Fonction Bridge Zones active 5
Fonction Temperature Manager (Tempéra- [N}
ture directrice) activée

Fonction Pause H
Fonction Automatic Heat UP (Chauffage au- I::,,

tomatique)
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CARACTERISTIQUES DE LA PLAQUE

o Safe Activation

L'appareil s'active uniquement en présence de casseroles
sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.
o Pot Detector

L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

o Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau
de puissance programmeé.

o Residual Heat Indicator

A l'extinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la
présence de chaleur résiduelle est signalée par un signal
visuel sur l'afficheur de la zone correspondante, par le

W]
symbole /1.

UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée

o Allumage
Appuyer (effleurer) briévement sur @ ON/OFF (1) plaque

de cuisson/extracteur : le symbole @ s'allume ; En
maintenant la pression : toutes les fonctions disponibles
deviendront visibles quelques instants, puis seules les
principales resteront actives ; les autres pourront étre
utilisées, et s'activeront par la suite, durant I'utilisation du
dispositif.

IMPORTANT : toutes les fonctions disponibles seront
éclairées avec une lumiére d'intensité légére, qui
deviendra plus intense uniquement lorsqu’elles seront
activées.

Appuyer de nouveau pour éteindre

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.



o Sélection des zones de cuisson

Effleurer (appuyer sur) la zone de Sélection/Ecran (2)
correspondant a la zone de cuisson souhaitée.

o Power Level

La plaque est dotée de 9 niveaux de puissance. Effleurer et
glisser le doigt sur la Barre de sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance défini sera affiché dans la zone de
Sélection/Ecran (2)

e Power Booster

Le produit est dot¢ dun niveau de puissance

supplémentaire (au-dela du niveau ‘:"), qui reste activé
5 minutes puis la puissance revient au niveau
précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt sur la Barre de sélection (3)

() )
(au-dela du niveau ') et activer Power Booster -
amplificateur de puissance. Le niveau Power Booster est
indiqué dans la zone de Sélection/Ecran (2) par le symbole
-

)

o Timer Zones de Cuisson

La fonction Timer Zones de cuisson est un compte a
rebours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson. A la fin du temps défini, les zones de
cuisson s'éteignent automatiquement et l'utilisateur est
averti par un signal sonore.

Activation de la fonction Timer Zones de Cuisson

+ Effleurer (appuyer sur) la zone de Sélection/Ecran (2)
(power level différent de zéro)

* Appuyer sur @ (6) relatif a la zone de cuisson

« Utiliser les symboles = + (5) pour définir la durée
du Timer, qui est affichée dans Zone/Ecran (4) ; durant le

réglage, le symbole @ (6) est clignotant.

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le Timer (minuteur) zone de
cuisson.

Remarque : en appuyant de nouveau longuement sur @
(6), le Timer de la zone de cuisson est remis a zéro.

Il est possible de répéter I'opération pour plusieurs
zones de cuisson :

Chagque zone de cuisson peut avoir un réglage différent du
Timer ; I'écran (4) affiche le compte a rebours de la zone
de cuisson sélectionnée a ce moment-Ia ; si aucune zone
n'est sélectionnée, en appuyant sur I'écran (4) le compte a
rebours du Timer STAND ALONE s'affiche. Le mode
d’affichage du compte a rebours du Timer STAND-
ALONE (voir paragraphe Timer STAND ALONE présent
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dans la version WEB de ce manuel).

Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s'éteint.

Pour couper le Timer (minuteur) :

+ sélectionner la zone de cuisson (2)

« définir la durée du Timer a Lf.LIL{ | a laide de

— =4+

© Power Limitation

La fonction Power Limitation permet de définir le
fonctionnement du produit en limitant son absorption
maximale et en réglant la puissance d’'absorption de toutes
les zones de cuisson actives, permettant ainsi d'empécher
a l'absorption totale de la plaque de dépasser le niveau
maximal d’absorption défini.

Remarque : le réglage doit étre effectué avec la plaque

éteinte, sans appuyer sur la touche (D ON/OFF (1) , au
moment du branchement de la plaque de cuisson au
secteur électrique, ou lors du rebranchement au secteur,
dans les 2 minutes qui suivent.

Pour régler la fonction Power Limitation :

* appuyer sur ( A ) (qui clignotera, uniquement les 2
premieres minutes apres I'alimentation du produit)

* en maintenant enfoncé ( A ’ appuyer sur, toutes les
zones de Sélection/Ecran (2) des zones de cuisson, une a
la fois, dans le sens inverse des aiguilles d'une montre en
partant de la zone avant droite (FR) ; un bref signal sonore
sera émis a chaque pression, et aprés avoir pressé tous
les Ecrans (2) il sera possible de relacher la touche :

(1a) ! :
ta) +: E

g

IEcran (2) de la zone arriére gauche (RL) montrera alors

en séquence alternée les symboles Ef et g pour indiquer
qu'il est possible deffectuer le réglage.

+ sélectionner I'Ecran (RL-2), glisser ensuite le doigt sur la
Barre de sélection (3), jusqu'a I'affichage dans I'Ecran des

[ i
symboles L et E :

L’Ecran (FL-2) affichera le réglage actuel avec les valeurs
du tableau :

valeur affichée Puissance (Kw)
5’ 7,4 Kw (réglage par défaut)
B 45Kw




2 3,1 Kw

Pour modifier le réglage du Power Limitation :

« appuyer sur 'Ecran (FL-2) puis glisser le doigt sur la
Barre de sélection (3), pour

définir le nouveau réglage. Pour enregistrer le choix

effectué, appuyer sur la touche @ ON/OFF (1), pendant 2
secondes ; un signal sonore prolongé sera émis pour
confirmer le réglage effectif.

o Bridge Zones

Les zones de cuisson grace a la fonction Bridge sont en
mesure de fonctionner en mode combiné créant ainsi une
seule zone avec le méme niveau de puissance. Cette
fonction permet de cuire de maniére homogéne les grands
plats / casseroles.

Il est possible d'utiliser la zone de cuisson avant associée a
la zone correspondante arriére (pour vérifier sur quelles
zones est prévue cette fonction, consulter la partie illustrée
de ce manuel).

Pour activer la Fonction Bridge :

+ sélectionner simultanément les deux zones de
cuisson a utiliser

* le symbole g apparait dans I'Ecran (2) de la zone de
cuisson « arriére »

+ la Barre de sélection (3) permettra de régler le Niveau
(Puissance) de fonctionnement, qui sera affiché dans
I'Ecran (2) de la zone « avant »

Pour désactiver la Fonction Bridge il suffit de répéter la
méme procédure d'activation

Remarque : le Timer de Zones de Cuisson, activé durant
la Fonction Bridge, entrainera I'extinction automatique des
deux zones de cuisson, car elles sont dans ce cas
considérées comme une seule zone combinée.

o Key Lock

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de
bloquer les configurations de la plaque pour empécher les
manipulations accidentelles tout en laissant les fonctions
déja configurées actives.

Activation :

* appuyer sur ﬁ (10) Répéter 'opération pour désactiver.
Remarque : en appuyant sur n’importe quelle autre

fonction avec le Key Lock actif, le symbole ﬁ clignotera
pour indiquer que la fonction est active et qu'il faut la
désactiver pour pouvoir agir sur la plaque.

e Automatic Heat UP

La fonction Automatic Heat UP permet d'amener plus
rapidement a régime la puissance programmée ; Cette
fonction permet d'avoir une cuisson plus rapide mais sans
risquer de briler les aliments car la température ne
dépasse pas celle du niveau programmé. Cette fonction est
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. . . o, Ei
disponible pour les niveaux de puissance de .-/ a LV,
Activation :

)
+ avec la zone de cuisson allumée, appuyer sur {2 (7),

IEcran (2) affiche une Hclignotante, alternée avec la
puissance définie dans la zone de cuisson.

En augmentant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat Up reste active, avec
le nouveau réglage de la température ;

En réduisant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat se désactive.
Remarque : en sélectionnant simultanément une autre

)
zone de cuisson, le symbole T (7) se rallumera avec
une lumiéere de faible intensité, et il sera ainsi possible de
procéder, pour cette zone aussi, a l'activation de la
fonction ; la fonction reste dans tous les cas active dans la
zone dans laquelle elle a déja été définie, comme le
signale 'Ecran (2).

e Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plaque en ramenant a zéro la
puissance de cuisson.

Activation :

[N
* appuyer surl I (9), le symbole ! Iclignote a I'écran (2)
Pour désactiver la fonction :

* appuyer surl I (9), la Barre de Sélection (3) s'illumine
+ appuyer/glisser le doigt sur la Barre de Sélection (3)
pour désactiver la fonction.

Remarque : la désactivation rétablit les conditions de la
plaque avant la pause, la plagque continue a fonctionner
avec les mémes réglages précédemment définis.
Remarque : si apres 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.
Remarque : la Fonction Pause n'influence pas I'extraction.

o Timer « STAND ALONE »

La fonction Timer (minuteur) est un compte a rebours
indépendant des zones de cuisson (et de la zone
aspirante).

Le Timer s'active en appuyant sur la Zone/Ecran (4).

Utiliser les symboles — + (5) pour définir la durée du
Timer, qui est visible dans la Zone/'Ecran (4)

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le compte & rebours.

Le Timer peut étre réglé jusqu’a un maximum de 1(h) et
59(min.) La Zone/'Ecran (4) affichera le temps restant, et
un signal sonore sera émis a la fin du compte-a-rebours.
Remarque : Quand le compte a rebours devient inférieur
a 10 min, un point fixe apparait apres le premier chiffre.



Valeur affichée

HE5

Pour I'extinction du Timer :
+ sélectionner Zone/Ecran (4)

Temps restant

1h et 35 min

1min. et 35s.

) ) U B i B B
« définir la durée du Timer a Zéro LIVt & ['aide de

— +p

e Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager (température directrice) est une
fonction de controle permettant le maintien de la chaleur a
une température constante, & un niveau de puissance
optimisé ; cette fonction est parfaite pour garder les
aliments préts au chaud. La fonction Temperature Manager

s'active dés la premiére pression de la touche &é (8).
L'écran (2) de la zone en mode Temperature Manager

Pl

(température directrice) affiche le symbole o
Remarque : en sélectionnant simultanément une autre

zone de cuisson, le symbole @E (8) se rallumera avec une
lumiere de faible intensité, et il sera ainsi possible de
procéder, pour cette zone aussi, a l'activation de la
fonction ; la fonction reste dans tous les cas active dans la
zone dans laquelle elle a déja été définie, comme le
signale 'Ecran (2).

Appuyer une nouvelle fois sur &f (8) pour désactiver et

éteindre, jusqu'a porter le niveau affiché & I'Ecran (2) & l'_l’
Remarque : si plusieurs zones fonctionnent en
Temperature Manager (Warming Function), sélectionner
d’abord la zone souhaitée a travers la zone de Sélection
(2) ; la fonction peut également étre désactivée a travers la

]
Barre de Sélection (3), en mettant le Power Level & !

UTILISATION DE L’EXTRACTEUR

o Allumage du systéme d’extraction :

+ Allumer la plaque de la fagon indiquée dans le chapitre
« allumage » sur « utilisation plaque de cuisson » ;

o Vitesse (puissance) d’extraction :

L'extracteur est doté de 4 niveaux de vitesses (puissance)

p
deldaH,

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) : vers la droit pour augmenter le niveau de puissance,
vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.
Remarque : Le niveau de puissance défini sera affiché

dans la zone de Sélection/Ecran (12)

e Power Booster

doté¢  d" d’extraction
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L'extracteur  est niveau

supplémentaire appelé Power Buster ; il est minuté et a
une durée de 5 minutes.

Pour le sélectionner, effleurer et glisser le doigt sur la Barre

de sélection (3) (au-dela du niveau ) : ce symbole -
clignotera.

Remarque : a la fin du temps, la puissance se remet au
niveau précédemment défini.

e Fonctionnement automatique

La hotte s'allumera a la vitesse la plus indiquée en
adaptant la capacité d'extraction au niveau de cuisson
maximal, utilisé par les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte
la vitesse d’aspiration, en la diminuant progressivement, de
fagon & éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.

Pour activer cette fonction :

Appuyer sur( A ’(14) ;
Répéter 'opération pour désactiver.
Remarque : si durant le fonctionnement automatique, les

vitesses de g a 5‘ sont sélectionnées avec la Barre de
sélection (3), le fonctionnement automatique s'interrompt ;
en sélectionnant en revanche le Power Boster, le
fonctionnement automatique reprendra & la fin du de la

temporisation, et entre-temps le symbole (A)
continuera de clignoter.

Remarque : en cas d'extinction de la plaque avec le
Fonctionnement  automatique actif, ~[I'extinction de
I'extracteur se fera automatiquement, de maniere
progressive.

o Voyant de saturation des filtres

La hotte indique lorsqu'il faut effectuer I'entretien des
filtres :

Filtres anti-odeur
s'allume

Filtre a graisse FILTER (13) s’allume et clignote

Remarque : cette fonction est par défaut désactivée (voir
comment lactiver dans le paragraphe « Activation
indicateur saturation filtres »)

charbon/céramiques  FILTER (13)

o Reset saturation filtres

Apres avoir effectué I'entretien des filtres (& graisse et/ou a
charbon/céramiques), appuyer longuement sur FILTER
(13) ; il s'éteint, et relance le décompte de l'indicateur.

o Activation indicateur saturation filtres
Remarque : Ce voyant est généralement désactivé.
Pour I'activer, procéder comme suit :

+ allumer la plaque d’extraction @ ;
+ avec le moteur dextraction et les zones de cuisson
éteintes, appuyer sur la Zone de sélection (12)



« appuyer longuement sur HOOD (11) jusqu’a I'apparition a

I'écran (12) des lettres E et 5 qui clignotent en
alternance.

IL‘ = filtres anti-odeur charbon/céramique ; 5 = filtre @
graisse ;

FILTRES ANTI-ODEUR CHARBON/CERAMIQUES

« appuyer sur IEcran (12) au moment ol la lettre 'C
apparait

« appuyer sur FILTER (13) lumiére fixe.

+ appuyer de nouveau longuement sur HOOD (11) pour

TABLEAU DE PUISSANCE

confirmer I'activation de I'indicateur des filtres anti-odeur
charbon/céramiques.

FILTRES A GRAISSE

il

« appuyer sur I'Ecran (12) au moment ol la lettre Ei
apparait
« appuyer sur FILTER (13) lumiére clignotante.

+ appuyer de nouveau longuement sur HOOD (11) pour
confirmer I'activation de I'indicateur du filtre a graisse.

Niveau de puissance |Typologie de cuisson

Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuis-
son)

augmentation rapide de la température de I'aliment jusqu'a

=~ |—rissoler - griller

. ;'- Réchauffer rapidement ébullition en cas d'eau ou réchauffer rapidement les li-
Puissance quides de cuisson
maximale - - - -
I - - brunir, commencer une cuisson, frire des produits surge-
.1 |Frire - bouillir ) e
1és, bouillir rapidement
™~ 3 . s e faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
. - Faire revenir - rissoler - bouillir - griller | . es duré 310 minut
Puissance (a courtes durées, 5 a 10 minutes)
élevée | = = |Faire revenir - cuire — cuire & I'étouffée |faire rissoler, maintenir une ébulliion vive, cuire et griller

(a courtes durées, 10 a 20 minutes)

Cuire - cuire a I'étouffée - brunir - griller

étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une
longue période), remuer les pates

Puissance _-,' - }j‘ cuire - mijoter - épaissir, remuer

cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en pré-
sence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin,

moyenne bouillon, lait), remuer les pates
- cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces,
E - (=1 |cuire - mijoter - épaissir, remuer rotis, poissons) en présence de liquides d'accompagne-
ment (ex. eau, vin, bouillon, lait)
= ] Faire fondre - dégeler - garder au|fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les
Faibl -1 Y ehaud - rendre crémeux produits de petites dimensions
aible - - o
Puissance 5 |Faire fondre - dégeler - garder au garder chauq des petites portn‘)ns Jugtes cuisinées ou Igar-
3—? A der en température des plats a servir et remuer des risot-
- chaud - rendre crémeux 0s
_ Plaque de cuisson en position stand-by ou coupé (pré-
OFF ;'_,’ Surface d'appui sence possible de chaleur résiduelle de la fin de la cuis-

son, signalée par H-L-O)

4. ENTRETIEN

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

X

Pour I'entretien du produit, voir les images a la fin de
linstallation marquées de ce symbole.
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ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON
o Nettoyage de la plaque a induction

La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

+ Ne pas utiliser d'éponges a récurer, de paillettes de fer.
Leur utilisation, avec le temps, pourrait abimer le verre.



* Ne pas utiliser de produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou les détachants.

* NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS VAPEUR !!!

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir la plaque et la
nettoyer pour enlever les dépots et les taches causées par
des résidus alimentaires. Le sucre ou les aliments & haute
teneur en sucre endommagent la plaque de cuisson et
doivent étre immédiatement éliminés. Le sel, le sucre et le
sable peuvent rayer la surface du verre. Utiliser un chiffon
doux, des serviettes en papier ou des produits spécifiques
pour le nettoyage de la plaque (suivre les instructions du
fabricant).

° XD Nettoyage du bac de récupération des
liquides :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles, il est possible d'intervenir & travers le robinet
d'évacuation placé dans la partie inférieure du produit, afin
d'éliminer tout résidu et assurer ainsi le maximum
d’hygiéne.

Pour un nettoyage plus complet et approfondi, enlever
complétement le bac inférieur.

° XE Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et
du détergent neutre et correctement séchée pour éviter
tout phénoméne d’oxydation.

ENTRETIEN DE L’'EXTRACTEUR

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre.

NE PAS UTILISER D'USTENSILES OU OUTILS DE
NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs. NE PAS
UTILISER D'ALCOOL !

° XA Entretien des Filtres a graisse :

Il retient les particules de graisse dérivantes de la
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur
de saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse
température et cycle rapide. Avec le lavage au lave-
vaisselle, le filtre anti-graisse métallique peut décolorer
mais ses caractéristiques de filtrage restent les mémes.

° XB Entretien du Filtre a charbon actif - Céramique
(Uniquement pour Version Filtrante) :

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson.
L’appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur.

La saturation du charbon actif se constate aprés un emploi
plus ou moins long, selon la fréquence d'utilisation et la
régularité du nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-
odeur peuvent étre soumis a une régénération thermique
tous les 2/3 mois dans un four préchauffé a 200 °C
pendant 45 minutes. Une régénération correcte assure une
efficacité de filtrage constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four

o Nettoyage de I'extracteur :

5. ASSISTANCE

mais dans un plat a un niveau intermédiaire.

TABLEAU DE DIAGNOSTIC
Code d'information Description Causes possibles Solution
,,,,,, La zone commandes s'éteint a La température interne des | Attendre que la plaque re-
E *E’ cause d'une trop haute tempéra- | piéces électroniques est trop | froidisse avant de l'utiliser a
ture élevée nouveau
E*E’ Récipient non adapté Perte des ptrizﬁgztes magne- Retirer la casserole
,,,,,, Problemes de communication Le courant elecltnqug n arr,“".e Débrancher la plaque du
" i pas au module : le cable d'ali- RSN e
E»5 entre l'interface utilisateur et le S " circuit électrique et vérifier
o . ) mentation n'a pas été correcte-
module a induction . . le raccordement
ment branché ou est défectueux

Pour tous les autres si-

gnaux derreur Appeler le service assi

stance technique et communiquer le code d'erreur

SERVICE D'ASSISTANCE

Avant de contacter le Service Clientele

1. Vérifiez que vous ne pouvez pas résoudre le probléme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des

pannes".
2. Eteindre et rallumer I'appareil pour s'assurer que la panne e

st résolue.

Si le probléme persiste aprés les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in
acht. Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor
eventuele problemen, schade of brand, veroorzaakt door
het apparaat als gevolg van de niet-naleving van de
aanwijzingen van deze handleiding. Het apparaat is
uitsluitend bedoeld voor een huishoudelijk gebruik, voor het
koken van voedingsmiddelen en het afzuigen van de
dampen van het kookproces. Ander gebruik is niet
toegestaan (bijv. het verwarmen van omgevingen). De
fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor een
oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen van de
bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen
in dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en
installatie-instructies blijven hetzelfde.

e Lees de instructies aandachtig door: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en de
veiligheid.

e Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat
aan.

e Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
gecontroleerd worden dat alle onderdelen onbeschadigd
zijn. Neem anders contact op met uw leverancier en ga niet
verder met de installatie.

o Controleer de intacte staat van het apparaat alvorens het
te installeren. Neem anders contact op met uw leverancier
en ga niet verder met de installatie.

@: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen kunnen
apart worden aangeschaft bij gespecialiseerde dealers.

*: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen zijn
optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen
worden geleverd, en die kunnen worden aangeschaft op de
websites www.elica.com en www.shop.elica.com.

1. VEILIGHEID EN
REGELGEVING

/N ALGEMENE VEILIGHEID

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht: @
Voordat er handelingen voor de installatie worden verricht,
moet het apparaat eerst worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet. ® De installatie of het onderhoud moeten
worden uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen van de fabrikant en
conform de plaatselijk geldende normen inzake de
veiligheid. Geen enkel deel van het product mag
gerepareerd of vervangen worden, tenzij dat uitdrukkelijk
wordt aangegeven in de handleiding. ® De aarding van het
product is wettelik verplicht. e De voedingskabel moet
lang genoeg zijn om de aansluiting van het in het meubel
ingebouwde product op het elektriciteitsnet toe te staan. e
Opdat de installatie voldoet aan de geldende
veiligheidsnormen, is een meerpolige schakelaar vereist
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die voldoet aan de veiligheidsnormen en die de volledige
ontkoppeling van het net garandeert onder de
omstandigheden van overspanningscategorie I, in
overeenstemming met de installatievoorschriften. e
Gebruik geen stekkerdozen of verlengsnoeren. @ Na het
voltooien van de installate mogen de elektrische
onderdelen niet meer bereikbaar zijn voor de gebruiker. ®
Het product en de toegankelijke onderdelen worden tijdens
het gebruik heet. Let op om de verwarmingselementen niet
aan te raken. e Zorg ervoor dat kinderen niet met het
product spelen; houd kinderen op afstand en onder toezicht
omdat de toegankelijke onderdelen tijdens het gebruik zeer
heet kunnen worden. e Voor personen met pacemakers en
actieve implantaten is het belangrijk om, voorafgaand aan
het gebruik van de inductiekookplaat, te controleren of uw
stimulator compatibel is met het product. e Tijdens en na
gebruik mogen de verwarmingselementen het product niet
worden aangeraakt. e Vermijd contact met doeken of
ander brandbaar materiaal totdat alle onderdelen het
product voldoende zijn afgekoeld: brandgevaar. e Plaats
geen brandbare materialen op het product of in zijn
nabijheid. e Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk vlam vatten. Houd toezicht tijdens de bereiding
van voedsel dat rijk is aan vet en olie. ® Als het oppervlak
is aangetast of gebarsten, moet het product worden
uitgeschakeld om het gevaar op elektrische schokken te
voorkomen. @ Het product mag niet door een externe timer
of een afzonderlijk systeem voor afstandsbediening in
bedrijf worden gesteld. @ Een onbewaakt kookproces met
olie of vet op een kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. e Het kookproces moet bewaakt worden.
Een kort kookproces moet voortdurend bewaakt worden. e
Probeer NOOIT om vlammen met water te blussen. In
plaats daarvan moet het product worden uitgeschakeld en
moeten de vlammen gedoofd worden met, bijvoorbeeld,
een deksel of een blusdeken. e Brandgevaar: plaats geen
voorwerpen op de kookopperviakken. e Gebruik geen
stoomreinigers: risico op een elektrische schok. e Plaats
geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels op het opperviak van de kookplaat omdat ze
oververhit zouden kunnen raken. e Alvorens het product
op het elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer het
typeplaatje (op de onderkant van het product) om er zeker
van te zjn dat de spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het elektriciteitsnet en
controleer of het stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twijfel contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: @ Schakel de kookplaat na gebruik uit door
middel van het bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet
op de pan-detector. @ Om het morsen van vloeistoffen te
voorkomen moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt worden. e Laat de
verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege pannen
of potten, of zonder pannen. @ Na de begindiging van het
kookproces moet de betreffende kookzone worden
uitgeschakeld. e Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie en plaats met aluminium verpakte producten
nooit rechtstreeks op het product. Aluminium zou kunnen
smelten en uw product onherstelbaar beschadigen. e



Warm nooit een blikje met voedingsmiddelen op zonder het
eerst te openen: het zou kunnen ontploffen! Deze
waarschuwing geldt ook voor alle andere soorten
kookplaten. @ Het gebruik van een hoog vermogen, zoals
de functie Booster, is niet geschikt voor het verwarmen van
bepaalde vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie. De
overmatige hitte zou gevaarlijk kunnen zijn. In dit geval
raden wij het gebruik van een lager vermogen aan. e De
pannen moeten rechtstreeks op de kookplaat en in het
midden van de kookzones worden geplaatst. Plaats in
geen geval andere voorwerpen tussen de pan en de
kookplaat. @ In geval van hoge temperaturen, vermindert
het product automatisch het vermogensniveau van de
kookzones.  Voordat er werkzaamheden voor reiniging of
onderhoud worden uitgevoerd, moet het product worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet door de stekker te
verwijderen of de hoofdschakelaar van de woning uit te
schakelen. e Maak tijdens alle handelingen voor installatie
en onderhoud altijd gebruik van werkhandschoenen. @ De
product mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar
oud en door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelike vermogens, of met gebrek aan
ervaring of de nodige kennis, mits deze onder toezicht
staan of nadat ze aanwijzingen hebben ontvangen over het
veilige gebruik van het product en ze de bij het gebruik
betrokken gevaren begrepen hebben. e Kinderen moeten
onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met
het product spelen. @ De reiniging en het onderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen die niet onder
toezicht staan. e Als het product gelijktijdig wordt gebruikt
met andere apparaten die gas of andere brandstoffen
verbranden, moet de ruimte beschikken over een
voldoende ventilatie. ® Het product moet zowel aan de
binnen- als de buitenkant regelmatig worden gereinigd
(TEN MINSTE EENMAAL PER MAAND), en neem daarbij
in ieder geval de uitdrukkelijk  aangegeven
onderhoudsvoorschriften in acht. @ De niet-naleving van de
normen voor reiniging van het product en voor de
vervanging en reiniging van de filters vormt een gevaar
voor brand. e Flamberen is ten strengste verboden. e Het
gebruik van open vuur is schadelijk voor de filters, vormt
een gevaar voor brand en moet derhalve altijd vermeden
worden. e Frituren moet altijd onder toezicht gebeuren om
te voorkomen dat de olie oververhit raakt en vlam vat. e
Opgelet! Tijdens de werking van de kookplaat kunnen de
toegankelijke delen van het apparaat heet worden. e
Opgelet! Sluit het product niet aan op het elektriciteitsnet
tot de installatie geheel voltooid is. @ Voor wat betreft de
toe te passen technische  maatregelen en
veiligheidsmaatregelen voor de afvoer van de dampen
moet de regelgeving van de plaatselijke bevoegde
instanties strikt in acht worden genomen. e De afgezogen
lucht mag niet in een kanaal worden geleid dat gebruikt
wordt voor de afvoer van de dampen geproduceerd door
apparaten die gas of andere brandstoffen verbranden. e
Gebruik het product nooit zonder het correct gemonteerde
rooster! ® Gebruik voor de installatie alleen de bij het
product geleverde bevestigingsschroeven of koop, indien
ze niet geleverd worden, het correcte type schroeven.
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Gebruik een correcte lengte voor de schroeven zoals
beschreven in de handleiding voor installatie. ® Wanneer
dit product gelijktijdig functioneert met andere apparaten
die functioneren op een andere energie dan elekfriciteit,
mag de negatieve druk in de ruimte niet hoger zijn dan 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Het is belangrijk om deze handleiding
te bewaren zodat ze op elk moment geraadpleegd kan
worden. In geval van verkoop, overdracht of verhuizing
moet de handleiding het product begeleiden.

/\ VEILIGHEID VOOR DE ELEKTRISCHE
AANSLUITING

o Koppel het product los van het elekfriciteitsnet. ® De
installatie moet worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften. e
De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg
ziin van de niet-naleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtljnen. e De voedingskabel moet
voldoende lang zijn om de kookplaat van het werkblad te
kunnen verwijderen. @ Verzeker u ervan dat de spanning
aangegeven op het typeplaatie op de onderzijde het
product overeenkomt met die van de woning waar het
product geinstalleerd zal worden. e Gebruik geen
verlengsnoeren. e De elektrische aardgeleider moet 2 cm
langer zijn dan de andere geleiders. ® In het geval het
product niet is uitgerust met een voedingskabel, gebruik
dan een kabel met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens tot 7200 watt; voor
hogere vermogens moet de doorsnede 4 mm2 zijn). @ Op
geen enkel punt van de kabel mag de temperatuur 50°C
hoger zijn dan de omgevingstemperatuur. @ Het product is
bestemd om permanent aangesloten te zijn op het
elektriciteitsnet; daarom moet de verbinding met de vaste
netvoeding worden uitgevoerd door middel van een
goedgekeurde meerpolige schakelaar die de volledige
ontkoppeling van de netvoeding garandeert onder de
omstandigheden van de overspanningscategorie Il en die
na de installatie gemakkelijk bereikbaar moet zijn.

e Opgelet! De vervanging van de verbindingskabel moet
worden uitgevoerd door de erkende technische
servicedienst of door een persoon met een soortgelijke
deskundigheid.

e Opgelet! Voordat het circuit weer op de netvoeding
wordt aangesloten en de correcte werking ervan wordt
gecontroleerd, moet altijd gecontroleerd worden of het
netsnoer correct gemonteerd is.

POWER LIMITATION: het product is uitgerust met de functie
Power Limitation door middel waarvan een maximale
drempel voor verbruik (kW) kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op het moment van
aansluiting van het product op het elektriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet zelf (binnen 2
minuten). De dimensionering van de bescherming van de
elektrische installatie moet op basis van het geselecteerde
niveau van Power Limitation worden gedaan. Raadpleeg
het deel Werking van deze handleiding voor de



instelprocedure van de Power Limitation.

KIT WINDOWS: Het product is ontworpen om gebruikt te
worden in combinatie met een KIT Window-sensor (niet
door de fabrikant geleverd). Wanneer de KIT Window-
sensor geinstalleerd wordt (alleen bij gebruik van de
AFZUIGMODUS), wordt de luchtafzuiging, telkens
wanneer het venster van de ruimte waarop de Kit wordt
geinstalleerd gesloten is, onderbroken. De elektrische
aansluiting van de KIT op het apparaat moet worden
uitgevoerd door technisch gekwalificeerd en
gespecialiseerd personeel. De KIT moet afzonderlijk
gecertificeerd worden in overeenstemming met de
veiligheidsnormen van toepassing op het onderdeel en
met zijn gebruik met het apparaat. De installatie moet
worden uitgevoerd in overeenstemming met de
geldende normen voor huishoudelijke systemen.
OPGELET: de bedrading van de op het product aan te
sluiten KIT moet deel uitmaken van een gecertificeerd
circuit in zeer lage veiligheidsspanning (SELV). De
fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/
of een onjuiste installatie van de KIT.

/N VEILIGHEID VOOR DE INSTALLATIE

e Zowel de elektrische als de mechanische installatie
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.
e Voorafgaand aan de installatie: Controleer, na het
product te hebben uitgepakt, dat er geen sprake is van
transportschade. Neem in geval van problemen en voordat
u het apparaat installeert contact op met de leverancier of
de klantenservice. Controleer of het aangekochte product
afmetingen heeft die geschikt zijn voor de gekozen plaats
van installatie. Controleer dat er in de verpakking (om
transportredenen) geen bijgeleverd materiaal aanwezig is
dat eventueel verwijderd en bewaard moet worden
(bijvoorbeeld zakjes met schroeven, garantiecertificaat,
enz.). Controleer ook of er in de nabijheid van de plaats
van installatie een stopcontact beschikbaar is

o Voorbereiding meubel voor de inbouw:

+ Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, ~ vaatwasmachines, kachels, ovens,
wasmachines en wasdrogers. Verricht alle aanpassingen
van het meubel voordat de kookplaat wordt geplaatst en
verwijder zorgvuldig alle spaanders of zaagselresten.

+ Dit product is geproduceerd om ingebouwd te worden in
een werkblad van 2-6 cm dik in geval van installatie TOP
(bovenop het werkblad), of 2,5-6 cm dik in geval van
installatie FLUSH (verzonken).

De minimale afstand tussen de kookplaat en de wand moet
ten minste 5 cm aan de voorzijde en 4 cm aan de zijkanten
bedragen en ten minste 50 cm ten opzichte van de
bovengeplaatste kastjes.

NB = De voorgestelde afstanden zijn indicatief: bij het
ontwerp van de ruimten moet rekening worden gehouden
met de aanduidingen van de fabrikant van de keuken.

+ om de installatie van de filterversie te optimaliseren, wordt
aangeraden om in de plint een gleuf te maken en daarin
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een in de handel verkrijgbaar rooster te plaatsen.

+ Belangrijk: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen oppervlakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting in
gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen,  vetten,  olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

e Opgelet! Als schroeven en bevestigingselementen niet
in overeenstemming met deze aanwijzingen worden
geinstalleerd, kan dit leiden tot risico’s van elektrische
aard.

e Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met
kleefband met de volgende kenmerken: zachte elastische
PVC-folie, met een kleefstof op acrylaat-basis die voldoet
aan de norm DIN EN 60454; vlamvertragend; uitstekende
weerstand  tegen  veroudering;  bestand  tegen
temperatuurwisselingen; bruikbaar bij lage temperaturen.

VERWIJDERING AAN EINDE LEVENSDUUR

Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming
ﬁ met de Europese richtlijn 2012/19/EG - UK SI

2013 Nr.3113, Afgedankte Elektrische en Elek-
B {r0nische Apparatuur (AEEA).

Zorg ervoor dat dit product op correcte wijze wordt
afgevoerd. De gebruiker draagt bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve gevolgen voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende
documenten aangegeven symbool geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor
de recycling van elektrische en elektronische apparaten.
Verwerk het product in overeenstemming met de
plaatselijke regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer
informatie over de verwerking, het hergebruik en de
recycling van dit product moet contact worden opgenomen
met de plaatselijke instantie voor de inzameling van
huishoudelijke apparaten of de winkel waar het product is
aangekocht.

REGELGEVING

Apparatuur  ontworpen, getest en
overeenkomst met de normen inzake:

« Veiligheid: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Prestaties: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; CEI/EN 61000-3-3; CEIEN
61000-3-12.

SUGGESTIES VOOR GEBRUIK

Suggesties voor een correct gebruik om de milieu-impact te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het

vervaardigd in



apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook
na het einde van de bereiding nog enkele minuten
ingeschakeld. Verhoog de snelheid alleen in geval van een
grote hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie
booster alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor
de geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer
nodig, het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het
veffilter efficiént te handhaven, moet het, wanneer
noodzakelijk, gereinigd worden. Om de efficiéntie te
optimaliseren en de geluidsemissies te beperken, moet de
in deze handleiding aangegeven maximale diameter voor
het leidingensysteem worden gebruikt.

2. GEBRUIK
GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen: In vergelijking met elektrische kookplaten is uw
inductiekookplaat: Veiliger: lagere temperatuur op het
glazen oppervlak. Sneller: kortere verwarmingstijden van
het voedsel. Nauwkeuriger: de kookplaat reageert
onmiddellijk op uw opdrachten. Efficiénter: 90% van de
geabsorbeerde energie wordt omgezet in warmte.
Bovendien wordt de warmteoverdracht onmiddellijk
onderbroken zodra de pan van de kookplaat verwijderd
wordt en wordt zo onnodig warmteverlies voorkomen.

GEBRUIK RECIPIENTEN VOOR KOKEN

o Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met dit symbool.

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het oppervlak van de
kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

« recipiénten waarvan de bodem niet volledig vlak is;

* metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

« recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

* Niet alle voor inductie geschikte pannen functioneren
efficiént door hun bodems die gedeeltelijk uit
ferromagnetisch materiaal bestaan!! Controleer dat bij het
kopen van pannen:

+ dat de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Is dit niet het geval, dan nemen zowel de
efficiéntie als de gelijkmatigheid van de warmteoverdracht
af, bij temperaturen van het oppervlak van de pan die niet
geschikt zijn voor koken
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+ dat de bodem geen aluminium bevat: de pan wordt niet
opgewarmd en kan eventueel niet herkend worden door de
inductoren.

SN, W L N €

+ Niet-vlakke bodem of ruw opperviak.
+ Verminderen het raakvlak tussen de inductor en de pan,
waardoor de efficiéntie afneemt en de kookervaring

verslechterd.

eRecipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet
geschikt. Ook in dit geval zijn de in de voorgaande
paragraaf genoemde indicaties van toepassing.

o Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd. Om te zien welke minimale diameter van de
pan gebruikt moet worden op elke afzonderlike zone,
raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding.

o Energiebesparing

Gebruik pannen en potten met een diameter van de bodem
die gelijk is aan die van de kookzone; Gebruik uitsluiten
pannen en potten met een vlakke bodem; Laat, indien
mogelijk, de deksel tijdens het koken op de pan; Kook
groenten, aardappelen, enz. met een kleine hoeveelheid
water om de bereidingstijd te verminderen; Gebruik de
snelkookpan om het energieverbruik en de bereidingstijd
verder te beperken; Plaats de pan in het midden van de op
de kookplaat aangegeven kookzone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie
met externe afvoer of in de filterversie met interne
recirculatie.

Raadpleeg de  websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige gamma van
beschikbare kits te controleren, om de verschillende


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in
afzuig uitvoering.

° @Afzuigversie:

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie
leidingen (apart aan te schaffen). Sluit het product aan op
leidingen en uitlaatopeningen in de wand met een gelijke
diameter aan die van de luchtuitlaat (koppelingsflens).
Verwijs voor meer informatie over de buizen en hun
afmetingen naar de pagina accessoires van de
installatiehandleiding - Afzuigversie. Het gebruik van
leidingen en uitlaatopeningen met een kleinere diameter
veroorzaken een verminderde prestatie van de afzuiging en
een aanzienlijke toename van het geluidsniveau. In deze
gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele
aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht: « We raden een lineair
traject van de leiding van maximaal 7 meter aan. « We
raden om over de 7 lineaire meters maximaal twee bochten
van 90° te gebruiken. * Vermijd drastische wijzigingen van
de doorsnede van de leiding, probeer altijd een diameter
van @ 150 mm aan te houden (of een rechthoekige
doorsnede van 222 x 89 mm).

° Filterversie:

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale
veffilters en geurfilters weer in de ruimte geleid. Het
product wordt geleverd met alle elementen noodzakelijk
voor een standaardinstallatie, met de luchtuitiaat aan de
voorzide van de plint van het meubel. Het product is
uitgerust met een set geurfilters. Raadpleeg voor meer
informatie de pagina met betrekking tot de accessoires van
de filterversie (in het geillustreerde deel van deze
handleiding).
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3. WERKING
BEDIENINGSPANEEL

_‘
26| 2
T.  Functie

ON/OFF van de kookplaat/de afzuiger voor de kook-
plaat

2 Selectie kookzones / Display kookzone

Verhoging/Verlaging niveau bereidingsvermogen en
afzuigsnelheid (afzuigvermogen)




Weergave niveau bereidingsniveau en afzuigsnel-
heid (afzuigvermogen)

4 Activering Timer “STAND ALONE”
Display : Timer “STAND ALONE” / Timer Kookzo-
nes.

Verhoging/Verlaging tijd Timer “STAND ALONE"/ Ti-
mer Kookzones

6  Activering Timer Kookzones

Indicator Timer Kookzones actief

7 Activering Automatic Heat Up [Automatische opwar-
ming].
Activering Temperature Manager (Warming Functi-
8 X f
on) [Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]
9  Pauze

10  Key Lock [Toetsenvergrendeling]

11 Indicator actieve Afzuigkap

Activering indicator Verzadiging Filters

12 Selectie/Activering afzuigkap

Functie Waarde
Kookzone ingeschakeld 1'_-:'
Power Level '___ ':-l":'"
Residual Heat Indicator H

Pot Detector '_"
Functie Bridge Zone actief 5’
Functie Temperature Manager actief i
Functie Pauze 1' l'
Functie Automatic Heat UP I':l,

KENMERKEN VAN DE KOOKPLAAT

o Safe Activation

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt
niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van
afwezigheid of verwijdering van de pannen.

o Pot Detector

Display Afzuigkap

Display verzadiging Koolstoffilter/Keramisch filter -
Vetfilter

13  Reset Verzadiging Filters

14 Activering functie automatische afzuigkap

BELANGRIJKE INFORMATIE VOORDAT U
BEGINT

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen volgens de
strengste veiligheidsnormen. Derhalve:

* Bepaalde functies worden niet geactiveerd of worden
automatisch uitgeschakeld als er geen pannen op de
kookzones aanwezig zijn of als ze niet goed zijn
geplaatst.

* In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch uitgeschakeld wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.. “Kookplaat activeren” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur”, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Opgelet! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig gebruik,
zou de uitschakeling van de kookzone niet onmiddellijk
kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt uitgevoerd;

W]
op het display van de kookzones verschijnt het symbool /™t
om aan te geven dat deze fase wordt uitgevoerd. Wacht tot
het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.

DISPLAY KOOKZONE

op de displays van de kookzones wordt het volgende
weergegeven:
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Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

o Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur,  afhankelijk ~ van  het ingestelde
vermogensniveau.

o Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt
de aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een
speciale visuele aanduiding op het display van de

W]
betreffende zone, door middel van het symbool /1.

GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Opmerking: Om de functies te activeren, moet allereerst
de gewenste zone geactiveerd worden

o Inschakeling
Druk kort (raak aan) op (D ON/OFF (1) kookplaat/

afzuigkap: het symbool ® wordt verlicht; Houd
ingedrukt: alle beschikbare functies worden gedurende
enkele momenten weergegeven, waarna alleen de
voornaamste functies actief blijven; de andere functies
kunnen later gebruikt worden, en worden geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIK: alle beschikbare functies worden matig
verlicht; de verlichting wordt pas sterker op het
moment van activering van de functies.

Druk nogmaals om uit te schakelen

Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.



o Selectie van de kookzones

Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) die
overeenkomt met de gewenste kookzone.

o Power Level [Vermogensniveau]

De kookplaat is voorzien van 9 vermogensniveaus. Druk op
de Selectiebalk (3) en verschuif de vinger over de balk:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in de
zone Selectie/Display (2)

o Power Booster
Het product is voorzien van een extra vermogensniveau

]
(hoger dan het niveau =), dat 5 minuten actief blift,
waarna het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte
niveau.

Druk op de Selectiebalk (3) en verschuif de vinger over de

] .
balk (voorbij het niveau =) en activeer de Power Booster.
Het niveau Power Booster wordt in de zone Selectie/

]
Display (2) aangegeven met het symbool 1~

o Timer Kookzones

De functie Timer Kookzones is een countdown die voor
elke kookzone kan worden ingesteld, ook voor meerdere
kookzones tegelijk. Aan het einde van de ingestelde tijd
worden de kookzones automatisch uitgeschakeld en wordt
de gebruiker gewaarschuwd met een geluidssignaal.
Activering van de functie Timer Kookzones

* Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) (power
level niet gelijk aan nul)

* Druk op @ (6) van de kookzone

* Gebruik de symbolen = + (5) om de duur van de
Timer in te stellen; deze duur wordt weergegeven in de
Zone/het Display (4); tijdens de instelling knippert het

symbool @ (6).
Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere
toetsen te drukken om de Timer Kookzones te starten.

Opmerking: druk nogmaals, deze keer lang, op @ (6) om
de Timer van de kookzone te resetten.

De handeling kan naar wens voor meerdere kookzones
herhaald worden:

Elke kookzone kan een andere Timer ingesteld hebben; op
display (4) verschijnt de countdown van de momenteel
geselecteerde  kookzone; is er geen kookzone
geselecteerd, dan wordt met druk op het Display (4) de
countdown van de Timer STAND ALONE weergegeven.
De manier van weergave van de countdown is gelijk
aan die van de Timer STAND ALONE (zie paragraaf
Timer STAND ALONE in de webversie van deze
handleiding).
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Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een
geluidssignaal afgegeven en wordt de kookzone
uitgeschakeld.
Voor de uitschakeling van de Timer:
+ selecteer de kookzone (2)

_— [Nl
+ stel de duur van de Timer in op Af. Lt Lt

- + (5).

o Power Limitation [Vermogensbegrenzing]

Door middel van de functie Power Limitation kan de
werking van het product zo worden ingesteld dat het
maximale stroomverbruik van alle actieve kookzones wordt
beperkt en het totale stroomverbruik van de kookplaat de
ingestelde maximale waarde niet overschrijdt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd bij
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

(D ON/ OFF(1), op het moment van aansluiting van de
kookplaat op het elektriciteitsnet of, binnen 2 minuten, bij
de nieuwe aansluiting op het elektriciteitsnet.

Voor de instelling van de Power Limitation:

, door middel

+ druk op ( A ) (zal knipperen, alleen gedurende de
eerste 2 minuten na de elektrische aansluiting van het
product)

+ houd ( A ) ingedrukt, één voor één, op alle zones voor
Selectie/Display (2) van de kookzones, te beginnen met
de zone rechtsvoor (FR), en met de wijzers van de klok
mee; bij elke druk klinkt een kort geluidssignaal en nadat
op alle Displays (2) is gedrukt, kan de toets worden
losgelaten:

op dit punt zal het Dlsplay (2) van de kookzone Imksachter

(RL) afwisselend de symbolen 5 en g weergeven, om
aan te geven dat de instelling kan worden uitgevoerd.
« selecteer het Display (RL-2) en verplaats de vinger dan

over de Selectiebalk (3), tot het Display de symbolen E

en Etoont;

Op het Display (FL-2) wordt de huidige instelling met de
waarden van de tabel weergegeven:

weergegeven waar-
de

L/-" 7,4 kW (standaard instelling)

Vermogen (kW)




4,5 kW

RN

3,1kwW

Om de instelling van de Power Limitation te wijzigen:

« druk op het Display (FL-2) en verplaats de vinger over de
Selectiebalk (3) om

de nieuwe instelling te selecteren. Houd, om de gemaakte

keuze op te slaan, de toets @ ONJ/OFF (1) 2 seconden
ingedrukt; er klinkt een lang geluidssignaal om de
uitgevoerde instelling te bevestigen.

o Bridge Zones

Dankzij de Bridge-functie kunnen de kookzones
gecombineerd werken, zodat deze één enkele kookzone
vormen met hetzelfde vermogensniveau. Deze functie
zorgt, in geval van zeer grote pannen of braadsledes, voor
een grotere kookzone met een gelijkmatige temperatuur.
Het is mogelijk om de voorste kookzone in combinatie met
de overeenkomstige achterste kookzone te gebruiken
(raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding om
te controleren voor welke zones deze functie geactiveerd
kan worden).

Voor de activering van de functie Bridge:

+ selecteer gelijktijdig de twee kookzones die u wenst
te gebruiken

+ op het Display (2) van de “achterste” kookzone verschijnt

het symbool B

+ door middel van de Selectiebalk (3) is het mogelijk om
het Niveau (Vermogen) in te stellen, dat zal worden
weergegeven op het Display (2) van de “voorste” zone

om de functie Bridge uit te schakelen, is het voldoende om
de procedure voor activering te herhalen

Opmerking: de Timer Kookzones, geactiveerd tijdens de
functie Bridge, heeft de automatische uitschakeling van
beide kookzones tot gevolg omdat ze in dit geval
beschouwd worden als één enkele gecombineerde zone.

o Key Lock

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendeling]
kunnen de instelingen van de kookplaat vergrendeld
worden om te voorkomen dat ze per ongeluk gewijzigd
worden en om de reeds ingestelde functies actief te laten.

Activering:

¢ druk op B (10) Herhaal de handeling voor de
deactivering.
Opmerking: wanneer bij actieve Key Lock gedrukt wordt

op een willekeurige andere functie, zal het symbool ﬂ
knipperen om aan te geven dat de functie gebruikt wordt en
eventueel gedeactiveerd moet worden om op de kookplaat
te kunnen handelen.
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o Automatic Heat UP [Automatische opwarming

Door middel van de functie Automatic Heat UP kan het
ingestelde vermogen sneller bereikt worden; door middel
van deze functie hebben we het voordeel van een snellere
bereiding, maar zonder het risico op aanbranden van het
voedsel, omdat de temperatuur die van het ingestelde
vermogen niet zal overschrijden. Deze functie is

f )
beschikbaar voor de vermogensniveaus van g tot b
Activering:

)
+ druk bij ingeschakelde kookzone op "} (7); op het

Display (2) wordt een knipperende Hweergegeven,
afgewisseld met het voor de kookzone ingestelde
vermogen.

Als het vermogensniveau van de kookzone wordt
verhoogd: de functie Automatic Heat Up blijft actief met de
nieuwe temperatuurinstelling;

Als het vermogensniveau van de kookzone wordt verlaagd:
de functie Automatisch Heat Up wordt uitgeschakeld.
Opmerking: wanneer gelijktijdig een andere kookzone

)
wordt geselecteerd, wordt het symbool T (7) opnieuw
zwak verlicht en kan de functie ook voor deze zone
geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval actief
voor de zone waarvoor hij reeds werd ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2).

o Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve
functies van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
bereidingsvermogen op nul gesteld.

Activering:

[N
+ druk opl |(9); het knipperende symbool / I verschijnt op
de displays (2)
Om de functie uit te schakelen:

« druk opI I (9): de Selectiebalk (3) wordt verlicht

+ druk op/verplaats de vinger over de Selectiebalk (3) om
de functie uit te schakelen.

Opmerking: de uitschakeling herstelt naar de
omstandigheden van de kookplaat van voor de pauze: de
kookplaat blijft functioneren met de eerder uitgevoerde
instellingen.

Opmerking: als de functie Pauze niet binnen 10 minuten
wordt uitgeschakeld, wordt de kookplaat automatisch
uitgeschakeld.

Opmerking: de functie Pauze is niet van invioed op de
functie afzuiging.

o Timer “STAND ALONE”

De functie Timer is een countdown die onafhankelijk is van
de kookzones (en van de afzuigzone).

De Timer wordt geactiveerd door te drukken op de Zone/
Display (4).




Gebruik de symbolen — + (5) om de duur van de
Timer in te stellen, die wordt weergegeven in de Zone/
Display (4)

Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere
toetsen te drukken om de countdown te starten.

De timer kan worden ingesteld op een maximale duur
van 1(uur) en 59(min.) Op de Zone/Display (4) wordt de
resterende tijd weergegeven; aan het einde van de
countdown Klinkt er een geluidssignaal.

Opmerking: Als de resterende tijd van de countdown
minder dan 10 minuten is, wordt er op de timer na het
eerste cijfer een vaste stip weergegeven.

Weergegeven waarde
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Voor de uitschakeling van de Timer:
« selecteer Zone/Display (4)

Resterende tijd

1uur en 35 min

1 min en 35 sec.
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1
+ stel de duur van de Timer in op nul L.t Lt door
middel van = +(5)

e Temperature Manager (Warming Function)

[Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

Temperature Manager is een regelfunctie door middel
waarvan de warmte op een constante temperatuur
gehandhaafd kan worden, op een geoptimaliseerd
vermogen tussen 0 en 1; ideaal voor het warm houden van
reeds gare gerechten. De functie Temperature Manager

wordt geactiveerd met de eerste druk op de toets &f (8).
Op het display (2) van de met Temperature Manager

-

functionerende kookzone verschijnt het symbool o
Opmerking: wanneer gelijktijdig een andere kookzone

wordt geselecteerd, wordt het symbool &E (8) opnieuw
zwak verlicht en kan de functie ook voor deze zone
geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval actief
voor de functie waarvoor hij reeds werd ingesteld, zoals
gesignaleerd op het display (2).

Druk voor de deactivering en uitschakeling nogmaals op

&é (8), tot het op Display (2) weergegeven niveau naar

1'_:’ wordt gebracht.

Opmerking: als er meerdere zones zijn die in Temperature
Manager (Warming Function) functioneren, selecteer dan
eerst de gewenste zone door middel van de Selectiezone
(2); de functie kan ook gedeactiveerd worden door middel

[
van de Selectiebalk (3), door het Power Level naar ! te
brengen.
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GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

o Inschakeling van het afzuigsysteem:
+ Schakel de kookplaat in zoals aangegeven in hoofdstuk
“inschakeling” voor wat betreft “gebruik kookplaat”;

—

o Afzuigsnelheid (vermogen):

I}
De afzuigkap heeft 4 snelheden (vermogens), van (-1 tot

H

Druk op/verplaats de vinger over de Selectiebalk (3): naar
rechts om het vermogensniveau te verhogen, naar links om
het vermogensniveau te verlagen.

Opmerking: Het ingestelde vermogensniveau wordt
weergegeven in de zone Selectie/Display (12)

e Power Booster

De afzuigkap heeft 1 extra afzuigniveau, Power Booster
genaamd. Dit is een getimede functie met een duur van 5
minuten.

Voor de selectie van deze functie: druk op/verplaats de

vinger over de Selectiebalk (3) (voorbij het niveau g); het

knipperende symbool IU wordt weergegeven.

Opmerking: bij het verstrijken van de tijd van deze functie
keert het vermogen terug naar het eerder ingestelde
niveau.

o Automatische werking

De afzuigkap wordt ingeschakeld bij de meest geschikte
snelheid en past het afzuigvermogen aan op basis van het
maximale bereidingsniveau dat voor de kookzones wordt
gebruikt.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de
afzuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Voor de activering van deze functie:

Druk op( A )(14);
Herhaal dezelfde handeling voor de uitschakeling.
Opmerking: als gedurende de automatische werking op de

Selectiebalk (3) de snelheden van J’ tot b’ worden
geselecteerd, wordt de automatische werking onderbroken.
Als daarentegen de Power Booster wordt geselecteerd,
wordt de automatische werking na het verstrijken van de

tijd van deze functie hervat; het symbool ( A ) blift in de
tussentijd knipperen.

Opmerking: wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld
terwijl de Automatische werking actief is, zal de
uitschakeling van de afzuigkap automatisch en geleidelijk
plaatsvinden.



o Indicator verzadiging filters

De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Koolstof/keramische geurfilters: FILTER (13) gaat branden
Veffilter: FILTER (13) gaat branden en knippert
Opmerking: deze functie is standaard gedeactiveerd
(raadpleeg voor de activering paragraaf “Activering
indicator verzadiging filters”)

o Reset verzadiging filters

Druk na het uitvoeren van het onderhoud op de filters
(vetfilter en/of koolstof/keramische filters) lang op FILTER
(13); deze aanduiding wordt uitgeschakeld en de telling van
de indicator wordt gereset naar nul.

e Activering indicator verzadiging filters
Opmerking: Deze indicator is normaal gesproken
gedeactiveerd.

Ga voor zijn activering als volgt te werk:

+ schakel de afzuigkap in @;

« druk, bij uitgeschakelde afzuigmotor en uitgeschakelde
kookzones, op de Selectiezone (12)

« druk lang op HOOD (11), tot op het Display (12) de letters

5 en El afwisselend knipperend worden weergegeven.

5 = koolstof/keramische geurfilters; E = veffilter;

KOOLSTOF/KERAMISCHE GEURFILTERS

+ druk op het Display (12), op het moment dat de letter E
verschijnt

+ druk op FILTER (13) - continu brandend.

+ druk opnieuw lang op HOOD (11) om de activering van
de indicator van de koolstof/keramische geurfilters

te bevestigen.

VETFILTER

. ~
+ druk op het Display (12), op het moment dat de letter LV
verschijnt
* druk op FILTER (13) - knipperend.
+ druk opnieuw lang op HOOD (11) om de activering van
de indicator veffilter te bevestigen.
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TABEL VERMOGENS

Vermogensniveau Type bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
_ in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot
;'-’ Snel verwarmen een snel kookpunt in geval van water of het snel opwar-
Max vermo- men van kookvloeistoffen
en
9 B | aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten fritu-
.1 |Frituren - koken
ren, snel aan de kook brengen
j ) 3 Aanbraden - friten -koken - grillen {Irlunen, aaq de kook houden, koken en grillen (voor korte
Hoog ver- ijd, 5-10 minuten)
mogen | /= = |Aanbraden - koken - sudderen - fruiten| fruiten, licht koken, koken en grilen (voor middellange
e grillen duur, 10-20 minuten), voorverwarmen van benodigdheden
5, 5 Koken - laten sudderen - fruiten — gril-| stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta
-=""llen omscheppen
) . langere kooktijd (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bijbe-
Gemiddeld _'7 }j’ SK;:(:H erl]aten pruttelen - inkoken - om horende vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de
vermogen PP pasta omscheppen
. langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter:
1 (7 |Koken - laten pruttelen - inkoken - om-| . o
E i | scheopen rijst, sauzen, braadstukken, vis) met de bijbehorende
P vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk)
4 7 |Smelten — ontdooien — warm houden -|de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten,
u-u smeuig maken kleine producten ontdooien
Laag ver- het houd klei rti kookt voedsel
mogen 1 |Smelten - ontdooien — warm houden -| "€t Warm houden van kleine porties vers gekookt voedse
53 smeuia maken of het warm houden van klaargemaakte gerechten en ri-
9 sotto's doorroeren
_ Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwe-
OFF ;'_ ,’ Steunopperviak zigheid van restwarmte na afloop van de bereiding, aange-
geven met H-L-O)

4. ONDERHOUD

Opgelet! Controleer voorafgaand op elke handeling
voor reiniging of onderhoud of de kookzones
uitgeschakeld zijn en of de warmte-indicator
verdwenen is.

Verwijs voor het onderhoud van het product naar de
afbeeldingen aan het einde van de installatie, ge-
markeerd met dit symbool.

ONDERHOUD KOOKPLAAT

o Reiniging van de inductiekookplaat

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.
Belangrijk:

+ Vermijd het gebruik van schuursponsjes of metalen
sponsjes. Deze zouden na verloop van tijd het glas kunnen
beschadigen.

+  Gebruk geen chemische en iriterende
reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekkenmiddelen.
* GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
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verwijderen. Suiker of levensmiddelen met een hoog
suikergehalte beschadigen de kookplaat en moeten
onmiddellijk worden verwijderd. Zout, suiker en zand
kunnen krassen veroorzaken op het glazen opperviak.
Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat
(volg de aanwijzingen van de fabrikant).

° X D Reiniging van de opvangbak vloeistoffen :

In geval dat er per ongeluk en overvioedig vloeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de afvoerklep
aan de onderkant van het product te gebruiken om
eventuele resten te verwijderen en zo een maximale
hygiénische veiligheid te garanderen.

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het
mogelijk de onderste bak volledig te verwijderen.

° XE Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met
warm water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.



ONDERHOUD AFZUIGER

o Reiniging van de afzuiger:

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek.

GEEN GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN
VOOR DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten. GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

° XA Onderhoud vetfilters:

Verzamelt de door het koken vrijgegeven vetdeeltjes.
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer
het systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de
filters dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen,
met de hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en
de korte cyclus. Het kan gebeuren dat het wassen in de
vaatwasser het metalen veffilter verkleurt maar de filter-

5. BIUSTAND
TABEL VOOR OPSPOREN STORINGEN

eigenschappen zullen absoluut niet wijzigen.

° XB Onderhoud Actief koolstoffilter - Keramisch
(Alleen voor filterversie):

Vangt de onaangename geuren die tijdens de bereiding
vrijkomen op. Het product is uitgerust met een set
geurfilters.

De verzadiging van de geurfilters treedt op na een meer of
minder lang gebruik, afhankelijk van het soort bereiding en
de regelmaat van de reiniging van het veffiter. De
geurfilters  kunnen om de 2/3 maanden thermisch
geregenereerd worden in een naar 200°C voorverwarmde
oven gedurende 45 minuten. Een correcte regeneratie
zorgt gedurende 5 jaar voor een constante efficiéntie van
de filtratie.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een
tussenliggende hoogte.

Identificatiecode Beschrijving

Mogelijke oorzaken Oplossing

Het bedieningspaneel wordt uit-

De interne temperatuur van de | Wacht tot de kookplaat is

module

correct aangesloten of defect

Exc geschakeld vanwege te hoge | elektronische onderdelen is te | afgekoeld alvorens hem op-
temperatuur hoog nieuw te gebruiken

E»:'u' Ongeschikte pan Verlies van magnetische eigen- Verwilder de pan

ey schappen

,,,,,, Communicatieproblemen tussen | De module ontvangt geen elek- | Koppel de kookplaat los van

E-5 gebruikersinterface en inductie- | triciteit; de voedingskabel is niet | het elektriciteitsnet en con-

troleer de aansluiting

Voor alle andere fout-
meldingen

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

SERVICEDIENST

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst

1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Proble-

men oplossen".

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbij-

zijnde Servicedienst.
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Siga escrupulosamente las instrucciones
proporcionadas en este manual. El fabricante no acepta
responsabilidad alguna por los posibles problemas, dafios
0 incendios causados al producto procedentes del
incumplimiento de las instrucciones incluidas en el
presente manual. El producto esta destinado sélo para el
uso doméstico para la coccion de alimentos y la aspiracion
de los humos procedentes de la coccion. No se admiten
usos distintos a los indicados (por ejemplo, calentar
ambientes). El fabricante no se responsabiliza por el uso
inapropiado o los ajustes incorrectos de los mandos.

El producto puede tener un aspecto estético diferente
al mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento
e instalacion siguen siendo las mismas.

e lea detenidamente las instrucciones: contienen
importante informacién sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

o No efectue variaciones eléctricas en el producto.

o Antes de proceder a la instalacion del producto
asegurese de que ninguno de los componentes esté
dafiado. De no ser asi, péngase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

o Verifique la integridad del producto antes de proceder
con la instalacion. De no ser asi, péngase en contacto con
su distribuidor e interrumpa la instalacion.

@: las partes marcadas con este simbolo se pueden
comprar por separado en los distribuidores especializados.

*. las partes marcadas con este simbolo son accesorios
opcionales suministrados solo el algunos modelos y
pueden comprarse en los sitios www.elica.com vy
www.shop.elica.com.

1. SEGURIDAD Y NORMATIVAS
N\ SEGURIDAD GENERAL

iCuidado! Siga escrupulosamente las siguientes
instrucciones: e Antes de realizar cualquier trabajo de
instalacion, desconecte el producto de la red eléctrica. o
La instalacion o el mantenimiento debe ser realizado por
un técnico cualificado, de conformidad con las
instrucciones del fabricante y en cumplimiento de la
normativa local en materia de seguridad. No repare ni
sustituya ninguna parte del producto a menos que se
indique especificamente en el manual de uso. e La ley
exige la puesta a tierra del producto. e El cable de
alimentacion debe ser lo suficientemente largo para
permitir la conexion del producto, empotrado en el mueble,
a la red eléctrica. @ Para que la instalacion cumpla con las
normas de seguridad vigentes, es necesario un interruptor
de corte omnipolar bajo norma que asegure la desconexion
completa de la red eléctrica en condiciones de la categoria
de sobrecarga ll, de acuerdo con las reglas de instalacion.

e No utilice tomas eléctricas multiples ni alargadores
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eléctricos. @ Una vez finalizada la instalacion, los
componentes eléctricos no deberdn ser accesibles al
usuario. e El producto y sus partes accesibles se calientan
durante el uso. Tener cuidado de no tocar los elementos
de calentamiento. e Aseglrese de que los nifios no
jueguen con el producto; procure vigilar a los nifios y
manténgalos a una distancia prudente, ya que las partes
accesibles pueden calentarse mucho durante el uso. e
Para los portadores de marcapasos e implantes activos es
importante comprobar, antes del uso de la placa de
induccion, que el implante sea compatible con el producto.
e Durante y después del uso, no toque los elementos de
calentamiento del producto. e Evite el contacto con pafios
u otro material inflamable hasta que todos los
componentes del producto no se hayan enfriado
suficientemente, riesgo de incendio. e No coloque
materiales inflamables sobre el producto o en sus
proximidades. e Las grasas y aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Supervisar la coccion de los
alimentos ricos en grasas y aceites. ® Si la superficie se
encuentra agrietada, apague el producto para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica. ® El producto no
esta destinado a ser puesto en funcionamiento por medio
de un temporizador externo o un sistema separado de
control remoto. @ La coccion sin supervision sobre una
placa de coccion con aceite 0 grasa puede ser peligrosa y
causar incendios. e El proceso de coccion debe ser
supervisado. Un proceso de coccién a corto plazo debe ser
supervisado continuamente. ® NUNCA intente apagar el
fuego con agua. En su lugar, apague el producto y use por
ejemplo una tapa o una manta ignifuga para sofocar las
llamas. e Peligro de incendio: no coloque objetos sobre las
superficies de coccion. e No utilice limpiadores de vapor,
riesgo de descargas eléctricas. @ No coloque objetos
metélicos, tales como cuchillos, tenedores, cucharas y
tapas, sobre la superficie de la placa de coccidn ya que
podrian sobrecalentarse. ® Antes de conectar el producto
a la red eléctrica: verifique la placa de datos (montada en
la parte inferior del producto) para cerciorarse de que el
voltaje y la potencia se correspondan con aquellos de la
red eléctrica y que el enchufe sea adecuado. En caso de
duda, péngase en contacto con un electricista cualificado.

Importante: @ Después de su uso, apague la placa de
coccion por medio de su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. e Evite derrames de liquidos,
por lo tanto, para hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. @ No deje los elementos de
calentamiento encendidos con ollas o sartenes vacias o sin
recipientes. ® Una vez que haya terminado de cocinar,
apague la zona de coccién correspondiente. e Para la
coccion nunca use hojas de papel de aluminio , y nunca
coloque directamente productos embalados con aluminio.
El aluminio se fundiria y dafiaria irreparablemente su
producto. e Nunca caliente latas o tarros de lata de
alimentos sin haberlas abierto previamente: jpodrian
explotar! Esta advertencia aplica para todos los otros tipos
de placas de coccion. e El empleo de una potencia
elevada tal como la funcién Booster no es adecuada para
el calentamiento de algunos liquidos, como por ejemplo el



aceite para freir. El calor excesivo puede ser peligroso. En
estos casos se recomienda usar una potencia mas baja. e
Los recipientes deben ser colocados directamente sobre la
placa de coccion y deben estar centrados. Bajo ninguna
circunstancia cologue otros objetos entre la olla y la placa
de coccion. e En situaciones de altas temperaturas, el
producto disminuye automaticamente el nivel de potencia
de las zonas de coccidn. @ Antes de realizar cualquier
tarea de limpieza o mantenimiento, desconecte el producto
de la red eléctrica, quitando el enchufe o desconectando el
interruptor general de la habitacién. e Para todas las
operaciones de instalacion y mantenimiento es preciso
usar guantes de trabajo. @ El producto puede ser utilizado
por nifios a partir de los 8 afios de edad y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas,
o con falta de experiencia y conocimiento, a condicién de
que estén bajo supervision o hayan recibido instrucciones
sobre el uso seguro del producto de forma segura y la
comprension de los peligros relacionados con el mismo. e
Los nifios deben ser controlados para que no jueguen con
el producto. e Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser llevadas a cabo por nifios sin
ninguna supervision. e El local debe disponer de suficiente
ventilacion cuando el producto se utiliza al mismo tiempo
que otros aparatos con combustion de gases u otros
combustibles. e El producto debe limpiarse con frecuencia
tanto interna como externamente (AL MENOS UNA VEZ
AL MES), respete de todos modos cuanto expresamente
indicado en las instrucciones de mantenimiento. e La
inobservancia de las normas de limpieza del producto y de
la sustitucion/limpieza de los filtros causa riesgos de
incendios. e Esta terminantemente prohibida la coccion
flambé. e El empleo de llamas libres es perjudicial para los
filtros y puede originar incendios, por lo tanto, se debe
evitar en cualquier circunstancia. e Se recomienda
mantener constantemente bajo control la coccién de
alimentos por fritura, para evitar que el aceite recalentado
arda. e jCuidado! Durante el funcionamiento de la placa
de coccidn, las partes accesibles del producto pueden
calentarse considerablemente. e jCuidado! No conecte el
producto a la red eléctrica hasta que la instalacion no esté
totalmente completada. e En lo que respecta a las
medidas técnicas y de seguridad que deben adoptarse
para la evacuacion de los humos, aténgase estrictamente
a lo previsto en los reglamentos de las autoridades locales
competentes. @ El aire aspirado no debe encauzarse en
una tuberia que se utiliza para la evacuacion de los humos
producidos por aparatos de combustion de gas o de otros
combustibles. @ jNunca use el producto sin la rejilla
montada correctamente! e Utilice unicamente los tornillos
de fijacion para la instalacion incluidos en el suministro del
producto, de no ser asi, aseglrese de comprar el tipo de
tornillo adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta tal
como especificado en la Guia de instalacion. e Cuando
este producto y otros aparatos alimentados con una
energia que no sea electricidad estan en funcionamiento
contemporaneamente, la presion negativa en la habitacion
no debe superar 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Es importante
conservar este manual para poder consultarlo en cualquier
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momento. En caso de venta, cesion o traslado, asegurese
de que éste permanezca junto con el producto.

&’SEGURIDAD PARA LA CONEXION
ELECTRICA

e Desconectar el producto de la red eléctrica. ela
instalacion ~ debe  ser  realizada por  personal
profesionalmente cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de instalacion y seguridad.
oF| fabricante declina cualquier responsabilidad sobre las
personas, animales o cosas, en caso de incumplimiento de
las instrucciones proporcionadas en el presente capitulo.
oF| cable de alimentacion debe ser lo suficientemente
largo para permitir la remocion de la placa de coccion de la
superficie doméstica. eAsegurese de que la potencia
indicada en la placa de datos, montada en la parte inferior
del producto, corresponda a la del local en el que se va
instalar. eNo utilice cables de extension. e El cable
eléctrico de puesta a tierra debe ser 2 cm mas largo que
los otros cables. @ Si el producto no estd equipado con
cable de alimentacion, utilice uno con seccion minima de
los conductores igual a 2,5 mm2 para voltajes de hasta
7200 vatios; mientras que para voltajes superiores deben
ser de 4 mm2. e En ningln momento el cable debe
alcanzar una temperatura de 50°C por encima de la
temperatura ambiente. @ El producto estd disefiado para
estar permanentemente conectado a la red eléctrica, por
esta razon, es preciso efectuar la conexién a la red fija
mediante un interruptor omnipolar homologado, que
asegure la desconexion completa de la red eléctrica segun
las condiciones de la categoria de sobretension Ill y que
sea facilmente accesible después de la instalacion.

e jCuidado! La sustitucion del cable de interconexion
debe ser realizada por el servicio de asistencia técnica
autorizado o por una persona con una cualificacion similar.
o jCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red
eléctrica y verificar su correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la red haya sido correctamente
instalado.

POWER LIMITATION: el producto cuenta con una funcion
Power Limitator que permite programar un umbral de
absorcion maximo (kw)

El ajuste debe realizarse cuando se lleva a cabo la
conexion del producto a la red eléctrica o en el momento
de la reconexion de la red eléctrica misma (en los 2
minutos sucesivos). Dimensionar la proteccion de la
instalacion eléctrica en funcion del nivel de Limitacién de
Potencia seleccionado. Para la secuencia de ajuste del
Power Limitation consulte la seccidn Funcionamiento de
este manual.

KIT WINDOWS: El producto esta elaborado para ser
utilizado en combinacion con un KIT sensor Window
(no suministrado por el fabricante). Montando este KIT,
si la ventana esté cerrada, el motor del aspirador se debe
apagar (solo en el caso de uso en modalidad
ASPIRANTE) . La conexion eléctrica del KIT al
producto debe ser realizada por personal técnico
cualificado y especializado. El KIT debe ser certificado



por separado de acuerdo a las normas de seguridad
pertinentes al componente y a su utilizacion con el
producto. La instalacion debe ser realizada de acuerdo
a las reglamentaciones vigentes para la instalaciones
domeésticas.

ATENCION: el cableado del KIT para conectar al
producto debe ser parte de un circuito certificado con
muy baja tension de seguridad (SELV). El fabricante de
este producto rechaza toda responsabilidad por
eventuales  inconvenientes, dafos, incendios
provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.

£\ SEGURIDAD PARA LA INSTALACION

e La instalacion, ya sea eléctrica o mecanica, debe ser
llevada a cabo por personal especializado.

e Antes de iniciar la instalacion: Después de
desembalar el producto, compruebe que no se ha dafiado
durante el transporte y, en caso de problemas, péngase en
contacto con el distribuidor o con el Servicio de asistencia
técnica, antes de proceder a la instalacion; Compruebe
que el producto adquirido tiene un tamafio adecuado para
la zona de instalacion elegida; Compruebe que no haya
material de acompafiamiento (por ejemplo, sobres con
tornillos, garantias, etc.) en el interior del embalaje (por
razones de transporte), si es necesario debe ser retirado y
guardado; Compruebe también que haya una toma de
corriente cerca de la zona de instalacion

o Preparacion del mueble para el empotrado:

+ El producto no puede instalarse encima de aparatos de
refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras y
secadoras; Realice todos los trabajos de corte en el
mueble antes de colocar la placa de coccidn y retire
cuidadosamente las virutas o residuos de serrin.

+ El producto esta disefiado para ser empotrado en una
encimera de 2-6 cm de espesor, en caso de instalacion
TOP; 2,5-6 cm en caso de instalacion FLUSH.

La distancia minima entre la placa de coccion y la pared
debe ser de al menos 5 cm en el frente, al menos 4 cm en
el lateral y al menos 50 cm de las unidades de la pared
superior.

NB = Las distancias recomendadas son indicativas: al
disefiar los espacios, siga las indicaciones del fabricante
de la cocina.

+ para optimizar la instalacién filtrante se recomienda
realizar una fisura en el zocalo donde poder introducir una
rejilla comercial.

* Importante:utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacion, las
superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que pueda
comprometer su adhesion (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se debe
distribuir uniformemente en todo el perimetro del marco;
después del encolado, deje secar el adhesivo durante unas
24 horas.
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e jCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos
de fijacion segun lo indicado en estas instrucciones puede
comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

e Nota:para una correcta instalacion del producto, se
recomienda encintar las tuberias con un adhesivo que
tenga las siguientes caracteristicas: pelicula eléstica de
PVC suave con adhesivo a base de acrilato; que cumpla
con la normativa DIN EN 60454; retardante de llama;
optima resistencia al envejecimiento; resistente a los
cambios de temperatura; utilizable a bajas temperaturas.

ELIMINACION AL FINAL DE VIDA

Este producto esta marcado de acuerdo con la
ﬁ Directiva Europea 2012/19/CE - UK SI 2013

No.3113, Residuos de Aparatos Eléctricos y
B Fectronicos (RAEE).

Asegurandose de que este producto sea eliminado de
modo correcto. El usuario contribuye a prevenir las
potenciales consecuencias negativas para el ambiente y la
salud. El simbolo en el producto o en la documentacion
adjunta indica que este producto no debe ser tratado como
un desecho doméstico, sino que debe ser llevado a un
punto de recoleccion adecuado para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electrénicos. Para la eliminacién del
producto siga las normativas locales para la eliminacion de
residuos. Para obtener mas informacion sobre el
tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
péngase en contacto con las autoridades locales, el
servicio de recoleccion de residuos domésticos o con la
tienda donde se ha comprado el producto.

NORMATIVAS

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Rendimiento: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGERENCIAS DE USO

Recomendaciones para la correcta utilizacion con el fin de
limitar el impacto sobre el medio ambiente: Cuando
empiece a cocinar, encienda el producto a la velocidad
minima, dejandolo encendido unos minutos incluso
después de terminar de cocinar. Aumente la velocidad solo
si se produjera una gran cantidad de humo y vapor,
accionado la funcién booster solamente en los casos
extremos. Para que el sistema de reduccién de olores, se
mantenga eficiente, es preciso sustituir, cuando fuera
necesario, elllos filtros de carbén. Para que el filtro de
grasa se mantenga eficiente, es preciso limpiarlo cuando
fuera necesario. Para optimizar la eficiencia y reducir al
minimo el ruido, utilice el didmetro méaximo del sistema de
canalizacion que figura en este manual.



2.USO
EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

El sistema de coccion por induccién se basa en el
fendmeno fisico de la induccion magnética. La
caracteristica fundamental de este sistema es la
transferencia directa de energia del generador a la olla.

Beneficios: Comparada con las placas de coccion
eléctricas, su placa de induccion es: Mas segura: menor
temperatura sobre la superficie del vidrio. Mas rapida:
tiempos menores de calentamiento de alimentos. Mas
precisa: la placa reacciona inmediatamente a los mandos.
Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se
transforma en calor. Ademas, una vez que se retira la olla
de la placa, la transmision de calor se interrumpe de
inmediato, evitando asi pérdidas innecesarias de calor.

USO DE RECIPIENTES PARA LA COCCION

e Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con este simbolo.

Importante:

Para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa,
no utilice:

* recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

* recipientes de metal con una base esmaltada;

* recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

+ iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

« el fondo esta completamente hecho de material
ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmision de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la olla/
sartén inadecuadas para la coccion

« El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

+ Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.
« Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
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plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la

experiencia de coccion.

ooy
¥

eRecipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético
con un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se
detectan magnéticamente. Las indicaciones mencionadas

en el parrafo anterior también se aplican en este caso.

o Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de cocciéon no se encienden.
Para ver el didmetro minimo de la olla a utilizar en cada
area, consulte la parte correspondiente en este manual.

e Ahorro energético

Utilice ollas y sartenes con un didmetro de fondo igual al
de la zona de coccion; Utilice solo ollas y sartenes con
fondo plano; - En la medida de lo posible, mantenga las
ollas tapadas durante la coccién; Cocine las verduras,
patatas, etc. con una pequefia cantidad de agua para
reducir el tiempo de coccion; Utilice la olla a presion para
reducir aun mas el consumo de energia y el tiempo de
coccion; Coloque la olla en el centro de la zona de coccion
dibujada en la placa.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la version
aspirante de evacuacion externa o bien en la version
filtrante de recirculacion interior.

Consultar los sitios www.elica.com y
www.shop.elica.com para comprobar la gama
completa de los kits disponibles, para realizar las
diferentes instalaciones, tanto en version filtrante como en
aspirante.

° @ Version Aspirante:

Los vapores se evacuan al exterior a través de una serie
de tuberias (que se compran por separado). Empalme el
producto en tuberias o agujeros de descarga en la pared
con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida de
empalme). Para mas informacion sobre las tuberias y sus
dimensiones ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version aspirante. El empleo de tuberias y
agujeros de descarga en la pared con diametro inferior
conllevara una disminucion en términos de rendimiento de
aspiracion y un aumento drastico del ruido. Por lo tanto no
se acepta responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las maxima eficacia de aspiracién: * Se
recomienda un recorrido de tuberia méaximo de 7 metros
lineales. « Se recomienda utilizar un maximo de dos curvas
de 90° del total de 7 metros lineales - Evitar cambios
dréasticos en la seccion del conducto, prefiriendo siempre la


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

seccion equivalente a @ 150 mm (o la rectangular de 222 x
89 mm).

° Version Filtrante:

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacién. El producto se entrega equipado con todo lo
que se necesita para una instalacion estandar con la salida
de aire en la parte frontal del zécalo del mueble. El
producto esta equipado con un conjunto de filtros de
olores. Para mas informacion véase la pagina
correspondiente a los accesorios de la version filtrante (en
la parte ilustrada de este manual).
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3. FUNCIONAMIENTO
PANEL DE CONTROL

B
@ —‘

___________________ mon

""""" mEmEnE

T. Funcién

ON/OFF de la placa de coccién/ aspirador para pla-
ca de coccidn

Seleccién zona de coccién/Pantalla de la zona de
coccion




Aumento/disminucion del nivel de potencia de coc-

3 cién y de la velocidad (potencia) de aspiracion
Visualizacion del nivel de potencia de coccion y de
la velocidad (potencia) de aspiracion

4 Activacion Timer “STAND ALONE” (INDEPENDIEN-

TE)
Pantalla: Timer “STAND ALONE" (INDEPENDIEN-
TE)/Timer de la zona de coccion.

Aumento/Disminucion tiempo Timer “STAND ALO-
5 NE” (INDEPENDIENTE)/Timer de la zona de coc-
cion

6  Activacion Timer Zonas de coccion

Indicador Timer Zonas de coccion activo

Activacion Automatic Heat Up (Calentamiento Auto-

7 matico).

8 Activacion Temperature Manager (Gestion Tempera-
tura) (Warming Function - Funcion de calentamiento)

9 Pausa

10  Key Lock (Cerradura con llave)

11 Indicador Aspirador activo

Activacion Indicador de Saturacion Filtros

12 Seleccion/Activacion aspirador

Pantalla del aspirador

Pantalla de saturacion Filtro carbon/ceramico - Filtro
grasas

13 Reset (Reajuste) Saturacion Filtros

pantalla se apague antes de acercarse a la zona de
coccion.

PANTALLA ZONA DE COCCION

en las pantallas relativas a las areas de coccion, se indica:

Funcién Valor
Zona de coccidn encendida I'_l'
Power Level I’ I_-I’- !

Residual Heat Indicator (Indicador de Calor I
Residual)

Pot Detector (Detector de ollas)

Funcion Bridge Zona activada U
Funcién Temperature Manager (Gestion N
Temperatura) activada

Funcion Pausa I
Funcién Automatic Heat UP (Calentamiento (]

-~
-

Automatico)

CARACTERISTICAS DE LA PLACA

o Safe Activation(Activacion de seguridad)

El producto se activa s6lo con presencia de ollas en las
zonas de coccion: el proceso de calentamiento no se
activa o bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

o Pot Detector(Detector de ollas)

El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

o Safety Shut Down(Apagado de Seguridad)

14 Activacion funcion automética aspirador

A SABER ANTES DE INICIAR

Todas las funciones de esta placa de coccidon estan
disefiadas para cumplir con las mas estrictas normas de
seguridad. Por esta razon:

* Algunas funciones no se activan, o bien se
desactivan automaticamente en ausencia de ollas
sobre la zona de coccion o cuando estan colocadas de
manera incorrecta.

* En ofros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no
se da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccion” y la “Temperatura de
ejercicio”, o la “Funcion Lock” (Funcién bloqueo) o la
“Timer” (Temporizador).

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a
la zona de coccion.

ijCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en

. . ] L
el display de las zonas de coccion, aparece el simbolo /™t
para indicar que se esta en esta etapa. Espere a que la
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Por motivos de seguridad, cada zona de coccién cuenta
con un tiempo de funcionamiento méximo que depende del
nivel de potencia programado.

o Residual Heat Indicator(Indicador de Calor Residual)
Con el apagado de una o mas zonas de coccion la
presencia del calor residual es indicada a través de una
sefial visual en la pantalla de la zona correspondiente,

. . !
mediante el simbolo /77

EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Nota: Para activar una funcion cualquiera, es preciso
activar previamente la zona que se desea utilizar

e Encendido

Presione (toque) brevemente @ ON/OFF (1) placa de

coccion/  aspirador: el simbolo @ se ilumina;
Continuando a presionar: todas las funciones disponibles
se vuelven visibles por algunos instantes, luego de esto
permaneceran utilizadas, y se activaran, posteriormente,
durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE: todas las funciones disponibles se
iluminaran con luz de ligera intensidad, que se volvera
mas intensa solo en el momento en el que seran



activadas.
Presione de nuevo para apagar

Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las
demas.

o Seleccion de las zonas de coccidn
Toque (presione) el area de Seleccion/Pantalla (2)
correspondiente a la zona de coccién deseada.

o Power Level (Nivel de potencia)

La placa esta equipada con 9 niveles de potencia Toque y
desplace con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado seré visualizado en el area
de Seleccion/Pantalla (2)

o Power Booster(Amplificador de Potencia)
El producto cuenta con un nivel de potencia adicional

[
(superior al nivel =¥), que permanece activo durante 5
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que se
estaba usando anteriormente.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la

[
Barra de seleccion (3) (sobre en nivel =) y activar el
Power Booster (Amplificador de Fuerza). El nivel Power
Booster (Amplificador de Fuerza) esta indicado en el area

]
de Seleccion/Display (2) con el simbolo I~

o Timer Zonas de Coccion

La funcién Timer Zonas de Coccion es una cuenta atras
que es posible configurar, también contemporaneamente,
en cada zona coccion. Al terminar el periodo configurado
las zonas de coccion se apagan automaticamente y las
utilidades se advierten con la sefial acustica
correspondiente.

Activacion de la funcién Timer Zonas de Coccion

* Toque (presione) el area de Seleccion/Pantalla (2) (nivel
de potencia diferente de cero)

* Presione @ (6) relativo a la zona de coccién

+ Utilice los simbolos = + (5) para configurar la
duracién del Timer, que se visualiza en la Zona/Pantalla

(4); durante los ajustes el simbolo @ (6) parpadea.

Nota : espere 10 segundos sin presionar ningin otro
mando, para que el Timer Zona de Coccidn inicie.

Nota : presionando de nuevo prolongadamente @ (6), el
Timer de la zona de coccién es reiniciado.

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de
coccion:

Cada zona de coccion puede tener configurado un Timer
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diferente; en la pantalla (4) aparecera la cuenta atras de la
zona de coccion seleccionada en ese momento; si ninguna
zona esta seleccionada, presionando en la Pantalla (4) se
visualiza la cuenta atras del Timer STAND ALONE. La
modalidad de visualizacion de la cuenta atras es la
misma del Timer STAND-ALONE (ver el parrafo Timer
STAND ALONE presente en la version WEB de este
manual).

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida
una sefial acustica y la zona de coccidn se apaga.

Para apagar el Timer:

+ seleccione la zona de coccién (2)

]
.,

[n]
« configure la duracion del Timer en Af. ¥ LI | a través de

— .

o Power Limitation (Limitacién de potencia)

La funcion power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcién maxima
y regulando la potencia de absorcion de todas las zonas de
coccion activas, haciendo que la absorcion total de la
placa, no supere el nivel maximo de absorcién configurado.

Nota : el ajuste debe producirse desde la placa apagada,

sin presionar la tecla (D ON/OFF (1) , en el momento de
la conexion de la placa de coccion a la red eléctrica, 0 a la
reconexion de la red eléctrica misma, dentro de los 2
minutos siguientes.

Para configurar el Power Limitation (Limitacién de energia):

* presione ( A ) (que sera parpadeante, solo por los
primeros 2 minutos desde la alimentacién del producto)

+ continuando a mantener presionado ( A ) presionar,
una a la vez, todas las areas de Seleccion/Pantalla (2) de
las zonas de coccidn, en sentido antihorario comenzando
de la zona frontal a la derecha (FR), en cada presion se
emitira una breve sefial aclstica una vez presionados
todas las Pantallas (2) sera posible liberar la tecla:

| g |
. pye
¢ Ogilﬂi

en este punto la Pantalla (2) de la zona trasera izquierda

(RL) mostrara en secuencia alternada los simbolos g y

1 o . . ) g
Lt para indicar que es posible realizar la configuracion.

« seleccione la Pantalla (RL-2) desplazarse posteriormente
en la Barra de seleccion (3), hasta que en la Pantalla se

visualicen los simbolos Ly LI;
En la Pantalla (FL-2) se mostrara la configuracién actual



con los valores en la tabla:

valor visualizado Potencia (Kw)

Ep’ 7,4 Kw (configuracion por defecto)
Q 4.5 Kw
P 3,1 Kw

Para cambiar la configuracion de la limitacién de potencia:
* presione la Pantalla (FL-2) desplacese posteriormente en
la Barra de seleccion (3), para

configurar la nueva configuracion. Para guardar la eleccion

realizada presionar la tecla (D ON/OFF (1), por 2
segundos; se emitira una sefial acUstica prolongada para
confirmar la configuracion realizada.

o Bridge Zones

Las zonas de coccion gracias a la funcion Bridge pueden
funcionar en modalidad combinada creando una zona
Unica con el mismo nivel de potencia. Esta funcion
posibilita una coccion homogénea con fuentes y ollas de
gran tamafio.

Es posible utilizar en combinacién la zona de coccion
frontal con la horizontal en la parte de atras (para verificar
en cuales zonas esta prevista esta funcion, consulte la
parte ilustrada de este manual).

Para activar la Funcién Bridge:

+ seleccione contemporaneamente las dos zonas de
coccion que se quieren utilizar

+ en la Pantalla (2) de la zona de coccién "trasera"

aparece el simbolo 5’

* a través de la Barra de seleccion (3) sera posible
configurar el Nivel (Potencia) de ejercicio, que sera
visualizado en la Pantalla (2) de la zona "delantera”

Para desactivar la Funcion Bridge es suficiente repetir el
mismo procedimiento activacion

Nota : el Timer Zonas de Coccién, activado durante la
Funcion Bridge, implicara el apagado automatico de ambas
zonas de coccion; siendo consideradas, en este caso,
como Unica area combinada.

o Key Lock(Cerradura con llave)

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la
placa, para impedir manipulaciones accidentales, dejando
activas las funciones ya programadas.

Activacion:

* presione ﬁ (10) Repita la operacion para desactivar.
Nota : si se presiona cualquier otra funcion durante el Key

Lock activo, el simbolo ﬂ , parpadearé para indicar que la
funcion esta en uso y eventualmente se debe desactivar
para poder actuar en la placa.
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o Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)

La funcién Automatic Heat UP (Calentamiento Automético)
permite llevar més répidamente a régimen la potencia
configurada; Con esta funcion se tiene la ventaja para
tener una coccidn mas rapida pero, sin el riesgo de quemar
las comidas, para que la temperatura no supere la del nivel
configurado. Esta funcion esta disponible para los niveles

de potencia de C7 a E
Activacion:

)
+ desde la zona de coccion encendida presione T2 (7), en

N [
la Pantalla (2) se visualiza una /~fparpadeante, que se
alterna a la potencia configurada en la zona de coccién.

Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccién: la
funcion Automatic Heat Up (calentamiento automético)
permanece activa, con la nueva configuracion de
temperatura;

Disminuyendo el nivel de potencia de la zona de coccion:
la funcién Automatic Heat se desactiva.

Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de

<)
coccion, el simbolo T2 (7) volvera a iluminarse con luz de
ligera intensidad, y se podra proceder asi, también para
esta zona, a la activacion de la funcién; la funcion
permanece de todos modos activa en la zona en la que se
ha configurado, como se sefiala en la Pantalla (2).

o Pausa

La funcién Pausa permite suspender cualquier funcion
activa en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.
Activacion:

) o ) [N}

* presione I I (9), se visualiza el simbolo / Iparpadeante
en las pantallas (2)

Para desactivar la funcion:

. presionel |(9) la Barra de Seleccion (3) se ilumina

* presione/desplacese en la Barra de Seleccion (3) para
desactivar la funcion.

Nota : la desactivacion restablece las condiciones de la
superficie antes de la pausa, la placa continta a trabajar
con las mismas configuraciones  anteriormente
configuradas.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no se
desactiva, la placa se apaga automaticamente.

Nota: la Funcidn Pausa no tiene impacto en la aspiracion.

o Timer “STAND ALONE”

La funcién Timer es una cuenta atrés independiente de las
zonas de coccion (y de la zona aspirante).

El Timer se activa presionando la Zona/Display (4).

Utilice los simbolos + (5) para configurar la
duracion del Timer, que se visualiza en la Zona/Pantalla (4)
Nota : espere 10 segundos sin presionar ninguna otro
mando, para que la cuenta atras inicie.



El Timer se puede configurar a un maximo de 1(h) y
59(min.) En la Zona/Pantalla (4) se visualizara el tiempo
que permanece, al terminar la cuenta atras se emitira una
sefial acustica.

Nota: Cuando la cuenta atrés se vuelve inferior a 10 min
en el timer aparece un punto fijo después del primer
numero.

Valor visualizado Tiempo que queda

HAE5 1hy 35 min
HE5 1min. y 35 seg.

Para apagar el Timer:
+ seleccione Zona/Pantalla (4)

- L. . i
+ configure la duracién del Timer en Cero At. L

través de = + (5)

e Temperature Manager
(Warming Function)

Temperature Manager (Gestion Temperatura) es una
funcion de control que permite el mantenimiento del calor a
una temperatura constante, a un nivel de potencia
optimizado; ideal para mantener en calor los alimentos ya
listos. La funcién Temperature Manager (Gestion
Temperatura) se activa en la primera presion de la tecla

@é(s).
En el display (2) de la zona que estd trabajando en
Temperature Manager (Gestion Temperatura) aparece el

(Gestion Temperatura)

simbolo LV
Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de

coccion, el simbolo &E (8) volvera a iluminarse con luz de
ligera intensidad, y se podra proceder asi, también para
esta zona, a la activacion de la funcion; la funcion
permanece de todos modos activa en la zona en la que se
ha configurado, como se sefiala en la Pantalla (2).

Presione nuevamente @f (8) para desactivar y apagar,

hasta llevar el nivel visualizado en la Pantalla (2) a I'_l’
Nota : si hay més zonas que trabajan en Temperature
Manager (Warming Function) seleccione primero la zona
deseada a través de la zona de Seleccion (2) ; La funcion
se puede desactivar incluso a través de la Barra de

. ]
Seleccion (3), llevando el Power Level 1.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

o Encendido del sistema aspirante:
+ Encienda la placa como se indica en el capitulo
"encendido" sobre el "uso de la placa de coccion”;

o Velocidad (potencia) de aspiracion:

El aspirador esta equipado con 4 niveles de velocidad
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(potencia) de ] a ‘J’ ,

Toque y desplacese con los dedos a lo largo de la Barra
de seleccion (3): hacia la derecha para aumentar el nivel
de potencia, hacia la izquierda para disminuir el nivel de
potencia.

Nota: El nivel de potencia configurado sera visualizado en
el area de Seleccion/Pantalla (12)

e Power Booster(Amplificador de Potencia)

El aspirador estd equipado con 1 nivel de aspiracion
suplementario llamado Power Buster, Esto esta
temporizado y tiene una duracion de 5 minutos.

Para seleccionarlo, toque y desplacese con los dedos a lo

[}
largo de la Barra de seleccion (3) (por encima del nivel (=

o . [
), se visualizara este simbolo parpadeante I~ .

Nota: al terminar el tiempo de temporizacion la potencia
vuelve al nivel anteriormente configurado.

e Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracién al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccion.

Cuando las zonas de coccién son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracion, disminuyéndola
gradualmente, de modo de eliminar vapores y olores
residuos.

Para activar esta funcion:

Presione( A )(14);

Repetir la operacion para desactivar.

Nota : si durante el funcionamiento automatico se
selecciona desde la Barra de seleccion (3) las

PR
' I . ’ .
velocidades de -1 a b’ el funcionamiento automatico se
interrumpe; Si, en cambio, se seleccionan el Power Boster,
el funcionamiento automatico retomara al final de la

temporizacion, al mismo tiempo el simbolo ( A )
permanecera a parpadear.

Nota: en caso de apagado de la placa con Funcionamiento
automatico activo, el apagado del aspirador se producira
automaticamente, de modo gradual.

o Indicador de saturacidn filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtros de olores de carbon/ceramicas FILTER (13) se
enciende

Filtro grasas FILTER (13) se enciende y parpadea

Nota : esta funcion estd deshabilitada por defecto (véase
como habilitarla en el péarrafo "Activacién indicador
saturacion filtros")



o Reinicio saturacion filtros

Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas y/o carbén/ceramicas) presione prolongadamente
FILTER (13); esto se apaga, haciendo reiniciar el conteo
del indicador.

o Activacion indicador saturacion filtros
Nota: Este indicador generalmente esta desactivado.
Para activarlo proceda como a continuacion:

* encienda la placa de aspiracion @ ;

+ motor de aspiracion y zonas de coccion apagadas
presione la Zona de seleccion (12)

+ presione prolongadamente HOOD (11) hasta que
aparezcan en la Pantalla (12) las letras 5 y Ei
parpadeantes alternadas.

F

filtros de olor carbén/ceramicos; 15 = filtro grasas;

TABLA DE POTENCIA

FILTROS OLOR CARBON/CERAMICOS
« presione en la Pantalla (12) en el momento en el que

aparece la letra E
+ presione FILTER (13) luz fija.

« presione de nuevo a lo largo HOOD (11) para confirmar
la activacién del indicador de filtros de olor

carbén/ceramicos.

FILTRO GRASAS
« presione en la Pantalla (12) en el momento en el que

aparece la letra E’
+ presione FILTER (13) luz parpadeante.

* presione de nuevo prolongadamente HOOD (11) para
confirmar la activacién del indicador del filtro de grasas.

Nivel de potencia Tipo de coccion

Uso (basado en la experiencia y los habitos de coc-
cion)

;'- Calentar rapidamente

aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida
hasta un rapido ebullicion en caso de agua o calentar rapi-

Max poten- damente los liquidos de coccion
cia
1 . ) dorar, empezar una coccion, freir los productos congela-
Ef. ':f Freir - hervir peza P g
dos, cocer rapidamente

| ;_-’ Dorar — sofreir - hervir - asar a la parri-|sofreir, mantener la ebullicion alta, cocinar y asar a la pa-
H-L g rrilla (por poco tiempo, 5-10 minutos)

Alta poten-

ala parrilla

Dorar - cocinar — estofar — sofreir - asar

sofreir, mantener la ebullicion baja, cocinar y asar a la pa-
rrilla (por poco tiempo, 10-20 minutos), precalentar acce-
sorios

cia E ) L
H

parrilla

Cocinar — estofar — sofreir - asar a la

estofar, mantener la ebullicion a fuego lento, cocer (duran-
te un tiempo prolongado), condimentar la pasta

. oo
Media po- | 1 -/ :
p = -5\ sar - condimentar

§ | Cocinar - cocinar a fuego lento — aden-

cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado)
en presencia de liquidos para acompafar (por ejemplo:

cia p=
H

liente - condimentar

tencia agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro:
=1 3 |Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- . g
o0-0 . arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos
sar - condimentar . ! .
para acompafiar (p. €j.: agua, vino, caldo, leche)
=1 (v |Fundir — descongelar — mantener ca-|derretir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate, des-
. - jiente - condimentar congelar productos de pequefias dimensiones
Baja poten-

Fundir — descongelar — mantener ca-

mantener calientes pequefias porciones de comida recién
cocinada o mantener los platos de servicio a la misma
temperatura y condimentar los risottos

-

OFF

i’

Superficie de apoyo

Placa de coccion en posicion de stand-by o apagado (po-
sible presencia de calor residual de la final de la coccion,

sefialado con H-L-O)
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4. MANTENIMIENTO

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas
de coccion estén apagadas y que el indicador de calor
esté apagado.

Para el mantenimiento del producto ver las image-
X nes marcadas con este simbolo al final de la instala-
cion.

MANTENIMIENTO PLACA DE COCCION

o Limpieza de la placa de induccion

La placa de coccidn debe limpiarse después de cada uso.
Importante:

* No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a
lo largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

* No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como
spray para horno o quitamanchas.

* ;iNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos. El azlcar o alimentos con un alto
contenido de azlcar dafian la placa de coccion y deben
eliminarse inmediatamente. La sal, el azlcar y la arena
pueden rayar la superficie del vidrio. Utilice un pafio suave,
rollos de papel absorbente para cocina o productos
especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del
fabricante).

° XD Limpieza de la bandeja de recogida de
liquidos:

En caso de derrame accidental y abundante de liquidos de
la olla es posible intervenir a través de la valvula de
drenaje, situada en la parte inferior del producto, para
eliminar cualquier residuo, garantizando la méaxima
seguridad higiénica.

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar
completamente la bandeja inferior.

° X E Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.

MANTENIMIENTO ASPIRADOR

o Limpieza del aspirador:
Para la limpieza use EXCLUSIVAMENTE un pafo
humedecido con detergentes liquidos neutros.

iNO UTILICE UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA
LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos. jNO UTILICE
ALCOHOL!

° XA Mantenimiento Filtros de grasa:

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
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indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metélico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera
sus caracteristicas de filtrado.

° XB Mantenimiento Filtro de carbén activado -
Ceramicas (Solo para Version Filtrante):

Retiene los olores desagradables de la coccion. El
producto esta equipado con un conjunto de filtros de
olores.

La saturacion de los filtros de olores se produce después
de un uso mas o menos prolongado dependiendo del tipo
de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro de
grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un horno precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion
asegura una constante eficiencia de filtrado durante 5
afios.

jCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno, sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.



5. ASISTENCIA
TABLA LOCALIZACION DE AVERIAS

Cédigo informativo

Descripcion

Posibles causas

Solucién

La zona de mandos se apaga

La temperatura interna de las

Espere a que la placa se

dulo de induccién

cion no se ha conectado correc-
tamente o es defectuoso

£ *E’ debido a una temperatura dema- | partes electronicas es demasia- | enfrie antes de utilizarla de
siado elevada do alta nuevo
"""" - Pérdida de las propiedades .
E»3 Recipiente no adecuado > Prop Quite la olla
ey magnéticas
L No llega corriente eléctrica al

,,,,,, Problemas de comunicacion en- e ; Desconecte la placa de la
=N = . . .| médulo; el cable de alimenta- v

tre la interfaz de usuario y el mo- red eléctrica y compruebe la

conexion

Para todas las demas
indicaciones de error

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cddigo del error

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Loca-

lizacion de averias".

2. Apague y vuelva a encender el producto para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técni-

ca mas cercano.
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Siga rigorosamente todas as instrugdes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados
ao aparelho, derivados da inobservancia das instrucées
contidas neste manual. O aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico para a cozedura de
alimentos e aspiragdo dos fumos derivados da propria
cozedura. Ndo é admitido nenhum outro tipo de utilizagao
(por ex. aquecer ambientes). O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade pelos usos inadequados ou
pelas erradas definigdes dos comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente
ao ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as
instrugdes de utilizagdo, manutengéo e instalagéo sao
as mesmas.

e Leia com atengdo as instrugdes: existem importantes
informacdes sobre a instalacéo, utilizagdo e seguranca.

o Nao faca alteragdes elétricas no aparelho.

e Antes de proceder a instalagdo do dispositivo, verifique
se todos os componentes ndo estdo danificados. Caso
contrario, entre em contacto com o revendedor e n&o
prossiga com a instalagao.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagéo.

ﬁ: as pegas marcadas com este simbolo podem ser
adquiridas  separadamente junto de revendedores
especializados.

*: as pegas marcadas com este simbolo s&o acessorios
opcionais fornecidos apenas em alguns modelos e podem
ser adquiridas nos sites www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SEGURANCA E
REGULAMENTOS

/N SEGURANGA GERAL

Atengdo! Respeite escrupulosamente as seguintes
instrugbes: @ O produto deve ser desligado da rede
elétrica antes de efetuar qualquer intervencdo de
instalacdo. e A instalagdo ou manutengdo deve ser
executada por um técnico especializado, em conformidade
com as instrugdes do fabricante e no respeito pelas
normas locais em vigor, em matéria de seguranga. Ndo
repare ou substitua qualquer pega do produto se néo for
especificamente requerido no manual de utilizagdo. e A
ligagdo do produto a terra é obrigatoria por lei. @ O cabo
de alimentagdo deve ser suficientemente comprido para
permitir a ligacéo a rede elétrica do produto, encastrado no
moével. @ Para que a instalagdo esteja em conformidade
com as normas de seguranca em vigor, deve ter um
interruptor omnipolar padrédo que assegure a desconexdo
completa da rede elétrica nas condi¢des da categoria de
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sobretens&o Ill, de acordo com as regras de instalagéo. ®
Néo utilize tomadas multiplas ou extensdes elétricas.
Quando a instalagéo estiver concluida, os componentes
elétricos ja ndo deverdo estar acessiveis ao utilizador. ¢ O
produto e as suas partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizagdo. Tenha cuidado para ndo tocar nos elementos
de aquecimento. e Tenha cuidado para que as criangas
ndo brinquem com o produto; mantenha as criangas
afastadas e vigie-as, pois as pegas acessiveis podem ficar
muito quentes durante a utilizagdo. e Antes de utilizar a
placa de indugdo, é importante que os portadores de
estimuladores cardiacos e de implantes ativos, verifiquem
se o estimulador é compativel com o produto. @ Durante e
apés a utiizacdo, ndo toque nos elementos de
aquecimento do produto. e Evite o contacto com panos ou
outro material inflamavel enquanto todos os componentes
do produto ndo estiverem suficientemente arrefecidos;
risco de incéndio. @ Nao coloque material inflamavel por
cima do produto ou nas suas proximidades. ® As gorduras
e 0s 6leos sobreaquecidos pegam fogo facilmente. Vigie a
cozedura dos alimentos ricos em gordura e 6leo. ® Se a
superficie estiver rachada, desligue o produto para evitar a
possibilidade de choque elétrico. @ O produto ndo se
destina a ser colocado em funcionamento através dum
temporizador externo ou dum sistema de comando a
distancia separado. @ A cozedura ndo vigiada sobre uma
placa com 6leo ou gordura pode ser perigosa e causar
incéndios. @ O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo breve deve ser
vigiado continuamente. @ NUNCA tente apagar as chamas
com agua. Pelo contrario, desligue o produto e abafe as
chamas, por exemplo, com uma tampa ou uma manta
ignifuga. @ Perigo de incéndio: ndo apoie objetos sobre as
superficies de cozedura. e Nao utize maquinas de
limpeza a vapor, risco de choques elétricos. e N&o
coloque objetos de metal, como facas, garfos, colheres e
tampas, na superficie da placa, pois podem sobreaquecer.
e Antes de ligar o produto a rede elétrica: verifique a placa
de dados (colocada na parte inferior do produto) para
garantir que a tensdo e a poténcia correspondam a da rede
elétrica e a tomada de ligagao seja adequada. Em caso de
davida, consulte um eletricista qualificado.

Importante: ® Apds o uso, desligue a placa através do seu
dispositivo de comando e ndo confie no detetor de
panelas. e Evite derramamentos de liquidos, por isso, para
ferver ou aquecer liquidos, reduza o fornecimento de calor.
e Nao deixe os elementos de aquecimento ligados com
panelas e frigideiras vazias ou sem recipientes. e Depois
de terminar de cozinhar, desligue a respetiva zona de
cozedura. @ Nunca use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, e nunca coloque diretamente produtos
embalados em aluminio. O aluminio fundir-se-ia e
danificaria irremediavelmente o seu produto. e Nunca
aquega nenhum tipo de lata que contenha alimentos sem
té-la aberto antes: pode explodir! Este aviso aplica-se a
todos os outros tipos de placas de cozinha. e A utilizagéo
de uma poténcia elevada tal como a fungao Booster ndo ¢
adequada para o aquecimento de alguns liquidos, como
por exemplo, o éleo para fritar. O calor excessivo pode ser



perigoso. Nestes casos, recomenda-se a utilizago de uma
poténcia inferior. @ Os recipientes devem ser colocados
diretamente na placa e estar centrados. Nunca insira
outros objetos entre a panela e a placa. ® No caso de
temperaturas elevadas, o produto diminui automaticamente
o0 nivel de poténcia das zonas de cozedura. e Antes de
qualquer operagéo de limpeza ou de manutencao, desligue
o produto da rede elétrica, retirando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da habitagdo. e Para todas
as operagdes de instalagdo e manutencéo, use luvas de
trabalho. @ O produto pode ser utilizado por criangas de
idade n&o inferior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia ou do necessario conhecimento,
desde que sob vigildncia ou ap6s terem recebido
instrugdes acerca do uso do produto em seguranga e da
compreensdo dos perigos a ele inerentes. e As criangas
devem ser vigiadas para que n&o brinquem com o produto.
o Alimpeza e a manutencéo ndo devem ser efetuadas por
criangas sem vigilancia. @ O local deve dispor de
ventilagdo suficiente quando o produto for utilizado em
simultdneo com outros aparelhos de combustdo a gas ou
outros combustiveis. @ O produto deve ser limpo
frequentemente, quer no seu interior quer no seu exterior
(PELO MENOS UMA VEZ POR MES), contudo respeite as
indicagBes expressas nas instrugdes de manutengéo. @ O
incumprimento das normas de limpeza do produto e da
substituigéo e limpeza dos filtros implica risco de incéndio.
e E estritamente proibida a cozedura flambé. e O uso de
chama aberta é prejudicial para os filtros e pode provocar
incéndios, pelo que deve ser sempre evitado. @ A fritura
deve ser feita sob controlo para evitar que o dleo
sobreaquecido pegue fogo. e Atengdo! Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as partes acessiveis do
aparelho podem ficar quentes. @ Atencédo! Nao ligue o
produto a rede elétrica sem que a instalagdo esteja
completamente concluida. e No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a serem adotadas para a
extragdo de fumos, siga rigorosamente as disposicoes
previstas nos regulamentos das autoridades locais
competentes. ® O ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extragdo dos fumos
produzidos por aparelhos de combustéo a gas ou outros
combustiveis. ® Nunca utilize o produto sem a grelha estar
montada corretamente! e Utilize apenas os parafusos de
fixacdo fornecidos em dotagdo com o produto para a
instalagdo ou, se nédo fornecidos, compre o tipo adequado
de parafusos. Utilize parafusos com o comprimento correto
indicado no Guia de instalagdo. @ Quando este produto e
outros aparelhos alimentados com uma energia que nao
seja a elétrica estiverem em funcionamento simulténeo, a
press&o negativa no compartimento ndo deve superar 4 Pa
(4 x 10-5 bar). @ E importante conservar este manual para
0 poder consultar a qualquer momento. Em caso de venda,
de cesséo ou de mudanca, certifique-se de que permanece
junto ao aparelho.
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/N SEGURANGA PARA A LIGAGAO
ELETRICA

o Desligue o produto da rede elétrica. @ A instalagdo deve
ser realizada por pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em matéria de
instalagdo e seguranca. @O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade relativamente a pessoas,
animais ou objetos em caso de desrespeito pelas diretivas
fornecidas neste capitulo. @O cabo de alimentagdo deve
ser suficientemente longo para permitir a remogao da placa
de fogao do plano de trabalho. eCertifique-se de que a
tens&o, indicada na placa do numero de série localizada na
parte inferior do produto, corresponda a da habitagéo onde
sera instalado. eNao utilize extensdes elétricas. @ O cabo
elétrico de ligagdo a terra deve ser 2 cm mais comprido
que os outros cabos. @ No caso em que o produto ndo
esteja equipado com um cabo de alimentag&o, utilize um
com uma secgao dos condutores minima de 2,5 mm2 para
poténcia de até 7200 Watt; enquanto que para poténcias
mais altas deve ser de 4 mm2). @ O cabo ndo deve atingir,
em nenhum ponto, uma temperatura de 50 °C acima da
temperatura ambiente. @ O produto é destinado a estar
permanentemente ligado a rede elétrica, por isso, efetuar a
ligacdo a rede fixa através de um interruptor unipolar de
acordo com as normas, que assegure a desconexdo
completa da rede elétrica em condicbes de categoria de
sobretensédo Ill, e que seja facilmente acessivel apés a
instalagdo.

e Atencgao! A substituicdo do cabo de interconexdo deve
ser feita pelo servico de assisténcia técnica autorizada ou
por uma pessoa com qualificagdo semelhante.

e Atencdo! Antes de ligar novamente o circuito a
alimentacdo da rede e de verificar o seu correto
funcionamento, verificar sempre se o cabo de rede esta
montado corretamente.

POWER LIMITATION: o produto dispde de uma fungéo
Power Limitation que permite definir um limiar maximo de
absorgao de (kW)

A configuragéo deve ser feita no momento da ligagdo do
produto a rede elétrica ou aquando da religagéo da propria
rede elétrica (nos 2 minutos seguintes). Dimensione a
protecdo do sistema elétrico com base no nivel de Power
Limitation (Limitagdo de Poténcia) selecionado. Para a
sequéncia de configuragdo do Power Limitation, consulte
este manual na secgdo Funcionamento.

KIT WINDOWS: O produto esta preparado para ser
utilizado em combinagao com um KIT sensor Window
(ndo fornecido pelo fabricante). Instalando o KIT sensor
Window (somente no caso de utilizagdo no modo de
ASPIRAGAO), a aspiragdo do ar deixara de funcionar
sempre que for fechada a janela existente na divisdo em
que o KIT é aplicado. A ligagao elétrica do KIT ao
aparelho deve ser efetuada por pessoal técnico
qualificado e especializado. O KIT deve ser certificado
separadamente, de acordo com as normas de
seguranga pertinentes ao componente e ao seu
emprego com o aparelho. A instalagdo deve ser
realizada de acordo com os regulamentos para os



sistemas domésticos vigentes.

ATENGAO: a cablagem do KIT a ser ligada ao produto
deve fazer parte de um circuito certificado com tensao
de seguranga muito baixa (SELV). O fabricante deste
aparelho declina toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos, incéndios causados
por defeitos e / ou problemas de mau funcionamento
e/ ou instalagao incorreta do KIT.

/\ SEGURANGA PARA A INSTALAGAO

e A instalagdo seja elétrica ou mecanica deve ser
realizada por pessoal especializado.

o Antes de iniciar a instalagao: Apos ter desembalado o
produto, verifique se 0 mesmo n&o se danificou durante o
transporte e, em caso de problemas, contacte o
revendedor ou o Servigo de Assisténcia a Clientes, antes
de proceder a instalagao; Verifique se o produto adquirido
tem as dimensdes adequadas a éarea de instalagdo
escolhida; Verifique se dentro da embalagem n&o ha (por
motivos de transporte) material de acompanhamento (por
ex., envelopes com parafusos, garantias etc.), devendo ser
retirado e armazenado, se necessario; Verifique também
se estd disponivel uma tomada elétrica perto da area de
instalacéo

o Predisposi¢do do mével para o encastre:

+ O produto ndo pode ser instalado em cima de
equipamentos de arrefecimento, maquinas lava-lougas,
fogdes, fornos, maquinas de lavar e de secar; Efetue todos
os trabalhos de corte do mével antes de colocar a placa e
retire cuidadosamente as aparas ou residuos de serradura.
« O produto é fabricado para ser encastrado numa
bancada de trabalho com 2-6 cm de espessura, no caso da
instalagdo TOP; 2,5-6 cm no caso da instalagdo FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a parede deve ser de
pelo menos 5 cm na frente, de pelo menos 4 cm no lado e
de pelo menos 50 cm dos armarios de parede superiores.
NB = As distancias sugeridas s&o indicativas: as
indicagdes do fabricante da cozinha devem ser seguidas
quando planear os espagos.

* para otimizar a instalagéo filtrante é aconselhavel fazer
uma ranhura no rodapé onde possa ser inserida uma
grelha comercial.

« Importante:  utlize um  adesivo  vedante
monocomponente (S), que tenha uma resisténcia a
temperaturas, até 250°; antes da instalagéo, as superficies
a serem coladas devem ser cuidadosamente limpas,
eliminando qualquer substancia que possa comprometer a
sua aderéncia (por exemplo, agentes de descolamento,
conservantes, gorduras, 6leos, pos, residuos dos adesivos
anteriores etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente
por todo o perimetro do caixilho; apos a colagem, deixe a
cola secar por cerca de 24 horas.

e Atencao! A falta de instalagdo de parafusos e de outros
dispositivos de fixagdo de acordo com estas instrucdes,
pode resultar em riscos de natureza elétrica.

e Nota: para uma correta instalagdo do produto, é
aconselhavel fixar as tubagens com uma fita adesiva que
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tenha as seguintes carateristicas: pelicula elastica em PVC
macio, com adesivo a base de acrilato; que respeite a
norma DIN EN 60454; retardador de chama; otima
resisténcia ao envelhecimento; resistente as variagées de
temperatura; utilizavel a baixas temperaturas.

ELIMINAGAO EM FIM DE VIDA

Este aparelho estd marcado em conformidade
com a Diretiva Europeia 2012/19/CE
Instrumento Estatutario do Reino Unido n.° 3113
de 2013, Residuos de equipamentos elétricos e
eletrénicos (REEE).

Ao assegurar-se de que este aparelho seja eliminado
corretamente. O utilizador contribui para evitar as
potenciais consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude. O simbolo no produto ou na documentagéo
anexa indica que este produto ndo deve ser tratado como
lixo doméstico, devendo ser entregue no ponto de recolha
apropriado para a reciclagem de equipamentos elétricos e
eletronicos. Desfaga-se deles seguindo os regulamentos
locais para a eliminagdo dos residuos. Para mais
informag6es sobre o tratamento, recuperagao e reciclagem
deste produto, contacte as autoridades locais, o servigo de
recolha de residuos domésticos ou a loja onde o aparelho
foi adquirido.

REGULAMENTAGAO

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

+ Seguranca: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Desempenho: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « CEM: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

SUGESTOES DE UTILIZAGAO

Sugestbes para uma utilizagdo correta para reduzir o
impacto ambiental: Quando comegar a cozinhar, ligue o
aparelho na velocidade minima, deixando-o ligado durante
alguns minutos, mesmo apds ter terminado de cozinhar.
Aumente a velocidade apenas em caso de grandes
quantidades de fumo e vapor, utilizando a fungdo booster
s6 em casos extremos. Para manter o sistema de redugao
de cheiros eficiente, substitua ofs) filtro(s) de carvao
quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-o em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o didmetro maximo
do sistema de canalizagéo indicado neste manual.



2. UTILIZAGAO
UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

O sistema de cozedura de indugdo baseia-se no fenémeno
fisico da indugdo magnética. A carateristica fundamental
deste sistema ¢ a transferéncia direta de energia do
gerador para a panela.

Vantagens: Caso se compare com as placas de cozinha
elétricas, a sua placa de indugéo é: Mais segura: menor
temperatura sobre a superficie do vidro. Mais rapida:
tempos inferiores para aquecimento dos alimentos. Mais
precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos. Mais eficiente: 90% da energia consumida é
convertida em calor. Além disso, uma vez removida a
panela da placa, a transmissdo de calor é interrompida
imediatamente, evitando inUteis dispersdes de calor.

UTILIZAGAO DE RECIPIENTES DE
COZEDURA

o Recipientes para a cozedura

m Utilize apenas panelas que apresentem este
simbolo.

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo
utilize:

« recipientes com fundo que n&o seja perfeitamente plano;
* recipientes de metal com fundo esmaltado;

* recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* nunca apoie panelas e frigideiras quentes sobre a
superficie do painel de controlo da placa.

+ Nem todas as panelas adequadas a indugdo funcionam
eficientemente  devido aos fundos  parcialmente

constituidos por material ferromagnético! No momento da
aquisi¢ao de panelas ou frigideiras, verifique se:

+ o fundo ¢ totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, reduzem-se quer a eficiéncia da transmisséo do
calor quer a sua uniformidade, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura

+ O fundo ndo pode conter aluminio: a louga ndo se
aquece e também pode ndo ser reconhecida pelos
indutores.

+ Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.
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+ Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louga, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a experiéncia

de cozedura.

|
\_/
eRecipientes preexistentes
Pode verificar se 0 material da panela € magnético com um
simples iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente,
as panelas ndo sdo adequadas. As indicagdes referidas no
paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

o Diametros dos fundos de panela recomendados
IMPORTANTE: se as panelas nao tiverem o tamanho
correto, as zonas de cozinhar ndao se acendem. Para
ver o didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada
zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

e Poupanca energética

Utilize tachos e panelas com um didmetro do fundo igual
ao da zona de cozedura; Utilize apenas panelas e tachos
com fundo plano; - Sempre que possivel, mantenha a
tampa nas panelas durante a cozedura; Cozinhe verduras,
batatas etc. com uma pequena quantidade de agua para
reduzir o tempo de cozedura; A utilizagdo da panela de
pressao reduz ainda mais o consumo de energia e 0 tempo
de cozedura; Posicione a panela no centro da zona de
cozedura desenhada na placa.

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspiragdo pode ser utilizado na verséo de
aspiragdo com evacuagdo externa ou de filtragem de
recirculagéo interna.

Consulte 0s sites www.elica.com e
www.shop.elica.com para verificar a gama completa
de kits disponiveis, para poder executar as varias
instalagdes, tanto na filtragem quanto na aspiragéo.

° @ﬁ Verséo de aspiragao:

Os vapores s&o evacuados para o exterior através de uma
série de tubagens (a serem adquiridas separadamente).
Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede
com didmetro equivalente a saida de ar (flange de unido).
Para mais informagbes sobre os tubos e as suas
dimens6es, consulte a pagina do manual de instalagao
relativa aos acessorios - Versdo de aspiragdo. A utilizacdo
de tubos e orificios de descarga de parede com diametro
inferior determinara uma diminuicdo no desempenho da
aspiragdo e um aumento drastico no ruido. Declinamos
qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a maxima eficiéncia de aspiragdo:
Recomenda-se um percurso méximo de tubagem de 7
metros lineares. Recomenda-se que no total dos 7 metros
lineares utilize no maximo duas curvas de 90° « Evite
mudangas drasticas de secgdo da conduta, preferindo


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

sempre a secgdo equivalente ao @ 150 mm (ou a
retangular de 222 x 89 mm).

° Versao de filtragem:

O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser enviado
novamente para a divisao. O produto € fornecido com tudo
0 que € necessario para uma instalagéo padrdo com saida
do ar pela parte frontal do rodapé do mével. O produto esta
equipado com um conjunto de filtros de odores. Para mais
informacdes, consulte a pagina relativa aos acessorios da
versdo de filtragem (na parte ilustrada deste manual).
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3. FUNCIONAMENTO
PAINEL DE CONTROLO

:
:
0o
A E ql (6 ) 2
[ " RR —
_‘
26| 2
T. Fungao
1 ON/OFF da placa de cozinha/exaustor para placa de
cozinha
2 Sele¢éo da zona de cozedura / Visor da zona de

cozedura




Aumento / diminuigdo do nivel de poténcia de

3 cozedura e velocidade (poténcia) de aspiragéo
Exibicdo do nivel de poténcia de cozedura e
velocidade (poténcia) de aspiragao

4 Ativacéo do temporizador "STAND
ALONE” (INDIVIDUAL)

Visor: Temporizador "STAND

ALONE” (INDIVIDUAL) / Temporizador das Zonas
de cozedura.

Aumento / Diminuigdo de tempo do Temporizador
5  “STAND ALONE’ (INDIVIDUAL) / Temporizador das
Zonas de cozedura

6  Ativacdo Timer Zonas de cozedura

Indicador do Temporizador das Zonas de cozedura

ativo

7 Ativagdo do Automatic Heat Up (Aumento Calor
Automético).

8 Ativagao Temperature Manager (Warming Function)
(Gestor de Temperatura - Fungé@o de Aquecimento)

9 Pausa

10  Key Lock

11 Indicador Aspirador ativo

Ativacéo Indicador de Saturacéo dos Filtros

12 Selecéo/Ativagao aspirador

desligue antes de se aproximar da zona de cozedura.

VISOR DA ZONA DE COZEDURA

nos visores relativos as areas de cozedura, é indicado:

Fungéo Valor
Zona de cozedura ligada ;'_-,'
Power Level (Nivel de Poténcia) T e
Residual Heat Indicator (Indicador Calor /W]
Residual) =

Pot Detector (Detetor de Panela) ':'
Funcéo Bridge Zone (Zona de ponte) ativa ;'j;

Funcdo Temperature Manager (Gestor de I
Temperatura) ativa

Fungéo Pausa =
Funcdo Automatic Heat UP (Aumento Calor ]
Automatico) =
CARATERISTICAS DA PLACA

+ Safe Activation (Ativacéo segura)

O produto ativa-se apenas com a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento
néo se inicia ou interrompe-se no caso de auséncia ou
remocao das panelas.

+ Pot Detector (Detetor de Panela)

Visor do exaustor

Visor da saturagao Filtro carvéo / ceramico - Filtro de
gorduras

13 Reset Saturagéo Filtros

14  Ativacdo fungdo automatica aspirador

A SABER ANTES DE INICIAR

Todas as fungdes desta placa de cozedura foram
projetadas para respeitar as mais rigorosas normas de
seguranga. Por este motivo:

* Algumas fungbes nao se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre os
fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente apds alguns segundos, quando a fungdo
selecionada requer uma configuragao adicional que ndo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Fung&o Lock (Bloqueio)” ou “Timer”).
Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Atengdo! No caso (por exemplo) de uma utilizagdo
prolongada, o desligar da zona de cozedura pode ndo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no

) L L
visor das zonas de cozedura aparecera o simbolo /1 a
indicar que se esta nesta fase. Aguarde até que o visor se
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O produto deteta automaticamente a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura.

o Safety Shut Down (Desligar de seguranca)

Por motivos de seguranga, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

+ Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual)
Quando uma ou mais zonas de cozedura sdo desligadas, a
presenca de calor residual ¢ sinalizada com um sinal visual
especifico no visor da zona correspondente, por meio do

. [}
simbolo /1.

UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

Nota: Para ativar qualquer fungéo, é necesséario primeiro
ativar a zona pretendida

+ Ligacéo
Prima (toque) brevemente em (D ON/OFF (1) plano de

cozedura/aspirador: 0 simbolo @ ilumina-se;
Continuando a premir: todas as fungdes disponiveis
passaram a estar visiveis durante alguns instantes, depois
permanecem ativas apenas as principais: as outras
poderdo ser usadas, e ativam-se, posteriormente, durante
a utilizagéo do dispositivo.

IMPORTANTE : todas as fungdes disponiveis ficam
iluminadas com uma luz de leve intensidade, que fica



mais intensa apenas quando séo ativadas.
Pressione novamente para desligar

Nota: Esta funcdo tem prioridade sobre todas as
outras.

o Selecéo das zonas de cozedura
Toque (pressione) a éarea de Selegdo / Visor (2)
correspondente a zona de cozedura pretendida.

o Nivel de Poténcia

O plano ¢ dotado de 9 niveis de poténcia Toque e percorra
com os dados ao longo da Barra de selegao (3):

para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia configurado serd visualizado na area
de Selegéo/Visor (2)

o Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além
1 . . i

do nivel =), que permanece ativo por 5 minutos, apds os
quais a poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar e percorrer com 0 dedo a Barra de selegdo (3)

o .
(além do nivel =) e ativar o Power Booster. O nivel Power
Booster (Impulsionador de Poténcia) ¢ indicado na &rea de

]
Selegao/Display (2) com o simbolo 1~

o Timer Zone de Cozimento

A fungdo Timer Zonas de Cozedura é uma contagem
decrescente que é possivel configurar, incluindo em
simultadneo, em cada zona de cozedura. No final do
periodo configurado, as zonas de cozedura desligam-se
automaticamente e o utilizador é avisado com o respetivo
sinal acustico.

Ativagao da fungéo Timer Zonas de Cozedura

+ Toque (prima) a area de Selecao/Visor (2) (power level
diferente de zero)

* Pressionar C") (6) relativo a zona de cozedura

+ Utilize os simbolos = + (5) para configurar a
duragdo do temporizador, que é apresentada na Zonal

Visor (4); durante a configuragdo, o simbolo @ (6) pisca.

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar quaquer
outro comando, até que o Timer Zonas de Cozedura inicie.

Nota: pressionando novamente durante algum tempo C")
(6), o Timer da zona de cozedura é restaurado.

Se pretender, repetir a operagao para mais zonas de
cozedura:

Cada zona de cozedura pode ter um Timer diferente
configurado; no display (4) surge a contagem decrescente
da zona de cozedura selecionada nesse momento; se

nenhuma zona estiver selecionada, pressionando no
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Display (4) ¢ visualizada a contagem decrescente do Timer
STAND-ALONE. O modo de visualizagédo da contagem
decrescente é o mesmo do temporizador STAND-
ALONE (ver paragrafo Temporizador STAND ALONE
presente na versdo WEB deste manual).

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente,
¢ emitido um sinal acustico e a zona de cozedura desliga-
se.

Para o desligamento do Timer:

* selecionar a zona de cozedura (2)

+ configurar a durag@o do Timer a ] l'_l', através de

— ).

e Limitacao de Poténcia

A fungao Power Limitation permite definir o funcionamento
do produto, limitando a sua absor¢ado maxima e ajustando
a poténcia de absorcéo de todas as zonas de cozedura
ativas, de forma que a absorgao total da placa ndo exceda
0 nivel maximo de absorcéo definido.

Nota: a definicdo deve ocorrer com a placa desligada, sem

premir o botdo @ ON/OFF (1), no momento da ligagao da
placa de cozedura a rede elétrica, ou na religagéo da
propria rede elétrica, dentro dos 2 minutos sucessivos.

Para definir Power Limitation:

* prima ( A ) (que sera intermitente, apenas durante os
primeiros 2 minutos da alimentagdo do produto)

+ continuando a manter premido ( A ) prima, uma de
cada vez, todas as areas de Selegao/Visor (2) das zonas
de cozedura, em sentido horario comegando pela zona
frontal direita (FR), a cada presséo sera emitido um curto
sinal acustico uma vez premidos todos os visores (2) sera
possivel soltar o botao:

! (RL2) (RR-2)
s g 8 :
. g
o %
‘¢ O
NGRS (FRD 5

neste momento o visor (2) da zona posterior esquerda (RL)

= 7
mostrara em sequéncia alternada os simbolos };‘ e IEI
para indicar que é possivel realizar a configuragéo.

+ selecione o visor (RL-2) percorra sucessivamente na
Barra de selegdo (3), até que no visor sejam

. oo
apresentados os simbolos L/e ¥
No visor (FL-2) ser4 mostrada a configuragéo atual com os
valores na tabela:



valor visualizado Poténcia (kW)

g 7.4 Kw (predefinicéo)
B 4,5Kw

2 3,1 Kw

Para mudar a configuragao de Power Limitation:

* prima o visor (FL-2) percorra sucessivamente a Barra de
selegéo (3), para

configurar a nova definicdo. Para salvar a escolha feita,

prima o botdo (D ON / OFF (1), por 2 segundos; sera
emitido um sinal acustico prolongado para confirmar a
definicéo efetuada.

* Bridge Zones

Gragas a fungéo Bridge, as zonas de cozedura podem
trabalhar de forma combinada, criando uma Unica zona
com o mesmo nivel de poténcia. Esta fungéo permite uma
cozedura homogénea com tabuleiros e panelas de grandes
dimensées.

E possivel utilizar em combinagdo a zona de cozedura
frontal com a correspondente na parte posterior (para
verificar em que zonas esta prevista esta fungao, consulte
a parte ilustrada deste manual).

Para ativar a Fungao Bridge:

+ selecione a0 mesmo tempo as duas zonas de
cozedura que pretende utilizar

* no visor (2) da zona de cozedura “posterior” é

apresentado o simbolo H

+ através da Barra de selecéo (3) sera possivel configurar
o Nivel (Poténcia) de exercicio, que sera apresentado no
Visor (2) da zona “anterior”

Para desativar a Fungdo Bridge basta repetir o mesmo
procedimento de ativagéo

Nota: o Timer da Zona de Cozedura, ativado durante a
fungéo Bridge, implicara o desligar automéatico de ambas
as zonas de cozedura. Sendo considerado, neste caso,
como uma Unica area combinada.

o Key Lock (Bloqueio das Teclas)

O Key Lock permite bloquear as definigdes da placa, para
impedir adulteragbes acidentais, deixando ativas as
funcdes ja definidas.

Ativagao:

* prima ﬁ (10) Repita a operagéo para desativar.
Nota: se for pressionada qualquer outra fungéo com o Key

Lock (Bloqueio das Teclas) ativo, o simbolo ﬁ piscara
indicando que a fungéo esta em uso e deve ser desativada
para poder utilizar a placa.

o Automatic Heat UP
A fungdo Automatic Heat UP permite colocar a poténcia
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definida mais rapidamente em regime; com esta fungéo,
temos a vantagem de ter uma cozedura mais rapida, mas
sem o risco de queimar as comidas, porque a temperatura
ndo ultrapassa a do nivel definido. Esta fungdo esta

disponivel para os niveis de poténcia de (1 a LV,
Ativagéo:

)
+ da zona de cozedura ligada prima {2 (7), no Visor (2) é

apresentado um Hintermitente, que se alterna a poténcia
configurada na zona de cozedura.

Aumentam o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
funcdo Automatic Heat Up permanece ativa, com a nova
configuragéo de temperatura;

Diminuindo o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
funcdo Automatic Heat desativa-se.

Nota: selecionando simultaneamente outra zona de

<)
cozedura, o simbolo T (7) voltara a ser iluminado com
luz de ligeira intensidade, e poder-se-a assim proceder,
também nesta zona, & ativagdo da funcdo; a fungéo
permanece ainda ativa na zona em que ja foi configurada,
conforme assinalado no Visor (2).

e Pausa

A funcdo Pausa permite suspender qualquer fungdo ativa
na placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.

Ativagéo:

N
* prima I l (9), é apresentado o simbolo / ! intermitente no
visor (2)
Para desativar a fungéo:

* prima I |(9) a Barra de Selegéo (3) ilumina-se

« prima/deslize pela Barra de Selegéo (3) para desativar a
funcéo.

Nota: a desativagdo restaura as condigdes da placa antes
da pausa, a placa continua a trabalhar com as mesmas
configuragdes anteriormente definidas.

Nota: se apés 10 minutos, a Fungdo Pausa ndo for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

Nota: a Fungéo Pausa nédo tem impacto sobre a aspiracéo.

o Temporizador “STAND ALONE”

A funcdo Timer é uma contagem decrescente
independente das zonas de cozedura (e da zona
aspirante).

O Timer é ativado pressionando a Zona/Display (4).

Utilize os simbolos = + (5) para configurar a duracéo
do Temporizador, que é apresentada na Zona/Visor (4)
Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar qualquer
outro comando, até iniciar a contagem decrescente.

O Temporizador pode ser configurado para um
maximo de 1(h) e 59(min.) Na Zona/Visor (4) sera
apresentado o tempo restante, no final da contagem
decrescente sera emitido um sinal acustico.



Nota: Quando a contagem decrescente é inferior a 10 min
no temporizador, surge um ponto fixo ap6és o primeiro
numero.

Valor visualizado Tempo restante

H5B88 1h e 35 min
g 5’5 1min. e 35 seg.

Para o desligamento do Timer:
* selecionar Zona/Visor (4)
+ configurar a duragdo do Temporizador para Zero

In i 3 —_—

LIVt através de + (5)

o Temperature Manager (Warming Function)
Temperature Manager (Gestor de Temperatura) é uma
fungdo de controlo que permite a manutengéo do calor a
uma temperatura constante a um nivel de poténcia

otimizado, ideal para manter quentes os alimentos ja
prontos. A fungdo Temperature Manager (Gestor de

Temperatura) é ativada pressionando a tecla &f (8).

No display (2) da zona onde estd a trabalhar o
Temperature Manager (Gestor de Temperatura) surge o

simbolo LV
Nota: selecionando simultaneamente outra zona de

cozedura, o simbolo &E (8) voltara a ser iluminado com
luz de ligeira intensidade, e poder-se-a assim proceder,
também nesta zona, & ativagdo da fungéo; a fungéo
permanece ainda ativa na zona em que ja foi configurada,
conforme assinalado no Visor (2).

Prima novamente @f (8) para desativar e desligar, até

colocar o nivel, visualizado no Visor (2), em l'_l’
Nota: existem mais zonas que funcionam no Temperature
Manager (Warming Function) selecione primeiro a zona
desejada através da zona de Selegdo (2); A fungdo pode
ser desativada também através da Barra de Selegéo (3),

1
colocando o Power Level em L.

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

e Ligacdo do sistema de aspiracéo:
* Ligue a placa conforme indicado no capitulo “ligacdo” em
“utilizagéo do plano de cozedura”;

o Velocidade (poténcia) de aspiracéo:
O aspirador é dotado de 4 niveis de velocidade (poténcia)

1 ]
delfa }_'I

Toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de
selegdo (3): para a direita para aumentar o nivel de
poténcia, para a esquerda para diminuir o nivel de
poténcia.

Nota: O nivel de poténcia configurado sera visualizado na
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érea de Selegao / Visor (12)

o Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O aspirador é dotado de 1 nivel de aspiragdo
complementar chamado Power Booster. Este ¢
temporizado e tem uma durag&o de 5 minutos.

Para o selecionar, toque e percorra com o dedo ao longo

da Barra de selecdo (3) (além do nivel 9) e sera

. . 1
apresentado este simbolo intermitente /.

Nota: quando expirar o tempo de temporizagdo, a poténcia
regressa ao nivel anteriormente configurado.

e Funcionamento automatico

O exaustor irad acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de
cozedura méximo utilizado nas zonas de cozedura.
Quando as zonas de cozedura sdo desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiragdo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Para ativar esta fungao:

Prima ( A ) (14);
Repetir a operagéo para desativar.

Nota: se durante o funcionamento automatico forem
selecionadas na Barra de selegéo (3) as velocidades de

i R ! e

1 a j’ , 0 funcionamento automatico interrompe-se; se,
em vez disso, for selecionado o Power Booster, o
funcionamento  automatico retomara no fim da

temporizagdo,ione, entretanto o  simbolo ( A )
permanece intermitente.

Nota: no caso de desligar a placa com o Funcionamento
Automatico  ativo, o  aspirador  desligar-se-a
automaticamente de forma gradual.

o Indicador de saturacéo de filtros

O exaustor indica quando € necessario executar a
manutengao dos filtros:

Filtro de odores de carbono/ceramicos FILTER (13)
acende-se

Filtro de gorduras FILTER (13) acende-se e pisca

Nota: esta fungdo é desabilitada por predefinicdo (ver
como habilita-la no paragrafo "Ativagdo do indicador de
saturagao dos filtros")

o Redefinir saturacao dos filtros

Depois de ter realizado a manutengao dos filtros (gorduras
efou carbonos/ceramicos) prima longamente FILTER (13);
este apaga-se, fazendo reiniciar a contagem do indicador.

o Ativacao do indicador de saturacao de filtros
Nota: Este indicador esta normalmente desativado.



Para ativa-lo efetuar as seguintes operagdes:

* ligue 0 exaustor (D ;

+ com motor de aspiracéo e zonas de cozedura desligadas,
pressionar a Zona de selegao (12)
* prima longamente HOOD (11) até que surjam no Visor

T il
(12) as letras E e L intermitentes alternados.

gorduras;

FILTROS DE ODOR DE CARVAO/CERAMICOS
+ prima no Visor (12) no momento em que aparece a letra

U = filtros de odor de carvdo/ceramicos; E = filtro de

+ prima FILTER (13) luz fixa.

+ prima de novo longamente HOOD (11) para confirmar a
ativagao do indicador dos filtros de odores

de carvéo/ceramicos.

FILTRO DE GORDURAS

+ prima no Visor (12) no momento em que aparece a letra
5

+ prima FILTER (13) luz intermitente.

+ prima de novo longamente HOOD (11) para confirmar a
ativagéo do indicador do filtro de gorduras.

TABELA DE POTENCIA
Nivel de poténcia Tipos de cozedura Utilizagdo (baseada na experiéncia e nos habitos de
cozedura)
_ aumentar a temperatura dos alimentos por um curto
] ’ ; . .
. | Aquecer rapidamente periodo de tempo até ferver rapidamente em caso de
Mf’x'_ 4gua ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
poténcia - -
[ - gratinar, comegar uma cozedura, fritar produtos
E’ . 1 |Fritar - ferver .
= congelados, ferver rapidamente
;,r E,p Gratinar — refogar - ferver - grelhar refogar, manter fervurqs vivas, cozer e grelhar (por um
Poténcia | curto periodo, 5 a 10 minutos)
alta 5 (7 |Gratinar - cozer — estufar — refogar -|refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um
o grelhar curto periodo, 10 a 20 minutos), pré-aquecer acessorios
QE‘ Cozinhar - estufar— refogar - grelhar estufar, manterlfervuras delicadas, cozer (durante muito
o= tempo), amanteigar a massa
- cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na
A { Cozer - ferver em lume brando - L X
Poténcia 3 . L] . presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. agua,
- engrossar - amanteigar . : )
média vinho, caldo, leite), amanteigar a massa
cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro:
o] 3 Cozer - ferver em lume brando - ) -
- . arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
engrossar - amanteigar . . .
acompanhamento (por ex., &gua, vinho, caldo, leite)
’9 1 |Fundir - descongelar — manter quente|derreter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate,
o - - amanteigar descongelar pequenos produtos
Poténcia " ” 565 d i -
Baixa 5 |Fundir - descongelar — manter quente manter aquecidas pequenas porcdes de comida recém-
I | . cozidas ou manter os pratos a temperatura de servir e
= - amanteigar ) .
amanteigar os risotos
_ Placa de fogdo em pausa ou desligada (possivel presenca
OFF ;'_,' Superficie de apoio de calor residual de final de cozimento, sinalizado por H-L-
0)
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4. MANUTENGAO

Atencao! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutengao, certificar-se que as zonas de cozedura
sejam desligadas e o indicador luminoso tenha
desaparecido.

X

MANUTENGAO DA PLACA DE COZINHA

e Limpeza da placa de indugao

A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada
utilizag&o.

Importante:

+ N&o utilize esponjas abrasivas ou palha de ago. Com o
tempo, a sua utilizagdo podera danificar o vidro.

+ Néo utilize detergentes quimicos irritantes, como sprays
de forno ou removedores de manchas.

+ NAO UTILIZE MAQUINAS DE LAVAR A JATO DE VAPOR!!!
Apbs cada uso, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustagdes e manchas causadas por residuos
alimentares. Aglcar ou alimentos com alto teor de agucar
danificam a placa de cozinha e devem ser removidos
imediatamente. Sal, aglcar e areia podem arranhar a
superficie do vidro. Usar um pano macio, papel absorvente
de cozinha ou produtos especificos para a limpeza da
placa (siga as instrugdes do fabricante).

Para manutengdo do produto veja as imagens no
final da instalagédo marcadas com este simbolo.

° X D Limpeza do tanque de recolha de liquidos:

No caso de transvasamentos das panelas de liquidos
acidentais e abundantes, & possivel intervir através da
valvula de descarga, colocada na parte inferior do produto,
de modo a poder eliminar qualquer residuo, garantindo a
méxima seguranca higiénica.

Para uma limpeza mais completa e profunda, pode-se
remover completamente o tanque inferior.

° XE Limpeza da grelha metalica:

A grelha deve ser lavada a md com agua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fendmenos de oxidagao.

MANUTENGAO DO EXAUSTOR

e Limpeza do exaustor:

Para a limpeza utlize EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros.

NAO UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar 0 uso de produtos com abrasivos. NAO UTILIZAR
ALcooL!

° XA Manutencéo dos filtros de gorduras:

Retém as particulas de gordura derivantes da
cozedura.

Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicagdo de saturagdo dos filtros indicar esta
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necessidade), com detergentes ndo  agressivos,
manualmente ou na maquina de lavar loica a baixas
temperaturas e com ciclo breve. Com a lavagem na
maquina de lavar loica, o filtro de gorduras metalico pode
perder a cor, mas as suas caracteristicas de filtragem néo
se alteram.

° XB Manutengdo do Filtro de carvoes ativos -
Ceramicos (Apenas para a Verséo Filtrante):

Retém os odores desagradaveis derivantes da
cozedura. O produto esta equipado com um conjunto
de filtros de odores.

A saturacéo dos filtros de odores verifica-se apds uma
utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do tipo
de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido
a 200 °C por 45 minutos. A regeneragdo adequada
garante uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.
Atencgao! N&o apoie os filtros no fundo do formo, coloque-
0s sim num tabuleiro e coloque-o0 a uma altura intermédia.



5. ASSISTENCIA
TABELA PESQUISA AVARIAS

Cédigo informativo

Descrigéo

Causas possiveis

Solugéo

A temperatura interna das

Aguarde que a placa

mddulo de indugao

nao foi ligado corretamente ou é
defeituoso

Enc A zona de comandos desliga-se arrefega antes de reutiliza-

""" a temperaturas muito elevadas | pegas eletrénicas € muito alta ¢ la

Esd Recipiente ndo adequado Perda riaazﬁgt)igzgdades Remover a panela
Problemas de comunicacio Né&o chega corrente elétrica ao

=N =4 entre a interface do utiIizad%r eo maddulo; o cabo de alimentacdo | Desligar a placa da rede

elétrica e verificar a ligagao

Para todos os outros
avisos de erro

Contactar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o codigo do erro

SERVICO DE ASSISTENCIA

Antes de entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia
1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolugao de problemas”.
2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, apo6s as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servico de Assisténcia mais

préximo.
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Tnpeite auotnpd TIG 0dnyieg TOU TEPIEXOVTAI OTO
mapov eyxelpidio. O kataokeuaoTAg amotoieital KaBe
€ublvn yia Tuxév mpoBAfuara, {nuiE f Tupkayid Tou
pTopei va TpokAnBouv 0T guokeur Adyw pn TPNoNng Twv
odnylwv TIoU TEPIEKOVTal OTO TIapOvV  eyxelpidio. H
OUGOKEUN TTPOOPICeTal ATTOKAEIOTIKA YIa OIKIAKA XPAon Kal
€101KOTEPA VIO TO HAYEIPEUA TPOPWY Kl TNV aTTopdkpuvan
TOoU KOmvoU Tou TPOKUTITEl amé TO uayeipepa. Aev
emTpémetal - GMou  gidoug  xpAon  (m.x.  Béppavan
dwyariwv). O karaokeuaoThg dev avalauBdvel kapia
€ublivn otV TEpITTwOn  akatdAMnAng  xpAong  Tou
Tpoidviog i AavBaopévng pUBuIONG TOU OUCTAPATOS
EVTOAWV.

Am6 qiobnTik GmTOWn, N OUCKeun EvOExeTal va
Tapouoiddel Slapopég o OXEGN HE TO TPOIOV TTOU
amelkovifeTal aTa oxédia Tou TapdvTog eyxelpidiou,
woTéc0 ol  odnyieg XpAong, ouvINPNONG  Kal
EYKOTAOTAONG TTOAPAPEVOUV Ol iDIEG.

o AIaBAaTE TTPOTEXTIKA TIG 00NYiEG: TIEPIEXOUV GNUAVTIKEG
TANPOPOPIEG yIO TNV €yKaTAOTACON, TN XPAON Kal TV
ao@dAeia.

® Mnv TTapaToIEiTe T0 NAEKTPIKO KUKAWUA TG GUTKEUAG.

o [1poTOU TTPOXWPACETE OTNV EYKATACTATN TNG GUOKEUNG
BeBaiwBeite 6T dAa T €CaptApaTa €ival avémaga. e
QvTIBETN TIEPITITWON ETTIKOIVWVACTE WE TOV TTPOHNBEUTH
0ag Kal Unv eKTeAEITe TV eykatdoTaon.

e EMyfre v oxkepaidnTa TG OUOKEURG TTPOTOU
TIPOXWPNOETE OTNV EYKATAGTAON. ZE QVTIBETN TIEPITITWON
ETMIKOIVWVACTE PE TOV TIPOPNBEUTA 0O Kal unv EKTEAEITE
NV gyKaTaoTaon.

@: Ta €EapTApaTa TToU PEpouv auTd To GUPBOAO UTTOpEITE
Vo  Ta TIPOUNBEUTEITE  XwPIOTA  amd  eCeIdIKEUPEVa
KaTaoTAWAT.

*: Ta egaptipara Tou @épouv autd To alpBoho eival
Tpéobeta eCaptipaTa Ta omoia Tpoopidoval Yévo yia
OpIopEVA MOVTEAQ Kall T OTTOION PTTOPEITE VOl TIPOpNBEUTEITE
amdé  TOUG  I0TOTOTIOUG  wWww.elica.com  Kal
www.shop.elica.com.

1. AXOAAEIA KAl KANONIZMOI
/N TENIKH AZOAAEIA

Mpoooxn! Tnpeite moTa TiIg TMapakdtw odnyieg: o To
Tpoidv TpEmel va amoouvdéeTal amd 1o nAekTpIkG pedua
TIPIV TNV eKTEAEOT OTTOIOGBATIOTE Epyadiag eykatdaTaong.
o H eykatoTaon A N GuviRpnon TTRETEN va ekTeAEITaI OTTO
eCeIdIKEUpEVo  TEXVIKG, OUPQWva PE TIG 0dnyieg Tou
KOTOOKEUQOTH KAl TNPWVTAG Toug 10XUOVTEG TOTTIKOUG
kavoviopoUg Tepi ao@aAeiag. Mnv emokeudlete Kai pnv
avTIkaBIoTATE OTTOI00NTIOTE EEAPTNHA TOU TIPOIGVTO £V dev
avagépeTal pnTa aTo eyxelpidio xpriong. e H yeiwon Tou
TpoidvTog eival umoxpewTiki Bacel vouou. e To kaAwdio
TpoPod0Ciag Ba TPETEl va €ival ApKETA PakpU WOTE va

EMTPEMETAI N 0UVOEDT TOU EVTOIXICOUEVOU TTPOIOVTOG GTO
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NAEKTPIKG pelpa. e Ta va mpolvial ol IgxUovTeg
kavoviopoi ac@akeiag, n eykardotaon Ba mpémel va
6106¢tel TTOAUTIOAIKG B1aKOTITN TTOU va €E00QaAiel TV
mAApn amoouvdeon amd To BiKTUO OF  TIEPITITWAN
utiépraong  Karnyopiag I, o€ ouppdpewon pe Toug
Kavoveg eykardoTaong. © Mn xpnoipotroleite TOAUTIpICa f
ptraAavTédeg. @ Metd Tnv oAokAfpwan TG eykardoTacng,
0 XpnoTng Oev TIpETEl va £xel TPOORACN OTA NAEKTPIKG
pépn. e To Tpoidv kal Ta TPOORACINA pépn TOU
Beppaivovtal kard ™ Sidpkeia ™G xpARong. Mpoaoxn, pnv
OKOUWTTATE TIG BepuEG £0TiEG TNG CUTKEUNG. ® Mnv a@rvete
10 TaIdIa va Taifouv pe To TIPoidv. KparoTe Ta O
améaTacn ac@aAeiag Kal utrd TV €TOTITEIa 0ag didTI Ta
TTPOCRACIHA WEPN TOU pTTOPET Vo UTTEPBepUavBoUV KaTd T
S10pKeIa TG XPAONG. @ Ta droua Pe KapdIako Bnuarodorn
A euouteloigo  amviIdWT  €ival  ONPAVTIKO  va
e€akpIBwvouy, TTPIV amod Tn XpAan TG EmaywyIKAG £OTIAS,
6Tl 0 BnuaToddTNG TOUG Eival CUPPATOG pE TO TTPOIGV. @
T600 kaTa T S1GpKEIa OO0 Kal PETA TN XPAON MNv ayyileTe
10 BepuaIvopEva aToIKEia TOU TTPOIOVTOG. ® ATIOQUYETE TV
€maon We mavid f GAAa eu@Aekta UNIKG €av Bev €xouv
KPUWOEI ETTAPKWG OAa Ta e€apTAUATA TNG GUOKEURG, OIOTI
UTTAPYXE! KivOuvog TTupKayidg. @ Mnv TotrobeTeite eU@AekTa
uhkG emévw 13 TAnoiov Tou Tpoidviog. e Ta
utrepBeppaapéva Aittn kal Addia Taipvouv €UKoAd QwrTid.
Na eioTe T@vTa o€ emaypuTvnon 6Tav payelpelere eaynta
mAolala oe Aitn f AGdia. e Eav n emoedveia payioel,
QTTEVEPYOTTOINGTE TO TTPOIGV YA va aTTOQUYETE TOV Kivouvo
nAektpomAniag. e To Tpoidv dev  TpoopieTal yia
Aeitoupyia  péow  eqwrepikol  XpovodIaKOTIT 1 Evag
XWPIoTOU  GUOTAUATOG TnAExeIpiouoU. e To payeipeua
emavw o £aTia pe Aad1 Ay Airog Bixwg emmifAewn ptmopei va
eival emkivduvo Kkai va TpokaAégel Tupkayid. e To
payeipepa Ba mpéTel va yivetal utio emiBAewn. Oa mpémel
va €i0Te TTAVTA TTOPOVTEG 6TAV TO PayEipeEa Eival PIKPAG
didpkeiag.  Mnv mpoomabeite MOTE va ofroete pia
QWTIA XPNOIHOTIOIVTAG VEPS. AVTIBETA, OTTIEVEPYOTTOINGTE
TO TIPOIGV Kal KOAUWTE T QAGYEG, TT.X. HE Eval KATTAKI 1} E
pia Tupiayn kouBépta. e Kivduvog Tupkayldg: pnv
TOTTOBETEITE  QVTIKEiEVA eMAvw  OTIG  €0Tieg. o  Mn
XPNOIUOTIOIEITE aTHOKABAPIOTES, OIOTI UTTAPXE! KivOUvog
nAektpomAngiag. @ Mnv akoupmdre petalAIKG avTikeipeva,
OTwg payaipia, mpoldvia, KoutaAia Kai Kammékia Tavw
OV €MQAVEID TwV €OTILV dIOTI UTIAPXE! KivBuvog va
utrepBepuavBolv. e [lpotol OuvOETETE TO TIPOIGV OTO
NAEKTPIKG pelpa: eAEygTe v TIvakida pe Ta TEXVIKG
XOPAKTNPIOTIKA (OTO KATW MEPOG TOU TTPOIGVTOG) yia va
OIYOUPEUTETE OTI N TAON Kal n 10XUG avTIGTOIXOUV OTal
XAPAKTNPIOTIKA TOU PeUHATOC Kal 0TI TO QIG aUVOEDTNG Eivall
kardMnho. Ze mepimTwon apeiBoAiag, ameuBuvBeite o€
évav nAekTpoAGYO.

ZnuavTiko: @ Metd T xprion, aTevepyoTToIfaTE TNV €0Tia
PaYEIPEUATOG UETW TOU OXETIKOU GUOTAUATOG EAEYXOU Kal
un Baaifeote oTov avixveut okeloug. e T va pnv
Eexelhioel uypd Katd 1o BPACIYo 1 To (EoTAA, PEIWOTE TV
mapoyr| Bepuédtntag. @ Mnv a@rivere avappéveS TIG €OTIEG
e GOEIEG KATTAPOAES Kal TNyavia 1 xwpig akeln. @ MoAIg
0AOKANPWOETE TO payeipepa, opAaTE TV avTiaTolxn €aTia
payeipéaTog. e Ia To PayEipEUa Un XPNOIUOTIOIEITE TTOTE



ahoupivéxapto, kai pnv TomoBeTeite TOTE  KaTEUBeiav
TpoiévTa TTOU €ival TUAlypéva e aAoupivoxapto. To
aloupivoyxapto pTopei va MIWOEI Kal va TIPOKOAEDEI
averavopBwn {nuid oTo TIPoidv 0ag. e Mn (eoTaivete
TIOTE KOVOEPPEG PE TPOPIUA €AV TTPONYOUMEVWG DEV TIG
éxete avoifel, O16TI pmopei  va  ekpayolv! Auth N
Tpoeidotoinan 1oxUEl yia OAoUG TOUG TUTIOUG ECTIWV
payeipéuarog. @ H xpAon uwnAig 1oxUog, OTwG n
Aeimoupyia Booster, dev evdeikvutal yia 10 (EoTaPA
OpIOPEVWY  UypwV  OTIWG  yia  Trapddelypa 10 AGdI
myavioparog. H umepPolikiy Beppdmra pmopei va eival
ETMIKiVOUVN. ZTIG TIEPITITWOEIG AUTEG, GUCTAVOULE Tn XPAON
MIKpOTEPNG 10XUOG. ® Ta okeun TpEmel va ToTroBeTolvTal
kareuBeiav £mAvw OTNV €0TIO KaI va Eival KEVTPAPIOHEVAL.
AmayopeUeTal n TOTOBETNON QVTIKEIUEVWY avAPETa OTO
okelog kal TV €OTiO. ® Xe TEPITITWON  UYnAwv
BEPUOKPATIWY TO TIPOIOV LEIWVEI QUTOUATA TO ETTITIEGO
10X00¢ Twv €0TIWV. e [piv améd omoladAToTe epyacia
kaBapiopol f ouvIAPNONG, amooUVOEDTE TO TTPOIGV aTTd
10 NAEKTPIKO pelpa Byalovtag To @Ig amd Tnv Tpida A
KareBAcovTag Tov YevIk SIOKOTITN Tou aTrTIoU oag. @ Mo
6Aeg TIG epyacieg eykardoTaong kai ouviipnong Ba
TIPETEl VA XpnoIhoTioleiTe yavtia epyaaiag. e To Tpoiov
popei va pnaigomoinBei amd maidid nAikiag avw Twv 8
€TV KOl amé  ATopa  PE  MEIWWEVES  OWUATIKEG,
aloBnTPICaKES 1y DiavONTIKEG IKAVOTNTEG, f) aTTO GTOUa TToU
oTepolvTal EUTEIpiag 1 amapaitntng yvwong, Me v
TpoUTéBean 6T auta Bpiokovtal uTd emifAewn i £xouv
AGBel 0dnyieg OXETIKA e TNV Ao @aAR XprAan Tou TTPOidVTOg
Kal TNV KaTavonon Twv OXETIKWY KIvOUvwy. e TpéTel va
emBePaiwvere 611 Ta TaISIA dev TTaifouv pe T TTPoidy. @ O
kaBapiopog kar n ouvtnpnon dev TPEMEl va ekteAolvTal
amé maidid xwpig emifAeyn. e O xwpog TpEMEl va
oepifeTal €TOpKWG, Otav T0  TIPOIGV  XPNOIUOTIOIETAl
TAUTOXPOVA pE GAAEG OUOKEUEG KaUang agpiou 1 AAwv
kaUolywv Uhwv. e To Tpoidv Tpémer va kaBapiletal
QuxVva TO00 EoWTEPIKA 600 kal e§wTepika (TOYAAXIZTON
MIA ®OPA TO MHNA), Thpwvtag TavTa éaa avagépovTal
pnté oTig odnyieg ouvtipnong. e H pn Tpnon Twv
kavovwy KaBapiopol Tou TPOidvTog KaBWwG kal TG
QVTIKOTAOTOONG Kal KaBapiopoU Twv QIATPWY evéxel Tov
Kivduvo TTupkayidg. e ATtrayopeUeTal auaTnpd n TEXVIKA
payeipéuatog @Aaumé. e H xpron owrtdg kard To
payeipeua TEETEI va ammogelyeTal ot k@B TepiTTWON
B16TI pTropei va TpokaAéael {npid aTa @iATpa 1) akdun Kai
TUpKayld. e To Tnyaviopa Ba TEETEl va ekTeAeiTal UTIO
emiBAewn 61611 umapxel kivduvog va apmdéel ewnid 1o
kautd Aad1. e lMpocoyr! Otav n eoTia payeipéparog eivai
o€ Aermoupyia, Ta TPOORACIYA PEPN TNG OUCKEUNG UTTOPEI
va avamtigouv uwnAr Bepuokpacia. e lMpoooyn! e Mn
OUVOEETE TO TIPOIGV OTO NAEKTPIKG pelpa €V Dev Exel
ohokAnpwBei TARpws n eykaraatacn. e Ocov agopd Ta
TeXVIKA pETpa Kal péTpa ao@aleiag Tou TIPETEl val
AauBdvovrtal yia v amaywyr) Tou katmvou Ba el va
pEiTe auatnpd doa TPoBAETTOVTaI OTTO TOUG KAVOVITUOUG
TWV OpPOdIWY TOTTIKWY apXwv. e O aTopPOPOUNEVOS
aépag Oev mpémel va IOxETEUETAl O€  aywyd TIOU
XpnaolgotoEiTal yia TV amaywyj Tou KamvoU TTou

Tapdyetal  amd  ouokeuég kadong aepiou i GAANG
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kalaiung UAnG. e Mn xpnoipoTTolgiTe ToTé TO TIPOIGY €AV
Oev éxel TomoBetnBei owaTd n ypikial e Tia TIg epyaaieg
€YKOATAOTAONG XPNOIUOTIOIEITE OTTOKAEIOTIKA TIG Bideg TTOU
mrapéxovtal pai pe 1o TPOidv 1), €dv dev TrapéxovTal,
ayopdaoTe Bideg karAMnAou T0TTOU. XpnoipoToieite Pideg
katMnhou  prikoug  oUpgwva  pe  Tov  Odnyo
eykardoTtaong. e Otav 10 TPOIGV QuTO  AiToupyei
TAUTOXPOVO LE GAAEG GUOKEUEG TTOU TPOQODOTOUVTAI E
evEpyEIa SIAQOPETIKA aTTO TNV NAEKTPIKA, N APVNTIKA TTiEan
aTo dwpdrio Oev Tpéel va Eemepvd Ta 4 Pa (4 x 10-5 bar).
e Eival onuavtikd va QUAGoGTETE TO TTAPOV EYXEIPIDIO YIa
peEMOVTIKA  avagopd. X TepITTwon  TWANONG,
Tapaxwpenong A Hetakopions, 1o ev Adyw Eyypago 6Ba
TIPETTEI VO GUVODEUEI TN GUOKEUN).

/N AZOAAEIA KATA THN HAEKTPIKH
ZYNAEZH

o AmoguvdEaTE TO TIPOIGV aTTd TO NAeKTPIKG PEUpa. @ H
eykardoTaon 6a mpémel va ekteAeital amé emayyeAuaTikd
€CeI0IKEUPEVO TTPOOWTTIKG TTOU YVWPICEl TOUG 10YUOVTEG
KOVOVIOUOUG  OYETIKA ME TNV EYKOTAOTAON Kal TV
ao@aheia. @ O KataokeuaoTAg dev GEPEI Kapia eubuvn yia
TUXOV (nuiEg oe avBpwroug, {wa f avTikeiyeva o€
TIEQITITWON UN TAPNONG Twv 0dNYIWV TTOU TIEPIEXOVTAI OTO
Tapdv ke@ahaio. e To kaAwdio Tpogodoaiag Tpémel va
eival apkeTd pakpU waTe va gival duvarr n aeaipean g
povadag eaTiwy amoé Tov Tayko. e BeBaiwbeite 611 n 160N
TIOU QvaypAPETal GTNV TTIVOKIDA TwV TEXVIKWY OTOIXEIWV
ot0 B&Bog TOu TpOidVTOG eival idla pe ekeivn Tou
nAektpikoU OIKTOOU TOU XWPOU €ykaraotaong. e Mn
xpnolpotoleite pPmmaAaviéfeg. @ To NAEKTPIKO KaAwdIo
yeiwong TPETel va gival 2 k. HakpUTePO aTmd Ta UTTGAOITIA
kaAwdia. e e TePITITWON Tou To TIPoidv Oev B1aBETel
KaAwdI0 TPOPodOGiag, XPNOIUOTIOINOTE €va WeE EAAXIOTN
dlaropry 2,5 mm2 yia 10x0 éwg 7200 Watt, evw yia
peyahlTepn 10U n Glatopr) Ba TpEmel va eival 4 mm2. e
To kaAwdio Oev TpEmel va @Tavel o€ Bepuokpaaia Tou
gemepva kara 50°C T Beppokpaaia mepIBaAloviog. @ To
TTPOIOV TTPOOpICETal YIa POVIUN OUVOECN OTO NAEKTPIKO
6ikTuo, emopévwg n alvdean TPETEI va TTPAYMATOTIOIETal
ot o1aBepd Oiktuo péow  katdAnAou  TTOAUTIOAIKOU
BI0KOTITN, TIoU va €€00®aAilel TTARPN amrooUvdean amoé To
pelua OTIG TIEPITITWOEIG TNG KaTnyopiag utéptaong I kau
TIoU va gival e0koAa TTPOoRACINOG LETA TNV EyKaTdoTaoT.
o [lpoooxn! H avtikaraotaon Tou kaAwdiou diaaivdeang
Ba Tpémel va ekteAeitar amd v e€ouaiodotnuévn
uTIMpETia TEXVIKAG UTTOaTAPIENS A até dtopo e Tapdpola
ege1dikeuan.

e [lpogoxn! MpotoU emavacuvdéaeTe 10 KUKAwPa aTnv
Tapoxr) NAEKTpIKOU pelpatog kal eAEyGeTe T owaoT
Aeitoupyia TnG ouokeung, Ba TPETTEl va eSaKpIBLOETE OTI
70 KOAWAI0 PEUPATOS Eival CWOTA TUVOEDENEVO.

POWER LIMITATION: 1o Tpoidv OiaBétel T Acmoupyia
Power Limitation Trou emiTpémel T pUBMION TOU WEYIOTOU
opiou karavaAwaong (kw)

H puBuion Ba mpémel va dievepyeital kard ) o0vdeon Tou
TIPOIGVTOG GTO NAEKTPIKG BiKTUO F) KATA TNV ETTavVACUVOEDN
TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU (EVTOG TWV ETOUEVWV 2 AETITLV).



AiaoTaoiohoyote TNV TpoaTadia NG NAEKTPIKAG
eykardoTaong pe Baon 1o emieypévo emimedo Tou Power
Limitation. ZxeTikd pe Ta BApaTa pUBUIONG TOU GUCTAPATOG
Power Limitation [Mepiopioudg loxuog] oupBouleuteite Tnv
evotnTa AEITOUpYia TOU TTapdVTOG EyXEIPIBioU.

KIT WINDOWS: To Trpoiov eival €101 oXedIOOHEVO WOTE
VO PTTOPEI VO XPNOIHOTIOIEITAI O€ GUVBUAONO pE éva
KIT aigbnthpa MopaBipou (Sev mopéxeTal amod Tov
KataokeuaoTh). Me v eykaraataon Tou KIT aiobnmipa
Mapabpou (pévo o€ TepiTTWEN TTOU YivETal XpAOT OE
Aeiroupyia AMOPPO®HEHE), n amoppdenon tou aépa
oTapardel va Asitoupyei kGBe @opd Tou KAgivel TO
TapdBupo Tou dwyaTtiou aTo OTToIO €ival TOTTOBETNEVO TO
KIT. H nAektpikn ouvdeon Tou KIT oTn ouokeun mpémel
VO TIPAYMATOTOIEITAl QMO eKTTOISEUNEVO  Kal
eeIdikeupévo TeXVIKO poowTikd. To KIT 8a mpémel
va  QEPEl XWPIOTA TIOTOTOINON OUMQWVa PE Td
mpOTUTIA ao@aAEiag TTou apopolv To EEAPTNHA Kal TN
Xpnon Tou ot ouvduoopd pe TN ouokeun. H
EYKOTAOTOON TPETTEl VA TIPAYHOTOTIOIEITAI CUPQWVA
pE TIG 10XUOUOEG KAVOVIOTIKEG PUBMIGEIS yia TIG
OIKIOKEG EYKOTAOTAOEIG.

MPOZOXH: n kaAwdiwon Tou KIT mou mpoopileral yia
o0v8ean pe To TPOIOV TPETTEI va aTTOTEAET PEPOG EVOG
TOTOTTOINKEVOU KUKAWMATOG HE TTOAU XaunAq Tdon
ao@dhelog (SELV). O KOTOOKEUOOTAG OUTAG TNG
OUOKEUNG aTmroTroieiTal  KaBe  €uBdvn  yia  TuXOV
avwpodlieg, {nuIEG, TUPKaAYIEG TTOU o@eilovial g€
eharTwpara H/kal TpoBARuara SuaAeiroupyiag H/kai
eo@alypévn eykataaraon tou KIT.

/N AZOAAEIA KATA THN EFKATAZTAZH

e TO0O0 N nAeKTPIKA 600 Kal N Wnxavikh eykardotaon
TpéTEl  va  TIpaypatotololvTal - ammd  eGeIBIKEUPEVO
TIPOCWTTIKO.

o [piv TNV évapgn Tng eykardoTaong: Apol agaipéaeTe
T0 TIPOIGV amd TN Cuokeuaaia eTaAnBelaTe OTI Bev ExEl
umooTel (nuiId Katd TN PETAQOPA Kal OE TIEPITITWON
TIPOPAAUATOG, ETTIKOIVWVACTE [E TOV TTPOUNBEUTH oag i e
mv  Ymnpeoia  Ymoompigng  Mehatwv,  Tpotol
TpoxwpAoETE otV eykatdoTaon. Befaiwbeite o1 TO
TIPOiGV TTOU ayopdaare Exel KATAAANAEG dIacTACEIS yia TO
TIpoeTAeyUévo  onpeio  eykar@oTaong. BeBaiwBeite 6T
péoa otn  ouokeuacia Oev  umdpxouv (yia  AGyoug
HETOPOPAG) TUVODEUTIKA UAIKA (yia TTapddelypa gakeAol
e Pideg, eyyunaeig, KTA.), kal av uTrapyouV, agaipéaTe Ta
kai QuAdGre Ta. Téhog, PBePaiwbeite Om TAnaiov Tou
onueiou eykaraaTtaong utrdipxel SiaBéaiun mpica pedpaTog
o [IpocToIpacio Tou ETTITTAOU yia TOV EVTOIXITHO:

* H eykaraoTaon Tou TpoidvTog dev UTTopE va yivel emavw
0t  OUOKEUEG  Wogng, TAuvTApia  TIdTwY,  OOPTIES,
@oUpvoug,  TAUVTApIO  pOUXWV Kol OTEYVWTAPIAL.
MpaypatotolfoTe OAEG TIG €PyOTieg KOTG Tou €TTITAOU
TIPOTOU TOTTOBETACETE TN MOVABA TWV ECTIWV KAI APAIPETTE
pokavidia A uToAEiupaTa KaTepyaciag.

* To TTPOIGV £XEI KATAOKEUACTE YIA EVIOIXIOUO O€ TAYKO
kougivag Tayoug 2-6 ek. O€ TEPITITWAON €YKATAOTAONG
TOP kai 2,5-6 ek. o€ epimTwan eykardataong FLUSH.
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H eAayioTn améoTaon PeTagl TG €0TiAG MaYEIPEPATOG Kal
TOU TOiYoU TIPETEl va eival TOUAAXIOTOV 5 €K. PTTPOCTA,
TOUAdYIOTOV 4 ek. 0TO TIAQI Kai Touhdyiotov 50 ek. o€
oxéon He Ta ETAvVW VIOUAATTIAL.

YHM.= O1 ouvioTWYEVEG aTTOOTACEIS €ival EVOEIKTIKEG:
kard Tov oediaopd Twv Xwpwv Ba TpEmel va polvTal ol
00nyieg Tou KATAOKEUAOTH TNG Kougivag.

+ yia T BeATIOTOTIOINGN TNG EYKATATTAONG QIATPAPITUATOG
ouvigtaral n dnuioupyia evég avoiyuarog atn Bdon yia
TNV T0TMOBETNON PIag YpiNiag euTTOpIKOU TUTTOU.

*  InuavtikG:  XpnoIJoToOINGTE  éva  OQPAYIOTIKG-
OUYKOMNTIKO €vOg guaTaTikoU (S), Tou va aviéxel o
Beppokpacia €wg 250°. TMpiv v eykardotacn ol
empdveieg  TomoBéong NG KOMag  Tpémel  val
kaBapifovtal oxoAaoTIKG amopakpUvovTag Kabe ouaia
TIOU WJTOpEl  va  ETNEEAOEl TNV TIPOCPUON  (TT.X.:
amokoANTIKG,  ouvinenTika,  Aitm,  A&dia,  okdveg,
umroAeippata TaNidg kOAag, KTA.). H kbMa mpémel va
QmAWVETaI OHOIGHOPPA GE OAN TNV TTEPILETPO TNG KOPVILAG.
MeTé T ouykdAnon agnoTe TNV KOAAG va aTeyvwaE! yia
TIEpiTIOU 24 WPEG.

e [lpoooxn! Edv n tomobémon Twv BIdwv kal Twv
gToIxeiwv oTePEwanNG OV TIPAYHATOTIOIEITAI TUNQWVA [E
TIG 00nyieg XpRoewg, evdéxeTal va TPokAnBouv kivduvol
NAEKTPIKAG QPUOEWS.

e Inueiwon: yia T OwaoTrA EYKATAGTOON TOU TIPOIGVTOG
QUVIOTATAl va TUNYETE TOUG OWARVEG e KOANTIKY Talvia
TIou €xel T akdAouba XapakTnPIoTIKA: EAACTIKY PepBpdvn
amé pahakd PVC, pe kdMa akpuhikig Bdong, Tou
ouppopewvetal pe Tov Kavoviopd DIN EN 60454,
€MPBPaduvTIKG PAGYaG, ECAIPETIKA avToxr) aTn yApavon,
avBekTikd  oTIg  dlakupdvoelig  Tng  Bepuokpaadiag, e
duvaréTnTa Xprong o€ XaunAég Bepuokpaaieg.

AMNOPPIWH MPOIONTOX £TO TEAOE THE
ZOHE TOY

H ouokeuny auth @épel arpavon aUpewva pe
E mv Eupwmaiky Odnyia 2012/19/EK - UK SI

2013 Ap.3113, AmopAnta HAektpikoU  kal
B H)ckrpovikoU E¢omhiopou (AHHE).
BefaiwBeite 611 n améppiyn autol TOU TIPOIGVTOG
ekteheital owotd. O xpARoTng oupBaAAer otV TTPOANYN
Twv TOAVWY apvnTIKWV EMTTWOEWY yia To TePIBalov
Kal v uyeia. To oUpBoAo emdvw oTO TPOIGV A OTa
OUVODEUTIKA éyypa@a UTTODEIKVUEI OTI TO €V AGyw TTPOidV
Oev mpémel va  amoppimTeTal  padi pe T OIKIOKG
amoppipuata aAd pémel va apadidetal g€ katdAAnAo
onueio ouMoyig yia Tnv avakOkhwon nAekTpIKoU Kal
nAekTpovikoU efomhiopol. H amdppiyn Tou TpoidvTog Ba
TIPETEI va yiveTal gUP@WVa PE TOUG TOTTIKOUG KAavoVIGHoUG
81aBeang Twv amoPATwy. MNa mePIoTOTEPES TTANPOPOPIES
OXETIKA We TV emmeCepyaaia, avakmon kai avakikAwaon
QUTAG TNG GUOKEUNG, ETTIKOIVWVACTE PE TO appddio ypageio
TOU ORAPOU Oag, TNV UTNPETia TEPICUANOYNG OIKIAKWY
QTOPPIMKATWY 1 PE TO KATAGTNUA OTT' 6TT0U ayopdaare T
QUOKEUN.



KANONIZMOI

Mpdkemal yia pia ouokeurp n omoia  OXedIAOTNKE,
OOKIJAOTNKE KAl KATAOKEUAOTNKE BATEI TWV KAVOVIGUWV:

* Aogaleiag: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. « Amddoon: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1, ISO 5167, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/
IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2. EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

OAHTIIEZ XPHZHZ

YUPBOUAEG yia TV 0pBr XpAGN TNG CUCKEUNG HE TKOTTO TN
PEIWON TWV OpVNTIKWV ETITTWOEWY OTo TEPIBAANOV:
MOAIg EekivAaETe TO payeipeua, EvepyoTIoINaTE TN GUOKEUR
atnv a0 Tax0TNTa Kal a@AaTE T va AEImoupynael yia
MEPIKA AETITA OKOUN Kal PETA TO TEAOG TOU PAYEIPEHATOC.
Autiote TV Tax0TNTG TOU POVOV OE TIEPITITWON HEYAANG
TOOOTNTAG  KATVOU 1) aTHOU,  XPNOIHOTIOIVTAG TN
Aeimoupyia booster pévov oe akpaieg karaataaoelg. Ma m
BéATIOTN aO300N TOU CUOTAUATOG MEIWTNG TWV OCHWY,
QVTIKATAOTAOTE TO QiATpo (A Ta @iATpa) AvBpaka otav
XpelaoTei. Ma m diathpnon Mg amoteAeopaTikéTag Tou
@iATpou Aimapwv ouciwv, Ba Tpémel va To kaBapidete
TakTIKG. Ta TN BEATIOTN amddoan TG Guakeung aAAd kal
yia va pelwaete Ta emimeda BopUBou, XpNOILOTIOIOTE TN
péyloTn OIGUETPO aywywV TIOU QVOPEPETAlI OTO TTAPOV
eyxelpidio.

2. XPHZH

XPHZH THZ EMI®ANEIAZ EXTION
MATEIPEMATOZ

H Aeimoupyia ™G ouokeung PBacietal aTo  [QUOIKO]
QaIVOUEVO TNG MayVNTIKAG ETTaywyng -0nA. atnv ameuBeiag
HETOQOPA  €VEPYEIDG OTO TV TIOPOYN 10XUOG OTnV
karaapdha.

MAeovektApaTa: e aOykpion Me TIG KOIVEG NAEKTPIKEG
€0TiEG  payelpéuatog, N emaywyikh €otia eivar: Mo
ao@ahng: piIkpdTeEPN Beppokpaaia aTn yudAivn em@aveia.
Mo ypAyopn: uikpdTEPOI XpOVOI Yyia To (éOTapa Tou
@ayntou. Mo akpifng: n eoTia aviamokpiveTal Gueaa aTig
evioAlg  ocag. Mo amodomikA: 10 90% NG
amopPOPOUNEVNG EVEPYEIAG WETATPETETAI OE BepudTnTa.
EmimAéov, pe TNV ammopdKpuvon ToU PAYEIPIKOU OKEUOUG
amé TV €aTia, n TAPOXY| EVEPYEIAG DIOKOTITETAI AUETT KI
£101 ETMITUYXAVETal EE0IKOVOUNDT).

XPHZH ZKEYQN MATEIPIKHZ
® IkeUn HayeIpIkAg

m XpNOIHOTIOIEITE POVO KATOOUPOAEG TTOU QEPOUV
auTo T0 GUpROAO.

INPAvTIKO:

yia v - amoguyn
XPNOILOTIOIEITE:

+ okeUn pe Baian Tou dev eival TeAiwg eTmimmedn,

KOTOOTPOPAG  TNG  €OTIAG,  HNV
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* JeTaANIké akeln Pe epayié Baon,

+ okeln pe Tpaxia Bacn yia va pnv ypatlouvidetal n
EMQPAVEIQ TWV ETIWV,

* Unv akoupTare ToTé (EOTEG KaToOPOAEG Kal Tnyavia
ETAVW OTOV TTIVAKA EAEYXOU TNG ETTIPAVEING ECTIWV.

+ Ooa okeln eivar KatGMnAa yia xpAan o€ emaywyIkég
€0Tieg Bev onuaivel 6T AeiToupyolv kal amoTeAeoparikd
Aoyw TOU OTI N BACN TOUG PTTOPET VO OTTOTEAEITAI PEPIKWG
a6 a1dnpopayvnTiké UAIKO!! Otav ayopalete katoapoieg
i Myavia empBeBaiivere TAVTA OTI:

* n Baon amotekeital €§ oAokApou ammd GIGnPOpayvNTIKO
UNIKO.  ZTnv  avtiBetn  TepiTTwon  pelwveral 1600 N
amoTeAETUaTIKOTTA NG METAdooNG TG BepuotnTag 600
Kal n opolopop@ia TG, We amoTéAeapa n Beppokpaaia g
em@edaveiag Tou Tnyaviol/katoapdhag va  pnv - eival
KOTGAANAN yia payeipepa

* n PBaon Oev mepiExel aloupivio: TO OKeUog dev
Beppaiverar Kar €miong evaéxeTal va pnv avayvwpiletal
a7 TOUG ETTAYWVYEIG.

+ Baoeig mou eivar pn emimedeg { Tou €xouv Tpaxid
em@aveia.

* Meiwvetal n em@avela emaeng etatl Tou emaywyéa Kai
TOU OKeUOUG ME OTTOTEAETUA VO PEILVETAI N aTTO800N Kal
va QUGKOAEUEI TO payeipepa.

" 4
e[lpoimdpyovra okeln
MNa va PefaiwBeite 611 T0 Okelog eival katdMnAo yia
ETAYWYIKEG EOTIEG, XpPnolWoToIoTe €vav payvAtn: Ta
akaraAnAa okeun dev éAkovtal ammd Tov payvAt. Kai oe
QUTA TV TIEPITITWOT ITXUOUV 01 08nyieg TTOU AvaPEPOVTAl
TNV TTponyoUEvVn TTapdypago.

® LuvioTwpeveg SidpeTpol Bdong okeuwv

ZHMANTIKO: av o1 kargapoAeg Sev €xouv 10 CwOTO
péyebog o1 eoTieg payeipéparog Sev avdafouv. MNa va
eite TNV EAAKIOTN DIAPETPO TNG KATOAPOAAG TTOU UTTOPEITE
va  Xpnolgomoioete 0t K@Be  eoTia  EExwpIioTa,
OULBOUAEUTEITE TIG EIKOVEG TOU TIAPOVTOG EYXEIPIBIOU.



e E¢oikovopnan evépyeiag

Xpnolyotmolgite myavia kal KatodpOAeg e didueTpo
Baong idia  pe ekeivn TG €0TiAG  payEIPENATOS.
XpnotyoToleite povo KataapdAeg kal Tnyavia pe eTmimedeg
Baoeig. - Epdaov eival duvatd, agraTe To KATIAKI ETAVW
OTIG KaTOOPOAEG KATA T BIGPKEID TOU HAYEIPENATOC.
Mayeipetete Ta Aaxavika, TIG TATATEG, KTA. PE MIKPA
T0gOTNTA VEPOU TTPOKEIPEVOU O XPOVOS LAYEIPENATOS Va
eivar peiwpévog. H xpAaon xUtpag Tax0tntag MEIWVEI
TIEPAITEPW TNV KATAVOAWOT EVEPYEIOG KAl TOV XPOVO
payeipéparog.  TotmoBeteite mavia TV KatoapoéAa aTo
KEVTPO TNG ECTIAG TTOU €ival OXEDIOTHEV.

XPHZH TOY AMTOPPO®HTHPA

To oUoTNUa OTTOPPAPNCNG UTTOPET VO TTpayuaToTToINGE e
800 TpdTTOUG, €iTe e aTOPPOPNTN EEWTEPIKAG EKKEVWANG
€iTe pe QIATPApIoUA ETWTEPIKAG AVAKUKAOPOPIaG.
EmiokepBeite TG 10TO0ENiGEG www.elica.com  kal
www.shop.elica.com yia va deite v TARpN o€Ipd Twv
SI06ETIPWV KIT, WOTE VA UTTOPETETE VA TIPAYHOTOTIOINOETE
TG JIGQOpES  eykaTaOTACEIG, TOOO OF  TEPITITWON
@INTpapicuaTog 6a0 Kai amoppdPnang.

° @’Exboan Amoppognang:

Or aTpoi eKkevwvovTal TIPOG Ta €§w pEOW A OEIPAG
owAjvwy (Ba TpéTel va ayopadovtal XwpIoTd). ZuvdEaTe
T0 TIPOIOV O€ OWAMVES Kal ETTITOIYIEG OTTEG EKKEVWONG HE
OiGueTpo ion e exeivn TG [ypappig] €§odou aépa
(pAaviCa olvdeong). Tia mepioadTepeg  TAnpopopieg
OXETIKA HE TOUG OwAAveg Kal To péyeBOg Toug Oeite T
oehida Tou eyxelpIdiou eykaTAoTAONG WE Ta €GapTAUATA -
‘Exdoon amoppoenang. H xpAon owAivwy kai emToiyiwy
OTTWV  eKKEVWONG  HIKPOTEPNG  OIOPETPOU  PTTOPET  va
TIpoKaAEDE! peiwan Twy emddoewv amoppdPnong kaduwg
kar dpaoTiky alénon Twv emmédwv BopUBou. Znv
TApATAvVW  TIEPITITWON  ATTOTIOIOUKACTE  OTIOIAdATIOTE
€uouvn.

la va emteuxBei n péyiomn amédoon g amoppoOPnong:
To péyioTO OUVIOTWWEVO WAKOG Twv CWAjvwv eivar 7
YPOUIKG  pétpa. ¢ EVIOG Twv 7 ypappIKwv HETPWY
ouvigTdral n xpion duo kautuAwv 90° 10 péyiaTo * Ba
TIPETEI VO aTTOQPEUYOVTal  ONUAVTIKEG PETABOAEG OTn
diatoury Tou aywyou, emAéyoviag Tavia SlaTopr) TOU
avriaToixei o€ @ 150 mm (1} opBoywvia 222 x 89 mm).

° ‘Ekdoon QiAtpapioparog:

O amoppogolpevog aépag GIATpdpeTal péoa amd €IdIKa
@QiMTpa Katakpdmong  AITTapWY  oUuCIWV  Kal - @iATpa
KOTOKPATNONG OCHWY TIPIV ETTAVATTPOWONBEi aToV XWpo.
To mpoidv ouvodeletal amd OAa 1O amapaiTa
efapthuaTa yia kavoviki eykaraaTtaon, pe myv £5odo Tou
aépa gTO UTTPOCTIVO TUAUA TG Baong Tou emimhou. To
Tpoidv B1abTel Eva OeT QIATPWY KaT@ Twv oopwv. TMa
TePIoTOTEPEG TTANPOPOpieg avatpéste atn aehida pe Ta
eapthuata TG €kdoong  @IATpapioparog  (oTo

EIKOVOYPAPNUEVO TUAWA TOU TIAPAVTOG EYXEIPIDIOU).
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3. AEITOYPTIA
MINAKAZ EAEFXOY

T.  Aermoupyia

1 ON/OFF g eoTiag payeipépartog  kal  Tou
QTTOPPOPNTHPA

2 Emhoyr eomiwv  payeipéparog / OB6vn  eaTiag
payeIpéaTog



http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

AU¢non/Meiwan 10x00¢ JayelpéuaTog Kal TaxuTtTag
(1ox00g) amoppdgnang

MpoBoAy emmédou 10XU0G  PayEIPEUATOG  Kall
Tax0TNTaG (10%00G) aTropPOPNONg

4 Evepyoroinan Xpovodiakdm «STAND ALONE»

066vn:  Xpovodiakémng «STAND ALONE» /
XpovodiakotTng EaTitwv payeipéparog.

Algnon/Meiwan xpévou Xpovodiakomn «STAND

QTIEVEPYOTTOINTT| TNG UTTOPET VA NV ekTeAeiTal Apeaa, S10TI
Bpioketal og 0Ta8I0 WUENG. ZTNV TTPOKEIPEVN TTEQITITWON,

otV 060vn Twv 0TIV eupavifeTal 10 oUPoAo I""nou
emonuaivel 611 n eoTia PpiOKETAI GTO  GUYKEKPIPEVO
aTéd1o. Mepipévete Ewg dToU amevepyotroinBei To ev Adyw
oUpBoAo 0TV 086vN TIPIV AKOUPTIATETE TIG EOTIE.

OOONH EXTIAZ MATEIPEMATOZ

OTIG  QVTIOTOIXEG  0BOVEG Twv EOTIWV  HAYEIPEUATOG

5 ALONE» / Xpovodiakémng EaTiiv payeipéuarog engavidovrai Ta e&fg:

6 Evepyo'noinor] XpovodIakoT EoTiv Aerroupyia Tipn
uayapapamg - - - EarTia payeipéuarog evepyotoinuévn ,'_-,'

;  Evepyoroinon  Automatic Heat Up  [Autépamg Residual Heat Indicator [Acikmg Oepyric H
O¢puavong] Emoaveiag]

8 Evepyomoinan Temperature Manager [Alayeipiong Pot Detector [ZUoTtnua EviomopoU Zkeuwy] ':'
Bepuokpaciag] (Aeroupyia Géppavang) Nermoupyia Bridge Zone [Zwvn Téupag] q

9 adon EVEPYOTIOINPEVN u

10  Key Lock [KAeidwpa]
11 Evdeitn Amoppo@ntripa evepyn

Evepyomoinan Agikn Kopeapou Qiktpwv

12 EmAoyr/Evepyotroinon amoppognthpa

066vn AmroppoenTipa

066vn Kkopeopol @iktpou GvBpaka/kepapikol —
®iktpo Aitroug

13 Emavagopd KopeapoU Piktpwy

Evepyotoinon
aTmoppoenTPa

TINMPENEI NA TNQPIZETE NPOTOY
ZEKINHZETE

'OAeg o1 AeiToupyieg Tng Trapoloag ETIQPAVEING ETTAYWYIKWY
€0TIWV €XOUV PUBUIOTEI oUPQWVA PE TOUG TTIO aUaTNPOUG
kavoviopoug acpaAeiag. Etor Aormév:

* Opiopéveg Acitoupyieg dev  evepyotroloUvTal, 1
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOATA, EGV SeV UTTAPXEI KATTOI0
OKEUOG TOTTOBETNEVO ETAVW O€ QUTA N GV aUTO dev
éxel ToTroBeTnBei oWaTA.

¢ X OMeg TepImTwoelG o evepyég  Aeimoupyieg
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI  QUTOMATWG  META  OTO  PEPIKA
SeutepOAeTITal GTAV N AcIToupyia TTou £xeTe EMIAEGE! amauTei
kémola GAn puBuion Tnv otoia Oev éxeTe OAokAnpwOEl
(m.x.: «Evepyomoinon em@Aveiag 0TIV HaYEIPEUATOGH
Xwpig «EmAoyn eoTiag payeipéuatogy Kar «Oeppokpaaia
Aeiroupyiagy, i «Aeitoupyia Lock [KAeidwua]» fi «Timer
[Xpovodiakotng]»).

Mepipévete Ewg 6Tou amevepyotroinBei 1o ev Adyw alUpBoo
01NV 086vn TTPIV AKOUPTIAGETE TIG ECTIEC.

Mpoooxn! Ze mepimmwon, yia mapddelypa, Tou yiveral

auTOHaTNG Aeitoupyiag

14

TapareTapévn - xpion TG €OTIAG  payeIpEPATOg, N
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Aermoupyia Temperature Manager
[Alayeipiong Oeppokpaaiag] -
EVEPYOTTOINPEVN

Aermoupyia Madong I' :'

Nerroupyia Automatic Heat UP [Autéuatng ()
O¢puavang]

XAPAKTHPIZTIKA THZ ENIQANEIAL
EXTION

o Safe Activation [Ac@aAig Evepyotroinon]

To Tpoidv evepyoTrolital Ydvov pe TNV TTAPOUTia OKEUWY
€MAvw OTIG €0TiEG payeipéuatog. H diadikaoia Béppavang
Oev Eekivael eav dev ToTobeTAOETE TTPWTA KATTOI0 OKEUOG
eMavw OTIG €0Tieg 1 OlakoTTETal €AV AQAIPETETE TO
OKeUog.

o Pot Detector [E0oTnua Evromouol Zkevoug]

To Tpoidv aviyvelel autopdTwg TNV TTapoudia OKEUWV
OTIG €OTIEG HaYEIPEUATOG.

o Safety Shut Down [Arevepyotroinan Ao@ahciag]

lMa A6youg ao@aAeiag o €0TiEG TTAPAUEVOUV QVOULEVEG
yio VO OUYKEKPIMEVO XPOVIKG OlA0TnHa 1O  OTToio
€€apTaTal amo T0 ETITEDO 10XUO0G TTOU £XETE ETTIAECEL.

o Residual Heat Indicator [Aciktng YmroAermouevng
OeppoTnTaAg

Me v amevepyotmoinan piag i TEPICCOTEPWY ECTIWV N
TTapouaia UTTOAEITOPEVNG BepUOTNTAG ETICNUAIVETAI PETW
€101K0U OTITIKOU GAUATOG TTOU eugavideTar aTnv 086vn g

[N
avTioToIXNG EOTIag, HEoW Tou aupROAou /1.

XPHZH THZ ENI®ANEIAZ EZTION
MATEIPEMATOX
Inueiwon: Tia va

evepyoTroIoeTe  otroladhToTe



Aeimoupyia Ba TpéTel va avayeTe TpwTa Wi TOUAGKIaTOV
eoTia

o Evepyomoinon
MamiaTe (ayyigre) oTiypiaia 10 TAAKTPO ® ON/OFF (1)

povadag payelpéparog / amoppo@ntipa: 10 aUPBoAo @
avapel. Eav ouveyioete va Trartdre: 6Aeg ol S106ETIPEG
Aeitoupyieg eppavifovtar yia Aiyo kai €merra Tapapévouv
evepyég povo ol Baoikés. O1 dAeg Ba pmopolv va
evepyorroinBolv Kal va xpnaoluotoinBolv aTn GuVéxela,
kard Tn SIAPKEIa TG XPAONG TNG CUCKEUAG.

IHMANTIKO: 6Aeg o1 diaBéaipeg Acitoupyieg QwrtilovTal
pE Qg XaunAng évraong, To 0Toio YiveETal EVIOVOTEPO
MOVO TN GTIYUN TTOU EVEPYOTTOIOUVTAI.

ZQvamatioTe yia oBAaIN0

Inueiwon: AutA n Aeiroupyia gival onpavTiki yio 0Aeg
116 UTTOAOITTEG [AcITOUpYiEg].

o Emiloyi TwV EGTIWV payEIPEPATOG
Ayyi¢re (marAoTe) v Tepioxn EmiAoyR/0086vn (2) Tmou
QVTIOTOIXEI OTNV ETMIOUPNTY EOTIA JAYEIPEUATOG.

o Power Level [Emimedo loxUog]

H povada diabéter 9 emmimeda 10%00¢. Ayyigte kal KUAOTE
10 dayTUA KaTd prikog Tng Mrapag emAoyng (3):

Tpog Ta e yia va aufioeTe To emiTedo 1)U,

TTPOG TA OPICTEPA YIO VO PEIWOETE TO ETTITTESO 10XUOG.

To puBpiouévo emimedo 10x00G Ba eupaviaei oV
mepioy) EmAoyn/006vn (2)

o Power Booster [E¢rpa loxug]

To Tpoidv diabEtel éva emmpdoBeTo €TmiTedO 10XU0G

(mépav Tou emmédou =f) TO OTOIO TIAPQMEVEl OF
Aeimoupyia yia 5 Aemtd. Ev ouveyeia n 10x0g €mOTPEQEI
oTa TTponyoUEva eTTITTEdA AIToupyiag.

Ayyire ka1 kuhjoTe Ta 8ayxTUAa Katd prkog Tng Mrépag

(] .
emiAoyng (3) (mépav Tou emmESOU —I) Kal EVEPYOTTOIRTTE
10 Power Booster [Egtpa loxug]. To emimedo Power
Booster [E¢pa loxUg] emonpaivetar otnv - Tepioxn

]
Emidoyr/086vn (2) pe 10 aUUBoAO 1~

o Xpovodiakotrtng Eomiwv Mayeipéuarog

H Aerroupyia Xpovodiakdmn EoTiwv Mayeipéparog eival
pia avtioTpo®n PETPNON TV OTToia PTTOpPEiTE val pUBUIOETE,
aKoUn Kai Tautéxpova, o€ KABe €aTia payelpéuaTtog. XTo
TEAOG TOU PUBICPEVOU XPOVOU O ECTIEG PaYEIPEUATOS
oprvouv autépata kal o XpRaTng eidotoleital e éva
€101KO NXNTIKS ofua.

Evepyommoinan 1ng Aermoupyiag Xpovodiakétmg EoTiwv
MayelpépaTog

* Ayyicre (mamjote) v mepioxn EmiAoyn/O86vn (2)
(power level dia@opeTikd atmd pndev)
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+ Mamiote 10 @ (6) mou avrigToIXEi OV €aTia
payeipépaTog

+ Xpnoigotoiote T oUuBoda — + (5) yia va
pubuioete T Oldpkela  Tou  XpovodlakdTTn,  TTOU
eupavietal o Zwvn/006vn (4). Katd n Sidpkeia g

pUBpIoNG To aUpBoAo @ (6) avapoaBhvel.

Inueiwon: Tmepipévere 10 BeutepdAeTTTal  XwpiG  va
TrathoeTe Kapia GAAn evioAr, éwg 6tou Eekivioel o
Xpovodiakotg Eatiag Mayeipéuarog.

Inpeiwon: favamarwvtag TapareTapéva 1o @ (6),
yivetal emavagopd  Tou  XPovodIOoKOTIT NG €CTIAg
HayEIPEHATOC.

Edv 1o em@upeite, emavaAdpete TV evépyeia yia
TEPICOOTEPES ETTIEG HOYEIPENATOG.

Ka0e eotia payeipéuarog pmmopei va Exel pubpiouévo évav
S10¢opEeTIKG XpovodiakoTm. ZTnv 086vn (4) Ba eueavioTei
n avtioTpogn PETPNON TNG ECTIOG MaYEIPEPATOG TTOU Eival
emAeypévn TV TpExouaa aTiyur. Edv dev eival emAeypévn
kapia eotia, matwvtag OBGvn  (4) epgaviletar n
avrioTpogn pétpnan Tou XpovodiakomTn STAND ALONE.
O 1pdTrog POROAAG TNG QVTIOTPOPNG PETPNANG Eival
idlog pe ekeivov Tou Xpovodiakomrn STAND-ALONE
(d¢eite MV Tapaypago Xpovodiakémtng STAND ALONE
ou uTraipxel atnv ékdoan WEB autoU Tou eyxeipidiou).
Otav o xpovodiakoTTNG OAOKANPWOEl TV avTiaoTPOQN
PETPNON EKTIEPTIETAl €va NMYNTIKO ONa kAl n €aTia
payeipéaTog oAvel.

Ma v amevepyorroinan Tou Timer [XpovodiakoTTn):

* EMIAEETE TNV €0TiA PayelpépaTog (2)

* pubuioTe Tn dIGpKeIa TOU XPOVODdIOKOTIT O l'_l' l'_l' l'_l'

péowTOoU T + (5).

o Power Limitation [[epiopiopdg loxuog]

H Aerroupyia Power Limitation emitpémer ™ pUBUIon g
Aeimoupyiag Tou TPOiGVTOG  TIEPIOPICOvVTaG TN PEYIOTN
amoppdenan Tou Kal pubuifoviag Tv 100 amoppdenang
OA\wV TWV EVEPYWV EOTIWV HOYEIPEUATOG, ETO1 WOTE N
OUVOAIKI) aTTOpPOPNON NG Hovadag va unv Eemepva 1o
péyI0TO PUBUICUEVO ETTITTEDD ATTOPPOPNONG.

Inueiwon: n pUBuion Tpémel va yivetal Ye ofnauévn ™

povada, Xwpig va TraTare 1o TARKTPO ® ON/OFF (1) ,
oTiyp NG olvdeon Tng Hovadag payeipEUaTog aTo
NAEKTPIKG pelpa A Katé TV emavacuvdeon Tou idlou Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG, EVTOG TWV ETTOEVWV 2 AETITLV.

la va pubyicete 10 gUOTNUA TIEPIOPITUOU I0YU0G [Power
Limitation] :

* TOTAOTE ( A ) (to omoio Ba avaBoaopriver povo kard Ta
mpwta 2 Aemtd amd v évapén Tpogodoaiag Tou
TTP0iGVTOC)

* guveyiovTag va KpaTdre TaTnuévo To ( A ) TIamoTe,



pia ™ @opd, 6Aeg TG Teploxég EmAoyn/0Bovn (2) Twv
€0TIWV HAYEIPEPATOG, OPIGTEPOOTPOPA CEKIVIWVTAG ATTO TNV
€oTia Tou Bpioketal urpooTd 8e€id (FR), o€ kabe Tarnua
Ba akoUyetal éva aUvTopo nxnTIké onfua, Kal Aol
mamoete o€ OAeg i OBOveG (2) T6TE PTTOPEITE VO APrOETE
T0 TAAKTPO:

a4
¢

o€ autod 1o anpeio n 0B6vn (2) g Tiow apIoTEPAS aTiag

(RL) Ba eupaviCer evald&g Ta oUpBoAa E Kal g
uTrodeIkvUovTag 6T gival duvath n ektéAean g pUBuIong.

+ emAégTe TNV 086vn (RL-2) kai émmeira kuAfoTe Ta daxTUAQ
emavw ot Mmépa emhoyAg (3), péxpr va eppavigTolv

otnv 086vn 1a oUUBoAa EKGI E .
Zmv 086vn (FL-2) 6a eppavioTei n 1péxouca pubuion pe
TIG TIPEG TOU TTivaKa:

Tipn mou , .

epgaviletal loxug (Kw)

L’-, 7.4 Kw (poeTmiAeypévn pubpion)
H 4,5 Kw

P 3.1 Kw

l'a va aMagete ) puBpion Tou Power Limitation:

+ mathote OB6vn (FL-2) kai émerra kuhfoTe Ta dayTuAa
emavw atn Mmdpa emAoyAg (3), yia

va ekteAéoeTe TN véa pUBuion. Tia va amoBnkeloete v

emiAoyr TToU KAvarte TTATAOTE TO TTARKTPO (D ON/OFF (1),
yia 2 OeutepoAemTa. Oa  akouoTel éva TTAPATETOAMEVO
nXNTIké  onupa Tou  emBePaiiovel TNV eKTEAEON  TNG
puBpIong.

o Bridge Zones [Zwveg M'E@upag]

O1 eotieg payeipéparog xapn om  Aeitoupyia Bridge
[FéQupa] cival oe B¢on va AeiToupyRoouv GuVBUAGCTIKA
dnuIoupywvTag €101 pia HOVadIKA €0Tia Pe Koivh éviaon
I0x00g. H Aciroupyia aut emTpémel €va OUOIOYEVESG
HOYEIpEUa  TAWIWV KOl MAYEIPIKWY  OKEUWV  PEYEAwY
dIa0TATEWV.

Mropeite va xpnoldoTToIaeTe guvdudaoTIKG Tn PTTPOCTIVA
€0TiA PaYEIPEATOG HE TNV QVTIGTOIXN OTO TTHoW MEPOS (yIa
va SIaTIOTWOETE yIa TOIEG €0TiEG TTPOPAETIETAI QUTH N
AeiToupyia, OUPBOUAEUTEITE TO EIKOVOYPAPNLEVO PEPOG TOU
TapOVTOG EYXEIPIBIOU).

l'a va evepyotroinoete v Aciroupyia Bridge [éoupal:

* eMAESTE TOUTOXPOVO TIG BUO ETTIEG POYEIPEUATOG TTOU
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BéNeTe va XpNOINOTTOINCETE
« omv 0B6vn (2) g «mmiow» €0TiOg payeIpEUATOG

eupavicetal 1o gUPBoAo H

* uéow TG Mrépag emAoyng (3) pmopeire va puBpioere
10 Emimedo (loxUg) Aeiroupyiag, To omoio Ba eugavideral
oty 084vn (2) TG «UTTPOCTIVIGH €QTIAG

MNa va amevepyorroifoete T Aeitoupyia Bridge apkei va
emavalapete Ty idla diadikagia ToU KAvaTte yia Ty
€VEPYOTIOINON

Inueiwon: o Xpovodiakotng EoTiwv Mayeipéuarog, 6tav
evepyotoleital katd Tn didpkela g Aerroupyiag Bridge,
OUVETTAYETQI TNV QUTOATN ATTEVEPYOTTOINGTN Kal Twv dU0
€0TIWV HOYEIPEUATOG. ZE AUTA TNV TIEPITITWAN, Bewpouvral
WG pia eviaia GUVOUAGTTIKN Jwvn.

o Key Lock [KAeidwua

To Key Lock oag emtpémel va KAEIBWOETE TIG puBUicEIg
NG EM@aveiag amd Tuyaieg TapepPoAég Tpitwy. ETol o
AeIToupyieg TTou ExETE TMIAECEI TTAPAPEVOUV AOQAAEIG.
Evepyotoinon:

+ TatAoTE ﬂ (10) EmavaAdBete v evépyela yia
QTevepyoTTOiNaM.
Inueiwon: eav mam6ei omoladrimote GAAN AsiToupyia evi

10 Key Lock eival evepyd, 10 aUpBoro ﬂ Ba apyioel va
avaBooprvel umodeikvioviag 6T n Asimoupyia eival o€
XPAON Kai 6T evOEXOPEVWG TTPETTEI VO ATTEVEPYOTTOINOE
(WOTE VA UTTOPETETE VA XPNTIUOTIOIRTETE TN HOVAda.

o Automatic Heat UP [Autéuartn Oépuavon]

H Aermoupyia Automatic Heat UP emimpémer tn ypnyopotepn
€Qapuoyn TG puBpiopévng 10xU0G. Me autr) T AciToupyia
£XETE TO TIACOVEKTNUA OTI TA QAyNnTa payeipedovtal o
ypryopa, dixwg OpwWG va UTTApKE! Kivduvog va kaolv, 10T
n Oeppokpacia dev Eemepva ekeivn Tou PUBUIGHEVOU
emmédou. H Aeitoupyia auth diatiBetar yia Ta emimeda

-1
10%00¢ amo6 1 €wg El’ .
Evepyotoinon:

)
* e avappévn Ty eoTia payelpéuarog mariote T (7),
atv 066vn (2) epgavietal éva Hﬂou avaBoaoprvel, 10
omoio evaAdaoaoetal pe v 10x0 Tou gival puBuIopévn
TNV €0Tia JayeIpéuaTog.
Augavovtag 1o emimedo 10X00G TG €0TIAG HAYEIPEUATOG: N
Aertoupyia Automatic Heat Up Trapapével evepyn, pe T véa
pUBIoN Beppokpaaiag.
Melwvovtag To eTiTedo 10%00¢ TNG €0TIAG HAYEIPEUATOG: N
Aeimoupyia Automatic Heat amevepyotoieital.
Inpeiwon: edv emAEEETe TAUTOXPOVA Kai pia GAAn eaTia

)ﬂ/‘o
payeipéuarog, 1o aupBoro T (7) ewriCetar kar oAl o€
XapnAr éviaon, kai €101 Ba UTOpEiTE, KOl yia TN
OUYKEKPIPEVN €0TiO, va evepyoTroinaete T Aeimoupyia. H
AerToupyia Tapapével waTdo0 Evepyr yia TV ECTIA yia TV



oToia eixe AON PUBWIOTE], OTTWG emianuaivetal atnv 0B6vn
2).

e Mavon

H Aermoupyia Madong emiTpémel T S1AKOTTH 0TToIaGOATIOTE
[evepyng]  Aermoupyiag 81611 pndevidel v 10X0
HayEIpEATOG.

Evepyomoinon:

N
* TIQTAOTE “ (9), epgaviCetar 1o aGpBoAo ! I1o omoio
avaBooprvel aTig 086veg (2)
l'a v amevepyomoinon g Aeimoupyiag:

* TIATAOTE I I (9) n Mwrépa EmiAoyAg (3) ewridetal

¢« TatoTe/kuNjoTe Ta dAxTUAa emavw ot Mmépa
Emihoyng (3) yia va amevepyotrolfaete T AciToupyia.
Inueiwon: n amevepyoTToinan Emavagépel TNV KATaaTaan
otV omoia Bpiokétav n Hovada Trpiv améd my malon, n
povada efakohouBei va Aeioupyei pe TIG idIEG pubuioelg
TTOU EiXQV PUBUICTET TIPONYOUPEVWG.

Inpeiwon: €av perd amé 10 Aemd, n Aeimoupyia Madong
Oev amevepyotroinbei, n povada afrivel autépara.
Inpeiwon: n Aertoupyia lMatong dev emnpedlel 10
0oUaTnPa amoppdPnang.

o XpovodiokémTng «STAND ALONE»

O XpovodiakdmTng autég eival  évag  avegapTnTog
XPOVOBIAKOTITNG avTioTPOPNG METPNONG, AVEEAPTNTOG OTTO
TIG €0TiEG  payelpéuatog  (kal omd T Wovdda  Tou
amoppoPnTPa).

O XpovodiakdTg evepyomoieital atwviag myv Eartial
086vn (4).

Xpnoiyotoifote 1A oUpBoa — + (5) yia va
pubuioete T didipkeia Tou XpovodiakdTTn,TTou epgpavicetal
omv Eatia/O86vn (4)

Inpeiwon: Tmepipévere 10 OeutepdAemTa Xwpig  va
mamoete Kamola GAAn evioAr, €wg OTou EEKIVAGE! N
avTioTpoQn PETPNON.

0 Xpovodlok6TTng pTropei va pubpioTei éwg 1 wpa Kal
59 Aem. 10 péyioTo. v EaTia/O66vn (4) Ba epgavidetan
0 XpOVOG TTOU QTTOMEVEL, EVW OTO TEAOG TNG QVTIGTPOPNG
péTpnang Ba akouaTei éva nnTIkG Ofua.

Inueiwon: Otav n avtioTpo@n pETpnon TECEI KATW ATTO
10 10 AeTITd, aTOV XpOVOSIaKATITN EUQaVideTal pia aTaBepr|
TeAeia UaTEPQ AT TOV TTPWTO CPIBO.

Tipn TTou ep@avideTal
135
s W T
I8 B fm
l'a Tnv amevepyomoinan Tou XpovodiakaTTh:

* emAECTe EoTia/OB6vn (4)
. pUGpiOTE M didpkeia Tou XpovodiakoTmn o€ Mndév

[ +(5)

Illll r,pgow

Xpovog TTou aTropEvEl

1 wpa kar 35 Aet.

1 Aer. kai 35 deurt.
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e Temperature Manager (Warming Function)
[Arayeipion @epuokpaoiag] (AsiToupyia Oépuavang)

H Aeimoupyia  Temperature  Manager  [Alayeipion
Oeppokpaaiag] ivar pia Aeiroupyia eAéyxou Trou emITpETEl
m Olathpnon g  Bepudmrag oe  wia oTabepr
Bepuokpaaia, pe v 10X0 va Ppioketar aTo BEATIOTO
emimedo. Eivar 1davikr yia m diathpnon g Beppdmrag
Twv Q0N EToljwv @aynTtwv. H Aeiroupyia Temperature
Manager [Alaxeipion Oepuokpaaiag] evepyotrolgital kard

T0 TIPWTO TTATNWA TOU TTARKTPOU @é (8).
Xmv 086vn (2) g eoTiag Tou Aeimoupyei pe Temperature
Manager [Alayeipion Oeppokpaaiag] epgavidetar 1o

oUpBoho LI
Inueiwon: edv emAEEETe TAUTOXPOVA Kai pia GAAR €aTia

payelpéparog, 10 alppoio &E (8) owricetal kai ANl o€
XaunAn éviaon, kai €101 Ba  pTmopEiTE, kal yia TN
OUYKEKPIPEVN €O0TIA, va EvepyoTTOINOETE T Aeitoupyia. H
AeIToupyia Tapapével waTdéoo Evepyr| yia TV ECTIA yIa TV
oTroia eixe AON puBuIoTEl, OTTIWG emianuaivetal atnv 0B84V

2).

MamioTe ava &i (8) yia amevepyotmoinan kai apfaipo,
péxp! 1o ermimedo Tou epgavidetal oty 0B6vn (2) va yivel
L

Inpeiwon: €4V UTTAPXOUV TIEPIOTOTEPES €EOTIEG TIOU
AeitoupyoUv  pe 10 Temperature Manager (Warming
Function) emAégre mpwra v eoTia Tou emBupeiTe PEOW
g Cwvng Emdoyag (2) . H Aermoupyia pmopei va
amevepyotroinBei kai péow g Mrrépag EmidoyAg (3),

puBpicovtag 1o Power Level oTo !

XPHZH ATOPPO®HTHPA

e Evepyotroinan Tou oUGTAUOTOG ATTOPPOPNTNG:

+ EvepyotroifoTe T povada clpgwva pe Ty TrEpIypagn
010 kepdAaio «Evepyotmoinon» kal guykekpipéva OTo
onueio «Xpron povadag PayEIPENATOCN.

o Taydrnra (10X06) amroppégnang:

O amoppogpnmipag diabétel 4 emimeda TaxumTag (10X00G)
amd 1 éwg .

Ayyigre kal kuhjoTe Ta dayxTula Katd prikog Tng Mrépag
emAoyng (3):mpog Ta GeCIa yia va augnoETe To ETTITESO
10%00G Kal TTPOG Ta APICTEPA VIO VO UEIWCETE TO ETTITTEDD
10%00G.

Inueiwon: To pubuiopévo emimedo 10x00¢ Ba eupavioTe
amv Tepioxn EmAoyn/OB6vn (12)

o Power Booster [E¢tpa loxig]

O amoppogntipag diaBérel 1 Tp6oBeTo  emiTedo
amoppo®nang mou ovouddetal Power Booster. To eTrimedo
auTo €xel Xpovikr pUBIaN Trou Olapkei 5 AeTrd.

Ma va 1o emAEEETe, ayyigre Kal KUAAOTE Ta dAyTUAa KaTdl



pAkog g Mmépag emoyig (3) (mépav Tou emmédou (j )
kar Ba epgaviotei autdé 1o cUpBoAo To omoio Ba

avaBoapnvel ﬂ"’.

Inpeiwon: WONIG AAgel n xpovikn  didpkeia  Tou
XPOVOBIAKOTITN, N 10XUG ETTAVEPKETAI OTO ETITTEDO TTOU
ATav PUBUITUEVO TTPONYOULEVWG.

o Autéuarn AsiToupyia

O amoppopnipag Ba evepyorroinbei atnv kataAAnAdTepn
Tax0TTa, TTPocapUOlovVTIag TV IKaVeTNTA amoppdenang
0T0  PEyIOTO  EMIMESO  payeIpEPATOG, TO  OTI0i0
XPNOILOTIOIEITAI OTI £TTiEG.

Orav o1 eoTieg payelpéparog ofricouv, 10 clUaoTnua
e¢aepiopol Tpooapudlel TV TaxUTnTa amoppdenang Tou,
MEIVOVTAG TNV OTAdIAKA, TTPOKEILEVOU va EGAPaVIOTOUV
UTTOAEIUOTA OTHWV KOl JUPWSIWV.

T va evepyoTroInaETe TV €v Adyw Asitoupyia:

|-|(1TI"]0T€( A )(14).

EmavahdBere mv  avwrépw  dladikacia  yia
QTTEVEPYOTTOINGM.
Inpeiwon: €dv kard T OlGPKEID TG  QUTOMATNG

Aeitoupyiag emiheyolv amé 1 Mmépa emAoyng (3) ol

, c o H , ,
Taxomreg amd L4 éwg 5F, n o autdpam  Aeiroupyia
diakomrreral. Edv avribeta emAeyei 1o Power Booster, n
autéuam Aerroupyia Ba  §avapyioel ato  TéAog NG
BIGPKEING TOU XPOVOOBIOKATITN. XT0 peTagl, 10 oUuBoAo

( A )qusxi(sl va avapooprvel.

Inueiwon: o€ TEPITITWAN atevepyotoinang g povadag
JE EVEPYI TNV AUTOPATN AEITOUPYIa, N ATTEVEPYOTIOINGT TOU
amoppo@nTpa Ba yivel autopaTa, Pe aTadIaKG TPOTO.

o AcikTng KopeopoU PiATpwv

To ouotnua efaepiopol utmodelkvel TOTE TIPETTEI va
TIPAYUATOTIOIACETE TIG EQYATIEG CUVTAPNONG TWV QIATPWV:
®iktpa avBpaka/kepapika KAt Twv oopwv, N évOelgn
FILTER (13) avépel

®iktpo Aimoug, n évdeign FILTER (13) avaBoofrvel
Inpeiwon: n Aeitoupyia auth ival amevepyoTroinpévn ammo
TpoeTmAoyr (3€iTe WG va TV EVEPYOTIOIOETE OTNV
mapaypago «Evepyotoinan deikm kopeapoU QIATPWVY)

o Emavagopd kopeouoU QiATpwy

A@ouU ekTeAETETE T GuVTAPNON TwV PiATPWY (AiTTOUG A/Kal
avBpaka/kepapikwy) mariate maparetapéva 1o FILTER
(13). Autd oprvel, Bétovtag o€ ekkivnon Tov PETPNTA TOU
eikn.

e Evepyotmroinon deiktn KopeopoU QiATpwv
Inpeiwon: Autég o  deiking  ouvABuwg
QTTEVEPYOTTOINUEVOG,.

Mo va Tov evepyoTToIROETE €K VEOU aKOAOUBrOTE TnV
TapakdTw diadikaaia:

eival
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* EVEPYOTTOINATE TN povAada amoppoéenong @ ,

* e aPnopévo Tov KIvTAPA aToppOPNONG Kal TIG EOTiES
payeipéuaTog TrarhoTe T Zwvn emAoyAg (12)

+ maroTe Taparetapéva o HOOD (11) péxpr va

eppavioTolv otnv 0B6vn (12) Ta ypdpuara l‘: Kal 5 Ta
ooia avaBoaBrvouv evaAAGE,

E = @iATpa GvBpaka/kepapik@ KaTé TwV OCHWV. g =
@iATpO AiTroug.

GIATPA ANOPAKA/KEPAMIKA KATA TQN OXMQN
« rarfoTe otV 086vn (12) T aTiypr Tou epgavidetal 1o

ypdupa F

« matote FILTER (13) pe Twv owg atabepd avappévo.

+ tavamarioTe Traparetapéva 10 HOOD (11) yia va
emiBeBaitoeTe TV evepyoTroinan Tou SeikT Twv QiATPWY
AVOPAKA/KEPAUIKWY KATA TWV OGHWV.

®IATPO AIMOYZ
+ matioTe otnv 0B6vn (12) T oTiyuA Tou epavidetar 1o

ypupa &

« matote FILTER (13) pe 10 gwg va avaBooprvel.

+ tavamarmote Trapatetapéva 10 HOOD (11) yia va
emBePaiwoete TNV gvepyorroinon Tou deiktn Tou QiATpou
AiTroug.



NINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZ

. . . . XpAon (Baoel TG epmelpiog Kai TOu TPOTTOU
Emimedo 10x00g TpoTtrog payeipépatog uayeipéparog)
_ Al¢non oe alvtopo xpovikd didoTnua Tng Beppokpaaiag
;'-' [priyopo (éaTapa TOU @QayntoU yia ypryopo Bpaciyo vepol fi ypryopo
Mey. 10%0g Céotapa uypwv
E- ;:-’, Tryéviopa - Bptoipo P05I0|.IG,, svapﬁrl]” T0U ’puyapsp’mog, nyaviopa
KaTEWUYPEVWY TTPOIdVTWY, ypriyopo Bpdcipo
;,r E Pédiopa - gotdpioya - Ppaoigo -|gotdpioua, Slathpnon éviovou BPaciou, payeipepa Kai
YUk - YHoIWo whaipo (yia alvropo didatpa 5-10 AeTTov)
ynAn . X . . :
? ) . . goTapiopa, dlatpnon xapnAol Bpacuol, payeipepa Kai
10X 0 o . - _
xos 5 Q’ Poé!cua uavgpepa oyoBpdaiyo yhoigo  (yia  pérpio  Gidotnua 10-20  AeTrtwov),
00TAPIoHA - WHCIHO . ,
TPOBEPHAVAN TKEUWY
o 5 Mayeipepa - alyoBpdaoiyo -cotdpioua -|alyoBpdaiyo, diampnon oAU  xaunAoU  Bpacpou,
== lyhoipo payeipepa (yia peydho S1aotua), avakdrepa {UUapIKwy
] oA R s _|Hayeipepa peyaAng  Sidpkeiag (pul, odAToeg, ynd,
Mérpia :_v' }j’ MGVEEPE“G apy0 Bpdao - Béaipo yapia) e uypd (M. vepod, Kpaoi, (wpog, yaAa),
3 avakdarepa . ,
10X0g avakdTepa CUPapIKWY
- ] _ A s _| Mayeipepar peyang SIApkeIag (e GyKko HIKpOTEPO Tou €vAg
4:' :'p Mayslpsua apy0 Bpdao - éatpo Aitpou: pUQ1, oGATOEG, WnTd, Wapia) pe uypd (Tr.x. vepo,
=" |avakdrepa . o
Kkpaai, {wpog, yaAa)
[ ] Moo B §£TTGpr’Cl i élmr]pqcn Aiwoigo  Boutlpou, Aiwaiyo  gokoAdTag, Eemaywpa
,75 Bepuokpaciag  (eaTwyv  QaynTwv - ., o
i TIPOIOVTWY PIKPOU peyEBoUg
XapnAf avakdrepa
10X0¢g ANiwoigo - Gmaywpa - diarpnon |diatmpnon g Beppokpaciag MIKPWY Pepidwy @ayntol
1—7 Bepuokpaciag  (eaTwv  @ayntwv  -|Tou WOAIG payeipéware 1 diatipnon TG Bepuokpadiag
QAVaKATEPQ okeuwv aepPIpiopaTog kar avakdarepa pigoto
H povada eoTiwv Bpiokeral oe KaTaoTaon avapovig f
AMENEPFO| 17 . , gival  omevepyotoinuévn  (UTOpEl  va UTIAPXEI
MOIHZH Lt |Emodveiaomipitng umroAeImdpevn BepudtTa aTO TEAOG TOU PAYEIPEUATOS TIOU
umrodelkveTal amo v évdeign H-L-0)

4. ZYNTHPHZH

Mpoooxn! Mpiv Eekiviioete omoladnmote diadikacia
kaBapiopol A ouvtApnong, Pefaiwdeite O6TI 01 €0TiEG
eival ofnaTég kai OTI N évdei§n Tapouciag BeppoTnTag
£xel opnoel.

lNa 1 ouvtipnon Tou TpoidvTog BeiTe TIG EIKOVEG
x ToU akohouBoUv PETG TNV €yKATAOTAON Kal ToU
emonuaivovtal e autéd 1o aUuBoAo.

ZYNTHPHZH MONAAAZ EZTION

o KaBapiopog Twv ETaYWYIKWV EGTIWV

H emipdveia payeipéparog mpémel va kabapiletal Yetd amo
k&Be xprion.

ZNHOVTIKO:

* Mn xpnoipotoleite AciavTikd agouyydpia kaBapiopol A
oUpuara. H xpAon Toug, pe Tov Kkaipd, WTmopei va
KOTAOTPEWE! TO TCAMI.
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* Mn xpnolyoTrolgite XnuIkG kaBapIoTIKA TTOU TTPOKAAOUV
€peBiopoUg, WG OTTPEI PoUpVOU 1) TIPOIGVTa apaipeang
AekEdwV.

* MH XPHZIMONMOIEITE ATMOKAGAPIZTEZ!!!

AQnoTE TNV €0TIA va KpUWaEl [UETa amd Kabe xprian] Ki ev
ouvexeia kaBapioTe Ty, a@aipwvTag utroAiypaTa TpoPRg
1} GANoug Aekédeg. H Cayapn kai yevikoTEpa Ta TPOPINA HE
upnAy  TEpIEKTIKOTNTA  OaKXApwv  Ba  TpEmEl  va
kaBapifovtal Gueca O16TI UTTOPEl va KATAOTPEQOUV TNV
€oTia payeipéparog. To aAdm, n Caxapn Kai n Aupog
ptopei va xapdgouv T yuahivn em@eaveia [Tng CUGKEUNG].
MNa Tov kOBaPIOPO TNG  EMQAVEIAG TwV  EQTIWV
XPNOIKOTIOIOTE  PAAGKG  TTaVi,  OTTOPPOPNTIKG  XapTi
kougivag 1) €181k kaBapiaTikG (akohoubraTe TIG odnyieg
T0U KataokeuaoTr)).

° X D KaBapiopog Tng Aekavng guhAoyng uypwv :
Xe mepimwon Tou XuBei uypd amd TIG KATTOPOAES
umopeite va xpnaigoroioete  BaABida ekkévwang, n



omoia  BpiokeTal OTO KATW PEPOG  TOU  TTPOIOVTOG,
TIPOKEIYEVOU VO OTTOMAKPUVETE  TUXOV  UTTOAsippaTa
€€a0@aAifovTag uéyiotn ac@aAeia uyIEVAG.

Ma évav mo olokAnpwuévo kai €1 BaBog kabBapioud
UTTOPEITE VO aQaIpéTeTe EVIEAWS TV KATW Aekdvn.

° X E KaBapiopog Tng peTaAAikng ypikiag:

H ypihia mpémel va mAévetal oTo Xépl pe CeOTO vEPO Kal
OUBETEPO ATTOPPUTIAVTIKG Kl VO OTEYVWVEI KAAG WOTE va
aToPEUYOVTal QaIVOUEVA OEEIdWANG.

ZYNTHPHZH AMOPPOOHTHPA

o KaBapiopog Tou aroppo@nTiipa :

lNa Tov kaBapiopd [tou amoppo@ntipa] XpPNOIHOTIOIEITE
AMOKAEIETIKA éva PBpeyuévo Tavi pe oudétepo uypd
0aToUVI.

MHN XPHZIMOMOIEITE EPFAAEIA 'H AAAOY EIAOYZ
ANTIKEIMENA T'lA TON KAGAPIZMO [THZ ZYZKEYHZ]!
ATOQUYETE TN XPACN TTPOIOVTWY TIOU TIEPIEKOUV AEIQVTIKEG
[ouaieg] MHN XPHZIMOTOIEITE OINOMNEYMA!

° XA Tuvtipnon ®iAtpwv Aitroug:
Karakpard ta cwparidia Aimoug mou TpoépyovTal
a1mo TO payeipepa.

5. YNOXTHPIZH

To [@iATpo] Ba mpémel va kaBapiletal pia gopd Tov priva
(A kGBe @opd Tou o deikTnG KOpETUOU TwV QIATPWY
uTrodeIkVUEl KATI TETOI0), WE ATTIA ATTOPPUTIAVTIKA, OTO XEPI
| aT0 TAUVTAPIO TTIATWY, OF XapnAég Beppokpacieg Kal
gtov olviopyo KUkAo TAUoNG. To peTaMikd  @iATpo
[katakpdmaong AiIapwy ouciwv] OTnv TEPITITWON TTOU
pmel o1o TAuvTApio mdTwy ptmopei va geawel. Map’ dha
QuUTA TO XOPAKTNEITIKA QIATPAPICUATOS TOU TIAPApEVOUV
avaloiwra.

° XB Tuvtipnon OQiAtpou evepyol avBpaka -
Kepapikd (Movo yia ‘ExkSoon ®iAtpapioparog):
Karakpard Tig SuchpeaTeg 0opéG TTOU o@EilovTal OTO
payeipepa. To wPoi6V S1aBETEl Eva OET PIATPWY OCHWV.
O KOpeopdg Twv QIATPWY OOPWV ETIEPKETAI UETA ATTO
yevikG Traparetapévn xpion avéhoya pe Tov TUTIO TnG
kougivag kai T ouyvétnTa kabapiouol Tou @iATpou
Nmapwy  ouoiwyv. Ta  @iATpa  oopwv  pmopolv  va
amokaraotaBolv  Bepuikd  kGBe 2/3 ToU pRva Ot
TpoBeppacpévo @olpvo atoug 200°C yia 45 Aemrd. H
owaTh aTmokaTdoTaon eCao@ahilel OUVEXEG
amoTeAeaUaTIKG QIATpApIoUa yia 5 xpévia.

Mpoooxn! Mnv TotoBeteite Ta piATpa aT0 KETW PEPOG TOU
@oupvou, oA BaATe Ta Péoa ae éva Tayi kal TOTToBETAaTE
70 0€ £VOIANETD UYOG.

MINAKAX ANAZHTHZHZ BAABQON
Kwdik6g avagpopdg Mepiypagn MBavég aiTieg Noon
O Tivakag Xelpiopou . , , Mpiv
j=08-1 amevepyoTroleital Adyw 6 oAy Uq.mm EOWTEPIKT ETTAVAYPNOILOTIOINTETE TNV
,,,,,, . . EpUOKPAGTia OTa NAEKTPOVIKA A X
utrepPoAikd uwnAig ¢ eoTia [payelpéuarog],
Bepuokpaaiag Hepn TIEPIPEVETE VO KPUWOEI
E"_:u' Mn karé@AAnAo okelog Amiheia v HayvTkwy g AQaipEaTe TO OKEUOG
noa 1B10TATWY
Aev @TAVEI NAEKTPIKS peUPa OTN . .
,,,,,, MpoPAfuaTa eTmiKoIvVWViag povada. To KaAwdio AHF%UZ?EST;TTQV] ;?T'g?;m
E-5 HETAU BIETTAPAG Kal ETAyWYIKAG | Tpo@odoaiag dev eival owoTd )\EET \:K (.f’ giJKTUOg Kol EMyETE
evotnTag ouvoedepévo A gival NAEKTP N GOVEED v
EAQTTWHATIKO N L
Mo O,AES Tig ummo Aormeg ETIKOIVWVACTE PE TO KEVTPO ECUTINPETNONG TIEAATWV Kal KOIVOTTOINGTE TOV KWIKG 0QAAUATOG
onpavoeig apaAparog
YMNHPEZIA YNOZTHPIZHZ

Mpiv emiKoIvwvAaeTe Pe TNV TexviKr YTOaTHpIEN

1. BeBaiwBeite 611 dev umopeite va AoeTe ammd pévol oag 1o TpORANHa oUuewva e TIG 0dnyieg Tng evotnTag «Eviomopog

BAaBwvy.

2. ATrevepyoTTOINGTE KOl EVEPYOTTOINGTE €K VEOU TN GUOKEUN yia va BePaiwbeite oTi To TPORANUa Exel AuBEi.
ZTnv mMEPITTWON Trou N BAARN Trapapével -PETd T SIEVEPYEIN TWV TTAPATIAVW EAEYXWV- ETTIKOIVWVACTE HE TO

mAnoiéatepo Tpnpa TexvikAng YmooTnpigng.
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Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
franséger sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning
av livsmedel och utsugning av rok fran sjélva tillagningen.
Andra typer av anvandning &r inte fillatet (tex.
rumsuppvarmning). Tillverkaren fransager sig allt ansvar
for olémplig anvéandning eller felaktiga instaliningar av
reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for

anvandning, underhall och installation forblir
desamma.
e Las igenom instruktionerna noggrant: dessa

tillhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sakerhet.

o Utfor inte elektriska &ndringar pa apparaten.

e Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i
annat fall aterforsaljaren innan installationen utfors.

o Kontrollera att apparaten ar intakt innan du gar vidare
med installationen. Kontakta i annat fall aterforsaljaren
innan installationen utfors.

@: detaljer som ar markerade med denna symbol kan
kopas separat hos specialiserade aterforsaljare.

*: detalier som ar markerade med denna symbol &r
valfria tillbehdr som endast levereras pa vissa modeller och
kan kopas pa webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com.

1. SAKERHET OCH
FORORDNINGAR

/N ALLMAN SAKERHET

Varning! Folj instruktionerna nedan noga: e Produkten
maste vara bortkopplad fran elndtet innan nagra
installationsatgarder utfors. e Installation och underhall ska
utféras av en behdrig tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med géllande lokala
sakerhetsforeskrifter. Reparationer och byten av delar pa
apparaten som inte ar sarskilt angivna i handboken &r inte
tillatna. e Jordanslutning av produkten &r obligatorisk enligt
lag. e Elkabeln ska vara tillrdckligt lang for att ansluta den
monterade produkten till elnadtet nar den &r inbyggd i
koksmdbeln. e | syfte att utféra en korrekt anslutning i
enlighet med géllande sakerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strémbrytare installeras, enligt gallande
installationsforeskrifter, som  garanterar en total
frankoppling fran elnétet enligt dverspanningskategori Ill. ®
Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar. e Efter
avslutad installation ska samtliga elektriska komponenter
vara placerade sa att de inte ar tillgangliga for anvandaren.
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e Produkten och atkomliga delar blir upphettade i samband
med anvandningen. Var darfor uppméarksam och undvik att
vidrora varmeelementen. e Kontrollera att barn inte leker
med apparaten. Barn ska vistas pa sakert avstand fran
apparaten och hallas under uppsikt eftersom vissa delar
blir mycket heta i samband med anvéndningen. e Det &r
viktigt att personer med hjartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn &r kompatibel med
produkten innan induktionshallen anvands. e Undvik att
vidrora produktens varmeelement under och efter
anvandningen. e Undvik kontakt med trasor eller annat
brandfarligt material tills apparatens alla komponenter har
svalnat, risk for eldsvada. e Placera inte brandfarligt
material pa produkten eller i narheten av denna. e
Upphettat fett eller olja kan latt fatta eld. Matlagning med
livsmedel som innehaller mycket fett och olja ska ske under
uppsikt. @ Om en spricka uppstatt pa ytan ska produkten
stangas av for att undvika risken for elektriska stotar. e
Produkten ar inte avsedd att kontrolleras med en utvéndig
timer eller en extra fristaende fjdrrkontroll. @ Matlagning
utan uppsikt med olja eller fett pa spishéllen kan medféra
risker och orsaka brander.  Matlagning ska ske under
uppsikt. Snabb matlagning ska ske under standig uppsikt.
e Eldsvador ska ALDRIG slackas med vatten. Sténg
istallet av produkten och kvav eldslagorna till exempel med
ett lock eller en brandfilt. @ Brandfara: spishallen ska inte
anvandas som avstéliningsyta. e Anvénd inte
angrengorare, risk for elektriska stotar. @ Placera aldrig
metallféremal, sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallens yta da de kan bli mycket heta. e Innan
apparaten ansluts till elnatet: kontrollera att spanningen
och effekten som anges pa markplaten (placerad nedtill pa
produkten) dverensstammer med elnétets natspanning och
att anslutningskontakten &r lamplig. | handelse av tvivel,
kontakta en behdrig elinstallator.

Viktigt: @ Efter anvandning ska spishéllen stangas av med
hjalp av kontrollpanelen, vilket innebéar att kastrullsensorn
inte langre fungerar korrekt. ® Undvik att vétskor kokar
dver, sénk darfor varmen for att koka och vérma vétskor. e
Ldmna inte varmeelementen paslagna med tomma
kastruller och stekpannor, eller utan kokkarl. e Stang av
kokzonen nar matlagningen har avslutats. @ Anvénd aldrig
aluminiumfolie vid matlagningen och stéll aldrig produkter
som har férpackats med aluminium direkt pa spishallen.
Aluminiumet riskerar att smélta och orsaka permanenta
skador pa produkten. e Varm aldrig konservburkar som
innehaller livsmedel utan att Oppna burken: de kan
explodera! Denna varning géller alla typer av spishallar. e
En hdg effekt som till exempel Booster-funktionen ar inte
lamplig for att varma vissa vétskor, till exempel frityrolja. En
alltfor hég varme kan utgdra fara. En lagre effekt ar att
foredra vid denna typ av matlagning. e Kokkarlen maste
placeras direkt pa spishallen och mitt Gver kokzonen.
Andra foremal far under inga omsténdigheter foras in
mellan kokkarlet och spishallen. e Vid mycket hdga
temperaturer minskar produkten automatiskt effektnivan pa
kokzonerna. e Innan nagon typ av rengdrings- eller
underhallsatgarder utfors, ska produkten frankopplas
natforsorjningen genom att kontakten dras ur eller



huvudstrdmbrytaren kopplas fran i bostaden. e Anvénd
arbetshandskar for alla typer av installations- och
underhallsmoment. e Produkten far anvandas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt fysisk
rorelseformaga, sensorisk eller mental kapacitet, eller
personer som saknar erfarenhet och kannedom om
produkten, under forutséttning att anvandandet dvervakas
eller instruktioner ges angaende ett sakert anvandande av
produkten samt att anvandaren ar medveten om de risker
som den medfor. @ Barn maste kontrolleras sa att de inte
leker med produkten. e Rengdring och underhall far
utféras av barn endast om de ar under uppsikt. * Lokalen
maste ha tillrdcklig ventilation, nar den anvands samtidigt
med andra apparater med forbranning av gas eller andra
branslen. e Apparaten ska rengdras regelbundet bade
invandigt och utvandigt (MINST EN GANG | MANADEN),
iaktta i alla handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna.  +  Underlatenhet att  folja
bestdmmelser om rengdring av produkten och utbyte och
rengoring av filtren medfér brandrisk. e Flambering ar
strangt forbjuden. e Anvéndningen av Oppen laga ar
skadlig for filtren och kan leda till brand och maste darfor
alltid undvikas. e Fritering ska géras under kontrollerade
former for att undvika att den uppvarmda oljan fattar eld. e
Varning! Néar spishallen &ar pa, kan atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Varning! Anslut inte produkten till
elnatet forran installationen &r helt klar. e Vad galler de
tekniska atgarder och sékerhetsatgérder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestdmmelser som faststallts av
lokala behdriga myndigheter strikt iakttas. e Franluft far
inte avledas i ett rér som anvands for avledning av
rokgaser som  produceras av  apparater med
gasforbranning eller andra branslen. e Anvand aldrig
produkten utan korrekt monterat galler! @ Anvand endast
de fastskruvar som medféljer produkten for installationen,
eller kdp lampliga skruvar om de inte medfdljer apparaten.
Anvand skruvar av korrekt langd som identifieras i
Installationshandboken. e Né&r denna apparat och andra
apparater som matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i lokalen inte dverskrida 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Det ar viktigt att spara denna handbok
sa att den ndr som helst ar fillganglig for framtida
konsultationer. | héndelse av forséljning, verlatelse eller
flytt ska handboken alltid folja med produkten.

£\ SAKERHET FOR ELANSLUTNING

e Koppla ur produkten fran elnétet. elnstallationen ska
utféras av behdrig, erfaren personal som kanner il
gallande foreskrifter angaende installation och sékerhet .
eTillverkaren fransager sig allt ansvar gentemot personer,
djur och foremal om foreskrifterna i detta kapitel inte
iakttas. @Elkabeln ska vara tillrdckligt lang for att spishallen
ska kunna tas ur bénkskivan. eKontrollera att den
spanning som anges pa markplaten, som ar placerad pa
produktens undersida, Gverensstdmmer med elnétets
spanning i hemmet. ®Anvand inte forlangningskablar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm langre an ovriga kablar. @ Om
produkten inte ar utrustad med en elkabel, anvand en kabel
med ett tvérsnitt pa minst 2,5 mm2 for en effekt pa upp il
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7 200 Watt, medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2 behdvs vid
hogre effekt. e Ingen del av kabeln far uppna en
temperatur som overskrider lokalens temperatur med
50°C. e Produkten kommer att vara permanent ansluten till
elnatet, darfor ska anslutningen med elnatet utféras med
en godkand flerpolig strémbrytare som garanterar en total
frankoppling fran natet i handelse av dverspanning enligt
klass IIl. Strombrytaren ska vara lattillganglig efter avslutad
installation.

e Varning! Utbyte av anslutningskabeln méaste utforas av
var auktoriserade tekniska support eller av nagon med
liknande behdrighet.

e Varning! Kontrollera innan flaktens krets ansluts med
natspanningen att den fungerar korrekt och att elkabeln &r
korrekt monterad.

POWER LIMITATION: produkten &r utrustad med funktionen
Power Limitation (effektbegransning), vilket gor det méjligt
att stélla in en grans for maximal strdmupptagning (kw).
Instéllningen ska goras vid anslutningen av produkten il
natforsorjningen (senast 2 minuter dérefter). Dimensionera
skyddet till elsystemet beroende pa den valda nivan for
effektbegransning. For instéllningssekvensen av Power
Limitation (effektbegransning), se avsnittet Funktion i
denna handbok.

WINDOWS-KIT: Produkten &r avsedd att anvandas i
kombination med ett Window Sensor-KIT (levereras
inte fran tillverkaren). Nér detta Window Sensor-kit har
installerats (endast vid anvindning i liget FRANLUFT),
sa slutar franluften att fungera varje gang fonstret i rummet
dar KITET appliceras, ar stangt. Elanslutningen av KIT:et
till apparaten ska utféras av kompetent och
specialiserad personal. Detta KIT ska vara certifierat
separat i enlighet med sdkerhetsbestdmmelserna for
komponenten och dess anvdndning med apparaten.
Installationen ska goras i Overensstimmelse med
géllande forordningar for bostadsinstallationer.
VARNING: kabellaggningen av detta KIT som ska
anslutas till produkten ska utgora del av en certifierad
krets med mycket lag sédker spanning (SELV).
Tillverkaren av denna apparat franséger sig allt ansvar
for eventuella oldagenheter, skador, brénder orsakade
av fel ochleller problem med funktionsfel och/eller
felaktig installation av detta KIT.

/N INSTALLATIONSSAKERHET

e Saval den elektriska som den mekaniska installationen
maste utforas av behdrig personal.

e Innan installationen paborjas: Efter att du har packat
upp produkten, kontrollera att den inte har skadats under
transporten och kontakta vid problem aterforsaljaren eller
Kundtjanst innan du fortsatter med installationen.
Kontrollera att den inkopta produkten har ratt matt for den
valda installationsplatsen. Kontrollera om det finns tillbehor
(som pasar med skruvar, garantier 0.s.v.) som pa grund av
transporten placeras inne i férpackningen. Ta i sa fall ut
och férvara dem pa ett sékert stélle. Kontrollera dessutom
att det finns ett eluttag i narheten av installationsplatsen.



o Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

* Produkten far inte installeras ovanpa kylanordningar,
diskmaskiner,  kaminer, ugnar, tvattmaskiner eller
torktumlare. Utfér all sagning av mdbeln innan spishallen
fors in och avldgsna noggrant sagspan och rester efter
sagningen.

e Produkten har utformats fér att byggas in i en bankskiva
med en tjocklek pa 2-6 cm vid installationen TOP; 2,5-6
cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishéllen och vaggen maste
vara minst 5 cm frontalt, minst 4 cm pa sidorna och minst
50 cm i forhallande till de dvre vaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas ar ungeférliga: vid
utformning av utrymmena maste man folja anvisningarna
fran kokets tillverkare.

* vi rekommenderar att du for att optimera installationen av
filtret skapar en Oppning i sockeln, dar du for in ett galler
som kan kdpas i handeln.

« Viktigt: anvdnd ett (S), temperaturbestandigt
enkomponentstatningsmedel, upp il 250°. Innan
installationen ska de bankytor som ska limmas rengéras
noggrant for att ta bort alla &mnen som skulle kunna
motverka ett bra faste (tex. avstrykningsmedel,
konserveringsmedel, fetter, olja, damm, rester av aldre
tatningsbelaggningar osv.). Limmet ska fordelas enhetligt
over hela ramens omkrets. Efter limningen ska du lata det
torka i ungefar 24 timmar.

* Varning! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar och

fixeringsanordningar inte  installeras  enligt dessa
instruktioner.
e Obs.:. for en korrekt installation av produkten

rekommenderar vi att réren tejpas med en tejp som har
foliande egenskaper: mjuk, elastisk PVC-film med ett
akrylbaserat bindemedel, som uppfyller standarden IEC
60454; flamskyddsmedel; &r mycket slittaligt; tal
temperaturvaxlingar, kan anvéndas vid laga temperaturer.

BORTSKAFFNING VID LIVSCYKELNS SLUT

Denna apparat ar mérkt i Gverensstdmmelse
K med Europadirektivet 2012/19/EG - UK SI 2013

Nr.3113, Avfall av elektrisk och elektronisk
B trystning (WEEE).

Se till att denna produkt bortskaffas pa ratt satt.
Anvéndaren bidrar till att forhindra potentiella negativa
effekter for miljo och halsa. Symbolen pa produkten, eller i
medfdljande dokumentation, visar att denna produkt inte far
behandlas som vanligt hushallsavfall. Den ska i stallet
lamnas in pa lampligt uppsamlingscenter for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning. Produkten ska
bortskaffas  enligt  lokala  miljobestdmmelser  for
avfallshantering. For mer information om hantering,
ateranvandning och atervinning av denna produkt, var god
kontakta lokala myndigheter, ortens hanteringstjanst for
hushallsavfall eller butiken dar produkten inhandlades.

FORORDNINGAR

Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:
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+ Sékerhet: SS-EN 60335-1, SS-EN 60335-2-6, SS-EN
60335-2-31, SS-EN 62233. + Prestanda: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ANVANDNINGSFORSLAG

Forslag till en korrekt anvéndning i syfte att reducera
miljokonsekvenserna: Nar du bérjar laga mat ska
apparaten slas pa och stéllas pa minimihastigheten. Lamna
den dessutom pé i ett par minuter efter att matlagningen
har avslutats. Oka endast hastigheten i héndelse av stora
mangder rok och anga, och anvand endast booster-
funktionen i extrema fall. Fér att halla
luktreduktionssystemet effektivt ska kolffiltret/ kolfiltren
bytas ut nar sa ar nodvandigt. For att fettfiltret ska fungera
effektivt ska det rengdras, om nddvandigt. For att optimera
och reducera bullret till ett minimum, ska
kanaliseringssystemets maximala diameter som indikeras i
denna handbok anvandas.

2. ANVANDNING
ANVANDNING AV SPISHALL

Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det har systemets
grundldggande egenskap &r att det Gverfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar: Jamfort med en elektrisk spishall é&r
Induktionshallen: Sakrare: lagre temperatur pa glasytan.
Snabbare: kortare tider fér uppvarmning av mat. Exaktare:
héllen reagerar omedelbart pa dina kommandon.
Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas till
varme. Nar kastrullen tas av héallen, bryts dessutom
varmedverforingen omedelbart vilket eliminerar onédig
varmedispersion.

ANVANDNING AV KOKKARL
« Kokkarl

m Anvand endast kastruller som ar markta med
denna symbol.

Viktigt:

for att undvika bestdende skador pa héllens yta ska
foljande kokkarl inte anvandas:

+ karl med botten som inte ar helt plan;

+ metallkarl med emaljbotten;

+ kérl med skrovlig botten, for att undvika att repa hallens
yta;

« stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa
ytan pa héllens kontrollpanel.

* Inte alla kastruller som ar lampliga for induktionshallar
arbetar pa ett effektivt sétt pa grund av att bottnarna delvis
utgdrs av ferromagnetiskt material!! Vid inkép av kastruller
eller stekpannor, kontrollera att:




* botten &r helt av ferromagnetiskt material. | annat fall
sanks bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kastrullens
yta som inte ar Idmpliga for kokning.

* Botten inte innehaller aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte igenkanns av induktorerna.

+ Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.

+ Kontaktytan mellan induktor och karl minskar och sanker
dess effektivitet och forsamrar matlagningsupplevelsen.

@)

R

—
eBefintliga kokkarl
Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jam. Kokkarl som inte &r magnetiska ar inte lampliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall galler
anvisningarna i foregaende avsnitt.

o Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkarlen inte har korrekta diametrar
aktiveras inte kokzonen. For att se den minimala
diametern pa kokkarlet som ska anvandas pa varje kokzon,
se den illustrerade delen i manualen.

o Energibesparing

Anvand grytor och kokkérl som har en bottendiameter som
ar lika stor som kokzonen. Anvand endast grytor och
kokkérl med en flat botten. Anvand om mdjligt lock pa
kokkérlen under matlagningen. Koka grénsaker, potatis
osv. med en liten mangd vatten for att sénka
tillagningstiden. Energiforbrukningen och tillagningstiden
sanks ytterligare vid anvandning av tryckkokare. Placera
grytan mitt pa kokzonen som markerats pa spishéllen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT
Franluftssystemet kan anvéndas i franluftsversion med
extern avledning eller filtrering med inre &tercirkulation.

Las webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com for att kontrollera hela serien med
tillgangliga kit, for att kunna utfora olika installationer, bade
med filtrering och franluft.
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° @ Franluftsversion:

Angan t8ms ut utat genom en rad rorledningar (inkdps
separat). Anslut produkten till utloppsrér och -Oppningar i
vaggen med en likvardig diameter som luftutioppet
(fkopplingsflans). For mer information om ror och deras
dimension se sidan for tillbehdr i installationsbroschyren -
Franluftsversion.  Anvandning av  utloppsrér  och
luftéppningar i vaggen med en mindre diameter leder till en
minskad franluftskapacitet och en drastisk okning av buller.
Vi franséger oss allt ansvar vad betraffar detta.

For att fa storsta sugeffekt: ¢ Vi rekommenderar en
maximal stracka med rorledningar pa 7 linjara metrar. « Vi
rekommenderar att man pa totalt 7 meter anvander max
tva kurvor pa 90° « Undvik rorsektioner med drastiska
férandringar, och prioritera alltid sektioner med @ 150 mm
(eller rektangular pa 222 x 89 mm).

° Filtrerande version:

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och
luktfilter innan den aterleds in i rummet. Produkten
levereras med alla nddvandiga delar for en
standardinstallation med luftavledning i den framre delen
av mobelsockeln. Produkten &r utrustad med ett set
luktfilter. For ytterligare information, se sidan om den
filtrerande versionens tillbehdr i avsnittet med illustrationer i
denna handbok.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. FUNKTION
KONTROLLPANEL

T.  Funktion
PAJAV for spishallffranluftsfiakt pa spishall
2 Val av kokzoner/Display for kokzon

Okning/minskning av effektniva for kokning och

Visning av effektniva for kokning och hastighet

(effekt) for franluftssug

4 Aktivering av Timer “STAND
ALONE’ (FRISTAENDE)
Display: Timer “STAND ALONE” (FRISTAENDE)/
Timer for kokzoner.

5 Okning/minskning av  tid  Timer  “STAND

ALONE” (FRISTAENDE)/Timer kokzoner

6  Aktivering Timer Kokzoner

Indikator aktiverad Timer Kokzoner

Aktivering av Automatic Heat Up (Automatisk

7 .
uppvarmning).
Aktivering  Temperature ~ Manager  (Warming
8  Function) (Temperaturhantering
(Uppvarmningsfunktion))
9 Paus

10 Knapplas

11 Indikator Aktiverad flakt

Aktivering Indikator for Filtermattnad

12 VallAktivering franluftssug

Display Franluftssug

Display mattnad Kol/keramikfilter - Fettfilter

13 Aterstalining av filterméttnad

hastighet (effekt) for franluftssug
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14  Aktivering automatisk funktion franluftssug

DETTA BOR DU VETA INNAN DU BORJAR

Spishallens samtliga funktioner har designats i enlighet
med mycket stranga sakerhetsnormer. Darfor:

¢ Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa ar felplacerade.

+ | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare instalining som uteblivit (t.ex.: “Sla pa
spishéllen ” utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Vanta tills displayen slacks innan du nérmar dig kokzonen.

Varning! | det fall (till exempel) spishéllen anvénds under
en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. Pa kokzonernas display

. L - .

visas symbolen /~Tsom indikerar att avsvalningsfasen
pagar. Vanta fills displayen slécks innan du narmar dig
kokzonen.

KOKZONERNAS DISPLAY

pa displayerna for kokzonerna indikeras foljande:

Funktion Virde
Kokzonen ar paslagen :'_-:'




Effektniva 1.

Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for
restvarme)

Pot Detector (Kokkarlsdetektor)

Funktionen Bridge Zone &r aktiv

Funktionen Temperature Manager /N
(Temperaturhantering) ar aktiv
Pausfunktion H

Funktion Automatic Heat UP (Automatisk I
uppvarmning) !

HALLENS FUNKTIONER

o Safe Activation (Aktivering av sdkerhetsavstangning)
Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl pa
kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas
bort fran héllen.

o Pot Detector (Kokkarlsdetektor)

Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkarl pa
spishallen.

o Safety Shut Down (Sédkerhetsavstangning)

Av sdkerhetsskél har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den installda effektnivan.

e Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for
restvérme)

Om en eller flera av kokzonerna sténgs av, signaleras
kvarvarande restvarme med en lampa foér motsvarande

O

[N}
omrade pa displayen, genom symbolen /7.

ANVANDNING AV SPISHALL

Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den énskade
zonen forst aktiveras

e Paslagning
Tryck in (rér vid) kort ® oniorr (1) spishalll flakt:

symbolen (D tands; Genom fortsatt tryck: blir alla de
tillgangliga funktionerna synliga ett dgonblick, varefter
endast de huvudsakliga forblir aktiva; de &vriga kan
anvandas och aktiveras, darefter, under anvandningen av
enheten.

VIKTIGT: alla de tillgdngliga funktionerna kommer att
vara belysta med svagt ljus, som blir mera intensivt
endast vid tillféllet da de aktiveras.

Tryck igen for att stdnga av

Obs: Denna funktion ar dominerande Gver samtliga
andra funktioner.

o Val av kokzoner
Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2) som motsvarar
dnskad kokzon.
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o Power Level (Effektniva)

Hallen &r utrustad med 9 effektnivaer Ror vid och glid med
fingrarna langs Valfaltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den instéllda effektnivan kommer att visas i faltet for Val/
Display (2)

e Power Booster (effektbooster)
Produkten ar utrustad med en ytterligare effektniva (utdver

[}
nivan =), vilken forblir aktiv i 5 minuter varefter den
atergar till den féregaende nivan.
Ror vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (3) (utover
(]
niva =) och aktivera Power Booster (Effektbooster). Nivan
Power Booster (Effektbooster) anges i féltet VVal/Display (2)

]
med symbolen /

o Timer Zone di Cottura

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) ar en
nedrakning som kan stéllas in. Aven samtidigt, pa varje
kokzon. Vid slutet av den instéllda tiden stangs kokzonerna
automatiskt av och anvandaren meddelas av den darfor
avsedda ljudsignalen.

Aktivering av Timerfunktionen Kokzoner

+ Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2) (effektniva
annorlunda an noll)

* Tryck in @ (6) for kokzonen

+ Anvand symbolerna = + (5) fIr att stélla in Timerns
varaktighet, som visas i Zon/Display (4); under

installningen ar symbolen @ (6) blinkande.
Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills Timern fér Kokzonen aktiveras.

Obs: genom ett upprepat langt tryck pa @ (6), aterstélls
Timern for kokzonen.
Om du 6nskar, upprepa proceduren for flera kokzoner:
Varje kokzon kan ha en annorlunda Timer installd, pa
displayen (4) visas nedrakningen for den valda kokzonen
vid det tillfallet; om ingen kokzon har valts, visas vid tryck
pa Displayen (4) nedrdkningen fér STANDALONE
(Fristaende). Léget for visning av nedrakningen &r den
samma som for Timer STAND-ALONE (se avsnittet
Timer STAND ALONE i WEBB-versionen av denna
manual).
Nér timern har avslutat nedrékningen, avges en ljudsignal
och kokzonen sténgs av.
Avstangning av Timern:
+ vélj kokzon (2)

il

[u]
+ stall in varaktigheten for Timern till Lf.1_¢ | genom

— =+



e Power Limitation (Effektbegransning)

Funktionen Power Limitation (effektbegransning) gor det
mdjligt att konfigurera produktens funktion och begréansa
den maximala upptagningen samt reglera
upptagningseffekt i alla aktiva kokzoner, sa att spishallens
totala upptagningseffekt inte dverstiger maxnivan for den
installda upptagningen.

Obs : installningen ska ske med avstangd spishall, utan att

trycka in knappen @ ON/OFF (pa/av) (1), vid fillfallet for
anslutningen av  spishallen till elnatet, eller vid
ateranslutning av sjélva elnatet, inom de 2 péaféljande
minuterna.

For att stélla in Power Limitation (effektbegransning):

+ tryck in ( A ) (som kommer att blinka endast de férsta 2
minuterna av produktens matning)

* genom att fortsatta att halla ( A ) intryckt, tryck en at
gangen, pa alla falten for Val/Display (2) for kokzonerna,
moturs med start fran den frdmre hogra zonen (FR), vid
varje tryck avges en kort ljudsignal, nar alla Displayerna (2)
tryckts in ar det mdjligt att sléppa upp knappen:

: (RR-2)
g g 8
(o | Mb
(FL-2) (f&

Displayen (2) i den bakre vanstra zonen (RL) visar nu i foIJd

symbolerna g och g for att ange att det ar méjligt att
utféra installningen.

« valj Displayen (RL-2) bladdra sedan i Valfaltet (3), tills

Displayen visar symbolerna E och E ;
Pa Displayen (FL-2) visas den aktuella installningen med
vérdena i tabellen:

visat varde Effekt (Kw)

g 7,4 Kw (standardinstélining)
=] 45Kw

P 3,1 Kw

Det gar att andra instéliningen foér Power Limitation
(effektbegransning) genom att:

« trycka in Displayen (FL-2) och edan bladdra i Valféltet
(3), for att

stalla in en ny instéllning. For att spara det utforda valet

tryck pa knappen @ ON/OFF (1), i 2 sekunder; en
utdragen ljudsignal hérs for att bekrafta installningen som
gjorts.
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o Bridge-zoner (parallellkoppling)

Kokzonerna  kan  tack  vare  Bridge-funktionen
(parallellkoppling) fungera parallellt i kombination och
skapa en enhetlig zon med samma effektniva. Denna
funktion gor det mdjligt att laga mat pa ett homogent satt
med stora langpannor och kastruller.

Det ar mojligt att anvanda den framre kokzonen i
kombination med den motsvarande pa baksidan (for att
kontrollera pa vilka zoner denna funktion forutses,
konsultera den illustrerade delen i denna manual).

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):

+ vélj samtidig de tva kokzonerna som du vill anvanda

+ pa Displayen (2) for den “bakre” kokzonen visas

symboleng

+ genom Valfaltet (3) ar det mojligt att stalla in Nivan
(Effekt) for driften, som kommer att visas pa Displayen (2)
for den “framre” zonen

for att inaktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling)
racker det att upprepa aktiveringsproceduren

Observera: om timern for kokzoner aktiveras under
Bridge-funktionen, medfér detta att bada kokzonerna
stangs av automatiskt, da de i detta fall betraktas som en
enda, kombinerad yta.

o Key Lock (Knapplas)

Knapplaset tillater att blockera kokhéllens instaliningar, for
att undvika ofrivilliga manipuleringar och 1amna de redan
instéllda funktionerna aktiverade.

Aktivering:

+ tryck in ﬂ (10) Upprepa proceduren for att inaktivera.

Observera: om nagon som helst annan funktion trycks in
nar Key Lock (knapplas) ar aktiverad s& kommer symbolen

ﬁ, att blinka, for att ange att funktionen anvénds och
eventuellt maste inaktiveras for att kunna verka pa
spishallen.

o Automatic Heat UP (Automatisk uppvarmning)

Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
gor det mojligt att na den instéllda effekten snabbare.
Fordelen med denna funktion &r en snabbare tillagning,
men utan risk att brénna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte dverskrider den instéllda nivan. Denna

funktionen ar tillganglig for effektnivaer fran (1 till L.
Aktivering:

)
+ fran den tanda kokzonen, tryck in T (7), pa Displayen

(2) visas en Hblinkande omvaxlande med den installda
effektnivan i kokzonen.

Genom att oOka effektnivan i kokzonen: funktionen
Automatic Heat Up (automatisk uppvarmning), forblir aktiv
med den nya temperaturinstaliningen;

Genom att minska effektnivan for kokzonen: funktionen



Automatic Heat Up (automatisk uppvarmning inaktiveras.
Observera:om en annan kokzon valjs samtidigt, kommer

)
symbolen T} (7) att g4 tillbaka till svag belysning och du
kan pa sa satt ga vidare med aktivering av funktionen, &ven
for denna kokzon. Funktionen forblir i alla héndelser
aktiverad i kokzonen dar den redan stéllts in, vilket visas pa
Displayen (2).

e Paus

Pausfunktionen fillater att avbryta vilken som helst
aktiverad funktion pa hallen och fora effektnivan till noll.

Aktivering:

[N
« tryck in I I (9), symbolen / fvisas blinkande pa displayen
()
For att inaktivera funktionen:

« tryck in I I (9) och Valfiltet (3) tands

« tryck in/bladdra i Valféltet (3) for att inaktivera funktionen.
Obs: inaktiveringen aterstéller spishallens tillstand fore
pausen. Spishallen kommer att fortsétta arbeta med
samma instéllningar som stllts in tidigare.

Obs: om Pausfunktionen inte inaktiveras inom 10 minuter
sa stangs hallen av automatiskt.

Obs: Pause (Pausfunktionen) paverkar inte luftsuget.

o Timer “STAND ALONE” (Fristaende)

Timmerfunktionen &r en nedrékning som ar oberoende av
kokzonerna (och franluftsomradet).

Timern aktiveras genom att trycka in Zonen/Displayen (4).

Anvand symbolerna =™ + (5) for att stélla in Timerns
varaktighet, som visas i Zonen/Displayen (4)

Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills nedrakningen startar.

Timern kan stéllas in for max 1(h) och 59(min.) | Zonen/
Displayen (4) visas den kvarstaende tiden, vid slutet av
nedrakningen avges en ljudsignal.

Obs: Nér nedrakningen blir mindre &n 10 min visas pa
timern en fast punkt efter det forsta numret.

Visat varde Kvarstaende tid
HE5 1h och 35 min

1min. och 35 sek.

Avstangning av Timern:

+ valj Zon/Display (4)
L ) X . I
« stall in Timerns varaktighet pa Noll Lf.LfLf  genom
— +0
e Temperature Manager (Warming Function)

(Temperaturhanterare Uppvarmningsfunktion)
Temperature Manager (Temperaturhanteraren) ar en
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kontrollfunktion som gér det mdjligt att halla varmen pa en
konstant temperatur och pa en optimerad effektniva;
idealisk for att halla fardiglagad mat varm. Funktionen
Temperature Manager (Temperaturhanterare) aktiveras vid

det forsta trycket pa knappen &é (8).
Pa displayen (2) for kokzonen som arbetar i Temperature

Manager (Temperaturhanteraren) visas symbolen Ei
Observera: om en annan kokzon valjs samtidigt, kommer

symbolen &E (8) att ga tillbaka till svag belysning och du
kan pa sa satt ga vidare med aktivering av funktionen, dven
for denna kokzon. Funktionen férblir i alla handelser
aktiverad i kokzonen dar den redan stéllts in, vilket visas pa
Displayen (2).

* Tryck pa nytt in @é (8) for att inaktivera och stanga av

tills nivan som visas pa Displayen (2) nar l‘_" .

Obs : om flera zoner fungerar i Temperature Manager
(Warming Function) (Temperaturhanterare
Uppvarmningsfunktion), valj forst énskad zon genom
valfaltet (2) ; Funktionen kan inaktivera dven genom
Valféltet (3), genom att féra Power Level (Effektnivan) till
[x]

L.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

+ Sétta pa franluftssystemet:
+ Sla pa spishéllen enligt kapitiet “paslagning” i
“anvandning av spishallen”;

+ Franluftens hastighet (effekt):

Flékten &r utrustad med 4 hastighetsnivaer (effekt) fran 7

till }:l' ,

Ror vid och lat fingrarna glida langs Valféltet (3): &t hoger
for att oka effektnivan och at vénster for att minska
effektnivan.

Obs: Den installda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (12)

o Power Booster (effektbooster)

Flakten ar utrustad med 1 extra niva kallad Power Buster
(effektbooster), Denna é&r tidsinstalld och har en varaktighet
pa 5 minuter.

For att valja den, ror vid och glid med fingrarna langs

]
Valféltet (3) (utdver nivan 5) , kommer denna symbolen

]
att visas blinkande /.

Obs: vid den instéllda tidens utgang gar effektnivan tillbaka
till den tidigare instéllda.

o Automatisk funktion

Koksflakten satts igang pa den lampligaste hastigheten,
och anpassar franluftskapaciteten ~ till  maximal



tillagningsniva som anvands pa kokzonerna.

Nar kokzonerna stédngs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.

For att aktivera denna funktion:

Tryck in( A )(14);
Upprepa proceduren for att inaktivera.
Obs : om under den automatiska funktionen, fran Valfaltet

(3) hastigheterna fran Q till u‘qvéljs, avbryts den
automatiska funktionen; Om déremot Power Booster
(Effektbooster)  valjs, aterupptas den automatiska
funktionen vid slutet av tidsinstéliningen och under tiden

forbiir symbolen & A Y biinkande.

Observera: om kokzonen stdngs av nar Automatisk
funktion &r aktiv sé stangs flakten gradvis av automatiskt.

o Indikator for filtermattnad

Koksflakten indikerar nér det ar nddvandigt att utfora
filterunderhall:

Kollkeramiska luktfilter FILTER (13) tands
Fettfilter FILTER (13) tands och blinkar

Obs: Denna funktionen &r inaktiverad som standard (Se
hur den aktiveras i avsnittet "Aktivering av indikator for
filtermattnad”)

o Reset filtermattnad

Efter underhall av filtren (fett och/eller kol/keramik) tryck
lange pa FILTER (13); denna slacks och indikatorns
rakning startar om.

o Aktivering indikator filtermattnad
Obs: Denna indikatorlampa &r normalt sett avaktiverad.
For att aktivera den, gor sa har:

* sla pa flakten @ ;

+ med sugmotor och kokzoner avsténgda, tryck in Valfaltet
(12)

* tryck lange pa HOOD (FLAKTKAPA) (11) tills Displayen

(12) visar bokstéverna 5 och g blinkande omvéxlande.

E = kol/keramik lukffilter; E = fettfilter;

KOL/KERAMIK LUKTFILTER

* Tryck pa Displayen (12) nar den visar bokstaven E
+ tryck in FILTER (13) fast ljus.

« tryck pa nytt in HOOD (FLAKTKAPA) (11) for att bekrafta
aktiveringen av indikatorn for lukffilter
i kol/keramik.

FETTFILTER

* Tryck pa Displayen (12) nar den visar bokstaven 5
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« tryck in FILTER (13) blinkande ljus.
* tryck pa nytt lange in HOOD (FLAKTKAPA) (11) for att
bekréafta aktiveringen av indikatorn for fettfilter.



EFFEKTTABELL

Effektniva Typ av matlagning A.«nvan.dnlng (beroende  pa  erfarenhet och
tillagningsvanor)
P} P Hoj snabb matens temperatur till snabb kokning i fall av
It Snabb uppvarmning . . . .
Maeffekt vatten eller varm snabbt upp tillagningsvatskor
axeffe ————
IS’- ::,r Fritering — kokning :;;;rgbfaborja tillagning, steka frysta produkter, koka upp
:-} 5) Bryning — stekning — kokning — grillning :?nkdt(lgar)t koka kraftigt, koka och grilla (fr kort tid, 5-10
Hog effekt - - - - - - " - -
=) 73 |Bryning - kokning - stuvning — stekning|stek, lat koka pa svag vérme, koka och grilla (for
ey grillning medellang tid, 10-20 minuter), forvarm tilloehor
8 5 Kokning - stuvning - stekning —|stuvning, forsiktig kokning, kokning (under lang tid),
== \griliering omrérning av pasta
. N . langre kokningar (ris, saser, ugnsstekar, fisk) med vatska
g4 Kokning - sjudning - redning =\ Sy onin (tex: vatten, vin, buljong, mjolk), omrornin
Medeleffekt| = - omrorming gning {tex- » vin, bulong, mjotk). 9
av pasta
- - . R B ) _ langre kokningar (mindre volym per liter: ris, saser,
8 _-,' KOkng sjudning redning ugnsstekar, fisk) med tillagningsvétska (t.ex.: vatten, vin,
omrorning )
buljong, mjlk)
oo Smaltning — upptining — varmhallning —|smalta smor, forsiktigt smalta choklad, och tina sma
. g-uJ omrérning produkter
Lag effekt P — P : : , — .
(=1 |Sméltning — upptining — varmhalining —|Halla sma matportioner som just tillagats varma eller halla
= omrdrning serveringsfat varma och rora ihop/laga risotto
Im _— Spishéllen star pa Standby eller &r avstangd (restvarme
OFF Lt |Uppstaliningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)

4. UNDERHALL

Varning! Innan nagon typ av rengdrings- eller
underhallsingrepp inleds maste du kontrollera att
kokzonerna ar avstdngda och restvarmeindikatorn &r
sldckt.

Se bilderna som markerats med denna symbol for
information om underhall av produkten efter
installationen.

UNDERHALL AV SPISHALL

e Rengoring av induktionshéllen

Spishallen ska rengoras efter varje anvandning.

Viktigt:

e Anvand inte svampar med slipeffekt eller skurbollar. De
kan med tiden néta och skada glaset.

* Anvénd inte irriterande kemiska rengéringsprodukter, som
sprayer for ugnsrengdring eller flackborttagningsmedel.

+ ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Lat spishéllen svalna efter varje anvandningstillfalle och
rengor den darefter fran matrester och flackar pa grund av
dverkok. Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar
spishéllen och ska darfor avlagsnas omedelbart. Salt,
socker och sand kan orsaka repor pa glasytan. Anvand en
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mijuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengdringsmedel
for spishéllar (f6lj Tillverkarens instruktioner).

° XD Rengoring
vatskeuppsamling :

Vid oavsiktligt spill och for mycket vatska fran kokkarlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, for att fa bort alla rester och
sakerstalla storsta hygieniska sakerhet.

For en mer genomgaende rengdring gar det att ta bort den
nedre behallaren helt.

av  behallaren  for

° X E Rengoring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

® Rengoring av franluftsflakt:

For rengdring anvand ENDAST en duk som fuktats med milt
flytande rengdringsmedel.

ANVAND INTE REDSKAP ELLER
RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller slipande
medel. ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

INSTRUMENT  FOR



° XA Underhall av fettfiltret:

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nér systemet
som anger filterméttnad indikerar att det finns ett behov),
med icke aggressiva rengéringsmedel, for hand eller i en
diskmaskin pa lag temperatur och kort diskcykel.
Metallfetffiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men
dess filtreringsegenskaper andras inte alls.

° XB Underhall av filter med aktivt kol - Keramiska

5. ASSISTANS
FELSOKNINGSTABELL

(Endast for filtrerande version):

Haller kvar obehagliga lukter fran matlagningen.
Produkten ar forsedd med ett set av luktfilter.
Mattnaden pa luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre
lang anvandning beroende pa typen av spis och hur ofta
fettfiltren rengdrs. Lukffiltren kan regenereras pa termisk
vag var 2/3 manader i forvdrmd ugn vid 200 °C i 45
minuter.  Korrekt  regenerering  forsakrar  konstant
filtreringseffektivitet i fem ar.

Varning! Placera inte filtren pa ugnens botten, utan lagg
dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.

Informationskod Beskrivning

Majliga orsaker Ldsning

"""" Kontrollpanelen stangs av pa De elektroniskelll . Vanta tills spishallen svalnat
E ’F—f N komponenternas invandiga . N .
no grund av for hdg temperatur AP innan den anvands igen
temperatur &r for hog
E".::' Icke lampligt kokkérl Magnetinduktionen fungerar inte Ta av kokkarlet
,,,,,, Kommunikationsproblem mellan EIektr'lsk str_om nar inte Dra ur kontakten fill
. o ) modulen; matningskabeln har o
E5 anvandargranssnitt och : . i spishallen och kontrollera
R : : inte anslutits korrekt eller &r X
induktionsmodul anslutningen

defekt

For alla andra
felsignaler

Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

SERVICEKONTOR

Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att I16sa med hjalp av indikationerna i “Felsékning’”.
2.Sténg av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.
Kontakta narmaste Servicekontor om dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Noudata tarkasti tdssa ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekirjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta  jattdmisestd laitteelle  aiheutuneista
haitoista, vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu
ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa
sekd kypsennyksestd syntyvien savujen imuun. Mika
tahansa muu kayttd (esimerkiksi huoneen lammittdminen)
on Kkielletty. Valmistaja ei vastaa véaréstd tai ohjeiden
vastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erindkdinen kuin kayttoohjeen
kuvissa nakyvd malli. Kayton, asennuksen ja huollon
ohjeet ovat kuitenkin samat.

o Lue kayttoohjeet huolellisesti: ne siséltavat tarkeéa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

o Ala tee muutoksia laitteen sahkaliitantsihin.

e Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyta asennus.

e Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytaan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaén ja keskeyté asennus.

@: osat, joissa on tdma symboli, voidaan ostaa erikseen
erikoistuneista jalleenmyymaldista.

*: osat, joissa on tdm& symboli, ovat valinnaisia
lisdvarusteita, jotka toimitetaan vain joitakin malleja varten
ja jotka voidaan ostaa sivustoila www.elica.com ja
www.shop.elica.com.

1. TURVALLISUUS JA
MAARAYKSET

/N YLEINEN TURVALLISUUS

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita: ® Tuote
tulee  kytked irti sahkovirrasta ennen  mitddn
asennustoimenpidettd. e Asennuksen tai huollon saa
suorittaa vain ammattitaitoinen  asentaja  valmistajan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaéaraysten mukaisesti. Ald korjaa tai vaihda
mitddn tuotteen osaa, ellei ohjekifjassa nimenomaan
neuvota tekemaan niin. e Tuote tulee maadoittaa lain
mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla riittdvan pitka, jotta
kalusteeseen upotettu laite voidaan kytke& sahkovirtaan. e
Asennus on voimassa olevien turvallisuusmaaraysten
mukainen vain, jos jérjestelmassd on maaraysten
mukainen moninapainen verkkokytkin, jolla varmistetaan,
etté laite on kytketaan taysin irti sahkdverkosta ylijannite Ill
-tilanteessa, asennusmaardysten mukaisesti. ® Ald kayta
monipistorasioita tai jatkojohtoja. @ Kun asennus on tehty,
sahkdosat eivat saa enéa olla kayttdjan ulottuvilla. @ Tuote
ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskemasta kuumeneviin osiin. e On
varottava, etteivat lapset padse leikkimaan tuotteella.
Lapset on paras pitaa turvallisen vélimatkan paassa, silla

105

tuotteen kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua
rajusti kayton aikana. e Sydamentahdistimien ja aktiivisten
implanttien kayttajien on tarkistettava, ettd tahdistin on
yhteensopiva  tuotteen  kanssa  ennen  tuotteen
kayttoonottoa. e Ala koske tuotteen lampdvastuksiin
kéyton aikana tai sen jalkeen. @ Vélta kosketusta liinoihin
tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki tuotteen
osat ovat jaahtyneet rittavésti, tulipalon vaara. - Al laita
tulenarkoja materiaaleja  tuotteen padlle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai olyy syttyy
helposti palamaan. Valvo kypsymistd, jos ruoka sisaltda
paljon rasvaa tai éljya. e Jos pinta on haljennut, sammuta
tuote estaaksesi sahkoiskujen vaaran. e Tuote ei ole
tarkoitettu kaytettdvéksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjauksen kanssa. e Rasvassa tai Odljyssa
kypsentdminen keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e Ald jata
keittotasoa ~ toimimaan  ilman  valvontaa.  Nopeaa
kypsennysté on valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke sen sijaan tuote irti
sahkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. e Tulipalovaara: &la jata esineita
keittotasojen paalle. e Ald kéytd hoyrypuhdistuslaitteita,
séhkoiskuvaara. e Ala laita metalliosia, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia keittotasolle, silld ne
saattavat ylikuumentua. e Ennen kuin laite kytketdan
sahkoverkkoon, tarkista tuotekilvestd (joka sijaitsee
tuotteen alaosassa), ettd sahkdverkon jénnite ja teho
soveltuvat tuotteeseen, ja varmista litantapistorasian
soveltuvuus.  Epéselvissd tapauksissa ota yhteytta
patevaan séhkoasentajaan.

Tarkeda: e Kytke keittotaso pois paalta kayton jalkeen sen
omasta kytkimesta. Al luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valta nesteiden ylikiehumista. Kun keitat
tai [ammitat nesteitd, alenna lampoa. e Ald jaté keittotasoa
paélle kayttdmattoména, alakéd myoskaan jata tyhjia
keittoastioita kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys on
valmis, sammuta siihen liittyvd keittoalue. ® Ala kéytd
kypsennyksessé koskaan alumiinifoliota aléké aseta tasolle
koskaan suoraan alumiiniin k&arittyja tuotteita. Alumiinin
sulaminen vaurioittaa tuotteen korjauskelvottomaksi. e Al3
koskaan 1&mmité ruokaa siséltavag suljettua peltitdlkkia tai
sdilykepurkkia: se voi rajahtdd! Taméa varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. ® Korkean tehon kayttd, kuten
Booster-toiminto, ei sovellu joidenkin nesteiden, kuten
friteerausoljyn, kuumentamiseen. Liiallinen kuumuus voi
olla vaarallista. Naissa tapauksissa on suositeltavaa
kayttdd pienempad tehoa. e Keittoastiat tulee asettaa
keittotasolle, ja niiden on oltava tason keskelld. Ala
missaan tapauksessa aseta muita esineitd kattilan ja
keittotason valiin. @ Korkeissa lampédtiloissa tuote vahentaa
keittoalueiden ~ tehoa  automaattisesti. e  Ennen

huoltotoimenpiteiden  aloittamista ~ kytke  laite irti
sahkoverkosta irrottamalla  pistoke  tai  kytkemalla
huoneiston  paakatkaisin pois paalta. e Kaikkien

asennukseen ja huoltoon liittyvien toimenpiteiden aikana
suojaa kadet tyokasineilld. e Tuotteen kayttd on sallittu
vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille henkildille, joiden
fyysinen, aisteihin liittyva tai henkinen toimintakyky on



rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa tuotteen
kéytosta silla ehdolla, ettd heitd valvotaan ja opastetaan
tuotteen turvalliseen kayttoon liittyen ja etté he tuntevat sen
kayttoon liittyvat vaarat. e Lapsia tulee valvoa, etteivat he
leikkisi tuotteella. ® Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta
ja huoltoa ilman valvontaa. e Tilassa tulee olla riittdva
tuuletus, kun tuotteen kayttohetkella kaytetddn myds muita
laitteita, jotka toimivat kaasulla tai muilla polttoaineilla. ®
Tuote tulee puhdistaa usein seké sisa- etta ulkopuolelta
(VAHINTAAN KERRAN KUUKAUDESSA), noudattamalla
joka  tapauksessa  huolto-ohjeessa  nimenomaisesti
annettuja aikoja. e Jos suodatinten vaihtoa/puhdistusta ja
tuotteen puhdistusta koskevia ohjeita ei noudateta, vaarana
on tulipalo. e Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kiellettya. ® Avotulen kayttdé on vahingollista suodattimille
ja voi aiheuttaa tulipaloja. Nain ollen sen kayttdad on
valtettdva joka tapauksessa. e Friteerausta on valvottava
jatkuvasti, jotta voidaan valttda ylikuumentuneen o&ljyn
syttyminen. e Varoitus! Kun keittotaso on toiminnassa,
laitteen kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Al liita tuotetta sahkdverkkoon ennen kuin asennus on
suoritettu  kokonaan. e Mita sovellettaviin  teknisiin
turvallisuusméaarayksiin tulee, noudata paikallisten patevien
viranomaisten antamia maarayksia. e Imettya ilmaa ei saa
ohjata kanavaan, jota kaytetéén kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden savun poistoon. e Ald
kéyta tuotetta koskaan ellei ritilé ole kunnolla asennettuna!
e Kaytd ainoastaan tuotteen mukana toimitettuja
kiinnitysruuveja asennuksessa. Jos niitd ei ole toimitettu,
hanki vastaavia ruuveja. Kaytd pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa. e
Kun tata tuotetta ja muuta kuin s&hkdenergiaa kayttavia
tuotteita kaytetdan samanaikaisesti, huoneessa syntyva
negatiivinen paine ei saa ylittda 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar). @
On tarke&a sailyttaa tata ohjekirjaa tulevaa tarvetta varten.
Mikali laite myydaan tai luovutetaan uudelle omistajalle tai
jos laitteen kayttaja muuttaa, on varmistettava, ettd
ohjekirja kulkee laitteen mukana.

N\ TURVALLISUUS SAHKOLITANTAA
VARTEN

o Kytke tuote irti sahkdverkosta. eAsennuksen saa
suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkdasentaja, joka
tuntee voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat
maérdykset. eValmistaja ei vastaa minkaanlaisista
ihmisille, ~ eléimille tai omaisuudelle aiheutuneista
vahingoista, jos vahinkoon on syynd ndiden maaréysten
noudattamisen laiminlyéminen. eVirtajohdon on oltava
rittdvan pitkd, jotta keittotaso voidaan poistaa tyétasolta.
eVarmista, ettd tuotteen pohjassa olevaan arvokilpeen
merkitty jannite vastaa asuntosi jannitettd. eAlda kayta
jatkojohtoja. @ Maadoitusséhkdjohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut johdot. @ Mikli tuotteen mukana ei ole
toimitettu kaapelia, kdyta kaapelia, jonka poikkileikkaus on
vahintdan 2,5 mm2 tehoille 7200 Watt. Tamén ylittaville
tehoille sen tulee olla vahintddn 4 mm2. e Kaapelin
lampétila ei saa ylittdd missaén kohdassa 50°C ymparistén
lampdtilaa. @ Tuote on tarkoitettu kytkettavaksi pysyvasti
sahkdverkkoon. Taman vuoksi suorita kytkentd kiintedan
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verkkoon saantdmaaraisen yleiskatkaisimen kautta, joka
takaa téydellisen irtikytkennan ylijanniteluokassa Il ja
varmista, eftd se on helppopaésyisessa paikassa
asennuksen jalkeen.

e Varoitus! Liitintdjohdon saa vaihtaa ainoastaan
valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

e Varoitus! Tarkista aina, ettd verkkojohto on asennettu
oikealla tavalla ennen kuin yhdistat laitteen s&hkdverkkoon,
ja tarkista etta se toimii oikein.

POWER LIMITATION: tuote on varustettu Power Limitation -
toiminnolla, jonka avulla (kilowattien) maksimaalinen
absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtava kun tuote kytketdan séhkdverkkoon tai
kun sé&hkdverkko kytketddn uudelleen (2 seuraavan
minuutin sisalld). Mitoita sahkojarjestelman suojaus valitun
Power Limitation -tason perusteella. Tutustu tdman
ohjekirjan Toiminta-osaan Power Limitation -asetussarjaa
varten.

WINDOWS-SARJA:  Tuotteessa on asennusvalmius
Window-anturisarjan kanssa kayttoa varten (valmistaja
ei toimita sarjaa). Kun asennetaan Window-anturisarja
(vain IMU-tilassa kayton tapauksessa), iman imu lakkaa
aina toimimasta, kun huoneessa oleva ikkuna, johon sarja
on kiinnitetty, on kiinni. Ainoastaan pateva ja erikoistunut
tekninen henkilokunta saa liittdd sarjan séhkoisesti
laitteeseen. Sarja on tyyppihyvéaksyttavd erikseen
komponenttiin ja tdmén laitteen kanssa kayttoon
liittyvien turvallisuusméaraysten mukaisesti.
Asennuksen on vastattava voimassa olevia
kotitalousjarjestelmié koskevia maarayksia.
VAROITUS: tuotteeseen liitettdvdn sarjan johdotuksen
on kuuluttava piiriin, jolla on pienoisjannitesertifikaatti
(SELV). Tamaén laitteen valmistaja ei ole vastuussa
mistadn hairidistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin
ovat syynd sarjan virheellinen asennus jaltai
toimintahairiot ja/tai viat.

£\ ASENNUSTURVALLISUUS

e Sahko- ja mekaanisen asennuksen saa tehda
ainoastaan asiantunteva henkilo.

e Ennen asennuksen aloittamista: Kun tuote on purettu,
varmista, ettd se ei ole vaurioitunut kuljetuksen aikana. Jos
ongelmia on, ota yhteyttd jalleenmyyjaan tai huollon
asiakaspalveluun ennen asennuksen tekemistd. Tarkista,
ettd hankitun tuotteen mitat soveltuvat valittuun
asennusalueeseen. Tarkista, ettd pakkauksen sisdllé ei ole
(kuljetussyista) lisamateriaalia (esim. ruuvipusseja,takuita
jne). Jos niitd on, ne tulee poistaa ja sailyttaa. Tarkista
liséksi, ettd asennusalueen lahella on pistorasia

o Upotuskalusteen valmistelu asennusta varten:

+ Tuotetta ei saa asentaa jadhdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden, liesien, uunien, pesukoneiden ja
kuivainten paalle. Tee kaikki kalusteen

leikkaustoimenpiteet ennen keittotason asennnusta ja
poista lastut tai sahanpurut huolellisesti.

+ Tuote on suunniteltu upotettavaksi 2-6 cm paksuun
tydtasoon TOP-asennuksen tapauksessa ja 2,5-6 cm



paksuun tasoon FLUSH-asennuksen tapauksessa.
Keittotason ja seinén vélissé tulee olla vahintdén 5 cm tilaa
edessa, 4 cm sivussa ja 50 cm ylapuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etdisyydet ovat suuntaa antavia.
Tilojen suunnittelussa tulee noudattaa keittion valmistajan
antamia ohjeita.

+ suodattavan mallin  asennuksen  optimoimiseksi
suosituksena on tehda listaan aukko, johon kaupallisesti
saatavilla oleva ritila voidaan asentaa.

*Tarkeaa: kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdad 250°:n lampédtilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, 6ljy, poly, vanhat limajaamat
tms.). Liima-aine tulee levittdd tasaisesti koko kehyksen
ymparilla olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

e Varoitus! Jos ruuveja ja Kiinnitystarvikkeita ei ole
asennettu ohjeiden mukaisesti, olemassa on sahkdiskun
vaara.

e Huomio: tuotteen oikeaoppista asennusta varten
suosituksena on teipata putket teipilla, jonka ominaisuudeet
ovat seuraavat: joustava kalvo pehmedsta PVC:sta,
akryylipohjainen liima-aine, vastaa standardia DIN EN
60454; palonsuoja-aine; erinomainen
vanhenemisenkestavyys,  kestdd lampdtilavaihteluita,
voidaan kéyttaa alhaisessa lampéatilassa.

HAVITTAMINEN KAYTTOIAN PAATTEEKSI

Tamé laite on merkitty Euroopan direktiivin
E 2012/19/EY mukaisesti - UK SI 2013 No.3113,

Waste Electrical and Electronic Equipment
BN (\\VEEE).
Varmista, ettd tama tuote héavitetddn oikeaoppisesti.
Kayttaja huolehtii siita, ettd ympéristolle ja terveydelle ei
koidu mahdollisia seurauksia. Symboli tuotteessa tai
tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa osoittaa, etta
tata tuotetta ei tule kasitella tavallisena kotitalousjatteena
vaan se tulee toimittaa sopivaan kerdyspisteeseen, jossa
sahkd- ja elektroniikkalaitteet kierratetdan. Havita laite
noudattamalla  paikkakuntasi  jatehuoltoa  koskevia
saadoksia. Jos tahdot lisétietoja laitteen kerdyksesta,
késittelysta ja kierratyksestd, ota yhteys paikkakuntasi
jatehuoltoon,  talousjatteiden  kerdyspisteeseen  tai
likkeeseen, josta laite on hankittu.

MAARAYKSET

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

* Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
I[EC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * Suorituskyky: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.
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EHDOTUKSET KAYTTOA VARTEN

Neuvoja  oikeaan  kdyttdon  ymparistovaikutuksen
vahentamiseksi: Kun aloitat ruokien kypsennyksen,
k&ynnista laite miniminopeudelle. J&t& se péalle vield
muutamaksi - minuutiksi  kypsennyksen jalkeen. Lis&a
nopeutta vain kun paikalla on suuri mé&ara savua ja hoyrya:
kéytd booster-toimintoa vain &aritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjarjestelman tehokkuuden sailyttdmiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus séilyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason vahentamiseksi
kéytd tdssa ohjekirjassa osoitettua  kanavoinnille
tarkoitettua maksimaalista halkaisijaa.

2. KAYTTO
KEITTOTASON KAYTTO

Induktioperiaate  perustuu  fyysiseen = magneettivuon
tiheysilmioon. Paaasiallisesti tama ilmié mahdollistaa
lammittdvan energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:  Sahkoliesin  verrattuna  induktiotaso  on:
Turvallisempi: lasipinnan |ampdtila on  alhaisempi.
Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat Iyhyemmét.

Tarkempi: taso reagoi valittdmasti annettuihin ohjauksiin.
Tehokkaampi: 90 % saadusta energiasta muuttuu
lammoksi. Lisaksi kun kattila on poistettu tasolta, l[ammén
siirto keskeytyy valittomasti estéen turhaa lammonhukkaa.

KEITTOASTIOIDEN KAYTTO

o Keittoastiat

Kayta vain kattiloita, joissa on tdmé symboli.

Térkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi ala kayta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epatasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, nain
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ ala koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kayttdpaneelin paalle.

+ Kaikki induktiokayttdon soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silla niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalista! ~ Kattiloiden  tai

paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ Pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Painvastaisessa tapauksessa seké lammaén
valitystehokkuus  etta
paistinpannun/kattilan
kypsennykseen

heikkenevat, eika
lampétila  sovellu

tasaisuus
pinnan




+ Pohja ei sisalld alumiinia: astia ei lampene eivatka
induktorit valttdmatta tunnista sita.

* Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.

+ Vahentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

@)

R

]
— >

oEntisten kattiloiden tarkistaminen

Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko

keittoastiasi magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei

magneetti havaitse niitd. Téssékin tapauksessa edellisen

kappaleen ohjeet patevét.

o Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivét kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivdt ole oikean kokoisia. Jos tahdot n&hda
kullakin alueella kéytettdvan kattilan vahimmaishalkaisijan,
tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

o Energian séaasto

Kéyta pannuja ja kattiloita, joiden pohjan lapimitta vastaa
keittoalueen lapimittaa. Kaytd ainoastaan kattiloita ja
pannuja, joiden pohja on tasainen; - Jos mahdollista, pida
kansi kattiloiden p&alld kypsennyksen ajan. Kypsenna
vihanneksia, perunoita jne. pienelld maéaralla vetta
keittoajan vahentdmiseksi. Kaytd painekattilaa, silla se
vahentdd energian  kulutusta ja  kypsennysaikaa
entisestdan. Aseta kattila tasoon npiirretyn keittoalueen
keskelle.

IMULAITTEEN KAYTTO

Imujarjestelmad voidaan kayttdd imevana mallina, joka
poistaa imetyn ilman ulos, tai suodattavana
iimankiertojérjestelmana.

Tutustu sivustoihin www.elica.com ja
www.shop.elica.com nahdaksesi saatavilla olevien
sarjojen koko valikoiman ja voidaksesi tehdd eri
asennukset: sekd suodattavan ettd imevan.

° @ Imeva malli:

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on
ostettava erikseen). Liita tuote putkiin ja seindssa oleviin
poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa ilman ulostuloa
(litoslaippa). Jos tahdot lisétietoa putkista ja niiden
mitoista, tutustu Imevan mallin  asennusvihkosen
lisévarustesivuun. Jos kaytetédan halkaisijaltaan pienempia
putkia ja seinassa olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee

108

ja melu lisaantyy huomattavasti. Nain ollen kaikki siihen
liittyva vastuu hylataan.

Parhaimman imutehon saavuttamiseksi: « Suosituksena on
enintédan 7 metria pitkd suora putkisto. « Suosituksena on
yhteensd 7 metria pitkd suora putkisto, jossa on enintaan
kaksi  90°:een mutkaa ¢ Valtd  voimakkaita
poikkileikkauksen muutoksia, suosi aina poikkileikkausta,
joka on @ 150 mm (tai suorakulmiota, joka on 222 x 89
mm).

° Suodattava malli:

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttamalla ennen
kuin se ohjataan takaisin huoneeseen. Tuote toimitetaan
kaikilla tarvittavilla varusteilla vakioasennusta varten ilman
ulostulo edessa kalusteen jalkalistassa. Tuote on varustettu
hajusuodatinsarjalla. Lisatietoja varten, ks. suodattavan
mallin lisdvarusteita koskeva sivu (tdman ohjekirjan
kuvitetussa osassa).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. TOIMINTA
OHJAUSPANEELI

m
0.
ffffffffffffffffffféff@f_'f_'_'f_'_'
spmmag

2 2
Toiminto

Keittotason/imurin ON/OFF -ndppain

Keittoalueiden valinta / keittoalueen nayttd

W =]

Imunopeuden (tehon) ja keittotehon lisdys/vahennys

Imunopeuden (tehon) ja keittotehon nayttd
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4 "STAND ALONE” -timerin aktivointi
Naytto: "STAND ALONE” -timer / keittoalueiden
ajastin.
5 "STAND ALONE” -timerin / keittoalueiden Timerin
ajan lisdys/vahennys
6  Keittoalueiden Timerin aktivointi
Aktiivisten keittoalueiden Timerin osoitin
7 Automatic Heat Up (automaattinen lammitys) -
aktivointi.
Temperature  Manager  (Warming  Function)
8  (Lampdtilanhallinta, l&mmitystoiminto)  -toiminnon
kéyttodnotto
9  Tauko
10 Key Lock (ndppainten lukitus)
11 Aktiivisen imurin ilmaisin
Suodatinten kyllastyksen ilmaisimen aktivointi
12 Imurin valinta/aktivointi
Imurin naytt6
Hiili-/keraamisen suodattimen - rasvasuodattimen
kyllastymisen nayttd
13 Suodatinten kyllastymisen nollaus
14 Imurin automaattisen toiminnon aktivointi
HYVA TIETAA ENNEN KAYTON
ALOITTAMISTA

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusméaaraysten mukaisesti. Tasta johtuen:

o Tietyt toiminnot eivat kaynnisty, tai ne menevét
automaattisesti pois pailtd, jos liedelld ei ole kattiloita
tai jos kattilat eivt ole kunnolla paikoillaan.

+ Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen
kun valittu toiminto olisi sdadettdva uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kéyttdlampdtila" tai "Lock-toiminto”

tai "Timer").

Odota, eftd nayttd sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Varoitus! (Esimerkiksi) pitkdaikaisen kéyton jalkeen

keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole

[N
vield jaahtynyt; keittoalueiden naytolla nakyy symboli 171",
joka ilmoittaa tasté vaiheesta. Odota, ettd nayttd sammuu
ennen kuin kosket keittoalueeseen.

KEITTOALUEEN NAYTTO

keittoalueiden naytéilla nakyy seuraavat tiedot:

Toiminto Arvo
Keittoalue toiminnassa ;'_r'




-
~
"

Jd
~

)

<

Power Level (tehotaso) [

'

Residual Heat Indicator (jaljelld olevan
[dmmén ilmaisin)

~——
g

Pot Detector (kattilan tunnistus)

Top

Bridge Zone -toiminto paalla

Temperature Manager (lampétilanhallinta) - /N
toiminto paalla

Taukotoiminto ;' ,'
Automatic  Heat UP  (automaattinen F‘;

lammitys) -toiminto

KEITTOTASON OMINAISUUDET

o Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paélle vain jos keittotasolla on kattiloita:
[aBmmitysmenetelmé@ ei kaynnisty tai se keskeytyy jos
kattiloita ei ole paikalla tai ne poistetaan.

o Pot Detector (kattilan tunnistus)

Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

o Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on
maksimaalinen toiminta-aika, joka riippuu asetetusta
tehotasosta.

e Residual Heat Indicator
ilmaisin

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle
jaavasta lampotilasta ilmoitetaan vastaavan keittotasolla

jalielld_olevan lammadn

o nd=ts
symbolin "~1” avulla.

KEITTOTASON KAYTTO

Huomio: Minkd tahansa toiminnon aktivoimiseksi kytke
ensiksi paalle haluamasi alue

o Kaynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin @ ON/OFF (1)

-nappainta: simboli @ syttyy. Kun painamista jatketaan:
kaikki saatavilla olevat toiminnot nakyvat hetken ajan,
minka jélkeen vain tarkeimmét toiminnot pysyvét paalla.
Muita voidaan kayttad, ja ne aktivoituvat, mydhemmin
aitteen kayton aikana.

TARKEAA: Kaikki kaytettavissd olevat toiminnot on
valaistu himmeasti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun
toiminnot aktivoidaan.

Paina uudelleen sammuttamiseksi

Huomio: Tama toiminto on ensisijainen.

o Keittoalueiden valinta
Kosketa (paina) Valinnan/ndyton (2) aluetta, joka vastaa
haluamaasi keittoaluetta.

e Power Level (tehotaso)
Tasossa on 9 tehotasoa. Kosketa ja selaa sormilla
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Valintapalkkia (3):

oikealle tehotason lisaamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentémiseksi.

Asetettu tehotaso naytetadn valinnan/nédytén(2) alueella

o Power Booster (tehon lisdys)

[}
Tuote on varustettu ylimaaréiselld tehotasolla (tason =t
lisaksi), joka ja& paalle 5 minuutiksi, minké jalkeen teho
palaa aiemmin kaytdssé olleelle tehotasolle.

[
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason =
ylitse) ja aktivoi Power Booster (tehon lisdys). Power
Booster (tehon lisdys) -taso naytetdan valinnan/nayton

]
alueella (2) symbolilla 1~

o Keittoalueiden ajastin

Keittoalueiden ajastintoiminto on  l&htSlaskenta, joka
voidaan asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle.
Asetetun  ajan  paatyttyd keittoalueet = sammuvat
automaattisesti ja  kayttdjalle imoitetaan  asiasta
&animerkilla.

Keittoalueiden ajastintoiminnon aktivointi

+ Kosketa (paina) Valinnan/ndyton (2) aluetta (tehotaso
muu kuin nolla)

+ Paina kohtaa C") (6), joka liittyy keittoalueeseen
+ Kaytd symboleita — + (5) asettaaksesi ajastimen

keston, joka nakyy alueella/ndytdssé (4); symboli @ (6)
vilkkuu asetuksen aikana.

Huomio : odota 10 sekuntia mitddn muuta komentoa
painamatta, kunnes keittoalueen ajastin kaynnistyy.

Huomio : kun pidat jélleen pitkdén painettuna kohtaa @
(6), keittoalueen ajastin nollataan.
Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla:
Jokaiselle keittoalueelle voidaan asettaa eri Timer;
nayttoén (4) ilmestyy kyseiselld hetkelld valitun
keittoalueen lahtdlaskenta. Kun painetaan néyttéa (4),
nakyviin tulee STAND-ALONE -timerin lahtdlaskenta.
Lahtolaskennan nédyttotapa on sama kuin STAND-
ALONE -timerin (katso STAND ALONE -timerin kappale,
joka on taméan oppaan verkkoversiossa).
Kun ajastin on p&éattanyt lahtélaskennan, aanimerkki kuuluu
ja keittoalue sammuu.
Ajastimen sammutus:
+ valitse keittoalue (2)

o [Nl
+ aseta Timerin kesto kohtaan LI.LfL! seuraavasta:

- + (5).

e Power Limitation (tehon vahennys)
Power Limitation -toiminnon avulla voit rajoittaa tuotteen



enimmaistehonottoa ja saatda kaikkien paalla olevien
keittoalueiden tehonottoa siten, ettd tason
kokonaisméaarainen tehonotto ei ylitd asetettua tehonoton
enimmaistasoa.

Huomio : asetus on tehtdva tason ollessa pois paalta

ilman, ettd nappainta (D ON/OFF (1) painetaan, 2
minuutin -~ kuluessa  siitd, kun keittotaso liitetdén
sahkoverkkoon tai kun sahkéverkko litetaan uudelleen.
Power Limitation asettamiseksi:

* paina ( A ) (joka vilkkuu vain ensimmaisten 2 minuutin
ajan tuotteen virtaan kytkemisesta)

* pida yha painettuna kohtaa ( A )ja paina sitten yksi
kerrallaan kaikkia keittoalueen valinnan/ndyton (2) alueita
vastapéivaan alkaen etuosan oikealta alueelta (FR),
jokaisen painalluksen my6ta kuuluu lyhyt aanimerkki. Kun
kaikkia nayttdja (2) on painettu, voidaan vapauttaa
nappain:

(RL-2)
: 0 E :
(14) m :

(A} +1 :

.................................... F

nyt nayttd (2) vasemmalla taka-alueella (RL) nayttaa

vuorotellen symbolit L7/ ja El osoittaen nain, ettd asetus
on mahdollinen.

« valitse nayttd (RL-2) ja selaa sitten valintapalkkia (3),
(i)
kunnes néytoissa nakyvat symbolit L ja 5 ;

Naytossd (FL-2) nakyy vallitseva asetus seuraavin
taulukkoarvoin:

nakyva arvo Teho (Kw)

g 7,4 Kw (oletusasetus)
B 4,5Kw

2 3,1 Kw

Power Limitationin asetuksen vaihto:
* paina nayttoa (FL-2) ja selaa sitten Valintapalkkia (3)
uuden asetuksen tekemiseksi. Tallenna valinta pitamalla

nappéinta @ ON/OFF (1) painettuna 2 sekunnin ajan. Nyt
kuuluu pitkd &animerkki, joka vahvistaa asetuksen
tapahtuneen.

o Bridge Zones (Bridge-alueet)

Keittoalueet kykenevat toimimaan yhdistetyllda tavalla
Bridge-toiminnon ansiosta saaden aikaan yhtendisen ja
samalla teholla toimivan alueen. Kyseisen toiminnon
ansiosta kypsennys on tasainen, kun kaytetdan
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suurikokoisia vuokia ja kattiloita.

Voit kéyttdd yhdessd etukeittoaluetta vastaavan taka-
alueen kanssa (tarkista tdmén oppaan kuvista, milla alueilla
tama toiminto on kéytettavissa).

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:

+ valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta, joita
halutaan kayttaa

+ naytdssa (2) takakeittoalueen kohdalla nakyy symboli 5
+ voit asettaa kayton (teho-)tason valintapalkista (3): se
ndytetddn myos etualueen ndytdssé (2)

Bridge-toiminnon pois paalté ottamiseksi riittaa, etta toistaa
aktivointitoiminnon

Huomio : jos keittoalueiden ajastin laitetaan p&alle Bridge-
toiminnon aikana, molemmat keittoalueet sammuvat. Téssa
tapauksessa niita pidetaan yhteisena alueena.

o Key Lock (ndppdinten lukitus)

Key Lock (ndppdinten lukitus) -toiminnon avulla on
mahdollista lukita keittotason asetukset. Nain asetuksia ei
voi peukaloida vahingossa, ja aikaisemmin asetetut
asetukset pysyvét voimassa.

Toiminnon kytkeminen paélle:

* paina ﬂ (10) Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon
pois paalta.
Huomio : jos mit4 tahansa muuta toimintoa painetaan Key

Lockin (ndppainten lukitus) ollessa paalld, symboli ﬂ
vilkkuu osoittaen nain, etta toiminto on paalla ja ettd se on
otettava pois paalta, jotta tasoon liittyvida toimenpiteitd
voitaisiin tehda.

o Automatic Heat UP (automaattinen kuumennus)

Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho
saadaan nopeammin oikealle tasolle; tdméan toiminnon
avulla  kypsennyksestd saadaan nopeampi, ruokia
kuitenkaan polttamatta, silld lampétila ei ylita asetettua

tasoa. Tama toiminto on saatavilla tehotasoille (-1 - E .
Toiminnon kytkeminen paalle:

* kun keittoalue on paalla, paina 6 (7), jolloin naytossa
(2) nékyy vikkavana 1, joka vahtelee keittoalueelle
asetetun tehon kanssa.

Kun keittoalueen tehotasoa lisataan, Automatic Heat Up -
toiminto pysyy paalla uudella 1dmpétila-asetuksella.

Kun keittoalueen tehotasoa vahennetaan, Automatic Heat
Up -toiminto kytkeytyy pois paalta.

Huomio : Kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,

)
symboli T (7) valaistuu jélleen himmeasti. Nain toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy naytossa (2).



o Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttdd mika tahansa
padlla oleva toiminto  keittotasolla, asettamalla
kypsennysteho nollaan.

Toiminnon kytkeminen paalle:

[N
* paina l I (9), jolloin nakyviin tulee symboli # vilkkuvana
néyttoon (2)
Kytkeaksesi toiminnon pois paalta:

. painal |(9), jolloin valintapalkki (3) syttyy

* paina/selaa valintapalkkia (3) ottaaksesi toiminnon pois
paalta.

Huomio: pois kéytosta otto palauttaa tason ennen taukoa
vallinneet olosuhteet. Taso jatkaa tydskentelyd aiemmin
tehdyilla asetuksilla.

Huomio : jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paalta, taso sammuu automaattisesti.

Huomio : Taukotoiminto ei vaikuta imuun.

o "STAND ALONE” -ajastin

Timer-toiminto  on  keittoalueista  (ja
riippumaton lahtélaskenta.

Timer aktivoidaan painamalla aluetta/nayttoa (4).

imualueesta)

Kéaytd symboleita — + (5) asettaaksesi Timerin
keston, joka nakyy alueella/ndytdssa (4).

Huomio : odota 10 sekuntia mitdén muuta komentoa
painamatta, kunnes lahtdlaskenta alkaa.

Ajastimen maksimiasetus on 1 (h) ja 59 (min.) Alueella/
naytossa (4) nakyy jaljella oleva aika ja lahtélaskennan
jélkeen annetaan &animerkki.

Huomio: Kun laht6laskenta on alle 10 min, ajastimessa
nakyy piste ensimmaisen numeron jalkeen.

Nakyva arvo Jaljellé oleva aika
HE5 1hja 35 min
HAE5 1minja 35s.

Ajastimen sammutus:
+ valitse alue/naytto (4)

. =1
+ aseta Timerin kesto nollaan At r Lt

— +p

Temperature Manager (Warming
(Iampétilanhallinta, Idmmitystoiminto)

Temperature Manager on ohjaustoiminto, jonka avulla
lampdtilaa  voidaan  séilyttdd vakaana  optimoidulla
tehotasolla; toiminto on ihanteellinen valmiiden ruokien
séilyttdmiseksi 1dmpimina. Temperature Manager -toiminto
aktivoituu, kun painetaan ensimmaistd kertaa nappainta

E)

Alueen, joka toimii Temperature Manager -toiminnossa,

seuraavasta:

Function)
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nayttoon (2) ilmestyy symboli ¥
Huomio : Kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,

symboli &E (8) valaistuu jalleen himmeasti. Nain toiminto
voidaan aktivoida tallakin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy néytossa (2).

Paina uudelleen &i (8) ottaaksesi pois paalta ja
sammuttaaksesi, kunnes tuloksena on taso, joka nakyy

naytdsséa (2) arvona l'_l’ .
Huomio : Jos on monta aluetta, jotka toimivat Temperature
Manager (Warming Function) tilassa, valitse ensin
haluamasi alue valinta-alueelta (2). Toiminto voidaan
kytked pois paalta myds Valintapalkista (3) tuomalla

[n]
tehotason arvoon L'

IMULAITTEEN KAYTTO

+ Imevan jérjestelmén kdynnistys:
+ Laita taso paélle noudattamalla "k&ynnistys™-kappaleen
ohjeita "keittotason kaytto” -kohdasta.

e Imunopeus (-teho):

Imurissa on 4 nopeustasoa (teho) vélilla J’ - b’

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3): oikealle
tehotason  lisddmiseksi ja vasemmalle tehotason
vahentamiseksi.

Huomio: Asetettu tehotaso néytetddn valinnan/néyton
alueella (12)

e Power Booster (tehon lisdys)

Imurissa on 1 lisdimutaso, joka on nimeltddn Power
Booster: se on ajastettu 5 minuuttiin.

Sen valitsemiseksi kosketa ja selaa sormilla valintapalkkia

] 1
(3) (yli tason 5) jolloin nakyy vilkkuva symboli /~".
Huomio : kun ajastusaika paattyy, teho palaa aiemmin
asetetulle tasolle.

o Automaattinen toiminta

Liesituuletin ~ kdynnistyy ~ sopivimpaan nopeuteen ja
mukauttaa imukykynsa maksimaaliseen keittotasoon, jota
kéytetaan keittoalueilla.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin - sopeuttaa
imunopeuttaan vahentden sita asteittain jaljelle jaaneiden
hdyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Téman toiminnon kytkemiseksi paalle:

painal A (14,
Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois paalta.
Huomio : jos automaattisen toiminnan aikana valitaan

valintapalkista (3) nopeudet valilla 8 ja !_jl
automaattinen toiminta keskeytyy. Jos sen sijaan valitaan



Power Booster, automaattinen toiminta jatkuu ajastuksen

jélkeen ja symboli( A )jatkaa vilkkumista.

Nota: jos taso sammutetaan automaattisen toiminnan
ollessa paalla, imurin sammutus tapahtuu automaattisesti
ja asteittain.

o Suodattimien kyllastymisen osoitin

Liesituuletin osoittaa, kun suodattimet vaativat huoltoa:
Hiili/keramiikkahajusuodattimet: FILTER (13) syttyy
Rasvasuodattimet: FILTER (13) syttyy ja vilkkuu

Huomio : tdma toiminto ei ole kaytdssa oletusasetuksena
(katso, miten se otetaan kayttéon kappaleesta "Suodatinten
kyllastyksen ilmaisimen aktivointi”)

o Suodatinten kylldstymisen nollaus

Kun olet huoltanut (rasva- jaltai hiili-/
keramiikka)suodattimet, paina pitkaan kohtaa FILTER (13);
tdma sammuu ja k&ynnist&a osoittimen laskennan.

o Suodattimien kylldstymisen osoittimen aktivointi
Huomio: Tdmé osoitin on yleensa pois paalta.
Sen kytkemiseksi paalle, toimi seuraavalla tavalla:

* kaynnista imutaso @;
+ kun imumoottori ja keittoalueet ovat pois paalta, paina
valinta-aluetta (12)

+ paina pitkaan kohtaa HOOD (11), kunnes ndytdssa
néakyvat (12) kirjaimet £/ ja L vilkkuen vuorotellen.

i it
7 = hiili-lkeramiikkahajusuodattimet; L4 = rasvasuodatin;

HIILI-/KERAMIIKKAHAJUSUODATTIMET

* paina nayttoa (12), kun nakyviin tulee kirjain l':

+ paina kohtaa FILTER (13), joka palaa yhtajaksoisesti.

+ paina uudelleen pitkddn kohtaa HOOD (11)
vahvistaaksesi keramiikka-/hiili-'hajusuodatinten

osoittimen aktivoinnin.

RASVASUODATIN

* paina nayttoa (12), kun nékyviin tulee kirjain 5
* paina kohtaa FILTER (13): valo vilkkuu.

* paina uudelleen pitkddn kohtaa HOOD (11)
vahvistaaksesi rasvasuodattimen osoittimen aktivoinnin.
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TEHOTAULUKKO

Tehotaso Keittotapa :-.3:;:”) (kokemuksen ja  kypsennystottumusten
_ nosta ruoan ladmpétilaa lyhyessé ajassa nopeaan
o ;'-' Nopea kuumentaminen kiehumiseen veden tapauksessa tai kypsennysnesteiden
Maksimiteh nopeaa kuumennusta varten
E"l’ Paistaminen- keittminen rusklstammeq, . kypsennyksenl o aloittaminen,
= pakastetuotteiden friteeraus, nopea keittdminen
N . kuullottaminen,  keitosten voimakkaan kypsennyksen
= 7 |Ruskistaminen - kuullottaminen - . ... S . .
1- b e . . yllapitdminen, kypsennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-
= keittdminen - grillaaminen . )
Korkea 10 manUttla)
teho _ — |Ruskistaminen - kypsentdminen - kuullottaminen,  keitosten  kevyen  kypsennyksen
b‘:’ hauduttaminen - kuullottaminen —|yll&pitdminen, kypsennys ja grillaaminen (keskipitkan
grillaaminen aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden esilammitys
1 o |Kypsentiminen - hauduttaminen— haydlu}ta.mlnen, keitosten erittain ke\l/yglrl kypsennyksen
i 5 . . ) yllapitdminen, kypsennys (pitkaan), pastan
= kuullottaminen — grillaaminen )
kuohkeuttaminen
Keskitason o1 |Kypsennys ) keittaminen | pitkat kypseqnykset (r.||S|, k“asltlke,. pallstl, ka!a) nesteiden
teho ? Lf ) . kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito), pastan
= sakeuttaminen - kuohkeuttaminen :
kuohkeuttaminen
=1 7 |Kypsennys - keittdminen -| pitkat kypsennykset (alle litran maarat: riisi, kastike, paisti,
- sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kala) nesteiden kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
] Pehmentdminen - sulattaminen —|sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset
Alhai oo ldmpimanépito - kuohkeuttaminen pakastetuotteet
ainen - . ; e
teho i Pehmentdminen - sulattaminen -V.?St? .Va.lmISt.ettuJen plentep rquamaa“n.en . plltamlneln
Q T . l[ampimind tai annosten lampdtilan  séilyttdminen ja
’ lampiméanépito - kuohkeuttaminen . . .
risottojen kuohkeuttaminen
In] Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen
OFF s |Alustaso jalkilamps, jonka iimaisee H-LO)

4. HUOLTO

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai
huollon alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja
ettd [ammon ilmaisin ei ole nakyvissa.

Tuotteen huoltoa varten tutustu valmiin asennuksen
kuviin, joissa on tdméa symboli.

KEITTOTASON HUOLTO

o Induktiotason puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kéyton jalkeen.

Térkeaa:

« Ala kaytd hankaavia sienid, terasvillaa. Niiden kayttd
saattaa ajan my6ta vaurioittaa lasia.

« Al4 kayta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

+ ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Jaahdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajaamat. Sokeri ja runsaasti sokeria sisaltavat
ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne on poistettava heti.
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Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa. Kayta
pehme&a liinaa, imukykyistd keittibpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita).

° X D Nesteiden kerdysastian puhdistus :

Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria maéaria nestetta,
nama voidaan poistaa tuotteen alaosan poistoventtiilista
siten, ettd kaikki jadmat poistuvat ja maksimaalinen
hygienia saavutetaan.

Taydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi
allas.

o X E Wetalliitilan puhdistus:

Ritila tulee pestd kasin lampimalla vedelld ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
valttamiseksi.

IMURIN HUOLTO
o Imurin puhdistus :

Puhdistusta varten k&ytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa.



ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!

Valta hankaavien tuotteiden kayttod. ALA KAYTA
ALKOHOLIA!

° XA Rasvasuodattimen huolto:

Pidattaa paiston aikana syntyvia rasvahiukkaset.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisesta ~ osoitetaan)  mietoja  pesuaineita
kayttamalla, kasin tai astianpesukoneessa, alhaisessa
lampétilassa ja lyhyessa jaksossa. Kun pesu suoritetaan
astianpesukoneessa, metallisen rasvasuodattimen vari voi
haalistua, mutta se suodatusominaisuudet eivadt muutu
millaan tavoin.

5. PALVELU

° XB Aktiivihiilisuodattimen huolto - keramiikka
(vain suodattava malli):

Pidattaa paiston aikana syntyvat epamiellyttavat hajut.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarijalla.

Suodatinten kyllastyminen tapahtuu melko pitkan kéyton
paatteeksi keittiotyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin
perusteella. Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammén
avulla 2-3 kuukauden vélein asettamalla ne 200°C:iseen
uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen regenerointi takaa
jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Al4 aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta
ne pellille ja pelti keskikorkeudelle.

VIANMAARITYSTAULUKKO

Tietokoodi Kuvaus Mahdolliset syyt Ratkaisu
"""" Kayttdpaneeli sammuu liian Siséisten elektronisten osien Odota, et keiltotaso
Ed yHop jaihtyy ennen kuin kaytit

korkean lampétilan vuoksi

lampdtila on liian korkea o
sitd uudelleen

Magneettisten ominaisuuksien

virheilmoituksia varten

£+3 Keittoastia ei ole sopiva . Poista kattila
oo katoaminen
,,,,,, Kayttoliittyman ja Moduuliin ei tule s&hkdvirtaa: Kytke keittotaso irti
E "5 induktiomoduulin valisia virtajohtoa ei ole liitetty oikein tai| séhkdverkosta ja tarkista
yhteysongelmia se on viallinen yhteys
Kaikkia muita

Ota yhteys huoltopalveluun ja imoita virhekoodi

HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon

1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.
2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paélle nahdaksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jélkeen, ota yhteytta valtuutettuun tekniseen tukeen.
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Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for eventuelle problemer, skader eller antennelser
som oppstar grunnet en manglende overholdelse av
instruksjonene i denne handboken. Apparatet er tiltenkt
brukt i husholdninger, og brukes il tilberedelse av matvarer
og avtrekk av matos og reyk/damp fra matlaging. All annen
bruk er forbudt (f.eks. oppvarming av rom). Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar for en uegnet bruk eller for
feilaktige innstillinger av kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som
avviker fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angaende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

e Lles instruksjonene ngye. De inneholder viktig
informasjon angaende installasjon, bruk og sikkerhet.

o |kke foreta elektriske endringer pa apparatet.

o For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er tilfelle,
stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

o Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
og ta kontakt med selger.

@: Deler merket med dette symbolet kan kjgpes separat
hos spesialiserte forhandlere.

* : Deler merket med dette symbolet er tilleggsutstyr som
kun medfelger pa visse modeller og kan kjepes direkte fra
sidene www.elica.com og www.shop.elica.com.

1. SIKKERHET OG
FORSKRIFTER

/N GENERELL SIKKERHET

Var oppmerksom! Folg noye alle instruksjoner som er
oppgitt herunder: e Produktet ma veere frakoblet
stremnettet nar installasjonen utferes. e Installasjonen
eller vedlikeholdet ma utferes av en kvalifisert tekniker, i
samsvar med produsentens instruksjoner, og i
overensstemmelse med lokale forskrifter angaende
sikkerhet. |kke reparer eller bytt ut deler pa produktet hvis
dette ikke er spesifisert i bruksanvisningen. e Jording av
apparatet er pabudt i henhold til gjeldende teknisk
lovgivning. e Stremledningen ma vaere tilstrekkelig lang
slik at det innebygde produktet kan kobles il stramnettet
nar det er blitt montert. e For at installasjonen skal
overholde gjeldende sikkerhetskrav, har man behov for en
forskriftsmessig montert enpolet bryter, som garanterer en
fullstendig frakobling fra stremnettet etter betingelsene i
overspenningskategori  Ill, i overensstemmelse med
installasjonreglene. o Ikke bruk grenuttak eller
skjoteledninger. @ Nar installasjonen er ferdig utfert, skal
det ikke veere mulig for brukeren & fa tilgang til de
elektriske komponentene. e Produktet og de enkelte
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delene blir sveert varme under bruk. Ver oppmerksom og
pass pa at ingen bergrer varmeelementene. e Pass pa at
barn ikke leker med produktet. Serg for at de holder seg pa
god avstand, og hold dem under oppsyn hele tiden.
Maskindeler kan bli sveert varme under bruk. e Hvis
personer med pacemaker eller lignende medisinske
apparater skal bruke induksjonstoppen, ma de forst
kontrollere at hjertestimulatoren er kompatibel med
produktet.  |kke ta pa produktets varmeelementer under
og etter bruk. @ Unnga kontakt med tayfiller eller andre
antennelige materialer for alle komponenter i produktet er
blitt tilstrekkelig nedkjelt. Fare for brann. e lkke plasser
brennbare materialer pa produktet eller i neerheten av
dette. ® Overopphetet fett eller olje kan lett ta fyr. Veer
oppmerksom nar det kokes matvarer som er rike pa fett og
olie. @ Hvis overflaten er sprukket, sla gyeblikkelig av
produktet for & unnga risiko for elektrisk stgt. ® Produktet
er ikke laget for & starte ved hjelp av en ekstern
tidsinnstiller eller et system med fiernkontroll. @ Manglende
tilsyn nar man lager mat med olje eller fett, kan veere farlig
og forarsake brann. e Kokeprosessen bgr overvakes. En
kort kokeprosess ma overvakes hele tiden. e Prgv ALDRI
& slukke flammer med vann. SIa heller av produktet og kvel
flammene med for eksempel et lokk eller et brannteppe. ®
Brannfare: ikke plasser gjenstander pa kokeflatene. e Ikke
bruk damprensere: risiko for elektriske stet. ® Ikke plasser
metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan overopphetes. ® Far
man kobler produktet til stramnettet ma man kontrollere
merkeskiltet (plassert nederst pa produktet) for & veere
sikker pa at spenning og effekt tilsvarer stremnettets
verdier, samt at ogsa stikkontakten er egnet. Ta kontakt
med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

Viktig: e Sla av platetoppen etter bruk ved a benytte
kontrollsystemet og ikke stol pa gryte-detektoren. e Ikke
sgl med veeske og reduser varmen under koking og
oppvarming av vaesker. e Ikke la varmeelementene sta pa
uten gryter eller med tomme gryter og panner. @ Nar man
er ferdig med matlagingen ma den aktuelle kokesonen slas
av. e Man ma aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse med
matlagingen, og man ma aldri legge matvarer som er
pakket i aluminium pa platetoppen. Aluminiumen kan
smelte og forarsake uopprettelige skader pa produktet. e
Ikke varm opp en boks eller en blikkboks med mat uten &
ha épnet den ferst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen gjelder for alle andre typer kokeplater.
Bruken av en hgy effekt, som funksjonen Booster, er ikke
egnet for & varme opp enkelte vaesker som for eksempel
frityrolje. For hay varme kan veere farlig. | felgende filfeller
anbefaler man a bruke en lavere effekt. @ Beholderne ma
settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser
aldri noe mellom gryten og platetoppen. e Ved haye
temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva
automatisk. * Fgr man utferer rengjering eller vedlikehold
ma man koble produktet fra stremnettet ved a dra ut
stopslet eller eventuelt koble fra hovedbryteren. e For alle
installasjoner og vedlikeholdsinngrep ma man anvende
arbeidshansker. « Produktet kan anvendes av barn over 8
ars alder og av personer med nedsatt fysisk, sanselig eller



mental funksjonsevne, samt personer uten erfaring eller
med manglende kunnskap, gitt at disse holdes under
oppsyn eller har veert gjenstand for oppleering i sikker bruk
av produktet, og har forstatt de farer og risikoer som er
forbundet med bruken av dette. + Barn ma kontrolleres slik
at de ikke leker med produktet. « Rengjaring og vedlikehold
ma ikke utferes av barn hvis disse ikke holdes under
oppsyn. ¢ Lokalet ma veere utstyrt med en tilstrekkelig
ventilasjon nar produktet brukes samtidig med andre
apparater som forbrenner gass eller andre typer
brennstoffer. « Produktet ma rengjeres regelmessig bade
innvendig og utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN) og
alltid i samsvar med det som er blitt uttrykkelig oppgitt i
vedlikeholdsinstruksjonene. « Manglende etterfolgelse av
standardene for rengjering av produktet og skifte/rengjaring
av filter medferer risiko for antennelser. ® Flambering er
strengt forbudt. e Apne flammer er skadelige for filtrene og
kan medfgre antennelser. Dette ma derfor alltid unngas.
Frityrsteking ma gjeres med starste forsiktighet, slik at ikke
den varme oljen antennes. « OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i apparatet bli
varme. * OBS! Ikke koble produktet til stremnettet for
installasjonen er helt ferdig. < Hva angér tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som ma tas i forbindelse
med avtrekk av rayk og matos, henvises det til lovgivning
og regelverk fra lokale myndigheter. ¢ Luft som trekkes ut
ma ikke feres i ror som brukes til & temme royk fra
gassdrevne eller brennstoffbaserte apparater. « Man ma
aldri bruke produktet uten at risten er blitt montert korrekt! ¢
Bruk kun de medfglgende skruene i forbindelse med
installasjonen, eller ga il innkjep av korrekte skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold il informasjonen i
installasjonsveiledningen. + Nar dette produktet brukes
samtidig med andre typer apparater som driftes med energi
som ikke er elektrisk, ma det negative trykket i rommet aldri
overskride 4 Pa (4 x 10-5 bar). * Det er viktig a ta vare pa
denne handboken slik at den er tilgjengelig ved senere
behov. Serg for at den felger med produktet hvis det
selges, overfgres eller flyttes.

/N SIKKERHET VED ELEKTRISK
TILKOBLING

+ Koble produktet fra stremforsyningen. ¢ Installasjon ma
utferes av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasjon og sikkerhet.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller gjenstander som oppstar grunnet en
manglende overholdelse av retningslinjene som er oppfort i
dette kapittelet. « Stremledningen ma vaere lang nok til at
platetoppen kan fiernes fra benkeplaten. « Se fil at
spenningen, som er oppfert pa merkeplaten nederst pa
apparatet, tilsvarer den som befinner seg i huset hvor
produktet installeres. ¢ lkke bruk skjeteledninger. < Den
elektriske jordledningen ma veere 2 cm lengre enn de
andre ledningene. * Hvis produktet ikke er utstyrt med
stromledning, ma det brukes en med et tverrsnitt pa 2,5
mm2 for effektverdier pa opptil 7200 Watt, mens hayere
effektverdier trenger et tverrsnitt pa 4 mm2. « Ledningen
ma ikke, langs hele dens lengde, komme opp i en
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temperatur som overgar romtemperaturen med mer enn
50°C. * Produktet er laget for a veere konstant tilkoblet
stremnettet. Foreta derfor koblingen til det faste nettet ved
hjelp av en godkjent enpolet bryter, som garanterer
fullstendig frakobling fra nettet ved en overspenning i
kategori Ill, og som er lett tilgjengelig etter at installasjonen
er fullfart.

+ OBS! Skifte av forbindelsesledningen ma utferes av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller eventuelt av en
person med lignende kvalifikasjoner.

+ OBS! For kretsen kobles til nettstrgmmen igjen, ma man
kontrollere at den fungerer riktig og at strgmledningen er
riktig montert.

POWER LIMITATION: produktet er utstyrt med funksjonen
Power Limitation, slik at man kan stille inn en grenseverdi
for maksimal effektforbruk (kw)

Innstillingen ma utferes nar man kobler produktet til
stromnettet, eller nar man  kobler inn  selve
strgmforsyningen (innen 2 minutter). Foreta dimensjonering
av vemnet til det elektriske anlegget basert pa valgt
effektbegrensningsniva (Power Limitation). For innstilling
av  Power Limitation henvises det til seksjonen
Maskinfunksjon i denne handboken.
WINDOWS-MONTERINGSSETT Produktet er utviklet for &
brukes sammen med et monteringssett for Window-
sensor (ikke levert av produsenten). Nar Window-
sensoren installeres (og kun nar apparatet brukes med
avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte a
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket. Tilkobling av monteringssettet pa
apparatet ma gjeres av en faglert og spesialisert
tekniker. Monteringssettet ma ha separat sertifikat i
henhold til sikkerhetsstandarder som gjelder for
komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installasjonen ma utferes i henhold til
tekniske standarder og lovgivning som gjelder for
forbrukerelektronikk.

OBS! Monteringssettet ma kobles til apparatet
gjennom en sertifisert lavspenningskrets (SELV).
Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.

/N INSTALLASJONSSIKKERHET

+ Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma
utferes av fagleerte personer.

+ For man starter med installasjonen: Etter a ha pakket
ut produktet ma man kontrollere at det ikke er blitt skadet
underveis i transporten. Hvis det oppstar problemer bes
man kontakte forhandleren eller teknisk kundestette for
installasjonen startes. Kontroller at det kjgpte produktets
utvendige mal er egnet for stedet hvor det skal installeres.
Kontroller at det ikke er blitt lagt igjen materialer (for
eksempel poser med skruer, garantihefter osv.) i
emballasjen etter transporten, og ta eventuelt vare pa
dette. Kontroller ogsa at det finnes et egnet stremuttak pa
stedet hvor installasjonen gjares.



+ Klargjering av mgbel for innebygging:

+ Produktet kan ikke installeres over kjgleenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
terketromler. Utfer alle utskjeeringer for platetoppen settes
pa plass og fiern alt av sagflis og sponrester.

* Produktet er tiltenkt innebygd i en benk med tykkelse pa
2-6 cm for TOP-installasjon, eller 2,5-6 cm for FLUSH-
installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal veere
minst 5 cm i front, minst 4 cm til sidene og minst 50 cm i
overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun ledende. |
forbindelse med prosjektering av avstandene skal man
alltid rette seg etter anvisningene til kjgkkenprodusenten.

+ For en optimal installasjon anbefales det a ha en apning i
kjokkenlisten hvor det kan settes inn en luftrist.

+ Viktig: Bruk enkomponent tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. Fer installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjgres ngye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfiernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester osv.).
Limet ma fordeles langs hele parameteren il
installasjonsstedet. Etter liming m& man la limet terke i
cirka 24 timer.

* OBS! Manglende installasjon av skruer og
festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan
fore til elektriske farer.

e Merk: For en korrekt installasjon av produktet anbefales
det & teipe rorene med et limband som innehar felgende
egenskaper: Elastisk film i myk PVC med akrylatbasert lim i
samsvar med forskrit DIN EN 60454, som er
flammehemmende og motstandsdyktig mot elding,
temperatursvingninger og lave temperaturer.

KASSERING VED ENDT LIVSSYKLUS

Dette apparatet er blitt merket i samsvar med
:g 2012/19/EC - UK SI 2013 Nr.3113, WEEE-

direktivet (Waste Electrical and Electronic
B quipment).
Ved & se til at dette produktet kasseres pa korrekt mate.
hjelper brukeren til med a unngad potensielle negative
konsekvenser for miljg og helse. Symbolet pa produktet
eller pa dokumentasjonen som falger med dette, indikerer
at det ikke ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette
produktet, vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjgpt.

FORSKRIFTER
Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
falgende lovgivning:
« Sikkerhet: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
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60335-2-31, EN/IEC 62233. « Ytelse: EN/IEC 61591, ISO
5167-1, 1ISO 5167-3, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC
60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564, IEC
62301.EN 60350-2. « EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

BRUKSANBEFALINGER

Anbefalinger for korrekt bruk og reduksjon av
miljgbelastning: Nar man begynner & tilberede mat
anbefales det a starte opp apparatet ved laveste hastighet.
La det std pa noen minutter ogsa etter at man er ferdig.
Man kan gke effekten hvis det skapes store mengder rayk
og damp. Bruk booster-funksjonen kun i ekstreme tilfeller.
For at luktfierneren skal fungere optimalt anbefales det a
bytte karbonfilter ved behov. For at fetffilter skal beholde
sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For & oppna
optimal ytelse og redusere stoynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rarsystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. BRUK

HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt
system er at energien overferes direkte fra kilden il kjelen.

Fordeler: Hvis man sammenligner var induksjonstopp med
en elektrisk kokeplate, ser man at var er: Sikrere: lavere
temperatur i glassoverflaten.  Raskere:  kortere
oppvarmingstid. Mer neyaktig: platetoppen reagerer
umiddelbart pa enhver kommando. Mer effektiv: 90% av
energien som brukes omdannes til varme. | tillegg avbrytes
varmeoverfaringen gyeblikkelig hvis gryten fiemnes fra
platen, slik at man unngar ungdvendig varmespredning.

BRUK AV BEHOLDERE TIL MATLAGING

+ Beholdere som kan brukes under matlaging

m Bruk kun kjeler som er merket med dette
symbolet.

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Beholdere som ikke har en helt flat bunn.

+ Beholdere i metall med emaljert bunn.

+ Beholdere med grov bunn som kan skrape opp
platetoppens overflate.

¢ |kke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

+ Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale! Nar kjelene eller
pannene kjspes ma man kontrollere felgende:

* Bunnen ma kun besta av ferromagnetisk materiale. |
motsatt fall vil bade varmeoverfgringen og -homogeniteten
reduseres og fare til overflatetemperaturer som ikke er
egnet for pannen/kjelen.




* Bunnen ma ikke inneholde aluminium. Kokekaret varmes

ikke opp og il
induksjonstoppen.

vl N\ ®

muligens  ikke gjenkjennes av

*Bunnerne ma ikke veere flate eller har grove flater.

+ Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

@)
Q=

eGamle kokekar

Bruk en magnet for a kontrollere om den gamle pannen/
gryten inneholder jern. Panner/kjeler/gryter uten magnet
kan ikke benyttes. Angivelsene i den forrige paragrafen
gjelder ogsa i disse tilfellene.

o Anbefalt diameter pa grytebunn

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sla seg pa. For & se minste kjelediameter for
hver enkelt kokesone henvises det til den illustrerte delen
av denne handboken.

o Energisparing

Bruk fat og kjeler som har en diameter i bunnen som
samsvarer med starrelsen til kokesonen. Bruk kun kjeler og
fat med flat bunn. Hvis mulig burde man bruke lokk pa
kielene under koking. Kok gr@nnsaker, poteter osv. i sma
mengder vann for & redusere koketiden. Bruk trykkoker
som ytterligere reduserer energiforbruk og koketid. Sett
kielen i midten av kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

BRUK AV AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon
eller med filtreringsfunksjon med intern resirkulering.

Det henvises til sidene www.elica.com og
www.shop.elica.com for informasjon om den komplette
serien med tilgjengelige monteringssett, bade for filtrerings-
og avtrekksfunksjon.

° @ Avtrekksversjon:
Damp og os trekkes ut via en serie med rorkretser (ma
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kjgpes separat). Koble produktet til rar og avtrekkshull med
diameter tilsvarende luftutgangen (koblingsflensen). For
ytterligere informasjon om rerene og deres diameter
henvises det siden som tar for seg ekstrautstyr i
installasjonshandboken - Avtrekksversjon. Bruk av rer og
avtrekkshull med mindre diameter vil fere til en reduksjon
av avtrekkskapasiteten og en betraktelig okning av
stoynivaet. Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

For & oppna maksimal avtrekkskapasitet: * Det anbefales &
ha en maksimal rgrlengde pa 7 meter. « Det anbefales & ha
maksimalt to 90° bgyer pa en rerlengde tilsvarende 7
meter « Unnga drastiske endringer i kanalens tverrsnitt og
foretrekk alltid et tverrsnitt pa @ 150 mm (eller rektanguleert
pa 222 x 89 mm).

° Filterversjon:

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter fer den igjen
fores ut i rommet. Produktet leveres med alt ngdvendig
utstyr for en standard installasjon med luftavirekk i
frontdelen pa kjekkenlisten. Produktet er utstyrt med et
lukffiltersett. For mer informasjon henvises det il
informasjonen angaende ekstrautstyr pa versjonen med
filer. Finnes i den illustrerte versjonen av denne
handboken.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. DRIFTSFUNKSJON
KONTROLLPANEL

T. funksjon

ON/OFF pa platetoppen / avtrekket

2 Valg av kokesone / Dislay i kokesone

avirekket

Qkefredusere effektnivda og hastighet (effekt) i
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Vise effektniva og hastighet (effekt) i avtrekket
4 Aktivering av “STAND ALONE” Timer

Display: “STAND ALONE” Timer / Timer for
kokesone.

Okelredusere /“STAND ALONE” Timer-tid / Timer for
kokesone

6  Innkobling av Timer Kokesoner

Aktiv Indikator Timer Kokesoner

Aktivering av Automatic Heat Up (automatisk

oppvarming).
Innkobling av Temperature Manager
8  (Temperaturkontroll) (Warming Function)
(oppvarmingsfunksjon)
9  Pause

10  Key Lock (Tastelas)
11 Indikator for aktivt avtrekk
Aktivere indikator for filtermetning

12 Valg/Innkobling av avtrekk

Display for Avtrekk

Display metning av Kull-/keramisk filter — Fettfilter
13 Nullstilling av Filtertiltetting
14 Innkobling av automatisk funksjon for avtrekk

FOR MAN STARTER

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for a
overholde strenge sikkerhetskrav. Av denne grunn:

o Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller
deaktiveres automatisk, hvis det ikke finnes gryter/
panner pa platen eller hvis disse er plassert feil.

« | andre filfeller vil aktiverte funksjoner automatisk
deaktiveres nar man velger en funksjon som har behov for
andre innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “Sla pa
koketoppen” uten a4  “Velge  kokesone”  og
“Driftstemperatur’, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer").

Vent til displayet slar seg av fer du neermer deg
kokesonen.

Var oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan det
hende at kokesonen ikke slar seg gyeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjelingsfasen. Pa koketoppens display

[ . )
vises symbolet /~¥for 4 vise at denne fasen er aktiv. Vent il
displayet slar seg av far du naermer deg kokesonen.

DISPLAY FOR KOKESONE

pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

funksjon Verdi
Kokesonen er pa 1'::'
Power Level (effektniva) ! l_:r":l:’




=
-

Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

-
-

.
l\

Pot Detector (Kjeledetektor)

Cap

Bridge Zone aktiv

Temperature Manager (Temperaturkontroll) il
aktiv

Pausefunksjon H
Funksjon Automatic Heat UP (Automatisk F’

oppvarming)

PLATETOPPENS EGENSKAPER

o Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert
pa sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

o Pot Detector (kjeledetektor)

Produktet registrerer kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

o Safety Shut Down (sikker apparatstopp)

Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

o Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme oppgis med et visuelt signal i displayet til den

. ()
aktuelle sonen, via symbolet /1.

HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

Merknad: For & aktivere en funksjon ma man ferst aktivere
den aktuelle sonen.

e Sla pa

Trykk (berar) kort pa @ ON/OFF (1) platetopp/avtrekk:

Symbolet @ tennes. Fortsett a trykke: Alle tilgjengelige
funksjoner vil bli synlige noen @yeblikk, deretter vil kun
hovedfunksjonene forbli aktive. De andre funksjonene kan
brukes, og vil aktiveres etterhvert under den videre bruken
av enheten.

Viktig : Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men
med svak lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det
oyeblikket de kobles inn.

Trykk igjen for a sla av

Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

o Valg av kokesoner
Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) som
tilsvarer gnsket kokesone.

o Power Level (effektniva)

Platetoppen er utstyrt med 9 effektnivaer. Stryk over og la
fingrene gli langs Valglinjen (3):

mot heyre for & oke effektnivaet

121

mot venstre for a redusere effektnivaet
Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for Valg/
Display (2)

e Power Booster (forsterkerniva)
Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet

]

), som forblir aktivt i 5 minutter far effektnivaet gar
tilbake til forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi

[}
nivaet '=1) og koble inn Power Booster (effektforsterker).
Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (2) med

]
symbolet /

o Kokesone-Timer

Funksjonen Kokesone-Timer er en nedtellingsfunksjon som
det er mulig a stille inn, ogsa samtidig, pa hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Innkobling av funksjonen Timer for Kokesoner

* Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) (effektniva
annet enn null)

* Trykk pa @ (6) som er gjeldende for kokesonen

* Bruk symbolene =™ + (5) for & stille inn varigheten il
Timeren, som deretter vises i Sone/Display (4). Underveis

i innstillingen vil symbolet @ (6) blinke.
Merknad: Vent i 10 sekunder uten a trykke pa andre
styringer, slik at Timer'en for Kokesonen settes i gang.

Merknad: Ved & trykke pa nytt, lenge, pa C") (6), vil
Timeren til kokesonen nullstilles.

Om onskelig kan man gjenta operasjonen for flere
kokesoner:

Det kan stilles inn en annerledes Timer for hver kokesone. |
displayet (4) vil nedtellingen av den kokesonen som er blitt
valgt i det aktuelle gyeblikket vises. Dersom ingen sone er
valgt kan man trykke pa Display (4) for a vise nedtellingen
for STANDALONE-timeren. Maten nedtellingen vises pa
er identisk som for STANDALONE-timeren (se avsnittet
STANDALONE-timer i  WEB-versjonen til  denne
handboken).

Nar timeren er ferdig med nedtellingen heres et lydsignal
og kokesonen slas av.

Hvordan sla av Timer-funksjonen:

+ velg kokesonen (2)

il

u]
+ Still inn varigheten til Timeren pa . ¢ Lf, ved hjelp av

— .

e Power Limitation (effektbegrenser)

Funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) gjor at man
kan begrense produktets maksimale effektforbruk ved a




regulere effektforbruket i hver av de aktive platesonene,
slik at det totale forbruket til hele koketoppen ikke
overskrider den innstilte maksimalverdien.

Merknad: Programmeringen ma utfgres innen 2 minutter
med koketoppen avslatt, nar koketoppen kobles il
stromnettet, eller nar man kobler tilbake stremforsyningen,

uten a trykke p tasten @ ON/OFF (1) .
For & stille inn Power Limitation (effektbegrenser) :

* Trykk pa ( A ) (som vil blinke, men kun i de forste 2
minuttene etter at produktet blir paslatt)

* Fortsett & holde inne ( A ) og trykk pa alle omradene
Valg/Display (2) kokesonene hver for seg mot
klokkeretningen ved & starte fra sonen foran til hgyre (FR).
Hver gang man trykker vil det heres et kort signal, og nar
alle Display (2) er blitt trykket kan man slippe opp tasten:

Pa dette tidspunkt vil Display (2) i den bakre sonen til
venstre (RL) vise en vekslende sekvens med symbolene

E 0g E for & vise at innstillingen kan foretas.
+ Velg displayet (RL-2) bla over Valglinjen (3), inntil
symbolene I’jog l_qvises i displayet.

| Display (FL-2) vil det vises de aktuelle innstillingene med
verdiene i tabellen:

vist verdi Effekt (Kw)

5’ 7.4 Kw (standardinnstilling)
B 45Kw

P 3,1 Kw

For & gjere endringer i Power Limitation (effektbegrenser):
* Trykk pa Display (FL-2) og bla til Valglinjen (3), for
a foreta ny innstilling. For & lagre valget trykker man pa

tasten @ ON/OFF (1) i 2 sekunder. Det vil skilles ut et
akustisk signal som bekrefter valget.

o Bridge-Zones

Kokesonene kan takket veere Bridge-funksjonen driftes
som kombinasjonsplater. Pa denne maten far man en
enkelt kokesone med samme effektniva. Denne funksjonen
gir et jevnt resultat nar det brukes store gryter eller kjeler.
Det er mulig a bruk kokesonen i front samtidig med den
bakre (for a kontrollere hvilke soner som kan bruke denne
funksjonen henvises det il illustrasjonene i denne
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handboken).

For & aktivere Bridge-funksjonen:

+ Velg samtidig de to kokesonene man gnsker a bruke

+ | Displayet (2) til den “bakre” kokesonen vises symbolet
a

+ Via Valglinjen (3) er det mulig & stille inn Nivaet
(Effektnivaet) som deretter vil vises i Display (2) i den
fremre sonen

For & deaktivere Bridge-funksjonen felger man samme
prosedyre som for aktiveringen

Merknad: Hvis Platesone-Timer er aktiv sammen med
Bridge-funksjonen, vil begge platesonene sla seg av
automatisk, da disse i dette tilfellet anses som en enkel
kombinert platesone.

o Key Lock (Tastelas)

Key Lock (Tastelasen) brukes for a blokkere
kommandoene pa koketoppen etter at de @nskede
innstillinger er blitt foretatt, slik at kommandoene ikke
aktiveres ved et uhell.

Aktivering:

* Trykk pa ﬁ (10) Gjenta operasjonen for & deaktivere.

Merknad: Dersom hvilken som helst annen funksjon
trykkes pa mens Key Lock er aktiv (innkoblet tastelas), vil

symbolet B blinke for & angi at funksjonen er i bruk og
den ma eventuelt deaktiveres for & kunne gjere inngrep pa
koketoppen.

o Automatic Heat UP

Funksjonen Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjer at man nar den forhandsprogrammerte effekten langt
hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere
koketider, men man unngar at matretten brenner seg fast,
siden temperaturen ikke overskrider den programmerte
effekten. Denne funksjonen er tilgiengelig for effektniva fra

Hul

Aktivering:

)
+ Nar kokesonen er pa trykker man pa T (7), i Display

(2) vil det vises en blinkende 1som vil veksle med
effekten som er innstilt i kokesonen.

Ved a gke effektnivaet i kokesonen: Funksjonen Automatic
Heat Up forblir aktiv med den nye temperaturinnstillingen.
Ved a senke effektnivaet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat Up vil deaktiveres.

Merknad: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil

)
symbolet T2 (7) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er
dermed mulig, ogsa for denne sonen, a sette i gang
funksjonen; Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den
sonen den allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).



o Pause

Pausefunksjonen slar av samtlige aktive funksjoner og
setter kokeeffekten til null.

Aktivering:

N
* Trykk pa I l (9), symbolet # tvil blinke i displayet (2)
For & deaktivere funksjonen:

* Trykk pa I l (9) for & tenne Valglinjen (3)

 Trykk/stryk over Valglinjen (3) for & deaktivere
funksjonen.

Merknad: Deaktiveringen gjenoppretter forholdene il
koketoppen for pausen, koketoppen fortsetter & arbeide
med de samme innstillingene som ble lagt inn tidligere.

Merknad: Hvis pausefunksjonen ikke deaktiveres i lgpet av
10 minutter vil platetoppen sla seg automatisk av.

Merknad: Pausefunksjonen har ingen innvirkning pa
avtrekket.

o “STAND ALONE” Timer

Timer en en nedtellingsfunksjon som aktiveres uavhengig
av kokesonen (og avtrekkssonen).

Timeren settes i gang ved a trykke pa Sone/Display (4).

Bruk symbolene =™ + (5) for a stille inn varigheten il
Timeren, som deretter vises i Sone/Display (4).

Merknad: Vent i 10 sekunder uten & trykke pa andre
styringer, slik at nedtellingen settes i gang.

Timeren kan stilles inn til maksimalt 1(t) og 59(min.) |
Sone/Display (4) vil det vises gjenveerende tid og nar
nedtellingen er ferdig vil det hares et akustisk signal.
Merknad: Nér nedtellingen er under 10 min vil Timeren
vise et punktum etter det farste nummeret.

Vist verdi Gjenstaende tid
-5 1t og 35 min
, 5 1min. og 35 sek.
Hvordan sl& av Timer-funksjonen:

+ velg Sone/Display (4)
w

[a Wl )
I, 1, ved hjelp av

« Still inn varigheten til Timeren L.

— +p

e Temperature Manager (Warming Function) -
(Temperaturkontroll oppvarmingsfunksjon)

Temperature Manager (temperaturkontroll) er en funksjon
som brukes til a holde varmen ved en konstant verdi med
et optimalt effektniva. Den er ideell for a holde allerede
klargjorte varmretter varme. Funksjonen Temperature
Manager (temperaturkontroll) kobles inn ved forste trykk pa

tasten &i (8).
Pa display (2) til sonen der man benytter Temperature

Manager (temperaturkontroll) kommer symbolet Ei til
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syne.
Merknad: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil

symbolet @E (8) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er
dermed mulig, ogsa for denne sonen, a sette i gang
funksjonen; Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den
sonen den allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).

Trykk nok en gang pa &é (8) for & deaktivere og sla av,

inntil nivaet som vises i Display (2) bringes til Il_l’ .
Merknad: Hvis det er flere soner som arbeider i
Temperature Manager (Warming Function) velger man
farst gnsket sone via Valgsonen (2). Funksjonen kan ogsa
deaktiveres via Valglinjen (3), ved a sette Power Level il
[x]

L.

BRUKE AVTREKKET

o Sla pa avtrekksfunksjonen:

+ Sla pa platetoppen som vist i kapittel “Sla pa” i “Hvordan
bruke platetoppen”.

o Hastigheten (effekten) i avtrekket:

I}
Avtrekket er utstyrt med 4 hastighetsnivaer (effekt) fra (=4

til lj .
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3): mot hayre
for & gke effektniva, mot venstre for & redusere effektniva.

Merknad: Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (12)

o Power Booster (forsterkerniva)

Avtrekket er utstyrt med 1 ekstra avtrekksniva kalt Power
Booster. Dette er tidsstyrt og har en varighet pa 5 minutter.

For & velge den, stryker man over og lar fingrene gli langs

Valglinjen (3) (forbi nivaet 9) Det falgende symbolet vil

[}
blinke I~
Merknad: Nar tiden Igper ut vil effekten ga tilbake til nivaet
som ble stilt inn tidligere.

o Automatisk maskinfunksjon

Kjokkenviften slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hayeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nar kokesonene slas av, tilpasser avirekket sin
viftehastighet, ved & senke den gradvis, slik at
gjenvaerende damp og lukter fiernes.

For & aktivere denne funksjonen:

Trykkpa { A 7(14).

Gjenta operasjonen for a deaktivere.

Merknad: Hvis man i automatisk funksjon fra Valglinjen

{ !
(3) velger hastighet fra 8 il 5 vil den automatiske
funksjonen avbrytes. Hvis man heller velger Power Boster,



vil den automatiske funksjonen gjenopptas fra slutten av

tidsinnstillingen, samtidig vil symbolet( A )blinke.

Merknad: Hvis platetoppen slas av mens Automatisk
funksjon er aktivert, vil ogsa avtrekket sla seg av
automatisk og gradvis.

o Indikator for filtermetnin

Kjekkenviften varsler hver gang det ma utferes filterbytte:
Kull’keramisk LUKTFILTER (13) tennes

Fettfilter FILTER (13) tennes og blinker

Merknad: Denne funksjonen er utkoblet som standard (se
hvordan koble den inn under avsnittet "Aktivere indikator
for filtermetning”)

o Tilbakestilling av filtermetning

Etter a ha foretatt vedlikehold av filtrene (fett og/eller kull/
keramikk), trykker man lenge pa FILTER (13). Denne
slukkes og starter tellingen til indikaktoren pa nytt.

e Aktivere indikator for filtermetnin
Merknad: Denne er normalt deaktivert.
For & aktivere den, gjer man som felger:

+ Sla pa innebygget avtrekk ®

+ Med avtrekksmotoren og kokesonen slatt av, trykk pa
Valgomradet (12)

* Trykk lenge p& HOOD (11) inntil Display (12) viser
1} i
bokstavene E og Lt som blinker vekselvis.

b = Luktfiltre kull/keramisk 5 = fettfilter

LUKTFILTRE KULL/KERAMISK

* Trykk i Display (12) i det @yeblikket bokstaven F? vises
* Trykk pa FILTER (13) lampe tent.

+ Trykk enda en gang lenge pa HOOD (11) for & aktivere
luktfilterindikator
kull/keramikk.

FETTFILTRE

* Trykk i Display (12) i det @yeblikket bokstaven 5 vises
* Trykk pa FILTER (13) lampe blinker.

+ Trykk enda en gang lenge pa HOOD (11) for & aktivere
fettfilterindikator.

EFFEKTINIVATABELL
Effektniva Type matlaging Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)
[} Hurtia opovarmin @ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere,
Maksimal L 9opp 9 eller ved at avkok varmes opp fortere.
effekt — i i
E- ;_,1 Steke- koke Brune, stgrte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter,
- koke hurtig
| : Hurtigsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort
i | E’ Brune - steke - koke - grille periode, 5-10 minuter)
Hay effekt Hurtigstek ttholde lett koki tek ille (
i ) i ) o urtigsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en
E -7 |Brune - koke - stue - steke - grile kort periode, 10-20 minutter), forvarme ekstrautstyr
QS Koke - stue - steke - grill Stue, opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe
pasta
Middels 3 ) ,: Koke — koke opp - redusere - vispe Langt@sstekmg (ris, sauser, steiker, fisk) med sauser eller
effekt reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk)
E:-y' Koke — koke opp - redusere - vispe med sauser eller reduksjoner (eks. vann, vin, avkok,
melk).
;}E Smelte - tine - holde varm - blande Smeltlng av smer, sjokolade, opptining av produkter av
= liten starrelse
Svak effekt| Holde sm& matporsjoner som nettopp er blitt tilberedt
3 Smelte - tine - holde varm - blande varme, opprettholde temperaturen pa allerede tilberedte
retter, vispe risotto.
_ Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles veere
OFF ;'_ ,’ Platens overflate varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres med H-
L-0)
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4. VEDLIKEHOLD

Var oppmerksom! Far det utferes et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

For vedlikehold av dette produktet henvises det til
bildene pa slutten av installasjonen avmerket med
dette symbolet.

VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

o Rengjering av induksjonstoppen

Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:

* |kke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

* lkke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende,
som for eksempel ovnsrens eller flekkfierner.

* IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

La overflaten kjole seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker. Sukker og andre sukkerrike matvarer
kan skade koketoppen hvis de ikke fiernes oyeblikkelig.
Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten. Bruk en
myk Klut, kjskkenpapir eller produkter som er laget spesielt
for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

° X D Rengjering av vaskebeholder :

Hvis det lekker eller renner over vaeske fra kjelene kan man
bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til a
temme ut veesken, slik at man kan opprettholde de hayeste
hygienestandarder.

For en fullstendig rengjering kan man fierne hele det nedre
fatet.

° XE Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjeres for hdnd med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter terkes grundig for & unnga
oksidering.

VEDLIKEHOLD AV AVTREKK

o Rengjering av avtrekk:

| forbindelse med rengjering ma man UTELUKKENDE bruke
en fuktig klut med skansomt vaskemiddel.

IKKE BRUK VERKT@Y, INSTRUMENTER ELLER LIGNENDE
UTSTYR | FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter. IKKE BRUK SPRIT!

o XA vediikehold av fettiltr:

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet
for tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme
vaskemidler, manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav
temperatur og kort vaskesyklus. Hvis det brukes
oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i metall mister
fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
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egenskaper.

° XB Vedlikehold av Aktivt karbonfilter - Keramikk
(Kun for filterversjon):

Absorberer vond lukt fra matlaging. Produktet er
utstyrt med en serie lukffilter.

Filtrene mettes etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig
av type kjokken og regelmessigheten i rengjeringen av
filtrene. Lukffiltrene kan regenereres termisk hver 2/3
maned i 45 minutter i en forhandsvarmet ovn ved 200°C.
Korrekt regenerering sikrer at filtereffekten holdes konstant
over en periode pa 5 ar.

Ver oppmerksom! lkke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.



5. ASSISTANSE

FEILS@KINGSTABELL
Infokode Beskrivelse Mulige arsaker Lesning
j=08-1 Sonen med kontroller slar seg av | Den interne temperaturen i de \s/:m;!(;(?gfg)empggnkjﬁg
"""" grunnet en for hgy temperatur | elektroniske delene er for hay g igjen y
E"S' Uegnet beholder Tap av magnetiske egenskaper Ta vekk pannen
,,,,,, Kommunikasjonsproblem mellom Det kommer ikke st_rwm fl Koble koketoppen fra
) modulen. Stremledningen er X
Ex5 brukergrensesnitt og ) . ) stramforsyningen og
"o ) ) ikke blitt korrekt tilkoblet, eller )
induksjonsmodul. kontroller forbindelsen.

den er defekt.

For alle andre
feilsignaler

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

SERVICESENTER

For man tar kontakt med Servicesenter
1. Kontroller om problemet kan lgses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sla av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med narmeste servicesenter.
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Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fej,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rgg, der stammer fra madstegning. Anden
brug er ikke ftilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten
fraleegger sig ethvert ansvar for anden brug end den
tilsigtede,  eller ~ for  forkerte  indstillinger  af
betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen,
der er vist pa tegningerne i denne vejledning.
Vejledningen til brug, vedligeholdelse og installation er
dog uandret.

e Lzs omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

o Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

e Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

o Kontroller apparatets integritet for der fortseettes med
installationen. | tilfelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

@: Genstande markeret med dette symbol kan kebes
separat hos specialforhandlere.

*: Genstande markeret med dette symbol er
ekstraudstyr, som kun er tilgaengeligt for nogle modeller.
De kan kebes pa webstederne www.elica.com og
www.shop.elica.com.

1. SIKKERHED OG
FORSKRIFTER

/N GENERELLE BEMAERKNINGER OM
SIKKERHED

Advarsel! Overhold ngje de felgende anvisninger: e Far
der foretages et hvilket som helst installationsindgreb, skal
produktets stremforsyning afbrydes. e Installation og
vedligeholdelse skal udferes af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i overensstemmelse
med sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor maskinen
anvendes. Medmindre andet er anfert i brugsvejledningen,
ma der ikke repareres eller udskiftes dele pa produktet. @
Loven ger det obligatorisk at ftilslutte produktet il
jordforbindelsen. Strgmforsyningskablet skal veere
tilstreekkeligt langt, til at produktet kan filsluttes el-nettet,
nar det er installeret i kekkenelementet. ® For at udfere
installationen i overensstemmelse med de geeldende
sikkerhedsforskrifter, skal der anvendes en flerpolet
aforyder, der sikrer fuldsteendig  frakobling fra
stromforsyningen, safremt der opstar en filstand af
overspending Ill og iht. fil installationsanvisningerne. e
Der ma ikke bruges stikdaser eller forleengerledninger. ®
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Nar installationen er fuldfert, ma ingen af de elektriske
komponenter veere tilgaengelige for brugeren. e Produktet
og dets tilgeengelige dele opvarmes under brug. Pas pa,
ikke at bergre varmelegemerne. e Pas pa, at bern ikke
leger med produktet; hold bern pa afstand og under opsyn,
da de tilgeengelige dele kan blive meget varme under brug.
e For personer med implanteret hjertepacemaker eller
andre aktive implantater er det vigtigt at sikre for
induktionsvarmepladen tages i brug, at implantatet er
kompatibelt med produktet. e Undga at rere ved
produktets varmelegemer under og efter brug. e Undga
kontakt med klude eller andet anteendeligt materiale, indtil
alle produktets komponenter er afkglet tilstreekkeligt, risiko
for brand. e Anbring ikke breendbart materiale pa produktet
eller i umiddelbar naerhed. ® Ophedet fedt eller olier er
letanteendelige. Overvag altid ngje apparatet, hvis du
steger med store olie- eller fedtmeaengder. e Hvis
produktets overflade er revnet, skal du straks slukke for at
undga fare for elektrisk sted. @ Produktet er ikke beregnet
til betjening med en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med olie eller fedtstoffer
pa en kogeplade uden opsyn kan veere farlig og forarsage
brand. e Stegningen skal overvages. Selv en hurtig
stegning skal konstant overvages. ® Forseg ALDRIG at
slukke flammerne med vand. Sluk for produktet, og kveel
flammeme, feks. ved brug af et lag, eller
brandbekeempelsesteeppe. @ Fare for brand: Seet ikke
genstande pa kogepladerne. e Brug ikke damprensere,
risiko for elektrisk stad. e Laeg ikke metalgenstande som
knive, gafler, skeer og lag pa kogepladens overflade, da de
kan overophedes. o Fgr du slutter produktet il
strgmforsyningen: Kontrollér typeskiltet (placeret nederst
pa produktet) for at sikre, at den oplyste speending og
strem svarer il strgmforsyningen, og at stikkontakten er
egnet. | tvivistilfeelde ber du rette henvendelse il en
kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen slukkes med
betjeningselementerne. Stol ikke pa grydedetektoren alene.
e Undga at veesker koger over. Reducér varmen, nar du
koger eller opvarmer veesker. e Lad ikke kogepladerne
veere teendt med tomme gryder og pander eller uden. e
Sluk for kogezonen, nar tilberedningen er afsluttet. - Brug
aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og anbring aldrig
produkter pakket med aluminium direkte pa kogepladen.
Alluminumfolien kan smelte og forarsage uoprettelige
skader pa produktet. @ Du ma aldrig varme daser med
mad op uden ferst at abne dem: De kan eksplodere! Denne
advarsel gaelder for alle de andre typer kogeplader. e Brug
af hej effekt som Booster-funktionen er ikke egnet fil
opvarmning af visse veaesker som feks. olie il
friturestegning. En overdreven varme kan veere farlig. |
dette tilfeelde anbefales det at anvende en lavere effekt. o
Beholderne skal anbringes direkte pa kogepladen og
centreres. Anbring aldrig andre genstande mellem gryden
og kogepladen. e Ved meget hgje temperaturer saenker
produktet automatisk effektniveauet pa de pageeldende
kogezoner. @ Far et hvilket som helst renggrings- eller
vedligeholdelsesindgreb skal produktets stremforsyning
afbrydes ved at treekke stikket ud eller ved at frakoble



boligens hovedafbryder. e Til alle installations- og
vedligeholdelsesindgreb anvend arbejdshandsker. ® Bam
over 8 ar og personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller uden den ngdvendige erfaring og
viden ma kun bruge produktet, hvis de er under opsyn eller
forinden har modtaget instruktioner i sikker brug af
produktet og har forstaet farerne, som brugen af det
indebaerer. @ Barn skal veere under opsyn for at sikre, at
de ikke leger med produkiet. e Rengering og
vedligeholdelse ma ikke udferes af bgrn uden opsyn. e
Rummet skal veere tilstreekkelig udluftet, nar produktet er i
funktion samtidig med andre apparater, der forbreender gas
eller andet breendstof. ® Produktet skal rengares hyppigt
bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM
MANEDEN). Folge altid de specifikke instruktioner for
vedligeholdelse. e  Manglende  overholdelse  af
instruktionerne for rengering af produktet og udskiftning og
rengering af filtre medferer kan forarsage brandfare. e
Madlavning med flambé er strengt forbudt. e Brug af aben
ild er skadeligt for filtrene og kan forarsage brand og skal
derfor altid undgas. e Friturestegning ma kun udferes
under opsyn for at undga, at den overophedede olie bryder
i brand. e Advarsel! Nar kogepladen er i brug, kan
apparatets tilgeengelige dele blive meget varme. e
Advarsel! Tilslut ikke produktet til stramforsyningen, fer
installationen er gennemfert. e Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske og
sikkerhedsmeessige forholdsregler, der skal treeffes ved
udledning af ragen. e Den udsugede luft ma ikke ledes til
en kanal, der ogsé anvendes til udledning af rag fra
forbreendingsapparater, der drives af gas eller af andre
breendstoffer. @ Brug aldrig produktet, uden at risten er
korrekt monteret! e Brug kun de medfelgende
fastspeendingsskruer til installation af produktet, eller —
séfremt de ikke medfalger — anskaf den korrekte skruetype.
Brug skruer af korrekt lengde, som anfert i
vedligeholdelsesvejledningen. e Nar dette produkt og
andre apparater, der er forsynet med en anden energi end
elektricitet, fungerer samtidig, ma undertrykket i rummet
ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Det er vigtigt at
opbevare denne manual til efterfglgende konsultation. |
tilfeelde af videresalg, overdragelse eller flytning, skal
manualen fglge med produktet.

/N SIKKERHED VED ELEKTRISK
TILSLUTNING

e Afbryd produktet fra fastnettet. ® Installationen skal
udfares af en autoriseret tekniker med kendskab til de
geeldende bestemmelser for installation og sikkerhed.
Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller ting forarsaget af manglende
overholdelse af anvisningerne i dette afsnit. e
Strgmforsyningskablet skal veere tilstreekkeligt langt til, at
kogepladen kan fiernes fra arbejdsfladen. e Kontrollér, at
den angivne spaending pa dataskiltet nederst pa produktet
svarer til spaendingen i boligen, hvor den skal installeres. ®
Anvend ikke forlaengerledninger. e Jordforbindelseskablet
skal veere 2 cm leengere end de andre kabler. @ Safremt
der ikke medfalger et stramforsyningskabel med produktet,
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skal der anvendes et kabel med et ledertvaersnit pa min.
2,5 mm2 for effektydelse pa op til 7200 Watt, mens det for
hgjere effektydelser skal veere pa 4 mm2. e Kablet ma pa
intet punkt have en temperatur pa 50 °C over
omgivelsestemperaturen. e Produktet er beregnet il
permanent tilslutning il el-nettet, og tilslutningen til el-nettet
skal derfor gennemfgres med en flerpolet afbryder iht.
forskrifterne, der sikrer en fuldsteendig frakobling fra
stremforsyningen i en tilstand, der hgrer under kategorien
overspaending IIl. Afbryderen skal veere nemt tilgeengelig,
nér installationen er fuldfert.

e Advarsel! Strgmforsyningskablet skal udskiftes af et
autoriseret servicecenter eller en person med tilsvarende
kvalifikationer.

e Advarsel! Inden stromforsyningen tilsluttes for at
kontrollere, at apparatet fungerer korrekt, skal det altid
kontrolleres, at stremforsyningskablet er korrekt installeret.
POWER LIMITATION: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der ger det muligt at indstille
en maksimal (kW)-absorptionsgreense

Justeringen skal gennemfares nar produktet forbindes til el-
nettet, eller ved genforbindelse af selve el-nettet (inden for
de naeste 2 minutter). Dimensionérdet elektriske systems
beskyttelse i henhold til det valgte Power Limitation-niveau.
Til Power Limitation justeringen, henvises der til denne
manual, under afsnittet "Drift”.

WINDOWS-KIT: Produktet er beregnet til brug sammen
med et Window sensor KIT (leveres ikke af
producenten). Ved at installere et Window sensor KIT
(kun ved brug i UDSUGNINGSTILSTAND), vil
luftudsugningen stoppe med at virke hver gang vinduet i
rummet, som KITTET er monteret pa, bliver lukket. Den
elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udferes af kvalificeret og specialiseret teknisk
personale. KITTET skal certificeres separat iht.
sikkerhedskravene for komponenten og dens
anvendelse sammen med apparatet. Installationen skal
udferes iht. de galdende forskrifter vedr.
husholdningsudstyr.

PAS PA: KITTETS ledningsnet, som skal sluttes il
produktet, skal vaere en del af et certificeret kredslgb
med ekstra lav sikkerhedsspanding (SELV).
Producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af
fejl ogleller funktionsfejl og/eller ukorrekt installation af
dette KIT.

£\ SIKKERHED VED INSTALLATION

e Bade den elektriske og den mekaniske del af
installationen skal udferes af autoriserede teknikere.

e For installationen igangsettes: Nar du har pakket
produktet ud, skal du kontrollere, at det ikke er blevet
beskadiget under transporten, og hvis der er problemer,
skal du kontakte forhandleren eller kundeservice, for du
fortseetter med installationen; Kontrollér, at det kobte
produkt har en starrelse, der passer til det valgte
installationsomrade; Kontrollér, at der ikke er noget
medfolgende materiale (f.eks. kuverter med skruer,



garantier osv.) i emballagen (af transportmaeessige arsager),
hvis der er, skal det fiernes og opbevares; Kontrollér ogsa,
at der er en stikkontakt i neerheden af installationsomradet
o Forberedelse af kekkenelementet til indbygning:

+ Produktet ma ikke installeres oven pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner og
tarretumblere; Udfer alt skaerearbejde pa kakkenelementet,
for du seetter kogepladen i, og fiern omhyggeligt spaner
eller savsmuldsrester.

* Produktet er designet il installation i en
kokkenbordsplade med en tykkelse pa 2-6 cm ved
planlimning og 2,5-6 cm ved nedfeeldning.

Den minimale afstand mellem kogepladen og vaeggen skal
veere mindst 5 cm fortil, mindst 4 cm til siderne og mindst
50 cm til overskabene.

NB! De anforte afstande er vejledende. Ved design af
kokkenet skal kekkenproducentens anvisninger falges.

« for at optimere filtreringen anbefales det at lave en rille i
soklen, hvor der kan indseettes en rist.

+ Vigtigt: Brug et  enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, rengares omhyggeligt for at fiere ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedheftning  (f.eks.
limoplgsningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen torre i ca. 24 timer.

e Advarsell Manglende installation af skruer og
fastgeringsanordninger i overensstemmelse med disse
anvisninger kan udgare en fare for elektrisk stad.

e Bemark: For korrekt installation af produktet anbefales
det at tape rorene med et kleebemiddel, der har felgende
egenskaber: elastisk film i bled PVC med akrylatbaseret
klzebemiddel; opfylder DIN EN 60454; flammehaemmende;
fremragende modstandsdygtighed over for eeldning;
modstandsdygtig over for temperatureendringer; kan
anvendes ved lave temperaturer.

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

Dette apparat er maerket i overensstemmelse
ﬁ med det europeeiske direktiv 2012/19/EU - UK Sl

2013 Nr. 3113, om affald af elektrisk og elektro-
B sk udstyr (WEEE).

Serg for, at produktet bortskaffes korrekt. Gennem en
korrekt bortskaffelse bidrager brugeren til at beskytte
miliget og sundheden. Symbolet med skraldespanden, der
er anfert pa produktet eller i den medfelgende
dokumentation, angiver, at dette produkt ikke ma
bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald. Det
skal  indsamles  bortskaffes ~ gennem et  af
indsamlingspunkterne til genbrug af elektrisk og elektronisk
udstyr. Produktet skal derfor bortskaffes i henhold til de
lokale bestemmelser vedrgrende bortskaffelse af affald.
Yderligere oplysninger angaende handtering, genvinding
og genbrug af dette produkt kan fas ved at rette
henvendelse til bopaelskommunens tekniske forvaltning, il
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genbrugsstationerne eller til butikken, der har solgt
produktet.

LOVREGULERING

Apparatet er designet, afprgvet og produceret i
overensstemmelse med de falgende standarder:

+ Sikkerhed: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;:Preestation: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

FORSLAG TIL ANVENDELSE

Forslag til  korrekt anvendelse ~med reduceret
miljgbelastning: Teend for apparatet pa minimumhastighed,
nar du starter stegningen. Lad den veere teendt i nogle
minutter, ogsa efter at stegningen er feerdig. @g kun
hastigheden, hvis der er store rag- eller dampmeengder, og
anvend kun booster-funktionen i de tilfeelde, hvor det er
strengt nedvendigt. Udskift filteret/kulfiltrene, nar det er
ngdvendigt for at sikre, at systemet, som reducerer lugt,
altid er effektivt. Af hensyn til fedtfilterets effektive funktion,
skal det altid geres rent, nar det er ngdvendigt. Anvend den
maksimalt tilladte rgrdiameter, der er anfert i manualen, for
at optimere effektiviteten og minimere stgjen fra
rggkanalen.

2. BRUG
BRUG AF KOGEPLADE

Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske
feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundlaeggende
systemegenskab bestar i, at energien overfares direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele: Ved sammenligning med elektriske kogeplader,
er en induktionsplade: Sikrere: Lavere temperaturer pa
glasoverfladen. Hurtigere: Fodevarerne opvarmes pa
mindre tid. Mere pracis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa
din styring. Mere effektiv: 90 % af den opsugede energi
forvandles til varme. Desuden, efter at have fiernet gryden
fra pladen, afbrydes varmeoverfgrslen omgaende, og det
medvirker til at undga unyttige varmeafledninger.

BRUG KOGEBEHOLDERE

o Kogebeholdere

m Brug kun gryder, der er market med dette sym-
bol.

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, bar
du aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad

+ Udstyr i metal med emaljeret bund

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens
kontrolpanel.




+ lkke alt madlavningsudstyr er effektivt med
induktionsplader, da bunden kun delvist bestar af
ferromagnetisk materiale!! Nar du kaber

madlavningsudstyr, skal du kontrollere:

+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er filfeeldet, vil varmeoverforslen veere
mindre  effektiv.  og  mindre  ensartet,  ogg
madlavningsudstyrets overfladetemperaturer vil  veere
uegnede til madlavning

ikke indeholder  aluminium.

bunden
Madlavningsudstyret bliver ikke varmt, og kan ikke
genkendes af induktionspladerne.

o at

Ny ®
@

+ at bunden er flad og ikke er ru.

+ Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

@)

o
W

eKogebeholdere, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltreekkes,
er gryderne ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningerne beskrevet herover geelder ogsa for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kekken.

o Anbefalet diameter pa grydebundene

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige storrelse,
tender kogepladerne ikke. De den illustrerede del af
denne brugsanvisning for oplysninger om den mindste
diameter til hver kogezone.

o Energibesparelse

Brug gryder og pander med en diameter af bunden, som
svarer til kogezonen; Brug kun gryder og pander med flad
bund; - Lad om muligt laget veere pa gryderne under
kogning; Kog grentsager, kartofler osv. med en lille
meengde vand for at reducere kogetiden; Brug trykkogeren,
som reducerer energiforbruget og kogetiden yderligere;
Seet gryden i midten af kogezonen, der er tegnet pa
kogepladen.
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BRUG AF SUGEAPPARATET
Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning
med udledning af luften fra rummet eller med recirkulation
af rumluften med filtrering.

Se websiderne www.elica.com 0g
www.shop.elica.com for at se hele udvalget og de
forskellige installationer med hhv. udsugning eller
recirkulation.

° @ Udsugningsudgave:

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem
(folger ikke med leveringsomfanget). Udsugningssystemet
tilsluttes rerkanal og abning i vaeggen med en diameter,
der svarer til luftafgangen (koblingsflange). Se siden med
tilbeher i installationsinstruktionerne for versionen med
udsugning for yderligere oplysninger om rgrene og deres
diameter. Brug af rer og udgang i veeggen med mindre
diameter vil medfgrer en forringet sugeevne og en
betydelig stigning i stejniveauet. Af denne grund patages
der intet ansvar i denne forbindelse.

Sédan opnar du den bedste sugeeffektivitet: « Rerkanalen
ma hejest veere pa 7 linezere meter. ¢ Det anbefales at
anvende hgjst to 90°-bgjninger ud af de i alt 7 Igbende
meter « Undga drastiske aendringer i kanalens tveersnit,
foretreek altid et tveersnit svarende til @ 150 mm (eller
rektanguleert pa 222 x 89 mm).

° Filtrerende udgave:

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugtfiltre,
for den sendes tilbage il i rummet. Produktet leveres med
alle dele, der er ngdvendige til en standardinstallation, med
luftudgangen pa frontdelen af  kekkenelementets
sokkel.Produktet er udstyret med et saet lugtfiltre. Der er
yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
filtreringsudgavens tilbeher, i den illustrerede del indeholdt i
manualen.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. DRIFT
BETJENINGSPANEL

Visning af tilberedningseffektniveau og sugehastig-
hed (effekt)

4 Aktivering af Timer “STAND ALONE”
Display: Timer “STAND ALONE” / Timer kogezone.

@g/Seenk tid Timer “STAND ALONE” / Timer
kogezone

6  Aktivering af timer for kogezone

Indikator for timer for aktive kogezone (Timer Zone)

7 Aktivering af Automatic Heat Up.

Aktivering af Temperature Manager (Temperaturkon-
trol) (varmefunktion)

9  Pause
10 Key Lock (Tastblokering)
11 Indikator for aktiv udsugning

Aktivering af indikator for Filtermeetning

12 Valg/aktivering af emhaette

Sugeapparatets display

Display for visning af meetningsgrad for aktivt kul-/
keramisk - Fedftfilter

13 Nulstil maetningsgrad for filtre

14  Aktivering af automatisk udsugningsfunktion

DET SKAL DU VIDE, F@R DU STARTER

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter. Derfor:

« Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kreever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Vent pa, at displayet slukkes, fer du nzermer dig
kogezonen.

Advarsel! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den
er under nedkeling; pa kogezonernes display vises

[N ) ) .
symbolet /~¥for at angive denne nedkelingsfase. Vent pa,
at displayet slukkes, far du naermer dig kogezonen.

KOGEZONENS DISPLAY

| displayet for den pageeldende kogezone angives:

T.  Funktion
ON/OFF for kogeplade/sugeapparat til kogeplade Funktion Verdi

2 Valg af kogezone / Display kogezone Kogezone taendt ,’_-,’
@glsenk tilberedningseffektniveau og sugehastig- ==

hed (effekt)

131

Power Level (Effektniveau)




Residual Heat Indicator (Indikator for til- /N
bageveerende varme) =
Pot Detector (Grydedetektor) ':'
Bridge Zone-funktion aktiv

Funktionen Temperature Manager (Tempe- [N}
raturkontrol) er aktiv

Pausefunktion H

Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk I
opvarmning) t

KOGEPLADENS SPECIFIKATIONER

o Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa
kogezonerne: Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller
afbrydes, hvis kogegrejet mangler eller flyttes.

o Pot Detector (Grydedetektor)

Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder
pa kogezonerne.

o Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)

Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal
driftstid, der er afheengig af det indstillede effektniveau.

o Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevarende
varme)

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa

|

[N
displayet for den tilsvarende zone med symbolet /7.

BRUG AF KOGEPLADE
Bemark: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er
det farst ngdvendigt at aktivere den gnskede zone

o Tnding
Tryk kort pa (berer) @ ON / OFF (1) kogeplade /

emheette: symbolet ® lyser; Ved at fortsatte med at
trykke: vil alle tilgeengelige funktioner blive synlige i et
ojeblik, hvorefter kun de vigtigste forbliver aktive; de andre
kan bruges og aktiveres senere under brugen af enheden.
VIGTIGT: Alle tilgeengelige funktioner vil vare taendt
med svagt lysende indikator. Farven bliver forst intens,
nar funktionen aktiveres.

Tryk igen for at slukke

Bemaerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

o Valg af kogezoner
Stryg (tryk) pa det omrade i Valg/Display (2), som svarer il
den gnskede kogezone.

o Power Level

Kogepladen har 9 effektniveauer. Tryk og scroll fingrene
langs Veelgerlinjen (3):

mod hgjre, for at forgge effektniveauet;
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mod venstre, for at reducere effektniveauet.
Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

(2

o Power Booster (Effekthooster)
Produktet er forsynet med et supplerende effektniveau

[}
(udover niveau =), der forbliver aktiv i 5 minutter,
hvorefter effekten vender tilbage til det forrige niveau.
Scroll med fingrene langs Vaelgerlinjen (3) (til efter niveau

it - )
1), og aktivér Power Booster. Power Booster-niveauet

]
angives i omradet Valg/Display (2) med symbolet 7~

o Timer Kogezone

Funktionen Timer Kogezone er en nedteellingsfunktion,
som kan indstilles, ogsa samtidigt, for hver kogezone. Ved
endt nedteelling slukker den valgte kogezone automatisk,
0g brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering af funktionen Timer kogezone

+ Stryg (tryk) pa omradet for Valg/Display (2) (et andet
effektniveau end nul)

* Tryk pa @ (6) for den pageeldende kogezone

* Brug symbolerne = + (5) til at indstille varigheden af
Timeren, som vises i Zone / Display (4); under indstilling

blinker symbolet @ (6).
Bemark: Vent 10 sekunder for der trykkes pa& andre
kommandoer og timeren for kogezonen er aktiveret.

Bemark: Ved at trykke leenge pa @ (6), nulstilles timeren
for kogezonen.
Hvis onsket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner:
Der kan indstiles en forskellig timerveerdi for hver
kogezone; pa displayet (4) vises nedteellingen for den
valgte kogezone pa det pageeldende tidspunkt; hvis ingen
zone er valgt, og man trykker pa displayet (4), sa vises
nedteellingen for Timeren STANDALONE.
Nedtzllingsvisningstilstanden er den samme som
STAND-ALONE-Timeren (se afsnittet STAND-ALONE-
Timer i WEB-versionen af denne vejledning).
Nar nedteellingen er afsluttet, sa udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.
Sédan slukkes timeren:
* Veelg kogezonen (2)
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+ Indstil varigheden for Timer til "_l’l !t ved hjelp af

— +p).

o Power Limitation

Power Limitation funktionen ger det muligt at indstille
produktets funktion, sa& den maksimale absorbering
begreenses og sa absorberingskraften pa alle de aktiverede



kogezoner reguleres saledes, at den samlede absorbering
pa kogepladen ikke overskrider det maksimalt indstillede
absorberingsniveau.

Bemaerk: justeringen skal gennemfares med slukket plade,

uden at trykke pa tasten (D ON/OFF (1), nar kogepladen
forbindes til el-nettet, eller ved genforbindelse af selve el-
nettet inden for de neeste 2 minutter.

For at indstille Power Limitation funktionen:

* tryk pa ( A ) (som vil blinke, kun i de farste 2 minutter
efter, at produktet er taendt)

+ ved at fortsaet med at holde nede ( A ) trykkes, en ad
gangen, alle  Velger-/Displayomraderne  (2) i
kogezonerne, i urets retning startende fra den forreste
hgjre zone (FR), hvert tryk udsender et kort akustisk signal,
nar der er trykket pa alle Displays (2) vil det veere muligt at
frigive tasten:

(14) ;
((A) + :

(FL 2) (,5%

pa dette tidspunkt vil Displayet (2) i den bagerste venstre

zone (RL) vise symbolerne L: og g i skiftende
reekkefolge for at indikere, at det er muligt at udfere
indstillingen.

+ veelg Displayet (RL-2) og scroll successivt pa

Valgerlinjen (3), indtil symbolerne E 0g E vises i
Displayet;

Displayet (FL-2) vil vise den aktuelle indstilling med
veerdierne i tabellen:

viste veerdi Effekt (kW)
g 7,4 Kw (standardindstiling)
H 45Kw

I ]

P 3.1Kw
For at aendre indstillingen af Power Limitation:

« tryk pa Displayet (FL-2) scroll successivt pa Valgerlinjen
(3), for

at indstille den nye indstilling. For at gemme indstillingen,

trykkes der pa tasten @ ON/OFF (1), i 2 sekunder. Du vil
hare et langt akustisk signal, som bekraefter indstillingen.

o Bridge Zones (forening af kogezoner)

Kogezonerne er, takket veere Bridge-funktionen, i stand til
at arbejde i kombineret made, for at danne en eneste zone
med samme styrkeniveau. Denne funktion muligger en
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jeevn stegning, selv med pander og gryder af store mal.

Det er muligt at bruge den forreste kogezone i kombination
med den tilsvarende bagerst (for at kontrollere, i hvilke
zoner denne funktion er tilvejebragt, se den illustrerede del
af denne manual).

For at aktivere Bridge-funktionen:

+ Vaelg de to enskede kogezoner samtidigt

+ symbolet 5 vises i Displayet (2) pa den "bagerste”
kogezone

+ ved hjeelp af Valgerlinjen (3) vil det veere muligt at
indstille driftsniveauet (Effekt), som vil blive vist pa
Displayet (2) i "forreste” omrade

Det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sla
Funktionen Bridge fra

Bemark: Timeren Kogezone, som blev aktiveret under
Bridge-funktionen, ger at begge kogezoner slukker
automatisk, fordi de betragtes som kun ét kombineret
omrade.

o Key Lock (Tastblokering)

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade
de allerede indstillede funktioner veere aktive.

Aktivering:

* tryk pa ﬁ (10) Gentag handlingen for at deaktivere.

Bemark: hvis der trykkes pa en af de andre funktioner,
mens tastblokeringen Key Lock er aktiv, s& blinker

symbolet ﬁ for at angive, at funktionen er i brug og skal
deaktiveres far kogepladen kan betjenes.

o Automatic Heat UP

Funktionen Automatic Heat UP giver mulighed for hurtigere
at oparbejde den gnskede effekt; med denne funktion har
man den fordel, at tilberedningen er hurtigere, men uden
risiko for at breende maden pa, fordi temperaturen ikke
overskrider det indstillede niveau. Denne funktion er

tilgeengelig for effektniveauer fra 7 il B .
Aktivering:

)
+ mens kogezonen er taendt, tryk pa T (7), et blinkende

lys H vises pa Displayet (2), som skiftevis med den
indstillede effekt i kogezonen.

Ved at @ge kogezonens effekiniveau: Funktionen
Automatic Heat Up forbliver aktiv. med den nye
temperaturindstilling;

Ved at sanke kogezonens effektniveau:
Automatic Heat Up deaktiveres.

Bemark: hvis en anden kogezone veelges samtidigt, sa

Funktionen

)
teender symbolet T°F (7) igen med intensiv styrke,
hvorefter det ogsa er muligt at aktivere funktionen for
denne zone. Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den
allerede er aktivet, sadan som vist i displayet (2).



e Pause

Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion pa
kogepladen i bero, og nulstiller tilberedningseffekten.
Aktivering:

N
* tryk pél |(9), symbolet  fvises blinkende i displayet (2)
Inaktivering af funktionen:

« tryk pa I I (9) la Veelgerlinjen (3) lyser op

« Trykistryg pa Velgerlinjen (3) for at deaktivere
funktionen.

Bemark: deaktiveringen genopretter tilstanden for
kogepladen, som var aktiv for pausen. Kogepladen
fortseetter med de indstillinger, som er valgt forinden.
Bemaerk: hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

Bemark: Pausefunktionen har ingen effekt pa
udsugningsfunktionen.

o Timer “STAND ALONE”

Timerfunktionen er en nedtelling
kogezonerne (og af udsugningszonen).
Timeren aktiveres ved at trykke pa Zone/Display (4).

uafhengig  af

Brug symbolerne ™ + (5) for at indstille Timerens
varighed, som vises i Zone/Display (4)

Bemark: Vent 10 sekunder, for der trykkes pa andre
kommandoer, og nedtzellingen er begyndt.

Timeren kan indstilles til maksimalt 1 (t) og 59 (min.)
Den resterende tid vil blive vist i Zone / Display (4), ved
slutningen af nedteellingen udsendes et akustisk signal.
Bemark: Nar nedteellingen bliver mindre end 10 minutter,
vises et fast punkt i timeren efter det farste tal.

Viste vardi Resterende tid
& 95 1h og 35 min

1min. og 35 sek.

Sadan slukkes timeren:
* veelg Zone/Display (4)

« indstil varigheden af Timeren til Nul L. L1 L1, ved hizelp

af— +(5)

e Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager (Temperaturkontrol) er en
kontrolfunktion, der ger det muligt at bibeholde varmen pa
en konstant temperatur, med et styrkeniveau, der er
optimeret mellem; ideelt for at holde retterne, der allerede
er tilberedt, varme. Funktionen Temperature Manager

aktiveres ved forste tryk pa tasten &é (8).
| displayet (2) for kogenzonen, hvor temperaturkontrollen er

aktiv, vises symbolet LI
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Bemark: hvis en anden kogezone velges samtidigt, sa

teender symbolet @E (8) igen med intensiv styrke,
hvorefter det ogsa er muligt at aktivere funktionen for
denne zone. Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den
allerede er aktivet, sadan som vist i displayet (2).

* Tryk igen pa @é (8) for at deaktivere og slukke, indtil

niveauet som vises i Display (2) er pa l'_" .

Bemeark: hvis der er flere zoner, der arbejder i
Temperature Manager (Warming Function), skal du farst
veelge den gnskede zone via Valgzonen (2); Funktionen
kan ogsa deaktiveres via Veelgerlinjen (3), hvilket bringer

1
Power Level til Lt

BRUG AF SUGEAPPARATET

o Tanding af sugesystemet:

+ Teend for kogepladen som angivet i kapitlet "teending” om
"brug af kogepladen";

o Udsugningshastighed (effekt):

Emhaetten er udstyret med 4 hastighedsniveauer (effekt)

a0
frald 1 4,
Bergr og scroll med fingrene langs Veelgerlinjen (3): til

hgjre for at gge effektniveauet, til venstre for at reducere
effektniveauet.

Bemark: Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/
Display (12)

e Power Booster (Effekthooster)

Emheetten er udstyret med 1 ekstra sugeniveau kaldet
Power Buster. Dette er tidsindstillet og varer i 5 minutter.

For at veelge det, ror og scroll med fingrene langs

Velgerlinjen (3) (ud over niveauet g) dette symbol vil

[
blinke 1~
Bemark: ved slutningen af timingtiden vender stremmen
tilbage til det tidligere indstillede niveau.

o Automatisk drift

Emhaetten teender med den bedst egnede hastighed, og
tirette  udsugningskapaciteten  til  den  maksimale
stegeniveau, i brug pa kogezonerne.

Nar kogezoneme slukkes, sa filpasser emheetten
udsugningshastigheden og saenker den gradvist, sa damp-
0g lugtrester suges ud.

For at aktivere denne funktion:

Trykpal A Y1ay
Gentag handlingen for at deaktivere.
o
Bemark: hvis hastigheder fra (1 il H veelges fra

Valgerlinjen (3) under automatisk drift, stopper den
automatiske drift; Hvis Power Boster derimod veelges, vil



den automatiske drift genoptages ved slutningen af

timingen, i mellemtiden forbliver symbolet( A )ved med
at blinke.

Bemark: hvis pladen slukkes med automatisk funktion
aktiv, slukker udsugningen automatisk og gradvist.

o Indikator til filtermaetnin

Emheetten signalerer nar det er nedvendigt at udfere
filtrenes vedligeholdelse:

Kul-/keramiske lugtfiltre FILTER (13) lyser

Fedffilter FILTER (13) teendes og blinker

Bemaerk: Denne funktion er som standard deaktiveret (se
afsnittet "Aktivering af indikator for filtermaetning")

o Nulstil filtermaetning

Efter at have udfert vedligeholdelse pa filtrene (fedt og/eller
kulstoflkeramik) tryk og hold FILTER (13) nede; dette
slukker og genstarter indikatoropteellingen.

o Aktivering af filtermaetningsindikator
Bemaerk: Denne indikator er saedvanligvis deaktiveret.
For at aktivere den, felg de nedenstaende anvisninger:

+ med udsugningsmotor og kogeplader slukkede trykkes pa
Veelgerzone (12)

+ tryk og hold HOOD (11) nede, indtil bogstaverne E 0g
-
LV vises pa displayet (12) og blinker skiftevis.

L' = kul/keramiske lugtfiltre; 5 = fedffilter;

KUL / KERAMISKE LUGTFILTRE

« tryk pa displayet (12), i det gjeblik bogstavet E vises

+ tryk pa FILTER (13) konstant lys.

* tryk leenge pa HOOD (11) igen for at bekraefte
aktiveringen af lugffilterindikatoren

kul/keramisk.

FEDTFILTER

« tryk pa displayet (12), i det gjeblik bogstavet 'E) vises

« tryk pa FILTER (13) blinkende lys.

* tryk igen leenge pa HOOD (11) igen for at bekreefte
aktiveringen affedtfilterindikatoren.

« teend for sugepladen @ ;
EFFEKTTABEL
Styrkeniveau Tilberedningstype Brug (pa grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
[ ) . Bringer temperaturen hurtigt op til kogepunktet, f.eks. til
Maks. ef- L Hurtig opvarmning hurtig opvarmning af vand eller kogevaesker
fekt 7| brune, start af tilberedning, friturestegning af frosne
B 5 |Friurestege -koge produkter, hurtig kogning
i B ] _ _ o brune, opretholde kogning, koge og grillstege (kort varig-
. I ] f:, Brune - stege - koge - grille hed, 510 minutter)
Hoj effekt b holde simrende, st illstege (10-20 minut
[ B _ T rune, holde simrende, stege og grillstege (10-20 minut-
11 -1 |Brune - stege - stuve - svitse - grille ter), foropvarmning af kekkengrej
55 Tilberede — stuvning — stege - grile brune, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af
pasta
Stege — koge ved svaa varme — i@vne - leengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med
Mellemhgj EQ >'eg 9 9 ! veeske (f.eks. vand, vin, bouillon, meelk), indkogning af
= |indkoge
effekt pasta
. leengerevarende tilberedning (meengder under 1 liter: ris,
1 1 |Stege - koge ved svag varme — jeevne - ) : )
0.0 | sovse, stege, fisk med veeske (f.eks. vand, vin, bouillon,
indkoge
meelk)
9 1 |Smelte — opte — holde varmen ~ ind-|smelte smer, smelte chokolade langsomt, optgning af smé
H-L oge produkter
Lav effekt - - —— —
(=1 |Smelte — opte - holde varmen - ind-| varmholdningsfunktion il sm& maengder frisk tilberedt mad
u koge eller retter klar til servering og indkogning af risottoretter
1 . Kogepladen er i standby eller slukket (mulighed for rest-
OFF s |Afsetningsflade varme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)
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4. VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel! For der udfgres nogen form for rengering
eller vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne
er slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke langere
er synlig.

For vedligeholdelse af produktet se billederne i slut-
ningen af installationen, der er markeret med dette
symbol.

VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADE

o Rengering af induktionsplade

Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

+ Undga brug af eetsende svampe og af skuresvampe.
Deres brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

* Brug ikke etsende kemiske renggringsmidler, som fx
ovnrens eller pletfiernere.

+ DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Efter hver brug skal kogepladen kele af, og herefter
rengeres for at fierne fastbreendte rester eller pletter fra
madrester. Sukker og fedevarer med hgjt sukkerindhold
skader kogepladen og skal straks fiernes. Salt, sukker og
sand vil kunne ridse glasoverfladen. Brug en blgd klud,
kokkenrulle eller specifikke produkter til rengering af
induktionsplader (falg producentens anvisninger).

° X D Rengering af vaskeopsamlingskar:

Ved spild, eller hvis en starre maengde vaeske koger over,
sa kan aftapningsventilen placeret for neden pa apparatet
bruges til at fierne alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed.

Til en dybere og mere grundig rengering, er det muligt
fuldsteendigt at fierne det nedre kar.

° X E Rengering af metalristen:

Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.

VEDLIGEHOLDELSE AF SUGEAPPARAT

o Rengering af sugeapparat:

Brug UDELUKKENDE en fugtig klud med et flydende neutralt
renggringsmiddel til rengaring.

UNDGA BRUG AF REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.
UNDGA BRUG AF SPRIT!

° XA Vedligeholdelse af fedtfiltre:
Tilbageholder fedtpartiklerne, der
stegningen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet),
ved brug af milde vaskemidler, manuelt eller i
opvaskemaskine ved lav temperatur og med kort
opvaskecyklus. Ved vask i opvaskemaskine, risikerer

stammer fra
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fedffilteret at blive misfarvet, men dette vil ikke forringe dets
filtrerende egenskaber.

° XB Vedligeholdelse Filter med aktivt kul -
Keramiske (Udelukkende til filtrerende udgave):
Neutraliserer lugt fra madlavning. Produktet er udstyret
med et sat lugtfiltre.

Efter kortere eller laengere tids brug afheengigt af den type
mad, der tilberedes, og hyppigheden af rengering af
fedtfilteret, er det nedvendigt at udskifte lugffilteret.
Luftfiltrene kan regenereres termisk hver 2-3 maneder i en
foropvarmet ovn ved 200 °C i 45 minutter. Korrekt
regenerering sikker en konstant filtreringseffektivitet i 5 ar.
Advarsel! Anbring ikke filtre pa bunden af ovnen, men
anbring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.



5. ASSISTANCE

FEJLFINDINGSTABEL
Informationskode Beskrivelse Mulige arsager Losning
E*E’ Kontrolpanelet slukker ved for

De elektroniske deles indvendi-

,,,,,,

lem brugerens graenseflade og

induktionsmodulet

Vent til kogepladen er kglet
haje temperaturer ge temperatur er for hgj af, for den bruges igen
E"-:" Uegnet beholder Tab af magnetiske egenskaber Fjern gryden
,,,,,, Kommunikationsproblemer mel- | Der er ingen elektrisk stram il
E»5

modulet; ledningen er ikke til-
sluttet korrekt eller er defekt

Frakobl kogepladen fra
stremforsyningen og kon-
trollér forbindelsen

Til alle de andre fejlsig-
naleringer

Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden

SERVICEAFDELING

For du kontakter serviceafdelingen

1. Kontrollér, om det er muligt at lgse problemet pa egen hand, ifelge oplysningerne under “Fejlfinding”.
2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.

Hvis problemet efter de ovenfor anfort eftersyn vedvarer, skal du kontakte din naermeste serviceafdeling
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Doktadnie stosowac¢ si¢ do wskazéwek zawartych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi Zadnej
odpowiedzialnoéci  za jakiekolwiek nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow
i odprowadzania produkowanych przy tym oparow.
Zabrania si¢ kazdego innego zastosowania (np.
ogrzewanie pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnoéci  za nieprawidiowe korzystanie lub
nieprawidtowe ustawienie elementéw sterowniczych.
Urzadzenie moze si¢ rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych si¢ w niniejszej dokumentacji.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostaja te same.

e Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujg sig¢ w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

o Nie wykonywa¢ zadnych zmian elekirycznych na
urzadzeniu.

e Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzic, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca,

e Sprawdzi¢ integralno$¢ urzadzenia przed przystapieniom
do montazu. W przeciwnym wypadku, nalezy przerwaé¢
montaz i skontaktowac sie ze sprzedawca.

@: czesci oznaczone tym symbolem mozna naby¢
oddzielnie u wyspecjalizowanych sprzedawcow.

*: czesci oznaczone tym symbolem sa akcesoriami
opcjonalnymi, dostarczanymi tylko do niektérych modeli i
moga  zakupi¢ na stronach internetowych
www.elica.com i www.shop.elica.com.

1. BEZPIECZENSTWO |
PRZEPISY

/\ BEZPIECZENSTWO OGOLNE

Uwaga! Nalezy postepowa¢ zgodnie z ponizszymi
instrukcjami: e Przed przystapieniem do jakiejkolwiek
czynno$ci montazowej, nalezy odtaczy¢ produkt od sieci
elektrycznej. @ Montazu lub konserwacji moze dokonywac
wytacznie  wykwalifikowany  technik, zgodnie  ze
wskazoéwkami producenta i wedtug obowigzujacych
przepiséw bezpieczenstwa. Nie naprawia¢ i nie wymienia¢
zadnych czesci produktu, jezeli nie zostalo to jasno
wskazane w instrukcji obstugi. e Zgodnie z prawem,
uziemienie produktu jest obowigzkowe. e Kabel zasilajacy
musi by¢ dostatecznie diugi, aby umozliwi¢ podiaczenie
produktu umieszczonego w meblu do sieci elekirycznej. ®
Aby instalacja elektryczna byta zgodna z obowigzujacymi
normami, nalezy zastosowa¢ wytacznik wielobiegunowy
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zgodny z obowigzujacymi normami, ktéry zagwarantuje
catkowite odtaczenie od sieci w warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z zasadami instalacji. e Nie
stosowac rozgateznikow i przedtuzaczy. e Po zakoriczeniu
montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostepu do elementow
elektrycznych. e Caly sprzet i jego dostepne czesci sa
gorace podczas uzytkowania. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotkng¢ elementéw grzejnych. e Nalezy uwaza¢, aby
dzieci nie bawily si¢ produktem; trzyma¢ je z dala od
urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz podczas
uzytkowania dostepne czeSci moga by¢ gorace. e
Posiadacze rozrusznikéw serca i aktywnych implantow,
przed uzyciem plyty indukcyjnej, musza sprawdzic, czy ich
rozrusznik jest kompatybilny z produktem. @ W trakcie i po
uzyciu nie mozna dotykac¢ elementéw grzejnych produktu.
o Nie ktas¢ na produkcie $ciereczek lub innych materiatow
tatwopalnych, dopoki wszystkie jego elementy nie ostygna,
istnieje ryzyko pozaru. e Nie umieszcza¢ materiatow
fatwopalnych na produkcie lub w jego poblizu. e
Rozgrzany ttuszcz i olej moze ulec zapaleniu. Nadzorowa¢
gotowanie produktow zawierajacych duzg ilos¢ tuszczu i
oleju. e Jezeli powierzchnia jest peknigta, wylaczyé
produkt, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
elektrycznym. e Produkt nie jest przeznaczony do
uruchamiania za pomocg zewnetrznego regulatora
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
e Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na plycie
kuchennej przy uzyciu tluszczu lub oleju moze by¢
niebezpieczne i doprowadzi¢c do pozaru. e Proces
gotowania powinien by¢ nadzorowany. Krétkie gotowanie
powinno by¢ ciagle nadzorowane. ® NIGDY nie prébowac
gasi¢ plomienia woda. Przeciwnie, wytaczy¢ produkt i
zgasic ogien pokrywka lub kocem gasniczym. e
Niebezpieczenstwo pozaru: nie kitas¢ przedmiotéw na
powierzchniach grzewczych. e Nie uzywaC parowych
urzadzen czyszczacych, istnieje ryzyko porazenia pradem.
o Nie klas¢ metalowych przedmiotéw takich, jak noze,
widelce, 1tyzki i pokrywki na powierzchniach piyty
kuchennej, poniewaz mogg sie nagrzat. e Przed
podiaczeniem do sieci elekirycznej: sprawdzi¢ tabliczke
znamionowg (umieszczong na dolnej czesci produktu), aby
upewnic¢ sie, ze napigecie i moc sg zgodne z wartosciami
sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie. W razie
wafpliwosci  skontaktowa¢ sie z  wykwalifikowanym
elektrykiem.

Wazne: @ Po uzyciu nalezy wytaczy¢ ptyte kuchenng przy
pomocy urzadzenia sterowniczego; nie polegaC wytacznie
na detektorze garnkéw. e UnikaC wycieku cieczy; w celu
ugotowania lub podgrzania ptynéw zmniejszy¢ doptyw
ciepta. e Nie pozostawiaC wigczonych elementow
grzejnych, gdy na plycie znajdujq sie puste garnki lub
patelnie lub, gdy piyta jest pusta. e Po zakoriczeniu
gotowania, wylaczy¢ dang strefe grzewcza. e Do
gotowania nie uzywa¢ folii aluminiowej i nigdy nie
umieszcza¢ produktéw znajdujacych sig¢ w aluminiowych
opakowaniach. e Aluminium ulega stopieniu i moze
nieodwracalnie  uszkodzi¢ produkt. e Nigdy nie
podgrzewac puszek i blaszanych pojemnikéw z zywnoscig,
nalezy je wczedniej otworzyé: mogtyby wybuchngé! To



ostrzezenie odnosi si¢ do wszystkich rodzajow ptyt
kuchennych. e Stosowanie duzej mocy, jak na przyktad
funkcji Booster nie nadaje si¢ do podgrzewania niektorych
ptynéw takich, jak olej do smazenia. Nadmierne ciepto
moze by¢ niebezpieczne. W takich przypadkach zaleca sie
uzycie nizszej mocy. e Naczynia powinny by¢
umieszczone bezposrednio na ptycie kuchennej i musza
by¢ wysrodkowane. Pod Zzadnym pozorem nie wktada¢
zadnych przedmiotow pomiedzy garnek a plyte kuchenna,
e W przypadku wysokiej temperatury, produkt
automatycznie zmniejsza poziom mocy stref grzewczych. ¢
Przed rozpoczeciem czyszczenia lub konserwacji, nalezy
odtaczy¢ produkt od sieci elektrycznej wyjmujac wtyczke
lub wylaczajac gtowny wytgcznik. e Podczas wszystkich
czynno$ci instalacyjnych i konserwacyjnych —uzywaé
rekawic roboczych. ¢ Produkt moze by¢ obstugiwany przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych i psychicznych,
osoby nie posiadajace doswiadczenia, lub wystarczajacej
wiedzy pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub
zostang  przeszkolone w  zakresie  bezpiecznego
uzytkowania produktu i zwigzanego z tym zagrozenia. e
Dzieci musza by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie
produktem. e Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru. e W
pomieszczeniu musi by¢ zagwarantowana wystarczajaca
wentylacja, w przypadku stosowania produktu wraz z
innymi urzadzeniami gazowymi lub dziatajacymi na inne
paliwa. e Nalezy czesto czyscic produkt, zaréwno
wewnatrz, jak i na zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W
MIESIACU) i zawsze stosowa¢ sie do zalecen zawartych w
instrukcji  konserwacji. e  Nieprzestrzeganie zasad
czyszczenia produktu i wymiany oraz czyszczenia filtrow
wigze sie z ryzykiem pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. @ Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe
dla filtrdw i moze by¢ przyczyng pozaru, dlatego tez jest
surowo zabronione. e Smazenie musi nastepowa¢ pod
statg kontrolg, aby przegrzany olej nie zapalit sie. e
Uwaga! Podczas funkcjonowania ptyty kuchennej dostepne
cze$ci urzadzenia moga osigga¢ wysokie temperatury. e
Uwaga! Dopoki nie zostanie zakofczona instalacja nie
wolno podtgcza¢ produktu do sieci elektrycznej. o W
odniesieniu  do zasad technicznych i przepisow
bezpieczenstwa dotyczacych odprowadzania spalin, nalezy
stosowac sie $cisle do rozporzadzen wiasciwych organéw
lokalnych. ® Wyciggane powietrze nie moze by¢ kierowane
do kanatu stosowanego do odprowadzania spalin
produkowanych przez urzadzenia spalajace gaz lub inne
paliwa. e Nigdy nie stosowa¢ produktu bez prawidiowo
zamontowanej kratkl e UzywaC wylacznie $rub
mocujacych znajdujacych sie w wyposazeniu produktu lub,
jezeli ich brak, zakupi¢ $ruby odpowiedniego rodzaju. Uzy¢
$rub o odpowiedniej diugosci, wskazanych w Instrukcji
montazu. e Podczas réwnoczesnego dziatania produktu i
innych urzadzen zasilanych energig inng niz elektryczna,
negatywne cinienie w pomieszczeniu nie moze
przekraczat 4 Pa (4 x 10-5 baréw). e Nalezy
przechowywa¢ niniejszq instrukcje, aby w kazdej chwili
méc z niej skorzystat. W przypadku sprzedazy,
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przekazania lub przeniesienia, upewni¢ sie, ze instrukcja
bedzie towarzyszy¢ produktowi.

£\ BEZPIECZENSTWO PODLACZENIA
ELEKTRYCZNEGO

e Odfgczy¢ produkt od sieci elektrycznej. @ Instalacji musi

dokonywa¢  wykwalifikowany personel znajacy
obowigzujgce  przepisy  dotyczace  instalacji i
bezpieczenstwa. ° Producent nie ponosi

odpowiedzialno$ci za osoby, zwierzeta lub rzeczy w
przypadku niezastosowania sie do wytycznych zawartych
w ninigjszym rozdziale. e Kabel zasilajacy musi by¢
wystarczajaco diugi, aby umozliwi¢ wyjecie ptyty kuchennej
z blatu roboczego. @ Upewnic sig, ze napiecie na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie na spodzie produktu
odpowiada napieciu pomieszczenia, w ktorym zostanie ono
zainstalowane. e Nie uzywa¢ przediuzaczy. e Przewdd
elektryczny uziemienia musi by¢ o 2 cm diuzszy od innych
przewodow. e W przypadku, gdy produkt nie posiada kabla
zasilajacego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju
2,5 mm2 dla mocy do 7200 W; w przypadku wyzszej
wartosci mocy przekréj kabla musi wynosi¢ 4 mm2. e W
zadnym punkcie przewdd nie moze osiagna¢ temperatury o
50 °C wyzszej od temperatury otoczenia. @ Produkt jest
przeznaczony do statego podtaczenia do sieci elektrycznej,
dlatego tez, nalezy je podtaczy¢ do statej sieci za pomocq
wytacznika wielobiegunowego, zgodnego z przepisami,
ktory zagwarantuje catkowite odciecie zasilania w
warunkach kategorii przepigciowej Il oraz bedzie tatwo
dostepny po zamontowaniu.

e Uwaga! Wymiana kabla potaczeniowego musi by¢
wykonana przez autoryzowany serwis techniczny Ilub
osobe 0o podobnych kwalifikacjach.

o Uwaga! Przed ponownym podfaczeniem obwodu do
zasilania sieciowego i sprawdzeniem prawidtowego
dziatania, nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kabel sieciowy
zostat prawidtowo zamontowany.

POWER LIMITATION: produkt jest wyposazony w funkcje
Power Limitation (Ograniczenie mocy), ktéra umozliwia
ustawienie maksymalnego progu poboru (kw)

Ustawienie musi nastapic w momencie podtaczenia
produktu do sieci elekirycznej lub przy ponownym
podiaczeniu sieci (w ciagu 2 kolejnych minut). Rozmiar
zabezpieczenia  instalacji  elektrycznej musi  by¢
dostosowany do wybranego urzadzenia ograniczajacego
moc. Informacje na temat sekwencji ustawienia funkcii
Power Limitation znajdujg sie w rozdziale Dziatanie.

KIT WINDOWS: Produkt jest przystosowane do
uzytkowania w potaczeniu z Zestawem czujnika
Window (nie jest dostarczony przez producenta). Po
zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w trybie ZASYSANIA),
zasysanie powietrza wylaczy sie za kazdym razem, gdy
okno w pomieszczeniu, w ktérym jest on zamontowany
bedzie zamknigte. Podtaczenie elektryczne ZESTAWU
do urzadzenia musi by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel techniczny. ZESTAW musi
posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z normami



bezpieczefistwa odnoszacymi si¢ do komponentu i
jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji nalezy
dokona¢ zgodnie z obowigzujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA: okablowanie zestawu, ktore nalezy podtaczy¢
do produktu musi stanowi¢ czes¢ certyfikowanego
obwodu o bardzo niskim napigciu (SELV). Producent
tego  urzadzenia uchyla si¢ od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidtowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw
zwigzanych z blednym funkcjonowaniem lub
nieprawidtowa instalacja Zestawu.

N\ BEZPIECZENSTWO PODCZAS
INSTALACJI

e Zaréwno elektryczna jak i mechaniczna instalacja musi
by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel.

e Przed rozpoczeciem instalacji: Po rozpakowaniu
produktu sprawdzi¢, czy nie zostat on uszkodzony w czasie
transportu a w  przypadku problemoéw, przed
przystapieniem do instalacji, skontaktowa¢ sig ze
sprzedawcg lub Dziatem Obstugi Klienta; Sprawdzic, czy
wymiary zakupionego produktu sg odpowiednie do
wybranej strefy montazu; Sprawdzi¢, czy wewnatrz
opakowania nie umieszczono (na czas transportu)
dodatkowych elementéw (takich jak worki ze $rubami,
gwarancje itd.) i ewentualnie wyja¢ je i przechowac;
Upewni¢ sie rowniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduije sie gniazdo elektryczne

o Przystosowanie mebla do zabudowy:

e Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami
chtodniczymi, zmywarkami do naczyn, piecykami,
piekarnikami, pralkami i suszarkami; Przed wiozeniem pyty
kuchennej wykona¢ wszystkie otwory w meblu i ostroznie
wyja¢ trociny i widry pozostate po cieciu.

Produkt zostat przeznaczony do zabudowy w blacie
roboczym o grubo$ci 2-6 cm, w przypadku instalacji TOP;
2,5-6 cm w przypadku instalacji FLUSH.

Minimalna odlegto$¢ pomiedzy ptyta kuchenng a $ciang
musi wynosi¢ przynajmniej 5 cm z przodu, 4 ¢cm z boku i
przynajmniej 50 cm od gdrnych potek.

Zwr6¢ Uwage = Wskazane odlegtosci sg przyktadowe:
podczas projektowania uwzgledni¢ zalecenia producenta
kuchni.

+ aby zoptymalizowa¢ instalacje wers;ji filtrujacej, zaleca sie
wykonanie otworu w cokole, do ktérego bedzie wiozona
kratka.

« Wazne: uzywa¢  jednosktadnikowego  kitu
uszczelniajacego (S), odpornego na temperature do 250° ;
przed montazem, nalezy doktadnie wyczysci¢ powierzchnie
do klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby
niekorzystnie wplyna¢ na sklejenie (np.. produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt, resztki starego
kleju itp.); nalezy réwnomiernie rozprowadzi¢ klej na catym
obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do wyschnigcia
na okoto 24 godziny.

e Uwaga! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujacych
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zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do
ryzyka natury elektrycznej.

e Uwaga: dla zapewnienia prawidtowego montazu
produktu zaleca sie owiniecie przewodow rurowych tasma
klejaca o nastepujacej charakterystyce: folia elastyczna z
miekkiego PVC, z klejem akrylanowym; zgodna z norma
DIN EN 60454; op6zniajaca spalanie; wysoka odporno$c¢
na skoki temperatury; mozliwa do uzycia w niskiej
temperaturze.

UTYLIZACJA PO WYCOFANIU Z
EKSPLOATACJI

Urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrek-
ﬁ tywa, Europejskg 2012/19/WE - UK SI 2013 Nr

3113 (WEEE), dotyczaca zuzytego sprzetu elek-
I rycznego i elektronicznego.
Upewniajac  sie o prawidtowej utylizacji produktu.
Uzytkownik przyczynia sie do zapobiegania potencjalnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia. Symbol
umieszczony na produkcie lub na zataczonej dokumentacii
oznacza, ze nie powinien on by¢ traktowany jako odpad
domowy, nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sie
go pozby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat
utylizacji, ztomowania i recyklingu produktu, nalezy
skontaktowa¢ sie z wkasciwym biurem lokalnym, centrum
zbiérki odpadéw lub ze sklepem, w ktérym zostat
zakupiony.

NORMY

Urzadzenie zostalo zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Wydajnos¢: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; I1SO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Wskazéwki  dotyczace  prawidtowego  uzytkowania
ograniczajagcego  wplyw na  $rodowisko:  Podczas
rozpoczecia gotowania wiaczy¢ urzadzenie z minimaing
predkoscig, pozostawiajac je wigczone réwniez na kilka
minut po zakoriczeniu gotowania. Zwigkszy¢ predkosé tylko
w przypadku duzej ilosci spalin i oparéw, uzywajac funkcji
booster wytacznie w ekstremalnych wypadkach. Aby
utrzyma¢ skutecznos¢ systemu redukcji nieprzyjemnych
zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne filtrly
weglowy/e.  Aby  zachowa¢  skuteczno$¢ filtra
przeciwttuszczowego, w razie koniecznosci nalezy go
wyczyscic. Aby zwiekszy¢ skutecznos¢ i zredukowac hatas,
zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu odprowadzania
wskazang w niniejszej instrukcji.



2. UZYTKOWANIE
UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Indukcyjny system gotowania opiera si¢ na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtowng cechg takiego
systemu jest bezpo$rednie przekazywanie energii z
generatora do garnka.

Zalety: W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi,
wasza plyta indukcyjna jest: Bezpieczniejsza: nizsza
temperatura na szklanej powierzchni. Szybsza: mniejszy
czas nagrzewania potrawy. Bardziej precyzyjna: piyta
natychmiast reaguie na  wydawane  polecenia.
Skuteczniejsza:  90%  pobieranej  energii  jest
przeksztatcanej w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z
piyty, przekazywanie ciepla zostaje  natychmiast
przerwane, unikajac w ten sposéb niepotrzebnych strat.

UZYTKOWANIE NACZYN DO
PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

e Naczynia do przygotowywania potraw

m Uzywaé wylacznie garnkéw, ktére posiadaja
wskazany symbol.

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie
nalezy uzywac:

* naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

* metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczyh o szorstkiej podstawie, aby nie porysowac
powierzchni piyty;

* nigdy nie kfas¢ goracych garnkéw i patelni na panelu
sterowniczym ptyty.

+ Nie wszystkie garnki nadajace sie do indukcji sa
odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sg
czesciowo wykonane z materiatu ferromagnetycznego!!
Podczas zakupu garnkéw lub patelni sprawdzic, czy:

« Dno jest w calosci wykonane z materiatu

ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sie
réwnomierno$¢ oraz skuteczno$¢ przesylania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednig do
gotowania

* Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sie
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

* Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.
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+ Odejmujg  one powierzchnig kontaktu pomiedzy
elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac wydajnosé

i pogarszajac gotowanie.

|

\_/
ePosiadane naczynia
Za pomocy zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy
materiat z ktorego jest wykonany garnek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sie, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazéwki, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, majg
zastosowanie rowniez w tym przypadku.

e Zalecana $rednica dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkéw beda niewlasciwe
strefy grzewcze nie wlacza sie. Aby zapozna¢ si¢ z
minimalng $rednicg garnka do uzycia na poszczegolnych
strefach, nalezy zapozna¢ sie z ilustrowang czescig
niniejszej instrukgji.

e Oszczednos¢ energetyczna

Uzywa¢ garnkéw i patelni o $rednicy dna rowniej $rednicy
strefy grzewczej; Uzywac wytgcznie garnkow i patelni z
ptaskim dnem; - Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania
przykry¢ garnek pokrywka; W celu zmniejszenia czasu,
gotowaC warzywa, ziemniaki itp. w niewielkiej ilosci wody;
Uzywa¢ szybkowaru, ktéry dodatkowo ogranicza zuzycie
energii i czas gotowania;Ustawi¢ garnek na $rodku strefy
grzewczej oznaczonej na plycie.

UZYTKOWANIE OKAPU

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciggowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzna recyrkulacja.

Na stronach internetowych ~ www.elica.com i
www.shop.elica.com mozna zapozna¢ si¢ z peing
gamq dostepnych zestawdéw, w celu wykonania réznych
instalacji, zaréwno w wersji filtrujacej jak i wyciagowe;.

° @] Wersja Wyciggowa:

Opary sg odprowadzane na zewnatrz budynku za pomocq,
szeregu kanatow (do nabycia osobno). Podiaczy¢ produkt
do przewodéw rurowych i otworéw spustowych na $cianie
o $rednicy rownej Srednicy wylotu powietrza (kofnierz
taczacy). Wiecej informacji na temat rur i ich wymiaréw
wskazano na stronie dotyczacej akcesoriéw w instrukcji
montazu - Wersja z wyciggiem. Zastosowanie rur i otworéw
spustowych na $cianie o mniejszej $rednicy doprowadzi do
zmniejszenia 0siggow zasysania i znacznego zwiekszenia
hatasu. W takim przypadku producent uchyla sie od
wszelkiej odpowiedzialnoci.

Dla maksymalnej wydajnosci zasysania: ¢ Zaleca sie
maksymalnie 7-metrowy, prostoliniowy przewod rurowy. ¢
Na tacznie 7 metrach prostoliniowego przewodu rurowego
zaleca si¢ stosowanie maksymalnie dwéch kolanek 90° ¢


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

Nalezy unika¢ drastycznych zmian w przekroju przewodu,
zawsze preferujac przekréj @ 150 mm (lub prostokatny 222
X 89 mm).

° Wersja Filtrujaca:

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane powietrze zostanie  przefiltrowane przez
odpowiednie  filtry  przeciwttuszczowe i filtry
przeciwzapachowe. Produkt jest dostarczany z wszystkimi
elementami niezbednymi do standardowego montazu, z
wylotem powietrza w przedniej czes$ci cokotu mebla.
Produkt  jest ~ wyposazony w  zestaw filtrow
przeciwzapachowych. Dodatkowe informacje znajdujg sie
na stronie dotyczacej akcesoriow wersji filtrujacej (w
ilustrowanej czesci niniejszej instrukcii).
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3. DZIALANIE
PANEL STEROWNICZY

B
@ —‘
___________________ mon
""""" mEmEnE

P.  Funkcja

1 ONJ/OFF ptyty kuchennej/okapu do ptyty kuchennej

Wybér strefy grzewczej / Wyswietlacz strefy grzew-
czej

Zwigkszanie/Zmniejszanie poziomu mocy gotowania
i predko$ci (moc) zasysania




Wyswietlanie poziomu mocy gotowania i predkosci
(mocy) zasysania

4 Aktywacja Timera ,STAND ALONE”

WYSWIETLACZ STREFY GRZEWCZEJ

na wy$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Funkcja Wartos¢

Wyswietlacz: Timer ,STAND ALONE” / Timer Strefy —
gotowania. Wiaczona strefa grzewcza it

Zwigkszanie/Zmniejszanie czasu Timera ,STAND Power Level (Poziom Mocy) :' '_'4":'"

5 ALONE” / Timer Stref grzewczych

9 Y Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepla oy
6  Aktywacja Czasomierza stref grzewczych Resztkowego) =
]

Wskaznik Czasomierza stref grzewczych aktywny

Aktywacja Automatic Heat Up (Nagrzewanie Auto-

7 matyczne).

8 Aktywacja Temperature Manager - Regulatora Tem-
peratury (Warming Function - Funkcja Nagrzewania)

9 Pauza

10 Key Lock (Blokada Przyciskow)
11 Wskaznik Okapu aktywny

Aktywacja Wskaznika Nasycenia Filtrow
12 Wybdr/Aktywacja Okapu
Wyswietlacz Okapu

Wyswietlacz nasycenia Filtra weglowego/ceramicz-
nego - Filtra przeciwttuszczowego

13 Reset Nasycenia Filtrow

14 Aktywacja funkcji automatycznej okapu

CO TRZEBA WIEDZIEC PRZED
ROZPOCZECIEM PRACY
Wszystkie  funkcje tej plyty  kuchennej  zostaly

zaprojektowane w sposdb uwzgledniajacy najbardziej
rygorystyczne normy bezpieczenstwa. Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wiaczaja si¢ lub wylaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkow lub sg one zle ustawione.

* W innych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczajg
sie automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana
funkcja wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wiaczy¢
plyte kuchenng’ bez ,Wybra¢ strefe grzewczg’ i
,Temperatura pracy”, lub ,Funkcja Lock” (Blokada) lub
,Timer” (Czasomierz).

Przed zblizeniem sig do strefy grzewczej, poczeka¢, az
wys$wietlacz wytaczy sie.

Uwaga!l W razie (na przyklad) diuzszego dziatania
wytaczenie strefy grzewczej moze nie by¢ natychmiastowe,
poniewaz trwa etap chiodzenia; na wyswietlaczu stref

[N
grzewczych pojawi sie symbol /1" wskazujacy, ze trwa
chtodzenie. Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej,
poczekac, az wywietlacz wytaczy sie.
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Pot Detector (Detektor Garnka) ]

Aktywna funkcja Bridge Zone (Strefy taczo- g
ne)

Aktywna funkcja Temperature Manager (Re- N
gulator Temperatury)

Funkcja Pauzy ,' ,'
Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie (]
Automatyczne) =
CHARAKTERYSTYKA PLYTY

o Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni si¢
lub zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia
garmka.

o Pot Detector (Detektor Garnka

Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w
strefach grzewczych.

o Safety Shut Down (Wytaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza
posiada maksymalny czas dziatania, ktéry zalezy od
ustawionego poziomu mocy.

e Residual Heat Indicator
Resztkowego)

Po wytaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecnos¢
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu

(Wskaznik _ Ciepta

[N
danej strefy, za pomoca symbolu /1.

UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ
Uwaga: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcje nalezy
wczesniej wiaczy¢ dana strefe

o Wiaczenie
Krotko weisna¢ (dotknac) ® ON/OFF (1) ptyty grzewczej/

okapu: podswietli sie  symbol @; Kontynuowac
wciskanie: przez chwile bedg widoczne wszystkie
dostepne funkcje, po czym tylko giéwne pozostang
aktywne; pozostatych bedzie mozna uzy¢ i uaktywnig sie
pdzniej, podczas pracy urzadzenia.

WAZNE: wszystkie dostepne funkcje beda pod$wietlone
Swiatlem o niewielkim natezeniu, ktére stanie sie
intensywniejsze dopiero w momencie aktywowania
funkcii.



Ponownie wcisnag, aby wylaczy¢
Uwaga: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

o Wybor stref grzewczych
Dotkng¢ (wcisnaé ) obszaru Wyboru/Wyswietlacza (2)
odpowiadajacej wymaganej strefie grzewcze;.

e Power Level (Poziom Mocy)

Ptyta grzewcza posiada 9 pozioméw mocy. Dotkngé i
przesung¢ palcem po Pasku wyboru (3):

w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w obszarze
Wyboru/Wyswietlacza (2)

e Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy
(powyzej poziomu =), ktory jest aktywny przez 5 minut, po
czym moc wraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ i przesung¢ palem wzdiuz Pasku wyboru (3)

(powyzej poziomu ') i uaktywni¢ Power Booster
(Wzmacniacz ~ Mocy).  Poziom  Power  Booster
(Wzmacniacza Mocy) jest wskazywany w obszarze

I}
Wyboru/Wyswietlacza (2) symbolem I~

o Timer Stref grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,
ktére mozna ustawi¢, réwniez jednoczesnie, dla kazdej
strefy grzewczej. Po zakorczeniu ustawionego okresu
czasu, strefy grzewcze wylacza sie automatycznie i
uzytkownik  zostanie poinformowany sygnatem
dzwigkowym.

Aktywacja funkcji Czasomierza Stref Grzewczych

+ Dotkna¢ (wcisng¢) obszaru Wyboru/Wyswietlacza (2)
(power level inny niz zero)

+ Weisnagé @ (6) w odniesieniu do strefy grzewczej

+ Za pomocg symboli — + (5) mozna ustawi¢ czas
trwania Czasomierza, ktory jest wySwietlany w Strefie/

Wyswietlaczu (4); podczas ustawiania miga symbol C")
(6).

Uwaga: poczeka¢ 10 sekund bez naciskania na inne
polecenie, aby Czasomierz Strefy Grzewczej mogt sie
uruchomic.

Uwaga: ponowne dtugie wcisniecie @ (6) spowoduje, ze
Czasomierz strefy grzewczej wyresetuje sie.

W razie koniecznosci, powtorzy¢ czynnos¢ dla kilku
stref grzewczych:

Kazda strefa grzewcza moze mie¢ ustawiony osobny
Czasomierz; na wyswietlaczu (4) pojawi sie odliczanie dla
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strefy grzewczej wybranej w danym momencie; jesli nie
zostanie wybrana zadna strefa, po naci$nieciu na
Wyswietlacz (4) pojawi si¢ odliczanie Timer (Czasomierza)
STAND ALONE. Tryb wizualizacji odliczania jest taki
sam, jak w przypadku Timer (Czasomierza) STAND-
ALONE (patrz paragraf Timer (Czasomierz) STAND-
ALONE w wersji WEB niniejszej instrukgji).

Kiedy czasomierz ukoriczy odliczanie wydany zostanie
sygnat akustyczny i strefa grzewcza wytaczy sie.
Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):

* wybra¢ strefe grzewcza (2)

+ ustawi¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na :'_:'1'_:'

zapomocg — + (5).

P
P

’

+ Power Limitation (Ograniczenie Mocy)

Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobér i regulujgc moc
poboru wszystkich aktywnych stref grzewczych, aby
catkowity pobdr ptyty nie przekraczat ustawionego
maksymalnego poziomu poboru.

Uwaga: ustawienia nalezy dokonywaé na wytaczonej

plycie, bez wciskania przycisku @ ON/OFF (1), w
momencie podtaczenia plyty kuchennej do  sieci
elektrycznej lub po ponownym podtaczeniu sieci, w ciagu 2
kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation (Ograniczenie mocy):

+ weisngé przycisk ( A ) (ktéry bedzie migat tylko przez
pierwsze 2 minuty po podiaczeniu zasilania)

+ trzymajac  wecisnigty  przycisk ( A ) nacisnag¢,
pojedynczo, wszystkie obszary Wyboru/Wyswietlacza (2)
stref grzewczych, w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazéwek zegara, poczynajac od prawej przedniej
strefy (FR), po kazdym wcisnigciu zostanie wyemitowany
krotki  sygnat dzwiekowy; po wecinieciu wszystkich
Wyswietlaczy (2) mozna zwolni¢ przycisk:

w tym momencie na WysSwietlaczu (2) tylnej lewej strefy

(RL) pojawig sie kolejno symbole l‘i‘ i g , wskazujac, ze
mozna dokona¢ ustawien.

+ wybra¢ Wyswietlacz (RL-2), a nastepnie uzy¢ Paska
wyboru (3), dopdki na Wy$wietlaczu pojawig sie symbole

~
[ iLq :

Na Wyswietlaczu (FL-2) pojawi sie biezace ustawienie
wraz z warto$ciami podanymi w tabeli:



wyswietlana warto§¢ Moc (KW)

f_-,’ 7,4 Kw (ustawienie domysine)

B 4,5Kw

2 3,1 Kw

Aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation

(Ograniczenie mocy):

* nacisng¢ na Wyswietlacz (FL-2), nastepnie uzy¢ Paska
wyboru (3), aby

wprowadzi¢ nowe ustawienie. Aby zapisaC wybor, wcisngé

na 2 sekundy przycisk ® ON/OFF (1); zostanie
wyemitowany dtuzszy sygnat dzwigkowy potwierdzajacy
ustawienie.

o Bridge Zones (Strefy taczone)

Dzieki funkcji Bridge strefy grzewcze moga pracowac
wspolnie tworzac jedng duzg strefe o tym samym poziomie
mocy. Taka funkcja umozliwia réwnomierne gotowanie w
duzych garnkach i patelniach.

Mozna wykorzystac przednig strefe grzewcza w potaczeniu
z odpowiadajaca jej strefa tylng (aby sprawdzi¢, ktére strefy
majq takq funkcje, skonsultowa¢ ilustracje wskazane w
niniejszej instrukcji).

Aby uaktywni¢ Funkcje Bridge:

+ jednoczesnie wybra¢ obydwie strefy grzewcze,
ktorych chce sie uzy¢

* na Wyswietlaczu (2) ,tylnej” strefy grzewczej pojawia sie

symbol H

+ za pomocq Paska wyboru (3) mozna ustawi¢ Poziom
(moc) dziatania, ktéry bedzie widoczny na wyswietlaczu (2)
w strefie ,przedniej”

Aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtorzy¢ te
sama procedure aktywacji

Uwaga: Timer (Czasomierz) Stref  Grzewczych,
uaktywniony  podczas  Funkcji Bridge, spowoduje
automatyczne wylacznie obydwu stref grzewczych; w tym
przypadku sg one uwazane jako jedyna strefa
kombinowana.

o Key Lock (Blokada Przyciskow)

Key Lock (Blokada Przyciskéw) umozliwia zablokowanie
ustawien piyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i
pozostawiajac aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:

+ wcisngé ﬂ (10) Powtorzy¢ czynnos¢, aby
dezaktywowac.

Uwaga: po wcisniecie jakiejkolwiek innej funkcji podczas,
gdy jest aktywna funkcja Key Lock (Blokada Przyciskow),

symbol ﬂ zacznie miga¢ wskazujac, ze funkcja jest
wigczona i nalezy jg wytaczyc¢, aby umozliwi¢ uzycie pyty.
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o Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)

Funkcja Automatic Heat UP umozliwia szybsze osiagniecie
ustawionej mocy; Gwarantuje ona szybsze ugotowanie, ale
bez ryzyka przypalenia potrawy, poniewaz temperatura nie
przekracza ustawionego poziomu. Ta funkcja jest dostepna

]
dla pozioméw mocy od (7 do lg .
Aktywacja:

)
+ z wigczong strefa grzewcza weisna¢ T (7), na
Wyswietlaczu (2) pojawig sie na przemian migajacy napis

l"l’ i moc ustawiona w strefie grzewcze;.

Zwiekszenie poziomu mocy strefy grzewczej: funkcja
Automatic Heat Up (Nagrzewania Automatycznego)
pozostaje aktywna z nowym ustawieniem temperatury;

Zmniejszanie poziomu mocy strefy grzewczej: funkcja
Automatic Heat Up (Nagrzewania Automatycznego)

wylaczy sig.
Uwaga: wybierajac jednoczesnie inng strefe grzewcza,

)
symbol T} (7) znowu si¢ zapali $wiattem o malym
natezeniu i bedzie mozna aktywowac funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wyswietlaczu (2).

o Pauza

Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

N
* wcisnacé “ (9), wyswietli sie migajacy symbol /1 na
wyswietlaczach (2)
Aby dezaktywowaé funkcje:

. wcianél I (9), podswietli sie Pasek Wyboru (3)

+ wcisnaélprzewing¢  Pasek  Wyboru (3), aby
dezaktywowac funkcje.

Uwaga: wylaczenie pauzy przywraca warunki piyty
kuchennej, w ktérych znajdowata sie ona uprzednio, ptyta
bedzie wigc pracowac z takimi samymi ustawieniami, jakich
uzywata przed przerwa.

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, plyta wylaczy sie automatycznie.

Uwaga: Funkcja Pauzy nie ma wptywu na zasysanie.

o Timer (Czasomierz) ,STAND ALONE”
Funkcja Timer (Czasomierz) to odliczanie niezalezne od
stref grzewczych (i strefy zasysania).

Czasomierz  aktywuje si¢ po  wcisnigciu  Strefy/
Wyswietlacza (4).
Za pomocg symboli — + (5) ustawi¢ czas trwania

Czasomierza, ktéry jest wysSwietlany na wySwietlaczu
Strefa/Wyswietlacz (4)

Uwaga : poczekaC 10 sekund, bez naciskania zadnego
innego polecenia, aby odliczanie sig uruchomito.
Czasomierz mozna ustawi¢ maksymalnie na 1(h) i



59(min). Pozostalty czas bedzie wy$wietlany w Strefie/
Wyswietlaczu (4), a po zakonczeniu odliczania zostanie
wyemitowany sygnat dzwigkowy.

Uwaga: Gdy odliczanie bedzie krétsze niz 10 minut, na
czasomierzu pojawi sie stata kropka po pierwszej cyfrze.

Wyswietlana wartos¢ Pozostaly czas

1 godz. 35 min

1 min. 35 sek.

Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):
* wybra¢ Strefe/Wyswietlacz (4)
+ ustawi¢ czas trwania Czasomierza na Zero :'_:'_:'_:’ :'_

uzywajac — + (5)

-

o Temperature Manager - Regulator Temperatury
(Warming Function - Funkcja Nagrzewania)

Temperature Manager (Regulator Temperatury) jest
funkcja sterownicza, ktéra umozliwia utrzymanie ciepta na
stalym poziomie, na zoptymalizowanym poziomie mocy;
idealna dla utrzymania w cieple potraw juz gotowych.
Funkcja Temperature Manager (Regulator Temperatury)

aktywuje sie po wcisnieciu na przycisk &i (8).
Na wyswietlaczu (2) strefy, w ktorej pracuje Temperature

Manager (Regulator Temperatury) pojawi sig symbol =]
Uwaga: wybierajac jednoczesnie inng strefe grzewcza,

symbol &E (8) znowu zapali si¢ $wiatlem o niewielkim
natezeniu i bedzie mozna aktywowa¢ funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, w ktorej zostata
ustawiona, co jest sygnalizowane na Wyswietlaczu (2).

+ Ponownie wcisnaé &é (8), aby dezaktywowaé i
wytaczy¢, az do poziomu wyswietlonego na Wyswietlaczu

(2) na Lt

Uwaga: jesli w Temperature Manager - Regulatorze
Temperatury (Warming Function - Funkcja Nagrzewania)
wybrano kilka stref, nalezy najpierw wybra¢ zadang strefe
za pomocg obszaru Wyboru (2); Funkcje mozna réwniez
dezaktywowa¢ za pomocg Paska Wyboru (3), ustawiajac

Poziom Mocy na .

UZYTKOWANIE OKAPU

+ Wiaczenie systemu wyciggowego:
« Wiaczy¢ plyte grzewcza jak wskazano w rozdziale
,wiaczenie” dotyczacym ,uzytkowania plyty grzewczej”;

* Predkos$¢ (moc) zasysania:

Okap posiada 4 poziomy predkosci (mocy) od C7 do Qq
Dotkna¢ i przesuna¢ palcem po Pasku Wyboru (3): w
prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy, w lewo, aby go
zmniejszy¢.
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Uwaga: Ustawiony poziom mocy zostanie wy$wietiony w
obszarze Wyboru/Wyswietlacza (12)

® Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Odkurzacz jest wyposazony w 1 dodatkowy poziom
zasysania o nazwie Power Buster, ktéry jest regulowany
czasowo i frwa 5 minut.

Aby go wybra¢, dotkna¢ i przesuna¢ palcem po Pasku
(]
wyboru (3 ) (powyzej poziomu (=F), na wyswietlaczu pojawi

[}
sie migajacy symbol /.
Uwaga: po uplywie ustawionego czasu, moc powroci do
poprzednio ustawionego poziomu.

o Funkcjonowanie automatyczne

Okap wigcza sie na najodpowiedniejszej predkosci
dostosowujgc moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych.

Kiedy strefy grzewcze sa wylaczone, okap dostosowuje
predko$¢ zasysania, zmniejszajac jg stopniowo, tak by
wyeliminowaé resztki par i odoréw.

W celu aktywowania funkcji:

Wciané( A )(14);
Powtorzy¢ czynnos$¢ w celu dezaktywacii.
Uwaga: jesli podczas automatycznego funkcjonowania na

Pasku Wyboru (3) wybierze sig predkosci od J' do El' ,
automatyczne funkcjonowanie zostanie przerwane; jesli
natomiast wybierze sie Power Boster, automatyczne
funkcjonowanie  zostanie  wznowione po  uplywie

ustawionego czasu, a symbol ( A ) bedzie migat.
Uwaga: w przypadku wytaczenia plyty podczas aktywnego
Funkcjonowania automatycznego, wytaczenie okapu
nastapi automatycznie, w sposéb stopniowy.

o Wskaznik nasycenia filtrow

Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacji
filtrow:

Filtry przeciwzapachowe weglowe/ceramiczne FILTR (13)
wiacza sie

Filtr przeciwttuszczowy FILTER (13) wiacza si¢ i miga
Uwaga: funkcja ta jest domysinie wytaczona (sposdb
wigczenia opisano w punkcie ,Aktywacja wskaznika
nasycenia filtrow”)

o Reset nasycenie filtrow

Po przeprowadzeniu konserwacji filtrow
(przeciwttuszczowego lub weglowego/ceramicznego) dtugo
wcisna¢ przycisk FILTER (13); wylacza sig, uruchamiajac
ponowne zliczanie wskaznika.

o Aktywacja wskaznika nasycenia filtrow
Uwaga: Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.



Aby go uaktywni¢ nalezy:

* wiaczy¢ plyte z wyciggiem (D ;

* z wylaczonym silnikiem zasysania i strefami grzewczymi
wcisna¢ na Strefe wyboru (12)

+ wcisng¢ na dluzsza chwile HOOD (11) dopoki na
Wyswietlaczu (12) nie pojawig sie na zmiane migajace

i il
Iiteryl:x i,

il

l’: = filtry przeciwzapachowe weglowe/ceramiczne; Li

filtr przeciwttuszczowy;

FILTRY PRZECIWZAPACHOWE WEGLOWE/CERAMICZNE
* nacisna¢ na Wyswietlacz (12) w momencie, w ktorym

TS i
pojawi sie litera =1
+ weisna¢ FILTER (13) state $wiatto.

+ ponownie na diuzszg chwile wcisng¢é HOOD (11), aby
potwierdzi¢ aktywacje wskaznika filtra
przeciwzapachowego

weglowego/ceramicznego.

FILTR PRZECIWTLUSZCZOWY
* nacisng¢ na Wyswietlacz (12) w momencie, w ktérym

pojawi sie¢ litera E

+ weisna¢ FILTER (13) migajace $wiatto.

+ ponownie na diuzszg chwile wcisng¢é HOOD (11), aby
potwierdzi¢ aktywacje wskaznika filtra
przeciwttuszczowego.

TABELA MOCY
Poziom mocy Rodzaj gotowania Il:;ga/:lr(‘:;vame (w oparciu o doswiadczenie i nawyki ku-
_ szybkie zwiekszenie temperatury potrawy, az do szybkie-
;'-' Szybkie podgrzanie go wrzenia w przypadku wody lub szybkiego podgrzania
Max moc ptynéw do gotowania
I . ) Pieczenie, rozpoczecie gotowania, smazenie produktow
3 . =1 |Smazenie - gotowanie . . .
mrozonych, szybkie gotowa¢
] 3 Pieczenie — smazenie - gotowanie —|smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grillo-
Wysok Y- grillowanie wanie (przez krotki czas, 5-10 minut)
soka
y . . ) smazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i
moc = 7 |Pieczenie - gotowanie — powolne goto-|~ . : . . :
b :1' . SR . grilowanie (przez $rednio diugi czas, 10-20 minut), na-
=~ |wanie — smazenie- grillowanie . .
grzewanie akcesoriow
7 |Gotowanie — powolne gotowanie - duszenie, gtrzymywanle ngklego zagotowanla, g"otowac
b’ R !_-, Lo ) (przez dhugi czas), uzyskanie kremowej konsystencji potra-
smazenie- grillowanie
wy z makaronem
Srednia | & £ Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydtuzony czas gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby)
o - H ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre-|uzywajac ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka), uzy-
moc == . . ) : "
mowej konsystencji skanie kremowej konsystencji potrawy z makaronem
= Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydtuzony czas gotowania (objetosci mniejsze niz jeden
- 3 ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre- |litr: ryz, sosy, pieczenie, ryby) uzywajac ptyndw (np. woda,
mowej konsystencji wino, bulion, mleko)
1 E' Stopienie — rozmrazanie - utrzymanie|topienie masta, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie
o-g temperatury- homogenizacja matych produktow
Niska moc ) . L . |utrzymywanie matych porcji $wiezo ugotowanych potraw w
i Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie .
‘:i’ A temperaturze lub utrzymywanie temperatury talerzy oraz
= temperatury- homogenizacja Lo . o
uzyskiwanie kremowej konsystencji risotto
_ Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wytaczenia
OFF ;'_ / Powierzchnia oparcia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci ciepta w zwigzku z za-
koficzonym gotowaniem, sygnalizacja za pomocg H-L-O)
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4. KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz zniknetfa kontrolka wskazujaca grzanie.

Informacje na temat konserwacji produktu wskazano
x na ilustracjach na koncu czesci o instalacji, oznaczo-
nych ponizszym symbolem.

KONSERWACJA PLYTY GRZEWCZEJ

e Czyszczenie plyty indukcyijnej

Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

* Nie uzywac gabek Sciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

+ Nie uzywa¢ zracych $rodkdw chemicznych takich jak
spray do piekarnika lub odplamiaczy.

* NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygnigcie i wyczysci¢
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci. Cukier lub
bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie piyty
kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usung¢. Sol,
cukier oraz piasek moga zarysowa¢ szklang powierzchnie.
Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub
specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia
piyty (przestrzega¢ zalecen Producenta).

° X D Czyszczenie zbiornika na ciecz:

W razie przypadkowego i obfitego rozlania sie ptynéw z
garnkow i patelni mozna uzyé zaworu spustowego,
znajdujacego sie w dolnej czesci produktu, w celu
wyeliminowania  wszelkich pozostatosci, zapewniajac
maksymalne bezpieczenstwo higieniczne.

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna
catkowicie wyja¢ dolny zbiornik.

° X E Czyszczenie metalowej kratki:
Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym
detergentem i doktadnie wysuszy¢, aby unikng¢ utleniania.

KONSERWACJA OKAPU

o Czyszczenie okapu:

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem.

DO CZYSZCZENIA NIE UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB
PRZYRZADOW!

Unika¢ stosowania produktéw zawierajacych substancje
$cierne. NIE UZYWAC ALKOHOLU!

° XA Konserwacja Filtra przeciwtluszczowego:
Przytrzymuje czasteczki tluszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system
saturacji filtréw wskazuje taka konieczno$¢) uzywajac
nieagresywnych detergentéw, recznie lub w zmywarce do
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naczyn w niskiej temperaturze i w krétkim cyklu mycia.
Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegajg zmianie.

° XB Konserwacja Filtra Weglowego - Ceramiczne
(Tylko w Wersja Filtrujacej):

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania. Produkt jest wyposazony w zestaw filtrow
przeciwzapachowych.

Nasycenie filtrow przeciwzapachowych nastepuje po
krotszym lub diuzszym uzytkowaniu, w zaleznosci od
rodzaju  kuchni i termindw  czyszczenia filtra
przeciwtluszczowego. Filtry przeciwzapachowe moga by¢
regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wczesniej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45
minut. Prawidiowa regeneracja zapewnia statg wydajno$c¢
filtrowania przez 5 lat.

Uwaga! Nie ktas¢ filtrow na dnie piekarnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na $rodkowym poziomie.



5. SERWIS OBSLUGI
TABELA WYSZUKIWANIA USTEREK

Kod znamionowy

Opis

Mozliwe przyczyny

Rozwiazanie

Strefa sterowania wylacza sie z

Przed ponownym uzyciem

jest uszkodzony

2 Temperatura wewnetrzna czgsci .

» - -
E E’ powodu zbyt wyrsyok|ej temperatu elekironicznych jest Zbyt wysoka piyty poczzkrﬁg, az wysty:
E*S’ Nieodpowiednie naczynie Utrata W+asc":\"§§ﬁ | magnetycz- Zdja¢ garnek

o . Brak zasilania elektrycznego . .

,,,,,, Problemy w komunikacji pomie- . e | Odtaczyc¢ plyte od sieci

£ *5 dzy interfejsem uzytkownika a ?{;?u'rua’v;z?;l’éasgggqgowe li% elektrycznej i sprawdzi¢
modutem indukcyjnym P podtaczony podtaczenie

Wszystkie inne sygnali-
zacje btedow

Skontaktowac sie z serwisem obstugi technicznej i podac kod btedu

SERWIS OBSLUGI

Przed skontaktowaniem sig z Serwisem Obstugi
1. Upewnic sie, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wtasnym zakresie na podstawie opiséw z paragrafu ,Wyszukiwanie

usterek”.

2. Wytaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwigzany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac¢ sie z najblizszym Serwisem Ob-

stugi.
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Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pfipadné
poruchy, Skody ¢i pozary spotfebite zplsobené
nedodrzenim pokynd uvedenych v tomto navodu. Spotfebi¢
je urCen vyhradné k pouziti v domacnostech pro vareni
pokrmU a odsavani vypari z tohoto vafeni. Neni povoleno
spotfebi¢ pouzivat pro jiné Gcely (napf. vyhfivani
mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoliv odpovédnost v
pfipadé nevhodného pouZiti nebo za nespravné nastaveni
ovlada¢u.

Spotiebi¢ mize mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v
tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, udrzbé a
instalaci zUistavaji stejné.

e Navod si pozorné prectéte: obsahuje dileZité informace
o instalaci, pouZiti a bezpecnosti.

o Na spotfebici neprovadéjte elektrické upravy.

o Pred instalaci spotrebice zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti neposkozené. V opacném pripadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracujte.

e Pfed zahdjenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotrebice. V opacném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.

@: dily oznacené timto symbolem Ize zakoupit
samostatné u specializovanych prodejcu.

*: dily oznafené timto symbolem jsou volitelnym
pfislusenstvim dodavanym pouze u nékterych modeld a Ize
je zakoupit na webovych strankach www.elica.com a
www.shop.elica.com.

1. BEZPECNOST A PREDPISY
/\ OBECNA BEZPECNOST

Pozor! Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny: e Pred
provadénim jakychkoli instalacnich praci musi byt vyrobek
odpojen od elektrické sité. e Instalace nebo Udrzba musi
byt provedeny odbornym technikem v souladu s pokyny
vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpe&nostnimi
predpisy. Nepokou3ejte se opravovat ¢i vymérovat zadnou
¢ast vyrobku, pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k
pouziti. e Uzemnéni vyrobku je povinné ze zakona. e
Napajeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil
pfipojeni vyrobku, zabudovaného do skfiriky, k elekirické
sit. @ Aby instalace spliovala pozadavky platnych
bezpecnostnich predpisd, je nutné instalovat jistic, ktery
zajisti celkové odpojeni od sité, pokud nastanou podminky
prepéti kategorie Ill, v souladu s pravidly pro instalaci. e
NepouZivejte rozdvojky nebo prodluZovaci kabely. ® Po
dokonCeni instalace jiz nesmi byt elektrické soucasti
pfistupné uzivateli. e Vyrobek a jeho pfistupné casti
béhem pouzivani dosahuji vysokych teplot. Davejte pozor
na pfipadny styk s topnymi ¢lanky. e Ujistéte se, Ze si déti
nebudou s vyrobkem hrat; uchovavejte jej mimo dosah déti
a na déti dohlizejte, protoze pfistupné Casti se mohou
béhem provozu zahfivat. @ U osob s kardiostimulatory a
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aktivnimi implantaty je nutné pfed pouzitim indukéni vamé
desky provéfit, zda je konkrétni kardiostimulator
kompatibilni s vyrobkem. ® B&hem pouZivani vyrobku a po
ném se nedotykejte jeho topnych ¢lankd. e Vyvarujte se
kontaktu s utérkami nebo jinym hoflavym materialem,
dokud se vSechny sou¢asti vyrobku dostatecné neochladi,
nebezpeCi pozéru. e Nepokladejte hoflavy material na
vyrobek €i do jeho blizkosti. @ Prehfaté oleje a tuky jsou
snadno zapalné. Budte opatri pfi pfipravé pokrml
obsahujicich velké mnozstvi tuku a oleje. e Pokud je
povrch vyrobku praskly, vypnéte ho, aby nemohlo dojit k
zasazeni elektrickym proudem. e Vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl uvadén do provozu pomoci externiho
Casového spinaCe nebo samostatného dalkového fFidiciho
systému. e Vafeni na vamné desce s olejem nebo tukem
bez dozoru mlZze byt nebezpeéné a zplsobit pozar. e
Proces vareni musi byt pod dozorem. Kratké vareni musi
byt nepfetrZité pod dozorem. e NIKDY se nepokouSejte
hasit plameny vodou. Vyrobek musi byt naopak vypnut a
plameny musi byt uduSeny napfiklad poklici nebo
protipozarni dekou. e NebezpeCi pozaru: nepokladejte
Zadné predméty na vamné plochy. e NepouZivejte parni
CistiCe, hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem. e Na
povrch vamné desky neumistujte kovové predméty, jako
jsou noze, vidlicky, Izice a vika, protoze by se mohly
pfehfat. e Pred pfipojenim vyrobku k elektrické siti:
zkontrolujte typovy Stitek (umistény na spodni strané
vyrobku), abyste se ujistili, Ze napéti a vykon odpovidaji
vlastnostem sité, a Ze je pfipojovaci zasuvka adekvatni. V
pfipadé pochyb se obratte na kvalifikovaného elektrikare.

Dulezité: e Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci
ovladaciho zafizeni a nespoléhejte se na detektor hrncl. @
Viyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi vafeni nebo ohfevu
tekutin snizte pfivod tepla. e Neponechavejte zapnuté
topné ¢&lanky s prazdnymi hrnci a pAnvemi nebo bez nadob.
e Po dokonceni varfeni vypnéte pfisluSnou varnou zénu. @
Nikdy k varfeni nepouZivejte alobal a nikdy pfimo
neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové fdlii. Alobal by se
mohl roztavit a doSlo by k vaznému poSkozeni vaseho
vyrobku. e Nikdy neohfivejte jesté zavfené potravinové
konzervy ¢&i plechovky: mohly by vybouchnout! Tato
upozornéni jsou platnd i pro vdechny ostatni typy varnych
desek. ® PouZiti vysokého vykonu, jako pfi funkci Booster,
neni vhodné pro ohrev urcitych typd tekutin, jako napfiklad
oleje na smazeni. PFilisna teplota by mohla byt
nebezpe¢nd. V téchto pfipadech doporucujeme pouZivat
nizsi vykon. @ Nadoby musi byt umistény pfimo na varnou
desku a musi byt vystfedény. V Zzadném pfipadé
nevkladejte mezi hrnce a varmnou desku jiné pfedméty. e V
pfipadé vysokych teplot vyrobek automaticky sniZuje
stupen vykonu varnych zon. e Pred jakymkoliv Ukonem
Cisténi nebo udrzby odpojte vyrobek od elektrické sité
vytazenim zastréky nebo vypnutim hlavniho vypinace bytu/
domu. e Pi v3ech instalacich a UdrZbé pouZivejte pracovni
rukavice. e Vyrobek mohou pouZivat déti ve véku nejméné
8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi  schopnostmi  nebo bez zkuSenosti i
potfebnych znalosti, za predpokladu, Ze jsou pod
dohledem nebo poté, co obdrzely pokyny tykajici se



bezpecného pouzivani vyrobku a pochopily s tim
souvisejici nebezpeCi. @ Déti by mély byt pod dohledem,
aby si s vjrobkem nehraly. o Cisténi a Gdrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru. e Pokud je vyrobek pouzivan
souCasné s jinymi spotfebiCi na plyn nebo jind paliva,
mistnost musi byt dostate¢né vétrana. e Vyrobek musi byt
gasto ¢istén zenitt i zvenku (ALESPON JEDNOU
MESICNE), v kazdém pfipadé dodrzuite to, co je vyslovné
uvedeno v pokynech pro Udrzbu. e Nedodrzeni postupd
¢isténi vyrobku a vymény a ¢isténi filtrd vede k nebezpedi
pozaru. e Vareni plamenem (flambovani) je pfisné
zakazano. e Pouziti volnych plamend je nebezpecné pro
filtry @ mohlo by zpusobit poZar, a proto je tfeba se ho v
kazdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni se musi provadét
pod kontrolou, aby se zabranilo vzplanuti pfehfatého oleje.
e Pozor! Kdyz je vamna deska v provozu, pfistupné ¢asti
spotrebi¢e mohou byt horké. @ Pozor! Vyrobek nepfipojujte
k elektrické siti, dokud neni instalace zcela dokoncena. o
Pokud jde o technicka a bezpecnostni opatreni, ktera maji
byt pfijata pro vypousténi vyparli, pfisné dodrZujte
ustanoveni predpist pfisluSnych mistnich organd. e
Odsévany vzduch nesmi byt odvadén do potrubi, které je
pouzivano pro vypousténi vyparll ze zafizeni fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych paliv. e Nikdy
nepouzivejte vyrobek bez spravné namontované mfizky! e
K montazi pouZivejte pouze upeviovaci Srouby dodané s
vyrobkem nebo, pokud nejsou soucasti dodavky, zakupte
vhodny typ Sroubd. Pouzijte spravnou délku pro $rouby,
které jsou uvedeny v instalaéni pfirucce. e Pokud tento
vyrobek a ostatni spotfebie poh&néné jinou energii nez
elektfinou pracuji soucasné, nesmi podtlak v mistnosti
prekroCit 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Je dulezité si tento navod
uschovat, abyste do néj mohli kdykoli nahlédnout. V
pfipadé prodeje, pfedani nebo pfemisténi vyrobku musi byt
navod vzdy pfedan spole¢né s nim.

/N BEZPECNOST ELEKTRICKEHO
ZAPOJENI

e Odpojte vyrobek od elektrické sité. eInstalace musi byt
provedena odbornym a kvalifikovanym personalem, ktery je
obeznamen s platnymi predpisy pro instalaci a bezpe€nost.
e\/yrobce odmita veskerou odpovédnost vici osobam,
zvifatim nebo vécem v pfipadé nedodrzeni pokynu
stanovenych v této kapitole. eNapajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy pro umoznéni odstranéni varné desky z
pracovni plochy. eUjistéte se, zda napéti uvedené na
vyrobnim &titku umisténém na spodni C&asti vyrobku
odpovidd napéti mista, kde bude instalovan.
eNepouzivejte prodluzovaci kabely. e Elektricky kabel
uzemnéni musi byt 0 2 cm del3i nez ostatni kabely. ® V
pfipadé, Ze vyrobek neni vybaven napgjecim kabelem,
pouzijte pro vykon az 7200 Watt kabel s prifezem vodicu
2,5 mm2; zatimco pro vy3Si vykon to musi byt 4 mm2. e
Teplota kabelu nesmi v zadném bodé prekrocit teplotu
prostiedi 0 50°C. e Vyrobek je uréen pro trvalé pfipojeni k
elektrické siti, a proto provedte pfipojeni k elektrické siti
prostiednictvim vicepdlového spinace podle predpisu, ktery
zajisti Uplné odpojeni od sité, pokud nastane stav prepéti
kategorie Ill, a ktery bude po instalaci snadno pfistupny.
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e Pozor! Vyména propojovaciho kabelu musi byt
provadéna autorizovanou technickou asistencni sluzbou
nebo osobou s podobnou kvalifikaci.

e Pozor! Pred opétovnym pfipojenim okruhu k sitovému
napajeni a funkéni provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napéjeci kabel spravné namontovan.

POWER LIMITATION: vyrobek je vybaven funkci Power
Limitation, ktera umoziuje nastavit maximalni prah
spotfeby (kW)

Nastaveni musi byt provedeno v okamZiku pfipojovani
vyrobku k elektrické siti nebo pfi op&tovném pfipojovani
této sité (do nasledujicich 2 minut). Dimenzujte ochranu
elektrického systému podle zvolené Urovné omezeni
vykonu (Power Limitation). Pro postup nastaveni Power
Limitation se fidte timto navodem, ¢asti Funkéni princip.
SADA WINDOWS: Vyrobek je navrzen tak, aby bylo
mozné jej pouzivat spolecné se sadou okenniho
senzoru Window (neni dodavana vyrobcem).
Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
pfipadé pouziti v rezimu ODSAVANI) odsavani vzduchu
pfestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zavfené. Elektrické pfipojeni sady
ke spotiebi€i musi provést kvalifikovany a
specializovany technicky personal. Sada musi byt
certifikovana oddélené podle bezpecnostnich norem,
které se vztahuji na danou soucast a jeji pouziti se
spotiebicem. Instalace musi byt provedena podle
platnych predpist pro domaci zafizeni.

POZOR: kabelové zapojeni sady, ktera ma byt
pfipojena k vyrobku, musi byt soucasti certifikovaného
obvodu s bezpeénym nizkym napétim (SELV). Vyrobce
tohoto spotiebice neni zodpovédny za Zzadné
problémy, Skody, pozary zplsobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti ¢i nespravné instalace
sady.

/N BEZPEGNOST INSTALACE

o Elektrickd i mechanicka instalace musi byt provadéna
odbornym personalem.

e Pied zahajenim instalace: Po vybaleni vyrobku
zkontrolujte, zda nebyl béhem prepravy posSkozen, a v
pfipadé jakychkoli probléml kontaktujte prodejce nebo
zakaznicky servis, nez pfistoupite k instalaci; Zkontrolujte,
zda méa zakoupeny vyrobek rozméry vhodné pro zvolenou
oblast instalace; Zkontrolujte, zda se uvnitf baleni (z
divodu prepravy) nenachazi zadny doprovodny materiél
(napf. sacky se Srouby, zaruéni listy atd.), v pfipadé
potfeby je tfeba jej vyjmout a uchovat; Zkontrolujte takeé,
zda je v blizkosti oblasti instalace k dispozici elektricka
zasuvka.

o Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

+ Vyrobek nesmi byt instalovan na chladici zafizeni, mycky
nadobi, sporaky, trouby, pracky a susicky; Pfed nasazenim
varné desky provedte veskeré fezné prace na skfinkach a
peclivé odstrarte hobliny nebo zbytky pilin.

+ Viyrobek je navrZen pro zabudovani do pracovni desky o
tloustce 2-6 cm v pfipadé instalace TOP; 2,5-6 cm v
pfipadé instalace FLUSH.



Minimaini vzdalenost mezi varnou deskou a sténou musi
byt nejméné 5 cm od predni strany, nejméné 4 cm od bo¢ni
strany a nejméné 50 cm od hornich skfinék.

Pozn.: Navrhované vzdalenosti jsou orientacni: pfi
navrhovani prostor je tfeba dodrzovat pokyny vyrobce
kuchyné.

« pro optimalizaci instalace filtrace se doporucuje vytvofit v
podstavci $térbinu, do které Ize zasunout komeréni mfizku.
+ Dulezité: pouZzijte jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti teplotam az 250°; pfed instalaci musi byt lepené
povrchy peclivé vycistény, aby se odstranila jakakoli latka,
ktera by mohla ohrozit jejich pfilnavost (napf. uvoliovaci
¢inidla, konzervacni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych
lepidel atd.); lepidlo se nanasi rovnomémé po celém
obvodu ramu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba
24 hodin.

e Pozor! Jestlize Srouby a uchytné prvky nebudou
namontovany podle pokyn( uvedenych v tomto navodu,
mohlo by dojit ke vzniku nebezpe¢i elekirické povahy.

e Poznamka: pro spravnou instalaci vyrobku se
doporu€uje obalit trubky adhezivni péskou, ktera ma
nasledujici vlastnosti: elasticka félie z mékkého PVC s
adhezivni paskou na bazi akrylatu; odpovidajici normé DIN
EN 60454; nehoflava; vynikajici odolnost proti starnuti;
odolnd proti zménam teploty; pouZitelna pfi nizkych
teplotach.

LIKVIDACE PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Tento spotiebi¢ je oznaten v souladu s
:g evropskou smérnici 2012/19/ES - UK SI 2013 ¢.

3113, Odpadni elektricka a elektronicka zafizeni
BN (\\VEEE).
Zajistéte radnou likvidaci tohoto vyrobku. Uzivatel pomaha
pfedchdzet moznym negativnim dopadim na zivotni
prostfedi a zdravi. Symbol na vyrobku nebo v pravodni
dokumentaci znamend, ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan
na pfislusné sbérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
pfedpisy pro likvidaci odpadu. Pro podrobnéjsi informace o
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte
pfislusné mistni organy, provozovatele shéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

PREDPISY

Spotfebi¢ byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s
normami o:

* Bezpecnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Vykonnost: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

RADY PRO POUZIVANI
Rady pro spravné pouZivani spotfebiCe za U¢elem snizeni
negativniho dopadu na Zivotni prostfedi: Kdyz zaénete

152

vafit, zapnéte spotfebi¢ pfi minimaini rychlosti a nechte ji
zapnutou nékolik minut i po skoneni vafeni. Rychlost
zvyste pouze v pfipadé velkého mnoZstvi koure a vypard, v
naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni
dobré Ucinnosti systému minimalizace pachl je tfeba v
pfipadé potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro
udrzeni dobré Ucinnosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé
potfeby vycistit. Pro optimalizaci u¢innosti a minimalizaci
hluku je tfeba pouzit maximalni prdmér odtahového potrubi
uvedeny v tomto navodu.

2. POUZITI
POUZITi VARNE DESKY

Systém indukéniho vafeni je zaloZzen na fyzikalnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto
systému je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.
Vyhody: V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je
sklenéném povrchu. Rychlejsi: kratSi doba ohfevu
pokrmd. Pfesnéjsi: varna deska okamzité reaguje na vase
prikazy Uginnéj$i: 90% spotfebované energie se
pfeménuje v teplo. Kromé toho je po odstranéni hrnce z
varné desky okamzité preruseno pfedavani tepla a
nedochazi k jeho zbyte¢nému rozptylovani.

POUZITi NADOB NA VARENI

o Nadoby na vareni

m Pouzivejte pouze
symbolem.
Dulezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy
nepouzivejte:

+ nadoby, jejichZ dno neni dokonale rovng;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedo3lo k po3krabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

+ ne vdechny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvlli dnim Castecné vyrobenym z feromagnetického
materidlu!! Pfi nakupu hrncli a panvi ovéite, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického
materialu. V opaéném pfipadé bude snizena jak Ucinnost
pfenosu tepla, tak jeho rovnomémost, s teplotami povrchu
panve/hrnce nevhodnymi pro vareni.

hrnce oznacené timto

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory
jej rovnéz nemusi rozpoznat.



+ dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
+ zmen3uji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,

snizuji ucinnost a zhorsuji postup a vysledek vareni.

@,
N

ePuvodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda
je material hrnce magneticky. Pokud hrnce nejsou
magnetické, nejsou pro tento systém vhodné. Oznaceni
uvedena v pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

e Doporucené priméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost,
varné zony se nezapnou. Pro zjisténi minimalniho
priméru hrnce, ktery mé byt pouzit, na kazdé jednotlivé
z6né, nahlédnéte do ilustrované ¢asti tohoto navodu.

o Uspora energie

Pouzivejte hrnce a panve s primérem dna rovnym
priméru vamé zony; Pouzivejte pouze hrnce a panve s
plochym dnem; - Pokud je to mozné, nechte béhem vareni
hrnce pfikryté poklickou; Zeleninu, brambory atd. vaite s
malym mnozstvim vody, abyste zkratili dobu vafeni;
Pouzivejte tlakovy hrnec, ktery dale snizuje spotfebu
energie a dobu vareni; Hrnec umistéte do stfedu vamé
z6ny nakreslené na varné desce.

POUZITI ODSAVACE PAR

Systém odsavani mize byt pouzit u verze s odsavanim s
vnéj$im odvodem nebo vnitfnim recirkulaénim filtrem.
Navstivte ~ webové  strdnky ~ www.elica.com a
www.shop.elica.com a zkontrolujte kompletni sortiment
dostupnych sad tak, abyste mohli provadét odlisné
instalace, a to jak verze s filtrovanim, tak s odsavanim.

° @ Odsavaci provedeni:

Viypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuiji
se samostatné). Pfipojte vyrobek k trubkdm a odvodnim
otvorlim na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu
(pfipojovaci pfiruba). Daldi informace o trubkach a jejich
rozmérech najdete na strance pfisluSenstvi v instalacni
pfirucce - Verze s odsavanim. Pouziti trubek a
vypoustécich otvortl na sténé s mensim primérem vyvola
snizeni saciho vykonu a drasticky nardst hluku. V takovém
pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.

Pro dosaZeni maximalni Ucinnosti séni: e Doporuuje se
maximalni délka trubek 7 linedrnich metrdi. « Doporucuje se
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pouzit maximalné dva 90°chyby na celkovych 7 linearnich
metrli - Vyhnéte se drastickym zménam prlfezu potrubi,
vzdy preferujte prifez odpovidajici @ 150 mm (nebo
obdélnikovy 222 x 89 mm).

° Filtracni provedeni:

Odséavany vzduch bude filtrovan pres specialni tukové filtry
a pachové filtry a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Viyrobek je dodavan se v8im potfebnym pro standardni
instalaci s vyvodem vzduchu v ¢elni strané podstavce
skfifiky.Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtrdi.
Podrobngji informace naleznete na pfislusné strance
tykajici se pfisluSenstvi pro filtraéni provedeni (v
ilustrované ¢asti této pfirucky).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. PROVOZ
OVLADACI PANEL

Zobrazeni stupné vykonu vafeni a rychlosti sani
(vykonu)

4 Aktivace ¢asovace ,STAND ALONE®

Displej: Casova& ,STAND ALONE* / Casovad
varnych zon.

Zvydenilsnizeni Gasu Casovace ,STAND ALONE* /
Casovage varnych zon

6  Aktivace ¢asovace varnych zon

Ukazatel aktivniho Casovace varnych zén

7  Aktivace Automatic Heat Up (automatické zahfati).

Aktivace funkce spravce teploty Temperature
Manager (Warming Function)

9 Pauza

10  Key Lock (zamek tlacitek)

11 Ukazatel aktivniho odsavace

Aktivace ukazatele nasyceni filtr(i

12 Vybér/aktivace odsavace

Displej odsavace

Displej nasyceni uhlikového/keramického filtru —
tukového filtru

13 Reset nasyceni filtri

14 Aktivace automatické funkce odsavace

T. Funkce

ON/OFF varné desky/odsavaCe par pro varnou
desku

2 Vybérvarnych zon / Displej varné zény

ZvySenilsnizeni stupné vykonu vafeni a rychlosti
sani (vykonu)
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UZITECNE INFORMACE PRED POUZITIM
Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby
byly dodrzeny nejpfisnéjsi bezpecnostni pfedpisy. Z tohoto
davodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce
nebudou spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolenad
funkce bude vyzadovat dalSi nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby varné
z6ny” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock” nebo
funkce “Timer”).

Nepfiblizujte se k varné zéné, dokud displej nezhasne.
Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani je
mozné, ze se vypnuti varné zony neprovede okamZité,
protoze varnd zona bude ve fazi chlazeni; na displeji

(] . S
varnych zon se zobrazi symbol /1, ktery bude signalizovat,
Ze probiha tato faze. Nepfiblizujte se k varné zoné, dokud
displej nezhasne.



DISPLEJ VARNE ZONY

na displejich jednotlivych varnych zon je uvedeno:

Funkce Hodnota
Zapnuta varna zéna ,'_-,'
Power Level (Uroven vykonu) I’ ‘:-l’-l‘:’
Residual ~ Heat Indicator  (ukazatel [N
zbytkového tepla) g

Pot Detector (detektor hrnce) ‘:’
Funkce Bridge Zone aktivni ;'J
Funkce Temperature Manager (spravce /N
teploty) aktivni

Funkce Pauza i

Funkce Automatic Heat UP (automatické I
zahfati) t

CHARAKTERISTIKY VARNE DESKY

o Safe Activation (aktivace bezpe¢nosti)

Vlyrobek se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
zonéach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se
pferusi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo
budou odstranény.

o Pot Detector (detektor hrnce)

Vyrobek automaticky detekuje pfitomnost hrncti na varnych
zOnach.

o Safety Shut Down (bezpecnostni vypnuti)

Z bezpecnostnich divodi ma kazda varna zona maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.
o Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)

Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zén je pfitomnost
zbytkového tepla signalizovana zvlastnim  vizualnim

N

(W]
signalem na displeji odpovidajici zony pomoci symbolu /7.

POUZITi VARNE DESKY
Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat pozadovanou zonu.

o Zapnuti
Dotknéte se kratce (jemnym dotykem) @ ON/OFF (1)

varné desky/odsavace: symbol @ se rozsviti; pfi
prodlouzeném dotyku: vSechny dostupné funkce ze
kratce zobrazi a nasledné zlstanou aktivni pouze hlavni z
nich; ostatni budou k pouZiti, pokud budou aktivovany
nasledné béhem pouziti zafizeni.

DULEZITE vSechny dostupné funkce budou podsviceny
slabym svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili,
kdy budou aktivovany.

Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma prednost pfed vSemi
ostatnimi funkcemi.
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e Vybér varnych zén
Dotknéte se (stisknéte) oblasti Vybéru/Displeje (2)
odpovidajici pozadované varné zéné.

o Power Level (stupefi vykonu)

Deska ma 9 urovni vykonu, dotknéte se a posouvejte prsty
po Vybérové listé (3):

doprava pro zvy3eni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastaveny stupefl vykonu se zobrazi v oblasti Vybéru/
Displeje (2)

o Power Booster (Posilova¢ vykonu)
Viyrobek je vybaven pfidavnym stupném vykonu (vy$sim

= - Lo .
nez stupen V), ktery zlstane aktivni do dobu 5 minut a
poté se vykon navrati na pfedchozi stupen.

Dotknéte se a posouvejte prsty po Vybérové listé (3) (za

stupen =) a aktivujte funkci Power Booster (posilovaé
vykonu). Stupei Power Booster (posilova¢ vykonu) je

oznacen v oblasti Vybéru/Displeje (2) symbolem l"’
o Casovaé varnych zén

Funkce Casovace varnych zén je odpoditavani, které Ize
nastavit, i souCasné, na kazdé vamné zoné. Na konci
nastaveného obdobi se varné zony automaticky vypnou a
uzivatel je upozornén specialnim zvukovym signalem.
Aktivace funkce ¢asovace varné zény

+ Dotknéte se (stisknéte) oblasti Vybér/Displej (2) (power
level jiny nez nula)

+ Stisknéte @ (6) odpovidajici varné zéné

+ Pouzijte symboly — + (5) pro nastaveni doby trvani
Casovace, ktery se zobrazi v Z6né/Displeji (4); béhem

nastavovani symbol @ (6) bude blikat.
Poznamka : pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud se nespusti ¢asova¢ varné zony.

Poznamka: opétovnym dlouhym stisknutim @ (6)se
Casovac varné zony resetuje.

V pripadé potreby zopakujte operaci pro vice varnych
z6n:

kazda varnd zéna muze mit nastaveny jiny ¢asovac; na
displeji (4) bude zobrazeno odpogitavani aktualné vybrané
varné zény; pokud neni vybrana Zadna zona, stisknutim
displeje (4) se zobrazi odpocitavani Casovate STAND
ALONE. Rezim zobrazeni odpocitavani je stejny jako u
¢asovade STAND-ALONE (viz odstavec Casovaé STAND
ALONE pfitomny ve webové verzi této prirucky).

Kdyz ¢asova¢ dokon¢i odpocitavani, zazni zvukovy signal
a varna zéna se vypne.

Pro vypnuti ¢asovace:



+ zvolte varnou zénu (2)
L. L
¢ nastavte dobu trvani Casovale L.t

— .

e Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umozfiuje
nastavit provoz vyrobku tim, Ze omezi maximalni spotfebu
a nastavi vykon spotfeby vSech aktivnich varnych zén tak,
aby celkova spotfeba desky nepfekrogila maximalni
nastaveny stuper spotfeby.

Poznamka: nastaveni musi byt provedeno pfi vypnuté

I )
L{ , pomoci

desce, bez stisknuti tlacitka @ ON/OFF (1) , ve chvili
pfipojeni varné desky k elektrické siti, nebo pfi op&tovném
pfipojeni samotné elektrické sité, béhem nasledujicich 2
minut.

Pro nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu):

* stisknéte ( A ) (bude blikat pouze béhem prvnich 2
minut od napajeni vyrobku)

* pfi stalém stisku ( A ’ stisknéte postupné vSechny
oblasti Vybéru/Displeje (2) varnych zén proti sméru
hodinovych rucicek, po€inaje od pfedni zény vpravo (FR),
pfi kazdém stisknuti zazni kratky zvukovy signal, poté, co
stisknete vSechny displeje (2), muzete tlaéitko uvolnit:

.....................................

nasledné se na d|sp|ej| (2) na zadni zéné vlevo (RL)

zobrazi ve stfidavém sledu symboly 5 a g oznaci takto
moznost provedeni nastaveni.

+ Zvolte displej (RL-2) a posouvejte prsty po Vybérové

~
listé (3), dokud se na displeji nezobrazi symboly ljag ;
Na displeji (FL-2) se objevi stavajici nastaveni s hodnotami
v tabulce:

zobrazena hodnota  Vykon (Kw)

7,4 Kw (vychozi nastaveni)

4,5 Kw

M| 22|03

3,1 Kw

Pro zménu nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu):

« stisknéte displej (FL-2) a posouvejte prsty po Vybérové
listé (3), pro

provedeni nového nastaveni. Pro uloZeni provedeného

vybéru stisknéte tlacitko @ ON/OFF (1) na 2 sekundy;
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bude vydan delsi zvukovy signal na potvrzeni provedeného
nastaveni.

o Bridge Zones (Z6ny pfemosténi)

Varné zbny jsou diky funkci Bridge schopny fungovat
kombinované a vytvéfet jednu spole¢nou zonu se stejnym
stupném vykonu. Tato funkce umoZriuje rovnomérné vareni
i v pekacich a panvich velkych rozmérad.

Predni varnou zénu je mozné pouzivat v kombinaci s
pfislusnou zadni zénou (informace o tom, které zény maji
tuto funkci, naleznete v obrazové ¢asti této pfirucky).

Pro aktivaci funkce Bridge:

+ zvolte soucasné dvé varné zony, které chcete pouzit

+ na displeji (2) ,zadni* varné zény se objevi symbol l‘jl

+ pomoci Vybérové listy (3) Ize nastavit provozni stupef
(Vykon), ktery se zobrazi na displeji (2) ,predni“ zény

e pro deaktivaci funkce Bridge staCi zopakovat stejny
postup jako pfi jeji aktivaci

Poznamka: ¢asovac varné zony, aktivovany béhem funkce
Bridge, zpusobi automatické vypnuti obou varnych zon; ty
budou v tomto pfipadé povazovany za jedinou spolecnou
oblast.

o Key Lock (zamek tlacitek)

Key Lock umoziuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se
zabrani nahodnym Upravdm a zméndm, a ponechaji se
aktivni jiz nastavené funkce.

Aktivace:

+ stisknéte ﬁ (10) Zopakuite operaci pro deaktivaci.
Poznamka: pokud je béhem aktivniho zamku tlacitek Key

Lock stisknuta néjaka jina funkce, symbol ﬁ bude blikat
na znameni, ze je dana funkce pouzivana a v pfipadé
potfeby pouziti desky musi byt deaktivovana.

o Automatic Heat UP (automatické zahfivani)

Funkce Automatic Heat UP umoziuje rychlej$i dosazeni
nastaveného vykonu; tato funkce ma tu vyhodu, Ze je
vafeni rychlejsi, ale bez rizika spaleni jidla, protoze teplota
nepfevySuje teplotu nastaveného stupné. Tato funkce je

I |
dostupna pro trovné vykonu od 7 do L.
Aktivace:

* ze zapnuté vamé zony stisknéte Cl' (7), na displeji (2)

se zobrazi blikajici 11 ’
vykonem varné zény.
ZvySeni stupné vykonu varné zény: funkce automatického
ohfevu Automatic Heat Up zlstane aktivni s novym
nastavenim teploty;

Snizeni stupné vykonu varné zony: funkce automatického
ohfevu Automatic Heat Up se deaktivuje.

Poznamka: pfi zvoleni soucasné jiné varné zony

, které se stfidd s nastavenym

)
podsviceni symbolu T (7) znovu zeslabne a bude se tak



moci pfistoupit, i pro tuto zonu, k aktivaci funkce; v kazdém
pfipadé funkce zlistane aktivni v zoné, ve které jiz byla
nastavena, jak je oznaceno na displeji (2).

e Pauza

Funkce Pauza umoziuje pozastavit kazdou aktivni funkci
na desce uvedenim vykonu vafeni na nulu.

Aktivace:

N
+ stisknéte I I (9), zobrazi se blikajici symbol / na displeji
@

Pro deaktivaci funkce:

« stisknéte I I (9), Vybérova lista (3) se rozsviti

« stisknéte/posouvejte prsty po Vybérové listé (3) pro
deaktivaci funkce.

Poznamka: deaktivace obnovi podminky desky pred
pauzou, deska pokraduje v provozu se stejnymi
nastavenimi, které byly provedeny dfive.

Poznamka: pokud po 10 minutach funkce Pauza nebude
deaktivovana, deska se automaticky vypne.

Poznamka: funkce Pauza nema vliv na odsavani.

o Casovaé ,,STAND ALONE*

Funkce CasovaCe (Timer) je odpocitavani nezavislé na
varnych zénach (a odsavaci zoné).

Casovac se aktivuje stisknutim zony/displej (4).

Pouzijte symboly = + (5) pro nastaveni doby trvani
Casovace, ktera se zobrazi v Zoné/Displeje (4)

Poznamka: pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud neza¢ne odpocitavani.

Casovac Ize nastavit na maximum 1(hod) a 59(minut) V
Z6né/Displej (4) se zobrazi zbyly &as, po ukonceni
odpocitavani bude vydan zvukovy signal.

Poznamka: Kdyz je odpocitavani mensi nez 10 minut, na
Casovaci se objevi pevny bod za prvnim Eislem.

Zobrazena hodnota Zbyly cas
HAE5 1 hod a 35 min
g 5’5 1mina35s

Pro vypnuti ¢asovace:
+ zvolte Zonu/Displej (4)

L ; 1 ,
+ nastavte dobu trvani ¢asovace na Nulu L. Lt L.¥ pomoci

— +p

e Temperature Manager (Warming Function) (spravce
teploty)

Temperature Manager (spravce teploty) je ovladaci funkce,
ktera umoziuje udrzovat konstantni teplotu na
optimalizovaném stupni vykonu; idealni pro udrZovéani jiz
hotovych pokrmdl teplych. Funkce Temperature Manager

se aktivuje pfi prvnim stisknuti tlacitka &é (8).
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Na displeji (2) zony, ktera pracuje ve funkci Temperature

]
Manager (spravce teploty) se objevi symbol L
Poznamka: pii zvoleni souCasné jiné vamé zony

podsviceni symbolu @E (8) znovu zeslabne a bude se tak
moci pfistoupit, i pro tuto zonu, k aktivaci funkce; v kazdém
pfipadé funkce zlstane aktivni v zoné, ve které jiz byla
nastavena, jak je oznaceno na displeji (2).

Znovu stisknéte &é (8) pro deaktivaci a vypnuti, dokud se

zobrazeny stupeni na displeji (2) nedostane na I'_l’ .

Poznamka: v pfipadé vice zon pracujicich ve funkci
spravce teploty Temperature Manager (Warming Function)
zvolte nejprve pozadovanou zénu pomoci zény Vybéru (2);
funkci Ize aktivovat také pomoci Vybérové listy (3),

) ]
posunutim Power Level na L.

POUZITi ODSAVACE PAR

e Zapnuti systému odsavani:
+ Zapnéte desku jak je uvedeno v kapitole ,Zapnuti‘ v
,Pouziti varné desky";

e Rychlost (vykon) odsavani:

I
Odséavac je vybaven 4 urovnémi rychlosti (vykonu) od F

do 9

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél Vybérové listy
(3): doprava pro zvySeni stupné vykonu, doleva pro snizeni
stupné vykonu.

Poznamka: Nastaveny stupen vykonu se zobrazi v oblasti
Vybéru/Displeje (12)

e Power Booster (Posilova¢ vykonu)

Odséavac je vybaven jednim pfidavnym stupném, ktery se
nazyvé Power Booster s nastavenym ¢asem s dobou trvani
5 minut.

Zvolte dotykem a posouvanim prstu podél Vybérové listy

]
(3) (az za mez stupné Ll) , zobrazi se tento blikajici

]
symbol /=",
Poznamka: po uplynuti nastaveného asu se vykon vrati
na pfedem nastaveny stupe.

o Automatické fungovani

Digestof se zapne s nejvhodnéjsi rychlosti a pfizplsobi
schopnost odsavani maximalnimu stupni vafeni pouzitému
ve varnych zénach.

Kdyz jsou varné zény vypnuty, odsavag par pfizplisobi saci
rychlost a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily zbytky
vypar( a pachu.

Pro aktivaci této funkce:

Stisknéte( A )(14);
Opakuijte postup pro deaktivaci.



Poznamka: pokud jsou béhem automatického provozu

zvoleny na Vybérové listé (3) rychlosti od I do 3,
automaticky provoz se prerusi; Pokud se zvoli Power
Boster, automaticky provoz opét nabéhne po nastaveném

Case, mezitim symbol ( A )bude blikat.

Poznamka: v pfipadé vypnuti desky s aktivnim
automatickym provozem probéhne vypnuti odsavace
automaticky a postupné.

o Indikator nasyceni filtr(i

Odsavac par oznamuje, kdy je tfeba provést udrzbu filtrt:
Uhlikové proti zapachové/keramické filtry, FILTR (13) se
zapne

Tukovy filtr FILTR (13) se zapne a blika

Poznamka: tato funkce je ve vychozim nastaveni vypnuta
(pro jeji zapnuti se fidte odstavcem ,Aktivace indikatoru
nasyceni filtr(“)

o Reset nasyceni filtri

Po ukonéeni udrzby filtrd (tukovych a/nebo uhlikovych/
keramickych) dlouze stisknéte FILTR (13); po vypnuti se
opét spusti odpocitavani indikatoru.

o Aktivace indikatoru nasyceni filtrt
Poznamka: Tento indikator je normainé deaktivovan.
Chcete-li jej aktivovat, postupuijte nasledujicim zplsobem:

+ zapnéte odsavaci desku @ ;

* s vypnutym odsavacim motorem a varnymi zénami
stisknéte zénu vybéru (12)

+ dlouze stisknéte HOOD (11), dokud se na displeji (12)

A ]
nezobrazi stfidavé blikajici pismena E Y

-

5 = uhlikové proti zapachové/keramické filtry; 1:1 =
tukovy filtr;

UHLIKOVE PROTI ZAPACHOVE/KERAMICKE FILTRY

« stisknéte displej (12), kdyz se objevi pismeno E

+ stisknéte FILTR (13), stalé svétlo.

+ znovu dlouze stisknéte HOOD (11) pro potvrzeni aktivace
indikatoru

uhlikovych proti z&pachovych/keramickych filtrd.

TUKOVY FILTR

+ stisknéte displej (12), kdyz se objevi pismeno Ei

« stisknéte FILTR (13), blikajici svétlo.

+ znovu dlouze stisknéte HOOD (11) pro potvrzeni aktivace

indikatoru tukového filtru.
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TABULKA VYKONU

Stupefi vykonu Typ vareni Pouziti (na zakladé zkuSenosti a zvyk pfi vareni)
F’ Rychlé ohfivni Z\v/’ysenvl teploty jidla v krgtkem S:ase az k’ rychlem.u varu v
. pfipadé vody nebo rychlému ohfevu varnych tekutin
Max.vykon o PR,
‘:’ I} VR restovani, zahdjeni vareni, smazeni zmrazenych vyrobkd,
17 - =1 |Smazeni - vafeni -
rychlé vieni
%ﬁ 21 | Ooekani — smaseni - vareni - arilovani restovani, udrzeni vafeni ve vrouci vodé, vafeni a
Vysoks - op g grilovani (po kratkou dobu, 5-10 minut)
SO|
yrk y o L . . . |restovani, udrzeni mirného vareni ve vrouci vodé, vareni a
vykon ' 3 |Opékani - vafeni — duSeni — smazeni -| """, L .
E.g: o grilovani (po stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut),
grilovani e .
predehfivani pfislusenstvi
N il N o . . ... |duSeni, udrzeni citlivého vafeni ve vrouci vodé, vafeni (po
b’b Vareni - duseni — smazeni - grilovani s g
dlouhou dobu), z&vére¢né promichani téstovin
i I - ] ..« . |delSi vafeni (ryze, omacky, pecené, ryby) v pfitomnosti
Stredng _:,' !‘,' V,ar?mv Prlvedgnl I’<\l/aru zahusténi pfidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, miéko),
vysoky = |z&vére¢né promichani C e e e .
vykon z4vérecné promichani téstovin
7 (3 |Vareni - pfivedeni k varu - zahusténi - dlovu hovdobe varent (Sbjemy ”.‘e".s.' nez’lltr: ryze,.omackyf,
E N B P e pecené, ryby) v pfitomnosti pfidavnych tekutin (napf.
zavérecné promichani . . .
voda, vino, vyvar, miéko)
_ Rozpousténi -  rozmrazovani - wox . _ wex s
I | . . . . |rozpuSténi mésla, jemné rozpuSténi  Cokolady,
9 - |udrZovani v teple zavereCné PR ,
= e rozmrazovani malych vyrobki
Nizky promichani
vykon Rozpousténi - rozmrazovani udrzovani teplych malych porci Cerstvé uvafeného jidla
ﬂ udrzovani v teple zavéreCné|nebo udrzovani teplého servirovaciho nadobi a zavére¢né
promichani promichani rizota
_ Varng deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF 1'_ ,’ Opérna plocha (pfipadné  zbytkové teplo po ukonceni vareni je
signalizovano H-L-O)

4. UDRZBA

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ikonu cisténi ¢i

udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda

nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

x Informace o Udrzbé vyrobku naleznete na obrazcich
na konci instalace oznacenych timto symbolem.

UDRZBA VARNE DESKY

o Cisténi indukéni desky

Varnou desku je tfeba po kazdém pouziti vygistit.

Dulezité:

+ NepouZivejte abrazivni hubky a draténky. Pfi jejich
pouzivani by ¢asem mohlo dojit k poskozeni skla.

+ Nepouzivejte drazdivé chemické Cistici prostredky, jako
jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace skvrn.

+ NEPOUZIVEJTE PARNi CISTICE!!!

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrarite z
ni pripalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmd. Cukr
nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poskozeni varné desky, a je tedy tfeba je
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okamzité odstranit. Sul, cukr a pisek by mohly poskrabat
povrch skla. PouZivejte mékky hadfik, papirové utérky
nebo specifické pfipravky pro Cisténi desky (postupujte
podle pokynU vyrobce).

XD Cisténi shérné vanicky tekutin :

V/ pfipadé nahodného a hojného dniku tekutin z hrnci je
mozné zasahnout vypoustécim ventilem umisténym ve
spodni ¢asti vyrobku tak, aby se odstranily veskeré zbytky
a zajistila se maximalni hygienicka bezpecnost.

Pro UpInéjsi a dikladngjsi Ccisténi je mozné Upiné
odmontovat spodni nadrz.

o XE igténi kovovs mizky:

Mfizku je tfeba myt ru¢né horkou vodou a neutralnim

Cisticim prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedo$lo k
oxidaénim jevim.



UDRZBA ODSAVACE PAR

o Cisténi odsavace par:

Pro ¢isténi pouZivejte VYLUCNE hadfik navihéeny
neutralnimi tekutymi Cisticimi prostfedky.

NA CISTENi NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!
Viyvarujte se pouzivani pfipravkd, které obsahuji abrazivni
latky. NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

o XA Udrzba tukovych filtra:

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém
indikujici nasyceni filtrd oznai tuto nutnost) neagresivnimi
Cisticimi prostfedky, ru¢né nebo v myéce pfi nizkych
teplotach a v kratkém cyklu. Pfi myti v mycce se kovovy

5. SERVIS
TABULKA VYHLEDAVANI ZAVAD

tukovy filtr mdze odbarvit, ale jeho filtracni charakteristiky
se absolutné neméni.

° XB Udrzba filtru s aktivnim uhlim - Keramické
(Pouze pro filtraéni provedeni):

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.
Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd.

K nasyceni pachovych filtrd dochazi po viceméné delsim
pouzivani v zavislosti na typu vafeni a pravidelnosti ¢isténi
tukového filtru. Pachové filtry Ize tepelné regenerovat
kazdé 2-3 mésice v pfedehraté troubé pfi 200°C po dobu
45 minut. Spravnad regenerace zajiStuje stalou filtratni
cinnost po dobu 5 let.

Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale polozte je na
plech a umistéte je do stfedni vysky.

Informacni kod Popis

Mozné priciny Reseni

Zbna ovladacl se vypina kvUli

Vnitini teplota elektronickych Pred opétnym pouzitim

indukénim modulem

7o Filis vysoké teploté soucastije piilis vysoka | POCkelte, dokud deska

P y P lep y nevychladne
E*:'u' Nevhodna nédoba Ztrata magnetickych vlastnosti Odstrarite hrnec
,,,,,, Problémy komunikace mezi Modul neni napéjen; napajeci | Odpojte varnou desku od
E-5 uzivatelskym rozhranim a kabel neni spravné pfipojen | elekirické sité a zkontrolujte

nebo je vadny pfipojeni

Pri vSech ostatnich
chybovych
signalizacich

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kod

SERVISNi STREDISKO

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni

1.Zkontrolujte, zda problém nemUzete vyresit sami podle pokyni uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.
2.Vlypnéte a znovu zapnéte pfistroj a zkontrolujte, zda zavada pretrvava.
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Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto
prirucke. Vyrobca nenesie Zziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, Skody alebo poziare spdsobené
zariadenim spdsobené nedodrzanim pokynov
obsiahnutych v tejto prirucke. Zariadenie je urcené vylucne
na pouzitie v domacnosti na varenie pofravin a na
odsavanie dymov pochadzajucich z varenia. Nie suU
povolené iné pouzitia (napr. vykurovanie prostredia).
Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za Skody vzniknuté
nevhodnym pouzitim alebo nespravnym nastavenim
ovladacich prvkov.

Zariadenie moze mat' odliSny vzhfad v porovnani s
obrazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie,
Udrzbu a inStalaciu zostavaju rovnaké.

e Pozorne si precitajte tuto prirucku: obsahuje ddlezité
informacie o instalacii, pouzivani a bezpe¢nosti.

o Na zariadeni nevykonavajte elektrické zmeny.

e Pred vykonanim instalacie zariadenia overte, ¢i Ziadny
komponent nie je poSkodeny. V opacnom pripade sa
obratte na predajcu a nepokracujte v intalacii.

e Pred vykonanim instalacie overte Uplnost' zariadenia. V
opac¢nom pripade sa obratte na predajcu a nepokradujte v
inStalacii.

@: suciastky oznacené tymto symbolom, si méZete kupit
samostatne u Specializovanych predajcov.

*: stciastky oznacené tymto symbolom, patria medzi
volitefné  prisluSenstvo dodavané iba pri niektorych
modeloch a méZzete si ich kupit na webovych sidlach
www.elica.com a www.shop.elica.com.

1. BEZPECNOST A NORMY
/N VSEOBECNA BEZPECNOST

Pozor! Starostlivo dodrziavajte nasledujuce pokyny: e
Vyrobok musi byt odpojeny od elektrickej siete este pred
vykonanim akéhokolvek zasahu inStalacie. e Instalaciu a
Udrzbu musi vykonavat kvalifikovany technik v sulade s
pokynmi vyrobcu a v sllade s platnymi miestnymi
bezpecnostnymi predpismi. Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu Cast vyrobku, ak to nie je vyslovne uvedené
v navode na pouZitie. @ Uzemnenie vyrobku je zo zakona
povinné. e Napajaci kabel musi byt dostatocne dlhy, aby
umoznil pripojenie vyrobku, zabudovaného v nabytku, k
elektrickej sieti. e Aby inStalacia vyhovovala su¢asnym
bezpe€nostnym normam, je potrebny dvojpdlovy vypina¢
podla noriem, ktory zabezpeci Upiné odpojenie siete za
podmienok kategorie prepatia Ill, v stlade s pravidlami pre
inStalaciu. e NepouZivajte rozdvojky ani prediZovacie
kable. e Po dokonceni instalacie nesmie mat pouzivatel
pristup k elektrickym komponentom. e Vyrobok a jeho
pristupné Casti sa poCas pouzivania zohrievaju na vysoku
teplotu. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych
Casti. @ Davajte pozor, aby sa deti nehrali s vyrobkom; deti
musia byt v dostatocnej vzdialenosti a pod dozorom,
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pretoze pristupné Casti sa poCas prevadzky mdzu velmi
zohriat. @ Pre osoby s kardiostimulatorom a s aktivnym
implantatom je dolezité pred pouZitim indukcnej dosky
skontrolovat, ¢i je ich stimulator kompatibilny s vyrobkom.
e Pocas a po pouziti sa nedotykajte rozohriatych Casti
vyrobku. e Zabrante kontaktu s handrami alebo inym
horfavym materidlom, kym v3etky komponenty vyrobku
nebudd dostatone vychladnuté, riziko poziaru. e Na
vyrobok alebo do jeho blizkosti neukladajte horlavy
material. e Prehriate tuky a oleje sa lahko vznietia.
Dohliadajte na varenie potravin bohatych na tuky a oleje. ®
ak je povrch poskodeny, vyrobok vypnite, aby ste zabranili
moznosti zasahu elektrickym pridom. e Vyrobok sa
nesmie uvadzat do prevadzky prostrednictvom vonkajSieho
Casovata alebo systémom samostatného dialkového
ovladania. e Varenie na varnej doske s olejom alebo
tukom bez dozoru moze byt nebezpecné a moze spdsobit
poziar. e Proces varenia musi prebiehat pod dohladom.
Proces kratkodobého varenia je potrebné neustale
sledovat. @ NIKDY sa nepokUsajte uhasit plamene vodou.
Namiesto toho vyrobok vypnite a zakryte plamen napriklad
vekom alebo hasiacou pokryvkou. e Nebezpecenstvo
poziaru: neukladajte predmety na varu dosku. e
Nepouzivajte parné Cistice, existuje riziko Urazu elektrickym
prudom. e Neukladajte magnetické predmety ako noze,
vidlicky, lyzice na povrch varnej dosky, pretoze by sa mohli
prehriat. e Pred pripojenim vyrobku k elektrickej sieti:
skontrolujte identifikacny Stitok (umiestneny na spodnej
Casti vyrobku), aby ste sa uistili, Ze napatie a vykon
zodpovedaju hodnotdam siete a ze elektricka zasuvka je
vhodna. V pripade pochybnosti kontaktujte kvalifikovaného
elektrikara.

Délezité: e Po pouziti vypnite varni dosku ovladacim
zariadenim a nespoliehajte sa na detektor pritomnosti
hrnca. e Zabrante rozliatiu tekutin, preto pri uvadzani
tekutin do varu alebo pri ich ohrievani znizte privod tepla.
e Nenechavaijte ohrievacie prvky zapnuté, ked su na nich
ulozené prazdne hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie su uloZené Ziadne nadoby. e Po dokonceni varenia
vypnite prislusni varnd zénu. e Na varenie nikdy
nepouzivajte hlinikovu féliu a nikdy na dosku priamo
neumiestriujte vyrobky balené do hlinika. Hlinik by sa
roztavil a nenapravitelne by poskodil va$ vyrobok. @ Nikdy
neohrievajte neotvorent konzervu alebo plechovi nadobu
s potravinami: mdze vybuchnit! Toto upozornenie plati pre
vetky ostatné druhy varnych dosiek. e PouZzitie vysokého
vykonu, ako je funkcia Booster, nie je vhodné pre
zohrievanie niektorych tekutin, ako napriklad olej na
vyprazanie. Nadmerné teplo by mohlo byt nebezpecné.
V tychto pripadoch odpori¢ame pouzit nizsi vykon. e
Néadoby musia byt umiestnené priamo na varnej ploche
a musia byt v strede. V Ziadnom pripade nevkladajte medzi
hrniec a varnt dosku iné predmety. ® V pripade vysokych
teplét vyrobok automaticky znizi stupen vykonu varnych
z6n. @ Pred akymkolvek ukonom Cistenia alebo udrzby
odpojte vyrobok od elekirickej siete vytiahnutim zastréky
alebo odpojenim hlavného vypinaca v byte. e Pri vSetkych
Ukonoch montaze a udrzby pouZivajte pracovné rukavice.
e \/yrobok smU pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s



obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo bez sklsenosti alebo potrebnych
znalosti len vtedy, ked st pod dozorom alebo ked im boli
dané pokyny tykajuce sa bezpe¢ného pouzivania vyrobku
a tieto osoby pochopili nebezpecenstva spojené s
vyrobkom. e Deti musia byt pod dozorom, aby sa s
vyrobkom nehrali. @ Cistenie a tdrzbu nesm( vykonavat
deti bez dozoru. e V miestnosti musi byt zabezpecené
dostatoéné vetranie, ked sa vyrobok pouZiva si¢asne s
dalsimi spalovacimi zariadeniami na plyn alebo iné paliva.
o \/yrobok sa musi ¢asto istit zvnutra, aj zvonku (ASPON
RAZ DO MESIACA), v kazdom pripade sa riadte pokynmi
uvedenymi v navode na Udrzbu. @ Nedodrzanie noriem na
Cistenie vyrobku a vymeny a Cistenia filtrov spdsobuje rizika
poziarov. e Varenie na spdsob flambovania je prisne
zakazané. e Pouzitie otvoreného ohnia je Skodlivé pre filtre
a modze vyvolat poZiar, preto sa mu vzdy vyhybajte. e
Vyprézanie je nutné vykondvat pod dozorom, aby sa
zabranilo zapéleniu prehriateho oleja. ® Pozor! Ked je
varna doska v prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa
mozu zohriat. @ Pozor! Vyrobok nepripajajte k elektrickej
siei, kym indtalacia nebude Gplne dokonéena. @ Co sa
tyka technickych a bezpe€nostnych opatreni, ktoré je
potrebné prijat na odvadzanie dymov, prisne dodrZiavajte
nariadenia kompetentnych miestnych organov. e Nasaty
vzduch sa nesmie odvadzat do potrubia pouzivaného na
odvadzanie  dymov  vyprodukovanych  spalovacimi
zariadeniami na plyn alebo iné paliva. e Vyrobok nikdy
nepouzivajte bez spravne namontovanej mriezky! ® Na
inStalaciu pouzivajte iba upeviiovacie skrutky vo vybave
vyrobku alebo ak nie su vo vybave, kupte si spravny typ
skrutiek. Pouzivajte skrutky so spravnou dizkou uvedenou
v Navode na instalaciu. e Ked je tento vyrobok a iné
zariadenia napéjané energiou, ktora nie je elektricka, v
prevadzke sUCasne, zaporny tlak v miestnosti nesmie
presiahnut 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Je dolezité uchovat tento
navod, aby ste dofi mohli kedykolvek nahliadnut. V pripade
predaja, odstupenia alebo stahovania zaistite, aby zostala
spolo¢ne s vyrobkom.

/N BEZPECNOST V PRIPADE
ELEKTRICKEHO PRIPOJENIA

e \/yrobok odpojte od elektrickej siete. eInStalaciu musi
vykonat kvalifikovany profesional, ktory poznéd platné
normy pre montdz a bezpecnost. eVyrobca odmieta
akukolvek zodpovednost za Skody spdsobené na osobach,
zvieratach alebo veciach nésledkom nedodrZania pokynov
uvedenych v tejto kapitole. eNapajaci kabel musi byt
dostatocne dlhy, aby sa umoznilo odstranenie varnej dosky
z pracovnej plochy. eUistite sa, Ze napatie uvedené na
vyrobnom Stitku na spodnej strane vyrobku zodpoveda
hodnotam elektrickej siete bytu, kde bude namontovany.
eNepouzivajte predlzovacky. e Uzemnovaci elektricky
kabel musi byt o 2 cm dlh§i ako ostatné kable. e V
pripade, Ze vyrobok nie je vybaveny napéjacim kéablom,
pouZite jeden s prierezom vodia minimélne 2,5 mm2 pre
vykon az do 7200 wattov,; zatial ¢o u vy$Sich vykonov
musi byt 4 mm2). e Kabel v Ziadnom bode nesmie
dosiahnut teplotu 0 50 °C vysSiu ako je teplota prostredia.
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e V/yrobok je urCeny na trvalé pripojenie k elektrickej sieti,
z tohto dbvodu vykonajte pripojenie k pevnej sieti cez
dvojpolovy spina¢ podla normy, ktory zabezpeluje Uplné
odpojenie siete za podmienok kategérie prepétia Ill a bude
[ahko pristupny po montazi.

e Pozor! Prepojovaci kabel musi vymenit autorizovany
technicky servis alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.

e Pozor! Pred opatovnym pripojenim k elektrickej sieti a
kontrolou  spravneho  fungovania  spotrebica  vzdy
skontrolujte, ¢i je sietovy kabel spravne namontovany.
POWER LIMITATION: vyrobok je vybaveny funkciou
obmedzenia vykonu Power Limitation, ktord umoziuje
nastavit limit maximalnej hodnoty absorpcie (kw)
Nastavenie je potrebné vykonat vo faze pripojenia vyrobku
k elektrickej sieti alebo pri opatovnom pripojeni k elektrickej
sieti (v priebehu nasledujucich 2 minut). Stanovte rozmery
ochrany elektrického zariadenia na zaklade zvolenej
Urovne Obmedzenia vykonu. Postupnost nastavenia
funkcie obmedzenia vykonu Power Limitation najdete v
tejto prirucke v oddiele Prevadzka.

KIT WINDOWS: Vyrobok je uréeny na pouzitie v spojeni
so SUPRAVOU okenného senzora Window (vyrobca
nedodava). Ak je nainStalovana suprava okenného
senzora Window (iba v pripade, Zze sa pouziva rezim
ODSAVANIA), odsavanie vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked
senzor zisti, Ze okno v miestnosti, na ktorom je
namontovany, je zatvorené. elektrické pripojenie
SUPRAVY k spotrebi¢u musi vykonat' kvalifikovany a
$pecializovany technik. SUPRAVA musi mat
samostatnu certifikaciu v sulade s bezpecnostnymi
normami, ktoré sa vztahuji na komponent a jeho
pouzitie so spotrebicom. Montaz sa musi vykonat v
stlade s platnymi nariadeniami pre domace spotrebice.
POZOR: kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k
vyrobku musi byt si¢ast'ou obvodu s certifikaciou pre
bezpecné vefmi malé napétie (SELV). Vyrobca tohto
spotrebica odmieta akukolvek zodpovednost za
pripadné problémy, Skody alebo poziar sposobené
poruchami  alalebo  problémami suvisiacimi s
nespravnou €innostou alalebo chybnou instalaciou
SUPRAVY.

N\ BEZPEGNOST PRI INSTALACI

o |[nStalaciu, elektrickl, aj mechanicku, musi vykonat
Specializovany pracovnik.

o Pred zaciatkom instalacie: Po vybaleni vyrobku overte,
¢i sa pocas prepravy neposkodil, a v pripade problémov sa
skontaktujte s predajcom alebo so sluzbou pomoci
zakaznikom, az potom vykonajte inStalaciu; overte, &i
zakupeny vyrobok ma rozmery vhodné pre predvolenu
zonu indtalacie; overte, ¢i vnutri balenia nie je (z
prepravnych ddvodov) sprievodny material (napriklad
obalky so skrutkami, zarucné listy atd), eventualne ho
vyberte a uschovajte, dalej overte, ¢i v blizkosti zony
instalacie je k dispozicii elektricka zasuvka

o Priprava nabytku na vstavanie:

+ Vlyrobok sa nemoze intalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a suSicky. Pred



vlozenim varnej dosky vykonajte vSetky prace rezanie
nabytku a dokladne odstrante vSetky triesky alebo zvySky
po pileni.

+ Viyrobok je navrhnuty tak, aby bol zabudovany do
pracovnej dosky s hribkou 2-6 cm v pripade instalacie
TOP; 2,5-6 cm v pripade in$talacie FLUSH.

Minimalna vzdialenost medzi varnou doskou a stenou musi
byt asporl 5 cm od prednej strany, aspon 4 cm na bokoch a
aspon 50 cm od hornych skriniek.

POZN.: Navrhované vzdialenosti su orientacné: pri
navrhovani priestorov je nutné dodrZiavat pokyny vyrobcu
kuchyne.

* pre optimalizaciu inStalacie filtracnej verzie sa odportca
vytvorit puklinu v podstavci, kde sa méze namontovat
mriezka.

+ Dolezité: pouzite jednozlozkové tesniace lepidlo (S),
ktoré je odolné voci teplotam az do 250 °C; pred
indtalaciou je nutné lepené povrchy dokladne odistit a
odstranit’ vSetky latky, ktoré by mohli zhorsit prilnavost
lepenych  povrchov  (napr. separané prostriedky,
konzervacné prostriedky, tuky, oleje, prach, zvysky starého
lepidia atd.); lepidlo je potrebné rovnomerne naniest po
celom obvode ramu; po zlepeni nechajte lepidlo schnut asi
24 hodin.

e Pozor! Instalacia skrutiek a spojovacich prvkov, ktora
nie je v sulade s tymito pokynmi, mdze spdsobit rizika
elektrickej povahy.

e Poznamka: pre spravnu intalaciu vyrobku sa odporuca
opaskovat potrubia lepidiom, ktoré ma nasledujice
vlastnosti: elasticky film z mékkého PVC, s lepidlom na
baze akrylatu; ktoré vyhovuje norme DIN EN 60454;
spomalujuce plamen; vynikajuca odolnost voci starnutiu;
odolné voci vykyvom teploty; pouzitelné pri nizkych
teplotach.

LIKVIDACIA PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Toto zariadenie je oznacené v zhode s eurdp-
ﬁ skou smernicou 2012/19/ES - UK SI 2013 €.3113

0 odpade z elektrickych a elektronickych za-
B [5deni (OEEZ).

Zabezpette, aby sa tento vyrobok zlikvidoval spravnym
spbsobom. PouZivatel prispieva k tomu, aby sa zabranilo
potencialnym negativnym désledkom pre prostredie a
zdravie. Symbol na vyrobku alebo v dokumentécii, ktora je
k nemu prilozend, poukazuje na to, ze s tymto vyrobkom
nesmie byt narabané ako s domovym odpadom, ale musi
byt odovzdany do vhodnej zberne na recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné ho
zlikvidovat v sulade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. Podrobnejsie informacie o spracovani, opatovnom
pouZiti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prislusnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo
v obchode, kde bol tento vyrobok zakupeny.

NORMY

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v sulade s
tymito normami:

* Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
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IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * Vykon: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ODPORUCANIA PRI POUZITI

Odporu¢ania na spravne pouzitie za Ucelom znizenia
vplyvu na zivotné prostredie: Ked zainate varit, zapnite
zariadenie na minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj
niekolko mindt po ukonéeni varenia. Rychlost zvyste iba v
pripade velkého mnozstva dymu a pary pomocou funkcie
booster iba v extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala
dobrg Ucinnost systému redukcie pachov, v pripade
potreby vymerite uhlikovy filter/filtre. Aby sa zachovala
dobra ucinnost tukového filtra, v pripade potreby ho
vycCistite. Na optimalizaciu G¢innosti a minimalizaciu hluku
pouZivajte maximalny priemer kanalizaného systému
uvedeny v tejto prirucke.

2. POUZITIE
POUZITIE VARNEJ DOSKY

Systém indukéného varenia je zaloZeny na fyzikélnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generéatora do hrnca.
Vyhody: Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je
va$a indukéna doska: bezpecnejSia: nizSia teplota na
povrchu skla. rychlejSia: kratSie doby potrebné na ohriatie
jedal. presnejSia: doska okamzite reaguje na vase prikazy.
ucinnejsia: 90 % absorbovanej energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hrnca z varnej dosky,
prenos tepla sa okamzite prerusi, aby sa zabranilo
zbytoénym tepelnym stratam.

POUZITIE NADOB NA VARENIE

o Nadoby na varenie

Pouzivajte iba hrnce oznacené tymto symbolom.
Délezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,
nepouzivajte:

* nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo
poskrabaniu plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrnce a panvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

+ nie vSetky hrnce vhodné na indukciu su U¢inné z toho
doévodu, ze ich dnd su CiastoCne zlozené =z
feromagnetického materialul! Pri ndkupe hrncov alebo
panvic skontrolujte, ¢i:

+ dno je vyluéne iba z feromagnetického materidlu. V
opacnom pripade sa znizi U¢innost prenosu tepla ako aj
rovnomernost tepla pri teplotach povrchu panvice/hrnca,
ktoré nie st vhodné na varenie




* Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.

+ Nerovné dna alebo dna s drsnym povrchom.

+ Odoberaju kontaktn( plochu medzi induktorom a riadom,
pri¢om znizuju jeho Ucinnost a kazia zaZitok z varenia.

@)

o

)
- 4
oExistujuce nadoby
Mozete skontrolovat, ¢ materidl hrnca je magneticky
pouZitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie su vhodné, ak
nie su magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj
pokyny uvedené v predchadzajiicom odseku.

e Odporicané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemaji spravne rozmery, varné
z6ny sa nezapni. Udaje o minimalnom priemere hrnca,
ktory sa m& pouZit na kazdej jednotlivej zone, najdete v
ilustrovanej Casti tohto navodu.

o Uspora energie

Pouzivajte panvice a hrnce s priemerom dna rovnakym ako
priemer varnej zony. PouZivajte hrnce a panvice s rovnymi
dnami. - Kde je to mozné, poCas varenia udrziavajte
pokrievku na hrncoch. Varte zeleninu, zemiaky atd. s
malym mnozstvom vody, aby sa znizila doba varenia.
PouZivajte tlakovy hrniec, dalej znizuje spotrebu energie a
dobu varenia. Hrniec umiestnite do stredu varnej zony
oznacenej na doske umiestnite.

POUZITIE ODSAVACA

Odsavaci systém sa modze pouzit v odsavacej verzii s
vonkaj$im odCerpavanim alebo filtraénej verzii s vnatornym
obehom.

Navétivie ~ webové  sidla ~ www.elica.com a
www.shop.elica.com , kde najdete kompletni sadu
suprav, ktoré su k dispozicii, aby ste mohli vykonat rézne
montaze filtratnej aj odsavacej verzie.

° @ Odsavacia verzia:
Pary sa odCerpavaju smerom von pomocou série trubiek
(kupuju sa samostatne). Vyrobok pripojte k trubkam a
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vypUstacim otvorom na stene s priemerom ekvivalentnym
vystupu vzduchu (spojovacia priruba). Viac informécii o
trubkach a ich velkosti néjdete na stranke tykajucej sa
prisluSenstva v navode na montdz - odsavacia verzia.
Pouzitie trubiek a vypustacich otvorov na stene s mensim
priemerom spdsobi zniZenie odsavacich vykonov a znaéné
zvySenie  hlucnosti.  Preto  odmietame  akukolvek
zodpovednost.

Aby ste dosiahli maximalnu U¢innost odsavania: *
Odportiéa sa maximéalna dizka linearneho potrubia 7
metrov. « Odporiéa sa na celkovej dizke 7 linearnych
metrov pouzit maximalne dve 90 ° kolend « Zabrarte
drastickym zmenam priemeru potrubia, priCom vzdy
uprednostnite prierez rovnajuci sa @ 150 mm (alebo
obdiznikovy 222 x 89 mm).

° Filtraéna verzia:

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych
tukovych filtrov a zapachovych filtrov pred opétovnym
dopravenim do miestnosti. Vyrobok sa dodava so vSetkym
vybavenim potrebnym pre Standardn montaz s vystupom
vzduchu v prednej Casti podstavca nabytku. Vyrobok je
vybaveny sadou zapachovych filtrov. Viac informacii
najdete na stranke tykajucej sa prisluSenstva filtracnej
verzie (v obrazkovej Casti tejto prirucky).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. PREVADZKA
OVLADACI PANEL

Zobrazenie Urovne vykonu varenia a rychlosti (vy-
konu) odsavania

4 Aktivacia Casovaca ,STAND ALONE"

Displej: Casova¢ ,STAND ALONE* / Casovad var-
nych zon.

ZvySenie/Znizenie Casu Casovaca ,STAND ALO-
NE* / Casovada varnjch zon

6  Aktivacia Casovaca varnych zon

Ukazovatel Casovaca varnych zon aktivny

7  Aktivacia Automatic Heat Up (automaticky ohrev).

Aktivacia funkcie Temperature Manager (Warming
Function) (sprava teploty - ohrievacia funkcia)

9 Pauza

10 Key Lock (zablokovanie tlacidiel)

11 Ukazovatel odsévania aktivny

Aktivacia ukazovatela nasytenia filtrov

T.  Funkcia

ON/OFF (zapnutie/vypnutie) varnej dosky/odsavaca
pre varnu dosku

2 Volba varnych zén / Displej varnej zény

ZvySenie/Znizenie Grovne vykonu varenia a rychlosti
(vykonu) odsavania
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12 Vyber/aktivacia odsavaca

Displej odsavaca

Displej nasytenia uhlikového/keramického filtra — tu-
kového filtra

13 Vynulovanie nasytenia filtrov

14  Aktivacia automatického chodu odsavaca

TOTO MUSITE VEDIET SKOR AKO
ZACNETE

Vetky funkcie tejto varnej dosky su navrhnuté tak, aby boli
v stlade s najprisnej$imi bezpe¢nostnymi normami. Z tohto
dévodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuju, ak sa na horakoch nenachadzaju ziadne
hrnce alebo ak su zle umiestnené.

+ V inych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyzaduje dalsie nastavenie, ktoré nie je vykonané (napr.
,Zapnit  varnu dosku“ bez ,Vybrat vamnl zénu* a
,Prevadzkova teplota“, alebo ,Funkcia Lock" (zablokovat)
alebo ,Casovag®).

Skor ako sa priblizite k varnej zone, pockajte, kym sa
displej vypne.

Pozor! V pripade (napriklad) dihSej prevadzky vypnutie
varnej zény nemusi byt okamzité, pretoze v priebehu
ochladzovacej fazy sa na displeji varnych zon objavi

[N
symbol /7, ktory informuje o tom, Ze sa nachadzate v tejto
faze. Skor ako sa pribliZite k varnej zéne, pockajte, kym sa
displej vypne.



DISPLEJ VARNEJ ZONY

na displejoch tykajucich sa varnych zén sa zobrazi:

Funkcia Hodnota
Varna zona zapnuta ,'_-,'
Power Level (Uroven vykonu) I’ ‘:-l’-l‘:’
Residual Heat Indicator (ukazovatel zostat- [N
kového tepla) g

Pot Detector (Detektor hrncov) ':'
Funkcia Bridge Zone aktivna ;'J
Funkcia Temperature Manager (sprava tep- /N
loty) aktivna

Funkcia Pauza i

Funkcia Automatic Heat UP (automaticky I
ohrev) t

VLASTNOSTI DOSKY
o Safe Activation (bezpecna aktivacia)

Vlyrobok sa zapne iba v pritomnosti hrncov na varnych
zbnach: proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerusi v
pripade nepritomnosti alebo odstranenia hrncov.

o Pot Detector (detektor hrncov)

Vlyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na varnych
zbnach.

o Safety Shut Down (Bezpecnostné vypnutie)

Z bezpe€nostnych dbévodov ma kazda varna zbna
maximalnu dobu prevadzky, ktora zavisi od nastavenej
Urovne vykonu.

e Residual Heat Indicator (ukazovatel zostatkového
tepla)

Pri vypnuti jednej alebo viacerych varnych zén je
pritomnost  zvySkového tepla signalizovana prislusnym
znamenim viditelnym na displeji zodpovedajlcej zony

N

[N
pomocou symbolu /71,

POUZITIE VARNEJ DOSKY
Poznamka: Na aktivaciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najskor aktivovat pozadovand zénu

o Zapnutie
Kratko stlatte (jemne) @ ON/OFF (1) varna doska/

odsavac: symbol @ sa rozsvieti; Pri pokraCujucom
stlacani: vSetky disponibilné funkcie budd na moment
viditelné, potom zostanu aktivne iba zakladné funkcie;
ostatné sa budi méct pouzivat a aktivuji sa, nasledne
pocas pouzivania zariadenia.

DOLEZITE : vSetky disponibilné funkcie budii osvetlené
svetlom slabej intenzity, ktora bude silnejSia iba v
momente, ked' sa aktivuju.

Stlate znova pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vSetkymi
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ostatnymi.

o Vyber varnych zén
Dotknite sa (stlacte) oblasti Vyberu/Displeja (2), ktora
zodpoveda poZadovanej varnej zone.

o Power Level (Urove vykonu)

Doska je vybavena 9 uroviiami vykonu. Jemne stlacte a
prstami sa posuvajte po Liste vyberu (3):

smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZzite vykon.

Nastavena droven vykonu sa zobrazi v oblasti Vyberu/
Displeja (2)

o Power Booster (zvySenie vykonu)
Vlyrobok je vybaveny pridavnou Uroviiou vykonu (nad

[
Uroviiou =), ktora zostava aktivna 5 mindt, potom sa
vykon vrati na predchadzajucu uroven.

Dotknite sa a prstami sa posuvajte po Liste vyberu (3)

(nad droven ) a aktivuite Power Booster (zosiliiovac
vykonu). Uroveri funkcie Power Booster je zobrazena v

]
oblasti Vyber/Displej (2) pomocou symbolu I~

o Casovaé varnych zén

Funkcia Casova¢ varnych zon je odpoditavanie, ktoré je
mozné nastavit aj doCasne na kazdej varnej zéne. Po
uplynuti nastaveného obdobia sa varné zény automaticky
vypnU a pouzivatel bude upozorneny pomocou prislusného
zvukového signalu.

Aktivacia funkcie Casovag varnych zén

+ Dotknite sa (stlacte) oblasti Vyberu/Displeja (2) (Uroven
vykonu ina ako nula)

+ Stlacte @ (6) tykajuce sa varnej zény

* Pouzite symboly = + (5) pre nastavenie trvania
Casovaca , ktory sa zobrazi v Zéne/Displeji (4); pocas

nastavenia symbol @ (6) blika.
Poznamka: aby sa spustil asova¢ varnej zony, pockajte
10 sekund bez stlacenia iného ovladacieho prvku.

Poznamka : opétovnym dihym stlacenim @ (6)sa
Casovac varnej zony resetuje.

Ukon podra potreby zopakujte na viacerych varnych
zbnach:

Kazda varna zéna méze mat nastaveny iny ¢asovac; na
displeji (4) sa objavi odpocitavanie aktuaine zvolenej varnej
z6ny; ak nie je zvolena ziadna zona, po stlaceni displeja (4)
sa zobrazi odpocitavanie pre ¢asovata STAND ALONE
(samostatny). Rezim zobrazenia odpocitavania je
rovnaky ako pre ¢asova¢ STAND-ALONE (pozri odsek
Casovaé STAND ALONE nachadzajlici sa vo WEBOVEJ
verzii tohto navodu).



Po skonceni odpocitavania zaznie zvukovy signal a vama
z6na sa vypne.
Na vypnutie Easovaca:
* vyberte varni zénu (2)
o N 1
* nastavte trvanie Casovata na ALt.LfL! | pomocou

— +p).

e Power Limitation (Obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (obmedzenie vykonu) znamena
rezim, v ktorom je obmedzena najvysSia spotreba energie
a reguluje sa najvyssi vykon vo vetkych aktivnych varnych
zonach. V tomto reZime celkova spotreba energie varnej
dosky neprekroci najvysSiu nastavenu hodnotu.
Poznamka: nastavenie sa musi uskutoCnit z vypnutej

dosky, bez stlacenia tlacidla ® ON/OFF (1) , vo chvili
pripojenia varnej dosky k elektrickej sieti alebo opatovného
pripojenia samotnej elektrickej siete, do nasledujucich 2
mindt.

Na nastavenie funkcie Power Limitation (Obmedzenie
vykonu):

. stlaéte( A )(ktoré bude blikat, iba na prvé 2 minaty od
prisunu produktu)

+ podrzanim stlaeného ( A ) stlacte, postupne, vSetky
oblasti Vyber/Displej (2) varnych zén, v smere proti smeru
ota¢ania hodinovych ruciciek, postupujic od pravej prednej
zony (FR), pri kazdom stladeni zaznie kratky zvukovy
signal, po stlaceni vSetkych displejov (2) bude mozné
tlagidlo uvolnit:

e Kl

v tomto bode displej (2) lavej zadnej zény (RL) bude
) I =}

postupne striedavo zobrazovat symboly g a EI , ¢im

signalizuje, Ze je mozné vykonat nastavenie.

+ zvolte displej (RL-2) nasledne sa poslvajte na Liste

[
vyberu (3), az kym sa na displeji nezobrazia symboly LJa

g,

Na displeji (FL-2) sa zobrazi aktualne nastavenie s
hodnotami v tabulke:
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zobrazena hodnota  Vykon (kW)

L,-' 7,4 kW (predvolené nastavenie)
= 45KW
P 3,1 kW

Pre zmenu nastavenia Power Limitation:

« stlatte displej (FL-2) nasledne sa poslvajte na Liste
vyberu (3), pre

nové nastavenie. Pre uloZenie vykonaného vyberu stlacte

tlagidlo (D ONJOFF (1), na 2 sekundy; zaznie predizeny
zvukovy signal na potvrdenie vykonaného nastavenia.

® Bridge Zones (premostené zény)

Vamné zény su vdaka funkcii Bridge schopné pracovat v
kombinovanom rezime, pricom vytvaraju jedinu zénu s tou
istou Uroviiou vykonu. Tato funkcia umoziuje rovnomerné
varenie s panvicami a hrncami vac¢sich rozmerov.

Je mozné pouzit v kombinacii prednd varnd zonu so
zodpovedajlcou zadnou zénou (na overenie, na ktorych
zbnach je stanovena tato funkcia, si pozrite ilustrovanu
Cast' tohto navodu).

Na aktivaciu funkcie Bridge:

« si¢asne vyberte dve varné zony, ktoré chcete pouzit

* na displeji (2) ,zadnej* varnej zony sa objavi symbol 8

+ pomocou Listy vyberu (3) bude mozné nastavit Uroveii
prevadzky (Vykon), ktord sa zobrazi na displeji (2)
L,prednej* zony

Pre deaktivaciu funkcie Bridge stai zopakovat ten isty
postup aktivacie

Poznamka: ¢asovaé varnych zén, aktivovany pocas
funkcie Bridge, umozni automatické vypnutie oboch
varnych zon, kedze sa, v tomto pripade, povazuju za jedini
zlicenu oblast.

o Key Lock

Key Lock (zablokovanie tlacidiel) umoziuje zablokovat
nastavenia dosky, aby sa zabranilo nahodnym
poskodeniam, priom uz nastavené funkcie zostanu
aktivne.

Aktivécia:

+ stlaCte ﬁ (10) Zopakuijte Ukon pre deaktivaciu.
Poznamka: ak sa stlaci akakolvek ind funkcia pocas

aktivnej funkcie Key Lock, symbol ﬁ bude blikat, ¢im
signalizuje, ze funkcia sa prave pouziva a pripadne sa
deaktivuje, aby sa mohlo posobit na dosku.

o Automatic Heat UP (automaticky ohrev)

Funkcia Automatic Heat UP umozAuje rychlejsie uvedenie
do rezimu nastaveného vykonu; s touto funkciou mame
vyhodu v tom, Ze ziskame rychlejSie varenie, ale bez rizika
prihorenia jedél, pretoZe teplota nepresiahne nastavenu



Uroven teploty. Tato funkcia je k dispozicii pre Urovne
1

vykonu od -f do E .

Aktivacia:

)
* na zapnutej varnej zéne stladte {2 (7), na displeji (2) sa

zobrazi blikajuca H ktora sa strieda s vykonom
nastavenym vo varnej zone.

ZvySenie urovne vykonu varnej zony: funkcia Automatic
Heat Up zostane aktivna, s novym nastavenim teploty;
Znizenie Urovne vykonu varnej zény: funkcia Automatic
Heat sa deaktivuje.

Poznamka: suc¢asnym vyberom inej varnej zony bude

)
symbol T (7) znovu osvetleny svetlom slabej intenzity a
budete tak moct pokracovat, aj pre tito zonu, v aktivacii
funkcie; funkcia v kazdom pripade zostane aktivna v zéne,
v ktorej uz bola nastavena, ako to signalizuje displej (2).

e Pauza

Funkcia Pauza umoZiuje pozastavit akukolvek funkciu
aktivnu na doske tak, Ze sa varny vykon nastavi na nulu.

Aktivacia:

N
+ stlacte I I (9), zobrazi sa symbol / tblikajuci na displeji (2)
Na deaktivaciu funkcie:

+ stlacte I I (9), Lista vyberu (3) sa rozsvieti

« stlaCte/posuvajte sa na Liste vyberu (3) pre deaktivaciu
funkcie.

Poznamka: deaktivaciou sa obnovia podmienky dosky
pred pauzou, doska bude nadalej pracovat s tymi istymi
nastaveniami, nastavenymi predtym.

Poznamka: ak sa po 10 mindtach funkcia Pauza
nedeaktivuje, doska sa automaticky vypne.

Poznamka: funkcia Pauza nema vplyv na odsavanie.

o Casovaé ,STAND ALONE* (samostatny)

Funkcia Casovaca je odpocitavanie nezavislé od varnych
z6n (a odsavacej zony).

Casovag sa aktivuje stlacenim Zona/Displej (4).

PouZivajte symboly = + (5) pre nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi v Zona/Displej (4)

Poznamka: aby sa odpocitavanie spustilo, pockajte 10
sekind bez stlacenia iného oviadacieho prvku.

Casovaé sa moze nastavit az po maximalne 1(h) a
59(min.) V Zona/Displej (4) sa zobrazi zostavajuci ¢as, po
dokonceni odpocitavania zaznie zvukovy signal.
Poznamka: Ked bude odpocitavanie mensie ako 10 min(t,
na Casovaci sa objavi pevny bod po prvom €isle.

Zostavajuci ¢as

1 h a 35 minGt

Zobrazena hodnota
=]

1 mindta a 35 sek.
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Na vypnutie ¢asovaca:
+ zvolte Z6na/Displej (4)

. . . 71
+ nastavte trvanie Casovaa na nulu ALV

prostrednictvom — + (5)

o Temperature Manager (funkcia zohrievania)

Temperature Manager (sprava teploty) je kontrolna funkcia,
ktora umozruje udrZiavanie tepla pri konstantnej teplote a
pri optimalizovanej drovni vykonu ideélnej na udrzanie
teploty uz pripravenych jedal. Funkcia Temperature
Manager (sprava teploty) sa aktivuje prvym stlacenim

tiacicla 8= (s).
Na displeji (2) zény, ktora pouZiva spravu teploty, sa

zobrazi symbol Ei
Poznamka: scasnym vyberom inej varnej zény bude

symbol &E (8) znovu osvetleny svetlom slabej intenzity a
budete tak méct pokracovat, aj pre tuto zénu, v aktivacii
funkcie; funkcia v kazdom pripade zostane aktivna v zone,
v ktorej uz bola nastavena, ako to signalizuje displej (2).

Stlacte znovu &é (8) pre deaktivaciu a vypnutie, kym sa

nedostanete na Groveri zobrazenu na displeji (2) v l‘_l’ .

Poznamka: ak vo funkcii Temperature Manager (funkcia
zohrievania) pracuje viac zon, vyberte najprv pozadovanu
zonu prostrednictvom zény vyberu (2) ; funkcia sa moze
deaktivovat aj prostrednictvom Listy vyberu (3), uvedenim

rovne vykonu na L!.

POUZITIE ODSAVACA
o Zapnutie odsavacieho systému:

+ Zapnite dosku podla pokynov v kapitole ,Zapnutie® v
,Pouzitie varnej dosky";

e Rychlost' (vykon) odsévania:
Odsavat je vybaveny 4 Groviiami rychlosti (vykonu) od g

do Dl ,

Jemne sa dotknite a posuvajte sa prstami po Liste vyberu
(3):smerom doprava na zvy3enie Urovne vykonu, smerom
dolava na znizenie Urovne vykonu.

Poznamka: Nastavena Urover vykonu sa zobrazi v oblasti
Viyberu/Displeja (12)

o Power Booster (zvy$enie vykonu)

Odséavac je vybaveny 1 pridavného odsavania nazvanou
Power Booster. Tato je ¢asovana a trva 5 mint.

Ak ju chcete vybrat, jemne sa dotknite a posivajte sa

-
prstami po Liste vyberu (3) (nad uroven H) , Zobrazi sa

[
tento blikajlici symbol 1~
Poznamka: pri uplynuti doby nacasovania sa vykon vrati



na predtym nastavenu uroven.

o Automaticka prevadzka

Odsava¢ par sa zapne pri najvhodnej8ej rychlosti, pricom
sa saci vykon prispdsobi maximalnej Urovni varenia,
pouZitej vo varnych zénach.

Ked sa vypni varné zony, odsavaC par upravi svoju
rychlost odsavania tak, Ze ju postupne znizi, priCom
odstranuje zostatkové vypary a pachy.

Na aktivaciu tejto funkcie:

stiacte b A ) 14);
Na deaktivaciu ukon zopakujte.
Poznamka: ak sa po¢as automatickej prevadzky vyberu z

Listy vyberu (3) rychlosti od :i do q automaticka
prevadzka sa preruSi. Ak, naopak, sa vyberie Power
Booster, automatickd prevadzka sa obnovi do ukoncenia

¢asovania, medzitym symbol ( A )zostane blikat.

Poznamka: v pripade vypnutia dosky s aktivnou
automatickou prevadzkou sa vypnutie odsavaca uskutocni
automaticky, postupnym spdsobom.

o Indikator nasytenia filtrov

Odsavac par signalizuje, kedy je potrebné vykonat Udrzbu
filtrov:

Zapachové filtre uhlikové/keramické FILTER (13) sa zapne
Tukovy filter FILTER (13) sa zapne a blika

Poznamka: tato funkcia je predvolene vypnuta (pozrite
spbsob jej zapnutia v odseku ,Aktivacia indikatora
nasytenia filtrov*)

o Reset nasytenia filtrov

Po vykonani udrzby filtrov (tukovych a/alebo uhlikovych/
keramickych) diho stlacte FILTER (13); tento sa vypne,
pricom obnovi vypocet indikatora.

o Aktivacia indikatora nasytenia filtrov
Poznamka: Tento indikator je normalne deaktivovany.
Pri jeho aktivacii postupujte nasledovne:

+ zapnite odsavaciu dosku ® ;

* ked su motor odsavania a varné zony vypnuté, stlacte
Zonu vyberu (12)

+ diho stlaéte HOOD (11) , az kym sa na displeji (12)

neobjavia pismena 5 a 15 striedavo blikajuce.
=) = zapachové filtre uhlikové/keramické; LV = tukovy
filter;

ZAPACHOVE FILTRE UHLIKOVE/KERAMICKE

+ stlacte displej (12) vo chvili, ked sa objavi pismeno l'_,:
+ stlacte FILTER (13) stale svetlo.
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+ znovu dlho stlaéte HOOD (11) pre potvrdenie aktivacie
indikatora zapachovych filtrov

uhlikovych/keramickych.

TUKOVY FILTER

+ stlacte displej (12) vo chvili, ked sa objavi pismeno L)

+ stlaCte FILTER (13) blikajuce svetlo.

+ znovu dlho stlatte HOOD (11) pre potvrdenie aktivacie
indikatora tukového filtra.



TABULKA VYKONU

Stupen vykonu Typ varenia Pouzitie (na zaklade skusenosti a zvykov varenia)
F’ Rychlo zohriat \Y !(ratkom Case zvys’te teplotu J(_adla az fio rychlgho varu v
. pripade vody alebo rychlo zohrejte varné kvapaliny
Max vykon oot zatal - " s orodukty. rveh
] o e opiect, zacat varenie, zmrazit rozmrazené produkty, rych-
Ef . =1 |Vyprézat - vriet lo zovriet
o :)p 5, restovat — osmait - varit - grilovat osfm’azn, udrzat' silny var, varit a grilovat (kratko, 5-10
Vysoky vy- mindit)
kon 5 (77 |restovat — varit - dusit — osmazit - gri-| osmazit, udrzat mierny var, varit a grilovat (stredné
“5 Hovat trvanie, 10-20 minGt), predhriat prisluSenstvo
9 R S Varit — dusit — osmazit - grilovat dusit, udrzat mierny var, varit (dlho), miesit cesto
- predizené varenia (ryZa, omacky, petené maso, ryba) v
Stredny vy- 3 L’ Varit - zacat vriet — zahustit - miesit  |sprievodnych tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko),
kon miest cesto
predizené varenia (objemy mensie ako liter: ryza, omacky,
i 3 Varit — zacat vriet — zahustit - miesit  |pe¢ené méso, ryba) v sprievodnych tekutindch (napr.
voda, vino, vyvar, mlieko)
1,7 1 |Roztopit — rozmrazit — udrzat teplé -|rozpustit maslo, jemne roztopit Cokoladu, rozmrazit
Nizky vy- & | miesat produkty malych rozmerov
kon ;q Roztopit — rozmrazit — udrzat teplé -|udrzanie v teple malych porcii jedla prave uvarenych alebo
“ mie$at udrZat teplotu servirovacich tanierov a miesat rizoto
_ Va4 doska v polohe stand-by alebo vypnutd (mozna
OFF ;'_ ,’ Oporna plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia, signalizova-
né s H-L-0)

4. UDRZBA

Pozor! Pred kazdym Cistenim alebo tdrzbou sa uistite,
Ze varné zony st vypnuté a indikator tepla zmizol.

X Pre udrzbu vyrobku si pozrite obrazky po ukonéeni
intalacie oznacené tymto symbolom.

UDRZBA VARNEJ DOSKY

o Cistenie indukénej dosky

Varna doska sa €isti po kazdom pouziti.

Dolezité:

+ Nepouzivajte abrazivne hubky, drétenky. Ich pouzitie, po
¢ase, by mohli znicit sklo.

* Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako
su spreje pre rary alebo odstrafovace Skvin.

+ NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Po kazdom pouziti nechajte varni dosku vychladnit a
vyCistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a $kvin od
zvy$kov potravin. Cukor alebo potraviny s vysokym
obsahom cukru pos$kodzuji varni dosku a musia sa
okamzite odstranit. Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat
povrch skla. PouZivajte jemnu handricku, papierové
uteraky alebo $pecifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky
(postupujte podla pokynov vyrobcu).
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° X D Cistenie zbernej vane tekutin :

V/ pripade nahodnych a velkych vyteceni tekutin z hrncov
je mozny zésah pomocou vypUstacieho ventilu,
nachadzajuceho sa v spodnej Casti vyrobku tak, aby ste
mohli odstranit' vSetky zvySky, €im sa zaru¢i maximaina
hygienicka bezpec€nost.

Pre komplexnejSie a hibSie Cistenie sa moze Uplne odobrat
spodna vana.

«XE Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat' ruéne horticou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.

UDRZBA ODSAVACA

o Cistenie odsavaca :

Na Gistenie pouzivajte VYHRADNE IBA handru navihéent
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami.

NA CISTENIE NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Nepouzivajte produkty obsahujice abrazivne
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

latky.

° XA Udrzba protitukovych filtrov:
Spracovava tukové ¢astice pochadzajuce z varenia.
Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked' systém indikacie



saturacie filtrov signalizuje tuto nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami rucne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle. Pri umyvani v umyvacke
riadu sa protitukovy filter méze odfarbit, ale jeho filtracné
vlastnosti sa absolutne nezmenia.

° XB Udrzba filtra s aktivnym uhlim — keramicky (iba
pre filtracnu verziu):

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajuce z
varenia. Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych

5. POMOC
TABULKA VYHCADAVANIA PORUCH

filtrov.

Nasytenie zapachovych filtrov sa overi po viac-menej
predizenom pouzivani podla typu varenia a pravidelnosti
Cistenia tukovych filtrov. Zapachové filtre sa mozu tepelne
regenerovat kazdé 2-3 mesiace v rure predhriatej na 200
°C na 45 minGt. Spravna regenerécia zaisti konstantnu
filtracnu Ucinnost na 5 rokov.

Pozor! Filtre neukladajte na dno rury, ale polozte ich na
plech a tento uloZte do strednej vysky.

Informativny kéd Opis

Mozné priiny Riesenie

Pred dalSim pouzitim po-

dukénym modulom

j=08-1 Zéna prikazov sa vypne z dovo- | Vnltorna teplota elektronickych ckaite. kvm varna doska vv-

'''''' du prili§ vysokej teploty Easti je prili§ vysoka e, xy y
chladne

E*3 Nevhodna nadoba Strata magnetickych vlastnosti Odstrante hrniec

,,,,,, Komunikacné problémy medzi elelagig;qdurl; ds_?]gegg Sctiall/a?bel Odpojte varnu dosku od

E-5 uzivatelskym rozhranim a in- y prud; napay siete a skontrolujte pripo-

nebol pripojeny spravne alebo je
poskodeny

jenie

Pre vsetky signalizacie
chyby

Zavolajte asistencnu technicky sluzbu a oznamte kdd chyby

ASISTENCNA SLUZBA

Pred skontaktovanim sa s Asistenénou sluzbou

1.Skontrolujte, ¢i nemoZete vyriesit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhfadavanie portich.
2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, €i sa problém vyrieSil.
Ak po vyssie uvedenych kontrolach porucha pretrvava, obrat'te sa na najblizSiu Asistenénu sluzbu.
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A kézikonyvben leirtakat szigorian tartsa be. A
kézikdnyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekovetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
feleldsséget nem vallalunk. A késziilék kizarélag haztartasi
felhasznélasra késziilt, élelmiszerek f6zésére és a f6zéshél
keletkezett flistok elszivasara. Eft6l eltérd célu
felnasznalasa nem engedélyezett (pl. légtér flitése). A
gyartd nem terheli felelésség a készilék nem
rendeltetésszer(i hasznalata, illetve a vezériéparancsok
hibas beéllitasa esetén.

A készillek esztétikailag eltérhet a kézikonyvben
talalhato rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és
telepitési utasitasok nem valtoznak.

e Figyelmesen olvassa el az utasitasokat: fontos
beszerelési, haszndlati és biztonsagi informaciokat
tartalmaz.

o Ne végezzen elektromos valtoztatasokat a késziléken.

o Mielétt megkezdené a késziilék telepitését, ellendrizze,
hogy az alkatrészei épek-e. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerele be a
készliléket.

o Ellendrizze a készllék épségét, mielétt elkezdi az
Uzembe helyezését. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerele be a
készlléket.

@: az ezzel a szimbolummal jeldlt részek kilén
megvasarolhatok az erre specializalédott viszonteladdknal.

*: az ezzel a szimbélummal jeldlt részek opciondlis
tartozékok, melyek csak némely modell esetében képezik a
felszereltség részét, és amelyek megvasarolhatok a
www.elica.com és www.shop.elica.com
weboldalakon.

1. BIZTONSAG ES ELOIRASOK
/N ALTALANOS BIZTONSAG

Figyelem! Szigortan tartsa be a kdvetkezé utasitasokat: @
A terméket barmilyen telepités elétt csatlakoztassa le az
elektromos halozatrdl. e A telepitést, illetve a karbantartast
szakember végezheti, a gyarté utasitasai szerint, valamint
a helyi biztonsagi eldirasoknak megfeleléen. Ne javitsa
vagy cserélje le a termék egyetlen részét sem, hacsak azt
a felhasznaldi kézikdnyv kifejezetten nem jeldli. ® A termék
foldelése a torvényi elbirasok szerint kotelez. o Az
elektromos tapkabelnek megfeleld hosszuséagunak kell
lennie ahhoz, hogy a butorba épitett termék elektromos
csatlakoztatasa kivitelezheté legyen. @ Annak érdekében,
hogy a beszerelés a hatélyos biztonsagi szabalyoknak
megfeleljen, egy multipolaris kapcsoléra van szikség,
amely biztosita az elektromos  halozatrél  vald
lecsatlakozast ll. tulfesziltség kategéria feltételek esetén,
a beszerelési szabalyoknak megfelelden. ® Ne hasznaljon
t6bbszérds dugokat vagy hosszabbitot. @ Amint elvégezte
a telepitést, biztositsa, hogy a felhasznald ne férjen hozza
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az elektromos alkatrészekhez. e A termék és annak
hozzaférhetd részei mikodés kézben felmelegedhetnek.
Ugyeljen ra, hogy ne érintse az atforrosodott elemeket. @
Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a
termékkel! Tartsa a gyermekeket tavol és feligyelet alatt,
tekintettel arra, hogy a késziilék hozzaférheté részei
hasznalat kozben nagyon felmelegedhetnek. o A
szivritmus-szabalyozo6 készUlékkel és aktiv
berendezésekkel él6k szdmara az indukciés fézblap
hasznalata elétt ellendrizni kell, hogy az illetd szivritmus-
szabalyozéja Osszeférhetd-e a termékkel. @ A hasznalat
soran és azt kovetden ne érintse meg a termék
felforrésodott elemeit. e Kerilie a ruhanemikkel vagy
egyéb gyulékony anyagokkal valé érintkezést, amig a
termék Osszes alkatrésze nem hiilt le elegend6en,
tlizveszély all fenn. e Ne helyezzen gyulékony anyagot a
termékre, vagy annak kozelébe. @ A tulhevitett zsirok és
olajok konnyen langra gyulladnak. Ne hagyja feligyelet
nélkiil a zsirban és olajban gazdag ételek f6zését. @ Ha a
fézélap felilete megrepedt, kapcsolja ki a terméket az
aramiités veszélyének elkeriilése érdekében. e A termék
nem vezérelhetd kilsd iddmérd szerkezettel vagy speciélis
tavvezériével. @ A felligyelet nélkil hagyott zsirban és
olajpan gazdag ételek fézése veszélyes lehet és tlizet
okozhat. e A f6zési munkalatokat feligyelni kell. A révid
ideig tarto fozést folyamatosan feliigyelni kell. @ SOHA ne
prébélja vizzel eloltani a langokat. Ellenkezéleg, kapcsolja
ki a terméket és fojtsa el a langokat, példaul egy fedével
vagy egy tlizallo pokroccal. e Tizveszély: ne tegyen
targyakat a f6zélap feliiletére. ® Ne hasznéljon géztisztitd
gépeket, aramiités veszélye all fenn. e Ne tegyen fém
targyakat, mint példaul késeket, villakat, kanalakat és
fedoket a f6z6lapra, mert azok felforrésodhatnak. e Mieldtt
az elektromos halézatra kotné a terméket, ellenérizze (a
készlilék aljan talalhato) adattablat, hogy meggy6zédjon
rola, hogy az azon feltlintetett fesziiltség és teljesitmény
megfelel-e a halézati és csatlakozoaljzat fesziiltségének.
Amennyiben kétségei lennének, forduljon
villanyszerel6hoz.

Fontos: e Hasznalat utan a vezérlészenzorral kapcsolja ki
a fézblapot és ne a labas érzékelére hagyatkozzon. e
Keriilje a folyadékok kiomlését. F6zésnél, illetve forralasnal
csokkentse a héfokot. @ Ne hagyja Uresen, illetve ne
tegyen lres serpeny6t vagy labast a bekapcsolt melegitd
részekre. @ Ha befejezte a fozést, kapcsolja le a vonatkozd
fozési teriletet. o A f6zéshez soha ne hasznéljon
aluminium folidt, és soha ne helyezzen kozvetlendl a
fellletre aluminium félidba csomagolt termékeket. Az
aluminium megolvad és javithatatlanul tonkreteszi a
terméket. ® Soha ne melegitsen élelmiszert tartalmazd
lezart dobozt vagy konzervet anélkil, hogy felnyitna:
felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a t6bbi, mas tipusu
féz6lapra is vonatkozik. @ Az olyan nagy teljesitmény(
funkciok, mint a Booster, nem hasznalhaté barmilyen
tipusti folyadék melegitéséhez, mint amilyen példaul a
stitéolaj. A til magas hémérséklet veszélyes lehet. llyen
esetben hasznéljon alacsonyabb teljesitményfokozatot.
A féz6edényeket kozvetlenll a fézdlapra kell helyezni,
kézépre igazitva. Semmilyen esetben se tegyen semmilyen



targyat a fozblap és a f6zéedény kozé. e Magas
hémérséklet esetén a termék automatikusan csokkenti a
f6z6zbna teljesitményfokozatat. @ Mindenféle tisztitd vagy
karbantarté folyamat elétt hizza ki a terméket az
elektromos halézatrol a csatlakozodugéval vagy az otthoni
fokapcsold lekapcsoldsaval. @ Minden beszerelési vagy
karbantartasi mlvelethez viseljen munkavédelmi kesztydit.
e A terméket 8 évnél nem fiatalabb gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez, vagy tapasztalatlan, vagy a szlkséges
ismeretekkel nem rendelkezd személyek csak akkor
hasznélhatjak, ha fellgyelet alatt vannak vagy ha
megkaptak a termék biztonsagos hasznalataval és a benne
rejlé veszelyek megértésevel kapcsolatos utasitasokat. e
Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a
termékkel. o A ftisztitdsi és karbantartasi miveleteket
gyermekek csak felligyelet mellett végezhetk. o A
helyiségben megfeleld szelléztetés legyen, amikor a
terméket mas gaz vagy tlzel6berendezéssel egyidejlleg
hasznélja. @ A terméket gyakran tisztitsa mind belil, mind
kivil (HAVONTA LEGALABB EGYSZER), mindenképp
tartsa be a karbantartasi utasitdsokban leirtakat. e A
termék tisztitasi, valamint a sz(irék tisztitasi és a cseréjlikre
vonatkozé szabvanyainak be nem tartdsa tlizveszélyt
okozhat. e Szigoruan tilos a flambé f6zési technika. @ A
nyilt 1ang hasznélata a szlr6k szédmara kéros és tiizet
okozhat, ezért minden esetben kerlilje. @ Felligyelet mellett
slisson olajban, hogy elkertilje, hogy az olaj tulforrésodva
tiizet fogjon. @ Figyelem! Amikor a f6z6lap mlikddésben
van, akkor a késziilék elérhetd részei felmelegedhetnek. o
Figyelem! Ne csatlakoztassa a terméket az elektromos
halézathoz, amig a telepitést el nem végezte. @ Ami a
mlszaki és biztonsagi  intézkedéseket illeti a
fustelvezetéshez, kifejezetten tartsa magat a felelés helyi
hatésagok szabalyaihoz. e A beszivott leveg6t ne engedje
gaztizelésli vagy egyéb Uzemanyaggal —mikodd
berendezések fiistelszivd csatornajaba. e Soha ne
haszndlia a paraelszivét a megfeleléen felszerelt racs
nélkil! e Csak a termékkel a telepitéshez szallitott
rogzitécsavarokat hasznalja vagy ha nincsenek a
csomagban, akkor vasarolion azonos tipustakat.
Hasznaljon megfeleld méretli csavarokat, amelyeket a
Telepitési utasitasban azonositottak. ® Ha ez a termék és
egyéb, nem villamos energiaval mikodé késziilék
egyidejlileg lzemel, a helyiség negativ nyomasa nem
haladhatia meg a 4 Pa-t (4 x 10-5 bar). e Fontos a
kézikonyvet megdrizni, hogy barmikor
attanulmanyozhassa. Eladas, atadas vagy attelepités
esetén gy6zédjon meg réla, hogy a kézikdnyvet a
készUlékkel egydtt adja &t.

/\ AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZAS
BIZTONSAGA

o Csatlakoztassa le a terméket az elektromos halozatrol. @
A telepitést a beszerelésre és a biztonségra vonatkoz6
hatalyos szabalyokban jartas szakembernek kell végeznie.
o A gyartd nem vallal felelésséget a jelen bekezdésben
hivatkozott iranyelvek be nem tartasa miatt bekovetkezd
személyi, dologi vagy allatokat ért karokért. e A
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tapkabelnek megfeleld hosszusagunak kell lennie azért,
hogy a munkalapbél a féz6lapot ki lehessen emelni. o
Gy6z8djon meg arrol, hogy a termék aljara elhelyezett
adattablan feltlintetett fesziltségérték megfelel-e a halozati
feszliltségnek. @ Ne hasznaljon hosszabbitot. @ A foldeld
kébelnek a tobbi kabelnél 2 cm-rel hosszabbnak kell lennie.
e Amennyiben a termék nem rendelkezik tapkabellel, ugy
a maximum 7200 Watt teljesitményhez minimum 2,5 mm?2
vezetd keresztmetszeti kabelt, e teljesitmény felett pedig 4
mm2 keresztmetszetli kabelt kell hasznalni. e A kabel
egyetlen ponton sem haladhatia meg 50°C fokkal a
kérnyezeti hémérsékletet. @ A terméket az elektromos
halézatba vald tartds kotésre tervezték, igy a halozatra
kétést szabvanyos multipolaris kapcsoloval végezze, amely
biztositja az elektromos halézatrol valé lecsatlakozast Il.
tulfesziltség kategdria feltételek esetén, és amely a
beszerelés utan konnyen hozzaférhetd.

o Figyelem! Az 0&sszekotd kabelt hivatalos miszaki
szerviznek vagy hasonld képesitéssel rendelkez
személynek kell kicserélnie.

o Figyelem! Miel6tt visszakdtné a készlléket az
elektromos halézatra, ellendrizze a készilék helyes
mikodését, minden esetben ellendrizze, hogy a haldzati
kabel helyesen lett-e beszerelve.

POWER LIMITATION: A termék Power Limitation funkcioval
rendelkezik, amely lehetévé teszi, hogy bedllitsa a
maximalis abszorpciés kiiszobértéket (kw)

A Dbedllitast a termék elektromos halézatra kotése
pillanataban végezze el, vagy amikor ismét csatlakoztatja
az elektromos halézathoz (a kdvetkez6 2 percen belll). A
vilamos  egység  védelmi  szintgt a ,Power
Limitation” (Teljesitmény korlatozas) kivalasztott szintje
alapjan kell meghatarozni. A Power Limitation bedllitas
sorrendjéhez olvassa el a kézikonyv Mikédés szakaszat.
KIT WINDOWS: A terméket egy Window KIT szenzorral (a
gyarté nem biztositja) valé hasznalatra tervezték. A
Window KIT szenzor telepitésével (csak SZIVO
izemmodbeli hasznalatkor) a |égszivas kikapcsol,
akarhanyszor a szobaban lévé ablak, amelyre a KIT van
szerelve, zarva van. A KiT-nek a késziilékhez valé
elektromos csatlakoztatasat szakképzett miiszaki
személyzetnek kell végrehajtania. A KiT-hez kiilon
tanasitvanyt kell biztositani az Osszetételre és a
késziilékkel valé hasznalatra vonatkozdé biztonsagi
szabvanyok tekintetében. A telepitést az érvényben
lévé haztartasi késziilékekre vonatkozd elGirasok
szerint kell elvégezni.

FIGYELEM: a KIT-nek a késziilékhez valé csatlakozasat
szolgalo kabelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre
(SELV) tanusitott aramkor részét kell képeznie. Az
elektromos haztartasi késziilek gyartéja semmiféle
felelésséget nem vallal a KIT hibajabol és/vagy
lizemzavarabol és/vagy hibas beszerelésébdl eredd
esetleges kellemetlenségekért, karokeért, tiizért.

N\ A TELEPITES BIZTONSAGA

o A telepitést és elektromos hal6zatra val6 csatlakoztatast
csak szakember végezheti.



o A telepités megkezdése el6tt: A termék kicsomagolasa
utdn ellendrizze, hogy a termék nem sérillt-e meg a
szallitas soran, és ha barmilyen probléma meril fel, 1épjen
kapcsolatba a kereskedével vagy az ligyfélszolgalattal,
mielétt folytatia a telepitést; Ellenérizze, hogy a
megvasarolt termék mérete megfelel-e a kivalasztott
telepitési tertiletnek; Ellendrizze, hogy a csomagolasban
nincs-e kiséréanyag (pl. csavarokat tartalmazé boritékok,
garanciak stb.) (szallitasi okokbdl), sziikség esetén ezeket
el kell tavolitani és meg kell 6rizni; Ellendrizze azt is, hogy
a telepitési terillet kozelében van-e elektromos fali
csatlakozo

o A butor el6készitése a beépitéshez:

* A terméket nem szabad hit8berendezések,
mosogatogépek, tlizhelyek, siték, mosdgépek és szaritok
tetejére telepiteni; A f6z6lap behelyezése el6tt végezzen el
minden vagasi munkat a butoron, és gondosan tavolitsa el
a forgécs- vagy fiirészpormaradvényokat.

* A terméket ugy tervezték, hogy TOP telepitése esetén
egy 2-6 cm vastag munkalapba épiljon; FLUSH telepités
esetén 2,5-6 cm vastag munkalapba.

A fézblap és a fal kozotti minimalis tavolsagnak eldl
legalabb 5 cm-re, oldaltdl legalabb 4 cm-re, a felsé fal
egységektdl pedig legaldbb 50 cm-re kell lennie.
Megjegyzés = A javasolt tavolsagok tajékoztatd jellegiiek: a
terek megtervezésekor be kell tartani a konyhai gyarté
utasitésait.

* a sz(ir8s valtozat telepitésének optimalizalasa érdekében
célszer(i egy nyilast késziteni az allvanyzatban, ahova a
kereskedelmi  forgalomban  kaphaté  racsot lehet
beilleszteni.

+ Fontos: egykomponensii tdmité ragasztét (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellenallasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés el6tt a ragasztando fellileteket gondosan meg
kell tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevalasztd szerek,
tartositoszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztot egyenletesen kell eloszlatni
a keret teljes kerliletén; a ragasztas utan hagyja, hogy a
ragaszto korulbellil 24 oran at szaradjon.

e Figyelem! A csavarok és rogzité elemek nem az
Utmutatdé  szerinti felhelyezésének hianya elektromos
veszélyt okozhat.

o Megj.: a termék helyes beépitése érdekében célszeri a
csbvekhez olyan ragasztdt hasznalni, amely a kdvetkezd
tulajdonsagokkal rendelkezik: lagy PVC-b8l készilt
rugalmas folia akrilat alapu ragasztoval; megfelel az MSZ
EN 60454 szabvanynak; égésgatlo; kivalé
dregedésallésag; ellenall a hémérséklet-valtozésoknak;
alacsony hdmérsékleten is hasznélhato.

ARTALMATLANITAS AZ ELETTARTAM
VEGEN
Ez a késziilék a 2012/19/EK eurdpai iranyelvnek,
ﬁ valamint a UK SI 2013 No.3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) angol jogsza-
B )5ynak megfelelden van jeldlve.
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Gy6zédjon meg arrdl, hogy a terméket megfelelden
artalmatlanitja. A felnasznalé hozzéjarul a kornyezetre és
az  egészségre  vonatkozd, lehetséges  negativ
kévetkezmények megelézéséhez. A terméken, vagy az azt
kisérd dokumentacion szerepld jelolés jelzi, hogy ez a
termék nem kezelhetd haztartasi hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készilékek Ujra hasznositasara
szakosodott megfeleld begytijté helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasdt @  helyi  hulladékgazdalkodasi
szabalyoknak megfeleléen végezze. Ha részletesebb
tajékoztatasra van sziksége a termék Ujra hasznositasara
vonatkozéan, kérjlik, Iépjen kapcsolatba a helyi
onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végzd
szolglattal vagy azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.

SZABVANYOK

A késziiléket a kovetkezd szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak létre:

* Biztonsdg: MSZ EN IEC 60335-1; MSZ EN IEC
60335-2-6, MSZ EN IEC 60335-2-31, MSZ EN IEC
62233;:Teljesitmény: MSZ EN IEC 61591; MSZ EN ISO
5167-1; MSZ EN ISO 5167-3; MSZ EN ISO 5168; MSZ EN
IEC 60704-1; MSZ EN IEC 60704-2-13; MSZ EN IEC
60704-3; MSZ EN ISO 3741; MSZ EN 50564; IEC
62301.MSZ EN 60350-2; « EMC: MSZ EN 55014-1; CISPR
14-1; MSZ EN 55014-2; CISPR 14-2; MSZ EN I|EC
61000-3-3; MSZ EN IEC 61000-3-12.

A HASZNALATRA VONATKOZO
JAVASLATOK

A helyes hasznélat a kérnyezetszennyezés csokkentése
érdekében: Amikor fézni kezd, akkor kapcsolia be a
készlléket minimalis sebességen, hagyja néhany percen
keresztil bekapcsolva a f6zés utén is. A sebességet csak
nagy mennyiségl flist és g6z esetén ndvelie a booster
funkcioval csak kilonleges esetekben. A szagelszivo
rendszer hatékonysaganak megdrzése érdekében szlkség
esetén cserélie ki a szénszlré(ke)t. A zsirsz(ird
hatékonysaganak megtartasa érdekében sziikség esetén
cserélie ki. A hatékonysag optimalizacioja és a
zajcsOkkentés érdekében haszndlia a kézikdnyvben
megadott maximalis atmérdjli csatornarendszert.

2. HASZNALAT
A FOZOLAP HASZNALATA

Az indukcios f6z6lap rendszer a fizikai magneses indukcio
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége
az energia kozvetlen atvitele a generatorrol az edényre.
Elényok: Az elektromos f6zélapokkal 6sszehasonlitva, az
On indukciés fézélapja: Biztonsagosabb: az iivegfeliilet
hémérséklete  alacsonyabb.  Gyorsabb:  hamarabb
megmelegitheté az étel. Pontosabb: a f6z6lap azonnal
reagal a vezéridparancsra. Hatékonyabb: az elnyelt
energia 90%-at hové alakitia. Tovabba, amint leveszi a
serpeny6t a f6z6laprél, a héatadas azonnal megszakad,
ezzel nincs felesleges héleadas.



FOZOEDENYEK HASZNALATA

o F6zéedények

m Kizarélag olyan fézéedényeket hasznaljon, ame-
lyeken szerepel ez a szimb6lum.

Fontos:

A féz6lap maradando
érdekében ne hasznaljon:
* nem teljesen egyenes aljl f6z6edényt;

+ zomancozott alju fém f6z6edényt;

¢ durva alju féz6edények, mert megkarcolja a féz6lap
fellletét;

« soha ne helyezze a forrd edényt a fézblap
vezérlépanelére.

« Nem minden indukciés edény mlkédik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyagbdl késziilt alj miatt!! A
foz6edények vasarlasakor ellenérizze, hogy:

« az edény alja teljesen ferromagneses tulajdonsagu
anyagbdl készljon. Ellenkezé esetben csékken a
héatadas hatékonysaga és egyenletessége, igy a

karosodasanak elkerlilése

serpeny6/fazék feliletének hoémérséklete nem lesz a
fozéshez alkalmas

+ Az edény alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény
nem melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

+ Nem sik vagy durva feliilet alj.
+ Csokken az induktor és az edények érintkezési felllete,
ezdltal a hatékonysag és a fozési élmény is.

eMeglévo fozéedények

Fézéedényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
f6z6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
foz6laphoz. Az eléz6 bekezdésben emlitett utasitasok
ebben az esetben is érvényesek.

o Az edények aljanak javasolt atméréje

FONTOS: ha a fé6zéedény atmérdje nem megfeleld, a
f6z6zéona nem kapcsol be. Az egyes zdénékban
hasznalandé edény minimalis atméréjének
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megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt részét.

o Energiatakarékossag

Olyan edényeket és serpenybket haszndljon, amelyek
aljanak atméréje megegyezik a féz6zoéna atmérdjével;
Csak lapos alju edényeket és serpenydket hasznaljon; - Ha
lehetséges, f6zés kozben hagyja a fedelet az edényeken; A
f6zési idd csokkentése érdekében a zoldségek, burgonya
stb. f6zéséhez kevés vizet hasznaljon; Hasznaljon kuktat,
amely tovabb csokkenti az energiafogyasztast és a fézési
id6t; Helyezze az edényt a fézdlapra rajzolt f6z6zona
kbzepére.

AZ ELSZiVO HASZNALATA

Az elszivérendszert beszivé vagy kiilsé Urité illetve sziirés
bels® keringtetd verzioban is lehet hasznalni.

Keresse fel a  www.elica.com és a
www.shop.elica.com webhelyeket a rendelkezésre allo
készletek telies skalajanak  ellendrzéséhez,  hogy
elvégezhesse a killonféle telepitéseket, szlr6 és szivd
valtozatok esetén is.

° @ Szivo véltozat:

A g6zok egy sor csbvezetéken keresztil a szabadba
tavoznak (nem a felszereltség része). Csatlakoztassa a
tomids  terméket a falra  megfeleld  atmérdji
levegékimenettel (csatlakozd karima). A csévekkel és azok
méretével kapcsolatos tovabbi informaciokért tekintse meg
a tartozékok oldalat a szivd valtozat telepitési
Utmutatéjaban. Kisebb atmérdjli tomidk és fali kieresztd
lyukak csokkentik az elszivo teljesitményt és drasztikusan
novelik a zajszintet. Erre vonatkozd minden felel6sség
kizart.

A maximalis szivasi hatékonysag eléréséhez: « Legfeljebb
7 folyométer hosszu csévezeték javasolt. « Az 6sszesen 7
folyométernyi hosszbdl legfeliebb két 90°-0s kanyart
célszeri alkalmazni - Kerllni kel a csatorna
keresztmetszetének drasztikus valtozasat, mindig a 150
mm-es atmérének (vagy a 222 x 89 mm-es téglalap

alakinak) megfelel6 keresztmetszetet kell el6nyben
részesiteni.

° Sziird valtozat:

A beszivott levegdt megfeleld  zsirszlirokkel és

szagsz(irbkkel szri, mielétt ismét a szobaba engedi. A
terméket a szabvanyos telepitéshez  sziikséges
felszerelésekkel egyltt szallitjuk, leveg8kimenettel a butor
allvanyzatanak frontalis részén. A termék egy szagsz(ird
készlettel van felszerelve. Tovabbi informacidkhoz lasd a
sz(ird verzi6 kiegészitdire vonatkozd oldalt (a kézikényv
abrakat tartalmazo részén).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. MUKODES
VEZERLOPANEL

RL RR

A f6zési teljesitményszint és a szivasi sebesség (tel-
jesitmény) megjelenitése

4 ,STAND ALONE” id6zit6 bekapcsolasa

Display (Kijelz6): ,STAND ALONE” id8zitd / F6z626-
nak idézits.

STAND ALONE" id6zit6 / F6z6z0nak id6zit6 idejé-
nek ndvelése/csokkentése

6  Foz6zona Timer (Id6zitd) Aktivalasa

Foz6zéna Timer (1d6zitd) Jelzd aktiv

7  Automatic Heat Up (Automata Melegitd) aktivalasa.

Temperature Manager (Hémérséklet-kezel6) Aktiva-
lasa (Warming Function - Melegit6 Funkcié)

9  Szlinet

10 Key Lock (Biztonsagi zarolas)

11 Elszivé aktiv jelzé

Sziirék Telitettsége Jelzd Aktivalasa

T.  Funkcié

a f6zolap f6z6/elszivo lap BE/KI gombja

2 FOz0zo6na kivalasztasa / F6z6zona kijelzbje

A fézési teljesitményszint és a szivasi sebesség (tel-
jesitmény) novekedése/csokkenése
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12  Elszivo Kivalasztasa/Aktivalasa

Elszivo Display (Kijelz8)

Szén/keramia sz(rd telitettség Display (Kijelzd) —
Zsirsz(ird

13 Szlir6k Telitettsége Reset (Visszaallitasa)

14  Elszivé automata funkcié aktivalasa

TUDNIVALOK A KEZDES ELOTT

A f6z6lap Osszes funkcidjat a legszigoribb biztonsagi
szabvanyoknak megfeleléen tervezték. Emiatt:

* Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan
be-, vagy ki abban az esetben, ha a f6z6z6nan nincs
labas, illetve ha azok rosszul vannak feltéve.

+ Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen beliil nem
torténik meg a szlkséges tovabbi beallitis megadasa (pl.:
"Kapcsolja be a fézolapot" a "F6z6zdna kivalasztasa" és a
"MUikodési hémérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi zarolas)
funkci¢" vagy a "Timer" (Id6zit6) funkciok nélkdl).

Varja meg, mig a display (kijelz) elalszik, miel6tt a
f6z6z6nahoz kozeledne.

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb id6n keresztill hasznalja,
akkor eléfordulhat, hogy a f6z6z6na kikapcsolasa nem
azonnali a hiitési fazis miatt; a f6z6zonaban a kijelzén

[N
megjelenik a /Tszimbdlum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van. Vérja meg, mig a display (kijelz6) elalszik,
mielétt a f6z6zonahoz kozeledne.



F6zGZONA DISPLAY (KIJELZO)
a foz6zonaknak megfeleld kijelzén az aldbbiak jelennek
meg:

Funkcié Erték
Féz6zbna bekapcsolva :‘_-:'
Power Level (Teljesitményszint) ’ ':l"/:'
Residual Heat Indicator (Fennmaradé H& Ki- [N]
jelz6) H

Pot Detector (Edény felismerd) ':’
Aktiv Bridge zéna funkcié 5’
Temperature Manager (Hémérséklet-kezeld) [N
funkcié aktiv

Szlinet funkcid i

Automatic Heat UP (Automata Melegit6) I}
funkcid

A FOZOLAP JELLEMZOI

o Safe Activation

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6z6naban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad
meg az edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

o Pot Detector (Edény felismerd)

A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
f6z6zdnaban.

o Safety Shut Down (Biztonségi kikapcsolas)
Biztonsagi okokbdl minden egyes fézézénanak van
maximalis ~ mlkédési ideje, amely a bedllitott
teljesitményszinttdl figg.

o Residual Heat Indicator (Fennmaradd H kijelzd)

Egy vagy tobb f6z6z6na kikapcsolasakor a fennmaradé hé
jelenlétét megfeleld lathato jelzés jelzi a hozzatartozd zéna

A
kijelzn, a "t szimbolummal.

A FOZOLAP HASZNALATA

Megjegyzés: Barmilyen funkcid aktivaldsahoz eldszor
aktivalja a kivant zonat

o Bekapcsolas

Nyomja (érintse) meg réviden az @ ON/OFF (1) féz6lap/

elszivd gombot: a (D jel vilagit; Ha tovabb nyomja:
minden elérhetdé funkcio néhany pillanatig lathatéva valik,
ezutan csak a f6bb funkciok maradnak aktivak, a tobbi
késdbb, az eszkdz hasznalatakor valik hasznalhatéva,
illetve aktivalodik.

FONTOS: az osszes rendelkezésre all6 gomb kis
intenzitasd fénnyel fog vilagitani, és csak akkor valnak
intenzivebbé, amikor aktivalodnak.

Ismét nyomja meg a bekapcsolashoz

Megjegyzés: Ez a funkcio els6bbséget élvez a tobbi
funkciéval szemben.
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e F6z6z6na kivalasztasa
Erintse (nyomja) meg a kivant f&z6zénahoz tartozo
Valasztas/Kijelz6 (2) terlletet.

o Power Level (Teljesitményszint)

A fozélapon 9 teljesitményszint van. Erintse meg és
futtassa végig ujjait a Kivalasztdsav (3) mentén:

jobbra a teljesitményszint ndveléséhez;

balra a teljesitményszint csdkkentéséhez.

A bedllitott teljesitményszint megjelenk a Valasztas/
Kijelz6 (2) teriileten

e Power Booster (Teljesitményfokozd)

A terméken van egy kiegészitd teljesitményszint (a ':"
szinten tul), amely 5 percen keresztill aktiv marad, majd a
teljesitmény visszatér az el6z6 szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)

mentén (a = szinten tul) és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozot). A Power Booster
(Teljesitményfokozd) szint a Vélaszto/Kijelzé (2) terileten

. oo
van feltlintetve a I~ szimbdlummal

o F6z6z6na Timer (Id6zit6)

A FO6z6zénak Timer (ld6zitd) funkciéja egy olyan
visszaszamlalds, amelyet egyidejlileg minden f6z6zénan
be lehet allitani. A beallitott id6szak végén a f6z6zonak
automatikusan kikapcsolnak és a felhasznalét e célt
szolgal6 hangjelzés figyelmezteti.

F6z8zdnak Timer (1d6zit6) funkcidjanak aktivalasa

« Erintse (nyomja) meg a Valasztas/Kijelz6 (2) terilletét
(power level (teljesitményszint) nullatol eltéro)

+ Nyomja meg a f6z6z6nahoz tartozd @ (6) gombot

+ A szimbdlumokkal — + (5) allitsa be a Timer
(Id6zit6) idétartamat, amely a ZoénalKijelzé (4) részen

jelenik meg; a beallitas soran a C") szimbélum (6) villog.
Megjegyzés: varjon 10 méasodpercig mas parancsgomb
megnyomasa nélkul, amig a F6z6zénak Timer (d6zit6)
Gjraindul.

Megjegyzés: ismét nyomja meg hosszasan a @ (6)
gombot, a f6z6zéna Timer (Id6zitd) torlddik.

lgény esetén a miiveletet tobb f6z6zonahoz meg lehet
ismételni:

Minden egyes féz6zonahoz eltéré Timer-t (Id6zitdt) lehet
beéllitani; a display-en (kijelzén) (4) megjelenik az akkor
kivalasztott f6zézéna visszaszamlaldsa; ha semmilyen
z6nat nem valaszt ki, nyomja meg a Display-t (Kijelz6t) (4)
megjelenik a  ,STAND-ALONE”  Timer  (ld6zitd)
visszaszamlalasa. A visszaszamlalas megtekintésének
médja ugyanaz, mint a STAND ALONE” idézit6é (lasd a
jelen kézikdnyv WEB verziéjaban 1évd STAND ALONE”



id6zit6rol sz6l6 szakaszt).

Amikor a timer (idézit6) befejezte a visszaszamlalast,

hangjelzés hallatszik és a féz6z6na kikapcsol.

A Timer kikapcsolasahoz:

* vélassza ki a f6z6zonat (2)
O +

« dllitsa be a Timer (1d6zit6) idejét L.Vt a

(5) segitségével.

o Power Limitation (Teljesitményhatar)

A Power Limitation funkcio lehetévé teszi a termék
hasznélatanak bealltdsat a maximalis aramfelvétel
korlatozasaval, és az Osszes aktiv féz6z6na
aramfelvételének bedllitdsaval ugy, hogy a f6zélap teljes
aramfelvétele ne menjen a beallitott aramfelvételi érték
fole.

Megjegyzés: e beallitast kikapcsolt lappal kell elvégezni,

az @ ON/OFF (1) gomb megnyomasa nélkiil, a
foz6lapnak az elektromos aramhoz valé csatlakozasakor,
vagy maga az aram visszakapcsolasakor, a kovetkezd 2
percen belll.

Power Limitation (Teljesitményhatar) beallitasahoz:

* nyomja meg a ( A ) gombot (ami villogni fog, csak a
termék bekapcsolasa utani elsé 2 percben)

* ha tovabbra is lenyomva tartja( A ) egyenként nyomja
meg a f6z6zénak osszes Valasztas/Kijelzo (2) teriletét, az
oramutato jarasaval ellentétes iranyban, a jobb elsd zonatol
(FR) kezdve. Minden megnyomas utén révid hangjelzés
hallhaté. Miutdn megnyomta az Osszes Kijelz6t (2),
elengedheti a gombot:

(14) }
(EM + 5

ekkor a bal hatsé zona (RL) Kijelzéje (2) felvaltva mutatja a

E és E’ szimbélumokat, amely azt jelzi, hogy el lehet
végezni a beallitast.

+ valassza ki a Kijelzét (RL-2), ezutan futtassa végig az
ujjait a Kivalasztéosavon (3), amig a Kijelz6n meg nem

jelenik a E és B szimbélum;

A Kijelz6n (FL-2) megjelenik az aktudlis beallitas a
tablazatban 1év6 értékekkel:
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megjelenitett érték  Teljesitmény (Kw)

=] 7,4 Kw (alapértelmezett bealltas)
;I' 4.5 kw

E 3,1 kw

A Power Limitation (Teljesitményhatar) beallitasanak
valtoztatasahoz:

+ nyomja meg a Kielz6t (FL-2), ezutdn gorgessen a
Kivalasztosavon (3) az

Uj bedllitds bedllitisdhoz. A kivélasztds mentésehez

nyomja meg az @ ONJ/OFF (1) gombot 2 masodpercig;
egy hosszabb hangjelzés megerdsiti az elvégzett beallitast.

o Bridge Zones

A f6z6zona a Bridge funkcionak kdszénhetben képes
kombinalt modban dolgozni, egyetlen zoénat képezve
azonos teljesitményszinten. Ezzel a funkciéval egyenletes
fozést érhet el nagy méretli talak és edények
hasznélatakor.

Lehetéség van az elils6 f6z6zénak és a megfelelé hatulsd
f6z6z6nak egyittes hasznalatara (a hasznalati Utmutatd
illusztralt részében ellendrizheti, hogy mely zonak érheték
el).

A Bridge funkcié aktivalasahoz:

+ egyidejileg valassza ki a két hasznalni kivant
fé6z6zonat

+ ,hatso” f6z6z6na Kijelz6jén (2) feltlinik a g jel

+ Kivalasztosavval (3) bedllithatd a  miikodési
(Teljesitmény) szint, amely az ,elilsé” zéna Kijelzojén (2)
jelenik meg

A Bridge Funkcié kiiktatdsahoz elegendd megismételni
ugyanezt az aktivalasi eljarast

Megjegyzés: a Bridge funkcio alatt aktivalt F6z6zonak
Timer  (Id6zit6) mindkét  féz6zéna  automatikus
lekapcsolasat eredményezi, mivel ebben az esetben
egyetlen kombinalt résznek szamitanak.

o Key Lock (Biztonsagi zarolas)

A Key Lock lehetévé teszi a f6z6lap bedllitdsainak
blokkolasat, a véletlenszer(i beavatkozasok
megakadalyozasa érdekében, aktivan hagyva a mar
beallitott funkciokat.

Bekapcsolas:

* nyomja meg a B (10) gombot. Ismételie meg a
miiveletet a kikapcsolashoz.
Megjegyzés: ha barmelyik masik funkciét megnyomjak,

mikézben a Key Lock aktiv, a ﬂ szimbolum villogni kezd
jelezve, hogy a funkciét hasznaljak és a kikapcsolasra
akkor kerllhet sor, ha a lapon kivannak beavatkozni.



e Automatic Heat UP

Az Automatic Heat UP (Automata Melegité) funkcid
lehetévé teszi a beallitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat;
ennek a funkciénak az az elénye, hogy a f6zés gyorsabb
lesz, az ételek odaégetésének kockazata nélkil, mivel a
hémérséklet nem Iépi tul a bedllitott szint értékét. Ez a

funkcio a (1 és 2V k6zGtti teljesitmeényszintek esetében all
rendelkezésre.
Bekapcsolas:

)
* bekapcsolt f6z6zéna mellett nyomja meg a T2 (7)

gombot, a kijelzén (2) villogd l” jelenik meg, amely
valtakozik a f6z6zénan beallitott teljesitmény mellett.

A féz6z6na teljesitményszintiének ndvelésével: az
Automatic Heat Up (Automata Melegitd) funkcio aktiv
marad, az Uj hémérséklet-beallitas mellett;

A f6z6zéna teljesitményszintjének csokkentésével: az
Automatic Heat Up (Automata Melegitd) funkcié kikapcsol.
Megjegyzés: egy masik f6z6zona egyidejii kivalasztasaval

)
a szimbolum T (7) ismét kis intenzitasu fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zénahoz is aktivalni lehet a funkciot;
a funkcio tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol
mar beallitasra kerilt, amint az a Kijelz6n (2) lathato.

o Sziinet

A Sziinet funkcio lehetdvé teszi barmelyik, a féz6lapon
aktiv  funkcio  felfliggesztését, nullara éllitva a
foz6teljesitményt.

Bekapcsolas:

N}
* nyomja meg a I I (9) gombot, megjelenik a villogo 7 ¢

szimbolum a kijelz6kon (2)
A funkcio kiiktatasahoz:

* nyomja meg a I |(9) gombot, a Kivalasztésav (3) vilagit
* nyomja/érintse meg a Kivalasztésavot (3) a funkcio
|etiltdsahoz.

Megjegyzés: az inaktivalas kévetkeztében helyredlinak a
f6z6lap szlinet elétti korilményei, és a f6z6lap a korabban
bedllitott beallitasokkal tizemel tovébb.

Megjegyzés: ha 10 perc utdn a Szilinet funkciét nem allitja
le, a f6z6lap automatikusan kikapcsol.

Megjegyzés: a Sziinet Funkcid nincs hatassal az
elszivasra.

o Timer (Id6zit6) ,STAND ALONE”

A Timer funkci6 egy a féz6laptol (és az elszivd zonatol)
fiiggetlen visszaszamlalas.
A Timer (ldézit6) a
megnyomasaval aktivalodik.

Zona/Display ~ (Kijelzd) (4)

- + (5) szimbélumokkal allitsa be a Timer (Id6zit6)
id6tartamat, amely a Zona/Kijelzében (4) jelenik meg
Megj.: varon 10 masodpercet mas parancsgomb
megnyomasa nélkiil, amig a visszaszamlalas beindul.
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A Timer-t (Id6zit6t) maximum 1 (6ra) és 59 (perces)
id6tartamra lehet beallitani A Zona/Kijelz6ben (4) jelenik
meg a fennmaradd id6, a visszaszamlalas végén
hangjelzés hallhato.

Megjegyzés: Amikor a visszaszamlalasbol 10 percnél
kevesebb van vissza, a timeren (id6zitén) egy rogzitett
pont jelenik meg az els6 szam utan.

Megjelenitett érték Fennmarado idé
1 -,5 1 6ra és 35 perc
HB5 1 perc és 35 mp.
A Timer kikapcsolasahoz:
« vélassza ki a Zona/Kijelzét (4)
« dllitsa be a Timer (Id6zitd) idejét Nullara l'l' :':' a

- + (5) segitségével

o Temperature Manager (Homérséklet-kezeld) e
(Warming Function - Melegité Funkcid)

A Temperature Manager (Hémérséklet Manager) egy olyan
ellenérzé funkcid, amely lehetdvé teszi a hd allando
hémérsékleten  torténd  megtartasat,  optimalizalt
teljesitményszinten; idedlis mar kész ételek melegen
tartdsara. A Temperature Manager (Hémérséklet kezeld)

funkcio a @é gomb (8) elsé megnyoméasakor aktivalodik.
Annak a zbénanak a kielz6jén (2) , amelyiken a
Temperature Manager (H6mérséklet Manager) miikodik,

megjelenik a LI szimbolum
Megjegyzés: egy masik f6z6zona egyideji kivalasztasaval

a szimbolum &E (8) ismét kis intenzitdsu fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zénahoz is aktivalni lehet a funkciot;
a funkcio tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol
mar beallitasra keriilt, amint az a Kijelz6n (2) lathato.

Ismét nyomja meg a &f gombot (8) az inaktivalashoz és a
kikapcsolashoz, amig a Kijelzén (2) kijelzett szint vissza

nem all L "’” -ra.

Megjegyzés: ha tobb zéna mikodik a Temperature
Manager (H6mérséklet-kezelével (Warming Function -
Melegité funkcioval), valassza ki az elsé kivant zonat a
Kivalasztd  zonaval (2); A funkcid letithatd a
Kivalasztosavval (3), a Power Level (Teljesitményszintet)

[ .
a ! szintre allitva.

AZ ELSZiVO HASZNALATA

o Az elszivd rendszer bekapcsolasa:
+ Kapcsolja be a féz6lapot a ,f6z6lap hasznalata” rész
,bekapcsolas” fejezetében leirtak szerint;

o Elszivo sebesséq (teljesitmény):

Az elszivé 4 sebességi (teljesitmény) szinttel ellatott, 3 -tél



Hi,

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (3)
mentén: jobbra a teljesitményszint ndveléséhez, balra
annak csokkentéséhez.

Megjegyzés: A bedllitott teljesitményszint megjelenik a
Vélasztas/Kijelz (12) terileten

e Power Booster (Teljesitményfokozd)

Az elszivo 1 kiegészit elszivo szinttel felszerelt, melynek
neve Power Buster. Iddzitett, idétartama 5 perc.

Kivalasztasahoz érintse meg és futtassa végig ujjait a

!
Kivalasztésav (3) mentén (a b szinten tul), megjelenik ez

[
a villogd szimbolum 1~
Megjegyzés: az iddzités idétartamanak lejartakor a
teliesitmény visszatér az eléz6leg beallitott szintre.

o Automatikus lizemméd

A szagelszivd megfelelé sebességen kapcsol be, a
maximalis f6zési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt
beallitva, a f6z6z6nak hasznalataval.

Amikor a foz6zonakat kikapcsoljak, az elszivo elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csékken ugy, hogy
eltavolitsa a maradék gézt és szagokat.

A funkci6 aktivalasahoz:

Nyomja meg a( A )gombot (14);
Ismételje meg a mveletet a kikapcsolashoz.
Megjegyzés: ha az automata miikdés soran kivalasztja a

1 i
Kivalasztésavbal (3) a ﬁ, és Lﬁ kozotti sebességet, az
automatikus mlkddés félbeszakad; Ha azonban a Power
Boster-t valasztja, az automata mikddés visszadll az

idézités végén, idékozben a ( A ) szimbélum villogd
marad.

Megjegyzés: a fézélap  Automatikus  (izemméd
aktivalasakor bekovetkezd kikapcsolasakor az elszivo
automatikusan, fokozatosan kikapcsol.

o Sziird telitettséq kijelzé

A szagelszivé jelzi, amikor a szlr6ket karban kell tartani:
Szén lkeramia szag sz(rsk FILTER (SZURG) (13)
bekapcsol

Zsirsz(ird FILTER (SZUR®) (13) bekapcsol és villog

Megj.: ez a funkci6 alapértelmezés szerint inaktivalva van
(aktivalasa a "Szirék telitettség jelz6jének aktivalasa" c.
szakaszban olvashato)

o Szlirék telitettsége reset (Visszaallitdsa)

Miutan elvégezte a sz(irék karbantartasat (zsirszlrék és/
vagy szén/keramia sz(irék) nyomja meg hosszan a FILTER
(SZURG) gombot (13); ez lekapcsol és elindul a jelz6
szamlaldja.
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o Szlird telitettség jelz6 aktivalasa

Megjegyzés: Ez a jelzd alapértelmezésben ki van
kapcsolva.

A bekapcsolashoz a kévetkez6képp jarjon el:

+ kapcsolja be az elszivé lapot (D;

+ kikapcsolt elszivo motorral és f6z6zénaval nyomja meg a
Valaszt6 zonat (12)

* nyomja meg hosszan a HOOD (PARAELSZIVO) (11)
gombot, amig meg nem jelennek a Kijelzén (12) a felvaltva

villogd E és 5 bettik.

7 = szén/keramia szag sz(irok; l’_-i = zsirszlird;

SZEN/KERAMIA SZAG SZUROK
* nyomja meg a Kijelzé (12) gombot abban a pillanatban,

amikor megjelenik a IL< betli

« nyomja meg a FILTER (SZURG) (13) gombot,
folyamatosan vilagit.

« ismét nyomja meg hosszan a HOOD (PARAELSZIVO)
(11) gombot a szén/keramia szag sz(irdk jelzéje
aktivalasanak

megerdsitéséhez.

ZSIRSZURGK
+ nyomja meg a Kijelzé (12) gombot abban a pillanatban,

amikor megjelenik a 5 beti

* nyomja meg a FILTER (SZURO) (13) gombot, villog.

+ ismét nyomja ‘meg hosszan a HOOD (PARAELSZIVO)
(11) gombot a zsirsz(irk jelz6je aktivalasanak
megerdsitéséhez.



TELJESITMENY TABLAZAT

Teljesitmény szint  |Fézés tipusa

Hasznalat (tapasztalat és f6zési szokasok alapjan)

gyorsan megemeli az élelmiszer hdmérsékletét, amig a viz

oo
o

zés

Maximalis - Gyors melegités gyorsan felforr, vagy a féz6folyadékok gyorsan felmeleg-
teljesit- szenek

mény B 1 | Siités - forralés piritashoz, f6zés megkezdéséhez, fagyasztott termékek

- olajban sitéséhez, gyors forralashoz
i 3 Pirités - siités - forrals - grillezés olajpan megfuttatashoz, forralds fenntartasahoz, f6zéshez
. - és grillezéshez (rovid ideig, 5-10 percig)
Nagy telje- lajb futtatashoz, forralas lassd fenntartasahoz, f6
sitmény Piritas - fezés - pérolds - siités - grile- olajban megfuttatashoz, forralas lassu fenntartasahoz, f6-

zéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszd ideig, 10-20
percig), tartozékok elémelegitésére

H 5 |Fozes - parolas - siités - grillezés

parolashoz, forralas fenntartasahoz kis langon, f6zéshez
(hosszu ideig), tészta keveréséhez

Kozepes 3 q

Fézés - lassU t(izdn fézés - habaras -

hosszabb ideig tarté f6zéshez (rizs, szoszok, siiltek, hal)
fézéfolyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, husleves, tej),

teljesit- "5 keverés ) o
mény tészta keveréséhez
P e e . |hosszabb ideig tarto fézéshez (egy liternél kevesebb rizs,
1 oy |FOzés - lassu t(izon fézés - habaras -| _, . P o " ]
i | ; sz6szok, stiltek, hal) féz6folyadékok jelenlétében (pl. viz,
keverés . .
bor, hisleves, tej)
Q 1 |Olvasztas - felengedés - melegen tartas|vaj olvasztasahoz, csokoladé lassu felolvasztasahoz, kis
Alacsony | - £ keveres mennyiségi termékek kiolvasztasahoz
teljesit- 2 sszilt. ki iséqll é 454-
mjény 47 Olvasztas - felengedés - melegen tartas az éppen elkesz(ilt, kis mennyisegu étel m glegenl tarjtasal
i , hoz vagy adagok megfelel6 héfokon tartdsahoz és rizottd
- keverés L
keveréséhez
OFF l'_-ll Lerakofeliilet Foz6lap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (fézés végén

a maradékhd esetén lehetséges, H-L-O betikkel jeldlve)

4. KARBANTARTAS

Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi
miivelet el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a f6z6zonak ki
legyenek kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

x A termék karbantartasahoz lasd a telepités végén lé-
v0, ezzel a szimbélummal jeldlt képeket.

A FOZOLAP KARBANTARTASA

o Az indukcios fézdlap tisztitasa

A f6zélapot minden hasznalat utén tisztitani kell.

Fontos:

* Ne hasznéljon dérzsszivacsot, fémsurolét. Hasznalatuk
id6vel felsértheti az Uveget.

* Ne hasznélion olyan irritald vegyszereket, mint a
sitétisztitd spray vagy folttisztitok.

+ NE HASZNALJON GOZTISZTITO GEPEKET!

Minden hasznalat utdn hagyja kihdilni a f6zélapot, majd
tisztitson le minden ételmaradék lerakddast és foltot. A
cukor és a magas cukor tartalmu élelmiszerek karositjak a
fozéfeliiletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani. A s6, a
cukor és a homokszemcseék felkarcoljak az tivegfeliletet. A
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f6z6lap tisztitésahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy
hasonlé termékeket hasznaljon (tartsa be a Gyartd
utasitasait).

o & D 4 folyadékgyiijts tartaly tisztitasa -

Ha az edényekbdl véletlenil béséges folyadék omlik ki, a
termék also részén talalhaté leereszté szelepen keresztil
be tud avatkozni, hogy eltavolitson minden maradékot, igy
biztositva a maximalis higiéniat.

A teljesebb és alaposabb tisztitdshoz teljesen eltavolithatja
az also kadat.

° X E A fém racs tisztitasa:

A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szérazra kell toréIni az oxidalodas
elkeriilése érdekében.



AZ ELSZIVO KARBANTARTASA
o Az elszivo tisztitasa:

A fisztitishoz ~ KIZAROLAG
megnedvesitett ruhat hasznaljon.
NE HASZNALJON SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A
TISZTITASHOZ!

Ker'L'lee’ a suroléanyagokat tartalmazo termékeket. NE
HASZNALJON ALKOHOLT!

semleges  folyadékkal

° XA A zsirsziiré karbantartasa:

A f6zésbdl megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.
Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget
jelzé rendszer jelzi), nem agressziv tisztitoszerekkel,
kézzel, vagy mosogatogepben alacsony hémersékleten,
rovid ciklusu programon. Mosogatégépben mosashoz a

5. SZERVIZ
HIBAKERESO TABLAZAT

fém zsirtalanito sz(rd szinét vesztheti, de a sziiré
tulajdonségai egyaltalan nem valtoznak.

° XB Aktiv szénsziir6k - Keramia sz(ir6k (csak az
elszivd valtozathoz) karbantartasa:

Megtartja a f6zésbol ereddé kellemetlen szagokat. A
termék szagsziirékkel van felszerelve.

A szagsziirék telitettsége a f6zés modjatél és a zsirszird
tisztitasanak gyakorisagatol fiiggben, hosszabb hasznalat
utdn kovetkezik be. A szagsz(irék héregeneralhatok 2/3
havonta, eldmelegitett siitében 200 °C-on 45 percig. A
megfelelé regeneracié biztositia az éallandd sz(irési
hatékonysagot 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sziir6ket a sité aljara, hanem
tegye egy tepsibe, és helyezze kdztes magassagba.

Tajékoztato kod Leiras Lehetséges okok Megoldas
g A f6z6z6na a til magas héfok mi-| Az elektromos részek belsé hé- Tovabbl hz’:\szna’!at"elott var-
,,,,,, . o . ja meg, mig a f6z6lap telje-
att kikapcsol mérséklete tul magas o
sen kihdl
E*:'u' Nem megfeleld f6z6edény Az edény elvzsézéz';te magneses- Vegye le a féz6edényt
,,,,,, Kommunikéciés hiba a felhasz- ﬂg(’ﬂjﬁ}rgfzgkt:'ei‘;{)‘gmiﬂa;:a? Hizza ki a f6z8lapot az
£#5 néléi interfész és az indukcios . 8 tapkabe .| elektromos halozatbol és el-
A lakoztattak megfelel6en vagy hi- iy .
modul k6zott bas lenérizze a csatlakozést
Az osszezs;tst:llllil hibajel- Hivja a miiszaki szervizszolgalatot és mondja be a hibakodot

MUSZAKI SZERVISZOLGALAT

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6z8djon meg réla, hogy a ,Hibakeresés" fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a készlléket és ellenérizze, hogy nem sziint-e meg a hiba.
Ha a fenti ellendrzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi miiszaki szer-

vizzel.
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MpugbpxailTe ce CTPUKTHO KbM  MHCTPYKUMUTE,
[afeHn B HacTOALIOTO PbKOBOACTBO. Pupmara He HocK
HUKaKBa OTTOBOPHOCT 3a EBEHTYanHW Heu3npaBHOCTH,
LLeTV MW NoXapu, NPeaM3BIKkaHN OT ypeaa, Bb3HUKHanNM B
pe3ynTaT Ha HecnasBaHe Ha WHCTPYKUWMTE, AafeHn B
HacTOALOTO PBKOBOACTBO. YpeabT e npeaHasHayeH
€AVHCTBEHO 3a [JoMallHa ynoTpeba 3a roTBeHe Ha
XpaHUTENHM NPOAYKTI W acmpauys Ha AUM 1 U3napexns
0T CamoTO roTBeHe. He ce gonyckat Apyr MpuioxeHus
(Hanp. oTonnsBaHe Ha nomeLyeHns). Mpon3BOANTENST He
HOCW HWKakBa OTFOBOPHOCT 3a HenpasunHa ynotpeba unm
HenpaBuHN HAaCTPOIIKK Ha KOMaHAMTe.

YpegbT MOXe p[a ce pasnMyaBa BBHIUIHO  OT
Noka3aHOTO Ha chuUrypuTe, NOMECTEHU B HACTOALIOTO
PBLKOBOACTBO, HO HE3aBMCUMO OT TOBA, MHCTPYKLMUTE
3a ynoTpeba, noAApbXKKa M UHCTaNMpaHe ca HambiHO
e[JHaKBMU.

e [lpoyeTeTe BHUMATENHO WHCTPYKUMUTE: B TAX CE
CbAbpka BaxHa MH(OPMALMS OTHOCHO WHCTANMpaHeTo,
ynoTpebata 1 MepkuTe 3a 6e30MacHoCT.

® He 13BbpLUBAIiTE €NEeKTPUYECKN NPOMEHN B Ypeaa.

o [lpeayn Ja NpUCTBNNTE KbM WHCTanupaHeTo Ha ypena,
yBepeTe ce, Ye HAMa yBpeaeHu yacTi. Ako uma noBpeay,
CBbpXETE Ce C AucTpubyTopa M He MpUCTBMBaiTe KbM
MOHTMpaHe.

o [IpoBepeTe LienocTTa Ha ypeAa npean fa npuctbnuTe
KbM MHCTanupaHeTo. AKO MMa noBpeau, CBbpXETe ce C
AUCTpUDYTOPa M He NPUCTBIBANTE KbM MOHTUPaHE.

@: yacTuTe, MapK1paHM C TO3W CUMBOJI, MoraT Aa 6baat
3akyneHu OTAENHO OT CneuuanuavpaHuTe TbProBUM Ha
ape6Ho.

*. yacTuTe, MapkupaHu C TO3M  CUMBON, Ca
JOMbHUTENHA aKcecoapy, NMpeanaraHn camo B HsKOM
Mopenu 1 morat fa ObaaT 3akynenu Ha yeb caitoBeTe
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3OMNACHOCT U
CTAHOAPTH

N\ OBLLA BE30MNACHOCT

BHumanme! lpuabpxaiite ce CTPUKTHO KbM CregHuTe
VHCTPYKUMKM: e [Mpean fa npucTbhUTe KbM KakeaTo M ja
6uno onepauusi, CBbp3aHa C WHCTANMPaHETO, MOMs
WU3KIKOYETE NPOLyKTa OT en. Mpexata. ® MHcTanupaHeTo
nopapbkkata TpsibBa Aa ce M3BbpLLAT OT CneuuanusupaH
TEXHUK B CbOTBETCTBME C  WHCTPYKUMUTE  Ha
npou3BoauTENs M CbobpasHo [encTBaLLMTE  MECTHW
HopmaTuBu 3a 6esonmacHoct. He nonpassiite M He
3aMecTBaiTe HUTO e1Ha YacT Ha NPOLyKTa, ako TOBA HE e
CcreumarnHo ykasaHo B PbKOBOACTBOTO 3a ekcnnoaTauus. @
3a3emsiBaHETO Ha MPOAYKTa € 3a4bIKUTENHO MO 3aKOH. ®
3axpaHBaluusT kaben TpsibBa Aa 6bae 4OCTaTbYHO AbTbr,
3a [a no3BomM CBbp3BAHETO KbM efl. Mpexata Ha
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npoayKTa, KOWTO € BrpadeH B Likada. @ 3a fa Moxe
WHCTanupaHeTo fAa Ce M3BbPWN B CLOTBETCTBME C
neiicTBalluTe HOpMM 3a GesonacHocT € Heobxoaum
MyNTUMONAPEH  MpeKbeBady,  KOWTO — OTroBaps  Ha
HOpMaTUBHTE, KOITO [ja OCUTYpW LIANOCTHO U3KIIoYBaHe OT
Mpexara npu ycroBus Ha cBpbxHanpexeHie kateropus il
B CbOTBETCTBME C MpaBunarta 3a MHcTanupaHe. e He
13non3BaiiTe pasknoHuTenu 1 yabmkutenn. e Crieq kato
NPUKNIYUTE € WHCTanuPaHeTo,  enekTpudeckute
KOMNOHeHTU He TpsibBa fa GbaaT noseve AOCTHNHN 3a
notpebutenute. o [poayKTLT M [OCTBMHUTE yYacTu ce
HarpsiBaT 3HauMTemNHO No Bpeme Ha pabota. BHumasaiite
fa He [oOKOCBaTe HaropelysBalluTe enemeHTn. e He
no3gonsBailTe Ha Aeuata fa CM WrpasT C NpOAyKTa;
ApbXTe [elata Ha pascTosHue v nod HabmniopeHve, Thil
KaTo AOCTBIHNTE YaCTW MOraT Aa Ce HarpesT 3HauUTenHo
no Bpeme Ha ynoTpeba. e XopaTa CbC CbpAeyHM
necMelkbpy 1 aKTUBHI MEAVLIMHCKI MNNaHTL, Npean Aa
13Mon3BaT WHAYKUMOHHUTE KOTMOHM, TpsbBa fa NpoBepsT
fanu CTUMynatopbT € CbBMecTUM C npogykta. e [lo
Bpeme Ha 11 cnef ynoTpeba He OKOCBalTe HaropeLleHnTe
4acTu Ha npopykta. e W3bsarsaitte fonupa ¢ apexu unu
Opyrv  Bb3NMaMEHUMM  MaTepuanu  [oKato - BCUYKM
KOMMOHEHTU Ha MpOoAYKTa He ca Ce OXNagunin [JOCTaTbyHo,
puck OT noxap. e He noctasaiTe Bb3NNAMEHUMM
maTepuanv Ha npoaykTa unn 6nn3o Ao Hero. ® MasHuHUTE
11 HaropeLeHoTo oMo ca NecHo Bb3nnameHumn. BuHaru
HabntofaBaliTe roTBEHETO Ha XpaHu, 6oraTi Ha MasHUHM 1
onvo. e AKo MOBBPXHOCTTA € MOBpefeHa, uaraceTe
npoaykta 3a Aa usberHeTe eBeHTyaneH TOKOB yaap. ®
IMPOAYKTLT HE MOXE Aa Ce aKkTUBMpa Ype3 BLHLLEH Tanmep
WM NOCPEACTBOM CUCTEMA C OTAEMHO AUCTaHLMOHHO
ynpasreHve. ® [0TBEHETO BbPXY rOTBAPCKWS NNOT C ONMO
1 Ma3HVHU MOXe fia e OnacHo 1 Aa NpeausBuka noxap. ®
He ocTaBsiite ypepa 6€3 Hag3op no BpeME Ha roTBEHE.
Bbp3oTo NpuroTBsHE Ha XpaHu Tpsbea ce 13BbPLLBA MOA
nocTosiHHO HabmniofeHne. ® He ce onwteaitte HUKOT'A fa
noracseate nnambuute ¢ Boga. O6paTHoTO, W3raceTe
NPOAYKTa W u3raceTe NnambliuTe, HaNPUMEp C Kanak unm
NpoTMBONOXapHO oaesno. e OmacHocT OT noxap: He
nocTaBsiiTe NMpeAMETU BbPXY roTBapckuTe nnotose. e He
13non3BaiiTe NapouncTayki, CblyecTBYBa PUCK OT TOKOB
yaap. e He nocrassiiTe MeTanHn NpeamMeTi Kato HOXoBe,
BUMNLM, JTBXULM WA Kanauym BbpXy roTBapckus MnoT, Thbil
kato Ouxa mormn ce Haxexar. e [lpean fa CBbpxeTe
NpOAYKT KbM en. Mpexara pasrnepaiTe
naeHTUdMKkaLmMoHHaTa Tabenka (kosito ce Hamupa B
[ONHaTa 4acT Ha MpopykTa), 3a fa Ce yBepute, Ye
HanpexXeHWeTo W MOLUHOCTTAa  OTTOBapsT  Ha
HanpexeHneTo, KOETo MpoTiYa B en. Mpexara u 4e en.
KOHTaKT e noaxopsw. [pu Hanuuve Ha eBeHTyamnHu
CbMHEHWs,, MOTbpCceTe MoMoLTa Ha  KBanuduLmpaH
€IEKTPOTEXHMK.

BaxHo: @ Crnepn ynotpea w3kmioyeTe roteapckis nnot
4pe3 KOMaHAHOTO YCTPOWCTBO W He B3eMaliTe npenBuA
[eTekTopa cbaoBe. e M36srsaiiTe U3TMYaHe Ha TEYHOCTM
1o NnoTa, 3aToBa Npu BapeHe N 3arpsiBaHe Ha TEYHOCTH,
HamaneTe MowHoCTTa. e He ocTaBsiiTe nnotoseTe
BKITIOYEHM C NPA3HN TEHPKEPW W TUraH! BbPXY TAX Unu Be3



cbaose. o Cnep kato MpUKMIOYATE C  TOTBEHETO,
W3KMioYeTe CbOTBETHATa 30Ha Ha roTeeHe. o pu roTeHe
He W3nON3BaiTe HWKOra anyMuHWeBo oMo U He
nocTaBsiTe HUKOra [WPEKTHO BbPXY MroTa NPOAYKTY,
OnakoBaHM € anyMUHNEBO ponno. ANyMUHWAT Lye pasTonu
W LWe yBpeay HemonmpaBuMo BaluMg npopykt. e He
3aTONNsANTe HUKOra KOHCEPBEHW UMM TEHEKUEHW KyTuu C
XpaHu 6e3 Aa CTe r OTBOPUNM Mpeau TOBA, Thil kaTo €
Bb3MOXHO fAa ekcnnoaupat! ToBa npeaynpexaeHne Baxm
3a BCWYKW OCTaHanu BWAOBE rOTBApCKM MNOTOBE. ®
/13nonasaHeTo Ha MHOro BUCOKA MOLLHOCT, KaTo Hanpumep
yHKumaTa Booster, He e moaxoasia 3a 3aTonnsHe Ha
HAKOW TEYHOCTM KaTo Hampumep OMMO 3a MbpXKEHE.
lpekaneHo cunHata TonnuHa 6u mMorna ga 6bae onacHa.
B Teau cnyyan Bu npenopbyBame ga u3nonasarte no-Hucka
MoLyHocT. @ [oTBapck1Te cbaose TpsibBa f[a ce nocTaBsT
OVPEKTHO B LiEHTbPa Ha roTBapckuA MAoT. B HuKakbs
crydai He nocTasadTe [pyr4  npeameTn  Mexay
roTBapckuTe CbOoOBE M KoTnoHa. - [pu pocTuraHe Ha
BMCOK/ TemnepaTypu MpoAyKTbT Hamanssa aBTOMATUYHO
HMBOTO Ha MOLLHOCT B 30HUTE Ha roTBeHe. ® lpeau Beaka
onepauust 3a MoYNUCTBaHE MMM NOAAPbXKA, U3KNYBATE
ypefa OT enekTpuyeckata Mpexa, Kato W3KmiouuTe
Ljencena unn rmaBHUS MpeKbCBaY Ha xunuiieto. o 3a
BCWYKM OMepaLuv Ha WHCTanMpaHe W noaapbxka
n3nonssaitte paboTHM pbkaBuLm. e [popykTsT MoXe Aa
Ce M3non3ea OT Aela Ha Bb3pacT Ha He no-manko ot 8
rOAVHM 1 OT MWL C HamaneHn uandeckn cnocobHoCTy
unu  Bb3NpuaTMS  uv 6e3  onuT  unM Heobxoaumu
no3HaHWs, Npu ycroBwe, Ye Te ca nog HabmniofeHne unu
Cref KaTo CbLLUMTE Ca MONY4MNv MHCTPYKLMK 3a BesonacHa
ynotpeba Ha npopykTa M Ca OCb3HamM OMacHOCTUTe,
CBbp3aHM C Hero. e [leuata Tpsbea pna 6Gbpar
KOHTPONMPaHW, 3a Aa Ce rapaHTupa, Ye Te He UrpasT C
npofykTa. e [MouncTBaHeTo M NoALpbXKKaTa He TpsibBa Aa
ce wum3Bbpweat oT fJeua Oe3 Habniogenve. e
Momelienmeto TpsbBa pa pasnonara C AocTaTbyHa
BEHTWNaUWss,  korato  MpOAYKTbT ~ ce  W3nonssa
€[HOBPEMEHHO C APYIV Ypeau ¢ ropuBHa (PyHKLMS, Ha ras
Unu Apyr BIA ropuBeH matepuan. e lNpoaykTsbT TpsibBa fa
6bAie NoOYMCTBAH YeCTo, KakTo BbTpe, Taka 1 oTBbH (MOHE
E[VH MbT HA MECELL), cnasBaliTe CTPUKTHO yka3aHusiTa
B MHCTPYKUMUTE 3a NOAApbXka. e HecnasBaHeTo Ha
CTaHAapTUTE 3a NMOYMCTBAHE Ha MPOAYKTa 1 Ha 3amsHaTa
MOYMCTBAHETO Ha (hMNTpUTe, BOAW A0 PUCK OT Noxap. ®
Ctporo ce 3abpaHsBa rotBeHeTo  (pnambe. e
M3nonseaHeTo Ha cBOGOAEH NnamMbk € BpeAHO 3a
bunTpuTE M MOXE Aa NPeAnsBUKa Noxapy, CrefoBaTenHo
npy BCUYKW Cryyau Tpsibea Aa ce 13bsrea. e [TbpxeHeTo
TpsibBa Aa Ce M3BbPLUBA NMOA KOHTPON 3a fa ce u3berHe
3ananBaHeTo Ha HarpsaToto onno. e Buumanue! Korato
NAOTBT 3a roTBeHe paboTu, [OCTBNHUTE YacTu Ha ypeaa
MoraT fja Ce HarpesT. e Buumanue! He cBbpaBaiite
npoaykTa  KbM  enekTpuyeckata — Mpexa,  Aokato
WHCTanupaHeTo He e 3aBbpLUMMO HaMbiHO. ® [JOKOMKOTO
Ce OTHacq A0 TEXHUYECKUTe MepkM W MepkuTe 3a
6esonacHocT, KOUTO Aa ce Npeanpuemar 3a u3BexaaHe Ha
otpaboTeHuTe rasose, NpUAbPXKaNTE Ce CTPUKTHO KbM
NpeABUAEHOTO B pernameHTa Ha MECTHUTE KOMMETEHTHM
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opraHu. e AcnvpupaHusT Bb3fyx He Tpsbea pa Obae
HacoYeH B kaHan, u3non3BaH 3a OTBEXOaHe Ha
0TpaboTeHnTE ra3oBe, NPOM3BEAEHMN OT Ypeau C ropeHe Ha
ra3 WM [OpyrM ropuBHW Matepuanu. e Hukora He
u3nonsgainTe  npopykta 6e3 MpaBWMHO  MOHTMpaHa
pewetkal e l3non3sante eguWHCTBEHO (huKCupaluTe
BMHTOBE, MPUNOXEHW B KOMMAEKT C NpofykTa 3a
VHCTanMpaHeTo WnM, ako He Ca MPUIOXEHW, 3akyneTe
NoAXoAsWMS TN BMHTOBE. M3nonsBaiiTe npaBunHaTa
ObiKMHa 6ONTOBE, KOUTO Ca MOCOYEHM B PbKOBOACTBO 3a
MOHTax. e KoraTo TO3u NpoaykT u Apyrn ypeaw,
3aXpaHEHM C eHa eHeprus, KosITo He € enekTpuyecka, Te
(PYHKLMOHNPAT e[HOBPEMEHHO, HEraTMBHOTO HansraHe B
nomeLleHneTo, He TpsibBa Aa Haasuwaga 4 Pa (4 x 10-5
bar). e BaxHo e [a cbxpaHsBaTe HaCTOALLOTO
PBKOBOZACTBO, 32 @ MOXe Aa ro KOHCynTvpaTe BbB BCEKU
ennH  momeHT. [pu npopgaxba, npexBbpnsHe Ha
cobcTBeHOCTTa  WAM  MpemecTBaHe, MpoBepeTe  Aanw
PBKOBOACTBOTO CE HAMUpa BUHArM Npu ypeaa.

£\ BE30MACHOCT 3A ENEKTPUYECKO
CBBbP3BAHE

® |I3knioyeTe npopykTa OT enekTpuyeckata Mpexa. e
WHcTanupaHeTo TpsibBa fa ce U3BbPLLM OT KBaNUdMLMpaH
nepcoHan, KOWTO Aa e 3amo3HaT C  AeicTBaliuTe
pernameHT 3a WHCTanuMpaHe U 6esomacHocT. e
Mpou3BOANTENAT HE HOCU HUKakBa OTFOBOPHOCT 33
€BEHTYanHW LUETU BbPXY XOpa, XWUBOTHW WNK NpeameTy,
Bb3HWKHaNW B pe3ynTaT Ha HecnasBaHe Ha AMPEKTUBUTE,
npefocTaBeHn B HacToOAWMS pasfen. ® 3axpaHBalLusT
kaben TpsbBa Aa 6bae AOCTaTLYHO AL, 3@ @ N0O3BOMM
OTCTPaHsBaHETO Ha roTBapckusi oT paboTHus nnot. e
YBepeTe Ce, Ye HamrpexeHneTo, MOCOYEHO BBbPXY
MOeHTUdMKaLMOHHaTa  Taberka, pasnonoxeHa BbpXy
ABHOTO Ha MpofykTa, OTFOBaps Ha 3axpaHBaLoTo
HanpexeHne B XuNuLeTo, KbaeTo e 6bae MHCTanMpaH.
e He u3nonssanTte yabmkutenu. e 3aseMUTENHUAT en.
kaben TpsbBa fa e ¢ 2 cm MO-AbMBI OT OCTaHanuTe
kabenu. @ Ako MpoAyKTBT He pasnonara CbC 3axpaHBally
kaben, nsnonasaiTe kaben, Y1ETO MUHUMATTHO CEYeHNE Ha
npoBoaHMUMTE € 2,5 mm2 npu motuHoct 7200 W; pgokato
npy NO-TONIEMN MOLLHOCTM CeveHneTo Tpsibea fa e 4
mm2). ® B HUTO efHa Touka Ha kabena Temnepatypata He
TpsibBa Aa HagBuwasa c noseye o7 50°C Tasu Ha
okonHata cpefa. e [lpofyKTbT € npefHasHadyeH 3a
13M0n3BaHe Ype3 MOCTOSHHO CBbP3BaHE KbM en. Mpexarta,
nopagu Kkoeto TpsbBa fa NpeaBMAMTE OMHMMONSIPEH
npeKbCBaY, KONTO OTroBaps Ha AeNCTBALLMTE HOPMATUBH U
KOWTO Aa OCUrypy MbITHOTO W3KMIOYBAHE OT Mpexarta npu
Hannune Ha cBpbxHanpexeHue kateropus Ill, fo koiito fa
Ma 6bP3 1 NeceH AOCTLIN Cref MHCTANMPaHETOo My.

o BHumanue! MogmsHaTa Ha cBbp3Bawys kaben Tpsbsa
[ia ce M3BbPLUM OT CepBI3a 3a TEXHUYECKa NOMOLL Ui OT
nMLe CbC cxoaHa kBanudukaLms.

o BHumaHue! Mpean ga CBbpXETE OTHOBO KPbra KbM
MPEeXOBOTO ~ 3axpaHBaHe W fAa npoBepuTe  Janu
(PYHKUMOHMPA NpaBMIHO, BWHAarM MpoBepsiBanTe Aamm
MPEXOBMAT kaben e MOHTUPaH NPaBUIHO.

POWER LIMITATION: NpoayKTbT npuTexasa eaHa hyHKUmS



Power Limitation kosTo nossonssa fa ce 3agaje epHa
MaKcumanHa rpaHuua Ha acnvpaums (kw)

Hactpoiikata TpsibBa fa ce M3BbplM B MOMEHTa Ha
CBbP3BAHETO Ha NPOAyKTa KbM eneKkTpuyeckata Mpexa
UMW NPY NOBTOPHOTO CBBbP3BAHE Ha camaTa enekTpuyecka
Mpexa (npe3 cnegpawmte 2 MuHyth). OpasmepeTe
3alluTaTa Ha enekTpuieckata MHCTanalums Bb3 OCHOBA Ha
136paHoTo HMBO Ha OrpanuyeHne Ha MouHoct. OTHOCHO
MoCnefoBaTeNHOCTTa Ha M3BbpLUBAHE Ha HACTPOMKK
Power Limitation HanpaBete cnpaBka B pasgen
OYHKUMOHMPaAHE Ha TOBA PbKOBOACTBO.

KOMMNEKT WINDOWS: lMpoayKTbT € npenpasnonoxeH,
fa Obge usnonssaH B komGuHaums ¢ KOMMNEKT
patuuk Window (He e gocTtaBeH OT npou3BoguTeEns).
Wucranupaiikn KOMMIEKTA, patuukst Windows (camo B
cnyyaii Ha ynotpeba Ha nnota B pexum ACMUPALUA),
acnupauusaTa Ha Bb3fyxa Le crvpa Aa (PYHKUMOHMPpa,
BCEKM MbT, KOraTo HaNMYHUSAT NPO30OPEL, B CTasTa, BbpXy
konto KOMMNEKTBT 6bge npunoxeH, 6bae 3aTBOpPEH.
Enektpuyeckoto cBbp3BaHe Ha KOMMIEKTA kbm
ypena, TpabBa Aa 6bAe M3BBLPLWEHO OT TEXHUYECKM
nepcoHan, ¢ KBanudukauus UM cneuuanu3aums.
KOMMNEKTBbT 7TpsbBa pa 6Obae ¢ oTAened
cepTudmkaT, B CbOTBETCTBUE CbC CTaHAAPTUTE 3a
6e30MacHOCT, OTHacALM ce 10 KOMMOHEHTa U HeroBara
ynotpe6a ¢ ypepa. UHctanupaHeto Tpsi6Ba pa 6bae
M3BBLPWEHO B CHLOTBETCTBME C  AelicTBawaTa
HopMaTuBHa ypef6a 3a 6UTOBU MHCTanaLmm.
BHUMAHWUE: okabenssaHeto Ha KOMIJEKTA, koeto
TpsiGBa Aa ce CBbpXE KbM NpoaykTa TpsibBa Aa 6bae
yacT OT Bepura cbC cepTudmkaT 3a 6e30nacHo HUCKO
Hanpexenue (SELV). MpousBoautenaT Ha To3u ypen
OTXBbPNS BCAKAKBA OTFOBOPHOCT 32 €BEHTyamnHu
npobnemu, wWeTn, noxapu, NpousTMyawm ot Aedektn
nivnn npobnemu npu hyHKUMOHMPaHe W/UNKN TPeLHO
nHcTanupaHe Ha KOMMJEKTA.

£\ BE30MACHOCT HA UHCTANUPAHE

e |IHCTanMpaHeTo Ha eneKkTPUYECKUTE W MEeXaHUYHWUTE
KOMMOHEHT TpsiGBa Aa Ce M3BbPLUBA OT CreLuanu3mnpaH
nepcoHar.

e [lpeau Aa npucTbnMTe KbM MHCTanupaHeTo: Cren
kaTo pasonakoBaTe NpoAyKTa, NPOBEpeTe [fanu He e
noBpesieH N0 BpeMe Ha TpaHCMopTUpaHe W B Cly4an Ha
npobnemu, CBbpkeTe Ce C Tbproeua Wim ¢ otaena 3a
obcnyxBaHe Ha KMMEHTW, Mpeau fa MpuUCTBNUTE KbM
WHcTanupaHe; MpoBepeTe Aanu 3akyneHusT NPOLYKT € ¢
noaxofsly pa3mep 3a u3bpaHaTa 30Ha 3a WHCTanMpaHe;
[poBepeTe aanu BbB BLTPELLHOCTTA Ha OMakoBkaTa Hama
(Mo TpaHCMOPTHW MPUYMHW) [OMBAHATENEH MaTepuan
(Hanmpumep NMMKOBE C BMHTOBE, rapaHuwu U ap.),
eBeHTyanHo TpsbBa fda Cce W3BagM UM  CbXpaHsBa;
[poBepeTe cblo Taka gann B 6nM3oCT O 30HaTa 3a
MHCTanmMpaHe NMa enekTpUYeckn KOHTaKT

o [loaroToBka Ha ypea 3a BrpaxpaaHe:

« [pogykTbT He Moxe pJa 6Obde MHCTanMpaH Hag
OXMnaxpgaly yCTPOUCTBA, CbAOMMUSNHM MALUMHM, NEYKH,
ypHu , nepanHu u cywunHu; U3ebpluete usnarta pabota
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no psi3aHe Ha lukadha, nmpeau fAa rnocTaBuTe nnota 3a
TOTBEHE M BHUMATENHO OTCTPAHETE CTbPrOTUHUTE WIN
OCTaTbLNTE OT bPBEHU CTHPTOTUHU.

MpopykTsT € n3paboTeH 3a fa Obae BrpageH B paboTeH
nnot ¢ aebenuHa 2-6 cm, npu uHctanupaxe TOP; 2,5-6 cm
npu wHcTanupate FLUSH.

MuHUManHaTa [OuUCTaHUMS Mexay roTBapckusi MnoT W
cTeHaTa TpsibBa fa e noHe 5 ¢cm poHTanHo, noHe 4 cm
CTpaHNyHO M noHe 50 cm CMpsMO TOpHUTE OKa4eHw
vebenu.

3abenexka =  [lpenopbyaHute  AMCTaHUMM  ca
npubnMaMTENHN: MpU MPOEKTUPAHETO Ha OTCTOsHUSTA
TpsbBa fa ce cnaseaT ykasaHusTa Ha MpOW3BOAWTENS Ha
KyXHsiTa.

* 32 ONTMMM3NpaHe Ha chunTpupalyaTa WHcTanauus ce
npenopbyBa Aa Ce Cb3gaze MpoLen B LOKbNA, KbAETo
MOXeTe fia MOCTaBUTE Mpexa, HamnyHa B TbproBckata
mpexa.

+ BaxHo: u3nonssaiiTe eaWH 3anenBaly YNMbTHSIBALL
NPOAYKT MOHO-KOMMOHEHT (S), KOITO MMa YCTON4MBOCT Ha
Temnepatypa Ao 250° ; npeau WHCTaNMpaHeTo Ha
NOBBbPXHOCTUTE, KkouTO TpsibBa fa Gbaat 3anmenewn, Te
TpsibBa Aa 6baaT MOYCTEHM CTapaTenHo, kato ce
OTCTpaHU BCSIKO BELLECTBO, KOETO MOXE [a Nonpeyyn Ha
CcrnenBaHeTo (Mp.: pasnensalyy NPoayKTH, KOH(opmaLmy,
Ma3HWHW, Macna, npax, 0cTaTbLy OT CTapy Nenuna u ap.);
MenunoTo Ce nonara PaBHOMEPHO BBbPXY  Lenus
nepuMeTbp Ha pamkaTta; Crep 3anerBaHe, OCTaBeTe
NenuUoTo Aia M3CbXHE 3a OKOMo 24 vaca.

o BHumanue! He nocraesHeTo Ha GonToBeTe M KpenexHu
€NeMeHTN B CHOTBETCTBUE C HACTOSILLMTE WHCTPYKLMM
MOXe Aa A0Befe 10 PUCKOBE OT eNeKTPUYECKO eCTECTBO.

e 3alenexka: 3a MpaBWMeH MOHTaX Ha NpoAyKTa ce
npernopbyBa Aa ce 3anensT TpbOUTE ¢ nenuno, KoeTo uma
cnegHuTe xapaktepuctuku: mek PVC enactnyeH dunm, ¢
NEnumo Ha OCHOBAaTa Ha akpwnar; KoiTo oTroeapst Ha DIN
EN 60454; 3abaBsiL ropeHeTo; OTNYHA YCTOMYMBOCT Ha
CTapeeHe; YCTOMYMB  HA  TeMMepaTypHu  NPOMEHY;
13r10M13BaeM Mpu HICKI TeMMepaTypu.

OBE3BPEXOAHE B KPAA HA XXU3HEHUA
UUKDBN
Toan ypen e obo3HayeH B CbOTBETCTBUE C
Esponeitcka [upektea 2012/19/EC - UK SI

2013 No.3113, WsxebpnsHe Ha Enektpudecko n
B - ecrpoHHo OGopyasate (WEEE).

YBepeTe ce, Ye TO3W MPOAYKT Ce U3XBLPNS N0 MpaBumeH
HauuH. MoTpebuTtensT nomara 3a npefoTBpaTsiBaHe Ha
noTeHUWanH1 OTpUUATENHM NOCReduuy 3a  OKorHaTta
cpega ¥ 3gpaseto. CuMBOMBT BbpXy ypeda wWnu B
npuapyxasallata ro AOKyMEHTaLusi MocouBa, 4Ye TO3u
NpOAYKT He TpsibBa Aa ce TpeTupa kaTo GUTOB OTMaabk, a
TpsbBa pga  OGboe  npegageH B criewuanHo
npefHasHaJyeHnTe 3a ToBa MyHKTOBE 3a peLyuknvpaHe Ha
€neKTPUYeCKo M enekTpoHHo obopyasaHe. Cnassaiite
MECTHUTe pernameHT 3a obe3BpexaaHe Ha oTnagbLm. 3a
no-nogpobHa MH(opMaLmMs BbB Bpb3ka C TPETUPAHETO,



0rnon3oTBOPSIBAHETO U PELMKNMPAHETO Ha TO3WN MPOAYKT,
Bu cbBetBame fa ce oBbpHETE KbM KOMMETEHTHUTE
MeCTHW cnyx6u, cnyxbute 3a cbbupaHe Ha 6uTOBM
OTMafbLUM WM KbM MarasuHa, OT KOWTO CTe 3aKynunu
npoaykTa.

CTAHOAPTHU

O6opyaBaHe, NPOEKTUpaHO, TECTBAHO W MPOM3BEAEHO B
CbOTBETCTBYE CbC CTaHAapTa OTHOCHO:

+ besonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * MpoussogutenHoct: EN/
IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

NPEANOXEHUA 3A YNOTPEBA

lpenopbku 3a npasunHa ynotpeba ¢ Len Hamanseaqe Ha
BMNSHWETO BBPXY OKonHaTa cpepa: Korato ce 3anouHe
TOTBEHETO, BKMIOYETE ypeaa Ha MUHUMAnHa CTeneH, kato
0 OCTaBUTE BKIMIOYEH 33 HSKOMKO MUHYTW W cnep
3aBbpLUBAaHE Ha rOTBEHETO. YBENnyeTe CkopocTTa camo
MpW HanuyMe Ha ronemu Konuyectea AUM Unu napa, kato
u3nonseate yHkUMs booster camo B kpaitHu cnyvau. 3a
fa ce noadbpxa B Aobpa edekTMBHOCT cucTemara 3a
HamansBaHe Ha MWpWU3MMTE, Korato e Heobxoaumo
NoAMeHsinTe  kapBoHHWs  unTbp/kapboHHUTE  UTPK.
[MouncTBaiTe npu Hyxga UNTbpa 3a Ma3HWHK, 3a Aa ro
nopabpkarte B Aobpo paboTHO cbcTosHMe. 3a ga ce
onTUMM3Npa edeKTUBHOCTTa M 3a fa Cce csede [0
MUHMMYM  LIYMBT,  M3NOn3BaiTe  Bb3AyXxoBOAM C
MakcumaneH aameTbp, NOCOYEH B TOBA PbKOBOACTBO.

2. YNOTPEBA
YMOTPEBA HA MNOTA 3A FOTBEHE

Cuctemata 3a rotBeHe C MHAYKLUMS Ce OCHOBaBa BbPXY
uanyeckns  (hEHOMEH Ha  MarHuTHaTa  MHOyKums.
OcHoBHaTa XapakTepucTuka Ha Tasu cuctema €
AVPEKTHOTO NMPeXBBbPIISIHE Ha eHeprisTa OT reHepaTopa Ha
TeHmKepara.

MpeanmcTBa: AKo Ce CPaBHM C eneKTPUYEcKUTe KOTMOHM,
Bawwar wHoykumoHeH nnot e: TMo-curypeH: mno-Hucka
Temnepartypa BbpXy CTbKneHaTa MoBbpxHOCT. [M0-6bpa:
no-kpaTko BpeMe 3a 3aTonnsHe Ha XpaHata. [Mo-ToueH:
NAOTBLT pearvpa BefHara Ha 3apapeHnte komanan. MMo-
edhmkacen: 90% oT norbnHaTa eHeprus ce npeobpasysa B
TonnuHa. OcBeH TOBa, Cned Kato edauH MbT cTe
OTCTPaHWNM rOTBapCKMS Cbf OT MMOTa, MPEHOCHT Ha
TONMWHA Ccnupa  HesabaBHO, M3bArBailk eBeHTyamnHa
3aryba Ha TonnuHa.

N3NON3BAHE HA CbJIOBE 3A TOTBEHE

o CbJoBe 3a roTBeHe

m W3non3gaiiTe caMo CbfoBe 3a roTBeHe, KOUTO
ca oT6ensizaHu ¢ TO3M CUMBON.
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BaxHo:

3a fa n3berHeTe nepMaHeHTHM LLETI BbPXY MOBBPXHOCTTA
Ha NnnoTa, He U3nonaeaiiTe HUKora:

* Cbi0BE, YETO ABHO HE € WAEarHO rMagkKo;

* MeTasHu CbI0Be C NaK1paHo AbHO;

* Cb/l0BE C IpanaBa OCHOBA, 3a Aa u3berHeTe ApackoTUHM
10 NOBBPXHOCTTA Ha NNOTa;

* HUKOTa He MOCTaBANTE TEHIKEpUTE U TUraHUTE OKaTO Ca
OLLe TOMMM BbPXy NOBBPXHOCTTA HA KOHTPOIHMSA NaHeN Ha
nnota.

* He Bcuukn cbaose, NOAXOAALM 3a MHAYKUMA paboTaT
edmkacHo, nopagu TOBa, Ye AbHAaTa WM Ca YaCTUYHO
13paboTeHn oT xenssHo-marHuTeH matepuan!! Bve dasa
Ha 3aKynyBaHe Ha TEH)KepW Ui TUraHw, NpoBepeTe Aanm:
* [IbHOTO € M3UANO OT XensA3HO-MarHuTeH matepuan. B
NPOTUBEH Crlyyail Cce HamansBaT kakTo edeKTUBHOCTTa Ha
TOMNMHHO MpefaBaHe, Taka W HEAHOTO PaBHOMEPHO
pasnpegensHe, C TemnepaTypu Ha MOBBPXHOCTTa Ha
TeHpKepaTalTuraHa, HenoaXoaALYyM 3a roTBeHeTo

* [ILHOTO fia He CbAbPXa anyMUHWIA: CbAbT He Ce Harpsisa
M Cbllo Taka Moxe fga He Gbae pasnosHar of
MHOYKTOpUTE.

+ He nrocku fbHa Unu ¢ rpanaea NoBbPXHOCT.
* V3Baxpat KOHTAKTHa MOBBPXHOCT MEXMY WHOYKTOP M
CbfiOBE 3a XpaHeHe, HamansBailku edeKTMBHOCTTa W

BNOLLABaiku pesyntata Ha roteeHe.

@)

ooy
—

oCb/j0Be 3a rOTBEHE C KOMTO Beye pasnonarare
MoxeTe ga nposepwTe Aanu maTepuanbT OT KOWTO ca
13paboTeHn CbaoBeTe Chabpka XKensso ¢ nomowTa Ha
Halt-00uKkHOBEH MarHuT. CbaoBeTe 3a roTBEHe, KOUTO He
ca NOAXOAALM, He NpuBNUYaT MarHuTa. M B T03n cnyyan
BaXaT MHCTPYKLMITE OT NpeaxoaHus naparpag.

[ ] I'Ipenop'bqwreneu AnaMeTbp Ha [AbHaTta Ha
cbaoBeTe 3a roTBEHe

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBEHe He ¢a C NoAXoAALM
pa3mepu, 30HUTe Ha FOTBEHE HSAMA Aa ce BKMovart. 3a

[a OTKpMETE MUHUMAnNHWUA AMaMeTbpa Ha CbAa, KoWTo Aa



Ce W3nonsea BbB BCAKA OTAeNHA 30Ha, pa3srnepanTe
UNKOCTPaLMNTE, MOMECTEHN B HACTOSILLOTO PbKOBOACTBO.

o [lecTeHe Ha eHeprus

1A3nonagaiite TEHMKEPU U TUraHW C AMAMETBP Ha ABHOTO,
paBeH Ha TO3M Ha 30HaTa 3a roTeeHe; V3nonagaitte camo
TEHIKEPU W TUraHW C MNOCKM AbHa; - KbAeTo € Bb3MOXHO,
JPbXTE Kanaka BbpXy TEHIKEpUTE MO BPEME Ha rOTBEHE;
[oTBETE 3€MEHYYLM, KapTOdH W T.H. C Manko KONM4eCTBO
BOAa, 3@ fa Ce HamarM BpemeTo 3a [OTBEHE;
ManonagaHeTo  Ha  TeHmKepa  Nog  Hansrae,
JOMbIHUTENHO HamarnsiBa KOHCYMauusiTa Ha eHeprus 1
BpEMeTO 3a roTeeHe; [loctaBeTe TeHmKepaTa B LieHTbpa
Ha 30HaTa 3a roTBeHe, HauepTaHa Ha nnoTa.

YNOTPEBA HA ACTMTUPATOPA

Cucremara 3a acnupauus Moxe Aa Obae n3nonssaHa BbB
BEpCUS C acmMpauus C  BbHWHA €Bakyauus umm
unTpupaHe ¢ BbTpellHa LMpKynaLus.

KoHcyntupaiite ye6 cTpanuuute www.elica.com u
www.shop.elica.com 3a ga nposepute MbrHata rama
Ha HanV4YHM KOMMMEKTM, 3a Aa MOXeTe [a M3BbpLMTe
pa3nuyHUTE BWAOBE WHCTaNMpaHe, KakTo Mpyu BepcusTa ¢
unTpupaHe, Taka v npu Tasu ¢ acnupams.

° @ Bepcus ¢ Acnupaums:

Mapute ce eBakyupaT HaBbH MOCPEACTBOM €fHa rpyna
TpBbM (ma ce 3akynsT oTAenHo). CBbpxeTe mpopykTa C
TpBOM 1 OTBOPU 3a Pa3ToOBapBaHe Ha CTeHaTa C AMaMeTbp,
paBHsiBaL ce Ha TpbbaTta 3a u3xoda Ha Bb3ayX (chnaHel
3a CBbp3BaHe). 3a no-nospobHa MHGopmaLms 3a TpLbute
1 TEXHUTE pasmepu, BUXTE CTpaHuLaTa, rocBeTeHa Ha
akcecoapuTe Ha pbKOBOACTBOTO C MHCTPYKLmMK - Bepeus ¢
acnupauns. ManonssaHeto Ha TpbOM W OTBOPU 3a
pa3ToBapBaHETO 3a CTEHA C MO-ManbK AnameTbp BOAM [0
€[HO HamansBaHe Ha  MpOW3BOAWTENHOCTTA  Ha
acnupaunsTa 1 e[HO ApacTMYHO YBenuyaBaHe Ha Lyma.
CrenoBaTenHo Cce OTXBbprsl BCSIKAkBa OTFOBOPHOCT
OTHOCHO TOBA.

3la pa ce nocTUrHe MakcumanHa eduKacHoCT —Ha
acnvpauns: ¢ [lpenopvyBa Ce efHa MakcumanHa
TpaekTopusi Ha Tpwvbute OT 7 JlMHeMHM MmeTpa. ¢
MperopbyBa ce Ha o6WO 7 nuWHEHM MeTpa Aa ce
u3nonseat Makcumym e kpueu ot 90° ¢ VsbsrsaiiTe
ApacTU4HN MPOMEHM B CeyeHWeTo Ha Tpbbata, karo
BMHaru npeanoyuTaTe ceyeHue, paBHsBalLo ce Ha @ 150
mm (MnV NPaBObIMBAHO 222 X 89 mm).

®unTpupawa Bepeus

3acMykaHuAT Bb3AyX LWe 6bae GunTpUpaH nocpencTeom
cneusanium  UATPUM 3@ MasHUHM W OUATPU  CpeLly
Mupu3mMK, npeau fAa Obde npeHacoyeH B cTasTa.
MpoaykTeT Ce [ocTaBf C BCUYKO Heobxoaumo 3a
CTAaHAAPTHO (DYHKLUMOHMPaHE C M3X04 Ha Bb3AyX B
npegHata 4acT Ha Uokbna. [pogykTeT e cHabpeH c
KoMnnekT unTpu 3a Mupuamu.  3a  [OMbAHUTENHA
WHdOpMaUMs  BIK  CTpaHuuaTa, oOTHacswa ce Ao
akcecoapute Ha  Bepcusta € unTpupaHe (B
UNIOCTPUPaHaTa YacT Ha TOBa PbKOBOZCTBO).

187

3. YHKUNOHUPAHE
KOHTPOINEH NAHEN

T. OyHkuus

1 ON/OFF Ha nnota 3a roteeHe/ acnupaTopa 3a
nnoTa 3a roteHe

2 360p Ha 3oHa Ha roteeHe / [jucnneil Ha 30Ha Ha

roTBeHe



http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

YBenuyapaHe/HamanssaHe Ha MoLWHOCTTa Ha
FOTBEHE W CKOPOCTTA (MOLLHOCT) Ha acnmpaLust

Busyanmsaumsi Ha MOWHOCTTa Ha TOTBEHE U
CKOpOCTTa (MOLLHOCT) Ha acnupaLust

LUCNNEW HA 30HATA 3A FOTBEHE

Ha gucnnenTe, KOUTO Ce OTHACAT 0 30HUTE 3a r0TBEHE, Ce
nocoysa:

DyHKuMA CroiiHocT
4 Axtmeupare Ha Timer “STAND ALONE” —
BkntoyeHa 3oHa 3a roteeHe L
Oucnneit : Timer “STAND ALONE” / Timer 3oHa Ha =5
roTBEHe. Power Level (H1Bo Ha MowyHocT) L. r
5 YBenunyaBaHe/HamanseaHe Ha BpemeTo  Timer Residual Heat Indicator (MHaukatop 3a /W]
“STAND ALONE”/ Timer 30HM Ha roTBeHe OcratbyHa TonnvHa) o
6 AKTVIBVIpaHe Taﬁmep 3oHa 3a [oTBEHE Pot Detector (ﬂeTeKTop 3a KaI'IKI/I) '_—’
ViHgukaTop Taiimep 3oHa 3a roTBeHe aKTUBEH ®yHikups Bridge 3oka akvenpara 51
7 AkTVBMpaHe ABTOMAaTUYHO HarpsiBare
(AsToMaTU4Ho Harpssane). DyHKUMA Temperature Manager [N}
- (TemnepaTypeH MeHumXbP) akTUBHA
8 Axtveupare (TemnepartypeH meHupxbp) (Warming 5]
Function) (®yHkuns HarpsiBate) ®yHKUM Maysa [N
9 Maysa OyHkums Automatic Heat UP (AsTomaTiyHo F’,
10 Key Lock HarpsiBate)

11 WHpovkatop akTeH Acnvpatop

AkTvBMpaHe ViHaukaTop 3a 3anywwBaHe Ha duntpu

12 /36op/AkTBMpaHe acnupatop

[ucnnen Acnupatop

[ucnnei 3agpbcTeaHe OunTbp BbrNeH/kepamuyeH
— OuATbP MasHNHM

13 Pecet 3agpbctBane Guntpu

14 AKTuBMpaHe aBTOMaTM4Ha (PyHKLMS Ha acnvpaTop

KAKBO E HEOBXOAMMO [A 3HAETE
NPEOW OA 3ANOYHETE

Beuuky cyHKUMM Ha roTBApCKUst NAOT ca NPOEKTUPaHM Mo
HaumH, MO KOWTO [a OTrOBapsAT Ha Hail-CTPOr1Te HOpMM 3a
curypHoct. [opaav Tasu npudmHa:

* Hskom dpyHKUMM He ce akTUBMpaT uMnM ce
[leakTMBMpaT aBTOMAaTMYHO MPU NUNca Ha CbAoBe 3a
roTBeHe BbpXy FOTBAapCKMs NNOT UMM KOraTo ChAoBeTe
He ca NPaBUITHO NOCTaBEHMU.

* B gpyru cnyyam aktusupaHuTe yHKUMM ce AeakTusmpar
aBTOMATUYHO CMef, HSIKOMKO CeKyHAM, koraTo xenaHata
(DyHKUMSI Ce Hyxgae OT AOMbIHUTENHa HacTpoika, KOSiTo
He e flaaeHa (Hanp.: “BkntoyeTe nnota 3a roteeHe” 6e3 ga
“U3bupate 3oHa 3a roteeHe” u “PaboTHa Temneparypa’,
nnm “GyHkumsa Lock” nmu dyHkums “Taiimep”).

V3yakaitTe pokaTo AMCMNEsT Ce W3KMKuM Npean Aa ce
[0BnuKMTe [0 30HAaTa 33 rOTBEHE.

BHumanue! B cnyyait (Hanpumep) Ha NPOABIKUTENHO
13M0Mn3BaHe € Bb3MOXHO 30HAaTa Ha roTBEHe Aa He ce
W3KMKOYM BefHara, Thbil kaTo e B MPOLEC Ha OXNaXaaHe;
BbpXy AWUCTIEs Ha 30HaTa 3a rOTBEHe Ce MosBsBa

[

cumBona /1, koiiTo 0603HaYaBa M3BBLPLLUBAHUS B MOMEHTA
npovec. Mavakaiite AokaTo AUCMNEST Ce W3KMIouM npeam
na ce pobrvkvTe 40 30HaTa 3a FOTBEHE.
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XAPAKTEPUCTUKM HA NNOTA

Safe Activation (BezonacHo AkTuBUpaHe)

MpoayKTbT Ce aKTUBMpa CaMo MpW HanWuMe Ha TeHKXepu
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE: MPOLECHT Ha HarpsiBaHe He ce
CTapTvpa WnM MpekbcBa B CRyyall Ha Jnmanca  wnm
OTCTpaHsiBaHe Ha TEHXepuTe.

Pot Detector (deTekTop 3a cba)

MpoayKTbT OT4MTA aBTOMATUYHO HANMMYMETO Ha TEHIXEPU
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.

o Safety Shut Down (Be3onacHo U3kniouBaHe):

Mopaay npuynHK, CBLP3aHN ¢ 6e3onacHoCTTa, BCAka 30Ha
33 T[OTBEHE WMa e[HO MaKkCUManHO BpemMe Ha
(bYHKLMOHMPaHe, KOETO 3aBUCY OT 32afeHOTO HUBO Ha
MOLLHOCT.

e Residual Heat Indicator (MHankaTop Ha OcTaThbyHa
TonnuHa)

Mpu M3KIIOYBAHETO Ha eHa WM NOBEYE 30HU 3a FOTBEHE,
HanMYMeTo Ha OCTaTbyHa TOMMMHA CE CUrHamMaupa CbeC
crewvaneH BU3yarneH curHan Ha Aucrnest Ha CboTBeTHaTa

i
30Ha, nocpeacTsom cumaona /I,

YNOTPEBA HA ININOTA 3ATOTBEHE
3abenexka: 3a Ja ce aKTuBMpa BCska efHa (hyHKUMS,
MbPBO € HeobXoAMMa fia Ce aKTUBMpa XenaHata 30Ha

o BkntousaHe

HaTucHeTe (mokocHeTe) 3a KpaTko (D ON/OFF (1) Ha

nroTa 3a roteeHe/ acnupartopa: CUMBOSTLT ® CBETBA;
MpoabikaBailkKM  HAaTUCKAHETO:  BCUYKM  HamW4HM
(hyHKUMM Lie CTaHaT BUOMMM 38 MOMEHT, Crief KOeTo Lue
OCTaHaT aKTMBHIM CaMO OCHOBHWTE; [pyrvTe Lue MoraT fa
BbAaT WaNon3BaHm v e ce aKTUBMPAT BrIOCMEACTBIE, M0
BpeMe Ha ynoTpeba Ha yCTPOACTBOTO.

BCUYKO: BCHMYKM HanU4yHM PyHKUMKM We 6bpar



OCBETEHM CbC cnaba CBeTNIMHA, KOATO We ce 3acunu
€amM0 B MOMEHTAa, B KOUTO 6bJaT aKTMBUPaHH.

HaTtucHeTe 0THOBO 3a fja M3KNoumMTE

3abenexka: Tasn (pyHKUMS MMaA MPUOPUTET CRPAMO
BCUYKM OCTaHanm (pyHKUMM.

® /1360p Ha 30HM 3a rOTBEHE

[lokocHeTe (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a M3Gop/ducnneit (2)
CbOTBETCTBALL Ha XenaHaTa 30Ha 3a FOTBEHE.

o Power Level (HuBo Ha MowHocTt)

[noTbT 3a rotBeHe e obopyABaH ¢ 9 HMBA HaMOLLHOCT.
[okocHeTe v nb3HeTe NpbCTa Mo AbMkMHaTa Ha lleHTara
3a usbop (3):

Ha ASICHO 3a [ia Ce YBEMNYM HUBOTO Ha MOLLHOCT;

Ha B0 3a 1a Ce Hamari HUBOTO Ha MOLLHOCT.
3a7jafeHoTO HMBO Ha MOLUHOCT, Lie Ce Bu3yarusupa B
coHata 3a U36op/Aucnneii (2)

e Power Booster (ycunBaten Ha MOLWHOCT)

MpopykTsT € cHabaeH C eOHO HWBO Ha AOMbAHUTENHA

MOLLHOCT (HaZ HMBOTO =I), KOETO OCTaBa aKTMBHO 3a 5
MWHYTW, Cref KOeTo MOLWHOCTTa Ce Bpblla Ha
NPeaxofHOTO HUBO.

[okocHeTe n npexebpreTe ¢ npbcTyu JleHTa 3a u36op (3)

ot .
(Hag HuBOTO =f) wm aktvsupaitte Power Booster
(yewnBaten Ha MowHocT). Hueoto Power Booster
(ycunsaTen Ha MOLLHOCT) € NOCOYeHO B 30HaTa Ha Mabop/
[
[vcnnei (2) cbe cumeon /

o Taitmep 3onu 3a FoTBEHE

OyHkumsta Tatmep 3oHn Ha loTBeHe e egHo obpaTHO
oTbposiBaHe, KOETO € Bb3MOXHO Aa Ce HAaCTPoU, KakTo w
€[HOBPEMEHHO, 3a BCsika 30Ha 3a roteeHe. Cnep usTnyaHe
Ha 3adafeHust Nepuod, 30HUTE 3a roTBEHe Ce W3KMiouBaT
aBTOMaTM4HO W noTpebuTensaT Cce W3BECTABa ChbC
creLpaneH akyCTu4eH curHan.

AxTuBMpaHe Ha dyHkumsTa Taitvep 3oHa 3a MoTBeHe

+ [lokocHeTe (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a U3Gop/ducnneit (2)
(HMBO Ha MOLLHOCT Pa3nuyHO OT Hyrna)

+ Hatuchete @ (6) B cbOTBETCTBME CbC 30HATa 3a
roTBEHe

* WsnonsBaitte cumBonmte — + (5) 3a pa 3agapete
NPOABLIMKNTENHOCTTA Ha TaiMepa, KOATO Ce BM3yanuanpa
B 3oHa/[lucnnen (4); no Bpeme Ha HacTpolika, CUMBONBLT

@ (6) mura.

3abenexka : nsvakainte 10 cekyHon 6e3 ga Hatuckate
HWKaKkBa Apyra KomaHga, dokato TanmepbT 30Ha 3a
['oTBeHe ce cTapTupa.

3abenexka: HaTMCKalikn OTHOBO MPOABIKUTENHO C") (6),
TaiiMepbT Ha 30HaTa Ha rOTBEHE Ce 3aHynsBa.
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Axko xenaeTe, NOBTOpeTe onepauyusATa 3a NoBeve 30HM
3a roTBeHe:

Bcska 3oHa 3a rotBeHe Bcsika 30Ha 3a rotBeHe Moxe fia
“Ma 3afageH pasnuyeH Taimep; Ha gucnnes (4) we ce
nosBu obpatHo 0TOposBaHe Ha 30HaTa 3a [OTBEHE,
13bpaHa B TO3M MOMEHT; ako He e u3bpaHa HUTO edHa
30Ha, HaTuckaiiku Bbpxy [ucnnes (4) ce Bu3yanuavpa
obpatHoTo oTOposiBaHe Ha Taitmepa STAND ALONE
(CAMOCTOATEJIEH). PexumbT Ha Bu3yanusaums Ha
oTOposiBaHe e cbimAT Ha Taitmepa STAND-ALONE
(Bwx naparpacd Taiimep STAND ALONE HamuyeH BbB
Bepcusita WEB Ha ToBa pbKOBOACTBO).

Korato TaiimepbT € 3aBbplumn 0bpaTHOTO npebposBaHe,
Ce M3[jaBa eVH akyCTUYEH CUrHan 1 30HaTa 3a roTBeHe ce
3KNI0YBa.

3a u3knoyBaHeTo Ha Timer:

* u3bepeTe 30HaTa 3a roTeeHe (2)

-
L
[y

* 3a0anTe NPOABIKATENHOCTTA Ha TaitMepa Ha L

nocpeAcTBoM — + (5).

o Power Limitation (OrpaHnyenue Ha MowHocTTa)
OyHkumsita Power Limitation nossonsBa pa ce 3apane
(DYHKLMOHNPAHETO Ha NpoAyKTa, Kato Ce OrpaHiym
Herosata MakcumanHa abcopbauus 1 kaTto ce perynupa
MoLyHOCTTa Ha abcopbaunst Ha BCUYKM aKTUBHM 30HM 3a
roTBeHe, kaTo Ce Hanpasu Taka, Ye oblwata abcopbauys
Ha nnoTa, He HafBWLaBa MaKCUMANHOTO 3aAafeHO HUBO
Ha abcopbauys.

3abenexka: HacTpoiikata TpsbBa Aa Ce M3BbPLIM Mpy

u3kntodeH nnot, 6e3 ga ce Hatucka ByToHa @ ONJ/OFF
(1), B MOMeHTa Ha CBbP3BaHETO Ha NMoTa 3a rOTBEHE KbM
eneKkTpuyeckaTa Mpexa, Unn npy NoBTOPHOTO CBBbP3BaHe
Ha camaTa enekTpuyecka Mpexa, A0 cnedgalyte 2
MUHYTH.

3a pa ce Hactpon Power Limitation (OrpaHudyenue Ha
MOLLHOCT):

* HaTUCHeTe ( A ’ (KoiTO Lje mura, camo 3a MbpBuTe 2
MUHYTW OT 3apexaaHeTo Ha npoaykTa)

* MpofbrXaBailk [a 3afbpxate HaTUCHaT (A)
HaTUCHeTe efHa NO efHa, BouukM 30HM Ha WU3bop/
Oucnneit (2) Ha 30HMTEe 3a rOTBEHe, MO MOCOKAa Ha
YaCOBHMKOBATa CTperka, 3anoyBaiikv OT npeaHaTa [sicHa
30Ha (FR), npn Bcsiko HaTuckaHe Le 6bae n3naBaH kpaTbk
3BYKOB CWrHan, crnef kato ObgaT HaTUCHATM BCUYKM
[ucnnem (2) we 6bae Bb3MOXHO Aa ce 0cBoboan DyToHa:

14y i
(A)+:

'
'
'
'
'
'
'
'
'

Fl



B TO31 MoMeHT [ucnnes (2) Ha 3apHaTa nssa 3oHa (RL)
LLie MoKaxe C peflyBalla ce MocnefoBaTENHOCT CUMBONUTE

i = |
g " b 33 [ja NoCOYM, Ye € Bb3MOXHO Aa Ce M3BbPLUM
HacTpomkara.

* n3bepete [ucnneit (RL-2) npexsbpnete BrocneacTame
Nextata 3a m3dop (3), mokato Ha [ucnnes He Gbaar

0.5
BU3yanusnpaHu cMmBonuTe n )

Ha [ucnnes (FL-2) we 6bae mnokasaHa TekyliaTa
HacTpoiika CbC CTOMHOCTUTE B Tabnuua:

BU3yanuaupaa

CTOIHOCT Mottocr (Kw)

g 74 Kw  (Hactpoika no
nogpas6bupaxe)

B 45Kw

2 3,1 Kw

3a [pa cmenute HacTpoiikata Ha Power Limitation
(OrpaHuyeHme Ha MoLLHOCTTa):

* HatucHete [ucnnen (FL-2) npexsbpreTe BhocneacTame
NexTara 3a u36bop (3), 3a na

3afjapeTe HoBaTa HacTpouka. 3a [ja 3anaauTe HanpaBeHus

136op, HaTucHeTe GyTOH (D ON/OFF (1), 3a 2 cekyHau;
e GbAe M3hafieH YObIKEH 3BYKOB CUrHam 3a fa ce
NOTBbP/AN M3BBPLLEHATA HACTPOIAKA.

o Bridge Zones (MocToBM 30HK)

3oHuTe 3a roTBeHe, bnarogapenue Ha dyHkuusTa Bridge
Ca B CbCTOsHME Aa paboTaT KOMOMHMPAHO Cb3AaBaiiki
€[lHa eOVHCTBEHa 30HAa CbC CbLLOTO HWBO HA MOLLHOCT.
Tasn dyHKUMS NO3BONSIBA €OHO PaBHOMEPHO FOTBEHE C
TaBW 1 TEHIKEPU CbC 3HAYUTENHN pa3mepy.

BbamoxHO e Aa ce u3nonsea B KOMOGUHaUWs npenHaTa
30Ha 3a rOTBEHE, 3aefHO CbC CbOTBETHATA 3agHa (3a Aa
npoBepuUTE Ha KoM € npefBugeHa Tasu  yHKLKS,
KOHCyNTMpaiiTe  uniocTpupaHata — 4YacT Ha  ToBa
PBKOBOACTBO).

3a fa aktvsuparte PyHkuuaTa Bridge:

* n3bepete eQHOBPEMEHHO ABeTe 30HM 3a rOTBEHe,
KOMTO XXenaeTe Aa u3non3pare

* Ha [ucnnei (2) Ha “3agHaTa’ 30Ha 3a roTBEHe ce

(]
nosiesisa cumeona L/
* nocpeactsom JleHTara 3a u3bop (3) we 6bae Bb3MOXHO
pa ce 3afage Husoto (MowHoct) Ha pabota, KoeTo Lie
6bae Bu3yanusnpare Ha lucnnen (2) Ha “npegHaTa” 3oHa
3a pa Oboe peaktvBupaHa PyHkumsTa  Bridge e
[ocTaTbyHO a GbAe MOBTOpEHa chbluaTa npouesypa 3a
aKTvBupaHe
3abenexka: TaimepbT Ha 30Ha 3a [0TBEHe, aKTMBMPaH
no Bpeme Ha OyHkunaTa Bridge, we posege [0
aBTOMATUYHOTO W3KIKOYBAHE Ha [BETE 30HW 3@ rOTBEHE;
Tbi KaTO CuUTaT, B TO3M CNyyaid, kaTo obLa komGuHMpaHa
30Ha.
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o Key Lock (3akntouBaHe Ha ByToHu)

Key Lock (3akniouBaHe Ha ByTtoHu) nossonsBa pa ce
BrnokupaT HacTpoMkuUTe Ha MnoTa, 3a fa Ce npefoTBpaTH
CryyaliHa Hameca, OCTaBsKW aKTVBHW Bedye 3afafeHuTe
yHKLMM.

AKTuBMpaHe:

* HaTucHeTe ﬁ (10) MosTopeTe onepauynsta 3a Aa
BU3yanuMaupare.

3abenexka: ako Obge HaTucHaTa KosiTo M fa e Apyra
yHKuwms no Bpeme Ha Key Lock (3akntouBaHe Ha ByToHm)

aKTUBEH, CUMBOMTLT ﬁ , e mura 3a [ja nocoun, ue
hyHKunATa ce ynoTpesiBa 1 eBeHTyanHo Tpsibea Aa Gbae
U3KIIOYeHa, 3a [l Ce OKaxe Bb3feiCTBIE BbPXY MAoTa.

o Automatic Heat UP (ABTomarnyto Harpsaeane)

OyHkupaTa Automatic Heat UP (AsTomaTiuHo HarpsisaHe)
nosgonsiBa Aa Cce AOCTUrHe mno-6bp30 MoOLHOCTTA Ha
3afjaleHns pexuM; € Taan (pyHKUMsi ce pasnorara C
npeauMCTBOTO Aa Ce MocTUrHe no-6bp3o roTeeHe, HO 6e3
pucKk xpaHaTa Aa 6bae u3ropeHa, Thi kKaTo TemnepatypaTa
He Ha[XBbpIs Ta3u Ha 3a4afeHoTo HUBO. Tasu hyHKUKS e

ol
Hanu4Ha 3a HYBaTa Ha MOLLHOCT oT - o LV
AkTuBMpaHe:

* OT BKloYeHa 30Ha 3a roteeHe, Hatuckete T (7), Ha

[ucnneit (2) ce Bu3yanuaupa l"l MuraLla, KosTo ce
peflyBa C MOLLHOCTTa, 3afjafleHa B 30HaTa 3a r0TBEHe.
YBennyaBaikit HUIBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a roTBeHe:
yHkumsaTa Automatic Heat Up (ABTomatnuHo HarpsiBaHe)
0CTaBa aKTMBHa, C HoBaTa HacTpoiika Ha Temnepatypa;
HamansiBaiikin HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a roTBEHe:
yHkumsaTa Automatic Heat Up (ABTomaTnyHo HarpsiBaHe)
Cce AeakTvsupa.

3abenexka: u3bupailku e[HOBPEMEHHO Apyra 3oHa 3a

)
roteere, cumeorbT 1) (7) wWwe ce 0cBeTM OTHOBO CbC
cnaba cBeTNMHA, W MO TO3M HAYMH MOXE Aa Ce MPUCTBIN,
M 33 TasM 30Ha, MpVU aKTMBMpaHe Ha YHKUWATE;
(hyHKLMSITA HE3aBMUCMMO OT TOBA OCTaBa aKTUBHA B 30HaTa,
B KOATO Beye e Ouna HacTpoeHa, KakTo e MOCOYeHO Ha
[vcnnes (2).

o Pausa (May3a)

OyHkupaTta Pausa (Maysa) nossonsiBa Ae Ce NpekbCHE
BCAka akTMBHa (PYHKUMS Ha MnoTa, MpemecTBaikv Ha
CTOWHOCT Hyrna MOLLHOCTTa Ha roTBEHe.

AKTVBMpaHe:

N
* HaTUCHeTe l I (9), Bu3yanuanpa ce cumeonsT /1 muraly
Ha gucnneure (2)
3a feakTBMpaHe Ha yHKLmsTa:

* HaTMCHETE I I (9) Nenrara 3a U36op (3) ceetBa



* HaTucHete/npeBbpTeTe fleHtata 3a U3Gop (3) 3a ga
[eakTvBupate hyHKUMsTa.

3abenexka: [eakTMBMPAHETO Bb3CTAHOBSBA YCOBUSTA
Ha nrnoTa npeau nayaara, NnoTbT NpoAbikasa Aa paboty
C NPeAX0AHUTE 3aAaLeHN HaCTPOKN.

3abenexka: ako cneg 10 muHyTn, ®yHkumsta Pausa
(May3a) He ce peakTMBMpa, NMOTLT Ce  W3KMKOYBA
aBTOMATUYHO.

3aGenexka: OyHkupsTa lMay3a He okasBa BRMsHWE Ha
acnvpaupsTa.

o Taiimep “STAND ALONE”

OyHkumsita  Timer  (TailMep) € €QHO  HE3aBUCUMO
YCTPOWCTBO 3a 06paTHO OTOPOsIBAHE OT 30HUTE 3a rOTBEHE
(v oT 30HaTa 3a acnupauus).

TailMepbT Ce aKTMBMpPa HaTuCKaliku OTHOBO 3oHata/
[ucnnes (4).

V/3non3gaitte cumBonute ~ + (5) 3a pa Hactpoute
NPOABIKUTENHOCTTA Ha TaiiMepa, KOWTO ce BU3yanuaupa
B 3oHa/[lucnnen (4)

3abenexka : usvakainte 10 cekyHon 6e3 ga Hatuckate
HUKaKkBa Apyra komanza, AokaTo ce ctapTupa obpaTHOTO
npebposiBaHe.

TalimepbT MOXe Aa ce HacTpou A0 Makcumym 1(4.) n
59(muH.) B 3oHata/[ucnnes (4) we 6bae Bu3yanuaupaHo
0CTaBaLLOTO BpeMe, B kpasi Ha 0bpaTHOTO 0TOpOsiBaHe, e
6bAie n3aaeH 3ByKOB curHan.

3abenexka: Korato 06paTHOTO 0TOPOsIBAHE AOCTUIHE MO-
manko oT 10 MuWH. Ha TailMepa ce nosBsBa edHa
(huKcupaHa YepBeHa Touka Crie MbPBOTO YMCHO.

Busyanusupana ctoiHoct OcTaBauo Bpeme
835 14. 1 35 MUH.
3a un3kntoyBaHeTo Ha Timer:

* n3bepete 3oHal[lucnnei (4)
. 3anaF1Te npoabkuTENnHoCTTa Ha TailMepa Ha Hyna

l
i HOCpeACTBOM + (5)

1MMH. 1 35 cek.

o Temperature Manager (TemnepatypeH MeHumxbp)
®ynkums HarpsisaHe (Warming Function)

Temperature Manager (TemnepaTypeH MeHUIXbP) € eaHa
(byHKLMSI 32 KOHTPOT, KOSITO MO3BONSIBA MOAABPKAHETO Ha
TOMAMHATA Ha €fHa MOCTOsHHA Temnepatypa Ha efHo
ONTUMM3MPAHO HMBO Ha MOLLHOCT, ufgeanHo 3a fJa ce
nofAbpKaT TONAM Beye MpUroTBeHUTE XpaHu. PyHKuusTa
Temperature Manager (TemnepaTypeH MeHWEXBP) ce

aKT1BMpa Npu MbPBOTO HaTUCKaHe Ha ByToHa &E (8).

Ha gucnnes (2) Ha 3oHaTa, kosito pabotn B Temperature
Manager (TemnepaTypeH MEHUIXDBP) Ce NosiBABA CUMBONA

g

3abenexka: u3bupaiikn eSHOBPEMEHHO Apyra 30Ha 3a
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roTBEHE, CUMBOMBLT @E (8) wwe ce ocBeTM OTHOBO CbC
cnaba CBETNMHA, 1 NO TO3W HAYMH MOXe Ja Ce MPUCTBNK,
W 33 Tasu 30Ha, MpWU aKTUBMPaHE Ha YHKUNATE;
(byHKUMSTA HE3aBMCMMO OT TOBA OCTaBa aKTVBHA B 30HaTa,
B KOATO Beye e Ouna HacTpoeHa, KakTo € MOCOYeHO Ha
[ucnnes (2).

HatucHeTe noBTOpHO &E (8) 3a pma peaktuBupate u
U3KNI0YMTE, AOKATO HWUBOTO, BU3yanusnpaHo Ha [ucnnen
(2) pocturre l'_!' .

3abenexka: ako ca HamnyHu noBeye paboTeln 30HM B
Temperature  Manager (TemnepaTypeH — MeHUEXBP)
(Warming  Function) (®yHkuns 3arpsiaHe) u3bepete
MbPBO XenaHaTa 30Ha NocpeacTBOM 30HaTa 3a M3bop (2);
OyHKUMATa MOXe Aa Ce [eaKTMBMpa CbLUO Taka U 4pe3
NenTa 3a U3Gop (3), npoMeHsiiikn HUBOTO Ha MOLLHOCT

]
(Power Level) Ha !

YNOTPEBA HA ACIMTUPATOPA
o BKniouBaHe Ha cvcTemara 3a acnvpauus:

¢ BkmioyeTe nnoTa, KakTo € MOCOMEHO B pasfen
“BKIIOYBaHE” Ha “ynoTpeba Ha nnoT 3a roteeHe”;

e CKOpOCT (MOLLHOCT) Ha acnupaums:
AcnvpaTtopbT € ofopyaBaH C 4 HMBa Ha CKOpOCT

p
(mowyHocT) ot 3 Ao g ,

[lokocHeTe ¥ MpexBbprieTe ¢ NPBLCTU MO [AbIKMHATA Ha
TNenTara 3a u36op (3): Ha AsACHO 3a fja YBENWUYMTE HUBOTO
Ha MOLUHOCT, HansBO 3a [Aa HaMmanuTe HUBOTO Ha
MOLLHOCT.

3abenexka: 3agafieHOTO HMBO Ha MOLWHOCT, Lie ce
BW3yanuaupa B 3oHaTa 3a M3bop/Qucnneit (12)

e Power Booster (ycunBaren Ha MowHocT)
AcnupaTopbT € obopyaBaH ¢ 1 HMBO Ha AOMbIHUTENHA
acnupauwsi, HapeyeHo Power Buster, To e cbC 3agageHo
BpEME W C MPOABLIKUTENHOCT Ha (PYHKUMOHMpaHe 5
MUHYTH.

3a pa ce M369pe [OOKOCHETE W NiTb3HETE MNPbCTa MO

ObiknHaTa Ha JleHTata 3a u3bop (3) (Hag HMBO H ), Wwe

Gbae BU3yanuavpaH TO31 MuraLL, cumeon /-

3abenexka: npu U3TM4aHe Ha BPEMETO Ha TeMNopu3aLus,
MOLLHOCTTA Ce Bpblia Ha MpeABapUTENHOTO 3afafieHo
HUBO.

o OYHKUMOHMpPaHe B aBTOMAaTU4eH PeXnM
AcnupaTopbT Lie Ce BKMKYM Ha  Haii-noaxoasliara
CKOPOCT, CIOpef  kamauuteta Ha — acnupauus Ha
MaKCUMArHOTO HUBO Ha rOTBEHE, M3NOMN3BaHO B 30HUTE 3a
ToTBEHE.

KoraTo 30HMTE 3a rOTBEHE Ce M3KMouaT, acnupaTopbT
perynupa CBOsiTa CKOPOCT Ha acr1pauys, Hamanssaiiki s
MOCTENEHHO, 3a A Ce OTCTPaHAT MapuTe M OCTAaTbYHUTE



MUPU3MU.
3a fa aKTvisuparte Tasn yHKLNS:

HatucHete ( A ) (14);
loBTOpETE ONepaLusTa 3a fa AeakTUBUpaTe.

3abenexka : ako N0 BpeMeHa  aBTOMATU4YHOTO
(byHKUMOHMpPaHe ce u3bepat oT JleHTaTa 3a u3bop (3)

oo
ckopocTuTe ot (-1 [0 (=1, aBTOMATU4YHOTO (DYHKLMOHMpaHe
ce npekbca; Ako Obge wu3bpaH Power Boster,
aBTOMATUYHOTO (DYHKLMOHMPaHE Lie ce Bb3oGHOBK Crief
W3TMYaHe Ha  YKA3aHOTO  BpeMe,  MeXdyBpeMeHHO

CI/IMBOlTbT( A ) LLle OCTaHe muratd,.

3abenexka: B cnyqaﬁ Ha U3KI4BaHe Ha nnota C akTMBHO
ABTOMaTU4HO (byHKLLMOHMpaHe, U3KMNKO4YBAHETO  Ha
acnuparTopa Lie HacTbn aBTOMaT4HO, NOCTENEHHO.

o WHavkaTop 3a 3anywsaHe Ha punTpu

AcnvpaTopbT nokasea, Korato e Heobxoaumo, Aa ce
13BBPLLM MOAAPBKKATA Ha ChUnTpUTe:

®unTpu NpoTMB MUpU3MK C Bbrmer/kepamniHn GUNTHP
(13) ce BkntouBa

®untbp cpewy masHnHu ®UNTBP (13) ce Bknousa u
mura

3abenexka: Tas (PyHKUMs e [eakTuBMpaHa no
nogpasbupaHe (BUXTe kak Ce akTuBupa B naparpad ”
AKTVBMPaHe Ha MHAMKaTOp 3anyluBaHe untpu’)

® Pecer 3anywBaHe Ha unTtpu

Crneq kaTo e u3BbpLUeHa NoAApbXKkaTa Ha unTpuTe (3a
MasHWHM UM ¢ BbIMEeH/KepamuiHi)  HaTUCHETe
npogbmkutenHo ®UNTBP (13); Toin ce w3kmioyBa, kaTo
CTapTMpa 0THOBO Bposiya Ha MHAMKaTOpa.

e AKTMBMpaHe Ha WHOMKAaTOP 3a 3anywBaHe Ha
domntpu

3aGenexka: To3u MHANKATOP OGUKHOBEHO € U3KITIOYEH.
3a fja ce aKkTMBMpa, HanpaBeTe CreHOTO:

* BKITIOYETE NNIoTa 3a acnupauns @ ;

* W3KMIOYEHW MOTOP 3a acnupauus W 30HM 33 TOTBEHE,
HaTucHeTe 3oHa no u3bop (12)

* HatucHeTe npogbmkutenHo HOOD (11) mokato He ce

nosBaT Ha [ucnneit (12) Gyksute F 7 5 Muratm npu
pedysaHe.

= uUNTpUTE 3a MUPU3MK C BbITIEH/KEpaMUYHUL; 5 =
bUNTHP 3@ Ma3HUHY;

i

®UNTPU 3A MA3HUHU C BBITEH/KEPAMUYHA
* HatucHete Ha [ucnnes (12) B MOMeHTa, B KOWTO Cce

(i}
nosisu Gyksarta L
* HaTcHeTe ®UNTBP (13) dukcypaHa cBeTnmMHa.
* HaTUCHEeTe 0THOBO mpoabmkutenHo HOOD (11) 3a ga
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NOTBLPAUTE aKTUBMPAHETO Ha MHAMKATOpa Ha UNTpK 3a
Ma3HHA

C BbrIeH/KepamMnyHi.

OUNTHP MA3HUHK
* HaTucHete Ha [lucnnes (12) B MOMeHTa, B KOWTO Ce

nosieu byksata B

+ HaTucHeTe FILTER (13) murawa ceetnvHa.

* HaTWUCHETe OTHOBO mpopbmkutenHo HOOD (11) 3a pa
NOTBbPAMTE aKTUBMPAHETO Ha WHAWKAaTOpa Ha unTpu 3a
Ma3HUHY.



TABIULA 3A MOLLHOCT

Ynotpe6a (Bb3 OCHOBa Ha ONMUTa M HaBULUTE Ha
HuBo Ha MowHoCT HauuH Ha roTBeHe
roTBeHe)
_ MoBMLLETE 3a KPATKO BpeMe TemnepaTypata Ha XpaHaTa
I}
Makcuman | /= |YcKopeHo sarpsiBaHe no 6bp30 3aBMpaHe Npy Hanuuve Ha Bofa Unu 3a Gbp3o
Ha 3arpsiBaHe Ha TeYHOCTUTE Ha FOTBEHE
MoLHocT P} 3ambpxBaHe, 3anoysaHe Ha, MbPKeHe Ha 3aMpaseHut
.31 |[MbpxeHe — kunexe
npoaykTy, 6bp3o BapeHe
;,y Ey 3annyaHe — 3ambpxBaHe — BapeHe —|3ambpkBaHe, NOALbPXAHE Ha CUIHO 3aBUPaHE, TOTBEHE 1
B - nevene 3anuyaHe (c kpatka NpogbIKATENHOCT, 5-10 MUHYTY)
ucoka
3ambpxBaHe, NOALbPXaHe Ha NEKO 3aBUPaHe, roTBEHe U
MOWHOCT | ,= = |3annyaHe — roTBeHe — 3afyluaBaHe — P AAED P
-0 3anuyaHe (cbc cpepgHa  npogbmxutenHoct,  10-20
3ambpKBaHE — NeyeHe
MUHYTV), NPEABapUTENHO 3arpsiBaHe Ha akcecoapy
5‘ loTBeHe — 3afyLuaBaHe — 3ambpXBaHe |3afiylLlaBaHe, NOAAbPXaHE Ha cnabo 3aBupaHe, BapeHe (C
== |- neuere Abhra NPOAbIKUTENHOCT), pa3bbpkBaHe Ha nacta
ObNrO roTBeHe (OpW3, COCOBe, MeYeHO Meco, puba) npu
T Ly |loTBeHe — KkunBaHe — CrbCTABaHe -
CpepHa | -1 A36LDKBaHE HannuMe Ha NpuapyxaBally TEYHOCTU (Hanp. BOAa, BIHO,
MOLYHOCT pasoep 6ynbOH, Mnsiko), pa3bbpkBaHe Ha nacta
- IO roTBeHe (06emu, Mo-Marnku OT INTbP, OpU3, COCOBE,
7 (1 |ToTBeHe — kunBaHe — CrbCTsBaHe -
| paIGLpHEAHS neveHo Meco, puba) Mpu HamnuMe Ha MpUApYXaBaL
TEYHOCTY (Hanp. BoAa, BIUHO, ByNbOH, MNIsiko)
ToneHe -  pasmpassBaHe  -|pasTonsiBaHe Ha Macro, AenukaTHo pasTonsiBaHe Ha
H noaAbpKaHe Ha Tonno — pa3bbpkeaHe | LLIOKONaZ, pa3mpassiBaHe Ha NPOAyKTU ¢ Marnku pa3mepn
ucka
noafbpxaHe TONAW Ha Marku Mopuuu XpaHa, TOKY Lo
MowHocT ToneHe -  pa3vpassBaHe - AAED pLA XD y u
CTOTBEHM UMW MOALbPXaHe Ha TemnepaTypa Ha sicTus 3a
noAAbpKaHe Ha Tonno — pa3bbpkeaHe
cepBupaHe 1 pasbbpkBaHe Ha pu3oTo
[oTBapCKWAT NNOT € B no3nums stand-by unm naknioyeH (c
] Bb3MOKHO HamMyMe Ha OCTaTbyHa TOMNMMHA cned
OFF it |ToBbpXHOCT 3a nocTaBsHe
= 3aBbpLUBAHE Ha TOTBEHETO, KOETO Ce CUrHanmaupa 4pe3
H-L-0)

4. NOAAPBXKKA

BHumanue! [pean kakBato M pAa e onepaums,
CBbp3aHa C NOYMCTBaHe MUNM NOAJPBXKKa, yBepeTe Ce,
Yye 30HMTE Ha TOTBEHE Ca W3KIMKYEHU U Ye
MHAWUKATOPBLT 3@ OCTaThbYHA TOMMMHA € U3KIIYEH.

3a nopgdpbkkata  Ha  MpogykTa,  BUXTE
x n3obpaxeHnsTa B Kpas HA  MHCTanMpaHeTo,
MapK1paHy ¢ T031 CUMBOTT.

NnoaaPBXKA HA MINOTA 3A TOTBEHE
® [louncTBaHe Ha MHAYKLUWNOHHMA NNOT
[0TBApCKUST NMOT Ce NOYMCTBA CMEL BCSKO NOM3BaHe.
BaxHo:

* He wu3nonsgaitte abpasvBHu M TeneHn rbbudkn. C
TeYeHWe Ha BpemeTo, ynotpebaTa UM Moxe fa MoBpeau
CTbKMEeHaTa NoBbPXHOCT.

¢+ He ynoTpebsiBaiiTe arpecvBHA XUMWYHA MOYMUCTBALLM

npenapaTy Kato CriperioBe 3a ypHa WM mpernapatii 3a
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OTCTpaHsiBaHe Ha neTHa.
+ HUKOT'A HE U3MON3BAWTE NAPOCTPYMKU!!

Crnep BCAKO 13non3BaHe, M34akaiTe niota Aa ce oxnaam 1
r0 MOYUCTETE, 3a [a OTCTPAHUTE HACIOEHUTE 3acbXHanw
OCTaTbLY U METHA OT XpaHa. 3axapTa 1 XpaHWUTE C BUCOKO
CbabpkaHWe Ha 3axap yBpexaaT TroTBapCKus MioT W
TpsibBa MoMeHTanHo fJa 6bpaT otcTpaHeHu. Conra,
3axapTa W nscbka MoraT Aa HajipackaT NOBbPXHOCTTA Ha
CTbKIoTO. [NoyncTBalTe C Meka Kbpna, KyxHeHcka xapTus
11 creLyantu NpoayKTY 3a NOYMCTBaHE Ha roTBapCKus Mot
(NpuabpXaiiTe ce KbM MHCTPYKLMUTE Ha NPOU3BOANUTENS).

° XD MounctBaHe Ha TaBaTa 3a CbbupaHe Ha
TEYHOCTH :

B cnyyait Ha cnyyaiiHo u3TuyaHe U 0BUMHO KOMM4ecTBO
TEYHOCTW OT TEHIKEPUTE € Bb3MOXHO [a Ce W3BbLPLLN
Hameca upes KrnanaHa 3a pa3ToBapBaHe, PasnonoXeH
BbPXYy [AOMHAaTa 4acT Ha MpoaykTa, 3a [a Moxe fa ce
OTCTPaHX BCEKM OCTaTbK MOACUIYpsiBailkM MakcuMasnHa
X1rveHHa BesonacHocT.



3a e[HO MbMHO 1 3aAbNO0OYEHO MOYMCTBAHE MOXe Aa Cce
OTCTPaH 13LAN0 AoNHATa BaHa.

° XE MouncTBaHe Ha MeTanHata pelweTka:

Pewertkara Tpsbea ga 6bAe M3MmBaHa Ha pbka ¢ Tomna
BO/AA U1 HeyTpareH npenapar 1 NofCyLleHa BHUMATENHO 3a
Aa ce u3bernat ABNeHns Ha oKcuaaLms.

noaaPBbXKA HA ACNUPATOP

o [louncTBaHe Ha acnuparopa:

3a nouncTtBaHeTo u3nonsgaite EAMHCTBEHO edHa
HaBnaXHeHa C HeyTpanHu TeYHW NpenapaT Kbpna.

HE M3MON3BAWTE MHCTPYMEHTM 3A MNOYUCTBAHETO!
M3bsreaitte ynotpebata Ha abpasveHu npogykti. HE
W3NON3BAUTE CNUPT!

° XA MoaabpkaHe Ha PUNTHLP 3a Ma3HUHK:

3agbpKa yYacTMUMTE Ma3HMHA, NPOMU3XOXAAWM OT
roTBEHeTO.

TpsibBa fa Gbae MOYMCTEH eauH MbT Ha Mecel (Mnu
KoraTto cucTemaTa 3a CUrHanuaupaHe Ha 3amyluBaHe Ha
unTpuTE CUrHanMaMpa TasM HeobXoaumocT), C He

5. OBCITYXBAHE
THPCEHE HA HEU3MPABHOCTH

arpecvBHW NOYMCTBALYYW NpenapaTil, PbYHO UMK B MUSNHA
MalLWHa Ha HWUCKM TeMnepaTypu W Ha KpaTbk Lukbi. Mpun
M3MUBAHETO B MUSNHA MallMHA METanHUST UNTbp
NPOTUB MasHWHM MOXe da ce 00e3LBeTH, HO HeroBuTe
unTpupaly CBOMCTBA B HUKAKbB Cryyail HAMa fda ce
NPOMEHSIT.

° XB Mopapbikka ®PUATLP C aKTMBEH BBLIMEH —
Kepamunynu (Camo 3a ®untpupaia Bepcus):

3apbpka HEMpUATHUTE MMPU3MKM, NpOU3XOXAAWM OT
rotBeHeTo. [poaykTbT e CHabaeH ¢ komnnekT punTpu
33 MUpU3MK.

3anywBaHeTo Ha UNTpUTE 3a MUPU3MU HaCTbMBa Crieq
€[1Ha 3HAYMTENHO NPOABLIKUTENHA ynoTpeba, croper Tvna
KyXHl W 4YecToTaTa Ha MouMcTBaHe Ha unTbpa 3a
MasHuHW. ®unTpute 3a Mupu3mK, MoraT fa Owbpar
pereHepupaHM TepMUYHO Ha BCceku 2/3 Meceua B
npeaBapuTenHo Harpsta dypHa Ha 200°C 3a 45 MuHyTH.
[MpaBUNHOTO pereHepypaHe rapaHTpa eaHa eqeKTUBHOCT
Ha HenpekbCcHaTO UNTPUPaHE 3a 5 roAnH.

BHumanue! He noctaesiiTe puntpute Ha AbHOTO Ha
(pypHaTa , a rv noctaesiiTe B TaBa, kato s NOCTaBUTE Ha
MEXOMHHA BUCOYMHA.

WHdopmaumoHeH kog | Onucanue

Bb3MOXHU NPUYMHK PeweHue

3oHaTa ¢ KomaHay ce n3kmnyBa

BbTpewwHrarta Temnepatypa Ha | W3dakaiite nnota aa ce

MHTEPMENC U MHOYKLMOHHMS
mogyn

£xd nopaay npekaneHo BUCOKa €TEKTPOHHUTE KOMMOHEHTU e OXnaau npeau Aa ro
Temnepatypa npekaneHo BUCOKa 13non3sate OTHOBO
CbabT 3a roTeeHe e . OtcTpaHeTe cba 3a
E#3 A Nunca Ha MarHUTHN cBOICTBA P &
S HenoaxoasiLy rotBeHe
He ctura enextpuyecko
Mpobnemu B KoMyHMKaLmsTa P .
NP 3axpaHBaHe 0 Moayna; [MpekbCHeTe 3axpaHBaHeTo
. mexay notpebutenckus

kabenbT 3a 3axpaHBaHe He e
CBbP3aH NPaBUIHO UNK €
nedekTeH

KbM NNi0Ta 1 npoBepeTe
Bpb3kaTa

3a BcuykM Apyru
CUrHanusaumm 3a
rpewka

CB'bp)KeTe Ce CbC CepBM3a 3a TEXHNYECKO OﬁCJ'Iy)KBaHe M noco4eTe Kofda Ha OTYeTeHaTa rpeLuka

TEXHUYECKO OBCIYXBAHE

Mpenu A4a ce CBbPXKETE ChC CepBM3a 3a TEXHUYECKO 0BCTYKBaHE:
1.YBepere ce, Ye He CTe B CbCTOsHWE Aa pa3peLunTe camu npobnema Ha 6asata Ha MH(OpMaLusTa, NOMeCTeHa B pasgena

“YcTaHoBsiIBaHe Ha nospean’”.

2.M3KnioueTe 1 BKIOYETE OTHOBO Ypena, 3a A4a Ce YBEpUTe, Ye HeUNpaBHOCTTa e OTCTpaHeHa.
Axo criefy BbNPOCHUTE NPOBEPKM HEU3NPABHOCTTA € BCe OLue HanuLe, CBbPXeTe ce ¢ Haii-6rn3kus cepeu3 3a

TeXHUYECKo obcnyxBaHe.
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Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul
acestui manual. Producatorul va fi exonerat de orice
raspundere pentru eventuale probleme, daune sau incendii
cauzate aparatului, ca urmare a nerespectarii instructiunilor
din acest manual. Aparatul este destinat exclusiv uzului
casnic, in scopul gatirii alimentelor si aspirarii gazelor arse
degajate in timpul gatitului. Nu sunt permise alte utilizari
(de ex. incalzirea incaperilor). Producétorul va fi exonerat
de orice raspundere, in caz de utilizari necorespunzatoare
sau de setare eronatd a comenzilor.

Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel
reprezentat in desenele din prezentul manual, insa
instructiunile de utilizare, intrefinere si instalare raman
aceleasi.

o Citifi cu atentie instructjunile: acestea contin informatji
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.

o Nu efectuati modificari electrice la nivelul aparatului.

o inainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre
componentele acestuia s nu fie avariat. in caz contrar,
contactati distribuitorul si nu efectuatj instalarea.

o Verificati dacé aparatul este intact, inainte de a-l instala.
in caz contrar, contactati distribuitorul si nu efectuati
instalarea.

@: piesele marcate cu acest simbol se pot cumpara
separat, de la distribuitorii autorizati.

*: piesele marcate cu acest simbol sunt accesorii
optionale livrate doar cu anumite modele si se pot cumpéra
de pe site-urile www.elica.com si
www.shop.elica.com.

1. SIGURAN]’A SI LEGISLATIE
/\ SIGURANTA GENERALA

Atentie! Respectati cu strictete instructiunile de mai jos: ®
Produsul trebuie deconectat de la reteaua electrica, inainte
de efectuarea oricarei interventi de instalare. e
Operatiunile de instalare sau de intretinere trebuie
executate de un tehnician specializat, in conformitate cu
instructjunile producatorului si cu normele in vigoare la
nivel local, in materie de siguranta. Nu reparati si nu
inlocuiti nicio parte a produsului, decat in cazul in care
acest lucru este cerut in mod specific in manualul de
utilizare. ® Tmpamantarea produsului este obligatorie prin
lege. @ Cablul de alimentare trebuie sé fie suficient de lung
pentru a permite conectarea produsului, incorporat in
mobilier, la reteaua electrica. @ Pentru ca instalarea sa se
efectueze in conformitate cu normele de sigurantd in
vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar
regulamentar, care sa asigure deconectarea completa de
la retea, in situatii de supratensiune de categoria III,
conform normelor de instalare. ® Nu folositi prize multiple
sau prelungitoare. e Dupa instalare, componentele
electrice nu mai trebuie sa fie accesibile utilizatorului. e
Produsul si elementele accesibile ale acestuia se incalzesc
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n timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti elementele de
incélzire. e Fiti atenti la copii, acestia nu trebuie sa se
joace cu produsul; tineti copiii la distantd si sub
supraveghere, deoarece elementele accesibile pot deveni
foarte fierbinti in timpul utilizérii. e Pentru persoanele
purtdtoare de stimulatoare cardiace si implanturi active,
este important sa verifice, inainte de utilizarea plitei cu
inductie, daca propriul stimulator este compatibil cu
produsul. e In timpul si dupa utilizarea produsului, nu
atingeti elementele de incélzire ale acestuia. e Evitati
contactul dintre produs si lavete sau alte materiale
inflamabile, pana cand toate componentele produsului nu
s-au racit suficient - risc de incendiu. ® Nu asezati
materiale inflamabile peste produs sau in apropierea
acestuia. @ Grasimile si uleiurile supraincélzite se aprind
usor. Supravegheati gatirea alimentelor bogate in grasimi
si ulei. @ Daca suprafata este fisuratd, opriti produsul,
pentru a evita pericolul de electrocutare. ® Produsul nu
este destinat punerii in functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat de comanda
de la distanta. e Gatitul nesupravegheat pe o plita de gatit,
cu ulei sau grasime, poate fi periculos si poate duce la
declansarea unor incendii. ® Procesul de gatire trebuie sa
fie supravegheat. Un proces de gatire de scurtd durata
trebuie supravegheat in permanenta. e Nu fincercati
NICIODATA s stingeti flacarile cu apa. Dimpotriva, opriti
produsul si inabusiti flacarile, folosind de exemplu un capac
sau o patura ignifugd. e Pericol de incendiu: nu asezati
obiecte pe suprafetele de gatit. ® Nu utilizati aparate de
curatare cu aburi; risc de electrocutare. @ Nu asezafi
obiecte metalice, cum ar fi cutite, furculite, linguri si capace
pe suprafata plitei de gatit, deoarece se pot supraincalzi. e
Inainte de a conecta produsul la reteaua electrica: verificati
placuta cu date tehnice (aplicatd in partea inferioara a
produsului) pentru a va asigura ca tensiunea si puterea
corespund cu cele ale retelei, iar priza este potrivits. in caz
de neclaritati, adresati-va unui electrician calificat.

Important: e Dupé utilizare, inchideti plita de gatit de la
dispozitivul sau de comanda si nu va bazati pe detectorul
de vase de gatit. e Evitati scurgerile de lichide si prin
urmare, pentru a fierbe sau pentru a incalzi lichide, reduceti
alimentarea cu calduré. e Nu lasati elementele de incalzire
pornite, cu oale si tigdi goale sau fara recipiente pe
acestea. e Dupa ce afi terminat de gatit, inchideti
respectiva zona de gatit. e Pentru a gati, nu folositi
niciodata coli de aluminiu si nu asezati niciodata direct pe
plita produse ambalate in aluminiu. Aluminiul se poate topi
si poate avaria iremediabil produsul dumneavoastré. e Nu
incalziti niciodatd o conserva sau un borcan din aluminiu ce
contine alimente, fara sa- fi deschis mai intéi: ar putea
exploda! Acest avertisment se aplica tuturor celorlalte tipuri
de plite de gatit. @ Utilizarea unei puteri ridicate cum este
functia Booster nu este adecvata pentru incélzirea unor
anumite lichide cum ar fi, de exemplu, uleiul pentru prajit.
Caldura excesivd poate fi periculoasa. In astfel de situatii,
se recomanda utilizarea unei puteri mai scazute. e Vasele
trebuie asezate direct pe plita de gatit si trebuie centrate.
Sub nicio forma nu introduceti alte obiecte intre vasul de
gatit si plita de gétit. e In caz de temperaturi ridicate,



produsul reduce automat nivelul de putere aferent zonelor
de gatit. * Inainte de orice operatiune de curatare sau
intretinere, deconectati produsul de la reteaua electrica,
scotand stecherul din priza sau decupland intrerupatorul
general din locuinta. e Pentru toate operatiunile de
instalare si intretinere, echipati-va cu manusi de protectie.
e Produsul poate fi utilizat de copii cu varsta mai mare de
8 ani si de persoane cu capacitaj fizice, senzoriale sau
mentale reduse, sau lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau numai dupéd ce
acestea au fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta
a produsului si dupa ce au luat la cunostinta pericolele pe
care le implica utilizarea acestuia. e Copiii trebuie
supravegheati, pentru a va asigura cd nu se joacd cu
produsul. e Operatiunile de curatare si intretinere nu
trebuie efectuate de copii nesupravegheati. o incéperea
trebuie sa fie suficient de bine ventilata, atunci cand
produsul este utilizat concomitent cu alte aparate cu ardere
pe gaz sau alti combustibili. e Produsul trebuie curatat
frecvent, atat pe interior, cét si pe exterior (CEL PUTIN O
DATA PE LUNA); in orice caz, respectali cu strictete
instructiunile din manualul de intretinere. ® Nerespectarea
normelor privind curatarea produsului si inlocuirea/
curatarea filtrelor duce la aparitia riscului de incendiu. e
Este strict interzis gatitul flambe. e Utilizarea flacarilor
aprinse este periculoasé pentru filtre si poate provoca
incendii, prin urmare trebuie neaparat evitata. e Prajirea
trebuie efectuatd sub supraveghere, pentru a evita
aprinderea uleiului supraincalzit. e Atentie! Atunci cand
plita de gatit este in functiune, partile accesibile ale
aparatul se pot incélzi. ® Atentie! Nu conectati produsul la
reteaua electrica decat dupa ce operatiunile de instalare au
fost complet finalizate. ® In ceea ce priveste masurile
tehnice si de siguranta ce trebuie adoptate pentru
evacuarea gazelor arse, respectati cu strictete prevederile
regulamentelor impuse de autoritatile locale competente. ®
Aerul aspirat nu trebuie directionat catre o conducta
utilizata pentru evacuarea gazelor arse produse de aparate
cu ardere pe gaz sau alfi combustibili. @ Sub nicio forma
nu utilizati niciodatd produsul daca grétarul nu a fost
montat corect! ® Pentru instalare, utilizati numai suruburile
de fixare livrate impreuna cu produsul sau, daca nu sunt
livrate, achizitionati suruburi de tipul corect. Utilizatj
suruburi avand o lungime corecta, conform datelor din
Ghidul de instalare. e Atunci cand acest produs si alte
aparate alimentate cu un alt tip de energie, in afara de cea
electrica, sunt in functiune in acelasi timp, presiunea
negativa din incapere nu trebuie sa depaseasca 4 Pa (4 x
10-5 bari). @ Este important sa pastrati acest manual,
pentru a- putea consulta in orice moment. in caz de
vanzare, cesiune sau mutare, asigurati-va ca manualul
nsoteste produsul.

/N NORME DE SIGURANTA PENTRU
LEGATURA ELECTRICA

e Deconectati produsul de la reteaua electrica. e
Operatiunile de instalare trebuie efectuate de catre
profesionisti calificati, ce cunosc legislatia in vigoare, in
materie de instalare si sigurantd. e Produc&torul nu fsi va
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asuma nicio raspundere fatd de persoane, animale sau
bunuri in cazul nerespectarii instructiunilor prevazute in
acest capitol. @ Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient
de lung, pentru a permite scoaterea plitei de gatit din blatul
de bucatarie. e Asigurati-vd ca tensiunea indicata pe
placuta cu date tehnice amplasata in partea de jos a
produsului corespunde cu cea a locuintei in care va fi
instalat. @ Nu utilizati prelungitoare. e Cablul electric de
impamantare trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat
celelalte cabluri. @ in cazul in care produsul nu este
prevazut cu cablu de alimentare, folositi unul cu o sectiune
a conductoarelor de cel putin 2,5 mm2, pentru o putere de
pana la 7200 wati; pentru puteri mai mari, sectiunea trebuie
sé fie de 4 mm2. e Cablul nu trebuie sa ajunga in niciun
punct la o temperatura cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant. e Produsul este conceput pentru a fi conectat
permanent la reteaua de energie electrica; din acest motiv,
efectuati racordarea la reteaua fixa prin intermediul unui
intrerupator omnipolar standard, care sa asigure
deconectarea completa de la retea in situatiile incadrate in
categoria de supratensiune Il si care sa fie usor accesibil
dupa instalare.

o Atentie! Operatiunile de inlocuire a cablului de
interconectare trebuie efectuate de catre un departament
de asistentd tehnicd autorizat, sau de o persoana cu o
calificare similara.

o Atentie! Inainte de a reconecta circuitul la sursa de
alimentare si de a-i verifica functionarea corecta, verificati
intotdeauna montajul corect al cablului de retea.

POWER LIMITATION (LIMITARE PUTERE): produsul este
prevazut cu o functie Power Limitation (Limitare putere), ce
permite setarea unui prag maxim de absorbtie (kw)

Setarea trebuie sa se faca in momentul conectarii
aparatului la reteaua electricd, sau la reconectarea retelei
electrice respective (in cel mult 2 minute). Dimensionati
protectia instalatiei electrice in functie de nivelul de Power
Limitation selectat. Pentru secventa de setare a functiei
Power Limitation, consultati prezentul manual, sectiunea
Functionare.

KIT WINDOWS (ECHIPAMENT FERESTRE): Produsul a fost
proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu un echipament
cu senzor Window [fereastra] (care nu este livrat de
catre producator). Dupa instalarea ECHIPAMENTULUI cu
senzor Window (doar in cazul utilizarii pe modul CU
ASPIRARE), aspirarea aerului va fi imediat intrerupta, ori
de cate ori fereastra din incapere, pe care a fost instalat
ECHIPAMENTUL, va fi inchisa. Operatiunile de
racordare electrica a ECHIPAMENTULUI la aparat
trebuie sa fie efectuate de personal tehnic calificat si
specializat. ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria
omologare, in conformitate cu normele de sigurantd
aferente componentei si cu utilizarea sa impreuna cu
aparatul. Instalarea se va efectua in conformitate cu
prevederile legislative in vigoare, pentru instalatii de uz
casnic.

ATENTIE: cablurile ECHIPAMENTULUI ce se vor
conecta la produs trebuie sa faca parte dintr-un circuit
certificat cu tensiune de sigurantd foarte joasd



(certificare SELV). Producatorul acestui aparat va fi
exonerat de orice raspundere privind eventualele
deranjamente, daune, incendii provocate de defectiuni
si/fsau probleme de functionare si/sau de o incorectd
instalare a ECHIPAMENTULUI.

/\ NORME DE SIGURANTA PRIVIND
INSTALAREA

o Operatiunile de instalare, atat electrica, cat si mecanica,
trebuie efectuate de personal specializat.

o inainte de a incepe operatiunile de instalare: Dupa ce
ati dezambalat produsul, verificati daca acesta nu a suferit
deteriorari in timpul transportului si, in caz de probleme,
adresati-va distribuitorului sau Serviciului de Asistentd
Clienti, inainte de a incepe instalarea. Verificati ca produsul
achizitionat s& aiba dimensiuni adecvate pentru zona de
instalare aleasa in prealabil; verificati daca nauntrul
ambalajului nu sau fost introduse (din motive ce tin de
transport) materiale accesorii (de exemplu pungute cu
suruburi, garantii etc.); dacd este cazul, scoateti-le si
pastrati-le; de asemenea, verificati ca in apropierea zonei
de instalare sa fie disponibild o priza electrica

® Pregatirea mobilierului pentru incorporare:

* Produsul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de
racire, masini de spalat vase, sobe, cuptoare, masini de
spalat sau de uscat rufe; efectuati toate lucrarile de taiere a
mobilierului Tnainte de a introduce plita de gatit si
indepartati cu atentie rumegusul sau aschiile rezultate din
taiere.

* Produsul a fost proiectat pentru a fi incorporat pe un blat
de lucru cu grosime de 2-6 cm, in cazul instalarii TOP si de
2,5-6 cm, in cazul instaldrii FLUSH.

Distanta minima dintre plita de gatit si perete trebuie sa fie
de cel putin 5 cm in partea din fata, de cel putin 4 cm pe
lateral si de cel putin 50 cm fata de corpurile suspendate.
RETINETI = Distantele recomandate sunt orientative: in
proiectarea  spatilor se vor respecta indicatiile
producatorului mobilei de bucatarie.

* pentru optimizarea instalatiei de filtrare, se recomanda s&
se practice o deschizatura in plinta, in care s& puteti
introduce un gratar din comert.

* Important: folositi un adeziv de sigilare monocomponent
(S), care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; inainte
de instalare, suprafetele ce trebuie lipite trebuie curatate
foarte bine, indepartand orice urma de substanta ce ar
putea compromite lipirca (de ex.. produse de
dezincrustare, conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi
de adezivi vechi etc.); adezivul trebuie distribuit uniform pe
intreg perimetrul ramei; dupa lipire, lasati adezivul s& se
usuce, timp de aproximativ 24 ore.

o Atentie! in cazul in care suruburile si elementele de
fixare nu se instaleazd in conformitate cu aceste
instructiuni, apar riscuri de natura electrica.

e Nota: pentru o corectd instalare a aparatului, se
recomanda sigilarea conductelor cu un adeziv care s& aiba
urmatoarele caracteristici: folie elastica din PVC moale, cu
adeziv pe baza de acrilat, care sa respecte prevederile
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standardului DIN EN 60454; ignifug; cu excelenta
rezistentd la imbatrénire; rezistent la oscilatiile bruste de
temperatura; utilizabil la temperaturi scazute.

ELIMINARE LA FINALUL PERIOADEI DE
VIATA UTILA

Acest aparat este marcat conform prevederilor
K Directivei Europene 2012/19/CE - UK SI 2013

Nr. 3113, privind deseurile de echipamente
M c|cctrice si electronice (DEEE).

Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect,
utilizatorul ajuta la prevenirea posibilelor consecinte
negative asupra mediului si sanatatii. Simbolul aplicat pe
aparat sau pe documentatia de insotire a acestuia indica
faptul ca produsul nu trebuie considerat ca fiind un deseu
menajer normal, ci trebuie predat unui punct de colectare
autorizat pentru reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Eliminati aparatul, respectand legislatia in
vigoare la nivel local, in materie de eliminare a deseurilor.
Pentru mai multe informatji privind tratarea, recuperarea si
reciclarea acestui produs, va rugam s& contactati
autoritatile locale, serviciul de colectare a deseurilor
menajere sau magazinul de unde a fost achizitionat
produsul.

LEGISLATIE

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu
standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233; + Performanta: EN/CEI 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/CEI 60704-1; EN/
CEl 60704-2-13; EN/CEI 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
CEl 62301.EN 60350-2; +  Compatibilitatea
electromagnetica: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12.

RECOMANDARI PRIVIND UTILIZAREA

Sugestii pentru o utilizare corecta pentru a reduce impactul
asupra mediului inconjurétor: Cand incepeti sa gatiti, porniti
aparatul la viteza minima, lasandu-I pornit timp de cateva
minute chiar si dupa ce ati terminat de gatit. Cresteti viteza
numai in cazul unor cantitati mari de fum si aburi, folosind
functia booster numai in situatii extreme. Pentru a mentine
functional sistemul de neutralizare a mirosurilor, inlocuit],
atunci cand este necesar, filtrulffiltrele cu carbune. Pentru a
mentine functional filtrul de grasimi, curatati-l atunci cand
este necesar. Pentru optimizarea eficientei si minimizarea
zgomotelor, utilizati diametrul maxim al sistemului de
canalizare indicat in acest manual.

2. UTILIZARE
UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic
al inductiei magnetice. Caracteristica esentiald a acestui
sistem este transferul direct de energie de la generator la
vasul de gatit.

Avantaje: In comparatie cu plitele de gétit electrice, plita



dumneavoastra cu inductie este: Mai sigura: temperatura
mai mica pe suprafata sticlei. Mai rapida: timpi de incalzire
a alimentelor mai mici. Mai precisa: plita reactioneaza
imediat la comenzile dumneavoastra. Mai eficienta: 90%
din energia absorbits este transformat fn caldura. In plus,
cand vasul este luat de pe plita, transmiterea caldurii este
intrerupta imediat, evitdndu-se pierderile de caldura inutile.

UTILIZARE VASE PENTRU GATIT

e Vase pentru gatit

m Utilizati numai oale pe care este aplicat acest
simbol.

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabild a suprafetei plitei,
nu utilizati:

* vase a caror baza nu este perfect plata;

* vase metalice cu baza emailata;

* vase cu baza rugoasd, pentru a evita zgarierea suprafetei
plitei de gatit;

* nu asezati niciodata oalele si tigaile fierbinti pe suprafata
panoului de comanda al plitei.

* Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie
functioneaza in mod eficient, din cauza bazelor alcatuite
partial din material feromagnetic!! in momentul achizitionarii
oalelor sau tigailor, verificati ca:

+ Baza sa fie realizatd in intregime din material
feromagnetic. In caz contrar se va diminua atat
randamentul de transmisie a caldurii, cat si uniformitatea
acesteia, cu temperaturi ale suprafetei tigaii/oalei, ce nu
sunt adecvate pentru gatit

* Baza sd nu contina aluminiu: vasul nu se va incalzi si
este posibil sa nu fie nici recunoscut de catre dispozitivele
de inductie.

* Baze care nu sunt plate sau cu suprafata rugoasa.

* Acestea reduc suprafata de contact dintre dispozitivul de
inductie si vasul de gatit, ducand la reducerea randamentul

acestuia si la o experienta de gatit nesatisfacatoare.

@)

oy

- 4

eVase detinute in prealabil
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Puteti verifica dacd materialul vasului de gatit este
magnetic, folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu
sunt adecvate in cazul in care nu pot fi detectate de catre
magnet. Si in acest caz, sunt valabile indicatile din
cuprinsul paragrafului anterior.

o Diametre recomandate pentru baza vaselor de gatit
IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile
corecte, zonele de gatit nu vor porni. Pentru a afla
diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie utilizat pe
fiecare zona in parte, consultati partea ilustratd din
prezentul manual.

e Consum redus de energie

Utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei
de gatit; Utilizati numai oale si tigai cu baza plata; Daca
este posibil, lasati capacul deasupra oalei, in timpul
gatitului; Gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate mica de
apd, pentru a reduce timpul de gatire; Folositi oala sub
presiune, permite o reducere suplimentara a consumului de
energie si a timpului de gatire; Pozitionati oala in centrul
zonei de gatit desenate pe plita.

UTILIZAREA HOTEI DE ASPIRARE

Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea cu
aspirare cu evacuare externa sau cu filtrare cu recirculare
interna.

Consultati site-urile www.elica.com si
www.shop.elica.com pentru a afla gama completa de
seturi disponibile, pentru a putea efectua diferitele instalari,
atat in versiunea cu filtrare, cat si in versiunea cu aspirare.

° @ Versiune cu aspirare:

Vaporii sunt evacuati spre exterior, printr-o serie de
conducte (ce se vor achizitiona separat). Conectati aparatul
la conducte si orificii de evacuare prin perete, avand un
diametru echivalent orificiului de iesire a aerului (flansa de
conectare). Pentru mai multe informatii privind conductele
si dimensiunile acestora, consultati pagina referitoare la
accesorii, din manualul de instalare - Versiune cu aspirare.
Utilizarea unor conducte si orificii de evacuare prin perete
cu diametru mai mic se va solda cu o reducere a
performantelor de aspirare si o crestere drastica a
zgomotului. Asadar, nu ne vom asuma nicio raspundere in
acest sens.

Pentru a obtine eficienta maxima de aspiratie: * Se
recomanda un traseu maxim al conductei, de 7 metri liniari.
+ Se recomanda ca pe totalul de 7 metri liniari sa se
utilizeze cel mult doua coturi de 90° « Evitati modificarile
drastice ale sectiunii conductei, preferand intotdeauna
sectiunea echivalentd cu @ 150 mm (sau cea
dreptunghiulara de 222 x 89 mm).

° Versiune cu filtrare:

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre speciale de retinere a
grasimilor si filtre de retinere a mirosurilor, inainte de a fi
redirectionat in incapere. Produsul se livreaza cu toate
accesoriile necesare pentru o instalare standard cu orificiu


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

de iesire a aerului in partea frontald a plintei mobilei.
Produsul este prevazut cu un set de filtre de retinere a
mirosurilor. Pentru mai multe informatii, consultati pagina
aferentd accesoriilor versiunii cu filtrare (in partea cu
ilustratii a acestui manual).

3. FUNC'[IONARE
PANOU DE COMANDA

199

T.  Functie

ON/OFF a plitei de gatit/dispozitivului de aspirare
pentru plita de gatit

2 Selectare zone de gatit / Afisaj zona de gatit

Crestere/Reducere a nivelului de putere de gatire si
a vitezei (puterii) de aspiratie

Afisare nivel putere de gatire si viteza (putere) de
aspiratie

4 Activare temporizator “STAND ALONE”

Afisaj;  Temporizator ~ “STAND ~ ALONE” /

Temporizator zone de gatit.

Crestere/Reducere timp temporizator  “STAND
ALONE" / Temporizator zone de gatit

6  Activare Temporizator zone de gatit

Indicator Temporizator zone de gatit activat

7 Activare Automatic Heat Up (Incalzire Automats).

8 Activare  Temperature  Manager  (Gestionare
temperatura) (Warming Function)(Functia de control)
9 Pauza

10 Key Lock (Dispozitiv de blocare)

11 Indicator dispozitiv de aspirare activ

Activare indicator de saturatie filtre

12 Selectare/activare dispozitiv de aspirare

Afisaj sistem de aspirare

Afisaj saturatie filtru de cérbune/ceramic - Filtru de
grasimi

13 Resetare saturatie filtre

14 Activare functie automata dispozitiv de aspirare

CE TREBUIE SA STITI, INAINTE DE A
INCEPE

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cele mai stricte norme de siguranta. Din acest
motiv:

* Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau
cand acestea sunt pozitionate incorect.

+ In alte cazuri, functiile activate se dezactiveazi automat
dupa cateva secunde atunci cand functia selectata
necesita o setare ulterioara care nu este efectuata (de ex.:
,Aprindere plita de gatit fara ,Selectare zona de gatit” si
,Temperaturad de functionare”, sau ,Functie Blocare” sau
,Temporizator”).

Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va
apropia de zona de gatit.

Atentie! Tn caz (de exemplu) de utilizare prelungité, oprirea
zonei de gatit poate sa nu fie imediata deoarece se afla in
faza de racire; pe afisajul zonelor de gatit apare simbolul




[ - _ o C e .
1 care indica faptul ca va aflati in aceasta faza. Asteptati
pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia de
zona de gatit.

AFISAJ ZONA DE GATIT

pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Functie Valoare
Zona de gatit aprinsa :'_-:’
Nivel de Putere r' ':—l":':'
Residual Heat Indicator (Indicator caldura [N}
reziduald) =
Pot Detector (Detector vas de gatit) ':'
Functie Bridge Zone (Zona punte) activata 5’
Functie Temperature Manager (Gestionare [N}
temperatura) activata

Functie Pauza ;' ,’
Functie Automatic Heat UP (incalzire F’

Automata)

CARACTERISTICILE PLITEI DE GATIT

o Safe Activation (Activare Sigura)

Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit
pe zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau
se intrerupe in cazul lipsei sau indepartarii vaselor de gatit.
o Pot Detector (Detector vase de gatit)

Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

o Safety Shut Down (Oprire de sigurantd)

Din motive de sigurant, fiecare zona de gétit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere
setat.

o Residual Heat Indicator (Indicator Caldura Reziduala)
Tn momentul stingerii uneia sau mai multor zone de gétit,
prezenta caldurii reziduale va fi semnalata printr-un semnal
vizual special de pe afisajul zonei respective, prin simbolul
W]

ri,

UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

Nota: Pentru a activa orice functie, mai intai trebuie sa
activati zona dorita

e Aprindere

Apasati scurt (atingeti usor) @ ON/OFF (1) plita de gatit/

sistem de aspirare: simbolul @ se va aprinde;
Continuand s@ apasati: toate functile disponibile vor
deveni vizibile timp de cateva secunde, dupa care vor
ramane active doar cele principale; celelalte vor putea fi
utilizate si se vor activa ulterior, in timpul folosirii
dispozitivului.

IMPORTANT: toate functiile disponibile se vor aprinde
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cu lumina de intensitate redusa, iar lumina va deveni
mai intensa doar in momentul in care vor fi activate.
Apésatj din nou pentru a stinge

Notd: Aceasta functie are prioritate inaintea tuturor
celorlalte functii.

o Selectarea zonelor de gatit
Atingeti usor (apésat) zona de Selectare/Afisaj (2)
corespunzatoare zonei de gatit dorite.

o Power Level (Nivel de putere)

Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere. Atingeti usor si
glisati cu degetele de-a lungul Barei de selectare (3):

spre dreapta pentru a creste nivelul de putere;

spre stanga pentru a reduce nivelul de putere.

Nivelul de putere setat va fi afisat in zona de Selectare/
Afisaj (2)

e Power Booster (Amplificare putere)
Produsul este echipat cu un nivel de putere suplimentar

(peste nivelul =), care ramane activ timp de 5 minute, iar
apoi puterea revine la nivelul utilizat anterior.

Apasati si glisati de-a lungul Barei de selectare (3) (peste

(]
nivelul =) si activati Power Booster (Amplificare putere).
Nivelul Power Booster (Amplificare putere) este indicat in

I}
zona Selectare/Afisaj (2) cu simbolul 1~

o Temporizator zone de gatit

Functia Temporizator zone de gétit este o numératoare
inversa care poate fi setata, chiar si concomitent, pentru
fiecare zona de gatit. La sfarsitul intervalului de timp setat,
zonele de gatit se sting automat, iar utilizatorul este
atentionat printr-un mesaj sonor adecvat.

Activarea functiei Temporizator zone de gatit

+ Atingeti usor (apésati) zona de Selectare/Afisaj (2) (nivel
de putere altul decat zero)

+ Apasati tasta @ (6) aferenta zonei de gatit

+ Folositi simbolurile = + (5) pentru a seta durata
temporizatorului, ce va fi afisatd pe Zona/Afisaj (4); in

timpul setarii, simbolul @ (6) se aprinde intermitent.

Nota: asteptati 10 secunde férd sa apasati vreo alta
comanda pentru ca temporizatorul zonei de gatit sa
porneasca.

Nota: la o noud apasare lungad a tastei @ (6),
temporizatorul zonei de gatit va fi resetat.

Daca doriti, repetati operatiunea pentru mai multe zone
de gatit:

Fiecare zona de gatit poate avea setat un temporizator
diferit; pe afisaj (4) va aparea numaratoarea inversa a
zonei de gatit selectate in acel moment; daca nu este



selectata nicio zona, apasénd pe tasta Afisaj (4) va fi
afisatd numéaratoarea inversa a temporizatorului STAND-
ALONE (temporizator AUTONOM). Modul de vizualizare
a numardtorii inverse este acelasi cu cel al
temporizatorului STAND ALONE (consultati paragraful
temporizator STAND ALONE, din versiunea web a acestui
manual).

Cand temporizatorul a incheiat numaratoarea inversa, este
emis un semnal acustic si zona de gatit se opreste.

Pentru stingerea temporizatorului:

+ selectati zona de gatit (2)

+ setati durata temporizatorului la Lo , folosind tasta

- + (5).

e Power Limitation (Limitare putere)

Functia Power Limitation (Limitare putere) va permite sa
setati functionarea produsului, limitand absorbtia maxima si
regland puterea de absorbtie a tuturor zonelor de gatit
active, astfel incat absorbtia totalda a plitei sa nu
depaseasca nivelul maxim de absorbtie setat.

Nota: setarea trebuie sa se faca cu plita oprita, fara a

apasa tasta ® ON/OFF (1) , in momentul conectarii plitei
de gatit la reteaua electrica, sau in momentul reconectérii
retelei electrice, in cel mult 2 minute.

Pentru a seta functia Power Limitation (Limitare putere):

* apasati ( A ) (tasta se va aprinde intermitent, numai in
primele 2 minute de la alimentarea produsului)

+ continuand sa tineti apasata tasta ( A ) apasati, rand
pe rand, toate zonele de Selectare/Afisaj (2) aferente
zonelor de gatit, in sens invers acelor de ceasornic,
pornind de la zona din dreapta fatd (FR) - la fiecare
apasare, va fi emis un scurt semnal sonor, iar dupa
apasarea tuturor afisajelor (2) va fi posibild eliberarea
tastei:

a4
Al +:

in acest moment, afisajul (2) al zonei posterioare din
stanga (RL) va afisa unul dupa altul in mod alternativ

simbolurile E si g pentru a indica faptul ca este posibila
efectuarea setarii.

+ selectati afisajul (RL-2) si apoi glisati pe Bara de
selectare (3), pana cand pe afisaj vor fi vizualizate

. I =i
simbolurile LJsi EI’;

Pe afisaj (FL-2) va fi indicatd setarea actuald, cu valorile
din tabel:
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valoare vizualizatd  Putere (Kw)

=] 7,4 Kw (setare implicita)
;I' 4.5 Kw

E 3,1 Kw

Pentru a schimba setarea Power Limitation (Limitare
putere):

+ apasati pe afisaj (FL-2) si apoi glisati pe Bara de
selectare (3), pentru

a configura noua setare. Pentru a salva alegerea facuta,

apasati tasta @ ON/OFF (1), timp de 2 secunde; va fi
emis un semnal sonor prelungit, pentru a confirma setarea
efectuata cu succes.

o Bridge Zones (Zone de punte)

Zonele de gatit datorita functiei Bridge (Punte) sunt
capabile s functioneze in mod combinat, crednd o singurd
zona cu acelasi nivel de putere. Aceasta functie permite o
gatire omogena cu vase de gatit de dimensiuni mari.

Este posibila folosirea combinata a zonei de gatit frontale,
cu cea posterioara corespunzatoare (pentru a afla pentru
care zone este prevazutd aceastd functie, consultati
sectiunea ilustraté din prezentul manual).

Pentru a activa functia Bridge (Punte):

* selectati concomitent cele doua zone de gatit pe care
doriti s le utilizati

+ pe afisajul (2) al zonei de gatit ,posterioare” apare

simbolul H

« folosind Bara de selectare (3) va fi posibild setarea
nivelului (puterii) de functionare, ce va fi vizualizat/a pe
afisajul (2) al zonei ,anterioare”

Pentru a dezactiva functia Bridge (Punte) este suficient sa
repetati aceeasi procedura de activare

Nota: temporizatorul zonelor de gatit, activat in timpul
functiei Bridge (Punte), va implica stingerea automata a
ambelor zone de gatit, acestea fiind considerate, in acest
caz, ca formand o singura zona combinata.

e Key Lock (Blocare taste)

Key Lock (Blocare taste) permite blocarea setarilor plitei,
pentru a impiedica manevrele accidentale, lasand active
functiile deja setate.

Activare:

* apasati ﬁ (10) Repetati operatiunea pentru a dezactiva.
Notd: daca se apasa orice altd functie in timp ce este

activata functia Key Lock (blocare taste), simbolul ﬁ seva
aprinde intermitent, indicand faptul ca functia este activata
si ca trebuie dezactivatd, pentru a putea actiona asupra
plitei.



o Automatic Heat UP (Incilzire automata)

Functia Automatic Heat UP (incalzire automats) permite
aducerea cat mai rapida a puterii setate la regim; cu
aceastd functie exista avantajul de a obtine o gétire mai
rapida, dar fara riscul de a arde mancarurile, deoarece
temperatura nu o depédseste pe cea a nivelului setat.
Aceasta functie este disponibila pentru nivelurile de putere

de IaHIaE’.

Activare:

)
« de pe zona de gatit aprinsa, apasati {2 (7), pe afisajul

! ) . —
(2) va fi vizualizat un /~7cu aprindere intermitenta, ce se va
alterna cu puterea setata pentru zona de gatit.

Crescand nivelul de putere al zonei de gatit: functia
Automatic Heat Up (Incalzire automatd) rdmane activats,
cu noua setare de temperatura;

Reducand nivelul de putere al zonei de gatit: functia
Automatic Heat (Incalzire automata) se dezactiveaza.
Nota: selectdnd concomitent o alta zona de gatit, simbolul

)

{2 (7) se va aprinde din nou cu o lumina de intensitate
redusa si astfel va fi posibila, si pentru aceastd zona,
activarea functiei; in orice caz, functia ramane activata pe
zona pe care fusese deja setatd, conform indicatiilor de pe
afisajul (2).

e Pauza

Functia Pauza permite suspendarea oricarei functii active
pe plita, aducand la zero puterea de gatire.
Activare:

[N
* apasati I I (9), va fi vizualizat simbolul # faprins cu lumina
intermitentd, pe afisajele (2)
Pentru a dezactiva functia:

* apasati I I (9) - Bara de selectare (3) se aprinde

+ apasati/glisati pe Bara de selectare (3) pentru a
dezactiva functia.

Nota: dezactivarea readuce plita de gatit pe setarile
dinaintea pauzei, iar plita va continua sa functioneze cu
aceleasi setdri configurate in prealabil.

Nota: daca dupd 10 minute functia Pauza nu se
dezactiveaza, plita se va opri automat.

Nota: functia Pauza nu are efect asupra sistemului de
aspirare.

e Temporizator ,STAND ALONE”

Functia Timer (Temporizator) este o numaratoare
independenta a zonei de gétit (si a zonei de aspirare).

Temporizatorul se activeaza apasand zona/afisajul (4).

Folositi simbolurile = + (5) pentru a seta durata
temporizatorului, ce va fi vizualizata pe zonalafisajul (4)
Nota: asteptati 10 fara sa apasati altd comanda pana cand
porneste numaratoarea inversa.

Temporizatorul se poate seta pana la un maxim de 1(h)
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si 59(min.) Pe zonal/afisajul (4) va fi vizualizat timpul
ramas, iar la terminarea numaratorii inverse va fi emis un
semnal sonor.

Nota: Cand numaratoarea inversa ajunge la mai putin de
10 minute, pe temporizator apare un punct fix dupa primul
numar.

Valoare vizualizata Timp ramas
il :-"5 1h si 35 min
jj' 35 1min. si 35 sec.

Pentru inchiderea temporizatorului:

+ selectati zonalafisajul (4)

1
(]

[

+ setati durata temporizatorului la zero Af. Lt !, apasand
—

e Temperature Manager (Warming Function)

[Gestionare temperatura (Functie de incalzire)]

Temperature Manager (Gestionare temperaturd) este o
functie de control care permite mentinerea unei calduri la o
temperatura constantd la un nivel de putere optimizat;
ideala pentru a mentine la cald alimentele gétite deja.
Functia Temperature Manager (Gestionare temperatura) se

activeaza la prima apasare a tastei &li (8).
Pe afisaj (2) din zona care lucreaza in Temperature

~n
Manager (Gestionare temperatura) apare simbolul &
Nota: selectand concomitent o alta zona de gatit, simbolul

&E (8) se va aprinde din nou cu o lumina de intensitate
redusa si astfel va fi posibild, si pentru aceasta zon,
activarea functiei; in orice caz, functia réméne activata pe
zona pe care fusese deja setatd, conform indicatiilor de pe
afisajul (2).

Apésati din nou pe &é (8) pentru a dezactiva si opri, pana

cand nivelul vizualizat pe afisajul (2) devine I'_"

Notd: daca existd mai multe zone ce functioneazd pe
modul Temperature Manager (Warming Function), selectati
mai intdi zona doritd folosind zona de selectare (2) ;
Functia se poate dezactiva si folosind Bara de selectare

)y
(3), comuténd nivelul de putere pe L.

UTILIZAREA HOTEI DE ASPIRARE

o Pornirea sistemului de aspirare:
+ Porniti plita, urméand indicatiile din capitolul ,aprindere”,
sectiunea ,utilizarea plitei de gatit”;

o Viteza (putere) de aspirare:

Sistemul de aspirare este prevazut cu 4 niveluri de viteza

(putere), de la ’ la =7

Atingeti usor si gllsau cu degetele de-a lungul Barei de
selectare (3): spre dreapta pentru a creste nivelul de



putere, sau spre stanga pentru a reduce nivelul de putere.

Nota: Nivelul de putere setat va fi afisat in zona de
Selectare/Afisaj (12)

e Power Booster (Amplificare putere)

Sistemul de aspirare este prevazut cu 1 nivel de aspirare
suplimentar, numit Power Booster. Acesta este temporizat
si are o durata de 5 minute.

Pentru a-| selecta, atingeti usor si glisati cu degetele de-a

a
lungul barei de selectare (3) (peste nivelul J’) - va fi

o . . L o
vizualizat acest simbol, aprins cu lumind intermitenta /=" .

Nota: la expirarea timpului de temporizare, puterea revine
la nivelul setat in prealabil.

o Functionare automata

Hota se va porni la viteza cea mai adecvata, adaptand
capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gatit, utilizat in
zonele de gatit.

Cénd zonele de gatit sunt oprite, hota isi adapteaza viteza
de aspiratie, reducand-o treptat, pentru eliminarea vaporilor
si a mirosurilor reziduale.

Pentru a activa aceasta functie:

ppzsati { A 7(14);
Repetati operatiunea pentru dezactivare.
Nota: daca in timpul functiondrii automate, se selecteaza

ff 7
de pe Bara de selectare (3) vitezele de la ‘J’ la H
functionarea automatd se intrerupe; daca in schimb se
selecteaza nivelul Power Booster, functionarea automata
va fi reluata la sfarsitul temporizarii, iar intre timp simbolul

( A )va ramane aprins cu lumind intermitenta.

Nota: in caz de stingere a plitei de gatit, cu functionarea
automata activata, oprirea sistemului de aspirare se va
face automat, in maniera treptata.

o Indicator de saturatie a filtrelor

Hota indicd momentul cand trebuie realizata intretinerea
filtrelor:

Filtre de retinere a mirosurilor, din carbune/ceramica -
FILTER (13) se aprinde

Filtru de grasimi - FILTER (13) se aprinde cu aprindere
intermitentd

Nota: conform setarilor implicite, aceasta functie este
dezactivata (pentru a o activa, consultati paragraful
,Activare indicator de saturatie a filtrelor”)

o Resetare indicator de saturatie a filtrelor

Dupa ce ati efectuat operatiunile de intretinere a filtrelor (de
grasimi si/sau din carbune/ceramica), apasati lung pe
FILTER (13); tasta se va stinge, iar contorizarea
indicatorului va reporni.

e Activare indicator de saturatie a filtrelor
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Nota: Acest indicator este dezactivat in mod normal.
Pentru a-l activa, procedatj dupa cum urmeaza:

* porniti sistemul de aspirare @;

+ cu motorul de aspiratie si zonele de gatit oprite, apasati
zona de selectare (12)

+ apasati lung pe HOOD (11) pana cand pe afisajul (12)

i

apar literele D si Ei cu aprindere intermitenta alternativa.

I = filtre de retinere a mirosurilor, din carbune/ceramica;

l'_:i = filtru de grasimi;

FILTRE DE RETINERE A MIROSURILOR, DIN CARBUNE/
CERAMICA

+ apasati pe afisaj (12), in momentul in care apare litera ::
+ apasati pe FILTER (13) - aprins cu lumina fixa.

+ apasati din nou lung pe HOOD (11) pentru a confirma
activarea indicatorului filtrelor de retinere a mirosurilor
carbune/ceramica.

FILTRU DE GRASIMI

+ apasati pe afisaj (12), in momentul in care apare litera g
+ apasati pe FILTER (13) - aprins cu lumind intermitenta.

+ apasati din nou lung pe HOOD (11) pentru a confirma
activarea indicatorului filtrului de grasimi.



TABEL DE PUTERE

Nivel de putere Tip de gatit UElI.lzare (in functie de experienta si de preferintele de
gatire)
_ crestere in scurt timp a temperaturii mancarurilor, pana la
;'-' Incalzire rapida fierberea rapida in cazul apei, sau incalzirea rapida a
Putere max lichidelor de gatire
E- ::"1 Préjire  fierbere rumenire, incepere a gatitului, prajire produse congelate,
fierbere rapida
;,y E Rumenire — prdjire - fierbere - gatit la|calire, mentinerea fierberii intense, gatit si gatit la gratar
Putere | / gratar (de scurta durata, 5-10 minute)
ridicatd 5.0 Rumenire - gatire — mancaruri scizute|calire, mentinerea fierberii usoare, gatit si gatit la gratar
Y prajire — gatit la gratar (de durata medie, 10-20 minute), preincalzirea accesoriilor
) . A e .. |gatitul mancarurilor scazute, mentinerea fierberilor
7 | Gatire — mancaruri scazute — prajire -3 . o N M o
H !_-, iy < delicate, gatit (de lunga duratd), omogenizarea pastelor
gatit la gratar .
fainoase
Putere o1 1y |Gatire - fierbere la foc mic - ingrosare — prepara}e cu gatire de Iu.ngg durata v(grez, sosufl, fertqu,
. i B | . ’ peste) in prezenta unor lichide de gatire (de ex. apa, vin,
medie omogenizare "L o <
supa, lapte), omogenizarea pastelor fainoase
= 1 | Gatire - fierbere Ia foc mic - ingrosare — preparate cg gaﬁre Qe lunga qurata (cu volum su.b qn litru:
=] . ’ orez, sosuri, fripturi, peste) in prezenta unor lichide de
=" |omogenizare s P <
gatire (de ex. apa, vin, supa, lapte)
# 8 Topire — decongelare — mentinere la|topirea untului, topirea delicatd a ciocolatei, decongelarea
Put =1 =" |cald - omogenizare produselor de mici dimensiuni
utere
PR . ' mentinerea la cald a unor mici portii de mancaruri care
Joasa 3 |Topire — decongelare — mentinere la - o L N
;9 ; ’ tocmai au fost gatite, sau mentinerea temperaturii
= cald — omogenizare L . P
platourilor si omogenizarea pilafurilor
Im} . Plita de gatit in stand-by sau oprita (posibila prezenta de
OFF Lt |Suprafatd de spriin céldura reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)

4. INTRETINERE

Atentie! inainte de orice operatiune de curatare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
ca indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

Pentru intretinerea produsului, consultati imaginile
de la finalul sectiunii instalare, marcate cu acest
simbol.

INTRETINERE PLITA DE GATIT

o Curatarea plitei cu inductie

Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

* Nu utilizati bureti abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea lor,
in timp, poate deteriora sticla.

* Nu folositi detergenti chimici iritanti, cum ar fi spray-uri
pentru cuptor sau pentru indepartarea petelor.

* NU UTILIZATI APARATE DE CURI\TAT CU JET DE ABUR!!!
Dupa fiecare utilizare, lasatj plita sa se raceasca si curatati-
o pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi
de alimente. Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat
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de zahar pot deteriora plita si trebuie eliminate imediat.
Sarea, zaharul si nisipul pot zgéria suprafata de sticla.
Utilizati o laveta moale, hartie absorbanté de bucatarie sau
produse specifice pentru curatarea plitei (respectati
indicatjile producatorului).

° X D Curatarea cuvei de colectare a lichidelor :

Tn cazul unor scurgeri accidentale si abundente de lichide
din vasele de gatit, putefi interveni prin supapa de
evacuare, aflata in partea inferioara a produsului, in asa fel
incat s& eliminati orice reziduuri, garantdnd maxima
siguranta si igiena.

Pentru o curatare mai completa si temeinica, se poate
scoate complet cuva inferioara.

° X E Curatarea gratarului metalic:

Grétarul trebuie spalat la mé&na, cu apa calda si detergent
neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita
fenomenele de oxidare.



INTRETINERE HOTA DE ASPIRARE

o Curatarea hotei de aspirare:

Pentru curatare, folositi EXCLUSIV o laveta inmuiata intr-un
detergent lichid neutru.

NU UTILIZATI USTENSILE SAU INSTRUMENTE PENTRU
CURATARE!

Evitati utilizarea produselor
ALCOOL!

abrazive. NU UTILIZATI

° XAintre;inere filtre de retinere a grasimilor:
Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curatat o datd pe luna (sau atunci cand
indicatorul de saturatie a filtrelor indica aceasta necesitate),
cu detergenti neagresivi, manual sau in masina de spalat
vase la temperatura redusa si cu un ciclu scurt. Daca se
spald in masina de spalat vase, filtrul impotriva grasimilor
se poate decolora, dar caracteristicile sale de filtrare nu se

5. ASISTENTA
TABEL DETECTAREA DEFECTIUNILOR

modifica deloc.

° XB intretinere filtru cu carbune activ - Filtre
ceramice (numai pentru versiunea cu filtrare):

Retine mirosurile neplacute care se formeaza in timpul
gatitului. Aparatul este prevazut cu un set de filtre de
retinere a mirosurilor.

Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la saturatie
dupa o folosire mai mult sau mai putin indelungata, in
functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare
a filtrului de grasimi. Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincélzit
la 0 temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corecta
regenerare asigura o eficienta de filtrare constanta, timp de
5 ani.

Atentie! Nu asezati filtrele in partea de jos a cuptorului, ci
puneti-le intr-o tava si pozitionati tava la o inaltime
intermediara.

Cod informativ Descriere

Cauze posibile Solutie

Zona de control se stinge din

Temperatura interna a Asteptati ca plita sa se

de inductie

E "E' cauza temperaturii prea ridicate componentelor electronice este | raceasca inainte de a o

P P prea ridicata reutiliza
E’S’ Recipient necorespunzator Pierderea proprletagllor Indepartati vasul de gatit
o magnetice
,,,,,, Probleme de comunicare intre Mzigél:]ltr;l:eec?;.ag;’?&ticu Deconectatj plita de la
E-5 interfata cu utilizatorul si modulul ; reteaua de energie electrica

alimentare nu a fost conectat
corect, sau este defect

si verificati conexiunea

Pentru orice alte
semnalari de eroare

Sunatj la serviciul de asistenta tehnica si comunicati codul de eroare

SERVICIU DE ASISTENTA

Tnainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnica

1. Verificati daca nu puteti rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice”.
2. Opriti aparatul si porniti-l din nou pe pentru a vedea daca problema persista.
Daca dupa verificarile de mai sus defectiunea persistd, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.
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HeobxoaMMO  HeyKOCHUTENbHO  NPUAEPXMBATLCA
MHCTPYKUMIA, NPUBEAEHHbIX B AAHHOM PYKOBOACTBE.
[Mpou3soauTenb cHUMaeT ¢ cebsi BCAKyHo OTBETCTBEHHOCTb
3a BO3MOXHblE HEMPUSTHOCTW, Yyllep® wnu noxapbl,
obycnosneHHble HecobmioaeHnem VHCTPYKLMA,
NpvBEAEHHbIX B [aHHOM PYyKOBOACTBE. YCTPOWCTBO
npegHasHayeHo  MCKMIYATENBHO — ANs  AOMaLUHEro
VCMIONb30BaHUs AN MPUrOTOBNEHUS MULM U BbITSHKKN
napos ¥ AbIMOB, 00pa3yloLLMXCs B MPOLECCE TOTOBKM.
3anpelleHo  WCMonb3oBaHWe — ANS  pyrux  Lienen
(Hanpumep, ans oborpesa nomeLlyeHuit). MpounssoanTenb
CHMUMaeT ¢ cebs  BCAKylo  OTBETCTBEHHOCTb  3a
HeHadnexaliee NpUMEHeHWe UMM HempaBumbHble
HaCTpOVK1 ynpaBnexusi.

YcTpolcTBO MOXET UMeTb AU3aliH, He COBNaAatoLLuil C
WNNIOCTpauusMM B [JaHHOW Opouwope, OAHAKO
yKazaHuss Mo 3KCMnyaTauuW,  TeXHUYecKoMy
06CnyXUBaHMIO U YCTAHOBKE OCTAlOTCS HEU3MEHHbIMMU.
® BHYMaTenbHO NpounTaiTe MHCTPYKLUMM, TaK Kak B HUX
COMEPXUTCS  BaxHas WH(OPMaLMs MO YCTaHOBKe,
NPYMEHEHMIO M TeXHUKe 6e30MmacHoCTH.

e 3anpelieHo BHOCUTb W3MEHEHUSI B SMEKTPUYECKYH
cuctemy npubopa.

e [lepeq Hayanom ycraHoBku 060pyLOBaHUS MPOBEPbTE
L{enoCTHOCTb M COXpaHHOCTb BCEX KOMMOHEHTOB. B cryyae
NoBpeXOeHNA cnedyeT 0BpaTUTbCH K MOCTaBLUMKY W He
NpOJOIIKaTh YCTAHOBKY.

YbeanTech B LENOCTHOCTY YCTPOICTBA NEPES YCTaHOBKOM.
B cnyyae noBpexpeHud cnegyer  obpatutbcs K
MOCTABLLMKY 1 He MPOLOMKaTh YCTaHOBKY.

@: feTany, 0603HaYeHHble [aHHbIM 3HaKOM, MOXHO
MpuoBpecT  OTOENMbHO Yy CrieuvanuaupoBaHHbIX
AUCTPUOLIOTOPOB.

*: petanu, 0603HayeHHble [aHHbIM 3HaKOM, SBMISOTCS
ONUMSIMK,  MOCTaBNSIEMbIMA  TONBKO B OMPeAEeNeHHbIX
MOZEnsX M WX MOXHO npuobpeTaTb Ha - cawTax
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3OMNACHOCTb U
HOPMATUBHbIE IOKYMEHTbI

/N OBILME NPABUNA TEXHUKM
BE3OMNACHOCTHU
Buumanue!  Cregyetr  cTporo  npupepxuBaTthCsi

CNEyIOWMX WHCTPYKUmi:: @ V3genne [OMKHO ObiTh
OTKIIOYEHO OT 3MEKTPUYECKO CeTu Mneped Havanom
npoBeaeHus NtoBoit onepaLyum no yCTaHoBKE. @ YCcTaHoBKa
Unm TexobenyxuBaHue LOMMKHbI BbIMOMHATLCA
KBanMMUUMPOBaHHLIM  TEXHUKOM B  COOTBETCTBUM C
VHCTPYKUMSIMW  MpousBoguTens W ¢ cobnioaeHnem
[eNCTBYIOWMX  MeCTHbIX ~ HOopM.  He  mbiTaiTech
PEMOHTUpOBaTb ~ WIM  HE  3aMeHsTb  Kakue-nubo
KOMMOHEHTbI M3[enusi, ecnn 3T0 npsimo He Tpebyetcs
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PYKOBOZICTBOM MO 3KCMnyaTaLui. @ 3a3emneHne usnenvs
sBnseTcs obs3aTenbHbIM NO 3akoHy. - Kabenb nutanus
[IOMKeH ObiTb JOCTATOYHO AJIMHHBIM, YTOObI 0GEcneYnTb
NMOAKMIOYEHNe  M3AEeNus, BCTPOEHHOrO B  Mebemb, K
arnekTpuyeckoir cetn. o [ing Toro 4Tobbl ycCTaHOBKa
COOTBETCTBOBAMNa [eiCTBYIOWMM HopMamM BesonacHocTy,
HeobX0MM COOTBETCTBYHLLMIA CTAHLAPTaM BCENOMSPHbIN
BblIKItoyaTenb, 0becneunBatoLnii NOMHOE OTKMKYEHWe OT
CeTH B cnyyae nepeHanpsikenns kateropun lll, cornacHo
npaBunaM MoHTaxa. ® He WUCMONb3oBaThb TPOWHUKM MIN
YANUHUTENN. ® 10 OKOHYaHWUM YCTaHOBKM Y NoMnb3oBaTens
He [JOIKHO ObITb JOCTYNA K SMEKTPUYECKAM KOMMOHEHTaM.
e llagenne u ero AOCTyNMHble 4acTW HarpeBaloTcs B
npoLiecce UCMonb3oBaHus. He npukacatbCst K HarpetbiM
yactaMm. e He nossonsiTe AeTaM urpatb C M3LENMEM.
CrnemyetT pepxaTb [eTed Ha paccTosHMA U MOA
MPUCMOTPOM, Tak kak AOCTYMHbIE YacTh yCTpoCTBa MoryT
CUNbHO HarpeBaTbCs BO Bpems WCMonb3oBaHus. e [ins
HocuTenen KaparoCTUMYNATOPOB 7 aKTVBHbIX
VMMNaHTaToB Nepes  MCMonb30BaHMEM  WHOYKLUMOHHOM
BapOYHON NaHen BaXHO MPOBEPUTb, COBMECTUM MU WX
CTUMYNATOP C UCMONb30BaHWeM U3fenus. @ B npolecce u
nocne MCMonb3oBaHWs He KacaTbCsi HarpeBaTembHbIX
anemMeHToB wn3fenvs. e l3BeraiTe COMPUKOCHOBEHMS
n3nenMs C  TKaHAMM M pYTAMKA NerKo
BOCMNaMeHsIOLLMMY MaTepianamm, noka BCe ero YacTu He
0XMafaTcs, pUCK BO3ropaHus. e He pa3mellaiite nerko
BOCMNaMeHsIoLLMeCs MaTepuanbl Ha U3aenue unu Bonman
Hero. e [pu CUMBbHOM HarpeBaHUN XVpbl U Macna nerko
BOCTNAMEHSIOTCS. Heobxoanmo cneanTb 3a
MPUroTOBNEHWEM MPOLYKTOB C BOMbLUMM COAEpXaHueMm
KMpoB M Macna. e Ecnn naHenb WMeeT TpeluHbl,
BblKMlouMTe  W3henve  BO  u3bexaHne  MopaxeHus
9MeKTPUYECKUM TOKOM. ® V3fenve He npeaHasHadeHo Ans
BKIIOYEHUS! Yepe3 BHELUHWA TaliMep Wnu OTAEMbHY
CUCTEMY [MCTAHLMOHHOTO yrpaBneHus. e [oToBka 6es
npucMoTpa Ha BapoOYHON MaHenmu C UCTONb30BaHWEM
pacTUTENbHOTO Macna WM kWpa onacHa W MoXeT
NPUBECTM K MoXapy. ® 3a MPUroTOBMEHUEM MULLW HY)XHO
cneputb. Mpouecc BbICTPON TOTOBKM [OMKEH MPOXOANTb
noA NocTosHHBIM Hap3opoM. e HUKOTM[A He nbitaiiTech
racutb OroHb BojoW. CnepyeT BbIKMIOYNTL W3fenne u
noracuTb OrOHb MPU MOMOLYYW, HanpUMep, KPbILLKW MK
npoTMBONOXapHoro opesna. e OnacHOCTb noxapa: He
KnaguTe NpefMeThl Ha BapouyHyl0 MOBEPXHOCTb. e He
NPUMEHSIATE  CUCTEMbI OYMCTKM MapoM, puck yaapa
SNEKTPUYECKUM TOKOM. ® He kragute MeTannuyeckue
npeaMeTbl, Takve Kak HOXW, BUMKM, JIOXKKM W KPbILLKW Ha
BapOYHyl0 MOBEPXHOCTb, TaK Kak OHM MOFYyT CUIbHO
HarpeTbcs. o [leped noakmiodeHneM  usmenns K
9MeKTpoceTV:  npoBepbTe  Tabnuuky € [AaHHbIMM
(pacnonoxeHHylo B HKHelr yvacTi mpubopa), 4TObbI
y6eauTbCs, YTO HanpshkeHne 1 MOLLHOCTb COOTBETCTBYIOT
HanpsXeHMIo CeTM W YTO pasbeM ANA NOAKMIoYeHNs
NOAXOAAWMIA. [1pn BO3HUKHOBEHUM COMHEHUI cneayet
00paTUTLCS K KBANMAPULMPOBAHHOMY SMEKTPUIKY.

BaxHo: e [locne mcnonb3oBaHNS BbIKMIOYNATL BapOUHYtO
naHenb MpY MOMOLM COOTBETCTBYHLLErO YCTPOICTBA
yNpaBfeHus, He ronarascb Ha [eTeKTop mnocydbl. e



/3beraTb nponuBaHMs XWAKOCTER, MPW KANSYEHUM Unn
HarpeBaHum XupkocTeit cneayet yMeHbLIaTh
WHTEHCMBHOCTb  Harpesa. ° He  ocraBnsath
HarpeBaTenbHbIE SMEMEHTbI BKIIOYEHHBIMU C MyCTbIMM
kacTptonsamMu W ckoBopogamu unn 6e3 nocyabl. e [lo
OKOHYaHIM MpUroTOBNEHMS LM BbIKIIOYUTb
COOTBETCTBYIOWYI0 30Hy. ® HuKoraa He MCnonb3oBaTh
anioM1HKeBYto POnbry [N roTOBKW, N HUKOTAA He KNacTb
NpoAyKTbI, 06epHyTbIE B antoMUHIEBYIO ONBTY, MPSMO Ha
naHenb.  AMIOMMHMA  pacnnaBuTCs W HaHeceT
HenonpasuMbIl yliepb Bawemy u3genuio. e Hukorga He
HarpeBaTb KOHCepBHble OaHku C MpOAyKTamMu MuTaHus,
npeABapuUTEnbHO He OTKPLIB WX: BaHka MOXeT B3opBaThbes!
OT0 npepynpexaeHne OTHOCUTCA Takke KO BCEM [pYriM
TMNam BapOYHbIX MaHenen. e lcnonb3oBaHWe PexMMOB
MOBbILLUEHHOM MOLLHOCTH, Takoro kak cyHkumst Booster, He
MOAXOAMT ANS HarpeBa HEeKOTOPBLIX KMAKOCTEN, Hanpumep,
macna [Ans xapku. YpeamepHblii HarpeB MOXeT 6biTb
onacHbIM. B aTux cnyyasix pekomeHayeTcs UCnonb3oBaTh
MEHbLUIYK0 MOLLHOCTb. e EMmKOCTM cnepyeT cTaBuTh
HenocpeacTBEHHO Ha BapOYHYK MOBEPXHOCTb TOYHO MO
LeHTpy. Hu B Kkoem cryyae He BCTaBMATb HUKAKMX
npeaMeToB  MexXay KyXOHHOM MoCydod W BapoudHOM
NOBEPXHOCTbIO. ® B crny4ae [OCTUXEHMS  BbICOKUX
TemnepaTyp U3fenie aBToMaTU4eCK yMEHbLLAET ypoBeHb
MOLLIHOCTI BapOYHbIX 30H. @ [leper BbINOMHEHNEM MioBbix
onepauuii N0 04ncCTke UM TeXoBCnyXMBaHWIO OTKMIOUUTE
W3Aenue OT 3MEeKTPOCETU, BbITAHYB BUTKY, UMW OTKIIOUUTE
oblwmit aBToMaT CcBOEro Xurbs. e [lpy BbIMOMHEHUN
onepaLyii no ycTaHoBKe U TexobenyxmBaHuio ucnonbayite
pabouve nepuyatkn. e Magenuem MOryT Monb3oBaTbCS
pAetm crapwe 8 neT M nMua C OrpaHNYeHHbIMK
chuanyeckumy, CEHCOPHbIMM 7 YMCTBEHHbIMM
CnocobHOCTAMM, @ Takke 1L C HeA0CTaTOYHbIM OMbITOM,
Mpy YCNIOBUM, YTO OHU HAXOASTCA MOA MPUCMOTPOM N
nocre  MOMyYeHUs  MHCTpykuuiA no  BesonacHomy
VCMIONb30BaHMI0O M3AENUS M MpYU  YCTOBUM MOHUMaHUS
MOTEHUMANbHBIX ~ PUCKOB, CBA3aHHbIX C  HAM. ®
Heobxoaumo crieguts, 4tobbl AETU He Urpanuch ¢ 3TUM
n3genvem. e He paspeluaiite AETAM BbIMOMHATb OYUCTKY W
TexobcnyxuBaHue  ycTpolicTBa  6e3  mpucmotpa. e
lMowmelyeHne AOMKHO ObiTb 0BOPYAOBAHO AOCTATOYHO
3(eKTUBHOM CUCTEMOI BEHTURNALMK, €Cnn  u3genue
MCMIONb3yeTCs OJHOBPEMEHHO C APYTMMU YCTPOMCTBaMM,
paboTatowymmn Ha rasy unu gpyrom Tonnuse. e Mapenve
cregyeT NEpUOANYEcKM OuMWaTb Kak BHYTPW, Tak K
cHapyxu (MUHUMYM OfMH PA3 B MECSL). B nio6om
cryyae, Criefyite  ykasaHwsM,  NpUBEAEHHbIM B
pyKoBOACTBe No TexobenyxveaHuio. e Hecobnioperue
npaBun OYNCTKM WM3AENUS, NEPUOANYHOCTM 3aMeHbl K
ouMcTkM  (pUNbTPOB  BrevyeT 3a Ccoboli  OmacHOCTb
Bo3ropaHns. e  CTporo  3anpelleHa rotoBka ¢
npuYMeHeHneM npoueaypbl hnambe. e B mobom crnyyae
cnepyet u3beratb 1CNOMNb30BAHMS OTKPBITOrO OTHS, Tak Kak
9TO HaHOCUT Bped (UnbTpaMm U MOXET CTaTb MPUYMHOM
BO3ropaHust. e [poLecc *apku JOIMKEH OCYLYeCTBAATLCS
nof Hap3opoM, Tak Kak MeperpeToe Macno MOoXeT
BOCMNaMeHnTLCS. ® BHumanue! TMpu pabote BapoyHoi
naHenu [AOCTYMHble 4acT MOryT CTaTb [OPSYMMM. @
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BHumaHue! He nogkniovanTte usgenve K anekTpU4eckoin
CETM A0 NOMHOTO 3aBepLUEHIs YCTaHOBKM. @ YTo KacaeTcs
Mep 6e30MacHOCTM 1 TEXHUYECKNX Mep, NPEAYCMOTPEHHbIX
AN Bbinycka [AbIMOB M BblAeNeHWA -  CTPOro
NpUAEPXMBaNTECh MPEAMMCAHNA MECTHBIX KOMMETEHTHbIX
yupexaeHun. e OTcacbiBaemblii BO3[YX He [OMKeH
HanpaBnATLCS B KaHar, 1CNomb3yeMblil A4S 0TBOAA AbIMa
13 YCTPOWMCTB, CXMUralowWyux ras wnu fpyroe TONMMBO. e
3anpelleHo ucnonb3oBaTh  M3fenve 6e3  npaBuMbHO
yCTaHoBMeHHo pelweTku! e [Npyu ycTaHoBKE MCnonb3oBaTh
TOMbKO KpEeneXHble BWHTbI, NOCTaBRseMble BMecTe C
W3fenveMm, Wnu, B criyyae WX OTCYTCTBUS, Hapnexaliui
TN BMHTOB. MCMONb3oBaTh BUHTBI Haanexalyei AnvHbl,
kak ykasaHo B pyKoBOACTBE N0 ycTaHoBke. @ Koraa faHHoe
“3fenue W yYCTPOICTBA, MUTAemble HE OT 3MeEKTPOCeTH,
paboTaioT OAHOBPEMEHHO, BakyyM B MOMELEHUM He
nomkHo npesblwatb 4 MMa (4 x 10-5 Gap). e BaxHo
NpaBUNbHO XpaHWTb [JaHHOE PYKOBOACTBO, YTODbI MOXHO
Bbino obpatuTbcs K Hemy B noboit MOMeHT. B cnyyae
NpoAaxyu, OTYYKOEHUS UMM  nepemellenns npubopa
cneayet ybeanTbesi, 4TOObI PYKOBOACTBO HAaxoaunoch
BMeCTe C HUM.

£\ TB NPV NOAKMIOYEHMM K
ANEKTPOCETU

e OTcoeauHUTE W3AENMEe OT 3MEeKTPUYECKOW CETU. ®
YcTaHoBKa AOMKHA BbIMOMHATHCS KBANMULMPOBAHHBIM
NepcoHanoM, —3HalWWM  [edCTBYIOLME  HOPMbI MO
yCTaHOBKe M TexHuke GesonacHocTu. e [lpousBoguTens
CHUMaeT C cebBs BCAKyl0 OTBETCTBEHHOCTb 3a yLiepb
MIOAAM, KMBOTHBIM MNW  UMYLLECTBY, HAHECEHHbIA B
pesynbTaTe HECOOMIOLEHNst ykasaHuii, copepxalumxcs B
[aHHOM pasgene. e Kabenb nuTaHus JomkeH ObiTb
[0CTAaTOYHO  ANMHHBIM,  4TODbI  0BecneunTb  CHsATUE
BapoyYHOM MOBEPXHOCTU C paboyelt MOBEPXHOCTM. @
YbeauTech, 4TO yKasaHHOE HampsikeHWe Ha Tabnuuke
[aHHbIX YCTaHOBMEHHON Ha [He W3[enus COOTBETCTBYET
TOW, 4TO HaxoguTcs B MOMeLleHwW, rae OoH Oyper
ycTaHoBneH. e He ucnomnb3yite  yanuHuTenM. e
OnekTpuyeckuil kaberb 3a3eMneHnst LoMmkeH ObITb Ha 2 CM
AnVHHee Apyrux kabenei. o Ecrn usgenve He cHabxeHo
kabenem nuTaHus, ucnonb3yiTe kabenb C AuaMETpOM
NPOBOAOB MUHUMYM 2,5 MM2 npu MowyHocTk Ao 7200 BT, a
npu 6GONbLUEH MOLLHOCTU CeYeHWe [OIKHO COCTaBNsTh 4
MM2. ® Hu B 0AHOM M3 Touek TemnepaTtypa kabens He
[omKHa npeBbilwate bonee yem Ha 50 °C Temnepatypy B
nomeLleHny. - Magenve npeagHasHadeHo Ans NOCTOSHHOTO
MOLKMIOYEHNST K SMEKTPUYECKON CEeTU, MO3TOMY cnegyeT
YCTaHOBUTb  OObIYHBLIA  MHOTOMONSPHBIN  BbIKMKOYATENb,
KOTOpbIVi 06€CNEYNT MOMHOE OTKIIOYEHNE OT CETU B Cryyae
BO3HWKHOBEHWS  YCIOBWA, BXOASLMX B KaTeropuio
nepeHanpsikerus ll, u kotopblit GyneT nerko AOCTyneH
rocre yCTaHoBKM.

o BHumanue! 3ameHa coeguHuTenbHbIit kabens gomkHa
NpOW3BOANTLCS ABTOPWU30BAHHOM CIYXOOM TEXHUYECKON
MOMOLLY WA NILIOM C aHamNOMYHOM KBanudmKkalmen.

o Buumanue! MNepen NOBTOPHBIM NOAKIIOYEHMEM Lienut K
CeTW MUTaHMs  [Ns  MpoBEpkM ee  MpaBWUNbHOTO
(PYHKLMOHNPOBaHNS CcrieayeT BCerda MpoBepsiTb, YTOObI



ceTeBoil kabenb 6bin CMOHTVUPOBaH NPaBMITLHO.
OTPAHWYEHWE MOLUHOCTU: w3fenve uMeeT (yHKLMIO
orpaHuyeHus MowwHoctu Power Limitation, nossonsiowyto
3ajatb MakcumarbHbIil MOpor MoTpebnsemon MOLHOCTY
(kBT)

HacTpoiika fomKHa BbINOMHATLCS B MOMEHT MOAKMHYEHUS
130Eenns K SNEeKTPUYECKON CETI UMK B MOMEHT MOBTOPHOMO
BKIMIOYEHNS1 CaMOWi  SMEKTPUYECKO CeTu (B TeueHue
nocnegylowmx 2 MuHyT). Bbibepute  xapaktepuctuku
3aWNTbl  SNEKTPUYECKON CUCTEMbl B 3aBMCUMOCTU OT
BbIOPAHHOTO YPOBHSI OrpaHWYeHMst MOLLHOCTU. [opsifok
HacTpoitkn chyHkumm Power Limitation ykasaH B pasgene
«DyHKLMOHMPOBaHWE» AAHHOTO PYKOBOACTBA.

KOMMNEKT Windows: [laHHOe u3genve MOArOTOBNEHO
ana coBmecTHou pabotbl ¢ JATYUKOM otkpbiTus
OKHa (He nocTaBnseTca npowsBogutenem). [lpu
ycraHoBke JATYMKA oTKpbITS OKHA (TOMBKO B cryyae
pa6otbl B pexume BbITAXKA BO3[AYXA) BcackiBaHve
Bo3ayxa OyaeT npekpallaThCs Kaxablii pa3 npy 3akpbITn
OKHa MOMELLEHNs, Ha KOTOPOM YCTaHOBNEH [AaTyuk.
MopknioyeHne JATYUKA OTKpbITUS OKHA [OMKHO
OCYILeCTBNATLCA KBanu1LUPOBaHHbLIM
TexHuyeckumu cneumanuctamu. JATYUK ponxeH
cepTudmumMpoBaThC OTAENLHO B COOTBETCTBUM C
Hopmamu  ©e3onacHOCTH,  KacawWWMUCA  3TOro
KOMMOHEHTa W €ro MWCNoNb30BaHWUsi C npubopom.
MoHTaX [AOMmKeH BbLINOMHATLCA B COOTBETCTBUM C
OeCTBYIOWMMN  MpPeAnvCaHusMU  Ans  AOMALLHWX
YCTaHOBOK.

BHUMAHUE: npoBoagka OATYUKA, nogcoepunsiowan
ero K YCTaHOBKe, JOKHA ObITb 4acTbK KOHTypa,
cepTudULUpOBaHHOTO ans 6e3onacHoro
CBEpPXHU3KOro HanpspkeHus (BCHH/SELV).
MpounsBoauTent AaHHOro 3nekTponpubopa CHUMAeET ¢
cebsi BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHbIe COOM,
ywep6 unu noxapbi, o6ycnoBneHHble aedekramu un/

UMM HEUCMPaBHOCTAMM  U/MNM  HenpaBMMbHbIM
MmoHTaxxom JATYUKA.

/N TEXHUKA BE30MACHOCTY NMPU
YCTAHOBKE

® YCTaHOBKA KaK 9MeKTpU4eckom 4actn, Tak U
MeXaHNYECKO, iGE] BbINOMHATLCA

CcneLvan1anpoBaHHbIM NePCOHanoM.

e [lepes Hauyanom ycraHoBku: [locne pacnakoBku
n3nenns ybeauTech, 4To OHO He MOBPEXEHO B MpoLecce
TPaHCMOPTMPOBKM, @ B Chydae OOHapyxeHus npobnem,
obpaTuTeck k AMCTpUbLIOTOPY Nk B OTAEN 0BCRYXMBaHNS
KIMEHTOB, Mpexae Yem MpUCTYMUTb K  YCTAHOBKE.
YbeauTecb, 4TO BHYTPU YMakoBKM HeT (C  Lenbio
TPaHCMOPTMPOBKHM) KOMMMEKTYIOLLNX maTepuanos
(Hanpumep, NakeTUKOB C BUHTaMM, rapaHTun W T.4.); Npu
Hanuuuu ux crepyeT M3BNeYb W coxpaHuTb. Kpome Toro,
cnepyer ybeautbes, 4TO BOGMM3M MecTa  YCTAHOBKM
MeeTCs anekTpuyeckas poseTka.

o MoaroToBka mebenu Ans BCTpauBaHUA:

* Mapgenue He [OMKHO  yCTaHaBNMBAaTbCA  Hap
yCcTpoiicTBaMm1 OXNaKAEHMS, MOCYAOMOEYHbIMM
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MallMHaM1,  NnUTamK,  neYamu,  CTUpanbHbIMM - ¢
CYWNMbHBIMKA  MalnHamu. Bbinonkute Bce paboTbl Mo
peske Mebenu nepep yCTaHOBKOW BapOUHOM MOBEPXHOCTY
11 aKKypaTHO yanuTe OnuIku.

* lapenve npefHasHayeHo Ans YCTAHOBKM B CTOMELLHMLYY
TONLLMHON 2-6 cm B cnyyae ycTaHoBku CBEPXY 1 2,5-6 cm
B crnyyae ycraHosku 3AMNOAJSINLIO.

MuHMManbHOE paccTosHue Mexay BapovHON MaHembl U
CTEHOWN [I0MKHO COCTaBMsATb He MeHee 5 CM C nepeaHent
CTOPOHbI, He MeHee 4 cM no Bokam 1 He MeHee 50 cm oT
BEPXHUX HABECHBIX LLKadhoB.

lMpumeyaHue. PekomeHgyeMble paccTOsHAS SBASKOTCS
OPMEHTVMPOBOYHBIMI: MPU MPOEKTMPOBAHMI MPOCTPaHCTB
HeobXxomWMO  CnefjoBaTb  ykasaHWsM  MPOM3BOAUTENS
KyXOHHoi1 Mebenu.

« [Ing onTMMW3auWMM YCTaHOBKM UNbTPYIOLLEN Bepcun
peKoMeHfyeTCs M3roToBUTb OTBEpCTWE B LiOKone, kyAa
cneayeT BCTaBUTb PELLETKY, MMEHOLLY0Cs B Npoaaxe.

+ BakHO: uCroMb3yiTe  OAHOKOMMOHEHTHbIN  Knew-
repmeTuk (S), ycToiumBblii K TemnepaTypam o 250°.
Mepen  ycTaHOBKOW  CKneMBaemble  MOBEPXHOCTM
HeobX0AMMO TILATENbHO O4UCTUTh, YAANMB BCE BELLECTBa,
KoTOpble MOryT MpensiTcTBOBaTh WX aaresnn (Hanpumep,
aHTMaAreanBbl, KOHCEPBaHTbI, CMaski, Macna, MOpOLLKY,
ocTatk knes u T1.M.). Kneit Heobxogumo paBHOMEPHO
pacnpefendTb No BCeMy nepumeTpy pambl. [locne
CKNeuBaHMs AalTe Kreto BbICOXHYTb B TEYEHWE NPUMEPHO
24 vacos.

o BHumanue! Hecobniogenne AaHHbIX WHCTPYKUWIA Npu
YCTaHOBKE BWHTOB W (PUKCUPYIOLMX NpUCrIocoBnermi
MOXEeT noBreyb 3a CoOOM puUCKM, CBS3aHHblE C
3NEKTPUYECTBOM.

o [lpumeyaHue: Ans NPaBUNbHOM YCTAHOBKA W3nenns
pekoMeHAayeTcs 0BepHyTb TPYOONPOBOAbI KIENKOA NEHTON,
KoTOpas MMeeT creayloLme XapakTepuCTUKM: anacTiyHas
nneHka n3 msrkoro MBX, ¢ Kneswwmm cnoem Ha OCHoBe
akpunarta, cootBeTcTBue cTaHgapTy DIN EN 60454
nnoxas ropoYecTb; OTNNYHAS YCTOMYMBOCTb K CTapEHUHO;
YCTOMYMBOCTb K Nepenasam TeMnepaTypbl; YCTONUMBOCTb K
HW3KUM TemnepaTypam.

YTUNU3ALUA NO OKOHYAHUU CPOKA
CNyXBbl

OT0T annapaT MapKupoBaH KnaccudmKaLmMoH-
HbIM 3HaKOM B COOTBETCTBUM C [IMpeKTuBOM
2012/19/EC - UK SI 2013 No.3113, O6 oTxopax
3MEKTPUYECKOTO 1 3MEKTPOHHOrO 060pYyLoBaHNS

(WEEE).
KoHTpomupysi, 4ToBbl 3TOT MPOAYKT yTUNM3MpoBancs
DOMKHbIM ~ oBpasom.  [Monb3oBatenb  Momoraet

npeaoTBpaTUTL  BO3MOXHbIE HEraTiBHblE MOCNEACTBUS
ONS OKpyXaloLlen cpefbl U 3[A0pOBbS. JTOT CMMBOM Ha
W3[enMM  unu  npunaraemoil K Hemy AOKyMeHTaLuu
yKasblBaeT Ha TO, YTO AaHHOE YCTPOWCTBO HE [OMKHO
YTUNM3NpoBaTbcs kak ObiToBble oTX0Abl. Ero crnepyert
coatb B COOTBETCTBYIOWMA  COOPOYHBIA  MYHKT,
3aHUMaloLuics  nepepaboTKO  3MeKTpuyeckoro  u



9MEKTPOHHOrO  oBopynoBaHus.  YTunuayiite  cornacHo
MECTHbIM HOpMaTuBam Mo nepepaboTke oTxodoB. [ns
MoMy4eHNs AONONHUTENBHOM MHGOPMALM MO 0BpaLLEHO
C [JaHHbIM u3genuem, nepepaboTke U yTUNM3aLMM,
cnepyet o6paTUTLCS B COOTBETCTBYIOLLMIA MECTHbIN OpraH,
B cnyxby cBopa GbITOBbIX OTXO4OB WM B MarasiH, rae
6bin nprobpeTeH npubop.

HOPMATUBHbIE JOKYMEHTbI

O6opynoBaHue CNPOEKTMPOBAHO, MCTbITaHO "
13roTOBMEHO COTMACHO CreayoLM CTaHAapTaM:

+ besonacHocTtb: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
[EC  60335-2-31, EN/EC 62233; -« Pabouve
xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC
60704-3; 1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; ¢
OnekTpomarHuTHas coBmectumocts: EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/
IEC 61000-3-12.

YKA3AHWA NO UCMOJIb3OBAHUIO

PekomeHgaumm  no  npaBunbHOA  SKCTAyaTauum
060pyfoBaHMs C LeMblo yMEHbLUEHNS BO3AENCTBUS Ha
OKpyxatollyto cpedy: B Havane roToBku BkmtovariTe
npubop Ha MWHUMarnbHYl0 CKOPOCTb U OCTaBRsiTe
BKITIOYEHHBIM Ha HECKOMbKO MWHYT MOCTie 3aBepLUeHus
npouecca rotosku. Cneayer yBenuuMBaTb  CKOPOCTb
TOMBKO NPU Hanu4my 60MLLLIOTO KONMYECTBa AbIMOB U Napa
M ucnomb3oBaTb  (pyHkuMo  Boost  Tombko B
VCKMIOUMTEMbHBIX — crmydasx.  [na nopaepxanus
3(PEKTUBHOCTM CUCTEMbI YAaneHWs 3anaxoB creayer
3aMeHsTb M0 Mepe  HeobXOAMMOCTW  YrombHbIiA(-e)
unbTp(bl). Ona nogaepxanns athdeKTMBHOCTY XUPOBOTO
unbTpa Heobxoaumo Mo Mepe HeobXxoaMMOCTU  ero
ouMwatb.  Ona  onTumuzaumm  addekTMBHOCTM 1
YMeHbLUEHNS LWyMa CrieayeT 1Cnonb3oBaTb BO3AYXOBOAI
MakcuManbHOro  AvameTpa, YKasaHHOro B [jaHHOM
PYKOBOACTBE.

2. IKCMNNYATALNA

UCMONIb3OBAHWUE BAPOYHOM
NOBEPXHOCTH

Cuctema  VHOYKUMOHHOTO — HarpeBa  OCHOBaHa  Ha
(bU3n4eCKOM SBNEHUN MarHuTHO MHAYKumM. OCHOBHOW
XapaKTepucTUKOA  3TOW  CUCTEMbI  SIBMSETCS  Mpsimas
nepefiaya 3HePruM OT reHepaTopa K kacTprone.
Mpenmywecta: Ecnu cpaBHMBaTb C 3MEKTPUYECKUMM
BapOYHbIMW NOBEPXHOCTSMM, BaLLa WHAYKLMOHHAS NaHenb:
Bonee HapexHas: MeHbLUas TemnepaTypa Ha CTEKNSHHOM
nosepxHocTu. Bonee GbicTpas: Bpems pasorpeBa efbl
MeHblie. bBoree To4Has: noOBEpXHOCTb — pearupyet
HesameanWTeNnbHO  Ha  Bawu  komanabl.  Bonee
appekTuBHas: 90 % 3HepronoTpebneHus npespaLLaeTcs
B Tenno. Kpome Toro, korga kKacTpions CHsTa ¢
NOBEPXHOCTM,  Mepefaya  Temna  MnepepbiBaeTcs
HesameanuTenbHO, YTO MpefoTBpallaeT BecnonesHoe
paccevBaHve Tenna.
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UCMONb30BAHUE EMKOCTEW ANs
BAPKHW

e EmkocTu ans Bapku

m Wcnonb3yiiTe TONBLKO KacTPHONK, KOTOPbIE UMe-
10T 3TOT CUMBOI.

BaxHo:

BO M3bexaHne HeobpaTUMOro MOBPEXAEHUSI BapPOYHOM
MOBEPXHOCTY He NCMOMb3yiTe Nocyay:

* C HEPOBHbIM JHULLEM;

* METanmMYECKyIo C 3ManupoBaHHbIM AHNULLEM;

* C LUepoxoBaTbiM HULLEM - BO W3DexaHue LiapanuH Ha
BapOYHOW NaHeNu;

* HUKOTfia He CTaBbTe ropsiyie KacTPHONM 1 CKOBOPOAKY Ha
naHerb ynpasneHns Bapo4HOI NOBEPXHOCThIO.

* He Bce kactptonu, npurogHble AnS MHAYKUMOHHbIX
naHenei, OCTaTO4HO XOPOLLO PaboTaloT No NpUdMHe Toro,
4YTO WX [AHAWA He MOMHOCTbK  M3rOTOBMEHbI 13
eppomarHuTHelx  Matepuanos!  [lokynas  nocyay,
NPOKOHTPONMpYiATe, YTOBbI:

* [mwe O6bino  MOMHOCTBIO  WM3rOTOBMEHO M3
(beppomarHuTHbIX Matepuanos. B npoTuHOM crydvae
napaet 3(hcheKTUBHOCTL " paBHOMEPHOCTb
Tennonepeaayn, a Temnepatypa MOBEPXHOCTU MOCYAb
MOXET BbITb He nofxoAsLeit

+ [Huwe He coaepxano anomMuHus: nocypa He 6Oypert
pasorpeBaTbCs WHOYKTOpaMu, WM OHW ee BoobLe He
0BHapyxar.

vl N\ ®

+ [lHMWa He OKa3anuCb HEPOBHbIMW W C LUEPOXOBATON
NOBEPXHOCTBHO.

+ OHM yMeHbLUAlOT NOBEPXHOCTb KOHTaKTa WHAYKTOpa C
nocyaon, MoHwkas 3(deKTUBHOCTb Harpesa M yxyALas
pesynbTaThl NPUIOTOBMNEHNS.

e EMKOCTW, M3roTOBNEHHbIE paHee

MoxHo npoBepuTb, obnagaet nm Matepuan KacCTtpronu
MarHUTHbIMW CBOMCTBAaMU MpY MOMOLLM MPOCTOrO MarHuTa.
KaCTp}OJ'IVI HenpurogHbl ANA UCNONb3oBaHuA, ecnm mMarHut
He pearmpyet Ha HuX. B atom Ccny4yae uMeKT cuny



yka3aHusi npedblgyLlero naparpada.

® PekomeHayeMble AnamMeTpbl AHA KacTpionb

BAXHO: npu HecooTBeTCTBYWIMX AWAMETPaX
nocyabl BapoyHble 30HbI He BKMYalTcsA. YToObI
y3HaTb, KakoB MWHAMAnbHbIA AvameTp nocydbl ANs
TOTOBKM Yy KaXOOW  OTAENbHOM  30HBl,  CM.
UAMIOCTPUPOBAHHYHO YaCTb AaHHOTO PYKOBOACTBA.

® JHeprocbepexeHmne

VicnonbayiiTe ckoBOpOAb! 1 KAacTprONM C AMAMETPOM [Ha,
paBHbIM AMaMeTpy 30HbI Bapku. Mcnomnb3yiTe TOMbKO
KacTpion 1 CKOBOpOAbI C MNOCKAM [HOM. [ae aTo
BO3MOXHO, 3aKpbIBaiTe KacTplonn KpbIlkami B npoLecce
Bapkit. [0TOBbLTE OBOLYY, kapTodenb, U T. A. B HEGOMbLLOM
konnyectBe  BOAbl,  YTODObI  yMEHbWWTb  Bpems
npurotoBnenns.  Mcnonb3yiite  ckopoBapky,  3TO
3HAYNTENbHO YMeHbLuaeT 3HepronoTpebneHne 1 Bpems
Bapku. CTaBbTe KacTploMio B LEHTPE BapO4HOM 30HbI,
OTMEYEHHOW Ha NOBEPXHOCTH.

NUCNOJIb30BAHUE BbITAXKN

Cuctema yganeHusi napoB MOXET W3rOTaBNMBATLCS B
BbITSDKHOM WMCMOMHEHUW, C BbIBOAOM MApOB Hapyxy, unmu
bUNbTPYHOLLEM UCTIONHEHUN, C PELMPKYNSALMEN.

Cm. caittel www.elica.com u www.shop.elica.com
4toObl  O3HAKOMMTbCA € MOMHbIM  aCCOPTUMEHTOM
KOMMNEKTOB NS PA3NNYHbIX WUCTONHEHUA CUCTEMBI, Kak
(DUNbTPYHOLLETO, TaK W BbITSKHOTO.

° @ BhiTaxHas Bepcus:

MMapbl yoanswTcs Hapyxy Yepes CUCTEMbI BO3LyXOBOAHbIX
Tpy6  (nognexawmx  npuobpeTeHMio  OTAEMbHO).
MoacoeanHute  W3penue K BbITSKHBIM - TpyBam  u
OTBEPCTUSIM B CTEHE, UMEIOLWM JMAMETP, KOTOPbIA paBeH
OVaMeTpy  BbIXOQHOTO  OTBEPCTUS  (COEAMHUTENBHOTO
¢naHya). bonee nogpobHo o Tpybax u ux pasmepax cm.
CTpaHWLly aKceccyapoB pPYKOBOACTBA MO MOHTaxy W
yCTaHoBKe - VCnonHeHWe BbLITSKKM C  YAANeHWeM.
Vicnonb3oBaHue BbITSKHBIX TPYO 1 OTBEPCTUIN B CTEHE C
MEHbLUMM AVaMETPOM MpUBEAET K YXyALeHMo paboumx
XapaKTepUCTUK CUCTEMbI BbITSKKM 1 CyLECTBEHHOMY
YBENMYEHWIO YPOBHS! LyMa. MoaToMy B MogobHbIX cryyasx
NpOM3BOAMTENb CHUMAET C CEDS BCSIKYH0 OTBETCTBEHHOCTb.
Ons  obecneyenns  makcumanbHoM  3dhGheKTUBHOCTM
BbITSHKKW: * PekomeHyemas Makc. nuHa Tpyb coctasnseT
7 NOroHHbIX MeTpoB. * Ha obleit anvHe 7 MOroHHbIX
MeTpoB MCMonb3yiTe Makcumym gga koneHa 90° ¢ He
AONycKanTe CYLLECTBEHHOTO U3MEHEHUS CEeYeHWNs KaHana,
noagepxmeas @ 150 Mm (unu KBapgpaTHoe CeyeHue
pa3mepom 222 x 89 Mm).

dunbTpylowan Bepcus:

BcacbiBaemblit  BO3AyX  (PumbTpyeTcs € NOMOLLbIO
creLmanbHbIX XMpPOo- W 3anaxoynaBMvBaloLLyX (uUIbTPOB,
a 3aTeM Bo3BpaljaeTcs B nomelieHue. Wspenve
KOMMNeKTyeTCs BCEM HeobXoAUMbIM [N CTaHAApTHOM
YCTAHOBKA C BbIXOAHbIM OTBEPCTMEM ANS BO3AyXa B
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nepeaHeit yactu Lokons Mebenu. [laHHoe u3genve
0bopygoBaHo HabopoM 3anaxoynaBnuBatLMX PUNLTPOB.
[Ons  nonyyeHus OOMOMHMTENbHOW MH(OpMaLMM  cMm.
CTpaHuy, OTHOCSLLYOCS K MpUHAANEeXHOCTAM
unbTpyioLled BepcM (B MIMKOCTPUPOBAHHOM  YacTy
[1aHHOTO PYKOBOACTBA).

3. PABOTA YCTPOUCTBA
MAHENb YNPABNEHUA



http://www.shop.elica.com

K. ®yHkuma

BKJ1/BbIKI1 BapoyHoit NOBEPXHOCTU/BLITSIKKI Bapoy-
HOI1 MOBEPXHOCTY

2 Bublbop BapoyHoit 30HbI / [incnneit BapoYHON 30HbI

MoBblweHue/MoHVKeHNe YPOBHS MOLHOCTY Bapkv 1

3 CKOPOCTU (MOLLHOCTM) BbITSDKKM
OtobpaxeHne YpoBHS MOLLHOCTM BapKu W CKOPOCTM
(MOLLHOCTH) BBITSKKM

4 BkntoueHve Taitmepa “STAND ALONE (OTOESIb-

Hblly’

[vcnnen: Taitmep “STAND ALONE (OTAEIb-
HbII)” / TaiiMep BapOYHbIX 30H.

YBenuyeHnel/yMeHblUeHe  BPEMEHM  Tanumepa
5  “STAND ALONE’ (OTAENbHbIN) / Taitmepa Bapoy-
HbIX 30H

6  [logkntoyeHue TaiiMepa BapoYHbIX 30H

MHaWKaTop NOAKMOYEHHOTO TaiMepa BapoYHbIX 30H

Bkntouerve dyHkumm Automatic Heat Up (aBTomatu-
YeCckuii Harpes).

BkntoueHue dyHkummu Temperature Manager (ynpag-
8  nenue Temnepatypoi) (Warming Function (cpyHkuns
noporpesay))

9 Maysa

10  Key Lock (6noknpoBka KHOMOK)

11 VHavkaTop noaKmtYeHHOM BbITSXKM

BKioyeHue MHaukaTopa 3arpsisHeHst urbTpoB

12 Bbibop/noakniodeHie BuITsKKN

[ucnnei BbITSHKKM

[lncnneit  3arpAsHeHMs  yronbHOro/kepammyeckoro
chunbTpa - XMpoynasnueatoLLero unbTpa

13 Cbpoc ypoBHS 3arpsiaHerns (pUnbTpoB

14 TlopknioyeHre aBTOMATYECKOI (hYHKLIK BBITSKKMA

BAXHAA UHOOPMALIUA

Bce  dyHKymm  3TOM  Bapo4HoM
CMpPOEKTUpOBaHbl ¢ cobropeHnem
6esonacHocTy. Moatomy:

* Hekotopble (PyHKUMM He aKTMBMpYOTCA WNU
OTKNIOYAKTCA  aBTOMAaTUYECKW MNPU  OTCYTCTBUM
KacTpronb Ha NOBEPXHOCTM UMM NPU UX HENPaBUIIbLHOM
pasmeLLeHuu.

* B HekoTOpbIX CRy4asx aKTUBMpOBaHHble (yHKLMM
aBTOMATUYECKM OTKIIOYAOTCS Yepe3 HECKOMbKO CeKyHA,
ecnn  ons BbibpaHHoi  pyHKUMM  Heobxoguma
AOMONHUTENbHAs HAcTpoitka (Hanp.: “BknioynTb BapoyHyto
noBepxHoCTb” 6e3 yHKumMiA “Bbibop BapouyHOi 30HbI" U
“Paboyas  Temnepatypa’, nmbo  “OyHkums  Lock
(6rokmpoBka)” unu “Taitmep”).

[Mepen npubnwxeHreM K BapoYHOI 30He NOAOXKAMTE, Noka

MOBEPXHOCTM
CTPOTUX ~ HOPM
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AVCNelt He MnoracHeT.

BHumanue! B cnyyae (Hanpumep)  ANMTEmNbHOrO
1CNOMb30BaHMS BbIKMIOYEHWE BAPOYHOI 30HBI MOXET HE
ObITb MTHOBEHHbIM, MOTOMY YTO OHa HaxoauTcs B (hase
oxnaxgeHns. Ha pucnnee BapoyHOM 30HbI MOSBUTCA

[ .
cumBon  I1,  obosHavatowmin 3Ty  chasy. [lepen
npubnKeHMeM K BapoyHON 30HE MOAOXKAWTE, MOKa
[QMCNNei He MoracHeT.

AUCMNEN BAPOYHOW 30HbI

Ha mucnnesx, COOTBETCTBYIOLMX BapOYHbIM  30HaM,
oToGpaxatoTcs CriefytoLme faHHble:

DyHKuus 3HaveHue
BapouHas 30Ha Bkmo4eHa ;'_,'
[
Power Level (YpoBeHb MOLHOCTM) 1o 2170
Residual Heat Indicator (MHaukaTop ocTa- /W]
TOYHOrO Tenna) =
]

Pot Detector (aatunk Hannuns nocy/pl) 7

®yHkums Bridge Zone (coBmeLLeHHas 30Ha) g
BKITHOYEHA

®yHkums Temperature Manager (ynpasne- [N}
HWe TemnepaTypoit) BKoYeHa

DyHkuma Maysa l' r'
®yHkums Automatic Heat UP (aBTomaTnye- ‘::':

CKI Harpes)

XAPAKTEPUCTUKU BAPOYHOW
NOBEPXHOCTHU

o Safe Activation (6e3onacHoe BknioYeHue)

W3penue BKkMoYaeTCs TONMbKO MPW HanmMuuM KacTponb B
BapOYHbIX 30HaX: MPOLIECC HarpeBa He 3amyckaeTcs unu
npekpaLLaeTcs Npu OTCYTCTBUM UMW CHATIAW KacTpIofb.

o Pot Detector (naTumk Hanuuma KyxoHHOI nocyabl)
YCTPOICTBO ~ aBTOMATWYeCKM  OMpefiensieT  Hanuuue
KacTptosib B BAPOUHbIX 30HAX.

o Safety Shut Down
OTKNHYeHuUe)

B uensx besonacHocTu kaxgas BapodyHasi 30Ha WMeeT
MakcumanbHoe Bpemsi paboTbl, KOTOPOE 3aBUCUT OT
YCTaHOBMEHHOIO YPOBHSI MOLLHOCTH.

e Residual Heat Indicator (vHgukaTop ocraTouyHoro
Tenna)

Mocne BbIKMOYEHNst OOHON U HECKOMbKUX BAPOYHBIX 30H
Ha Hanu4Me OCTaToOMHOTO Tenna ykasbiBaeT cneLmanbHbIi
CUTHaN Ha [AMCMnee COOTBETCTBYHLLEN 30HbI B BUAe

(MpenoxpanuTtensHoe

N
cumsona 171,

UCMONb30OBAHWUE BAPOYHOM
NOBEPXHOCTHU

Mpumeyanue: ana  aktvBaumu  nioboi

yHKUMM



HeobXonUMo npeaBapuTENbHO akTMBMPOBaTh Tpebyemyio
30HY.
o Bknwovenue

KpaTkoBpemMeHHO HaXMmuTe  (KOCHMTECH) ® ON/OFF
(BKN/BbIKM) (1) Ha BapoyHOA  MaHenw/BbITSKKe:

3aropuTcs CMMBON ® Ecnu NPOAOIKUTb HaXUMaTb:
Ha HECKONbKO CeKyHd CTaHyT BWAHbI BCE [OCTYMHbIE
¢)yHKuMM, nocne 4Yero akTMBHbIMKU OCTaHYTCA TOJIbKO
OCHOBHbl€; 0CTallbHbleé MOXHO WUCMOMb30BaTh, U OHK 6y£lyT

aKTUBMPOBaHbI  MO3XE, BO  BPEMS  WCMOMb30BaHWS
yCTpOIiCTBa.
BAXHO:  Bce  pocTynHble  ¢pyHKuum  ByayTt

NOACBEYMBATLCA C HEGONbIION APKOCTLIO, NOACBETKA
CTaHeT fipye TONMbKO TOrAa, koraa dyHkuua Oynet
noAKnioYeHa.

Haxmute nukTorpamMmy euwe pas, 4TOObl BbIKTOYUTL
YCTPOWCTEO.

Mpumeyanue: NaHHas thyHKUMA aBnaeTca
NPUOPUTETHON MO OTHOLIEHMIO KO BCEM OCTalIbHbIM.

© Bbi6op BapoyHbIX 30H
KocHutech (Haxmute) obractb BbiGop/oTopakeHue (2),
COOTBETCTBYHOLLYIO TpEBYeMOil BapOUHOI 30HE.

e Power Level (ypoBeHb MOLIHOCTH)

BapoyHass naHenb uMeeT 9 ypOBHEM  MOLLHOCTM.
KocHutech 1 nposeaunTe manbLamu Mo maHenu Bbibopa
@)

BMPaBO AN YBENWYEHNS YPOBHS MOLLHOCTH;

BMEBO /AN YMEHbLUEHNS YPOBHS MOLLHOCTM.

3afaHHbI  ypoBEHb MOLYHOCTK MOsBUTCH B 0bnacty
Bb16op/aucnnei (2)

e Power Booster (ycunurenb MOWHOCTH)
/apenne umeeT [OMOMHUTEMbHBIA YPOBEHb MOLLHOCTH

(BblLwe YpOBHS ‘:l’), KOTOPbIi aKTUBMPYETCS Ha 5 MUHYT,
nocrne Yero MOLHOCTb CHWXaeTCs [0 MpenbloyLiero
YPOBHSI.

Kochutecb 1 nposegute nanbuamu  Bponb  MaHenw

]
Bbl6opa (3) (3a npemenbl ypoBHs —I) ANs BKIHOYEHUS
yHkummn Power Booster (ycunutenb MOLHOCTH). YpoBeHb
Power Booster (ycunutens moLLHOCTM) yka3aH B obnacty

[}
Bei6op/aucnneit (2) cumonom /

o TaitMmep BapOYHbIX 30H

OyHKUMS TaliMepa BapouHbIX 30H ABMseTCS obpaTHbIM
OTCYETOM, KOTOPbIA MOXHO 3afaTb B KaX{oil Bapo4HOM
30He, B TOM YKCne 1 OAHOBPEMEHHO. B koHLe 3apaHHOro
nepuofa BapoyHble 30Hbl aBTOMATMYECKW BbIKMOYaTCS, a
nonb3oBaTens MpeaynpeauT — CreuuarnbHblii - 3ByKOBOW
curHan.

[MopkmnioyeHre hyHKLUK Taikmepa BapoUHbIX 30H
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+ KocHutech (Haxmute) obnactn BbiGop/aucnnen (2)
(YpOBEHb MOLLHOCTW OTAUYHbIN OT Hyns)

* Haxmute @ (6) cooTBETCTBYIOLLEHA BAPOYHOI 30HDI

* Wcnonb3yiite cumsonbl — + (5) Ans ycraHoBKM
BpEMEHU TailmMepa, KOTOpblil oTobpaxaeTcs B 30He/

nucnnee (4); BO BpeMs yCTaHOBKM CUMBON @ (6) muraer.
Mpumevanne : nogoxaute 10 cekyHA, He Haxumas
HUKaKuX KOMaHz, 4Tobbl 3anycTuncs TaiMep BapouHbIX
30H.

MpumMeyaHue: ewe oaHO AnWUTENbHOE HaxaTue @ (6)
cbpacbiBaeT TaiMep BapOUHOM 30HbI.

Mpn HeobxogMmocTW MOBTOPUTE [AEHCTBME ANS
HeCKOMbKUX BapOYHbIX 30H:

B KaXOOA BapoYHOM 30HE MOXHO 3ajaTb PasnuyHbli
Taivep. Ha aucnnee (4) noseutcs obpaTHbIn OTCHET
BapOYHOM 30HbI, BbIOPAHHOM Ha faHHbI MOMEHT. Ecrv He
BbIGpPaHO HY OAHOI 30HbI, MOCNe HaxaTus Ha aucnnei (4)
noseutcs  obpaTHblil  oTcyeT  Taivepa  “STAND-
ALONE” (otAenbHbIl). Pexum oTobpakeHns obpatHoro
oTcyeTa Takoi ke, Kak y Taiimepa STAND-ALONE
(otpenbHbIN) (cm. pasgen Taimep «STAND-ALONE» B
BeD-BepCIM AaHHOTO PyKOBOACTBA).

Korga Taimep 3aBepmn obpaTHbIA OTCYET, nogaetcs
3BYKOBOW CUrHan 1 BapoyHasi 30Ha OTKITHOYaeTCs.

[1ns BbIKNKOYeHUs Tamepa:

* BblbepuTe BapoUHyHo 30Hy (2)

<\

; ; [
* HACTPOIITE MPOOMKUTENBHOCTL TalMepa Ha At Lt Lt

nomoLLbl — + (5).

-

c

o Power Limitation (OrpaHu4eHHasi MOWHOCTb)
OyHkums  orpaHndeHnss moldHoct  (Power  Limitation)
no3BONSET HacTpanBaTb PaboTy M3AENUs Ha orpaHuyeHne
Makcumyma  noTpebneHmsi  MOLLHOCTW,  perynupys
noTpebnsemMyo MOLLHOCTb BCEX BAPOYHbIX 30H TaK, YTOObI
obliee noTpebneHMe  BApOYHOM  MOBEPXHOCTU  He
NpeBbILLAno 3a/JaHHOr0 YPOBHS.

MpumeyaHue: 31a HACTPOIIKa AOMKHA MPOU3BOANTLCS MPK
BbIKIOYEHHOM BapoYHON MOBEPXHOCTH, fes

NpeBapuUTENbHOMO HaXkaTusi KHOMKM (D ON/OFF (BKN/
BbIKIT) (1), B MOMEHT NOACOEANHEHNS YCTPOICTBA K CETH
3NEKTPONMUTAHUS UMM NOCNe MOBTOPHOTO MOACOEAMHEHNS,
B TEYEHME 2 NOCNEeLyHOLNX MUHYT.

[ns Hactpoiiku dyHkummn Power Limitation (OrpaHuyenue
MOLLHOCTH):

* HaXmuTe ( A ) (BymeT muratb TOMbKO B TeyeHue
MepBbIX 2 MUHYT NOCIE BKIOYEHUS YCTPOIICTBa)

* Npofjomkas yaepxuBaTb ( A ) HaxxuMaitTe no oyepeau
BCe obnactv Beibop/ancnnen (2) BapoyHbIX 30H, NPOTVUB
4acoBOW CTPENKM, HauMHas ¢ nepedHeit NpaBoil obnacTy
(FR). Mpu kaxgom Haxatuu GyaeT nopaBaThbCsi KOPOTKUN



3BYKOBOW CMrHam, kak TOmbko BCE AWCTNEN (2) MOXHO
ByeT OTNYCTUTL KHOMKY:

(14 i
(A} +i

B 9TOT MOMEHT Ha aucnnee (2) 3agHeit nesoit 30Hb! (RL)

6ynyT nocreaosatenbHoO 0TobpaxaThCsi CUMBOSb E " 5’
, YTO CBMAETENbCTBYET O BO3MOXHOCTW BbIMONHUTL
HacTpOWKy.

* Bblbepute gucnneit (RL-2), 3atem nposeauTe no MaxHenu

-
Bbl6opa (3), noka Ha Aucnnee He NOSBATCS CUMBOIbI E "
g

Ha gucnnee (FL-2) oTobpasnTcst Tekylyas HacTpoilka co
3HaYeHNsMK, NpeACTaBneHHbIMY B Tabnuue:

Otobpaxaemoe 3Ha-
P MowHocTb (kBT)

YeHue

q 74 kBT (HacTpoiika nmo ymonva-
= HWI0)

B 4,587

Ef 3,1 kBt

Yrobbl NOMeHsATb HacTpoiiky dyHkumn Power Limitation
(OrpaHnyeHmne moLLHoCT):

* Haxumaite pucnnenn (FL-2), 3aTem nposegute o
Manenu BbIGopa (3), 4To6bI

yCTaHOBUTb HOBOE  3HaudeHue. ana COXpaHeHusa

CAenaHHoro BbibOpa HaxuMaiTe KHOMKY @ ON/OFF
(BKN/BbIKMN) (1), B TeyeHne 2 CcekyHa; NpO3BY4MT
ONVHHBIA 3BYKOBOM curHan, NOATBEPXAAIOLLMIA
BbINONHEHWE HACTPOMKM.

o Bridge Zones (coBMeLueHHbIe 30HbI)

BapouHble 30HbI, 6narogaps dyHkumn Bridge, wmoryT
pabotaTb COBMECTHO, CO3faBas €AWHYI0 30Hy C
OAVMHAKOBbIM YPOBHEM MOLLHOCTW. [laHHas  hyHKUMS
obecneuBaeT  paBHOMEpHOE  MPUrOTOBMEHME  C
CMOMb30BaHMEM CKOBOPOLJOK 1 KacTpronb  BOMbLUmMX
pa3MepoB.

MoxXHo 1Cnonb3oBaTh NEPEAHIO  BapoyHYl 30HYy B
COYeTaHu! C COOTBETCTBYIOLLEN 3aAHEN BapOYHON 30HOM
(4T0BbI MpOBEpPUTL, AN KakWX 30H NpesycMOTpeHa ata
yHKUMg, obpaTuTecb K WMMIOCTPUPOBAHHONW 4acTy
AaHHOTO PyKOBOACTBA).

[ins BKo4eHns dyHKLuM Bridge:

¢ BblGepuTe OAHOBPEMEHHO ABE BapO4Hble 3OHbl,
KOTOpbIE NNaHMpyeTCs UCNONb30BaTh
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* Ha gucnnee (2) «3agHeit» BapoyHOW 30HbI MOSIBUTCS

chmBOnN g

* ¢ nomowpto Mavenu BbIGOpa (3) moxHo Oymet
YCTaHOBUTb pabounii  ypoBeHb (MOLLHOCTb), KOTOPBIN
Bynet otobpaxaTtbcs Ha aucnnee (2) «nepeaHeny 30Hb!

- ANs OTKMtoYerns thyHkuvm Bridge gocTatoyHo noBTOpUTL
npoLenypy BKIKOYEHNS

MpumeyaHue: TaiMep BapOYHbIX 30H, BKIOYEHHBIA B
xofe paboTbl yHKUMM nepekpbiTvsi Bridge, npusepet k
aBTOMATMYECKOMY BbIKIIOYEHMIO 0BOMX 30H, MOCKONbKY
OHW ByayT perynupoBaThbes kak ofHa 06beanHeHHas 3oHa.

o Key Lock (6110kMpoBKa KHOMOK)

OyHkums Key Lock nossomnseT GnokvpoBaTb HacTpouku
NOBEPXHOCTH, YTOOLI M3BexaTh X Cy4altHOTO N3MEHEHNS.
Mpu 3TOM YyXKe YCTaHOBMEHHble (YHKLMM OCTaKTCS
aKTUBHBIMM.

BkntoyeHue:

* HaxmuTe ﬂ (10) MosTopuTe onepauuto  Ans
OTKIIOYEHMS.

Mpumeyanue: ecnv B aktueHoM pexume Key Lock Bynet

HaxaTta nobas Apyras (yHKUMS, CUMBON ﬁ Bynet
mMurate,  4YTO  O3Ha4yaeT  AeicTBue  (DYHKUMM ¢
HeobX0AMMOCTb ee OTKMIoYeHUs Ans paboTbl ¢ BApO4HOM
MOBEPXHOCTBHO.

o Automatic Heat UP (aBTomaTn4eckuit Harpes)

OyHkums Automatic Heat UP nossonseT 6eicTpee gocTiyb
3afj)aHHyl0  MOLUHOCTb. Mcrnomnb3yst [aHHyl  dyHKUMI,
MOXHO obecneuntb 6Gonmee 6bICTPOE MPUrOTOBNEHME,
opHako ©e3 pucka MpUropaHWs  MULW,  MOCKOMbKY
Temnepatypa He OyneT npeBblwaTb YCTAHOBMNEHHOE
3HayeHne. [laHHas yHKUMA [OCTYMHa NS YpOBHeW

MOLLHOCTH OT g 1o E
BkntoueHme:

* Ha BKMIOYEHHOIN BapouHoit 3oHe Haxmute TP (7), Ha

)

aucnnee (2) nosBUTCS MUrawLmMid cumson 11, KoTopblit
yepeayeTcsl C MOLLHOCTbIO, YCTAHOBMEHHOM B BapO4HOM
30He.

Mpn yBEMWYEHMN YPOBHS MOLLHOCTU BapOYHON 30HbI
(DYHKLMS aBTOMATUYECKOrO HarpeBa 0CTaeTcs akTUBHOM C
HOBOW HACTPOWKOM TemnepaTypbl.

Mpy yMEHbLIEHNN YPOBHS MOLLHOCTU KOH(OPKM (PyHKLMS
aBTOMATWHYECKOrO Harpesa OTKMio4aeTcs.

MpumeyaHue: npu OfHOBPEMEHHOM BbIDOpPe  Apyrow

-

2
BapoyHoit 30Hbl cumeon {2 (7) sepHetcs k noacseTke
HW3KOW  APKOCTW, Temepb M B 3TOM 30HE MOXHO
akTueupoBaTh (yHKUMIO. PyHKUMs B mioBom  cnyyae
OCTaHeTCs MOAKMIOYEHHON B 30HE, TAe OHa Yxe Obina
3afjaHa; 06 3TOM curHanuavpyet aucnnen (2).



o Pausa (nays3a)

OyHkums  [Maysa nosBonsieT  MpUOCTaHOBUTL  Miobyio
aKTUBHYI0 (DYHKUMIO HA MOBEPXHOCTU C YMEHbLUEHUEM
MOLLHOCTY [0 HOMSA.

BkntoyeHme:

[N
* HaxmuTe l I (9), oTobpasuTcs Muratowmii cumson ! I Ha
avennesx (2)
[ins oTKNtoYeHNs yHKLNM:

. Ha)KMVITeI |(9), 3aroputcst MaHenb BbiGopa (3)

* Haxmute/npoegute no [MaHenu BblGopa (3) Ans
OTKIMIOYEHMS (DYHKLMN.

MpuMeyaHue: OTKNIOYEHME BOCCTAHABMMBAET COCTOSHIE
BApOYHO/  MOBEPXHOCTM Meped  May3ol;  BapoyHast
MOBEPXHOCTb  MpojomkaeT  paboty ¢ Temu  xe
HacTpoiikamm, 4To Bbinn 3aAaHbl paHee.

Mpumeyanue: ecnn no npotectsim 10 MUHYT GYHKLMIO
naysel  He  OTKMIOYWTb,  BApOYHas  MOBEPXHOCTb
aBTOMATUYECKM BbIKITIOUMTCS.

MpumMeyanue: yHKUWS nay3bl HE BNUSIET Ha BbITSKKY.

o Taitmep «STAND ALONE» (oTaenbHbIn)

OyHKUMS TaliMepa Npou3BOAUT 0BpaTHbIA OTCYET BPEMEHN
HE3aBNCMMO OT BapOYHbIX 30H (@ Takke OT 30HbI BBITSXKN).

Tailmep BKMio4aeTCs HaxaTueM Ha 3oHy/aucnneii (4).

Mcnonbayiite cumBombl + (5) Ans ycraHoBku
BpEMeHV TaiiMepa, KOTOpbIA oToGpaxaetcss B 30He/
aucnnee (4)

Mpumeyanue : nopgoxpat 30 CeKyHA W He HaxumaTth
HUKaKy'0 koMaHay, YToBbl 3anycTnCcs 0BpaTHbIA OTCYET.
Taimep MOXHO HacTpouTb Makcumym Ha 1 (4) u 59
(muH). OcTaBlueecs Bpems byaet otobpaxartbes B 30He/
pucnnee (4); B KOHUe 0DpaTHOTO oOTCYeTa MPO3BYYMT
3BYKOBOW CUrHan.

Mpumeyanue: Korga obpaTHblil OTCYET CTaHOBMUTCS
MeHblue 10 MUHYT, nocne nepeoit Ludpbl Ha TaliMepe
NOSIBNAETCA HEMUraloLLas TouKa.

0T06pa)KaeM0e 3HayeHne OcTaBlieecs Bpems

jff 5’5 1435 MuH
35'5 1mun 35¢

[Ins BbIKNKOYEHNS Tanmepa:

* BblbepuTe 3ony/aucnnei (4)

* HaCcTpoWTE MPOJOIKMTENBHOCT TalMepa Ha HOMb
[n Wl —

LI 1! c NOMOLLbto + (5)

e Temperature Manager (Warming Function)
(ynpaBneHue TemnepaTypon, hyHKLUS nogorpea)

®yHkums Temperature Manager ynpaensieT Temneparypoi,
obecneusBasi nopamepkaHue Tennma MpyM  MOCTOSIHHOM
TEMnepaTtype Ha OMTUMM3MPOBAHHOM YPOBHE MOLLHOCTH.
OyHKUMA  MOeanbHO MOAXOAUT ANs NOAAEPXKaHWs B
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MoJOrpeTOM  COCTOSHWM  Y)Ke  MPUTOTOBMEHHbIX  Griof.
OyHkums Temperature Manager akTUBUPYETCS Npu Mepeom

HaXaTuu KHOMKM &é (8).

Ha pgucnnee (2) 30Hbl, paboTaiowweit B pexume

yNpaBIeHys TeMnepaTypoil, NosBITCA cimBon Lt
Mpumeyanue: npu ogHOBpPEMEHHOM BbibOpe Apyrow

BapOYHON 30HbI CHMBON &E (8) BepHeTCs K nopceeTke
HU3KOW APKOCTM, Tenmepb M B 3TOM 30HE MOXHO
aKkTuBMpoBaTh (pyHKUMO. OyHkuMs B miobom  cryvae
OCTaHEeTCsl MOAKMKYEHHON B 30HE, TAe OHa Yxe Obina
3afjaHa; 06 aTOM curHanuavpyet gucnnen (2).

Ewe pa3 Haxmute @E (8) Ans oTknOYeHUs u
BbIKMKOYEHMS, NOKA YPOBEHb, BbIBELEHHbI Ha aucnnee (2),

He cTaHeT I'_l’ .
MpuMeyaHue: ecnu B pexmuMe ynpaBneHus TemnepaTypon
(dbyHKUmMs noporpesa) paboTaeT HECKOMbKO 30H, CHavana
BbIGEPUTE HYXXHYIO 30HY C MOMOLLbK 30HbI Bbibopa (2).
OYHKLMIO TaKKe MOXHO OTKMKOYNTb C MOMOLLbIO MaHenu

Bbl6opa (3), ycTaHOBWB YPOBEHb MOLLHOCTM Ha At .

UCNONb30BAHUE BbITAXKA

© BknioyeHne CUCTEMbI BbITSKKM:

+ BkniounTe BapouyHyl0 NaHemnb, kak ykasaHo B rnaBe
«BrrtoyeHne» B pasgene «/cnonb3oBaHne BapoOYHOM
nasenny.

(] Pe! YNIMPOBKa CKOPOCTU ‘MOQHOCTMI BCacblBaHUA:

BbiTsXKka uMeeT 4 ypoBHS CKOPOCTM (MOLLHOCTY) OT

H

KocHutecb 1 npoeeaute nanbuamv no MaHenn BblGopa
(3): BnpaBo, YTO6bI YBENMUYMTL YPOBEHL MOLLHOCTH, BNEBO,
4TO6bI YMEHbLIMTL YPOBEHb MOLLHOCTH.

Mpumeyanue: 3afaHHbIN YPOBEHb MOLLHOCTY MOSBUTCS B
obnacTv BeiGop/aucnneii (12)

Li(e]

e Power Booster (ycunutenb MOwWwHocTH)

BbiTsikka  ocHawleHa 1 JOMOMHWTENbHBIM  YPOBHEM
BCacbIBaHWs nog HassaHuem Power Buster. OH pabotaet
10 BPEMEHM U UMEET NPOAOIKATENBHOCTb 5 MUHYT.

Ytobbl BbibpaTh €ro, KOCHUTECH W MPOBEANTE NanbLamu

Baonb [anenn Bbibopa (3) (3a mpepenbl ypoBHS 9)

[
nocne 4ero omﬁpaamca muratoLmn cumson 1.

TMpumeyaHme: Mo UCTEYEHUM BPEMEHH OTCHYETa MOLLHOCTb
BO3BPALLAETCS K PaHEe YCTaHOBMEHHOMY YPOBHIO.

o PaboTa B aBTOMaTM4eCKOM pexume

BbITsKKa BKMIOUNTCS C Hanboree NOAXOAsLEN CKOPOCTbIO,
Mp1CNoCoBUB CKOPOCTL OTCOCA K MaKCUManbHOMY YPOBHIO
MOLLHOCTH, UCTIOMNb3YEMOMY B BAPOUHbIX 30HAX.




Korna  BapouHble  30HbI  OTKMIOYANOTCSH,  BbITSHKKA
afanTupyeT CBOK CKOPOCTb M MOCTEMEHHO CHUXaeT ee,
4T0GbI YAANMUTH OCTATOMHBIN Nap 1 3anaxu.

[ins akTMBaLMmM AAHHOI (YHKLMN:

Ha)KMI/ITe( A )(14).
[Ins oTKNIOYEHNs NOBTOPUTE [eiiCTBMe.
lMpumeyanue: ecnv Bo BpeMst aBToMaTuyeckoi paboTbl Ha

Mawxenu BbI6opa (3) BLIGMPaETCA CKOPOCTL OT 1 [0 g ,
aBTOMaTM4eckas pabota npekpallaetcs. Ecnn xe BbibpaH
pexum Power Booster, aBTomaTtuyeckas pabota
BO30OHOBMTCS B KOHLE OTCYeTa BpeMeHu. B 3To Bpems

CVIMBO]'I( A )6yp,eT mMuratb.

Mpumevanune: B chnyyae  OTKMKYeHUa BapoYHoOM
NOBEPXHOCTYW, HaXOLALLENC B aBTOMATUYECKOM pexume,
BbIKMKOYEHNE  BbITAXKA npomaoﬁneT aBToMaTuyeckn u
NOCTENEHHO.

o WHavkaTop 3acopenus ¢punbTpoB

BbITsKHOM  30HT ~ ykasblBaeT Ha  HeoBXOAMMOCTb
BbINOMHEHNs TexobcmyxuBaHne dunbTPoB:
yronbHble/kepammyeckme 3anaxoynaenBaroLLye
hunbTpbl: nHamkatop FILTER (13) roput
Xupoynasnusatowuin  dunbtp: mHaukatop FILTER (13)
muraet

Mpumeyanue: faHHas  DyHKUMS  OTKNIYEHa Mo
yMon4aHuio (0 ee BKMKOYEHWM cM. B naparpade
«BkntoYeHne nHAMKaTopa 3arps3HEHHOCTY (ONLTPOBY)

o OTKNKYeHWe MHAMKATOPa 3arpsisHeHns hunbTpoB
Mocne  nposepsenus  obcnyxuBaHus  HUMbTPOB
(xvpoynasnuBatoLlero  Wmnn - yronbHbIX/Kepamnyeckix)
Haxmute wu ynepxueante FILTER (13). WHaukatop
noracHeT, a 0TCHYeT BPEMEH Ha4YHETCS 3aHOBO.

o BknioyeHue uHAnkaTopa 3arpasHeHns iMnbTpoB
MpumMeyanue: [JaHHbIit MHAMKATOP OOLIYHO OTKIHOYEH.
[insi ero BKMKOYEHUS BbINONHUTE CrieaytoLne AeNCTBUS:

* BKIIO4MTE paboyyto NOBEPXHOCTb C BbITSIKKOM @;

* TPV BbIKMIOYEHHbIX [BUraTene BbITSXKA W BapOYHbIX
30Hax Haxmute 30Hy Bbibopa (12)

* HaxmuTe u yaepxveaiiTe HOOD (BbiTsixka) (11), noka

-

Ha ancnnee (12) He nosBaTCs GykBbl Iy = muraroLLme
nonepemMeHHo.

= yroanble/KepaMquCKme 3anaxoynasnusaroLine

~
unbTPbI; LI = X1POYNaBnMBaloLLMi QUMbTP.

YrONbHbIE/KEPAMUYECKUE
OUNbTPBI

3ANAXOYNABIIMBAKOLLME

* HaXMuTe Ha gucnneit (12), koraa noseuTcs byksa E
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+ Haxmute FILTER (13), nHgukaTop roput NocTosiHHO.

* CHoBa Haxmute W yaepxusaitte HOOD (11), uTobbi
NOATBEPANTb  aKTMBALMIO  MHAMKATopa  YronbHbIx/
Kepamu4eckix 3anaxoynaBnuBaroLLnX

unbTPOB.

XMPOYNABMUBAIOLLUIA OUNBTP

* HaXMUTe Ha gucnnel (12), koraa nosisutcs Oyksa Ei
+ HaxmuTe FILTER (13), nHoukatop muraer.

* CHoBa Haxmute W ynepxusaiie HOOD (11), utoGbl
noATBEPANTD aKTMBaumio MHAnkaTopa
XVpoynaBnvBatoLLero unbTpa.



TABJIULIA YPOBHEW MOLLHOCTH

ypOBeHb MolwHocTi | Tunonorusi roToBKM

anIMeHeHMe (MCXOAﬂ U3 onbiTa U HABbIKOB rOTOBKVI)

BbIcTpbIi pasorpes

noavem TemnepaTypbl AWK B Te4EeHWe KOPOTKOro nepuo-
Aa BpemMeHu o 6bICTp0I'O 3akunaHua B cny4vae Boabl Unun

rpumb

Makc. mouy- BbICTPOrO Pa3orpeBa pasniyHbIX KynMHAPHLIX KNAKOCTEN
HOCTb
= nofpyMsHUBaHWe, Hayarno roToBKY, apka NpoaykToB Obl-
B . ':,’ XKapka - kunsyenve APy pi@ npoay
CTPOV 3aMOpO3kK, BbICTPOE KuNsAYeHne
;-') 8 lMomxapuBaHue [0 30M0TMCTOO LiBETa|MOMKapuBaHWe, NOAAEPXKaHUe WHTEHCUBHOTO KuNMEHWs,
B = — NOAXapuBaHue - KUMs4YeHe - rpunb | BapKa W xapka kak Ha rpune (HeHagonro, 5-10 MuHyT)
bICOKas
MOLLHOCT _ |MomxapuBaHue [0 30MOTUCTONO LIBETA |NOAKapUBaHUe, NoaepKaHne HECUMbHOTO KUNeHIs, Xap-
7 - Bapka — TylleHWe — NofxapuBaHue -|Ka kak Ha rpune (cpegHent anutensHocTi, 10-20 MUHYT),

npesBapuTENbHbI NOAOrPEB NPUHALNEXHOCTEN

Bapka — TylueHWe — nomxapka - rpunb

TylleHre, NOAdepXaHue cnaboro KuneHus, Bapka (anu-
TenbHas), TOMIEHMe MakapoHHbIX U3Aenui (NacTbl)

Bapka — Bapka Ha MEMNIEHHOM OrHe —

ONnTenbHbIE Bapkn (pmc, COYCbl 1 NOAJIMBKK, XapKoe, pbl-

CpepHssa 6a) B KynnMHapHbIX XMAKOCTSX (Hanp., BOLA, BUHO, OYMbOH,
CryLLieHMe - TOMNEHNE )
MOLLHOCTb MOIIOKO), TOMIEHME MaKapOHHBIX U3fenui
AnUTENbHble TOTOBKW (06BEMbI MeHbLUe OAHOr0 NuTpa:
Bapka - Bapka Ha Me[neHHOM OrHe —
puc, COyCbl, MOAMNMBKM, Xapkoe, pbiba) B KynMHApHbIX
CryLLieHMe - TOMNEHNE
KMAKOCTSX (Hanp., BoAa, BUHO, BymbOH, MOIOKO)
PacTannusanne — pasvopaxuBaHue —
q i} pacTannvBaHve Macna, Aen1kaTHoe TonMeHue LWokonaga,
1 -7 |noanepkaHue TennblM - TOMMeHue ¢
= pa3Mopo3ka Manopa3mMepHbIX MULLEBbIX MPOAYKTOB
nobaBneHnem macna/cnmeok
Huskas 5
nopaepxaHne Tenna B HeGOMbLLMX NOPLMSX TOMBKO YTO
MOLHOCTb PacTannusanue — pasvopaxuBaHie — AREP ; Py
47 NpUrOTOBNEHHON MULLYW, NOALEePXaHWe TemnepaTypbl cep-
i nopaepxaHne TennbiM - TOMMEHWe C
= BMPOBOYHbIX 61t0f1, TOMIEHNE W JOBELEHWNE [0 KOHAULMM
nobaBneHrem macna/cnmeok
p130TTO
_ BapouHasi noBepxHOCTb B pexume rotoBHoCTH (stand-by)
BbIKN ;'_ ,’ OnopHas noBepXHOCTb NN BbIKIKOYEHa (BO3MOXHO Hanmume oCTaTouHOro Tenna

nocne OKOHYaHMs rOTOBKM, ¢ uHaMkauuen H-L-O)

4. TEXHWYECKOE
OBCIYXUBAHUE

Buumanue! lepen Hauanom nioboit onepauun no
YNUCTKe UNK 0BCNYXMBaHMIO yOeanTeCh, YTO BapoUHble
30HbI BbIKINIOYEHbI U Y4TO MHAMKATOP Tenna norac.

x Ons yxoaa 3a usfenveMm Cm. I/1306pa)KeHI/15| nocne
YCTaHOBKK, OTMEYEHHbIE 3TUM CUMBOIIOM.

yX0[ 3A BAPOYHOW NMOBEPXHOCTbIO

o QunucTKa MHAYKLUMOHHON NOBEPXHOCTN
BapouHylo naHenmb cremyeT YMCTUTb MOCNE  KaX[doro

NpUMEHEHNS.
BaxHo:

* He wucnombayiite xecTkme rybku, ckpebku. Mx
1Cnonb3oBaHKe, Co BPEMEHeM, MOXET MOBPEAUTb CTEKO.
* He npumensiiTe  pasgpaxaiolie  XuMUYeckue
JEeTepreHTbl, Takue Kak Chpeu [Ans  neyen  wmm
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NSTHOBBIBOAUTENN.
+ HE MPUMEHSIUTE YCTPOUCTBA YNCTKN CTPYEN NAPA!!!
Mocrne Kaxmoro WCMonb3oBaHus, AaiTe MOBEPXHOCTM
OCTbITb W OYMCTUTE €€ OT HaKUMK K ocTaTkoB Nuwy. Caxap
W MpoayKTbl C  BbICOKMUM  COepXaHueM caxapa
NMOBPEXAKT BaAPOYHYID MOBEPXHOCTb U [OMKHbI ObITh
yhaneHsl HemeaneHHo. Comb, caxap M Mecok Moryt
ouapanatb  CTEKMsIHHYl0  MOBEPXHOCTb.  [puMeHsiiTe
MSITKYI0 TkaHb, OGyMaxHble NOnoTeHua ANs KyxHW uiu
creuyanbHble MpOAYKTbl [Nl BApOYHbIX MOBEPXHOCTEN
(cobrtoiast MIHCTPYKLW NPOV3BOANTENS).

° X D OumcTka eMKoCTU Ans c6opa KNAKOCTH :

Mpy crnyyanHom 1 CUMBbHOM YTEUKE XIOKOCTYA U3 KacTpLonu
MOXHO ~ BOCMOMb30BATbCS  CAMBHBIM  KManaHoMm,
pacronoxeHHbIM B HWKHEW 4acTu YCTPOWMCTBA, YTO
nossonsieT u3bexaTb OTNOXEeHWS MNiobbIX OCTATKOB K
OCYLLECTBAATb O4UCTKY C COBMIOAEHNeM MaKcUManbHOro
YPOBHS TUrVEHbI.

[nsa Bonee rnybokoi M MOMHON OYMCTKM MOXHO W3BMNEYD



HWXHIO0 EMKOCTb.

° xE OumcTka MeTannuyeckoi peLleTkun:

Pewwetky cnegyetT MbiTb BpyYHYlO ropsiyer BOZoW C
HeTpanbHbIM -~ MOKOLLMM  CPeACTBOM W aKKypaTHO
BbICYLLMBATb BO U36€XaHNe OKUCTIEHMS.

yX0[, 3A BbITS)XKOW

® O4nCTKa BbITAXKN:

[na ounctkn mcnonb3yiiTe TONBKO MSATKYl0  TKaHb,
CMOYEHHYH0 HENTPanbHbIM MOHLLM CPEACTBOM.

HE I'IPVIMEHFWITEV WHCTPYMEHTOB WNIU  KAKUX-NUBO
NPUCNOCOBNEHUN ANA OYUCTKK!

/3beraiite ucnonb3oBaHns abpasuBHbIX CcpeacTB. HE
UCNONb3YUTE CNUPT!

° XA YxoA 3a KuUpoynaenmBaowWwmm (GUnLTPOM:
CnyXuT  ANA  YNaBnMBaHWA  YacTUL  Xupa,
06pasyiownxcst PV NPUroTOBNEHNN MUK,

OumCTky CcneayeT BbIMOMHATL OAMH pa3 B Mecsl (nu
Korga cpabaTbiBaeT cuCTeMa 3acopeHus puibTpoB) C
MOMOLL{bK HEarPECCUBHBIX MOMKLLMX CPELCTB, BPYUHYIO MnK
B MOCYAOMOEYHOM MalUMHE MPU HU3KOW TemnepaTtype B

5. TEXNOAAEPXKA
TABJIULIA TOUCKA HEUCTIPABHOCTEM

KpaTkoBpeMeHHOM Lukne. [Mpu Moiike B MOCyZOMOEYHOM
MalliHe METannMYeckuil KUpoyrasnuBatoLwmii  dunbTp
MOXeT 0BEeCUBETUTLCH, OfHAKO €ro  pumbTpyloLLMe
XapaKTEPUCTUKI COBEPLUEHHO HE N3MEHSITCS.

° XB Yxon ®unbTp ¢ aKTUBMPOBAHHBLIM Yrnem -
Kepamuka (Tonbko ansa ¢unbTpytowen Bepcun):
CnykuT [na ycTpaHeHUs HENpUATHbIX 3anaxos,
oBpasylowmxcs Npu NPUroToBneHUn nuwy. [laHHoe
usnenve obopyaoBaHO HabOPOM [Ae30[0PUpYHOLLNX
¢unbTpoB.

Hacbllerre ae3onopupyloLnx  GunbTpoB  NPOUCXOAUT
nocne ANUTENbHOTO WCTONb30BAaHUS B 3aBUCUMOCTK OT
TNa KyXHU 1 PerynspHoOCTM OYMCTKM KUPOYaBNNBALOLLETO
vnbtpa.  [lesomopupyole  UAbTPI  MOXHO
pereHepupoBaTb TepMU4eckiM crnocobom kaxable 2/3
mecsila B npeAsapuTenbHo Harpetoit neun npu 200°C B
Teyenve 45  muHyT.  [lpaBumbHas  pereHepauys
rapaHTUpYeT NOCTOSHHYK 3h(EKTUBHOCTb (PUNBTPOBAHMS
B TeyeHue 5 ner.

BHumanue! He knagute cunbTpbl Ha OHO AyXOBKW, a
NoONOXWTE WX Ha MPOTWBEHb, KOTOPbIN HeobxoanMo
BCTaBUTb B CPEAHEM MOMOXEHM.

WHdbopmaLmoHHbI ko

Onucanue

Bo3moxHbIe NpUyMHbI Cnocob ycTpaHeHus

30Ha ynpaBreHusi OTKMoYaEeTes

BHYTpeHHsIst TeMnepaTypa anek-
TPOHHbIX Y3MOB CIMLLIKOM BbICO-
kast

[oxauTeck oxnaxgexus
MOBEPXHOCTY Nepes no-
BTOPHbIM WCMONb30BaHNEM

YTeps MarHuTHbIX CBOACTB

CHumute KacTpronto

"E' 113-33 CMIMLLKOM BbICOKO TEMME-
paTypbl

E»d EMKOCTb HenpurogHa

[Mpobriembl CBS3M MEXAY UHTEP-

E»5 helicom nonb3oBaTens v MHAyK-

LMOHHBbIM MOAYNneEM

He noctynaet nutaHue Ha mo-

Aynb: kabenb nuTaHns Hempa-

BUMbHO NOAKMIOYEH UMK NoBpe-
KAeH

OTcoeanH1Te BapoyHyto
MOBEPXHOCTb OT CETU NUTa-
HUS M NpOBEpbTE COeanHe-

Hue

Mpw nosiBneHun
oCTanbHbIX COOBLLEHNN
06 owwubKax

O6patuTech B Cryx0y TEXHUYECKON NOAAEPKKM U COOBLLMTE KOA OLUMBKM

CNYXBA TEXHUYECKOW NOLAEPKKM

Mepes Tem kak 06paTUTLCS B CIIYKGY TEXHYECKON MOALEPKKA
1. YBequTech, 4To HEBO3MOXHO CAaMOCTOSITESNBHO YCTPaHUTL NPOBeMy ¢ y4eTOM MHGhOpMaLK, MPUBEAEHHON B pasaene

“IMouck HeucnpaBHoCTeR”.

2. BbIKMtouTe 1 BKMKOYMTE YCTPOIICTBO, YTOBLI YGeauThCs, YTo Npobnema ycTpaHeHa.
Ecnu nocne BbIweynomsaHyTLIX NPOBEPOK Npobriema He ycTpaHeHa, 06paTuTech B GnvKaiLumi CEPBUCHBIN LIEHTP.
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HeyxunbHo BOTpUMYBaTUCA IHCTPYKLUiN, HaBedeHUX B
uboMy  nocibHuky.  Bimxunsetbcs  Oymp  ska
BiANOBIAANBHICTb 3@ MOXNWBI HECNPABHOCTI, NOLUKOZXKEHHS
abo noxexi, siki BUHWKNM NPU BUKOPUCTaHHI MPUCTPOIO
BHACMAOK HE[OTPUMAHHSA  IHCTPYKLi, HaBeAeHUX B
AaHomy nocibHuky. Mpunag npusHayeruin Ans nobyTosoro
BMKOPVCTAHHS 3 METO0 MPUrOTYBaHHS i Ta BCMOKTYBaHHS
napie, O YTBOPIOKTLCA Mif 4ac MpuroTyBaHHs. He
A03BONSAETHCSH BUKOPUCTOBYBATU 3 iHLLOK METOH (Hamp.
ANs onaneHHs NpuMilLieHHs). BupobHuk He Hece xopHoi
BiNOBIAANLHOCTI 33  HEHanexHe BUKOPUCTaHHS  abo
MOMWINKOBE HanaLUTyBaHHS KOMaHA.

MpucTpili MoXe MaTW iHWWIA 30BHIWHIA BUrMAK, HiX
TOW, W0 300paXeHnn Ha MantoHKax B Ui iHCTPYKLi,
OfHaK BKa3iBKM 3 BMKOPUCTaHHSA, 0OCNyroByBaHHA i
BCTaHOBMNEHHA 3aNULWaTLCA TaKUMM XK CaMUMMU.

® YBaXHO npouuTaiTe iHCTPYKLii: BOHW MICTATb BaxIMBy
iHchopmaLlito Mo BCTAHOBEHHIO, BUKOPUCTaHHIO Ta GeaneLi.
e 3abOpOHEHO BHOCUTW 3MiHW B ENEKTPUYHY YacTUHY
MpUCTPOIO.

o [lepeq BCTAHOBMEHHAM MPUCTPOIO MepeKoHanTech Y
BIACYTHOCTi  MOLUKOKEHUX  KOMMOHEHTIB. B iHwWwomy
BMMaAKy, 3BEPHITbCA A0 MPOAaBLUs i He NpOAOBXyMTE
YCTaHOBKY.

o [lepeq BCTAHOBMEHHAM NEPEKOHATECh Y BIACYTHOCTI
MOLLKO/KEHb NPUCTPOI0. B iHLLIOMY BUNaAKY, 3BEPHITHCS 0
NpOAaBL i He MPOLOBXYTE YCTAHOBKY.

@: AeTani, no3HayeHi LM CUMBOIIOM, MOXHa npuabaTtu
OKpeMo Y creLianisoBannx Aunepis.

*: AeTarni, NosHayeHi LM CUMBOMOM, € [OAATKOBUMMU
akcecyapamu, L0 NOCTaYaKThCs NULLE B AESKUX MOAENSIX
Ta  MoxyTb  Oytm  npugbadi  Ha  Beb-camTax
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BE3MNEKA TA HOPMATUBHI
AOKYMEHTHU

/N 3ATATBbHI PABUNA TEXHIKH
BE3MNEKK

YBara! YBaxHO LOTPUMYATECS HACTYMHMX iHCTPYKLii:: e
Mepw Hix BukOHyBaTH Oyfb-sKi MOHTaXHi poboTu, BMPIO
HeoOXigHO Big'eaHaTM BiL Mepexi. e YcTaHoBka abo
0bCnyroByBaHHsl MOBMHHI BUKOHYBATUCS KBamichikoBaHUM
TEXHIKOM, Y BigMOBIAHOCTI 4O IHCTPYKUi BUpOBHUKa Ta 3
AOTPUMaHHAM filo4nx HOpM Desneku. He pemonTyiiTe Ta
He 3aMiHIoiTe YacTuHI BMPODY, AKLLO Lie He 06yMOBNEHO B
nocibHUKy 3 BUKOpPUCTaHHs. ® 3asemreHHst Bupoby €
0060B'AI3K0BIM 3rigHO 3akoHoAaBCTBa. @ Kabenb XMBNEHHS
noBuHeH OyTW [OCTaTHLO AOBrUM, WODG MoxHa Oyno
nigkntounTy BOyA0BaHMA y Mebni BUpi® A0 enekTpomepexi.
- W06 ycraHoBka Bignosigana AitouuMm Hopmam Gesnekw,
NOTPIGHO BCTAHOBUTW HANEXHWUI BCEMOMOCHAN BUMMKAY,
Akuit 3abesneunTb MOBHE BiAKMIOYEHHS BiA Mepexi Y
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BUnagKy nepeHanpyru kateropii Ill, y BignosigHocTi 3
npaBuUnamMn yCTaHOBKW. ® He BMKOPUCTOBYBATW TPIHUKN
Ta nogoBxyBayi. e [licns 3aKkiHYeHHst  YCTAHOBKM,
KOpUCTYBaY HE MOBMHEH MaTW AOCTYM [0 ENEKTPUYHMX
KOMMOHEHTIB Npunagy. @ Bupib Ta 1ioro JOCTYMHi YacTuHw
CTaloTb rapsuMmu B MpoLeci BuKopucTaHHs. - ByaopTe
0bepexHi, o6 He TOPKHYTUCS HarpiBarnbHUX ENEMEHTIB. @
CrexTe, 106 ATV He rpanucs 3 BUpoboM; TpumaiiTe 1oro
nogani Big AiTed, TOMY WO [OCTYMHI YaCTUHW MOXYTb
HarpisaTMcs  Mig  4ac  BMKOpucTaHHs. e  Hocii
KapaioCTUMYMNATOPIB | aKkTMBHUX iMNMaHTaTiB  nepeg
BMKOPUCTAHHAM  iHAYKUiHOI pobo4oi MOBEpXHi MatoTb
YNEBHUTUCA B TOMY, WO BOHA He MepeLlKomxaTume
HopManbHili poboTi Takux npucTpois. e B npoueci i nicns
BUKOPUCTAHHS He TOpKaTeCb HarpiBarnbHUX EnemMeHTiB
BMPoOy. ® YHuKaliTe KOHTaKTy 3 TKaHWHaMU Ta iHLWMMW
nerko  3aiMMCTMMKM  MaTepianamum A0 [OCTaTHbOrO
OXOMNOLKEHHS YCIX YaCTVH BUPODY, iCHYE PU3NK 3aiiMaHHs.
e He craBte nerkosaimucti matepianu Ha Bupi6 abo
nopsig 3 HuWMm. e [leperpituil xup Ta onis nerko
cnanaxytoTb. KoHTporioBatu npurotyBaHHs ixi, Garatoi
XMPOM i Ofieto. @ FAKLO Ha MOBEPXHI € TPILYMHM, BUMKHITD
BUPIO, LLOG YHUKHYTU ypaXeHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM. @
Bupi6 He npusHayeHWn Ans poboTM Yepes 30BHILLHIN
Tanmep abo okpemy CUCTEMY WCTaHLIAHOTO KepyBaHHs!. ®
MpurotyBaHHs ki 3 wupom abo onieto Ha nnuTi Ge3
Harnsgy Moxe 6yTi HeGe3neyHUM | NPU3BECTU O NMOXEXI.
e 3a MpoLEecOM NPUroTYBaHHA ixXi NOTPIOHO CTEXUTU.
Mpouec  KOpPOTKOCTPOKOBOTO — MPUrOTYBaHHS  MOTPIGHO
nocTiiHo koHTpontoBaTh. @ HUKONN He Hamaraitecs
3aracuTi BOTOHb 33 AOMOMOrOK BOAW. BUMKHITH BUMpI6 i
3aracitb ~ BOTOHb,  Hampuknag,  kpuiwkowo  abo
NPOTUMOXEXHOK KoBApol. e Hebeaneka BUHUKHEHHS
NOXEXi: He CTaBTe NPEAMETI Ha BapuibHi NoBEpXHi. @ He
BMKOPWCTOBYBaTW MapOBi OuMLLYBaYi, PU3MK YpPaXeHHs
€neKTPUYHUM CTPyMOM. @ He CTaBTe MeTanesi npeameTy,
Taki SK HOXi, BUAEMKW, NOXKA Ta KPWULLKA HA MOBEPXHIO,
OCKiMbKM ~ BOHM ~ MOXYTb  Harpisatucd. e  [lepeq
NiAKNKYeHHsIM BUPObY 10 ENeKTPUYHOT Mepexi: nepesipTe
Tabnuyky 3 NacmopTHUMM AAHUMM (HA HWKHIA YaCTuHi
MPUCTPOL), o6 YNEBHUTUCS, IO Hanpyra i MOTYXHICTb
BiNOBIAAKTb 3HAYEHHAM MEPEXi Ta ENEKTPUYHOI PO3ETKM.
Y BuNagKy CyMHIBIB 3BEpHyTUCS [0 KBanidikoBaHOro
enexTpuKa.

Baxrveo: e T[licns BUKOPUCTaHHS BUMKHITb  pobouy
MOBEPXHIO Yepe3 MaHenb YNpaemiHHS, He Noknajakuuch
Ha [eTeKTOp KYXOHHOrO Mocydy. ® YHuKaidTe po3nuBy
PiavHY; NS LHOro NiA Yac KuM'aTiHHA abo posirpiBy pignH
3MeHLUYITe nogavy Tenna. e He 3anuwaiite HarpiBanbHi
€nemMeHTV  BKMIYEHUMU 3 NOPOXHIMM  KacTpynsmu i
ckoBopogamu abo 6e3 nocyny. e [lo 3aBepLueHHIO
NPUrOTYBaHHS!, BUMKHITb BignoBigHy KOHopky. e [lig yac
NPUroTyBaHHS B XOAHOMY pa3i He BMKOPUCTOBYITE
anioMiHieBy donbry, Ta B XOAHOMY pasi He CTaBTe
NPOAYKTYW, ynakoBaHi B orbry. AnOMiHii po3nnaBuTbCs 1
HenonpaBHO MOLWKOAMTL Baw Bupi6. e Hikomn He
posirpieaTi koHcepau abo 6nswaHi 6aHku 3 xapyoBUMU
npoayKTamu, NonepeaHb0o He BifKPWBLUM iX: BOHU MOXYTb
BuOyxHyTM! Lle nonepemkeHHs CTOCYETbCS TaKOX BCIX



JHWWX TWNiB BapunbHUX MOBEPXOHb. ® BUKOpPUCTaHHS
BMCOKOI MOTYXHOCTI, Hanpwknag dyHkuis Booster, He
nigxoauTb ANs posirpiBaHHs AesKUX piauH, a came onii Ans
cMaxeHHs. HagmipHe Tenno moxe 6ytu Hebesneynum. B
TaKuX BUNafKax PeKOMEHYeTbCA BUKOPUCTOBYBATU MEHLLY
MOTYXXHICTb. ® EMHOCTI noTpibHO cTaBuTH Ge3nocepefHbO
Ha BapuribHy MOBEPXHIO MO LEHTpy. B xoaHomy pasi He
CTaBUTU iHWI npeamMeTu MiX KacTpyneio Ta poBoyoio
noBepxHeto. e Y BuMafKy BMCOKAX TemrepaTtyp Bupi6
aBTOMATUYHO 3MEHLLYE PiBEHb MOTY)XHOCTI KOHGOPKN. ®
lMepen BUKOHaHHSIM Oymb-kuX onepaLiit 3 0YnLLEHHS abo
TexobcnyroByBaHHs BUMKHITb MpUNaz Bif €NEKTPOMEPEXi,
BUTATHYBLUW BUNKy, abo BiAKMiodiTL 3aranbHuii aBTomat
€BOro XuTna. @ lpu BUKOHaHHI BCiX onepaLiiit no ycTaHoBL
i TexobCrnyroByBaHHI0 BUKOPUCTOBYIATE poBOYi pyKaBUYKM.
® Bypobom MOXyTb KOPUCTYBaTUCS ATV BIKOM HE MEHLLE,
HiX 8 pokiB, a Takox 0cobu 3 0OMeXeHUMN di3nyHUMK
MOXIMBOCTSIMU, CEHCOPHUMM abo posymoBuMM, abo Taki,
L0 He MatoTb J0CBiaY abo 3HaHb, ane MULLE Mig HarnsgoM,
abo nicns Toro, Sk BOHW OTpUManu BiANOBIAHI IHCTPYKLT
wono 6esneyHoro BUKOPUCTAHHS BMPOBY Ta 3po3yminu
ycio Hebesneky, NoB'A3aHy 3 1Or0 BUKOPUCTaHHAM. ®
HeobxigHo Harnsijatt 3a AiTbMM, LWO6 BOHU He rpamnmcs 3
BMpobom. e OuuiieHHst Ta 0BCNyroByBaHHA mpunagy He
MOXe BMKOHYBaTuCS AiTbMu Ge3 Harnsay. e MpuMilleHHs
mae Oytn obnagHaHe [OCUTb €(EKTUBHOI CUCTEMOIO
BEHTUNALI, SKLLO Npurnag BMKOPUCTOBYETbCA OLHOYACHO 3
iHLLMMK MPUCTPOAIMM, LLO MPALiOKOTh Ha rasy abo iHwomy
nanuei. e Bupib HeobXigHO perynsipHo oumwatn K
3cepeqHy, Tak i 3308Hi (NPVUHAVIMHI PA3 HA MICSLIb);
B Oyab siKOMY pasi 4OTPUMYITECH TOrO, LU0 NPSIMO BKa3aHo
B IHCTPYKL|isiX 3 0BCMyroByBaHHs. ® HenoTpuMaHHs npasiun
OYMLLEHHS Npunagy, a TakoX NPaBuUN 3aMiHU i OYNLLIEHHS
hinbTpiB TArHe 3a coboto Hebesneky 3aiimanHs. @ CyBopo
3ab0pPOHEHO TOTYBATM, BUKOPUCTOBYHOUM (hnambyBaHHs. @
BukopuctanHs BigKpUTOro monym's WKoAUTb inbTpam i
MOXe MpU3BECTU A0 MOXEXi, TOMY LibOro Crifj YHUKaTh B
Oynb-akomy Bunagky. e Cmaxutn ixy noTpibHo 3
obepexHicTio, LWO6 Harpite Macrno He cnanaxHyno. e
Yeara! Konu poboya noBepxHs yBiMKHEHa, AOCTYMHi
YacTWHM Mpunafy MOXyTb HarpiaTucs. e Yearal He
nigknNioYanTe Npunag b0 enekTPUYHOI Mepexi 40 NOBHOMO
3aBeplUeHHs onepaLjiii ycTaHoBki. e BigHOCHO 3axoais
Gesnekn i TEXHIYHMX 3aX0AiB, LU0 CTOCYIOTbCA AUMIB i
BUNapiB, - CTPOTO JOTPUMYATECS PO3NOPSAKEHb MICLEBUX
AepXaBHUX OpraHiB. ® YCMOKTyBaHe MOBITPS HE MOXHa
BMBOAWTM B KaHamn, SKuil  BUKOPWUCTOBYETbCA  ANS
BiABEEHHS [ANMOBIX rasis, L0 reHepyloTbCH NPUCTPOSMK
ANs cnantoBaHHs rasy abo iHWWx BuaiB nanuea. e Hikonu
He BMKOPWCTOBYWTE BMPIO, AKLO PeLLiTKa He BCTaHOBMEHa
npasurbHo! e Tlig Yac yCTaHOBKM BUKOPUCTOBYMTE TiMbKi
Ti TBUHTM, LIO NOCTa4alThCs B KOMMMEKTI 3 MPUCTPOEM,
abo, SKWO BOHW He BXOAATb B KOMMMeEKT, npuabaiite
NPaBurMbHUA ~ TUM  TBUHTIB.  BUKOPUCTOBYATE  IBUHTU
HanexHoi AOBXWHM, K 3a3HadyeHo B KepiBHWUTBI no
yctaHoBLi. ® Komn ganui Bupi6 i iHWi npucTpoi, wWwo
KMBNATBCS Bifl [pKePen He eneKTPUYHOI eHeprii, NpaLiolTb
OfHOYaCHO, BakyyM B MPWUMILLEHHi HE  MOBMHEH
nepesuLysatv 4 Ma (4 x 10-5 6ap). ® Baxnneo 36epiratn
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Liei nocibHuK, o6 BY Mormn B By/Ab-AKKiA Yac 3BepHYTUCS
0o Hboro. Y Bumagky npojaxy, nepegadi abo
NepeMmillleHHs: NepekoHaTuCs,, Lo MOCIBHUK 3anuimnTbes
pa3oM 3 NMPUCTPOEM.

£\ TB NPU MIOKNIOYEHHI 4O
ENEKTPOMEPEXI

® Bin'efHaiiTe BUpIb Big [xepena K1BMeHHs. @ YcTaHoBKa
MOBMHHA BMKOHYBaTUCb KBamichikoBaHUM  MEPCOHarnom,
03HaNOMMEHNM 3 YUHHUMU HOPMaMW 3 NMUTaHb YCTAHOBKM i
Besnekn. ® BupobHuk Bigxunsie Oyab-sky BiANoBiAanbHicTb
3a LLUKoAy, 3aBpaHy mMiofsM, TBapuHam abo pevam, Lo
BMHMKNa B pesynbTaTi HeJOTPUMaHHS BKa3iBOK, HaBEAEHMX
B faHomy po3aini. e Kabenb vBNeHHs noBuHeH OyTn
A0CTaTHLO [0BrUM o6 3abe3neunti 3HATT BapUmbHOT
noBepxHi 3 poboyoi noeepxHi. e [lepekoHaiiTecs, Lo
Hampyra, WO BkasaHa Ha Tabmuyuj, po3TalioBaHii Ha
3BOPOTHIl1 cTOpOHI BUPpoBY, Bignosiaae Hanpyai B 6yauHKy,
ne BiH Oyge BcTaHoBneHuWid. e He BUMKOpPUCTOBYiATE
nofoBxyBadi. e EnekTpuuHuii  kabernb  3a3eMMeHHs
MOBWHEH BYTM Ha 2 CM [OBLWWM Bif iHWWX kabenis. e Y
pasi, Komu npuCTpil He mnocTaBnseTbcss 3 kabenem
KVBIIEHHS!, BUKOPUCTOBYITE iHLWIMIA kabenb 3 MiHIManbHUM
nepepi3oM NpoBigHVKa 2,5 MM2 ans noTyxHocTi go 7200
BT; a Ans 6inbLunx noTyXHOCTE Nepepis NOBEH CTaHOBUTH
4 mM2. @ B xopHOMY 3 MicLb kabenb He MOBUHEH JocsraTy
Temnepatypn Ha 50 °C Buwe 3a Temnepatypy
HaBKONULUHBLOTO CEpefoBuLLa. e Bupib npusHaueHuit ans
MOCTINHOTO ~ MIAKMIOYEHHS [0 eneKkTpoMepexi, Tomy
noTpibHO  3pobuT  CTalioHapHe MIAKMIOYEHHS  Yepes

CTaHgapTHWIA  GaraTomomioCHUA  mepemukay,  skui
3abe3neyye NoBHe BiKIOYEHHS! Bifl ENEKTPUYHOI Mepexi B
ymoBax nepeHanpyrv kateropii Il i nerkuiz goctyn nicns
YCTaHOBKY.

e Ygara! 3amiHa 3'egHyBanbHoro kabemo NOBWHHA
NPOBOANTUCA aBTOPWU30BaHUM CepBiCHUM LieHTpoM abo
0co60t0 3 NoAiIbHOK creLianisaliieto.

e YBara! lMepen TvM, AK Nig'€[HYBATU KOHTYP [0 MEpeXxi i
nepesipsATU NpaBurbHICTb pobOoTH, 3aBXau nepesipsiiTe,
1106 MepexeBuit kabenb ByB NPaBUIbHO 3MOHTOBAHNIA.
OBMEXEHHSI  MOTY)XXHOCTI:  npuCTpii  OCHALLigHWi
yHkyieto Power Limitation, wo Ao3sonsie BCTaHOBUTH
MaKCManbHUiA Mopir NOTYXHOCTI, Lo crioxuBaeTbes (kBT)
HanawTyBaHHs ~ noTpibHO  MpoOBECTM B MOMEHT
NOKMIOYEHHs  MPUCTPOID A0 enekTpomepexi  abo
MOBTOPHOTO  MIAKMIOYEHHS CaMOi  eneKTPUYHOI  Mepexi
(npoTAroM  HacTynHuX  2-x  xBunuH).  Bubepitb
XapaKTepuCTUKN 3aXWUCTy ENEKTPUYHOro obnagHaHHs B
3anexHoCTi Bif, BUOPaHOTO PiBHA OBMEXEHHS MOTYXHOCTI.
LLopo nocnigoBHocTi  HanmawTyBaHHs Power Limitation
npoyunTaitTe po3gin Excnnyatajis y LbOMy NOCIBHUKY.
KOMMNEKT Windows: [lpunag po3paxoBaHuh Ha
BMKOPUCTaHHA pa3oM 3  KOMMNEKTOM  jaTyuka
BifYMHEHOTO BiKHa (He NOCTa4YaeTbCsi BUPOOHMKOM).
BcTaHOBMBLIM  KOMMNEKT AaTyMka  BiAYMHEHOrO  BikHa
(nvwe y BUNaaKy BUKOPUCTaHHA MOBEPXHi B peXuMmi
BCMOKTYBAHHA),  BCMOKTYBaHHSt ~ MOBITPS  He
BiAOyBaTUMETLCSA KOXHOTO pasy, Komn BiKHO B KiMHaTi, e



BCTAHOBMEHO komnnekT, Oyne 3aumHeHo. EnekTpuune
NiQKNIOYEHH KOMNMEeKTy [0 npunagy MNOBMHHO
3gincHIoBaTMCS KBanichikoBaHMM Ta cnewianizoBaHUM
TEXHIYHUM nepcoHanom. Komnnekt noBuHeH OyTu
OKpeMo cepTUikoBaHUI BIiANOBIAHO A0 CTaHAAPTIB
6e3neku, WO CTOCYTLCA KOMMOHEHTa, Ta I1Oro
BMKOPUCTAHHA 3 NPUCTPOEM. YCTaHOBKa MNOBMHHA
BMKOHyBaTUCA BiANOBIAHO [0 MpaBun, WO AilOTb ANA
noGYyTOBOro BCTaHOBIEHHS.

YBATA: kabeni komnnekTy, wWo nia'eAHYKTbCA A0
BMpOOY, MawTb OYyTM  YaCTUHOW  KOHTYpY,
cepTudikoBaHOro Ans Ge3neyHoi HaAHU3bLKOI Hanpyru
(SELV). BupobHuK uboro npunagy He Hece XOAHOI
BiAnoBiganbHoCTi 3a Oyab-AKi npobnemu,
NOWKOMKEHHS, MOXeXi, BUKNMKaHi HecnpaBHOCTAMM
Talabo 360siMM B poboTi Talabo HenpaBUNbHUM
BCTaHOBMEHHSAM KOMNEKTY.

/N TB QNS MOHTAXHMX POBIT

® K eneKTpUYHWIA, TaK i MeXaHiYHUA MOHTaX MOBUHEH
BMKOHYBATMCA CreLjianisoBaHnM NepcoHarnom.

e [epen nouyatkom yctaHoBkW: [licns po3nakyBaHHS
BMPODY nepekoHalTecs, Lo BiH He ByB MOLIKOMKEHWIA nia
yac TpaHCMOpTYBaHHS, @ B pasi BMHUKHEHHS npobnem
3BEPHITBCS 0 Annepa abo Ao CnyxBu NATPUMKM KIEHTB,
nepw Hix noyaTM ycTaHoBky. [lepekoHanTecs, L0
Kynnexui Bupi6 nigxoauTb 3a pO3MipoM Ans 06paHoi 30HM
ycTaHoBkW. [lepekoHaiTecs, IO BCEPEAMHi  ynakoBKM
HemMae CynyTHIX MaTepianiB (Hanpuknag, KOHBEPTIB i3
TBUHTaMU, rapaHTii TOLLO) (3 METOK TPaHCMOPTYBaHHs), iX
cnif, Buny4nTK Ta 36epiratn, SKWO Le HeobxigHo. Takox
nepekoHanTecs, IO NOBNMM3y MiCLUs  YCTaHOBKM €
eneKTpu4Ha po3eTka

o [ligrotoBKa Me6niB ANA BMOHTYBaHHS:

+ Bupi6 He MoxHa BCTaHOBMIOBATM Ha OXONOAXyBaui,
NoCySOMWAHI  MalUWHWA, NNWTW, OYXOBKM, MnpanbHi Ta
CYWWNbHI MalvHW. BukoHaiite Bci poboTu 3 BuMpi3aHHs
0TBOpIB B Mebrsix, nepw Hix BCTaBMsSTU BapuUnbHY
MOBEPXHIO, | 00epexHoO BuAaniTb CTPYXKy abo 3ammiuku
T™MpCH.

* lMpunag npusHayeHWn ANA BMOHTYBaHHA B pobouy
MOBEPXHI0 TOBLUMHOKW 2-6 CM, y BUNagky MoHTaxy HA
MOBEPXHI, ta 2,56 cm y Bunagky BBYOOBAHOIO
MOHTaXy.

MiHiManbHa BigCTaHb MiX BapunbHOK MOBEPXHED Ta
CTiHKOK mMoBMHHa OyTW LioHaMeHwWwe 5 cm nonepeay,
LLiOHaMeHLIe 4 CM Mo CTOpoHax Ta LoHanmeHwe 50 cm
A0 BEPXHIX NOMNYOK.

NB = PekomefoBaHi BigCTaHi € OpIEHTOBHUMW: nif yac
NPOEKTyBaHHS MPUMILLEHb Chif [OTPUMYBATUCh BKa3iBOK
BUPOBHMKA KyXHi.

* ONg onTuMi3aLyii ycTaHoBKM hinbTpa AOLiNbHO 3pobuty
npopi3 y MAIHTYCI, KyAu MOXHa BCTaBUTMW PELLiTKY, Ska € B
npofaxy.

« BaxnuBo:  BMKOPWUCTOBYITE  OAHOKOMMOHEHTHUIA
repMeTvk (S), sk BUTpUMye Temnepatypy Ao 250°.
lepen MOHTaXeM Crlif PETENbHO OYNUCTUTY NOBEPXHI, Lo
NiANsAraioTb CKNEtoBaHHIO, Ta BUAanuTH 6yb-aki pe4oBUHM,
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AKi - MOXYTb 3HM3MTM apresito (Hamp., aHTMaareausy,
KOHCEPBAHTM, XWUpW, ONisi, MOPOLLKM, 3anuLKkX CTaporo
kneto i T.0.). Kneit HeobxigHO po3noginuTi piBHOMIpHO Mo
BCbOMY nepumeTpy pamu. [icns cknetoBaHHS 3anuwiTe
Knew Bucuxatv NpubnnaHo Ha 24 roanHu.

e YBara! HenpasunbHa ycTaHOBKa FBUHTIB i KpiMUMbHUX
BUpOGIB, He y BiANOBIGHOCTI 40 LWX IHCTPYKUil, MOxe
npu3BecTM A0 Hebe3nekn ypaxeHHs — eneKTPUYHUM
CTPYMOM.

o [IpumiTka: Ans npaBuUibHOrO MOHTaXY BMPOBY [OLiNbHO
npokneiTM Tpybu KMemkolo CTpiYkolo, fka Mae Taki
XapaKTepuCTUKM: enacTyHa nnieka 3 m'sakoro MBX 3 kneem
Ha akpunarHii ocHoBi, Mae Bignosigatv ctaHaapty DIN EN
60454, BorHecrTiika; Mae BiAMIHHY CTIKICTb JO CTapiHHS,
CTilka [0 piskux nepenagiB  TemnepaTypu, MOXHa
BMKOPWCTOBYBATY NP HU3bKUX TEMMeparypax.

YTUNI3AUIA MicnA 3AKIHYEHHA TEPMIHY
CIYXBHU

Lle anapat MmapkoBaHuit  knacudikaLinHum
cumBomnom BianosigHo [0 Aupektvsn 2012/19/
EC - UK SI 2013 No.3113, MMpo Bigxoau
€NEKTPUYHOTO Ta  ENEKTPOHHOTO  obragHaHHs!
(WEEE).

KoHTpontotouw, Wwob Leit npopyKT yTuidyBani HanexHum
ynHoM. KopucTyBay [fonomarae 3anobirmv  MOXIMBUM
HeraTMBHUM Hacnigkam Ans HaBKOMMULLHBOTO CepeaoBULa i
3nopos's.  CumBon  Ha  camomy  Bupobi  abo
CynpOBOLKYBanbHIN  [OKYMEHTalji Bkasye, O npu
yTunisaii gaHoro Bupoby 3 HUM He MOXHa NOBOANUTMCS SIK
3 6yab-aKkuMm iHWKMKM nobyToBMMK Bigxomamu. HatomicTb
ioro cnif BigAasatM Y BIAMOBIAHWA NYHKT NpUiOMY
€NEKTPUYHOTO  Ta  €NEKTPOHHOrO — obnagHaHHs  Ans
noganbLuoi yTumisauii. YTunisyiite Woro BignoBigHO OO
MicLeBMX npaBun  yTunisauii  BigxogiB. 3a  Ginbw
[OKNaHiLoK iHopmaLjielo Npo npasuna NOBOMKEHHS 3
Takumu Bupobamu, ix ytunisauii Ta nepepobkyv 3BepTaTucs
B MiCLieBi opraHu Bnagw, B cnyxBy no ytunisauii Bigxogis
abo B mMaraavH, B ikomy 6yB npuabannit AaHuin npUCTPIn.

HOPMATUBHI JOKYMEHTU

MpucTpiit po3pobrneHnii, BUNpoOyBaHuWiA i BUrOTOBMEHWI
BIANOBIZHO 0 HOPM:

+ Beaneku: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Poboui xapaktepucTuku: EN/
IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; ¢ EnektpomaritHa
cymicHictb: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

PEKOMEH[AL|II 3 BAKOPUCTAHHSA

Mopaau ANS HANEXHOro BUKOPUCTAHHS B LINSX 3HVKEHHS
BNMMBY Ha HaBKOMMILHE cepedoBuwje: Ha novatky
NPUroTyBaHHs YBIMKHITb NpUNag Ha MiHiManbHy LWBMAKICTb
Ta 3anuwTe ii YBIMKHEHOO Ha AESKA Yac Takox micns
3aKiHYeHHs NpUroTyBaHHs. 36inbLUyiATe LUBMAKICT TiNbki B
pasi BenuKoi KinbKOCTi AWMy i napu, BUKOPUCTOBYHOYM



yHkujlo  booster nuwe B okpemux Bunagkax. [Ons
NATPUMKM  ePEKTUBHOCTI  CUCTEMU [Nt 3MEHLLEHHS
3anaxis, 3aMiHUTX Npu HeObXiAHOCTI BYrinNbHUIA/ inbTp/u.
[ns nigTpumkn edekTrBHOi poboTh kupoBoro dinbTpa,
ounwyiTe 1oro B pasi notpebw. [ns  ontumisavii
€(heKTUBHOCTI Ta 3HWKEHHS PIBHS LUYMY, BUKOPUCTOBYNTE
MakcuManbHuiA  [iaMeTp CUCTeMU MOBITPOMPOBOAIB, 5K
OMMCaHO B LibOMY MOCIBHMKY.

2. BUKOPUCTAHHA
BUKOPUCTAHHS BAPUIbHOI MOBEPXHI

CuctemMa iHAYKUYIMHOTO MPUrOTYBaHHS 3acHOBaHa Ha
ianyHoMy  sBWWi  MarHiTHAa  iHAykuii.  Knoyosoto
0cobnMBICTIO LiiEi cucTeMM € npsiva nepefada eHeprii Big
reHepatopa Ao kacTpyni.

MepeBaru: Y nOpiBHAHHI 3 €NEKTPUYHUMW NOBEPXHSMM,
Balla iHAyKUiiHa noBepxHa €: BesneuyHiwoio: meHwa
Temneparypa Ha noBepxHi ckna. LLBnaworo: MeHwmit yac
posirpiBy ixi. TOYHILIO: MOBEPXHA HeraiHo pearye Ha
Bawi komaHon. EdpektmBHiwor: 90 % eHeprii, wWwo
CMOXVBAETbCSA, NEepeTBOploETbCA Ha Tenmo. Kpim Toro,
KOnM BM 3HIMAETe KacTpynio 3 NOBEpXHi, nogaya Tenna
ofpa3y  NepepuBaETbCsl,  YHMKAKOUM  HEMOTPiGHOro
PO3CisiHHS Tenna.

BUKOPUCTAHHA EMHOCTEN ANA
NPUrOTYBAHHA

e EmHocTi ans NPUroTyBaHHA

m BukopucToBy#iTe
CHMBOJIOM.
Baxnuso:

106 YHUKHYTA HE3BOPOTHOTO MOLIKOAKEHHS BapuUnbHOI
NOBEpXHi He BUKOPUCTOBYIATE MOCYA:

* 3 HEPIBHUM [AHMLEM;

* MeTaneBuil 3 eManboBaHUM [HNLLEM;

* 3 LIOPCTKMM [JHMLEM, W06 YHWKHYTW NOApsAMuH Ha
BapWIbHil NOBEPXHI;

* HIKONK He CTaBTe rapsdi KacTpyni i CKOBOPIAKW Ha NaHemnb
yNpaBMiHHS BapUNbHOK MOBEPXHEO.

* He BCi KkacTpyni, npupatHi Ana iHAYKUiMHWX naHenemn,
[OCUTb eeKTMBHI yHacmigok Toro, Lo iX [HUWA He
MOBHICTIO  BUTOTOBMEHI 3 (hepoMarHiTHUX Marepianis!
Kynytoun nocya, npokoHTpontoiiTe, L06:

* AHuwe Gyno MOBHICTIO BUrOTOBNEHE 3 (hepOMarHiTHUX
MaTepianis. |Hakwe nagae edeKTUBHICTb i PIBHOMIPHICTb
Tennonepedayi, a Temneparypa MoBepXHi mocyay Moxe
6yTV HeBiNOBIHOW;

nvwe  nocya i3 uum

anloMiHit:

MicTUno
poairpiBaTUMeTbC iHOykTopamu, abo BOHW i B3arani He
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©  [OHMWE  He nocyn  He

BUABNATD;

* [HUW@A He BWSBWMNCS HEPIBHUMU i 3 LIOPCTKOK
noBepxHelo;

* BOHW 3MEHLYKTb MOBEPXHIO KOHTaKTy iHAykTopa 3
MoCyZOM, 3HKYHOUM edheKTUBHICTb HarpiBy i NoripLuyun

pe3ynbTaTi MPUroTyBaHHS!.

%E@

|

w4
® ICHytoui EMHOCTI
MoxHa nepeBipuTi, 4M BOMOAiE MaTepian KacTpyni
MarHiTHUIMM  BNACTMBOCTAMM 3@ [JONOMOrOI0  MPOCTOro
marHity. Kactpyni, fiki He MatoTb MarHeTU3Mmy, He npuaaTHi
AN BUKOPUCTaHHS. | B LbOMY BUMaZky MaioTb CUny
BKa3iBKM nonepeaHboro naparpada.

o PekomeHA0BaHi AiameTpyu AHA KacTpynb

BAXIIMBO: sKkwo KacTpyni He HameXHWX po3Mmipis
BapunbHi 30HM He BMUKatoTbes. LLo6 B3HaTh, skum €
MiHIManbHWA aiameTp NOCyAy ANsi rOTYBaHHS B KOXHOI
OKpeMOi  30HM, [MB. iMIOCTPOBAHY 4acTWHy AaHOrO
KepiBHULTBA.

® EHeprosbepexeHHs

BukopucToByiiTe CKOBOPIAKM Ta KacTpyni 3 AlaMeTpoM aHa,
Lo [OPIBHIOE AiaMeTpy 30HM rOTyBaHHS. Bukopuctosyiite
TiNbKW KacTpyni Ta CKOBOPIAKW 3 NMockuMm AHoM. - [lo
MOXMVBOCTI  HakpuBanTe KacTpymi KpuLKow nig yvac
npuroTyBakHs. [OTyiTe  OBOYi, KapToOnl TOWO Y
HeBENMWKi  KimbkocTi  BoAW, Wb  ckopoTUTM  vac
npuroTyBaKHs. BukopucTaHHs ckopoBapku e Ginblue
3MEHLLYe CMOXMBAHHS eHeprii Ta 4ac MNpUroTyBaHHs.
Po3MmicTiTh KaCTpynto B LIEHTPI 30HM FOTyBaHHS1, MO3HAYEHOI
Ha NOBEPXHi.

BUKOPUCTAHHA BUTAXKK

Cuctemy BUTSKKM MOXHA BMKOPUCTOBYBATU B PEXUM
BCMOKTYBaHHS Ta BiABEAEHHS Ha30BHi abo y pexumi
inbTpaLji 3 BHYTPILUHLOI0 PeLMpKYNALiei0.

[ue. caiin www.elica.com i www.shop.elica.com,
o6 03HANOMUTUCS 3 MOBHUM aCOPTUMEHTOM KOMMMEKTiB
ONS Pi3HUX BUKOHaHb CUCTEMM, K (inbTpyBanbHOro, TaK i
BUTSKHOTO.

° @ BapiaHT i3 BCMOKTYBaHHsAM:

Mapn  BipgansAlTbCA  Ha30BHi  4Yepe3  CUCTEMM
BO3AYX0BOAHMX Tpy6 (w0 nignsrawTts  npuabaHHio
okpemo). Mig'egHaitte BUpI6 A0 BUTSKHUX TPY6 i OTBOPIB B


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

CTiHI, WO MakTb AiaMeTp, KW [OpPIBHIOE AiameTpy
BUMXiJHOrO OTBOPY (Cnomy4Horo cnaHus). [etanbHile npo
TPY6M i iX po3Mipu auB. CTOPIHKY akcecyapiB B KEPIBHULTB
MO MOHTaXy | YCTaHOBLi - BWKOHaHHA BUTSKKM 3
BUAaneHHsaM. BukopuctaHHs Tpy6 i HaCTIHHUX BUMYCKHUX
OTBOPIB MEHLLOrO JiamMeTpa npu3Beae A0 3MEHLLEHHS
NPOAYKTUBHOCTI BCMOKTYBAHHS! | Pi3Koro 36iNbLUEHHS piBHS
wymy. B upomy Bunmagky BMPOBHUK He Hece XOAHOI
BiANOBIAANLHOCTI.

[ins 3abe3neyeHHs MakcUManbHOi eheKTUBHOCTI BUTAIY: *
PekomeHgoBaHa Makc. AoBXWHA Tpy6 cTaHoBUTHL 7
MOTOHHWX METPiB. * PeKkomMeHayeTbCs BMKOPUCTOBYBATY
mMakcumym [fBa koniHa 90° Ha 3aranbHii BigcTaHi 7
MOrOHHUX MeTpiB * YHWKainTe piskux 3MiH y nepepisi
kaHany, 3aBxaM  BigdalouM  nepesary  nepepisy,
eksiBaneHtHomy @ 150 wmm (abo npsmokyTHOMy 3
poamipamu 222 x 89 mm).

° BapiaHT 3 dhinbTpauieto:

[MoBiTps, Nepea TM, Sk NOTPANUTK 3HOBY O NPUMILLEHHS,
(inbTpyeTbC Yepes BiANOBIgHWA XWpoBUi inbTp Ta
inbTp ANS NOrMMHaHHS 3anaxis. Bupib noctavaetbes 3
yCiM HeoDXioHUM Ans 3[iICHEHHS CTaHAApPTHOI YCTaHOBKM
3 BMXOLOM TMOBITPS B MepedHin 4actuHi mebnesoro
nniHTyca. Janui Bupi6 obnagHanuii Habopom inbTpis
ONs NOMMMHAHHA 3amaxis. [ns OTpuMaHHs [omaTKoBOI
iHbopMaLlii AMBITLCS CTOPIHKY, A€ OMUCYIOTLCS akcecyapu
[0 Bepcii 3 inbTpaLieto B iNOCTPOBAHI YaCTUHI [aHOro
KepiBHULTBA.
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3. POBOTA MPUCTPOIO
MAHENb YMPABIIHHS

RL RR

K. ®yHkuis

ON/OFF BapunbHoi noBepxHi / BUTS)KKM Ans poboyoi
NOBEPXHi

2 Bwubip BapunbHOi 30HM / [iucnnei BapunbHOi 30HM

MigBuLLeHHs / MOHWKEHHS PiBHS NOTYXHOCTI BapuBa
i LUBMAKOCTI (MOTYXHOCTI) BUTSKKM




BinobpaxeHHst  piBHS  MOTY)XHOCTI
LUBMAKOCTI (MOTYXHOCTI) BUTSIKKMA

4 Brniouents Taivepa “STAND ALONE (OKPEMUIY

Ovcnneir: Taitvep “STAND ALONE (OKPEMUIA)" /
Taimep BapunbHUX 30H.

BapuBa |

36inblueHHs/3MeHIWeHHs Yacy Taimepa “STAND
ALONE” (OKPEMMI) / Taiimepa BapUmbHIX 30H

6  AxTuBauisi Taiimepa KOHOPOK / BApUIbHMX 30H

|HaMKkaTOp Po6OTYH TaliMepa KOHGOpOK

AxtuBauis Automatic Heat Up (ABTomaTtuyHoro
nigirpisy)

AxtuBauis  Temperature Manager (MeHemxepa
Temnepartypy) (Warming Function(®yHkuia nigirpisy)
9 Maysa

10  Key Lock (BrokyBaHHs knasiLu)

11 IHAWKaTOp YBIMKHEHOT BUTSIKKM

AxTuBaLjist iHAMKaTopa 3abpyaHeHHs (inbTpis

12 Bubip/akTvBaLlis BUTSKKM

[vcnneit BUTSHKKM

[ucnneit  3abpyaHeHHst  ByrinbHoro/kepamiyHoro
hinbTpa - XMPOBMOBMIOBANBHOMO (inbTpa

13 CkubaHHs Hacu4eHHs ginbTpis

14 AkTuBaLif (YHKLT aBTOMATUYHOI BUTSKKM

BAXITMBA IHOOPMALIA

Bci  dyHkuii i€l BapunbHOi noBepxHi  po3pobneHi i3
[OTPUMaHHSM  HaicyBopiwmx Hopm  Gesnekn. 3 wiei
MPUYMHY:

* [lesiki ¢pyHKUii He aKTUBYIOTbCS, ab0 aBTOMaTUYHO
BUMUKAKOTLCS NPYU BiACYTHOCTI NocyAy Ha KoHdopkax,
200 Konu BOHU NOraHoO PO3TaLIOBaHi.

* B iHWwmMx Bunagkax akTvBOBaHi (yHKUii aBTOMATM4HO
BiKMIOYaTbCA Yepes [ekinbka CekyHn, komu obpaHa
(byHKUis BMMarae nOAAMbLIOrO BBOZY NapameTpi, a
HanalTyBaHHs He BiAOyBaeTbCs (Hanpuknag .. “YBIMKHITb
BapunbHy noBepxHio” 6e3 “Obepitb koHdopky” Ta “Poboya
Temneparypa’, un “OyHkuis Lock” abo “Timer’).

3avekaitte, 106 guMcnnei  BUMKHYBCS, MepLl  Hix
HabnmManTucs o KOHGOPKN.

YBara! Y pasi (Hanpuknag) TPWBanoro BUKOPUCTaHHS,
BMMKHEHHS! KOHGDOPKI He BiADyBaETbCS HeraitHo, ToMy Lo
TPUBAE €Tan OXOMOMKEHHS; Ha Aucnnei  KOH(OpoK

il . .
3'9BNAETECA CUMBON /1, AKuil BKasye Ha Te, WO Hapasi
TpuBae Lei etan. 3avekaitTe, Wob aucnneil BUMKHYBCS,
nepLu Hix HaBnMaUTUCS A0 KOH(OPKM.

OUCMNEN KOH®OPOK

Ha gucnnesx, Wwo BiAHOCATLCA A0 KOH(*)OPOK, BKa3yeTbCA:

DyHKLUiA 3HayeHHs

KoHdopka yBiMKHEHa I_l'
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Power Level (PieHb noTyxHocTi) ! '_:4",':'
Residual  Heat Indicator  (IHoukaTop /W]
3anyLLIKOBOrO Tenna) =
Pot Detector (etextop nocyay) ':'
®yHKuis Bridge Zone akTBoBaHa ,5'
®yHkuis Temperature Manager akTuoBaHa -
DyHkuis nayan I' I’
DyHKuis Automatic Heat Up F’,

(ABTOMaTWYHOTO MigirpiBy)

XAPAKTEPUCTUKU NOBEPXHI

o Safe Activation (Be3neuHa akTuaLiis)

MpucTpilt BMMKAETBCA TiMbkW 3@ HAsIBHOCTI KacTpyni Ha
KOH(popKax: MpOLEC HarpiBaHHA He 3anmyckaetbcs abo
nepepuBaETLCS B pasi BiACYTHOCTI abo BufaneHHs nocyay.
o Pot Detector (JetekTop nocyay)

MpucTpiit aBTOMATUYHO BM3HAYaE HaAsBHICTb KaCTpyni Ha
KOHGpopKax.

o Safety Shut Down (be3aneyHe BUMKHEHHS!)

3 wMmipkyBaHb  Oeaneku, KOXHa  KOH(popka  Mae
MakcUManbHuiA - yac  poboTn, SKUA  3anexuTb - Bif
BCTAHOBMEHOrO PIBHA NOTYXHOCTI.

e Residual Heat Indicator (IHaukaTop ocTaTouyHOrO
Tenna)

Micns BUMKHEHHS ofHiei abo LeKinbKox BapumbHUX 30H Ha
HasBHICTb 3aNLIKOBOTrO Tenna Bkadye cnewianbHui curHan

L - . [
Ha Aavcnnel BifnoBiaHOI 30HU Y BUrNAAi cumeony /-1,

BUKOPUCTAHHSA BAPUIIbHOI MOBEPXHI
Mpumitka: [ins aktvBauii Gyab-skoi dyHKuji, crnovaTtky
HeobXiaHO akTuBYBaTM NOTPIGHY KOHOPKY

® YBiMKHEHHS

KopoTko HaTUCHITb (BOTOPKHITLCS) ® ON/OFF (BBIMK/
BUMK)(1) BapunbHOi  MOBEPXHI/BUTSKKM:  3aropuUThCS

CYMBON ® FKWOo NPOJOBXMTI HaTUCKATK: BCi AOCTYMH
(YHKUii CTaHyTb BUOMMWAMM Ha AESKWiA Yac, micns 4oro
aKTUBHUMK  3anMLIaTbCsl MULE  OCHOBHI; iHWI MOXHa
BMKOPUCTOBYBATH, | BOHM ByayTb aKTMBOBaHI Mi3Hile, nif
Yac BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO.

BAXNUBO: Bci AOCTynHi chyHKUii OyayTb OCBiTNEHi
cnabKuM CBIiTNOM, WO CTaHe Ginbl iIHTEeHCUBHUM nuLIe
TOZi, KON BOHU OyAYTb aKTUBOBAHI.

HaTWCHITB Lo KHOMKY LLie pa3 Ans BUMKHEHHS

Mpumitka: LUs dyHkuia mae npioputeT Hap ycima
iHWKUMK.

© Bubip koHdopku

TOpKHITbCA  (HAaTUCHITL) 30HM Bubip/Oucnnen (2), wo



Bignogigae GaxaHil koHdopLi.

o Power Level (piBeHb NOTYXHOCTI)

BapunbHa nosepxHs Mae 9 piBHiB NOTY)XHOCT. TOPKHITLCA i
npoBeaiTb nanbLsmu no Maveni BuGopy (3):

y HanpsIMKy NpaBopyu, o6 36inbLUNTI piBEHb NOTYXHOCTI;
y HanpsIMKy NiBOPYY, 0B 3MEHLLMTY PiBEHb MOTYXKHOCTI.

BcraHoBneHuit piBeHb NOTYXHOCTI BigobpaxaTumeTbcs B
30Hi Bubip/Aucnnen (2)

o Power Booster (Migcuntoay noTyxHOCTi)
Bupib ocHalleHnin [OAATKOBUM PIBHEM NOTYXHOCTI (OKpiM

piBHs 1), KWl 3anMWAETbCA AKTUBHUM MPOTSroM 5
XBUMWH, MICAR  YOrO  MOTYXHICTb MOBepTaeThcs A0
nonepeaHLOro PiBHS.

TopkHiTbCA Ta npoBepiTb nambuamy B3noBx [MaHeni

BuGopy (3) (BMWe piBHA ') Ta aKTWBYITe MigcumioBay
noTyxHocti Power Booster (migcumnioBay noTyxHocTi).
PiseHb  Power Booster (migcunioBay  MOTYXHOCTI)

BinoGpaxaeTbes B 30Hi Bubip/Qucnneit (2) cumsonom 1~

o Taitmep KoHopok

®yHKUi TallMepa KOH(OPOK — Lie 3BOPOTHIA Bignik yacy,
SKUIl MOXHA HanawTyBaTh Ans KOXHOI KOH(OPKM, HaBiTb
0AHouacHo. Mo 3aBepLUEHHI0 BCTaHOBNEHOTO NEpioy Yacy
KOH(DOPKM ~ BUMUKAIOTLCH  @BTOMATUYHO | KOpUCTyBay
nonepeaXaeTbCs 3BYKOBUM CUTHAmNOM.

AxtuBavjis hyHKLji Timer KOHhOpOK

* TOpKHITbCS (HATUCHITL) 30Hy BuGip/Aucnneit (2) (piBeHb
MOTYXHOCTI, BIAMIHHWA Big Hyns)

* Hatuchits @ (6), wo Bignosigae koHdopLi

+  BukopucroByiite  cumBOnM + (5), wob
BCTAHOBWTW  TpuBanmicTb  Bigniky  Taimepa,  sika
BinoOpaxaetbcsi B 3oHilgmcnnei  (4); nig  uac

BCTAHOBMEHHS CUMBON @ (6) 6rmmae.

Mpumitka: 3avekarte 10 cekyHa, HE HATUCKAKOYM XOOHOI
iHLLOT kKoMaHaw, Wwob 3anycTuecs TaiiMep KOH(OPOK.

MpuMiTKa: AKLLO 3HOBY HATUCHYTU i YTPUMYBATH @ (6) ,
TaMep KOHOPKI CKUAAETCS.

Mpu OGaxaHHi, NOBTOPiTE onepauilo AnNA AeKinbKoX
KOH¢hOpOK:

AN KOKHOI KOH(OPKM MOXHa HanalTyBaTV PisHWA 4ac
TailMepa; Ha gucnnei (4) 3'ABMTbCA 3BOPOTHIA BiAniK
KOH(POPKI, 0BPaHOI B Lieit MOMEHT; SKLLO He byna Bubpara
XOOHa  KOH(popka, HaTuckatouu Ha  [ucnnen  (4)
BinobpaxaeTbcsi  3BOPOTHIM Bignik TaiMepa «STAND-
ALONE»  (OKPEMOIQ).  Pexum  BigoGpaxeHHs
3BOPOTHOrO BiAMNiKYy Takuil camuid, siK i B Taumepi
«STAND-ALONE» (auB. po3gin Taimep «STAND-
ALONE» y Be6-Bepcii Ljporo noci6Hmka).

Konu Taitmep 3aBeplwnTb 3BOPOTHIN BiafiK, BUOAETLCS
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3BYKOBMI CUrHaN i KOHOpPKa BUMMKAETLCS.
[1nsi BUMKHEHHs Timer:
+ 06epiTb KOHOpKY (2)

. . . [ ln
* BCT@HOBITb TpuBamicTb TaiiMepy Ha Af.LVLf, 3a

fonomoroo — + (5).

o Power Limitation (0BMexeHHs noTyHOCTI)

OyHkuis  Power Limitation (o6mexeHHs — NOTyHOCTI)
f03BONsE  HanawTysat poboTy npunagy, OBmexytoun
MaKcuManbHe CrOXWBAHHS Ta PErymniolyM MOTYXKHICTb
CMOXMBAHHS BCIX YBIMKHEHIX KOH(OPOK TakiM YMHOM, LLI06
3aranbHe  CMOXWBAHHA  BapumbHOI  MOBEpXHi  He
NepeBMLLYBan0 MakCMManbHWA  HanalToBaHWA  piBeHb
CrIOXMBaHHS eHepril.

MpumiTka: HanawTyBaHHA MNOBWHHO BiADyBaTMCS Ha

BUMKHEHI/ NOBEpPXHi, He HaTMCKalouM KHOMKY @ ON/OFF
(BBIMK/BUMK) (1), B MOMEHT nig'eaHaHHs nautv 00
enekTpomepexi abo Mia Yac NOBTOPHOTO YBIMKHEHHS Camoi
€eneKkTPOMEPEXi NPOTArOM 2 HaCTYMHUX XBUMMH.

[ns  HanawTyBaHHs Power Limitation  (o6mexeHHs
MOTY)XHOCTI):

* HaTUCHITb ( A ) (ki Bype 6mvmath nuwe npoTAroMm
NepLUMX 2 XBUMKH MICNS BBIMKHEHHS MPUCTPOLO)

* NPOAOBXYOYM YTPUMYBATK ( A ) HaTuCcKaiTe no yep3i
BCi 30HM Bwubip/Oucnnei (2) KoHdopok, NpoTU
TOLMHHWKOBOI CTPINKM, MOYMHAKOYM 3 MepegHboi MpaBoi
30HM (FR). KoxHe HaTuckaHHs —cynpoBOmKyBaTUMe
KOpOTKMA  3BYKOBWM curHan. [licos HaTuCKaHHS  BCiX
[MCNNeEiB (2) MOXHa BiAMyCTUTI KHOMKY:

(14)
(A) +

R

nicns uporo Ha aucnnei (2) 3agHboi nisoi 3oHn (RL) no

Yepsi BinobpaxaTUMyTbC CUMBOMM g , BKaayloun Ha
Te, L0 MOXHa BUKOHATV HanaLUTyBaHHS.
+ Bubepitb aucnneit (RL-2), nocnigoBHO NpoKpy4ymTe

MaHenb BuGopy (3), MOkM Ha aucnnei He 3'ABRATLCS

[ i
cnmsonn 18,
Ha aucnnei (FL-2) Bino6pasnTbCcs NOTOYHE HanaLITyBaHHS
3i 3HaYEHHSIMM, BKa3aHUMK B Tabnmuyi:



3HayeHHs Ha .
. MoTyxHicTb (kBT)
aucnnei
EI’ 74 kBT (HamawTyBaHHd 32
3aMOBYYBaHHAM)
1
I 45kBt

E 3,1 kBt

o6  3MiHMTM  HanawTyBaHHS
(oBMeskeHHs NOTYXHOCTI):

* HaTucHITb aucnnen (FL-2), notim npokpydyyiite MaHenb
Bubopy (3), wob

BMKOHaTV HOBe HanalTyBaHHs. LLjo6 36epertit 3pobneHuii

BMOIp, HATUCHITb KHOMKY @ ON/OFF (BBIMK/BUMK) (1)
Ha 2 CeKyHAW; BI MOYyeTe TPUBANWIA 3BYKOBUIA CUTHaN, LLO
NiATBEPAXYE 30epexeHHs HanalUTyBaHHs.

Power  Limitation

o Bridge Zones (noeaHaHi 30Hu)

KoHdopkn 3aBasku dyHkuii, Bridge 3patHi npautoaty
kom6iHoBaHUM CMOCOOOM, CTBOPIOIOYM €AMHWIA NPOCTp 3
O[HaKoBMM piBHEM MOTYXHOCTI. LA dyHKuUia po3sonse
roTyBaTW iXy HaBiTb Y KaCTPynsiX i CKOBOPIAKax BEMWKOrO
poamipy.

[MepenHio KOHGOPKY MOXHA BMKOPWUCTOBYBAaTW pa3oM i3
BiANOBIAHOI 3a[1HbOIO KOHOPKOK (1406 nepesipuTH, Ans
SKMX 30H nepenbaveHa Us (DYHKUiS, 3BEPHITbCS [0
iNOCTPOBAHOT YaCTUHM L{bOro NOCiGHMKA).

[ins aktvBayji hyHkuii Bridge:

* 06epiTb ofHOYacHO ABi KOHdhopkM, ki BM GyneTe
BUKOPUCTOBYBATH

* Ha pucnnei (2) «3apHbOi» KOHKOPKN 3'ABUTBCS CUMBON

I

« 3a poromoroto [Maneni BuGopy (3) moxHa Oynme
BCTAGHOBUTW pOoBOuMt piBEHb (MOTYXHICTb), skuil Oyne
BinobpaxaTucs Ha aucnnei (2) «nepeaHboi» 30HN

LLo6 BumkHYTM pyHKUito Bridge, poctatHbo noBTOPUTH
npoLeaypy BBIMKHEHHS

MpumiTka: TailMep KOHGOPOK, YBIMKHEHWI nig 4ac
BUKOpUCTAHHS  yHkuii  Bridge,  npussege  fo
aBTOMATUYHOTO BUMKHEHHSt 060X KOH(DOPOK; OCKiMbKM BOHM
BBaXaTMMyTbCH, Y LbOMy BUMafKy, opHieto 06'egHaHOI0
30HOI0.

o Key Lock (6rokyBaHHs KHOMOK)

BriokysaHHs  Key  Lock  possonse  3abrokysaty
HanalTyBaHHs noBepxHi, wWo6 3anobirtn BunagkoBomy
MOPYLUEHHI0 HanawTyBaHb, 3anviIal4n akTUBHUMU BCe
HanawToBaHi yHKLji.

AKTuBaList:

* HaTUCHITb ﬁ (10), Ains BUMKHEHHS NOBTOPITb OMepaLlito.

MpumiTka: SKWO nig Yac akTMBHOI (PyHKLii BrokyBaHHs
kHonok Key Lock, HaTucHyTa Oyab-sika iHwa dyHKLis,

cumBOIN ﬁ frmmartime, WO O3Ha4ae, Lo Ld (yHKUia
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BUKOPUCTOBYETLCS, i, SKWO HeobXigHO npautoBaty 3
noBepxHeto, i cnig BUMKHYTU.

o Automatic Heat UP (aBTomaTiynmii nigirpis)

OyHkuis  Automatic Heat UP (aBTomatuuHwin nigirpis)
[03BONISiE LUBMALIE AOBECTW MOTYXHICTb [0 GaxaHoro
piBHs. 3a gonomoroko Liei dyHKLi B MaTMeTe nepesary
BinbLL LWBMAKOTO MPUrOTYBaHHS CTPaB, ane He PU3MKYI4H
oTpUMaTW Migropiny CTpaBy, TOMy IO TemnepaTypa He
nepeBMLLye BCTAHOBMEHMI piBeHb. LA dyHKuis focTynHa

I
AN piBHIB NOTYHOCTI Big (! 0o 19 .
AxTuBaLis:

oz
* YBIMKHYBLLW KOHdbOpky, HatucHits T2 (7), Ha aucnnei

3'9BUTBCS CUMBON (2)‘"", o Bnumae, skuil Yepryetbcs 3
piBHEM MOTYXHOCTI, BCTAHOBMEHOHO 1151 KOH(OPKY.

MMpn 36inbLUEHHI PIBHS MOTYXHOCTI KOH(OPKM: (hyHKLiS
aBTOMATUYHOIO MIAIrpIBY 3aMMLLAETBCS aKTUBHOIO 3 HOBOKO
YCTaHOBKOK TemMnepaTyp;

lMpW 3MeHLUEHH PiBHS MOTY)XHOCTI KOH(OPKM: DYHKLIiS
aBTOMATMYHOIO NiAIrpiBY BUMUKAETHCS.

MpumiTka: SKWO OAHOYacHO 00paTh iHLY KOHEOPKY,

ez
cumeon T (7) aHoBy saroputbcs criabkum CBITMOM, i
MoXHa Oyne nepeitw, TakoX Ans uiei koHdopkW, 1o
aktvBauii  yHkuii; y Oyab-akomy Bunagky  yHKLis
3anMLLAeTbC aKTWBHOK B 30HI, Ans skoi BoHa 6Oyna
BCTaHOBEHa, sk BifobpaxaeTbest Ha aucnnei (2).

o Maysa

OyHkuis Maysa [o3Bonsie MpU3YNMHUTY Byab-sKy YHKLIHO,
YBIMKHEHY Ha naHeni, 3BOAAYN A0 HyNsi MOTYXHICTb
BapiHHA.

AxTuBaLis:

) ) ) [N
* HaTUCHITb I I (9), nicna yvoro BigobpasuTbes cumeon /1,
wo 6numae, Ha aucnnesix (2)

LLlo6 BUMKHYTH cpyHKLiO:

. HaTVICHinI |(9), 3aciTuTbes Mavens BuGopy (3).

* HaTucHiTe/mpoBediTe no MaHeni BuGopy (3), o6
BIAKITIOUMTI CDYHKLO.

MpumiTka: BIgKMTIOYEHHS BIGHOBMIOE Ti HanalTyBaHHs
nAUTY, Wo Bynu Ao naysu, NnuTa NPOJOBXYE NpaLoBaTh 3
TakKIMW Ke HanawTyBaHHAMM, Lo Oynn BCTaHOBNEH
paHile.

Mpumitka: skwo 3a 10 xBunuH GyHKUis nayan He byae
BUMKHEHa, MOBEPXHS BUMUKAETbCS aBTOMATUYHO.
MpumiTka: yHKLiA Nayan He BNNUBAE Ha BUTSKKY.

o BBimKHeHHs Taitmepa «STAND ALONE (OKPEMUW)»
OyHkuis Timer - ue 3BOPOTHIM BIAMK He3anexHo Bif
KOH(OPOK (Ta BUTSIKKM).

Talimep akTuBYeTbCS HaTUCKaHHAM Ha 3oHy/Oucnnen (4).

Bukopucrosyiite cumeonm — + (5), wob BcraHoBUTHM



yac Taitmepa, sikuit BigobpaxaeTbest B oHilucnnei (4)
Mpumitka: 3avekarte 10 cekyHa, HE HATUCKAKOYM XOOHOI
iHLLOT kKOMaHAW, Lwob noYaBcs 3BOPOTHIN BiAMiK.

Talimep MoxHa HanawTyBaTM Makcumym Ha 1 (rop) i 59
(xB.). Yac, wo 3anuwwacs, yae Bigobpaxatucs B 30Hi/
[vcnnei (4); B KiHUi 3BOPOTHOrO BIiAMiKy MpoOnyHae
3BYKOBUI CUTHaN.

Mpumitka: Konw 3B8opoTHMIA Bignik cTae MeHLe 10 XBUMuH,
nicns mepLioi uudpu B Tailmepi 3'9BNSETbCA (ikcoBaHa
TOYKa.

3HaueHHs Ha gucnnei

#4885

[1ns BUMKHeHHs Timer:
+ Bubepitb 3oHa/Jucnneit (4)

Yac, wo sanuwuscs

1rog. i 35 x8.

1xB.i35c.

-

* BCTaHOBITb TPWBANICTb TakMepa Ha Hynb L

ponomoro — + (5)

LLILf 33

e Temperature Manager (ynpaBniHHsI TemMnepaTypoo)
(Warming Function) (cdyHkuis nigirpisy)

Temperature Manager - ue GyHKUiS ynpaBniHHA, ska
[03BONSE NiATPUMYBATU TENNO Ha MOCTIHIN TemnepaTypi
Ha ONTUMAnbHOMY PiBHi MOTY)XHOCTI; ifeanbHO MigxoauTb
ans 3bepiraHHs roToBOi iXi B Tennomy craHi. ®yHKuis
Temperature Manager akTMByeTbCS NpW  MEpLIOMY

HaTUCKaHHi KHOMKK @é (8).
Ha gucnnei (2) koHdopkw, WO Npauioe B JaHuid vac y

pexumi Temperature Manager, 3'ABnseTbCs CUMBON o
MpumiTka: AKWO OAHOYACHO 0OpaTi iHWY KOHAOPKY,

cuMBON &E (8) 3HoBy 3aroputbcs cnabkum cBiTroMm, i
MoxHa Oyne nepeiTw, TakoX Ans Uiei KOHopkW, [0
aktvBauii  yHKkuii; y Oyab-sikomy Bunagky yHKLis
3anuIWAaeTbCs aKTWBHOW B 30HI, Ans skoi BoHa 6yna
BCTaHOBIEHa, 5K BiobpaxaeTbes Ha ancnnei (2).

HatucHiTb e pa3 &é (8), 06 BigKNIOUNTY Ta BUMKHYTH,

noku Ha fucnnei (2) He 6yae Bigobpaxatucs piBeHb .

Mpumitka: skwo B pexumi Temperature Manager
(Warming Function) npajtoe kinbka 30H, cnoyatky Bubepitb
noTpibHy 30HY 3a JOMOMOrOK 30HM BUOOPY (2). PyHKuito
TakoX MOXHa BUMKHYTM 3a gonomorot Maneni BuGopy

(3), ooBiBLUM piBEHb NOTYXXHOCTI [0 At .

BUKOPUCTAHHA BUTAXKA

® BBiIMKHEHHSA CUCTEMU BUTSKKM:

* YBIMKHITb BapunbHy MOBEPXHIO, K 3a3Ha4YeHO B po3aini
«BBIMKHEHHS» «BuKOpUCTaHHS BapUbHOT NOBEPXHIY.
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o LLIBMAKICTbL BCMOKTYBaHHSA (NOTYXHICTh):
MoBepxHs Mae 4 piBHA  LWBMAKOCTI

(noTyxHocTi)

BCMOKTYBaHHS! Bi f" Jilo] 5' .

TopkHiTbCA | NpoBeAiTh Nanbusmu no Maxeni Bubopy (3):
npaBopyY, Wob 36inblNTY piBEHb MOTYXHOCTI, NiBOPYY,
11106 3MEHLUMTY PiBEHb MOTYXHOCTI.

MpumiTka: BcraHoenerui piBeHb
BinobpaxaTumeTbCst B 30Hi Bubip/Qucnneit (12)

MOTYXHOCTI

e Power Booster (igcuntoBay noTyxHOCTi)

Butsxka mae 1 0ogaTkoBui piBeHb BCMOKTYBaHHS, SiKuii
HasuBaeTbcst Power Buster. BiH 3anexuTsb Big yacy i mae
TpUBaniCTb 5 XBUNMH.

LLlo6 BubpaTw 10ro, TOPKHITLCS Ta NPOBEAiTb ManbLsMu

B370BX [laHeni Bubopy (3) (Bue piBHSA Dl) nicns voro

]
3'9BUTbCA CMBON 1, Wwo Bnnmae.
Mpumitka: nicns  3akiHYeHHS  3BOPOTHOMO  BiAMiKY
MOTYXHICTb MOBEPTAETLCS 40 NONepeaHbO BCTAHOBMEHOTO
piBHS.

© ABTOMaTU4HMI pexum poboTu

Butskka yBiMKHE OMTMUMarnbHy LUBWAKICTb, Perymiowym
MOTYXHICTb  BCMOKTYBaHHS Ha MakCuMMarbHOMY  PiBHi
NPUroTYBaHH, L0 BUKOPVUCTOBYETLCSA HA KOH(OPKAX.

Konu KoHopkv BUMMKAIOTBCS, BUTSXKKA MiANaLLTOBYE
CBOI LUBMAKICTb BCMOKTYBAHHSI, MOCTYNOBO 3MEHLLYHOUM Ti,
TaKvM YYHOM YCyBaloum 3anuLLKOBi Mapy Ta 3anaxu.

LLlo6 akTvByBaTH Lit0 yHKL;t0:

HaTMCHin( A )(14).
[1ns BAMKHEHHS NOBTOPITb OnepaLiito.
MpumiTka: sKwo nig yac asTomaTtyHoi pobotn 3 MaHeni

Bubopy (3) BuOMpaeTbcs LWBWAKICTL Bif fq 1o q
aBTomaTuyHa poboTta npunuHaeTbes. FAkwo X BubpaHo
pexum Power Boster, aBTomaTiyHa poboTa BifHOBUTLCS
nicns 3akiH4eHHs BiAnMiKy 4acy, a TMM 4YacoM CMMBOM

( A )nponoamye Bnumatu.

MpumiTka: y BUNaaKy BUMKHEHHS! BapuibHOI MOBEPXHI 3
YBIMKHEHUM aBTOMATUYHUM (DYHKLOHYBAHHAM, BUMKHEHHS
BUTSIKKM BiAOyBaeTbCH aBTOMATUYHO, NOCTYMOBO.

® lHaukaTop 3abpyaHeHHs dinbTpiB

Ha BuTsKui Bka3yeTbCsi, KOmM HEOOXigHO BMKOHATW
0bcnyroByBaHHs (inbTpiB:

AN BYrinbHUX/kepaMiyHux  inbTpiB  ANS  MOFMMHAHHS
3anaxy: BMukaeTbest iHgukatop FILTER (13);

AN XupoBnoemnioBanbHoro dinbtpa: iHaukatop FILTER
(13) nounHae Gnumatu.

MpumiTka: Us yHKLiA BUMKHEHa 3@ 3aMOBYYBAHHAM (AMB.
AK BOHa aKTVUByeTbCS B naparpadi "AkTuBajs iHaukaTopa
3abpynHeHHs dinbTpiB”)



o CKupaHHs ingukaTopa 3abpyaHeHHs dinbTpiB

Micnst 0BcnyroByBaHHs inbTpiB (KUPOBMOBMHOBANLHUX Ta/
abo ByrinbHNX/kepaMiyHIX) HaTUCHITB i yTpumyiiTe FILTER
(13). BiH BMMKHeTbCS, Nepesanyckawyn Yac Bigniky
iHoMkaTopa.

® BBiMKHeHHs iHAMKaTopa 3a6pyaHeHHs dinbTPiB
Mpumitka: 3a3Buyait Len iHaukaTop BUMKHEHUNA.
LLlo6 akTuBYBaTH OO, BUKOHATW HACTYMHE:

* BBIMKHITb MOBEPXHIO 3 BUTSKKOKO @;

* KONW [1BUTYH BUTSDKKW Ta KOH(OPKN BUMKHEH], HATUCHITL
3oHy Bubopy (12)

* HaTUCHITL | yTpumyiiTe HOOD (11), noku Ha gucnnei (12)

He 3'sBnaTbCs nitepn L1 i LY, siki GyayTb Yeprysatucs.

= ByrinbHi/kepamiyri inbTpu ANs NOFMMHaHHS 3anaxy;

5 = X1POBIOBAOBANbHIUA (INbTP.

TABIUUI PIBHIB NOTYXXHOCTI

BYFINBbHIKEPAMIYHI ®INbTPU ANA NOrNMUHAHHA 3ANAXY

* HatucHitb Ha gucnnen (12), konw 3'aBuTbes nitepa E .
* HatucHitb FILTER (13), wo roputb nocTiiHo.

+ 3HoBy HaTucHiTb i yTpumyiiTe HOOD (11), w06
NiATBEPAUTM aKTMBALjil0 iHOMKaTOpa BYrinbHUX/KEpaMiYHUX
inbTpiB Ans

MOrMUHaHHA 3anaxis.

XMPOBNOBMIOBANBHUA ®INLTP

* HatucHitb Ha ancnnei (12), konu 3'sBUTbCS Nitepa l’:ﬁ .

+ Hatuchitb FILTER (13), wo 6numae.

+ 3HoBy HaTucHiTb i yTpumyitte HOOD (11), w06
nigTBEpAUTA  aKTUBAUil0  iHAWKaTopa  pinbTpa  Ans
MOMUHAHHS 3anaxy.

. . . . 3acTocyBaHHsA (BMXOAAYM 3 [OCBiAYy Ta HaBMYOK
PiBeHb notyxHocTi | Tunonoris BapiHHsA ¥ ( A AOCBIRY
roTyBaHHsl)
_ nia‘iM TemnepaTypu i NPOTArOM KOPOTKOro nepiogy Yacy
;'-’ LliBnake poasirpiBaHHs [0 LUBMOKOrO 3akumaHHs B pasi Bogn abo LWBWMAKOrO
Makc. po3irpiBaHHs Pi3HKX KyniHapHUX pivH
NOTYXHICTb - - .
1 NiAPYM'AHEHHS, MOYATOK rOTYBaHHS, XapiHHA MpOAYKTIB
E H YKaputi — kun'sTuTi Ay y ) P pony
- LUBWAKOTO 3aMOPOXYBaHH, LUBMAKE KUAM'AYEHHS
= E Migpym'sHeHHs -  obCMaxyBaHHS - |MiACMaXyBaHHS, MiATPUMKA IHTEHCUBHOIO KUMIHHS, BapuBO
B - KAM'ATIHHS - TpUnb i KapiHHs ik Ha rpuni (HeHazoBro, 5-10 XBuUnuH)
ucoka - - - -
; . , nifCMaxyBaHHsl, MATPUMKA HECUMBHOTO KUMIHHS, XapiHHA
NOTYKHICTb | y= = |[ligpym'sHEHHS - BapyBO - TyLUKyBaHHS! A YBaHHA, MIATPAMY : P
h :,' gk Ha rpuni (cepegwin Tpusanocti, 10-20 XBUMKH),
= =" |- obcmaxyBaHHs - rpUnb L
nonepeaHe nigirpisaHHs npunaaas
;f_? =) |BapuTvt — TywkyBaTV — nifKapioBaTh - TYWIKYBaHHA, MIATPMMKA  CrabKoro  KANiHHA, BapuBo
g-u rpunb (TpuBane), [yxe NoBiNbHe TyLIKyBaHHS NacT
_ |Baputn - kum'AaTMTM Ha MOBINbHOMY | TpMBani BapuBa (pucC, Coycy i nignueky, neyeHs, puba) B
CepepnHs 3’" BOTHI — 3ryllyBaTu - [yXe NOBIMbHE |KyMiHapHUX piguHax (Hamp., Boga, BWHO, OynbiioH,
NOTYXHICTb TYLUKYBaHHs! MOIIOKO), TOMAIHHS MakapoHHNX BUPOGIB
Baputt — kum’'STUTM Ha MOBINbHOMY | TpWBari roTyBaHHs (06'eMW MeHLIe oaHoro nitpa: puc,
P 3 BOTHI — 3rylyyBaTu - [yXe MOBIMbHE |COYCH, MIANMBKYM, MeyeHs, puba) B KymiHapHUX pigvHax
TYLUKYBaHHs! (Hanp., BoAa, BUHO, BYMbIIOH, MOMOKO)
PoatonneHHs — po3MOpoXyBaHH — .
. . pO3TOMMEHH Macna, AenikaTHe TOMMEHHS LUoKonaay,
ngTpUMKa  TENAUM - TOMAIHHA 3 . )
) PO3MOPOXEHHS Manopo3MipHIX Xap4OBUX MPOAYKTIB
Hu3bka [ofaBaHHsM Macna/BepLukis
MOTYXHiCTb Po3TONneHHs: — PO3MOpOXyBaHHS —|MiATPMMKA Tenna B HEBENMKMX MOPLisiX Tinbku L0
nigTpUMka TENAMM - TOMIMIHHA 3| NPUrOTOBaHOI i, MiATPUMKA TemnepaTypu nocygy Ao
[0[iaBaHHsIM Macna/BepLukiB CepBipOBKY, TOMITIHHS! | JOBEAEHHS A0 KOHAWLi Pi30TTO
BapunbHa noBepxHst B pexumi rotoBHocTi (stand-by) abo
] BMMKHEHa (MOXIIMBA HasiBHICTb 3aMMLLKOBOrO Tenna nicns
BUMK it |OnopHa noBepxHs ) L :
= 3aKiHYEHHs FOTYBaHHS, NPO LLO curHaniaye iHaukauis H-L-
0)
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4. TEXOBCNYIrOBYBAHHA

YBara! Mepen noyatkom Gyab-AKoi onepauii 3 YNILEHHA
abo  TexoGcnyroByBaHHS,  nepekoHauTecs, WO
KOH(OPKM BUMKHEHI i 0 namnouyka-iHavkaTop Tenna
He CBITUTbCA.

X [ins pornspy 3a BUpoBom aMB. 306paxeHHst B KiHLj
YCTaHOBKY, MO3HAYEHi LM CUMBOIIOM.

[ornan 3A BAPUIbHOKO NMOBEPXHEIO

o OumLeHHs iHAYKLiHOT NoBepXHi

BapunbHy naHenb cnig WACTUTM  NiCAS  KOXHOMO
BUKOPUCTaHHSI.
Baxnuso:

* He BukopucToyiiTe abpasvBHi 3acobu, MeTaresi ryoku.
[X BUKOpPUCTAHHS 3 YacoM MOXe MOLLKOAMTY CKIO.

* He 3acrocoByiTe nogpasHi XiMiyHi MuitHi 3acobu, Taki sk
cnpei ans neveit abo 3acobn An1s BUBELEHHS NNsiM.

+ HE BUKOPUCTOBYMTE MAPOBI OUUCHUKU!!!

Mlicns  KOXHOrO ~ BMKOPWUCTAHHS, —3anuliTe  NOBEPXHIO
OXOMNOZKYBATUCS Ta MPOYMCTITh i, W06 BUAANUTY Hakvn Ta
nNSMW, WO 3'ABUNUCA Bif 3anuwukis ixi. Liykop Ta npoaykTu
3 BMCOKAM BMICTOM LIyKpy MOLLKOKYIOTb BapunbHy
MOBEPXHIO, iX NOTPibHO HeraitHo BuaansTu. Cinb, Liykop i
MicOkK ~ MOXyTb ~ NOAPANATM  CKNSIHY  MOBEPXHIO.
BukopucToByiiTe M'Ky TKaHWHY, manepoBi PYLWHUKW Ans
KyxHi abo cnevjanbHi 3acobu NS OYMLYEHHS MOBEpPXHi
(noTpumyBaTmCS BkasiBok BupobHuka).

° X D OunLieHHs peepByapa Ans 360py piavHK:
[Mpn BMNagKoOBOMY i CUMBHOMY BWTOKY PIgMHW 3 KacTpyni
MOXHa CKOpUCTATUCS 3MMBHUM KranaHoM, pPo3TalloBaHUM
B HWXHil 4acCTWHi MPUCTPOI, LWO AO03BOMSE YHUKHYTY
BioknageHHs  Oygb-skux  3anWwKiB | 3micHioBaTy
OYMLLEHHS 3 JOTPUMAHHAM MaKCUMasnbHOTO PIBHS irieHN.
[ns Binblu NOBHOMO i PETENBHOrO OYMLLEHHS B MOXETE
MOBHICTIO 3HSTW HIDKHIN pe3epByap.

° X E OuuLeHHs MeTaneBoi peLliTku:

Tpath CRif MUTU YPYYHY rapsyolo BOAOK 3 HEMTPanbHIM
MUIOYMM 3aCOBOM | akypaTHO BMCYLLYBATH LLUOG YHUKHYTM
OKUCTIEHHS].

pornsan 3A BUTAXKOKO

© OUUILEHHS BUTSXKKM:

Mia yac ounweHHs BukopucToByiiTe BUKIIOYHO Bonory
TKaHWHY 3 HEITPANbHUM MUIOYMM 3acCOBOM.

HE BUKOPUCTOBYWTE IHCTPYMEHTY TA NPUNALM NIA YAC
OYMLLIEHHA!

YHuKkainTe  BUKOPUCTaHHS
BUKOPUCTOBYWUTE CMUPT!

abpaauBHux  3acobiB. HE

° XA DHornsap Xvposi ¢inbTpu:
3aTpumye YacTOYKM XUPY Bifi NPUroTyBaHHA ixi.

Woro noTpi6Ho oumLLyBaTH oMH pa3 Ha MicsLb (abo konm
cucTema iHaMKalii HacuuYeHHs inbTpiB BKA3ye Ha Lo
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HeoOXifHICTb), 3a [JOMOMOrOl0  HEarpecuBHNX  MUIOHMX
3acobiB, Bpy4Hy abo B MOCYLOMUIHIA MaLLMHLi 338 HU3bKOT
TemnepaTypu B pexuMi kopoTkoro umkny. Mpu muTTi B
NOCYAOMWAHIA ~ MalWHi,  XUpoBMA  INbTP  MOXe
3HebapauTiCs, ane 11oro  inbTpyBanbHi  BMacTUBOCTI
3aNLLAKTLCS HE3MIHHUMM.

° XB Oornag ®inbTp 3 aKTMUBOBaHUM BYrinnaM
(nmwe pns Bepcii 3 dinbTpauieto):

BiH nornmMHae HenpuemHi  3anaxu,  BWKNMUKaHi
npurotyBaHHaM ixi. [aHui BupidO obnagHaHWM
HabopoM (hinbTpiB ANSA NOFAMHAHHA 3anaxiB.
HacuyeHHs  inbTpiB  AnNa  MOMWMHaHHA  3anaxis
BiAOyBa€eTLCS NiCNst TPUBANOro BUKOPUCTAHHS 3aNeXHO Bif
mny KyXHi i perynspHocTi OYMLLEHHS
XMPOYNOBIOBaNbHOrO (inbTpy. PinbTpu ANS NOrMUHAHHS
3anaxis MOXHa pereHepyBaTi TepMiYHUM CrOCOOOM KOXHi
2-3 wmicaus B 3a3panerigb HarpiTin nedi mpu 200 °C
npotarom 45 xunuH. [NpaBunbHa pereHepaLis rapaHTye
NOCTIiAHY e(heKTUBHICTb (iNbTPYBaHHS NPOTArOM 5 poKiB.
YBara! He knagitb inbTpu Ha 4HO AYXOBKM, @ PO3MiLLyiATe
Ha [eKo Ha cepefiHil BUCOTI.



5. MATPUMKA

TABNULA YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

IHdhopmaLlinHmii kop

Onuc

MoXnuBi npu4nHu

Cnoci6 ycyHeHHs

30Ha ynpaBniHHs BUMUKAETLCS
yepes 3aHaaTo BUCOKY
TemMnepartypy

BHyTpilwHs Temnepartypa
€NEKTPOHHUX AeTanen €
3aHaJTO BUCOKOI

3avekalite, noku poboya
NOBEPXHS OXOIOHE, NepLL
HiX BUKOpUCTOBYBAaTH Ti
3HOBY

HenpuaatHa emHiCTb

Brpara marHiTHux
BNacTuBOCTEN

S3HiMiTb KacTpynto

IMpobnemu komyHikawii Mix
MpU3HaYeHNM Ans KopucTyBaya
iHTepcencom i Mopynem iHayKuji

[lo Moayns He nogaeTbes
€NEKTPUYHMIA CTPYM; LLUHYP
KMBIEHHS! MigKMYeHO
HenpaBubHO abo BiH
HecnpaBHNN

BigkntounTi noBepxHio Big
Mepexi Ta nepesipTe
NiOKMIOYEHHS

Ons BCiX iHWKX
noBiAoMIeHb Npo

[MoA3BOHUTY B TEXHIYHY CAYXOY i NOBIAOMUTY KOA MOMUIKA

NOMWIIKK

CNYXXBA TEXHIYHOI JOMOMOr U

lMepen Tm, sik 3BepHyTUCS B Cryx6y TeXHiuHOi fonomoru:
1. NepekoHawTecs, WO BY He MOXeTe CaMOCTiiHO YCYHyTV Npobriemy, CI1patoymnch Ha BKasiBki, onucai B “ MoLuyky

HecnpaBHOCTEN "

2. BUMKHITb Ta YBIMKHITb NPUCTPIiA, 0B nepekoHaTucs Lo npobnema byna ycyHyTa.
Akwo nicnsa BULe 3ragaHnx nepeBipok NpoGnemy He BAanocs YCYHyTH, 3BePHITLCA A0 Hanbnmkyoi Cnyx6u

TEeXHiYHOi JOnoMoru.
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Ocbl HyCKaynbiKTa OepinreH Hyckaynapabl KaTaH

KapjaranaHbi3.  OHOipywi  oCbl  HyCKaynbiKTafbl
HyCkaynapabl — OpblHAAMay —cangapblHaH — TyblHAAFaH
akaynap, 3akpiMgap Hemece ©pT  yWiH  ew®ip

KayankepLUinikTi MOMHbIHA anmanabl. byn Kypbinfbl Tek
Y/ kaFpaibiHoa Tamak  micipy YIWiH - naiganadyra
apHanfaH XeHe Tamak Micipy KesiHAe TyTiHAI copbin
anapbl. backa MakcaTTapga naipanaHyra Gonmaiidbl
(Mbicanbl, 6enMeHi XbinbITy YLLUIH). ©HLIPYLi 0Cbl OHIMA
Aypeic  naipanaHbay Hemece [Aypbic 6anTamayaaH
TYbIHAANTBIH XayankepLUinikTi MOMHbIHA anMangp!.

Byn eHiM oOKynbIKTaFbl cypettepae GepinreHHeH
o3relle IcTeTUKanblK ¢yHKUMAnNapFa ue Gonybl
MYMKiH, anaipa, XXyMmbIC icTeyi, TeXHUKanbIK Kbi3MeT
KOpCeTy XaHe opHaty Gipaei 6onagpbl.

e Hyckaynapabl MyKWST OKbIHbI3: OHAa OpHaTyfa, icke
KOCyFa XoHe Kayinciaikke KaTbiCTbl MaHbI3dbl akmapat
Gepineai.

o KypblinfbiFa anekTprik e3repicTep xacamaHpi3.

o KypbinfbiHbl OpHATNac OypbiH, OHbIH, ewdip GeniriHiH
3aKbiMpanMaraHblHa ke3 JkeTkiiHi3. bormaca gunepre
xabapnachin, opHaTyAbl TOKTATbIHbI3.

e OpHatnac 6ypblH KypbinFbiHbIH, 3aKbiMaaHOaFaHbHa
ke3 xeTki3iHi3. bonmaca aunepre xabapnacbin, opHaTyabl
TOKTaTbIHbI3.

@' OCbl

= TaHbameH  OenrineHreH  GenwekTepai
MaMaHAaHablpbINFaH aunepnepaeH Genek catbin anyra

6onaapl.

*: Oyn TaHbameH GenrineHreH GenwekTep Tek keibip
mogenbaepmeH  Bipre  KeTKI3ineTiH  KocbiMLa  Kepek-
kapaktap  Oombin  Tabbimagbl  XoHe  onapabl
www.elica.com KoHe www.shop.elica.com
caiTTapblHaH caTbin anyra 6onagel.

1. TEXHUKATBIK KAYINCI3AIK
EPEXEINEPI

/N XANNbI KAYINCI3AIK EPEXENEPI

EckepiHi3! Keneci Hyckaynapabl kaTaH cakTaHpi3: @ Kes
KenreH OpHaTy XYMbICblH OpHAaTnac OypblH Kypbinfbl
po3eTkadaH axblpaTbinybl kepek. ® OpHaTyabl Hemece
XeHOeyal eHAipyLiHiH HyckaynapbiHa XaHe XeprinikTi
Kayinciagik epexenepiHe calikec 6inikTi MamaH opbIHAaYbI
Kepex. Manpanaxy HyCKaybifblHAA 6ackawa
kepceTinmece, 6en eHiMHiH, ew6ip GeniriH xeHaeyre He
aybICTbIpyFa Gonmaiabl. ® 3aH bolibiHILa Byn eHiM xepre
Ty/ibIKTanybl Tvic. ® Kopnyc ilike kipicTipinred 6yn eHimai
po3eTkara KoCy MyMKiH 60nybl YLUiH KyaT kabeni KeTKinikTi
y3blH 6onybl Tuic. ® OpHaTy XyMbICTapbl KonaaHbICTarbl
Kayincisgik epexenepiHe CoWKec Kenyi YLIiH, MOHTaX
epexenepiHe caiikec, kepHey Il caHaTTaH acbin KeTkeH
Ke3qe anekTp KyaTbiHbIH, TOMbIK @XblpaTbinybiHa Keningik
OepeTiH, KonpaHyFa pykcaT eTinreH kem nonspnbl
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aBTOMATTbl aXblpaTKbIll OpHaTbINybl KaxeT. ® bBipHelle
poseTkanbl Y3apTKblWThl Hemece Oacka Aa y3apTKbiLl
cbiMaapabl KonpaHbaHp!3. @ OpHaTy asKTarnFaHHaH Kelli,
anektpnik  Genwektep opfaH opi  naipanaHylbiFa
KomxeTimai bonmaybl kepek. ® KonpaHy kesiHae ocbl eHiM
MEH OHbIH, KOIKeTIMA] BernLekTepi bICTbIK 60Mybl MYMKH.
Kbl3oblpyLubl dnemMeHTTepai ycTamaHpi3. e bananapabiH,
OCbl ©HIMMEH OliHamayblH KafaranaHbl3; KOnpaHbIC
KkesiHge KomkeTiMai Genwektep bICTbIK Gonybl MyMKiH
BonraHgbikTaH, Gananapabl  Kayincia  KalbIKTbIKTa
YCTaHbl3  XoHe onapgsb! KagaranaHbl3. °
Kapavoctumynstopnapsl MeH Kocymbl uMnnaHTTapsl 6ap
afampap WHOYKUMSMbIK NnuTaHsl naiganadbac GypbiH
KapanoCTUMYNATOPNapblHbIH - OCbl  ©HIMMEH  yinecimgi
€ekeHiH Tekcepyi kepek. e [laiiganaHy kesiHge xoHe ofaH
KeliH  OCbl  ©HIMHIH  KbI3Ablpy —3neMeHTTepiHe  Kon
TurisbeHis. e MainbikTap Hemece 6acka O KaHFbIL
maTepuanfapMeH kaHacyblHa kon 6GepMeHi3, eHIMHIH,
GapnblK KOMMOHEHTTEPI XETKIMIKTI cankblHAaraHwa epT
Kayni 6onagbl. e JKaHFblll MaTepuangapgbl ©HiMre
Hemece OHbIH XaHblHa KoiMaHbI3. @ KaTTbl Kbl3FaH TOH,
mainap MeH CyiblK Maiinap Te3 xaHfbil Gonagpl. Maiinbl
Tafamaapabl faibiHaay kesiHae cak GonbiHb3. ® Erep
nnuta GeTiHae XapblKTap nanga 6onca, TOk COFy KaymiH
fongbipMac YWiH eHiMai gepey OLWipiHi3. ® byn eHim
CbIPTKbl TaliMepMeH Hemece Gernek KalublkTaH 6ackapy
XyMeciMeH XyMbIC iCTeyre apHanmaraH. e [nuTa Tamak
nicipreHae oHOarbl Maiifbl Hemece TOHMaWabl Kapaychl3
Kangblpy KayinTi 6onybl xeHe epTke akenyi MyMKiH. ®
Tamak nicipy npoueciH kaparanan Typy kaxeT. Kpicka
nicipy npoueci yHemi 6akbinaHybl KaxeT. e ©OpTTi
ELIKALLAH cymeH elipy apekeTiH xacayra Gonmarngbl.
OHbIH OpHbIHA KYPbINFbIHBI ©LWIPIN, ©pTTi Kaknak He
epTKe TO3IMA| XanKblll MaTa CUSKTbl HOpcemMeH BypKeH;s.
® Opt Kayni: 3aTTappb! nicipy 6eTTepiHe KoimaHekI3. @ by
TasapTKbIWTapabl NainganaHbaHbi3, TOK COFy Kayni 6ap. @
MblwakTap, WaHbILKbINAap, KacklkTap HeMece Kaknakrap
CUSIKTBI MeTann 3aTTapabl nnuTafa canmaHbl3, cebebi
onap Kbi3bln KeTyi MyMKiH. ® KypbinfbiHbl xenire Kocnac
OypbIH: KepHey MeH KyaTTblH, pPO3eTkafaH KeneTiH KyaTka
Colikec KeneTiHiHe X®He po3eTKaHblH OnieMiHiH, fe
COMKeC eKeHiHe K3 XeTKi3y YLUH AepekTep TakTaiLlaHb!
(KYPbINFbIHBIH, TOMEHT XaFblHOa) OKbIHbI3. KyMaHIHi3
Bonca, BinikTi SNEKTP MamMaHbIMEH KEHECIH3.

MaHpbi3gbl: e [MaipanaHFaHHaH KemiH, nnuTaHbl Gackapy
KYPbIFbICbIMEH OLUIpiHi3, Taba fAeTekTopbiHa CeHOeH3. ®
Cy/bIKTBIKTbIH, Tachin KeTyiHe xon GepMeHi3, COHAbIKTaH
CYMbIKTBIK ~ KallHaFaHOa Hemece Kbl3fblpFaHga OTTbl
owwipiHi3. e Kpi3ablpy anemeHTTepi Kocymbl kesge Boc
kacTpenpepni xoHe Tabanmapgbl Hemece Ke3 KemnreH
biAbIC-asiKTbl Kanablpbin keTneHi3. o [licipy askTanraHHaH
KeMiH TUicTi nicipy ailMarblH eLwipiHi3. @ Tamak nicipy yLuiH
eluKaliaH amnioMUHMiA honbradbl naiganaHbaHbI3 eHe
anioMUHWIIre  oparFaH TaFampapfbl NnuTaFa  Tikenei
elKalaH KoiMaHbl3.  AMIOMWHWIA  epin,  BHIMiHi3re
TY3€NMeNTiH 31siH KenTipyi MymKiH. @ Taramaap canbiHFaH
KayalakTapabl — alWbiiMaraH  KydiHge — Kbl3gblpyra
Bonmaiigbl, onap xapbinybl Mymkin! Byn eckepTy 6apnbik
nnuta  TypnepiHe KaTtbicTbl. e Tesmety (Booster)



(DYHKUMSCHI  CUSIKTBI KOFapbl TOK [JEHreiliH  TamaKTbl
KyblpyFa —apHanmfaH Mail  CUSKTbl  Cy/bIKTbIKTapAbl
KbI3AbIpy YLUiH naitpanaHyra Gonmaiigbl. LlamagaH Tbic
Kbi3y KayinTi 6onybl MymkiH. MyHAai xaFaaiinapaa TemeH
KyaT AeHrefiiH nanganaHyblHbI3Abl YCbiHaMbI3. @ blabic-
asiKk Tikenen nicipy OeTiHe OpHaTbINybl X8He opTafa
TypanaHybl kepek. EllkaHgai xafpaiigja kactpen MeH
NNuTaHbIH, apacblHa 6acka 3aTTapabl KoMaHbi3. @ Erep
TemnepaTypa Xorapblinaca, eHiMHiH nicipy 6enikTepiHiH
KyaT [eHreili aBToMaTTbl TypAe TemeHaendi. e Tasanay
HeMece TEXHUKamblK Kbl3MeT kepceTy OolbiHwa ke3
KenreH XyMbICTbl XYPri3ep angblHaa allaHbl poseTkaaaH
TapTbin  HeMece Xeninik  axblpaTKbIWTbl  COHAIpIN,
KYPbINFbIHBI 3MEKTP XEMiCiHEH axblpaTblHpl3. ® Bapnbik
OpHaTy XoHe KyTiIM KepCeTy XYMbICTapblH OpblHAaFaH
Ke3e apKaLlaH XyMbIC KOnFabbiH KuiHi3. @ byn eximai 8
XactaH ackaH 6Ganamap, coHpai-ak (uaukanblk, Cesy
Hemece aKbln-oi KabineTTepi LWekTenreH agamaap Hemece
KYPbINFbIHBI NaifanaHy Taxipubeci Hemece KaxeTTi binimi
XOK afjampap onapfblH KayincisgiriHe »xayan OepeTiH
facka apfamHblH DaKbinayblHCbI3 HEMEce KypblrFbiHbl
Kayincia nanganaHy keHe OHblH KayinTinifiH TyCiHY
Typanbl Hyckaynap anmaibiHla KorngaHbaybl kepek. e
bananapoblH ~ ©HiMMeH OiiHamaybIH Kagaranan
OTbIPbIHpI3. ® Tasanay aHe KyTiM KepceTy XyMbICTapbiH
6ananap TuicTi 6akbinaycbi3 OpblHLamaynapbl Kepek. @
Erep eHim rasbeH Hemece 6acka OTbIHMEH XYMbIC iCTENTIH
e3re KypbinFbinapmeH 6ip yakbiTTa KongaHbinca, 6enme
KETKINIKTI TypAe XenpeTinyi kepek. e OHMHIH, ilWiH fe,
CbIpTbIH fa xui Tasanan otbipy kepek (KEMIHLE BIP
AVDA BIP PET): epkaluaH naiiaanaHy HyckaynbiFbiHaa
GepinreH Hyckaynapapl OpbiHAAHbI3. ® OHimai TasapTty
XeHe  cy3rinephi  Tasamay/aybICTblpy  epexenepiH
caKkTamay epT KayniH TyAblpybl MyMkiH. @ "OTneH Lwapny"
pexumiHge nicipyre kaTaH, TbiibIM canbiHagbl. @ ALbIK
OTTbI Malfanaxy cyarinepai 3akpiMaaybl XoHe epT KayniH
TyAbIPYbI MYMKiH, COHAbIKTaH OHAAW XaFfaiiFa elKaluaH
xon Gepinveyi kepek. e Mait KaTTbl Kbi3bin KeTin,
opTeHyiHe xon Gepmey YLiH Kyblpy KesiHe aca cak
GonfFaH xeH. e EciHisge 6GoncbiH! Byn KypbingbiHbiH
KorkeTiMai Geniktepi nnnuTa KOCynbl ke3ae biCTblK 6onybl
MymkiH. o EciHisge 6GoncbiH! OpHaTy asKTanmaca,
KYPbINFbIHbI  3NEeKTp eniciHe KocnaHbls. e HKeprinikTi
6unik opraHaapbl GekiTkeH, TYTiH LWbiFapyFa baitnaHbICTb
Kayincisgik TEXHMKacbl oHe Kayincisgik Lapanapbl
GoibiHLWa epexenep KaTaH caktanybl kepek. @ LLbiFaThbiH
aHFaH ayaHbl rasfblH Hemece 6acka OTbIHHbIH, XaHybl
HoTWkeciHOe nanga 6GonFaH TYTiHAI  WbIFApy  YLUiH
KonaaHbinaTbiH MypXanapMeH anfayFa bonmaiigbl. e
Top AypbiC OpHaTbINMaFaH ke3fe KypbinFbiHbl eLIKallaH
naitnanaqbaHpi3! @ KypbinFbiHbl OpHATY YLUiH TEK OHbIMEH
6Gipre GepinreH OypaHganapabl FaHa KONMAaHbIHbI3, an
Gipre Gepinmece, cailkec keneTiH GypaHganapasl caTbin
anbiHbi3.  OpHaTy — HyCKkaymbiFbiHA@ — KepceTinreHaen
y3blHObIKTaFbl  OypaHaanapgbl  KonpgabiHbi3. e  byn
OyibiMabl 3NEKTPNIK eMec SHeprusaaH XyMbIC iCTENTiH
Hacka KypbinFbinapMeH Oipre naiiganaHFaH kesge yu-
Xanparbl Tepic KbickiM 4 Ma (4 x 10-5 6ap) AeHreniHeH
acnaybl TMic. @ Byn HyCKaynblKTbl angafbl yakblTTa
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aHblKTamarnblK peTiHge kapay YLLiH cakTan Kol Kepek.
CaTbinaTblH, TackiMangaHaTblH He KewipineTiH xaFgania
OHbl BHIMMEH Gipre ycTay kepek.

AN ONEKTP BAWIAHbICbIHbIH,
KAYINCI3airi
e OHiMai poseTkagaH axblpaTbiHbia. e  OpHarty

KYMbICTapblH KOMAaHbICTaFbl OpHATy XoHe Kayinciagik
epexenepiH BineTiH, kacibn JanbiHLanFaH Kbi3meTkepnep
FaHa xy3ere acbipybl kepek. ® Ocbl Tapayaa kenTipinreH
Hyckaynapdbl — cakTamaraH  kaffaiga  ajgampap,
XaHyapriap Hemece Mynik VYLWiH eHgipywi 6aprbik
XayankepLuinikti ©3 MOWHbiHA anyaaH 6ac TapTagbl. e
KyaT kabeniHiH, y3blHAbIFbI NAUTaHb XYMbIC GETIHEH anbin
TacTay YLiH XeTKinikti 60nybl kepek. ® OHIMHIH TOMEHTi
XafblHAaFbl TaKTallaga KepceTinreH KepHeydiH, on
OpHaTbINaTbiH TYPMBICTbIK OpTajarbl KepHeyre Ccaikec
KeneTiHiHE KO3 KETKI3iHi3. e ¥3apTKblll CbiMaapAabl
naiganaHbaHpia. e JKepre kocy kabeni Gacka
kabenbaepre kaparaHaa 2 cM y3blH 6onybl kepek.  Erep
Oyn eHiM KyaT cbiMbiMeH xabgbikranmaca, 7200 Batt
KyaT YWiH 2,5 MM2 MUHMMangbl KOHAYKTOpP AvaMeTpiH
nanganaHbiHpI3; KOFapblpak KyaT —AeHrennepi  yiliH
avametpi 4 Mm2 Gonybl kepek. ® Kabenb GoibiHaarsl
Temnepatypa 50°C-TaH acnaybl kepek. ® byn eHim xenire
TYPaKTbl KOCblflyFa apHamnfaH, COHAbIKTAH OHbl Xenire
GekiTinreH ken NomCTi  KOCKbILWNeH KocblHbi3, on I
CaHaTTafbl KepHey aFfainapblHia XeniHiH, —TOMblK
axblpaTtbinyblHa Kkeningik GepeTiHaein 6onybl XoHe OHb
OpHaTKaHHaH KeliH OHait Kon XeTiMai 6onybl kepek.

e EciHisge O6oncbiH! Ogsapa kanFay  kabeniH
aybICTbIpYAbl KNWEHTTEPAI KONaay KbI3MeTiHiH, yakineTTi
ekKini Hemece ocbiFaH yKkcac Binikriniri 6ap Maman xypriyi
THic.

e EciHispe GoncbiH! Onektp xeniciHe Kaiita Kocnac
OypbIH, OHbIH AYPbIC XYMbIC ICTENTIHIHE KO3 XKETKI3iHI3,
opKalwaH KyaT KabemiHiH ~ AYpbIC  OpHaTbiNFaHbIH
TEKCEPIHI3.

KYATTbI LEKTEY: 6yn eHiM Makcumangbl KyaT LWeriH
(kBT) opHaTyFa MyMKiHAIK OepeTiH KyaTTbl LekTey
(yHKUMSCbIMEH XababIKTanFaH

OHimai xenire KoCkaH Ke3fe Hemece xeni KyaTbl ©3iHeH-
©3i  axblpan-kocbinFaH ke3ge (2 MuHYT iliHAe)
napameTpnepai bantay xymbiCbl OpblHAaMybl TUiC. ANEKTp
KYWECIHIH  KOPFaHbICbIH TaHAanfFaH KyaTTbl  LUEKTey
[ieHreiliHe caikeC opHaTbiHbI3. KyaT Lektey napametpi
YLLIH 0Cbl HYCKaymbIKTbIH, XyMbiC GeniMiH KapaHpI3.
TEPE3ENEP XWHAFbI: ©Himgai Tepese ceHcopnapbIHbIH
XXUHAFBIMEH 6ainaHbicTa KongaHyFa Gonagbl
(eHpipywi TapanblHaH keTkisinmengi). Erep Tepese
CEHCOpbIHbIH,  XMHaFbl opHaTtbinca (tek DUCT-OUT
(Mypxanbl) pexumiHge KONAaHbINFaHAA), KUHAK
opHaTbliFaH GernmMeperi Tepese xabbinFaH caifbiH aya
whiFapy coprbickl  TokTaildbl. Byn  XWHAK nen
KYPbINFbl  apacblHAarbl  AneKTpnik  GalnaHbICTbI
OinikTi XoHe MamaHAaHAbIPbINFAH TEXHUK OpHaTybl
kepek. Byn XWHAK KomnoHeHTKe dHe OHbl
KypbinFbiMeH  Oipre  naWganaHyFa  apHanfaH



Kayincisgik ~ cTaHpapTTapbiHa  cailkec  Genek
cepTudmkatTanFai 6onybl kepek. OpHaTy XyMbICbl
TYPMbICTbIK ~ Xylienepre apHanfaH aFbIMAaFbl
epexenepre cait opbiHAanybl TUIC.

ECKEPIHI3: XXUHAKTAFbI| eHimre xanfaHaTblH CbiM
aca TOMeH KepHeyaiH cepTudmkaTTanFaH Kayincia
Ti36eriniy (SELV) 6ip 6eniri 6onybl THhic. Byn
KYPbINFbIHBIH, ©HAIpYyLWici akKaynapFa XxaHe/Hemece
XWHAKTbl  pypbic  opHaTnayfa  GainaHbICTbI
TYbIHAANTBIH akaynappaH XoHe/Hemece
npoGnemanapaaH TyblHAaFaH KonaWcbi3gblK, 3aKbIM
Hemece ©pT yuWiH ewbip ayankepwinikti MOWHbIHA
anmainpbl.

/N OPHATY KAYINCI3ZIr

® OnekTp XoHe MexaHWKamnblK OpHaTy XYMbICTapblH
6inikTi MamaHaap opblHaaybl KEpEK.

e OpHatyabl Gactamac OypbiH: OHivai KopabblHaH
LUblFapFaHHaH KeiliH OHbIH, Xonaa 3aKbiMAanmMaraHbiH
TeKcepiHi3 XaHe npobnemanap aHblKTanFaH xarganiga,
opHatyabl  Gactamac  OypblH  AMNEpMEH  Hemece
TYTbIHyLbINAPFAa  KbI3MET  KOpCETy  OpTanblFbiMeH
xabapnacblHpI3; caTbin anblHFaH ©HiM OpHaTy anaHblHbIH,
kenemiHe ColKeC KeneTiHAirH TeKCepiHi3; KanTamaHbiH,
iWwiHoe  Kepek-kapakTapablH ~ Gap-xofblH  TekcepiHis
(Tacbivanpay oHait Bonybl YLiH, Mbicanbl, bypaHpanap
canblHFaH KaniublkTap, Keningik ceptudukarsl xaHe T.6.).
Onapabl LublFapbin, Kayincis xepae CakTaHbl3; OpHaTy
OpHbIHa XaKbIH XepAe po3eTka 6ap ekeHiHe ko3 KeTki3iHi3
o KopnycTbl opHaTyFa faiibiHaay:

* OHIMEi TOHA3bITY KypbINFbINapbiHa, bIAbIC KyFbILL
MalLWHanapra, XbiMbITKbILLTApFa, MELTEpre, Kip KyFbill
XOHe KenTiprill MallMHanapFa opHaTyFa 6onmaiigbl;
NAUTaHbl opHaTnac OypblH, LkadTa Keciktep Xacan,
KaHKanapabl  Hemece  yriHginep4i  MyKMST - anbin
TacTaHpl3.

« byn eHim ycren YCTIHE opHaTbinaTblH Xafganga
KanblHaObIFbl 2-6 cM BonatbiH; an ycten 6etimen BETTEC
CYHITIN opHaTbinaTbiH Xafganga 2,56 cm ycrenre
OpHaTyFa apHarfaH.

lnuta MeH KkabblpFa apacbiHAaFbl KalbIKTbIK anablHFbl
XaFblHaH keMiHge 5 M, GyitipnepiHeH keMiHae 4 cM xaHe
XOFapFbl kegeprifeH keminae 50 cm Gonybl kepek.

Epekwe Hasap aypapblHbi3: YCbIHbIMFAH  KaLUbIKTbIK
Mbican peTiHge KenTipinreH: yii-xainapgbl kobanay
KesiHae acy’ KypbinFbICbIHbIH, OHAIPYLUICIHIH, HyCKaynapbl
eckepinyi kepex.

* PeLMpKyNaUMsANbIK HYCKaHbl OpHaTyAbl OHTaiinaHabIpy
YLWiH xuhas HerisiHe ©HepKacinTik TOpAb
OpHanacTbIpaThbiH TECIK xacay yCbIiHbInabl.

* MaHpbi3gbl: 250°C  peifiHri koFapbl TemnepaTtypara
TeTen 6epeTiH 6ip KOMMOHEHTT abbicKaKk TbIFbI3AAFbILUT
(S) konpaHbIHpI3; opHaTnac OypbiH, XabbICTbIPbINATHIH
GeTTepai MyKuAT Tasanan, CiHiMAINIKTI HawwapnataTbiH
6aprbIK Hopceneppi anbin Tactay kepek (Mbicanbl, benrit
3aTTap, cakTay xabpbiKTapbl, Maiinbl Kip, CyilblK Mai,
YHTaKTap, ecki keniMHiH KangblkTapbl xaHe T.6.);
XKenimai xakrayabiH, 6ykin nepumetpi borbiHwa Bipkenki
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€TiN Xal KepeK; XEmniM XaFbinFaH COH ON KemnkeHwe 24
carart KyTiHi3.

o EciHizne 6oncbiH! BypaHganap MeH bicbipmanapasl 0C
HyCKaynapfa cait OpHaTnacaHbl3, aneKTp Torbl Kaymni OpbIH
anybl MYMKiH.

e EckepTy: eHiMAi Aypbic OpHAaTy YLWiH Kybbipnapasl
kereci cunattamanapbl 6ap XemimmeH o xenimaey
ycbiHbinagbl: DIN EN 60454 craHgapTTapblHa Coiikec
KeneTiH; oTKa Te3iMaj; To3yFa Kapchl TesimMainiri Tamalua;
TEMnepaTypaHblH, LUEKTEH Thic acepiHe TeTen 6epeTik;
TOMEH TemnepaTypaja KonpaHyFa 6omatbiH - akpun
HerisiHgeri kenimai KamTWTBIH kymcak cepnimgi MBX
ynaipi.

MEP3IM COHbIHOA TACTAY

Byn Kypbinfbl  KonpaHbinFaH —3nekTpoHAbIK
E XeHe  anekTpnik  KypbinFbinapra  (WEEE)
KatbicTel 2012/19/EC - UK SI 2013 Ne.3113
B £y nonanbik upekTvsackiHa cail TaHGanaHFa .

Ocbl eHiMai TacTaydbl THICTI Typhe OpblHAAHbI3.
Ocbinaillua  nanpanadyllbl — KoplafaH —opTa  MeH
[eHcaynblKKa KaFbIMCbl3  CanpapiblH,  angblH - anyra
kemekTecefi. ©OHimMaeri He inecne KyxaTTapgarbl OCbl
TaHba Oyn ©HiMHIH TypMbICTbIK KanablkneH bipre
TacTanmai, SNeKTp XoHe 3NeKTPOHbIK XabablKTapab!
KaiTa naitnanaHy yLUiH TUICTi XuHay nyHKTTepiHe xibepinyi
kepekTiriH - 6ingipeai. OHbl XeprinikTi  KOKbIC —Tactay
epexenepiHe colikec TactaHbl3. byn eHivgi naiganaHy,
KanmnblH KeMTipy XeHe KannbiHa KeMnTipy Typanbl KocbIMLLa
akmapaT any YLWiH OKeprinikTi  yoKkineTTi Mekemere,
TYPMBICTbIK  KangblKTapabl kMHay Kbl3veTiHe Hemece
©HiMaj caTbin arnFaH AykeHre xabapnacbiHbI3.

EPEXEJIEP

KypbinFbl keneci epexenepre cail xacanybl, CbiHaMybl
XOHe xacaKTanybl Kepek:

+ Kayincisgik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;* ©nimginiri: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « SMY: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

L¥PbIC MAVOANAHY ¥CbIHbICTAPbI

KoplaraH opTafa kenmeTiH acepai asalTy YLWiH AypbIC
naifanady Hyckaynapbl: Tamak nicipyai 6acTaraH kesne
KYPbIFbIHBI €H a3 Xblraamablkka KOCY Kepek XoHe OHbl
nicipy askTanFaHHaH kedtiH ae BipHelue MMHYTKa KoCymbl
Kyige KangbipblHbl3. XKblnaamabIKTel Tek TYTiH MeH Oy
ken 6onca faHa, LWYFbIN XaFpainapga faHa Tesgety
(Booster) dyHKLMSCHI apKbimbl apTTbpbiHbI3. MicTi asanTy
KYMECHIH ~ TMIMBI  KYMbICbIH  cakTay  YLiH, KeMip
CY3riciH(nepiH) KaxeT GomnFaHga aybiCTbIPbIN TYPbIHbI3.
Mait cyarici xaKcbl XyMbIC iCTeyi YILiH OHbl KaXeTiHwe
Tasanan TypbiHbI3. TUIMAINIKT apTTbIpbIn, LWYAbLlI a3anTy
YLLIH, OCbl HYCKayrbIKTa KOPCETINreH Makcumanasl Kyobip
vameTpiH naitganaHblHbI3.



2. MAUOANAHY
MNUTAHBI I'IAVIn,AnAHY

VHOYKUMANbIK - nicCipy  KyWeci  MarHuT  MHAYKUMSCH
buankanblK KyObinbiCbiHa Herisgeneai. byn xyieHiH
Heriari KacueTi KyaTTbl reHepaTOpAaH kactpenre Tikenen
xibepy Bonbin Tabbinagb!.

ApPTbIKWbINbIKTapbI: OnekTp nnuTanapbIMeH
canbICTbIpaTbiH Goncak, WHOYKUMSMBIK — nnuTa:
Kayincisipek: wbiHbl 6eTiHiH TemnepaTypacbl TeMeH
6onapgbl. Xbinpambipak: TamakThl T€3 apajia KblablpyFa
6onagbl. [denipek: nnuta GepinreH napmeHaepre gepey
xayan Gepesi. AHaFypnbIM THIMAI: CiHipiNreH KyaTTblH
90%-bl Kbl3yFa aiHanagbl. COHbIMEH KaTap kacTpen
NnUTafaH  anblHFaHHaH KeMiH, Kpidy  Gekep
naitaanaqbinMayb YLLUiH Kbidy 6epy Aepey ToKTaTbinagbl.

bIAbICTAPAbI KONOAHY

e blgbicTap

m Tek ocbl Genri  6ap
KOMNAaHbIHbI3.

MaHbI3gb!:

nnuta 6eTiHe 3aKbIM KenMeyi YLiH, MblHanapfa TbliibiM
canblHagpl:

* Ty6i Teric emec bigbicTap;

* Ty6i amManbaHFaH MeTann bigsicTap;

* nicipy naHeniHiK, 6eTiHe cbi3aT Tycney ywiH Tybi kegip-
OynbIp bigbICTap;

* bICTbIK KoCTpenpgepai xoHe Tabamapgbl NnUTaHbIH
6ackapy naHeniiH 6eTiHe Kotora Gonmargbl.

* VHAyKuMsnbIK kacTpengepaiH GapnbiFbl TiMAI emec,
oiiTkeHi onapablH Ty6i Tek xapTbinait heppoMarHnTTiK
maTepuangaH Typapbl! Koectpenpep MeH TabGanapabl
caTbin anfaHaa, MblHaHbl €CKepiHi3:

* Ty6i ToMbIFbIMEH (heppoMarHuUTTik MaTepuangaH Typagp!.
Oittnece, xbiny 6epy xoHe OGipkenkinik Tuimginiri a3
Gonappl, an kactpenpiH/TabanbiH 6eTki Temneparypach
Tamak, micipy YLLiH XeTKinikcia 6omnybl MyMKiH

KacTpenaepai

« Ty6iHoe anmtomuumii Bonmaybl Kepek, SWTnece biapic
Kbi36anibl kaHe OHbl MHAYKTOPRap TaHbIMaybl MyMKiH.

N ®

+ Ty6i Teric emec Hemece kegip-byabIp biAbIcTap.

« Onap WHOYKTOp MeH biAbIC apacblHparbl GainaHbic
OeTiHiH, aypaHbiH - asaiTagpl, TUIMAINIKTI  TeMeHpeTedi
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KoHe nicipy CanacblH HallapnaTtajpl.

%E@

|

- 4
eAnabIH ana AaiblHAANFaH bigbIC
KocTpengiH matepuanbl MarHuTTi eKeHiH Tekcepy YLUiH
Xail FaHa MarHuTTi naiganaHa anackls. Kactpenpepre
MarHnT  xabbicnaca, onap apamangbl.  AnabiHFbl
Tapayparbl KepCeTKiLUTEp OCbiFaH Aa KaTbICTbl eckepinyi
THic.

o blabic acTbIHbIH AypbIC AUameTpi

MAHBbI3[bl: erep kacTpengep Aypbic enwemae
Gonmaca, nicipy Geniktepi icke Kocbinmaiabl. Opbip
Xeke  DenikTiH - MWHUMandbl  AMAMETPREpiH  OChl
HyCcKaynblKTa 6epinreH TUICTi CypeTTepaeH KapaHbi3.

o Kyat yHempey

[uameTpi nicipy aiimarbiHa cail keneTiH kacTpenaep MeH
Tabanapabl nanganaqbiHbI3; Tek Ty6i xannak kactpengep
MeH Tabamapgbl KonpaHbiHbI3; - MyMKiH 6onca, micipy
KesiHge kocTpengepdi KakmakneH jkannaHbls; nicipy
YyaKbITblH a3aiiTy YLiH KeKeHicTepsi, kapTonTbl xaHe T.6.
a3 menwepaeri CyFa MICipiHi3; KbiCbIM micipriluTepai
KONZaHbIHbI3, OWUTKEHi Oflap SHEPrusi LbIFbIHBIH XoHe
nicipy yakbITbiH ofjaH api asaitTafpl; TabaHbl NnUTaparbl
CbI3bINFaH MiCipy anaHblHbIH OPTacblHa KOMbIHbI3.

TYTIH TAPTKbILL XXKENAETKILLIH
MAWOANAHY

Byn TyTiH WkIFapy XyMeciH Mypxanbl Hyckaga Hemece
cy3rini xaHe ilKi aiHanbiMbl Gap  peumpKynaLmusmbIK
HyCkafia konaaHyra 6onagpl.

Peunpkynaumsanelk xyieae Ae, Mypxansl xyiege fae
SpTYPNi  KOHAbIPFbINapFa  apHamnFaH  KOMKeTiMai
KWHAKTapablH  TOMbIK — GCCOPTUMEHTIH  kepy  YLLiH
www.elica.com XoHe www.shop.elica.com
BeDcalTTapblH KapaHbl3.

° @ Mypxanb! HycKa:

Bynap Gipkatap Kybblpnap (Genek catbin anblHagbl)
apKbinbl JanaFa LWbiFapbinagsl. ©HiMai auametpi aya
WhIFbICbIHA (kanFay craHeLi) cail keneTiH Kabblprara
OpHaTbIfFaH COpFbll Kybblpnapra xeHe caHplnaynapra
xXanraHpl3. Kybbipnap MeH onapablH enwemaepi Typansi
KOCbIMILA ~ aKmapaTTbl MypXanbl HyCKaHblH —OpHaTy
HYCKaymbIFblHOaFbl Kepek-xapakTapra KaTbICTbl NapaKTaH
KapaHpi3. Kybblpmap MeH  KabblpragaFbl  LWaFblH
OvameTpni  LWbIFbIC  TecikTepgi  nawganaHy  TYTiH
COPFbILTHIH, TMIMAINIMH TOMeHAeTei XaHe Wy AeHrediH
KypT  apTTbipagbl.  OcbiFaH  GainaHbicTbl  Bapnbik
XayankepLuinikrepaeH 6ac TapTbinagpl.

TyTiH copfbllw TUMiMAiniri Makcumangbl Gonybl yLiH: ©
Ky6blp KyObIpbIHBIH, Y3bIHAbIFLI 7 METPAEH acnaybl THic. ¢
Bapnbik 7 meTp 6oiibl Kybbip 90°-TaH apTblk emec eki


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

OypbinbicTad FaHa GonFaHbl xeH « @ 150 Mm guameTpai
(Hemece 222 x 89 MM TiKOypbIWTLI KUMaHbl) CakTayFa
YMTbINa OTbIPbIM, MypPXaHblH, AMaMETPIHiH, KypT e3repyiHe
6on BepmeHis.

° Peuupkynauusnbik Hycka:

CopbinFaH aya benmere Kaitta xibepinmec 6ypbiH apHaiib
Mall XeHe Mic CyarinepiHeH eTedi. ©HiM CTaHAapTTbl
opHaTyFa kaxeT Oapnblk GenikrepmeH Gepineai, aya
LIbIFbICHI KOPMYC HETi3iHiH anfbIHFbI XaFblHa OpHaTbINagbl.
Byn eHiM uic cyarinepiHiH, XUbIHTbIFbIMEH XababIKTanFaH.
KocbiMwa aknapat any YLWiH peLupKynauusnblk Hycka
KiTabblHbIH ~ Kepek-kapaKkTapFa — KaTbiCTbl  MapafblH
KapaHpbI3 (0Cbl HyCKaynbIKTbIH cypeTTepi 6ap 6eniriHae).
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3. MAWOANAHY
BACKAPY NAHENI

T. Kbiameri

Micipy naHeniH/TyTiH copfbiw xenpeTkiwiv KOCY/
OLIPY

Micipy anmakTapbliH TaHaay / [licipy aitMafbiHbIH,
auennei




[icipy KyaTblHbIH, AeHreiH aHe TyTiHAI copbin
LbIFapy XblngamabiFbiH (KyaTbiH) kebeiTy/asaiTy

Micipy KyaTbiHbIH, AEHreMiH XaHe TYTiHAI copbin
LbIFapy XblraaMabIFbIH (KyaTbIH) kepceTy
4 "STAND ALONE" TaiimepiH icke Kocy

[Ivcnneit:  "STAND ALONE" Taitvepi / nicipy
aiiMaKTapbIHbIH, TanMepi.

"STAND ALONE" TaitmepiHiH, / micipy aitMakTapbl
TanMepiHiH yakbITbiH kebeiTy/a3aiiTy

6  T[licipy ailMakTapbIHbIH TaiMepiH icke Kocy

Micipy aiimMakTapbl TaiMepiH icke KOCy MHANKATOPbI

7 ABTOMATTbI KbI3AbIPYAbI iCKe KOCy.

Temnepatypa peTTerilliH
pyHKLMSACHI)

9  Kigipty

10  TlepHe Kynmbl

icke Kocy (eckepTy

11 TyTiH COpFBILTbIH MHANKATOPbI iCke KOCYIbI

CyasrinepaiH, TonFaHbiH 6inaipeTiH MHAUKATOPAbLIH,
KOCbINybl

12 TyTiH coprbiwTbl TaHAay/icke Kocy

TyTiH copfbiw Ancnneli

Kemip/kepamuka cyariHiH, gucnneiti - Mait cy3riciHiH,

TONYyb!

13 Cya3riHiH, TonFaHbIH KOPCETETIH MHAMKATOPAbI KanTa
opHaty

14 TyTiH COPFBILTLIH aBTOMATTbl (DYHKUMACHIH iCKe

Kocy

X¥MbICTbl BACTAMAC B¥PbIH BINYIHI3
KEPEK HOPCENEP

Ocbl nnuTaHblH,  Gapnblk  yHKUMANapbl €H  KaTaH
Kayincisgik epexenepiHe cait GonatblHhali eTin xacanfaH.
OcblfaH baiinaHbICTbI:

* Kactpenpep xaHapfbiHbIH YCTiHe KOMbUIMaraHaa
Hemece  Aypbic  eMec  KolWbinFaHaa,  keWbip
¢yHKuMsAnap icke KocbinMangbl HemMece aBTOMATThbI
TypAe euwipineai.

« backa xargaiinapga 6enrini 6ip yHkumMs TaHAanmaraH
napameTpai  Kaxer eTce, icke Kocymbl (yHKUMsinap
aBToMaTTbl Typfe ewipinedi (mbicansi: "Selecting the
cooking zone" (Micipy aimarbIiH TaHaay) xeHe "Operating

temperature” (Xymbic  Temneparypachl), "Lock
Function" (Kynbintay yHKLMSACHI) Hemece
"Timer" (Taimep) (PYHKUMACBIHCHI3 — "MInTaHbl  icke
KocbiHpI3" ([icipy aimarbiH TaHaay) xeHe "Operating
temperature” (Xymbic  TemnepaTypachl), "Lock
Function" (Kynbintay yHKLMACHI) Hemece
"Timer" (Taimep) (PYHKUMACBIHCHI3  "MInTaHbl  icke
KOCbIHbI3").

Tamak nicipy aimarbiH naipananbac OypbiH, aucnnenain
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OLLIpINyiH KyTiHi3.

EckepiHi3! ¥3aKk MepsimMre nanganaHatbiH Xafpanga
(Mbicanbl), nicipy aiMarbl cankblHoaTy keseHinge Gonbin,
OCblHbIH, CanjapbliHaH BipaeH axblpaTbiiMaybl MYMKiH;
nicipy aiMarbiHbIH, AUCNNENiHAE OChl Ke3eHHIH Xypin

- L
XaTKaHbIH kepceTeTiH /-1 Genrici naitna Gonagbl. Tamak
nicipy anWmaFblH  naitganaHbac  GypblH,  AucnnengiH
oLLipinyiH KyTiHj3.

MICIPY AUMAFbIHbIH AUCMNENI

Micipy . a.VIManIHbIH aucnnennepiHge  MblHanap
kepceTineai:

Kbi3merTi MiH
Tamak nicipy aimarbl KOCynbl ;'_-:'
Kyat neHreni :' '_:4":':'
KanablK xblny nHankaTops! H
Kactpen aHbIKTafbiL ':'
Kenip aiimarblHbIH (yHKUUSACH! BenceHpi ,' 1
Temnepatypa peTTeriLi yHKUMACHI /N
KOCynbl

KigipTy dyHKumsch ;' ,'
ABTOMATTbI KbI3AbIPY PYHKLMACHI ;':,'
MMUTAHbIH TEXHUKATbIK
CUNATTAMAIAPGI

o Kayinci3 icke Kocy

OHiM Tek kocTpen Tamak nicipy anWmarbiHoa 6onFaH
Xafpainga fFaHa icke Kocbinagbl: elwKaHgan kactpen
Bonmaca Hemece onap anblHca, Kbl3[blpy MpoLeci icke
KOCbInMaiiabl He ToKTaTbInaabl.

e blabic geTekTopb!

OHiM Tamak micipy aimaFblHga  kacTpengiH bapbiH
aBTOMATTbI TYPAE aHbIKTanabI.

o Kayincisgik ywin ewipy

Kayincisgik ~ makcatTapbiHga — opbip  Tamak  micipy
aliMarblHOa — Makcumangbl  KYMbIC  iCTey  yaKbITbl
BenrineHeqi, on opHaTbINFaH KyaT AeHreriHe balinaHbICTbl
Gonagp!.

o KanabIK KbI3y MHAVKATOPbI

Bip Hemece GipHelle nmicipy aiMakTapblH eLWipy kesiHae

- . .. !
Kangblk  Kbldy TMICTI  aiiMaKTblH — Aucnnedinge /1

BenricimeH kepceTinesi.

MIUTAHBI NAWOANAHY

Eckeptne: Kes kenreH dyHkUuusinapabl icke Kocy angblHaa
KaXeTTi ailMaKTbl KOCY Kepek

® |cke Kocy

Micipy naHeniHiH/TYTiH COPFBILITBIK, XeNAETKILiH (D ON/



OFF (1) (Kocy/©wipy) TyitmeciH 6acblHpI3 (TYPTiHi3): @
TaHbachl xaHadbl; api Kapai 6acbin Typa GepceHis:
Gaprblk Konm keTiMai dyHkumsanap OGipHele cekyHaka
KepiHeai, cofaH keliH onapablH, Tek Herisrinepi GenceHgi
Bonbin Kanadel; KanFaHgapblH KypbinFbiHbl Naitdanaxy
ke3iHfe KelliHipek KonaaHyFa xoHe icke KocyFa Gonagbl.
MAHbI3[bl: GapnblKk KomkeTiMai (yHKUMsNap Tek
KapKbIHAbINbIFLI iCKe KOCbITFaH Ke3ae FaHa apTaTbiH
XapblK KapPKbIHAbINbIFbIMEH XapbIKTaHALIPbINAAbI.
Ouwwipy yLiH KaiTa 6acbiHbI3

Eckeptne: Byn dyHKumsHbIH, 6ackanapra KaparaHaa
6acbIMAbIFbI XOFapbl.

o [icipy aiimakTapbIH TaHaay
KanaraH nicipy 6enirie Tuecini TaHpay/kepcety (2)
aitmarblH 6acbiHbI3 (TYPTIHI3).

o Kyar geHreii

Mnutapa 9 kyat AeHreii 6ap. CaycakrapbiHblaabl TaHgay
)onarbl (3) 60/bIMEH TYPTIHi3 XXOHE CbIPFbITbIHbI3:

KyaT [ieHreiiH kebeiTy yLiH OHFa Kapai;

KyaT AeHreniH asanTy yLUiH conFa Kapai.

OpHatbinFaH Kyat geHreiti Tangay/kepcety aiMarbiHAa
(2) kepceTinep;

o Kyat kyweiTkiw

OHiM 5 MuHYT Bolbl Kocynbl GonaTbiH KoCbIMWa Kyar

neHreliive ue (I [OeHrediHeH KeWiH), ogaH KewiH
Temneparypa anmblHFbl OpHaTbIFaH MaHre
KaTapblnags!.

I}
CaycakTapbiHbi3abl Tangay xonarbl (3) GoibiveH (=I-
AEHrell XaHblHOarbl) KbIDKbITBIM, KyaT KYLUEWTKILTI icke
KOCbIHbI3. KyaT apTThIpFbIWThIH, feHredli TaHaay/kepceTy

; 1 - -
ailmarbiHaa (2) 1~ BenriciMeH kepceTinepi

o [licipy aiiMaFbIHbIH TaliMepi

"TMicipy aimMarblHbIH, TaiMepi" yHKuMschl TinTi apbip
nicipy aiimarblHa Bip yakbiTTa opHaTyFa GonatbiH Kepi
caHay MyMKiHgiri. KeseH COHbiHA@ micipy aimakTapbl
aBTOMATTbl TYPAE OLUei XaHe NaiifanaHylubiFa apHaibl
OblBbICTLIK curHan 6epinesi.

[icipy aitMafFbIHbIH, TaUMepiH icke KOCY (hyHKLMACHI

+ TaHpay/kepceTy almarbiH (2) (HenpeH backa Kyar
JeHreni) TypTiHi3 (6acbiHpI3)

« lMicipy alimarbiHa TVecini @ (6) TyiimeciH bacbiHpI3

« TailMep y3aKTbifblH OpHAaTy VYWiH ~— + (5)
GenrinepiH naitpanaubiHbI3, onap Alimak/kepcety (4)

Geniringe  KepiHedi; con  ke3ge @ (6) 6enrici
KbINbINbIKTaN Typazbl.

Eckeptne: 6acka ewbip nepmeH 6Gacnait 10 cekyHa
KYTiHi3, OcCblnaiiwa nicipy anMarblHbIH Taumepi icke
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KoCblnaabl.

EckepTne: @ (6) TyAmeciH TaFbl 6acbin, ycTan
TypcaHpi3, COn Micipy aiMarbiHbiH TaWMepi Kaita
opHaTbinagb!.

Erep kanacaHbI3, ocbl 3pekeTTi GipHewe nicipy
aliMaFblHa KalTanaHbI3:

Tamepai opbip nicipy aiimarbiHa 6enek opHaTyFa
Gonapbl; (4) pucnnenge nicipy aiMarblHbIH, Kepi CaHaFbl
con kesne naiga Gomagbl; erep ew6ip aimak
TaHpanmaraH Gonca, (4) "STAND-ALONE" (Benek)
TaMepiHiH, Kepi CaHafblH kepy YLWiH Aaucnneidi (4)
BacbiHpI3. Kepi caHaktbl kepcety pexumi STAND-
ALONE (Benek) Taiimep CusiKTbl (OCbl HYCKayMbIKTbIH,
BEE HyckacbiHoarbl STAND-ALONE  Timer (Benek
Tanmep) TapayblH KapaHpl3).

Tailmep Kepy caHayabl asikTaraH kesae, AblObICTbI cUrHan
LbIFaAbl XaHe nicipy anmarbl eLwesi.

Taiimepgi ewwipy yLwiH:

* (2) nicipy aimarbiH TaHAAHBI3

* TalMep yY3aKTbiFbIH "_l.l_ll_l MoHiHE —
KemeriMeH OpHaTbIHbI3.

+ )

o KyatTh! Wwekrey

"KyaTTbl wwekTey" YHKUMACH KypbIFbIHbIH, - KyaTTbl
Makcumangbl TYTblHybIH WekTey, 6apnbik GenceHai nicipy
aimMakTapbiHAa TYTbIHBINATBIH  KyaTTbl peTTey, micipy
naHeniHiH, annbl TYTbIHbINATLIH - KyaTbl GenrineHrex
MaKkcumangbl  TyTblHY — [eHreliiHeH —acnaiTbiHAbIFbIHA
Keningik peTiHae nanganaHyra MymkiHaik 6epeai.
Eckeptne: 6yn napametp nicipy naHeni ewwipyni, 6ipak
poseTkara KOCynbl kesfe Hemece po3eTkara Kaiita

KOCbINFaH COH, 2 MUHYT ©TKEHHEH KewiH @ ON/OFF (1)
(Kocy/eLwipy) TyitmeciH 6acy apKbinbl OpHaTbINybI TUIC.
KyaT wwekTeyiH opHaTy YLUiH:

( A )TyﬁmeciH BacbiHpI3 (0N KYpbINFbl icke KOCbIFaH
COH, arnFaLlKbl 2 MUHYT 6OVibl XbINbIbIKTaRabI)

. ( A ) TyMeciH 6ackin Typbin, nicipy ailMakTapbiHbIH,
TaHpay/kepceTy anMakTapbiHbiH (2) 6apnbiFbiH 6ip-
Gipnen cafrat TiniHe Kapcbl bGaFbiTTa Bachbin LWbIFbIHbI3,
Bacygbl angbiHFbl OH Xak aitmaktad (FR) GactaHbis;
apbip Bacypa AblObICTbI cUrHAn LbiFadbl, an Gapnbik
pucnneinep (2) 6GacbinFaH Kesge, TyiMedi xibepyre
Gonagbl:

(4
(A)+:

OCbl Ke3fe apTKbl con xak anmakTeiH (RL) aucnneni (2)



KepiHedi, on napameTpai opHata Gepyre GomaTbiHbIH

P I -
kepceTy ywin LJ xeHe t:’ enrinepiH  ke3ekneH
kepceTeqi.
¢ (RL-2) (apTkpl conm xaK 2) AucnnediH TaHAan,

caycarbiHbIi3abl Ancnneiige  LJxoHe Benrinepi
KepiHreHLue TaHAay Xonarbl (3) 60/bIMEH CbIPFbITHIHBI3;
[Ovcnnen (FL-2) (AngbiHFbl conm XaK 2) arbiMaarbl
napameTpai MblHa KecTeferi MOHAEPMEH kepceTeai:

Kepcetinren man  Kyar (kBT)
,_’7 7,4 kBT (epenki napameTp)
:,’ 4.5 kBT

E’ 3,1 kBt

KyaTTbl LWeKkTey napaMeTpiH ©3repTy YLUiH:

« Oucnneini (FL-2) (angbiHFbl con xak) 6ackin, caycakTbl
TaHAay KonarFbIMeH (3) XbImKbITY apKbinbl

XaHa napameTpai OpHaTbiHpI3. KacanfaH TaHAayabl

caKTay YLUiH, (D ON/OFF (1) (Kocy/©Lwipy) TyiimeciH 2
CekyHz Gachin TypbIHbI3; OPHATYAbIH, COTTI asiKTanFaHbIH
pacTay YLiH, y3aK AbIObICTbI CUTHan LWblFagbl.

© Kenip alimakTaph!

Bridge (Kenip) dyHKUMSCbIHBIH, apkacbiHAa  micipy
aiimMakTapbl 6ip KyaT [eHredingeri kanfbl3 aiMaKTbl
Xacal OTbIpbIN, apanac Kyiae XyMbic ictei anagpl. byn
(byHKUMS  yrIKeH kacTpengep MeH Tabanap TamakTbl
Gipkenki nicyiHe MymkiHaik Gepeai.

AnpbIHFbI Nicipy aiMarbiH TUICTI apTKbl ailMakneH apanac
navganaHyra 6onagpl (0ckl hyHKUMA Kail atmakTapaa 6ap
€KeHiH Kepy VYLIiH OCbl HYCKaymbIKTbIH CypeTTepiH
KapaHbi3).

Kenip thyHKUMSACHIH icke KOCY YLLiH:

* naipanaHfbiHbI3 KenreH eki nicipy aWmarbiH 6ip
yaKbITTa TaHAAHbI3

* "apTKbl" nicipy anmarblHbIH - gucnnedi (2) Lc’ GenriciH
kepceTeqi

* TaHpay XonafbliH (3) naiiganaHy apKbiibl XYMbIC
AeHreiliH - (KyaTblH) opHaTyFa Oonagbl, on "angblHFbl"
aiiMaKTbIH aucnneniHge (2) kepcetinegi

Kenip cbyHKUMSCbIH  ©LWLipy YLIiH iCke KOCy opekeTiH
KahTanaHpl3

Eckeprne: "kenip" (Bridge) dyHkumsicbl BapbiCbiHAa icke
KocbinatbiH Cooking Taimep (Iicipy aitmarblHbIH, TaiMepi)
nicipy aiiMarbIHbIH, aBTOMATTbl TYPAE OLLipinyiHe aKkeneai,
cebebi MyHOail kaFganga onmap  Kanfbls  anmak
komOMHaLwsChl peTiHae KabbinaaHagbl.

o [lepHenepai Kynbintay

lMepHe Kynnbl OpHaTbiNFaH yHKUMANapab! icke KOCymbl
Kannblhga KanablpFaH kese nnuTaHbiH napameTpnepiHe
Gaikaycbl3fa TMin KeTy apKbinbl Ke[epri KenTipyAiH anabiH
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anyra MyMKiHgik 6epegi.
Icke Kocy:

. ﬁ (10) TyitmeciH bacbiHpI3, LWipy YLiH npoLeaypaHbl
KanTanaHpis.
Eckeptne: nepHe Kynnbl 6encenai 6onFaH kesge Backa

ke3 kenreH dyHkuus bacbinca, ﬂ Benrici pyHKUMSIHBIH,
KYMbIC iCTEN TypFaHblH XaHe nicipy naHeniH nanganay
YWIH  OHbl  eWipy  KaxXeTTiiH  KepceTy  YLUiH
KbiMbINbIKTaAAbI.

e ABTOMAaTTb! KbIi3abIpy

Automatic Heat UP (ABTOMaTTbl Kbl3[bIpy) (PYHKLMSCHI
OpHaTbIfFaH KyaT [ieHrelliHe Tesipek KOn XeTkisyre
MYMKiHAiK 6epepi; 6yn dyHKUMSMEH TamaKTbl Kyigipin any
KayniHcia Te3 nicipyre Gonagbl, cebebi Temnepatypa

OpHaTbIfFaH AeHreiaeH acnanapl. byn dyHkums g XoHe

-
4‘3 aparnbIfblHAarbl KyaT AeHrennepi yLiH KormkeTiMai.
Icke Kocy:

)
* nicipy aitmarbl Kocynsl 6onFan keage T2 (7) Tyiimecin

BacbiHpI3, aucnneige (2) KbinbinblKTaFaH I'-" Genrici
nicipy aiMarbl YLLiH OpHaTbINFaH KyaT MOHIMEH Ke3ekTecin
KepiHepi.

Micipy aimarblHbIH KyaT [eHreili xofFapbinaFaH kesge:
"ABTOMATTbI KbI3AbIpy" (YHKUMSCHI *aHa TemnepaTypa
MaHimMeH 6enceHai 6onbin kanagbl;

nicipy anmarblHblH, KyaT [eHreili TOMeHAereH kesge:
aBTOMATTb! KbI3AbIpY yHKUMACHI OLipinesi.

Eckeptne: arbiMaarbimeH Bipre 6acka micipy aimarbiH Gip

)
yakbiTTa TaHnaraH kesge T (7) Tambachl Xapbik
KapKbIHOBIMbIFbIMEH KallTafiaH XaHadbl XeHe oCbl ailMak
YLWiH YHKUMSHBI iCKe KOCY apKblfbl iCTi xamnFacTbipyFa
Bonapbl; ke3 kenreH xaraanga, byn dyHKums, aucnnenge
(2) kepceTinreHaeil, e3i opHaTbinFaH aiMakTa GenceHpi
GonbIn Kanags!.

o Kigipty

Kigipty ~ cyHkumscel  nicipy — GeTinperi  GenceHpi
yHKUMANapab! KigipTyre, nicipy KyaTblH Henre Tycipyre
MYMKiHZiK Bepegi.

Icke Kocy:

[N
. ” (9) TyimeciH BacbiHbI3, gucnnenge (2) ! ! Genrici
KbINbIMbIKTaAAbI
OYHKLMAHBI @XbIpaTy YLUiH:

. I I (9) TyimeciH bacbiHbI3, (3) benrici xaHaab!

* (DYHKUMSHbI BLLipy YLiH TaHAay xkonaFbiH (3) bacbiHpbIa/
CUNaHbI3.

Eckeptne: axblpaTygaH keliH TyTiH TapTKbIWTbIH Kigipyre

OeyiHri - Kyinepi KannblHa — Kenepgi; TYTIH  TapTKbiL
KYMbICbIH ~ OypblH  OpHaTbiiFaH  MapameTpriepMeH
XanFacTblpagbl.



Eckeptne: erep 10 mMuHyTTaH keitiH "KigipTy" dyHKumsCh
axblpaTblniMaca, NnuTka aBToMaTTbl TYPAE eLuesi.
Eckeptne: Pause Function (Kigipy yHkumscel) copbin
LUbIFapy XyMbICbIHa BCep eTneiai.

o "BOJIEK" Taiimep

Taitmep (yHKUMACHI Micipy aiMaKkTapbiHaH (kSHe copy
aliMarblHaH) Teyencia kepi caHak 6onbin Tabbinagbl.
Tailmepai icke Kocy YWiH aiimakTbl/gucnnengi  (4)
6acbiHbI3.

Taiimep y3aKTbIFbIH OpHaTY YLLiH (4) aiimMakTa/aucnnenge

- + (5) kepiHeTiH 6enrinepiH nataanaHbiHbI3
Eckeptne: 6acka ewbip nepmeH 6Gacnait 10 cekyHa
KyTiHi3, ocbinailua kepi caHay bacTanagpl.

Tainmeppi makcumym 1 cafat 59 MMHYTKa OpHaTyfa
Gonapbl. AiimakTa/gucnneige (4) KanFaH - yakbiT
kepceTinesi; Kkepi caHay COHbHA@ AblObICTbI CUrHaN
ecTineai.

Eckeptne: KanfaH yakbiT 10 MuHyTTaH a3 bonFaH kesge,
TaitMepae GipiHWi caH eHri3inreH CoH, TypaKTbl KOpIHETiH
HYKTe naitfa bonagbl.

Kepcetinren maH KanfaH yakbIT

1 car 35 cek

1 muH 35 cek

Taiimepgi ewwipy yLiH:
* alimakTbl/oucnneingi (4) TaHoaHbI3

—_ . 71
* TallMep Y3aKTbIFblH + (5) kemrimeH Attt
€TiNn OpHaTbIHbI3

o Temnepartypa petreriwi (eckepTy yHKUUACHI)

Temnepatypa peTTerili Kbi3yAbl TypaKTbl TeMnepatypaga,
OHTalNaHAbIpbINFaH KyaT feHrediHae caktayra MyMKiHEiK
Gepepi; nickeH TamaKTbl XbiNbl KyiliHge cakTayra eTe

XaKkcbl. "TemnepaTypa peTTeriwi’ dyHKUMSChI &f (8)
TyMeciH 6ip 6ackaHaa icke Kocbinagbl.

Ei Genrici TemnepaTypa peTTErilli XyMbIC iCTEN xaTkaH
ailMakTbIH aucnneitiHge (2) naitaa bonagbl
Eckeptne: arbiMaarbiMeH bipre 6acka nicipy aimarbiH bip

yakblTTa TaHOaFaH kesfe &E (8) TaHbachl xapblk
KapKbIHABIMbIFBIMEH KaliTafaH XaHafbl XeHe oCbl aiiMak
YLLiH (PYHKUNSHBI iCKe KOCY apKbifbl iCTi XanfacTbipyFa
6onapbl; ke3 kenreH xarganaa, Oyn dyHkuus, aucnnenae
(2) xepceTinreHaeit, e3i opHaTbinFaH aiMakTa GenceHgi
6onbin Kanagsl.

« Ouwipy XoHe axblpaTy YLIiH @é (8) TyimeciH
[}

pvcnneipe (2) kepceTinreH geHrelt MaHi ! bonFaHwwa

Tarbl BacbIHbI3.

Eckeptne: erep "Temnepatypa petTeriwi" (Eckepty

(byHKUMSACHI) pexuMiHae OipHele pexum XymbiC icTen
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Typca, TaHgay aitMafbiH (2) TaHgay apkbifibl angbiMeH
KararaH aiMakTbl TaHAaHbI3; QYHKLMSHBI COHbIMEH KaTap

[} . ..
KbIDKbITY XonarbIMeH (3) kyatTbl LI aeHreiliHe AeitiH
anapy apKbirbl eLUipe anacba.

TYTIH COPFbILTbI NAWOANAHY

o TyTiH copy XyIeciH icke Kocy:
+ MNicipy naHeniH "nicipy naHeniH nainpanaxy" 6enimiHaeri
"Icke KoCy" TapayblHAa kKepceTinreHaen icke KOCbIHbI3;

o Copy XbingamabIfbl atbl):

TyTiH  copfbiwTa g XoHe g aparnbifbiHaarsl 4
XbingamablK (KyaT) aeHreiii 6ap,

CaycakTapbiHbi3asl TaHpay xonafbl (3) 6oiibiMeH
KbUDKbITBIHBI3: KyaT [eHreiiH kebelTy yLUiH OHFa Kapail,
an Kyat [ieHreriH asaiTy yLUiH conFa Kapan.

Eckeptne: OpHaTbinFaH KyaT [eHreiii TaHpay/kepceTy
aimarbiHga (12) kepiHepi

o Kyar KyuienTkiw

TyTiH coprbiw "KyaT apTTbipfbil” gen atanatblH Tafbl 1
KoCbIMIa TYTiH COpy [eHreiimeH jxababiKTanFaH; on
YaKbITMeH LUEKTENTeH XaHe on 5 MHYTKa co3blnagpbl.

OHbl TaHday YWiH caycaFblHbI3abl TaHAday Xonafbl

]
BolibiMeH (3) CbIpFbITbIHBI3 (b [eHreitiHeH BackachblH);

COHOa MblHa XbIMbINbIKTaFaH 6enri kepiHe: 1~ .
Eckeptne: Gec MMHYTTaH COH, KyaT GypbiH OpHaTbinFaH
[AeHreiire opanagpl.

o ABTOMATTbI PEXUM

Mnuta eH, cailkec XbinpamablKneH Kocbinaabl XaHe copy
CbIbIMABINbIFBIH NiCIPY aiMaKTapblHha naitganaHbinarbiH
makcumangbl nicipy AeHreniHe caikecTeHAipeai.

Micipy — aivakTapbl  ewipinreH  kesge,  COpbIN
LWbIFAPFLILITBIH, XblngamablFbl GipTiHAEN asaiibin, Kanablk
Cy MeH WiCTi o010 YLLiH Beltiimaenes.

Byn dyHKUMSHBI KOCY YLLIH:

( A )(14) TYMECiH 6acblHpI3;
AXbIpaTy YLUiH OCbl DPEKeTTi KaTanaHpI3.

EcKeane: €erep aBTomatTbl XYMbIC 6&prCbIH,C|a 8 XoHe

b’ apanblFbiHAarbl XbinfamablkTap TaHAay xonarbl (3)
KkemeriMeH TaHAanca, aBTOMaTTbl XYMbIC TOKTaTbinagpl;
an erep, Oip xafbiHaH, KyaT apTTbipfbll TaHAanca,
TaiMep yakbITbl asKTanFaH COH aBTOMATTbl KyMbIC

Xanracafpl, con apapja ( A ) Benrici XbINbinbIKTan
TYpagbl.

Eckeptne: erep nicipy naHeni aBTomatTbl XYMbIC iCTey
pexumi  Gencenai  GonFaH kesfe  ewipince, TYTiH
COPFbILUTHLIH, XenaeTkiwi GipTiHgen ToKTanabl.



o Cya3riHiH ToNFaHbIH kKepPceTeTiH MHAUKATOP

TyTiH TapTKbIW TEXHWKAMbIK KyTiM KepceTinyi KaxeT
6onFaH ke3ai kepceTepi:

Kewmip/kepamuka wic cysrinepi ywiH FILTER (13) wwambl
XaHagbl

Mai cyarici ywiH FILTER (13) wambl aHagbl xoHe
KblMblbIKTaNAbI

Eckeptne: 6yn cyHkuns openki napameTp 6oiiblHWa
axblpaTtynbl Gonagbl (oHbl icke Kocy XomblH "CyariHiH
TONFaHbIH  KOPCETETIH WHAMKATOPAbIH, icke KOCbinybl"
HeniMiHeH kepiHi3)

o Cy3riHiH TonFaHbIH KOPCeTyai KaiTa opHaTy
Cyarinepre  (maih  xaHe/Hemece  kemip/kepamuka)
TEXHWKANbIK  KblaveT kepceTkeH coH, FILTER (13)
TyiMeciH 6acbin TypbiHbI3; ON elweai fe, MHAWKATOp
caHarbILLbl KaliTa bacTanags!.

o CyarinepaiH _TonfaHbiH GingipeTiH MHAMKaTOPAbIH
KOCbINybl

Eckeptne: byn n1aukatop apetTe ewipyni Gonagl.

OHbl icke Kocy yLWiH 6aFaapnamanay yiUiH, MblHanapabl
OpbIHAAHbI3:

* nicipy NaHeniH icke KOCbIHbI3 (D;
* WbIFapy MOTOPbI MeH nicipy aiiMakTapbl ewwipyni 6onFaH
ke3ne, (12) TaHaay aitmarbiH 6acbiHbI3

« HOOD (11) TtyimeciH pgucnneiige (12) ke3sekneH

; 7 s .
KbIMbIMbIKTAATLIH 5 XoHe LI opintepi KkepiHreHie
6acbin TypbIHbI3.

-

F = keMip/kepamuka uic cy3rinepi; 5 = Mai cya3rinepi;

K©MIP/KEPAMUKA UIC CY3TINEPI

. E asybl kepiHreH keage aucnneiai (12) 6acbiHpi3

* TypaKTbl xaHraH FILTER (13) wambiH 6acbiHpI3.

* Kemip/kepammuka uic cyariciHiH, 6enceraipinreHiH pactay
yLwit HOOD (11) (TyTiH copFblLL) TYMECIH TaFbl
6acbIHbI3.

MAW CY3ricl

. Ll Xasybl kepiHreH kesfe aucnneigi (12) 6acbiHbI3

* kbinbinbiktarad FILTER (13) wambiH 6acbiHbI3.

* Mait Cy3riCiHiH MHAMKaTOPbIHbIH 6enceHaipinreniy pacray
yLwiH HOOD (11) TyiimeciH TaFbl 6acbiHpI3.

239



KYAT KECTECI

MNarpanady (tamak paiibliHgay —Taxipubeci MeH

Kyar Aeured Mlicipy Typi afeTTepiHe GanaHbICTbI)
_ Tamak TemnepaTypachiH KbiCka yakbIT illiHge cy KaiHay
;'-' Te3 Kbi3abIpy HYKTECIHe [eiliH keTepefi Hemece TamaK CyWbIKTbIFbIH
Ma;;cwmyM T€3 Kbl3ablpagb!
yat T
E- ;:’1 Kybipy - KaiiHary Kbl3apTy, n|c[pyn| 6actay, KaTblpbinFaH Tarampapgbl
KybIpy, T3 KalHaTy
;,y E KbisapTy - Kyblpy - KailHaTy - OTKa|Kbi3apTy, Te3 KaiHaTty, nicipy xoHe oTka kaktay (5-10
o-u KakTay MUHYTTBIK KbICKa yaKbIT ilLiHAE)
Kolapibl P . — 1020
yat o 0 |Kisapry - nicipy - Gyicreipy - kywipy - Kbiaapty, Gasy KaiiHary, nicipy xeHe oTka KkakTay (10-
P | MWHYTTBIK OpTaLLa yaKbIT iLiHAe), KocbiMLa Kyparnaapabl
0TKa Kaktay
angblH ana Kpi3ablpy
qg Mlicipy - ByKTBIpY - Kybipy - OTKa KaKTay OyKTbIpy, a3fan KaiHary, nicipy (y3aK yakbiT), MakapoH
= TY30bIFb
5 1y |Tlicipy - Gasy Kaiary - Kolonary - y3aK_ nicipy (kypiw, coycTap, KybipbinFaH eT, Ganbik),
Oprawa | -1 e CYMbIKTbIKTAp (MbICanbl, Cy, aparn, copna, CyT), MakapoH
lyat Py TY30bIFbI
= o |Nicipy - Gasy Kaitvaty - Kowonary - y3aK nicipy (6ip nutpaeH a3 KVGHEMLLepZ KypiL, coycrap,
i | o KyblpbinFaH €T, BanblK), CyibIKTbIKTap (Mbicanbl, Cy,
pTy Luapan, copna, cyT)
s} 8 Epity - XibiTy - XbInbl Kyiige cakTay -|capbiMandbl €piTy, LIOKOMaaThl Xainan epiTy, LafblH
) 1 -L apanactbipy eHimaepgi Xi6iTy
TOmeHri - : Gonikreni
iyar 0 |Epiy - %6iry - Keuml Kyige cakray - ¥aHa MiCKeH TaFaMHbl  Kilukene GenikTepiH Xwinbl
‘9 KyWiHOe ycTay Hemece TaFamfbl VCbHyFa 6onatbiH
= apanactbipy
Temneparypaga ycran Typy XaHe KpemM-pu3oTTo
_ Mnuta kyTy Hemece ewipy pexuminge 6onagbl (H-L-O
Py ;'_ .’ Betki 6enikke Konaay kepcety apKbinbl curHan GepineTiH Tamak nicipyneH KediH Kanybl
MYMKiH KanablK Kbi3y)

4. TEXHUKANDbIK KbISMET

KOPCETY

EckepiHis! KaHpaii pa 6ip Taszanay He TexHMKanblK
KbI3MET KepceTy XyMbICTapbl anfblHga Tamak nicipy
alMaKTapbIHbIH
MHAWUKATOPbI COHTEHIH TEeKCEPiHi3.

ewwipyni

€KEeHIH  XoHe KbI3y

OHiMre TexHMKarnbIK Kbl3MeT KepCeTy YLUiH opHaTy
COHblHAa Ocbl TaHDameH OenrineHreH cypeTTepai

KapaHpl3.

NIUTAFA TEXHUKATbIK KbIBMET

KOPCETY

© VHAYKUUANbIK NNKTaHbI Tasanay
[nuTkaHbl ©p NaifanaxFaH caiibiH Tasarnan Kot Kepex.

MaHbI3gb!:

+ ABpaausTi rybkanapgbl, Wato rybkanapbiH naiiganaqyra
Gonmaiigpl. Onapabl naipanaHcaHbis, yakpiT eTe Kene
LbIHbI 3aKbIMAAHYbI MYMKH.
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+ Xabblk new 6ypikkiwTepi Hemece Aak Ketipritep

CUSKTBI  TITIDKEHAIPTILL  XUMMSANBIK  KyFbIll  3aTTapabl
KonaaHbaHpI3.
. BYMEH TASANAFbILWTAPObI MAADANAHYFA
BONMAMABI!

Op nanpanaHFaH cailbiH, Tamak KangblKTapbl MeH
[aKTapblH KETIpy YLUiH NUTaHbl CankblH api Tasa KyhiHae
yCTaHbI3. KaHT Hemece KaHT MenLLepi XoFapbl Taramaap
NnUTaHbl 3aKbIMAaRabl XaHe onapabl Aepey KeTipy Kepek.
Ty3. KaHT aHe KyM LiblHbl DeTkenAi 3aKbiMaaybl MyMKiH.
MnuTaHbl Tasanay YLiH Xymcak WwybepekTi, karas cynriHi
Hemece apHaibl Kypanaapfp! nanganaHblHbI3
(©HpmipyLLiHiH, HyCKaynapblH KafaFanaHbi3).

° X D CyMbIKTbIK XWUHay apHacbIH Tazanay:

Erep kocTpenaepaeH CyiblKTbIKTap kenm Merwepae
Balikaycbiafa Terince, OHbl KanablKTapabl KETipy XoHe
Ta3anbIKTbiH, MakcuManabl [eHrediH kamtamachbis ety
VILIH ©HIMHIH, TybiHgeri cy Tery KnanaHbIMEH aFbi3bin
xibepyre 6onap!.

TonbiK %oHe TepeH TasapTy YLUiH TOMEHT CYMbIKTbIKTI



XKWHay apHacblH TOJbIFbIMEH anbln TacTayfa Bonagpl.

° x E Metann Topab! Tasanay:

Top bICTbIK CyMeH xoHe OeiiTapan XyFblll KoCMaMmeH
KOMMEH JKybINbiM, OfaH KeniH TOTbIKTaHyAblH andblH any
YLLIH TOMbIK KeNTpinyi Kepex.

TYTIH COPFbILWITbIH XENQETKILLIHE
TEXHUKANbIK KbIBMET KOPCETY

o TyTiH COpFbIWTLIH XenaeTKiliH Tasanay:

Tasanay yLiH TEK 6eititapan cabblHFa ManbiHFaH AbIMKbIN
LwyBepekTi nainaanaHbiHbI3.
TA%AHAF biLl ACHAJ'ITAPﬂbI
MAWOANAHYFA BONMAWABI!
AbBpa3auBTi KypampacTapsl 6ap eHimgepai naipanaHyra
Gonmaiiasl. CUPTTI MANOANAHYFA BONMAWABI!

HE K¥PANOAP[bI

° XA Maw cyariciHe TeXHMKanbIK KbI3MET KepceTy:

Tamak nicipy KesiHae WbIFaTbiH Mail GenwekTepiH
TapTbin anagpl.

ArpeccuBTi €Mec Xyy KypanfapbiH naiinanaHa oTbipbim,

5. KONAAY KbI3SMETI
AKAYTbIKTAPbI XOH0 KECTECI

KONMEH HeMece bifbIC XyFbilUTa TOMEH Temnepatypaja
X8He KbiCka UuKnae aibiHa 6ip peT (Hemece CyariHiH,
TONFaHbIH KOPCETETIH Xyie Tazanay KaxeTTiriH kepceTkeH
Ke3ae) Kyy KaxeT. blabic XyFblluTa TazanaHFaHHaH KemiH
MeTann MaW CyariCiHiH Tyci OHbIn KeTyi MyMkiH, 6ipak
OHbIH, Cy3y cUnaTTamanapbl e3repiccia kanagpi.

° XB Kepamukanblk ~ GenceHgipinreH kemip
Cy3riciHe  TeXHMKanblK KbI3MeT KepceTy  (Tek
PeumpKynALMANbIK HYCKA YILiH):

Tamak nicipy KesiHOe LWbIFaTbIH XaFbIMCbI3 MicTepai
xosAbl. ©Himpe mic cyarici 6ap.

¥3aK YyakblT KonfjaHFaHHaH KeWiH cyarinep uicTtepre
KaHbIFybl MYMKiH, 6N nicipineTiH Tamak TypiHe xaHe Mait
CY3riCiHiH, MaiaaH KaHWanbIKTbl Wi TasanaHaTbiHbIHA
GannaHbicTbl. Mic cyarinepin 45 muHyt 200°C  pemtin
Kbl3ablpbliiFaH newTe ap 2/3 aipa TepMusnblK aaicneH
KannbiHa kentipyre Gonagbl. CyariHi Aypbic KanmnbiHa
KenTipy OHbIH 5 XbIn 60l Y3AIKCi3 TMIMA] KyMbIC iCTEYiH
KamTamacbI3 eTef.

Eckepinia! Cysrinepai xabblk newrtiH, TyGiHe emec,
apanblk GUiKTiKTe opHanackaH Hayafa CarnblHbl3.

AKnapartTbIK Kog Cunatramacbl

blkruman cebenTepi LWewimi

MpmeH aimalbl LWamagaH Thic

OnekTporAbll blniwekTepail

laiTa naiganaH6ac 6lpbIH

6ainaHbic alaynapbl

Hemece alayribl

Exc xolapbl Temneparypala iwiHgeri Temnepatypa Tbim nnutaHbll canlbiHaalaHbiH
GannaHbICTbI [wepi xolapbl KITilia

=ad=1 KouteiHep lAnecnenai MarnuT lacueTi xolaniaH KicTplnai anein Tacralbi3

,,,,,, ManganaHyLwbl uHTepdeici MeH | Mogynbre lyat kenin TiplaH xol; | MnnTaHbl 3NeKTp XeniciHeH

E-5 MHAYKUMS Moayni apackiHpalbl | lyaT kabeni Alpbic xanlanbalaH | anbin Tactan, baitnaHbiCTb

Tekcepilia

Bacla [aTe curHangapbl
(win

TUTbIHyLLIbIJ'Iap,ClbI lonpgay IbI3MeTiHe lolblpay Lanbimn, laTe koAbl Typasbl ecen 6epiDi3

T¥TbIHYLWbINAPObLI KONAAY KbI3METI

TiTbiHyWbINapab! lonaay [biaveTiHe xabapnacy angsiHaa

1. "Alaynapgp! xot0" 6lnimiHe X(riHy aplbinbl MIceneHi weLly MIMKIH eMec ekeHiHe ki3 XeTkiailia.

2. llpbinbiHbI [wipin, MiceneHil [3airiHeH XoibinlaHbiH He XoiibinMalaHblH Tekcepy [LLiH OHbl [aiiTa ockilbi3.
Erep TekcepynepaeH keiiH alay xoibinmaca, el xalbiH TiTbIHyWwbInapabl longay optanbilbiHa Xabapnacblilbi3.
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Jérgige tépselt juhendit. Tootja ei vdta vastutust selles
kasutusjuhendis toodud nduete eiramisest tulenevate
seadmega seotud probleemide, kahjude véi tulednnetuse
korral. Seade on mdeldud (ksnes kodus toidu
valmistamiseks ja sellest tuleneva suitsu/auru dratémbeks.
Muul eesmérgil kasutamine ei ole lubatud (nt ruumide
soojendamiseks). Tootja ei vastuta ebadige kasutuse véi
vale seadistuse eest.

Seadme valimus vdib erineda selle juhendi joonistel
naidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised
on sellest hoolimata samad.

e Lugege juhised hoolikalt 1abi. Need annavad olulist
teavet paigaldamise, kasutamise ja ohutuse kohta.

o Seadme elektrisiisteemi ei tohi muuta.

e Enne seadme paigaldamist kontrollige, et Ukski selle osa
ei oleks kahjustatud. Vastasel juhul teavitage edasimiitijat
ja arge toodet paigaldage.

e Enne seadme paigaldamist veenduge, et see on terve.
Vastasel juhul teavitage edasimiijat ja arge toodet
paigaldage.

@' selle

simboliga tahistatud esemeid saab
spetsialiseerunud edasimiujatelt eraldi osta.

*. selle siimboliga tahistatud osad on lisavarustusena
saadaval ainult mdne mudeliga ja neid saab osta
veebisaitidelt www.elica.com ja
www.shop.elica.com.

1. OHUTUS JA MAARUSED
/N ULDINE OHUTUSTEAVE

Téhelepanu! Jargige tapselt jargmisi juhiseid: ® Enne mis
tahes paigaldustodde tegemist tuleb toode vooluvorgust
eraldada. e Paigaldus- ja hooldustéid peab tegema sobiva
valjadppega tootaja, jargides tootja juhiseid ning kohalikke
kehtivaid ohutusndudeid. Toote osi voib parandada voi
asendada ainult juhul, kui see on kasutusjuhendis
spetsiaalselt lubatud. @ Toote maandus on seaduse jargi
kohustuslik. @ Toitekaabel peab olema piisavalt pikk, et
Uhendada kddgimodbliga hildatud seade elektrivorku. e
Paigalduse vastamiseks kehtivatele ohutusnduetele peab
masin olema varustatud automaatlllitiga, mis tagab taieliku
vorgust isoleerimise Il kategooria ilepinge korral, seda
vastavuses  paigaldusnduetega. e Arge kasutage
harupistikut ega pikendusjuhet. e Pérast paigaldamise
|dpetamist ei tohi elektrilised komponendid olla enam
kasutajale ligipadsetavad. ® Toode ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamise ajal tuliseks. Olge ettevaatlik,
et te ei puudutaks tuliseid osi. ® Jalgige, et lapsed tootega
ei mangiks; jalgige, et lapsed oleksid seadmest ohutus
kauguses ega puutuks osi, mis muutuvad kasutamisel
tuliseks. o  Sldamestimulaatori  ja  aktiivsete
terviseseadmetega inimesed peavad enne induktsioonpliidi
kasutamist kontrollima, kas nende seadet tohib selle toote
laheduses kasutada. e Kasutamise ajal ja parast seda
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arge puudutage toote kuumenevaid osi. e Valtige lappide
voi suttimisohtlike materjalide kokkupuudet tootega niikaua,
kuni kéik selle osad on maha jahtunud. Pélema siittimise
oht. e Arge asetage siittimisohtlikke materjale tootele ega
selle lahedusse. ® Kuum rasv ja dli sittivad kergesti. Arge
jatke pliiti jarelevalveta, kui valmistate sellel rasva- voi
6lirikkaid toite. ® Kui pliidiplaati tekib méra, siis lllitage
toode vélja, et véltida elektrilddgiohtu. @ Toode ei ole ette
nahtud  kasutamiseks vélise taimeri véi eraldi
kaugjuhtimissiisteemiga. e Oli- véi rasvarikka toidu
jérelevalveta jdtmine selle valmistamise ajal voib olla ohtlik
ja  pohjustada tulekahju. e Arge jatke pliiti
toiduvalmistamise ajal jarelevalveta. Kiirelt valmivat toitu
tuleb jélgida pidevalt. ® Leeke ei tohi mitte mingil juhul
kustutada veega. Selle asemel lilitage toode vélja ja
ldmmatage leegid naiteks tuleteki voi sttimiskindla
kattega. e Tulekahjuoht: &rge asetage pliidiplaadile
esemeid. e Arge kasutage aurupuhasteid, elektriloGgioht.
e Arge asetage pliidiplaadile metallesemeid, nagu nuge,
kahvleid, lusikaid v6i potikaasi, mis vdivad sellel
kuumeneda. e Enne toote Uhendamist vooluvdrku:
kontrollige andmeplaati (asub toote alumises osas) ning
veenduge, et pinge ja vdimsus vastavad vooluvérgu omale
ning thenduspesa on sobiv. Kahtluste korral pdérduge
valjadppinud elektriku poole.

Tahtis! e Parast kasutamist lulitage kuumutusala vastavast
nupust vélja, &rge usaldage seda, mida naitab keedundude
detektor. e Valtige vedeliku sattumist pliidile ning vedelike
keetmisel vdi soojendamisel kasutage madalat kuumust. e
Soojendavad osad ei tohi tétada, kui neil on tihjad potid/
pannid Vv6i kui neil anumaid ei ole. e Parast
toiduvalmistamise 16petamist lilitage vastav kuumutusala
valja. @ Arge valmistage toitu fooliumis ega asetage otse
pliidile fooliumisse pakitud toitu. Alumiinium sulab ja
kahjustab toodet poérdumatult. @ Arge soojendage pliidil
konservikarpe v6i plekkpurke, mida ei ole enne avatud —
need vdivad plahvatada! See hoiatus kehtib igat tiitipi pliidi
kohta. e Suure vdimsuse, naiteks Boosteri funktsiooni
kasutamine ei sobi kdigi vedelike soojendamisel (nii ei tohi
soojendada nt praadimiséli). Liigne kuumus vdib olla ohtlik.
Neil juhtudel on soovitatav on kasutada véiksemat
voimsust. @ Pott/pann tuleb asetada otse pliidiplaadile ja
kuumutusala keskele. Mitte mingil juhul ei tohi midagi
panna plidiplaadi ja poti/panni vahele. o Kérgetel
temperatuuridel vahendab toode automaatselt
kuumutusalade voimsustaset. ® Enne seadme puhastamist
v mis tahes hooldustdd tegemist eraldage seade
elektrivérgust, vottes toitekaabli pistiku pistikupesast vélja
voi lilitades peakilbist valja seadme elektrilihenduse
pealiliti. ® Kdigi paigaldus- ja hooldustéode tegemisel
kasutage tookindaid. e Lapsed alates 8. eluaastast,
piiratud fldsiliste, sensoorsete v6i vaimsete véimetega
inimesed ning isikud, kellel puuduvad selleks kogemused
voi teadmised, tohivad toodet kasutada ainult jarelevalve all
vOi kui neid on Opetatud seadet turvaliselt kasutama ning
nad moistavad kasutusest tulenevaid ohte. e Jalgige, et
lapsed tootega ei mangiks. e Lapsed ei tohi ima
jarelevalveta teha puhastus- ja hooldustdid. e Kui toote
paigalduskohas kasutatakse gaasi v6i mdne muu



kitteainega toGtavaid seadmeid, peab olema tagatud piisav
ventilatsioon. e Toodet tuleb sageli puhastada nii seest kui
ka valjast (VAHEMALT KORD KUUS), kuid jargige
hooldusjuhendis  toodud selgeid juhiseid. e Toote
puhastamise ning filtrite vahetamise ja puhastamise nduete
eiramine toob kaasa tulekahjuohu. e Leekide kasutamine
toidu valmistamisel on rangelt keelatud. e Lahtine leek
kahjustab filtreid ja voib pdhjustada tulekahju, seeparast
tuleb selle kasutamist igal juhul valtida. e Praadimisel olge
ettevaatlik, et véltida kuuma oli sittimist. @ Tahelepanu!
Kui pliidiplaat to6tab, voivad seadme ligipaasetavad osad
kuumeneda. e Tahelepanu! Arge Uhendage toodet
vooluvdrku enne, kui paigaldus on taielikult [dpule viidud. ®
Suitsu  valjatdmbe tehniliste ja  ohutusmeetmete
kohaldamisel pidage eranditult kinni kohalike asjakohaste
volitatud ametite maarustest. ® Puhastatavat dhku ei tohi
suunata torusse, mis on moeldud gaasi vGi mdne muu
kitusega tootava seadme suitsu valjajuhtimiseks. ® Arge
kasutage toodet ilma &igesti paigaldatud voreta! e
Paigaldamisel kasutage Uksnes tootega kaasas olevaid
kinnituskruvisid. Kui kruvisid kaasas ei ole, hankige sobivat
tlpi kruvid. Kasutage dige pikkusega kruvisid — 6iged
pikkused on margitud paigaldusjuhendis. e Kui seda
seadet ja mitteelektrilise toitega seadmeid kasutatakse
korraga, ei tohi ruumi negatiivne rohk olla suurem kui 4 Pa
(4 x 10-5 baari). ® Hoidke juhend tuleviku tarbeks alles.
Pliidi mitgi, tleandmise vdi kolimise korral tagage juhendi
jaadmine toote juurde.

/N OHUTU ELEKTRIUHENDUS

e FEraldage toode vooluvdrgust. e Paigaldamise peavad
labi viima sobiva kvalifikatsiooniga td6tajad, kes tunnevad
kehtivaid paigaldus- ja ohutusndudeid. @ Tootja ei vastuta
inimestele, loomadele ega esemetele pdhjustatud kahjude
eest, kui selle peatiki juhiseid on eiratud. e Toitekaabel
peab olema piisavalt pikk, et pliidiplaati saaks t6opinnalt
eemaldada. e Kontrollige, et seadme all oleval andmesildil
néidatud pinge sobiks elektrivorgu pingega ruumis, kuhu
seade paigaldatakse. @ Arge kasutage pikendusjuhtmeid.
e Maandusjuhe peab olema teistest juhtmetest 2 cm
pikem. e Kui toode tarnitakse ilma toitekaablita, siis
kasutage kaablit, mille juhtmete ristléige kuni 7200 W
véimsuse korral on vahemalt 2,5 mm2. Suurema vdimsuse
korral peab ristléige olema 4 mm2. e Juhtme temperatuur
ei tohi Uheski kohas muutuda toatemperatuurist 50 °C
kérgemaks. e Toode on ette néhtud elektrivorku pusivalt
Uhendamiseks, seet6ttu tuleb see pusivorku thendada
standardse omnipolaarse lliti abil, mis tagab vorgu téieliku
lahtitihendamise |lI liigpingekategooria tingimustes. Llitile
peab olema pérast paigaldamist tagatud kiire ligipaas.

e Tahelepanu! Vahelhenduse kaablit tohib vahetada
ainult volitatud teeninduskeskus voi vastava valjadppega
tootaja.

e Tahelepanu! Enne elektriihenduse taastamist ja
seadme tookorra kontrollimist veenduge alati, et
elektrivorgu juhe oleks digesti paigaldatud.

VOIMSUSE PIIRANG: toode on varustatud voimsuse
piiramise funktsiooniga Power Limitator, mis véimaldab
seadistada energiatarbimise maksimumlave (kW)
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Seadistus tuleb teha 2 minuti jooksul parast toote
elektrivorku Uihendamist voi kui elektrivork
taaslhendatakse. ~ Seadistage  elektriseadme  kaitse
vastavalt valitud vdimsuspiirangule. Funktsiooni Power
Limitator ~ seadistamise  tdpsemad juhised leiate
kasutusjuhendi jaotisest, mis kasitleb funktsioneerimist.
AKNAKOMPLEKT:toodet saab kasutada koos aknaanduri
komplektiga (ei ole kaasas). Aknaanduri komplekti korral
(ainult juhul, kui kasutatakse VALJATOMBEGA
slisteemi) lUlitub tdmbereziim vélja, kui sensor tuvastab, et
samas toas olev aken on kinni. Komplekti elektrilise
ihenduse seadmega peab tegema sobiva valjadppega
tehnik.Komplekt peab olema eraldi sertifitseeritud, nii
et see vastab komponendile endale kehtivatele
ohutusnouetele ja seadmega kasutamise
nduetele.Paigaldamisel tuleb jargida koduseadmetele
kehtivaid maarusi.

TAHELEPANU: tootega iihendatava  komplekti
juhtmestik peab olema osa  maandamata
kaitsevaikepinge siisteemist (SELV). Seadme tootja ei
vastuta voimalike ebamugavuste, kahjude ega
tulednnetuste  eest, mille on  pdhjustanud
andurikomplekti vead ja/voi tootorked ja/voi selle
ebadige paigaldus.

/N OHUTUS PAIGALDAMISEL

e Nii elektri- kui ka mehaanilise paigalduse peavad
teostama asjakohase véljadppega tootajad.

e Enne paigaldamist Parast toote lahtipakkimist
kontrollige, et see ei oleks transpordi ajal kannatada
saanud. Probleemide ilmnemisel pddrduge edasimiija voi
teeninduskeskuse poole. Enne arge paigaldamisega
alustage. Kontrollige, kas ostetud toote médtmed sobivad
valitud paigaldamiskohaga. Vaadake, et pakendi sisse
poleks (transpordi eesmargil) pandud lisamaterjale (kotid
kruvidega, garantii jne), mis tuleb enne pakendi é&ra
viskamist vélja votta ja alles jatta. Veenduge, et
paigaldamiskoha lahedal oleks elektripistik.

o Moobli siivistamiseks ettevalmistamine

* Toodet ei saa paigaldada kilmutusseadme, pesumasina,
pliidi, ahju, ndudepesumasina ega kuivati peale. Tehke
maédblisse 16iked ning enne pliidiplaadi kohale asetamist
eemaldage laastud ja saagimisjaégid.

+ Toode on mdeldud 2-6 mm tédpinna sisse
paigaldamiseks TOPi korral ja 2,5-6 mm toGpinna sisse
FLUSHi korral.

Pliidiplaadi ja seina vahele peab tagaservas jaama
vahemalt 5 cm, kiilgedel 4 cm ja Uleval asetsevatest
mddbliosadest vahemalt 50 cm.

NB! Nimetatud vahemaad on ligikaudsed. Vahemaade
planeerimisel tuleb arvestada ka kddgimdodbli tootja
ettekirjutusi.

+ Filti paigaldamise optimeerimiseks on soovitatav
alusmodblisse teha pilu, kuhu saab sisestada vére.

+ Tahtis! Kasutage tihekomponendilist limhermeetikut (S),
mille temperatuuritaluvus on kuni 250°. Liimitavad pinnad
tuleb enne paigaldamist hoolikalt puhastada, eemaldades
koik sellise, mis vdib kinnitumist takistada (nt



eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, &lid, tolm,
vana liimi jaagid jne). Liim tuleb kanda htlase kihina kogu
serva perimeetrile. Parast limimist laske kuivada umbes 24
tundi.

e Tahelepanu! Kruvide ja kinnitusseadmete ebadige ja
juhistele mittevastav paigaldamine vdib kaasa tuua
elektrilisi ohte.

e Markus. Toote 0digeks paigaldamiseks on soovitav
teipida torud liimiga, millel on jargmised omadused: pehme
elastne PVC-kile akrilaadipbhise liimiga, mis vastab
standardile DIN EN 60454. Toimib leegiaeglustina;
pikaajaline vastupidavus; talub kdikuvat temperatuuri;
kasutatav madalal temperatuuril.

KASUTUSELT KORVALDAMINE

See seade on margistatud vastavalt Euroopa
K direktiivile 2012/19/EU, UK SI 2013 nr 3113,

elektri- ja  elektroonikaseadmete  jaatmed
BN (\VEEE).
Tagage toote nduetekohane utiliseerimine. Kasutaja saab
aidata valtida voimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale
ja tervisele. Tootel vdi sellega kaasas oleval
dokumentatsioonil olev siimbol néitab, et toodet ei tohi

késitleda  olmepriigina, vaid see tuleb anda
Umbertootlemiseks  elektri-  ja  elektroonikaromude
kogumispunkti. Korvaldage toode, jargides kohalikke
jaatmekéaitiusndudeid.  Lisateavet  toote  kaitlemise,

taaskasutuse ja Umbertd6tluse kohta saab kohalikust
asjakohasest ametist, olmejadtmete kogumispunktist voi
poest, kust toote ostsite.

MAARUSED

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on
katsetatud kooskélas jargmiste standarditega:

¢ Ohutus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Joudlus: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; 1ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

SOOVITUSED KASUTAMISEKS

Soovitused ~ digeks  kasutuseks, et  vahendada
keskkonnam@ju:  Toiduvalmistamist alustades lulitage
seadmel sisse kdige vaiksem vdimsus ning laske sellel
tootada ka paar minutit parast toiduvalmistamise
|6petamist. Suurendage vdimsust ainult juhul, kui suitsu ja
auru on suures koguses, ning kasutage funktsiooni Booster
ainult  &armuslikel juhtudel. Et Idhnade véhendamise
stisteem pusiks t6hus, asendage (soelfilterffiltrid vajaduse
korral uutega. Et rasvafilter pusiks t6hus, puhastage seda
vajaduse ilmnemisel. Téhususe optimeerimiseks ja mira
minimeerimiseks kasutage selles kasutusjuhendis margitud
maksimaalset kanalisatsioonististeemi diameetrit.
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2. KASUTAMINE
PLIDIPLAADI KASUTAMINE

Induktsioonkupsetussiisteem pdhineb magnetinduktsiooni
futisikalisel nahtusel, mille pdhiomadus on energia otsene
kandumine generaatorilt pannile.

Eelised: Vorreldes elektriliste pliidiplaatidega saab meie
induktsioonpliiti iseloomustada jargmiselt. Turvalisem:
klaaspinna madalam temperatuur. Kiirem: Iihem toidu
soojendamise aeg. Téapsem: plidiplaat reageerib
kéasklustele kohe. Tohusam: 90% tarbitud energiast
muudetakse soojuseks. Lisaks katkeb soojuse ilekanne
kohe, kui keedundu plaadilt &ra voetakse. See vahendab
tarbetut soojakadu.

KOOGINOUDE KASUTAMINE

o Toiduvalmistamisnoud

Kasutage ainult selle siimboliga nousid.

Tahtis!

Pliidiplaadi ptisiva kahjustuse valtimiseks ei tohi kasutada
jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

+ emailpdhjaga metallanumad

+ kareda pdhjaga anumad, mis véivad pliidiplaati
kriimustada

+ tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi
juhtnuppude paneelile

+ Kdigi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise
olla téhus, sest nende pohi sisaldab ferromagnetilist
materjali ainult osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel
pdorake tahelepanu jargmisele.

+ Pohi peab olema dleni ferromagnetilisest materjalist.
Vastasel korral pole soojuse edastamine nii tdhus ja
Uhtlane ning poti/panni pinna temperatuur pole toidu
valmistamiseks sobiv.

+ Pohi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid
ei pruugi seda ara tunda.

+ P6hi pole lame vai selle pind on kare.

+ Induktori ja anuma kontaktpind pole téielik, see vahendab
tdhusust ja raskendab toidu valmistamist.
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o Olemasolevad néud

Poti vdi panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad,
siis see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul
ka teised selles jaotises toodud juhised.

o Poti/panni soovitatav 1abim66t

TAHTIS! Vale 1abiméoduga anuma korral keeduala ei
kdivitu.  Erinevate  kuumutusaladega  kasutatavate
kéogindude minimaalse [abimdddu leidmiseks vaadake
juhendi illustratsioone.

o Energiasaast

Kasutage potte/panne, mille 18bimd6t on sama mis
keedualal. Kasutage ainult lameda p&hjaga potte ja panne.
Véimaluse korral hoidke keetmise ajal pottidel kaas peal.
Keetke kodgivilju, kartuleid jmt keemisaja Iihendamiseks
vaikese koguse veega. Kiirkeetja kasutamine véhendab
energiatarbimist ja keemisaega veelgi. Asetage pott
pliidiplaadile margitud kuumutusala keskele.

TOMBEVENTILAATORI KASUTAMINE

Témbeventilaatorit saab kasutada valise
valjatdmbereziimiga vdi  sisemise filtritel  p&hineva
ringlussiisteemiga.

Kiilastage saite www.elica.com ja

www.shop.elica.com - nendelt leiate kéik nii filter- kui
ka véljatdmbereZiimiga versioonide komplektid, mida saab
kasutada eri tiilipi paigaldustega.

o Ohu viljatombega versioon

Aur imetakse valja torusisteemi abil (tuleb soetada eraldi).
Uhendage toode torude ja seina valjalaskeavaga.
Véljalaskeava ja seina ava (lihendustoru flantsi) diameetrid
peavad sobituma. Lisateavet torude ja nende mddtmete
kohta leiate paigaldusjuhendi véljatdmbereZiimiga versiooni
lisatarvikute lehelt. Kui torude ja seina véljalaskeavade
diameeter on vaiksem, on o6hu valjatdmbe vdimsus
véaiksem ja mira oluliselt suurem. Sellisel juhul ei vota
tootja endale vastutust.

Et saavutada véljatbmbeseadme maksimaalne t6husus ¢
Torude maksimaalne soovitatav pikkus on 7 meetrit. « 7
meetri pikkuse torustiku peale voiks olla maksimaalselt
kaks 90-kraadist podrdekohta « Valtige torustiku jarske
suunamuutusi, eelistage labimddtu, mille suurus on @ 150
mm (ristkdliku korral 222 x 89 mm).

° Filtersiisteem

Enne &hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks méeldud rasva- ja I6hnafiltritega. Tootega on
kaasas koik vajalik standardseks paigalduseks, mille korral
6hk valjub alusmdobli esimesest osast. Toode on
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varustatud Idhnafiltritega. Lisateabe saamiseks vaadake
kasutusjuhendi jooniste jaotises filterreziimiga versiooni
lisatarvikute lehte.

3. TOOTAMINE
JUHTPANEEL

T.  Funktsioon

1 Kuumutusala/tdmbeventilaatori ON/OFF-nupp

2 Kuumutusalade valimine / Kuumutusala kuva



http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

Toiduvalmistamise  kiiruse ja tdmbekiiruse (-
voimsuse) suurendamine/vahendamine

Toiduvalmistamise

voimsuse) kuvamine
4 Taimeri STAND ALONE aktiveerimine

Kuva: Taimer STAND ALONE / kuumutusalade

taimer.

Taimeri STAND ALONE / kuumutusalade taimeri aja
pikendamine/liihendamine

kiruse ja tdmbekiiruse (-

6  Kuumutusalade taimeri aktiveerimine

Kuumutusalade taimeri indikaator aktiivne

Funktsiooni Automatic Heat Up (automaatne
7 -
kiirkuumutus) kéivitus
8 Temperature Manager'i (temperatuurihoidik)
aktiveerimine
9 Paus

Funktsioon Vaartus
Kuumutusala on sisse llitatud p'_-:'
Power Level (vdimsustase) { ‘:-I’-I':,
Residual Heat Indicator (jaaksoojuse /W]
indikaator) H

Pot Detector (potituvasti) ':'
Bridge Zone'i funktsioon aktiivne 5
Funktsioon Temperature Manager [N}
(temperatuurihoidik) aktiivne

Pausifunktsioon 5

Funktsioon Automatic Heat UP (automaatne I}
Kiirkuumutus) L

PLAADI OMADUSED

o Ohutu aktiveerimine

10  Key Lock (nupulukustus)

11 Ventilaatori indikaator aktiivne

Filtrite kullastumismérguande aktiveerimine

Pliit Ilitub sisse ainult siis, kui kuumutusalal on pott voi
pann. Kui anumat ei ole v6i see eemaldatakse, siis
soojendamine sisse ei lilitu voi lilitub see ise valja.

o Potituvasti

12 Ventilaatori valimine/aktiveerimine

Ventilaatori kuva

Soefiltri / keraamilise filtri kllastumise méarguande
kuva — Rasvafilter

13 Filtrite kiillastumise l&htestamine

14  Ventilaatori automaatfunktsioonide kaivitus

ENNE ALUSTAMIST PEAKSITE TEADMA
JARGMIST.

Koik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja tédtatud nii, et
need vastaksid kdige rangematele ohutusnduetele.
Seepérast votke arvesse jargmist.

* Osa funktsioone ei aktiveeru voi liilituvad
automaatselt valja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole
voi kui see ei ole asetatud kuumutusala keskele.

* Ménel juhul funktsioonid lilituvad méne sekundi parast
automaatselt sisse vdi valja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik moni valik, mida pole tehtud (nt:
,Lilita  kuumutusala sisse” ilma késkudeta ,Vali
kuumutusala” ja ,Téotemperatuur” voi ,Funktsiooni
lukustus” (Lock) ja , Timer” (Taimer).

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end
vélja lulitab.

Téhelepanu! Pikemaajalisel kasutamisel ei pruugi
kuumutusala véljaltlitumine juhtuda kohe, sest ala on

. [ - N . |
jahutusreziimil. Sellest reziimist annab marku stimbol 7™t
vastava kuumutusala juures. Enne  kuumutusala
puudutamist oodake, kuni kuva end valja lilitab.

KUUMUTUSALA KUVA

Kuumutusala stiimbolite tahendused on jargmised.
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Toode tuvastab automaatselt ise, kas kuumutusaladel on
anum.

o Seiskamine turvakaalutlustel

Turvakaalutlustel on igal kuumutusalal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

o Kasutusjargse soojuse naidik
Kui Uks v6i mitu kuumutusala lilitatakse valja, kuvatakse

W]
vastava ala juures jaaksoojuse siimbol /7. See tahendab,
et pliidiplaat voib ikka veel tuline olla.

PLIIDIPLAADI KASUTAMINE

Markus: Mis tahes funktsiooni aktiveerimiseks tuleb
kbigepealt aktiveerida soovitud ala.

o Sisseliilitamine

Vajutage (puudutage) luhidalt pliidiplaadi/dhupuhasti nuppu

(D ON/OFF (1): siimbol (D s(ttib. Kui hoiate nuppu all,
muutuvad modneks ajaks nahtavaks kdik valitavad
funktsioonid, pédrast mida ja&dvad nahtavaks ainult
peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab kasutada ja
need aktiveeruvad edaspidi seadme kasutamise ajal.
TAHTIS! Koikide valitavate funktsioonide naidikud
jadvad vdikese intensiivsusega pdlema; tuled
muutuvad eredamaks siis, kui valitakse vastav
funktsioon.

Valjalilitamiseks vajutage nuppu uuesti.

Markus: See funktsioon on koigi teiste suhtes
prioriteetne.

o Kuumutusala valimine
Vajutage soovitud kuumutusala valimise/kuva (2) nupule
(voi libistage Ule selle).



o Voimsustase

Pliidiplaadil on 9 vdéimsusastet. Puudutage ja libistage
sérmedega (ile valikuriba (3):

paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;

vasakule tmmates véimsuse tase véheneb.

Valitud véimsustase kuvatakse kuumutusala valimise/
kuva alal (2).

e Power Booster (lisavoimsus)

o . ” oo
Tootel on lisavdimsuse tase (lisaks véimsusele =), mis
todtab 5 minutit. Parast seda lulitub tagasi sisse varem
valitud vdimsus.

Libistage sérmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida

[
funktsioon Power Booster (mis on véimsam kui tase ).
Power Boosteri funktsioon kuvatakse vastava ala (2)

) . Lo
juures stimboliga =

o Kuumutusalade taimer

Taimer on ajamdodteseade, mille saab seadistada iga
kuumutusalaga ja ka mitmele alale korraga. Kui
seadistatud aeg saab 1&bi, lllituvad kuumutusalad
automaatselt valja ja kasutajat teavitatakse sellest vastava
helisignaaliga.

Kuumutusalade taimeri aktiveerimine

* Puudutage (vajutage) valiku-/kuvaala (2) (nullist erinev
vBimsustase)

* Vajutage vastava kuumutusala nuppu @ (6).
+ Taimeri kestuse seadistamiseks kasutage stimboleid

- + (5), mis kuvatakse alal/kuval (4). Seadistamise

ajal stimbol @ (6) vilgub.
Mérkus. Oodake 10 sekundit (kuni pdérloendus kaivitub),
enne kui mdnele nupule vajutate.

Markus. Kui vajutate uuesti pikalt nuppu @ (6), siis ala
taimer l&htestatakse.
Soovi  korral
kuumutusaladega:
Igale kuumutusalale vdib seadistada erineva taimeri aja.
Kuvale (4) ilmub &sja valitud kuumutusalale seadistatud
aeg. Kui thtki ala ei valita, siis vajutades kuvale (4) ilmub
STAND ALONE taimeri pdoérdloendus. Poordloenduse
kuvareziim on sama, mis STAND ALONE taimeril (vt
STAND ALONE taimeri  jaotist selle juhendi
veebiversioonis).

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal ja
kuumutusala lulitub valja.

Taimeri valjalilitamiseks tehke ni.

+ Valige kuumutusala (2).

korrake protseduuri teiste

. n N ulin]
+ Seadke taimeri vaadrtuseks L.t L

Lt 1, kasutades nuppu
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- + (5).
+ Power Limitation (vGimsuspiirang)

Vdimsusepiirangu  funktsioon ~ véimaldab  seadistada
seadme todtama nii, et maksimaalset tarbimist piiratakse,
reguleerides kdikide t80s olevate kuumutusalade tarbimist
nii, et pliidiplaadi kogutarbimine ei iletaks eelseadistatud
vaartust.

Mérkus. Seadistus tuleb teha, siis kui plaat on vdlja

lUlitatud, ilma et vajutataks @ ON/OFF-nuppu (1),
pliidiplaadi elektrivorku thendamisel vdi 2 minuti jooksul
parast uuesti elektrivorku thendamist.

Vdimsusepiirangu seadistamiseks toimige nii.

+ Vajutage nuppu ( A ) (mis vilgub ainult esimesed 2
minutit parast toote sisseliilitamist)

+ Hoides endiselt all nuppu ( A ) vajutage ukshaaval
paripdeva kdigi kuumutusalade valikualadele/kuvadele
(2), alustades esimesest parempoolsest alast (FR). Iga
vajutuse ajal kuulete llihikest helisignaali. Kui olete
vajutanud kdikidele aladele (2), laske nupp lahti.

(RL-2) (RR-2)
: “H
PRy, O 8
b
tal +
: <FL-2>l (FR2)

Sel hetkel kuvatakse tagumise vasakpoolse tsooni (RL)

[ iy .
ekraanil (2) vahelduvas jarjestuses siimbolid L ja g mis
naitavad, et seadistust on vdimalik teostada.

+ Valige kuva (RL-2), kerige valikuriba (3), kuni ekraanil

kuvatakse stimbolid g ja E .

Ekraanil (FL-2) kuvatakse praegune seadistus koos tabelis
toodud vaartustega:

kuvatav véartus Voimsus (KW)

L-f 7,4 kKW (vaikeseade)
H 45KW

P 31 KkW

V/dimsuspiirangu seadistuse muutmine
+ Vajutage naidikule (FL-2), seejarel seadistage valikuribal

(3)

uus seadistus. Tehtud valiku salvestamiseks vajutage @
ON/OFF-nupp (1) 2 sekundiks alla. Aktiveeritud
seadistusest annab méarku pikem helisignaal.



o Alade iihendamine (Bridge)

Tanu  funktsioonile  Bridge saab  moodustada
kuumutusaladest tihe suure ala, nii et alad teevad koost6dd
ja todtavad samal vdimsustasemel. See funktsioon
voimaldab toitu valmistada ka véga suurtes pottides ja
kipsetusplaatides.

Koos saab kasutada esimest kuumutusala ning selle taga
asuvat ala (kasutusjuhendi joonistejaotises on toodud,
milliste aladega saab seda funktsiooni kasutada.)
Funktsiooni Bridge aktiveerimiseks toimige jéargmiselt.

+ Valige korraga need kaks kuumutusala, mida soovite
kasutada.

+ Tagumise kuumutusala naidikule (2) ilmub stimbol l‘:l'

+ Valikuribaga (3) saab seadistada véimsustaseme — taset
kuvatakse eesmise ala ekraanil (2).

Funktsiooni Bridge inaktiveerimiseks tehke Iabi sama
protseduur, mis aktiveerimisel

Markus. Kui kuumutusalade taimer aktiveeritakse
funktsiooni Bridge kasutamise ajal, lilituvad mélemad
tsoonid automaatselt valja — sellisel juhul késitletakse kahte
ala tihe kombineeritud alana.

o Nupulukustus

Nupulukustus véimaldab pliidiplaadi seadistused lukustada.
See hoiab valitud seadistused t66s ja aitab véltida, et neid
kogemata muudetaks.

Aktiveerimine

* Vajutage ﬁ (10). Inaktiveerimiseks korrake toimingut.

Markus. Kui sel ajal, mil Key Lock (nupulukustus) on
aktiivne, vajutatakse ménda muud nuppu, hakkab vilkuma

stimbol ﬁ mis annab marku, et lukustus on peal ja ala
kasutamiseks tuleb see inaktiveerida.

o Automaatne kiirkuumutus

Funktsioon Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)
voimaldab valitud véimsustaseme saavutada kiiremini. See
funktsioon on mugav siis, kui valitud kuumus soovitakse
saavutada ruttu, kuid iima toitu kérbema laskmata, sest
temperatuur seadistatud taset ei Uleta. See funktsioon on

[/
kasutatav tasemetega (¥ kuni B .
Aktiveerimine

)
* Kui kuumutusala on sisse liilitatud, vajutage T2 (7);

kuvale (2) imub vilkuv 7, mis vaheldub kuumutusalale
seadistatud vdimsusega.

Suurendades kuumutusala vdimsustaset: automaatne
kiirkuumutamine jadb uue seadistatud temperatuuriga
aktiivseks.

Vahendades kuumutusala vdimsustaset:
kiirkuumutamine inaktiveeritakse.

Markus. Kui samal ajal valitakse mdni teine kuumutusala,

automaatne

)
hakkab siimbol "} (7) uuesti madala intensiivsusega
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pdlema ning ka selle ala véib aktiveerida. Funktsioon jaab
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
naitab kuva (2).

e Paus

Funktsioon paus voimaldab peatada kuumutusala mis
tahes aktiivse funktsiooni, viies véimsustaseme nulli.

Aktiveerimine

[N}
+ Vajutage I I (9), naidikule (2) ilmub vilkuv stimbol # 1.
Funktsiooni inaktiveerimiseks tehke nii.

* Vajutage I I (9); valikuriba (3) valgustus siittib.

+ Funktsiooni inaktiveerimiseks vajutage valikuriba (3) (voi
libistage sérmega (ile selle).

Markus. Inaktiveerimine lahtestab enne pausi t66s olnud
tingimused, plidiplaat tootab edasi varem seadistatud
vaartustega.

Markus. Kui pausifunktsiooni 10 minuti jooksul ei
inaktiveerita, ltilitub kuumutusala automaatselt valja.
Mérkus. Pausifunktsioon ventilaatorit ei mgjuta.

o STAND ALONE taimer

Taimer on ajamddteseade, mis téotab kuumutusaladest (ja
ventilaatorist) eraldi.

Taimer kaivitub, kui vajutate alale/kuvale (4).

Kasutage stimboleid = + (5), et maéarata taimeri
kestus — aega naeb alal/kuval (4).

Mérkus. Oodake 10 sekundit (kuni pdérloendus kéivitub),
enne kui ménele nupule vajutate.

Taimeril seadistatav maksimaalne aeg 1 (h) ja 59 (min).
Jarelejaénud aeg kuvatakse alal/kuval (4), pédrdloenduse
16pus kostub helisignaal.

Markus: kui pdordloenduse I6puni on alla 10 minuti, ilmub
taimerile esimese numbri jérele pusiv punkt.

Kuvatav vaartus Jérelejaanud aeg

1hja35min

1 min ja 35 sek

Taimeri valjaltlitamiseks tehke ni.
+ Valige ala/kuva (4).

L sl
+ Seadke taimeri vaartuseks null L.t Lt kasutades

nuppu — + (5).

o Temperatuurihoidik (soojas hoidmise funktsioon)

Temperature Manager on juhtfunktsioon, mis vdimaldab
hoida temperatuuri Uhtlasena optimaalsel voimsustasemel.
Funktsioon sobib ideaalselt juba valmis toidu soojana

hoidmiseks. Temperatuurihoidik aktiveerub nupu @é (8)
esimesel vajutamisel.
Temperature Manager'i funktsioonil téétava kuumutusala



gﬂ
kuval (2) kuvatakse siimbol LI
Mérkus. Kui samal ajal valitakse moni teine kuumutusala,

hakkab stimbol &E (8) uuesti madala intensiivsusega
pdlema ning ka selle ala véib aktiveerida. Funktsioon jaab
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
naitab kuva (2).

Inaktiveerimiseks ja valja lilitamiseks vajutage uuesti

nupule &E (8), kuni naidikul (2) kuvatakse tase i'_l’

Mérkus. Kui temperatuurihoidiku funktsiooni kasutab mitu
kuumutusala, valige kdigepealt soovitud ala valikualaga (2).
Funktsiooni saab inaktiveerida ka valikualaga (3),

, . [u]
seadistades voimsustasemeks L!.

TOMBEVENTILAATORI KASUTAMINE

+ Tombesiisteemi sisse liilitamine

+ Lulitage pliidiplaat sisse, nagu on kirjeldatud "Pliidiplaadi
kasutamise" jaotises "Sisselllitamine”.

o Tombekiirus (-voimsus)

1
Tombesiisteemil on 4 kiirustaset (-véimsust) vahemikus

kuni g

Puudutage ja libistage sérmedega piki valikuriba (3):
paremale, et suurendada véimsustaset, ning vasakule, et
seda vahendada.

Markus: valitud vdimsustase kuvatakse kuumutusala
valimise/kuva alal (12).

e Power Booster (lisavdimsus)

Témbesiisteem on varustatud taiendava imemistasemega
Power Booster. See on ajastatud ja kestab 5 minutit.

Selle funktsiooni valimiseks puudutage ja libistage

[}
sdrmedega piki valikuriba (3) (suuremaks tasemest (7).

]
Hakkab vilkuma stimbol /=

Mérkus. Kui aeg saab téis, lllitub uuesti sisse varem
valitud tase.

o Automaatne t66

Ohupuhasti valib ise kdige sobivama kiiruse, kohandades
tdmbevdimsust selle jargi, millise vimsusega tootavad
kuumutusalad.

Kui kuumutusala liilitatakse valja, kohandab ohupuhasti
oma témbekiirust, véhendades seda jark-jargult nii, et see
oleks auru ja I6hnade eemaldamiseks piisav.

Funktsiooni aktiveerimine

Vajutage nuppu( A ) (14).
Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.
Mérkus. Kui automaatreziimi ajal valitakse valikuribalt (3)
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C{q . ) " v
kiirused vahemikust F  kuni H siis automaatreziim
seiskub. Kui aga on valitud Power Booster, taastub aja téis

saamisel automaatreZiim ning seni jadb siimbol ( A )
vilkuma.

Markus. Kui plaat lilitakse vélja ajal, mil automaatne
funktsioneerimine on aktiivne, lulitub ventilaator vélja jark-
jargult ja automaatselt.

o Filtrite kiillastumise marguanne

Ohupuhasti annab mérku, kui filtreid on vaja hooldada.
Aktiivsdel pdhinev voi keraamiline Idhnafilter FILTER (13)
stittib

Rasvafilter FILTER (13) sittib ja vilgub

Mérkus. See funktsioon inaktiveeritakse vaikimisi (selle
aktiveerimist ~ on kirjeldatud ~ jaotises  “Filtrite
killastumismarguande aktiveerimine”).

o Filtrite kiillastuse ldhtestamine

Pérast filtrite (rasva-, keraamilise ja/vdi aktiivsoefiltri)
hooldamist vajutage pikemalt alla nupp FILTER (13). See
kustub ja mérguande loendus algab uuesti.

o Filtrite kiillastumismarguande aktiveerimine
Markus: ildiselt on see mérguanne inaktiveeritud.
Selle aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

+ Lilitage tdmbesuisteem sisse @

e Viljalllitatud véljatmbemootori ja kuumutusaladega
seadmel vajutage valikuala (12).

+ Vajutage ja hoidke all nuppu HOOD (11), kuni ekraanil

(12) vilguvad vaheldumisi tahed lC ja Ei

= = soel pohinevad / keraamilised IGhnafiltrid; &t =
rasvafilter

SOEL POHINEVAD / KERAAMILISED LOHNAFILTRID

+ VVajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse tahte E .

+ Vajutage nuppu FILTER (13), kui tuli pdleb.

+ Vajutage ja hoidke uuesti all nuppu HOOD (11) - sellega
kinnitate sdel pdhineva / keraamilise I5hnafiltri marguande
aktiveerimise.

RASVAFILTER

+ Vajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse tahte Ei
+ Vajutage nuppu FILTER (13), kui tuli vilgub.

« Vajutage ja hoidke uuesti all nuppu HOOD (11) — sellega
kinnitate rasvafiltri marguande aktiveerimise.



VOIMSUSTE TABEL

Kasutatav voimsus | Toiduvalmistamise tiilip Kasutus (vastavalt kogemustele ja harjumustele)
_ Toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks — vee viimiseks
;'-’ Kiire soojendamine keemistemperatuurile ~ v6i  s6dgi  vedelike  kiireks
_ Max soojendamiseks
véimsusel — - — -
B ! | praadimine. keetmine Pruunistamiseks, ~ toiduvalmistamise  alustamiseks,
- ' kiilmutatud toodete praadimiseks, kiireks keetmiseks
i 8 Pruunistamine, praadimine, keetmine,|Pruunistamiseks,  keemistemperatuuril  hoidmiseks,
Suurel g - grillimine grillimiseks (luhiajaliselt 510 minutit)
uure! — . I . :
véimsusel | = = |Pruunistamine, rostimine, hautamine, Praadimiseks, omalt keemas hoidmiseks, kilpsetamiseks
b _5’ . ) I ja grillimiseks (keskmise ajavahemikuga, 10-20 minutit),
aeglasel tulel kiipsetamine, grillimine | . ) : )
lisatarvikute soojendamiseks
_ . . . .. |Madalal temperatuuril toidu valmistamiseks, kergete
= |Klipsetamine, hautamine, praadimine, ) . ] . I
b’ _ b fh mullidega  keetmiseks, kiipsetamiseks  (pikaajaliselt),
grillimine . . )
pastal kreemjaks minna laskmiseks
Keskmisel | = £ Kiipsetamiseks, aeglasel tulel| Pikaajaliseks tdotlemiseks (riis, kastmed, praad, kala)
eskmise ‘\-,_H hoidmiseks, tihendamiseks, kreemjaks koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim), pasta
véimsusel | = ~= ) )
laskmiseks keetmiseks
= Kiipsetamiseks, aeglasel tulel | Pikemaajaliseks todtlemiseks (kogus vaiksem kui liiter: riis,
O _3 hoidmiseks, tihendamiseks, kreemjaks|kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein,
laskmiseks puljong, piim)
(=1 (=1 |Sulatamine, soojas hoidmine, | Voi sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks,
Madalal a-g kreemjaks laskmine vaikesemdddulise kiilmutatud toidu sulatamiseks
adala — . ; ; P
véimsusel o1 |Sulatamine, soojas hoidmine, Aﬁsp va~lm|nud vallfese kqguse t°'d_‘f soojana h0|dm|§eks
] . . v6i nbude soojendamiseks VoI risoto  kreemjaks
= kreemjaks laskmine .
laskmiseks
Iw) . Pliidiplaat stand-by reziimil voi véljalilitatud (voimalik, et
OFF s [Toetuspind on jaaksoojust, margitud H-L-O)
4 HOOLDUS klaasist pinda kriimustada. Kasutage pliidi puhastamiseks
- pehmet lappi, majapidamispaberit voi spetsiaalseid pinna
Tahelepanu! Enne mis tahes puhastus- voi puhastamise tooteid (jargige tootja juhiseid).

hooldustodd kontrollige, kas keedualad on vilja

liillitatud ja soojusanduri mérgutuli vélja lilitunud.

x Toote hoolduse kohta vaadake selle siimboliga
tahistatud pilte paigalduse jaotise Idpus.

PLIIDIPLAADI HOOLDUS

o Induktsioonpliidiplaadi puhastamine

Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.
Tahtis!

+ Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatkdsnu.
Nende kasutamine voib klaasi ajapikku rikkuda.

+ Arge kasutage keemilisi sddvitavaid puhastusvahendeid,
nagu ahjuspreid voi plekieemaldID.

+ ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Laske pérast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage
see seejarel toidujaakidest ja -plekkidest. Suhkur ja suure
suhkrusisaldusega toiduained kahjustavad npliidiplaati —
need tuleb eemaldada kohe. Sool, suhkur ja liiv véivad
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° X DVedeIiku kogumispaagi puhastamine

Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile kogemata
sattunud suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks
kasutada seadme alumisel kiiljel asuvat valjalaskeklappi.
Nii saab jadgid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult &ra
puhastada.

Pdhjalikumaks puhastamiseks véib alumise vanni kiiljest
ara votta.

° X E Metallvore puhastamine

Voret tuleb pesta kasitsi sooja vee ja neutraalse
pesuvahendiga, oksiidatsiooni véltimiseks kuivage vore
korralikult.



TOMBEVENTILAATORI HOOLDUS

o Tombeventilaatori puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela
puhastusvahendiga niisutatud lappi.

PUHASTAMISEKS EI TOHI KASUTADA TOORISTU VOI -
VAHENDEID.

Viltige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid. ARGE
KASUTAGE ALKOHOLI.

° XA Rasvafiltrite hooldus

Eemaldab 6hust toiduvalmistamisest
rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (v&i kui filtri kiillastumise
marguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda
késitsi  ja mittesdobiva pesuvahendiga  vGi
ndudepesumasinas madalal temperatuuril ja lihikese

5. TEHNILINE ABI

tulenevad

pesutstkliga. Metallist rasvafiltri pesemisel
ndudepesumasinas voib selle varvus muutuda, kuid see ei
muuda kuidagi filtri tdomadusi.

° XB Aktiivsoefiltri hooldus - keraamiline (ainult
filtreeriva versiooni puhul)

Eemaldab toiduvalmistamisel tekkivad ebameeldivad
16hnad. Toode on varustatud I6hnafiltritega.

Lohnafiltrid killastuvad lihema véi pikema aja jooksul,
olenevalt  toiduvalmistamise  tllibist ja  rasvafiltri
puhastamise korraparasusest. Neid [8hnafiltreid saab
termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2-3 kuu jarel 45
minutit  200-kraadises  eelsoojendatud  ahjus.  Oige
ennistamine tagab, et filtrid tootavad tohusalt viis aastat.
Tahelepanu! Arge asetage fitreid ahju pohja, vaid
kiipsetusplaadiga keskmisele kdrgusele.

VEAOTSINGU TABEL
Infokood Kirjeldus Véimalik pohjus Lahendus
,,,,,, . L . Oodake enne uuesti
Ewd Nupud Iulltuveladulnga lfqrge . Elektrooniliste o“sade~ kasutama hakkamist, et pli
oo temperatuuri t6ttu valja. sisetemperatuur on liiga kdrge. h
jahtuks.
E".::' Ebasobiv anum. Magnetiised omadused Eemaldage anum.
o halvenevad.
,,,,,, Kasutajaliidese ja Moodulil puudub elektrivool; Eemaldage oliit véraust ia
E ’5 induktsioonimooduli toitejuhe pole korralikult kontrolgli (Eiihen dgust !
lihendumisprobleemid. lihendatud v&i on defektne g '
KOIkI(:‘e muude Helistage teenindusse ja teatage veakood.
veateavituste korral

TEENINDUS

Enne teenindusse helistamist tehke jargmist.

1. Kontrollige ,Rikete diagnostika” jaotisest, kas probleemi on véimalik ise lahendada.
2. Lilitage seade sisse ja vélja — see voib probleemi lahendada.

Kui rike ei kao, siis podrduge ldhimasse teenindusse.
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Grieztai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy.
Gamintojas  neprisima  jokios  atsakomybés  uz
nepatogumus, Zalg prietaisui ar nelaimingus atsitikimus,
ivykstanius dél Siame instrukcijy vadove pateikty
nurodymy, nesilaikymo. Prietaisais yra skirtas tik naudojimui
namuose, maisto produktams virti ir viimo metu atsiradusiy
gary iStraukimui. Bet koks kitas naudojimas néra
leidZiamas (pvz., aplinkos $ildymui). Gamintojas neprisiima
jokios atsakomybés uz netinkama naudojima ar netinkama
komandy nustatyma.

Prietaisas gali buti kitokios iSvaizdos negu
pavaizduota Siy instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu
atveju, naudojimo, techninés prieziiiros ir montavimo
instrukcijos iSlieka tos pacios.

e Atidziai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi
informacija apie montavima, naudojima,ir sauguma.

o Nekeiskite prietaiso elektros jrangos.

e Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar né vienas
komponentas néra pazeistas. Jeigu yra paZeisty daliy,
kreipkités | pardavéjq ir nemontuokite.

o Prie§ pradédami montuoti patikrinkite, ar prietaisas
sveikas. Jeigu yra pazeisty daliy, kreipkités | pardavéja ir
nemontuokite.

@: Siuo simboliu pazymétas dalis galima jsigyti atskirai i
specializuoty pardavimo atstovy.

*: Siuo simboliu pazymétos dalys yra pasirenkami
priedai, tiekiami tik kai kuriuose modeliuose ir juos galima
jsigyti interneto  svetainése  www.elica.com i
www.shop.elica.com.

1. SAUGA IR REGLAMENTAI
/N BENDROJI SAUGA

Démesio! Grieztai laikykités visy toliau pateikty nurodymu.
e Gaminys turi bdti atjungtas nuo elektros tinklo prie$
pradedant bet kokius montavimo veiksmus. ® Montavimas
ar priezidra turi bati atliekami specialaus techniko, laikantis
gamintojo instrukcijy ir vietoje galiojan¢iy saugumo normuy.
Netaisykite ir nekeiskite jokiy gaminio daliy, nebent
nurodyta kitaip naudojimo instrukcijose. ® Pagal jstatymus,
gaminj privaloma izeminti. e Maitinimo laidas turi bati
pakankamai ilgas, kad bdty galima prijungti balde
imontuotg gaminj prie elektros tinklo. @ Kad montavimas
atitikty galiojandias normas, reikalingas daugiapolis
jungiklis, kuris uztikrinty visiskg tinklo atjungima Il
kategorijos  vir§jtampio salygomis, laikantis montavimo
taisykliu. @ Nenaudokite keliy kistukiniy lizdy ar ilgintuvy.
Baigus montavima, elektros dalys neturi biti pasiekiamos
naudotojui. @ Gaminys ir jo prieinamos dalys [kaista
naudojimo metu. Bkite atsargls, kad nepaliestuméte
kaitinamyjy daliy. @ Neleiskite vaikams Zaisti su gaminiu.
Laikykite vaikus atokiai ir juos prizidrékite, nes prieinamos
dalys naudojimo metu gali bati labai karStos. e Jeigu
neSiojate Sirdies stimuliatoriy ar aktyvius implantus, prie$
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naudojant indukcing kaitlente, bdtina patikrinti, ar
stimuliatorius yra suderinamas su gaminiu. e Naudojimo
metu ir po jo, nelieskite gaminio kaitinamujy daliy. e
Saugokite nuo salycio su Sluostémis arba kitomis degiomis
medziagomis tol, ko visi gaminio komponentai bus
pakankamai atvése, nes kyla gaisro rizika. e Nedékite jokiy
degiy medziagy ant gaminio ar $alia jo. e Karsti riebalai ir
aliejai labai lengvai uzsidega. Bakite atsargis virdami
maistg, kuriame yra daug riebaly ar aliejaus. e Jeigu
pavirSius yra iskiles, iSjunkite gaminj, kad iSvengtuméte
nusitrenkimo elektra galimybés. e Gaminys néra skirtas
veikti su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo

nuolatos. e NIEKADA nebandykite uzgesinti liepsnos
vandeniu. PrieSingu atveju, kilus gaisrui, iSjunkite gaminj ir
uzgesinkite liepsna, pavyzdziui, dangciu ar gaisro gesinimo
antklode. e Gaisro pavojus: nedékite objekty ant virimo /
kepimo pavirSiy. @ Nenaudokite gariniy valytuvy, nes kyla
nutrenkimo elektra pavojus. e Ant kaitlentés paviriaus
nedékite metaliniy objekty, tokiy kaip peiliy, SakuCiy,
Sauksteliy ir dangciy, nes jie gali perkaist. e Pries
prijungdami  gaminj prie elektros energijos tinklo:
patikrinkite duomeny lentele (apatinéje gaminio dalyje), kad
isitikintuméte, jog jtampa ir galia atitinka tinklo {tampa bei
galia ir prijungimo lizdas yra tinkamas. Kilus dvejonéms,
kreipkités | kvalifikuota elektrika.

Svarbu: e Baige naudotis, iSjunkite kaitlente valdymo
itaisu, o ne remkités puody detektoriumi. @ Stenkités, kad
skysciai neiSbégty, todél virdami ar Sildydami skyscius
sumazinkite karstj. e Kaitinan¢iyjy daliy nepalikite {jungty
puodams ar keptuvéems esant tuSCioms ir jeigu ant
kaitlentés néra ko Sildyti. @ Baige gaminti valgj, iSjunkite
naudotg kaitinimo zona. e Maistui gaminti niekada
nenaudokite aliuminio folijos ir niekada tiesiai nedékite
aliuminiu  supakuoty gaminiy.  Aliuminis prilips ir
nepataisomai sugadins jasy gaminj. e Niekada neSildykite
skardiniy su maistu pries tai jy neatidare: jos gali sprogti!
Sis perspéjimas taikomas ir visy kity rasiy, kaitlentéms.
Padidintos galios naudojimas, pavyzdziui, ,Booster
funkcija, néra pritaikyta kai kuriy skysciu, tokiy kaip kepimo
aliejus, Sildymui. Per didelis karstis gali bati pavojingas.
Tokiais atvejais, patariame naudoti mazesne galia. e Indai
turi bati uzdéti tiesiogiai kaitlentés centre. Jokiais budais
nedékite kokiy nors objekty tarp puodo ar keptuvés ir
kaitlentés pavirSiaus. @ Esant per aukStai temperatirai,
gaminys automatiSkai sumazina kaitinimo zony, galios lyg;.
e PrieS pradédami bet kokius valymo arba prieZiuros
darbus, atjunkite gaminj nuo elektros energijos tinklo,
iStraukdami kiStukq arba atjungdami bendrg gyvenamosios
patalpos maitinimo jungikl. @ Visy montavimo ir priezitiros
darby metu mavékite darbines pirstines. ® Gaminj gali
naudoti ne mazesni nei 8 mety vaikai ir fizine, jutimine arba
protine negalig turintys asmenys arba asmenys, neturintys
patirties arba reikalingy, Ziniy, jei jie yra priziarimi arba jei
jiems buvo pateiktos instrukcijos apie saugy gaminio
naudojima ir su juo susijusius pavojus. e Vaikai turi bati



priziorimi, kad nezaisty su gaminiu. @ Draudziama atlikti
prieZilrg, ir valyti vaikams be prieZilros. e Patalpoje turi
bati pakankama ventiliacija, kai gaminys naudojamas kartu
su kitais produktais, degimui naudojancias dujas arba kitg
kurg. @ Gaminio vidy ir iSore reikia daznai nuvalyti (BENT
KARTA PER MENES|). Bet kokiu atveju, laikykités
priezidros instrukcijose nurodytos informacijos. e Jei nebus
laikomasi gaminio valymo ir filtry pakeitimo / valymo
taisykliy, kyla gaisro rizika. e Grieztai draudziama kepti
atviroje liepsnoje. e Atvira ugnis kenkia filtrams ir gali
sukelti gaisra, todél jos jokiu bddu negalima naudoti. @
Kepant aliejuje batina nuolatiné prieziora, kad perkaites
aliejus neuzsidegty. @ Démesio! Kaitlentei esant {jungtai,
pricinamos  prietaiso dalys gali [kaisti. e Démesio!
Nejunkite produkto prie elektros tinklo, kol nebus visiskai
baigta montuoti. @ Dimy Salinimui reikia taikyti technines ir
saugos priemones, grieztai vadovaujantis vietinémis
kompetentingy institucijy reglamentuose numatytomis
nuostatomis. e IStraukiamo oro negalima tiekti vamzdziu,
skirtu dujiniy ar kito kuro prietaisy generuojamy gary
Salinimui. ® Niekada nenaudokite gaminio, jei grotelés néra
tinkamai sumontuotos! e Montavimui naudokite tik kartu su
gaminiu duotus fiksavimo varztus, o jei jie nepridéti,
isigykite tinkamos rasies varztus. Naudokite tinkamo ilgio
varztus, kuriy ilgis nurodytas montavimo vadove. e Kai
vienu metu veikia Sis prietaisas ir kiti ne elektros energija
maitinami prietaisai, kambario neigiamas slégis negali
virSyti 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Labai svarbu iSsaugoti Sias
instrukcijas, kad bty galima jas perskaityti bet kuriuo metu.
Pardavimo, perdavimo ar perkélimo atvejais, sitikinkite,
kad instrukcijos pateikiamos kartu su gaminiu.

/\ SAUGA PRIJUNGIANT PRIE ELEKTROS

o |Sjunkite gamin i$ elektros tinklo. @ Montavimas turi bti
atliekamas profesionalaus ir kvalifikuoto personalo, puikiai
iSmanancio vietoje, kurioje montuojamas jrenginys,
galiojan¢ias normas ir saugumo reikalavimus. e
Gamintojas neprisima jokios atsakomybés uZ Zzala,
padaryta asmenims, gyvinams ar daiktams, nesilaikant
Siame skyriuje pateikty nurodymy. e Maitinimo laidas turi
bati pakankamai ilgas, kad baty, galima iSimti kaitlente i$
darbinio pavirSiaus. e [sitikinkite, kad gaminio apacioje
sumontuotoje gamyklinéje lenteléje nurodyta jtampa
atitinka namo, kuriame montuojama, jtampa. e
Nenaudokite ilgintuvy. e |Zeminimo elektros laidas turi bati
2 cm ilgesnis nei kiti laidai. ® Jeigu maitinimo laidas néra
pateikiamas kartu su gaminiu, naudokite tokj, kurio
minimalus laidininko pjavis baty 2,5 mm2 galiai iki 7200
vaty; aukStesnei galiai naudokite 4 mm2. e Né viename
laido taSke temperatira negali bati 50 °C aukstesné, nei
aplinkos temperatira. @ Gaminys yra skirtas bati nuolatos
prijungtas prie elektros tinklo. Todél ji bdtina jungti prie
fiksuoto tinklo daugiapoliu jungikliu, kuris uztikrinty, visiSka
tinklo atjungima Il kategorijos vir§jtampio salygomis ir,
kuris baty lengvai prieinamas po montavimo.

o Démesio! Jungiamajj laidq pakeisti privalo [galiotas
techninio aptarnavimo centras arba panasios kvalifikacijos
asmuo.

o Démesio! PrieS prijungdami grandine prie tinklo
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maitinimo ir, prie$ tikrindami, ar veikia tinkamai, visuomet
patikrinkite, ar tinklo laidas yra gerai prijungtas.

,POWER LIMITATION* (galios ribojimas): gaminys turi ,Power
Limitation* (galios ribojimo) funkcija, su kuria galima
nustatyti didziausia suvartojimo ribg (kw)

Nustatymus reikia atlikti prijungiant gaminj prie elektros
tinklo arba i§ naujo prijungus patj elektros tinklg (per 2
sekanCias minutes). Elektros jrangos apsaugos dydj
parinkite pagal pasirinktg ,Power Limitation“ (galios
apribojimo) lygj. Apie ,Power Limitation" nustatymo seka zr.
Sio vadovo skyriy ,Veikimas®.

RINKINYS ,WINDOWS“: Gaminys yra skirtas naudoti
kartu su jutikliy ,Window* (langas) RINKINIU (netiekia
gamintojas). Sumontavus jutikliy, RINKIN|
,Window" (langas) (tik tuomet, jei naudojamas rezimas
ISTRAUKIMAS), oro istraukimas nustos veikti kiekvieng
karta, kai patalpoje, kur RINKINYS naudojamas, esantis
langas bus uzdarytas. RINKIN] su prietaisu sujungti
privalo kvalifikuotas ir specializuotas techninis
personalas. RINKINYS turi biti atskirai sertifikuotas
pagal komponentui ir jo naudojimui kartu su prietaisu
taikomus saugos standartus. Montuoti privaloma
vadovaujantis  buitiniams  prietaisams  taikomais
reglamentais.

DEMESIO: prie gaminio jungiami RINKINIO laidai turi
priklausyti sertifikuotai grandinei, kurios labai zema
saugi jtampa (SELV). Sio prietaiso gamintojas
neprisiima jokios atsakomybés uz sutrikimus, Zzala,
gaisrus, kuriuos sukélé defektai ir (arba) dél veikimo
sutrikimo ir (arba) klaidingo RINKINIO sumontavimo
iSkilusios problemos.

£\ SAUGA MONTUOJANT

o Tiek elektros, tiek mechaninis montavimas turi biti
atliekamas specializuoto personalo.

o Prie§ pradedant montuoti: ISpakave gaminj patikrinkite,
ar gabenant jis nebuvo paZeistas ir iSkilus problemoms,
prie§ pradedami montuoti, kreipkités | pardavimo atstovg
arba klienty aptarnavimo tarnybg; Patikrinkite, ar jsigytas
gaminys yra pasirinktai montavimo zonai tinkamy
matmeny; Patikrinkite, ar pakuotés viduje néra (dél
gabenimo priezas¢iy) pridéty daikty (pavyzdziui, maiSeliy
su varztais, garantijy ir t. t.). Jei yra, juos reikia iSimti ir
iSsaugoti; Taip pat patikrinkite, ar Salia montavimo zonos
yra elektros lizdas

o Baldo paruosimas jmontavimui:

+ Gaminio negalima montuoti vir§ ausinimo prietaisy,
indaploviy, virykliy, krosniy, skalbykliy ir dZiovykliy; Visus
baldo pjovimo darbus atlikite prie§ jjungdami kaitlente ir
kruopciai paSalinkite visas droZles ar pjovimo likucius.

+ TOP montavimo atveju, gaminys yra skirtas jmontuoti | 2—
6 cm storio stalvirSj arba FLUSH atveju - | 2,5-6 cm
stalvirsj.

MaZiausias atstumas tarp kaitlentés ir sienos turi bati bent
5 cm priekyje, bent 4 cm Sonuose ir bent 50 c¢cm nuo
virSutiniy spinteliy.

SVARBI PASTABA = sitlomi atstumai yra orientaciniai:
projektuojant erdves, reikia vadovautis virtuvés baldy



gamintojo nurodymais.

* norint optimizuoti montavimag, su filtru, rekomenduojama
baldo pagrinde jrengti anga, kurioje reikia jmontuoti
komercines groteles.

+ Svarbu: naudokite vienkomponentj klijy hermetika (S),
kuris blty atsparus iki 250° temperatdrai; prie$ montuojant
klijuojami pavirSiai turi bdti kruopSiai nuvalyti paSalinant
bet kokias medziagas, galinCias trukdyti sukibimui (pvz.,
nuémiklius, konservantus, riebalus, alyva, dulkes, seny klijy
liku€ius ir t. t.); Klijus reikia vienodai paskirstyti per visg
rémelio perimetrg; suklijave,palikite klijus i8dzidti mazdaug
24 valandas.

e Démesio! Netinkamai sumontavus varztus ir kitas Siose
instrukcijose nurodytas tvirtinimo detales, gali kilti pavojy su
elektra.

e Pastaba: norint teisingai sumontuoti gaminj,
rekomenduojama apristi vamzdzius tokiy savybiy lipnia
juosta: minksto PVC elastiné plévelé su akrilato klijais;
atitinka standartg DIN EN 60454; antipirenas; optimalus
atsparumas senéjimui; atspari temperatiros svyravimams;
naudojama Zemoje temperatdroje.

SALINIMAS BAIGUS EKSPLOATUOTI

Sis prietaisas yra paZymétas pagal Europos
direktyva, 2012/19/EB - UK SI 2013 Nr.3113,
mmmm  Eektros ir elektronines rangos atliekos (EE|A).

|sitikindami, kad Sis gaminys $alinamas tinkamai.
Naudotojas padeda iSvengti galimy neigiamy pasekmiy
aplinkai ir sveikatai. Sis simbolis ant gaminio ar pridedamos
dokumentacijos nurodo, kad Sis gaminys negali bati
iSmetamas kartu su buitinémis atliekomis ir turi bdti
pristatytas | atitinkama, perdirbimo punkta, skirtg elektros ir
elektroninés rangos perdirbimui. ISmeskite pagal vietoje
galiojancias atlieky $alinimo taisykles. Daugiau informacijos
apie $io gaminio naudojimg, iSsaugojima ir perdirbimg
gausite susisieke su atitinkamomis vietinémis institucijomis,
buitiniy ~ atlieky surinkimo  paslaugy jmonémis ar
parduotuve, i$ kurios pirkote gaminj.

REGLAMENTAI

Prietaisas  suprojektuotas, iSbandytas ir
vadovaujantis tolesniais standartais:

+ Saugos: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Eksploatacinés savybés: EN/
IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMS: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

NAUDOJIMO PASIULYMAI

Pasitlymai, kaip teisingai naudoti siekiant sumaZinti poveik{
aplinkai: pradéje gaminti maista, jjunkite prietaisg veikti
maziausiu greiciu, palikite ji {jungta kelias minutes ir baige
ruoSti maista. Greitj padidinkite tik, jei damy_ ir gary kiekis
didelis, o ,Booster" funkcijg naudokite tik ekstremaliais
atvejais. Tam, kad kvapy mazinimo sistema veikty gerai,

pagamintas
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prireikus, pakeiskite anglies filtrg (-us). Tam, kad riebaly
filtras veikty gerai, prireikus, jj nuvalykite. Siekdami
pagerinti veikimg ir sumazinti triukSma, naudokite Siame
vadove nurodytq didziausio skersmens ortakiy sistema,

2. NAUDOJIMAS
KAITLENTES NAUDOJIMAS

Indukcinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés
indukcijos reidkiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé —
tiesioginis  energijos perdavimas Sia sistema i§
generatoriaus { puoda.

Privalumai: lyginant su elekirinémis kaitlentémis, masy
indukcinés kaitlentés yra: Saugesnés: zemesné stiklinio
pavirSiaus temperatlra. Greitesnés: trumpesnis maisto
Sildymo laikas. Tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja
{ pateiktas komandas. Veiksmingesnés: 90 % sugeriamos
energijos paver¢iama karsciu. Be to, patraukus puodg nuo
kaitlentés, karscio perdavimas nutraukiamas i karto, taip
iSvengiant nereikalingos kars¢io sklaidos.

MAISTO GAMINIMO INDY NAUDOJIMAS

o Maisto gaminimo indai

Naudokite tik indus su Siuo simboliu.

Svarbu:

kad iSvengtuméte kaitlentés
nenaudokite:

+indy, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

+ indy Siurk§¢iu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés
pavirSiaus;

* niekada nedékite karsty puody, ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydelio.

+ Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes
dugno sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos!
|sigydami puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i$ feromagnetinés medziagos.
PrieSingu atveju, sumazéja karscio perdavimo efektyvumas
ir jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirsius
netinkamas maistui kepti / virti

pavirSiaus  pazeidimy,

+ Dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys nejkaista ir
induktoriai gali bati neatpazinti.




+ Dugnas plok3cias ir pavirsius néra Siurkstus.
+ Sumazina saly¢io pavirsiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny, sumazindamas jy efektyvuma, ir pablogindamas

virimo / kepimo patirtj.

]
oAnkstesni indai
Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medziaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami
magneti$kai. Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje
pateikti nurodymai.

o Rekomenduojami puody pagrindy skersmenys
SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy
matmeny, kaitinimo zonos nejsijungia. Norédami
suZinoti norimo naudoti puodo minimaly skersmenj
kiekvienai atskirai zonai, Zidrékite Sio vadovo iliustruotg
dal.

o Energijos taupymas

Naudokite puodus ir keptuves, kuriy skersmuo baty lygus
kaitinimo zonos skersmeniui; Naudokite tik puodus ir
keptuves plokS¢iu dugnu; - Jei jmanoma, virimo metu
laikykite dangtj uzdéta ant puodo; Virkite darzoves, bulves
ir t. t. su nedideliu kiekiu vandens, kad sutrumpintuméte
virimo laika; Naudojant sléginj puoda dar labiau sumazéja
energijos sgnaudos ir virimo laikas; Uzdékite puodg
kaitlentéje nupiestos kaitinimo zonos viduryje.

ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO
NAUDOJIMAS

Oro iStraukimo sistema gali bdti naudojama gary
iSsiurbimui | iSore arba naudojant filtrus vidinei
recirkuliacijai.

Apsilankykite interneto svetainése www.elica.com ir
www.shop.elica.com, kad perZiurétuméte visg sitilomy,
rinkiniy asortimentg ir galétuméte montuoti skirtingais
biidais - tiek filtravimo, tiek oro iStraukimo rezimu.

° @ Versija su oro iStraukimo jranga:

Garai Salinami | iSore kelias vamzdziais (jie [sigyjami
atskirai). Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty S$alinimo
vamzdZiy ir angu, kuriy skersmuo lygus oro iSvado
(flanSinés jungties) skersmeniui. Daugiau informacijos apie
vamzdzius ir jy dydj Ziorékite atitinkamame oro iStraukimo
versijos jrenginio montavimo vadovo puslapyje apie
priedus. Naudojant maZesnio skersmens sienoje jrengtus
Salinimo vamzdZius ir angas, sumazés oro iStraukimo
eksploatacinés savybés ir zymiai padidés triukSmas. Todél
uz tai neprisiimama jokia atsakomybé.

Kad uztikrintuméte didZiausig oro iStraukimo efektyvuma;
Rekomenduojamas ilgiausias 7 tiesiy metry vamzdzio
mar$rutas. ¢+ Bendrame 7 tiesiy metry marSrute
rekomenduojama naudoti daugiausiai dvi 90° alkines °
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Venkite drasti$ky vamzdZio pjovio pokyciy, visada
pirmenybe teikite @ 150 mm pjaviui (arba 222 x 89 mm
staciakampiui).

° Versija su filtru:

Prie§ vél tiekiant org | patalpa, siurbiamas oras bus
filtruojamas specialiais riebaly, filtrais arba kvapy, filtrais.
Gaminys tiekiamas su visais priedais, reikalingais
standartiniam montavimui, o oro iSvadas jrengiamas
priekinéje baldo pagrindo dalyje. Gaminys turi kvapy, filtry
komplekta. Dél iSsamesnés informacijos Zzitrékite puslapj
apie versijos su filtru priedus (Siy instrukcijy iliustruotoje
dalyje).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. VEIKIMAS
VALDYMO SKYDAS

Kaitinimo galios lygio ir siurbimo greicio (galios)
rodymas

,limer STAND ALONE* (ATSKIRO laikmacio)

4 suaktyvinimas
Ekranas: ,Timer STAND ALONE® (ATSKIRAS
laikmatis) / kaitinimo zony laikmatis.

5 ,Timer STAND ALONE* (ATSKIRO laikmacio) laiko

padidinimas / sumazinimas / kaitinimo zony laikmatis

6  Kaitinimo zony laikmacio suaktyvinimas

Aktyvaus kaitinimo zony, laikmacio rodiklis

,Automatic Heat Up“ (automatinio pakaitinimo)

7 suaktyvinimas
,Temperature Manager* (temperatlros valdiklio)
8 (Warming  Function® (paSildymo  funkcijos))
suaktyvinimas
9 Pauzé

10 ,Key Lock” (klaviSy uzrakinimas)

11 Suaktyvinto siurbimo jtaiso rodiklis

Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

12 Siurblio pasirinkimas/suaktyvinimas

Siurbimo jtaiso ekranas

Anglies / keramikinio filtro — riebaly, filtro prisotinimo
ekranas

T. Veiksmas

|J.18J. kaitlente / kaitlentés siurbimo irenginj

Kaitinimo zony pasirinkimas / Kaitinimo zonos
ekranas

Kaitinimo galios lygio ir siurbimo greicio (galios)
padidinimas / sumaZinimas
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13 Filtry prisotinimo nustatymas i§ naujo

14 Automatinés siurbimo itaiso funkcijos suaktyvinimas

INFORMACIJA PRIES PRADEDANT

visos Sios kaitlentés funkcijos sukurtos tam, kad atitikty
paCias griezCiausias saugumo normas. Dél Sios
prieZasties:

o Kai kurios funkcijos nejsijungia ar iSsijungia
automatiSkai tuomet, kai néra puody ant kaitinimo
zony ar tuomet, kai jie neteisingai padéti.

« Kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatiskai iSsijungia
po keleto sekundziy, jeigu neatliekami kiti tolesni
nustatymai (pvz., ,|jungti kaitlente” be ,Pasirinkti kaitinimo
zong" ir ,Darbiné temperatdra“, ,Lock® (uzrakinimo)
funkcija“ arba , Timer* (laikmatis)).

Prie§ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol
ekranas iSsijungs.

Démesio! Pavyzdziui, jei buvo naudota ilgiau, kaitinimo
zona gali nebdti i§ karto iSjungta, nes sijungs ausinimo

W]
ciklas; kaitinimo zony ekrane rodomas simbolis /™t
nurodantis, kad $is ciklas jjungtas. Prie$ artindamiesi prie
kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas i8sijungs.



KAITINIMO ZONOS EKRANAS

Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

Veiksmas Reik§mé
ljungta kaitinimo zona ,'_-,'
,Power Level* (galios lygis) I’ ‘:-l’-l‘:’
,Residual Heat Indicator* (liekamojo karscio [N
rodiklis) =

,Pot Detector* (puody daviklis) L

,Bridge Zone" (sujungti zonas) funkcija
aktyvi g

,Temperature ~ Manager*  (temperatiros /N
valdiklio) funkcija aktyvi
Pauzés funkcija ,' 4’

,Automatic  Heat  UP*
pakaitinimo) funkcija

KAITLENTES SAVYBES

o ,Safe Activation” (saugus suaktyvinimas)

Gaminys suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra
puody:  kaitinimo  procesas  nepradedamas  arba
nutraukiamas, jei puody néra arba jie nuimami.

o ,Pot Detector” (puody daviklis)

gaminys automatiSkai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

o ,Safety Shut Down" (apsauginis iSjungimas)
Saugumui  uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra
nustatytas ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo
nustatyto galios lygmens.

o ,Residual Heat Indicator” (liekamojo karscio rodiklis)
I§jungus vieng ar daugiau kaitinimo zonu, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos

(automatinio

-~
N

N
ekrane rodant simbolj /1.

KAITLENTES NAUDOJIMAS

Pastaba: norint suaktyvinti bet kurig funkcija, pirmiausia
reikia suaktyvinti pageidaujama zong,

e Jjungimas
Trumpai paspauskite (palieskite) ® ONJ/OFF (|J.N8J.) (1)

kaitlentéje / gartraukyje: uZsidega simbolis @; Toliau
spaudziant: visos esamos funkcijos kelias akimirkas taps
matomos, o tada liks aktyvios tik pagrindinés; kitas bus
galima naudoti ir jos bus suaktyvintos véliau naudojant
prietaisa.

SVARBU : visos esamos funkcijos bus nezymiai
apsSviestos ir pradés degti ryskiau tik tuomet, kai bus
suaktyvintos.

Norédami i8jungti, paspauskite dar karta.

Pastaba: $i funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.
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o Kaitinimo zony pasirinkimas

Palieskite  (paspauskite) atitinkamos  pageidaujamos
kaitinimo zonos pasirinkimo / ekrano (2) sritj.

o ,Power Level“ (galios lygis)

Kaitlenté turi 9 galios lygius Palieskite ir braukite pirstais
iSilgai pasirinkimo juostos (3):

{ deSine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo / ekrano
(2) srityje

o ,Power Booster (galios didinimas)

Gaminys turi papildoma galios lygj (neskaitant ':ll lygio),
kuris i$lieka aktyvus 5 minutes ir po $io laiko galia grizta |
ankstesnj lygj.

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai pasirinkimo juostos (3)

(neskaitant ~ =f  lygio) ir suaktyvinkite ,Power
Booster* (galios didinima). ,Power Booster* (galios
didinimo) lygis yra rodomas pasirinkimo / ekrano (2) srityje

) L
simboliu /

o Kaitinimo zony laikmatis

Kaitinimo zony laikmatis — tai skaiciavimas atvirkstine
tvarka, kurj galima net ir tuo paciu metu nustatyti kiekvienai
kaitinimo zonai. Pasibaigus nustatytam laiko tarpui,
kaitinimo zonos i$sijungia automatiskai ir naudotojas
perspéjamas specialiu garso signalu.

Funkcijos ,Kaitinimo zony laikmatis* suaktyvinimas

+ Palieskite (paspauskite) pasirinkimo / ekrano (2) srit]
(,Power Level” (galios lygis) kitoks nei nulis)

+ Paspauskite atitinkamos kaitinimo zonos @ (6)

+ Naudokite simbolius = + (5), kad nustatytumeéte
laikmacio trukme, kuri rodoma zonoje / ekrane (4);

nustatant simbolis C") (6) mirksi.

Pastaba: palaukite 10 sekundziy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol jsijungs kaitinimo zonos laikmatis.

Pastaba: dar kartg ilgai spaudZiant @ (6), kaitinimo
zonos laikmatis nustatomas i$ naujo.

Jei pageidaujate, pakartokite veiksma su kitomis
kaitinimo zonomis:

kiekvienai kaitinimo zonai gali bati nustatytas skirtingas
laikmatis; ekrane (4) bus parodytas tuo metu pasirinktos
kaitinimo  zonos  skaiCiavimas atvirkStine tvarka; jei
nepasirinkta jokia zona, paspaudus ekrane (4) bus
parodytas ,Timer STAND ALONE* (ATSKIRO laikmacio)
skaiiavimas atvirkstine tvarka. Atbulinis skaic¢iavimas
rodomas taip pat kaip ir su ,Timer STAND-
ALONE“ (ATSKIRU LAIKMACIU) (r. skirsnj ,Laikmatis
STAND ALONE®, pateiktg Sio vadovo
,WEB* (ZINIATINKLIO) versijoje.



Kai laikmatis baigs skaiCiuoti atvirkStine tvarka, jsijungs
garso signalas ir kaitinimo zona iSsijungs.

Norédami i§jungti , Timer* (laikmat):

* pasirinkite kaitinimo zong (2)

. [l
JTimer’ trukme Lt

+ .

o ,Power Limitation“ (galios ribojimas)

Su funkcija ,Power Limitation“ (galios ribojimas) galima
nustatyti produkto veikimg apribojant jo didziausig
suvartojima, ir reguliuojant visy aktyviy kaitinimo zony
suvartojama galig taip, kad bendras kaitlentés suvartojimas
nevirSyty didZiausio nustatyto suvartojimo lygio.

Pastaba: nustatyma reikia atlikti tada, kai kaitlenté i§jungta,

¢ nustatykite (laikmacio)

naudodami —

nespaudziant mygtuko @ ONIOFF  (l.18J)) (1),
prijungiant kaitlente prie elektros tinklo arba i§ naujo
prijungiant patj elektros tinkla per sekancias 2 minutes.

Norédami nustatyti ,Power Limitation“ (galios ribojimas):

* paspauskite ( A ) (jis mirksés, tik pirmas 2 minutes nuo
gaminio maitinimo)

* ir toliau spausdami (A) po vieng vienu metu
paspauskite visas kaitinimo zonos pasirinkimo / ekrano
(2) sritis prie$ laikrodzio rodykle, pradédami nuo priekinés
deSiniosios zonos (FR), ir su kiekvienu paspaudimu
jsijungs trumpas garsinis signalas; paspaudus visus
ekranus (2), bus galima atleisti mygtuka:

(FL 2) (FR-! zn

dabar galinés kairiosios zonos (RL) ekrane (2) pakaltomis

(a4
QA) + :

vienas po kito bus rodomi simboliai LJ ir LY, nurodantys,
kad bus galima atlikti nustatyma.
+ pasirinkite ekrang (RL-2), po to slinkite pasirinkimo

juosta (3) tol, kol ekrane bus parodyti S|mbolla|L |rlq

Ekrane (FL-2) bus parodytas dabartinis nustatymas su
lenteléje pateiktu nustatymu:

rodoma reikSmeé Galia (Kw)

5 7,4 Kw (numatytasis nustatymas)
B 45Kw

P 3.1 Kw

Norédami pakeisti nustatyma ,Power Limitation“ (galios
ribojimas):
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+ paspauskite ekrang (FL-2), po to slinkite pasirinkimo
juosta (3), kad
atliktuméte naujq nustatyma. Norédami iSsaugoti atlikta

pasirinkima, 2 sekundes spauskite klavisg @ ON/OFF
(.184.) (1); isijungs ilgas garso signalas, patvirtinantis
atliktg nustatyma.

o ,Bridge Zones* (sujungti zonas)

Su ,Bridge* (sujungti) funkcija kaitinimo zonos gali veikti
kombinuotu rezimu, sudarydamos vieng to paties galios
lygio zona. Su Sia funkcija galima tolygiai virti maistq
didelése kepimo skardose ir puoduose.

Galima kartu naudoti priekine kaitinimo zong su atitinkama
zona gale (norédami patikrinti, kuriose zonose yra
numatyta $i funkcija, zitrékite Sio vadovo iliustruotg dalj).
Norédami suaktyvinti ,Bridge” (sujungti) funkcija:

+ vienu metu pasirinkite dvi norimas naudoti kaitinimo
zonas

+ ,galinés” kaitinimo zonos ekrane (2) parodomas simbolis

H

+ pasirinkimo juostoje (3) bus galima nustatyti darbo lygj
(galia), kuris bus rodomas ,priekinés" zonos ekrane (2)
Norint i8jungti funkcija ,Bridge” (sujungti), pakanka
pakartoti tg pacia suaktyvinimo proceddra

Pastaba: jei kaitinimo zony ,Timer* (laikmatis) bus
suaktyvintas  funkcijos  ,Bridge”  (sujungt)  metu,
automatiSkai iSsijungs abi kaitinimo zonos, kurios Siuo
atveju laikomos viena kombinuota zona.

o ,Key Lock” (klaviSy uzrakinimas)

Su ,Key Lock" (klavisy uZzrakinimas) galima uZzblokuoti
kaitlentés nustatymus, kad nebity galima atsitiktinai
modifikuoti, paliekant suaktyvintas jau nustatytas funkcijas.
Suaktyvinimas:

+ paspauskite ﬂ (10) Pakartokite veiksma, kad
iSjungtuméte.

Pastaba: jei tuomet, kai suaktyvintas ,Key Lock" (klaviSy
uzrakinimas), bus nuspausta bet kokia kita funkcija,

simbolis ﬁ mirksés  nurodydamas, kad funkcija
naudojama ir norint reguliuoti kaitlente, jq reikia i§jungti.

o , Automatic Heat UP“ (automatinis pakaitinimas)

Su funkcija ,Automatic Heat UP* (automatinis pakaitinimas)
galima greiCiau pasiekti nustatytq galig; su Sia funkcija
galima pasinaudoti privalumu ir gaminti greiiau, taciau
nerizikuojant sudeginti maista, nes temperatira nevirsija

. I}
nustatyto lygio. Si funkcija veikia su galios lygiais nuo (¥
iki B

Suaktyvinimas:

)
+ kai kaitinimo zona jjungta, paspauskite {T_2 (7), ekrane



(2) parodoma mirksinti /¥, kuri pakaitomis rodoma su
kaitinimo zonoje nustatyta galia.

Padidinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat Up“ (automatinis pakaitinimas) lieka aktyvi su nauju
temperatdros nustatymu;

Sumazinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat Up* (automatinis pakaitinimas) i§jungiama.

Pastaba: tuo paciu metu pasirinkus kitg kaitinimo zong,

simbolis T (7) vél bus apéviestas nedidelio intensyvumo
Sviesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima suaktyvinti
funkcija; bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi zonoje,
kurioje ji jau buvo nustatyta, kaip nurodyta ekrane (2).

e Pauzé

Su funkcija ,Pauzé* galima sustabdyti bet kokig kaitlentéje
suaktyvintg funkcija, virimo galig nustatant nuliui.
Suaktyvinimas:

* paspauskite II (9); parodomas mirksintis simbolis l' l’
ekrane (2)

Norédami i§jungti funkcija:

. paspauskitel |(9); pasirinkimo juosta (3) uzsidega

+ paspauskite / slinkite pasirinkimo juosta (3), kad
iSjungtuméte funkcija.

Pastaba: i$jungus atstatomos prie§ pauze buvusios
kaitlentés salygos, o kaitlenté pradeda toliau veikti su tais
paciais anksciau atliktais nustatymais.

Pastaba: jei po 10 minuciy Pauzés funkcija neiSjungiama,
kaitlenté iSsijungia automatiskai.

Pastaba: pauzés funkcija neturi jtakos siurbimui.

o ,Timer STAND ALONE” (ATSKIRAS laikmatis)

Laikmacio funkcija — tai atskirai nuo kaitinimo zony (ir
siurbimo zonos) atvirkstine tvarka skai¢iuojamas laikas.

Laikmatis suaktyvinamas paspaudus zong / ekrang (4).

Naudokite simbolius — + (5), kad nustatytuméte
laikmacio trukme, kuri rodoma zonoje/ekrane (4)

Pastaba: palaukite 10 sekundziy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol jsijungs skaiciavimas atvirkstine tvarka.
Laikmatj galima nustatyti daugiausiai 1 (val.) ir 59
(min.) Zonoje / ekrane (4) bus rodomas likes laikas.
Pasibaigus atvirkstiniam skaiCiavimui, pasigirs garso
signalas.

Pastaba: Kai atbulinio skaiciavimo lieka maziau nei 10
min., laikmatyje po pirmo skaiciaus parodomas fiksuotas
taskas.

Likes laikas

Rodoma reik§mé

1 val. ir 35 min.

1 min. ir 35 sek.

Norédami i§jungti , Timer* (laikmat):
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« pasirinkite zong / ekrana, (4)
[Nl
* nustatykite ,Timer" (laikmacio) trukme nuliui 1.t L

naudodami = + (5)

e ,Temperature Manager” (temperatiros valdiklis)
(,Warming Function“ (pasildymo funkcija))

,Temperature Manager (temperatlros valdiklis) — tai
valdymo funkcija, su kuria galima i$laikyti karstj pastovios
temperatdros, kai galios lygis optimizuotas; jis idealiai tinka
norint iSlaikyti jau paruoSta maistgq Silta. Funkcija
,Jemperature ~ Manager*  (temperatdros  valdiklis)

suaktyvinama pirma kartg paspaudus klavisa @é (8).
Zonos, kurioje veikia ,Temperature
Manager* (temperatdros valdiklis), ekrane (2) pasirodo

simbolis lj
Pastaba: tuo paciu metu pasirinkus kitg kaitinimo zong,

simbolis @E (8) vél bus ap3viestas nedidelio intensyvumo
Sviesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima suaktyvinti
funkcijg; bet kokiu atveju, funkcija licka aktyvi zonoje,
kurioje ji jau buvo nustatyta, kaip nurodyta ekrane (2).

Dar kartg paspauskite &é (8), kad sustabdytuméte ir

iSjungtuméte tol, kol ekrane (2) rodomas lygis taps l'_l’ .

Pastaba: jei yra daugiau zony, kurios veikia rezime
,Temperature Manager" (temperatdros valdiklis) (,WWarming
Function (pasildymo funkcija)), pirmiausia pasirinkite
pageidaujama zong su pasirinkimo zona (2); funkcijg taip
pat galima ijungti su pasirinkimo juosta (3), galios lygj

o
nustatant ties .

ORO ISTRAUKIMO IRENGINIO
NAUDOJIMAS
o Oro iStraukimo sistemos jjungimas:

+ |junkite kaitlente, kaip parodyta skyriaus ,|jungimas*
dalyje ,Kaitlentés naudojimas";

o Oro istraukimo greitis (galia):

IS
Siurbimo jrenginys turi 4 greicio (galios) lygius nuo (- iki

H

Palieskite ir braukite pirStais iSilgai pasirinkimo juostos
(3): | deSine, kad padidintuméte galios lygj, | kaire, kad
sumazintumeéte galios lygj.

Pastaba: Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo /
ekrano (12) srityje

o ,Power Booster” (galios didinimas)

Siurbimo jrenginys turi 1 papildoma siurbimo lygj, vadinama,
,Power Booster" (galios didinimas). Jis yra nustatyto laiko ir
trunka 5 minutes.

Norédami ji pasirinkti, palieskite ir braukite pirstais iSilgai




N
pasirinkimo juostos (3) (neskaitant lygio b) bus parodytas
[}
$is mirksintis simbolis =,
Pastaba: pasibaigus nustatytam laikui, galia grizta | prie$
tai nustatyta lygi.

o Automatinis veikimas
Gartraukis  jsijungs  veikti  tinkamiausiu  grei€iu,
pritaikydamas siurbimo galig didZiausiam kaitinimo zonose
naudojamam virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos i$jungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greiti pamazu ji mazindamas taip, kad paSalinty
likusius garus ir kvapus.

Norédami suaktyvinti $ig funkcija;

Paspauskite( A )(14);
Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.
Pastaba: jei automatinio veikimo metu pasirinkimo

juostoje (3) pasirenkami greitiai nuo 9 iki Dl
automatinis veikimas nutraukiamas; taciau jei pasirenkama
,Power Booster" (galios didinimas), automatinis veikimas
bus tesiamas pasibaigus nustatytam laikui, o tuo tarpu,

simbolis { A Viks mirkseti

Pastaba: jei kaitlenté iSjungiama tuomet, kai aktyvi
automatiné funkcija, gartraukis bus automatiskai palaipsniui
iSjungiamas.

o Filtry prisisotinimo rodiklis

Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry priezidra;
|sijungia anglies / keramikiniai kvapy filtrai ,FILTER" (13)
Riebaly filtras ,FILTER* (13) jsijungia ir mirksi

Pastaba: pagal numatytuosius nustatymus, $i funkcija yra
iSjungta (kaip ja jjungti, zr. skirsnj ,Filtry prisotinimo rodiklio
suaktyvinimas®)

o Filtry prisotinimo atstatymas

Atlike filtry (riebaly ir (arba) anglies / keramikiniy) priezitros
darbus, ilgai spauskite ,FILTER® (13); jis iSsijungia ir
jjungia rodiklio skaiCiavima.

o Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas
Pastaba: Sis rodiklis paprastai yra isjungtas.
Norédami jj suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:

* jjunkite kaitlente su siurbimo jrenginiu (D ;

+ kai siurbimo variklis ir kaitinimo zonos i$jungtos,
paspauskite pasirinktg zong (12)

* ilgai spauskite ,HOOD*“ (11) tol, kol ekrane (12) bus
parodytos pakaitomis mirksincios raidés £ ir L.

- -

F = anglies / keramikiniai kvapy filtrai; 5 = riebaly filtras;

ANGLIES / KERAMIKINIAI KVAPY FILTRAI
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+ paspauskite ekrane (12) tuomet, kai parodoma raidé E

* paspauskite ,FILTER" (13) ir lemputé degs nuolat.

+ i$ naujo ilgai spauskite HOOD (11), kad patvirtintuméte
anglies / keramikiniy kvapy,

filtro indikatoriaus suaktyvinima.

RIEBALUY FILTRAS

* paspauskite ekrane (12) tuomet, kai parodoma raidé 5

+ paspauskite ,FILTER (13) ir lemputé mirksés.

« i§ naujo ilgai spauskite ,HOOD* (11), kad patvirtintuméte
riebaly filtro indikatoriaus suaktyvinima.



GALIOS LENTELE

Galia Virimo tipas Nautjf:jlmas (atsizvelgiant | patirtj ir virimo / kepimo
jprocius)
‘.:4 Iaitinti greita trimlwpam padlqult? .ma&;to terlnperattljra, kad wgr‘eltal
Mak i uzvirty vanduo ir greitai paSilty kepimo / virimo skys¢iai
aKs. galia — . o
IS’- ::,, Kept - virt pe}s_k_rut_imtl, pradéti virti, kepti Saldytus produktus, greitai
uzvirinti
i 5) Skrudinti - apkepinti - virti - kepti ant|pakepinti, ilaikyti aktyvy virimg arba kepti ant groteliy
Auksta - groteliy, (trumpai, 510 minuciy)
galia [ | Skrudinti - virti - troskinti - apkepinti -|paskrudinti, iSlaikyti neintensyvy virima, virti ir kepti ant
oo kepti ant groteliy groteliy (vidutinj laika, 10-20 minuciy), pakaitinti priedus
8 5 Virti - troskinti - apkepinti - kepti ant|tro3kinti, iSlaikyti Svelny virima, virti (ilgq laik), iSmaisyti
= =1 groteliy makaronus
- ilgesnis virimas (ryziai, padazai, kepsniai, Zuvis), kai
Vidutiné 3' - 3 Virti - pavirti - tirtinti - maiSyti verdama skystyje (pvz., su vandeniu, vynu, sultiniu,
galia pienu), iSmaisyti makaronus
- - ilgesnis virimas (kai kiekis mazesnis uz litra: ryZiai,
8 _-,' Virti - pavirti - tirstinti - maisyti padazai, kepsniai, zuvis), kai verdama skystyje (pvz., su
vandeniu, vynu, sultiniu, pienu)
oy v |IStirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta -|istirpinti  sviesta, Svelniai iSlydyti Sokoladg, atitirpinti
o-u maisyti nedidelio dydzio produktus
Zema galia ideli ik idvi i i i
9 £ |stipint - atSidyt - Slaikyti Sty -|recideliv ka ti Sviry / Skepty maisto porcijy karscio
1—? oo iSlaikymas arba iSlaikyti patiekiamus patiekalus reikiamos
maisyti N S -
temperatdros bei iSmaisyti daugiaryZius
Iw e Viryklé budéjimo rezimu ar i§jungta (gali bati iSlike kars¢io
OFF Ly |PavirSius déjmui pabaigus gaminima, kuris rodomas H-L-O simboliu)

4. PRIEZIURA

Démesio! Prie$ atlikdami bet kokius prieziliros ar
valymo veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra
iSjungtos ir lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

Norédami atlikti gaminio prieZitros darbus, baige
montuoti, perzilrékite Siuo simboliu pazymétas
nuotraukas.

KAITLENTES PRIEZIURA

o Indukcinés kaitlentés valymas

Kaitlenté turi bati valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu:

* Nenaudokite Siurk8Ciy kempiniy ar pasluoséiy. Jy
naudojimas laikui bégant gali sugadinti stikla.

+ Nenaudokite cheminiy valikliy su dirgikliais, purskikliy
orkaitéms ar démiy valikliy.

* NENAUDOKITE GARY VALYTUVUY!!!

Po kiekvieno naudojimo, palikite kaitlente atvésti ir tuomet
nuvalykite bet kokius pridzidvusius maisto likuGius ir
démes. Cukrus ir kiti cukringi produktai gali pazeisti
kaitlente, todél turi bati nuvalomi nedelsiant. Druska, cukrus
ir smélis gali subraizyti stiklo pavirSiy. Naudokite drégng
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Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy ar specialius kaitlentés
valymui skirtus gaminius (laikykités gamintojo nurodymu).

° X D Skys€iy surinkimo indo valymas:

Jei netycia i$ puody, istekéjo didelis kiekis skysciy, galima
naudoti apatinéje produkto dalyje esantj iSleidimo voZtuva,
kad bdty galima paSalinti visus likuGius, uZztikrinant
didziausig higienos sauguma.

ISsamesniam ir gilesniam valymui galima visiSkai nuimti
apatinj inda.

° X E Metaliniy groteliy valymas:

Grotelés turi bati plaunamos rankomis kar$tu vandeniu ir
neutraliu  plovikliu bei kruops¢iai iSdZiovintos, kad
neatsirasty oksidacijos reiskiniy.



ORO ISTRAUKIMO |[RENGINIO PRIEZIURA

o Oro iStraukimo jrenginio valymas:

Valymui naudokite ISSKIRTINAI tik neutraliuose skystuose
plovikliuose pamirkyta Sluoste.

VALYMUI NENAUDOKITE JOKIY |RANKIY AR PRIETAISY!
Nenaudokite produkty, kuriy sudétyje yra braizanciy
medziagy. NENAUDOKITE ALKOHOLIO!

° XA Riebaly filtry priezitra:

Sulaiko virimo metu atsiradusias riebaly daleles.

Ji reikia iSvalyti karta per ménes| (arba, kai filtry
prisisotinimo informaciné sistema nurodo, kad tai reikia
padaryti) neagresyviais plovikliais, plaunant rankomis arba
indaplovéje Zemoje temperattroje ir trumpu ciklu. Plaunant

5. APTARNAVIMAS
GEDIMY PAIESKOS LENTELE

indaplovéje riebaly filtras gali iSblukti, bet jo filtravimo
savybés visiSkai nepasikeicia.

° XB Aktyviosios anglies -
priezidira (tik versijai su filtrais):
Sulaiko virimo metu atsiradusius nemalonius kvapus.
Produktas turi kvapy filtry rinkinj.

Kvapy, filtrai prisotinami po daugiau ar maziau ilgesnio
naudojimo, priklausomai nuo virtuvés tipo ir nuo to, kaip
reguliariai valomi riebaly filtrai. Kvapy, filtrai gali bati
regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45 minutes kaitinant iki
200 °C ikaitintoje orkaitéje. Tinkamas regeneravimas
uztikrina pastovy filtravimo efektyvuma kas 5 ménesius.
Démesio! Nedékite filtry ant orkaités dugno, bet {dékite jas
{ skarda ir padékite jq vidutiniame aukstyje.

keramikinio filtro

Informacinis kodas Aprasymas

Galimos priezastys

Sprendimas

Prie$ toliau naudodamiesi

E*E’ Valdymovzona issijungia dél per Vidiné e:Iektronlnlq dahH Kaitlente, palaukite, kol ji
o aukstos temperatdros temperatdra yra per auksta ataus
E*:'u' Indas netinkamas Magnetiniy savybiy praradimas Nuimkite puoda,
Modulio nepasiekia elektros - .
""" Vartotojo sasajos ir indukcinio | srové; maitinimo laidas nebuvo Atjunk'.te ka|ltlentel nuo
E5 A . o : elektros tinklo ir patikrinkite
no modulio rySio problemos tinkamai prijungtas arba jis yra prijungima

sugedes

Dél visy kity klaidos
pranesimy

Paskambinkite Klienty aptarnavimo centrui ir perduokite klaidos kodg

KLIENTY APTARNAVIMAS

Prie§ susisiekdami su Klienty aptarnavimo centru

1. Patikrinkite, ar negalite problemos i§spresti patys remdamiesi pagrindiniais punktais, nurodytais skyriuje ,Gedimy,

paieska“.

2. I8junkite ir vél jjunkite {renginj, kad sitikintuméte, jog gedimas buvo pasalintas.
Jeigu po Siy patikrinimy gedimas ir toliau iSlieka, susisiekite su artimiausiu Klienty aptarnavimo centru.
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CieSi sekojiet noradijumiem $aja rokasgramata. Més
neuznemamies atbildibu par jebkadam problémam,
bojajumiem vai ugunsgrékiem, kas tiek izraistti ierice,
neievérojot Saja rokasgramata noraditas instrukcijas. lerice
ir paredzéta tkai lietoSanai majas apstaklos édiena
gatavo$anai un gatavoSanas laika radito dimu iestkSanai.
Nav atlauts neviens cita veida pielietojums (piem., telpu
sildiSanai). Razotajs neuznemas atbildibu par nepareizu
izmanto$anu vai vadibas ieri¢u nepareizu iestatiSanu.
lerices estétika var atSkirties no tas, kas paradita Sis
broSiras ziméjumos, tomér lietoSanas, apkopes un
uzstadiSanas instrukcijas paliek tas pasas.

e Ripigi izlasiet $o instrukciju: ta satur svarigu informaciju
par uzstadi$anu, izmanto$anu un drosTbu.

o Neveiciet ierices elekiriskas izmainas.

e Pirms ierices uzstadiSanas parbaudiet, vai nav bojatas
tas sastavdalas. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplatitaju
un neturpiniet uzstadisanu.

e Pirms uzstadiSanas turpinaSanas parbaudiet ierices
integritati. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplatitaju un
neturpiniet uzstadisanu.

@: dalas, kas apzimétas ar $o simbolu, var iegadaties
atseviski pie specializétiem izplatitajiem.

*: ar 8o simbolu apzimétas dalas ir papildu piederumi,
kas tiek piegadati tikai daziem modeliem, un tos var
iegadaties vietnés: www.elica.com un
www.shop.elica.com.

1. DROSIBA UN NORMATIVA
/N VISPAREJA DROSIBA

Uzmanibu! Ripigi ievérojiet zemak noraditas instrukcijas:
e Pirms jebkadu uzstadiSanas darbu veik3anas
izstradajums ir jaatvieno no elektrotikla. @ UzstadiSana vai
apkope javeic specializétam tehnikim saskana ar razotaja
noradijumiem un saskana ar spéka eso3ajiem viet&jiem
drodtbas  noteikumiem. Nelabojiet vai nenomainiet
izstradajuma dalas, ja vien tas nav Tpasi noradits lietoSanas
rokasgramata. e Izstradajuma iezeméSana ir obligata
saskana ar likumu. e Stravas kabelim jabt pietiekami
garam, lai izstradajumu, kas atrodas padzilinajuma, varétu
pieslégt elektrotiklam. e Lai instalacija atbilstu spéka
esoSajiem droSibas standartiem, tai jabat aprikotai ar
galveno slédzi, kas nodroSina elektrotikla pilnigu
atslégSanu Il kategorijas parsprieguma apstaklos, saskana
ar uzstadiSanas  noteikumiem. e  Neizmantojiet
daudzvietigas kontaktligzdas vai pagarinatajus. e Kad
uzstadidana ir pabeigta, lietotajs vairs nedrikst pieklat
elektriskajam sastavdalam. e Izstradajums un ta pieejamas
dalas kit loti karstas lietoSanas laika. Uzmanieties, lai
nepieskartos sildelementiem. e Parliecinieties, vai bérni
nespéléjas ar izstradajumu; turiet bérnus prom no ierices
un uzraugiet vinus, jo pieejamas dalas lietoSanas laika var
loti sakarst. @ Elektrokardiostimulatoru un aktivo implantu
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lietotaju gadijuma pirms indukcijas plits lietoSanas ir svarigi
parbaudit, vai stimulators ir saderigs ar izstradajumu. e
LietoSanas laika un péc lietoSanas nepieskarieties
izstradajuma sildelementiem. e Izvairieties no saskares ar
dranam vai citu viegli uzliesmojoSu materialu, lidz visas
izstradajuma sastavdalas ir pietiekami atdzisusas, pastav
ugunsgréka risks. ® Neuzglabajiet uzliesmojoSu materialu
uz izstradajuma vai ta tuvuma. e Sakarséti tauki un ellas
viegli aizdegas. Uzraugiet partikas produktu gatavo$anu,
kas bagati ar taukiem un ellu. e Ja virsma ir ieplaisajusi,
izsledziet izstradajumu, lai novérstu elektriskas stravas
trieciena iespéju. e Izstradajums nav paredzéts
darbinaSanai ar argjo taimeri vai atseviSku talvadibas
sistému. e Gatavo$ana bez uzraudzibas uz plits ar ellu vai
taukiem var bdt bistama un izraisit ugunsgréku. e
Gatavoganas process ir jauzrauga. Istermina gatavo$anas
process ir nepartraukti jauzrauga. @ NEKAD nedzesiet
liesmas ar Odeni. Ta vieta izsledziet izstradajumu un
noslapgjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai ugunsdroSibas
segu. e Ugunsbistamiba: nenovietojiet priekSmetus uz
gatavoanas virsmas. e Nelietojiet tvaika tiritajus, jo
pastav elektriskas stravas frieciena risks. ® Nenovietojiet
uz plits virsmas metala priekSmetus, pieméram, nazus,
daksinas, karotes un vakus, jo tie var parkarst. @ Pirms
izstradajuma pievieno$anas elektrotiklam: parbaudiet datu
plaksniti (kas atrodas izstradajuma apaksa), lai
parliecinatos, ka spriegums un jauda atbilst elektrotikla
spriegumam un savienojuma kontaktligzdai. Ja rodas
Saubas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Svarigi: @ Peéc lietoSanas izslédziet pliti, izmantojot tas
vadibas ierici, un nepalaujieties uz katla detektoru. e
Izvairieties no Skidruma izli$anas; tapéc, varot vai sildot
Skidrumu, samaziniet siltuma padevi. e Neatstajiet
sildelementus ieslégtus ar tukSiem katliem un pannam vai
bez katliem. e Kad gatavo$ana ir pabeigta, izslédziet
attiecigo gatavoSanas zonu. e Nekada gadijuma nelietojiet
aluminija foliju &diena gatavo$anai un nekad negatavojiet
produktus, kas iesainoti aluminija folija. Aluminijs var izkust
un neatgriezeniski sabojat izstradajumu. e Nekad
nekarséjiet skarda bundzu vai burku, kas satur partikas
produktus, iepriek$ to neatverot: ta var uzspragt! Sis
bridinajums attiecas uz visu citu veidu plits virsmam. e
Lielas jaudas izmantoSana, pieméram, Booster
(palielinaana) funkcija, nav piemérota dazu Skidrumu,
pieméram, cepSanas ellas sildisanai. Parmerigs karstums
var bat bistams. Sados gadijumos més iesakam izmantot
zemaku jaudu. e Katli janovieto tieSi uz plits virsmas un
tiem jabat centrétiem. Starp katlu un pliti nekada gadijuma
neievietojiet citus priekSmetus. e Situacija ar augstu
temperatru  izstradajums  automatiski ~ samazina
gatavoanas zonu jaudas [imeni. e Pirms jebkuram
tinSanas vai tehniskas apkopes darbibam, atslédziet
izstradajumu no tikla, iznemot kontaktdaksu vai izsledzot
dzivesvietas galveno slédzi. e Visam uzstadiSanas un
apkopes darbibam izmantojiet darba cimdus. e
Izstradajumu var lietot bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem, un
cilvéki ar samazinatam fiziskam, manu vai garigam spéjam,
vai bez pieredzes un nepiecieSamajam zinasanam, ja vien
tas tiek darits citu uzraudziba vai péc tam, kad tie ir



sanémusi noradijumus par droSu ierices lietoSanu un
sapratusi ar izstradajumu saistitos riskus. e Bémi ir
jauzrauga, lai parliecinatos, ka vini nespéléjas ar
izstradajumu. e Tiri8anu un apkopi bérni nedrikst veikt bez
uzraudzibas. e Telpd jabat pietickamai ventilacijai, ja
izstradajumu lieto vienlaikus ar citam iericém, kas
sadedzina gazi vai citu degvielu. e Izstradajums ir biezi
jatira gan no iek3puses, gan no arpuses (VISMAZ VIENU
REIZI MENES]), katra zina ieverojot apkopes instrukcijas
skaidri noradito. e Izstradajuma tiriSanas noteikumu un
filtru nomainas/tiriSanas neievéroSana rada ugunsgréka
riska. e FlambéSanas gatavo$ana ir stingri aizliegta. e
Atklatas liesmas izmanto$ana filtriem ir kaitiga un var
izraistt ugunsgréku, tapéc no ta jebkura gadijuma ir
jaizvairas. e CepSana javeic kontroléta veida, lai
nepielautu parkarsétas ellas aizdeg$anos. e Uzmanibu!
Kad plits darbojas, ierices pieejamas dalas var sakarst. e
Uzmanibu!  Nepievienojiet izstradajumu elektrotiklam,
kamér instaléSana nav pabeigta. e Attieciba uz
tehniskajiem un droSibas pasakumiem, kas javeic dimu
novadi$anai, stingri ieverojiet kompetento vietéjo iestazu. e
lesicamo gaisu nedrikst novadit kanala, kuru izmanto
domu, ko rada gaze vai citas degvielas sadedzinaSanas
ierices,. ® Nekad nelietojiet izstradajumu bez pareizi
uzstadita restes! e UzstadiSanai izmantojiet tikai
stipringjuma  skrlves, kuras piegadatas kopa ar
izstradajumu, vai, ja tds nav piegadatas, iegadajieties
piemérota veida skrives. Lietojiet pareizu skrivju garumu,
kas ir noraditas UzstadiSanas rokasgramata. e Ja Sis
izstradajums un citas ierices, kas darbojas ar energiju, kas
nav elekiriba, darbojas vienlaikus, negativais spiediens
telpa nedrikst parsniegt 4 Pa (4 x 10-5 bari). e Ir svarigi
saglabat So rokasgramatu ta, lai ta bltu pieejama uzzinai.
Ja izstradajums tiek pardots, nodots vai parvietots,
parliecinieties, vai rokasgramata joprojam ir kopa ar
izstradajumu.

/N ELEKTRIBAS PIESLEGUMA DROSIBA

o Atvienojiet izstradajumu no elekirotikla. @ Uzstadisana
javeic kvalificetam personalam, kas iepazinies ar
piemérojamajiem uzstadiSanas un dro$ibas standartiem. e
Razotajs neuznemas nekadu atbildibu par personam,
dzivniekiem vai lietam gadijuma, ja netiek ievérotas Sis
sadalas vadlinijas. e Stravas vadam jabdt pietiekami
garam, lai varétu plits virsmu varétu iznpemt no darba
virsmas. e Parliecinieties, vai spriegums datu plaksnite,
kas piestiprinata izstradajuma apak3gja dala, atbilst
spriegumam telpa, kura tas tiks uzstadita. @ Neizmantot
pagarinatajus. @ Sazeméjuma elektriskajam kabelim jabat
2cm garakam par paréjiem kabeliem. e Gadijuma, ja
izstradajums nav aprikots ar stravas vadu, izmantojiet vadu
ar minimalo vado$o dzislu $kérsgriezumu 2,5 mm2 jaudai
[ldz 7200 vatiem; savukart augstakai jaudai tam jabat 4
mm2). e Neviena no kabela punktiem temperatdra nedrikst
parsniegt 50°C apkartéjas vides temperatiru. e
Izstradajums ir paredzéts pastavigai pieslégSanai
elektrotiklam, tapéc pieslegums fiksétam tiklam javeic,
izmantojot galveno standarta slédzi, kas nodrosina pilnigu
tikla atslégSanu Il kategorijas parsprieguma apstaklos un ir

264

viegli pieejams péc ierices uzstadisanas.

e Uzmanibu! Starpsavienojuma kabelis janomaina
pilnvarotam tehniskas palidzibas dienestam vai personai ar
[idzigu kvalifikaciju.

e Uzmanibu! Pirms kédes atkartotas pieslégsanas un ta
pareizas darbibas parbaudiSanas, vienmér parbaudiet, vai
tikla vads ir pareizi uzstadits.

JAUDAS IEROBEZOSANA: produkts tiek piegadats ar jaudas
ierobezoSanas funkciju, kas lauj iestatit maksimalo
absorbcijas (robeZlielumu kw)

lestatijumi ir javeic taja bridi, kad izstradajums tiek
pieslégts elektrotiklam vai kad elektrotikls tiek pieslégts no
jauna (2 nakoSajas mindtés). lzmeriet elektriskas sistemas
aizsardzibu atbilstosi izvélétajam jaudas ierobeZojuma
[imenim.  Power Limitation (Jaudas ierobezo$anas)
funkcijas iestatljumu veikSanas secibu skatiet $is
rokasgramatas nodala "Darbiba".

KIT WINDOWS: Izstradajumu ir paredzéts lietot kopa ar
KIT sensoru Window (razotdjs to nenodrosina
komplektacija). Uzstadot KIT sensoru Window (tikai, ja
tiks lietots IESUKSANAS rezims), gaisa iesik$ana
parstas darboties ik reizi, kad istaba logs, uz kura ir
uzstadits KIT, ir aizvérts. KIT elektriskais pieslégums ar
ierici ir javeic kvalificetam un specializétam
tehniskajam personalam. KIT ir atseviski jasertifice
saskana ar droSibas standartiem, kas attiecas uz
sastavdalu un tas izmantojumu kopa ar ierici.
UzstadiSanu ir javeic saskana ar spéka esoSajiem
noteikumiem, kas attiecas uz majsaimniecibas iericém.
Uzmanibu: piesledzama KIT elektroinstalacijai ir jabut
ipasi zema droSibas sprieguma kédes (SELV ) dalai.
Sis ierices razotajs neuznemas atbildibu par jebkuriem
traucéjumiem, bojajumiem, ugunsgrékiem, kurus
izraisa darbibas traucéjumu problémas un/vai defekti,
un/vai KIT nepareiza uzstadi$ana.

N\ DROSIBA UZSTADISANAS LAIKA

e Elekirisko un mehanisko sistému uzstadidana javeic
kvalificétam specialistam.

e Pirms uzstadidanas uzsak$anas: Péc izstradajuma
izpakoSanas parbaudiet, vai tas nav bojats transportésanas
laika, un problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai
klientu apkalpoSanas dienestu, pirms turpinat uzstadisanu;
Parbaudiet, vai iegadatais izstradajums ir piemérots
izméram izvéletaja uzstadiSanas vieta; Parbaudiet, vai
iepakojuma  iekSpusé  nav  papildu materialu
(transportéSanas apsveérumu dél) (pieméram, aploksnes ar
skrivém, garantijas, u.c.), nepiecieSamibas gadijuma tie ir
jaiznem un jauzglaba; Parbaudiet ar, vai uzstadiSanas
vietas tuvuma ir pieejama elektribas kontaktligzda

o lebiivéjamo mébe]u izkartojums:

* lzstradajumu nevar uzstadit uz dzesétajiem, trauku
mazgajamam masinam, plitim, krasnim, velas masinam un
zaveétajiem; Pirms plits ievietoSanas veiciet visus grieSanas
darbus pie korpusa un uzmanigi nonemiet atlikumus vai
zagu skaidas.

* lzstradajums ir paredzéts iebivésanai 2-6 cm bieza
darba virsma TOP uzstadi$anas gadijuma; un 2,5-6 cm -



FLUSH uzstadisanas gadijuma.

Minimalajam attalumam starp pliti un sienu jabat vismaz 5
cm no priekSpuses, vismaz 4 cm no saniem un vismaz 50
cm no sienas augséjas dalas.

NB = ieteiktie attalumi ir orientgjoSi: planojot telpas, ir
jaievero virtuves razotaja noradtjumi.

* lai optimizétu filtra uzstadiSanu, cokola vélams izveidot
spraugu, kur var ievietot komercialo rezgi.

+ Svarigi: izmantojiet vienkomponentu blivéjuma Iimi (S),
kurai ir temperatras izturiba lidz 250°; pirms uzstadi$anas
[Iméjamas virsmas ir rpigi janotira, nonemot vielas, kas
var ietekmét to sakeri (pieméram, atbrivoSanas Iidzekli,
konservanti, smérvielas, ellas, pulveri, vecu limju atlikumi,
utt.); lime ir vienmerigi jauzklaj pa visu ramja perimetru;
péc lImésanas |aujiet lTmei nozdt apméram 24 stundas.

e Uzmanibu! Ja skriives un stiprinajumi netiek uzstadrti
saskana ar Siem noradijumiem, var tikt izraistti elektriskas
stravas iedarbibas apdraud&jumi.

o Piezime: Piezime: pareizai izstradajuma uzstadisanai
vélams caurules aplimét ar limlenti, kurai ir $adas Tpasibas:
elastiga pléve no miksta PVC, ar limi uz akrilata bazes; kas
atbilst DIN EN 60454 standartam; liesmas slapétajs; lieliska
izturiba pret novecoSanos; izturiga pret pék$nam
temperatdras izmainam,; lietojama zema temperatara.

UTILIZACIJA KALPOSANAS LAIKA BEIGAS

S ierice ir markéta saskana ar Eiropas direktivu
2012119/EK - UK SI 2013 Nr.3113, Elektrisko un
mmmm ©lektronisko iekartu atkritumi (EEIA).

Parliecinieties, vai Sis izstradajums tiek pareizi likvidéts.
Lietotajs palidz novérst iespéjamas negativas sekas videi
un veselibai. Simbols uz izstradajuma vai pievienotaja
dokumentacija norada, ka So izstradajumu nedrikst uzskatt
par sadzives atkritumiem, bet tas janogada attiecigaja
savakSanas vieta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Atbrivoties no izstradajuma saskana ar
vietgjiem noteikumiem par atkritumu apglabasanu. Lai
iegltu plasaku informaciju par T izstradajuma apstradi,
regeneraciju un parstradi, ludzu, sazinieties ar vietgjo
iestadi, sadzives atkritumu savakSanas pakalpojumu
dienestu vai veikalu, kur izstradajums tika iegadats.

NOTEIKUMI

lekarta ir izstradata, parbaudita un Tstenota saskana ar
$adiem standartiem:

* DroSiba: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Izpildjums: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

LIETOSANAS PADOMI

Padomi pareizai lietoSanai, lai samazinatu ietekmi uz
apkartgjo vidi: Sakot gatavot, ieslédziet ierici ar minimalo
atrumu, atstajot to ieslégtu dazas mindtes pat péc
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gatavoSanas beigam. Palieliniet atrumu tikai liela ddmu un
tvaiku daudzuma, lietojot palielinasanas funkciju tikai
arkartas gadijumos. Lai uzturétu smaku samazina$anas
sisttmu efektivu, nomainiet, kad nepiecieS8ams, ogles
filtru/-us. Lai uzturétu tauku filtru efektivu, nepiecieSamibas
gadijuma iztiriet to. Lai optimizétu efektivitati un
samazinatu troksni, lietojiet maksimalo $aja rokasgramata
noradito caurulvadu sistémas diametru.

2. IZMANTOSANA
PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA

Indukcijas gatavoSanas sisttma balstas uz magnétiskas
indukcijas fizisko fenomenu. Galvena iezime $aja sistéma ir
energijas tie$a parvadisana no generatora uz katlu.
PriekSrocibas. Salidzinot ar elektriskajam plitim, jisu
indukcijas plits ir: Drosaka: zemaka temperatira uz stikla
virsmas. Atraka: Tsaks partikas sakarSanas laiks.
Precizaka: plakne nekavéjoties reagé uz jasu komandam.
Efektivaka: 90% patérétas energijas tiek parvérsta siltuma.
Turklat, nonemot katlu no plits virsmas, siltuma parvade
tiek nekavéjoties partraukta, izvairoties no lieka siltuma
zuduma.

EDIENA GvATAVO§ANAS TRAUKU
IZMANTOSANA

o Trauki gatavosanai

Izmantojiet tikai katlus ar $adu simbolu.

Svarigi:

lai novérstu plits virsmas neatgriezenisku bojajumu,
neizmantojiet:

» traukus, kuru pamatne nav pilnigi plakana;

* metala traukus ar emaljétu pamatni;

+ traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

* nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

* Ne visi katli, kas piemeéroti indukcijai, darbojas efektivi, jo
pamatne dal&ji sastav no feromagnétiska materiala!! Pérkot
katlus vai pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilntbad izgatavots no feromagnétiska
materidla. Pretéja gadijuma tiek pazeminata gan siltuma
parvades efektivitate, gan ta vienmérigums, ja katla/
virsmas temperatira nav piemérota

+ Pamatne nesatur aluminiju: virtuves trauki nesasilst, un
induktori tos var ar neatpazit.



+ Pamatnes nav plakanas vai arf ir ar raupju virsmu.

+ Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavo$anas pieredzi.

@,
N

eEsosie trauki

Vai katla materials ir magnétisks, jis varat parbaudit ar
vienkarSa magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lietoSanai,

ja nav magnétiski. lepriek3&ja punkta minétas norades ir
spéka ar $aja gadijuma.

o leteicamie katlu diametri

SVARIGI: katlu izméri nav pareizi, gatavo$anas zonas
neieslédzas Lai redzétu lietojama katla minimalo diametru
katra atseviska zona, skatiet $is rokasgramatas attélu dalu.
o Energijas taupi$ana

Izmantojiet pannas un katlus, kuru pamatnes diametrs ir
vienads ar gatavo$anas zonas diametru; Izmantojiet tikai
katlus un pannas ar plakanu pamatni; - Ja iespgjams,
gatavo$anas laika turiet katliem vaku; Gatavojiet darzenus,
kartupelus, utt., ar nelielu dens daudzumu, lai samazinatu
gatavoSanas laiku; Spiediena katla izmanto$ana vél vairak
samazina energijas patéripu un gatavo$anas laiku;
Novietojiet katlu uz plits virsmas gatavo$anas zonas
centra.

ASPIRATORA LIETOSANA

Nostcéja sistema var tikt lietota iesukSanas versija ar
izvadi uz aru vai filtrgjosa versija ar iek$gjo recirkulaciju.
Skatiet vietnes: www.elica.com un
www.shop.elica.com, lai parbauditu visu pieejamo
komplektu klastu un varétu uzstadit dazadas versijas gan
filtréjoSo, gan nosicoso.

° @ lesiik§anas versija

Tvaiki tiek izvaditi uz arpusi ar vairakam caurulém
(jaiegadajas atseviski). Pieslédziet izstradajuma caurules
un izpllides atveres pie sienas atveres ar diametru, kas ir
vienads ar gaisa izplides diametru (savienojuma atloks).
Papildinformaciju par caurulém un to izmériem skat.
uzstadiSanas rokasgramatas piederumu lapa sadalu -
lesk3anas versija. Mazaka diametra caurulu un izplades
atveru lietoSana izraisis iestkSanas  veiktspéjas
samazinadanos un krasu trokSna limena palielindSanos.
Tadé| més par to neuznemamies atbildibu.

Lai iegdtu maksimalu iesik3anas efektivitati: « leteicamais
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maksimalais caurules cel$ ir 7 lineari metri. « leteicams
izmantot ne vairak ka divus 90° izliekumus uz 7 lineariem
metriem ¢ Izvairieties no kanala sekcijas krasam izmainam,
vienmér dodot priekSroku sekcijai, kas atbilst @ 150 mm
(vai taisnstarveida 222 x 89 mm).

° Filtréjosa versija:

lesUktais gaiss tiks filtréts caur atbilstoSiem tauku filtriem
un smaku novérdanas filtriem, pirms tas tiks ievietots no
jauna sava vietd. lzstradajums tiek piegadats ar visu
nepiecieS$amo standarta uzstadiSanai ar gaisa izvadi
mébeles cokola priek3€ja dala. Izstradajums ir aprikots ar
smaku filtru komplektu. Papildu informaciju skatiet
filtréjosas versijas piederumu lapa, kas atrodas $is
rokasgramatas ilustrétaja dala.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. DARBIBA
VADIBAS PANELIS

Gatavo$anas jaudas lTmena un iestik$anas atruma

3 (jaudas) pieaugums/samazinajums
Gatavo$anas jaudas limena un iestikSanas atruma
(jaudas) displejs

4 Taimera "STAND ALONE” (savrupais rezims)
aktivizéSana

Displejs: Taimeris "STAND ALONE" (savrupais
rezims)/Gatavo$anas zonas taimeris.

T. Darbiba

4 Pltsiplits virsmas  nosticéja IESLEGSANA/
IZSLEGSANAm
GatavoSanas zonu izvéle/GatavoSanas zonas
displejs
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Taimera "STAND ALONE” (savrupais rezims)/
5 GatavoSanas zonas taimera laika palielinaSana/
samazinasana

6  GatavoSanas zonas taimera iesp&jo$ana

leslegta gatavoSanas zonas taimera indikators

7 Automatic Heat Up ieslégSana (Automatiska
sildi$ana)
Temperature Manager iespgjosana  (Warming
8 o .
Function (sildiSanas funkcija))
9  Pauze
10  Key Lock

11 Aktiva aspiratora indikators

Filtru piesatinajuma indikatora aktivizésana

12  Aspiratora izvéle/iespgjosana

Aspiratora displejs

Oglekla/keramikas filtra piesatindjuma displejs -
tauku filtri

13 Filtru piesatinajuma atiestatiSana

14  Aspiratora automatiskas funkcijas iespgjoSana

KAS JAZINA PIRMS DARBA SAKSANAS

Visas §Ts plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstosi
stingrakajiem drosibas standartiem. ST iemesla dél:

» Dazas funkcijas nav aktivizétas vai ari automatiski
izslédzas, ja gatavoSanas vietas nav katlu, vai ari tad,
ja tie neatrodas vieta.

+ Citos gadijumos aktivizétas funkcijas automatiski
izslédzas péc dazam sekundém, ja atlasttajai funkcijai
nepiecieS8ams papildu iestatijums, kas netiek veikts (piem.:
“lesledziet plits virsmu” bez “Atlasiet gatavoSanas zonu” un
“Darbibas temperatlra’, vai “BlokéSanas funkcija” vai
“Taimeris”).

Pirms tuvoties gatavo$anas zonai, uzgaidiet, Iz displejs
izsledzas.

Uzmanibu! ligstoSas lietoSanas gadijuma (pieméram)
gatavoSanas zonas izslégSana var nebit tdlltéja
dzeséSanas posma dél; gatavoSanas zonas displeja

| « " . .
paradas simbols /1, noradot o stadiju. Pirms tuvoties
gatavoSanas zonai, uzgaidiet, idz displejs izslédzas.

GATAVOSANAS ZONAS DISPLEJS

Attiecigajos displejos, kas saistiti ar gatavosanas zonam,



tiek noradits:

Darbiba Vértiba
Gatavo$anas zona ieslégta :‘_-:'
Power Level (Jaudas [imenis) ’ I:-I'-II:'
Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma [N]
indikators) =

Pot Detector (Trauku detektors) ':’

Ir ieslégta Bridge (Savienojuma) zonas
funkcija E’

Temperature Manager funkcija ieslégta o
Pauzes funkcija I
Funkcija Automatic Heat UP (Automatiska [}

-~
.

sildi$ana)

VIRSMAS RAKSTURLIELUMI

o Drosa aktivizéSana

Izstradajums ieslédzas tikai katlu klatbatné uz gatavoSanas
zonam: uzsildes process neieslédzas vai netiek partraukts
katlu prombatné vai péc to nonem3anas.

o Pot Detector (Trauku detektors)
Izstradajums ~ automatiski  nosaka  katlu
gatavo$anas zonas.

o Safety Shut Down (Drosibas izslégsanas)
Drodtbas apsvérumu dé| katrai zonai ir maksimalais
darbibas laiks, kas ir atkarigs no iestatita jaudas limena.

o Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)
Izslédzot vienu vai vairakas gatavo$anas zonas, par
atlikusa siltuma klatbdtni attiecigaja zonas displeja norada
ar padu vizualu signalu, izmantojot simbolu.

PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA

Piezime: Lai ieslegtu jebkuru funkciju, no sakuma ir
jaieslédz vélama zona
o leslégSana

Isi nospiediet (pieskarieties) @ ON/OFF (1) gatavoSanas

klatbdtni

virsma/nostk$ana:  simbols @ iedegas; turpinot
nospiest: visas pieejamas funkcijas klist redzamas uz
daziem mirkliem, péc tam akfivas paliek tikai galvenas;
paréjas var izmantot un tiks aktivizétas vélak ierices
lietoSanas laika.

SVARIGI: visas pieejamas funkcijas tiks izgaismotas ar
nelielu gaismu, kas klus spilgtaka tikai tad, kad tas tiks
iespéjotas.

Nospiediet no jauna, lai izslegtu

Piezime: Sai funkcijai ir visaugstaka prioritate.

e GatavoSanas zonu izvéle

Pavelciet (nospiediet) Izvéles/Displeja (2) zonu, kas atbilst
vélamajai gatavo$anas zonai.
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o Power Level (Jaudas limenis)

Virsma ir aprikota ar 9 jaudas Iimeniem Pieskarieties un
virziet pirkstus gar lzvéles joslu (3):

pa labi, lai palielinatu jaudas limeni;

pa kreisi, lai samazinatu jaudas limeni.

lestatitais jaudas ITmenis tiks attélots lzvéles/Displeja (2)
zona

e Power booster (Jaudas palielinaSana)

Izstradajums ir aprikots ar papildu jaudas ITmeni (papildu

[imenis =), kas paliek aktivs 5 mindtes, péc tam jauda
atgriezas ieprieks izmantotaja [TmenT.
Novelciet un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (3) (péc

fmena =¥) un aktivizéjiet Power booster (Jaudas
palielinasana). Power booster (Jaudas palielinasana)

L - _ Lo R [
[Tmenis ir noradits Izvéles/Displeja (2) zona ar simbolu /

e GatavoSanas zonas taimeris

Gatavo$anas zonas taimera funkcija ir atskaites laiks, kuru
ir iespéjams iestatit arT vienlaicigi katra gatavoSanas zona.
Péc iestatita laika posma gatavoSanas zonas automatiski
izsleédzas, un lietotajs tiek bridinats ar skanas signalu.
GatavoSanas zonas taimera funkcijas iespgjoSana

+ Pavelciet (nospiediet) lzvéles/Displeja (2) zonu (jaudas
[Tmenis nav nulle)

* Nospiediet C") (6) atbilstosi gatavosanas zonai

* |zmantojiet simbolus — + (5), lai iestatitu taimera
ilgumu, kas tiek paradits Zona/Displeja (4); iestatiSanas

laikd mirgo simbols @ (6).
Piezime : uzgaidiet 10 sekundes, nenospiezot citas
komandas, lidz Gatavo$anas zonas taimeris ieslédzas.

Piezime: ja vélreiz nospiezat un turat @ (6), gatavo$anas
zonas taimeris tiek atiestatts.

Ja vélaties, atkartojiet So
gatavosanas zonam:

Katra gatavoSanas zona var tikt iestatita ar citu taimeri;
displeja (4) paradisies taja bridi izvélétas gatavo$anas
zonas atskaites laiks; ja nav izvéléta neviena gatavoSanas
zona, nospiezot uz displeja (4), paradas STAND ALONE
taimera atpakalskaitiSana. AtpakalskaitiSanas displeja
rezims ir tads pats ka taimerim STAND-ALONE (skat.
iepriek$&jo sadalu: Taimeris STAND ALONE, atrodama $Ts
rokasgramatas timekla versija).

Kad taimeris ir pabeidzis atskaiti, tiek raidits skanas
signals, un gatavo$anas zona izslédzas.

Lai izslegtu taimeri:

+ izvélieties gatavoSanas zonu (2)

darbibu  vairakam

o ) ) N eTu P +
+ iestatiet Taimera laiku uz . ¥ ! izmantojot

(5)-



+ Power Limitation (jaudas ierobezoSana)

Funkcija Power Limitation (Jaudas ierobezoSana) |auj
iestatit produkta darbibu, ierobezojot maksimalo jaudas
patérinu un regulgjot visu aktivo gatavo$anas zonu jaudas
patérinu, panakot, ka kopé&jais patérind neparsniedz
maksimalo iestatto jaudas patérinu.

Piezime : iestatijumi ir javeic, kad virsma ir izslégta,

nenospiezot  taustinu @ ON/OFF (1), vai kad
gatavosanas virsma tiek pieslégta elektroenergijas tiklam,
vai kad elektroenergijas tikls tiek atkartoti pieslégts,
turpmako 2 mind$u laika.

Lai iestatrtu Power Limitation (Jaudas ierobezo$ana)

. nospiediet( A )(poga mirgo tikai pirmas 2 minates péc
produkta ieslégSanas)

* turpinot turét nospiestu ( A ) nospiediet vienu reizi
visus gatavo$anas zonu lzvéles/Displeja (2) apgabalus,
pretéji pulkstenraditaja virzienam, sakot no priek$éjas
labas zonas (FR), katras nospieSanas reizé atskan Tss
skanas signals, kad ir nospiesti visi Displeja (2) ir
iespé&jams atlaist pogu:

H =4
(14) i

(A) +

.................................... F

$aja bridi aizmuguréjas kreisas zonas (RL) displeja (2)

paradas mainiga seciba simboli E un g noradot, ka

iestatljumu ir iesp&jams veikt.

« izvélieties Displeju (RL-2) ritiniet secigi uz lzvéles joslas
i ]

(3), Iz displeja tiek paraditi simboli Bun o,

Displeja (FL-2) tiek paradits padreizgjais iestatljums ar
vértibam tabula:

paradita vértiba Jauda (Kw)

E:' 7,4 kw (nokluséjuma iestatijums)
H 45Kw

P 3,1 Kw

Lai mainitu Power Limitation (Jaudas ierobezo$ana)
iestatijumu:

* secigi nospiediet displeja (FL-2) ritinaSanu uz lzvéles
joslas (3), lai

iestatitu jauno iestatljumu. Lai saglabatu izdarito izvéli,

nospiediet pogu @ ON/OFF (1) 2 sekundes, iestatljuma
apstiprinaSanai tiks izdots ilgstoss skanas signals.
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o Bridge (Savienojuma) zonas

Gatavo$anas zonas, pateicoties Bridge (Savienojuma)
funkcijai spéj darboties kombinéta veida, radot vienotu
zonu ar to padu jaudas fmeni. ST funkcija nodrogina
vienmérigu gatavo$anu ar ievérojama izméra paplatém un
katliem.

Ir iesp&jams izmantot priek$éjo gatavoSanas zonu kopa ar
atbilstoSo  aizmuguré esoSo gatavoSanas zonu (lai
parbaudrtu, kuras zonas §T funkcija ir nodro$inata, skatiet
§Ts rokasgramatas attélu dalu).

Lai iespgjotu Bridge (Savienojuma) funkciju:

+ vienlaicigi izvélieties divas gatavosanas zonas, kuras
vélaties lietot

+ "aizmuguréjas" gatavosanas zonas displeja (2) paradas

simbols 5

« izmantojot lzvéles joslu (3) ir iesp&jams iestatit darbibas
[Tmeni (jaudu), kas tiks paradits "priek$&jas" zonas displeja
()

Lai atspéjotu Bridge (savienojums) funkciju ir jaatkarto ta
pati aktivizéSanas procedra

Piezime: gatavo$anas zonas taimeris, kas iespéjots Bridge
funkcija, izraisa abu gatavoSanas zonu automatisku
izsleg$anu; jo Saja gadijuma tas abas tiek uzskatitas par
vienu zonu.

o Key Lock

Key Lock lauj blokét virsmas iestatijumus, lai novérstu
nejausus grozijumus, atstajot aktivas jau iestatitas
funkcijas.

AktivizéSana:

* nospiediet ﬁ (10) Atkartojiet So darbibu, lai $o funkciju
deaktivizétu.
Piezime: ja tiek nospiesta kada cita funkcija, kamér Key

Lock ir aktivizéts, simbols ﬁ mirgo, noradot, ka funkcija
tiek izmantota, un ta ir jadeaktivize, lai varétu izmantot plits
virsmu.

o Automatic Heat UP (automatiska sildisana)

Funkcija Automatic Heat UP (Automatiska sildi$ana) |auj
atrak ieslegt iestatito jaudas rezimu; ST funkcijas
priekSrociba ir iegt atraku édiena gatavoSanu, bez édiena
piededzinalanas riska, jo temperatira neparsniedz
iestatrto Ifmeni. ST funkcija ir pieejama jaudas Ifmeniem no

:l' lidz Ei’ .

AktivizéSana:

)
+ kad gatavoSanas zona ir ieslégta, nospiediet {2 (7),

displeja (2) paradas I""mirgojoéa gaisma, kas mainas
atkariba no gatavo$anas zona iestatitas jaudas.

Palielinot gatavoSanas zonas jaudas limeni: automatiskas
uzsildidanas funkcija paliek aktiva ar jauno temperattras
iestatijumu;

Samazinot gatavoSanas zonas jaudas Iimeni: tiek



deaktivizéta automatiskas uzsildiSanas funkcija.
Piezime: izvéloties vienlaicigi citu gatavoSanas zonu,

)
simbols T} (7) atgriezisies izgaismots ar vieglas
intensitates gaismu, tad iespé&jams turpinat arT $aja zona
iespgjot funkciju; funkcija tomér paliek aktiva taja zona,
kura tika iestatita, ka to norada Displejs (2).

o Pausa (pauze)
Pauzes funkcija lauj apturét jebkuru aktivo funkciju virsma,
samazinot [1dz nullei gatavo$anas jaudu.

Aktivizé$ana:

. nospiedietl I (9), displeja (2) paradas mirgojoss simbols

[N
[N

Lai atspé&jotu funkciju:

. nospiedietl |(9), iedegas lzvéles josla (3)

* nospiediet/virziet pirkstus pa lzvéles joslu (3), lai
atspéjotu funkciju.

Piezime: atspgjosana, atjauno virsmas stavokli pirms
pauzes, virsma turpina darboties ar tiem paSiem iepriek$
iestatitajiem iestatijumiem.

Piezime: ja péc 10 minGtém funkcija Pausa (pauze) netiek
atspéjota, virsma izslédzas automatiski.
Piezime: funkcija Pausa (pauze)
nostkSanu.

neietekmé gaisa

o Taimeris “STAND ALONE”

Taimera funkcija ir no gatavo$anas zonam (un no
iestikSanas zonas) neatkariga atskaite.

Taimeris ieslédzas, nospiezot Zonu/Displeju (4).

Izmantojiet simbolus — + (5), lai iestatitu taimera
ilgumu, kas tiek paradrts Zona/Displeja (4)

Piezime : uzgaidiet 10 sekundes, nenospiezot citas
komandas, lidz sakas atskaite.

Taimeri var iestatit maksimali lidz 1 (h) un 59 (min.).
AtlikuSais laiks tiek paradits Zona/Displeja  (4),
atpakalskaitiSanas beigas atskanés skanas signals.
Piezime: Kad atpakalskaitiSana klost mazaka par 10
mindtém, taimerT aiz pirma cipara paradas fikséts punkts.

Paradita vertiba Atlikusais laiks
HE5 1h un 35 min

Lai izslegtu taimeri:
« izvélieties Zonu/Displeju (4)

1min. un 35 sek.

o NN Tu i _+
* iestatiet taimeri uz nulli If. 4t Lt izmantojot

(5)

e Temperature Manager (Warming Function)
(Temperatiiras parvaldnieks (sildiSanas funkcija))
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Temperature Manager ir kontroles funkcija, kas nodroSina
siltuma uzturéSanu nemainiga temperatdra un optimizéta
jaudas Iiment: ideals, lai saglabatu karstus jau gatavus
édienus. Funkcija Temperature Manager ieslédzas, vienu

reizi nospiezot pogu &:: (8).
Zonas displeja (2), kura darbojas Temperature Manager,

paradas simbols L
Piezime: izvéloties vienlaicigi citu gatavoSanas zonu,

simbols &E (8) atgriezisies izgaismots ar vieglas
intensitates gaismu, tad varés turpinat ari $aja zona
iespgjot funkciju; funkcija tomér paliek aktiva taja zona,
kura tika iestatita, ka to norada Displejs (2).

Nospiediet Vvélreiz @f (8), lai atspgjotu un izslégtu, lai

Displeja (2) paraditos limenis l'.ll

Piezime: ja funkcija Temperature Manager (Warming
Function) darbojas vairakas zonas, vispirms atlasiet
vajadzigo zonu, izmantojot izvéles zonu (2); Funkciju var
arl deaktivizét, izmantojot lzvéles joslu (3), paaugstinot

) T =
jaudas limeni uz L.

TVAIKA NOSUCEJA LIETOSANA

o Tvaika nosticéja sistémas:
+ leslédziet piit, ka noradits nodala ‘“ieslegSana”,
“gatavoSanas virsmas lietoana”;

o SikSanas atrums (jauda):

Tvaika nosiicgjs ir aprikots ar 4 atruma limeniem (jauda) no
le [idz 9 ,

Pieskarieties un velciet pirkstus gar lzvéles joslu (3): pa
labi, lai palielinatu jaudas limeni, pa kreisi, lai samazinatu
jaudas lTmeni.

Piezime: lestatitais jaudas Iimenis tiks attélots lzvéles/
Displeja (12) zona

e Power booster (Jaudas palielinaSana)

Tvaika nostcéjs ir aprikots ar 1 papildu stksanas lTmeni,
ko sauc par Power Buster. Tas ir iestatits uz laiku un ilgst 5
mindtes.

Lai to atlasitu, pieskarieties un velciet ar pirkstiem gar

L [
Izvéles joslu (3) (virs Tmena LI) Sis simbols /= mirgos.
Piezime: laika perioda beigas jauda atgrieZas iepriek$
iestatitaja limen.

® Autométiska darbiba

Tvaiku nostcéjs ieslégsies vispiemérotakaja atruma,
pielagojot iestk$anas jaudu maksimalajam gatavo$anas
[Tmenim, kas tiek lietots gatavoSanas zonas.

Kad gatavo$anas zonas tiek izslégtas, tvaiku nosiicgjs
pielago savu iestksanas atrumu, pakapeniski samazinot to,
lai atbrivotos no tvaikiem un smakam.



Lai iesp&jotu So funkciju:

Nospiediet( A )(14);
Atkartojiet darbibu, lai atspéjotu.
Piezime: ja automatiskas darbibas laika lzvéles josla (3)

1 N} .
tiek izveléti atrumi no ¥ [idz b automatiska darbiba
apstajas; no otras puses, ja ir izvélets Power Boster,
automatiska darbiba tiks atsakta péc laika beigam, tikmér

simbols( A )turpina mirgot.

Piezime: virsmas izslégSanas gadijuma ar akfivu
Automatisko darbibu, tvaika nosicéja izslégSanas notiek
automatiski, bet pakapeniska veida.

o Filtru piesatinajuma indikators

Tvaiku nosiicéjs norada, kad ir nepiecieSams veikt filtru
tehnisko apkopi:

Ogles/keramikas smaku filtri FILTER (13) iedegas

Tauku filtrs FILTER (13) iedegas un mirgo

Piezime: $T funkcija péc nokluséjuma ir atspéjota (skatiet,
ka to iespgjot sadala " Filtru piesatindjuma indikatora
iespgjosana”)

o Atiestatit filtra piesatinajumu

Péc filtru (tauku un/vai ogles/keramikas) apkopes
veikSanas nospiediet un turiet FILTER (13); tas izslédzas,
restartgjot indikatora skaitiSanu.

o Filtra piesatindjuma indikatora aktivizéSana
Piezime: Parasti Sis indikators ir atspgjots.
Lai to iespéjotu, rikojieties $adi:

* ieslégt vakuuma plti @ ;

+ iesGkSanas dzingjs un gatavo$anas zonas ir izslégtas,

nospiediet Izvéles zonu (12)

+ nospiediet un turiet HOOD (11) , Iidz Displeja (12)
i

parmainus mirgo burti i un !5

i'j = oglekla/keramikas smaku filtri; LI = tauku filtrs;

SMAKU OGLES/KERAMIKAS FILTRI

+ nospiediet Displeju (12), kad paradas burts b

+ nospiediet FILTER (13) fikséto gaismu.

+ ilgi nospiediet HOOD (11) vélreiz, lai apstiprinatu smakas
filtra indikatora aktivizaciju

ogles/keramikas.

TAUKU FILTRS

+ nospiediet Displeju (12), ja paradas burts I’:ﬁ

* nospiediet FILTER (13) mirgojoSo gaismu.

+ ilgi nospiediet HOOD (11) vélreiz, lai apstiprinatu tauku
filtra indikatora aktivizaciju.
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JAUDAS TABULA

S . . LietoSana (pamatojoties uz pieredzi un édiena
Jaudas limenis GatavoSanas veids gatavosanas paradumiem)
_ Tsa laika paaugstinat édiena temperatdru, Iidz tas ddens
. ' | Atri uzsildt variSanas gadijuma atri varas, vai arl atri sasildit
Ma_ks:rjnala gatavosanas skidrumus
jauda ——— - —
E- ;_’, Cept - varit apb[u_nmat, sakt gatavot, apcep saldétus produktus, atri
- uzvarit
Ej’ . E Apbraninat - vartt - grilet cept, varit ilgstosi, varit un grilét (Tsu laiku - 5-10 mindtes)
Liela jauda 15 a Apbraninat — varit — sautét — cept -|cept, vartt ilgstosi, varft un grilét (vidaji ilgu laiku - 10-20
-= |grilet mindtes), uzkarsét piederumus
Q R 5 Varit - sautét - cept - grilét sautét, varit Ienam, varit (ilgstosi), gatavot makaronus
- ilgstosa variSana (risi, mérces, cepesi, zivis) pievienoto
Vidgja 3' 8 Varit - varit lenam — biezinat - maisit  |Skidrumu  klatbitné (pieméram, 0dens, vins, buljons,
jauda piens), makaronu gatavo$ana
- ilgstosa variSana (tilpumi mazaki par litru: risi, mérces,
8 - |Varit—varit [enam - biezinat - maistt  |cepesi, zivis) pievienoto Skidrumu klatbatné (pieméram,
Gdens, vins, buljons, piens)
71 (01 |lzkausét - atkauset - uzturét siltu -|izkausét sviestu, viegli izkausét Sokoladi, atkausét maza
. H-L maistt apjoma produktus
Zema jauda . . — - — — - -
1 |lzkauset - atkausgt - uzturét siltu -|turét karstu svaigi pagatavota &diena mazas porcijas vai
0 maist turét traukus siltus un gatavot risoto
OFF _ Plits virsma gaidi$anas vai izslégtaja rezima (ir iespéjama
= ;'_ .’ Atbalsta virsma atlikusa siltuma klatbdtne péc varisanas, par ko liecina H-
(IZSLEGTS) L-0)

4. APKOPE

Uzmanibu! Pirms jebkuras tiriSanas vai apkopes
darbibas parliecinieties, vai gatavoSanas zonas ir
izslégtas un siltuma signallampina ir izslégta.

Lai iegdtu informaciju par izstradajuma apkopi,
x skatiet attélus uzstadiSanas beigas, kas apziméti ar
80 simbolu.

PLITS APKOPE

o Indukcijas plits tiriSana

Plits virsma jatira péc katras lietoSanas reizes.

Svarigi:

* Neizmantojiet abrazivus stklus, tiriSanas spilventinus. To
lietoSana ar laiku var sabojat stiklu.

+  Neizmantojiet ~ kimiskos  kairinatajus,
cepeskrasns vai traipu nonemsanas aerosolus.
+ NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!

Péc katras lietoSanas reizes laut atdzist plits virsmai un to
tirt, lai nonemtu piekaltuSas partikas atliekas un traipus.
Cukurs vai partika ar paaugstinatu cukura saturu boja plits
virsmu, un tas janonem nekavéjoties. Sals, cukurs un
smiltis var saskrapét stikla virsmu. lzmantojiet mikstu

pieméram,
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lupatinu, papira dvielus vai specialu plits virsmas tiriSanas
produktu (ievérojiet razotaja noradijumus).

° X D Skidruma savaksanas tvertnes tirisana:

Nejausas un bagatigas Skidrumu izlieSanas gadijuma no
katliem ir iesp&jams iejaukties caur notekas varstu, kas
atrodas izstradajuma apak$dala, lai nopemtu visus
atlikumus, garantgjot maksimalu higiénisko droSibu.

Lai veiktu pilnigaku un rpigaku firiSanu, ir iespéjams
pilniba iznemt apak3gjo vanninu.

° X E metsla rezga tirisana

Grils jamazga ar rokam karsta ddeni un neitralu
mazgasanas [idzekli un rdpigi janosusina, lai izvairitos no
oksidéSanas paradibam.



NOSUCEJA APKOPE

o Nosiicéja apkope:

TiSanas veik$anai lietojiet TIKAI ar neitralu Skidro
mazgasanas lidzekli samitrinatu dranu.

TIRISANAI NELIETOJIET RIKUS VAI DARBARIKUS!

Izvairieties no abrazivu produktu lietoSanas. NELIETOJIET
SPIRTU!

° XA Prettauku filtra apkope:

Notur gatavosanas laika raditas tauku dalinas.

Tas ir jatira vienu reizi ménesT (vai, kad filtru piesatinajuma
noradiSanas sisttma noradis $adu nepiecieSamibu), ar
neagresiviem mazgasanas [idzekliem, ar roku vai trauku
mazgajama masin@ zema temperatdra un Tsd cikla.

5. PAKALPOJUMI
PROBLEMU NOVERSANAS TABULA

Mazgajot trauku mazgajama masina tauku filtrs var zaudét
krasu, bet ta filtréSanas raksturlielumi paliek nemainigi.

° XB Apkope Aktivas ogles filtri (Tikai filtréjoSai
versijai)

Notur gatavo$anas laika raditas smakas. Izstradajums
ir aprikots ar smaku filtru komplektu.

Smakas filtru piesatinajums rodas péc vairak vai mazak
ilgstoSas lietoSanas atkariba no virtuves veida un tauku
filtra tiSanas regularitites. Smakas filtrus var termiski
regenerét ik péc 2/3 ménesiem uzkarséta krasnt 200°C
temperatdra 45 mindtes. Pareiza regeneracija nodrosina
pastavigu filtréSanas efektivitati 5 gadus.

Uzmanibu! Nenovietojiet filtrus cepeskrasns apaksa, bet

gan ievietojiet tos uz cepepannas vidéja augstuma.

Informacijas kods Apraksts

lespéjamie iemesli Risinajumi

Komandu zona nodziest pie

Elektronisko dalu iekégja Uzgaidiet, I1dz plits virsma

saskarni un indukcijas moduli.

pareizi vai ir bojats

£ gt . et atdziest, pirms to atkartoti
oo parak augstas temperatlras temperatdra ir parak augsta .

izmantot
E*:'u' Nepiemérots trauks Magnétisko TpaSibu zudums Nonemt katlu
,,,,,, Sazinas problemas staro lietotaia Modulim nav elektriskas stravas;| Atvienojiet plits virsmu no
E»5 1as p P 181" stravas vads nav pievienots tikla un parbaudiet

savienojumu

Visiem citiem k|udas
zinojumiem

Izsauciet tehnisko pakalpojumu dienestu un pazinojiet klidas kodu

PAKALPOJUMU DIENESTS

Pirms sazinaties ar pakalpojumu dienestu

1. Parliecinieties, vai nevarat atrisinat problému pats, balstoties uz "Trauc&jumu mekléSana" aprakstitajiem punktiem.
2. |zslédziet un ieslédziet ierici, lai parliecinatos, vai probléma joprojam pastav.
Ja péc iepriekSminétajam parbaudém k|iida nepaziid, sazinieties ar tuvako pakalpojumu dienestu.
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Strogo se pridrzavajte ovde navedenih uputstava.
Proizvoda¢ ne prihvata nikakvu odgovornost za probleme,
oStecenja ili pozare nastale usled nepridrzavanja ovih
uputstava. Proizvod je namenjen samo za kuénu upotrebu
za pripremanje hrane. Nikakvo drugo koriS¢enje (npr.
grejanje prostorije) nije dozvoljeno. Proizvoda¢ ne prihvata
odgovornost za neprimereno kori$¢enje ili za netacno
podeSavanje funkcija.

Proizvod moze estetski izgledati drugacije nego Sto je
prikazano na crtezima u ovom uputstvu. Medutim,
uputstva za upotrebu, odrzavanje i ugradnju ostaju
ista.

e Pazljivo procitajte uputstva: ona sadrze vazne podatke o
montazi, koriS¢enju i bezbednosti.

o Nemojte da obavljate strujne varijacije na proizvodu.

e Pre instaliranja proizvoda, proverite da li su sve
komponente neostecene. U suprotnom, kontaktirajte svog
dobavljaca i nemojte da nastavite s montazom.

e Proverite celovitost proizvoda pre nego pristupite
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte da nastavite s montazom.

@: delovi oznaceni ovim simbolom mogu se kupiti
odvojeno kod specijalizovanih prodavaca.

*: delovi oznaceni ovim simbolom su dodatna oprema
koja se isporucuje samo u nekim modelima i moze se kupiti
na sajtovima www.elica.com i www.shop.elica.com.

1. BEZBEDNOST | NORME
/N OPSTA BEZBEDNOST

Paznja! Pazljivo sledite slede¢a uputstva: e Proizvod se
mora biti iskljucen iz napajanja pre bilo kojeg poku$aja
ugradnje. @ Ugradnja ili odrzavanje moraju biti izvedeni od
strane kvalifikovanog tehniCara, u skladu s uputstvima
proizvodaCa i prema lokalnim propisima o bezbednosti.
Nemojte da popravijate ili menjate bilo koji deo proizvoda,
osim ako nije izri¢ito navedeno u uputstvima za koriscenje.
e Uzemljenje proizvoda je obavezno po zakonu. e Kabal
za napajanje mora biti dovoljno dug da omoguéi
povezivanje proizvoda ugradenog u kuhinjski element na
elektriénu mrezu. e Kako bi ugradnja bila u skladu s
vazecim sigurnosnim propisima, treba Koristiti dvopolni
prekida¢ u skladu s pravilima, koji obezbeduje potpuno
isklju¢enje napajanja u slu¢aju prenapona kategorije Ill, u
skladu s pravilima ugradnje. @ Nemojte koristiti naponske
trake ili produzne kablove. e Posle kraja ugradnje,
elektricni delovi ne smeju biti dostupni korisniku. e
Proizvoda i dostupni delovi prilikom upotrebe postaju vrlo
vruéi. Budite oprezni da ne dodirnete grejne elemente. e
Budite oprezni da se deca ne igraju s proizvodom; drzite
decu dalje od proizvoda i drzite ih pod nadzorom, buduéi
da se proizvod i njegovi dostupni delovi mogu postati vrlo
vruéi prilikom koriS¢enja. e Korisnici pejsmejkera i aktivnih
implantata moraju pre upotrebe indukcijske ploce za
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kuvanje proveriti da je njihov stimulator kompatibilan s
proizvodom. e Za vreme i nakon upotrebe, ne dodirujte
grejne elemente proizvoda. e Izbegavajte kontakt s
odecom ili drugim zapaljivim materijalima sve dok se sve
komponente proizvoda ne ohlade dovoljno jer to
predstavija rizik od pozara. e Ne stavijajte zapaljivi
materijal na proizvod ili u njegovu blizinu. e Pregrejana
mast i ulje su lako zapaljivi. Nadzirite kuvanje hrane bogate
mascu i uliem. e Ako je povrSina napuknuta, ugasite
proizvod kako biste izbegli moguénost od strujnog udara.
Proizvod ne se sme da se stavla u pogon pomocu
vanjskog tajmera ili odvojenog sistema daljinskog
upravljanja. e Kuvanje, bez nadgledanja na ploci za
kuvanje, s uljem ili masti moZe biti opasno i izazvati pozar.
e Proces kuvanja se mora nadzirati. Kratki procesi kuvanja
moraju da budu neprekidno nadzirani. e NIKADA ne
pokuSavajte ugasiti vatru vodom. Umesto toga, iskljucite
proizvod i ugasite vatru, na primer, pomo¢u poklopca ili
protivpozarnog ¢ebeta. @ Opasnost od poZara: ne stavljajte
predmete na povrSinu za kuvanje. ® Ne Kkoristite parne
Cistace, rizik od elektricnog udara. e Nemojte stavljati
metalne predmete kao Sto su nozevi, viljuske, kaSike i
poklopce na povrsinu ploée za kuvanje jer bi se mogli
pregrejati. ® Pre spajanja proizvod na elektriénu mrezu:
proverite plocu sa podacima (na donjem delu proizvoda)
kako biste se uverili da napon i snaga odgovaraju mreznim
i da je utiCnica pogodna. Ako ste u nedoumici, nazovite
kvalifikovanog elektricara.

Vazno: e Posle upotrebe, iskljucite plocu za kuvanje preko
kontrolne ploce i ne naslanjajte se na detektor posuda za
kuvanje. e Izbegavajte prosipanje tecnosti i prilikom
njihovog zagrevanja smanjite dovod topline. e Ne
ostavljajte grejne elemente ukljucene ako su na njima
prazne posude i tave ili su bez posuda. e Kada zavrsite sa
kuvanjem, iskljucite odgovarajuéu zonu za kuvanje. e
Nikada ne koristite aluminijsku foliju za kuvanje, i nikada ne
stavljajte direktno proizvode upakovane u aluminijum.
Aluminijum moZe da se rastopi i nepopravljivo oSteti vas
proizvod. e Nikada ne zagrevajte limenke s hranom bez
prethodnog otvaranja: mogu eksplodirati! Ovo upozorenje
vredi za sve druge vrste ploca za kuvanje. ® Upotreba
velike snage, kao $to je funkcija Booster nije pogodna za
zagrevanje nekih tecnosti, kao na primer, ulja za przenje.
Preterana toplota moze biti opasna. U tim slu¢ajevima
preporuuje se koris¢enje manje snage. e Posude za
kuvanje moraju biti postavijene direkino na plou za
kuvanje i moraju biti centrirane. Ni u kom slu¢aju nemojte
da stavljate druge predmete izmedu posude i ploce za
kuvanje. e Pri visokim temperaturama, proizvod ¢e
automatski smanijiti nivo snage u odredenom delu ploCe za
kuvanje. @ Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja,
iskljucite proizvod iz elekiricne mreZe uklanjanjem utikaca
ili iskljuc¢ivanjem na glavnom prekidacu stana. e Za sve
operacije instalacije i odrzavanja Koristite rukavice. e
Proizvod mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, psihickim i mentalnim sposobnostima
ili sa nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod ispravnim
nadzorom ili su obuceni o bezbednom nacinu upotrebe
proizvoda i razumeju opasnosti do kojih moZe doci. e Deca



treba da budu pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne
igraju s proizvodom. e Deca ne smeju da vrSe CiScenje i
odrzavanje bez nadgledanja. e Prostorija mora da bude
dovoljno provetrena kada se proizvod koristi u kombinaciji
sa drugim proizvodima za izgaranje gasa ili drugih goriva.
e Proizvod se mora Cesto Cistiti kako iznutra tako i izvana
(NAJMANJE JEDNOM MESECNO), te strogo pratite ono
$to je nazaneno u uputstvima za odrZavanje. e
Nepridruavanje pravila za ¢iScenje proizvoda i zamene i
¢iscenja filtera dovodi do rizika od pozara. @ Flambiranje je
strogo zabranjeno. e Upotreba plamena je Stetna po filtere
i moze dovesti do pozara te je zbog toga svakako
zabranjena. e Przenje se mora vrsiti s posebnom paznjom
kako bi se izbeglo paljenje pregrejanog ulja. e Paznja!
Kada se koristi plo¢a za kuvanje, dostupni delovi proizvoda
se mogu pregrejati. ® Paznja! Ne prikljucujte proizvod na
napajanje sve dok instalacija nije u potpunosti zavrSena. e
Sto se tiée tehnickih i bezbednosnih mera koje treba
poduzeti za ispustanje isparenja, potrebno da se strogo
pridrzavate odredbi nadleznih lokalnih vlasti. @ Usisani
vazduh se ne sme poslati u odvod koji se koristi za
ispustanje dima nastalog od proizvoda za izgaranje gasa ili
drugih goriva. e Nikada ne koristite proizvod bez ispravno
montirane reSetke! @ Koristite samo vijke za instalaciju koji
su isporuceni sa proizvodom ili ako nisu prilozeni, kupite
ispravnu vrstu vijaka. Koristite vijke ispravne duZine, koji su
navedeni u vodiCu za instalaciju. e Kada ovaj proizvod radi
zajedno s drugim proizvodima koji se napajaju nekom
energijom koja nije elektri¢na, negativni pritisak u sobi ne
sme pre¢i 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Vazno je da saCuvate ova
uputstva za buduc¢u upotrebu u svakom trenutku. U slucaju
prodaje, ustupanja drugima ili premeStanja proizvoda,
pobrinite se da uputstva ostanu sa proizvodom.

FAAN SIGURNOSNE PREPORUKE ZA
ELEKTRICNO POVEZIVANJE

o |skljucite proizvod iz elektricne mreze. e Instalaciju mora
izvrsiti struéno osoblje upoznato sa vazec¢im standardima
instalacije i sigurnosti. e Proizvodal ne preuzima
odgovornost za osobe, Zivotinje ili stvari u sluCaju
nepostovanja smernica navedenih u ovom poglaviju. e
Kabl za napajanje mora da bude dovoljno dug da bi
omogucio uklanjanje ploCe za kuvanje sa radne ploce. ®
Proverite da li napon naveden na plo€ici na donjem
otpremom proizvoda odgovara naponu prisutnom u
prostoriji u kojoj ¢e se proizvod instalirati. ® Ne koristite
produzne kablove. e Elektricni kabl za uzemljenje mora da
bude 2 cm duZi od ostalih kablova. e U slu¢aju da proizvod
nije opremljen kablom za upotrebite kabal sa pre¢nikom
Zice od najmanje 2.5 mm2 za snagu do 7200 Watt,; a za
vecu snagu on mora biti najmanje 4 mm2). e Kabl u niti
jednoj tacki ne sme da postigne temperaturu za 50 °C viSu
od sobne temperature. @ Proizvod se je namenjen trajnom
spajanju na elektriénu mrezu, $to je razlog za povezivanje
na fiksnu mrezu putem propisanog dvopolnog prekidaca
koji osigurava potpuno isklju¢enje iz napajanja u slucaju
prenapona kategorije I, te koji je lako dostupan nakon
instalacije.

e Paznjal Zamena kabla za medusobno povezivanje mora
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biti izvrSena od strane ovlaS¢enog servisera ili od osobe sa
sliénom kvalifikacijom.

e Paznja! Pre ponovnog povezivanja na mrezu i provere
ispravnog rada, uvek proverite da li je mrezni kabal
ispravno montiran.

POWER LIMITATION: proizvod je opremljen funkcijom Power
Limitation limitator snage koja vam omogucuje da postavite
maksimalni prag apsorpcije (kw)

Postavka mora biti izvrSena u trenutku spajanja proizvoda
na napajanje ili prilikom ponovijenog ukljucivanja same
elektriéne mreze (u roku od 2 minute). Dimenzionirajte
zadtitu elektricnog sistema prema izabranom nivou Power
Limitation (ograniCenje snage). Za redosled postavljanja
funkcije Power Limitation (ogranicenje snage) pogledajte
uputstvo u poglavlju Rad.

KOMPLET ZA PROZORE: Proizvod je osmisljen da se
koristi u kombinaciji sa KOMPLETOM senzora za
prozore (ne isporucuje se od strane proizvodaca).
Instalacijom KOMPLETA senzora za prozor (samo u
slu¢aju upotrebe u nacinu rada USISAVANJE),
usisavanje vazduha prestaje svaki put kada je prozor u
sobi, na kojem je KOMPLET instaliran, zatvoren.
Elektri¢no priklju¢ivanje KOMPLETA na proizvod mora
obaviti kvalificirano i specijalizirano tehnicko osoblje.
KOMPLET mora biti posebno sertifikovan u skladu sa
bezbednosnim standardima koji se odnose na
komponentu i njezinu upotrebu sa proizvodom.
Instalacija se mora izvrSiti u skladu sa vazecime
propisima za kucne instalacije.

PAZNJA: kablovi KOMPLETA koji se prikljuéuje na
proizvod moraju biti deo sertificiranog kruga sa vrlo
niskim sigurnosnim naponom (SELV). Proizvodac ovog
proizvoda odbija bilo koju odgovornost za bilo kakve
probleme, ostecenja, pozare uzrokovane nedostacima
ilili neispravnim radom ilili nepravilnim instaliranjem
KOMPLETA.

£\ SIGURNOSNE PREPORUKE ZA
INSTALACIJU

o Elektricna i mehanicka instalacija moraju biti izvrSene od
strane specijalizovanog osoblja.

e Pre pocetka montaze: Posle raspakiravanja proizvoda
proverite da isti nije oStecen prilikom prevoza, a u slu¢aju
problema kontaktirajte dobavljaca ili Servisnu sluzbu, pre
nego nastavite sa montazom.. Proverite da li kupljeni
proizvod ima odgovarajuée dimenzije za odabranu zonu
ugradnje; Proverite da u ambalazi (zbog prevoza) nema
prate¢eg materijala (na primer, kesice sa vijcima, garancije
i sl.), koji se mora izvaditi i Cuvati; Takode proverite da i je
u blizini zone ugradnje dostupna elektricna uticnica

o Osobine namestaja predvidenog za ugradnju:
Proizvod se ne moze ugraditi iznad frizidera, maSine za
sude, Sporeta, rerne, masine za pranje i suSenje; Sve
radove povezane sa seCenjem namesStaja, potrebno je
izvrsiti pre ugradnje ploCe za kuvanje i paZljivo ukloniti sve
ostatke secenja i strugotine.

+ Ovaj proizvod je osmiSlien za ugradnju u radnu plocu
debljine 2-6 cm, u slu¢aju TOP instalacije; 2,5-6 cm u



slucaju FLUSH instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploCe za kuvanje i zida mora
biti najmanje 5 cm sa prednje strane i najmanje 4 cm bo¢no
i najmanje 50 cm u odnosu na visece kuhinjske elemente.
Napomena = PredloZzene udaljenosti su indikativne:
prilikom dizajniranja prostora moraju se po$tovati naznake
proizvodaca kuhinje.

+ za optimizaciju instalacije za filtriranje, preporuéujemo da
u podnozju napravite prorez gde se moze postaviti
komercijalna reSetka.

+ Vazno: koristite jednokomponentnu lepljivu masu za
brtvljenje (S), koja je otporna na temperaturu, do 250°; pre
instaliranja, povrSine koje se spajaju moraju se dobro
ocistiti i ukloniti svaku materiju koja moze umanjiti
prianjanje (npr.: sredstva za uklanjanje, konzervansi, masti,
uljia, prasina, ostaci starog lepka, itd.); lepak treba
ujednaceno raspodeliti po rubu okvira; posle leplienja
ostaviti da se osusi oko 24 sata.

e Paznja! Instalacija vijaka i zatvaraca koja nije sukladna
ovim uputama moze da dovede do rizika vezanih uz
elektriénu energiju.

e Npomena: =za pravinu ugradnju proizvoda
preporucujemo umatanje cevi sa lepkom koje ima sljedece
karakteristike: meki, elasti¢ni, PVC film s lepkom na akrilnoj
osnovi; poStuje propise DIN EN 60454; - usporivac
plamena; odli¢na otpornost na starenje; otporan na
promene  temperature;  upotrebliv.  na  niskim
temperaturama.

ODLAGANJE NA KRAJU ZIVOTNOG VEKA

Ovaj proizvod oznacen je u skladu s Evropskom
direktivom 2012/19/EZ - UK SI 2013 No.3113, o
s OtPadu elektricne i elektronske opreme (OEEO).

Ispravnim  zbrinjavanjem ovog proizvoda. korisnik ¢e
pomoéi u sprecavanju mogucih negativnih posledica za
okolinu i zdravlje. Simbol na proizvodu ili na dokumentima
koji prate proizvod pokazuje da se ovaj proizvod ne moze
tretirati kao otpad u domacinstvu, ve¢ treba da se dostavi
odgovarajuéem centru za sakupljanje i recikliranje
elektricne i elektronske opreme. Odlaganje mora da se
obavi u skladu s lokalnim propisima za odlaganje otpada.
Za viSe informacija o tretiranju, preuzimanju i recikliranju
ovog proizvoda obratite se odgovarajucoj lokalnoj
kancelariji, sluzbi za sakuplianje kuénog otpada ili
prodavnici u kojoj je kupljen proizvod.

STANDARDI

Proizvod je dizajniran, testiran i proizveden u skladu sa
pravilima:

* Bezbednost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Efikasnost: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.
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PREPORUKE ZA UPOTREBU

Saveti za pravilnu upotrebu kako bi se smanjio uticaj na
okolinu: Kada pocénete kuvanje, ukljucite proizvod na
minimalnu brzinu, ostavljajuci je uklju¢enom neko vreme i
nakon zavrSetka kuvanja. Povecajte brzinu samo u slucaju
velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster samo
u ekstremnim slu¢ajevima. Za odrzavanje efikasnijim
sistema za smanjivanje mirisa, zamenite, kad je to
potrebno, ugljenife filter/-re. Za odrzavanje efikasnijim
filtera za mast, po potrebi ga ocistite. Da bi optimizovali
efikasnost i smanijili buku, koristite maksimalni presek
sistema kanala, opisan u ovom priru¢niku.

2. UPOTREBA
UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

Sistem indukcijskog kuvanja zasniva se na fizickom
fenomenu magnetne indukcije. Kljuéno obeleZje ovog
sistema je direktan prenos energije iz generatora na
posudu.

Prednosti: U uporedbi s elektricnim plo¢ama za kuvanje,
va$a indukcijska ploca je: Sigurnija: niza temperatura na
staklenoj povrsini. Brza: krace vreme zagrejavanja hrane.
Preciznija: plota odmah reaguje na vaSe naredbe.
Efikasnija: 90% apsorbirane energije pretvara se u toplinu.
Osim toga, kada posudu za kuvanje uklonite sa ploCe,
prenos topline odmah se prekida, da bi se izbegao
nepotreban gubitak topline.

UPOTREBA POSUDA ZA KUVANJE

o Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa ovom oznakom.

Vazno:

da bi izbegli trajna oSte¢enja na ploci, nemojte koristiti:

+ posude sa neravnim dnom;

+ metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povrSinom, kako biste izbegli
grebanje povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrsinu upravljacke
ploce.

+ Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za
indukcijsko kuvanje zbog dna koje je delimi¢no sastavljeno
od feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili
lonaca proverite da:

+ dno je potpuno od feromagnetnog materijala. U
suprotnom, smanjuje se i efikasnost prenosa toplote i njena
ujednacenost, pri ¢emu temperature povrsine posude/lonca
nisu pogodne za

+ Dno ne sadrzi aluminijum: sude se ne zagreva i induktori



ne mogu prepoznati.

+ Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povrsinom.

* Takva dna oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu
induktora i posuda, smanjujuci efikasnost i pogorsavajuci

iskustvo kuvanja.

@)
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ePostojece posude

Mozete proveriti da li je materijal od kojeg je proizvedena

vaSa posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog

magneta. Posude nisu pogodne za upotrebu ako se ne

mogu magnetski detektovati. Uputstva iz prethodnog stava

se takode primjenjuju i u ovom slu¢aju.

e Preporuceni precnici dna posuda

VAZNO: ako posude nisu taénih dimenzija, zone za
kuvanje se nece ukljuciti. Kako biste proverili minimalni
preénik posude pogodne za svaku pojedinu zonu,
pogledajte ilustracije sadrZzane u ovom priru¢niku.

o Usteda energije

Koristite posude za kuvanje i tava sa dnom jednake
veli¢ine kao Sto je zona za kuvanje; - Koristite samo
posude i tave sa ravnim dnom; Kada god je moguce drzite
poklopac na posudama za vreme kuvanja; Kuvajte povrce,
krompir i sl. sa malo vode kako bi se smanjilo vreme
kuvanja; Koristite ekspres lonac koji dodatno smanjuje
potrosnju energije i vreme kuvanja; Postavite posudu u
sredinu zone za kuvanje nacrtane na plo€i za kuvanje.

UPOTREBA ASPIRATORA

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
izvlatenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje za
unutra$nju recirkulaciju.

Posetite web strane www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste proverili kompletan
asortiman dostupnih  kompleta, kako bi mogli izvesti
razliCita instaliranja, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj
verziji.

° @ Usisna verzija:

Pare se evakuiSu prema spoljaSnjem delu kroz niz cevi
(kupuju se posebno). Prikljucite proizvod na cevi i odvodne
rupe na zidu s precnikom koji odgovara precniku izlaznog
vazduha (prirubnici). Za viSe informacija o cevima i
njihovim dimenzijama, pogledajte stranicu prilozenu u
uputstvu za instalaciju - Usisna verzija. Upotreba cevi i
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rupa na zidu s manjim pre¢nikom ¢e rezultirati
smanjivanjem usisne efikasnosti i drastiénim povec¢avanjem
nivoa buke. Zbog toga, ne prihvata se nikakva
odgovornost.

Da bi postigli maksimalnu efikasnost usisavanja: ¢
Preporucuje se maksimalni put cevi od 7 linearnih metara.
Na ukupno 7 linearnih metara preporucuje se koriscenje
maksimalno dve krivine od 90° Izbegavajte drasticne
promene dela kanala, uvek preferirajuéi deo jednak @ 150
mm (ili pravougaoni 222 x 89 mm).

° Filtriraju¢a verzija:

Usisani vazduh se filtrira kroz posebne filtere za mast i za
miris pre nego $to se vrati nazad u sobu. Proizvod se
isporuuje sa svime Sto je potrebno za standardnu
instalaciju sa izlaskom vazduha na prednjoj strani postolja
kuhinjskog ormari¢a. Proizvod je opremljen kompletom
filtera za miris. Za vie informacija pogledajte stranicu
posvecenu priboru filtrirajuce verzije (u ilustrovanom delu
ovog priruénika).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3.RAD
KONTROLNA PLOCA

Prikaz nivoa snage kuvanja i brzine (snage)

usisavanja

4 Aktiviranje  Timer "STAND ALONE" (meraca
vremena)
Display (displej): Tajmer "STAND ALONE" (meraca
vremena) / Tajmer zone kuvanja.

5 Pove¢anje/Smanjenje vremena Tajmera "STAND

ALONE" (meraca vremena) / Tajmera zone kuvanja

6  Aktiviranje tajmera zone kuvanja

Pokazivac aktivnog tajmera zone kuvanja

Aktiviranje  Automatic Heat Up (automatskog

7 -
grejanja).
Uklju¢ivanje Temperature Manager (upravijanje
8  temperaturom) (Warming Function - funkcija
grejanja)
9 Pauza

10 Key Lock (zakljuCavanije tastera)

11 Pokaziva¢ aktivnog aspiratora

Aktiviranje pokazivaca zasicenosti filtera

T.  Funkcija

ON/OFF ploce za kuvanje/ aspiratora za plo¢u za
kuvanje

2 Izbor zone za kuvanje / Displej zone za kuvanje

Poveéanje/smanjenje nivoa snage kuvanja i brzine
(snage) usisavanja
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12 Izbor/aktiviranje aspiratora

Display (displej) aspiratora

Prikaz zasicenosti ugljenog/keramickog filtera - filtera
masti

13 Resetovanje zasi¢enosti filtera

14 Aktiviranje automatske funkcije aspiratora

PRE POCETKA POTREBNO JE ZNATI

Sve funkcije ove ploce za kuvanje osmisljene su u skladu
sa najstrozim merama sigurnosti. Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada na plo¢i nisu prisutne posude ili
kada su iste lose postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon S$to odabrano
podeSavanje zahteva dodatno postavljanje koje nije
izvrSeno (npr.: "Ukljucite ploCu za kuvanje" bez "Odaberite
zonu za kuvanje" i "Temperatura rada", ili "Funkcije Lock
(zakljucaj)" ili "Timer (mera¢ vremena)").

Sacekajte da se displej iskljuci pre nego Sto se priblizite
zoni za kuvanje.

Paznja! U slu¢aju (na primer) dugotrajne upotrebe, gaSenje
zone za kuvanje moze trajati duze zbog faze hladenja; na

|
displeju zone za kuvanje pojavice se simbol Tkoji
oznacava tu fazu. SaCekajte da se displej iskljuci pre nego
Sto se pribliZite zoni za kuvanje.



DISPLEJ ZONE ZA KUVANJE

na displejima zona za kuvanije prikazuje se:

Funkcija Vrednost
Zona za kuvanje uklju¢ena :'_-:'
Power Level (nivo snage) :' ':-:"F’
Residual Heat Indicator (Indikator preostale [N
topline) M

]

Pot Detector (Detektor posude) I

Podrucje Aktivirana funkcija "Bridge" (most) IN]

Aktivirana funkcija "Temperature [N}
Manager" (upravljanje temperaturom)

~—
-

Funkcija Pauza

Funkcija Automatic Heat UP (automatsko I
grejanje) ¢

KARAKTERISTIKE PLOCE ZA KUVANJE
o Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisustvu posude za kuvanje:
proces zagrejavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili sklanjanja posude.

o Pot Detector (Otkrivanje posuda)

Proizvod automatski detektuje prisutnost posuda za
kuvanje.

o Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanje)

Iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima
maksimalno vreme rada, koje zavisi o nivou postavljene
snage.

o Residual Heat Indicator (Pokaziva¢ preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili vise zone kuvanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizualnim signalom

N

o - . [
na displeju odgovarajucee zone, preko simbola /1.

UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najpre morate
aktivirati Zeljenu zonu

o Ukljucivanje
Kratko pritisnite (dodirnite) @ ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)

ploce za kuvanje/ aspiratora: simbol @ svetli; Nastavkom
pritiskanja: sve dostupne funkcije Ce postati vidljive na
nekoliko trenutaka, posle ¢ega ostaju aktivne samo one
glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e se ukljuciti,
za vreme upotrebe uredaja.

VAZNO: sve raspolozive funkcije ¢e biti osvetljene sa
niskim intenzitetom svetlosti, koja ¢e postati
intenzivnija samo u trenutku u kojem su aktiviraju.
Ponovno pritisnite za iskljucivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim
drugim funkcijama.

279

e |zbor zone kuvanja
Dodirnite (pritisnite) podrucje lzbor/Display (displej) (2)
koji odgovara Zeljenoj zoni kuvanja.

o Power Level (nivo snage)

Plo¢a za kuvanje ima 9 nivoa snage Dodirnite i Klizite
prstima po Traci za Izbor (3):

prema desno za povecavanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage ¢e biti prikazan u podrucju lzbor/
Display (displej) (2)

e Power Booster (Povecavanje snage)

Proizvod je opremljen dodatnim nivoom snage (preko nivoa

1), koji ostaje aktivan u roku od 5 minuta, posle ¢ega se
snaga vraca na prethodni nivo.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa

1) i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage). Nivo
Power Boostera (povecanja snage) je oznacen u podrucju

]
Izbor/Display (displej) (2) sa simbolom 1~

o o Timer (tajmer) zone za kuvanje

Funkcija Timer (tajmer) zone kuvanja je odbrojavanje koje
se moze postaviti, Cak i istodobno, na svakoj zoni kuvanja.
Na kraju zadanog vremena, zone kuvanja se automatski
iskljuéuju i korisnik se upozorava posebnim zvuénim
signalom.

Aktiviranje funkcije Timer (tajmer)

+ Dodirnite (pritisnite) podrucje Izbor/Display (displej) (2)
(nivo snage razli¢it od nule)

+ Pritisnite @ (6) koji odgovara zoni kuvanja
Koristite simbole = + (5) za podeSavanje trajanja
Timer (tajmera)koji se prikazuje na Zonil/Display

(displeju) (4); za vreme podeSavanja simbol @ (6)
treperi.

Napomena : saekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da se Timer (tajmer) zone kuvanja
pokrene.

Napomena: ponovljenim, dugim pritiskom na taster @
(6), Timer (tajmer) zone kuvanja se resetuje.

Ako zelite, ponovite postupak za viSe zona kuvanja:
Svaka zona kuvanja moze imati razliCito postavljen Timer
(tajmer); na displeju (4) se pojavljuje odbrojavanje trenutno
odabrane zone kuvanja; ako nema odabrane zone,
pritiskom na Display (displej) (4) prikazuje se odbrojavanje
Timer (tajmer) STAND ALONE" (samostalni. Nacin
prikazivanja odbrojavanja je isti kao i kod Timer
(tajmera) "STAND ALONE" (samostalni) (vidi prethodni
paragraf Timer (tajmer) "STAND ALONE" (samostalni)
prisutan u WEB verziji ovog uputstva).



Kad tajmer zavrsi odbrojavanje, oglaSava se zvucni signal i
zona kuvanja se iskljucuje.

Za iskljucivanje funkcije Timer:
+ odaberite zonu kuvanja (2)

1
* postavite trajanje Timer (tajmera) na Lf.tLt | uz

+ 5.

e Power Limitation (ogranicenje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavijanje rada
uredaja  ograniCavajuti  maksimalnu  apsorpciju i
podeSavajuéi snagu apsorpcije svih aktivnih zona za
kuvanje, pazeéi da ukupna apsorpcija plode ne prelazi
maksimalni nivo apsorpcije.

Napomena: podeSavanje se mora izvrsiti sa iskljucenom

-

pomo¢ —

plocom, bez pritiskanja tastera @ ON/OFF (UKLJ/ISKLJ)
(1) , u trenutku kada je proizvod prikljuéen na napajanje ili
kada se napajanje ponovo ukljuéi, u roku od 2 minute.

Za podeSavanje funkcije Power Limitation (ogranicenje
snage):

* pritisnite ( A ) (koja treperiti, samo prve 2 minute od
napajanja uredaja)

« drZite i dalje pritisnutim ( A ’ pritisnite, jedno po jedno,
sva podrucja lIzbor/Display (displej) (2) podrucja za
kuvanje, u smeru suprotnom od kazaljke na satu polazecCi
od prednjeg desnog (FR), svaki put kad pritisnete emituje
se kratki zvuéni signal, a posle pritiskanja svih Displeja (2)
moguce je pustiti taster:

u ovom trenutku ¢e Display (displej) (2) zadnje Ieve zone

(RL) prikazuje naizmeni¢nim redosledom simbole L:,’ i 5
koji oznacavaju da je moguce izvrsiti podeSavanije.

+ odaberite Display (displej) (RL-2) posle toga klizite po
Traci za izbor (3), sve dok se na Display (displeju) ne

prikazu simboli Ei El';

Na Display (displeju) (FL-2) se prikazuje trenutno
podeSavanje sa vrednostima u tabeli:

prikazana vrednost Snaga (Kw)
g 7.4 Kw (fabricka postavka)
H 45Kw

3,1 Kw
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Za promenu podeSavanja funkcije Power Limitation
(ogranicenje snage):
+ pritisnite Display (displej) (FL-2) ,
Traci za izbor (3), za
postavljanje novog podeSavanja. za snimanje izvrSenog

izbora pritisnite taster ® ON/OFF (1), na 2 sekunde;
emitira se dugi zvuéni signal, kao potvrda izvrSenog
podesavanja.

posle toga klizite po

o Bridge Zones (most podrucja)

Zone za kuvanje, zahvaljujuéi funkciji Bridge, mogu raditi u
kombinovanom naéinu, stvarajuci jedinstvenu zonu kuvanja
sa istim nivoom snage. Ta funkcija omogucéuje ujednaceno
kuvanje i sa posudama velikih dimenzija.

Moze se koristiti u kombinaciji prednju zonu za kuvanje sa
odgovaraju¢om zadnjom zonom za kuvanje (za proveru na
kojim podrugjima je predvidena ova funkcija, pogledajte
ilustrovani deo ovog priru¢nika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

+ istovremeno odaberite dve zone za kuvanje koje zelite
da koristite

+ na Displeju (2) ,zadnje* zone za kuvanje pojavijuje se

simbol Fl

+ pomo¢u Trake za izbor (3) moguce je postaviti Nivo
(snagu) kuvanja, koji ¢e biti prikazan na displeju (2)
,prednje” zone za kuvanje

Funkcije Bridge je dovoljno ponoviti istu proceduru kao i za
ukljucivanje

Napomena: Tajmer zone kuvanja, aktiviran za vreme
Funkcije Bridg, automatski iskljuCuje obe zone za kuvanje;
koje se u ovom slu¢aju, smatraju kao jedina kombinovana
oblast.

o Key Lock (Zaklju€avanje tastera)

Key Lock omogucuje blokiranje podeSavanja kako bi se
sprecilo njihovo slu€ajno menjanje, ostavijaju¢i aktivnim
ve¢ postavljene funkcije.

Aktiviranje:

* pritisnite ﬁ (10) Ponovite za iskljucivanje.
Napomena: ako se pritisne bilo koja druga funkcija za
vreme aktivnog simbola Key Lock (zakljuavanje tastera)

ﬂ , isti e treperiti kako bi oznaCio da je funkcija u
upotrebi i mora se deaktivirati kako bi se moglo delovati na
plocu.

o Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrevanije)
Funkcija Automatic Heat UP omogucuje brze postizanje
postavljene snage zagrevanja; s ovom funkcijom imamo
prednost brzeg kuvanja, ali bez rizika od spaljivanja hrane,
jer temperatura ne prelazi postavljeni nivo. Ova funkcija je

dol'_'l

dostupna za nivoe snage od
Aktiviranje:



+ iz uklju¢ene zone kuvanja pritisnite {2 (7), na Displayu

(displeju) (2) prikazuje se treperece l' =
snagom zone kuvanja.

Povecavanjem nivoa snage zone kuvanja: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko grejanje) ostaje aktivna, s
novom postavkom temperature;

Smanjivanjem nivoa snage zone kuvanja: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko grejanje) se deaktivira.
Napomena: istovremenim izborom druge zone kuvanja,

, koji se menja sa

)
simbol "} (7) ¢e biti osvetlen sa svetiom niskog
intenziteta, i tako ¢e biti moguce, takode i za ovo podrucje,
aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gde je ve¢
postavljena, kao $to je prikazano na Displayu (displeju) (2).

e Pauza
Funkcija Pauza omogucuje obustavljanje svake aktivne
funkcije na ploci za kuvanje, postavijaju¢i na nulu snagu
kuvanja.

Aktiviranje:

[N
+ pritisnite “ (9), prikazuje se trepereci simbol ! fna
displeju (2)
Za iskljucivanje funkcije:

* pritisnite I l (9) Traka za Izbor (3) svetli

« pritisnite/klizite po Traci za Izbor (3) za deaktiviranje
funkcije.

Napomena: deaktiviranje vraca uslove ploCe pre pauze;
plota za kuvanje nastavlia da radi sa istim prethodnim
podeSavanjima.

Napomena: ako se posle 10 minuta, Funkcija Pauza ne
iskljuci, plo¢a za kuvanije se iskljucuje automatski.
Napomena: Funkcija Pauza nema uticaja na aspiraciju.

o Tajmer ,STAND ALONE* (tajmer ,,Samostalno*)
Funkcija Timer (tajmer) je nezavisna od zone za kuvanje (i
zone aspiracije).

Timer (tajmer) se aktivira pritiskom na podrucje/Display
(displej) (4).

Koristite simbole = + (5) za podeSavanje trajanja
Timer (tajmera),koji se prikazuje na Zoni/Display (displeju)
4)

Napomena : sacekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da po¢ne odbrojavanje.

Tajmer se moze podesiti na maksimalno 1 (h) i 59
(min.) U Zoni/Display (displeju) (4) prikazace se preostalo
vreme, na kraju odbrojavanja, oglaSava se zvucni signal.
Napomena: Kada odbrojavanje postane manje od 10 min
u tajmeru se posle prvog broja pojavljuje fiksna tacka.
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Prikazana vrednost Preostalo vreme
5{ 35 1hi 35 min
A5 1min i 35 sec.

Za |sk|ju0|vanje funkcije Timer:
+ odaberite podrucje/Display (displeju) (4)

1
+ postavite trajanje Timer (tajmera) na . Lt L

— +p

o Temperature Manager (upravljanje temperaturom)

Temperature Manager (upravijanje temperaturom) je
kontrolna funkcija koja dozvoljava odrzavanje topline na
stalnoj temperaturi i optimizovanom nivou snage; idealna je
za Cuvanje spremljene hrane toplom. Funkcija Temperature
Manager (upravljanje temperaturom) se aktivira prvim

pritiskom na taster &é (8).
Na Displayu (displeju) (2) zone koja radi u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) pojavljuje se simbol

G
Napomena: istovremenim izborom druge zone kuvanja,

simbol @ = (8) ce bhiti osvetlien sa svetlom niskog
intenziteta, i tako ¢e biti moguce, takode i za ovo podrucje,
aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gde je ve¢
postavljena, kao $to je prikazano na Displayu (displeju) (2).

Ponovno pritisnite @i (8) za deaktiviranje i iskljucivanje,
dok ne dovedete nivo prikazan na Displayu (displeju) (2)

na Lt

Napomena: ako postoji viSe zona koje rade u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) najpre odaberite
Zzelienu zonu preko zone Izbor (2) ; Funkcija se moze
deaktivirati i pomocu Trake za odabir (3), dovodeci Power

) ]
Level (razinu snage) na L!.

UPOTREBA ASPIRATORA

o Ukljucivanje sistema za usisavanje:

+ Ukljucite ploCu za kuvanje kako je naznageno u poglaviju
,ukljucivanje” o ,upotrebi ploce za kuvanje”;

o Brzina (snaga) usisavanja:

Aspirator ima 4 nivoa brzine (snage) usisavanja od ( 1 do

H

Dodirnite i klizite prstima po Traci za lzbor (3): prema
desno za poveCavanje nivoa snage, prema levo za
smanjivanje nivoa snage.

Napomena: Postavljeni nivo snage ¢e biti prikazan u
podrugju Izbor/Display (displej) (12)



e Power Booster (Poveéavanje snage)

Aspirator je opremlien sa 1 dodatnim nivoom usisavanja
koji se zove Pover Buster (Povecavanje snage); On je
vremenski ogranicen i traje 5 minuta.

Da biste ga izabrali, dodirnite i klizite prstima po Traci za

]
Izbor (3) (preko nivoa lJ') ovaj simbol treperi 1~
Napomena: po isteku vremenskog ogranicenja snaga se
vraca na prethodno podeseni nivo.

o Automatski rad

Aspirator  se  ukljuuje na  najpogodniju  brzinu,
prilagodavajuci kapacitet usisavanja maksimalnom nivou
kuvanja, koji se koristi na zonama za kuvanje.

Kada se zone za kuvanje iskljuCe, aspirator prilagodava
svoju brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonio
zaostale mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije:

priisnite b A ) (14);
Ponovite za isklju¢ivanje.
Napomena: ako se za vreme automatskog rada odaberu

na Traci za Izbor (3) brzine od fil do Dl automatski rad
se prekida; Ako umesto toga odaberete Power Boster
(Povetavanje snage), automatski rad ¢e se nastaviti na
kraju vremenskog ograniCenja, a u meduvremenu simbol

( A )treperi.

Napomena: u slu€aju iskljucivanja ploCe sa aktiviranim
automatskim radom, usisavanje ¢e se vrsiti automatski,
postepeno.

o Pokazatelj zasicenja filtera

Aspirator prikazuje kada je potrebno izvrsiti odrzavanje
filtera:

Uglieni’keramicki filteri mirisa, ukljuéuje se FILTER (13)
Filter za mast, ukljuCuje se i treperi FILTER (13)
Napomena: ova funkcija je onemogucena prema zadanim
postavkama (za omogucavanje pogledajte paragraf
"Aktiviranje pokazivaca zasicenosti filtera")

® Resetovanje zasicenosti filtera
Posle odrzavanja filtera (za mast ifili ugljeni/keramicki)
pritisnite i dugo drzite FILTER (13); on se iskljucuje i
ponovo pokrece brojanje indikatora.

o Aktiviranje indikatora zasicenosti filtera
Napomena: Ovaj pokaziva¢ je obi¢no iskljucen.
Za njegovo ukljucivanje postupite na sledeci nacin:

* ukljucite usisnu plocu @ ;

* sa iskljuéenim motorom za usisavanje i zonama za
kuvanije pritisnite Podrucje Izbora (12)

dugo pritisnite HOOD (aspirator) (11) sve dok se na

Display (displej) (12) ne pojeve slova E i Ei koja
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izmenicno trepere.

14: = ugljeni/keramicki filteri mirisa; &¥ = filter za mast;

UGLJENI/KERAMICKI FILTERI MIRISA
+ pritisnite na Display (displej) (12) u trenutku kada se

pojavi slovo E

+ pritisnite FILTER (13) koje je fiksno uklju¢eno.

+ ponovo dugo pritisnite HOOD (aspirator) (11) za potvrdu
aktiviranja pokazivaca ugljenih/keramickih

filtera mirisa.

FILTER ZA MAST
+ pritisnite na Display (displej) (12) u trenutku kada se

pojavi slovo B

+ pritisnite FILTER (13) koje treperi.

+ ponovo dugo pritisnite HOOD (aspirator) (11) za potvrdu
aktiviranja pokazivaca filtera za mast.



TABELA SNAGE

Nivo snage Vrsta kuvanja Upotreba (na osnovu iskustva i navika kuvanja)
_ povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu dok brzo
. ;'-’ Brzo podgrevanje ne proklju¢a u slu€aju vode ili brzo zagrevanih te¢nosti za
Maksimaln kuvanje
ashaga — ook kuva — "
B- ::,, Praenje - kuvanje proprzavanje, poceta kuvanja, - przenje smrznuti
proizvoda, brzo prokuvavanje
i 3 Lagano podgrevanje- zaprska zaprska, odrZavanje jakog klju€anja, kuvanje i grilovanje
visoka | = ™' |kuvanje - gri (kratkotrajno, 5-10 minuta)
snaga ) 77 |Lagano podgrevanje — dugo kuvanje —|zaprska, odrzavanje blagog Kljucanja, kuvanje i grilovanje
oo kuvanje gulasa — zaprska — gril (srednjeg trajanja, 10-20 minuta)
5, 5 Dugo kuvanje - kuvanje gulaSa -|kuvanje gulasa, krckanje, kuvanje (dugotrajno), meSanje
~=" |lagano podgrevanje - gril testenine
) oo <. |Produzeno kuvanje (pirinac, sosevi, pecenja, riba) u
Srednja 9. }j’ zDuL?éon'ali/uavna'gjimeée:i'g:?:stekr:ii\?me prisustvu pratecih te¢nosti (npr. vode, vina, Corbi, mleka),
snaga gusnjavany I meSanje testenine
. - produzeno kuvanje (zapSremine manje od jedne litre:
E =7 |Dugo kuvanje — lagano krékanje —|".. ", Lo . P
- | . ) . . pirina¢, sosevi, pecenja, riba) u prisustvu pratecih tecnosti
zgusnjavanje —-mesanje testenine AR . )
(npr. vode, vina, Corbi, mleka), meSanje testenine
4 o Odmrzavanje - toplienje — zadrzavanje|toljenje putera, toplienje ¢okolade, odmrzavanje proizvoda
Niska g-uJ topline - lagano zakuvavanje malih dimenzija
shaga 47 Odmrzavanje - toplienje — zadrzavanje|odrzavanje malih porcija sveze kuvane hrane toplom ili
¢ topline — lagano zakuvavanje odrzavanije jela toplim i meSanije rizota
OFF L-,, Povrsina za odlaganje Plpca za kuv?nje na pozicij st_and-by |vI| ugadena (moguce
prisustvo topline s kraja kuvanja, oznac¢eno s H-L-O)

4. ODRZAVANJE

Paznja! Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja,
pobrinite se da su zone za kuvanje iskljucene i da je
svetlosni indikator topline nestao.

X

ODRZAVANJE PLOCE ZA KUVANJE

o Ciscenje ploce za kuvanje

Plo¢a za kuvanje se mora o€istiti posle svakog kori§¢enja.
Vazno:

* Ne koristite abrazivne sundere i Cetkice. Njihovo
kori$¢enje vremenom moZze da osteti staklo.

+ Nemojte koristiti hemijske iritiraju¢e deterdzente kao na
primer sprej za CiS¢enje reme i sredstvo za uklanjanje
mrlja.

+ NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Nakon svake uporabe ostavite plocu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrije
uzrokovane ostacima hrane. Secer i proizvodi sa visokim
udelom Secera oSteCuju plou za kuvanje i moraju se
odmah ukloniti. Sol, Secer i pesak mogu ogrebati staklenu

Za odrzavanje proizvoda pogledajte slike na kraju
instalacije oznacene ovim simbolom.

povrsinu. Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili
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posebne proizvode za CiS¢enje ploce (pridrzavajte se
uputstava Proizvodaca).

. X D Ciscenje posude za sakupljanje teénosti:

U slucaju slu¢ajnog i obilnog izlivanja te¢nosti iz Serpi,
mogude je intervenisati kroz odvodni ventil, koji se nalazi u
donjem delu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci,
osiguravajuéi maksimalnu higijensku sigurnost.

Za potpunije i temeljitije CiSc¢enje moZete potpuno ukloniti
donju posudu.

° X E Ciscenje metalne resetke:

Resetka se mora ruéno prati vrucom vodom i neutralnim
deterdZentom i paZljivo osusiti kako bi se izbegle pojave
oksidacije.



ODRZAVANJE ASPIRATORA

o Ciséenje aspiratora:

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tecne
neutralne deterdzente.

ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbegavajte uporabu abrazivnih proizvoda. NEMOJTE
KORISTITI ALKOHOL!

° XA Odrzavanje Filteri za mast:

Zadrzava Cestice masti nastale kuvanjem.

Mora se Cistiti jednom mesecno (il kada to zahteva sistem
indikatora zasi¢ena filtera), sa blagim deterdzentima, ruéno
ili u masini za sude, na niskim temperaturama i kratkom
ciklusu. Prilikom pranja u masini za sude, metalni filter

5. KORISNICKA SLUZBA
TABELA ZA RESAVANJE PROBLEMA

moze izbledeti, ali njegova filterska svojstva se ne menjaju.

° XB Filter sa aktivnim ugljenom — Keramicki(Samo
za filtrirajuéu verziju):

Upija neugodne mirise uzrokovane kuvanjem. Proizvod
je opremljen kompletom filtera za miris.

Zasiéenje filtera mirisa nastaje posle vise ili manje duze
upotrebe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti ¢iscenja filtera
za mast. Filteri za miris mogu se termicki regenerisati
svakih 2/3 meseca u prethodno zagrejanoj rermi na 200 °C
u vremenu od 45 minuta. Pravilna regeneracija osigurava
konstantnu efikasnost filtriranja kroz 5 godina.

Paznja! Nemojte naslanjati filtere na dno peci, vec¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju
visinu.

Informacioni kod Opis

Moguci uzroci Resenje

Kontrolna ploca se gasi zbog

UnutraSnja temperatura Satekajte da se plota

indukcijskog modula

L) previsoke temperature elektricnih delova je previsoka ohladi pre ponovne
upotrebe
E*:'u' Neodgovarajuca posuda Gubitak magnetskih osobina Sklonite posudu
. G Elektricna struja ne dolazi do
,,,,,, Problemi komunikacije izmedu la: kabl o ite plog .
Eat Korisnickog interfejsa i modula; kabl za napajanje nije | Odspojite plo¢u od mreze i

pravilno povezan ili je
neispravan

proverite kabal

Za sve ostale poruke o
greSkama

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

KORISNICKA SLUZBA

Pre nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike

1.Proverite je li moguce samostalno rijesiti problem na temelju to¢aka opisanih u ,Pretrazivanje kvarova®“.
2.Ugasite i ponovno upalite proizvod da proverite da li problem i dalje postoji.
Ako i nakon gore navedenih provera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike.
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Strogo  upoStevajte navodila tega  priro€nika.
Zavratamo vsakrdno odgovornost za morebitne tezave,
Skodo ali pozar na aparatu, ki bi bile posledica
neupo$tevanja navodil tega priro¢nika. Aparat je namenjen
izklju¢no za domaco uporabo, za kuhanje hrane in sesanje
dima, ki se spro3¢a ob sami pripravi. Drugaéna uporaba ni
dovoliena (npr. za ogrevanje prostora). Proizvajalec
zavraCa vsakrsno odgovornost v primeru napacne uporabe
ali napacnih nastavitev komand.

Aparat se po videzu lahko razlikuje od prikazanega na
uporabo, vzdrzevanje in montazo enako veljavna.

e Pozorno preberite navodila, saj vsebujejo pomembne
informacije o montazi, uporabi in varnosti.

o Na napravi ne izvajajte elektricnih sprememb.

e Pred namestitvijo aparata preverite, da ni poSkodovanih
komponent. V obratnem primeru, pokli¢ite pooblad¢enega
prodajalca in aparata ne montirajte.

e Preverite brezhibnost aparata, preden pricnete z
names¢anjem. V  obratnem  primeru,  pokliCite
poobladCenega prodajalca in aparata ne montirajte.

@: s tem simbolom oznacene dele lahko lo¢eno kupite pri
specializiranih prodajalcih.

*: s tem simbolom oznaceni deli so dodatna oprema, ki
je na voljo samo pri nekaterih modelih in jo je mogoce
kupiti na spletnih straneh www.elica.com in
www.shop.elica.com.

1. VARNOST IN PREDPISI
/N SPLOSNA VARNOSTI

Pozor! Strogo upo$tevajte naslednja navodila: e Pred
kakr$nimi koli inStalacijskimi deli je treba izdelek izklopiti iz
elektricnega omrezja. @ Montazo ali vzdrZevanje mora
izvesti specializiran tehnik v skladu bodisi z navodili
proizvajalca in bodisi z veljavnimi lokalnimi varnostnimi
predpisi. Ne popravijajte ali zamenjujte nobenih delov
izdelka, Ce ni tako izrecno navedeno v priroéniku za
uporabo. e Ozemljitev izdelka je po zakonu obvezna. e
Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da lahko izdelek
priklju¢ite na elektriéno omrezje, vgrajeno v omarico. ® Za
zagotovitev namestitve v skladu z veljavnimi varnostnimi
standardi je potrebno veépolno stikalo, skladno s predpisi,
ki zagotavlja popolni izklop elektriénega napajanja s
prenapetostno zas¢ito Ill. razreda, skladno z navodili za
namestitev. ® Prepovedana je uporaba podaljSkov ali
razdelilnih vtinic. ® Ko je namestitev koncana, elektricne
komponente ne smejo biti dostopne uporabniku. @ Sam
izdelek in njegovi dostopni deli se med uporabo moéno
segrejejo. Ne dotikajte se grelnih elementov. e Pazite, da
se otroci ne igrajo z izdelkom; drZite otroke na daljavo in jih
nadzirajte, saj lahko dostopni deli med uporabo postanejo
zelo vroCi. @ Za uporabnike srénih stimulatorjev in aktivnih
vsadkov je pred uporabo indukcijske kuhalne plosce
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pomembno, da je njihov stimulator zdruZljiv z izdelkom. e
Med in po uporabi se ne dotikajte grelnih elementov
izdelka. e Izognite se stiku s krpami ali drugimi vnetljivimi
materiali, dokler niso vsi sestavni deli izdelka dovolj
ohlajeni, tveganje pozara. e Na izdelek ali v njegovo blizino
ne odlagajte vnetljivin snovi. ® Pregreta mas¢oba in olje se
zlahka vnameta. Pripravo jedi z obilo mas¢obe ali olja
stalno nadzirajte. e Ce opazitt, da je povrdina
poskodovana, izkljucite izdelek, da se izognete moznosti
elektriénega udara. e Izdelek ni namenjen za delovanje z
zunanjim &asovnikom ali logenim sistemom za daljinsko
upravljanje. @ Nenadzorovano kuhanje na kuhalni plos¢i z
oliem ali mascobo je lahko nevamo in povzrodi pozare. ®
Kuhanje mora potekati pod stalnim nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod stalnim nadzorom. e Ognja
NIKOLI ne gasite z vodo. Pogasite pozar na izdelku in
zadusite plamene, na primer s pokrovko ali s poZarno
odejo. @ Nevarnost poZara: na kuhalno povrSino ne
odlagajte predmetov. @ Ne uporabljajte parnih Cistilnikov,
nevarnost elektricnega udara. e Na povrsino kuhalne
plosée ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi,
vilice, Zlice in pokrovi, ker bi se lahko pregreli. ® Preden
izdelek prikljuite na elektricno omrezje: preverite
podatkovno tablico (nameS¢eno na dnu izdelka) in se
prepriCajte, da napetost in mo¢ ustrezata napetosti omrezja
in da je priklju¢na vti€nica primerna. V primeru dvomov se
posvetujte s kvalificiranim elektriarjem.

Pomembno: e Po uporabi izkljucite kuhalno plosco s
pomocjo svoje krmilne naprave in ne zanaSajte se na
detektor posod. e Izogibajte se razlitju tekoine, zato pri
vretju ali segrevanju teko€ine, zmanjSajte dovod toplote. ®
Grelne elemente ne puscajte vklopljene in s prazno posodo
ali brez nje na kuhaliS¢u. e Ko koncate s kuhanjem,
izklopite odgovarjajoCe kuhalisCe. @ Nikoli ne uporabljajte
aluminijaste folije za kuhanje, in nikoli ne postavijajte
izdelkov, pakiranih z aluminijem. Aluminij se lahko stali in
nepopravljivo poskoduje va$ izdelek. @ Nikoli ne segrevajte
plo¢evink ali konzerv s hrano, ne da bi jih pred tem odprii,
saj jih lahko raznese! To opozorilo velja tudi za vse druge
vrste kuhalnih ploS¢. e Uporaba visoke stopnje moci,
kakr$na je funkcija Booster, ni primerna za segrevanje
nekaterih tekoCin, kot je na primer olje za cvrtje. Prevelika
toplota je lahko nevarna. V teh primerih je priporoCljivo
uporabiti nizjo energetsko stopnjo. @ Posode morajo biti
name$cene neposredno na kuhalno plos¢o in morajo biti v
srediSCu. VV nobenem primeru med lonec in kuhalno plo$¢o
ne vstavijajte drugih predmetov. @ Ce je temperatura
previsoka, izdelek samodejno zniza stopnjo moci kuhalis¢.
o Pred vsakim ciScenjem in vzdrzevanjem izdelek izklopite
iz elektricnega omrezja tako, da izvleCete Vti€ ali izklopite
glavno elektri¢no stikalo stanovanja. e Pri vseh postopkih
montaze in vzdrzevanja nosite delovne rokavice. e Izdelek
lahko uporabljajo otroci, starej$i od 8 let, in osebe z
zmanj$animi ~ fiziénimi,  senzoriénimi  ali  duSevnimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkuen; ali potrebnega
znanja, pod pogojem, da jih nekdo nadzoruje, ali po tem,
ko prejmejo navodila bodisi glede varne uporabe izdelka
bodisi razumevanja nevamosti, ki jim pretijo. ® Otroke je
potrebno nadzirati in zagotoviti, da se z izdelkom ne igrajo.



- Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati izdelka, ¢e niso pod
nadzorom. e Prostor mora biti dovolj prezraCevan, ko se
izdelek uporablja so¢asno z drugimi aparati z zgorevanjem
plina ali drugih goriv. e Izdelek je treba pogosto Cistiti, tako
notranjost kot tudi zunanjost (VSAJ ENKRAT MESECNO),
v vsakem primeru pa upostevajte, kar je izrecno navedeno
v navodilih za vzdrzevanje. ® Neupostevanje pravil za
CisCenje izdelka ter zamenjavo/Ciscenje filtrov pomeni
tveganje pozara. e Kuhanje s flambiranjem je strogo
prepovedano. e Uporaba prostega plamena je Skodljiva za
filtre in lahko povzroci pozar, zato se je v vsakem primeru
temu treba izogniti. @ Cvrtje je potrebno nadzirati, da se
prepreci vnetje pregretega olja. ® Pozor! Med delovanjem
kuhali¢a se dostopni deli aparata lahko segrejejo. e
Pozor! Izdelka ne prikljuCujte v elektricno omrezje, dokler
namestitev ni popolnoma dokonéana. e Kar zadeva
tehnicne in varnostne ukrepe, ki jih je treba sprejeti za
odvajanje hlapov, dosledno upostevajte dolocbe predpisov
pristojne lokalne uprave. e lIzsesanega zraka se ne sme
odvajati v vod, ki se uporablja za odvajanje dimnih plinov
naprav z zgorevanjem plina ali drugih goriv. e Nikoli ne
uporabljajte izdelka brez praviino names¢enega zara! ® Za
namestitev uporabite samo pritrdilne vijake, ki so prilozeni
izdelku, ali, ¢e niso priloZeni, kupite ustrezne vrste vijakov.
Uporabite vijake pravilne dolzine, kot je navedeno v
vodniku za montazo. e Ko so¢asno deluje ta izdelek in
druge naprave, ki se napajajo z energijo, ki ni elektriéna,
negativni tlak v prostoru ne sme preseci 4 Pa (4 x 10-5
bar). @ Pomembno je, da ta prirocnik shranite in ga lahko
kadarkoli preberete. V primeru prodaje, prenosa drugemu
lastniku ali selitve, zagotovite, da bo ta prirocnik spremijal
izdelek.

/N VARNOST ELEKTRICNE POVEZAVE

o |zdelek izklopite iz elektricnega omreZja. ® Za montazo
mora poskrbeti strokovno usposoblieno osebje, ki pozna
veljavne predpise s podroCja montaZe in varnosti. e
Proizvajalec zavraCa vsako odgovornost do ljudi, Zivali ali
drugih stvari v primeru neskladnosti z direktivami iz tega
poglavja. eNapajalni kabel mora biti dovolj dolg, da je
mogoce sneti kuhalno plo¢o iz delovne mize. ePrepricajte
se, da napetost, ki je navedena na tablici s podatki o
izdelku, ustreza napetosti domacega elektricnega omrezja,
na katero bo prikljucen. eNe uporabljajte podaljSkov.
ePovezava z ozemljitvijo mora biti s kablom 2 cm dalj$a od
ostalih kablov. eCe izdelek nima napajainega kabla,
uporabite takega s presekom vodnikov najmanj 2,5 mm2
za mo¢ do 7200 W oziroma 4 mm2 za vecje moci. eKabel
ne sme na nobenem mestu dosegati temperaturo, ki je za
50°C visja od okoliSke temperature. elzdelek je namenjen
za trajni priklop v elektriéno omrezje, zato ga trajno
prikljucite na omreZje preko vecpolnega stikala, skladnega
s predpisi, ki zagotavlja popolni izklop elektriénega
napajanja s prenapetostno zascito razreda Ill in da bo po
namestitvi zlahka dostopno.

e Pozor! Kabel za povezovanje mora zamenjati
pooblasCena sluzba za tehniéno pomoC¢ ali oseba s
podobno kvalifikacijo.

e Pozor! Pred vnoviéno vzpostavitvijo elekirinega
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napajanja aparata in preverjanjem pravilnega delovanja
slednjega vselej preverite, ali je omrezni kabel pravilno
montiran.

OMEJITEV MOCI: izdelek je opremlien s funkcijo Omejitev
modci, ki omogo¢a nastavitev najvecje stopnje absorpcije
modi v kW

Nastavitev se mora opraviti ob prikljucitvi izdelka v
elektriéno omrezje ali ob ponovni povezavi v elektri€no
omrezje (v naslednjih 2 minutah). DoloCite velikost zascite
elektricnega sistema glede na izbrano raven omejitve moci.
Za vrstni red nastavljanja funkcije Power Limitator glejte
odsek Delovanje v tem priro¢niku.

WINDOWS KOMPLET: lzdelek je zasnovan tako, da se
uporablja v kombinaciji s Window senzorskim
kompletom (ki ga ne dobavlja proizvajalec). Z
namestitvijo Window senzorskega kompleta (samo v
primeru uporabe v na€inu VSESANJA) bo dovod zraka
prenehal delovati vsaki€, ko se okno v sobi, na katerega je
names$cen komplet, zapre. - Elektriéno povezavo
kompleta na aparat mora izvesti usposobljeno in
specializirano tehniéno osebje. - Komplet mora biti
posebej certificiran v skladu z varnostnimi standardi, ki
se nanasajo na komponento in njeno uporabo z
aparatom. Namestitev mora biti izvedena v skladu s
predpisi za trenutne domace sisteme.

POZOR: ozicenje kompleta, ki ga Zelite prikljuciti na
izdelek, mora biti del certificiranega vezja z zelo nizko
varnostno napetostjo (SELV). Proizvajalec tega aparata
zavraa vsako odgovornost za morebitne tezave,
Skodo, pozara zaradi napak in/ali tezav, ki so posledica
nepravilnega delovanja in/ali napaéne montaze
kompleta.

/N VARNOST PRI MONTAZI

o Vgradnjo in elektricni priklop mora opraviti specializirano
osebje.

e Preden zacnete z namestitvijo: Ko izdelek razpakirate,
preverite, da ni bil med prevozom poskodovan. V primeru
tezav, se pred nadalievanjem namestitve obrnite na
prodajalca ali sluzbo za pomo¢ uporabnikom; Preverite, ali
je kuplieni izdelek primerne velikosti za izbran kraj
namestitve; Preverite, ali v notranjosti embalaze ni
spremljajoCega materiala (na primer ovojnice z vijaki,
garancije itd.) (zaradi transportnih razlogov), v primeru da
je, ga po potrebi odstranite in shranite; Preverite tudi, ali je
v blizini kraja namestitve na voljo elektri€na vtiénica

o Priprava vgradne omarice:

* |zdelka ni mogoce namestiti nad hladilnike, pomivalne
stroje, Stedilnike, pecice, pralne in suSilne stroje; Preden
vstavite kuhalno plo3Co, opravite vsa dela rezanja na
omarici in previdno odstranite ostruzke ali ostanke
Zagovine.

+ l|zdelek je zasnovan za vgradnjo na delovno mizo
debeline 2--6 cm, v primeru namestitve TOP; 2,5-6 cm v
primeru namestitve FLUSH.

Najmanj$a razdalja med kuhalno plo$¢o in steno mora biti
najmanj 5 cm od sprednje strani, najmanj 4 cm od straneh
in najmanj 50 cm od zgornjih visecih omaric.



Opomba = Predlagane razdalje so okvirne: pri nacrtovanju
prostorov je treba upoStevati navedbe proizvajalca kuhinje.
* za optimizacijo namestitve filtra je priporocljivo narediti
rezo v podnozju, kamor je mogoce vstaviti komercialno
mrezo.

« Pomembno: uporabite enokomponentno tesnilno lepilo
(S) , ki ima odpornost na temperature do 250°; pred
namestitvijo je treba povrsine, ki jih je treba lepiti, skrbno
ogistiti in odstraniti kakrsno koli snov, ki bi lahko ogrozila
oprijem lepila (npr. loCevalna sredstva, konzervansi,
mas&obe, olja, praski, ostanki starih lepil itd.). Lepilo je
treba enakomerno porazdeliti po celotnem obodu okvirja;
po lepljenju pustite, da se lepilo susi priblizno 24 ur.

e Pozorl Ce vijaki in pritrdine naprave niso bile
names$cene v skladu s temi navodili, to dejstvo lahko
predstavlja tveganje elektriénega udara.

e Opomba: za pravilno namestitev izdelka je priporocljivo
da se cevi zalepijo s trakom, ki ima naslednje lastnosti:
elasticna folija iz mehkega PVC-ja, z lepilom na osnovi
akrilata; ki je v skladu s standardom DIN EN 60454; ki
zavira gorenje; odli¢na odpornost na staranje; odporna na
nenadne temperaturne spremembe; uporabna pri nizkih
temperaturah.

ODSTRANJEVANJE OB KONCU UPORABE

Ta naprava je oznaCena v skladu z evropsko
ﬂ direktivo 2012/19 / ES - UK SI 2013 §t.3113,

Odpadna elektricna in elektronska oprema
N (OEEO).
Poskrbite, da bo ta izdelek pravilno odstranjen. Uporabnik
prispeva k preprecevanju morebitnih negativnih posledic za
okolie in zdravje. Simbol na izdelku ali v spremljajoi
dokumentaciji kaze, da tega izdelka ne smemo obravnavati
kot gospodinjski odpadek, ampak ga je treba dostaviti v
ustrezno zbiralno mesto za recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Izdelek zavrzite v skladu s krajevnimi
predpisi s podrocja odlaganja odpadkov. Za podrobnej$e
informacije o ravnanju, ponovni uporabi in recikliranju tega
izdelka se obrnite na ustrezno krajevno sluzbo, zbirni
center komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek
kupili.

PREDPISI

Aparat je naCrtovan, preizkuSen in izdelan v skladu s
standardi:

Varnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Ucinkovitost: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

NASVETI ZA UPORABO

Nasveti za pravilno uporabo in manjsi vpliv na okolje: Ko
zaCnete kuhati, vklopite aparat z najmanjSo hitrostjo in ga
pustite vkloplienega nekaj minut tudi po koncu kuhanja.
Hitrost povecajte samo v primeru velike koli¢ine dima in
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pare, funkcijo Booster uporabite le v skrajnih primerih. Za
ohranjanje ucinkovitosti sistema odstranjevanja vonjav,
zamenjajte filter/e z aktivnim ogliem, ko je to potrebno. Za
ohranjanje ucinkovitosti filtra maScob, ga po potrebi
ocistite. Za optimiziranje ucinkovitosti in zmanj$anje hrupa
naj bo najvedji premer odvodnega sistema tak, kot je
navedeno v tem priroéniku.

2. UPORABA
UPORABA KUHALISCA

Indukcijski kuhalni sistem temelji na fizikalnem pojavu
magnetne indukcije. Bistvena znacilnost tega sistema je
neposreden prenos energije iz vira energije na lonec.
Prednosti: V primerjavi z elektriénimi kuhalisci, je vase
indukcijsko: VarnejSe: nizja temperatura na stekleni
povrSini.  HitrejSe: kraj§i casi segrevanja hrane.
Natanénejse: kuhalis¢e se hipoma odzove na vase ukaze.
UcinkovitejSe: 90 % porabliene energije se spremeni v
toploto. Poleg tega, ko posodo odstavite s kuhalis¢a, se
prenos toplote takoj prekine, s tem pa se prepreci odveéno
izgubo toplote.

UPORABA POSODE ZA KUHANJE

o Primerna posoda

Uporabljajte le posodo z oznako za indukcijo.

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne plosce, ne
uporabljajte:

+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

+ kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepreci praskanje povrSine
plosce;

+ loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plo$¢o
kuhalnika.

+ Nekateri lonci, ki so navidezno primerni za indukcijo, ne
delujejo ucinkovito zaradi dna, ki je delno sestavljeno iz
feromagnetnega materiala!! Ko kupujete lonce ali ponve,
prosimo da preverite:

+ da je dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se znizata tako ucinkovitost prenosa
toplote kot enakomernost, tako da temperature na povrsini
ponve/lonca postanejo neprimerne za kuhanje

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker
induktorji morda je niti ne prepoznajo.



+ da niso dna polozna ali da so z grobo povrsino.

+ Taka dna zmanjSujejo kontaktno povr§ino med
induktorjem in posodo, zmanj$ajo svojo ucinkovitost in

poslab3ajo kuharsko izkusnjo.

@)

R

]
— ¥

eZe obstoje¢a posoda

Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten,

lahko preverite z obi¢ajnim magnetom. Ce se magnet

posode ne prime, ni primerna. Navedbe iz prejSnjega

odstavka veljajo tudi v tem primeru.

o Priporoceni premer dna posode

POMEMBNO: ¢e ponve niso pravilne velikosti, se
kuhalna polja ne bodo vklopila. Ce Zelite videti najmanjsi
premer lonca, ki ga je treba uporabiti na vsakem
posameznem polju, glejte ilustrirani del tega priroénika.

e Varcevanje z energijo

Uporabite ponve in lonce s premerom dna, ki je enak
premeru kuhali$¢a; Uporabljajte samo lonce in ponve z
ravnim dnom; - Ce je mogoce, naj med kuhanjem lonci
ostanejo pokriti; Kuhajte zelenjavo, krompir itd. z majhno
koli¢ino vode, da skrajSate ¢as kuhanja; Uporaba lonca na
pritisk dodatno zmanj$a porabo energije in ¢as kuhanja;
Lonec postavite na sredino kuhalnega mesta, ki je narisano
na kuhalno plos¢o.

UPORABA ASPIRATORJA

Sesalni sistem lahko uporabljate v sesalni razli¢ici z
zunanjo evakuacijo ali z notranjim filtriranjem in
recikliranjem.

Na spletnih straneh www.elica.com in
www.shop.elica.com si oglejte celotho ponudbo
kompletov, da boste lahko izvedli razliéne namestitve, tako
pri filtriranju kot tudi pri sesanju.

° @ Sesalna razli¢ica:

Hlapi se izlocijo na zunanjo stran skozi celo vrsto cevi
(kupite jih loceno). Izdelek povezite s cevmi in odprtinami
za odvajanje skozi steno enakega premera, kot je izstop
zraka (prikljucna prirobnica). Za dodatne informacije o
ceveh in njihovih dimenzijah glejte stran z dodatki v
priroéniku za namestitev - Razli¢ica za sesanje. Uporaba
cevi in odtonih lukenj na steni z manj$im premerom bo
dolo¢ila zmanjSanje zmogljivosti sesanja in drasti¢no
poveCanje hrupa. S tem v zvezi zavratamo vsako
odgovornost.
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Da bi dosegli najvecjo ucinkovitost sesanja: Priporoca se
najve¢ 7 m dolgo cev. ¢ Priporodljivo je, da uporabite
najve¢ dva 90° ovinka na skupno 7 m ¢ Izogibajte se
drastiénim spremembam v prerezu cevi, vedno raje
izbirajte v prerezu @ 150 mm (ali pravokotno 222 x 89
mm) .

° Razlicica s filtriranjem:

Vsesani zrak se filtrira v posebnih filtrih za ma$cobe in
filtrih za vonjave ter se nato znova vme v prostor. Izdelek je
opremljen z vsem potrebnim za standardno namestitev in
izhodom za zrak na sprednji strani podnoZja omarice.
Izdelek je opremlien s kompletom filtrov za vonjave. Za
podrobnej$e informacije glejte stran z opisi pribora razlicice
s filtriranjem (v ilustriranem delu tega prirocnika).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. OPIS DELOVANJA
KOMANDNA PLOSCA

Prikaz stopnje moci kuhanja in hitrosti sesanja (mo¢)

4 Aktiviranje ¢asovnika "STAND ALONE"

Prikazovalnik:  Casovnik “STAND ALONE” /

Casovnik kuhalnega polja.

Povedanje / zmanj$anje ¢asa Casovnik "STAND
ALONE" / Casovnik kuhalnega polja

6  Aktiviranje Casovnika kuhalisca

Indikator aktivnega ¢asovnika kuhalnega polja

Aktiviranje  Automatic Heat Up (avtomatskega

T.  Funkcija

ON/OFF kuhalne plo$¢e/ aspiratorja kuhalis¢a

2 Izbira kuhalnega polja / zaslon kuhalnega polja

Povecanje / zmanjSanje ravni mo¢i kuhanja in hitrosti
sesanja (moc)
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7 .
segrevanja).

8 Aktiviranje funkcije Temperature Manager (Warming
Function - grelna funkcija)

9  Premor

10 Key Lock

11 Indikator aktivnega aspiratorja

Aktiviranje indikatorja zasicenosti filtrov

12 Izbira/aktiviranje aspiratorja

Prikazovalnik aspiratorja

Prikazovalnik nasicenosti  oglenega/keramitnega
filtra - mas$€obnega filtra

13 Ponastavitev nasi¢enosti filtra

14 Aktiviranje avtomatskega delovanja aspiratorja

KAJ JE DOBRO VEDETI PRED ZACETKOM
DELA

Vse funkcije tega kuhalis€a so zasnovane tako, da
izpolnjujejo zahteve najstrozjih varnostnih standardov. Zato
je treba vedeti naslednje:

* Nekatere funkcije se ne samodejno aktivirajo ali
izklopijo, ¢e na kuhalis¢ih ni posod ali ¢e so slednje
slabo postavljene.

+ V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno
izklopijo po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija potrebuje
dodatno nastavitev, ki ni bila izvedena (na primer: “Vklopite
kuhalis¢e” brez “Izbire kuhalis¢a” in “Delovne temperature”,
ali “Funkcije Lock” oziroma “Casovnika’).

Preden se priblizate kuhalnemu polju pocakajte, da zaslon
ugasne.

Pozor! V primeru (na primer) dolgotrajne uporabe se
kuhalis¢e morebiti ne izklju¢i takoj, saj poteka faza

W]
ohlajanja; na zaslonu kuhali$¢ je prikazan simbol /7, ki
oznacuje to fazo. Preden se priblizate kuhalnemu polju
poCakajte, da zaslon ugasne.



ZASLON KUKALISCA

na zaslonih posameznih kuhalis¢ je prikazano:

Funkcija Vrednost
Kuhalno polje vklju¢eno ,'_-,'
Power Level / . ‘:-l’-l‘:’
Residual Heat Indicator (Indikator preostale [N
toplote) g
Pot Detector (Detektor posode) ':'
Funkcija Bridge cone aktivna ;':,'
Funkcija Temperature Manager je aktivirana o
Funkcija premora 1‘ :’
Funkcija Automatic Heat Up (avtomatskega I
segrevanja) =
LASTNOSTI KUHALISCA

o Safe Activation (Varno aktiviranje)

Izdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda prisotna
na kuhalnem polju. Proces segrevanja se ne pricne ali se
prekine v primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

o Pot Detector (Detektor posode)

Izdelek samodejno zazna prisotnost posode na kuhalnem
polju.

o Safety Shut Down (Varni izklop)

Iz varnostnih razlogov je najdaljsi ¢as delovanja vsakega
posameznega kuhalnega polja odvisen od nastavljene
stopnje moci.

o Residual Heat Indicator (Indikator preostale toplote)
Ko je eno ali ve¢ kuhalnih mest izklju¢eno, se prisotnost
preostale toplote pokaze s posebnim vizualnim signalom

. . N . |
na prikazovalniku odgovarjajo¢ega mesta s simbolom /1.

UPORABA KUHALISCA

Opomba: Za aktiviranje katere koli funkcije je najprej
potrebno aktivirati Zeleno podrocje

e Vklop

Kratko pritisnite (se dotaknite) @ ON/OFF (1) kuhalne

povrSine/aspiratorja: simbol @ se osvetli; Z nadaljnjim
pritiskanjem: vse razpoloZljive funkcije bodo za nekaj
trenutkov prikazane, nato pa bodo ostale aktivne le glavne;
druge se bo lahko uporabilo in se bodo aktivirali pozneje,
med uporabo naprave.

POMEMBNO: vse razpolozljive funkcije bodo osvetljene
z medlo svetlostjo, ki bo postala intenzivnejSa Sele, ko
se bodo te funkcije aktivirale.

Znova pritisnite za izklop

Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.
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o |zbira kuhalnih mest

Dotaknite se (pritisnite) obmocje lzbira/Prikaz (2), ki
ustreza zelenemu kuhalnemu polju.

o Power Level

Kuhalis¢e ima 9 stopenj modi S prstom se dotaknite in
povlecite po dolZini Vrstice izbire (3).

v desno za povecanje stopnje moci;

v levo za zmanj$anje stopnje mogi.

Nastavljena stopnja moc€i bo prikazana v obmogju Izbira/
Prikaz (2)

o Power Booster (dodatna mo¢)

Izdelek je opremljen z dodatno stopnjo moci (poleg stopnje

=), ki ostane aktivna 5 minut, nakar se mo¢ povrne na
prejsnjo stopnjo.
S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire

(3) (prek stopnje =) in aktivirajte stopnjo Power Booster
(dodatna moc). Stopnja Power Booster (dodatna mo¢) je

(]
prikazana v obmogju Izbira/Prikaz (2) s simbolom 1~

o Casovnik kuhalnih polj

Funkcija ¢asovnika kuhalnih polj je odStevanje, ki ga je
mogoCe nastaviti, tudi sofasno, za vsako posamezno
kuhalno polje. Po poteku nastavijenega Casa se kuhalna
polia samodejno izklopijo in uporabnika obvestijo z
ustreznim zvocnim signalom.

Aktiviranje funkcije ¢asovnika kuhalis¢

+ Dotaknite se (pritisnite) v obmodju izbire/prikaza (2)
(stopnja moci ni enaka nic)

+ Pritisnite @ (6) zadevnega kuhalnega polja

+ Uporabite simbole =™ + (5) za nastavitev trajanja
¢asovnika,ki je prikazano v podrocjulprikazovalniku (4);

med nastavljanjem simbol C") (6) utripa.
Opomba: pocakajte 10 sekund brez pritiska na noben drug
ukaz, dokler se asovnik kuhali$¢a ne zazene.

Opomba: s ponovnim dalj§im pritiskom na @ (6), se
Casovnik kuhalnega polja ponastavi.

Ce zelite, lahko postopek ponovite na ve¢ kuhalnih
poljih:

na vsakem kuhali¢u je mogoce nastaviti drugacen
Casovnik; na prikazovalniku (4) se prikaze odStevanje
trenutno izbranega kuhali§¢a; ¢e ni izbrano nobeno
obmodje, se s pritiskom na prikazovalnik (4) prikaze
odStevanje Casovnika STANDALONE. Nacin prikaza
odstevanja je enaka kot s ¢asovnikom STAND-ALONE
(glejte  prejSnji odstavek casovnika STAND ALONE,
prisoten v SPLETNI razli¢ici tega prirocnika).

Ko ¢asovnik zaklju¢i odstevanije, se oglasi zvocni signal in
kuhalisce ugasne.

Za izklop Casovnika:



« izberite kuhali$ce (2)

[T +
* nastavite trajanje ¢asovnika na Lf. LV LY, prek —

(5)-

o Power Limitation (Omejitev moci)

Funkcija Power Limitation (omejitev moci) omogoca
nastavitev delovanja izdelka z omejitvijo najvecje jakosti
toka in z nastavitvijo najvecje skupne moci vseh aktivnih
kuhalnim podrogij, da najvecja jakost toka kuhali§¢a ne
preseze najvecjo nastavljeno.

Opomba: nastavitev je treba opraviti z izkloplieno kuhalno

povrsino, brez pritiska na tipko @ VKLOP/IZKLOP (1), ob
priklju¢itvi kuhalne povrine v elektriéno omrezje ali ob
ponovni prikljucitvi v elektricno omrezje, v €asu naslednjih 2
minut.

Nastavitev funkcije Power Limitation (omejitev moci):

* pritisnite ( A ) (ki bo utripala le prvi 2 minuti po vklopu
napajanja izdelka)

+ 8e naprej drzite pritisnjeno ( A ) in enega za drugim,
pritisnite vsa obmocja za izbiro/prikaz (2) kuhali¢ v
protiurni smeri urine, za¢nite s sprednjim desnim obmocjem
(FR), ob vsakem pritisk se bo sproZil kratek zvocni signal.
Ko boste pritisnili vse prikaze (2), lahko spustite tipko:

na tej tocki se na prikazovalniku (2) zadnjega Ievega
obmodja (RL) v izmeni¢nem zaporedju prikazejo simboli

E in 5 , ki kazejo, da je mozno izvesti nastavitev.
* izberite Zaslon (RL-2) in zaporedoma se pomikajte po
izbirni vrstici (3), dokler se na zaslonu ne prikazeta

simbola E in 5;

Na zaslonu (FL-2) se prikaze trenutna nastavitev z
vrednostmi po tabeli:

prikazana vrednost  Mo¢ (kW)

7,4 kW (privzeta nastavitev)

4,5 kW

3,1kw

Spreminjanje nastavitve funkcije Power Limitation (omejitev
moci):
+ pritisnite Zaslon (FL-2) in se pomikajte po izbirni vrstici
(3),da
nastavite novo vrednost. Za shranitev opravijene izbire
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pritisnite tipko @ ON/OFF (1), za 2 sekundi; za potrditev
nastavitve se bi slisal dolg zvocni signal.

o Bridge Zones

S funkcijo Bridge se kuhalis¢a lahko poveze, da delujeta
kombinirano in ustvarita enotno podrocje z isto stopnjo
moci. Ta funkcija omogoc€a enakomerno kuhanje s pekaci
ali posodami vecjih dimenzij.

Sprednje kuhalno polje je mogoce uporabljati v kombinaciji
z ustreznim na zadnji strani (Ge Zelite preveriti, na katerih
obmodjih je ta funkcija na voljo, glejte ilustrirani del tega
prirocnika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

+ izberite dvoje kuhalnih polji, ki jih Zelite socasno
uporabljati

* na zaslonu (2) "zadnjega" kuhalnega polja se prikaze

simbol B

+ z izbirno vrstico (3) lahko nastavite raven (moc)
delovanja, kar bo prikazano na zaslonu (2) "sprednjega"
polja.

Za izklop funkcije Bridge ponovite isti postopek aktiviranja.
Opomba: Casovnik kuhalni polj, aktiviran med funkcijo
Bridge, sprozi samodejni izklop obeh kuhalnih polj; v tem
primeru je to edino kombinirano podrocje.

o Key Lock (Klju¢avnica)

Key Lock omogoga zaklepanje nastavitev kuhalne plosce,
da se prepre¢i nenamerno nedovolieno spreminjanje ze
nastavljenih funkcij.

Aktiviranje:

* pritisnite ﬁ (10) Ponovite postopek za izklop.
Opomba: ¢e med aktivno funkcijo Key Lock pritisnete

katero koli drugo funkcijo, pri€ne utripati simbol ﬁ s tem
oznacuje, da je funkcija v uporabi in jo je treba izklopiti, Ce
nameravate posegati na kuhalnem polju.

o Automatic Heat UP

Funkcija Automatic Heat UP omogoca hitrejSe segretje na
nastavljeno mo¢; prednost te funkcije je hitrejSe kuhanije,
vendar brez tveganja, da se bo jed spriela, kajti
temperatura ne preseze nastavljene ravni. Ta funkcija je na

voljo za ravni moci od g do B .
Aktiviranje:

oz
* ko je kuhalno polie vkloplieno, pritisnite T°F (7), na

zaslonu (2) se prikaze utripajoca H
mocjo, nastavljeno na kuhalnem polju.

S povecanjem stopnje moé¢i kuhalnega polja: funkcija
samodejnega segrevanja ostane aktivna z novo nastavitvijo
temperature;

Z zmanjSanjem stopnje moci kuhalnega polja: funkcija
samodejnega segrevanja se izklopi.

, ki se izmenjuje z



Opomba: s socasno izbiro drugega kuhalnega polja bo

)
simbol "} (7) znova osvetljen z medlo svetiobo, na ta
nacin boste lahko aktivirali funkcijo tudi v tem podrocju;
funkcija pa ostane aktivna tudi v podrogju, v katerem je bila
Ze prej nastavljena, kot je to prikazano na prikazovalniku

(2).

e Premor

Funkcija premora omogo&a prekinitev katere koli aktivne
funkcije kuhalne plosce s postavitvijo moéi kuhanja na ni¢.

Aktiviranje:

[N
* pritisnite l I (9), prikaze se utripajo¢ simbol / fna zaslonu
(2)
Za izklop funkcije:

* pritisnite I l (9) in vrstica izbiranja (3) se osvetli

« pritisnite/premaknite v vrstici izbiranja (3) za izklop
funkcije.

Opomba: z izklopom se obnovi stanje kuhalne povrsine
izpred premora, povrSina $e naprej deluje z istimi
nastavitvami kot prej.

Opomba: Ce se funkcije premora ne izklopi v 10 minutah,
kuhali$¢e samodejno ugasne.

Opomba: funkcija premora ne vpliva na sesanje.

o Casovnik "STAND ALONE™"

Funkcija Casovnika je odStevanje, ki ni povezano z drugimi
kuhalisci (ali s podrocjem sesanja).

Casovnik se aktivira s pritiskom na podrocje/prikazovalnik

(4).

S simboli = + (5) nastavite trajanje ¢asovnika, ki se
prikaze v podrocju/prikazovalniku (4)

Opomba: pocakaijte 10 sekund brez pritiskanja na nobeno
komando, dokler se ne pri¢ne odstevanje.

Casovnik se lahko nastavi do najveé 1(h) e 59(min.) V
podrogju/prikazovalniku (4) je prikazan preostali Cas, po
konCanem odStevanju se zaslisi zvocno opozorilo.
Opomba: Ko je odstevanje manjSe od 10 minut, se v
¢asovniku pojavi stalna pika za prvim Stevilom.

Prikazana vrednost Preostali ¢as

HE5 1h in 35 min
HE5 1min. in 35's.

Za izklop ¢asovnika:

« izberite podrocje/prikazovalnik (4)
[T

* nastavite trajanje Casovnika na ni¢ L.Vt preko

— +p

o Temperature Manager (Warming Function)
Temperature Manager je funkcija za nadzor, ki omogoca
ohranjanje toplote s konstantno temperaturo in z optimalno
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stopnjo moci , idealno za ohranjanje toplih pripravijenih
jedi.  Funkcija Temperature Manager (Upravljanje

temperature) se aktivira s prvim pritiskom na tipko &é (8).
Na prikazovalniku (2) podrocja obdelave s funkcijo
Temperature Manager (Upravljanje temperature) se pojavi

simboIEf
Opomba: s socasno izbiro drugega kuhalnega polja bo

simbol @E (8) znova osvetlien z medlo svetlobo, na ta
nacin boste lahko aktivirali funkcijo tudi v tem podrocju;
funkcija pa ostane aktivna tudi v podrocju, v katerem je bila
Ze prej nastavljena, kot je to prikazano na prikazovalniku

@)

Znova pritisnite &é (8) za deaktiviranje in izklop in

1
postavite prikazano raven na prikazovalniku (2) na L.

Opomba: ¢e v Temperature Manager (Warming Function)
deluje ve¢ obmoCij, najprej izberite Zeleno cono prek
obmocja izbire (2); Funkcijo lahko tudi deaktivirate preko

- . ” P 1
izbirne vrstice (3), s ¢imer se raven moci dvigne na L.

UPORABA SESALNIKA

o Vklop sesalnega sistema:
+ Vklopite kuhalno polje, kot je navedeno v poglavju “vklop”
0 “uporabi kuhalnega polja”;

o * Hitrost sesanja (moc):

Sesalnik ima 4 stopnje hitrosti (mogi), od ﬂ do i"
Dotaknite se in potegnite s prstom po izbirni vrstici (3):v
desno za povecanje stopnje mogi, v levo za zmanj$anje
stopnje moci.

Opomba: Nastavljena stopnja moéi bo prikazana v
obmogju Izbira/Prikaz (12)

e Power Booster (dodatna moc)

Aspirator je opremlien z 1 dodatnim nivojem sesanja,
imenovanim Power Buster, ki je ¢asovno dolocen in traja 5
minut.

Za izbiro, s prstom se dotaknite in potegnite po vrstici

]
izbiranja (3) (Preko stopnje b) prikaze se nasledniji

utripajo¢ simbol /.
Opomba: po poteku ¢asa Casovnika se mo¢ vrne na
predhodno nastavljeno raven.

o Avtomatsko delovanje

Napa se vklopi z najprimernejSo hitrostjo in prilagaja
zmogljivost sesanja najvi§ji stopnji moéi na podrogjih
kuhalis¢.

Ko kuhali$¢a izklopite, napa prilagodi svojo hitrost sesanja
s postopnim zmanjSevanjem, da na ta nacin odvede
preostalo paro in vonjave.

Za aktiviranje te funkcije:



pritisnite b A ) (14);
Za izklop ponovite postopek.
Opomba: ¢e med samodejnim delovanjem v izbirni vrstici

f )
(3) izbere hitrost od g do «L' se samodejno delovanje
prekine; Ce je po drugi strani izbran Power Boster, se bo
samodejno delovanje nadaljevalo ob koncu merjenja ¢asa,

medtem pa simbol ( A )ée naprej utripa.

Opomba: v primeru izklopa kuhalne povrSine z aktivnim
samodejnim delovanjem se izklop aspiratorja samodejno
postopno izvede.

o Indikator zasicenosti filtrov

Napa prikaze, kdaj je potrebno opraviti vzdrzevanie filtrov:
Ogleni/keramicni filtri vonjav FILTER (13) se vklopi
Mascobni filter FILTER (13) se vklopi in utripa

Opomba: ta funkcija je privzeto onemogocena (o nacinu
aktiviranja  glejte  odstavek  "Aktiviranje indikatorja
nasicenosti filtrov")

o Ponastavitev nasicenosti filtrov

Po vzdrzevanju filtrov (ma$¢obnih in/ali oglenih/keramicnih)
pritisnite in drzite FILTER (13); ta se izklopi in ponovno
zazene $tetje indikatorjev.

o Aktiviranje indikatorja nasi€enosti filtrov
Opomba: Ta indikator je obicajno izklopljen
Za aktiviranje naredite naslednje:

« vklopite sesalno povrsino (D ;

* izkloplienim motorjem sesanja in kuhalisCi pritisnite v
podro€ju izbiranja (12)

+ pritisnite in drzite HOOD (11), dokler se na zaslonu (12)

ne prikazeta ¢rki E in 5 z izmeni¢nim utripanjem.

5 = ogleni/keramicni filtri vonjav; ffl = mascobni filter;

OGLENI/KERAMICNI FILTRI VONJAV
« pritisnite na prikazovalnik (12) v trenutku, ko se prikaze

Crka E
+ pritisnite stalno osvetljen FILTER (13).

+ znova dolgo pritisnite HOOD (11) za potrditev aktiviranja
indikatorja oglenih/keramicnih filtrov

vonjav.

MASCOBNI FILTER
« pritisnite na prikazovalnik (12) v trenutku, ko se prikaze

Crka 5

+ pritisnite utripajo¢ FILTER (13).
+ znova dolgo pritisnite HOOD (11) za potrditev aktiviranja
indikatorja masc€obnega filtra.

293



TABELA MOCI DELOVANJA

Stopnja. fmoci Vrsta kuhanja Uporaba (na podlagi izkuSenj in kuharskih navad)
delovanja
] . . hitro poviSajte temperaturo Zivila, dokler ne voda zavre, ¢e
L j~  [Hitro segrevanje ) o : P
Najvisja ni voda naj se hitro segreje tekoCina ki se kuha
mo¢ — siti. zaceti i i i i
IS’- ::,, Cureti - vreti prazm,_ zaCeti s kuhanjem, ocvreti zamrznjeno hrano, hitro
zavreti
:-} 5) Pragenje - vretie — pedenje na aru ;:T\]/I;eslt) vreti, kuhati in pe¢i na zaru (za kratek ¢as 5-10
Visoka mo¢
7 73 |Praziti — kuhati - dusiti - peCenje na|cvreti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati in peci na Zaru (srednje
S dolgo, 10-20 minut), predgrejemo dodatke
8 5 Kuhati — dugiti - prai — pedi na Zaru du3|t|,‘ohran|t| rahlo vrelo, kuhati (dolgo ¢asa), gnesti
testenine
- dolgotrajno  kuhanje (riz, omake, peenka, ribe) ob
Srednje 3' 3 Kuhati - dusiti - zgostiti - premeSati prisotnosti spremljajoCih teko€in (npr. voda, vino, juha,
visoka mo¢ mleko), gnetenje testenin
- - dolgotrajno kuhanje (prostornine manj kot liter: riz, omake,
8 _-,' Kuhati - dusiti - zgostiti - premeSati pecenke, ribe) v prisotnosti spremljajocih tekocin (npr.
vode, vina, juhe, mleka)
1 TOp.”en.Je . odmrz?y ane - ohranJ_anJe stopiti maslo, stopiti Cokolado nezno, odmrzniti majhne
I} 8 toplih jedi — zgoS¢evanje testenin z|.
= izdelke
Nizka mo¢ omako
1 TOp.”en.Je . oderf) V anje_— ohranj_anje ohranjanje na toplem majhnih porcij sveze kuhane hrane
1 |toplih jedi — zgo3Cevanje testenin z| . T . o
= ali serviranje jedi na toplih kroznikih ali meSanje rizote
omako
_ Kuhalna plos¢a v stanju pripravljenosti ali ugasnjena
OFF ;'_ ,’ Odlagalna povrsina (prisotna je lahko preostala toplota po zaklju¢ku kuhanja,
na kar opozarja oznaka H-L-O)

4. VZDRZEVANJE

Pozor! Pred vsakim ¢iScenjem ali vzdrzevanjem se

prepriCajte, da so kuhalna polja ugasnjena in da

nobena od signalnih luck preostale toplote ne sveti.

x Za vzdrzevanje izdelka si oglejte slike na koncu
namestitve, oznacene s tem simbolom.

VZDRZEVANJE KUHALNE PLOSCE

o Ciscenje indukcijske kuhalne plosée

Kuhalno plo3co je treba o€istiti po vsaki uporabi.
Pomembno:

*+ Ne uporabljajte grobih in zi¢nih gob. Z uporabo teh
sredstev se s casom steklo poskoduije.

+ Ne uporabljajte drazilnih kemiénih Cistil, kot so razprsila
za pegico ali odstranjevalci madezev.

+ NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Po vsaki uporabi pocakajte, da se kuhalna plo$¢a ohladi,
nato pa z nje o€istite zapeceno hrano in madeze. Sladkor
in Zivila z visoko vsebnostjo sladkorja poskodujejo kuhalno
plo€o in jih je treba takoj odstraniti. Sol, sladkor in pesek
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lahko opraskajo stekleno povrsino. Za &iS¢enje kuhalne
plos¢e uporabite mehko krpo, papirnate kuhinjske brisace
ali posebne izdelke za ¢id¢enje kuhalnih plo3¢ (upostevajte
navodila proizvajalca).

° x D Ciscenje zbiralnika tekogine :

V primeru nenamernega in obilnega razlitia tekoCine iz
loncev je mozno uporabiti odtoCni ventil, ki se nahaja v
spodnjem delu naprave, da se odstranijo morebitni ostanki,
kar zagotavlja najvecjo higiensko varnost.

Za popolnejSe in temeljitejSe CiSCenje lahko povsem
odstranite spodnjo posodo.

+XE Ciscenje kovinske resetke:
ResSetko je treba oprati roéno z vroCo vodo in nevtralnim
Cistilom ter skrbno osusiti, da se prepreci pojav oksidacije.



VZDRZEVANJE ASPIRATORJA

o Ciscenje sesalnika:

Za CiSCenje uporabljajte SAMO krpo, navlazeno z
nevtralnim teko¢im Cistilom.

NE UPORABLJAJTE ORODJA ALI CISTILNIH PRIPOMOCKOV!

Izogibajte se uporabi grobih izdelkov. NE UPORABLJAJTE
ALKOHOLA!

° XA Vzdrzevanije filtra za mascobe:

Zadrzuje delce mascob, ki se sprosc¢ajo med kuhanjem.
Ocistiti ga je potrebno enkrat mese¢no (ali ko sistem za
prikaz zasiCenosti filtrov javla to potrebnost) z
neagresivnimi Cistili, roéno ali v pomivalnem stroju z nizko
temperaturo in s kratkim ciklom. S pranjem v pomivalnem

5. PODPORA
TABELA ZA ODPRAVLJANJE TEZAV

stroju kovinski mascobni filter lahko zbledi, toda lastnosti
filtriranja se v nicemer ne spremenijo.

° XB Filtri z aktivnim ogljem - keramiéni (samo
razlicice s filtriranjem):

Zadrzuje neprijetne vonjave kuhanja.
opremljen z naborom filtrov za von;.
Nasicenost filtrov vonjav se pojavi po bolj ali manj daljsi
uporabi, odvisno od vrste kuhinje in pravilnosti ¢iscenja
mas¢éobnega filtra.  Filtre  vonjav  lahko toplotno
regeneriramo vsakih 2/3 mesecev v predhodno ogreti
pecici pri 200 °C 45 minut. Pravilna regeneracija zagotavlja
konstantno u¢inkovitost filtriranja za 5 let.

Pozor! Filtrov ne postavijajte na dno pecice, ampak jih
poloZite v pekac in postavite na vmesno visino.

lzdelek je

Informacijska koda Opis Mozni vzroki Resitev
"""" Upravljanje se izklopi zaradi Notranja temperatura Pocakajte, da. se kuhalpa
Exc : . ; i plod¢a ohladi, preden jo
previsoke temperature elektronskih delov je previsoka )
znova uporabite
E*:'u' Posoda ni primerna Izguba magnetnih lastnosti Posodo odstranite

,,,,,, TeZave komuniciranja med
E-5 uporabnigkim vmesnikom in
indukcijskim modulom

Modul se ne napaja z elektri¢no

pravilno prikljucen ali je okvarjen

Plos¢o izkljucite iz
elektricnega omrezja in
preverite povezavo

energijo; napajalni kabel ni

Za vsa ostala sporocila
o napakah

Poklicite servisno tehni¢no sluzbo in jim sporocite kodo napake

SLUZBA ZA TEHNICNO POMOC

Preden se obrnete na servisno tehniéno sluzbo

1. Preverite, ali lahko tezavo odpravite sami s pomocjo resitev iz poglavja Iskanje napak.
2. Aparat izkljucite in znova vkljucite, in preverite, ali je teZava odpravijena.
Ce po vseh navedenih kontrolah tezave ne odpravite, se obrnite na najblizjo servisno tehni¢no sluzbo.
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Strogo se pridrzavajte uputa navedenih u ovom
prirucniku. Ne preuzimamo odgovornost za bilo kakve
probleme, oStecenja ili pozare uzrokovane nepostivanjem
uputa navedenih u ovom priruéniku. Uredaj je namijenjen
isklju¢ivo za uporabu u kuéanstvu za kuhanje hrane i
aspiracije para nastalih kuhanjem. Ostale uporabe (npr.
grijanje prostorije) nisu dopustene. Proizvodac ne preuzima
odgovornost za neprimjereno koriStenje ili za netocno
postavljanje postavki.

Aparat moze izgledati estetski drugacije nego sto je
prikazano na crtezima u ovom priru¢niku. Medutim,
upute za uporabu, odrzavanje i ugradnju ostaju iste.

e PaZljivo proCitajte upute: sadrze vazne podatke o
ugradnji, uporabi i sigurnosti.

o Nemojte obavljati strujne varijacije na aparatu.

e Prije ugradnje aparata provjerite jesu li sve komponente
neoStecene. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte nastaviti s ugradnjom.

e Provjerite cjelovitost aparata prije ugradnje. U
suprotnom, kontaktirajte svog dobavljata i nemojte
nastaviti s ugradnjom.

@: dijelovi oznaceni ovim simbolom mogu se kupiti
odvojeno kod specijaliziranih prodavaca.

*: dijelovi oznaceni ovim simbolom dodatni su pribor koji
se isporucuje samo u nekim modelima i moze se kupiti na
web stranicama www.elica.com i
www.shop.elica.com.

1. SIGURNOST | NORME
/N OPGA SIGURNOST

Upozorenje! Pazljivo slijedite sljede¢e upute: ® Proizvod
mora biti iskljuéen iz napajanja prije svakog pokuSaja
ugradnje. e Ugradnju ili odrzavanje mora provesti
kvalificirani tehni¢ar, u skladu s uputama proizvodaca i
sukladno lokalnim propisima o sigurnosti. Ne popravijajte i
ne zamjenjujte niti jedan dio proizvoda, osim ako to nije
izri¢ito navedeno u uputama za uporabu. e Uzemljenje
proizvoda obvezno je po zakonu. e Kabel za napajanje
mora biti dovoljno dug da omoguci povezivanje proizvoda
ugradenog u element namjestaja na elektriénu mrezu.
Kako bi ugradnja bila u skladu s vaze¢im sigurnosnim
propisima, potrebno je upotrebljavati odobreni dvopolni
prekidaC koji osigurava potpuno iskljucenje napajanja u
sluéaju prenapona kategorije Ill, u skladu s pravilima
ugradnje. e Ne upotrebljavajte viSestruke uticnice ili
produzne kabele. ® Nakon zavrSetka ugradnje, elektrini
dijelovi viSe ne smiju biti dostupni korisniku. @ Proizvod i
dostupni dijelovi zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da
ne dodirnete grijace elemente. @ Pazite da se djeca ne
igraju s proizvodom; drZite djecu podalje od proizvoda i pod
nadzorom buduéi da se dostupni dijelovi mogu jako
zagrijati tijekom uporabe. e Korisnici pejsmejkera i aktivnih
implantata moraju prije uporabe indukcijske ploce za
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kuhanje provjeriti da je njihov stimulator kompatibilan s
proizvodom. e Za vrijeme i nakon uporabe ne dodirujte
grijae elemente proizvoda. e Izbjegavajte kontakt s
odjecom ili drugim zapaljivim materijalima sve dok se sve
komponente proizvoda dovoljno ne ohlade jer to
predstavija rizik od pozara. e Ne stavijajte zapaljivi
materijal na proizvod ili u njegovu blizinu. e Pregrijane
masti i ulja lako su zapaljivi. Nadzirite kuhanje hrane
bogate mascu i uliem. e Ako je povr§ina napuknuta,
ugasite proizvod kako ne bi doSlo do strujnog udara. e
Proizvod nije namijenjen za stavljanje u pogon s pomoc¢u
vanjskog brojila ili odvojenog sustava daljinskog
upravljanja. ® Kuhanje bez nadzora na plo€i za kuhanje s
uliem ili masti moZe biti opasno i izazvati poZar. e Proces
kuhanja treba nadzirati. Kratki procesi kuhanja moraju se
neprekidno nadzirati. @ NIKADA ne poku$avajte ugasiti
vatru vodom. Umijesto toga, iskljucite proizvod i ugasite
vatru, na primjer, pomo¢u poklopca ili protupoZarne deke.
e Opasnost od pozara: ne stavljajte predmete na povrsinu
za kuhanje. @ Nemojte koristiti parne Cistace, opasnost od
elektricnog udara. @ Nemojte na povrsinu ploCe za kuhanje
stavljati metalne predmete kao Sto su nozevi, vilice, Zlice i
poklopci jer bi se mogli pregrijati. e Prije spajanja
proizvoda na elektriénu mrezu: provjerite plocicu s
podacima (na donjem dijelu proizvoda) kako biste se
uvjerili da napon i snaga odgovaraju onima na mreZi i da je
utiénica prikladna. Ako ste u nedoumici, pozovite
kvalificiranog elektricara.

Vazno: e Nakon uporabe iskljucite plotu za kuhanje
pomocu kontrolne plo¢e i ne oslanjajte se na detektor
posuda za kuhanje. e Izbjegavajte prolijevanje tekucine;
prilikom zagrijavanja tekucina smanjite dovod topline. ® Ne
ostavljajte grijace elemente ukljucene bez posuda ili ako su
na njima prazne posude i tave. ® Nakon $to zavrsite s
kuhanjem, iskljuite odgovarajucu zonu kuhanja. e Nikada
ne koristite aluminijsku foliju za kuhanje i nikada izravno ne
stavljajte proizvode zapakirane aluminijem. Aluminij bi se
mogao rastopiti i nepopravljivo oStetiti va$ proizvod. e
Nikada ne zagrijavajte konzerve ili limenke s hranom bez
prethodnog otvaranja: mogle bi eksplodiratil Ovo
upozorenje vrijedi za sve druge vrste plo¢a za kuhanje. @
Uporaba velike snage kao $to je funkcija Booster nije
pogodna za zagrijavanje nekih teku¢ina kao $to je, na
primjer, ulie za przenje. Pretjerana toplina moze biti
opasna. U tim slu¢ajevima preporucuje se koristenje manje
snage. e Posude za kuhanje moraju se centrirati i biti
postavljene izravno na ploéu za kuhanje. Ni u kojem
slu¢aju ne stavljajte druge predmete izmedu posude i ploce
za kuhanje. e Pri visokim temperaturama proizvod ¢e
automatski smanijiti razinu snage u odredenom dijelu ploce
za kuhanje. e Prije svake radnje ¢iScenja ili odrZzavanja
iskljucite proizvod iz elekiricne mreZe uklanjanjem utikaca
ili odspajanjem na glavnoj sklopki kucanstva. e Za sve
radnje  povezane s ugradnjom i  odrzavanjem
upotrebljavajte rukavice. e Proizvodom se mogu koristiti
djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim,
osjetilnim i mentalnim sposobnostima ili s nedostatkom
iskustva i znanja ako su pod nadzorom odnosno nakon $to
su pouceni o sigurnom nacinu uporabe proizvoda te



razumiju opasnosti do kojih moze doci. e Djeca trebaju biti
pod nadzorom kako se ne bi igrala s proizvodom. e
Cidcenje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora.
e Prostorija mora biti dovoljno prozradena kada se
proizvod upotrebljava istovremeno s drugim uredajima za
izgaranje plina ili drugih goriva. @ Proizvod se mora Cesto
Cistiti kako iznutra tako i izvana (NAJMANJE JEDNOM
MJESECNO); vazno je strogo pratiti ono $to je naznadeno
u uputama za odrzavanje. e Nepridrzavanje pravila za
¢iscenje proizvoda i zamjenu i ¢is¢enje filtara dovodi do
rizika od poZara. e Flambiranje je strogo zabranjeno. e
Uporaba plamena $tetna je za filtre i moze dovesti do
pozara te je zbog toga strogo zabranjena. e PrZenje se
mora posebno nadzirati kako bi se izbjeglo paljenje
pregrijanog ulja. @ Paznja! Kada je plo¢a za kuhanje u
uporabi dostupni dijelovi aparata mogu postati vruéi. e
Paznja! Nemojte prikljuivati proizvod na napajanje sve dok
ugradnja nije u potpunosti zavrSena. e Kad je rije¢ o
tehnickim i sigurnosnim mjerama koje treba poduzeti za
odvod ispusnih dimova, treba se strogo pridrzavati
odredaba nadleznih lokalnih vlasti. ® Usisani zrak ne smije
se poslati u odvod za ispustanje dima nastalog od uredaja
za izgaranje plina ili drugih goriva. @ Nikada nemojte
koristiti proizvod bez ispravno postavijene reSetke! e Za
ugradnju upotrebljavajte samo priévrsne vijke isporuéene s
proizvodom ili ako nisu priloZeni kupite ispravnu vrstu
vijaka. Upotrebljavajte vijke ispravne duljine koji su
navedeni u Vodi€u za ugradnju. e Kada ovaj proizvod radi
zajedno s drugim uredajima koji se napajaju energijom koja
nije elektriéna, negativni tlak u sobi ne smije preci 4 Pa (4 x
10-5 bara). @ Vazno je sacuvati ovaj prirucnik kako biste
ga mogli progitati u bilo kojem trenutku. U slu¢aju prodaje,
premjestaja ili ustupanja proizvoda drugima, pobrinite se da
priru¢nik ostane uz proizvod.

FAAN SIGURNOSNE UPUTE ZA ELEKTRICNO
PRIKLJUCIVANJE

e Odspojite proizvod s elektriéne mreZe. eUgradnju mora
izvrsiti struéno osoblje upoznato s vazetim standardima
ugradnje i sigurnosti.  eProizvoda¢ ne preuzima
odgovornost za osobe, Zivotinje ili stvari u sluCaju
nepostivanja smjernica navedenih u ovom poglaviju.
eKabel za napajanje mora biti dovolino dug da bi
omoguéio uklanjanje ploe za kuhanje s radne ploce.
eProvjerite odgovara li napon naveden na plocici na
donjem dijelu proizvoda naponu prisutnom u prostoriji u
koju ¢e se proizvod ugraditi. eNemojte koristiti produzne
kabele. @ Elektricni kabel za uzemljenje mora biti 2 cm duzi
od ostalih kabela. ® U slucaju da proizvod nije opremljen
kabelom za napajanje, upotrijebite kabel s presjekom
vodi¢a od najmanje 2,5 mm2 za snagu do 7200 vati, a za
vecu snagu on mora biti najmanje 4 mm2. e Kabel u niti
jednoj tocki ne smije doseci temperaturu za 50 °C viSu od
sobne temperature. e Proizvod je namijenjen trajnom
spajanju na elektriénu mreZu, $to je razlog za povezivanje
na fiksnu mrezi putem propisanog dvopolnog prekidaca koji
osigurava potpuno iskljuéenje iz napajanja u slucaju
prenapona kategorije Ill i koji je lako dostupan nakon
ugradnje.
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e Paznjal Kabel napajanja mora zamijeniti ovlasteni servis
za tehni¢ku pomo¢ ili osoba sliéne kvalifikacije.

e Paznja! Prije ponovnog povezivanja na mrezu i provjere
ispravnog rada, uvijek provjerite je li mrezni kabel ispravno
montiran.

OGRANICENJE SNAGE: proizvod je opremlien funkcijom
ograni¢enja snage koja vam omogucuje da postavite
maksimalan prag apsorpcije (kw)

Postavka mora biti izvrSena u trenutku spajanja proizvoda
na napajanje ili prilikom ponovijenog ukljuCivanja same
elektriéne mreze (u roku od 2 minute). Dimenzionirajte
zadtitu elektricnog sustava prema odabranoj razini
ogranienja snage. Za slijed postavijanja funkcije
ograni¢enja snage pogledaijte upute u odjeljku Rad.
KOMPLET WINDOWS: Proizvod je predviden za uporabu
zajedno s KOMPLETOM senzora Window (proizvodac
ne dostavlja). Ugradnjom kompleta senzora Window
(samo u slucaju uporabe u na¢inu USISA), ulaz zraka ¢e
prestati raditi svaki put kada se zatvori prozor u prostoriji na
koju se komplet primjenjuje. Elektricno spajanje
KOMPLETA na uredaj mora obaviti kvalificirano i
specijalizirano tehnicko osoblje. KOMPLET se mora
odvojeno certificirati sukladno sigurnosnim normama
koje su relevantne za komponentu i njenu uporabu s
aparatom. Ugradnja se mora obaviti prema vazeéim
propisima za kucne uredaje.

OPREZ: kablovi KOMPLETA koji se spajaju na
proizvod moraju biti dio certificiranog kruga u
najnizem sigurnosnom naponu (SELV). Proizvodac
ovog uredaja ne preuzima odgovornost za bilo kakve
probleme, Stete, pozare uzrokovane nedostacima ifili
problemima neispravnosti ifili nepravilne instalacije
KOMPLETA.

/N SIGURNOSNE UPUTE ZA UGRADNJU

e Elektricnu i mehanicku ugradnju mora izvrsiti
specijalizirano osoblje.

e Prije pocetka instalacije: Nakon raspakiravanja
proizvoda provjerite da se nije oStetio tijekom transporta i u
slucaju problema obratite se prodavacu ili korisnickoj sluzbi
prije nego nastavite s ugradnjom; provjerite je li kupljeni
proizvod prikladne veli¢ine za odredeno podrucje ugradnje;
provjerite da unutar pakiranja (zbog transporta) nema
popratnog materijala (npr. omotnice s vijcima, jamstva itd.)
koji treba ukloniti i po potrebi pohraniti; takoder provijerite je
li elektriéna utiCnica dostupna u blizini mjesta ugradnje

o Osobine dijela namjestaja predvidenog za ugradnju:
* Proizvod se ne moZze ugraditi iznad hladnjaka, perilica
posuda, peci, perilica i susilica rublja; obavite radove
rezanja namjeStaja prije umetanja ploe za kuhanje i
pazljivo uklonite strugotine ili ostatke piljevine.

* Proizvod je dizajniran tako da se ugradi u radnu povrsinu
debljine 2-6 cm, u sluéaju TOP instalacije; 2,5-6 cm u
slu¢aju FLUSH instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploce za kuhanje i zida mora
biti najmanje 5 cm s prednje strane, najmanje 4 cm sa
strane i najmanje 50 cm od visecih kuhinjskih jedinica.



Napomena = PredloZzene udaljenosti su indikativne:
prilikom planiranja prostora potrebno je pridrZavati se uputa
proizvodaca kuhinje.

+ za optimizaciju ugradnje filtra preporucljivo je naprauviti
otvor u postolju u koji se moze umetnuti rostij.

* Vazno: koristite jednokomponentno ljepilo za brtvljenje
(S) koje je otporno na temperature do 250°; prije ugradnje,
povrSine koje se trebaju lijepiti moraju se pazljivo odistiti od
svih tvari koje bi mogle ugroziti prianjanje (npr. sredstva za
otpustanje, konzervansi, masti, ulja, praskovi, ostaci starih
liepila itd.); liepilo treba ravnomjerno rasporediti po cijelom
obodu okvira; nakon lijeplienja ostavite da se ljepilo susi
oko 24 sata.

e Paznja! Uporaba vijaka i zatvara¢a koji nisu u skladu s
ovim uputama moze dovesti do rizika povezanih s
elektricnom energijom.

e Napomena: za ispravnu ugradnju proizvoda pozeljno je
cijevi zalijepiti liepilom koje ima sliedece karakteristike:
elasticni premaz od mekog PVC-a s liepilom na bazi
akrilata koji je u skladu s normom DIN EN 60454; usporiva¢
gorenja; izvrsna otpornost na starenje; otpornost na nagle
promjene  temperature;  upotrebljivost na  niskim
temperaturama.

ODLAGANJE NA KRAJU ZIVOTNOG
VIJEKA

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Direktivom
2012/19/EU - UK SI 2013 br. 3113, o otpadnoj
mmmm ©lektricnoj i elektronickoj opremi (OEEO).

Ispravnim zbrinjavanjem ovog proizvoda. korisnik pridonosi
spreavanju mogucih negativnih posliedica za okoli§ i
zdravlje. Simbol na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji
pokazuje da se ovaj proizvod ne smije tretirati kao kuéni
otpad, nego se mora dostaviti na odgovarajuce mjesto
prikupljanja otpada za recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. Potrebno je smjestiti ovaj proizvod u otpad uz
postivanje lokalnih propisa o zbrinjavanju otpada. Za vise
informacija o tretiranju, preuzimanju i recikliranju ovog
proizvoda obratite se odgovaraju¢em uredu lokalne uprave,
uredu za usluge prikupljanja ku¢nog otpada ili trgovini u
kojoj je kupljen proizvod.

PROPISI

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu s
pravilima za:

+ Sigurnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Ucinkovitost: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SAVJETI ZA UPORABU

Savjeti za pravilnu uporabu kako bi se smanjio utjecaj na
okoli§: Kada zapocnete s kuhanjem postavite uredaj na
najmanju brzinu ostavljaju¢i ga ukljucenim neko vrijeme i
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nakon zavrSetka kuhanja. Povecajte brzinu samo u slucaju
velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster samo
u ekstremnim sluajevima. Za odrZavanje sustava za
smanjenje mirisa ucinkovitijim, u slu€aju potrebe zamijenite
ugljeni filtar/ugljene filtre. Za odrzavanje ucinkovitijim filtra
za mast oistite ga po potrebi. Da bi optimizirali
ucinkovitost i smanjili buku, koristite maksimalni promjer
sustava kanala opisan u ovom priru¢niku.

2. UPORABA
UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

Sustav indukcijskog kuhanja temelji se na fizickom
fenomenu magnetske indukcije. Kljuéno obilieZje ovog
sustava je direktan prijenos energije iz generatora na
posudu.

Prednosti: U usporedbi s elektriénim plo¢ama za kuhanije,
va$a indukcijska ploca je: Sigurnija: niza temperatura na
staklenoj povrsini. Brza: krace vrijeme zagrijavanja hrane.
Preciznija: plota odmah reagira na vaSe naredbe.
Ucinkovitija: 90 % apsorbirane energije pretvara se u
toplinu. Osim toga, kada posudu za kuhanje uklonite s
ploce, prijenos topline odmah se prekida izbjegavajuéi tako
nepotreban gubitak topline.

UPORABA POSUDA ZA KUHANJE

o Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s ovom oznakom.

Vazno:

kako biste izbjegli trajna oSte¢enja na plo¢i nemojte
koristiti:

+ posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrSinom, kako biste izbjegli
grebanje povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrsinu upravljacke
ploce.

+ Nisu sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje
ucinkovite zbog dna koje je djelomi¢no sastavljeno od
feromagnetskog materijala!! Kada kupujete lonce ili tave
provjerite:

+ da je dno je u potpunosti sastavljeno od feromagnetskog
materijala. U suprotnom smanjuje se i ucinkovitost
prijenosa topline i njezina ujednaCenost, pri ¢emu
temperature povrSine posude/lonca nisu pogodne za
kuhanje

+ da dno ne sadrzi aluminij: posude se ne zagrijava i
induktori ne mogu prepoznati takvo posude.



+ da dno nije neravno ili s hrapavom povrsinom.

+ da ne oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora i
posuda, smanjujuci ucinkovitost i pogorSavajuci iskustvo

kuhanja.
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ePostojece posude

Mozete provjeriti je li materijal od kojeg je proizvedena

vaSa posuda magnetski ili ne uporabom jednostavnog

magneta. Posude nisu prikladne za uporabu ako se ne

mogu magnetski detektirati. Naznake iz prethodnog stavka

primjenjuju se i u ovom slucaju.

e Preporuceni promjeri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu toénih dimenzija, zone za
kuhanje nece se ukljuciti. Kako biste provjerili minimalni
promjer prikladne posude za svaku pojedinu zonu,
pogledajte ilustracije sadrzane u ovom priru¢niku.

o Usteda energije

Koristite tave i lonce Ciji je promjer dna jednak promjeru
zone za kuhanje; koristite samo lonce i tave s ravnim
dnom; gdje je moguce, drZite poklopac na posudama
tijekom kuhanja; kuhajte povrce, krumpir itd. u maloj kolicini
vode za smanjenje vremena kuhanja; upotreba ekspres
lonca dodatno smanjuje potrodnju energije i vrijeme
kuhanja; postavite lonac u srediSte polja za kuhanje na
ploci za kuhanje.

UPORABA NAPE

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za unutarnju
recirkulaciju.

Posjetite ~ web stranice  www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste provjerili kompletan
asortiman dostupnih kompleta i kako biste bili u moguénosti
izvesti razliCite ugradnje, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj
verziji.

° @ Usisna verzija:

Para se odvodi prema van kroz niz cijevi (kupuju se
zasebno). Prikljucite proizvod na cijevi i odvodne rupe na
zidu s promjerom koji odgovara promjeru izlaznog zraka
(prirubnici). Za dodatne informacije o cijevima i njihovim
dimenzijama, pogledajte stranicu dodataka u priruéniku za
ugradnju - Verzija za usisavanje. Uporaba cijevi i rupa na
zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati smanjenjem usisne
ucinkovitosti i drastiCnim povecanjem razine buke. Zbog
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toga proizvodac ne preuzima nikakvu odgovornost.

Za maksimalnu ucinkovitost usisavanja: * PreporuCuje se
maksimalna duzina cijevi od 7 linearnih metara.
Preporu¢a se koridtenje maksimalno dva zavoja od 90° na
ukupno 7 linearnih metara * Izbjegavajte drasticne
promjene u presjeku kanala, uvijek dajte prednost presjeku
@ 150 mm (ili pravokutni 222 x 89 mm).

° Filtriraju¢a verzija:

Usisani zrak filtrira se kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego $to se vrati natrag u prostoriju. Proizvod se
isporuCuje sa svime Sto je potrebno za standardnu
ugradnju s izlaskom zraka na prednjoj strani postolja
kuhinjskoga ormarica. Proizvod je opremlien kompletom
filtra za miris. Za viSe informacija pogledajte stranicu koja
se odnosi na pribor filtrirajuce verzije (u ilustriranom dijelu
ovog prirucnika).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3.RAD
UPRAVLJACKA PLOCA

Prikaz razine snage kuhanja i brzine (snage) usisa

Aktiviranje  Timer (mjeraca vremena) "STAND
ALONE" (samostalni)

Display (zaslon): Timer (mjera¢ vremena) "STAND
ALONE" / Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja.

Povecanje/Smanjenje  vremena Timer (mjerad
5 vremena) "STAND ALONE" / Timer (mjerad
vremena) zone kuhanja

6  Aktiviranje MjeraCa vremena zone kuhanja

Pokaziva¢ aktivnog Mjeraca vremena zone kuhanja

7 Aktivacija Automatic Heat Up (automatskog
zagrijavanja).
Uklju¢ivanje Temperature Manager (upravijanje

8  temperaturom) (Warming Function - funkcija
zagrijavanja)

9 Pauza

10 Key Lock (zakljuCavanije tipki)

11 Pokaziva¢ aktivne nape

Aktivacija pokazivaca zasi¢enosti filtara

12 Odabir/aktiviranje nape

Display (zaslon) nape

Prikaz zasicenja uglienog/keramickog filtra - filtra
masti

T. Rad

ON/OFF ploce za kuhanje/ nape za plo¢u za kuhanje

2 Odabir zone za kuhanje / Zaslon zone za kuhanje

Povecanje/Smanijenje razine snage kuhanja i brzine
(snage) usisa
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13 Resetiranje zasi¢enosti filtara

14 Aktivacija automatske funkcije nape

POTREBNO JE ZNATI PRIJE POCETKA

Sve funkcije ove ploCe za kuhanje osmiljene su u skladu s
najstrozim mjerama sigurnosti. Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju ili se automatski
deaktiviraju kada nema posuda na ploci ili kada su iste
loSe postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrana postavka
zahtijeva dodatno postavijanje koje nije ucinjeno (npr.:
,UkljuCite plotu za kuhanje” bez ,Odaberite zonu za
kuhanje” i ,Temperatura rada”, ili ,Funkcija Lock (zakljucaj)’
ili ,Timer (mjera€ vremena)”.

Pricekajte da se simbol na prikazu iskljui prije nego Sto se
priblizite zoni za kuhanje.

Upozorenje! U slucaju (na primjer) dugotrajne uporabe,
gaSenje zone za kuhanje moZe trajati duze zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuhanje pojavit ¢e se simbol

| . e .
11 koji oznaCava tu fazu. Pricekajte da se simbol na
prikazu isklju¢i prije nego Sto se priblizite zoni za kuhanje.



PRIKAZ ZONE ZA KUHANJE

na zaslonima zona za kuhanje prikazuje se:

Rad Vrijednost
Zona za kuhanje uklju¢ena ;'_-,'
Power Level (razina snage) :' ':-:"u':’
Residual Heat Indicator  (Pokazatelj [N
preostale topline) =
Pot Detector (Otkrivanje posuda) ':'
Aktivirana funkcija ,Bridge Zone” ;'J
Aktivirana funkcija ,Temperature [N}
Manager” (upravljanje temperaturom)

Funkcija Pauza :‘ I’
Funkcija Automatic Heat UP (automatsko F:’

zagrijavanje)

KARAKTERISTIKE PLOCE ZA KUHANJE
o Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisutnosti posude u kuhanje:
proces zagrijavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

o Pot Detector (Otkrivanje posuda)

Uredaj automatski detektira prisutnost posuda za kuhanje.
o Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanje)

Iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima
maksimalno vrijeme rada koje ovisi o razini postavljene
snage.

o Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizualnim signalom

- . Ll
na zaslonu odgovarajuceg podrucja simbolom /1.

UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najprije morate
aktivirati Zeljeno podrucje

o Ukljucivanje

Kratko pritisnite (dodirnite) @ ON/OFF (1) (UKLJ/ISKLJ)

ploce za kuhanje/ nape: simbol @ svijetli; Nastavkom
pritiskanja: sve dostupne funkcije ¢e postati vidljive na
nekoliko trenutaka, nakon Cega ostaju aktivne samo one
glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e se ukljuciti,
tijekom upotrebe uredaja.

VAZNO: sve raspolozive funkcije e biti osvijetljene sa
niskim intenziteta svjetlosti, koja ¢e postati intenzivnija
samo u trenutku u kojem su aktiviraju.

Ponovno pritisnite za iskljucivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim
drugim funkcijama.
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o Odabir zona kuhanja
Dodirnite (pritisnite) podrucje Odabir/Display (zaslon) (2)
koji odgovara Zeljenoj zoni kuhanja.

e Power Level (razina snage)

Plo¢a za kuhanje ima 9 razina snage Dodirnite i Klizite
prstima po Traci za odabir (3):

prema desno za povecanje razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage bit ¢e prikazana u podrucju
Odabir/Display (zaslon) (2)

e Power Booster (Povecanje snage)

Proizvod je opremljen dodatnom razinom snage (preko

[}
razine =), koja ostaje aktivna tijekom 5 minuta, nakon
Cega se snaga vraca na prethodnu razinu.
Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko

razine ') i aktivirajte Power Booster (povecanje snage).
Razina Power Boostera (povecanja snage) je oznacena u

[}
podru¢ju Odabir/Display (zaslon) (2) sa simbolom /~

o Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja

Funkcija Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja je
odbrojavanje koje se moze postaviti, ¢ak i istodobno, na
svakoj zoni kuhanja. Na kraju zadanog vremena, zone
kuhanja se automatski iskljucuju i korisnik se upozorava
posebnim zvuénim signalom.

Aktiviranje funkcije Timer (mjera¢ vremena)

« Dodirnite (pritisnite) podrucje Odabir/Display (zaslon) (2)
(razina snage razli¢ita od nule)

* Pritisnite @ (6) koji odgovara zoni kuhanja
Koristite simbole ™ + (5) za podeSavanje trajanja
Timer (mjera¢a vremena),koji se prikazuje na Zoni/Display

(zaslonu) (4); tijiekom podeSavanja simbol @ (6) treperi.
Napomena : priekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da se Timer (mjera vremena) zone
kuhanja pokrene.

Napomena: ponovnim, dugim pritiskom na tipku @ (6),
Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja se resetira.

Ako zelite, ponovite postupak za viSe zona kuhanja:
Svaka zona kuhanja moze imati razlicito postavljen Timer
(mjera¢ vremena); na zaslonu (4) pojavit ¢e se
odbrojavanje trenutno odabrane zone kuhanja; ako nema
odabrane zone, pritiskom na Display (zaslon) (4) prikazuje
se odbrojavanje Timer (mjera¢ vremena) "STAND
ALONE" (samostalni. Na€in prikaza odbrojavanja je isti
kao i kod Timer (mjeraca vremena) "STAND
ALONE" (samostalni) (vedi paragrafo Timer STAND
ALONE u WEB verziji ovog priruénika).

Kad mjera¢ vremena zavr$i odbrojavanje, oglasuje se
zvucni signal i zona kuhanja se iskljucuje.



Za iskljucivanje funkcije Timer (mjeraca vremena):
+ odaberite zonu kuhanja (2)
* postavite trajanje Timer (mjeraCa vremena) na l'_l' l'_l'

tpomoéu ™ + (5).

1
)

i

o Power Limitation (ograniCenje snage)

Funkcija Power Limitation (ogranienja snage) omogucuje
podeSavanje rada proizvoda ograni¢avanjem maksimaine
apsorpcije i podeSavanjem snage apsorpcije svih aktivnih
zona kuhanja, vodeci ra¢una o tome da ukupna apsorpcija
ploce ne prelazi maksimalnu postavljenu razinu apsorpcije.
Napomena: podeSavanje se mora izvrSiti s iskljucenom

plocom, bez pritiskanja tipki @ ON/OFF (UKLJ/ISKLJ)
(1) , u trenutku kada je ploca za kuhanje prikljuena na
napajanje ili kada se napajanje ponovo uklju¢i, u roku od 2
minute.
Za podeSavanje funkcije Power Limitation (ograni¢enje
snage):

+ pritisnite ( A ) (koja ¢e treptati, samo prve 2 minute od
napajanja uredaja)

« - drzite i dalje pritisnutim ( A ) pritisnite, jedno po jedno,
sva podru¢ja Odabir/Display (zaslon) (2) podrucja za
kuhanje, u smjeru suprotnom od kazaljke na satu polazecCi
od prednjeg desnog (FR), svaki put kad pritisnete, emitira
se kratki zvuéni signal, nakon pritiskanja svih Display
(zaslona) (2) moguce je otpustiti tipku:

(RL-2) (RR-2)

u ovom trenutku Display (zaslon) (2) lijeve straznje zone

(RL) u naizmjeniénom ¢e nizu prikazati simbole 5 i 5 ,
$to zna€i da je moguce izvrsiti postavku.
+ odaberite Display (zaslon) (RL-2) zatim klizite po Traci za

odabir (3), dok se simboli LJJi L, ne prikazu na Displayu
(zaslonu);
Na Display (zaslonu) (FL-2) se prikazuje trenutna
postavka:

prikazana vrijednost Snaga (Kw)

g

7,4 Kw (zadana postavka)

B 45Kw
P 3,1 Kw
Za promjenu postavki funkciie Power Limitation

(ogranicenje snage):
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« pritisnite Display (zaslon) (FL-2) poslije toga klizite po
Traci za odabir (3), za
postavljanje nove postavke. Za spremanje odabira pritisnite

tipku @ ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1), 2 sekunde; u znak
potvrde uspjeSnog podeSavanja oglasit ¢e se dugotrajni
zvucni signal.

o Bridge Zones

Zone kuhanja zahvaljuju¢i funkciji Bridge, mogu raditi u
kombiniranom nacinu, stvarajuéi jedinstvenu zonu kuhanja
s istom razinom snage. Ta funkcija omogucuje ujednaceno
kuhanje i s posudama velikih dimenzija.

Moze se koristiti u kombinaciji prednja zona za kuhanje s
odgovarajuéom straznjom zonom za kuhanje(za provjeru
na kojim podrucjima je predvidena ova funkcija, pogledajte
ilustrirani dio ovog priruénika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

« istovremeno odaberite dvije zone kuhanja koje zelite
koristiti

* na Displayu (zaslonu) (2) straznje zone kuhanja

pojavljuje se simbol 5

+ putem Trake za odabir (3) bit ¢e moguce postaviti radnu
razinu (Snagu), $to ¢e biti vidljivo na Displayu (zaslonu) (2)
"prednje" zone kuhanja

IskljuCivanje Funkcije Bridge dovolino je ponoviti istu
proceduru aktiviranja

Napomena: Timer (mjeraé vremena) zone kuhanja,
aktiviran tijekom Funkcije Bridge, rezultirat ¢e automatskim
isklju¢ivanjem obje zone kuhanja; koje se u ovom slucaju
smatraju jedinstvenim kombiniranim podru¢jem.

o Key Lock (Zaklju€avanie tipki)

Key Lock (zakljucavanje tipki) omoguéuje blokiranje
postavki kako bi se sprijecilo njihovo slu€ajno mijenjanje,
ostavljajuci aktivnima ve¢ postavljene funkcije.

Aktiviranje:

* pritisnite ﬁ (10) Ponovite za iskljucivanje.
Napomena: ako se pritisne bilo koja druga funkcija tijekom

aktivnog simbola Key Lock (zakljucavanje tipki) ﬁ , isti ¢e
treperiti kako bi oznacio da je funkcija u uporabi i mora se
deaktivirati kako bi se moglo djelovati na plocu.

e Funkcija Automatic Heat UP (automatsko
zagrijavanje)

Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje)
omogucuje brze postizanje postavljene snage zagrijevanja;
s ovom funkcijom imamo prednost brzeg kuhanja, ali bez
rizika od spaljivanja hrane jer temperatura ne prelazi

postavljenu razinu. Ova funkcija je dostupna za razine

f 1
snage od 7 do 5
Aktiviranje:

2
+ iz ukljucene zone kuhanja pritisnite " (7), na Displayu



(zaslonu) (2) prikazuje se treperece 11 H

snagom zone kuhanja.

Povetanjem razine snage kuhanja zone: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje) ostaje
aktivna, s novom postavom temperature;

, koji se mijenja sa

Smanjenjem razine snage kuhanja zone: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje) se
deaktivira.

Napomena: istodobnim odabirom druge zone kuhanja,

)
simbol T (7) bit ée osvijetien sa svjetiom niskog
intenziteta, i tako ¢e Cak i za ovo podrucje biti moguca
aktivacija funkcije; funkcija ostaje aktivna u zoni gdje je ve¢
postavljena, kao $to je prikazano na Displayu (zaslonu) (2).

e Pauza

Funkcija Pauza omogucuje obustavu svake aktivne funkcije
na plo¢i za kuhanje, postavljajuci na nulu snagu kuhanja.
Aktiviranje:

[N]
. pritisnitel |(9), pojavljuje trepéuéi simbol / na zaslonima
@

Za iskljucivanje funkcije:

* pritisnite I I (9) Traka za odabir (3) svijetli

+ pritisnite/klizite po Traci za odabir (3) za deaktiviranje
funkcije.

Napomena: deaktiviranje vraca uvjete ploCe prije pauze;
ploca za kuhanje nastavija raditi s istim prethodno
postavljenim postavkama.

Napomena: ako nakon 10 minuta funkcija Pauza nije
deaktivirana, plo¢a za kuhanje automatski se gasi.
Napomena: Funkcija Pauza nema utjecaja na aspiraciju.

° Timer (mjeraé vremena) "STAND
ALONE" (samostalni)

Funkcija Timer (mjera¢ vremena) je neovisna od zona za
kuhanije (i zone aspiracije).

Timer (mjera vremena) se aktivira pritiskom na Zona/
Display (zaslon) (4).

Koristite simbole = + (5) za podeSavanje trajanja
Timer (mjeraca vremena),koji se prikazuje na Zoni/Display
(zaslonu) (4)

Napomena : pricekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da po¢ne odbrojavanje.

Tajmer se moze postaviti na maksimalno 1 (h) i 59
(min.) U Zoni/Display (zaslonu) (4) prikazat ¢e se preostalo
vrijeme, na kraju odbrojavanja, oglasava se zvucni signal.
Napomena: Kada odbrojavanje postane manje od 10
minuta, u mjeraCu vremena nakon prvog broja pojavljuje se
fiksna tocka.
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Prikazana vrijednost Preostalo vrijeme
5{ 35 1hi 35 min
~HE35 1mini35s.

Za |sk|ju0|vanje funkcije Timer (mjeraca vremena):
+ odaberite Zona/Display (zaslon) (4)
+ postavite trajanje Timer (mjerata vremena) na nulu

[} I_II
[ RN ! , pomoéu — +(5)

e Temperature Manager (Warming Function)
(upravljanje temperaturom - funkcija zagrijavanja)

Temperature Manager (upravijanje temperaturom) je
kontrolna funkcija koja dozvoljava odrzavanje topline na
stalnoj temperaturi i optimiziranoj razini snage; idealna je
za Cuvanje spremljene hrane toplom. Funkcija Temperature
Manager (upravljanje temperaturom) se aktivira prvim

pritiskom na ovu tipku @é (8).
Na Displayu (zaslonu) (2) zone koja radi u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) pojavljuje se simbol

G
Napomena: istodobnim odabirom druge zone kuhanja,

simbol @E (8) bit ce osvijetlien sa svjetiom niskog
intenziteta, i tako ¢e ¢ak i za ovo podrucje biti moguca
aktivacija funkcije; funkcija ostaje aktivna u zoni gdje je ve¢
postavljena, kao $to je prikazano na Displayu (zaslonu) (2).

Ponovno pritisnite &é (8) za deaktiviranje i iskljucivanje,
dok ne dovedete zarinu prikazanu na Displayu (zaslonu)

(2)na l'_l’ .
Nota : ako postoji viSe zone koje rade u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) najprije odaberite
Zeljienu zonu preko zone Odabir (2) ; funkcija se moze
deaktivirati i pomocu Trake za odabir (3), dovodeci Power

) ]
Level (razinu snage) na I!.

UPORABA NAPE

o Ukljucivanje usisnog sustava:

+ Ukljucite plocu za kuhanje kako je naznaceno u poglavlju
"ukljucivanje" o "uporabi ploCe za kuhanje";

o Brzina (snaga) usisavanja:

Napa je opremljena s 4 razine brzine (snage) usisa od :7

do H

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (3): prema
udesno za povecavanje razine snage, prema lijevo za
smanjenje razine snage.

Napomena: Postavljena razina snage bit ¢e prikazana u
podru¢ju Odabir/Display (zaslon) (12)



o Power Booster (Povecanje snage)

Usisiva¢ je opremlien s 1 dodatnim razinama usisavanja
pod nazivom Power Boster (povecanje snage), Ovo je
vremenski odredeno i traje 5 minuta.

Da biste ga odabrali, dodirnite i Klizite prstima po Traci za

odabir (3) (preko razine H) pojavijuje se ovaj trepcuci

. o
simbol /.
Napomena: na kraju vremena mjerenja snaga se vraca na
prethodno postavljenu razinu.

o Automatski rad

Napa se ukljuéuje na najprikladniju brzinu, prilagodavajuci
kapacitet usisavanja maksimalnoj razini kuhanja, koji se
koristi na zonama za kuhanje.

Kada se zone za kuhanje iskljuce, napa prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonila
zaostale mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije:

prisnite { A 7(14);
Ponovite za isklju¢ivanje.
Napomena: ako se tijekom automatskog rada odaberu na

I .

Traci za odabir (3) brzine od (-1 do 5’ automatski rad se
prekida; Ako umjesto toga odaberete Power Boster
(povecanje snage), automatski rad ¢e se nastaviti na kraju

vremenskog ogranic¢enja, u meduvremenu simbol ( A )
treperi.

Napomena: u sluaju iskljucivanja plo¢e s aktivnim
Automatskim radom, iskljuCivanje ¢e nastupiti automatski,
na postupan nacin.

o Pokazatelj zasicenija filtera

Napa prikazuje kada je potrebno izvesti odrzavanie filtara:
Uglieni/keramicki filtri mirisa FILTER (13) se ukljucuje

Filtar za mast FILTER (13) svijetli i treperi

Napomena: ova funkcija je onemogucena prema zadanim
postavkama (za omogucavanje pogledajte odjeljak
"Aktivacija pokazivaca zasicenja filtara")

® Resetiranje zasicenija filtara

Nakon odrzavanja filtara (za mast ifili ugljeni/keramicki)
pritisnite i drzite FILTER (13); on se iskljuCuje i ponovno
pokrece brojanje indikatora.

o Aktivacija indikatora zasi¢enosti filtera
Napomena: Ovaj pokazatelj je obi¢no iskljucen.
Za njegovo ukljucivanje postupite na slijedeci nacin:

* ukljucite usisnu plocu @ ;

+ isklju¢enim motorom usisa i zonama za kuhanije pritisnite
Podrugje odabira (12)

+ dugo pritisnite HOOD (napa) (11) sve dok se na Display
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(zaslonu) (12) ne pojeve slova E i IJ koja izmjeni¢no
trepere.

i I~
E = ugljeni/keramicki filtri mirisa; LV = filtar za mast;

UGLJENI/KERAMICKI FILTRI MIRISA
« pritisnite na Display (zaslonu) (12) u trenutku kada se

pojavi slovo E

+ pritisnite FILTER (13) - stalno svjetlo.

+ ponovo dugo pritisnite HOOD (napa)(11) za potvrdu
aktiviranja pokazivaca ugljenih/keramickih

filtara mirisa.

FILTAR ZA MAST
« pritisnite na Display (zaslon) (12) u trenutku kada se

pojavi slovo 5

+ pritisnite FILTER (13) - trepéuce svjetlo.

+ ponovo dugo pritisnite HOOD (napa) (11) za potvrdu
aktiviranja pokazivaéa filtra za mast.



TABLICA SNAGE

Razina snage Vrsta kuhanja Upotreba (na temelju iskustva i navika kuhanja)
_ povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu do brzog
. ;'-’ Brzo zagrijavanje klju€anja u slucaju vode ili brzog zagrijava teku¢ina za
Maksimaln kuhanje
ashaga
9 B = | psenie - kuhanie smede pirjanje, pocCetak kuhanja, przenje smrznutih
- I I proizvoda, brzo klju¢anje
i 3 Smede pirjanje — prZzenje - kuhanje —|prZenje, odrzavanje kljucanja, kuhanje i grill (kratkotrajno,
Visoka | =gl 5-10 minuta)
snaga = 7 |Smede pirjanje - kuhanje - dugo|przenje, odrzavanje blagog Kiucanja, kuhanje i gril
oo kuhanje — pirjanje — grill (srednjeg trajanja, 10-20 minuta), zagrijavanje pribora
5, 5 Kuhanje - dugo kuhanje — pirjanje —|kuhanje gulasa, odrzavanje minimalnog klju¢anja, kuhanje
“="grill (dugotrajno), mijesanje tjestenine
' |Kuhanie - lagano  Kiudane - dugotrajno  kuhanje (riza, umaci, peéenja, riba) u
Srednja _'7 - }j’ ane 9 ucan) prisutnosti prate¢ih tekucina (npr. voda, vino, juha,
zgusnjavanje —lagano zakuhavanje N L .
shaga mlijeko), mijeSanje tjestenine
‘ Kuhane - lagano  Kiudame — produljeno kuhanje (koli¢ine manje od jedne litre: riza,
E :-y' N .J . 9 ) J umaci, pecenja, riba) u prisustvu prate¢ih teku¢ina (npr.
zgusnjavanje —lagano zakuhavanje voda, vino, juha, mlijeko)
4 o Rastapanje -otapanje — zadrzavanje|otapanje  maslaca, lagano otapanje  Cokolade,
Nisk u-u topline — lagano zakuhavanje odmrzavanje malih proizvoda
iska
. . . . |odrzavanje toplote malih porcija svjeze kuhane hrane ili
snaga I - -
9 j—? Ra;tapanje otapanje .zadrzavanje odrzavanje temperature jela prije posluzivanja i mijeSanje
= topline — lagano zakuhavanje isota
Iw . . Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena (moguce
OFF Lt |PoviSina za odiaganje prisustvo topline s kraja kuhanja, oznaceno s H-L-O)

4. ODRZAVANJE

Upozorenje! Prije bilo koje operacije ciScéenja ili
odrzavanja, pobrinuti se da su zone za kuhanje
iskljucene i da je svjetlosni indikator topline nestao.

x Za odrzavanje proizvoda pogledajte slike na kraju
instalacije oznacene ovim simbolom.

ODRZAVANJE PLOCE ZA KUHANJE

o Ciséenje indukcijske ploce

Plo¢a za kuhanje mora se odistiti nakon svake uporabe.
Vazno:

* Ne koristite abrazivne spuzve i cetkice. Njihovom
uporabom bi se s vremenom moglo ostetiti staklo.

+ Nemojte koristiti kemijske, iritirajuce deterdZente kao na
primjer sprej za ¢iS¢enje pecénice i odstranjiva¢ mrlja.

* NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Nakon svake uporabe ostavite plo¢u da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrije
uzrokovane ostacima hrane. Secer i proizvodi s visokim
udjelom Secera oSte¢uju plou za kuhanje i moraju se
odmah otkloniti. Sol, Secer i pijesak mogu ogrebati staklenu
povrsinu. Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili
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posebne proizvode za ¢iSéenje ploce (pridrzavajte se uputa
Proizvodaca).

° X D Ciscenje spremnika za sakupljanje tekugine:

U slucaju slu¢ajnog i obilnog izlijevanja tekucine iz lonaca,
moguce je intervenirati kroz odvodni ventil smjeSten u
donjem dijelu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci
osiguravajuci maksimalnu higijensku sigurnost.

Za potpunije i temeljitije ¢iS¢enje moZete potpuno ukloniti
donju posudu.

° X E Ciscenje metalne resetke:

ReSetka se mora rucno prati vruéom vodom i neutralnim
deterdzentom te pazljivo osusiti kako bi se izbjegle pojave
oksidacije.



ODRZAVANJE NAPE

o Ciséenje nape:

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tekuce
neutralne deterdzente.

ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI ALATE ILI INSTRUMENTE!
Izbjegavajte uporabu abrazivnih proizvoda. NEMOJTE
KORISTITI ALKOHOL!

° XA Odrzavanje filtra za mast:

Zadrzava Cestice masti nastale kuhanjem.

Mora se Cistiti jednom mijese¢no (ili kada to zahtijeva
sustav  pokazatelia zasiena filtera), s  blagim
deterdzentima, ruéno ili u perilici za posude, na niskim
temperaturama i kratkom ciklusu. Prilikom pranja u perilici
za posude, metalni filtar moze izblijediti, ali njegova

5. POMOC
TABLICA ZA RJESAVANJE PROBLEMA

filtarska svojstva se ne mijenjaju.

° XB Odrzavanje filtra s aktivnim ugljenom -
Keramicki (Samo za filtrirajucu verziju):

Upija neugodne mirise uzrokovane kuhanjem. Proizvod
je opremljen kompletom filtara za miris.

Zasicenost filtara za miris nastaje nakon viSe ili manje
dugotrajne uporabe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti
CiScenja filtra za mast. Filtri mirisa mogu se termicki
regenerirati svaka 2/3 mjeseca u prethodno zagrijanoj
pecnici na 200 °C tokom 45 minuta. Pravilna regeneracija
osigurava konstantnu ucinkovitost filtriranja tijekom 5
godina.

Upozorenje! Nemojte naslanjati filtre na dno peci, ve¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju
visinu.

Informativna oznaka Opis Moguci uzroci Rjesenje
j=09-1 Kontrolna plo¢a se gasi zbog Unutrasnja temperatura Pricekati da se plo¢a ohladi
""" previsoke temperature elektriénih dijelova je previsoka prije ponovne uporabe
E*:'u' Neprikladna posuda Gubitak magnetskih osobina Otkloniti posudu
,,,,,, Problemi komunikacije izmedu | Elektri¢na struje ne dolazi do Odspoiit blocu od mrese i
E-5 korisni¢kog sudelja i indukcijskog | modula; kabel za napajanie nije Poji ploct

: ML provjeriti kabel
modula pravilno spojen ili je neispravan
Zasve ostaJe poruke o Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara
pogreSkama
SLUZBA ZA KORISNIKE

Prije nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike

1.Provijerite je li moguce samostalno rijesiti problem na temelju to¢aka opisanih u "Pretrazivanje kvarova".
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da provjerite da li problem i dalje postoji.
Ako i nakon gore navedenih provjera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike.
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Bu el kitabinda belirtilen talimatlara siki sikiya uygun
hareket edin. Uretici, bu el kitabinda yer alan talimatlara
uygun hareket edilmemesinden kaynaklanan olasi
arizalara, meydana gelen hasar veya yanginlara iligkin
hicbir sorumluluk kabul etmez. Bu cihaz yalnizca yemek
pisirmek ve bu pisirme isleminden ¢ikan dumanlari gekmek
amaclyla evlerde kullaniimak Uzere tasarlanmistir. Bagka
sekilde (G6rnegin ortam Isitmasi amaciyla) kullaniimasina
izin veriimez. Uretici, uygun olmayan kullanima veya
komutlarin yanlis ayarlanmasina iligkin higbir sorumluluk
kabul etmez.

Cihaz bu kitapgikta yer alan gizimlerdeki gorsellerden
farkh estetik Ozellikler bulunabilir ancak kullanma,
bakim ve kurulum talimatlari aynidir.

o Talimatlar dikkatle okuyun: Bunlar kurulum, kullanim ve
giivenlikle ilgili dnemli bilgilerdir.

o Cihaz lizerinde elektrikle ilgili degisiklikler yapmayin.

e Cihazin kurulumuna gegmeden 6nce higbir bilesende
hasar olmadigindan emin olun. Aksi takdirde Ureticiyle
irtibata gegip kuruluma devam etmeyin.

o Kurulum islemine devam etmeden énce cihazin saglam
oldugunu kontrol edin. Aksi takdirde Ureticiyle irtibata gegip
kuruluma devam etmeyin.

@: Bu isaretle isaretienen parcalar 6zel saticilardan
ayrica satin alinabilir.

*: Bu isaretle isaretlenen parcalar yalnizca baz
modellerde sunulan istege bagll aksesuarlardir ve
www.elica.com ile www.shop.elica.com sitelerinden
satin alinabilir.

1. GUVENLIK VE
YONETMELIKLER

N\ GENEL GUVENLIK

Dikkat! Asagida yer alan talimatlara 6zenle riayet ediniz: @
Herhangi bir kurulum islemine baslamadan 6nce (rinin
elektrik baglantisinin kesilmesi gerekir. ® Kurulum veya
bakim iglemleri Ureticinin talimatlarina uygun olarak ve
guvenlik konusunda yirtrlikte olan yerel diizenlemelere
uyarak uzman bir teknisyen tarafindan yapiimalidir.
Kullanim  kilavuzunda 0ozellikle belirtimedigi takdirde
Urlinin  highir ocak yerinde tadilat yapiimamasi veya
parcalarinin degistiriimemesi gerekir. e Yasalar geregi
Uriiniin  toprak baglantisinin - yapiimasi  zorunludur. e
Ankastre (rlin ile ocak elektrik sebekesi arasindaki
baglantiyr kurmak igin elektrik kablosunun yeterince uzun
olmasi gerekir. ® Kurulumun yirlrliikte olan givenlik
yonetmeliklerine uygun olmasi icin, asiri gerilim kategori Il
kosullarinda elektrik sebekesinin tamamen kesilmesini
saglayan ¢ok kutuplu bir salterin bulundurulmasi gerekir. ®
Coklu priz veya uzatma kablosu kullanmayin. e Kurulum
tamamlandiktan sonra elektrikli bilesenler kullanicinin
erisemeyecedi sekilde olmalidir. @ Uriin ve erisilebilen
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aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmis  pargalara
dokunmamaya dikkat edin. ® Cocuklarin rlinle oynamalari
yasaktir;  erisilebilir  pargalar  kullanim  sirasinda
1sinabilecekleri igin gocuklarin cihazdan uzak durmalari ve
gozetim altinda tutulmalari gerekir. @ Indiiksiyonlu ocagi
kullanmadan once, kalp pili ve implant tasiyan kisilerin
kullandiklari aygitin Uriin ile uyumlu oldugunu kontrol
etmeleri gerekir. @ Kullanim esnasinda ve sonrasinda
rtintin sicak kisimlarina dokunmayin. e Urlinin tim
bilesenleri yeterince soguyana kadar bezler veya baska
yanici malzemelerle temas ettirmekten kaginin, yangin riski
mevcuttur. e Urliniin Gstiine veya yakinlarina yanici
malzeme koymayin. e Fazla isinan yaglar kolayca
yanabilir. Yagli yiyecekleri pisirirken islemi kontrol edin.
Yiizeyde catlak oldugu takdirde elektrik carpma tehlikesini
dnlemek igin Griinii kapatin. e Uriin harici bir zamanlayici
veya ayri bir uzaktan kumanda sistemiyle galismaya uygun
degildir. @ Ocadin izerinde yagl yemekleri gézetimsiz
olarak pisirmek tehlikelidir ve yangina neden olabilir. e
Pisirme islemi daima gdzetim altinda tutulmalidir. Kisa
stireli pisirme islemlerini daima gézetim altinda bulundurun.
o Alevler HICBIR ZAMAN su ile sondiiriimemelidir.
Aksine, Urlini derhal kapatip alevleri bogmak igin bir kapak
veya yangin sondirme ortiisti kullanarak sondirin. e
Yangin tehlikesi: Pisirme yiizeylerinin (zerine esya
koymayin. e Buharli temizleyici kullanmayin, elektrik
carpmasi riski mevcuttur. e Fazla 1sinma tehlikesi
olusabileceginden, ocagin Uzerine bigak, catal, kasik ve
kapak gibi metal malzeme koymayin. e Uriinii elektrik
sebekesine baglamadan énce: Gerilim ve gii¢ dederlerinin
sebekenin degerlerine karsilik geldiginden ve baglanti
prizinin uygun oldugundan emin olmak igin bilgi plakasini
kontrol edin (lirinin alt kisminda bulunur). Slpheye
duserseniz, ehil bir elektrik teknisyeniyle baglant kurun.

Onemli: o Kullanmdan sonra, ocadi kumandasiyla
kapatin, tencere algilayicisina giivenmeyin. e Sivilarin
tasmasini 6nlemek igin haslama veya isitma yaparken 1si
beslemesini disirin. e Ocagin 1sitma elemanlarinin
lizerinde bos tencere veya tava birakmayin. e Pisirme
islemi sona erer ermez ilgili pisirme boliminl kapatin. e
Pisirme sirasinda kesinlikle alliminyum folyo kullanmayin
ve aliminyum ambalajli Urtinleri dogrudan yerlestirmeyin.
Aliminyum eriyip Grinde geri dontisii olanaksiz zararlara
yol acabilir. @ Oncesinde agmadan yiyecek iceren metal
kutu veya tenekeleri kesinlikle 1sitmayin: patiama meydana
gelebilirl Bu uyari tim diger ocak tipleri igin gecerlidir. ®
Takviye 6zelligi gibi yuksek gticli bir fonksiyonu kullanmak
kizartma yagi gibi bazi sivilari isitmak igin uygun degildir.
Yiksek 1si tehlikeli olabilir. Bu durumlarda daha diistk bir
1sitma guicii kullaniimas tavsiye edilir. @ Kaplar dogrudan
ocagin Uzerine ve isitma  bolimlerinin  ortasina
yerlestiriimelidir. Tencere ve ocak arasinda kesinlikle bagka
nesne olmamalidir. e Yiksek sicaklik s6z konusu
oldugunda driin otomatik olarak pisirme bélimlerinin gii
seviyesini dusurir. e Herhangi bir temizlik veya bakim
islemi yapmadan énce drlntin fisini cekerek veya konutun
ana salterini kapatarak elekirik sebekesiyle olan
baglantisini kesin. e Tiim kurulum ve bakim islemlerinde is
eldiveni kullanin. e Uriin 8 yasindan btiylk gocuklar ile



fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi diisik veya
deneyimden ve gerekli bilgiden yoksun kisilerce yalnizca
gozetim altindayken veya Urliniin gtivenli kullanimina iliskin
talimatlar verildikten ve bu durumla ilgili tehlikeleri
anlamalari saglandiktan sonra kullanilabilir. e Uriinle
oynamadiklarindan emin olmak igin cocuklar kontrol altinda
tutulmalidir. e Temizlk ve bakim islemleri ¢ocuklar
tarafindan gdzetimsiz olarak yapilmamalidir. @ Bu rln,
gaz veya baska yakitlari yakan diger cihazlarla ayni anda
kullanilacagi zaman s6z konusu yerde yeterli havalandirma
bulunmalidir. @ Uriintn ici ve disi sik sik (EN AZINDAN
AYDA BIR KEZ) temizlenmeli, bakim talimatlarinda agikca
belirtilenlere uygun hareket ediimelidir. @ Urlinde temizlik
ve parga degistirme kurallarina uygun hareket edilmemesi
ve filtrelerin temizlenmemesi yangin riskine neden olur. @
Flambe usulii yemek pisirmek kesinlikle yasaktir. ® Agik
alev kullanmak filtreler agisindan zararlidir ve yanginlara
neden olabilir, bu nedenle her durumda kaginiimalidir. e
Asiri 1sinan yagin alev almasini 6nlemek igin kizartmalar
kontrol altinda yapilmalidir. e Dikkat! Cihaz caligirken
davlumbazin erisilebilen kisimlari isinabilir. e Dikkat!
Kurulum tamamen bitmeden Uriinlin elektrik sebekesiyle
olan baglantisini yapmayin. ¢ Dumanlari tahliye etmek icin
alinacak teknik tedbirler ve glvenlik tedbirleri agisindan
yerel yetkili mercilerin dlizenlemelerinde sart kosulanlara
titizlikle uyulmasi gerekir. ® Cekilen hava, gaz veya baska
yakitlarla calisan cihazlardan ¢ikan dumanlarin tahliyesi
amaciyla kullanilan bir kanala sevk edimemelidir. e Uriinii
1zgarasini dogru sekilde monte etmeden kesinlikle
kullanmayin! e Kurulum amaciyla yalnizca drlnle birlikte
gelen tespit vidalarini kullanin veya Uriinle birlikte vida
gelmediyse, dogru tipte vidalar satin alin. Kurulum
Kilavuzunda belirtilen dogru uzunluktaki vidalari kullanin. e
Bu Uriin ile elektrik disinda bir enerjiyle beslenen diger
cihazlar ayni anda calistirilacagi zaman odadaki negatif
basing 4 Pa (4 x 10- 5 bar) degerini asmamalidir. e Bu
kullanim kilavuzunu ileride ihtiyag duyulabilecek her anda
basvurulabilmesi icin muhafaza etmek &nemlidir. Uriiniin
satilmasi, bagkasina verilmesi ya da tasinmasi halinde bu
kullanim kilavuzunun da Uriin ile birlikte verildiginden emin
olun.

/N ELEKTRIK BAGLANTISIYLA ILGILI
GUVENLIK

o Uriiniin elektrik sebekesiyle olan baglantisini kesin. o
Kurulum islemleri, kurulum ve giivenlik alanlarinda uzman
teknisyen tarafindan yapiimalidir. e Uretici, bu bélimde yer
alan talimatlara uyulmadigi takdirde kisiler, hayvanlar veya
esyalara gelebilecek hasardan sorumlu degildir. ® Setlstl
ocagini galisma tezgahindan cikartmak igin elektrik
kablosunun yeterli uzunlukta olmasi gerekir. e Uriiniin
altinda bulunan seri numara plakasinin tizerinde belirtilen
gerilim gliciniin kurulacag konuttaki giigle ayni oldugunu
kontrol edin. e Uzatma kullanmayin. e Toprak elektrik
kablosu diger kablolardan 2 cm daha uzun olmalidir. e
Uriin baglanti kablosu bulunmayan durumlarda, 7200 Watt
guiciine ulasabilen en az 2,5 mm2 kesitli kablo kullanin.
Daha ylksek glic degerleri igin kablo kesiti 4 mm2
olmalidir). e Kablonun higbir kismi ortam derecesinden
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50°C den fazla olmamalidir. @ Uriin daimi olarak elektrik
sebekesine bagll kalmalidir, bu nedenle sabit sebeke ile
baglantiyi, asiri gerilim kategorisi Il durumlarinda elektrik
baglantisini  kesen ve kurulumdan sonra rahatca
erisilebilecek omnipolar anahtar ile yapin.

o Dikkat! Ara baglanti kablosunu degistirme islemi yetkili
teknik servis veya benzer nitelikleri tasiyan kisilerce
yapiimalidir.

o Dikkat! Elekirik sebekesiyle baglantlyl kurmadan ve
dogru sekilde calisip calismadigini kontrol etmeden dnce
kablonun dogru sekilde désendiginden emin olun.

GUG SINIRLAMASI: Bu riin, gekilen azami KW (esik
degerinin ayarlanmasina olanak taniyan bir Gii¢ Sinirlama
fonksiyonuyla donatiimistir)

Ayarlama islemi Urtin elektrik sebekesine baglanirken veya
yeniden baglanti yapilirken (izleyen 2 dakika iginde)
gerceklestirilir. Elektrik tesisatinin boyutunu segilen Power
Limitation (Gli¢ Sinirlamas) seviyesine gore belirleyin. Glig
Sinirlama  ézelliginin ayar islemleri i¢in bu kilavuzda
Calistirma bélimune bagvurun.

PENCERE KiTi: Bu iiriin, Pencere sensorii KiTi (iiretici
tarafindan temin edilmez) ile birlikte kullanilmak lizere
hazirlanmigtir.  Pencere  sensori Ki]’i kurulumu
yapildiginda (yalnizca ocagin ASPIRATOR modunda
kullaniimasi halinde), KiT takili olan ortamda bulunan
pencere her kapatildiginda, aspirator calismayi birakir.
KITiN cihazla olan elektrik baglantisi ehil ve uzman
teknik personel tarafindan yapilmalidir. KiT, bilesene
ve cihazla birlikte kullanimina ait giivenlik kurallarina
uygun sekilde ayrica sertifikalandinimahdir. Kurulum
islemi yiiriirliikteki ev aletleri yonetmeliklerine uygun
olarak yapilmalidir.

DIKKAT: Uriine baglanacak KiT kablolar giivenli gok
alcak gerilim (SELV) olarak sertifikalandiriimig bir
devrenin pargasi olmalidir. Bu cihazin iireticisi KiT ile
ilgili hasarlar velveya kurulum sorunlari ve/veya hatali
kurulumdan kaynakli muhtemel sorunlar, hasarlar,
yanginlarda higbir sorumlulugu kabul etmez.

/N KURULUMLA iLGiLi GUVENLIK

o Hem elekirik hem mekanik kurulum uzman personel
tarafindan yapiimalidir.

o Montaja baglamadan 6nce: Uriin ambalajinin iginde
vida paketi, garanti belgesi gibi ekstra malzemenin bulunup
bulunmadigini kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
cikartip muhafaza edin. Satin alinan Griin boyutlarinin
yerlestirilecek alaninkiyle uyumlu olup olmadigini kontrol
edin. Urin ambalajinin iginde (nakliye nedeniyle konulmus)
vida paketi, garanti belgesi gibi ekstra malzemenin bulunup
bulunmadigini  kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
¢ikartip muhafaza edin. Montaj alaninin yakinlarinda
elektrik prizi bulundugundan emin olun

o Ankastre uygulamasi i¢in mobilyanin hazirlanmasi:

« Urliniin kurulumu sogutma cihazlari, bulasik makinesi,
soba, firn, gcamasir makinesi ve kurutma makinesi gibi
cihazlarin Gzerine yapilamaz. Ocagi yerlestirmeden dnce
mobilyanin tim kesim islemlerini yapip, cikan tim talas ve
diger kalintilari iyice temizleyin.



* Bu drlin SET USTU kurulum durumunda 2-6 cm
kaliniginda tezgaha ve ANKASTRE kurulum durumunda
2,56 cm kalinliginda tezgaha uygulanmak icin imal
edilmistir.

Ocak ile duvar arasindaki mesafe on tarafta en az 5 cm,
yan tarafta en az 4 cm ve st askilara olan mesafe ise en
az 50 cm olmalidir.

Onemli Not = Onerilen mesafeler yalnizca gdsterge
niteligindedir: Bosluklarin tasariminda mutfak (reticisinin
verdidi talimatlar izlenmelidir.

* Filtreleme yapan modelin kurulumunu optimize etmek igin
ayakta ticari olarak alinabilecek  bir 1zgaranin
yerlestirilebilecegi sekilde bir yer agiimasi tavsiye edilir.

« Onemli: 250°C sicakiiga kadar dayanikli tek bilesenli
sizdirmaz yapistirici (S) kullanin; kurulumu yapmadan 6nce
yapistirilacak yiizey iyice temizlenmeli, yapismasini
tehlikeye atabilecek her tirli madde (6rnegin, coziciiler,
koruyucular, yaglar, tozlar, eski yapistirici artiklari, vb.)
giderilmelidir; yapistirici cergevenin gevresine esit sekilde
dagitiimalidir; yapistirma isleminden sonra yapistiriciyi
yaklasik 24 saat kurumaya birakin.

o Dikkat! Kurulum icin verilen talimatlara uygun vida ve
aygit kullaniimamasi elektrik nitelikli risklerin dogmasina yol
acabilir.

o Not: Uriiniin kurulumunu dogru sekilde yapmak icin
borulari asagidaki ozelliklere sahip bir yapiskan bantla
bantlayin: Akrilat bazli yapistiriciya sahip, yumusak
PVC'den elastik film; DIN EN 60454 standardina uygun;
alev geciktirme ozellikli; yaslanmaya karsi optimum
dayanim; sicaklik dalgalanmalarina karsi dayanikli; diistk
sicakliklarda kullanilabilir.

KULLANIM OMRU DOLDUGUNDA
BERTARAF

Bu cihaz 2012/19/EC sayili Avrupa Direktifi - UK
S| 2013 No.3113, Atik Elektrikli ve Elektronik
s £Kipman (AEEE) uyarinca isaretlenmistir.

Bu Uriiniin dogru sekilde bertaraf edildiginden emin olun.
Kullanici, gevre ve saglik agisindan potansiyel olumsuz
sonuglarin 6nlenmesine katkida bulunur. Uriin ya da irin
ile beraber verilen belgeler Uzerinde bulunan isareti, bu
cihazin evsel bir atik olarak gérilmemesi gerektigine isaret
eder. Cihaz, bu tip elektrikli ve elektronik cihazlarin bertaraf
edildigi doniistimli toplama noktasina teslim edilmelidir.
Atiklari yok etme islemi, atik yok etme konusunda gevre ile
ilgili  mevcut yerel  duzenlemeler  dogrultusunda
gerceklestirimelidir. Bu Grinin geri donistim kosullari
hakkinda ayrintili bilgi icin, hudutlari iginde bulundugunuz
belediyenin ilgili dairesine, atk yok etme servisine veya
Urlinun satin alindigi magazaya danisin.

YONETMELIKLER

Cihaz asagidaki standartlara uygun sekilde tasarlanmis,
test ve imal edilmistir:

« Glvenlik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Performans: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
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IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

KULLANIMLA iLGILi TAVSIYELER

Gevre Uzerindeki etkileri azaltmak amaciyla dogru
kullanima iliskin tavsiyeler: Pisirmeye basladiginizda cihaz
en dusik seviyede agin, pisirme islemi sona erdikten sonra
birka¢ dakika daha agik birakin. Hizini yalnizca duman ve
buhar miktari ok fazla olursa arttirin, takviye ozelligini
yalnizca olaganisti durumlarda kullanin. Koku azaltma
sisteminin verimini korumak igin karbon filtreyiffiltreleri
gerektiginde degistirin. Yag filtresini verimli halde tutun,
gerektiginde temizleyin. Verimi optimize etmek ve
gurdilttileri azaltmak i¢in bu kilavuzda belirtilen kanal
yonlendirme sistemini azami gapta kullanin.

2. KULLANIM
OCAGIN KULLANILMASI

indiiksiyonlu pisirme sistemi manyetik indiiksiyon adli
fiziksel olguyu temel alir. Bu sistemin baslica ozelligi
enerjinin dogrudan Uretegten tencereye aktariimasidir.
Avantajlar:  Elektrikli ocaklar ile karsilastirldiginda,
indUksiyonlu ocaklar: Daha giivenli: cam yiizeyde Isi daha
dUsUktir. Daha hizli: besinleri 1sitma stiresi daha kisadir.
Daha kesin: ocak verdiginiz komutlar derhal yerine getirir.
Daha verimli: gekilen enerjinin %90' 1siya donUstarldr.
Ayrica, tencereyi ocaktan kaldirdiktan sonra, isi derhal
kesilir ve bosuna enerji dagilimi olmaz.

PiSIRME KAPLARININ KULLANIMI

o Pigirme kaplari

m Sadece bu
kullanin.
Onemli:

Ocak yiizeyinde kalici hasar olmamasi igin asagida yer
alan tipte kaplari kullanmayin:

+ Tabani tamamen yassi olmayan kaplar.

+ Emaye tabanli metal kaplar.

* Ylizeyin gizilmesini dnlemek icin tabani purtizlU kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin yizeyine sicak tencere veya
tava koymayin.

+ Tabanlart  kismen ferromanyetik  malzemeden
yapildigindan, indlksiyona uygun olan tencerelerin tamami
verimli sekilde calismaz!! Tencere ve tavalari satin alirken
asagidakileri kontrol edin:

+ Tabani tamamen ferromanyetik malzemeden olmalidir.
Aksi halde 1sI aktariminin verimi diser ve 1si esit sekilde
aktarlmaz, dolayisiyla tavanin/tencerenin  ylzeyinin
sicaklig pisirmeye uygun olmaz

isaretlerin oldugu tencereleri




+ Tabani alliminyum igermez: Tencere veya tava Isinmaz
ve indiktorler tarafindan algilanmayabilir.

* Tabani diiz degil veya ylzeyi pirizlu.
+ Indiiktér ile tencere veya tava arasindaki temas yiizeyi
azalir, bu nedenle de verim diiser ve pisirme deneyimi kétl

bir hal alir.

@)

o

I 4

eKullanilan kaplar

Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin manyetik
olup olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse,
tencereler pisirme islemi icin uygun degildir. Bu durumda
yukaridaki paragrafta verilen talimatlar da gegerlidir.

o Tavsiye edilen tencere tabani ¢api

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pigirme
boliimleri ¢aligmaz. Her bélimde kullanilacak en kiigik
tencere capini gdrmek icin bu kilavuzun gérsellerin oldugu
kismina bagvurun.

o Enerji tasarrufu

Taban gapi pisirme bélumiyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin. Yalnizca diiz tabanli tencere ve tavalari kullanin. -
Pisirme esnasinda kapaklari tencerelerin (izerinde tutun.
Pisirme slresini azaltmak igin sebze, patates vs. gibi
besinleri az miktarda suyla pisirin. Enerji kullanimini ve
pisirme sUresini daha da azaltmak igin dudiklu tencere
kullanin. Tencereleri ocagin tzerindeki pisirme bélimlerinin
ortasina yerlestirin.

ASPIRATORUN KULLANILMASI

Aspiratér sistemi, havayr disari atan veya filtre ederek
iceride dolastiran model olarak kullanilabilir.

Gerek filtrelemeli, gerekse havayl disariya atan farkl
kurulumlar yapabilmek amaciyla mevcut kitlere g6z atmak
icin  www.elica.com ve www.shop.elica.com
sitelerini ziyaret edin.

° @ Havayi digari atan aspirator modeli:

Buharlar bir dizi boru (ayrica satin alinir) araciligiyla
disariya atilir. Urind, hava gikisiyla (rakor flansi) ayni
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capta olan borulara ve duvar tahliye deliklerine baglayin.
Borular ve boyutlari hakkinda daha gok bilgi almak igin,
Havay! disari atan aspirator modelinin kurulum kitapgiginda
aksesuarlarla ilgili sayfaya bakin. Gapi daha kigik olan
borularin ve duvar tahliye deliklerinin kullaniimasi hava
cekme performansinda disise ve guriiltide ¢ok fazla
artisa yol acacaktir. Bu nedenle bu konuda higbir
sorumluluk kabul edilmez.

En Ust dizeyde hava cekme verimi elde etmek icin: «
Dogrusal olarak boru gizergahinin en gok 7 metre
uzunluguna olmasi tavsiye edilir. < Toplamda dogdrusal
olarak en gok 7 metrelik giizergah boyunca en fazla iki adet
90° donis olmasi tavsiye edilir « Kanal kesitinde gok buyiik
degisikliklerden kaginin, daima @ 150 mm (veya 222 x 89
mm'lik dikdortgen) kesitleri tercih edin.

° Filtreleme Yapan Model:

Cekilen hava yeniden odaya génderilmeden énce 6zel yag
filtreleri ile koku filtrelerinden stizlilir. Uriin, hava gikisi
mobilya ayaginin 6n kisminda oldugu standart kurulum igin
gereken her seyle birlikte temin edilir. Urlin bir takim koku
filtresiyle donatilmistir. Daha fazla bilgi almak igin,
filtreleme yapan modelin aksesuarlariyla ilgili sayfaya bakin
(bu kilavuzda gosterilen kisimda).


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. CALISTIRMA
KONTROL PANELI

Pisirme gl¢ seviyesinin ve aspiratér hizinin
(gliciintin) goriintlilemesi

“STAND ALONE ” (BAGIMSIZ GALISMA) Sayacinin
etkinlestiriimesi

Gosterge: “STAND ALONE” (BAGIMSIZ GALISMA)
Sayacl / Pigirme bélimleri sayaci

“STAND ALONE” (BAGIMSIZ CALISMA) Sayaci /
5  Pisirme bdlimleri sayaci siresinin arttiriimasi/
azaltilmasi

6  Pisirme Bélimleri Sayacinin etkinlestirilmesi

Pisirme Bolimleri Sayaci etkin gdstergesi

Automatic Heat Up (Otomatik Isitma) 6zelliginin

7 etkinlestiriimesi.
Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
8  Yoneticisi  (Isitma  Fonksiyonu))  ozelligini

etkinlestirme

9  Duraklatma

10 Tus kilidi

11 Aspiratér etkin gdstergesi

Filtre Doygunluk Géstergesinin Etkinlestirilmesi

12 Aspiratoriin segilmesi/etkinlestiriimesi

Aspirator gostergesi

Karbon/seramik filtre — Yag filtresi doygunluk
gostergesi

T. Fonksiyon

Ocak/Ocak aspiratoriON/OFF

2 Pisirme bolumi secimi / Pisirme bélgesi gostergesi

Pisirme glic seviyesini e aspirator hizini (guciind)
arttirma/azaltma
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13 Filtrelerin Doygunlugunu Sifirlama

14 Aspiratorin otomatik alismasinin etkinlegtiriimesi

BASLAMADAN ONCE BILINMESI
GEREKENLER

Bu ocagin tiim fonksiyonlari en siki giivenlik standartlarina
uygun olacak sekilde tasarlanmistir. Bu nedenle:

¢ Ocagin iizerinde tencere bulunmadiginda veya kaplar
yanls sekilde yerlestirildiginde bazi fonksiyonlar
caligmayabilir veya otomatik olarak kapanmaz.

« Farkli durumlarda, segilen fonksiyon verilmeyen baska bir
ayari gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye
sonra otomatik olarak durdurulur (érnegin: “Pisirme
bolimint  se¢”, “Calisma derecesi”, “Lock (Kilit)
Fonksiyonu” veya “Timer (Zaman Sayaci)” talimati olmadan
“Ocag calistir”).

Pisirme béliimine yaklasmadan dnce ekranin sénmesini
bekleyin.

Dikkat! Uzun siireli kullanimlarda (6rnegin) pisirme bollimi
soguma asamasinda oldugundan hemen sdnmeyebilir; bu

stirecin  gergeklestigine dair bolumlerinin ekraninda /=1
sembolii gorintilenir. Pisirme bélimine yaklasmadan
6nce ekranin sénmesini bekleyin.



PiSIRME BOLUMU EKRANI

pisirme alanlarinin ekranlarinda asagidaki bilgiler belirtilir:

Fonksiyon Deger
Piirme bolimi acik =]
Power Level (Giig Seviyesi) :' ':-:"F’
Residual Heat Indicator (Kalan Isi [N
Gostergesi) M

Pot Detector (Tencere Detektoru) ‘:’

Bridge Zone (Bolge Baglantili Calisma) 'n
fonksiyonu bélumleri etkin =

Temperature Manager (Sicaklik Yéneticisi) /N
fonksiyonu etkin

Duraklatma Fonksiyonu ,' 4’
Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) F,,

Fonksiyonu

OCAGIN OZELLIKLERI

o Safe Activation (Kendi Kendine Galisma)

Uriin yalnizca pisirme ~ bélimlerinin ~ {izerinde ~ tencere
oldugunda etkinlesir: tencere yokken veya kaldirildiginda
1sitma islemi baglamaz veya durdurulur.
o Pot Detector (Tencere Detektorii)
Bu (rln pisirme  bolimlerinde
bulunmadidini otomatik olarak algilar.

o Safety Shut Down (Emniyetli Kapatma)

Gvenlikle ilgili nedenlerden &turl pisirme bolimlerinin her
birinin ayarlanan gii¢ seviyesine bagli olarak degisen bir
azami galigma stiresi vardir.

o Residual Heat Indicator (Kalan Is1 Gostergesi)
Pisirme bélimlerinden biri veya birkagl kapatildiginda,
kalan 1si durumu ilgili bolimiin gdstergesinde &zel bir

tencere  bulunup

. | U . I
sinyalle /~ simgesi kullanilarak bildirilir.

OCAGIN KULLANILMASI

Not: Herhangi bir fonksiyonu etkinlestirmek igin 6nce
istenilen bollimlin agilmasi gerekir

e Acma
Ocak/Aspirator @ ON/OFF (ACMA/KAPAMA) (1) tusuna

basin (hafifce dokunun): (D sembolii yanar; Basmaya
devam ettiginizde: Mevcut fonksiyonlarin timii kisa bir
stireligine goriinir hale gelir, ardindan yalnizca temel
olanlar etkin halde kalir. Digerleri kullanilabilir ve cihazin
kullanimi sirasinda daha sonra etkin hale getirilebilir.
ONEMLI: Var olan fonksiyonlarin timii diisiik siddette
isikla yanar, 1s1k siddeti yalnizca etkinlestirildiklerinde
artar.

Kapatmak icin yeniden basin

Not: Bu fonksiyon digerlerine gére onceliklidir.
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® Pisirme boliimleri secimi
istediginiz pisirme bolimine karsilk gelen Segim/
Gosterge (2) alanina hafifce dokunun (basin).

o Gii¢ Seviyesi

Ocak, 9 gli¢ seviyesiyle donatiimistir. Parmaginizla Segim
cubuguna (3) hafifce dokunun ve kaydirin:

Gug seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Glig seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.
Ayarlanan glic seviyesi Se¢im/Gosterge (2) alaninda
gorlntlenir

o Power Booster (Takviye Giig)

Bu drlin, 5 dakika etkin kalan (‘:" seviyesinin disinda) ek
bir gli¢ seviyesiyle donatilmistir; bu sirre dolduktan sonra
guic daha dnce ayarlanan seviyeye déner.

Parmaginizla Se¢im gubugu (3) alanina parmaginizla

[
hafifge dokunup (=' seviyesini gegecek sekilde) alan
boyunca kaydirin; bdylece Takviye Gug etkinlegtirilir.

[
Takviye Giig seviyesi, Segim/Gosterge (2) alaninda I~
semboliiyle gérunttlenir

o Pisirme Boliimleri Zaman Sayaci

Pisirme Bolumleri Zaman Sayaci, her bir pisirme bélimi
icin ayni anda da ayarlanabilen bir geri sayim aracidir.
Ayarlanan siire doldugunda pisirme bdlimleri otomatik
olarak kapanir ve kullanici 6zel bir sesli sinyalle ikaz edilir.
Pisirme  Bolimid  Zaman  Sayaci  fonksiyonunun
etkinlestirilmesi

+ Segim/Gosterge (2) alanina (sifirdan farkli glic seviyesi)
hafif¢e dokunun (basin)

* Pisirme bolumdyle ilgili @ (6) 6gesine basin

[ + (5) sembollerini kullanarak Zaman Sayacinin
siresini ayarlayabilirsiniz; bu stre Boliim/Gosterge (4)

6gesinde gorlntilenir, bu ayar sirasinda @ semboli (6)
yanip séner.

Not: Pisirme Bolimleri Zaman Sayacinin baslamasi igin
baska higbir kumandaya basmadan 10 saniye bekleyin.

Not: @ (6) 6desine yeniden uzun siire bastiginizda
Pisirme Bolimi Zaman Sayaci sifirlanir.

Dilerseniz, aynmi iglemi birden ¢ok béliim igin
tekrarlayn:

Her pisirme bolimd igin farkli bir Zaman Sayaci
ayarlanabilir; gostergede (4) o anda segili pisirme
bdllimunlin geri sayim araci gortintlenir; higbir bolim segili
degilse, Gosterge (4) 6gesine STAND-ALONE Sayac geri
sayim araci gorlntilenir. Geri sayim goriintiileme sekli,
STAND-ALONE sayaci ile aynmidir (bu kilavuzun WEB
versiyonunda bulunan STAND ALONE Sayaci paragrafina
bakin).

Zaman sayaci geri sayimi tamamladiginda, bir sesli sinyal



verilir ve pisirme bélimi kapanir.
Zaman sayacini kapatmak icin:
+ Pisirme bolumiini (2) segin

Ill

+ Zaman Sayacl suresini L. Lt L oIarak ayarlamak igin

- + (5) 6gesini kullanin.

o Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi)

Power Limitation (Gli¢ Sinirlamasi fonksiyonu, ocagin
toplam gektigi gliciin ayarlanan azami seviyeyi asmayacagi
sekilde tim etkin pisirme boélimlerinin ¢ektigi gici ve
cekilen azami akimi sinirlandirarak Grtintin galisma seklinin
ayarlanmasina olanak tanir.

Not: Ayarlama islemi ocak kapaliyken, @ ON/OFF
(AGMA/KAPAMA) (1) tusuna basiimadan, ocagin elektrik
sebekesine ilk baglandigi veya daha sonra yeniden
baglandi§i anda, izleyen 2 dakika iginde yapiimalidir.
Power Limitation (Gl  Sinirlamasi)  fonksiyonunu
ayarlamak igin:

. ( A )dﬁgmesine basin(urlin beslemesinin yalnizca ilk 2
dakikasinda yanip soner)

. ( A ) tusunu basili tutmaya devam ederek, pisirme
bélimlerinin Secim/Gosterge (2) alanlarinin her seferinde
biri olmak iizere sag 6n bolgeden (FR) baslayarak timiini
saat yonlni tersine cevirin, her basisinizda kisa bir sesli
sinyal duyulur; tim Gosterge (2) 6gelerine basildiginda tus
birakilabilir:

(14) i
M\H + 5

Bu noktada Sol arka bdlge (RL) gbstergesinde (2) E ve

]
IEI simgeleri degismeli olarak gériintilenerek ayarlamanin
yapilabilecegini bildirir.

* Gostergeyi (RL-2) segin, ardindan Gostergede E ve EI’
simgeleri goériintlilenene kdar Segim cubugunda (3)
kaydirma yapin.

Gostergede (FL-2) tablodaki degerlerle birlikte gegerli ayar
gorunttlenir:

goriintiilenen deger Giig (Kw)

E’ 7,4 Kw (varsayilan ayar)
B 45Kw
P 3,1 Kw

Power Limitation (Gli¢ Sinirlamasi) fonksiyonunun ayarini
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degistirmek igin:

+ Gostergeye (FL-2) basin, ardindan yeni ayari yapmak igin
Segim gubugu (3)

lzerinde kaydirma yapin. Yapilan secimi kaydetmek igin

(D ACMA/KAPAMA tusunu (1) tusunu 2 saniye basili
tutun; ayarin yapildigini bildirmek igin uzun sureli bir sesli
sinyal duyulur.

o Bridge Zones (Baglantili Calisma)

Baglantili Calistirma 6zelligi sayesinde pisirme bolumleri
birlikte calisarak, ayni gii¢ seviyesine sahip tek bir b6lim
olusturabilirler. Bu 6zellik ciddi ebatlara sahip tepsiler ve
tencerelerde homojen bir pisirme elde edilmesini saglar.

On pisirme bélgesini karsilk gelen arka tarafla birlikte
kullanabilirsiniz ~ (bu  fonksiyonun  hangi  bdlimlerde
oldugunu 6grenmek icin bu kilavuzun gorsel olan kismina
basvurun).

Bridge (Baglantili Galisma) Fonksiyonunu etkinlestirmek
igin:

+ Kullanmak istedigini pigirme béliimlerinin her ikisini
de ayni anda segin

+ “Arka” pisirme bdlgesinin Gostergesinde (2) 15' semboll
goruntlenir

- Segim gubugunu (3) kullanarak Galisma (Gug)
Seviyesini ayarlayabilirsiniz; bu seviye “én” pisirme
béllimuniin Gostergesinde (2) goriintilenir

Bridge (Baglantili Calisma) Fonksiyonunu devre digi
birakmak igin etkinlestirme  prosedirinin  aynisini
uygulayin

Not: Bridge (Baglantii Calisma) fonksiyonu sirasinda
etkinlestirilen Pigirme Boélimleri Zaman Sayaci her iki
pisirme boluminun kapatiimasini saglar; bu durumda iki
bdlge tek bir alan olarak kabul edilir.

o Key Lock (Tus kilidi)

Tus Kilidi, ayarlanmis fonksiyonlar etkin halde birakarak,
kazara kurcalanmalarini 6nlemek igin ocadin ayarlarinin
kilittenmesine olanak tanir.

Etkinlestirme:

. ﬂ semboliine (10) basin. Devre disi birakmak igin iglemi
tekrarlayin.
Not: Key Lock (Tus Kilidi) etkinken herhangi baska bir

fonksiyona basilirsa ﬁ sembolli yanip sonerek bu
fonksiyonun kullanimda oldugunu ve ocakta islem
yapllabilmesi icin devre disi birakilmasi gerektigini bildirir.

o Automatic Heat UP (Otomatik Isitma)

Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu ayarlanan
guc degerine en hizli sekilde ulagiimasini saglar; bu
fonksiyonla gok daha hizli ancak yiyecekleri yakma riski
olmadan pisirme yapabilirsiniz ¢linki sicaklik ayarlanan

. . I E,i oo
degeri gegmez. Bu fonksiyon (1 ila arasindaki glic



seviyeleri icin kullanilabilir.
Etkinlestirme:

)
+ Ack pisirme bolgesinde T 6gesine (7) basin;
Gostergede (2) pisirme boliiminde ayarlanan glgle

degismeli olarak yanip sénen Il'l’ sembolli gériintilenir.
Pisirme boliminin gu¢ seviyesi arttirildiginda: Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu yeni sicaklik ayariyla
etkin kalir.

Pisirme boliminin giic seviyesi azaltildiginda: Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu devre disi kalir.

)
Not: Ayni anda baska bir pisirme bélimii de segilirse, T2
(7) simgesi diisUk 1s1k siddetiyle yanar ve bdylece bu bolim
icin de fonksiyon etkinlestirilebilir; ancak fonksiyon,
Gostergede (2) bildirildigi gibi, daha 6nce ayarli oldugu
bélimde etkin kalir.

o Duraklatma

Duraklatma fonksiyonu, pisirme glclni sifira getirerek
ocakta etkin olan tiim fonksiyonlari beklemeye alir.
Etkinlestirme:

[N
. I I 6gesine (9) basin; 1 I simgesi gostergede (2) yanip
soner halde gorinttilenir
Fonksiyonu devre digi birakmak igin:

I Ibgesine (9) basin; Segim gubugu (3) yanar

* Fonksiyonu devre disi birakmak icin Segim Gubuguna
(3) basin/uzerinde kaydirin.

Not: Devre disi birakildiginda ocak duraklama éncesindeki
duruma geri doner ve daha once vyapilan ayarlarla
calismaya devam eder.

Not: 10 dakika sonra Duraklatma Fonksiyonu devre digi
kalmazsa, ocak kendiliginden kapanir.

Not: Duraklatma Fonksiyonu aspiratér Uzerinde etkili
degildir.

o “STAND ALONE” Zaman Sayaci

Zaman Sayaci fonksiyonu, pisirme bolimlerinden (ve
aspirator bollimiinden) bagimsiz bir geri sayim aracidir.
Zaman Sayaci Bélim/Gosterge (4) dgesine basildiginda
etkinlestirilir.

- + (5) sembollerini kullanarak Zaman Sayacinin
stiresini ayarlayabilirsiniz; bu siire Bolim/Gosterge (4)
6gesinde gorintlenir

Not: Geri sayimin baglamasi icin baska higbir kumandaya
basmadan 10 saniye bekleyin.

Zaman Sayaci en ¢ok 1 (saat) ve 59(dak.) siireye kadar
ayarlanabilir. Bolim/Gosterge (4) 6desinde kalan siire
gorunttilenir. Geri sayim tamamlandidinda bir sesli sinyal
verilir.

Not: Geri saym 10 dakikanin altina indiginde, zaman
sayacinda yalnizca ilk rakam gorintilenir.
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Kalan siire
1 saat, 35 dak

Goriintiilenen deger
o |
Hob
HAE5 1 dak, 35 sn.

Zaman sayacini kapatmak icin:
+ Bollim/Gésterge (4) 6gesini segin

I [Nl
+ Zaman Sayaci stresini Sifir Lt. Lt ! olarak ayarlamak

icin ™ + (5) 6gesini kullanin

o Temperature Manager (Warming Function) (Sicakhk
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu))

Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisi), optimize edilen
bir glic seviyesinde Isinin sabit sicaklikta tutulmasina
olanak taniyan bir kontrol fonksiyonudur; bu fonksiyon,
pismis yiyecekleri sicak tutmak agisindan idealdir.

Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisi) fonksiyonu &é
tusuna (8) ilk defa basildi§inda etkinlegir.
Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisinin) calismakta

oldugu bolimin  gdstergesinde  (2) lj semboli
gortintllenir

Not: Ayni anda bagska bir pisirme bdlimu de segilirse, &E
(8) simgesi dustik isik siddetiyle yanar ve béylece bu bélim
icin de fonksiyon etkinlestirilebili; ancak fonksiyon,
Gostergede (2) bildirildigi gibi, daha 6nce ayarli oldugu
bélimde etkin kalir.

Devre disi birakmak ve kapatmak igin &é (8) 6gesine
tekrar basin; bunun Gostergede (2) goriintilenen seviye

l'_l’ 6gesine gelene kadar yapilmasi gerekir.

Not: Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu)) 6zelliginin calistigi birden
cok boliim varsa, 6nce Secim (2) fonksiyonunu kullanarak
istediginiz bolimu segin. Bu fonksiyonu Segim Gubugunu

[x]
(3) kullanarak Giig Seviyesini ! 0gesine getirerek de
devreden gikarabilirsiniz.

ASPIRATORUN KULLANILMASI

o Aspirator sisteminin aciimasi:
+ “Agma” bolimiinde “ocadin kullaniimasi” kisminda
belirtildigi gibi ocagi agin.

o Aspiratdr hizi (giicii):

Aspirator f7 ila Ll’ arasinda olmak Uzere 4 hiz (giig)
seviyesiyle donatilmigtir.

Parmaklarinizi Se¢im ¢ubugunu (3) boyunca kaydirin:
Gl seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin; gig
seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.

Not: Ayarlanan gug¢ seviyesi Secim/Gdsterge (12) alaninda
goruntilenir



o Power Booster (Takviye Giic)

Aspirator, Power Booster (Takviye Glig) adi verilen ilave 1
emis seviyesiyle donatiimistir. Bu zaman ayarlidir ve 5
dakika stresi vardr.

Bunu segmek icin parmaklarinizi Segim cubugunu (3)

boyunca (9 seviyesini gegene kadar) kaydirin. Bu l"’
simgesi yanip soner halde gériintlenir.

Not: Zaman ayarli sire doldugunda, gl¢ daha once
ayarlanan seviyeye doner.

o Otomatik calisma

Davlumbaz, pisirme bdlimlerinde kullanilan en yiiksek
pisirme seviyesine gore aspirator kapasitesini ayarlayarak,
en uygun hizda caligir.

Pisirme  bolumleri kapatildiginda, davlumbaz ~kalan
buharlari ve kokulari cekecek sekilde aspiratér hizini
kademeli olarak azaltarak ayarlar.

Bu fonksiyonu devreye sokmak igin:

{ A ) (14) sgesine basin.
Devre digi birakmak icin ayni islemi tekrarlayin.
Not: Otomatik ¢alisma sirasinda Segim gubugundan (3)

]
hiz 0 ila b’ arasinda segilirse, otomatik galisma kesilir.
Bunun vyerine Power Booster (Takviye Giig) ozelligi
segilirse, zaman ayari doldugunda otomatik alismaya geri

doner, bu sire zarfinda ( A ) semboll yanip séner halde
kalir.

Not: Otomatik Calisma etkinken ocagin kapatiimasi
halinde aspirator kademeli olarak otomatik sekilde kapanir.

o Filtrelerin doygunluk géstergesi

Filtrelere  bakim yapilmasi  gerektiginde bu
davlumbaz tarafindan bildirilir:

Karbon/seramik koku filtreleri FILTRE (13) 6gesi yanar

Yag filtresi FILTRE (13) 6gesi yanar ve yanip séner

Not: Bu fonksiyon varsayilan olarak devre disidir (nasil
etkinlestirilecedini  6grenmek icin  “Filtrelerin - doygunluk
gostergesinin etkinlestiriimesi” paragrafina bakin)

durum

o Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi
Filtrelerde (yag velveya karbon/seramik) bakim yaptiktan
sonra FILTRE (13) 6desine uzun siire basin; bu oge
sonerek, gostergenin sayacini yeniden baglatir.

o Filtrelerin doygunluk gdstergesinin etkinlestirilmesi
Not: Bu gosterge normalde etkin degildir.
Etkinlestirmek icin asagidaki gibi hareket edin:

. @ 6gesini kullanarak aspiratérlii ocagi agin.
+ Aspirator motoru ve pisirme bolimleri
durumdayken Segim béliimii (12) 6gesine basin

kapali

[l =7
- HOOD (11) 6gesini Gostergede (12) 17 ve Ei harfleri
degismeli olarak yanip sénene kadar basili tutun.
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N

7 = Karbon/seramik koku filtreleri. Li = Yag filtresi.

(

KARBON/SERAMIK KOKU FIiLTRELERI

. t harfi gérunttilendiginde Gosterge (12) 6gesine basin

+ FILTRE (13) gesine basin, 1sik sabit yanar.

«  Karbin/seramik  koku filtresi  gdstergesinin
etkinlestiriimesini onaylamak i¢in HOOD (11) 06gesine
yeniden uzun

stire basin.

YAG FILTRESI

. lfl harfi géruntiilendiginde Gosterge (12) 6gesine basin

+ FILTRE (13) 63esine basin, 1sik yanip séner.

+ Yag filtresi gostergesinin etkinlestiriimesini onaylamak igin
HOOD (11) 6gesine yeniden uzun sre basin.



GUC TABLOSU

Giig seviyesi islem tipi Kullanim (deneyime ve pigirme aligkanliklarina gore)
_ Su varken veya pisirme sivilarini hizlica isitirken yemegin
;'-’ Hizli 1sitma sicakhigini kisa slrede hizlica kaynama sicakligina
Maks giig getirme

Kizartma - Kaynatma

Kavurma, pisirmeyi baslatma, donmus (rinleri kizartma,
hizlica kaynatma

o
00| W

1zgara

Kavurma - soteleme - kaynatma -

Soteleme, iyice kaynar halde tutma, pisirme ve izgara
yapma (kisa stireli, 5-10 dakika)

Yiiksek gii¢ Kizartma -

soteleme - 1zgara

oo
o

pisirme - kaynatma -

Soteleme, hafif kaynar halde tutma, pisirme ve izgara
yapma (orta sireli, 10-20 dakika), aksesuarlara 6n isitma
yapma

(Kn ]

| Pisirme — kizartma - soteleme - 1zgara

Kisik ateste pisirme, hafif kaynar halde tutma, pisirme
(uzun siireli), makarna yumusatma

P
:

1 |Pisirme - kaynatma - kivamlastirma -

Yaninda sivilarla (6rnegin, su, sarap, et suyu, siit) uzun
streli pisirme (piring, marmelat, rosto, balik), makarna

Orta gli¢ karistirma yumusatma
- = |pi _ _ _|Yaninda sivilarla (6regin, su, sarap, et suyu, siit) uzun
E j' Pisirme — kaynatma - kivamlagtima stireli pisirme (bir litrenin altindaki hacimler: piring,
karigtirma
marmelat, rosto, balik)
Q 1 |Eritme — buz ¢ézme - sicak tutma -|Tereyagi eritme, hafifge cikolata eritme, kigiik ebath
e - karigtirma {irlinlerin buzunu ¢6zme
Algak gii¢ - - —— - - -
1 |Eritme - buz ¢dzme - sicak tutma -|Yeni pisirilmis az porsiyonlu yiyecekleri sicak tutma veya
= karistirma tabak canag sicak tutma ve rizotto yumusatma
OFF 7| Destek viizevi Ocak bekleme veya sondirme (H-L-O ile belirtilen pisirme
(KAPAL) | Y yuzey sonunda is kalma olasilig)

4. BAKIM

Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim iglemini
yapmadan once, pisirme boliimlerinin kapali oldugunu
ve Isi gostergesinin soniik oldugunu kontrol edin.

x Uriintin bakimini yapmak igin, kurulumun sonunda
bu isaretin yer aldi§i gorsellere bakin.

OCAK BAKIMI

o indiiksiyonlu ocagin temizlenmesi

Ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli:

* Yipratici stinger ve bulasik teli kullanmayin. Zamanla cam
ylizeyin yipranmasina neden olabilir.

* Firin spreyi veya leke cikartici gibi asindirici kimyasal
deterjan kullanmayin.

* BUHARLI TEMIZLEYiCi KULLANMAYIN!!!

Her kullanimdan sonra ocagin sogumasini bekleyip yemek
artiklarindan kalan leke ve kirli yerleri temizleyin. Seker ve
sekerli gida kalintilari ocak igin zarardir ve derhal
silinmelidir. Tuz, seker ve toz cam ylzeyin ¢izimesine
neden olabilir. Ocag temizlerken yumusak bez, emici kagit
haviu veya 6zel temizieme Uriinleri kullanin (Ureticinin
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verdigi talimatlara uygun hareket edin).

° X D Sivi toplama haznesinin temizlenmesi:
Tencerelerden kazara bol miktarda sivi tasarsa, en (st
dlizeyde hijyen glvenligi saglayacak sekilde her tirlii artigi
giderebilmek icin Urinln alt kisminda bulunan tahliye
vanasini kullanarak midahale edebilirsiniz.

Tam ve derinlemesine temizlik yapmak icin alt hazneyi
tamamen ¢ikarin.

° X E Metal 1zgaranin temizlenmesi:

Oksitlenme olgularini 6nlemek igin 1zgara sicak su ve nétr
deterjan kullanilarak elde yikanmall, iyice kurutulmalidir.



ASPIRATORUN BAKIMI

o Aspiratoriin temizlenmesi:

Temizlik islemi igin YALNIZCA nétr sivi deterjanlarla
nemlendirilmis bir bez kullanin.

TEMIZLIK iCiN TAKIMLARI VEYA ALETLERI KULLANMAYIN!

Asindiricilari igeren Uriinleri kullanmaktan kaginin. ALKOL
KULLANMAYIN!

° XA Yag filtresinin bakimi:

Pisirme isleminden ¢ikan yag parcaciklarini tutar.

Ayda bir kez (veya filtre doygunluk gdstergesi sistemi bdyle
bir ihtiya¢g oldugunu bildirdiginde) asindirici olmayan
deterjanlarla elde veya diistik sicaklikta ve kisa programda
bulagik makinesinde temizlenmelidir. Bulagik makinesinde
yikama yaparken yag giderici metal filtrede renk degisikligi

5. SERVIS

gorllebilir ancak filtreleme ozelliklerinde kesinlikle degisiklik
olmaz.

° XB Aktif karbon - Seramik filtrelerin bakimi
(yalmizca Filtreleme yapan modelde):

Pigirme isleminden kaynakli istenmeyen kokulari
giderir. Uriin bir takim koku filtresiyle donatiimigtir.
Koku filtreleri, yag filtresinin dizenli temizligine ve mutfak
tipine bagl olarak daha uzun veya daha kisa sireli
kullanimdan sonra doygun hale gelebilir. Koku filtrelerinin
her 2/3 ayda bir énceden 200°C sicakliga kadar isitiimig
firnda 45 dakika tutularak isil yenilemelerinin yapilmasi
gerekir. Dogru sekilde yenileme yapiimasi halinde
filtreleme verimi 5 yil boyunca degismeden kalir.

Dikkat! Filtreleri firnin tabanina koymayin, bunun yerine
bir firin tepsisine koyun ve orta ylkseklige yerlestirin.

ARIZA ARAMA TABLOSU
Bilgi kodu Aciklama Olasi nedeni Goziimii
""" Komut bolimu yiksek 1sidan | Elektronik aksamin i¢ sicakligi Yenldenl!(ulillanmzildan once
Exc " setistli ocaginin
no dolay! kapaniyor cok yiksek 9 .
sogumasini bekleyin
E".::' Dogru olmayan kap Manyetik ézellikler kaybedilmis Tencereyi kaldirin
,,,,,, Kullanici araytizi ile indliksiyon | Modiile elektrik akimi gelmiyor; |Ocag elektrik sebekesinden
£#5 modiilii arasinda iletisim  |giic kablosu dogru baglanmamis| ayirin ve baglantiy kontrol
sorunlari var veya kusurlu edin
Tiim diger hata . e . —
bildirimlerinde Teknik servisle iletisime gegin ve hata kodunu bildirin
TEKNIK SERViS

Teknik Servisle iletisime gegmeden énce

1. “Ariza Arama” bélimiinde yer alan maddelere gore karsilastiginiz sorunu kendi kendinize giderip gideremeyeceginize

bakin.

2. Sorunun giderildiginden emin olmak igin ocadr kapatip, yeniden agin.
Bu kontrolleri yapmaniza karsin sorun devam ederse, size en yakin Teknik Servisle iletigime gegin.
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products that were born to amaze.
High-quality materials, careful attention to
detail, strong passion for design each in their
core essence play a leading role in our products
capable of transmitting emotions.

Elica, aria nuova

FRAME AND
DISCOVER

© (£ [in] (&)

www.elica.com

LIBO185966  Ed. 07/22



	Pagina Copertina
	LIB0185966
	 Introduzione
	 declino responsabilità
	 Nota estetica differenti (WEB)
	 altre note introduttive
	 altre note introduttive
	 Indicazioni componenti opzionali e di acquisto Elica

	1. SICUREZZA E NORMATIVE
	1.1. SICUREZZA GENERALE
	1.1.1. Sicurezza Generale 1
	1.1.2. Sicurezza Generale 2
	1.1.3. 

	1.2. SICUREZZA PER IL COLLEGAMENTO ELETTRICO 
	1.2.1. collegamento elettrico
	1.2.2. cavo alimentazione
	1.2.3. cavo alimentazione
	1.2.4. Power limitation
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. SICUREZZA PER L'INSTALLAZIONE
	1.3.1. avvertenza introduttiva
	1.3.2. Prima di inziare l'installazione
	1.3.3. Predisposizione mobile incasso
	1.3.4. caratteristiche della cucina sui cui montare il piano
	1.3.5. apertura su zoccolo per versione filtrante
	1.3.6. adesivo sigillante
	1.3.7. Utilizzo viti appropriate
	1.3.8. Caratteristiche silicone

	1.4. SMALTIMENTO A FINE VITA
	1.4.1. Smaltimento a Fine Vita

	1.5. NORMATIVE
	1.5.1. Normative

	1.6. SUGGERIMENTI DI UTILIZZO
	1.6.1. suggerimenti di utilizzo per ridurre impatto ambientale


	2. UTILIZZO
	2.1. UTILIZZO DEL PIANO COTTURA
	2.1.1. UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

	2.2. UTILIZZO RECIPIENTI DI COTTURA
	2.2.1. Recipienti per la cottura
	2.2.2. Recipienti preesistenti
	2.2.3. Diametri fondi pentola consigliati
	2.2.4. Risparmio energetico

	2.3. UTILIZZO DELL’ASPIRATORE
	2.3.1. Introduzione Utilizzo Aspiratore
	2.3.2. Indicazioni acquisto E-Commerce Eilca
	2.3.3. Versione Aspirante
	2.3.4. Versione Aspirante
	2.3.5. Versione Filtrante
	2.3.6. Versione Filtrante


	3. FUNZIONAMENTO
	3.1. PANNELLO DI CONTROLLO
	3.1.1. pannello di controllo FIT SKII - display verticale
	3.1.2. pannello di controllo FIT SKII TASTI + LED

	3.2. DA SAPERE PRIMA DI INIZIARE
	3.2.1. Da sapere prima di inizare introduzione
	3.2.2. Da sapere prima di iniziare parte generica
	3.2.3. Da sapere prima di inizare utilizzo prolungato

	3.3. DISPLAY ZONA COTTURA
	3.3.1. Display zona cottura FIT

	3.4. CARATTERISTICHE DEL PIANO
	3.4.1. caratteristiche del piano

	3.5. UTILIZZO DEL PIANO COTTURA
	3.5.1. utilizzo del piano Cottura - FIT
	3.5.2. utilizzo del piano Cottura - FIT

	3.6. UTILIZZO ASPIRATORE
	3.6.1. utilizzo dell'aspiratore FIT (4+1) on-off
	3.6.2. utilizzo dell'aspiratore FIT (4+1) senza flap

	3.7. TABELLA DI POTENZA
	3.7.1. tabella di potenza


	4. MANUTENZIONE
	4.1. Introduzione Manutenzione paino cottura
	4.2. Introduzione Manutenzione
	4.3. MANUTENZIONE PIANO COTTURA
	4.3.1. Pulizia del piano induzione
	4.3.2. Pulizia della vasca raccolta liquidi
	4.3.3. Pulizia della griglia metallica

	4.4. MANUTENZIONE ASPIRATORE
	4.4.1. Pulizia dell'aspiratore
	4.4.2. Manutenzione Filtri antigrasso
	4.4.3. Manutenzione Filtro ai carboni attivi – Ceramici


	5. ASSISTENZA
	5.1. TABELLA RICERCA GUASTI
	5.1.1. tabella ricerca guasti - SKII

	5.2. SERVIZIO ASSISTENZA
	5.2.1. servizio assistenza



	LIB0185966
	 Introduction
	 liability disclaimer
	 Note on different appearance (WEB)
	 other introductory notes
	 other introductory notes
	 Instructions for optional and extra Elica components

	1. SAFETY AND REGULATIONS
	1.1. GENERAL SAFETY
	1.1.1. General Safety 1
	1.1.2. General Safety 2
	1.1.3. nota di sicurezza AS/NZS 60335.2.31:2020 

	1.2. ELECTRICAL CONNECTION SAFETY 
	1.2.1. electrical connection
	1.2.2. power cable
	1.2.3. power cable
	1.2.4. Power limitation
	1.2.5. Windows Kit

	1.3. INSTALLATION SAFETY
	1.3.1. introductory warning
	1.3.2. Before starting the installation
	1.3.3. Preparing the cabinet for installation
	1.3.4. characteristics of kitchen on which the hob will be installed
	1.3.5. opening on plinth for recirculating version
	1.3.6. adhesive sealant
	1.3.7. Use of suitable screws
	1.3.8. Characteristics of silicone

	1.4. END-OF-LIFE DISPOSAL
	1.4.1. End-of-Life Disposal

	1.5. REGULATIONS
	1.5.1. Regulations

	1.6. RECOMMENDATIONS FOR USE
	1.6.1. recommendations for use to reduce impact on the environment


	2. USE
	2.1. USING THE HOB
	2.1.1. USING THE HOB

	2.2. USE OF COOKWARE
	2.2.1. Cookware
	2.2.2. Pre-existing cookware
	2.2.3. Recommended pot bottom diameters
	2.2.4. Energy saving

	2.3. USING THE EXTRACTOR FAN
	2.3.1. Introduction to Using the Extractor Fan
	2.3.2. Instructions for Elica E-Commerce purchase
	2.3.3. Duct-Out Version
	2.3.4. Duct-Out Version
	2.3.5. Recirculating Version
	2.3.6. Recirculating Version


	3. OPERATION
	3.1. CONTROL PANEL
	3.1.1. FIT SKII control panel - vertical display
	3.1.2. FIT SKII control panel KEYS + LED

	3.2. THINGS TO KNOW BEFORE STARTING
	3.2.1. Things to know before starting introduction
	3.2.2. Things to know before starting general
	3.2.3. Things to know before starting prolonged use

	3.3. COOKING ZONE DISPLAY
	3.3.1. FIT cooking zone display

	3.4. CHARACTERISTICS OF THE HOB
	3.4.1. characteristics of the hob

	3.5. USING THE HOB
	3.5.1. using the Hob - FIT
	3.5.2. using the Hob - FIT

	3.6. USING THE EXTRACTOR
	3.6.1. using the FIT extractor (4+1) on-off
	3.6.2. using the FIT extractor (4+1) senza flap

	3.7. POWER TABLE
	3.7.1. power table


	4. MAINTENANCE
	4.1. Introduction Hob maintenance
	4.2. Introduction Maintenance
	4.3. HOB MAINTENANCE
	4.3.1. Cleaning the induction hob
	4.3.2. Cleaning the liquid collection channel
	4.3.3. Cleaning the metal grille

	4.4. EXTRACTOR FAN MAINTENANCE
	4.4.1. Cleaning the extractor fan
	4.4.2. Grease filter maintenance
	4.4.3. Ceramic activated carbon filter maintenance


	5. ASSISTANCE
	5.1. TROUBLESHOOTING TABLE
	5.1.1. troubleshooting - SKII

	5.2. CUSTOMER SERVICE
	5.2.1. customer service



	LIB0185966
	 Einführung
	 Haftungsausschluss
	 Hinweis auf Unterschiede im Aussehen (WEB)
	 weitere einleitende Hinweise
	 weitere einleitende Hinweise
	 Angaben zu optionalem Komponenten und zum Kauf Elica

	1. SICHERHEIT UND RICHTLINIEN
	1.1. ALLGEMEINE SICHERHEIT
	1.1.1. Allgemeine Sicherheit 1
	1.1.2. Allgemeine Sicherheit 2
	1.1.3. 

	1.2. SICHERHEIT BEIM ELEKTRISCHEN ANSCHLUSS 
	1.2.1. Stromanschluss
	1.2.2. Netzkabel
	1.2.3. Netzkabel
	1.2.4. Leistungsaufnahme-Begrenzer
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. SICHERHEIT BEI DER INSTALLATION
	1.3.1. Einführende Warnhinweise
	1.3.2. Bevor man mit der Installation beginnt
	1.3.3. Vorbereitung des Einbaumöbels
	1.3.4. Eigenschaften des Küchenmöbels, auf welches das Kochfeld montiert werden muss
	1.3.5. Öffnung am Sockel für die Version mit Filter
	1.3.6. Versiegler
	1.3.7. Gebrauch passender Schrauben
	1.3.8. Eigenschaften des Silikons

	1.4. ENTSORGUNG AM ENDE DER LEBENSDAUER
	1.4.1. Entsorgung am Ende der Lebensdauer

	1.5. BESTIMMUNGEN
	1.5.1. Bestimmungen

	1.6. EMPFEHLUNGEN FÜR DIE VERWENDUNG
	1.6.1. Verwendungsempfehlungen, um die Auswirkungen auf die Umwelt zu verringern


	2. VERWENDUNG
	2.1. VERWENDUNG DES KOCHFELDS
	2.1.1. VERWENDUNG DES KOCHFELDS

	2.2. VERWENDUNG KOCHBEHÄLTER
	2.2.1. Behälter zum Kochen
	2.2.2. Bereits existierende Behälter
	2.2.3. Empfohlene Topfboden-Durchmesser
	2.2.4. Energieeinsparung

	2.3. VERWENDUNG DES GEBLÄSES/WRASENABZUGS
	2.3.1. Einführung Bedienung des Gebläses/Wrasenabzugs
	2.3.2. Angaben zum E-Commerce-Kauf Elica
	2.3.3. Version mit Absaugung
	2.3.4. Version mit Absaugung
	2.3.5. Version mit Filter
	2.3.6. Version mit Filter


	3. FUNKTIONSWEISE
	3.1. BEDIENFELD
	3.1.1. Bedienfeld FIT SKII - Vertikales Display
	3.1.2. Bedienfeld FIT SKII TASTEN + LED

	3.2. WAS VOR DEM BEGINN ZU WISSEN IST
	3.2.1. Was vor dem Beginn zu wissen ist Einführung
	3.2.2. Was allgemein vor dem Beginn zu wissen ist Allgemeiner Teil
	3.2.3. Was vor dem Beginn zur längeren Verwendung zu wissen ist

	3.3. DISPLAY KOCHBEREICH
	3.3.1. Display Kochbereich FIT

	3.4. EIGENSCHAFTEN DES KOCHFELDS
	3.4.1. Eigenschaften des Kochfelds

	3.5. VERWENDUNG DES KOCHFELDS
	3.5.1. Bedienung des Kochfelds - FIT
	3.5.2. Bedienung des Kochfelds - FIT

	3.6. BEDIENUNG DES GEBLÄSES/WRASENABZUGS
	3.6.1. Bedienung des Wrasenabzugs FIT (4+1) on-off
	3.6.2. Bedienung des Wrasenabzugs FIT (4+1) senza flap

	3.7. LEISTUNGSTABELLE
	3.7.1. Leistungstabelle


	4. PFLEGE
	4.1. Einführung Wartung Kochfeld
	4.2. Einführung Wartung
	4.3. WARTUNG KOCHFELD
	4.3.1. Reinigung des Kochfelds
	4.3.2. Reinigung der Flüssigkeitsauffangwanne
	4.3.3. Reinigung des Metallgitters

	4.4. WARTUNG GEBLÄSE/ WRASENABZUG
	4.4.1. Reinigung des Gebläses/Wrasenabzugs
	4.4.2. Wartung Fettfilter
	4.4.3. Wartung Aktivkohlefilter - Keramik


	5. KUNDENSERVICE
	5.1. TABELLE FEHLERSUCHE
	5.1.1. FEHLERSUCHE TABELLE - SKII

	5.2. KUNDENDIENST
	5.2.1. Kundendienst



	LIB0185966
	 Introduction
	 je décline toute responsabilité
	 Notes esthétiques différentes (WEB)
	 autres notes préliminaires
	 autres notes préliminaires
	 Indications composants en option et indications d’achat Elica

	1. SÉCURITÉ ET RÈGLEMENTATIONS
	1.1. SÉCURITÉ GÉNÉRALE
	1.1.1. Sécurité Générale 1
	1.1.2. Sécurité Générale 2
	1.1.3. 

	1.2. SÉCURITÉ POUR LE BRANCHEMENT ÉLECTRIQUE 
	1.2.1. branchement électrique
	1.2.2. cordon d'alimentation
	1.2.3. cordon d'alimentation
	1.2.4. Limitation de puissance
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. SÉCURITÉ POUR L’INSTALLATION
	1.3.1. mise en garde préliminaire
	1.3.2. Avant de commencer l'installation
	1.3.3. Préparation du meuble pour l’encastrement
	1.3.4. caractéristiques de la cuisine sur laquelle monter la plaque
	1.3.5. ouverture sur la plinthe pour la version filtrante
	1.3.6. Mastic colle
	1.3.7. Utilisation de vis adéquates
	1.3.8. Caractéristiques du silicone

	1.4. ÉLIMINATION EN FIN DE VIE
	1.4.1. Élimination en Fin de Vie

	1.5. NORMES
	1.5.1. Normes

	1.6. SUGGESTIONS D’UTILISATION
	1.6.1. suggestions d'utilisation pour réduire l'impact sur l’environnement


	2. UTILISATION
	2.1. UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON
	2.1.1. UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

	2.2. UTILISATION DES RÉCIPIENTS POUR LA CUISSON
	2.2.1. Récipients pour la cuisson
	2.2.2. Récipients préexistants
	2.2.3. Diamètres fonds de casseroles conseillés
	2.2.4. Économie d'énergie

	2.3. UTILISATION DE L'EXTRACTEUR
	2.3.1. Introduction Utilisation de l’Extracteur
	2.3.2. Indications achat E-Commerce Elica
	2.3.3. Version Aspirante
	2.3.4. Version Aspirante
	2.3.5. Version Filtrante
	2.3.6. Version Filtrante


	3. FONCTIONNEMENT
	3.1. PANNEAU DE COMMANDE
	3.1.1. panneau de commande FIT SKII - écran vertical
	3.1.2. panneau de commande FIT SKII TOUCHES + VOYANTS

	3.2. À SAVOIR AVANT DE COMMENCER
	3.2.1. À savoir avant de commencer introduction
	3.2.2. À savoir avant de commencer partie générale
	3.2.3. À savoir avant de procéder à l’utilisation prolongée

	3.3. AFFICHEUR ZONE DE CUISSON
	3.3.1. Écran zone cuisson FIT

	3.4. CARACTÉRISTIQUES DE LA PLAQUE
	3.4.1. caractéristiques de la plaque

	3.5. UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON
	3.5.1. utilisation de la plaque de Cuisson - FIT
	3.5.2. utilisation de la plaque de Cuisson - FIT

	3.6. UTILISATION DE L’EXTRACTEUR
	3.6.1. utilisation de l’extracteur FIT (4+1) on-off
	3.6.2. utilisation de l’extracteur FIT (4+1) senza flap

	3.7. TABLEAU DE PUISSANCE
	3.7.1. tableau de puissance


	4. ENTRETIEN
	4.1. Introduction Entretien plaque de cuisson
	4.2. Introduction Entretien
	4.3. ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON
	4.3.1. Nettoyage de la plaque à induction
	4.3.2. Nettoyage du bac de récupération des liquides
	4.3.3. Nettoyage de la grille métallique

	4.4. ENTRETIEN DE L’EXTRACTEUR
	4.4.1. Nettoyage de l’extracteur
	4.4.2. Entretien des Filtres à graisse
	4.4.3. Entretien du Filtre à charbon actif – Céramique


	5. ASSISTANCE
	5.1. TABLEAU DE DIAGNOSTIC
	5.1.1. tableau dépannage - SKII

	5.2. SERVICE D'ASSISTANCE
	5.2.1. service d'assistance



	LIB0185966
	 Inleiding
	 disclaimer
	 Verschillende esthetische kenmerken (WEB)
	 andere inleidende opmerkingen
	 andere inleidende opmerkingen
	 Aanduidingen optionele componenten en bestelbaar bij Elica

	1. VEILIGHEID EN REGELGEVING
	1.1. ALGEMENE VEILIGHEID
	1.1.1. Algemene veiligheid 1
	1.1.2. Algemene veiligheid 2
	1.1.3. 

	1.2. VEILIGHEID VOOR DE ELEKTRISCHE AANSLUITING 
	1.2.1. elektrische aansluiting
	1.2.2. voedingskabel
	1.2.3. voedingskabel
	1.2.4. Power limitation
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. VEILIGHEID VOOR DE INSTALLATIE
	1.3.1. inleidende waarschuwing
	1.3.2. Voorafgaand aan de installatie
	1.3.3. Voorbereiding meubel voor de inbouw
	1.3.4. kenmerken van de keuken waarop de kookplaat gemonteerd moet worden
	1.3.5. opening in de plint voor filterversie
	1.3.6. lijmkit
	1.3.7. Gebruik geschikte schroeven
	1.3.8. Kenmerken silicone

	1.4. VERWIJDERING AAN EINDE LEVENSDUUR
	1.4.1. Verwijdering aan einde levensduur

	1.5. REGELGEVING
	1.5.1. Regelgeving

	1.6. SUGGESTIES VOOR GEBRUIK
	1.6.1. suggesties voor gebruik en om de milieu-impact te verminderen


	2. GEBRUIK
	2.1. GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT
	2.1.1. GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

	2.2. GEBRUIK RECIPIËNTEN VOOR KOKEN
	2.2.1. Recipiënten voor het koken
	2.2.2. Recipiënten reeds in uw bezit
	2.2.3. Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan
	2.2.4. Energiebesparing

	2.3. GEBRUIK VAN DE AFZUIGER
	2.3.1. Inleiding Gebruik van de afzuiger
	2.3.2. Aanduiding bestellingen E-Commerce Elica
	2.3.3. Afzuigversie
	2.3.4. Afzuigversie
	2.3.5. Filterversie
	2.3.6. Filterversie


	3. WERKING
	3.1. BEDIENINGSPANEEL
	3.1.1. bedieningspaneel FIT SKII - verticaal display
	3.1.2. bedieningspaneel FIT SKII TOETSEN + LED

	3.2. BELANGRIJKE INFORMATIE VOORDAT U BEGINT
	3.2.1. Inleiding - Belangrijke informatie voordat u begint
	3.2.2. Algemeen - Belangrijke informatie voordat u begint
	3.2.3. Een langdurig gebruik - Belangrijke informatie voordat u begint

	3.3. DISPLAY KOOKZONE
	3.3.1. Display kookzone FIT

	3.4. KENMERKEN VAN DE KOOKPLAAT
	3.4.1. kenmerken van de kookplaat

	3.5. GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT
	3.5.1. gebruik van de Kookplaat - FIT
	3.5.2. gebruik van de Kookplaat - FIT

	3.6. GEBRUIK VAN DE AFZUIGER
	3.6.1. gebruik van de afzuigkap FIT (4+1) on-off
	3.6.2. gebruik van de afzuigkap FIT (4+1) senza flap

	3.7. TABEL VERMOGENS
	3.7.1. tabel vermogens


	4. ONDERHOUD
	4.1. Inleiding Onderhoud kookplaat
	4.2. Inleiding Onderhoud
	4.3. ONDERHOUD KOOKPLAAT
	4.3.1. Reiniging van de inductiekookplaat
	4.3.2. Reiniging van de opvangbak vloeistoffen
	4.3.3. Reiniging van het metalen rooster

	4.4. ONDERHOUD AFZUIGER
	4.4.1. Reiniging van de afzuiger
	4.4.2. Onderhoud vetfilters
	4.4.3. Onderhoud Actief koolstoffilter - Keramisch


	5. BIJSTAND
	5.1. TABEL VOOR OPSPOREN STORINGEN
	5.1.1. tabel problemen oplossen - SKII

	5.2. SERVICEDIENST
	5.2.1. servicedienst



	LIB0185966
	 Introducción
	 decadencia responsabilidad
	 Notas estéticas diferentes (WEB)
	 otras notas introductorias
	 otras notas introductorias
	 Indicaciones de componentes opcionales y de compra Elica

	1. SEGURIDAD Y NORMATIVAS
	1.1. SEGURIDAD GENERAL
	1.1.1. Seguridad General 1
	1.1.2. Seguridad General 2
	1.1.3. 

	1.2. SEGURIDAD PARA LA CONEXIÓN ELÉCTRICA 
	1.2.1. conexión eléctrica
	1.2.2. cable de alimentación
	1.2.3. cable de alimentación
	1.2.4. Limitador de potencia
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. SEGURIDAD PARA LA INSTALACIÓN
	1.3.1. advertencia introductoria
	1.3.2. Antes de iniciar la instalación
	1.3.3. Preparación mueble empotrado
	1.3.4. características de la cocina donde montar la placa
	1.3.5. apertura en zócalo para versión filtrante
	1.3.6. adhesivo sellador
	1.3.7. Uso tornillos apropiados
	1.3.8. Características de la silicona

	1.4. ELIMINACIÓN AL FINAL DE VIDA
	1.4.1. Eliminación al Final de Vida

	1.5. NORMATIVAS
	1.5.1. Normativas

	1.6. SUGERENCIAS DE USO
	1.6.1. sugerencias de uso para reducir el impacto ambiental


	2. USO
	2.1. EMPLEO DE LA PLACA DE COCCIÓN
	2.1.1. EMPLEO DE LA PLACA DE COCCIÓN

	2.2. USO DE RECIPIENTES PARA LA COCCIÓN
	2.2.1. Recipientes para la cocción
	2.2.2. Recipientes ya existentes
	2.2.3. Diámetros del fondo de olla recomendados
	2.2.4. Ahorro energético

	2.3. EMPLEO DEL ASPIRADOR
	2.3.1. Introducción Uso del Aspirador
	2.3.2. Indicaciones compra E-Commerce Eilca
	2.3.3. Versión Aspirante
	2.3.4. Versión Aspirante
	2.3.5. Versión Filtrante
	2.3.6. Versión Filtrante


	3. FUNCIONAMIENTO
	3.1. PANEL DE CONTROL
	3.1.1. panel de control FIT SKII - pantalla vertical
	3.1.2. panel de control FIT SKII TECLAS + LED

	3.2. A SABER ANTES DE INICIAR
	3.2.1. A saber antes de iniciar, introducción
	3.2.2. A saber antes de iniciar, parte genérica
	3.2.3. A saber antes de iniciar, uso prolongado

	3.3. PANTALLA ZONA DE COCCIÓN
	3.3.1. Pantalla zona cocción FIT

	3.4. CARACTERÍSTICAS DE LA PLACA
	3.4.1. características de la placa

	3.5. EMPLEO DE LA PLACA DE COCCIÓN
	3.5.1. uso de la placa de Cocción - Fit
	3.5.2. uso de la placa de Cocción - Fit

	3.6. EMPLEO DEL ASPIRADOR
	3.6.1. uso del aspirador FIT (4+1) on-off
	3.6.2. uso del aspirador FIT (4+1) senza flap

	3.7. TABLA DE POTENCIA
	3.7.1. tabla de potencia


	4. MANTENIMIENTO
	4.1. Introducción Mantenimiento placa de cocción
	4.2. Introducción Mantenimiento
	4.3. MANTENIMIENTO PLACA DE COCCIÓN
	4.3.1. Limpieza de la placa de inducción
	4.3.2. Limpieza de la bandeja de recogida de líquidos
	4.3.3. Limpieza de la rejilla metálica

	4.4. MANTENIMIENTO ASPIRADOR
	4.4.1. Limpieza del aspirador
	4.4.2. Mantenimiento Filtros de grasa
	4.4.3. Mantenimiento Filtro de carbones activados – Cerámicas


	5. ASISTENCIA
	5.1. TABLA LOCALIZACIÓN DE AVERÍAS
	5.1.1. tabla de investigación de averías - SKII

	5.2. SERVICIO DE ASISTENCIA TÉCNICA
	5.2.1. servicio de asistencia técnica



	LIB0185966
	 Introdução
	 Isenção de responsabilidade
	 Nota de estéticas diferentes (WEB)
	 outras notas introdutórias
	 outras notas introdutórias
	 Indicações de componentes, opcionais e de compra, da Elica

	1. SEGURANÇA E REGULAMENTOS
	1.1. SEGURANÇA GERAL
	1.1.1. Segurança Geral 1
	1.1.2. Segurança Geral 2
	1.1.3. 

	1.2. SEGURANÇA PARA A LIGAÇÃO ELÉTRICA 
	1.2.1. ligação elétrica
	1.2.2. cabo de alimentação
	1.2.3. cabo de alimentação
	1.2.4. Power Limitation (Limitação de Potência)
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. SEGURANÇA PARA A INSTALAÇÃO
	1.3.1. aviso introdutório
	1.3.2. Antes de iniciar a instalação
	1.3.3. Predisposição do móvel para o encastre
	1.3.4. caraterísticas da cozinha na qual montar a placa
	1.3.5. abertura no rodapé para a versão filtrante
	1.3.6. adesivo vedante
	1.3.7. Utilização de parafusos apropriados
	1.3.8. Caraterísticas do silicone

	1.4. ELIMINAÇÃO EM FIM DE VIDA
	1.4.1. Eliminação em fim de vida

	1.5. REGULAMENTAÇÃO
	1.5.1. Regulamentação

	1.6. SUGESTÕES DE UTILIZAÇÃO
	1.6.1. sugestões de utilização para reduzir o impacto ambiental


	2. UTILIZAÇÃO
	2.1. UTILIZAÇÃO DA PLACA DE COZINHA
	2.1.1. UTILIZAÇÃO DA PLACA DE COZINHA

	2.2. UTILIZAÇÃO DE RECIPIENTES DE COZEDURA
	2.2.1. Recipientes para a cozedura
	2.2.2. Recipientes preexistentes
	2.2.3. Diâmetros fundo panelas recomendados
	2.2.4. Poupança energética

	2.3. UTILIZAÇÃO DO EXAUSTOR
	2.3.1. Introdução à Utilização do Exaustor
	2.3.2. Instruções de compra E-Commerce Elica
	2.3.3. Versão de aspiração
	2.3.4. Versão de aspiração
	2.3.5. Versão de filtragem
	2.3.6. Versão de filtragem


	3. FUNCIONAMENTO
	3.1. PAINEL DE CONTROLO
	3.1.1. painel de controlo FIT SKII - ecrã vertical
	3.1.2. painel de controlo FIT SKII BOTÕES + LED

	3.2. A SABER ANTES DE INICIAR
	3.2.1. A saber antes de iniciar introdução
	3.2.2. A saber antes de iniciar a parte genérica
	3.2.3. A saber antes de iniciar a utilização prolongada

	3.3. VISOR DA ZONA DE COZEDURA
	3.3.1. Visor zona cozedura FIT

	3.4. CARATERÍSTICAS DA PLACA
	3.4.1. caraterísticas da placa

	3.5. UTILIZAÇÃO DA PLACA DE COZINHA
	3.5.1. utilização do plano de cozedura - FIT
	3.5.2. utilização do plano de cozedura - FIT

	3.6. UTILIZAÇÃO DO EXAUSTOR
	3.6.1. utilização do aspirador FIT (4+1) on-off
	3.6.2. utilização do aspirador FIT (4+1) senza flap

	3.7. TABELA DE POTÊNCIA
	3.7.1. tabela de potência


	4. MANUTENÇÃO
	4.1. Introdução à Manutenção da placa de cozinha
	4.2. Introdução à Manutenção
	4.3. MANUTENÇÃO DA PLACA DE COZINHA
	4.3.1. Limpeza da placa de indução
	4.3.2. Limpeza do tanque de recolha de líquidos
	4.3.3. Limpeza da grelha metálica

	4.4. MANUTENÇÃO DO EXAUSTOR
	4.4.1. Limpeza do exaustor
	4.4.2. Manutenção dos filtros de gorduras
	4.4.3. Manutenção do Filtro de carvões ativos - Cerâmicos


	5. ASSISTÊNCIA
	5.1. TABELA PESQUISA AVARIAS
	5.1.1. tabela de identificação de avarias - SKII

	5.2. SERVIÇO DE ASSISTÊNCIA
	5.2.1. serviço de assistência



	LIB0185966
	 Εισαγωγή
	 Αποποίηση ευθυνών
	 Διαφορές αισθητικού χαρακτήρα (WEB)
	 Άλλες εισαγωγικές σημειώσεις
	 Άλλες εισαγωγικές σημειώσεις
	 Πληροφορίες για πρόσθετα εξαρτήματα και εξαρτήματα που μπορείτε να προμηθευτείτε από την Elica

	1. ΑΣΦΑΛΕΙΑ ΚΑΙ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΙ
	1.1. ΓΕΝΙΚΗ ΑΣΦΑΛΕΙΑ
	1.1.1. Γενική Ασφάλεια 1
	1.1.2. Γενική Ασφάλεια 2
	1.1.3. 

	1.2. ΑΣΦΑΛΕΙΑ ΚΑΤΑ ΤΗΝ ΗΛΕΚΤΡΙΚΗ ΣΥΝΔΕΣΗ 
	1.2.1. Ηλεκτρική σύνδεση
	1.2.2. Καλώδιο τροφοδοσίας
	1.2.3. Καλώδιο τροφοδοσίας
	1.2.4. Περιορισμός Ισχύος [Power Limitation]
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. ΑΣΦΑΛΕΙΑ ΚΑΤΑ ΤΗΝ ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΗ
	1.3.1. Εισαγωγική προειδοποίηση
	1.3.2. Πριν την έναρξη της εγκατάστασης
	1.3.3. Προετοιμασία επίπλου για εντοιχισμό
	1.3.4. Χαρακτηριστικά της κουζίνας επάνω στην οποία θα τοποθετηθεί η μονάδα εστιών
	1.3.5. Άνοιγμα στη βάση για την έκδοση φιλτραρίσματος
	1.3.6. Σφραγιστικό-συγκολλητικό
	1.3.7. Χρήση κατάλληλων βιδών
	1.3.8. Χαρακτηριστικά σιλικόνης

	1.4. ΑΠΟΡΡΙΨΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ ΣΤΟ ΤΕΛΟΣ ΤΗΣ ΖΩΗΣ ΤΟΥ
	1.4.1. Απόρριψη Προϊόντος στο Τέλος της Ζωής του

	1.5. ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΙ
	1.5.1. Κανονισμοί

	1.6. ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ
	1.6.1. Συμβουλές χρήσης για μείωση των επιπτώσεων στο περιβάλλον


	2. ΧΡΗΣΗ
	2.1. ΧΡΗΣΗ ΤΗΣ ΕΠΙΦΑΝΕΙΑΣ ΕΣΤΙΩΝ ΜΑΓΕΙΡΕΜΑΤΟΣ
	2.1.1. ΧΡΗΣΗ ΤΗΣ ΕΠΙΦΑΝΕΙΑΣ ΕΣΤΙΩΝ ΜΑΓΕΙΡΕΜΑΤΟΣ

	2.2. ΧΡΗΣΗ ΣΚΕΥΩΝ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ
	2.2.1. Σκεύη μαγειρικής
	2.2.2. Προϋπάρχοντα σκεύη
	2.2.3. Συνιστώμενες διάμετροι βάσης σκευών
	2.2.4. Εξοικονόμηση ενέργειας

	2.3. ΧΡΗΣΗ ΤΟΥ ΑΠΟΡΡΟΦΗΤΗΡΑ
	2.3.1. Εισαγωγή Χρήσης Απορροφητήρα
	2.3.2. Οδηγίες αγοράς E-Commerce Elica
	2.3.3. Έκδοση Απορρόφησης
	2.3.4. Έκδοση Απορρόφησης
	2.3.5. Έκδοση Φιλτραρίσματος
	2.3.6. Έκδοση Φιλτραρίσματος


	3. ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑ
	3.1. ΠΙΝΑΚΑΣ ΕΛΕΓΧΟΥ
	3.1.1. Πίνακας ελέγχου FIT SKII - κάθετη οθόνη
	3.1.2. Πίνακας ελέγχου FIT SKII ΠΛΗΚΤΡΑ + LED

	3.2. ΤΙ ΠΡΕΠΕΙ ΝΑ ΓΝΩΡΙΖΕΤΕ ΠΡΟΤΟΥ ΞΕΚΙΝΗΣΕΤΕ
	3.2.1. Τι πρέπει να γνωρίζετε προτού ξεκινήσετε εισαγωγή
	3.2.2. Τι πρέπει να γνωρίζετε προτού ξεκινήσετε γενικό μέρος
	3.2.3. Τι πρέπει να γνωρίζετε προτού ξεκινήσετε παρατεταμένη χρήση

	3.3. ΟΘΟΝΗ ΕΣΤΙΑΣ ΜΑΓΕΙΡΕΜΑΤΟΣ
	3.3.1. Οθόνη εστίας μαγειρέματος FIT

	3.4. ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΤΗΣ ΕΠΙΦΑΝΕΙΑΣ ΕΣΤΙΩΝ
	3.4.1. Χαρακτηριστικά της επιφάνειας εστιών

	3.5. ΧΡΗΣΗ ΤΗΣ ΕΠΙΦΑΝΕΙΑΣ ΕΣΤΙΩΝ ΜΑΓΕΙΡΕΜΑΤΟΣ
	3.5.1. Χρήση της μονάδας μαγειρέματος - FIT
	3.5.2. Χρήση της μονάδας μαγειρέματος - FIT

	3.6. ΧΡΗΣΗ ΑΠΟΡΡΟΦΗΤΗΡΑ
	3.6.1. Χρήση του απορροφητήρα FIT (4+1) on-off
	3.6.2. Χρήση του απορροφητήρα FIT (4+1) senza flap

	3.7. ΠΙΝΑΚΑΣ ΡΥΘΜΙΣΕΩΝ ΙΣΧΥΟΣ
	3.7.1. Πίνακας ρυθμίσεων ισχύος


	4. ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ
	4.1. Εισαγωγή Συντήρηση μονάδας εστιών μαγειρέματος
	4.2. Εισαγωγή Συντήρηση
	4.3. ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ ΜΟΝΑΔΑΣ ΕΣΤΙΩΝ
	4.3.1. Καθαρισμός των επαγωγικών εστιών
	4.3.2. Καθαρισμός της λεκάνης συλλογής υγρών
	4.3.3. Καθαρισμός της μεταλλικής γρίλιας

	4.4. ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ ΑΠΟΡΡΟΦΗΤΗΡΑ
	4.4.1. Καθαρισμός του απορροφητήρα
	4.4.2. Συντήρηση Φίλτρων λίπους
	4.4.3. Συντήρηση Φίλτρου ενεργού άνθρακα – Κεραμικά


	5. ΥΠΟΣΤΗΡΙΞΗ
	5.1. ΠΙΝΑΚΑΣ ΑΝΑΖΗΤΗΣΗΣ ΒΛΑΒΩΝ
	5.1.1. Πίνακας αναζήτησης βλαβών - SKII

	5.2. ΥΠΗΡΕΣΙΑ ΥΠΟΣΤΗΡΙΞΗΣ
	5.2.1. Υπηρεσία υποστήριξης



	LIB0185966
	 Introduktion
	 ansvarsfriskrivning
	 Anmärkning om andra estetiska egenskaper (WEB)
	 andra inledande anmärkningar
	 andra inledande anmärkningar
	 Indikationer angående alternativa komponenter och Elica-inköp

	1. SÄKERHET OCH FÖRORDNINGAR
	1.1. ALLMÄN SÄKERHET
	1.1.1. Allmän säkerhet 1
	1.1.2. Allmän säkerhet 2
	1.1.3. 

	1.2. SÄKERHET FÖR ELANSLUTNING 
	1.2.1. elektrisk anslutning
	1.2.2. elkabel
	1.2.3. elkabel
	1.2.4. Power limitation
	1.2.5. Windows-kit

	1.3. INSTALLATIONSSÄKERHET
	1.3.1. inledande anmärkning
	1.3.2. Innan installationen påbörjas
	1.3.3. Förberedelse av köksmöbeln för inbyggnad:
	1.3.4. egenskaper för det kök där spishällen ska monteras
	1.3.5. öppning av sockeln för filtrerande version
	1.3.6. tätningsmedel
	1.3.7. Användning av lämpliga skruvar
	1.3.8. Silikonets egenskaper

	1.4. BORTSKAFFNING VID LIVSCYKELNS SLUT
	1.4.1. Bortskaffning vid livscykelns slut

	1.5. FÖRORDNINGAR
	1.5.1. Förordningar

	1.6. ANVÄNDNINGSFÖRSLAG
	1.6.1. användningsförslag för att minska miljöpåverkan


	2. ANVÄNDNING
	2.1. ANVÄNDNING AV SPISHÄLL
	2.1.1. ANVÄNDNING AV SPISHÄLL

	2.2. ANVÄNDNING AV KOKKÄRL
	2.2.1. Kokkärl
	2.2.2. Befintliga kokkärl
	2.2.3. Lämplig bottendiameter
	2.2.4. Energibesparing

	2.3. ANVÄNDNING AV FRÅNLUFTSFLÄKT
	2.3.1. Introduktion Användning av frånluftsfläkt
	2.3.2. Indikationer för e-handelsköp på Elica
	2.3.3. Frånluftsversion
	2.3.4. Frånluftsversion
	2.3.5. Filtrerande version
	2.3.6. Filtrerande version


	3. FUNKTION
	3.1. KONTROLLPANEL
	3.1.1. manöverpanel FIT SKII - vertikal display
	3.1.2. manöverpanel FIT SKII TASTI + LED

	3.2. DETTA BÖR DU VETA INNAN DU BÖRJAR
	3.2.1. Detta bör du veta innan du börjar med introduktionen
	3.2.2. Detta bör du veta innan du börjar med den allmänna delen
	3.2.3. Detta bör du veta innan du börjar med långvarig användning

	3.3. KOKZONERNAS DISPLAY
	3.3.1. Display FIT kokzon

	3.4. HÄLLENS FUNKTIONER
	3.4.1. hällens funktioner

	3.5. ANVÄNDNING AV SPISHÄLL
	3.5.1. användning av spishällen - FIT
	3.5.2. användning av spishällen - FIT

	3.6. ANVÄNDNING AV FRÅNLUFTSFLÄKT
	3.6.1. användning av fläkten FIT (4+1) on-off
	3.6.2. användning av fläkten FIT (4+1) senza flap

	3.7. EFFEKTTABELL
	3.7.1. effekttabell


	4. UNDERHÅLL
	4.1. Introduktion Underhåll av spishäll
	4.2. Introduktion Underhåll
	4.3. UNDERHÅLL AV SPISHÄLL
	4.3.1. Rengöring av induktionshällen
	4.3.2. Rengöring av behållaren för vätskeuppsamling
	4.3.3. Rengöring av metallgallret

	4.4. ANVÄNDNING AV FRÅNLUFTSFLÄKT
	4.4.1. Rengöring av frånluftsfläkt
	4.4.2. Underhåll av fettfiltret
	4.4.3. Underhåll av filter med aktivt kol – Keramiska


	5. ASSISTANS
	5.1. FELSÖKNINGSTABELL
	5.1.1. felsökningstabell - SKII

	5.2. SERVICEKONTOR
	5.2.1. servicekontor



	LIB0185966
	 Johdanto
	 vastuuvapautus
	 Eri ulkomuotoa koskeva huomio (WEB)
	 muut ennakkohuomautukset
	 muut ennakkohuomautukset
	 Tietoa Elican valinnaisista ja osto-osista

	1. TURVALLISUUS JA MÄÄRÄYKSET
	1.1. YLEINEN TURVALLISUUS
	1.1.1. Yleinen turvallisuus 1
	1.1.2. Yleinen turvallisuus 2
	1.1.3. 

	1.2. TURVALLISUUS SÄHKÖLIITÄNTÄÄ VARTEN 
	1.2.1. sähköliitäntä
	1.2.2. virtajohto
	1.2.3. virtajohto
	1.2.4. Power limitation
	1.2.5. Windows-sarja

	1.3. ASENNUSTURVALLISUUS
	1.3.1. ennakoiva huomio
	1.3.2. Ennen asennuksen aloittamista
	1.3.3. Upotuskalusteen valmistelu
	1.3.4. tason asennuskeittiön ominaisuudet
	1.3.5. listan aukko suodattavaa mallia varten
	1.3.6. liima- ja tiivisteaine
	1.3.7. Soveltuvien ruuvien käyttö
	1.3.8. Silikonin ominaisuudet

	1.4. HÄVITTÄMINEN KÄYTTÖIÄN PÄÄTTEEKSI
	1.4.1. Hävittäminen käyttöiän päätteeksi

	1.5. MÄÄRÄYKSET
	1.5.1. Määräykset

	1.6. EHDOTUKSET KÄYTTÖÄ VARTEN
	1.6.1. ehdotukset käyttöä varten ympäristövaikutuksen vähentämiseksi


	2. KÄYTTÖ
	2.1. KEITTOTASON KÄYTTÖ
	2.1.1. KEITTOTASON KÄYTTÖ

	2.2. KEITTOASTIOIDEN KÄYTTÖ
	2.2.1. Keittoastiat
	2.2.2. Entisten kattiloiden tarkistaminen
	2.2.3. Keittoastian pohjan suositeltavat läpimitat
	2.2.4. Energian säästö

	2.3. IMULAITTEEN KÄYTTÖ
	2.3.1. Johdanto imulaitteen käyttöön
	2.3.2. Osto-ohjeet E-Commerce Elica
	2.3.3. Imevä malli
	2.3.4. Imevä malli
	2.3.5. Suodattava malli
	2.3.6. Suodattava malli


	3. TOIMINTA
	3.1. OHJAUSPANEELI
	3.1.1. ohjauspaneeli FIT SKII - pystynäyttö
	3.1.2. ohjauspaneeli FIT SKII NÄPPÄIMET + LED

	3.2. HYVÄ TIETÄÄ ENNEN KÄYTÖN ALOITTAMISTA
	3.2.1. Hyvä tietää ennen käytön aloittamista, johdanto
	3.2.2. Hyvä tietää ennen käytön aloittamista, yleinen osio
	3.2.3. Hyvä tietää ennen käytön aloittamista, pitkä käyttö

	3.3. KEITTOALUEEN NÄYTTÖ
	3.3.1. Keittoalueen FIT-näyttö

	3.4. KEITTOTASON OMINAISUUDET
	3.4.1. keittotason ominaisuudet

	3.5. KEITTOTASON KÄYTTÖ
	3.5.1. keittotason käyttö - FIT
	3.5.2. keittotason käyttö - FIT

	3.6. IMULAITTEEN KÄYTTÖ
	3.6.1. FIT-imurin käyttö (4+1) on-off
	3.6.2. Bruk av avtrekket FIT (4 +1) senza flap

	3.7. TEHOTAULUKKO
	3.7.1. tehotaulukko


	4. HUOLTO
	4.1. Johdanto, Keittotason huolto
	4.2. Johdanto, Huolto
	4.3. KEITTOTASON HUOLTO
	4.3.1. Induktiotason puhdistus
	4.3.2. Nesteiden keräysastian puhdistus
	4.3.3. Metalliritilän puhdistus

	4.4. IMURIN HUOLTO
	4.4.1. Imurin puhdistus
	4.4.2. Rasvasuodattimen huolto
	4.4.3. Huolto, aktiivihiilisuodatin - keramiikka


	5. PALVELU
	5.1. VIANMÄÄRITYSTAULUKKO
	5.1.1. vianmääritystaulukko - SKII

	5.2. HUOLTOPALVELU
	5.2.1. huoltopalvelu



	LIB0185966
	 Introduksjon
	 ansvarsfraskrivelse
	 Merknad angående avvikende estetikk (WEB)
	 Andre innledende merknader
	 Andre innledende merknader
	 Råd angående tilbehør og ekstra komponenter fra Elica

	1. SIKKERHET OG FORSKRIFTER
	1.1. GENERELL SIKKERHET
	1.1.1. Generell sikkerhet 1
	1.1.2. Generell sikkerhet 2
	1.1.3. 

	1.2. SIKKERHET VED ELEKTRISK TILKOBLING 
	1.2.1. elektrisk tilkobling
	1.2.2. strømledning
	1.2.3. strømledning
	1.2.4. Power Limitation
	1.2.5. Windows-monteringssett

	1.3. INSTALLASJONSSIKKERHET
	1.3.1. Innledende advarsler
	1.3.2. Før man starter installasjonen
	1.3.3. Klargjøring av møbel for innebygging
	1.3.4. Egenskapene til kjøkkenet hvor toppen skal monteres
	1.3.5. åpning for kjøkkenlist på filtrerende versjon
	1.3.6. Tetningslim
	1.3.7. Bruk egnede skruer
	1.3.8. Silikonegenskaper

	1.4. KASSERING VED ENDT LIVSSYKLUS
	1.4.1. Kassering ved endt livssyklus

	1.5. FORSKRIFTER
	1.5.1. Forskrifter

	1.6. BRUKSANBEFALINGER
	1.6.1. Bruksanbefalinger for å redusere miljøbelastning


	2. BRUK
	2.1. HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN
	2.1.1. HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

	2.2. BRUK AV BEHOLDERE TIL MATLAGING
	2.2.1. Beholdere som kan brukes under matlaging
	2.2.2. Gamle kokekar
	2.2.3. Anbefalt diameter på panner/gryter
	2.2.4. Energisparing

	2.3. BRUK AV AVTREKKET
	2.3.1. Introduksjon til bruk av avtrekket
	2.3.2. Anvisninger for kjøp av Elica-produkter på nett
	2.3.3. Avtrekksversjon
	2.3.4. Avtrekksversjon
	2.3.5. Filterversjon
	2.3.6. Filterversjon


	3. DRIFTSFUNKSJON
	3.1. KONTROLLPANEL
	3.1.1. kontrollpanel FIT SKII - vertikalt display
	3.1.2. kontrollpanel FIT SKII TASTER + LED

	3.2. FØR MAN STARTER
	3.2.1. Introduksjon før man starter
	3.2.2. Generelt før man starter
	3.2.3. Informasjon før man starter langtidsbruk

	3.3. DISPLAY FOR KOKESONE
	3.3.1. Display for kokesone FIT

	3.4. PLATETOPPENS EGENSKAPER
	3.4.1. Platetoppens egenskaper

	3.5. HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN
	3.5.1. Hvordan bruke platetoppen - FIT
	3.5.2. Hvordan bruke platetoppen - FIT

	3.6. BRUKE AVTREKKET
	3.6.1. Bruk av avtrekket FIT (4 +1) on-off
	3.6.2. Bruk av avtrekket FIT (4 +1) senza flap

	3.7. EFFEKTINIVÅTABELL
	3.7.1. Effekttabell


	4. VEDLIKEHOLD
	4.1. Vedlikehold av platetopp - Introduksjon
	4.2. Vedlikehold - Introduksjon
	4.3. VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN
	4.3.1. Rengjøring av induksjonstoppen
	4.3.2. Rengjøring av væskebeholder
	4.3.3. Rengjøring av metallristen

	4.4. VEDLIKEHOLD AV AVTREKK
	4.4.1. Rengjøring av avtrekk
	4.4.2. Vedlikehold av fettfiltre
	4.4.3. Vedlikehold av Aktivt karbonfilter - Keramikk


	5. ASSISTANSE
	5.1. FEILSØKINGSTABELL
	5.1.1. Feilsøkingstabell - SKII

	5.2. SERVICESENTER
	5.2.1. Servicesenter



	LIB0185966
	 Indledning
	 ansvarsfraskrivelse
	 Bemærk forskelligt udseende (WEB)
	 andre indledende bemærkninger
	 andre indledende bemærkninger
	 Angivelse af Elica ekstraudstyr og komponenter, der kan købes

	1. SIKKERHED OG FORSKRIFTER
	1.1. GENERELLE BEMÆRKNINGER OM SIKKERHED
	1.1.1. Generelle bemærkninger om sikkerhed 1
	1.1.2. Generelle bemærkninger om sikkerhed 2
	1.1.3. 

	1.2. SIKKERHED VED ELEKTRISK TILSLUTNING 
	1.2.1. elektrisk tilslutning
	1.2.2. strømforsyningskabel
	1.2.3. strømforsyningskabel
	1.2.4. Power limitation
	1.2.5. Windows-kit

	1.3. SIKKERHED VED INSTALLATION
	1.3.1. indledende advarsel
	1.3.2. Før installationen igangsættes
	1.3.3. Forberedelse af køkkenelementet til indbygning
	1.3.4. egenskaber for køkkenet hvor kogepladen skal monteres
	1.3.5. åbning i soklen til filtrerende udgave
	1.3.6. forseglingsklæbemiddel
	1.3.7. Brug egnede skruer
	1.3.8. Silikonens egenskaber

	1.4. BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID
	1.4.1. Bortskaffelse ved endt levetid

	1.5. LOVREGULERING
	1.5.1. Lovregulering

	1.6. FORSLAG TIL ANVENDELSE
	1.6.1. forslag til anvendelse med reduceret miljøbelastning


	2. BRUG
	2.1. BRUG AF KOGEPLADE
	2.1.1. BRUG AF KOGEPLADE

	2.2. BRUG KOGEBEHOLDERE
	2.2.1. Kogebeholdere
	2.2.2. Kogebeholdere, du allerede har
	2.2.3. Anbefalet diameter på grydebundene
	2.2.4. Energibesparelse

	2.3. BRUG AF SUGEAPPARATET
	2.3.1. Introduktion til brug af sugeapparat
	2.3.2. Indikationer for Elica E-Commerce køb
	2.3.3. Udsugningsudgave
	2.3.4. Udsugningsudgave
	2.3.5. Filtrerende udgave
	2.3.6. Filtrerende udgave


	3. DRIFT
	3.1. BETJENINGSPANEL
	3.1.1. kontrolpanel FIT SKII - vertikalt display
	3.1.2. kontrolpanel FIT SKII TASTER + LED

	3.2. DET SKAL DU VIDE, FØR DU STARTER
	3.2.1. Det skal du vide, før du starter introduktion
	3.2.2. Det skal du vide, før du starter generel del
	3.2.3. Det skal du vide, før du starter langvarig brug

	3.3. KOGEZONENS DISPLAY
	3.3.1. Display kogezone FIT

	3.4. KOGEPLADENS SPECIFIKATIONER
	3.4.1. kogepladens specifikationer

	3.5. BRUG AF KOGEPLADE
	3.5.1. brug af Kogepladen - FIT
	3.5.2. brug af Kogepladen - FIT

	3.6. BRUG AF SUGEAPPARATET
	3.6.1. brug af emhætte FIT (4 + 1) on-off
	3.6.2. brug af emhætte FIT (4 + 1) senza flap

	3.7. EFFEKTTABEL
	3.7.1. effekttabel


	4. VEDLIGEHOLDELSE
	4.1. Introduktion til Vedligeholdelse af kogeplade
	4.2. Introduktion til vedligeholdelse
	4.3. VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADE
	4.3.1. Rengøring af induktionsplade
	4.3.2. Rengøring af væskeopsamlingskar
	4.3.3. Rengøring af metalristen

	4.4. VEDLIGEHOLDELSE AF SUGEAPPARAT
	4.4.1. Rengøring af sugeapparat
	4.4.2. Vedligeholdelse af fedtfiltre
	4.4.3. Vedligeholdelse Filter med aktivt kul - Keramiske


	5. ASSISTANCE
	5.1. FEJLFINDINGSTABEL
	5.1.1. fejlfindingstabel - SKII

	5.2. SERVICEAFDELING
	5.2.1. serviceafdeling



	LIB0185966
	 Wstęp
	 zrzeczenie się odpowiedzialności
	 Różne uwagi estetyczne (WEB)
	 inne uwagi wprowadzające
	 inne uwagi wprowadzające
	 Wskazówki na temat dodatkowych komponentów i zakupu Elica

	1. BEZPIECZEŃSTWO I PRZEPISY
	1.1. BEZPIECZEŃSTWO OGÓLNE
	1.1.1. Bezpieczeństwo Ogólne 1
	1.1.2. Bezpieczeństwo Ogólne 2
	1.1.3. 

	1.2. BEZPIECZEŃSTWO PODŁĄCZENIA ELEKTRYCZNEGO 
	1.2.1. podłączenie elektryczne
	1.2.2. kabel zasilający
	1.2.3. kabel zasilający
	1.2.4. Ogranicznik mocy
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. BEZPIECZEŃSTWO PODCZAS INSTALACJI
	1.3.1. ostrzeżenie wprowadzające
	1.3.2. Przed rozpoczęciem instalacji
	1.3.3. Przystosowanie mebla do zabudowy
	1.3.4. charakterystyka kuchni, na której będzie montowana płyta
	1.3.5. otwór na cokół dla wersji filtrującej
	1.3.6. kit uszczelniający
	1.3.7. Stosowanie odpowiednich śrub
	1.3.8. Charakterystyka sylikonu

	1.4. UTYLIZACJA PO WYCOFANIU Z EKSPLOATACJI
	1.4.1. Utylizacja po Wycofaniu Z Eksploatacji

	1.5. NORMY
	1.5.1. Normy

	1.6. WSKAZÓWKI DOTYCZĄCE UŻYTKOWANIA
	1.6.1. Wskazówki dotyczące użytkowania w celu ograniczenia wpływu na środowisko


	2. UŻYTKOWANIE
	2.1. UŻYTKOWANIE PŁYTY KUCHENNEJ
	2.1.1. UŻYTKOWANIE PŁYTY KUCHENNEJ

	2.2. UŻYTKOWANIE NACZYŃ DO PRZYGOTOWYWANIA POTRAW
	2.2.1. Naczynia do przygotowywania potraw
	2.2.2. Posiadane naczynia
	2.2.3. Zalecana średnica dna garnka
	2.2.4. Oszczędność energetyczna

	2.3. UŻYTKOWANIE OKAPU
	2.3.1. Wprowadzenie na temat Użytkowania Okapu
	2.3.2. Wskazówki dotyczące zakupu E-Commerce Eilca
	2.3.3. Wersja Wyciągowa
	2.3.4. Wersja Wyciągowa
	2.3.5. Wersja Filtrująca
	2.3.6. Wersja Filtrująca


	3. DZIAŁANIE
	3.1. PANEL STEROWNICZY
	3.1.1. panel sterowania FIT SKII - wyświetlacz pionowy
	3.1.2. panel sterowania FIT SKII PRZYCISKI + LED

	3.2. CO TRZEBA WIEDZIEĆ PRZED ROZPOCZĘCIEM PRACY
	3.2.1. Co trzeba wiedzieć przed rozpoczęciem pracy Wstęp
	3.2.2. Co trzeba wiedzieć przed rozpoczęciem pracy część ogólna
	3.2.3. Co trzeba wiedzieć przed rozpoczęciem pracy długotrwałe użytkowanie

	3.3. WYŚWIETLACZ STREFY GRZEWCZEJ
	3.3.1. Wyświetlacz strefy grzewczej FIT

	3.4. CHARAKTERYSTYKA PŁYTY
	3.4.1. charakterystyka płyty

	3.5. UŻYTKOWANIE PŁYTY KUCHENNEJ
	3.5.1. użytkowanie płyty Kuchennej - FIT
	3.5.2. użytkowanie płyty Kuchennej - FIT

	3.6. UŻYTKOWANIE OKAPU
	3.6.1. użytkowanie okapu FIT (4+1) on-off
	3.6.2. użytkowanie okapu FIT (4+1) senza flap

	3.7. TABELA MOCY
	3.7.1. tabela mocy


	4. KONSERWACJA
	4.1. Wprowadzenie Konserwacja płyty kuchennej
	4.2. Wprowadzenie Konserwacja
	4.3. KONSERWACJA PŁYTY GRZEWCZEJ
	4.3.1. Czyszczenie płyty indukcyjnej
	4.3.2. Czyszczenie zbiornika na ciecz
	4.3.3. Czyszczenie metalowej kratki

	4.4. KONSERWACJA OKAPU
	4.4.1. Konserwacja okapu
	4.4.2. Konserwacja Filtra przeciwtłuszczowego
	4.4.3. Konserwacja Filtra Węglowego - Ceramiczne


	5. SERWIS OBSŁUGI
	5.1. TABELA WYSZUKIWANIA USTEREK
	5.1.1. tabela wyszukiwanie usterek - SKII

	5.2. SERWIS OBSŁUGI
	5.2.1. serwis obsługi



	LIB0185966
	 Úvod
	 zřeknutí se odpovědnosti
	 Poznámka jiný vzhled (WEB)
	 jiné úvodní poznámky
	 jiné úvodní poznámky
	 Pokyny pro volitelné a komerční díly Elica

	1. BEZPEČNOST A PŘEDPISY
	1.1. OBECNÁ BEZPEČNOST
	1.1.1. Obecná bezpečnost 1
	1.1.2. Obecná bezpečnost 2
	1.1.3. 

	1.2. BEZPEČNOST ELEKTRICKÉHO ZAPOJENÍ 
	1.2.1. elektrické zapojení
	1.2.2. napájecí kabel
	1.2.3. napájecí kabel
	1.2.4. Power limitation
	1.2.5. Sada Windows

	1.3. BEZPEČNOST INSTALACE
	1.3.1. úvodní upozornění
	1.3.2. Před zahájením instalace
	1.3.3. Příprava pracovní plochy pro zabudování
	1.3.4. charakteristiky kuchyně, do níž má být namontována varná deska
	1.3.5. otvor na podstavci pro filtrační provedení
	1.3.6. těsnicí tmel
	1.3.7. Použití vhodných šroubů
	1.3.8. Charakteristiky silikonu

	1.4. LIKVIDACE PO UKONČENÍ ŽIVOTNOSTI
	1.4.1. Likvidace po ukončení životnosti

	1.5. PŘEDPISY
	1.5.1. Předpisy

	1.6. RADY PRO POUŽÍVÁNÍ
	1.6.1. rady pro používání pro snížení dopadu na životní prostředí


	2. POUŽITÍ
	2.1. POUŽITÍ VARNÉ DESKY
	2.1.1. POUŽITÍ VARNÉ DESKY

	2.2. POUŽITÍ NÁDOB NA VAŘENÍ
	2.2.1. Nádoby na vaření
	2.2.2. Původní nádoby
	2.2.3. Doporučené průměry dna hrnce
	2.2.4. Úspora energie

	2.3. POUŽITÍ ODSAVAČE PAR
	2.3.1. Úvod Použití odsavače par
	2.3.2. Pokyny pro nákup E-Commerce Elica
	2.3.3. Odsávací provedení
	2.3.4. Odsávací provedení
	2.3.5. Filtrační provedení
	2.3.6. Filtrační provedení


	3. PROVOZ
	3.1. OVLÁDACÍ PANEL
	3.1.1. ovládací panel FIT SKII - svislý displej
	3.1.2. ovládací panel FIT SKII TLAČÍTKA + LED

	3.2. UŽITEČNÉ INFORMACE PŘED POUŽITÍM
	3.2.1. Užitečné informace před použitím úvod
	3.2.2. Užitečné informace před použitím obecná část
	3.2.3. Užitečné informace před dlouhodobým používáním

	3.3. DISPLEJ VARNÉ ZÓNY
	3.3.1. Displej varné zóny FIT

	3.4. CHARAKTERISTIKY VARNÉ DESKY
	3.4.1. charakteristiky varné desky

	3.5. POUŽITÍ VARNÉ DESKY
	3.5.1. použití varné desky - FIT
	3.5.2. použití varné desky - FIT

	3.6. POUŽITÍ ODSAVAČE PAR
	3.6.1. použití odsávače FIT (4+1) on-off
	3.6.2. použití odsávače FIT (4+1) senza flap

	3.7. TABULKA VÝKONU
	3.7.1. tabulka výkonu


	4. ÚDRŽBA
	4.1. Úvod Údržba varné desky
	4.2. Úvod Údržba
	4.3. ÚDRŽBA VARNÉ DESKY
	4.3.1. Čištění indukční desky
	4.3.2. Čištění sběrné vaničky tekutin
	4.3.3. Čištění kovové mřížky

	4.4. ÚDRŽBA ODSAVAČE PAR
	4.4.1. Čištění odsavače par
	4.4.2. Údržba tukových filtrů
	4.4.3. Údržba filtru s aktivním uhlím - Keramické


	5. SERVIS
	5.1. TABULKA VYHLEDÁVÁNÍ ZÁVAD
	5.1.1. tabulka vyhledávání poruch - SKII

	5.2. SERVISNÍ STŘEDISKO
	5.2.1. Servisní středisko



	LIB0185966
	 Úvod
	 Odmietnutie zodpovednosti
	 Poznámka o odlišnom vzhľade (WEB)
	 ďalšie úvodné poznámky
	 ďalšie úvodné poznámky
	 Informácie o voliteľných komponentoch a o komponentoch, ktoré si môžete kúpiť od spoločnosti Elica

	1. BEZPEČNOSŤ A NORMY
	1.1. VŠEOBECNÁ BEZPEČNOSŤ
	1.1.1. Všeobecná bezpečnosť 1
	1.1.2. Všeobecná bezpečnosť 2
	1.1.3. 

	1.2. BEZPEČNOSŤ V PRÍPADE ELEKTRICKÉHO PRIPOJENIA 
	1.2.1. Elektrické pripojenie
	1.2.2. napájací kábel
	1.2.3. napájací kábel
	1.2.4. Power limitation (Obmedzenie výkonu)
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. BEZPEČNOSŤ PRI INŠTALÁCII
	1.3.1. Úvodné varovanie
	1.3.2. Pred začatím inštalácie
	1.3.3. Príprava nábytku na vstavanie
	1.3.4. Vlastnosti kuchyne, kde sa montuje doska
	1.3.5. Otvor na podstavci pre filtračnú verziu
	1.3.6. Tesniace lepidlo
	1.3.7. Použitie vhodných skrutiek
	1.3.8. Vlastnosti silikónu

	1.4. LIKVIDÁCIA PO UKONČENÍ ŽIVOTNOSTI
	1.4.1. Likvidácia po ukončení životnosti

	1.5. NORMY
	1.5.1. Normy

	1.6. ODPORÚČANIA PRI POUŽITÍ
	1.6.1. Odporúčania pri použití na zníženie vplyvu na životné prostredie


	2. POUŽITIE
	2.1. POUŽITIE VARNEJ DOSKY
	2.1.1. POUŽITIE VARNEJ DOSKY

	2.2. POUŽITIE NÁDOB NA VARENIE
	2.2.1. Nádoby na varenie
	2.2.2. Existujúce nádoby
	2.2.3. Odporúčané priemery dna hrnca
	2.2.4. Úspora energie

	2.3. POUŽITIE ODSÁVAČA
	2.3.1. Úvod do použitia odsávača
	2.3.2. Informácie o nákupe cez elektronický obchod Elica
	2.3.3. Odsávacia verzia
	2.3.4. Odsávacia verzia
	2.3.5. Filtračná verzia
	2.3.6. Filtračná verzia


	3. PREVÁDZKA
	3.1. OVLÁDACÍ PANEL
	3.1.1. ovládací panel FIT SKII - vertikálny displej
	3.1.2. ovládací panel FIT SKII TLAČIDLÁ + LED

	3.2. TOTO MUSÍTE VEDIEŤ SKÔR AKO ZAČNETE
	3.2.1. Toto musíte vedieť skôr ako začnete - úvod
	3.2.2. Toto musíte vedieť skôr ako začnete - všeobecná časť
	3.2.3. Toto musíte vedieť skôr ako začnete - predĺžené používanie

	3.3. DISPLEJ VARNEJ ZÓNY
	3.3.1. Displej varnej zóny FIT

	3.4. VLASTNOSTI DOSKY
	3.4.1. Vlastnosti dosky

	3.5. POUŽITIE VARNEJ DOSKY
	3.5.1. použitie varnej dosky - FIT
	3.5.2. použitie varnej dosky - FIT

	3.6. POUŽITIE ODSÁVAČA
	3.6.1. Použitie odsávača FIT (4+1) on-off
	3.6.2. Použitie odsávača FIT (4+1) senza flap

	3.7. TABUĽKA VÝKONU
	3.7.1. tabuľka výkonu


	4. ÚDRŽBA
	4.1. Úvod. Údržba varnej dosky
	4.2. Úvod - údržba
	4.3. ÚDRŽBA VARNEJ DOSKY
	4.3.1. Čistenie indukčnej dosky
	4.3.2. Čistenie zbernej vane tekutín
	4.3.3. Čistenie kovovej mriežky

	4.4. ÚDRŽBA ODSÁVAČA
	4.4.1. Čistenie odsávača
	4.4.2. Údržba protitukových filtrov
	4.4.3. Údržba filtra s aktívnym uhlím – keramický


	5. POMOC
	5.1. TABUĽKA VYHĽADÁVANIA PORÚCH
	5.1.1. Tabuľka vyhľadávania porúch - SKII

	5.2. ASISTENČNÁ SLUŽBA
	5.2.1. Asistenčná služba



	LIB0185966
	 Bevezetés
	 a felelősség elhárítása
	 Eltérő esztétikai külsőre vonatkozó megjegyzések (WEB)
	 további bevezető megjegyzések
	 további bevezető megjegyzések
	 A választható és megvásárolható Elica alkatrészek jelölése

	1. BIZTONSÁG ÉS ELŐÍRÁSOK
	1.1. ÁLTALÁNOS BIZTONSÁG
	1.1.1. Általános biztonság 1
	1.1.2. Általános biztonság 2
	1.1.3. 

	1.2. AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZÁS BIZTONSÁGA 
	1.2.1. elektromos csatlakoztatás
	1.2.2. tápkábel
	1.2.3. tápkábel
	1.2.4. Power limitation
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. A TELEPÍTÉS BIZTONSÁGA
	1.3.1. bevezető figyelmeztetés
	1.3.2. A telepítés megkezdése előtt
	1.3.3. A bútor előkészítése a beépítéshez
	1.3.4. annak a konyhabútornak a jellemzői, amelyikre a munkalapot szerelik
	1.3.5. nyílás az állványzatban a szűrős változathoz
	1.3.6. tömítő ragasztó
	1.3.7. Megfelelő csavarok használata
	1.3.8. A szilikon jellemzői

	1.4. ÁRTALMATLANÍTÁS AZ ÉLETTARTAM VÉGÉN
	1.4.1. Ártalmatlanítás az élettartam végén

	1.5. SZABVÁNYOK
	1.5.1. Szabványok

	1.6. A HASZNÁLATRA VONATKOZÓ JAVASLATOK
	1.6.1. a használatra vonatkozó javaslatok a környezetre gyakorolt hatás csökkentése érdekében


	2. HASZNÁLAT
	2.1. A FŐZŐLAP HASZNÁLATA
	2.1.1. A FŐZŐLAP HASZNÁLATA

	2.2. FŐZŐEDÉNYEK HASZNÁLATA
	2.2.1. Főzőedények
	2.2.2. Meglévő főzőedények
	2.2.3. Javasolt edényátmérő
	2.2.4. Energiatakarékosság

	2.3. AZ ELSZÍVÓ HASZNÁLATA
	2.3.1. Az elszívó használatának bevezetése
	2.3.2. Az Elica e-shopban való vásárlásra vonatkozó útmutatások
	2.3.3. Szívó változat
	2.3.4. Szívó változat
	2.3.5. Szűrő változat
	2.3.6. Szűrő változat


	3. MŰKÖDÉS
	3.1. VEZÉRLŐPANEL
	3.1.1. vezérlőpult FIT SKII - függőleges kijelző
	3.1.2. vezérlőpult FIT SKII GOMBOK + LED

	3.2. TUDNIVALÓK A KEZDÉS ELŐTT
	3.2.1. Tudnivalók a kezdés előtt Bevezetés
	3.2.2. Tudnivalók a kezdés előtt általános rész
	3.2.3. Tudnivalók a kezdés előtt hosszabb időn keresztüli használat

	3.3. FŐZŐZÓNA DISPLAY (kijelző)
	3.3.1. FIT főzőzóna kijelző

	3.4. A FŐZŐLAP JELLEMZŐI
	3.4.1. a főzőlap jellemzői

	3.5. A FŐZŐLAP HASZNÁLATA
	3.5.1. a főzőlap használata - FIT
	3.5.2. a főzőlap használata - FIT

	3.6. AZ ELSZÍVÓ HASZNÁLATA
	3.6.1. a FIT elszívó használata (4+1) on-off
	3.6.2. a FIT elszívó használata (4+1) senza flap

	3.7. TELJESÍTMÉNY TÁBLÁZAT
	3.7.1. teljesítmény táblázat


	4. KARBANTARTÁS
	4.1. Bevezetés A főzőlap karbantartása
	4.2. Karbantartás Bevezetés
	4.3. A FŐZŐLAP KARBANTARTÁSA
	4.3.1. Az indukciós főzőlap tisztítása
	4.3.2. A folyadékgyűjtő tartály tisztítása
	4.3.3. A fém rács tisztítása

	4.4. AZ ELSZÍVÓ KARBANTARTÁSA
	4.4.1. Az elszívó tisztítása
	4.4.2. A zsírszűrő karbantartása
	4.4.3. KARBANTARTÁS Aktív szén szűrők - Kerámia szűrők


	5. SZERVIZ
	5.1. HIBAKERESŐ TÁBLÁZAT
	5.1.1. hibakeresés táblázat - SKII

	5.2. MŰSZAKI SZERVISZOLGÁLAT
	5.2.1. műszaki szervizszolgálat



	LIB0185966
	 Въведение
	 отхвърляне на отговорност
	 Забележка естетическа разлика (WEB)
	 други уводни бележки
	 други уводни бележки
	 Индикации за компоненти като опция за покупка на Elica

	1. БЕЗОПАСНОСТ И СТАНДАРТИ
	1.1. ОБЩА БЕЗОПАСНОСТ
	1.1.1. Обща Безопасност 1
	1.1.2. Обща Безопасност 2
	1.1.3. 

	1.2. БЕЗОПАСНОСТ ЗА ЕЛЕКТРИЧЕСКО СВЪРЗВАНЕ 
	1.2.1. електрическо свързване
	1.2.2. захранващ кабел
	1.2.3. захранващ кабел
	1.2.4. Power Limitation (Ограничение на мощност)
	1.2.5. Комплект Windows

	1.3. БЕЗОПАСНОСТ НА ИНСТАЛИРАНЕ
	1.3.1. уводно предупреждение
	1.3.2. Преди да започнете инсталирането
	1.3.3. Предразполагане на шкафа за вграждане
	1.3.4. характеристики на кухнята, на която да се монтира плота
	1.3.5. отваряне на цокъла за версия за филтриране
	1.3.6. уплътняваща лепенка
	1.3.7. Използване на подходящи винтове
	1.3.8. Технически характеристики на силикона

	1.4. ОБЕЗВРЕЖДАНЕ В КРАЯ НА ЖИЗНЕНИЯ ЦИКЪЛ
	1.4.1. Обезвреждане в края на Жизнения Цикъл

	1.5. СТАНДАРТИ
	1.5.1. Стандарти

	1.6. ПРЕДЛОЖЕНИЯ ЗА УПОТРЕБА
	1.6.1. предложения за използване за намаляване на въздействието върху околната среда


	2. УПОТРЕБА
	2.1. УПОТРЕБА НА ПЛОТА ЗА ГОТВЕНЕ
	2.1.1. УПОТРЕБА НА ПЛОТА ЗА ГОТВЕНЕ

	2.2. ИЗПОЛЗВАНЕ НА СЪДОВЕ ЗА ГОТВЕНЕ
	2.2.1. Съдове за готвене
	2.2.2. Съдове за готвене с които вече разполагате
	2.2.3. Препоръчителен диаметър на дъната на съдовете за готвене
	2.2.4. Енергоспестяване

	2.3. УПОТРЕБА НА АСПИРАТОРА
	2.3.1. Въведение Употреба на Аспиратор
	2.3.2. Инструкции за покупка E-Commerce Eilca
	2.3.3. Версия с Аспирация
	2.3.4. Версия с Аспирация
	2.3.5. Филтрираща Версия
	2.3.6. Филтрираща Версия


	3. ФУНКЦИОНИРАНЕ
	3.1. КОНТРОЛЕН ПАНЕЛ
	3.1.1. контролен панел FIT SKII - вертикален дисплей
	3.1.2. контролен панел FIT SKII TASTI + LED

	3.2. КАКВО Е НЕОБХОДИМО ДА ЗНАЕТЕ ПРЕДИ ДА ЗАПОЧНЕТЕ
	3.2.1. Какво е необходимо да знаете преди да започнете въвеждане
	3.2.2. Какво е необходимо да знаете преди да започнете - обща част
	3.2.3. Какво е необходимо да знаете преди да започнете продължителна употреба

	3.3. ДИСПЛЕЙ НА ЗОНАТА ЗА ГОТВЕНЕ
	3.3.1. Дисплей на зона за готвене FIT

	3.4. ХАРАКТЕРИСТИКИ НА ПЛОТА
	3.4.1. Характеристики на плота

	3.5. УПОТРЕБА НА ПЛОТА ЗА ГОТВЕНЕ
	3.5.1. употреба на плота за готвене - FIT
	3.5.2. употреба на плота за готвене - FIT

	3.6. УПОТРЕБА НА АСПИРАТОРА
	3.6.1. употреба на аспиратор FIT (4+1) on-off
	3.6.2. употреба на аспиратор FIT (4+1) senza flap

	3.7. ТАБЛИЦА ЗА МОЩНОСТ
	3.7.1. таблица за мощност


	4. ПОДДРЪЖКА
	4.1. Въведение Поддръжка на плот за готвене
	4.2. Въведение Поддръжка
	4.3. ПОДДРЪЖКА НА ПЛОТА ЗА ГОТВЕНЕ
	4.3.1. Почистване на индукционния плот
	4.3.2. Почистване на тавата за събиране на течности
	4.3.3. Почистване на металната решетка

	4.4. ПОДДРЪЖКА НА АСПИРАТОР
	4.4.1. Почистване на аспиратора
	4.4.2. Поддръжка на Филтър за мазнини
	4.4.3. Поддръжка Филтър с активен въглен – Керамични


	5. ОБСЛУЖВАНЕ
	5.1. ТЪРСЕНЕ НА НЕИЗПРАВНОСТИ
	5.1.1. таблица търсене на проблеми - SKII

	5.2. ТЕХНИЧЕСКО ОБСЛУЖВАНЕ
	5.2.1. техническо обслужване



	LIB0185966
	 Introducere
	 exonerarea de răspundere
	 Note privind diferențele de aspect (WEB)
	 alte note introductive
	 alte note introductive
	 Indicații privind componentele opționale și achizițiile Elica

	1. SIGURANȚĂ ȘI LEGISLAȚIE
	1.1. SIGURANȚĂ GENERALĂ
	1.1.1. Siguranță generală 1
	1.1.2. Siguranță generală 2
	1.1.3. 

	1.2. NORME DE SIGURANȚĂ PENTRU LEGĂTURA ELECTRICĂ 
	1.2.1. legătură electrică
	1.2.2. cablu de alimentare
	1.2.3. cablu de alimentare
	1.2.4. Power limitation (limitare putere)
	1.2.5. Kit Windows (Echipament ferestre)

	1.3. NORME DE SIGURANȚĂ PRIVIND INSTALAREA
	1.3.1. avertismente introductive
	1.3.2. Înainte de a începe operațiunile de instalare
	1.3.3. Pregătirea mobilierului pentru încorporare
	1.3.4. Caracteristicile mobilierului de bucătărie pe care va fi montată plita
	1.3.5. deschidere în plintă, pentru versiunea cu filtrare
	1.3.6. adeziv de sigilare
	1.3.7. Folosirea șuruburilor potrivite
	1.3.8. Caracteristici ale siliconului

	1.4. ELIMINARE LA FINALUL PERIOADEI DE VIAȚĂ UTILĂ
	1.4.1. Eliminare la finalul perioadei de viață utilă

	1.5. LEGISLAȚIE
	1.5.1. Legislație

	1.6. RECOMANDĂRI PRIVIND UTILIZAREA
	1.6.1. recomandări privind utilizarea, pentru reducerea impactului asupra mediului


	2. UTILIZARE
	2.1. UTILIZAREA PLITEI DE GĂTIT
	2.1.1. UTILIZAREA PLITEI DE GĂTIT

	2.2. UTILIZARE VASE PENTRU GĂTIT
	2.2.1. Vase pentru gătit
	2.2.2. Vase deținute în prealabil
	2.2.3. Diametre recomandate pentru baza vaselor de gătit
	2.2.4. Consum redus de energie

	2.3. UTILIZAREA HOTEI DE ASPIRARE
	2.3.1. Introducere privind utilizarea hotei de aspirare
	2.3.2. Indicații privind achiziționarea pe site-urile de e-commerce Elica
	2.3.3. Versiune cu aspirare
	2.3.4. Versiune cu aspirare
	2.3.5. Versiune cu filtrare
	2.3.6. Versiune cu filtrare


	3. FUNCȚIONARE
	3.1. PANOU DE COMANDĂ
	3.1.1. panou de comandă FIT SKII - afișaj vertical
	3.1.2. panou de comandă FIT SKII TASTE + LEDURI

	3.2. CE TREBUIE SĂ ȘTIȚI, ÎNAINTE DE A ÎNCEPE
	3.2.1. Ce trebuie să știți, înainte de a începe
	3.2.2. Ce trebuie să știți, înainte de a începe - considerații generale
	3.2.3. Ce trebuie să știți, înainte de a începe - utilizare prelungită

	3.3. AFIȘAJ ZONĂ DE GĂTIT
	3.3.1. Afișaj zonă de gătit FIT

	3.4. CARACTERISTICILE PLITEI DE GĂTIT
	3.4.1. caracteristicile plitei de gătit

	3.5. UTILIZAREA PLITEI DE GĂTIT
	3.5.1. utilizarea plitei de gătit - FIT
	3.5.2. utilizarea plitei de gătit - FIT

	3.6. UTILIZAREA HOTEI DE ASPIRARE
	3.6.1. utilizarea sistemului de aspirare FIT (4+1) on-off
	3.6.2. utilizarea sistemului de aspirare FIT (4+1) senza flap

	3.7. TABEL DE PUTERE
	3.7.1. tabel de putere


	4. ÎNTREȚINERE
	4.1. Introducere Întreținere plită de gătit
	4.2. Introducere Întreținere
	4.3. ÎNTREȚINERE PLITĂ DE GĂTIT
	4.3.1. Curățarea plitei cu inducție
	4.3.2. Curățarea cuvei de colectare a lichidelor
	4.3.3. Curățarea grătarului metalic

	4.4. ÎNTREȚINERE HOTĂ DE ASPIRARE
	4.4.1. Curățarea hotei de aspirare
	4.4.2. Întreținere filtre de reținere a grăsimilor
	4.4.3. Întreținere Filtru cu cărbune activ - Filtre ceramice


	5. ASISTENȚĂ
	5.1. TABEL DETECTAREA DEFECȚIUNILOR
	5.1.1. Tabel de detectare a defecțiunilor - SKII

	5.2. SERVICIU DE ASISTENȚĂ
	5.2.1. serviciu de asistență



	LIB0185966
	 Введение
	 Снятие ответственности
	 Примечание касательно отличий дизайна (WEB)
	 Дополнительная общая информация
	 Дополнительная общая информация
	 Обозначения опциональных элементов и компонентов производства Elica

	1. БЕЗОПАСНОСТЬ И НОРМАТИВНЫЕ ДОКУМЕНТЫ
	1.1. ОБЩИЕ ПРАВИЛА ТЕХНИКИ БЕЗОПАСНОСТИ
	1.1.1. Общие правила техники безопасности 1
	1.1.2. Общие правила техники безопасности 2
	1.1.3. 

	1.2. ТБ ПРИ ПОДКЛЮЧЕНИИ К ЭЛЕКТРОСЕТИ 
	1.2.1. Подключение к электросети
	1.2.2. Кабель питания
	1.2.3. Кабель питания
	1.2.4. ограничение мощности
	1.2.5. Комплект Windows

	1.3. ТЕХНИКА БЕЗОПАСНОСТИ ПРИ УСТАНОВКЕ
	1.3.1. Общие указания
	1.3.2. Действия перед установкой
	1.3.3. Подготовка мебели для встраивания
	1.3.4. Характеристики кухонной мебели, в которой устанавливается варочная поверхность
	1.3.5. Отверстие в цоколе для фильтрующей версии
	1.3.6. Клей-герметик
	1.3.7. Использование соответствующих винтов
	1.3.8. Характеристики силикона

	1.4. УТИЛИЗАЦИЯ ПО ОКОНЧАНИИ СРОКА СЛУЖБЫ
	1.4.1. Утилизация по окончании срока службы

	1.5. НОРМАТИВНЫЕ ДОКУМЕНТЫ
	1.5.1. Нормативные документы

	1.6. УКАЗАНИЯ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ
	1.6.1. Указания по использованию для уменьшения влияния на окружающую среду


	2. ЭКСПЛУАТАЦИЯ
	2.1. ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ВАРОЧНОЙ ПОВЕРХНОСТИ
	2.1.1. ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ВАРОЧНОЙ ПОВЕРХНОСТИ

	2.2. ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ЕМКОСТЕЙ ДЛЯ ВАРКИ
	2.2.1. Емкости для варки
	2.2.2. Емкости, изготовленные ранее
	2.2.3. Рекомендуемые диаметры дна кастрюль
	2.2.4. Энергосбережение

	2.3. ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ВЫТЯЖКИ
	2.3.1. Использование вытяжки - Введение
	2.3.2. Указания по покупке в электронном магазине Eilca
	2.3.3. Вытяжная версия
	2.3.4. Вытяжная версия
	2.3.5. Фильтрующая версия
	2.3.6. Фильтрующая версия


	3. РАБОТА УСТРОЙСТВА
	3.1. ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
	3.1.1. Панель управления FIT SKII - вертикальный дисплей
	3.1.2. Панель управления FIT SKII КНОПКИ + ИНДИКАТОРЫ

	3.2. ВАЖНАЯ ИНФОРМАЦИЯ
	3.2.1. Важная информация
	3.2.2. Важная информация - Общая часть
	3.2.3. Важная информация - Длительное использование

	3.3. ДИСПЛЕИ ВАРОЧНОЙ ЗОНЫ
	3.3.1. Дисплеи варочной зоны FIT

	3.4. ХАРАКТЕРИСТИКИ ВАРОЧНОЙ ПОВЕРХНОСТИ
	3.4.1. Характеристики варочной поверхности

	3.5. ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ВАРОЧНОЙ ПОВЕРХНОСТИ
	3.5.1. Использование варочной поверхности - FIT
	3.5.2. Использование варочной поверхности - FIT

	3.6. ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ВЫТЯЖКИ
	3.6.1. Использование вытяжки FIT (4 + 1) on-off
	3.6.2. Использование вытяжки FIT (4 + 1) senza flap

	3.7. ТАБЛИЦА УРОВНЕЙ МОЩНОСТИ
	3.7.1. Таблица уровней мощности


	4. ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ
	4.1. Введение Уход за варочной поверхностью
	4.2. Введение Уход
	4.3. УХОД ЗА ВАРОЧНОЙ ПОВЕРХНОСТЬЮ
	4.3.1. Очистка индукционной поверхности
	4.3.2. Очистка емкости для сбора жидкости
	4.3.3. Очистка металлической решетки

	4.4. УХОД ЗА ВЫТЯЖКОЙ
	4.4.1. Очистка вытяжки
	4.4.2. Уход за жироулавливающим фильтром
	4.4.3. Уход Фильтр с активированным углем - Керамика


	5. ТЕХПОДДЕРЖКА
	5.1. ТАБЛИЦА ПОИСКА НЕИСПРАВНОСТЕЙ
	5.1.1. Таблица поиска неисправностей - SKII

	5.2. СЛУЖБА ТЕХНИЧЕСКОЙ ПОДДЕРЖКИ
	5.2.1. Служба технической поддержки



	LIB0185966
	 Вступ
	 Відмова від відповідальності
	 Примітка щодо різниці в зовнішньому вигляді (WEB)
	 Інші примітки загального плану
	 Інші примітки загального плану
	 Позначення опційних елементів та компонентів виробництва Elica

	1. БЕЗПЕКА ТА НОРМАТИВНІ ДОКУМЕНТИ
	1.1. ЗАГАЛЬНІ ПРАВИЛА ТЕХНІКИ БЕЗПЕКИ
	1.1.1. Загальні правила техніки безпеки 1
	1.1.2. Загальні правила техніки безпеки 2
	1.1.3. 

	1.2. ТБ ПРИ ПІДКЛЮЧЕННІ ДО ЕЛЕКТРОМЕРЕЖІ 
	1.2.1. Підключення до електромережі
	1.2.2. Кабель живлення
	1.2.3. Кабель живлення
	1.2.4. Power limitation
	1.2.5. Комплект Windows

	1.3. ТБ ДЛЯ МОНТАЖНИХ РОБІТ
	1.3.1. Вступне попередження
	1.3.2. Перед початком установки
	1.3.3. Підготовка меблів для вмонтування
	1.3.4. Характеристики кухонних меблів, на які встановлюють варильну поверхню
	1.3.5. Отвір в меблевому плінтусі для версії з фільтрацією
	1.3.6. Клейовий герметик
	1.3.7. Використання відповідних гвинтів
	1.3.8. Характеристики силікону

	1.4. УТИЛІЗАЦІЯ ПІСЛЯ ЗАКІНЧЕННЯ ТЕРМІНУ СЛУЖБИ
	1.4.1. Утилізація після закінчення терміну служби

	1.5. НОРМАТИВНІ ДОКУМЕНТИ
	1.5.1. Нормативні документи

	1.6. РЕКОМЕНДАЦІЇ З ВИКОРИСТАННЯ
	1.6.1. Рекомендації щодо використання для зменшення впливу на навколишнє середовище


	2. ВИКОРИСТАННЯ
	2.1. ВИКОРИСТАННЯ ВАРИЛЬНОЇ ПОВЕРХНІ
	2.1.1. ВИКОРИСТАННЯ ВАРИЛЬНОЇ ПОВЕРХНІ

	2.2. ВИКОРИСТАННЯ ЄМНОСТЕЙ ДЛЯ ПРИГОТУВАННЯ
	2.2.1. Ємності для приготування
	2.2.2. Існуючі ємності
	2.2.3. Рекомендовані діаметри дна каструль
	2.2.4. Енергозбереження

	2.3. ВИКОРИСТАННЯ ВИТЯЖКИ
	2.3.1. Вступ Використання витяжки
	2.3.2. Інструкції з покупки в електронному магазині Eilca
	2.3.3. Варіант із всмоктуванням
	2.3.4. Варіант із всмоктуванням
	2.3.5. Варіант з фільтрацією
	2.3.6. Варіант з фільтрацією


	3. РОБОТА ПРИСТРОЮ
	3.1. ПАНЕЛЬ УПРАВЛІННЯ
	3.1.1. Панель управління FIT SKII - Вертикальний дисплей
	3.1.2. Панель управління FIT SKII КНОПКИ + ІНДИКАТОРИ

	3.2. ВАЖЛИВА ІНФОРМАЦІЯ
	3.2.1. Важлива інформація Вступ
	3.2.2. Важлива інформація Загальна частина
	3.2.3. Важлива інформація Тривале використання

	3.3. ДИСПЛЕЙ КОНФОРОК
	3.3.1. Дисплей конфорок FIT

	3.4. ХАРАКТЕРИСТИКИ ПОВЕРХНІ
	3.4.1. Характеристики поверхні

	3.5. ВИКОРИСТАННЯ ВАРИЛЬНОЇ ПОВЕРХНІ
	3.5.1. Використання варильної поверхні - FIT
	3.5.2. Використання варильної поверхні - FIT

	3.6. ВИКОРИСТАННЯ ВИТЯЖКИ
	3.6.1. Використання витяжки FIT (4+1) on-off
	3.6.2. Використання витяжки FIT (4+1) senza flap

	3.7. ТАБЛИЦІ РІВНІВ ПОТУЖНОСТІ
	3.7.1. Таблиці рівнів потужності


	4. ТЕХОБСЛУГОВУВАННЯ
	4.1. Вступ Догляд за варильною поверхнею
	4.2. Вступ Догляд
	4.3. ДОГЛЯД ЗА ВАРИЛЬНОЮ ПОВЕРХНЕЮ
	4.3.1. Очищення індукційної поверхні
	4.3.2. Очищення ємності для збору рідини
	4.3.3. Очищення металевої решітки

	4.4. ДОГЛЯД ЗА ВИТЯЖКОЮ
	4.4.1. Очищення витяжки
	4.4.2. Догляд Жирові фільтри
	4.4.3. Догляд Фільтр з активованим вугіллям - Кераміка


	5. ПІДТРИМКА
	5.1. ТАБЛИЦЯ УСУНЕННЯ НЕСПРАВНОСТЕЙ
	5.1.1. Таблиця усунення несправностей - SKII

	5.2. СЛУЖБА ТЕХНІЧНОЇ ДОПОМОГИ
	5.2.1. Служба технічної допомоги



	LIB0185966
	 Кіріспе
	 жауапкершіліктен бас тарту
	 Әртүрлі сыртқы көрініске қатысты жазбалар (WEB)
	 басқа кіріспе жазбалар
	 басқа кіріспе жазбалар
	 Міндетті емес және қосымша Elica компоненттері туралы нұсқаулар

	1. ТЕХНИКАЛЫҚ ҚАУІПСІЗДІК ЕРЕЖЕЛЕРІ
	1.1. ЖАЛПЫ ҚАУІПСІЗДІК ЕРЕЖЕЛЕРІ
	1.1.1. Жалпы қауіпсіздік ережелері 1
	1.1.2. Жалпы қауіпсіздік ережелері 2
	1.1.3. 

	1.2. ЭЛЕКТР БАЙЛАНЫСЫНЫҢ ҚАУІПСІЗДІГІ 
	1.2.1. электр байланысы
	1.2.2. қуат кабелі
	1.2.3. қуат кабелі
	1.2.4. Қуатты шектеу
	1.2.5. Терезелер жинағы

	1.3. ОРНАТУ ҚАУІПСІЗДІГІ
	1.3.1. алдын ала ескерту
	1.3.2. Орнатуды бастамас бұрын
	1.3.3. Корпусты орнатуға дайындау
	1.3.4. плита орнатылатын ас үйдің сипаттамалары
	1.3.5. шкаф негізіндегі рециркуляциялық нұсқаға арналған саңылау
	1.3.6. жабысқақ тығыздағыш
	1.3.7. Сәйкес бұрандаларды пайдалану
	1.3.8. Силиконның техникалық сипаттамалары

	1.4. МЕРЗІМ СОҢЫНДА ТАСТАУ
	1.4.1. Мерзім соңында тастау

	1.5. ЕРЕЖЕЛЕР
	1.5.1. Ережелер

	1.6. ДҰРЫС ПАЙДАЛАНУ ҰСЫНЫСТАРЫ
	1.6.1. қоршаған ортаға әсерді азайтуға арналған дұрыс пайдалану ұсыныстары


	2. ПАЙДАЛАНУ
	2.1. ПЛИТАНЫ ПАЙДАЛАНУ
	2.1.1. ПЛИТАНЫ ПАЙДАЛАНУ

	2.2. ЫДЫСТАРДЫ ҚОЛДАНУ
	2.2.1. Ыдыстар
	2.2.2. Алдын ала дайындалған ыдыс
	2.2.3. Ұсынылатын кәстрөл түбі диаметрлері
	2.2.4. Қуат үнемдеу

	2.3. ТҮТІН ТАРТҚЫШ ЖЕЛДЕТКІШІН ПАЙДАЛАНУ
	2.3.1. Түтін сорғыштың желдеткішін пайдалану туралы
	2.3.2. Elica E-Commerce құрылғысын сатып алуға арналған нұсқаулар
	2.3.3. Мұржалы нұсқа
	2.3.4. Мұржалы нұсқа
	2.3.5. Рециркуляциялық нұсқа
	2.3.6. Рециркуляциялық нұсқа


	3. ПАЙДАЛАНУ
	3.1. БАСҚАРУ ПАНЕЛІ
	3.1.1. FIT SKII басқару тақтасы - тік дисплей
	3.1.2. FIT SKII басқару тақтасының ТҮЙМЕЛЕРІ + Диодшам

	3.2. ЖҰМЫСТЫ БАСТАМАС БҰРЫН БІЛУІҢІЗ КЕРЕК НӘРСЕЛЕР
	3.2.1. Жұмысты бастамас бұрын білуіңіз керек нәрселер туралы қысқаша ақпарат
	3.2.2. Жұмысты бастамас бұрын білуіңіз керек нәрселер туралы жалпы ақпарат
	3.2.3. Ұзақ мерзімді пайдалануды бастамас бұрын білуіңіз керек нәрселер

	3.3. ПІСІРУ АЙМАҒЫНЫҢ ДИСПЛЕЙІ
	3.3.1. FIT пісіру аймағының дисплейі

	3.4. ПЛИТАНЫҢ ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАРЫ
	3.4.1. плитаның техникалық сипаттамалары

	3.5. ПЛИТАНЫ ПАЙДАЛАНУ
	3.5.1. пісіру панелін пайдалану - FIT
	3.5.2. пісіру панелін пайдалану - FIT

	3.6. ТҮТІН СОРҒЫШТЫ ПАЙДАЛАНУ
	3.6.1. FIT түтін сорғышын пайдалану (4+1) on-off
	3.6.2. FIT түтін сорғышын пайдалану (4+1) senza flap

	3.7. ҚУАТ КЕСТЕСІ
	3.7.1. қуат кестесі


	4. ТЕХНИКАЛЫҚ ҚЫЗМЕТ КӨРСЕТУ
	4.1. Кіріспе - Плитаға техникалық қызмет көрсету
	4.2. Кіріспе - Техникалық қызмет көрсету
	4.3. ПЛИТАҒА ТЕХНИКАЛЫҚ ҚЫЗМЕТ КӨРСЕТУ
	4.3.1. Индукциялық плитаны тазалау
	4.3.2. Сұйықтық жинау арнасын тазалау
	4.3.3. Металл торды тазалау

	4.4. ТҮТІН СОРҒЫШТЫҢ ЖЕЛДЕТКІШІНЕ ТЕХНИКАЛЫҚ ҚЫЗМЕТ КӨРСЕТУ
	4.4.1. Түтін сорғыштың желдеткішін тазалау
	4.4.2. Май сүзгісіне техникалық қызмет көрсету
	4.4.3. Керамикалық белсендірілген көмір сүзгісіне техникалық қызмет көрсету


	5. ҚОЛДАУ ҚЫЗМЕТІ
	5.1. АҚАУЛЫҚТАРДЫ ЖОЮ КЕСТЕСІ
	5.1.1. ақаулықтарды жою - SKII

	5.2. ТҰТЫНУШЫЛАРДЫ ҚОЛДАУ ҚЫЗМЕТІ
	5.2.1. тұтынушыларды қолдау қызметі



	LIB0185966
	 Sissejuhatus
	 vastutusest loobumine
	 Märkus välimuse kohta (WEB)
	 muud sissejuhatavad märkused
	 muud sissejuhatavad märkused
	 Juhised valikuliste komponentide ja Elica ostmise kohta

	1. OHUTUS JA MÄÄRUSED
	1.1. ÜLDINE OHUTUSTEAVE
	1.1.1. Üldine ohutusteave 1
	1.1.2. Üldine turvalisus 2
	1.1.3. 

	1.2. OHUTU ELEKTRIÜHENDUS 
	1.2.1. elektriühendus
	1.2.2. Toitekaabel
	1.2.3. Toitekaabel
	1.2.4. Power Limitation (võimsusepiirang)
	1.2.5. Windowsi komplekt

	1.3. OHUTUS PAIGALDAMISEL
	1.3.1. sissejuhatav hoiatus
	1.3.2. Enne paigaldamist
	1.3.3. Mööbli süvistamiseks ettevalmistamine
	1.3.4. köögimööbel, millele pliidiplaat paigaldada
	1.3.5. alusmööbli ava filtreerival versioonil
	1.3.6. liimhermeetik
	1.3.7. Sobivate kruvide kasutamine
	1.3.8. Silikooni omadused

	1.4. KASUTUSELT KÕRVALDAMINE
	1.4.1. Kasutuselt kõrvaldamine

	1.5. MÄÄRUSED
	1.5.1. Määrused

	1.6. SOOVITUSED KASUTAMISEKS
	1.6.1. kasutussoovitused keskkonnamõju vähendamiseks


	2. KASUTAMINE
	2.1. PLIIDIPLAADI KASUTAMINE
	2.1.1. PLIIDIPLAADI KASUTAMINE

	2.2. KÖÖGINÕUDE KASUTAMINE
	2.2.1. Kasutatavad kööginõud
	2.2.2. Olemasolevate nõude kasutamine
	2.2.3. Kööginõude soovitav läbimõõt
	2.2.4. Energiasääst

	2.3. TÕMBEVENTILAATORI KASUTAMINE
	2.3.1. Tõmbeventilaatori kasutamise sissejuhatus
	2.3.2. Ostujuhised: E-Commerce Elica
	2.3.3. Õhu väljatõmbega versioon
	2.3.4. Õhu väljatõmbega versioon
	2.3.5. Filtersüsteem
	2.3.6. Filtersüsteem


	3. TÖÖTAMINE
	3.1. JUHTPANEEL
	3.1.1. juhtpaneel FIT SKII - vertikaalne ekraan
	3.1.2. juhtpaneel FIT SKII NUPUD + LED

	3.2. ENNE ALUSTAMIST PEAKSITE TEADMA JÄRGMIST.
	3.2.1. Enne alustamist peaksite teadma: sissejuhatus
	3.2.2. Üldist enne alustamist
	3.2.3. Tuleb teada enne pikaajalise kasutamise alustamist

	3.3. KUUMUTUSALA KUVA
	3.3.1. Kuumutusala kuva FIT

	3.4. PLAADI OMADUSED
	3.4.1. PLAADI OMADUSED

	3.5. PLIIDIPLAADI KASUTAMINE
	3.5.1. liidiplaadi kasutamine - FIT
	3.5.2. liidiplaadi kasutamine - FIT

	3.6. TÕMBEVENTILAATORI KASUTAMINE
	3.6.1. FIT väljatõmbesüsteemi kasutamine (4 + 1) on-off
	3.6.2. FIT väljatõmbesüsteemi kasutamine (4 + 1) senza flap

	3.7. VÕIMSUSTE TABEL
	3.7.1. võimsuste tabel


	4. HOOLDUS
	4.1. Pliidiplaadi hooldamise sissejuhatus
	4.2. Hoolduse sissejuhatus
	4.3. PLIIDIPLAADI HOOLDUS
	4.3.1. Induktsioonpliidiplaadi puhastamine
	4.3.2. Vedeliku kogumispaagi puhastamine
	4.3.3. Metallvõre puhastamine

	4.4. TÕMBEVENTILAATORI HOOLDUS
	4.4.1. Tõmbeventilaatori puhastamine
	4.4.2. Rasvafiltrite hooldus
	4.4.3. Aktiivsöefiltri hooldus – keraamiline


	5. TEHNILINE ABI
	5.1. VEAOTSINGU TABEL
	5.1.1. tõrkeotsingu tabel - SKII

	5.2. TEENINDUS
	5.2.1. TEENINDUS



	LIB0185966
	 Įžanga
	 atsakomybės atsisakymas
	 Pastabos apie skirtingą išvaizdą (WEB)
	 kitos įžanginės pastabos
	 kitos įžanginės pastabos
	 Nurodymai apie „Elica“ pasirenkamus ir įsigyjamus komponentus

	1. SAUGA IR REGLAMENTAI
	1.1. BENDROJI SAUGA
	1.1.1. 1 bendroji sauga
	1.1.2. 2 bendroji sauga
	1.1.3. 

	1.2. SAUGA PRIJUNGIANT PRIE ELEKTROS 
	1.2.1. elektros jungtis
	1.2.2. maitinimo laidas
	1.2.3. maitinimo laidas
	1.2.4. „Power Limitation“ (galios ribojimas)
	1.2.5. Rinkinys „Windows“

	1.3. SAUGA MONTUOJANT
	1.3.1. įžanginis perspėjimas
	1.3.2. Prieš pradedant montuoti
	1.3.3. Įmontuojamo baldo paruošimas
	1.3.4. virtuvės, kurioje reikia montuoti kaitlentę, savybės
	1.3.5. anga baldo pagrinde versijai su filtru
	1.3.6. hermetiški klijai
	1.3.7. Tinkamų varžtų naudojimas
	1.3.8. Silikono savybės

	1.4. ŠALINIMAS BAIGUS EKSPLOATUOTI
	1.4.1. Šalinimas baigus eksploatuoti

	1.5. REGLAMENTAI
	1.5.1. Reglamentai

	1.6. NAUDOJIMO PASIŪLYMAI
	1.6.1. naudojimo pasiūlymai siekiant sumažinti poveikį aplinkai


	2. NAUDOJIMAS
	2.1. KAITLENTĖS NAUDOJIMAS
	2.1.1. KAITLENTĖS NAUDOJIMAS

	2.2. MAISTO GAMINIMO INDŲ NAUDOJIMAS
	2.2.1. Maisto gaminimo indai
	2.2.2. Ankstesni indai
	2.2.3. Rekomenduojami puodų pagrindų skersmenys
	2.2.4. Energijos taupymas

	2.3. ORO IŠTRAUKIMO ĮRENGINIO NAUDOJIMAS
	2.3.1. Įžanga: oro ištraukimo įrenginio naudojimas
	2.3.2. Nurodymai apie „Elica“ pirkimą internetu
	2.3.3. Versija su oro ištraukimo įranga
	2.3.4. Versija su oro ištraukimo įranga
	2.3.5. Versija su filtru
	2.3.6. Versija su filtru


	3. VEIKIMAS
	3.1. VALDYMO SKYDAS
	3.1.1. FIT SKII valdymo skydelis - vertikalus ekranas
	3.1.2. FIT SKII valdymo skydelis MYGTUKAI + ŠVIESOS DIODAI

	3.2. INFORMACIJA PRIEŠ PRADEDANT
	3.2.1. Informacija prieš pradedant: įžanga
	3.2.2. Informacija prieš pradedant: bendroji dalis
	3.2.3. Išsami informacija prieš pradedant: ilgesnis naudojimas

	3.3. KAITINIMO ZONOS EKRANAS
	3.3.1. FIT kaitinimo zonų ekranai

	3.4. KAITLENTĖS SAVYBĖS
	3.4.1. kaitlentės savybės

	3.5. KAITLENTĖS NAUDOJIMAS
	3.5.1. FIT kaitlentės naudojimas
	3.5.2. FIT kaitlentės naudojimas

	3.6. ORO IŠTRAUKIMO ĮRENGINIO NAUDOJIMAS
	3.6.1. siurbimo įrenginio FIT (4+1) naudojimas - on-off
	3.6.2. siurbimo įrenginio FIT (4+1) naudojimas - senza flap

	3.7. GALIOS LENTELĖ
	3.7.1. galios lentelė


	4. PRIEŽIŪRA
	4.1. Kaitlentės priežiūros pristatymas
	4.2. Priežiūros pristatymas
	4.3. KAITLENTĖS PRIEŽIŪRA
	4.3.1. Indukcinės kaitlentės valymas
	4.3.2. Skysčių surinkimo indo valymas
	4.3.3. Metalinių grotelių valymas

	4.4. ORO IŠTRAUKIMO ĮRENGINIO PRIEŽIŪRA
	4.4.1. Oro ištraukimo įrenginio valymas
	4.4.2. Riebalų filtrų priežiūra
	4.4.3. Aktyviosios anglies – keramikinio filtro priežiūra


	5. APTARNAVIMAS
	5.1. GEDIMŲ PAIEŠKOS LENTELĖ
	5.1.1. gedimų paieškos lentelė - SKII

	5.2. KLIENTŲ APTARNAVIMAS
	5.2.1. klientų aptarnavimas



	LIB0185966
	 Ievads
	 atteikšanās no atbildības
	 Dažādas estētikas piezīmes (WEB)
	 citas ievada piezīmes
	 citas ievada piezīmes
	 Norādes par papildu sastāvdaļām un Elica iegādi

	1. DROŠĪBA UN NORMATĪVA
	1.1. VISPĀRĒJĀ DROŠĪBA
	1.1.1. Vispārējā drošība 1
	1.1.2. Vispārējā drošība 2
	1.1.3. 

	1.2. ELEKTRĪBAS PIESLĒGUMA DROŠĪBA 
	1.2.1. elektriskais pieslēgums
	1.2.2. barošanas kabelis
	1.2.3. barošanas kabelis
	1.2.4. Jaudas ierobežošana
	1.2.5. Kit Windows

	1.3. DROŠĪBA UZSTĀDĪŠANAS LAIKĀ
	1.3.1. ievada brīdinājums
	1.3.2. Pirms uzstādīšanas uzsākšanas
	1.3.3. Mobilo iebūvēto daļu izkārtojums
	1.3.4. virtuves, kurā jāuzstāda plīts virsma īpašības
	1.3.5. cokola atvere filtrēšanas versijai
	1.3.6. līmējošais hermētiķis
	1.3.7. Atbilstošu skrūvju izmantošana
	1.3.8. Silikona īpašības

	1.4. UTILIZĀCIJA KALPOŠANAS LAIKA BEIGĀS
	1.4.1. Utilizācija kalpošanas laika beigās

	1.5. NOTEIKUMI
	1.5.1. Noteikumi

	1.6. LIETOŠANAS PADOMI
	1.6.1. lietošanas ieteikumi, lai samazinātu ietekmi uz vidi


	2. IZMANTOŠANA
	2.1. PLĪTS VIRSMAS IZMANTOŠANA
	2.1.1. PLĪTS VIRSMAS IZMANTOŠANA

	2.2. ĒDIENA GATAVOŠANAS TRAUKU IZMANTOŠANA
	2.2.1. Trauki gatavošanai
	2.2.2. Esošie trauki
	2.2.3. Ieteicamie katlu diametri
	2.2.4. Enerģijas taupīšana

	2.3. ASPIRATORA LIETOŠANA
	2.3.1. Nosūcēja lietošanas ievads
	2.3.2. Eilca e-komercijas pirkšanas norādījumi
	2.3.3. Iesūkšanas versija
	2.3.4. Iesūkšanas versija
	2.3.5. Filtrējošā versija
	2.3.6. Filtrējošā versija


	3. DARBĪBA
	3.1. VADĪBAS PANELIS
	3.1.1. vadības panelis FIT SKII - vertikāls displejs
	3.1.2. vadības panelis FIT SKII POGAS + gaismas diode

	3.2. KAS JĀZINA PIRMS DARBA SĀKŠANAS
	3.2.1. Ievads - kas jāzina pirms darba sākšanas
	3.2.2. Galvenā daļa - kas jāzina pirms darba sākšanas
	3.2.3. Ilgstoša lietošana - kas jāzina pirms darba sākšanas

	3.3. GATAVOŠANAS ZONAS DISPLEJS
	3.3.1. FIT gatavošanas zonas displejs

	3.4. VIRSMAS RAKSTURLIELUMI
	3.4.1. virsmas raksturlielumi

	3.5. PLĪTS VIRSMAS IZMANTOŠANA
	3.5.1. gatavošanas virsmas – FIT izmantošana
	3.5.2. gatavošanas virsmas – FIT izmantošana

	3.6. TVAIKA NOSŪCĒJA LIETOŠANA
	3.6.1. Tvaika nosūcēja izmantošana FIT (4+1) on-off
	3.6.2. Tvaika nosūcēja izmantošana FIT (4+1) senza flap

	3.7. JAUDAS TABULA
	3.7.1. jaudas tabula


	4. APKOPE
	4.1. Ievads Gatavošanas zonas apkope
	4.2. Ievads Apkope
	4.3. PLĪTS APKOPE
	4.3.1. Indukcijas plīts tīrīšana
	4.3.2. Šķidruma savākšanas tvertnes tīrīšana
	4.3.3. Metāla režģa tīrīšana

	4.4. NOSŪCĒJA APKOPE
	4.4.1. Nosūcēja apkope
	4.4.2. Prettauku filtra apkope
	4.4.3. APKOPE Aktīvo ogļu filtrs - kerāmikas


	5. PAKALPOJUMI
	5.1. PROBLĒMU NOVĒRŠANAS TABULA
	5.1.1. problēmu novēršanas tabula - SKII

	5.2. PAKALPOJUMU DIENESTS
	5.2.1. pakalpojumu dienests



	LIB0185966
	 Uvod
	 odricanje od odgovornosti
	 Napomena o različitom izgledu (WEB)
	 ostale uvodne napomene
	 ostale uvodne napomene
	 Indikacije opcionih komponenti i za kupovinu Elica

	1. BEZBEDNOST I NORME
	1.1. OPŠTA BEZBEDNOST
	1.1.1. Opšta bezbednost 1
	1.1.2. Opšta bezbednost 2
	1.1.3. 

	1.2. SIGURNOSNE PREPORUKE ZA ELEKTRIČNO POVEZIVANJE 
	1.2.1. električno napajanje
	1.2.2. Kabl za napajanje
	1.2.3. Kabl za napajanje
	1.2.4. Power Limitation (ograničenje snage)
	1.2.5. Komplet za prozore

	1.3. SIGURNOSNE PREPORUKE ZA INSTALACIJU
	1.3.1. uvodno upozorenje
	1.3.2. Pre početka montaže
	1.3.3. Osobine nameštaja predviđenog za ugradnju
	1.3.4. karakteristike kuhinje na koju se montira ploča za kuvanje
	1.3.5. otvor na postolju za verziju sa filtriranjem
	1.3.6. lepak za zaptivanje
	1.3.7. Upotreba odgovarajućih šrafova
	1.3.8. Karakteristike silikona

	1.4. ODLAGANJE NA KRAJU ŽIVOTNOG VEKA
	1.4.1. Odlaganje na kraju životnog veka

	1.5. STANDARDI
	1.5.1. Standardi

	1.6. PREPORUKE ZA UPOTREBU
	1.6.1. predlozi za upotrebu za smanjenje uticaja na životnu sredinu


	2. UPOTREBA
	2.1. UPOTREBA PLOČE ZA KUVANJE
	2.1.1. UPOTREBA PLOČE ZA KUVANJE

	2.2. UPOTREBA POSUDA ZA KUVANJE
	2.2.1. Posude za kuvanje
	2.2.2. Postojeće posude
	2.2.3. Preporučeni prečnici dna posuda
	2.2.4. Ušteda energije

	2.3. UPOTREBA ASPIRATORA
	2.3.1. Uvod Upotrebe aspiratora
	2.3.2. Uputstva za kupovinu na E-Commerce Eilca
	2.3.3. Usisna verzija
	2.3.4. Usisna verzija
	2.3.5. Filtrirajuća verzija
	2.3.6. Filtrirajuća verzija


	3. RAD
	3.1. KONTROLNA PLOČA
	3.1.1. Upravljačka ploča FIT SKII - vertikalni prikaz
	3.1.2. Upravljačka ploča FIT SKII TASTERI + LED

	3.2. PRE POČETKA POTREBNO JE ZNATI
	3.2.1. Pre početka potrebno je znati uvod
	3.2.2. Pre početka potrebno je znati opšti deo
	3.2.3. Pre početka potrebno je znati produžena upotreba

	3.3. DISPLEJ ZONE ZA KUVANJE
	3.3.1. Displej zone za kuvanje FIT

	3.4. KARAKTERISTIKE PLOČE ZA KUVANJE
	3.4.1. Karakteristike ploče za kuvanje

	3.5. UPOTREBA PLOČE ZA KUVANJE
	3.5.1. upotreba ploče za kuvanje - FIT
	3.5.2. upotreba ploče za kuvanje - FIT

	3.6. UPOTREBA ASPIRATORA
	3.6.1. upotreba aspiratora FIT (4+1) on-off
	3.6.2. upotreba aspiratora FIT (4+1) senza flap

	3.7. TABELA SNAGE
	3.7.1. tabela snage


	4. ODRŽAVANJE
	4.1. Uvod Održavanje ploče za kuvanje
	4.2. Uvod Održavanje
	4.3. ODRŽAVANJE PLOČE ZA KUVANJE
	4.3.1. Čišćenje ploče za kuvanje
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