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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu
erflllen. Wir wiinschen Ihnen mit Inrem neuen Gerat
von Braun viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstdndig, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen.

Vorsicht

° Die Messer sind sehr scharf.
Behandeln Sie die Messer

mit groBter Vorsicht, um
Verletzungen zu vermeiden.
¢ \orsicht beim Entleeren der Schiissel
und wahrend der Reinigung mit
scharfen Messern.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Geréat
spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlusslei-
tung sind von Kindern fernzuhalten.

¢ \Wenn das Anschlusskabel beschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr flr den Benutzer
zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
und ziehen Sie den Netzstecker wenn
es unbeaufsichtigt ist, vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.

e Priifen Sie vor der Inbetriebnahme,
ob die Spannungsangabe auf dem
Gerat mit Ihrer Netzspannung Gber-
einstimmt.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und fiir haus-
haltsubliche Mengen konstruiert.

¢ Verwenden Sie das Gerat nur flr den
in der Bedienungsanleitung be-
schriebenen Zweck. Jeder Miss-
brauch kann zu Verletzungen fuhren.

e Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch oder nach Bedarf
gemaB den Anweisungen im Ab-
schnitt Pflege und Reinigung.

Teile und Zubehor

1 Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung
Motorteil
EasyClick Plus Entriegelungstasten
ActiveBlade-Mixstab
Becher
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
7 350-ml-Zerkleinerer «hc»
b Messer
¢ Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring
8 500-ml-Zerkleinerer «ca»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
¢ Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring
9 1250-ml-Zerkleinerer «bc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
c Eismesser
d Zerkleinerer-Topf
e Anti-Rutsch-Ring
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Auspacken

Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton. Entfernen
Sie alle Verpackungsteile. Entfernen Sie eventuelle
Aufkleber am Gerat (nicht das Typenschild
entfernen).



Gebrauch des Gerates

Smartspeed Regler fiir
stufenlose Geschwindigkeits-
anpassung

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten. Je
fester Sie driicken, desto hoéher die
Geschwindigkeit. Je héher die Geschwindigkeit,
desto schneller und feiner das
Verarbeitungsergebnis.

Einhandige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (1) kdnnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

ActiveBlade-Mixstab (A)

Der Purierstab ist mit einem ActiveBlade-Mixstab
ausgestattet, welcher es ermoglicht, das Messer
bis zum zum Ende der Stabmixer-Glocke
durchzudrticken. Die Anpassung erfolgt
automatisch durch driicken, wodurch der Stab
insbesondere zum Purieren harter Lebensmittel,
wie rohem Obst und Gemiise, geeignet ist.

Er eignet sich auch ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und Milchshakes.

Wahlen Sie die héchste Geschwindigkeit flir beste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

¢ Klicken Sie den ActiveBlade-Mixstab (4) auf das

Motorteil, bis er horbar einrastet.

Halten Sie den Pirierstab in den Becher und

schalten Sie das Gerat ein.

e Mixen Sie die Zutaten mit einer leichten Auf- und-
Abbewegung, bis sie die gewiinschte Konsistenz
erreicht haben. Abhangig vom ausgetbten Druck
wird das Messer des ActiveBlade-Mixstabes
innerhalb der Stabmixer-Glocke nach unten
gedrickt.

e Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker
und driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten (3), um den ActiveBlade-
Mixstab zu entfernen.

Vorsicht

e Beim Eintauchen in Fllissigkeiten und Zutaten
dirfen diese die griine Linie des ActiveBlade-
Mixstabs nicht Gberschreiten.

e \Wenn Sie das Gerat zum Purieren heiBer
Lebensmittel in einem Topf verwenden, nehmen
Sie diesen von der Kochstelle und achten Sie
darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht. Lassen
Sie heiBe Lebensmittel etwas abkihlen, um eine
Verbrihung zu vermeiden.

e Lassen Sie den Pirierstab nicht in einem heiBen
Topf auf der Kochstelle stehen, wenn er nicht in
Gebrauch ist.

e Kratzen Sie mit dem ActiveBlade-Mixstab nicht
Uber den Boden von Pfannen oder Topfen.

Beispielrezept: Mayonnaise

250 g Ol (z. B. Sonnenblumendl)

1 Eiund 1 Eigelb

1 bis 2 Essloffel Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

e Geben Sie alle Zutaten (Raumtemperatur) in der
genannten Reihenfolge in den Becher.

Stellen Sie den Purierstab auf den Boden des
Bechers. Mixen Sie mit maximaler
Geschwindigkeit, bis das Ol beginnt zu
emulgieren.

Bewegen Sie den Piirierstab langsam nach oben
und wieder nach unten, um das restliche Ol
einzuarbeiten.

HINWEIS: Verarbeitungszeit: 1 Minute fir Salate
und bis zu 2 Minuten flir eine dickere Mayonnaise
(z. B. fur Dips).

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum
Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie den Schlagbesen (6b) in das
Getriebeteil (6a).

¢ Richten Sie das Motorteil und den montierten
Schlagbesen aneinander aus und driicken Sie
die Teile zusammen, bis sie horbar einrasten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten, um das Motorteil zu
entfernen. Ziehen Sie dann den Schlagbesen aus
dem Getriebeteil.

Tipps fur optimale Ergebnisse

e Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und
bewegen ihn im Uhrzeigersinn.

e Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit um ein Herausspritzen zu
vermeiden und verwenden Sie den Schlagbesen
in tiefen Behaltern oder Topfen.

e Halten Sie den Schlagbesen in eine Schiissel und
schalten Sie das Gerat erst dann ein.

e Achten Sie vor dem Schlagen von EiweiB immer
darauf, dass Schlagbesen und Becher vollstandig
sauber sind und keine Fettriickstande aufweisen.
Schlagen Sie jeweils maximal 4 EiweiB.

Beispielrezept: Schlagsahne

400 ml gekiihlte Sahne (Fettgehalt von mind. 30 %,
4 bis 8°C)




Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit (leichter Druck auf den
Smartspeed Regler) und erhéhen Sie die
Geschwindigkeit (festerer Druck auf den
Smartspeed Regler) wahrend des Schlagens.
Verwenden Sie stets frische gekiihlte Sahne, um
mehr Volumen und ein festeres Ergebnis zu
erzielen.

Zerkleinerer (B)

Die Zerkleinerer (7/8/9) eignen sich optimal zum
Zerkleinern von Hartkase, Zwiebeln, Krautern,
Knoblauch, Gemise, Brot und Niissen.

Verwenden Sie den Zerkleinerer «hc» (7) fr feine
Ergebnisse. Nicht geeignet fir die Verarbeitung von
Fleisch.

Beim «hc»-Zerkleinerer darf die Menge der Zutaten
die max-Markierung nicht tiberschreiten. Maximale
Betriebszeit fiir den Zerkleinerer «hc»: 1 Minute flir
groBe Mengen nasser Zutaten, 30 Sekunden flir
trockene oder harte Zutaten.

HINWEIS: Lassen Sie vor dem erneuten Betrieb eine
Pause von mindestens 3 Minuten (Vermeidung von
Beschadigungen). Unterbrechen Sie die
Bearbeitung sofort wenn die Motordrehzahl
abnimmt oder starke Vibrationen auftreten.

Verwenden Sie die Zerkleinerer «ca» und «bc» (8/9)
flr gréBere Mengen und harte Lebensmittel.

Der Zerkleinerer «bc» bietet zudem weitere
Funktionen, etwa zum Herstellen von Shakes,
Getranken, Pirees, leichten Teigen oder gehacktem
Eis.

Angaben zu Héchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in
Verarbeitungstabelle B.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

¢ Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(7d/8d/9e) an der Unterseite des Zerkleinerungs-
Topfs angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

e Nehmen Sie vorsichtig den Messerschutz ab.

¢ Die Schneiden der Messer (7b/8b/9b/9c) sind
sehr scharf! Halten Sie sie stets am
Kunststoffschaft fest und gehen Sie sehr
vorsichtig damit um.

Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Zerkleinerungs-Topfs (7c/8c¢/9d). Driicken Sie es
herunter und drehen Sie es, damit es einrastet.

e Flllen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel (7a/8a/9a).

Verwenden Sie zum Zerkleinern von Eis das
Eismesser (9c¢) und flllen Sie maximal 7 Eiswdrfel
in den Zerkleinerungs-Topf (9d).

Richten Sie den Zerkleinerer und das Motorteil
(2) aneinander aus und lassen Sie sie einrasten.
Schalten Sie das Geréat ein. Halten Sie bei der
Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand fest
und den Zerkleinerungs-Topf mit der anderen.
Zerkleinern Sie hartere Lebensmittel (z. B.
Parmesankase) immer mit hochster
Geschwindigkeit.

Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten (3), um das Motorteil zu
entfernen.

Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Zerkleinerer-Topfs umfillen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen leicht und ziehen Sie es
dann heraus.

Vorsicht

e Verwenden Sie die Zerkleinerer (7/8/9) nicht, um
sehr harte Lebensmittel wie ungeschélte Nisse,
Eiswirfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewlirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
kdnnten die Messer beschadigt werden.

e Eiswirfel durfen nur mit dem Zerkleinerer «bc»
(9) mit speziellem Eismesser zerkleinert werden.

e Wenn Sie das Gerat zum purieren heiBer

Lebensmittel in einem Topf verwenden, achten

Sie darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht.

Lassen Sie heiBe Lebensmittel etwas abkihlen,

um eine Verbriihung zu vermeiden.

Stellen Sie die Zerkleinerungs-Topfe niemals in

die Mikrowelle.

Beispielrezept fur «bc»: Pfannkuchenteig

375 ml Milch

250 g Mehl

2 Eier

e Geben Sie die Milch in den Zerkleinerer «bc»,
geben Sie Mehl und zum Schluss die Eier hinzu.

e Verarbeiten Sie die Zutaten mit voller
Geschwindigkeit zu einem glatten Teig.

Beispielrezept fir «<hc»: Honig-Pflaumen (als

Pfannkuchen-Fullung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

¢ Fllen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fir 24 Stunden bei 3°C im Kihlschrank ruhen
lassen.

e Flgen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (driicken Sie den Smartspeed
Regler vollstandig).




Pflege und Reinigung (C)

¢ Reinigen Sie das Gerat und die geigneten
Zubehorteile vor dem ersten und nach jedem
Gebrauch griindlich mit Wasser und Spulmittel.

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

e Tauchen Sie das Motorteil (2) und die
Getriebeteile (6a) nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein. Reinigen Sie sie nur mit einem
feuchten Tuch.

e Die Deckel (8a/9a) konnen unter flieBendem

Wasser abgespiilt werden. Tauchen Sie sie nicht

in Wasser ein und geben Sie sie nicht in die

Spililmaschine.

Alle anderen Teile sind splilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie keine scheuernden

Reinigungsmittel, die die Oberflache verkratzen

kénnten.

Fir eine besonders grundliche Reinigung kénnen

Sie die Anti-Rutsch-Ringe von der Unterseite der

Zerkleinerer-Topfe entfernen.

e Durch die Verarbeitung von Lebensmitteln mit
hohem Farbstoffgehalt (z. B. Karotten) kbnnen
sich die Zubehorteile verfarben. Wischen Sie
diese Teile mit Pflanzendl ab, bevor Sie sie
reinigen.

Die Geratepezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kdnnen ohne
Vorankiindigung gedndert werden.

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht im Hausmdill.

Die Entsorgung kann tber ein Braun Service
Center erfolgen oder Uiber geeignete
Sammelstellen in lhrem Land..

Die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung Ml
kommenden Materialien und
Gegenstande stimmen mit den

Vorschriften der Europaischen
Verordnung 1935/2004 tiberein.



English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before Use

Please read instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution

° The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle

blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

 This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

¢ Children shall not play with the
appliance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

¢ |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Always switch off and unplug the
appliance when it is left unattended
and before assembling, disassemb-
ling, cleaning and storing.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the
bottom of the appliance.

¢ This appliance is designed for
household use only and for proces-
sing normal household quantities.
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¢ Do not use the appliance for any
purpose other than the intended use
described in the user manual. Any
misuse may cause potential injury.

¢ Do not use any part in the microwave.

® Please clean all parts before first use
or as required, following the instruc-
tions in the Care and Cleaning
section.

Parts and Accessories

Smartspeed switch / variable speeds
Motor part
EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
7 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
8 500 ml chopper accessory «ca»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
9 1250 ml chopper accessory «bc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
clce blade
d Chopper bowl
e Anti-slip rubber ring
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Unpacking
Take the unit out of the carton. Remove all pieces of
the packing. Remove any possibly extant labels on
the unit (do not remove the rating plate).

How to Use the Appliance

Smartspeed Switch for
Variable Speeds

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (1)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.



ActiveBlade Shaft (A)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the bottom
of the bell. The adjustment is made automatically by
pressure required in blending tasks, especially
suited to mix hard foods e.g raw fruits and
vegetables.

Itis also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Attach the ActiveBlade shaft (4) to the motor part
until it clicks.

Place the ActiveBlade shaft into the mixture to be
blended. Then switch the appliance on as
described above.

Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion. Depending
on the pressure applied, the ActiveBlade shaft will
depress and blade will extend.

After use, unplug the hand blender and press the
EasyClick Plus release buttons (3) to detach the
ActiveBlade shaft.

Caution

e Do not let liquids or ingredients overlap the green

line of the ActiveBlade shaft.

If using the appliance to purée hot food in a

saucepan or pot, remove the saucepan or pot

from the heat source and ensure the liquid is not

boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid risk

of scalding.

Do not let the hand blender sit in a hot pan on the

cooktop when not in use.

¢ Do not scratch the ActiveBlade shaft over the
bottom of pans and pots.

Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)

1 egg and 1 extra egg yolk

1-2 tbsp. Vinegar

Salt and pepper to taste

e Place all ingredients (at room temperature) into
the beaker in the order as above.

¢ Place the hand blender at the bottom of the
beaker. Blend at maximum speed until the oil
starts emulsifying.

e With the hand blender still running, slowly raise
the shaft to the top of the mixture and back down
to incorporate the rest of the oil.

NOTE: Processing time: approx. 1 minute for
salads and up to 2 minutes for a thicker
mayonnaise (e.g. for dip).

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

Assembly and Operation

e Attach the whisk (6b) to the gearbox (6a).

e Align the motor part with the assembled whisk
accessory and push the pieces together until
they click.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part. Then
pull the whisk out of the gearbox.

Tips for Best Results

e Move the whisk clockwise while holding it at a
slight incline.

e To prevent splattering, start slowly and use the
whisk accessory in deep containers or pans.

e Place the whisk in a bowl and only then switch the
appliance on.

e Always ensure the whisk and mixing bowl are
completely clean and free of fat before whisking
egg whites. Only whip up to 4 egg whites.

Recipe Example: Whipped Cream

400 ml chilled cream (min. 30% fat content, 4 - 8

‘C)

e Start with low speed (light pressure on the switch)
and increase the speed (more pressure on
switch) while whipping.

e Always use fresh chilled cream to achieve greater
and more stable volume when whisking.

Chopper Accessory (B)

The choppers (7/8/9) are perfectly suited for
chopping hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.

Use the «hc» chopper (7) for fine results. It is not
suitable for meat.

For «hc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line. Maximum
operation time for the «<hc» chopper: 1 minute for
large amounts of wet ingredients, 30 seconds for
dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases and/
or strong vibrations occur.

Use the «ca» and «bc» chopper (8/9) for larger
quantities and for hard foods.

Furthermore, the «bc» chopper offers a variety of
other applications like shakes, drinks, purées,
batter, meat or crushed ice.
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Refer to the Processing Guide C for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

e Remove any bones, tendons and gristle from
meat to help prevent damage to the blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring (7d/8d/9e) is
attached to the bottom of the chopper bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the blade.

e The blades (7b/8b/9b/9c) are very sharp! Always

hold it by the upper plastic part and handle it

carefully.

Place the blade on the center pin of the chopper

bowl (7c/8c¢/9d). Press it down and give it a turn

so that it locks into place.

Fill the chopper with food and put on the lid

(7a/8a/9a).

e Forice crushing, use the special ice blade (9c)

and fill up to 7 ice cubes into the chopper bowl

(9d).

Align the chopper with the motor part (2) and

click together.

To operate the chopper, switch on the appliance.

During processing, hold the motor part with one

hand and the chopper bowl with the other.

e Always chop harder foods (e.g. parmesan
cheese) at full speed.

e \When chopping is complete, unplug and press

the EasyClick Plus release buttons (3) to detach

the motor part.

Lift the lid up. Carefully take out the blade before

pouring out the contents of the bowl. To remove

the blade slightly turn it then pull it off.

Caution

¢ Do not use the chopper accessories (7/8/9) to
process extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains, or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods
could damage the blades.

Only the «bc» chopper accessory (9) with the
special ice blade is allowed to crush ice cubes.

If using the appliance to puree hot food ensure
the liquid is not boiling. Allow hot food to cool
slightly to avoid risk of scalding.

Never place the chopper bowls in the microwave
oven.

«bc» Recipe Example: Pancake Batter

375 ml milk

250 g plain flour

2 eggs

e Pour milk into the «bc» bowl, then add flour and
finally the eggs.
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e Using full speed, mix the batter until smooth.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Store at 3°C in refrigerator for 24 hours.

e Add 70ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed switch).

Care and Cleaning (C)

e Always clean the hand blender and the suitable
accessories thoroughly for first use and after
every use with water and detergent.

Do not immerse the motor part (2) or gearboxes

(6a) in water or any other liquid. Clean with a

damp cloth only.

The lid (8a/9a) can be rinsed under running

water. Do not immerse in water, nor place in a

dishwasher.

All other parts can be cleaned in a dishwasher.

Do not use abrasive cleaners that could scratch

the surface.

e You may remove the anti-slip rubber rings from
the bottom of the bowls for an extra thorough
clean.

e When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots), the accessories may
become discolored. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at appropriate
collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into
contact with food conform to EEC
regulation 1935/2004.

W



For UK Only

Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum

guarantee period of two years. The rights and

benefits under this guarantee are additional to your

statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the

basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have

access to professional help from our team simply by

calling: 02392 392333

For service in the Republic of Ireland please call:

012475471

Braun Household undertakes within the specified

period to repair or replace any part of the appliance,

free of charge (with the exception of any glass or

porcelain-ware incorporated in the product) found

to be defective provided that;

* We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or

subjected to misuse or repair by a person other

than an authorised service agent for Braun

Household.

No rights are given under this guarantee to a

person acquiring the appliance second hand or

for commercial or communal use.

Any repaired or replaced appliance will be

guaranteed on these terms for the unexpired

portion of the guarantee.

The need for repair has not been caused by

insufficient aftercare or cleaning: or damage

caused by the chemical or electrochemical

effects of water.

Under no circumstances shall the application of this

guarantee give rise to the complete replacement of

the appliance or entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,

Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident

that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time

details on exclusive offers, promotions, recipes and

inside tips.
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Francais

Nos produits sont concus pour répondre aux
normes de qualité, de fonctionnalité et de
conception les plus élevées. Nous espérons que
votre nouvel appareil Braun vous apportera entiere
satisfaction.

Avant utilisation

Lisez attentivement toutes les instructions
avant d’utiliser ’appareil.

Attention

o Les lames sont tres cou-

=\ pantes! Manipulez-les avec
précautions afin d’éviter
toute blessure.

¢ Manipulez avec beaucoup de pré-
caution les lames coupantes lorsque
vous videz le récipient ainsi que
durant son nettoyage.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans
expérience ni connaissances, dans la
mesure ou celles-ci sont surveillées
ou ont recu des instructions concer-
nant I’utilisation de I’appareil de
maniére securisee et si elles sont
conscientes des risques éventuels
encourus.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec
I’appareil.

¢ Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par des enfants.

¢ Tenir I'appareil et son cordon d’ali-
mentation secteur hors de portée des
enfants.

e Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé par
le fabricant, un technicien du service
aprés-vente ou toute autre personne
ddment qualifiee afin d’éviter tout
danger.

¢ Veuillez toujours éteindre et débran-
cher I'appareil lorsqu’il n’est pas
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utilisé et avant toute installation,
démontage, nettoyage et rangement.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous I'appareil.

e Cet appareil est congu pour un usage
domestigue uniguement et pour trai-
ter des quantités domestiques.

® Ne pas utiliser I'appareil a d’autres
fins que celles stipulées dans ce
manuel d’utilisation. Toute utilisation
incorrecte peut entrainer des bles-
sures.

¢ N'utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.

¢ \euillez nettoyer toutes les pieces
avant la premiére utilisation ou selon
le besoin, conformément aux instruc-
tions dans la section Soin et net-
toyage.

Pieces et accessoires

1 Commutateur de vitesse SmartSpeed / vitesse
variable
Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur
Boutons déclencheurs EasyClick Plus
Manche ActiveBlade
Bol gradué
Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet
7 Accessoire de hacheur 350 ml «<hc»

a Couvercle

b Lame hachoir

¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant en caoutchouc
8 Accessoire de hacheur 500 ml «ac»

a Couvercle (avec entraineur)

b Lame hachoir

¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant en caoutchouc
9 1250 ml hacheur accessory «bc»

a Couvercle (avec entraineur)

b Lame hachoir

¢ Broyeur a glace

d Bol hachoir

e Socle antidérapant en caoutchouc
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Déballage
Sortez I'appareil du carton.



Retirez tous les morceaux d’emballage. Retirez les
étiquettes restantes de I'appareil (ne retirez pas la
plague signalétique).

Utilisation de I’appareil

Commutateur de vitesse
intelligent a vitesse variable

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus fortement.
Plus la vitesse est élevée, plus les aliments sont
mélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smartspeed (1) permet de mettre
I’appareil sous tension et de modifier la vitesse
d’une seule main.

Manche ActiveBlade (A)

Le mixeur a main est équipé d‘un manche
ActiveBlade qui permet d‘étendre la lame jusqu‘au
fond. Le réglage se fait automatiquement via la
pression requise lors du mixage, ce qui est
particulierement adapté pour mixer les aliments
durs comme les fruits et Iégumes crus.

Il est aussi parfaitement adapté pour préparer des
dips, des sauces, des vinaigrettes, des soupes, de
la nourriture pour bébé ainsi que des boissons, des
smoothies et des milkshakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Assemblage et fonctionnement

e Fixer le manche ActiveBlade (4) au moteur
jusqu‘a entendre un clic.

e Placer le manche ActiveBlade dans le mélange a

mixer. Puis allumer |‘appareil comme décrit

ci-dessus.

Mixer les ingrédients jusqu‘a obtenir la

consistance désirée en utilisant un léger

mouvement de bas en haut. Selon la pression

appliquée, le manche ActiveBlade s‘abaisse et la

lame s‘étend.

Aprés utilisation, débrancher le mixeur a main et

appuyer sur les boutons de déverrouillage

EasyClick Plus (3) pour retirer le manche de

mixage.

Avertissement

¢ Ne pas laisser les liquides ou ingrédients
dépasser la ligne verte du manche ActiveBlade.

e Lors de I'utilisation de I’appareil pour réduire un
aliment chaud en purée dans une casserole,
retirer la casserole du feu et s’assurer que le
liquide n’est pas en ébullition. Laisser I'aliment
chaud refroidir Iégérement pour éviter tout risque
de brQlure.

e Quand le mixeur plongeant ne sert pas, ne pas le
laisser dans une casserole chaude sur la
cuisiniere.

¢ Ne pas cogner le manche ActiveBlade contre le
fond des casseroles et fait-touts.

Exemple de recette: Mayonnaise

250 g d’huile (par ex., huile de tournesol)

1 oeuf et 1 autre jaune d’oeuf

1-2 c. atable de vinaigre

Sel et poivre au gout

e Verser tous les ingrédients (a température
ambiante) dans le bol gradué dans I’ordre
indiqué ci-dessus.

Placer le mixeur a main au fond du verre doseur.
Mixer a la vitesse turbo jusqu’a émulsifier un peu
I’huile.

e Poser le mixeur plongeant dans le fond du bol
gradué. Mélanger les ingrédients a vitesse
maximale jusqu’a ce que I’huile commence a
émulsionner.

Laisser le mixeur plongeant fonctionner et
soulever lentement le pied jusqu’en haut du
meélange, puis le redescendre pour incorporer le
restant de I’huile.

REMARQUE: Temps de préparation: environ 1
minute pour une salade et jusqu’a 2 minutes pour
une mayonnaise épaisse (par ex., pour une
sauce froide).

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la creme
et des blancs d’oeuf, et pour préparer des gateaux
éponge et des desserts préts a mélanger.

Assemblage et fonctionnement

e Attacher le fouet (6b) a I’entraineur du fouet (6a).

e Aligner le boitier du bloc-moteur et le fouet
assemblé, puis pousser sur les pieces pour
qu’elles s’emboitent en faisant un déclic.

e Aprés I'utilisation, débrancher I'appareil, puis
appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick Plus pour détacher le boitier du
blocmoteur. Retirer ensuite le fouet de
I’entraineur du fouet.”

Conseils pour obtenir de meilleurs résultats

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles d’une
montre tout en le tenant légérement incliné.

e Pour éviter les éclaboussures, commencer

doucement et utiliser I'accessoire fouet dans des

récipients ou casseroles profonds.

Mettre I’appareil sous tension seulement apres

avoir placé le fouet dans le récipient.

e Toujours s’assurer que le fouet et le bol a
mélanger sont entierement propres et exempts
de matiéere grasse avant de fouetter des blancs
d’oeuf. Fouetter tout au plus quatre blancs d’oeuf
alafois.
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Exemple de recette: Créme fouettée

400 ml de creme froide (au moins 30 % de matiere

grasse, a4 -8°C)

e Commencer a basse vitesse (pression légére sur
le commutateur), puis augmenter la vitesse
(pression plus forte sur le commutateur) tout en
fouettant la créme.

e Pour que la creme fouettée soit plus stable et ait
un bon volume, utilizer toujours de la creme
fraiche refroidie.

Accessoire de hacheur (B)

Les hacheurs (7/8/9) sont parfaitement adaptés
pour hacher le fromage a pate dure, les oignons,
les herbes, I‘ail, les Iégumes, le pain, les biscuits et
les noix.

Utiliser le hachoir «hc» (7) pour des résultats
parfaits. Il ne convient pas pour la viande.

~Avec le hachoir « hc », ne remplir que jusqu’a la
ligne max pour la quantité d’ingrédients. La durée
de fonctionnement maximale du hachoir « hc »
s’éléve a: 1 minute pour les grandes quantités
d’ingrédients humides, 30 secondes pour les
ingrédients secs ou durs.

REMARQUE: laisser un intervalle d’au moins 3
minutes avant de le remettre en marche (pour éviter
les défaillances). Interrompre immédiatement
I’opération en cas de diminution de la vitesse du
moteur et/ou de fortes vibrations.

Utiliser le hacheur «ca» et «bc» (8/9) pour des
quantités plus importantes et pour la nourriture
dure.

De plus, le hacheur «bc» offre une variété
d‘autres applications telles que les milkshakes, les
boissons, les purées, les pates ou la glace pilée.

Consulter le guide B — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Avant I'utilisation

e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.
Enlever les 0s, les tendons et les nerfs de la
viande pour éviter d’endommager les lames.
S’assurer que le socle antidérapant en
caoutchouc (7d/8d/9e) est fixé sous le bol du
hachoir.

Assemblage et fonctionnement

e Enlever avec précaution le protégelame en
plastique.

e Leslames (7b/8b/9b/9c) sont trés aiguisées! Les
tenir toujours au niveau de la partie supérieure en
plastique et les manier avec prudence.
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Placer la lame sur la tige centrale du bol du
hachoir (7c/8c/9d). Pousser la lame vers le bas
et la faire tourner pour qu’elle se fixe en place.
Verser I'aliment dans le hachoir, puis mettre les
couvercles (7a/8a/9a).

Pour piler de la glace, utiliser le broyeur a glace
spécial (9c) et mettre jusqu‘a 7 glacons dans le
bol du hacheur (9d).

Aligner le hachoir et le boitier du bloc-moteur (2),
puis embotter les deux pieces ensemble.

Pour utiliser le hachoir, mettre I'appareil sous
tension. Pendant I'utilisation du hachoir, tenir le
boitier du bloc-moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre.

Toujours hacher les aliments durs (par ex., le
parmesan) a la vitesse la plus élevée.

Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les EasyClick Plus
boutons de dégagement facile (3) pour détacher
le boitier du bloc-moteur.

Soulever le couvercle. Retirer la lame avec
précaution avant de vider le contenu du bol. Pour
enlever la lame, la tourner [égérement, puis I’6ter
en tirant.

Attention

* Ne pas utiliser les accessoires de hacheur
(7/8/9) avec les lames de hacheur sur des
aliments extrémement durs tels que des noix non
décortiquées, des glagons, des grains de café,
des graines ou des condiments durs comme la
muscade. Ces aliments pourraient endommager
les lames.

e Seul I'accessoire de hacheur «bc» (9) avec le

broyeur a glace spécial peut étre utiliser pour

piler de la glace.

Si ’appareil est utilisé pour réduire en purée des

aliments chauds, s’assurer que le liquide ne bout

pas. Laisser un peu refroidir les aliments chauds
afin d’éviter tout risque de brdlure.

Ne jamais placer les bols du hachoir au

microondes.

«bc» Exemple de recette: Pate a crépe

375 ml de lait

250 g de farine ordinaire

2 oeufs

e Verser du lait dans le bol «bc» puis ajouter la
farine et enfin les oeufs.

e Al’'aide de la vitesse maximale, mixer la pate
jusqu‘a obtention d‘un mélange homogene.

L~Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel (en

tant que fourrage de pancake ou a tartiner) ,,

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3°C pendant 24 heures.

e Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a la vanille).




e Hachez pendant 1,5 secondes a vitesse
maximale (enfoncer complétement le bouton
Smartspeed).

Entretien et nettoyage (C)

e Toujours nettoyer soigneusement le mixeur a
main et les accessoires associés avant la
premiére utilisation puis aprés chaque utilisation
avec de I'eau et du liquide vaisselle.

Débrancher le mixeur plongeant avant de le

nettoyer.

e Ne pas immerger le boitier du bloc-moteur (2) ni
les entraineurs (6a) dans I’eau ou tout autre
liquide. Nettoyer uniquement a I’aide d’un chiffon
humide.

e |Les couvercles (8a/9a) peuvent étrerincés a I’eau

courante. Ne pas les immerger dans I’eau ni les

mettre au lave-vaisselle.

Toutes les autres pieces peuvent étre nettoyées

au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de nettoyant

abrasif qui pourrait égratigner la surface.

Il est possible de retirer le socle antidérapant en

caoutchouc sous chaque bol pour un nettoyage

en profondeur.

Les aliments fortement pigmentés (par ex., les

carottes) peuvent décolorer les accessoires.

Essuyer ces piéces avec de I'huile végétale avant

de les nettoyer.

Les caractéristiques techniques du design ainsi que
les présentes instructions peuvent changer sans
préavis.

Ne jetez pas ce produit avec les ordures
menageres lorsqu’il est en fin de vie.

Le remettre a un centre service agree Braun

ou le deposer dans des sites de recuperation
appropries conformement aux reglementations
locales ou nationales en vigueur.

en contact avec les produits alimentaires
sont conformes aux prescriptions du
reglement européen 1935/2004.

Les matériaux et les objets destinés a étre QI?
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Espaiiol

Nuestros productos estan fabricados para cumplir
los mas altos estandares de calidad, funcionalidad

y disefio. Esperamos que disfrute plenamente de su

nuevo aparato Braun.

Antes de empezar

Lea atenta y enteramente el folleto de
instrucciones antes de usar el producto.

Cuidado
. iLas cuchillas estan muy
-2\ afiladas! Para evitar lesiones,
por favor maneje las cuchillas
con el maximo cuidado.
¢ Se ha de tener especial cuidado a la
hora de manipular las cuchillas,
vaciar el recipiente o durante la lim-
pieza.
® | as personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reduci-
das o con falta de conocimientos y
experiencia también pueden hacer
uso de este dispositivo, siempre que
se les haya supervisado o proporcio-
nado instrucciones con respecto a su
uso de una forma segura, y que com-
prendan los peligros que este con-
lleva.
® [ os ninos no deben jugar con el apa-
rato.
¢ Este dispositivo no debe ser utilizado
por nifnos.
® Se debe mantener a los nifnos aleja-
dos del aparato y de su cable de ali-
mentacion.
¢ Si el cable de alimentacion esta
dafiado, para evitar riesgos debe
reemplazarlo el fabricante, su agente
de servicio 0 una persona cualificada
de modo similar.
® Apague y desenchufe siempre el
aparato cuando vaya a dejarlo desa-
tendido y antes de montarlo, des-
montarlo, limpiarlo y guardarlo.
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¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.

e Este aparato ha sido disefnado
exclusivamente para el uso
domeéstico y para el procesamiento
de cantidades propias en un hogar.

¢ No utilice el aparato para otro fin
distinto del uso previsto descrito en
este manual del usuario. El uso
inadecuado puede causar lesiones
graves.

¢ No use ninguna de las piezas en el
microondas.

¢ Limpie todas las piezas antes de
usarlas por primera vez o cuando se
requiera siguiendo las instrucciones
de la seccion Mantenimiento
y limpieza.

Piezas y accesorios

1 Interruptor inteligente de velocidad /
velocidades variables
Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick Plus
Brazo ActiveBlade
Vaso
Accesorio batidor
a Caja de engranajes
b Batidor
7 Accesorio de 350 ml picadora de comida para
bebés «hc»
a Tapa
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizante
8 Accesorio picador de 500 ml «ca»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizante
9 Accesorio picardor de 1250 ml «bc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
d Recipiente picador
e Anillo de goma antideslizante
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Desembalaje
Extraiga la unidad de la caja.



Retire todas las piezas del embalaje. Retire
cualquier etiqueta que encuentre en la unidad (no
retire la placa de caracteristicas).

Como usar el aparato

Interruptor inteligente de
velocidad para velocidades
variables

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas pulse,
mayor sera la velocidad. Cuanto mayor sea la
velocidad, mas rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacion con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (1) le permite encender el aparato y
controlar la velocidad con una mano.

Brazo ActiveBlade (A)

La batidora de mano esta equipada con un brazo
ActiveBlade que permite extender la cuchilla hasta
el fondo de la campana. El ajuste se realiza
automaticamente segun la presion requerida para
las funciones de mezclado, y es especialmente
apropiado para mezclar alimentos duros, como
frutas y verduras crudas.

También es ideal para preparar dips, salsas, alifios
para ensalada, sopas y comida de bebé, asi como
bebidas y todo tipo de batidos.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Ensamblado y funcionamiento

e Encaje el brazo ActiveBlade (4) en el cuerpo

motor hasta que haga clic.

Coloque el brazo ActiveBlade en la mezcla a

trabajar. Encienda entonces el aparato como se

describe mas arriba.

Mezcle los ingredientes hasta alcanzar la

consistencia adecuada con un suave movimiento

ascendente y descendente. Dependiendo de la
presion aplicada, el brazo ActiveBlade se
presionay la cuchilla se extiende.

e Cuando termine de usarlo, desenchufe la
batidora de mano y presione los botones de
extraccion EasyClick Plus (3) para desacoplar el
brazo ActiveBlade.

Precaucion

e No permita que los liquidos o ingredientes suban
por encima de la linea verde del brazo
ActiveBlade.

e Si utiliza el aparato para hacer puré con comida
caliente en un cazo o una olla, retire el cazo u olla
de la fuente de calor y asegurese de que el

liquido no esté hirviendo. Deje que la comida
caliente se enfrie ligeramente para evitar el
riesgo de quemaduras.
¢ No deje que la batidora de mano se quede en una
sartén caliente sobre la estufa cuando no esté
usandose.
Evite rayar el fondo de cazuelas y ollas con el
brazo ActiveBlade.

Ejemplo de receta: Mayonesa

250 g de aceite (por €j., aceite de girasol)

1 huevo y 1 yema de huevo adicional

1-2 cucharadas de vinagre

Sal y pimienta al gusto

e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.

e Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade maxima até o 6leo comecgar
a emulsionar.

e Com avarinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor sélo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Ensamblado y funcionamiento

e Instale el batidor (6b) en la caja de engranajes
(6a).

Alinee el cuerpo del motor con el accesorio
batidor montado y junte las piezas hasta que
encajen.

Después de usarla, desconecte y presione los
botones de liberacion EasyClick Plus para
separar el cuerpo del motor. Luego saque el
batidor de la caja de engranajes.

Sugerencias para obtener los mejores resultados
e Mueva el batidor en sentido horario mientras lo
sostiene con una leve inclinacion.

Para evitar salpicaduras, empiece despacio y use

el accesorio batidor en el caso de cazuelas o

recipientes profundos.

Coloque el batidor en un recipiente y sélo

entonces encienda el aparato.

e Siempre asegurese de que el batidor y el
recipiente de mezclado estén completamente
limpios y libres de grasa antes de batir las claras
de huevo. Sélo bata hasta 4 claras de huevo.

Ejemplo de receta: Nata montada

400 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,

4-8°C)

e Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.
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e Siempre use crema fresca refrigerada para lograr
un volumen mayor y mas estable al batir.

Accesorio picador (B)

Las picadoras (7/8/9) estan perfectamente
indicadas para picar queso duro, cebollas, hierbas,
ajo, verduras, pan, galletas y nueces.

Utilice la picadora «hc» (7) para obtener unos
resultados finos. La picadora no es adecuada para
carne.

Para la picadora «hc» no supere la cantidad de
ingredientes por encima de la linea de maximo.
Tiempo de funcionamiento maximo para la picadora
«hc»: 1 minuto para grandes cantidades de
ingredientes humedos, 30 segundos para
ingredientes secos o duros.

NOTA: deje un intervalo de como minimo 3 minutos
antes de volver a ponerla en funcionamiento (para
evitar averias). Si disminuye la velocidad del motor
y/o se producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

Use las picadoras «ca» y «bc» (8/9) para grandes
cantidades y alimentos duros.

Ademas, la picadora «bc» (9) permite muchas otras
aplicaciones, como batidos, bebidas, purés, masas
0 hielo picado.

Consulte la Guia de Procesamiento B para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en trozos
pequenos para facilitar el picado.

Retire los huesos, tendones y cartilagos de la
carne para ayudar a prevenir dafnos a las
cuchillas.

Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (7d/8d/9e) esté fijo en la parte
inferior del recipiente picador.

Ensamblado y funcionamiento

e Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.

Las cuchillas (7b/8b/9b/9c) son muy afiladas!
Sujételas siempre por la pieza superior de
plastico y sea cuidadoso al manejarlas.

Coloque la cuchilla en el eje central del recipiente
picador (7c/8c/9d). Oprimalo hacia abajo y girelo
de modo que encaje en su lugar.

Llene la picadora con comida y ponga la tapa
(7a/8a/9a).

Para picar hielo, utilice la cuchilla especial para
hielo (9¢) y coloque hasta 7 cubitos de hielo en el
recipiente de la picadora (9d).

Alinee la picadora con el cuerpo del motor (2) y
encajelos.
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e Para accionar la picadora, encienda el aparato.
Durante el procesado, sostenga el cuerpo del
motor con una mano y la picadora con la otra.
Siempre pique los alimentos mas duros (por
ejemplo, el queso parmesano) a maxima
velocidad.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberacion EasyClick Plus (3) para
separar el cuerpo del motor.

Levante la tapa. Saque cuidadosamente la
cuchilla antes de verter el contenido del
recipiente. Para quitar la cuchilla, girela
ligeramente y tire de ella.

Precaucion

e No utilice los accesorios de picadora (7/8/9) con
cuchillas de picar para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces con
cascara, cubitos de hielo, granos de café y otros
granos o especias duras como la nuez moscada.
El procesamiento de estos alimentos podria
danar las cuchillas.

»Para picar cubitos de hielo solo es apto el
accesorio de picadora (9) con la cuchilla
especial para hielo.”

Si utiliza el aparato para hacer puré con alimentos
calientes, asegurese de que el liquido no esté
hirviendo. Deje que los alimentos se enfrien un
poco para evitar el riesgo de quemaduras.
Nunca coloque el recipiente picador en el horno
de microondas.

«bc» Ejemplo de receta: Masa para tortitas

375 ml de leche

250 g harina comun

2 huevos

¢ Vierta la leche en el recipiente «bc» y ahada
primero la harina y después los huevos.

e Use la maxima velocidad para mezclar la masa
hasta que quede homogénea.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel

(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa en el
recipiente de la picadora «hc».

e Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante 24
horas.

e Afada 70 ml de agua (sabor vainilla).

e Triture durante 1,5 segundos a maxima velocidad
(presione por completo el interruptor inteligente
de velocidad Smartspeed).

Cuidado y limpieza (C)

e Limpie siempre la batidora de mano vy los
accesorios correspondientes detenidamente con
agua y detergente antes del primer uso y tras
cada uso.



Desenchufe la batidora de mano antes de

limpiarla.

e No sumerja el cuerpo del motor (2) o las cajas de

engranajes (6a) en agua u otro liquido. Limpiela

s6lo con un pano seco.

Las tapas (8a/9a) se pueden enjuagar bajo el

chorro de agua. No las sumerja en agua ni las

coloque en el lavavajillas.

Todas las demas piezas pueden lavarse en un

lavavajillas. No use limpiadores abrasivos que

pudieran araiar la superficie.

e Puede quitar los anillos de goma antideslizantes
de la parte inferior de los recipientes para una
limpieza extra exhaustiva.

e Cuando procese alimentos con alto contenido en

pigmentos (por ej. zanahorias), los accesorios se

pueden decolorar. Pase un pafo con aceite
vegetal sobre estas piezas antes de limpiarlas.

Tanto las especificaciones de disefo del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

Por favor no depositar el producto en los
desechos domeésticos al final de su vida util.
La licuadora podra depositarse en un Centro
de Servicio Tecnico Braun o en los
correspondientes puntos de recogida que existan
en su pais.

entrar en contacto con alimentos
cumplen las disposiciones del
Reglamento europeo 1935/2004.

Los materiales y objetos destinados a l ||If
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Portugués

Os nossos produtos sdo concebidos de forma a
cumprir os padrdes mais elevados de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira
vez, leia atenta e cuidadosamente as
instrucdes de utilizacao.

Atenciao

o As laminas sao muito afiadas!
Para evitar ferimentos,

manuseie as laminas com o
maximo cuidado.

¢ Deve-se ter cuidado ao manusear as
ldaminas cortantes afiadas, ao esva-
ziar a taca e durante a limpeza.

® Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitacoes fisicas, sen-
soriais ou mentais ou sem experién-
cia e conhecimentos, se supervisio-
nadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso com-
preendam os perigos envolvidos.

* Nao deixe que criancas brinquem
com o aparelho.

¢ Este aparelho ndo deve ser usado
por criancas.

* As criangas deverao ser mantidas
afastadas do aparelho e do respetivo
cabo de alimentacao.

® Em caso de dano, o cabo de alimen-
tacdo tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por pessoas
igualmente qualificadas, com vista a
evitar potenciais perigos.

¢ Desligue sempre 0 aparelho e
desconecte-o da tomada quando o
deixar sem vigilancia e antes de o
montar, desmontar, limpar e guardar.

¢ Antes de ligar a uma tomada, certifi-
que-se de que a respetiva volta
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gem corresponde a voltagem
impressa no fundo do aparelho.

e Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para processar
guantidades domeésticas normais.

¢ N3o utilize o aparelho para fins dife-
rentes daquele que esta previsto e
descrito neste manual do utilizador.
Qualquer utilizacdo indevida pode
provocar potenciais ferimentos.

* N3o utilize nenhuma peca no micro-
-ondas.

* Limpe todas as pecas antes da pri-
meira utilizacdo ou conforme neces-
sario, seguindo as instrucdes na sec-
cao «Cuidados e limpeza».

Pecas e acessorios

Interruptor Smartspeed / velocidades variaveis
Peca do motor
Botdes de libertacao EasyClick Plus
Eixo ActiveBlade
Copo
Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor
7 Acessorio picador de 350 ml «hc»
a Tampa
b La&mina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
8 Acessorio picador de 500 ml «ca»
a Tampa (com engrenagem)
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
9 Acessorio picador de 1250 ml «bc»
a Tampa (com engrenagem)
b La&mina picadora
¢ Lamina para gelo
d Recipiente picador
e Anel de borracha antiderrapante
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Desembalar

Retire a unidade para fora da caixa. Retire todas as
pecas da embalagem. Remova as etiquetas que
possam existir na unidade (ndao remova a placa
identificativa).



Como utilizar o aparelho

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto
maior for a velocidade, mais rapidos e finos seréo
os resultados de mistura e picagem.

Operagao com uma s6 mao: o interruptor
Smartspeed (1) permite-lhe ligar o aparelho e
controlar a velocidade com uma mao.

Eixo ActiveBlade (A)

A varinha magica esta equipada com um eixo
ActiveBlade, que permite que a lamina se estenda
ao fundo do sino. O ajuste é realizado
automaticamente através da pressdo necessaria
em tarefas de mistura, sendo especialmente
adequado para misturar alimentos duros como, por
exemplo, frutas e legumes crus.

Também se adequa perfeitamente a preparagao de
pastas, molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Montagem e operacao
* Encaixe o eixo ActiveBlade (4) na peca do motor
até fazer clique.
e Coloqgue o eixo ActiveBlade na mistura a misturar.
Entao, ligue o aparelho como acima descrito.
Misture os ingredientes até obter a consisténcia
pretendida com um suave movimento
ascendente e descendente. Dependendo da
pressao aplicada, o eixo ActiveBlade ira baixar e
alamina ird estender-se.
ApoOs a utilizacao, desconecte a varinha magica
da tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (3) para desencaixar o eixo eixo
ActiveBlade.

Atencao

e Nao deixe liquidos ou ingredientes sobreporemse
a linha verde do eixo de mistura.

e Se usar o aparelho para reduzir a puré alimentos
quentes num tacho ou panela, retire-o da fonte
de calor e certifique-se de que o liquido nao esta
a ferver. Deixe os alimentos quentes arrefecerem
ligeiramente, a fim de evitar o risco de
escaldadura.

* N&o deixe a varinha magica pousada numa
cacarola quente na placa quando nao estiver a
ser usada.

* NZo raspe o eixo ActiveBlade no fundo de
cacarolas e panelas.

Exemplo de receita: Maionese

250 g de ¢6leo (p. ex. oleo de girassol)

1 ovo e 1 gema de ovo extra

1-2 c. s. devinagre

Sal e pimenta a gosto
e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.

e Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade méaxima até o 6leo comecar
a emulsionar.

e Com avarinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Acessorio para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-l6 e sobremesas
pré-preparadas.

Montagem e operagio

e Encaixe o batedor (6b) na caixa de engrenagens
(6a).

e Alinhe o corpo do motor com 0 acessorio para

bater montado e pressione as pegas uma contra

a outra até fazerem clique.

Apos a utilizacdo, desconecte da tomada e prima

os botdes de libertacdo EasyClick Plus para

desencaixar a peca do motor. A seguir, retire o

batedor do mecanismo de velocidades.

Dicas para os melhores resultados

e Mova o batedor no sentido horario, segurando-o
com uma ligeira inclinagéo.

Para evitar salpicos, comece lentamente e use o
acessorio para bater em cacgarolas ou recipientes
fundos.

e Coloque o batedor num recipiente e s6 entédo
ligue o aparelho.

Certifigue-se sempre de que o batedor e o
recipiente de mistura estao totalmente limpos e
livres de gordura antes de bater claras de ovo.
Bata apenas até 4 claras de ovo.

Exemplo de receita: Chantilly

e 400 ml de natas refrigeradas (min. 30% de teor
de gordura, 4 - 8 °C)

e Comece com uma velocidade baixa (ligeira
pressao no interruptor) e aumente a velocidade
(mais pressao no interruptor) enquanto bate.

e Use sempre natas frescas refrigeradas para obter
um volume maior e mais estavel ao bater.
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Acessorio picador (B)

Os picadores (7/8/9) sao perfeitamente adequados
para picar queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
alho, legumes, pao, bolachas e frutas de casca rija.
Use o picador «hc» (7) para resultados finos. Nao é
adequado para carne.

Para o picador «hc» ndo exceda a quantidade dos
ingredientes para além da linha max. Tempo de
operacao maximo para o picador «hc»: 1 minuto
para grandes quantidades de ingredientes
humidos, 30 segundos para ingredientes secos ou
duros.

NOTA: deixe um intervalo de pelo menos 3 minutos
antes de voltar a operar (para evitar falhas). Pare
imediatamente de processar quando a velocidade
do motor diminuir e/ou ocorrerem vibracoes fortes.

Use os picadores «ca» e «bc» (8/9) para
quantidades maiores e para alimentos duros.
Além disso, o picador «bc» (9) permite muitas
outras aplicacdes, como batidos, bebidas, purés,
massa ou gelo picado.

Consulte no Guia de processamento B as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Antes da utilizacao

e Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0sso0s, tendoes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(7d/8d/9e) esta encaixado no fundo do
recipiente picador.

Montagem e operacéao

e Remova cuidadosamente a cobertura de plastico

dalamina.

As laminas (7b/8b/9b/9c) sdo muito afiadas!

Segure-as sempre pela parte superior de

plastico e manuseie-as com cuidado.

Coloque a lamina no pino central do recipiente

picador (7c/8c/9d). Pressione-a para baixo e

gire-a de forma a engatar.

Introduza alimentos no picador e coloque a

tampa (7a/8a/9a).

Para picar gelo, use a lamina para gelo especial

(9c) e coloque até 7 cubos de gelo no recipiente

picador (9d).

Alinhe o picador com a peca do motor (2) e

encaixe-o0s.

e Para operar o picador, ligue o aparelho. Durante

0 processamento, segure a peca do motor com

uma mao e o recipiente picador com a outra.

Pique sempre os alimentos mais duros (p. ex.

queijo parmesao) a velocidade maxima.

e Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (3) para desencaixar a peca do
motor.
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e | evante a tampa. Retire cuidadosamente a
lamina antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar a lamina, gire-a ligeiramente e depois
puxe-a para fora.

Atencao

e Nao use os acessorios picadores (7/8/9) com
laminas picadoras para processar alimentos
extremamente duros, como frutas de casca rija
com casca, cubos de gelo, gréos de café, graos
ou especiarias duras como, p. ex., nozmoscada.
O processamento destes alimentos poderia
danificar as laminas.

e Apenas o0 acessorio picador «bc» (9) com a

lamina especial para gelo pode picar cubos de

gelo.

Se utilizar o aparelho para reduzir a puré

alimentos quentes, assegure que o liquido nao

esta a ferver. Deixe os alimentos quentes

arrefecerem ligeiramente, a fim de evitar o risco

de escaldadura.

Nunca coloque os recipientes picadores no forno

de micro-ondas.

Exemplo de receita para «bc»: Massa de panquecas

375 ml de leite

250 g de farinha sem fermento

2 ovos

e Verta o leite para o recipiente «bc», depois
adicione a farinha e, por fim, os ovos.

e Usando a velocidade maxima, misture a massa
até ficar macia.

L~Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com

mel (como recheio ou cobertura de panquecas)”

50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de agua (com aroma de baunilha)

e Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.

e Adicione 70 ml de agua (com aroma de baunilha).

e Pique durante 1,5 segundos na velocidade
maxima (prima totalmente o interruptor
Smartspeed).

Cuidados e limpeza (C)

® Limpe sempre a varinha magica e 0s acessorios
adequados minuciosamente na primeira
utilizacao e ap6s cada utilizagdo com agua e
detergente.
Desconecte a varinha magica da tomada antes
de alimpar.
e Nao submerja a peca do motor (2) ou as caixas
de engrenagens (6a) em agua ou qualquer outro
liquido. Limpe apenas com um pano humido.
Atampa (8a/9a) pode ser lavada sob agua
corrente. Nao submerja em agua nem coloque
numa maquina de lavar loica.
® Todas as restantes pecas podem ser lavadas
numa maquina de lavar loica. Nao use produtos



de limpeza abrasivos que possam riscar
a superficie.

e Pode remover os anéis de borracha
antiderrapantes do fundo dos recipientes para
uma limpeza rigorosa adicional.

e Ao processar alimentos com elevado teor de
pigmentos (p. ex. cenouras), 0s acessorios
podem ficar manchados. Passe 6leo vegetal
nessas pecas antes de limpa-las por completo.

Tanto as especificacdes de design como estas
instrucdes de utilizagdo estao sujeitas a alteracoes
sem aviso prévio.

N&o elimine o produto no lixo doméstico no
fim da sua vida util. A eliminacdo pode ser
efetuada num Centro de Assisténcia da Braun

—
ou em pontos de recolha adequados

disponiveis no seu pais.

Os materiais e 0s objetos destinados ao ]

contacto com produtos alimenticios
estao em conformidade com as
prescricoes do regulamento Europeu
1935/2004.
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli
standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita
e design. Ci auguriamo che il Vostro nuovo

apparecchio Braun risponda pienamente alle Vostre

aspettative.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente e interamente le istruzioni.

Attenzione

° Le lame sono molto affilate!
Per evitare lesioni, si prega di

maneggiare le lame con
cautela.

* Maneggiare con cautela le lame affi-
late, prestare attenzione durante le
operazioni di svuotamento del reci-
piente e la pulizia.

¢ Questo dispositivo pud essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, a patto che
siano supervisionate o istruite sull‘uti-
lizzo sicuro del dispositivo e compren-
dano i potenziali rischi.

® | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

* | bambini non devono utilizzare questo
dispositivo.

* | bambini devono essere tenuti fuori
dalla portata di apparecchio e cavo di
alimentazione.

¢ Se il cavo di alimentazione e danneg-
giato, deve essere sostituito dal pro-
duttore, dal suo agente addetto all’as-
sistenza o da altre persone similmente
qualificate al fine di evitare pericoli.

® Spegnere e scollegare sempre I'appa-
recchio quando viene lasciato incusto-
dito e prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e della con-
servazione.

e Assicuratevi che il voltaggio del vostro

impianto elettrico corrisponda a

26

quello stampato sul fondo del pro-
dotto.

¢ ['apparecchio e stato progettato solo
per I'utilizzo domestico e per proces-
sare normali quantita adatte alla
casa.

¢ Non usare I'apparecchio per scopi
diversi da quelli descritti in questo
manuale d’uso. Qualsiasi uso impro-
prio potrebbe causare lesioni.

¢ Non utilizzare le parti di questo appa-
recchio nel forno a microonde.

e Si prega di pulire tutte le parti prece-
dentemente al primo utilizzo o come
richiesto, seguendo le istruzioni nella
sezione Manutenzione e Pulizia.

Parti e accessori

Interruttore Smartspeed / velocita variabili
Corpo motore
Tasti di rilascio EasyClick Plus
Asta ActiveBlade
Bicchiere graduato
Frusta
a Attacco
b Frusta“
7  Tritatutto da 350 ml «hc»
a Coperchio
b Lama tritatutto
¢ Recipiente tritatutto
d Anello in gomma anti-scivolo
8 Accesorio picador de 500 ml «ca»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizante”
9 Accesorio picardor de 1250 ml «bc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
d Recipiente picador
e Anillo de goma antideslizante
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Disimballaggio

Prelevare I’'unita dalla confezione. Rimuovere tutte
le parti dell’imballaggio. Rimuovere eventuali
etichette presenti sull’unita (non rimuovere la
targhetta dati).



Come utilizzare I’apparecchio

Interruttore Smartspeed
pervelocita variabili

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, piu
aumenta la velocita. Maggiore & la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e della
triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore Smart
Speed (1) consente di accendere I'apparecchio e di
controllare la velocita con una mano sola.

Asta ActiveBlade (A)

Il frullatore a immersione & dotato di un’asta
ActiveBlade che consente alla lama di raggiungere il
fondo dell’imbuto. La regolazione viene eseguita
automaticamente in base alla pressione necessaria
per la miscelazione; specialmente indicato per
mischiare cibi solidi, ad esempio frutta e verdure
crude.

Inoltre & ideale per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappe e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Montaggio e funzionamento

e Fissare I’asta ActiveBlade (4) al corpo motore
fino allo scatto.

Posizionare I'asta ActiveBlade nell'impasto da
miscelare. Ora accendere I’apparecchio come
descritto sopra.

Miscelare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata con un leggero
movimento dall’alto al basso. A seconda della
pressione applicata variano la profondita
raggiunta dall’asta ActiveBlade e I’estensione
della lama.

Dopo I'utilizzo, scollegare il frullatore a
immersione e premere i tasti di rilascio EasyClick
Plus (3) per staccare I’astaActiveBlade.

Attenzione

e Non lasciare che iliquidi o gliingredienti superino
la linea verde dell’asta di miscelazione.

e Se si utilizza I'apparecchio per passare i cibi caldi
in una padella o in una pentola, rimuovere
quest’ultima dalla fonte di calore e accertarsi di
non portare il liquido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi per evitare il
rischio di scottature.

e Non lasciare il frullatore a immersione in una
pentola calda sul piano di cottura quando nonin
uso.

e Non grattare con I’asta ActiveBlade sul fondo di
padelle o pentole.

Esempio di ricetta: maionese

250 g diolio (p. e. olio di semi di girasole)

1 uovo e 1 tuorlo d’uovo extra

1-2 cucchiai di aceto

Sale e pepe q.b.

e Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura
ambiente) nel bicchiere graduato nell’ordine
indicato.

Posizionare il frullatore a immersione sul fondo
del bicchiere graduato. Miscelare alla massima
velocita fino a che I’'olio comincia ad emulsionare.
Con il frullatore a immersione ancora in funzione,
sollevare lentamente I’asta fino alla cima
dell’impasto e poi tornare in basso incorporando
la parte restante dell’olio.

ATTENZIONE: tempo di lavorazione: circa 1
minuto per insalate e fino a 2 minuti per
consistenze maggiori (p.e. per salse).

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Montaggio e funzionamento

e Fissare la frusta (6b) all’attacco (6a).

e Allineare il corpo motore con la frusta montata e
spingere i pezzi uno contro I’altro fino allo scatto.

e Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo
motore. Quindi togliere la frusta dall’attacco.

Suggerimenti per risultati ottimali

e Muovere la frusta in senso orario tenendola
leggermente inclinata.

e Per evitare schizzi, iniziare lentamente e utilizzare

la frusta in pentole o contenitori profondi.

Posizionare la frusta in un recipiente prima di

accendere I'apparecchio.

e Accertarsi che la frusta e il recipiente di
miscelazione siano completamente puliti e privi di
grasso prima di sbattere gli albumi. Montare
solo 4 albumi alla volta.

Esempio di ricetta: panna montata

400 ml di panna raffreddata (min. 30% di grasso, 4

-8°C)

e |niziare a bassa velocita (leggera pressione
sull’interruttore) per poi aumentare la velocita
(maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.

e Utilizzare sempre panna fresca raffreddata per
raggiungere volumi maggiori e piu solidi durante
la lavorazione.

Accesorio picador (B)

L tritatutto (7/8/9) sono ideali per tritare formaggi a
pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.
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Utilizzare il tritatutto «<hc» (7) per ottenere risultati
migliori. Non & adatto per la carne.

LPer il tritatutto «<hc» non superare la quantita di
ingredienti consentita dalla linea di riempimento
massimo. Massima durata di funzionamento per il
tritatutto «hc»: 1 minuto per grandi quantita di
ingredienti liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi
o solidi.

NOTA: lasciare trascorrere almeno 3 minuti prima
del riutilizzo (per evitare guasti). Interrompere
subito la lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti vibrazioni.

Utilizzare i tritatutto «ca» e «bc» (8/9) per quantita
maggiori e cibi solidi.

Inoltre il tritatutto «bc» (9) offre una varieta di altre
applicazioni, come frullati, cocktail, pure, ghiaccio
in scaglie o tritato.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione B per le
quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

¢ Innanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Accertarsi che I’anello in gomma anti-scivolo
(7d/8d/9e) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.

Montaggio e funzionamento

e Rimuovere con cautela la copertura di plastica
dalla lama.

Le lame (7b/8b/9b/9c) sono molto affilate!
Maneggiarle sempre con cautela tenendole dalla
parte superiore in plastica.

Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente tritatutto (7c/8c/9d). Premere la lama
verso il basso e ruotarla per bloccarla in
posizione.

Riempire il tritatutto con il cibo e mettere il
coperchio (7a/8a/9a).

Per tritare il ghiaccio utilizzare la speciale lama
per ghiaccio (9c) e riempire il recipiente tritatutto
(9d) con non piu di 7 cubetti di

ghiaccio.

Allineare il tritatutto con il corpo motore (2) e
agganciare le due parti fino allo scatto.

e Accendere I'apparecchio per utilizzare il tritatutto.

Durante la lavorazione, tenere il corpo

motore con una mano e il recipiente tritatutto con
I’altra mano.

Tritare sempre i cibi solidi (p.e. il parmigiano) alla
massima velocita.

Quando la tritatura € completata, scollegare e
premere i tasti di rilascio EasyClick Plus (3) per
staccare il corpo motore.
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Sollevare il coperchio. Estrarre la lama con
cautela prima di versare il contenuto del
recipiente. Per rimuovere la lama, ruotarla
leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare i tritatutto (7/8/9) con le lame
tritatutto per lavorare cibi molto duri come noci
non sbucciate, cubetti di ghiaccio, chicchi di
caffe, cereali 0 spezie dure come la noce
moscata. La lavorazione di questi cibi pud
danneggiare le lame.
Solo il tritatutto «bc» (9) con la speciale lama per
ghiaccio consente di tritare i cubetti di ghiaccio.
Se si utilizza 'apparecchio per passare i cibi
caldi, accertarsi di non portare il liquido ad
ebollizione. Lasciare raffreddare lentamente i cibi
caldi per impedire il rischio di scottature.
e Non mettere mai il recipiente tritatutto nel forno a
microonde.

Esempio di ricetta con «bc»: pastella per pancake

375 ml di latte

250 g difarina

2 uova

e Versare il latte nel recipiente «bc», aggiungere la
farina e infine le uova.

e Mescolare alla massima velocita fino a ottenere
una massa liscia.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con

miele (come farcitura per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche
75 g di miele cremoso
70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)
e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.
e Conservare in frigorifero a 3°C per 24 ore.
Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).
Tritare per 1,5 secondi a massima velocita
(esercitare la massima pressione sul pulsante
Smartspeed).

Cura e pulizia (C)

e Per il primo utilizzo e dopo ogni uso pulire sempre

accuratamente il frullatore a immersione e gli

accessori adatti con acqua e detergente.

Prima della pulizia scollegare il frullatore a

immersione.

e Non immergere il corpo motore (2) o gli attacchi

(6a) nell’acqua o in altri liquidi. Pulire solo con un

panno umido.

Il coperchio (8a/9a) pud essere sciacquato sotto

I’acqua corrente. Non immergere nell’acqua e

non usare in lavastoviglie.

e Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.



Per una pulizia particolarmente accurata €
possibile rimuovere I'anello in gomma anti-
scivolo dal fondo del recipiente.

Durante la lavorazione di cibi ad alta
concentrazione di pigmento (ad es. carote), gli
accessori possono cambiare colore. Strofinare
queste parti con olio vegetale prima di pulirle.

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza
preawiso.

domestici quando non piu necessario.

Il prodotto pud essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un centro
di raccolta adatto del proprio paese.

I materiali e gli oggetti destinati al contatto QI?

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti E
—

con prodotti alimentari sono conformi
alle prescrizioni del regolamento
Europeo 1935/2004.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de strengste normen inzake kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u geniet van uw
nieuw Braun-toestel.

VG6or gebruik

Lees de handleiding voordat u het apparaat in
gebruik neemt in zijn geheel zorgvuldig door.

Waarschuwing
o De messen zijn uiterst
=2\ scherp! Om letsels te vermij-
den, moeten de messen zeer
voorzichtig gehanteerd
worden.

® Er moet voorzichtig te werk worden
gegaan bij de hantering van scherpe
snijmessen, de lediging van de kom
en tijdens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale ver-
mogens of een gebrek aan ervaring
en kennis tenzij onder speciaal toe-
zicht of wanneer ze werden geinstru-
eerd in het veilige gebruik van het
toestel en tenzij ze de ermee verbon-
denrisico’s kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

¢ Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door kinderen.

e Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de fabri-
kant, diens onderhoudsvertegen-
woordiger of personen met vergelijk-
bare kwalificaties om gevaarlijke
situaties te voorkomen.

e Zet altijd het toestel uit en trek de
stekker uit wanneer het toestel lan-
gere tijd niet wordt gebruikt of wan-
neer u het monteert, demonteert, rei-
nigt of opslaat.
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e Controleer, voordat u de stekker in
het stopcontact steekt, of het voltage
van het stopcontact overeenkomt
met het voltage dat staat vermeld op
de onderkant van het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ Gebruik het toestel niet voor een
ander doel dan het beoogd gebruik
beschreven in deze gebruikershand-
leiding. Een verkeerd gebruik kan let-
sel veroorzaken.

¢ Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

¢ Reinig alle onderdelen voor het eer-
ste gebruik of wanneer nodig, vol-
gens de instructies in de rubriek
«Onderhoud en reiniging».

Onderdelen en accessoires

Smartspeed-schakelaar / variabele snelheden
Motordeel
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
ActiveBlade-staafmixervoet
Beker
Garde
a Aandrijving
b Garde
7 350 ml hakmolen «hc»
a Deksel
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
8 500 ml hakmolen «ca»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
9 1250 ml hakmolen «bc»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
c lUsmes
d Hakkom
e Slipvrije rubberring

O wWN =

Uitpakken

Neem de eenheid uit de doos. Verwijder de gehele
verpakking. Verwijder eventuele etiketten op de
eenheid. (zonder het typeplaatje weg te halen).



Hoe gebruikt u het toestel

Smartspeed-schakelaar voor
variabele snelheden

Een druk op de knop, alle snelheden. Hoe harder u
drukt, hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de
snelheid, hoe sneller en fijner het meng- en
hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smartspeed-knop
(1) kunt u het toestel inschakelen en de
snelheid regelen met één hand.

ActiveBlade-staafmixervoet (A)

De staafmixer is uitgerust met een ActiveBlade-
staafmixervoet, waarmee het mes tot de onderzijde
van de beker wordt verlengd. De aanpassing
gebeurt automatisch volgens de vereiste druk bij
het pureren. Deze optie is met name geschikt voor
het pureren van hard voedsel, bijv. rauwe groenten
en fruit.

Ze is ook ideaal voor het bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Montage en bediening

e Maak de ActiveBlade-staafmixervoet (4) vast aan
de motor tot hij vastklikt.

Zet de ActiveBlade-staafmixervoet in het te
pureren mengsel. Zet het toestel dan aan zoals
hierboven beschreven.

Pureer de ingrediénten met een zachte beweging
omhoog en omlaag tot de gewenste consistentie
is bereikt. Afhankelijk van de toegepaste druk zal
de ActiveBlade-staafmixervoet verlagen, zodat
het mes wordt verlengd.

Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (3) om de
ActiveBlade-staafmixervoet los te maken.

Opgelet

e Laat vloeistoffen of ingrediénten niet over de
groene lijn van de ActiveBlade-staafmixervoet
komen voor een vlotte reiniging.

Indien u het toestel gebruikt om puree te maken
van warm eten in een pan, haal de pan dan van
het vuur en let erop dat de vloeistof niet kookt.
Laat warm voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.

Laat de staafmixer niet in een warme pan op het
vuur zitten wanneer u hem niet gebruikt.
Schraap de ActiveBlade-staafmixervoet niet over
de bodem van pannen en potten.

Voorbeeld van een recept: Mayonaise

250 g olie (bijv. zonnebloemolie)

1 eien 1 extra eidooier

1-2 eetlepel azijn

Zout en peper naar smaak

e Doe alle ingrediénten (op kamertemperatuur) in
de beker, in de bovenstaande volgorde.

Plaats de staafmixer op de onderzijde van de
beker. Mix bij turbosnelheid tot de olie een
emulsie begint te vormen.

Plaats de staafmixer op de onderzijde van de
beker. Mix bij maximale snelheid tot de olie een
emulsie begint te vormen.

Blijf mixen en breng de staafmixervoet dan
langzaam omhoog tot de bovenzijde van het
mengsel en weer omlaag om de rest van de olie
op te nemen.

OPMERKING: Bereidingstijd: ca. 1 minuut voor
salades en tot 2 minuten voor een dikkere
mayonaise (bijv. voor dipsaus).“

Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak en
kant-en-klare desserts.

Montage en bediening

e Maak de klopper (6b) vast aan de aandrijving
(6a).

e Breng het motordeel op één lijn met de
samengestelde garde en duw de stukken samen
tot ze vastklikken.

® Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken. Trek dan de klopper uit
de aandrijving.

Tips voor de beste resultaten

e Beweeg de garde rechtsom terwijl u hem licht
geheld vasthoudt.

e Om spetteren te voorkomen, begint u langzaam
en gebruikt u de garde in diepe kommen of
pannen.

e Zet de garde in een kom en schakel dan pas het
toestel in.

e Zorg altijd dat de garde en mengkom volledig
schoon en vetvrij zijn voordat u eiwitten stijf klopt.
Klop niet meer dan 4 eiwitten op.

Voorbeeld van een recept: Slagroom

400 ml gekoelde room (min. 30% vetgehalte, 4 - 8

‘C)

e Start bij lage snelheid (lichte druk op de
schakelaar) en verhoog de snelheid dan (meer
druk op de schakelaar) terwijl u klopt.

e Gebruik altijd vers gekoelde room voor een hoger
en stabieler volume bij het kloppen.
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Hakmolen (B)

De hakmolens (7/8/9) zijn ideaal geschikt voor het
hakken van harde kaas, uien, specerijen, look,
groenten, brood, crackers en noten.

Gebruik de «hc» hakker (7) voor fijne resultaten.
Niet geschikt voor viees.

Voor de «hc» hakker mag u niet meer ingrediénten
toevoegen dan de max-lijn. Maximale werkingstijd
voor de «hc» hakker: 1 minuut voor grote
hoeveelheden natte ingrediénten, 30 seconden
voor droge of harde ingrediénten.

OPMERKING: wacht minstens 3 minuten voordat u
het apparaat opnieuw gebruikt (om storingen te
voorkomen). Stop de bereiding onmiddellijk
wanneer de motorsnelheid verlaagt en/of er sterke
trillingen plaatsvinden.

Gebruik de «ca» en «bc» hakmolen (8/9) voor
grotere hoeveelheden en hard voedsel.

Bovendien kan de «bc» hakmolen (9) voor tal van
toepassingen gebruikt worden zoals shakes,
drankjes, purees, beslag of gemalen ijs.

Raadpleeg Bereidingsgids B voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik

e Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om
eenvoudiger te hakken.

e Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.

e Controleer of de slipvrije rubberring (7d/8d/9e) is

vastgemaakt aan de onderzijde

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van het
mes.

e De messen (7b/8b/9b/9c) zijn zeer scherp! Houd
ze altijd vast aan het plastic deel bovenaan en
hanteer ze voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de hakkom

(7c/8c/9d). Duw het omlaag en draai het zodat

het vastklikt.

Vul de hakmolen met voedsel en zet het deksel

(7a/8a/9a) erop.

e Voor het malen van ijs gebruikt u het speciale

ijsmes (9c) en doet u maximaal 7 ijsblokjes in de

hakkom (9d).

Breng de hakmolen op één lijn met het motordeel

(2) en klik samen.

e Om de hakmolen te bedienen zet u het toestel
aan. Tijdens de bereiding houdt u het motordeel
met een hand vast en de hakkom met de andere
hand.

e Hak harder voedsel (bijv. Parmezaanse kaas)
altijd met maximale snelheid.

32

e Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (3) om het
motordeel los te maken.

¢ Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het
mes te verwijderen, draait u er voorzichtig aan en
dan trekt u het los.

Opgelet

e Gebruik de hakmolens(7/8/9) met hakmessen
niet om extreem hard voedsel te verwerken, zoals
noten in de schaal, ijsblokjes,

koffiebonen, granen of harde specerijen zoals
nootmuskaat. Het verwerken van deze
voedingsmiddelen kan de messen beschadigen.
Enkel het «bc» hakmolen (9) met het speciale
ijsmes mag worden gebruikt om ijsblokjes te
malen.

Indien u het apparaat gebruikt om puree te
maken van warm voedsel, let er dan op dat de
vloeistof niet kookt. Laat warm voedsel licht
afkoelen om brandwonden te voorkomen.

e Zet de hakkommen nooit in de magnetronoven.

«bc» Voorbeeld van een recept: Pannenkoekbeslag

375 ml melk

250 g bloem

2 eieren

e Giet melkin de «bc» kom, voeg dan de bloem en
tenslotte de eieren toe.

* Meng het beslag bij snelheid «lI» tot het glad is.

e Meng het beslag bij maximale snelheid tot het
gladis.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met

honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Bewaren bij 3 °C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak gedurende 1,5 seconden op maximale
snelheid (druk de Smartspeed-knop volledig in).

Verzorging en reiniging (C)

e Reinig de handmixer en passende accessoires
altijd grondig voor het eerste gebruik en na elk
gebruik met water en schoonmaakmiddel.
Dompel het motordeel (2) of de aandrijvingen
(6a) niet onder in water of andere vloeistoffen.
Veeg ze enkel schoon met een vochtige doek.
Het deksel (8a/9a) kan gespoeld worden onder
stromend water. Dompel het niet onder in water
en plaats het niet in een vaatwasser.

Alle andere onderdelen kunnen worden gereinigd
in een vaatwasser. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen die het oppervlak kunnen
krassen.



e U kunt de slipvrije rubberringen verwijderen van
de onderzijde van de kommen voor een extra
grondige reiniging.

e Wanneer voedsel wordt verwerkt met hoger
pigmentgehalte (bijv. wortels), kunnen de
accessoires gaan verkleuren. Veeg deze
onderdelen schoon met plantaardige olie voordat
u ze reinigt.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.

afval aan het eind van zijn levensduur.
Breng het voor verwijdering naar een
Servicecentrum van Braun of naar een
geschikt inzamelpunt in uw land.

Gooi het product niet bij het huishoudelijk E

om in aanraking te komen met
levensmiddelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese richtlijn
1935/2004.

De materialen en voorwerpen bestemd QI?
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Dansk

Vores produkter er udviklet til at opfylde de hgjeste
standarder for kvalitet, funktionalitet og design. Vi
haber, at du rigtigt vil nyde din nye Braun-enhed.

For ibrugtagning

Laes venligst instruktionerne grundigt og
fuldsteendigt inden brug af apparatet.

Forsigtig
o Knivene er meget skarpe! For
=\ at undga skader skal knivene
handteres yderst forsigtigt.

e Der skal udvises omhu ved handte-
ring af de skarpe knive, nar skalen
temmes og under renggaring.

¢ Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under opsyn
eller har modtaget instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

¢ Dette apparat ma ikke benyttes af
barn.

* Barn skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

¢ Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller
dennes serviceveerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

¢ Sluk altid for apparatet og tag stikket
ud af stikkontakten, nar det efterla-
des uden opsyn og far montering,
afmontering, rengaring og opbeva-
ring.

¢ Kontroller far brug, at spaendingen
pa lysnettet svarer til spaendingsangi-
velsen i bunden af apparatet.

 Dette apparat er designet til brug i
husholdningen og til mangder, som
normalt indgar i en husholdning.

* Brug ikke apparatet til andet formal
end den tilsigtede brug, der er
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® beskrevet i denne brugsanvisning. En
hvilken som helst forkert brug kan
forarsage potentiel skade.

* Ingen af delene ma anvendes i mikro-
ovn.

® Renger alle dele far farste brug eller
efter behov ved at fglge anvisnin-
gerne i afsnittet om pleje og rengg-
rng.

Dele og tilbehogr

Smartspeed-kontakt / variable hastigheder
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
ActiveBlade aksel
Baegerglas
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
7 350 ml hakketilbehgr «hc»
alag
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
8 500 ml hakketilbehgr «ca»
aLag (med gear)
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
9 1250 ml hakketilbehgr «bc»
a Lag (med gear)
b Hakkeknive
¢ Iskniv
d Hakkeskal
e Anti-slip gummiring

O WN =

Udpakning

Tag enheden ud af kartonen. Fjern alle
emballagestykker. Fjern eventuelt resterende
etiketter pa enheden (fiern ikke typeskiltet).

Sadan bruges apparatet

Smartspeed-kontakt til
variable hastigheder

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo
hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere
og finere blande- og snitteresultater.

Enhandsbetjening: Smartspeed-kontakten (1) gar
det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.



ActiveBlade aksel (A)

Handblenderen er udstyret med en ActiveBlade
aksel, som gar det muligt at forleenge kniven ned til
bunden af klokken. Justeringen sker automatisk
ved det tryk, der kraeves ved mikseopgaver, og er
iseer velegnet til at blende harde fadevarer,
eksempelvis ra frugt og grentsager.

Den er ogsa perfekt egnet til tilberedning af dips,
saucer, salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

Samling og betjening

e Fastgar ActiveBlade akslen (4) til motordelen,
indtil den klikker.

Anbring ActiveBlade akslen i den blanding, der
skal blendes. Teend sa for apparatet som
beskrevet ovenfor.

Ingredienserne blendes til den gnskede
konsistens ved at lave en forsigtig beveegelse op
og ned. Afheengigt af det anvendte tryk, vil
ActiveBlade akslen skabe tryk og kniven vil
udvide sig.

Efter brug slukkes der for handblenderen og
trykkes pa EasyClick Plus-oplasningsknapperne
(3) for at lasne ActiveBlade akslen.

Forsigtig

e Lad ikke veesker eller ingredienser na over den
grgnne linje pa blenderakslen.

Hvis apparatet bruges til at purere varm mad i en
saucegryde eller gryde, tag saucegryden eller
gryden fra varmekilden og sarg for, at vaesken
ikke koger. Lad varm mad kgle en smule for at
undga risiko for skoldning.

Lad ikke handblenderen sta i en varm gryde pa
kogepladen, nar den ikke er i brug.

Undga at ridse ActiveBlade akslen hen over
bunden af pander og gryder.

Opskriftseksempel: Mayonnaise
250 g olie (f.eks. solsikkeolie)
1 2eg og 1 ekstra eeggeblomme
1-2 spsk. Eddike
Smages til med salt og peber
e Kom alle ingredienserne (ved stuetemperatur)

i baegeret i den raekkefglge som ovenfor.
e Saet handblenderen i bunden af beegeret.
Blend ved turbohastighed, indtil olien begynder
at emulgere.
Saet handblenderen i bunden af baegeret. Blend
ved maksimal hastighed, indtil olien begynder at
emulgere.
Mens handblenderen stadig kerer, haeves akslen
langsomt til toppen af blandingen og ned igen for
at fa resten af olien rgrt ind.
BEMARK: Tilberedningstid: ca. 1 minut for
salater og op til 2 minutter for en tykkere
mayonnaise (f.eks. dips).

Pisketilbehgr (A)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla aeggehvider,
lave teertedej og klar-mix desserter.

Samling og betjening

e Fastger piskeriset (6b) til gearet (6a).

e Justér motorlegemet med den samlede
piskerisenhed og skub stykkerne sammen, indtil
de klikker.

e Efter brugen, treekkes stikket ud og der trykkes
pa EasyClick Plus-frigarelsesknapperne for at
lgsne motordelen. Treek derefter piskeriset ud af
gearkassen.

Tips for bedste resultater

e Flyt piskeriset med uret, mens det holdes med en
lille haeldning.

e For at forhindre sprgijt startes der langsomt og
piskeriset bruges i dybe beholdere eller gryder.

e Seet piskeriset i en skal, og teend ferst da for
apparatet.

e Sgrg altid for, at piskeris og rereskal er helt rene
og fri for fedt, far der piskes seggehvider. Pisk
kun op til 4 seggehvider.

Opskriftseksempel: Flgdeskum

400 ml afkalet flade (min. 30 % fedtindhold, 4-8 °C)

e Start pa lav hastighed (let tryk pa kontakten) og
@g hastigheden (mere tryk pa kontakten), mens
der piskes.

e Brug altid frisk afkglet flade for at fa en starre og
mere stabil meengde, nar der piskes.

Hakketilbehor (B)

Hakkerne (7/8/9) er perfekt egnede til at hakke
hard ost, l@g, urter, hvidlgg, grentsager, brad, kiks
og ngdder.

Brug hakkeren (7) «hc» til fine resultater. Den egner
sig ikke til ked.

Ga ikke hgjere op end maks. linjen med hakkeren
«hc» med maengden af ingredienser. Maksimal
kearetid for «hc» hakkeren: 1 minut til store maengder
vade ingredienser, 30 sekunder til tarre eller harde
ingredienser.

BEM/ERK: Lad der veere et interval pa mindst 3
minutter fgr brug igen (for at undga fejl). Stands
tilberedningen med det samme, nar
motorhastigheden daler og/eller der forekommer
staerke vibrationer.

Brug «ca» og «bc» hakkeren (8/9) til starre
maengder og til harde fadevarer.

Endvidere byder «bc» hakkeren (9) pa en raekke
andre anvendelser sasom shakes, drinks, puré, dej
eller knust is
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Der henvises til tilberedningsguide B for
maksimummeaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

For brugen

e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at
hakke.

* Fjern eventuelle knogler, sener og brusk fra kadet
for at undgéa skader pa knivene.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (7d/8d/9e)
er fastgjort til bunden af hakkeskalen.

Samling og betjening

e Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.

e Knivene (7b/8b/9b/9c) er meget skarpe! Hold
altid i dem i den gverste plastikdel og handtér
dem med forsigtighed.

~Anbring kniven pa hakkeskalens midterstift
(7c/8c/9d). Tryk den ned og giv den et drej,

sa den lases pa plads.“

Fyld hakkeren med mad og seet laget pa
(7a/8a/9a).

Til at knuse is bruges den specielle iskniv (9c) og
der fyldes op til 7 isterninger i hakkeskalen (9d).
Justér hakkeren ind med motordelen (2) og klik
dem sammen.

e For at kgre med hakkeren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes
motordelen med den ene hand og hakkeskalen
med den anden.

Hak altid hardere fgdevarer (f.eks. parmesanost)
ved fuld hastighed.

Nar hakningen er fuldfaert, treekkes stikket ud og
der trykkes pa EasyClick Plus-
frigarelsesknapperne (3) for at lgsne motordelen.
Laft laget op. Tag forsigtigt kniven ud, far
indholdet haeldes ud af skalen. For at fierne
kniven, drej den lidt, treek den sa af.

Forsigtig

e Brug ikke hakketilbehgret (7/8/9) med
hakkeknivene til at tilberede ekstremt harde
fedevarer, sasom udbeelgede nadder,
isterninger, kaffebgnner, korn, eller harde
krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning af
disse fgdevarer kan skade knivene.

e Det er kun «bc» hakketilbehgret (9) med den

specielle iskniv, der ma bruges til at knuse

isterninger.

Hvis du bruger apparatet til at purere varm mad,

sgrg for, at veesken ikke koger. Lad varm mad

kele en smule af for at undga risiko for skoldning.

e Saet aldrig hakkeskalen i mikrobglgeovnen.

«bc» Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

375 ml meelk

250 g hvedemel

2 &g

e Haeld meelken i «bc» skalen, tilseet sa mel og til
sidst aeggene.

e /It dejen, indtil den er homogen ved brug af
hastighed «lI».
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At dejen ved brug af fuld hastighed.

L«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som

pandekagefyld eller palaeg)“

50 g svesker
75 g cremet honning
70 ml vand (med vanillesmag)

Fyld «hc» skalen med svesker og cremet honning.
Opbevares i kgleskab ved 3°C i 24 timer.

Tilseet 70 ml vand (med vanillesmag).

Hak i 1,5 sekunder ved maksimal hastighed (tryk
Smartspeed-kontakten helt ned).

Pleje og rengering (C)

Renger altid handblenderen og det passende
tilbehgr grundigt til farste brug og efter hver brug
med vand og renggringsmiddel.

Saenk ikke motordelen (2) eller gearenhederne
(6a) i vand eller anden veeske. Rengares kun med
en fugtig klud.

Laget (8a/9a) kan skylles af under rindende vand.
Ma ikke nedsaenkes i vand eller saettes i en
opvaskemaskine.

Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kann
ridse overfladen.

Anti-slip gummiringene kan fjernes fra bunden af
skalene for en ekstra grundig rengering.

Ved tilberedning af madvarer med hgijt
pigmentindhold (f.eks. guleradder) kan tilbehgret
blive misfarvet. Aftgr disse dele med vegetabilsk
olie, fgr de renggres.

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan eendres uden varsel.

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings-
affald efter enden pa dets levetid. Borts-

kaffelse kan ske pa Braun Service Centre

. . |
eller passende indsamlingssted lokalt.
Materialer og genstande bestemt til 1l
kontakt med fgdevarer er i Q f
overensstemmelse med EU-forordning
1935/2004.



Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme de
hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design. Vi haper du blir forngyd
med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye for du
begynner a bruke apparatet.

Forsiktig

. Skjeerebladene er sveert

=\ skarpe! Handter skjeerebla-
dene svaert varsomt for &
unnga skader.

e Opptre varsomt nar de skarpe kniv-
bladene handteres, bollen tammes
0g ved rengjaring.

¢ Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med reduserte fysiske, senso-
riske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring og kunnskap, der-
som de har fatt oppleering eller
instruksjoner om hvordan apparatet
brukes pa en sikker mate og forstar
farene ved bruk.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

e Apparatet og tilhgrende stramledning
ma holdes utenfor rekkevidde for
barn.

e Hvis stramledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, et av
deres serviceverksteder eller en
annen kvalifisert person, for & unnga
fare.

e Sl alltid av apparatet og trekk ut kon-
takten nar apparatet ikke er under
oppsyn, samt far montering, demon-
tering, rengjering og lagring.

* Fogr du setter stapslet i stikkontakten,
sjekk at spenningen stemmer over-
ens med spenningsangivelsen pa
etiketten under apparatet.

® Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlige i pri-
vathusholdninger.

¢ Apparatet skal ikke benyttes til noe
annet formal enn den tiltenkte bruken
som er beskrevet i denne bruksanvis-
ningen. Enhver feilaktig bruk kan for-
arsake potensielle personskader.

* Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

e \lennligst rengjer alle deler fgr de
benyttes farste gang eller nar det
kreves, og falg instruksjonene i
avsnittet Pleie og Rengjaring.

Deler og tilbehor

Smart tempobryter / variable hastigheter
Motordel
EasyClick Plus utlgserknapper
ActiveBlade kanal
Beger
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
7 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lokk
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
8 500 ml hakketilbehgr «ca»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
9 1250 ml hakketilbehgr «bc»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
¢ Iskniv
d Hakkebolle
e Antiskli gummiring

O WN =

Utpakning

Ta enheten ut av esken. Fjern all emballasjen. Fjern
eventuelle gjenvaerende etiketter pa enheten (ikke
fiern typeskiltet).

Slik brukes apparatet

Smartspeed bryter for
variable hastigheter

Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto
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starre hastighet. Jo hgyere hastighet, desto raskere
og finere mikse- og hakkeresultater.

Enhandsoperasjon: Smartspeed bryter (1) lar deg
skru pa apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

ActiveBlade kanal (A)

Handmikseren er utstyrt med en ActiveBlade kanal,
som forlenger kniven til bunnen av klokken.
Justeringen foretas automatisk til trykket som
trengs ved miksing, og egner seg fremfor alt til &
mikse harde matvarer som ra frukt og grennsaker.

Den egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hayeste hastigheten.

Montering og betjening

e Fest ActiveBlade kanalen (4) til motordelen inntil
den klikker pa plass.

Plasser ActiveBlade kanalen inn i blandingen som
skal mikses. Sla sa pa apparatet slik det er
beskrevet ovenfor.

Ingrediensene blandes til de far ansket
konsistens med myke opp-0g-ned bevegelser.
Avhengig av trykket som pafaeres vil ActiveBlade
kanalen trykkes ned og knivbladet forlenges.
Etter bruk kobler du fra handmikseren og trykke
pa EasyClick Plus-utlgserknappene (3) for a
koble fra ActiveBlade kanalen.

Forsiktig

¢ |kke la veeske eller ingredienser overlappe den
grgnne linjen i miksekanalen.

e Dersom apparatet benyttes til & lage puré av

varm mat i en kasserolle eller kanne, sa skal du

fierne kasserollen eller kannen fra varmekilden

og pase at veesken ikke koker. La den varme

maten avkjgles noe for & unnga risikoen for a bli

skaldet.

Ikke la handmikseren forbli i en glovarm panne

eller pa kokeplaten nar den ikke er i bruk.

Ikke skrap ActiveBlade kanalen over bunnen av

panner og kanner.

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f.eks. solsikkeolje)

1 egg og 1 ekstra eggehvite

1-2 spiseskjeer eddik

Salt og pepper tilsettes

e Ha alle ingrediensene (ved romtemperatur) inn i
begeret i samme rekkefglge som over.

¢ Plasser handmikseren pa bunnen av begeret.
Miks ved Turbo-hastighet inntil oljen begynner a
emulgere.

e Plasser handmikseren pa bunnen av begeret.
Miks ved maksimum hastighet inntil oljen
begynner a emulgere.
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¢ Mens handmikseren fremdeles er i gang heves
kanalen langsomt til toppen av blandingen, og
tilbake ned igjen for a fa med resten av oljen.
MERK: Behandlingstid: omtrent 1 minutt for
salater og opptil 2 minutter for tykkere majones
(f.eks. for dipp).

Vispetilbehor (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

Montering og betjening

e Fest vispen (6b) til girkassen (6a).

e Motoren synkroniseres med det monterte
vispetilbeharet, far delene trykkes sammen til de
klikker pa plass.

Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
EasyClick Plus-utlaserknappene for a fijerne
motordelen. Deretter skal vispen dras ut av
girkassen.

For best mulige resultater
o Flytt wspen med urviseren, mens du holder den
den litt pa skra.
e For a unnga sprut begynner du langsomt og
bruker vispetilbehgret i dype beholdere eller
panner.
Plasser vispen i bollen og farst da skal apparatet
slas pa.
Pase alltid at vispen og mikserbollen er helt rene
og uten noe fett fgr du visper eggehviter. Det skal
kun vispes opptil 4 eggehviter.

Eksempel pa oppskrift: Pisket krem

400 ml avkjalt flgte (min. 30 % fett, 4-8 °C)

e Start med lav hastighet (trykk lett pa bryteren) og
ok hastigheten (trykk hardere pa bryteren) mens
du visper.

e Bruk alltid fersk, avkjglt flgte for & oppna starre
og mer stabilt volum nar du visper.

Hakketilbehor (B)

Hakkene (7/8/9) er perfekt tilpasset a hakke hard
ost, lgk, urter, hvitlek, grennsaker, brad,
kjeks og ngtter.

Bruk «hc» hakken (7) for fint resultat. Den egner seg
ikke for kjatt.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til <hc» hakken. Maksimum driftstid «hc»
hakke: 1 minutt for starre mengder av vate
ingredienser, 30 sekunder for tarre eller harde
ingredienser.

MERK: la det drgye minst 3 minutter fgr den
benyttes igjen (for & unnga feil). Stopp
behandlingen umiddelbart dersom motorens
hastighet synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.



Bruk «ca» og «bc» hakkene (8/9) for starre
mengder og for hard mat.

Dessuten tilbyr «<bc» hakken (9) en rekke andre
anvendelser, som shakes, drikke, puré, deig eller
knust is.

Se Behandlingsmanual B for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

¢ Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for a
bidra til &8 unnga skader pa knivbladene.

e Pase at antiskli gummiringen (7d/8d/9e) festes
pa bunnen av hakkebollen.

Montering og betjening

e Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Knivbladene (7b/8b/9b/9c) er veldig skarpe!

Hold dem alltid i den gverste

plastikkdelen og behandle dem varsomt.

Plasser knivbladet pa senterpinnen hos

hakkebollen (7c/8c/9d). Trykk den ned og drei

den rundt slik at den lases pa plass.

Fyll hakken med mat og sett pa lokket

(7a/8a/9a).

e For a knuse is benyttes den spesielle iskniven
(9c), og opptil 7 isbiter helles inn i hakkebollen
(9d).

Hakken synkroniseres med motordelen (2) og

klikkes sammen pa plass.

For drift av hakken slas apparatet pa. Under

behandling skal motordelen holdes med en hand

og hakkebollen med den andre.

Hard mat (f.eks. parmesanost) skal alltid hakkes

ved full hastighet.

e Nar du er ferdig med a hakke, drar du ut kabelen

og trykker pa EasyClick Plus-utlgserknappene (3)

for a fierne motordelen.

Laft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet fgr du

heller ut bollens innhold. For a fierne knivbladet

skal det vris lett, og sa dras av.

Forsiktig

e |kke bruk hakketilbehgret (7/8/9) med
hakkeknivene til & behandle ekstremt hard mat,
som ngtter med skall, isbiter, kaffebgnner, korn
eller hardt krydder, f.eks. muskatngtt. Behandling
av slik mat kan gdelegge knivbladene.

e Kun «bc» hakketilbehgr (9) med den spesielle

iskniven tillates til & knuse isbiter.

Dersom apparatet benyttes til & lage puré av varm

mat skal du pase av vaesken ikke koker. La den

varme maten avkjgles noe for & unnga risikoen

for a bli skaldet.

Hakkebollen skal aldri plasseres i

mikrobglgeovnen.

«bc» Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig
375 ml melk

250 g hvetemel

2 egg

e Hell melken i «<bc» bollen, fgr melet tilfgres og til
slutt eggene.

e Pa hastigheten «lI» blandes deigen inntil den er
myk.

e Deigen blandes ved full hastighet inntil den er
myk.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker (som

pannekakefyll eller -palegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)

* Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e Lagres 24 timer i kjgleskap ved 3°C.

e Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

e ,Hakki 1,5 sekunder med med maksimal
hastighet (trykk fullt ut pa Smartspeed
bryteren).”

Pleie og rengjoring (C)

e Handmikseren og passende tilbehgr ma alltid
rengjgres grundig med vann og rensemiddel
innen farste gangs bruk, og deretter etter hver
bruk.

Motordelen (2) eller girkassene (6a) skal aldri
dyppes ivann eller annen vaeske. Rengjares kun
med en fuktig klut.

Lokket (8a/9a) kan skylles under rennende vann.
Skal ikke dyppes i vann, ei heller plasseres i en
oppvaskmaskin.

Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke bruk abrasive rengjagringsmidler som kann
skrape pa overflaten.

Du kan fjerne antiskli gummiringene fra bunnen
av bollene for ekstra grundig rengjaring.

Ved bearbeiding av mat med hgyt pigmentinnhold
(f.eks., gulrgtter), kan tilbehgret bli missfarget.
Taork av delene med vegetabilsk olje far du
rengjgr dem.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.

Ikke kast produktet sammen med
husholdningsavfall pa slutten av brukstiden.
Det kann avhendes pa et Braun servicesenter
eller tilsvarende gjenvinningsstasjon for
elektriske/ elektroniske apparater.

Materialer og gjenstander ment for 1l
kontakt med matvarer (food grade) er i

samsvar med EU-forskrift 1935/2004.
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att motsvara de
hogsta kraven pa kvalitet, funktion och design. Vi
hoppas att du kommer bli n6jd med din nya
Braun-apparat.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga och i sin helhet
innan du anvander apparaten.

Varning

. Knivbladen ar valdigt vassa!
Hantera knivbladen ytterst

forsiktigt for att forhindra
skador.

e Var forsiktig ndr du hanterar de vassa
knivarna, nar du tommer skalen och
nar du rengor apparaten.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sens-
orisk eller mental formaga eller brist
pa erfarenhet och kunskap, om de
overvakas eller far instruktioner
angaende anvandning av apparaten
pa ett sakert sétt och forstar riskerna
med anvandning.

e Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat far inte anvandas av
barn.

¢ Barn ska hallas utom rackhall for
apparaten och tillhorande natkabel.

e Om anslutningskabeln ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
serviceombudet eller en annan beho-
rig person for att undvika fara.

e Stang alltid av och dra ur sladden till
apparaten nar du lamnar den utan till-
syn och innan du monterar, demonte-
rar, rengor eller staller undan den.

¢ Innan du ansluter stickkontakten
maste du kontrollera att spanningen
stammer Overens med den angivna
spanningen pa apparatens undersi-
da.

¢ Den har apparaten ar endast avsedd
for hushallsbruk och for bearbetning

40

av normala mangder vid hushalls-
bruk.

e Anvénd inte apparaten for nagot
annat andamal an den avsedda
anvandning som beskrivs i denna
bruksanvisning. Felaktig anvandning
kan leda till skador.

¢ Anvénd inte delarna i mikrovagsugn.

® Rengor alla delar innan produkten
anvands for forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisningarna i avsnittet
Skotsel och Rengoring.

Delar och tillbehor

Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet
Motorenhet
EasyClick Plus-frigéringsknappar
ActiveBlade-skaft
Bagare
Visptillbehdr
a Vaxellada
b Visp
7 hacktillbehér 350 ml «<hc»
a Lock
b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd
8 hacktillbehér 500 ml «ca»
a Lock (med kugghijul)
b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd
9 hacktillbehér 1250 ml «bc»
a Lock (med kugghijul)
b Hackkniv
¢ Iskniv
d Hackskal
e Gummiring for halkskydd

O WN =

Uppackning

»Lyft upp apparaten ur kartongen. Ta bort allt
emballage. Ta bort eventuella kvarsittande etiketter
fran apparaten (ta inte bort markskylten).

Sa anvander du apparaten

Smartspeed-knapp for
reglerbar hastighet

En tryckning for alla hastigheter. Ju hardare du
trycker, desto hogre hastighet. Ju hogre hastighet,
desto snabbare och finare mix- och hackresultat.



A

nvandning med en hand: Smartspeed-knappen

(1) gor att du kan séatta igang apparaten och reglera
hastigheten med en hand.

ActiveBlade-skaft (A)

S

tavmixern ar utrustad med ett ActiveBlade-skaft,

som gor att knivenheten kan férlangas till nedre
delen av knivskyddet. Justeringen gors automatiskt
baserat pa det tryck som kréavs vid mixningen, vilket
ar sarskilt anvandbart vid bearbetning av harda
livsmedel, t.ex. okokta frukter och gronsaker.

Funktionen ar aven idealisk vid tillredning av dippar,
saser, salladsdressing, soppor, barnmat samt

d

A

rycker, smoothies och milkshakes.

nvand den hogsta hastigheten for basta resultat.

Montering och hantering

Satt ihop ActiveBlade-skaftet (4) med
motorenheten tills du hor ett klick.

Placera ActiveBlade-skaftet i de ingredienser
som du vill bearbeta. Satt sedan igang apparaten
enligt ovanstadende beskrivning.

Mixa ingredienserna till nskad konsistens med
en mjuk rorelse upp och ner. Beroende pa hur
hart tryck du anlagger kommer
ActiveBladeskaftet att tryckas in och knivenheten
forlangas.

Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och trycka
ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna (3) for
att lossa ActiveBlade-skaftet.

Varning

Lat inte vatskor eller ingredienser stiga 6ver den
grona linjen pa mixerskaftet.

Om du anvander apparaten for att mosa varm
mat i en kastrull eller gryta ska du ta bort
kastrullen eller grytan fran varmekallan och se till
att vatskan inte kokar. Lat varma matvaror svalna
en aning for att minska risken for brannskador.
Lat inte stavmixern vara kvar i en varm kastrull pa
spisen nar den inte anvands.

Skrapa inte med ActiveBlade-skaftet pa botten av
kastrullen eller grytan.

Exempel pa recept: Majonnas

250 g olja (t.ex. solrosolja)

1
1

S
°

agg och 1 extra aggula

-2 msk vinager

alt och peppar
Hall alla ingredienser (vid rumstemperatur) i
bagaren i den ordning som anges ovan.
Placera stavmixern i botten av bagaren. Mixa i
turbohastighet tills oljan bdorjar tjockna.
Placera stavmixern i botten av bagaren. Mixa pa
hogsta hastighet tills oljan bdrjar tjockna.
Lat stavmixern vara igang, lyft skaftet langsamt
till blandningens yta och sénk ner skaftet
i blandningen for att blanda in resten av oljan.

OBSERVERA: Tillagningstid: cirka 1 minut for
sallader och upp till 2 minuter for tjockare
majonnas (t.ex.

till dip).

Visptillbehor (A)

Anvand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,
sockerkakor och fardiga desserter.

Montering och hantering

e Fastvispen (6b) i vaxelladan (8a).

e Rikta in motorenheten mot det monterade
visptillbehoret och tryck ihop delarna tills det
hors ett klickande ljud.

Efter anvandning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten. Dra sedan ut
vispen ur vaxelladan.

Tips for basta resultat

e Lutavispen en aning och rér den medurs.

e Om du vill undvika stank ska du borja vispa i lag
hastighet och anvanda visptillbehoret i en djup
behallare eller kastrull.

Placera vispen i en skal och satt forst darefter
igang apparaten.

Se alltid till att vispen och blandningsskalen &ar
ordentligt rengjorda och fria fran fett innan du
vispar aggvitor. Vispa inte fler &n 4 aggvitor at
gangen.

Exempel pa recept: Vispad gradde

400 ml kall vispgradde (minst 30 % fett, 4 - 8 °C)

e Borja vispa pa lag hastighet (med ett 1att tryck pa
knappen) och 6ka hastigheten (med hardare
tryck pa knappen) medan du vispar.

e Anvand alltid farsk, kall gradde for att uppna
stdrre och stabilare volym nar du vispar.

Hacktillbehér (B)

Hacktillbehoren (7/8/9) ar perfekta for att hacka
hard ost, l0k, orter, vitlok, gronsaker, brod, kex och
notter.

Anvand hacktillbehoéret «hce» (7) for finhackning. Kan
inte anvandas till kott.

Fyll inte pa mer ingredienser an upp till maxlinjen
nar du anvander hacktillberhéret «hc». Maximal
anvandningstid for hacktillbehéret «<hc»: 1 minut for
stora mangder fuktiga ingredienser, 30 sekunder
for torra eller harda ingredienser.

OBSERVERA: lat apparaten vila i minst 3 minuter
innan du anvander den igen (for att undvika att den
gar sonder). Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller vibrerar
kraftigt.
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Anvand «ca»- och «bc»-hackaren (8/9) for stérre
kvantiteter och harda matvaror.

Du kan aven anvanda «bc»-hackaren (9) till ett
brett urval av livsmedel, som t.ex. milkshakes,
drinkar, puréer, kaksmet eller krossad is.

Se bearbetningsguide B for maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Fore anvdndning

e Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta
hackningen.

e Ta bort ben, senor och brosk fran kott for att

undvika skador pa knivarna.

Se till att gummiringen fér halkskydd (7d/8d/9e)

sitter fast pa undersidan av

hackskalen.

Montering och hantering

o Taforsiktigt bort plastskyddet fran kniven.

e Knivarna (7b/8b/9b/9c) ar mycket vassa! Hall
dem alltid i den 6vre delen av plast och hantera
dem varsamt.

»Placera kniven pa tappen i mitten av hackskalen
(7c/8c/9d). Tryck ner den och vrid sa att den
laser fast.“

Fyll hackskalen med matvaror och sétt pa locket
(7a/8a/9a).

Om du vill krossa is kan du anvanda den sédrskilda
iskniven (9c) och lagga i upp till 7 isbitar i
hackskalen (9d).

Rikta in hacktillbehdret mot motorenheten (2) och
tryck tills du hor ett klick.

Satt igang apparaten nar du vill anvanda
hackaren. Hall motorenheten med ena handen
och hackskalen med den andra under
bearbetningen.

Hacka alltid harda matvaror (t.ex. parmesanost)
pa hogsta hastighet.

e Nar du har hackat fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ner EasyClick Plus-
frikopplingsknapparna (3) for att lossa
motorenheten.

Lyft upp locket. Ta ut kniven forsiktigt innan du
haller ut skalens innehall. Vrid kniven en aning
och ta bort den genom att dra uppat.

Varning

e Anvand inte hacktillbehoren (7/8/9) med
hackknivar for att bearbeta extremt harda
matvaror, som t.ex. oskalade notter, isbitar,
kaffebdnor, sddeskorn eller harda kryddor som
muskot. Bearbetning av dessa typer av matvaror
kan skada knivarna.

e Endast «bc»-hacktillbehdret (9) med den
sarskilda iskniven far anvandas for att krossa
isbitar.

e Om du anvander apparaten for att mosa varma
matvaror maste du se till att vatskan inte ar
kokhet. Lat varma matvaror svalna en aning for
att minska risken for brannskador.
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e Stéll aldrig in hackskalarna i en mikrovagsugn.

«bc» Exempel pa recept: Pannkakssmet

375 ml mjolk

250 g vetemjol

24agg

e Hall mjolken i «<bc»-skalen, hall sedan i mj6let och
tillsatt darefter aggen.

* Anvand hastighet «lI» och blanda smeten tills den
ar slat.

¢ Mixa smeten pa hogsta hastighet tills den ar slat.

»«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung

(som palagg eller fyllning i pannkakor)“

50 g sviskon

75 g kréamig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i <hc»-hackskalen.

e Forvara i kylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

e Hackai 1,5 sekunder med hogsta hastighet
(tryck ner Smartspeed-knappen helt).

Vard och rengoring (C)

e Rengor alltid stavmixern och tillbehéren noggrant
innan den forsta anvandningen och efter varje
anvandning med vatten och diskmedel.

Séank inte ner motorenheten (2) eller vaxellddorna

(6a) i vatten eller nagon annan vatska. Rengor

endast med en fuktig trasa.

Locket (8a/9a) kan skdljas under rinnande vatten.

Séank inte ner det i vatten och diska det inte i

maskin.

Alla andra delar kan du diska i diskmaskin.

Anvand inte slipande rengéringsmedel som kann

repa ytan.

Du kan ta bort gummiringarna fér halkskydd fran

undersidan av skalarna om du vill rengora

apparaten extra noggrant.

e Om du bearbetar matvaror med hog pigmenthalt
(t.ex. morotter) kan tillbehéren bli missfargade.
Torka av dessa delar med vegetabilisk olja innan
du reng6r dem.

Bade specifikationerna for utformningen och denna
bruksanvisning kan andras utan foregaende
meddelande.

Nar produkten ar forbrukad far den inte
kastas tillsammans med hushallssoporna.
Avfallshantering kann ombesdrjas av Brauns
servicecenter eller pa din lokala atervinnings-
station.

Materialen och féremalen som ar avsedda
for kontakt med livsmedel
overensstammer med foreskrifterna i
Europadirektivet 1935/2004.
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Suomi

Tuotteemme tayttavat korkeimmat laatu-,
toiminnallisuus- ja suunnittelustandardit.
Toivottavasti nautit taysin sydamin uudesta
Braun-laitteesta.

Ennen kayttoa

Lue nama kdyttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kdyttoonottoa.

Varoitus
° Terat ovat erittain teravia!
=2\ Kasittele terid erittdin varovai-
sesti valttyaksesi vammoilta.
¢ Ole varovainen kasitellessasi teravia
teria, tyhjentaessasi kulhoa ja puh-
distaessasi tuotetta.

¢ Tata laitetta saavat kayttaa myos hen-
kil6t, joiden fyysinen, havainto- tai
henkinen kyky on alentunut tai joilla
on vain vahaista kokemusta tai tieta-
mysta laitteen kaytosta, jos heidan
toimintaansa valvotaan tai heille
annetaan ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja jos he ymmartavat kayt-
toon liittyvat vaarat.

¢ | apset eivat saa leikkia laitteella.

* Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

[ apset on pidettava kaukana lait-
teesta ja sen virtajohdosta.

¢ Jos virtajohto vahingoittuu, valmista-
jan, sen huoltoedustajan tai vastaa-
vasti patevan henkilon on vaihdettava
se vaarojen valttamiseksi.

e Sammuta laite ja irrota se pisto-
rasiasta aina, kun jatat sen valvo-
matta ja ennen sen kokoamista, pur-
kamista, puhdistusta ja varastointia.

¢ Ennen kuin kytket johdon pisto-
rasiaan, tarkista etta jannite vastaa
laitteen pohjaan merkittya jannitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon ja tavallisten kotitalou-
dessa kaytettyjen maarien kasitte-

lyyn.

¢ Ala kayta laitetta muihin kuin tassa
kayttooppaassa kuvattuihin tarkoituk-
siin. Vaarinkaytto saattaa aiheuttaa
loukkaantumisen.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensim-
maista kayttOkertaa tai tarpeen vaa-
tiessa Hoito ja puhdistus -luvun ohjei-
den mukaisesti.

Osat ja lisdvarusteet

Alynopeuskytkin / nopeudensaitod
Moottoriosa
EasyClick Plus -vapautuspainikkeet
ActiveBlade-varsi
Sekoituslasi
Vispildlisévaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila
7 350 ml:n pilkontalisdvaruste «hc»
a Kansi
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas
8 500 ml:n pilkontalisdvaruste «ca»
a Kansi (ja ratas)
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas
9 1250 ml:n pilkontalisévaruste «bc»
a Kansi (ja ratas)
b Pilkkomistera
c Jaatera
d Pilkontakulho
e Liukumaton kumirengas

OO WN =

Purkaminen pakkauksesta

Ota laite ulos laatikosta. Ota kaikki osat pois
pakkauksesta. Irrota kaikki tarrat laitteesta (ala
irrota arvokilped).

Laitteen kdyttaminen

Alynopeuskytkin
nopeudensaatoon

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemman
puristat, sita suurempi nopeus. Mita suurempi
nopeus, sitd nopeammat ja hienommat sekoitus- ja
pilkkomistulokset.

Yksikatinen kaytto: alynopeuskytkimella (3) voit
kadynnistaa laitteen ja saataa nopeutta yhdella
kadella.
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ActiveBlade-varsi (A)

Sauvasekoittimessa on ActiveBlade-varsi, jonka
avulla terd ulottuu astian pohjalle. Saat6 tapahtuu
automaattisesti sekoituksessa syntyvan paineen
ansiosta, ja tama soveltuu erityisesti kovien
ainesten, kuten raakojen hedelmien ja vihannesten,
sekoittamiseen.

Se sopii myos erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Kokoaminen ja kaytto

e Kiinnita ActiveBlade-varsi (4) moottoriosaan niin,
ettd se napsahtaa paikoilleen.

e Aseta ActiveBlade-varsi sekoitettavien ainesten

joukkoon. Kytke sitten laite paalle noudattaen ylla

olevia ohjeita.

Sekoita ainekset haluamaasi paksuuteen hitaalla

pystyliikkeella. Kayttamastasi paineesta riippuen

ActiveBlade-varsi painuu alaspain ja tera tulee

ulos.

Irrota sauvasekoittimen pistoke kayton jalkeen ja

paina EasyClick Plus-vapautuspainiketta (3)

irrottaaksesiActiveBlade-varren.

Varoitus

o Ald anna nesteiden tai ainesten ylittaa
sekoitusvarren vihreda viivaa.

Jos soseutat laitteella kuumaa ruokaa kasarissa
tai kattilassa, nosta kasari tai kattila pois
lammonlahteen paalta ja varmista, etta neste ei
kiehu. Anna kuuman ruoan jadhtya hieman
valttyaksesi palovamman vaaralta.

e Ala anna sauvasekoittimen istua kuumassa
kasarissa liedella, kun sita ei kayteta.

Al raavi ActiveBlade-varrella kasarin tai kattilan
pohjaa.

Esimerkkiresepti: Majoneesi

250 g dljya (esim. auringonkukkadljya)

1 kananmuna ja liséksi 1 munankeltuainen

1-2 tlk etikkaa

Suolaaja pippuria maun mukaan

e Laita kaikki ainekset (huoneenlammaossa)
sekoituslasiin ylla olevassa jarjestyksessa.

Laita sauvasekoitin sekoituslasin pohjalle. Sekoita
Turbo-nopeudella, kunnes 6ljy alkaa emulgoitua.
Laita sauvasekoitin sekoituslasin pohjalle.
Sekoita suurimmalla nopeudella, kunnes 6ljy
alkaa emulgoitua.

Sauvasekoittimen yha kaydessa nosta varsi
hitaasti sekoituksen paalle ja laske se takaisin,
jotta kaikki Oljy sekoittuu.

HUOM: Kasittelyaika: noin 1 minuutti salaateille
ja enintdan 2 minuuttia paksummille
majoneeseille (esim. dippi).
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Vispilalisavaruste (A)

Kayta vispilad ainoastaan kerman ja munanvalkuaisten
vatkaamiseen seké sokerikakkujen ja valmiiksi
sekoitettavien jalkiruokien valmistukseen.

Kokoaminen ja kaytto

e Kiinnita vispila (6b) kayttopyorastoon (6a).

e Kohdista moottoriosa kootun vispildlisalaitteen
kanssa ja paina osat yhteen niin, ettd ne
napsahtavat kiinni.

Irrota pistoke kayton jédlkeen ja paina EasyClick
Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan. Veda sitten vispila irti
kayttopyorastosta.

Parhaat tulokset

e Kierra vispilada myotapaivaan samalla, kun pidat
sitéd hieman vinossa.

e Valta roiskeet aloittamalla hitaasti ja kayttamalla
vispildlisavarustetta syvassa astiassa tai
pannussa.

e Aseta vispila kulhoon ja kdaynnista laite vasta sen
jalkeen.

e Varmista aina, etta vispila ja sekoituskulho ovat
taysin puhtaat ja rasvattomat, ennen kuin vispaat
munanvalkuaisia. Vispaa kerralla enintadn nelja
munanvalkuaista.

Esimerkkiresepti: Kermavaahto

400 ml kylmaa kermaa (min. 30 % rasvaa, 4 - 8 °C)

e Aloita matalalla nopeudella (paina kytkinta
kevyesti) ja lisda nopeutta (lisda painetta
kytkimelld) vispauksen aikana.

e Kayta aina tuoretta kylmaa kermaa saadaksesi
enemman ja pysyvampaa kermavaahtoa
vispatessasi.

Pilkontalisavaruste (B)

Pilkontalisdvarusteet (7/8/9) sopivat erinomaisesti
kovan juuston, sipulien, yrttien,

valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
pahkinoiden pilkkomiseen.

«hc»-pilkontalisdvarusteella (7) saadaan hienommat
tulokset. Se ei sovellu lihan pilkkomiseen.

«hc»-pilkontalisdvarustetta kaytettdessa aineksia ei
saa tayttdd maksimiviivaa korkeammalle. «hc»-
pilkontalisdvarusteen pisin kdyttéaika: 1 minuutti
suurella maaralla kosteita aineksia, 30 sekuntia
kuivilla tai kovilla aineksilla.

HUOMAA: odota vahintaan 3 minuuttia, ennen kuin
kaytat sitéa uudelleen (vikojen estadmiseksi). Lopeta
kasittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai laite alkaa
tarista voimakkaasti.

«ca»- ja «bc»-pilkontalisdvarusteella (8/9) voidaan
kasitellda suurempia maaria ja kovia aineksia.



«be»-pilkontalisévaruste (9) soveltuu lisdksi moneen
muuhun kayttétarkoitukseen, kuten pirteldiden,
soseiden, juomien, taikinan ja

jadmurskan valmistukseen.

Lue kasittelyoppaasta B maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Ennen kayttoa

¢ | eikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi
pilkkomisen helpottamiseksi.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta, jotta terat
eivat vioitu.

e Tarkista, etta liukumaton kumirengas (7d/8d/9e)
on kiinni pilkontakulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kaytto

e [rrota muovisuoja varoen terasta.

e Terat (7b/8b/9b/9c) ovat erittdin teravia! Pitele
niitd aina muoviosasta ja kasittele niita varoen.

e Aseta tera pilkontakulhon (7¢c/8c/9d) keskitapille.

Paina se alas ja kierra sita siten, etta se lukittuu

paikoilleen.

Tayta pilkontalisavaruste ruoalla ja laita kansi

(7a/8a/9a) paikoilleen.

Kaytd jadn murksaamiseen jadterad (9c) laittaen

enintdan 7 jadkuutiota pilkontakulhoon (9d).

Kohdista pilkontalisédvaruste moottoriosan (2)

kanssa ja napsauta ne yhteen.

Kaynnista laite kayttaaksesi

pilkontalisdvarustetta. Pitele moottoriosaa kayton

aikana yhdella kadella ja pilkontakulhoa toisella.

Pilko kova ruoka (kuten parmesaanijuusto) aina

taydelld nopeudella.

Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja paina

EasyClick Plus -vapautuspainikkeita (3)

irrottaaksesi moottoriosan.

e Nosta kansi ylos. Ota tera varoen ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon. Irrota terd kiertamalla sita
hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus

o Ala kasittele pilkontalisdvarusteilla (7/8/9) erittain
kovia ruokia, kuten kuorimattomia
pahkinoita, jadkuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai
kovia mausteita, kuten muskottipahkinaa.
Muutoin terat voivat vioittua.

e Vain jaateralla varustetulla «bc»-
pilkontalisdvarusteella (9) voi murskata
jaakuutioita.

e Jos kaytat laitetta kuuman ruoan soseutukseen,
varmista etta neste ei kiehu. Anna kuuman ruoan
jaahtya hieman valttyaksesi palovamman
vaaralta.

e Ala koskaan laita pilkontakulhoa
mikroaaltouuniin.

«bc» — esimerkkiresepti: Pannukakkutaikina

375 ml maitoa

250 g vehnajauhoa

2 kananmunaa

e Kaada maito «bc»-kulhoon, lisda sitten jauhot ja
lopuksi kananmunat.

e Alla laitteen jadhtya 4 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelya.
e Sekoita taikina tasaisesti taydella nopeudella.

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut

(pannukakkujen taytteeksi tai levikkeeksi)

50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vettd (vaniljalla maustettua)

e Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja juoksevalla
hunajalla.

e Sailyta jadkaapissa 3 °C:n lampdtilassa 24 tuntia.

e Lisad 70 ml vetta (vaniljalla maustettua).

e Pilko 1,5 sekuntia maksiminopeudella (paina
alynopeuskytkin pohjaan).

Hoito ja puhdistus (C)

e Puhdista aina sauvasekoitin ja sopivat
lisdvarusteet huolella ennen ensimmaista kayttoa
ja jokaisen kayttokerran jalkeen vedelld ja
pesuaineella.

Ala upota moottoriosaa (2) tai kayttopyodrastoa
(6a) veteen tai muuhun nesteeseen. Pyyhi
puhtaaksi vain kostealla liinalla.

Kansi (8a/9a) voidaan huuhdella juoksevassa
vedessa. Ala upota veteen tai laita
tiskikoneeseen.

Kaikki muut osat voidaan pesté tiskikoneessa. Ald
kayta hankaavia puhdistusaineita, jotka

voisivat naarmuttaa pintaa.

Voit irrottaa liukumattoman kumirenkaan kulhon
pohjasta voidaksesi puhdistaa sen erityisen hyvin.
Kun prosessoidaan ruokaa, joka sisaltaa paljon
pigmenttia (esim. porkkanoita), lisdvaruste
saattaa varittyd. Pyyhi ndma osat vihannesoljylla
ennen puhdistamista.

Seka mallin tietoja etta naita kdyttoohjeita voidaan
muuttaa ilman erillistéa ilmoitusta.

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden kanssa
sen kayttoian lopussa. Havittaminen
tapahtuu Braun-huollossa tai sopivassa
kerdyspisteessa.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane tak, aby
spetnia¢ najwyzsze standardy w zakresie jakosci,
funkcjonalnoséci i wzornictwa. Mamy nadzieje, ze
nowy produkt firmy Braun spetni Panstwa
oczekiwania.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy dokfadnie i w
catosci przeczytaé instrukcje obstugi.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre! Aby
unikng¢ skaleczen, obchodz

sie z nimi niezwykle ostroznie.

* Nalezy zachowac ostroznosc pod-
czas obchodzenia sie z ostrzami o
ostrych krawedziach, oprdzniania
misy i czyszczenia.

® Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umysto-
wej oraz osoby z niewystarczajgca,
wiedzg i doSwiadczeniem, jesli nie
znajdujg sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczen-
stwo, nie zostaty poinstruowane jak
bezpiecznie uzywac urzgdzenia oraz
nie zrozumiaty zwigzanych z tym
zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzadzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

* W poblizu urzadzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg, przebywac
dzieci.

* W przypadku, gdy kabel zasilajgcy
jest uszkodzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla uzytkownika,
kabel ten musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany ser-
wis naprawczy producenta lub przez
osobe o0 podobnych kwalifikacjach
fachowych.
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* Przed pozostawieniem urzadzenia
bez nadzoru, montazem, demonta-
zem, czyszczeniem oraz przechowy-
waniem nalezy kazdorazowo je wytg-
czyC i odtgczyc od sieci.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia do
gniazda zasilania sprawdz, czy napie-
cie pragdu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzgdzeniu.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrébki normalnych
dla gospodarstw domowych iloSci
produktow.

¢ Urzadzenie nalezy stosowac wytacz-
nie zgodnie z jego przeznaczeniem
opisanym w niniejszej instrukciji
obstugi. Niewtasciwe uzycie moze
spowodowac niebezpieczenstwo
uszkodzenia ciafa.

* Nie uzywac zadnych czesci urzadze-
nia w kuchenkach mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem lub w razie
koniecznosci nalezy wyczyscic
wszystkie elementy zgodnie z instruk-
cjami z rozdziatu Konserwacja i
Czyszczenie.

Czescii osprzet

1 Inteligentny przetgcznik predkosci / rozne
predkosci
Silnik
Przyciski blokady EasyClick Plus
Nasadka ActiveBlade
Wysokie naczynie
Koncowka do trzepania
a Przekfadnia
b Trzepaczka
7 350 ml koncéwka do siekania «hc»
a Pokrywa
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy
8 500 ml koncéwka do siekania «ca»
a Pokrywa (z przekfadnig)
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierécien gumowy
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9 1250 ml koncéwka do siekania «bc»
a Pokrywa (z przektadnig)
b Ostrze do siekania
¢ Ostrze do lodu
d Misa do siekania
e Antyposlizgowy pierscien gumowy

Rozpakowywanie

Wyciagnij urzgdzenie z opakowania. Zdemontuj
wszystkie elementy opakowania. Zdemontu;j
wszystkie etykiety znajdujgce sie na urzgdzeniu (nie
usuwaj tabliczki znamionowej).

Jak korzystac z urzadzenia

Inteligentny przetacznik wielu
predkosci

Wszystkie predkosci dostepne za jednym
nacisnieciem. Im mocniej naciskasz tym wieksza
jest predkos¢. Im wyzsza predko$¢ tym szybsze i
bardziej efektywne jest miksowanie i siekanie.

Obstuga tylko jedng reka; Inteligentny przetgcznik
predkosci (1) umozliwia wtgczanie urzagdzenia i
kontrole predkosci jego obrotow przy uzyciu jednej
reki.

Nasadka ActiveBlade (A)

Reczny blender wyposazony jest w nasadke
ActiveBlade, ktéra umozliwia wydtuzenie ostrza do
samego konca nasadki miksujgcej. Regulacja
potozenia ostrza nastepuje automatycznie, w
zaleznosci od sity nacisku podczas miksowania.
Funkcja ta jest szczegolnie przydatna podczas
miksowania twardych produktéw takich jak surowe
owoce i warzywa.

Rozwigzanie to doskonale sprawdza sig takze
podczas przygotowywania dipéw, sosoéw, dresingdbw
do satatek, zup, pokarmoéw dla dzieci a takze
drinkow i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac¢ najlepszy efekt miksowania urzadzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Montaz i obstuga

* Wprowadz koncowke nasadki ActiveBlade (4) do
silnika, az do zaskoczenia blokady (klikniecia).

e Umies¢ nasadke miksujgca ActiveBlade wewnatrz

produktow, ktdre majg by¢

zmiksowane. Wtacz urzadzenie w sposob

opisany powyzej.

Miksuj sktadniki poruszajgc delikatnie koncowka,

w gore i w dot, az do uzyskania wymaganej

konsystencji produktoéw. Wysokos$¢ potozenia

ostrza w nasadce miksujgcej ActiveBlade zmienia

sie w zaleznosci od przytozonej sity nacisku.

e Po uzyciu odtagcz blender od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski blokady EasyClick Plus (3), aby
odfaczy¢ nasadke ActiveBlade.

Uwaga

e Ptyny lub miksowane sktadniki nie powinny
przekracza¢ poziomu zielonej linii znajdujgcej sie
na nasadce miksujgce;.

W przypadku uzywania urzadzenia do
przecierania gorgcej zywnosci w rondlu lub
garnku nalezy w pierwszej kolejnosci wytgczy¢
palnik kuchenki i sprawdzi¢ czy ptyn przestat sie
gotowac. Aby unikng¢ ryzyka poparzenia nalezy
odczeka¢ do momentu lekkiego schtodzenia sie
potrawy.

Nie nalezy pozostawia¢ nieuzywanego blendera
w gorgcym naczyniu lub na kuchence.

Nie nalezy skroba¢ nasadka ActiveBlade po
spodzie naczynia.

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. oleju stonecznikowego)

1 jajko i 1 dodatkowe z6ttko jajka

1-2 tyzeczki octu

sol i pieprz do smaku

e Umies¢ wszystkie sktadniki (o temperaturze
pokojowej) w wysokim naczyniu w kolejnosci jak
wyzej.

Umies¢ nasadke miksujaca blendera na spodzie
naczynia. Miksuj z predkoscig Turbo, az
rozpocznie sig proces emulgacji oleju.

Umies$¢ nasadke miksujgca blendera na spodzie
naczynia. Miksuj z maksymalng predkoscig do
momentu rozpoczecia sie procesu emulgaciji
oleju.

Przy wigczonym blenderze powoli poruszaj
nasadkag miksujgca w gore i w dot mieszanki

w celu zebrania resztek oleju.

UWAGA: Czas przygotowania: majonez satatkowy
ok. 1 minuty, gesty majonez okoto 2 minut (np.
do dipow).

Koncoéwka do trzepania (A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,
przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych
do miksowania deserow.

Montaz i obstuga

e Podtacz trzepaczke (6b) do przektadni (6a).

e Ustaw w jedne;j linii silnik i trzepaczke i przycisnij
do siebie oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (klikniecia).

® Po uzyciu odtacz urzadzenie od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick
Plus, aby odtaczy¢ korpus silnika. Nastepnie
wyciggnij trzepaczke z przektadni.

Wskazowki dla uzyskania najlepszych efektow
e Obracaj trzepaczka w prawo, trzymajac jg pod
niewielkim kgtem.
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Aby unikna¢ rozpryskiwania rozpocznij ubijanie z

niewielkg predkoscig i ubijaj produkty w gtebokim

naczyniu.

e W pierwszej kolejnosci umiesc¢ trzepaczke w
misie, a nastepnie wtgcz urzadzenie.

e Przed rozpoczeciem ubijania jajek upewnij sie,

czy trzepaczka i misa do mieszania sg czyste i

pozbawione ttuszczu. Ubijaj jednoczesnie nie

wiecej niz 4 jajka.

Przyktadowy przepis: Bita $mietana

e 400 ml schtodzonej $mietany (min. 30%
zawartosci ttuszczu, temp. 4 - 8 °C)

Rozpocznij ubijanie z niewielkg predkoscia,
(naciskajac lekko przetacznik), a nastepnie
zwieksz predkos$¢ ubijania (naciskajgc mocniej
przetacznik).

Aby uzyskac lepszy efekt ubijania zawsze uzywaj
Swiezej, schtodzonej $mietany.

Koncowka do siekania (B)

Koncowki do siekania (7/8/9) przeznaczone sg

w szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba, krakersow i
orzechoéw.

Do siekania drobnych orzechéw uzywaj koncowki
«hc» (7). Nie nadaje sie do migsa.

Podczas uzywania koncowki «<hc» nie przekraczac¢
linii maksymalnej ilosci sktadnikdw. Maksymalny
czas pracy koncowki do siekania «<hc»: 1 minuta dla
duzej ilosci mokrych sktadnikéw, 30 sekund dla
wysuszonych i twardych sktadnikow.

UWAGA: odczekaj co najmniej 3 minuty przed
kolejnym uzyciem (aby zapobiec usterkom).
Natychmiast zakoncz obrobke, gdy zmniejszy sie
predkos¢ obrotowa silnika lub gdy pojawig si¢ silne
wibracje.

Do siekania wiekszych ilosci i twardych produktow
uzywaj koncowki «ca» i «<bc» (8/9).

Koncowka do siekania «bc» (9) nadaje sie do
produkcji wielu potraw takich jak szejki, drinki,
purée, masto lub kruszony 16d.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sg w
instrukcji obrébki B.

Przed uzyciem

e Pokroj produkty na mate kawatki, aby utatwic
siekanie.

* Usun z migsa kosci, sciggna i chrzastki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
(7d/8d/9e) znajduje sie na spodzie misy do
siekania.
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Montaz i obstuga

e Usun ostroznie plastikowg ostong z ostrza.
Ostrza (7b/8b/9b, 9c) sg bardzo ostre! Chwytaj
ostrza za plastikowg czg$¢ znajdujaca sie u gory i
obchodz sig z nimi ostroznie.

Umies¢ ostrze na srodkowym trzpieniu misy do
siekania (7c¢/8c/9d) Nacisnij ostrze i obroc je,
az do momentu zaskoczenia blokady.

Napetnij mise produktami i nat6z pokrywe
(7a/8a/9a).

Do kruszenia lodu uzywaj ostrza (9c) i napetniaj
mise do siekania (9d) maksymalnie 7 kostkami
lodu.

Ustaw w jednej linii koncéwke do siekania i silnik
(2) i przycisnij oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (klikniecia).

Aby uzy¢ ostrza do siekania nalezy wigczyc¢
urzgdzenie. Podczas obrobki produktow trzymaj
jedna reka korpus silnika, a druga mise do
siekania.

Produkty twarde (np. parmezan) siekaj z
maksymalng predkoscia.

Po zakonczeniu siekania odtgcz urzadzenie od
zrodta zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski
zwalniania blokady EasyClick Plus (3), aby
odtgczyc¢ korpus silnika.

Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij ostrze i
oproznij mise. Aby usung¢ ostrze przekrec je
delikatnie i wyciagnij.

Ostroznie

¢ Nie uzywaj koncowki do siekania (7/8/9) z
ostrzami do siekania w przypadku obrobki bardzo
twardych produktow takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obrobka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

Do kruszenia kostek lodu nalezy uzywac
wytgcznie specjalnego ostrza «bc» (9).

W przypadku uzywania urzgdzenia do
przecierania gorgcej zywnos$ci nalezy upewnic
sie, ze ptyn przestat si¢ gotowac. Aby unikna¢
ryzyka poparzenia, nalezy odczeka¢ do momentu
lekkiego schfodzenia sie potrawy.

Nie wolno podgrzewac¢ misy do siekania
kuchence mikrofalowe;j.

«bc» Przyktadowy przepis: Ciasto nalesnikowe

375 ml mleka

250 g maki

2 jajka

® Wiej mleko do misy «bc», wsyp maki i dodaj jajek.

* Miksuj mase z predkoscig «II» do uzyskania
jednolitej konsystencji.

* Miksuj produkty z maksymalng predkosciag do
uzyskania jednolitej konsystenciji.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nalesnikow lub pasta)
50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)




e Wt6z suszone Sliwki i kremowy miéd do misy
do siekania «hc».
e Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce,
w temperaturze 3°C.
e Doda¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).
Siekac przez 1,5 sekundy przy
najwyzszejpredkosci (naciskajgc mocno
przycisk, az do uzyskania maksymalnej
predkosci).

Konserwacija i czyszczenie (C)

e Blender reczny oraz jego akcesoria umyj po
pierwszym uzyciu i kazdym kolejnym wodg i
detergentem.

¢ Nie dopuszczaj do zamoczenia silnika (2) i

przektadni (6a) wodg lub innym ptynem.

Urzadzenie nalezy czyscic tylko przy uzyciu

wilgotnej szmatki.

Pokrywe (8a/9a) mozna my¢ pod biezacg woda,

Nie zanurzaj w wodzie i nie myj w zmywarce.

® Wszystkie pozostate czesci mozna myc w
zmywarce. Nie uzywaj srodkdéw do szorowania,
gdyz moze to prowadzi¢ do zarysowania
powierzchni.

e W celu wykonania kompletnego czyszczenia
nalezy zdjg¢ antyposlizgowy pierscien gumowy.

e Podczas obrobki produktow o wysokiej
zawartosci pigmentu (np. marchwi) moze dojs¢
do przebarwienia osprzetu. Przed umyciem
nalezy takie czesci przetrze¢ olejem jadalnym.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢
wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej
produktu oraz w instrukcji obstugi urzadzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

Zuzytego urzgdzenia nie wolno tgczyc i K

wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi.
Zuzyte urzadzenie nalezy przekazac do
odpowiedniego punktu zbiérki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

kontaktu z artykutami spozywczymi sa,
zgodne ze wskazaniami Rozporzadzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do QI?
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Cesky

Nase vyrobky jsou navrzeny tak, aby spliiovaly
nejvy8si standardy kvality, funk&nosti a designu.
Doufame, Ze budete mit ze svého nového pfistroje
Braun radost.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouzivat, peclivé si
prectéte cely tento navod.

Pozor

o NoZe jsou velmi ostre! Abyste

predesli poranéni, zachazejte
S nozi velmi opatrné.

® Pfi manipulaci s ostrymi fezacimi
noZi, pfi vyprazdiovani nadoby a
béhem Cisténi je tfeba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi, sen-
zorickymi nebo duSevnimi schop-
nostmi nebo s nedostatkem zkusSe-
nosti a znalosti mohou pouZivat tento
pristroj pouze pod dozorem nebo po
instruktazi tykajici se bezpetného
pouzivani pristroje, a pokud rozumi
souvisejicim rizik(im.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

* Tento pfistroj nesmeji pouzivat déti.

¢ Déti by se mély udrzovat v dosta-
teCné vzdalenosti od pfistroje a jeho
privodni $idry.

e Je-li pfivodni $iiira poSkozena, musi
ji vymeénit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované
0soby, aby se predeslo nebezpeci.

e \/Zdy pristroj vypnéte a odpojte, je-li
ponechan bez dohledu a pred sesta-
vovanim, rozebiranim, Cisténim a
uskladnénim.

e Pred pripojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektricke
siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.

¢ Tento pristroj je konstruovan pouze
pro pouzivani vdomacnosti a pro
zpracovavani mnozstvi normalnich v
domacnosti.
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¢ NepouZivejte pristroj k zadnému
jinému ucelu nez je urCeny ucel
popsany v tomto navodu k pouZiti.
Jakékoli nespravné pouziti mize
zapricinit potencialni moznost urazu.

* NepouZzivejte zadny dil v mikrovinné
troubg.

e Odistéte pred prvnim pouZzitim nebo
podle potreby vSechny dily podle
pokynl v ¢asti Péce a Gisténi.

Dily a pFisluSenstvi

Spinat Smartspeed / variabilni rychlosti
Cast motoru
Uvolnovaci tlacitka EasyClick Plus
HFidel ActiveBlade
Pohar
Slehaci pfislu§enstvi
a Prevodovka
b Metla
7 350 ml prisluSenstvi na sekani «<hc»
a Viko
b Sekaci nliz
¢ Sekaci nadoba
d Protiskluzovy pryZovy krouZzek
8 500 ml prislusenstvi na sekani «ca»
a Viko (s prevodem)
b Sekaci niz
¢ Sekaci nadoba
d Protiskluzovy pryZovy krouzek
9 1250 ml prisluSenstvi na sekani «bc»
a Viko (s prevodem)
b Sekaci nliz
cNuznaled
d Sekaci nadoba
e Protiskluzovy pryZovy krouZek
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Vybaleni

Vyjméte pfistroj z kartonu. Odstrarite vSechny kusy
obalu. Sejméte v8echny Stitky na pristroji
(neodstranujte vykonovy §titek).

Jak pouzivat pristroj

Spina¢ Smartspeed pro
variabilni rychlosti

Jedno stisknuti, vSechny rychlosti. Cim vice
stisknete, tim vysSi je rychlost. Cim vysSi je rychlost,
tim rychlejsi a jemngjsi jsou vysledky mixovani a
sekani.

Obsluha jednou rukou: spina¢ Smartspeed (1)
umoZziuje zapnout pristroj a ovladat rychlost jednou
rukou.



Hiidel ActiveBlade (A)

Ru&ni mixér je opatfeny hridelem ActiveBlade, ktery
umoZiuje vysunout ndz do spodni ¢asti zvonu.
Nastaveni se provadi automaticky tlakem
potfebnym pfi mixovani, hodi se zvlasté k mixovani
tvrdych potravin, napr. syrového ovoce a zeleniny.

Rovnéz se skvéle hodi k pripravé dipt, omacek,
salatovych dresinku, polévek, kojenecké stravy a
také napojli, smoothies a mlé&nych koktejl.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvysSi rychlost.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte hridel ActiveBlade (4) k €asti motoru

tak, aby zaklapl.

Umistéte hfidel ActiveBlade do smési, ktera se

ma mixovat. Poté zapnéte pfistroj podle vySe

uvedeného popisu.

* Rozmixujte pfisady do poZadované konzistence
jemnymi pohyby nahoru a dol(. V zavislosti na
plsobicim tlaku se hridel ActiveBlade stlaci a naz
se vysune.

e Po pouZiti odpojte ruéni mixér od sité a stisknéte
uvolfiovaci tlagitka EasyClick Plus (3) pro sejmuti
hfidele ActiveBlade.

Pozor

¢ Nenechte tekutiny nebo pfisady presahnout
zelenou rysku mixovaciho htidele.

PYi pouZiti pfistroje k pfipravé pyré z horkych
potravin v panvi nebo hrnci sejméte panev nebo
hrnec z tepelného zdroje a ujistéte se, Ze tekutina
nevre. Nechte horké potraviny trochu
vychladnout, abyste zabranili riziku opareni.
Nenechte ru¢ni mixér usazeny v horkém hrnci na
panelu sporaku, kdyZ jej nepouZivate.
NeosSkrabujte hfidel ActiveBlade o spodek panvi
a hrncd.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napt. slunecnicovy olej)

1 vejce a 1 vajeCny Zloutek navic

1-2 polévkova IZice octa

sul a pepf pro ochuceni

e VloZte vSechny prisady (pfi pokojové teplot&) do
poharu ve vySe uvedeném poradi.

Vlozte ruéni mixér na dno poharu. Mixujte
rychlosti Turbo, dokud olej nezacne emulgovat.
Vlozte ruéni mixér na dno poharu. Mixujte
maximalni rychlosti, dokud olej nezatne
emulgovat.

Se stale béZicim ru¢nim mixérem pomalu
zvednéte hridel ke hladiné smési a zpét dolu pro
zapracovani zbytku oleje.

POZNAMKA: Doba zpracovani: pfibl. 1 minuta
pro salaty a az 2 minuty pro hustsi majonézu
(napf. pro namaceni).

Slehaci prislu§enstvi (A)

PouZivejte metlu pouze ke Slehani krému, vajecnych
bilk, vyrobé piskotovych buchet a hotovych dezerta.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte metlu (6b) k pfevodovce (6a).

e Zarovnejte téleso motoru se sestavenym
nastavcem a zatlacte dily do sebe tak, aby
zaklaply.

e Po pouziti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlac¢itka EasyClick Plus pro sejmuti
¢asti motoru. Poté vytahnéte metlu z prevodovky.

Rady pro co nejlep8i vysledky

e Pohybujte metlou ve sméru hodinovych ru€icek a
drzte ji v lehkém naklonu.

e Pro zabranéni rozstfiku zatnéte pomalu a
pouzivejte Slehaci nastavec v hlubokych
nadobach nebo hrncich.

e VloZte metlu do nadoby a teprve poté zapnéte
pristroj.

e Pred Slehanim vaje¢nych bilk( se vzdy ujistéte,
Ze jsou metla a misici nadoba zcela Cisté a prosté
tuku. Slehejte maximalné 4 vajecné bilky.

Przyktadowy przepis: Bita $mietana

400 ml schtodzonej $mietany (min. 30% zawartosci

ttuszczu, temp. 4 - 8 °C)

e Rozpocznij ubijanie z niewielkg predkoscig,
(naciskajac lekko przetgcznik), a nastepnie
zwieksz predkosc¢ ubijania (naciskajgc mocniej
przetacznik).

e Aby uzyskac lepszy efekt ubijania zawsze uzywaj
Swiezej, schtodzonej Smietany.

PrisluSenstvi na sekani (B)

Sekacky (7/8/9) se skvéle hodi k sekani tvrdého
syru, cibule, bylin, Cesneku, zeleniny,
chleba, suchart a ofechu.

Pouzijte sekacek «hc» (7) pro jemné vysledky. Neni
vhodné pro maso.

Pro sekacek «hc» mnoZstvi pfisad nesmi presahnout
vy8e nez je oznaceni max. Maximalni doba provozu
pro sekacek «hc»: 1 minuta pro velka mnoZzstvi
mokrych ptisad, 30 sekund pro suché nebo tvrdé
prisady.

POZNAMKA: pfed dalS§im provozem nechte interval
nejméné 3 minuty (aby se zabranilo porucham).
lhned zastavte zpracovavani, pokud rychlost motoru
klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Pouzijte sekacek «ca» a «bc» (8/9) pro vétsi
mnoZstvi a tvrdé potraviny.

Navic sekacek «bc» (9) nabizi Eetna jina pouZiti
jako koktejly, napoje, pyré, tésto nebo drceny led.
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Viz pravodce zpracovanim B ohledné maximalnich
mnozstvi, doporucenych dob a rychlosti.

Pred pouZitim

Pro snadng&jsi sekani nakrajejte potraviny na malé
kousky.

Odstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby
se neposkodily noZe.

Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZovy krouZek

(7d/8d/9e) pripevnény na spodku sekaci nadoby.

Sestaveni a obsluha

Opatrné sejméte plastovy kryt z noze.

NoZe (7b/8b/9b/9c) jsou velmi ostré! Drzte

je vzdy za horni plastovou ¢ast a zachazejte s
nimi opatrné.

Umistéte nliZ na stfedovy kolik sekaci nadoby
(7c/8c/9d). Stlacte jej dolu a otocte tak, aby
se zajistil na misté.

Naplrite sekacek potravinami a pfiloZte viko
(7a/8a/9a).

K drceni ledu pouzijte specialni niiZ na led (9c) a
napliite az 7 kostek ledu do sekaci nadoby (9d).
Zarovnejte sekacek s ¢asti motoru (2) a
zaklapnéte je do sebe.

Pro provoz sekacku zapnéte pristroj. BEhem
zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou rukou a
sekaci nadobu druhou.

VZdy sekejte tvrdSi potraviny (napft. parmazan)
plnou rychlosti.

Po dokonceni sekani odpojte pristroj od sité a
stisknéte uvolfiovaci tlagitka EasyClick Plus (3)
pro sejmuti ¢asti motoru.

Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu nadoby
opatrné vyjméte nlz. Pro vyjmuti n(iZ lehce
otocCte a poté jej vytahnéte.

Pozor

NepouZivejte prislusenstvi na sekani (7/8/9) se
sekacimi noZi ke zpracovavani nadmérné tvrdych
potravin, napfiklad nevyloupanych

orechl, ledovych kostek, kavovych zrnek, zrn
nebo tvrdého kofeni, napf. muskatového orfechu.
Zpracovavani téchto potravin by mohlo poSkodit
noze.

Pouze prisluSenstvi na sekani «bc» (9) se
specialnim noZzem na led je dovoleno pro drceni
ledovych kostek.

P¥i pouZiti pfistroje k pFipravé pyré z horkych
potravin se ujistéte, Ze tekutina nevie. Nechte
horké potraviny trochu vychladnout, abyste
zabranili riziku opareni.

Nikdy nedavejte sekaci nadoby do mikrovinné
trouby.

«bc» Przyktadowy przepis: Ciasto nale$nikowe

375 ml mleka
250 g maki
2 jajka

Wilej mleko do misy «bc», wsyp maki i dodaj jajek.
Miksuj mase z predkoscig «lI» do uzyskania
jednolitej konsystenciji.
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Miksuj produkty z maksymalng predkoscig do
uzyskania jednolitej konsystenciji.

s«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z

miodem (jako nadzienie do nalesnikow lub pasta)®

50 g suszonych sliwek
75 g kremowego miodu
70 ml wody (z aromatem waniliowym)

Wt6z suszone Sliwki i kremowy miod do misy
do siekania «hc».

Przechowywa¢ przez 24 godz. w lodéwce,
w temperaturze 3°C.

e Doda¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

Siekac¢ przez 1,5 sekundy przy
najwyzszejpredkosci (naciskajgc mocno
przycisk, az do uzyskania maksymalnej
predkosci).

Péce a Cisténi (C)

Pred prvnim pouzitim a vZdy po kazdém pouZiti
ruéni mixér a vhodné pfrislusenstvi dikladné
ocistéte vodou a prostfedkem na myti nadobi.
Neponofujte ¢ast motoru (2) ani pfevodovky (6a)
do vody nebo jiné kapaliny. Cistéte je pouze
vihkou tkaninou.

Viko (8a/9a) Ize oplachnout pod tekouci vodou.
Neponoftujte do vody ani nevkladejte do mycky na
nadobi.

V8echny ostatni dily Ize myt v my&ce na nadobi.
NepouZivejte abrazivni Cisti¢e, které by mohly
poskrabat povrch.

Pro zvlasté dikladné vycisténi miZete sejmout
protiskluzové pryZzové krouzky ze spodku nadob.
P¥i zpracovavani potravin s vysokym obsahem
barviva (napr. mrkev) mulze prisluSenstvi zménit
barvu. Otfete tyto dily pred &isténim rostlinnym
olejem.

Konstrukéni specifikace a uzivatelsky navod
podléhaji zménam bez predchoziho upozornéni.

Nezahazujte vyrobek na konci jeho
zivotnosti do domovniho odpadu.
Likvidaci m(zZe provést servisni stiedisko

E

Braun nebo pfrislusné sbérny ve vasi zemi.

Materialy a soucasti, které jsou ur€eny
pro styk s potravinami, spliuji
ustanoveni evropského nafizeni

W
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Slovensky

Nase produkty sa vyrabaju tak, aby spifiali tie
najprisnejSie Standardy kvality, funk&nosti a dizajnu.
Pevne verime, Ze obsluha spotrebi¢a Braun bude
pre vas prijemnym zazitkom.

Pred pouzitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouZivat’, pozorne si
preditajte cely tento navod.

Upozornenie

° Ostrie je mimoriadne ostré!
Zaobchadzajte s nim velmi

opatrne, aby ste sa nepora-
nili.

® Pri manipulacii s ostrymi reznymi
Cepelami, vysypani misky a poCas
Cistenia bud'te opatrni.

e Tento pristroj mdzZu pouZzivat’ osoby s
obmedzenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo mentalnymi schopnostami, pri-
pade osoby s nedostatonymi skuse-
nost'ami a znalost'ami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouZivani pristroja bez-
pecnym spdsobom a porozumeli
nebezpecenstvam, ktoré im hrozia.

® Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

¢ Tento pristroj nie je ur€eny na pouZitie
detmi.

¢ Deti sa musia zdrZiavat' v dostatoCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v
zaujme zachovania bezpecnosti pou-
Zivatela, aby ho vyrobca, jeho zakaz-
nicky servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

¢ Ked’ sa spotrebiC ponechava bez
dozoru a pred zloZenim, rozloZenim,
Cistenim a uskladnenim ho vzdy vyp-
nite a odpojte.

¢ Pred zapojenim pristroja do elektric-
kej zasuvky skontrolujte, Ci napatie v
sieti zodpoveda napatiu vytlatenému
na spodnej strane pristroja.

e Tento pristroj je navrhnuty vylu€ne
pre pouzitie vdomacnosti a na spra-
covavanie normalnych mnozstiev v
domacnosti.

¢ Spotrebi¢ nepouZivajte na Ziadny iny
ucel, ako je zamySlané pouZzivanie
popisaneé v tejto pouzivatel'skej pri-
rucke. Akékolvek zneuZzitie moze
sposobit’ potencionalne zranenie.

e Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v mikrovin-
nej rare.

 Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pritem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CiSCenje.

Diely a prislusenstvo

Spinac inteligentnych/premenlivych otacok
Diel motora
Uvolfiovacie tlagidla EasyClick Plus
Hriadel ActiveBlade
Nadoba
Doplnkova metlicka
a Prevodovka
b Metli¢ka
7 350 ml doplnkovy krajac¢ «hc»
a Veko
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
8 500 ml dopinkovy kraja¢ «ca»
a Veko (s prevodom)
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
9 1250 ml doplnkovy krajac «bc»
a Veko (s prevodom)
b Cepel na krajanie
c Cepel nalad
d Miska krajaca
e ProtiSmykovy gumeny kruh

O wWN =

Rozbalenie

Vyberte spotrebi¢ z kartona.

Odstrarite vSetky prvky balenia. Zo spotrebica
odstrarte akékolvek pripadné existujuce Stitky
(neodstrariujte menovity §titok).

Obsluha spotrebica

Spinac€ inteligentnych otacok
pre variabilné otacky

Jedno stlaenie, vSetky otacky. Cim viac stlagite,
tym vy$Sie budu otacky. Cim vysSie su otacky, tym
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rychlejSie a jemnejSie budu vysledky mixovania a
krajania.

Obsluha jednou rukou: spinac inteligentnych otacok
(1) vdam umoZiiuje zapnut spotrebi¢ a ovladat’
otacky jednou rukou.

Hriadel’ ActiveBlade (A)

Ru&ny mixér je vybaveny hriadelom ActiveBlade,
ktory umoZiuje noZu vysunut’ sa ku dnu zvona. Toto
nastavenie prebieha automaticky na zaklade tlaku
potrebného pri mixovani a tento reZzim je vhodny
obzvlast’ na mixovanie tvrdych potravin, ako napr.
surového ovocia a zeleniny.

TaktieZ je idealny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na §alat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie€nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouZite
maximalne otacky.

Montaz a obsluha

e Hriadel ActiveBlade (4) nasad’te na diel motora

tak, aby zaznelo cvaknutie.

Hriadel ActiveBlade umiestnite do zmesi, ktora sa

bude mixovat’. Potom zapnite spotrebi¢ podla

vy8Sie uvedenych pokynov.

Ingrediencie zmixujte na poZzadovanu

konzistenciu, pricom vykonavajte pohyb nahor a

nadol. V zavislosti od vyvijaného tlaku sa hriadel

ActiveBlade zatlaci a vysunie sa Cepel.

e Po pouZiti odpojte ru¢ny mixér a stlacenim
uvolfiovacich tlagidiel EasyClick Plus (3) odpojte
hriadel’ ActiveBlade.

Pozor

e Nedovolte, aby kvapalina a ingrediencie presiahli
zelenu rysku na hriadeli mixéra.

Ak spotrebi¢ pouzivate na pripravu pyré z
horucich potravin v panvici alebo hrnci, panvicu
alebo hrniec dajte dolu z ohnia a skontrolujte, Ci
kvapalina nevrie. Horucu potravinu nechajte
mierne vychladnuat’, aby nemohlo dojst’ k
popaleniu.

e Ked’ sa ru€ny mixér nepouziva, nenechavajte ho
poloZeny na horicom hrnci na varnej platni.
Nedovolte, aby hriadel ActiveBlade poskriabal
dna panvic a hrncov.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. sinecnicovy olej)

1 vajce a edte 1 vajecny Zltok

1 - 2 polievkové lyzice octu

sol a korenie na ochutenie

e VSetky ingrediencie (priizbovej teplote) dajte do
nadoby vo vysSie uvedenom poradi.

e Ruc€ny mixér umiestnite na dno nadoby. Mixujte
pri rychlosti Turbo, kym sa z oleja nezacne tvorit’
emulzia.
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e Rucny mixér umiestnite na dno nadoby. Mixujte
pri maximalnych otackach, kym sa z oleja
nezacne tvorit emulzia.

e Rucny mixér nechajte spusteny a hriadel pomaly
dvihajte k hornému okraju zmesi a spat’ nadol,
aby ste zapracovali aj zvySok oleja.

POZNAMKA: Cas pripravy: priblizne 1 minuta
v pripade Salatov a do 2 minut pre hustejSiu
majonézu (napr. na dip).

Doplinkova metlicka (A)

Metli¢ku pouZivajte len na Sfahanie smotany,
vajeénych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

Montaz a obsluha

¢ Nasad’te metlicku (6b) na prevodovku (6a).

e Teleso motora zarovnajte so zmontovanou
nasadou metliCky a jednotlivé diely tlacte k sebe,
kym sa neozve cvaknutie.

e Po pouZiti odpojte od elektriny a diel motora
odpojte uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.
Potom metli¢ku vytiahnite von z prevodovky.

Tipy pre optimalne vysledky

e Metlickou pohybujte v smere hodinovych ruciciek
a drzte ju mierne naklonenu.

e Ak chcete zabranit’ vySplechovaniu, za€nite

pomaly a nasadu metlicky pouZzivajte v hibokych

nadobach alebo hrncoch.

Metlicku dajte do misky a az potom zapnite

spotrebic.

Pred Slahanim vaje¢nych bielkov sa vZdy uistite,

Ze metlitka a miska na mixovanie su dokonale

Cisté a nie su mastné. Nikdy neSlahajte viac ako 4

vajecné bielky.

Priklad receptu: Srahatka
400 ml vychladenej smotany (min. 30 % obsah tuku,
4-8°C)
o Srahat’ za&nite na nizkych otagkach (nizky tlak na
spinaci) a otaCky zvy3sujte (vacsi tlak na spinaci).
e VZdy pouzivajte Cerstvo vychladenu smotanu,
aby ste dosiahli vacsi a stalejsi objem pri Sfahani.

Doplinkovy krajac (B)

Krajace (7/8/9) su idealne na krajanie tvrdého syra,
cibule, byliniek, cesnaku, zeleniny,
chleba, krekrov a orechov.

Na dosiahnutie jemnych vysledkov pouZite krajac
«<hc» (7). Nie je vhodny na maso.

Pri krajaci «hc» neprekracujte mnoZzstvo prisad nad
liniu max. Maximalna doba prevadzky pre kraja¢
«hc»: 1 minatu v pripade velkého mnoZstva prisad s
vysokym obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych alebo tvrdych prisad.



POZNAMKA: pred opatovnou prevadzkou potkajte
minimalne 3 minuty (aby ste predisli zlyhaniam).
Ked’ ota€ky motora klesnu alebo za¢nu vznikat’ silné
vibracie, okamzite ukoncite spracovanie.

Kraja¢ «ca» a «bc» (8/9) pouZivajte na vacsie
mnoZzstva a tvrdé potraviny.

Kraja¢ «bc» (9) je mozné pouzit’ aj na rézne iné
ucely, ako napr. na pripravu kokteilov, napojov, pyré,
cestiCka a lFadovej drte.

Maximalne mnoZstva, odporucané ¢asy a otacky
najdete v navode na pripravu B.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrajajte na mensie klsky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

e Odstrarite kosti, Sfachy a chrupavky z méasa, aby
nedoslo k poSkodeniu Cepeli.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh
(7d/8d/9e) je nasadeny na dne misky krajaca.

Montaz a obsluha
¢ Opatrne odstraiite plastovy kryt z Cepele.
e Cepele (7b/8b/9b/9c) s mimoriadne ostré! Vzdy

ich drzte za hornu plastovu Cast’ a

manipulujte s nimi opatrne.
o Cepel umiestnite na stredovy klin misky krajaga
(7c/8c/9d). Zatlacte ju nadol a otocte ju
dookola, aby zapadla na miesto.
Krajac napliite potravinami a nasad'te veko
(7a/8a/9a).
Pri drveniladu pouZite Specialnu Cepel na l'ad
(9c) a vlozte max. 7 kociek 'adu do misky krajaca
(9d).
Zarovnajte kraja¢ s dielom motora (2) a
zacvaknite ich dohromady.
Ak chcete prevadzkovat’ krajac, zapnite
spotrebi€. PoCas pripravy jednou rukou drzte diel
motora a druhou rukou misku krajaca.
TvrdSie potraviny (napr. parmezan) vZdy krajajte
pri maximalnych otackach.
e Po dokonc&eni krajania spotrebi¢ odpojte od
elektriny a teleso motora uvolnite uvoltiovacimi
tlacidlami EasyClick Plus (3).
Zdvihnite veko. Cepel opatrne vyberte skor, nez z
misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ Cepel,
zlahka ju otocte a potom ju odstrarite stiahnutim.

Pozor

e Doplnkové krajace (7/8/9) s Eepelami na krajanie
nepouzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyluskané orechy,

Fadové kocky, zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé
koreniny, ako napr. muskatovy orech.
Spracovanie tychto potravin méZze poskodit’
Cepele.

Na drvenie kociek fadu je mozné pouzivat’ len
doplnkovy kraja¢ «bc» (9) so Specialnou

¢epelou na lad.

Ak spotrebi¢ pouZivate na vyrobu pyré z horucich
potravin, uistite sa, Ze horuca kvapalina nevrie.

Horucu potravinu nechajte mierne vychladnut,
aby nemohlo dojst’ k popaleniu.

e Misky krajaca nikdy nedavajte do mikrovinnej
rary.

Priklad receptu «bc»: Cestitko na lievance

375 ml mlieka
250 g polohrubej muky
2 vajcia

¢ Nalejte mlieko do misky «bc», potom pridajte
muku a nakoniec vajcia.

® Prirychlosti «llI» Slahajte cesticko, kym nebude
jemné.

® Priplnej rychlosti Slahajte cesticko, kym nebude
jemné.

Priklad receptu «hc»: Medové suSené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

Materialy a predmety uréené pre styk
s potravinami su v sulade s
poziadavkami eurdpskeho nariadenia
1935/2004.

50 g sliviek
75 g krémového medu
70 ml vody (s prichut'ou vanilky)

* Napliite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e UloZte na 24 hodin do chladni¢ky pri teplote 3 °C.

e Pridajte 70 ml vody (s prichut'ou vanilky).

e Sekajte 1,5 sekundy pri maximalnej rychlosti
(Uplne stlacte spinac inteligentnych otacok).

Starostlivost’ a €istenie (C)

e Pred prvym pouZitim a po kazdom pouziti umyte
ru¢ny Slahac a patri¢né prisludenstvo vo vode a
Cistiacom prostriedku

Diel motora (2) ani prevodovky (6a) neponarajte
do vody ani inych kvapalin. Cistite

pomocou vihkej handricky.

Veko (8a/9a) je mozné oplachnut’ pod te€lcou
vodou. Neponarajte do vody ani nedavajte do
umyvacky riadu.

VSetky ostatné diely sa daju umyvat’ vumyvacke
riadu. NepouZzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’ povrch.
Ak chcete misky dokladne vygcistit’, mdZete z nich
odstranit’ protiSmykové gumené krazky.

Pri spracovani potravin s vysokym obsahom farbiv
(napr. mrkva) méze dojst’ k zafarbeniu
prisluSenstva. Pred Cistenim utrite tieto diely
rastlinnym olejom.

Dizajnové 3pecifikacie a tieto pouZivatelské pokyny
podliehaju zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.

Produkt na konci svojej Zivotnosti nelikvidujte
v komunalnom odpade. Zlikvidovat’ ho
moZete cez servisné stredisko spolo¢nosti
Braun alebo na prislusnych zbernych
miestach vo vadej krajine.

W
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Magyar

ermékeinket ugy alkottuk meg, hogy azok a
legmagasabb szintl mindségi, mikddésbeli és
megjelenésbeli kdvetelményeknek is
megfeleljenek. Reméljik, minden tekintetben
élvezettel hasznalja majd Gj Braun késziilékét.

Hasznalat el6tt

Kérjiik, a késziilék hasznalata el6tt figyelmesen

és teljes egészében olvassa el a hasznalati
utasitast.

Figyelem
. A kések rendkivul élesek! A
2\ seérulések elkeriilése érdeké-
ben kérjuk, banjon rendkivdl
. Ovatosan a késekkel!
¢ Ovatosan kell banni az éles vagoké-

sekkel a tal Uritése és tisztitasa soran.

o A késziléket korlatozott fizikai,

érzekszervi vagy szellemi képesséege-

kkel rendelkez0, illetve tapasztalattal
vagy kell6 tudassal nem rendelkez6

személyek is hasznalhatjak megfeleld

felligyelet vagy a készllék biztonsa-
gos hasznalatara vonatkozo utmuta-

tas mellett, és a veszélyek megértése

esetén.

* Gyermekek ne jatsszanak a késztilék-

kel.

¢ Ezt a készuléket gyermekek nem
hasznalhatjak.

® A készuléket €s annak tapkabelét
gyermekekt0l elzarva tartsa.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor
a veszélyek elkerulése érdekében a
gyartéval, annak szerviztigynokevel,

vagy mas ugyanilyen kepesitési sza-

kemberrel cseréltesse ki azt.

* Miel6tt Orizetlenul hagyna, ossze-,
illetve szétszerelné, tisztitana, illetve
elrakna, mindig kapcsolja ki készu-

léket, a csatlakozddugot pedig huzza

ki a konnektorbdl.
¢ A csatlakozoaljzathoz torténd csatla-
koztatas el6tt ellendrizze, hogy a
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haldzati feszultség megfelel-e a kés-
zuléken jelzett értéknek.

¢ Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban
szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

* Ne hasznalja a készuléket az ezen
hasznalati Gtmutatéban leirtaktol
eltérdé modon. A helytelen hasznalat
séruléseket okozhat.

® Egyik alkatrészt se hasznélja mikro-
hullamu sutében.

¢ Els6 hasznalat el6tt, illetve sziikség
szerint tisztitson meg minden alkat-
részt, az «<Apolas és tisztitas» rész
utmutatasait kovetve.

Alkatrészek és tartozékok

Smartspeed kapcsolo / allithaté sebesség
Motorrész
EasyClick Plus kioldégombok
ActiveBlade tengely
Keverdedény
a Forgorész-haz
b Habver6
7 350 ml es apritétartozék «hc»
a Fedél
b Apritépenge
c Apritotal
d Csuszasgatld gumigydrt
8 500 ml-es apritétartozék «ca»
a Fedél (forgorésszel)
b Apritépenge
c Apritotal
d Csuszasgatlo gumigydr(i
9 1250 ml-es apritotartozék «bc»
a Fedél (forgorésszel)
b Apritépenge
c Jégpenge
d Apritotal
e Csuszasgatlé gumigy(ri
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Kicsomagolas

Vegye ki a készliléket a kartondobozbol.
A csomagolas minden részét tavolitsa el. Tavolitson
el minden lehetséges cimkét a készulékroél (de
hagyja ott az adattablat).



A késziilék hasznalata

Sebességallitas a Smartspeed
kapcsoléval

Egy nyomassal valamennyi sebességfokozat
elérhetd: erbsebb nyomasra n6 a sebesség.
Gyorsabb sebességnél a keverés és az apritas
gyorsabban és finomabbra torténik.

Mikodtetés egy kézzel: a Smartspeed kapcsoloval
(1) a késziilék egy kézzel is bekapcsolhato, és
sebessége egy kézzel is szabalyozhato.

ActiveBlade tengely (A)

A botmixer ActiveBlade tengellyel van felszerelve,
amely lehet6veé teszi, hogy a kés a keveréedény
aljaig elérjen. A beallitas automatikusan, a
keveréshez sziikséges nyomas hatasara torténik.

A tengely kildondsen alkalmas kemény élelmiszerek
(pl. nyers gyimolcsok és zoldségek) keverésére.

Valamint tokéletesen alkalmas martasok, szészok,
salatadntetek, levesek, bébiételek, valamint italok,
smoothie-k és tejes turmixok készitésére.

A legjobb eredmény eléréséhez haszndlja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Az ActiveBlade tengelyt (4) illessze a
motorrészbe, amig kattan6é hangot nem hall.
Helyezze az ActiveBlade tengelyt a keverékbe,
amelyet turmixolni kivan. A fent leirt médon
kapcsolja be a készliléket.

A hozzavalokat 1agy fel-le mozgassal keverje,
amig el nem érti a kivant allagot. A nyomastol
flggden az ActiveBlade tengely benyomaodik, a
penge pedig szélesebbre nyilik.

Hasznalat utan huzza ki a botmixer
csatlakozodugojat és az ActiveBlade tengely
levalasztasahoz nyomija le az EasyClick Plus
kioldobgombokat (3).

Figyelem

e Afolyadékok vagy 0sszetevOk szintje a
kever6tengely zold jelzésénél nem lehet
magasabb.

e Ha a készlilékkel forro ételt plrésit labasban, a

labast tavolitsa el a héforrastol, és gy6z6djon

meg arrol, hogy a folyadék nem forr. A forrazas

elkerllése érdekében a forro ételeket engedije

kissé lehlni.

A hasznalaton kivili botmixert ne hagyja a forré

labasban tlizhelyen.

Az ActiveBlade tengellyel ne karcolja meg a

labasok aljat.

Recept (példa): Majonéz
250 g olaj (pl. napraforgoolaj)

1 egész tojas és 1 tojassargaja

1-2 evbkanal ecet

SO és bors izlés szerint

e Valamennyi (szobahdmérsékletll) hozzavalot a
fenti sorrendben helyezze a keveréedénybe.

e A botmixert helyezze el a kever6edény aljan.

Turbosebességen keverje, amig az olaj el nem

kezd emulgealodni.

A botmixert helyezze el a kever6edény aljan.

Maximalis sebességen keverje, amig az olaj el

nem kezd emulgealodni.

¢ A bekapcsolt botmixert lassan emelje fel a
keverék tetejére, majd lassan engedije vissza,
hogy a maradek olaj is elkeveredijen.
MEGJEGYZES: Az elkészitési id6 kb. 1 perc a
salatak esetében, és maximum 2 perc a s(irtibb
majonéz (pl. martogatashoz) esetében.

Habverd tartozék (A)

A habvero6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskotatészta vagy
desszertporbol késziilt keverék készitéséhez
hasznalja.

Osszeszerelés és mikodtetés

e A habver6t (6b) csatlakoztassa a forgérészhez
(6a).

e A motortestet illessze az 6sszeszerelt
habver6étoldalékhoz, és a részeket nyomja 6ssze,
amig kattand hangot nem hall.

e Hasznalat utan huzza ki a készlilék
csatlakozddugojat a konnektorbol, és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldbgombokat. Ezutan a
habver6t huzza ki a forgorészbol.

Tippek a legjobb eredmény eléréséhez

e A habver6t kissé megdontve, az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban mozgassa.

e Az élelmiszer kifroccsenésének
megakadalyozasa érdekében lassu sebességgel
kezdje, és a habverdtartozékot mély edényben
vagy labasban hasznalja.

e A habver6t helyezze az edénybe, és ezutan
kapcsolja be a készlléket.

e Miel6tt elkezdené felverni a tojasfehérjét, mindig
gy6z6djon meg arrol, hogy a habverd és a
kevertedény teljesen tiszta és zsirmentes.
Egyszerre legfeljebb 4 tojasfehérjével dolgozzon.

Recept (példa): Tejszinhab

,400 ml hideg tejszin (min. 30%-o0s zsirtartalmu,

4-8°C-0s)"“

e Alacsony sebességfokozaton kezdje a keverést
(enyhén nyomja a kapcsoloét), majd keverés
kdzben fokozza a sebességet (nyomja
er6sebben a kapcsolot).

e A nagyobb térfogatu, keményebb habhoz friss,
hideg tejszint hasznaljon.
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Apritétartozék (B)

Az apritok (7/8/9) kivaldéan alkalmasak kemény sajt,
voroshagyma, zoldfliszerek,

fokhagyma, z6ldségek, kenyér, sos keksz és olajos
magvak apritasara.

A ,hc” jelzésl apritét (7) haszndlja finom apritashoz.
Husokhoz nem alkalmas.

Az apritand6 hozzavaldk mennyisége ne legyen
nagyobb, mint amennyi a ,hc” jelzési apritdba a
max. jelzésig fér. A ,hc” jelzésli aprit6 esetében a
m(kddtetés maximalis iddtartama: 1 perc nagy
mennyiségi, nedves hozzaval6 esetén; 30
masodperc szaraz vagy kemény hozzavalok esetén.
UGYELJEN ARRA, HOGY: az tjabb miikodtetés
megkezdése el6tt (a meghibasodas elkertlése
érdekében) legalabb 3 percet varjon. Azonnal
hagyja abba az apritast, ha a motor sebessége
csokken és/vagy er6s rezgés érezhetd.

A ,ca” és ,bc” jelzésl apritdt (8/9) haszndlja
nagyobb mennyiségek és kemény élelmiszerek
esetében.

A ,bc” jelzésl apritd (9) szamos egyéb célra is
hasznalhato, példaul shake-ek, italok, purek, hig
tésztak vagy zuzott jég készitésére.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. a B. Elkészitési utmutatoban.

Hasznalat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apro6 darabokra.

* Apengék sérulésének elkerlilése érdekében
a husbdl tavolitsa el a csontokat, az inakat és
a hartyas részeket.

e Gy6z6djon meg arrol, hogy a csuszasgatléd
gumigyri (7d/8d/9e) az apritétal alsod
részéhez van rogzitve.

Assembly and Operation

¢ Osszeszerelés és mikodtetés

e Ovatosan tavolitsa el a pengérél a
mianyagboritast.

A pengék (7b/8b/9b/9c) nagyon élesek! Mindig a
fels6 mGanyagrésznél fogja meg, és

o6vatosan kezelje azokat.

A pengét helyezze az apritétal kozepén talalhato
tlskére (7¢c/8c/9d). Nyomija le, és forgassa el,
amig a helyére nem zarodik.

Toltse meg az apritot élelmiszerrel, és helyezze
ra a fedelet (7a/8a/9a).

Jég zlizasahoz haszndlja a specidlis jégpengét
(9c), és maximum 7 jégkockat tegyen az
apritétalba (9d).

lllessze az apritot a motorrészhez (2), majd
pattintsa 6ket 6ssze.

Az aprit6d tzemeltetéséhez kapcsolja be a
késziléket. A feldolgozas kozben egyik kezével a
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motorrészt, a masik kezével pedig az apritotalat
tartsa.

e A keményebb élelmiszereket (pl. Parmezan
sajtot) mindig teljes sebességen apritsa.

e Az apritas befejezése utan huzza ki a készulék
csatlakozddugojat a konnektorbol, és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldogombokat (3).

* Emelje fel a fedelet. A tal kitritése el6tt ovatosan
tavolitsa el a pengét. A penge eltavolitasahoz
kissé forditsa el, majd huzza ki a pengét.

Figyelem

e Ne hasznalja az aprito-tartozékokat (7/8/9)
rendkivil kemény élelmiszerek (pl. Tisztitatlan
diofélék, jegkocka, kavébab, gabona vagy
kemeény flszerek, pl. szerecsendio)
eldkészitéséhez. Az ilyen élelmiszerek el6készités
kdzben karosithatjak a pengéket.

e Jégkockak 0sszezluzasara kizardlag a specialis
jégpengével felszerelt ,bc” jelzésl apritotartozék
(9) hasznalhat6

e Ha a készlléket forro ételek purésitésére
haszndlja, ellenérizze, hogy a folyadék nem
forr-e. A forrazas elkertlése érdekében a forro
ételeket engedje kissé lehdlni.

e Az apritotalat soha ne helyezze mikrohullamu
sutdbe.

«bc» Recept (példa): Palacsintatészta

375 ml meleg tej

250 g finomliszt

2 tojas

* Ontse atejet a ,bc” jelzési talba, majd adja
hozza a lisztet és véglil a tojast.

* A «ll» sebesség hasznalataval keverije el
egyenletesen a tésztat.

* Alegmagasabb sebességfokozaton keverje a
tésztat, amig sima nem lesz.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva

(palacsintatolteléekként vagy péksiteményre

kenve)

50 g aszalt szilva
75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesitést)

e Tegye az apritdtalba «<hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.“

e Tarolja htitészekrényben 3 °C-on 24 6ran
keresztul.

e Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesitést).

e Maximalis sebességen (a Smartspeed gombot
teljesen benyomva) apritsa 1,5 masodpercig.

Rendbentartas és tisztitas (C)

e Az els® hasznalat el6tt, valamint minden
hasznalat utan tisztitsa meg alaposan a botmixert
és megfelel6 tartozékait vizzel és mosodszerrel.



e A motorrészt (2) vagy a forgorész-hazat (6a)

ne meritse vizbe vagy mas folyadékba. Csupan

egy nedves torléruhaval tordlje meg.

A fedél (8a/9a) folydvizben ledblithetd. Ne

meritse vizbe, és ne tegye mosogatogépbe.

e Minden mas rész tisztithatd mosogatdégépben.

Ne haszndljon csiszol6anyagot tartalmazoé

tisztitoszert, amely megkarcolhatja a felliletet.

A csuszasgatlé gumigy(rik a talak aljarol tisztitas

céljabdl eltavolithatok.

e Nagy pigmenttartalmu élelmiszerek (pl.
sargarépa) feldolgozasakor a tartozékok
elszinez6dhetnek. Tisztitas el6tt torolje at ezeket
a részeket névényi olajjal.

A miiszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas
eértesités nélkil médosithato.

A termék hasznos élettartamanak leteltével
ne dobja azt a haztartasi hulladékok kdzé. E
A kiszolgalt készuléket hulladékként atveszi

a Braun szervizk6zpont vagy leadhatja azt az

On orszagéaban talalhatd megfeleld hulladékgyijtd
telepeken.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba ker(il6 targy ]
anyagok megfelelnek az Eurdpai Unio Q f
1935/2004 rendeletében

foglaltaknak.
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Hrvatski

Nasi proizvodi izradeni su u skladu s najviS§im
standardima kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da ¢ete u potpunosti uzivati u svom
novom uredaju tvrtke Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja pazljivo i u
cijelosti procitajte upute.

Pozor
o Ostrice su vrlo o&tre! Rukujte
=2\ S njima ¢im paZljivije da biste
izbjegli mogucénost
ozljedivanja.
® Posebnu paznju je potrebno obratiti
kod rukovanja oStrim reznim
oStricama, praznjenju posude i tije-
kom CisCenja.
¢ Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fizi€kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod nad-
zorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.
¢ Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
¢ Djeca ne smiju koristiti ovaj ureda;.
¢ Drzite djecu podalje od uredaja i
njegova strujnog kabela.
¢ Ako se kabel za napajanje oSteti,
mora ga zamijeniti proizvodac, njeg-
ova servisna sluzba ili osobe slicnih
kvalifikacija da bi se izbjegle moguce
opasnosti.
¢ Uvijek iskljuCite i iskopCajte uredaj iz
izvora napajanja kada je bez nadzora
te prije njegovog sastavljanja, rastavl-
janja, CiS¢enja ili pohranjivanja.
® Prije ukljuCivanja u utiCnicu, provjerite
odgovara li va8 napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.
¢ Ovaj uredaj je namijenjen iskljuCivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu
uobiCajenih koli€ina koje se u
domacinstvu koriste.
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¢ Nemojte koristiti aparat ni u koju
drugu svrhu osim one navedene u
ovim uputama za koriStenje. Svaka
pogresna primjena moze dovesti do
ozljeda.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja u
mikrovalnoj pecnici.

* Molimo vas da prije prvog koriStenja
ili kad je to potrebno ocistite sve dije-
love, pridrZzavajuci se uputa navede-
nih u odjeljku OdrZavanje i €iS¢enje.

Dijelovi i pribor
Smartspeed prekidac za razlicite brzine
Kuciste s motorom
EasyClick Plus gumbi za otpustanje
Nastavak ActiveBlade
Posuda
Pjenjaca
a Kuciste
b Nastavak pjenjace
7 Sjeckalica zapremine 350 ml «<hc»
a Poklopac
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obru¢ protiv klizanja
8 Sjeckalica zapremine 500 ml «ca»
a Poklopac (s kucistem)
b OSstrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obrug protiv klizanja
9 Sjeckalica zapremine 1250 ml «bc»
a Poklopac (s kucistem)
b Ostrica za sjeckanje
¢ Sjecivo za led
d Posuda za sjeckanje
e Gumeni obru¢ protiv klizanja
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Raspakiravanje

Izvucite jedinicu iz kartona. lzvucite sve dijelove iz
pakiranja. Uklonite sve eventualne oznake na
jedinici (ne uklanjajte nazivnu ploc€icu).

Kako koristiti uredaj

Smartspeed prekidac€ za
biranje brzine

Jedan pritisak, sve brzine. Sa svakim pritiskom
brzina se povec¢ava. Sto je brzina vec¢a, mijeSanje i
sjeckanije bit ¢e brZe i sitnije.

Rukovanje jednom rukom: Smartspeed prekidac
(1) omogucava vam uklju€ivanje uredaja i
upravljanje brzinama jednom rukom.



Nastavak ActiveBlade (A)

Stapni mikser je opremljen nastavkom ActiveBlade
koji omogucava sjecivu dohvac¢anje dna posude.
Brzina se automatski prilagodava primjenom
pritiska potrebnog za miksanje, $to je posebno
pogodno za miksanje tvrdih namirnica, npr. sirovog
voca i povrca.

Uredaj je takoder idealan za pripremanje preljeva,
umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za bebe, te
pi¢a, smoothija i frapea.

Za najbolji u¢inak koristite najve¢u brzinu.

Sklapanjeirad

e Pri¢vrstite nastavak ActiveBlade (4) na kuciste s
motorom tako da Skljocne.

e Postavite nastavak ActiveBlade u smjesu za

mijeSanje. Zatim uklju€ite uredaj na opisani nacin.

* Miksajte sastojke do Zeljene konzistencije
laganim pokretima gore-dolje. Ovisno o
primijenjenom pritisku, ActiveBlade osovina ¢e
pritiskati hranu, a sjecivo se ispruZiti.

e Nakon koristenja Stapni mikser iskljuCite iz struje i
pritisnite gumbe za odvajanje EasyClick Plus (3)
kako biste odvojili nastavak ActiveBlade.

PaZnja

e Tekucina ili sastojci ne smiju prijeci zelenu crtu
nastavka za miksanje.

Ako uredajem mijeSate vrucu hranu u posudi za
kuhanje, uklonite je s izvora topline i pazite da
tekucina ne klju€a. Pustite vru¢u hranu da se
malo ohladi kako biste izbjegli opasnost od
klju€anja.

Ne ostavljajte ru¢ni mikser u vru¢oj posudi za
kuhanje na Stednjaku kada ga ne upotrebljavate.
Nemojte grebati nastavkom ActiveBlade po dnu
tava i posuda za kuhanije.

Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. suncokretovog)

1 cijelo jaje i 1 Zumanjak

1-2 Zlice octa

sol i papar po Zelji

e Stavite sve sastojke (na sobnoj temperaturi) u
posudu prema navedenom redoslijedu.
Postavite Stapni mikser na dno posude. Miksajte
Turbo brzinom dok ulje ne po&ne emulgirati.
Postavite Stapni mikser na dno posude. Miksajte
maksimalnom brzinom dok ulje ne po¢ne
emulgirati.

Uklju€eni Stapni mikser polako podizite do vrha
smjese i spustajte ga do dna kako biste ostatak
ulja sjedinili sa smjesom.

NAPOMENA: Vrijeme izrade: otprilike 1 minuta za
salate i do 2 minute za gu§¢u majonezu (npr. za
umak).

Pjenjaca (A)

Koristite pjenjatu samo za pripremu $Slaga od tu¢enog

vrhnja, 8laga od bjelanjaka, izradu biskvitnog tijesta i

slastica za koje treba promijeSati gotove sastojke.

Sklapanje i rad

e Pri¢vrstite pjenjacu na (6b) kuciste (6a).

e Poravnajte kuciste s motorom s kucistem s
pienjacom i pri¢vrstite ih dok ne Skljocnu.

e Nakon koristenja isklju€ite uredaj iz struje, a
potom za odvajanje motornog dijela pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje. Zatim
izvucite pjenjacu iz njezinog kucista.

Savijeti za postizanje najboljih rezultata

e Okrenite pjenjacu u smjeru kazaljke na satu
drZeci je malo nakoSenom.

Kako biste sprijecili prskanje, zapo¢nite polako
mijeSati i pritom koristite duboke posude.
Uredaj ukljucite tek nakon 8to postavite pjenjacu
u posudu.

Pobrinite se da pjenjaca i posuda budu uvijek
besprijekorno Cisti i da na njima nema masnoc¢e
prije nego §to poc¢nete tuéi snijeg od bjelanjaka.
Tucite odjednom najviSe 4 bjelanjka.

Primjer recepta: Slag

e 400 ml ohladenog vrhnja za $lag (min. 30% udjela
masnoce, 4 - 8 °C)

e Zapocnite tuci vrhnje za Slag malom brzinom
(laganim pritiskom na prekidac) i pojaCavajte je
(jaCim pritiskom na prekidac) tijekom tucenja.

e Uvijek koristite svjeZe ohladeno vrhnje za Slag
kako biste postigli bolji i stabilniji volumen tijekom
tuCenja.

Sjeckalica (B)

Sjeckalice (7/8/9) su idealne za sjeckanje tvrdog
sira, luka, zac€inskog bilja, ¢eSnjaka, povrca,

kruha, krekera i ora8astih plodova.

Koristite «hc» sjeckalicu (7) za sitno sjeckanje. Nije
prikladna za meso.

Pri upotrebi «hc» sjeckalice ne prekoracujte

maksimalnu koli¢inu sastojaka ozna¢enu crtom.
Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «hc»: 1 minuta
za vece koli¢ine mokrih sastojaka, 30 sekundi za
suhe ili tvrde sastojke.

NAPOMENA: izmedu upotreba potrebno je
razdoblje mirovanja od najmanje 3 minute (radi
spreCavanja greSaka). Kad dode do smanjenja
brzine i/ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Sjeckalice «ca» i «bc» (8/9) koristite za pripremu
vecih koli¢ina namirnica i tvrdu hranu.
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Sjeckalica «bc» (9) moZe se primijeniti i za izradu
frapea, pica, pirea, tijesta ili za drobljenje leda.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane B kako biste
saznali podatke o najvecim koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Prije uporabe

e |zrezite namirnice na manje komade radi lakSeg
sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, Zile i hrskavicu kako
se oStrice ne bi oStetile.

e Provjerite je li gumeni obru¢ protiv klizanja
(7d/8d/9e) pri¢vr§cen za dno posude za
sjeckanje.

Sklapanjeirad

e PaZljivo uklonite plasti¢nu zastitu sa sjeciva.

e Sjeciva (7b/8b/9b/9c) su vrlo ostra! Uvijek ich

hvatajte za gornji plasti¢ni dio i paZljivo njima

rukujte.

Postavite sjeCivo na sredisnji klin posude za

sjeckanje (7c/8c/9d). Pritisnite ga prema dolje i

zaokrenite ga kako bi se u¢vrstio na svom

mjestu.

Napunite sjeckalicu namirnicama i zatvorite

posudu poklopcem (7a/8a/9a).

Za drobljenje leda koristite posebno sjecivo (9c),

a posudu napunite s najvise 7 kocki leda (9d).

Sjeckalicu stavite u ravninu s ku¢istem s motorom

(2) i pri¢vrstite ih zajedno tako da

Skljocnu.

e Kako biste zapoceli rad sa sjeckalicom, ukljucite
uredaj. Tijekom obrade hrane kuciste s motorom
drzite jednom rukom, a posudu za sjeckanje
pridrZzavajte drugom.

¢ Uvijek sjeckajte tvrde namirnice (npr. sir
parmezan) pri punoj brzini.

e Kad zavrSite sa sjeckanjem, iskljucite i pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje (3) za
odvajanje motornog dijela.

e Uklonite poklopac. PaZljivo izvadite sjecivo prije
nego $to izvadite sadrZaj iz posude. Kako biste
uklonili sjeCivo, lagano ga zaokrenite i zatim ga
izvucite.

PaZnja

e Nemojte koristiti sjeckalice (7/8/9) sa sjeCivima
za obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog
zrnja i tvrdih za€ina kao §to je muskatni orasc€ic.
Obrada takve hrane moze ostetiti sjeCiva.

Za drobljenje leda koristite samo sjeckalicu «bc»
(12) sa specijalnim sjecivom za led.

Ako uredaj koristite za miksanje vruce hrane,
uvjerite se da tekucina nije kipuca. Pustite vru¢u
hranu da se malo ohladi kako biste izbjegli
opasnost od klju¢anja.

Nemojte nikada stavljati posude za sjeckanje u
mikrovalnu pec¢nicu.
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«bc» Primjer recepta: Tijesto za palacinke

375 ml mlijeka

250 g viSenamjenskog brasna

2 jaja

e Ulijte mlijeko u posudu «bc», a zatim dodajte
brasno pa jaja.

e Pri brzini od «ll», mijeSajte smjesu dok ne postane
glatka.

* MijeSajte smjesu pri najvecoj brzini dok ne
postane glatka.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz

od suhih Sljiva i meda

50 g suhih §ljiva

75 g kremastog meda

70 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite $ljive i med.

e Drzite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku 24 sata.

e Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).

e Sjeckajte 1,5 sekunde pri maksimalnoj brzini
(pritisnite do kraja Smartspeed prekidac).

Odrzavanje i €iS¢enje (C)

e Uvijek temeljito ocCistite Stapni mikser i
odgovarajuc¢e nastavke prije prve te nakon svake
upotrebe vodom i deterdZzentom.

e Nemojte uranjati ku¢iSte s motorom ili (2) kucista

za nastavke (6a) u vodu ili drugu tekuéinu. BriSite

ih samo vlaznom krpom.

Poklopac (8a/9a) se moZe ispirati pod teku¢om

vodom. Nemoijte ga uranjati u vodu niti prati u

perilici posuda.

Sve ostale dijelove je moguce prati u perilici suda.

Nemojte koristiti abrazivna sredstva za

¢iS¢enje koja bi mogla izgrebati povrsinu dijelova

miksera.

Gumeni obru¢ protiv klizanja moZze se ukloniti

s dna posude radi temeljitog €iS¢enja.

Prilikom obrade hrane bogate pigmentima (npr.

mrkve), dijelovi miksera mogu promijeniti boju.

Dijelove miksera koji su promijenili boju prije

pranja namazite biljnim uljem.

Specifikacije proizvoda i ove korisni¢ke upute mogu
se mijenjati bez prethodne obavijesti.

Molimo vas da, nakon isteka zZivotnog vijeka
trajanja proizvoda isti ne odlaZete kao
ku¢anski otpad. Odloziti ga moZete

u servisnom centru tvrtke Braun ili prikladnom

sabirnom mjestu u vasoj zemlji.
QI?

Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.



Slovenski

Nasi izdelki ustrezajo najvisjim standardom na
podrocju kakovosti, funkcionalnosti in oblikovanja.
Sréno upamo, da boste uZzivali pri uporabi svoje
nove naprave Braun.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natanéno in v celoti
preberite navodila za uporabo.

Opozorilo
° Rezila so zelo ostra! Da bi
=2\ preprecili poSkodbe, vas
prosimo, da z rezili rokujete z
najveCjo mozno skrbnostjo.

* Pri ravnanju z ostrimi rezili, praznjenju
posode in CiSCenju bodite previdni.

¢ Osebe, kiimajo zmanjSane telesne,
Cutne ali duSevne zmoznosti ali
nimajo zadostnega znanja oz.
izkuSenj, lahko napravo uporabljajo
samo, ¢e so pod nadzorom ali Ce so
jim dana ustrezna navodila o varni
uporabi naprave in razumejo nevar-
nosti, ki so s tem povezane.

¢ Otroci se ne smejo igrati z napravo.

e Otroci naprave ne smejo uporabljati.

¢ Otroci se ne smejo zadrZevati v
obmocju naprave in elektricnega
kabla.

¢ Ce je elektrini kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, njegov
serviser ali podobno usposobljena
oseba, da ne pride do nevarnosti.

¢ Ko napravo pustite brez nadzora in
preden jo sestavite, razstavite, Cistite
in shranite, jo vedno izklopite in
izkljuCite iz vtiCnice.

 Preden prikljuCite napravo v
elektricno vtiCnico, preverite, ali vasa
omrezna napetost ustreza napetosti,
ki je navedena na dnu naprave.

¢ Naprava je namenjena izklju¢no upo-
rabi v gospodinjstvu in predelavi take
koliCine Zivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

¢ Naprave ne uporabljajte za namene,
ki v tem priroCniku niso opisani kot
predvidena uporaba. VsakrSna
napacna raba lahko povzroCi
poskodbe.

* Nobenega dela naprave ne postavite
v mikrovalovno pecico.

¢ Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CiSCenje.

Deli in nastavki

Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti
Motorna enota
Gumbi za sprostitev EasyClick Plus
Drzalo ActiveBlade
Caga
Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
7 350-ml nastavek za sekljanje «<hc»
a Pokrov
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za prepretevanje drsenja
8 500-ml nastavek za sekljanje «ca»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za preprecevanje drsenja
9 1250-ml nastavek za sekljanje «bc»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Rezilo za led
d Posoda za sekljanje
e Gumijasti podstavek za prepre¢evanje drsenja

OO WN =

Odstranjevanje embalaze

Enoto vzemite iz $katle. Odstranite vse dele
embalaZe. Z enote odstranite vse morebitne
nalepke (ne odstranite tipske ploscice).

Uporaba naprave

Pametno stikalo za
prilagajanje hitrosti

Z enim pritiskom imate na voljo vse hitrosti.
Mocnejsi, kot je stisk, vi§ja je hitrost. Vi§ja, kot je
hitrost, hitrejSe in bolj natan¢no bo meSanije ter
sekljanje.

Enoro¢no delovanje: pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti (1) vam omogoc&a, da vklopite napravo in
prilagajate hitrost z eno roko.
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Drzalo ActiveBlade (A)

Roc¢ni meSalnik vklju€uje drzalo ActiveBlade, ki
rezilu omogoca, da se razteza vse do dna drzala.
Prilagoditev se izvede samodejno tako, da prilagaja
tlak opravilom za meSanje. To je posebej prirocno
za meS8anije trdih Zivil, npr. surovega sadja, in
zelenjave.

Prav tako je ta postopek primeren tudi za pripravo
omak, solatnih prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mle¢ne napitke.

Ce Zelite dosegi najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Sestava in delovanje

e Drzalo ActiveBlade (4) pritrdite na motorno enoto
tako, da se zaskoci.

Drzalo ActiveBlade vstavite v zmes, ki jo Zelite
zme3&ati. Nato vklopite napravo (po korakih,
opisanih v teh navodilih).

Z rahlimi gibi navzgor in navzdol zmeSajte
sestavine do Zelene strukture. DrZalo ActiveBlade
se bo skrcilo, rezilo pa se bo razsirilo, kar je
odvisno od uporabljenega pritiska.

Po uporabi izklju€ite ro¢ni meSalnik in pritisnite
gumba za sprostitev EasyClick Plus (3), da
odstranite drZalo ActiveBlade.

Pozor

¢ Bodite pozorni, da tekocina ali sestavine ne
preseZejo zelene Crte na drZzalu za meSanje.

¢ Ce z napravo Zelite pretlagiti vro&o hrano v kozici

aliloncu, odstranite kozico oz. lonec iz

toplotnega vira ter zagotovite, da tekocina ne vre.

Pocakajte, da se vroCa hrana nekoliko ohladi, saj

se v nasprotnem primeru lahko opecete.

Ce ro¢nega mesalnika ne uporabljate, ga ne

pustite v vro¢i kozici ali kuhinjskem loncu.

Z drzalom ActiveBlade ne praskajte po dnu kozic

ali posod.

Primer recepta: Majoneza

250 g olja (npr. son&ni¢no olje)

1 jajce in 1 dodaten jajéni rumenjak

1-2 Zlici kisa

Sol in poper dodajte po okusu

e Sestavine (na sobni temperaturi) dodajte v ¢aSo v
vrstnem redu, ki smo ga navedli zgoraj.

¢ Rocni me3alnik postavite na dno ¢ase. MeSajte
pri turbo hitrosti, dokler olje ne zatne emulgirati.

¢ Rocni me3alnik postavite na dno ¢ase. MeSajte

Z vklopljenim ro¢nim me3alnikom pocasi
premesajte zmes do vrha in nato nazaj navzdol,
da se zme3a Se preostanek olja.

OPOMBA: ¢as priprave: pribl. 1 min za solate in 2
min za gostej$o majonezo (npr. za omake za
pomakanje).
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Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
me3anje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Sestava in delovanje

e Metlico (6b) pritrdite na menjalnik (6a).

¢ Ohi8je motorja poravnajte s pritrjeno metlico in
potisnite dela skupaj, dokler se ne zaskodita.

e Po uporabi izklju€ite napravo in pritisnite gumba
za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite
motorno enoto. Nato metlico povlecite iz ohija.

Namigi za doseganje najboljsih rezultatov

e Metlico premikajte v smeri urinega kazalca pod
majhnim kotom.

Ce Zelite prepreciti Skropljenje, za¢nite pocasiin
pripomocek za stepanje uporabljajte v globokih
kozicah ali posodah.

Metlico najprej postavite v posodo in Sele nato
vklopite napravo.

Preden zaCnete stepati beljake, vedno zagotovite,
da sta metlica in posoda za meSanje v celoti Cisti
in brez ostankov mascob. Hkrati lahko stepate
najvec 4 beljake.

Primer recepta: Stepena smetana

,400 ml hladne smetane (vsebnost mas¢obe min.

30 %, 4-8°C)“

e Zacnite z nizko hitrostjo (stikalo narahlo pritisnite)
in povecajte hitrost (vedji pritisk na stikalo) med
stepanjem.

e Ce zelite med stepanjem pridobiti vecjo koli€ino
in gostejSo smetano, vedno uporabite svezo
hladno smetano.

Nastavek za sekljanje (B)

S sekljalniki (7/8/9) lahko sekljate trdi sir, cebulo,
zeliS€a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in oreScke.

Za natancno sekljanje uporabite sekljalnik «hc» (7).
Ni primeren za meso.

Pri sekljalniku «<hc» ne presezite maksimalne
koli€ine sestavin, ki jo oznacuje Crta »max«. Najvecji
dovoljeni ¢as delovanja za sekljalnik «<hc»: 1 minuta
za vecje koli¢ine mokrih sestavin, 30 sekund za
suhe ali trde sestavine.

OPOMBA: Pocakajte vsak 3 minute, preden izdelek
spet uporabite (da se izognete okvaram). Ce se
hitrost motorja zmanj$a in/ali se zacnejo pojavljati
mocne vibracije, takoj prenehajte z uporabo.

Ce Zelite vedje koscke in pri trdih Zivilih uporabite
sekljalnika «ca» ter «bc» (8/9).
Sekljalnik «bc» (9) lahko prav tako uporabite za

napitke, pijace, pripravo tlacenih Zivilih in drobljenje
ledu.



V Navodilih za pripravo B najdete ve¢ informacij o
najvedji dovoljeni koli€ini, priporo¢enih ¢asih in
hitrostih.

Pred uporabo

o Zivila vnaprej narezite na koégke, da jih boste
lahko lazje sesekljali.

* Meso ocistite, da bo brez kosti, tetivin

hrustancev — tako se boste izognili morebitnim

poSkodbam rezil pri sekljanju.

Poskrbite, da je gumijasti podstavek za

preprecevanje drsenja (7d/8d/9e) pritrjen na dno

posode za sekljanje.

Sestava in delovanje

e Pazljivo odstranite plasti¢ni ovoj z rezila.

e Rezila (7b/8b/9b/9c) so zelo ostra! Vedno jih
primite za zgornji plasti¢ni del in bodite izjemno
pozorno pridelu z rezili.

Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode za
sekljanje (7c/8c/9d). Pritisnite ga navzdol in ga
zavrtite, da se zaskoci.

Sekljalnik napolnite z Zivili in ga zaprite s
pokrovom (7a/8a/9a).

Ce zelite zdrobiti led, uporabite posebno rezilo za
led (9c) v posodo za sekljanje (9d) dodajte najvet
7 ledenih kock.

Sekljalnik poravnajte z motorno enoto (4) in ju
pritisnite skupaj, da se zaskocita.

Ce Zelite upravljati sekljalnik, vklopite napravo.
Med pripravo Zivil drzite motorno enoto z eno,
posodo za sekljanje pa z drugo roko.

Bolj trda Zivila (npr. parmezan) vedno sekljajte pri

Ko je sekljanje zaklju¢eno, izklju€ite napravo in
pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus (3),
da odstranite motorno enoto.

Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode,
pazljivo odstranite rezilo. Rezilo odstranite tako,
da ga narahlo obrnete in nato

izvleCete.

Pozor

¢ Nastavkov za sekljanje (7/8/9) z rezili za

sekljanje ne uporabljajte za pripravo izjemno trdih

Zivil, kot so neolus¢eni ore3cki, ledene kocke,

kavna zrna, Zitarice, ali trde zalimbe, npr.

muskatni ore$cek. Ce Zelite pripraviti takSne vrste

Zivil, lahko poSkodujete rezila.

Za drobljenje ledenih kock uporabljajte samo

nastavek za sekljanje «bc» (9), kiima posebno

rezilo za led.

Ce Zelite z napravo pretlagiti vro&o hrano, se

prepriCajte, da tekocina ne vre. PoCakajte, da se

vro¢a hrana nekoliko ohladi, saj se v nasprotnem

primeru lahko opecete.

e Posod za sekljanje nikoli ne vstavljajte v
mikrovalovno pecico.

Primer recepta za «bc»: Testo za palacinke
375 ml mleka

250 g gladke moke
2 jajci

e Mieko dodajte v posodo «bc», nato dodajte Se
moko ter na koncu jajci.

* MeSajte maso pri hitrosti «ll», dokler testo ne
postane gladko.

e MeSajte maso pri polni hitrosti, dokler testo ne
postane gladko.

Primer recepta za «hc»: Slive zmedom (kot nadev

ali namaz za palaCinke)

Ko izdelek ni veC uporaben, ga ne zavrzite
med gospodinjske odpadke. Izdelek lahko
prinesete v Braunov servisni center ali na
ustrezno zbiraliS¢e v vasi drzavi.

Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo

Evropskega parlamenta in Sveta §t.
1935/2004.

50 g suhih sliv
75 g kremastega medu
70 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

¢ 1,5 sekunde seklajte z maksimalno hitrostjo (do
konca pritisnite pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti).“

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (C)

e Roc¢ni meSalnik in ustrezne dodatke vedno
temeljito ocCistite z vodo in detergentom pred prvo
uporabo in po vsaki uporabi.

e Motorne enote (2) ali menjalnikov (8a, 9a) ne

potapljajte v vodo oz. druge tekocine. Obrisite jih

samo z vlazno krpo.

Pokrov (8a/9a) lahko sperete s tekoto vodo. Ne

potopite ga v vodo in ga ne perite v pomivalnem

stroju.

Vse ostale dele lahko operete v pomivalnem

stroju. Ne uporabljajte sredstev za poliranje, saj

lahko opraskate povrsino.

Ce Zelite napravo dodatno temeljito odistiti, lahko

z dna naprave odstranite gumijasti podstavek za

preprecevanje drsenja.

Pri pripravi hrane, ki ima veliko vsebnost barvil

(npr. korenje), se lahko nastavki razbarvajo. Te

dele pred ¢is¢enjem obriSite z rastlinskim oljem.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabni$ka navodila
se lahko brez opozorila spremenijo.

)

W

v stik z Zivili, so skladni z uredbo
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Tiirkce

Uriinlerimiz en (stiin kalite, fonksiyonellik ve
tasarim standartlarina uyacak sekilde
tasarlanmistir. Yeni Braun cihazinizdan memnun
kalmanizi umariz.

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan dnce liitfen
kullanim kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

Dikkat

o Bicaklar ¢ok keskindir!

7\ Yaralanmalara kars, lutfen
bicaklari cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

 Keskin kesme bicaklari takilip
cikartilirken, kap bosaltilirken ve
temizlik sirasinda dikkat edilmelidir.

¢ Bu cihaz fiziksel, duyusal veya zihin-
sel yetileri dusuk ya da tecrubesi ve
bilgisi olmayan kimseler tarafindan
kullanilabilir. Ancak, bu kisiler cihazin
guvenli bicimde kullanimi hakkinda
yeterince bilgilendiriimis, tehlikeleri
anlamig olmalidir ve denetim altinda
bulunmalidr.

¢ Cocuklar cihazla oynamamalidr.

* Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullaniimamalidir.

® Cocuklar cihazdan ve gli¢ kablosun-
dan uzak tutulmaldir.

* Guc kablosu hasarliysa, riski onlemek
icin Uretici, servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

¢ Cihaz g0zetim altinda olmadiginda ve
montaj, sokim, temizleme ve depo-
lama 6ncesinde her zaman cihazi
kapatin ve fisini cekin.

¢ Cihazi prize takmadan Once, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygunlugunu kon-
trol ediniz.

¢ Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak
icin ve normal sartlarda evde
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kullanilan miktarlarin islenmesi icin
tasarlanmugtir.

* Bu aleti, bu kilavuzda tarif edilen
amag haricinde baska hicbir amaca
yonelik kullanmayin. Amag disi
kullanim yaralanma ihtimalini ortaya
cikartir.

e Cihazin herhangi bir parcasini mikro-
dalga firnda kullanmayin.

e | utfen tim parcalart ilk kez kullanma-
dan once veya gerekli oldukca, Bakim
ve Temizlik bolumundeki talimatlara
uyarak temizleyin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Akilli Hiz anahtar / degisken hiz
Motor parcasi
EasyClick Plus ¢ikartma digmeleri
ActiveBlade mili
Kap
Cirpma aksesuari
a Digli kutusu
b Cirpic*
7 350 ml dograma aksesuari «<hc»
a Kapak
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka®
8 500 ml dograma aksesuari «ca»
a Kapak (digli ile)
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kaucguk halka“
9 1250 ml dograma aksesuari «bc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Buz bigagi
d Dograma kasesi
e Kaymaz kaucuk halka“
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Paketi acma

Uniteyi kartondan cikartin. Tiim paketleme
malzemelerini gikartin. Unite {izerinde bulunan tiim
dis etiketleri cikartin (bilgi plakasini cikartmayin).

Cihazin Kullaniimasi

Degisken Hizlar icin Akilli Hiz
Anahtan

Tum hizlar igin bir kere basmak yeter. Ne kadar
basarsaniz, hiz o kadar yukselir. Hiz ne kadar yliksek
olursa, kanstirma ve dograma sonuclari o kadar hizli
ve ince olur.



Tek el ile calistirma: Akilll Hiz anahtari (1) cihazi tek
elinizle calistirmanizi ve hizi tek elinizle kontrol
etmenizi saglar.

ActiveBlade Mili (A)

El mikseri, bigagin haznenin tabanina kadar

uzanmasini saglayan bir ActiveBlade miline sahiptir.

Ayarlama, 6zellikle cig meyveler ve sebzeler gibi
sert yiyecekleri karistirmaya uyacak bicimde,
kanistirma islerinde ihtiyac duyulan basinca goére
otomatik olarak gerceklestirilir.

Ayrica meze, sos, salata sosu, ¢orba, bebek
mamasi ile icecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar igin en yliksek hizi kullanin.

Takma ve Calistirma

e ActiveBlade milini (4) tik sesi duyana kadar
motora bastirin.

ActiveBlade milini kanstirilacak karisimin igine
koyun. Daha sonra, cihazi yukarida agiklandigi
sekilde caligtirin.

Hafifce yukari - asagi hareket ettirerek
malzemeleri istenen kivama gelene kadar
karistinn. Uygulanan basinca bagl olarak,
ActiveBlade mili asagi inecektir ve bigak
uzayacaktir.

Kullandiktan sonra el mikserinin fisini cekin ve
ActiveBlade milini cikarmak igin ¢ikarma
EasyClick Plus diigmelerine (3) basin.

Uyari

e Swvilarin veya malzemelerin karistirma milinin
yesil cizgisinin Uzerine cikmasina izin vermeyin.
Cihazi bir tencere veya canak icerisindeki sicak
yiyecekleri pure haline getirmek icin
kullaniyorsaniz, tencereyi veya canagi isi
kaynagindan kaldirin ve sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskinden kagcinmak icin sicak
yiyeceklerin biraz sogumasini bekleyin.

El mikseri kullaniimadiginda pisirme ytizeyindeki
sicak bir tavanin icerisinde birakmayin.
ActiveBlade Milini tencerelerin ve tavalarin dibine
surtmeyin.

Tarif Ornegi: Mayonez

250 g siviyag (or. aycicegi yagi)

1 yumurta ve ilaveten 1 yumurta sarisi

1-2 corba kasigi sirke

Bir fiske tuz ve karabiber

e Tim malzemeleri (oda sicakhdinda) yukaridaki
sirada kaba koyun.

e El mikserini kabin dibine oturtun. Yag kivam
kazanmaya basglayana kadar Turbo hizda
karigtirin.

e El mikserini kabin dibine oturtun. Yag kivam
kazanmaya baslayana kadar maksimum hizda
karistirin.

® YaQin geri kalanini karisima dahil etmek igin el
mikseri calismaya devam ederken mili karisimin
ylzeyine kadar kaldirin ve tekrar indirin.
NOT: Isleme siiresi: salatalar igin yaklagik 1
dakika ve daha kivamli bir (6r. meze yapma
amaclh) mayonez icin 2 dakikaya kadar.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tathlan kanstirmak icin
kullanin.

Takma ve Calistirma

e Cirpictyr (6b) disli kutusuna (6a) takin.

* Motor govdesini takilan cirpiciile hizalayin ve
parcalari tik sesini duyana kadar birbirine dogru
itin.

e Kullandiktan sonra fisi gekin ve motor pargasini
ayirmak icin EasyClick Plus cikarma diigmelerine
basin. Daha sonra ¢irpicyr digli kutusundan cekin.

En lyi Sonuglar icin ipuglari

e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoniinde hareket

ettirin.

Sicramayi 6nlemek icin yavas baslayin ve cirpiciyi

derin kaplarda veya tencerelerde kullanin.

e Cihazi cirpiciyi bir kaseye yerlestirdikten sonra
cahstirin.

e Yumurta aklarini cirpmadan 6nce her zaman
cirpicinin ve karistirma kasesinin tamamen temiz
ve yagsiz olmasini saglayin. En fazla 4 yumurta
akini cirpin.

Tarif Ornegi: Krem Santi

400 ml sogutulmus krema (min. %30 yag icerigi,

4-8°C)

e Cirpma sirasinda her zaman (anahtara hafifce
basarak) dusiik hizda baslayin ve hizi artirin
(anahtara daha sert basin).

e Cirpma sirasinda daha buyiik ve daha kararl bir
hacme ulagsmak igin her zaman taze sogutulmus
krema kullanin.

Dograma Aksesuari (B)

Dograyicilar (7/8/9) sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogramak icin idealdir.

En iyi sonuglar icin «<hc» dograyiciyi (7) kullanin. Et
icin uygun dedgildir.

«hc» dograyici icin malzemelerin miktarini
maksimum c¢izgisinin lizerine gegirmeyin. «hc»
dograyici icin maksimum calisma suresi: Buyuk
miktarlarda islak malzemeler icin 1 dakika, kuru
veya sert malzemeler icin 30 saniye.

NOT: Tekrar calistirmadan 6nce en az 3 dakika ara
verin (arizalari 6nlemek igin). Motor hizi disttginde
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ve/veya guclu titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

Daha bliytik miktarlar ve sert yiyecekler igin «ca» ve
«bc» dograyici (8/9) kullanin.

Ayrica, «bc» dograyici (9) shake, icecek, plre, harc
veya kirik buz gibi cesitli diger uygulamalar icin de
kullanilabilir.

Maksimum miktarlar, 6nerilen slreler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu B‘ye basvurun.

Kullanmadan Once

¢ Daha kolay dogramak icin yiyecekleri 6nceden
kuglk parcalara ayirin.

e Bicaklarin zarar gérmesini dnlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.

e Kaymaz kaucuk halkanin (7d/8d/9e) dograma
kasesinin tabanina takili oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

¢ Plastik kaplamayi dikkatli bir sekilde bigaktan
cikarin.

Bicaklar (7b/8b/9b/9c) ¢ok keskindir! Bicaklari
her zaman ust plastik kisimdan ve

dikkatli bir sekilde tutun.

Bicagdi dograma kasesinin orta pimine yerlestirin
(7c/8c/9d). Asagiya dogru bastirin ve yerine
oturmasi igin dondurun.

Dograyiciya yiyecek doldurun ve kapag takin
(7a/8a/9a).

e Buz kirmaicin, 6zel buz bicagini (12c) kullanin ve
dograma kasesine (9d) en fazla 7 kiip buz koyun.
Dograyicrtyt motor parcasi (2) ile hizalayin ve tik
sesi duyana kadar birbirine bastirin.

Dograyiciyl galistirmak igin cihazi agin. isleme
sirasinda bir elinizle motor pargasini, digeriyle ise
dograma kasesini tutun.

Sert yiyecekleri (6r. parmesan peyniri) her zaman
tam hizda dograyin.

Dograma tamamlandiginda fisi cekin ve motor
parcasini ayirmak icin EasyClick Plus (3) cikarma
dugmelerine basin.

Kapadi kaldirin. Kasedeki malzemeleri
bosaltmadan 6nce bicagi dikkatli bir sekilde
cikarin. Bigagi cikarmak igin hafifce gevirin, daha
sonra gekin.

Uyari

e Dograyici aksesuarlarini (7/8/9) ve dograma
bicaklarint kabuklu yemisler, buz kipleri, kahve
cekirdekleri, tahillar veya sert baharatlar, or.
muskat gibi cok sert yiyecekleri islemek icin
kullanmayin. Bu yiyeceklerin igslenmesi bigaklara
zarar verebilir.

e Buz kuplerini kirmak icin yalnizca 6zel buz bicagi

bulunan «bc» dograyici aksesuari (9) kullanilabilir.

Sicak yiyeceklerden ptire yaparken, sivinin

kaynamadigindan emin olun. Yanma riskinden

kacinmak igin sicak yiyeceklerin biraz sogumasini

bekleyin.
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Dograyici kaselerini hicbir zaman mikrodalga
finna koymayin.

«be» Tarif Ornegi: Krep Hamuru

375 ml sit
250 g katkisiz un
2 yumurta

Sutu «be» kasesine bosaltin, daha sonra un ve
son olarak yumurtalari ekleyin.

Hiz ayarini «ll» yapin ve hamuru yumusayincaya
kadar karistirin.

Yumusak bir hamur kivami alana kadar tam hizda
karistirin.

«hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep igine veya (izerine

surmek icin)

50 g erik

75 g stizme bal

70 ml (vanilya aromali)

«hc» dograma kasesini kuru erik ve sizme bal ile
doldurun.

Buzdolabinda 3°C isida 24 saat saklayin.

70 ml (vanilya aromal) su ekleyin.

1,5 saniye boyunca maksimum hizda dograyin
(Akill Hiz anahtarina tamamen basin).

Bakim ve Temizleme (C)

ik kez kullanmadan énce ve her kullanim
sonrasinda el mikserini ve uygun aksesuarlarini
deterjan ve suyla etraflica temizleyin.

Motor parcasini (2) veya disli kutularini (6a) suya
veya baska bir siviya daldirmayin. Yalnizca nemli
bir bezle temizleyin.

Kapak (8a/9a) musluk suyunda ¢alkalanabilir.
Suya daldirmayin veya bulasik makinesinde
yikamayin.

Diger butln parcalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Yiizeyi gizebilecek asindiric
temizleyiciler kullanmayin.

Eksiksiz temizlik igin kaselerin tabanindaki
kaymaz kaucuk halkalar ¢ikarabilirsiniz.
Pigment icerigi ylksek yiyecekleri (6r. havuc)
islemden gegcirirken aksesuarlarin rengi
bozulabilir. Bu parcalari temizlemeden 6nce
bitkisel yag ile silin.

Hem tasarnim 6zellikleri hem de bu kullanim
talimatlari haber vermeksizin degistirilebilir.

Cihaz kullanim émrini tamamladiginda
lutfen evsel atiklarla birlikte atmayin. Cihazi
atmak icin Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve
materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004
sayill ydnergesi ile 6ngorilen tavsiyelere

W

uygundur.



EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim omru 7 yildir.
Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S Meydan
Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ITANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri

444 27 64

info@braunhousehold.com.tr
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Roméana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a indeplini
cele mai ridicate standarde de calitate,
functionalitate si design. Speram sa va bucurati pe
deplin de noul dvs. aparat Braun.

Inainte de utilizare

Cititi integral si cu atentie instructiunile de
utilizare inainte a folosi aparatul.

Atentie

o Lamele sunt foarte ascutite!
Pentru a evita accidentele,

manuiti lamele cu cea mai
mare grija.

¢ Se va avea grijd la manevrarea
lamelor ascutite si taioase, la golirea
bolului siin timpul curatari.

¢ Acest aparat poate fi utilizat de per-
soanele cu capacitati fizice, senzori-
ale sau mentale reduse sau de perso-
anele fara cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere sau dupa o
instruire care sa le ofere informatiile
necesare pentru utilizarea in
siguranta a aparatului si daca acestea
inteleg pericolele implicate.

e Copiii nu trebuie I3sati s se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii.

* Nu lasati aparatul si cablul de alimen-
tare laindemana copiilor.

¢ Daca cablul de alimentare este dete-
riorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, de catre agentul de ser-
vice sau de catre persoane calificate
pentru a se evita potentialele peri-
cole.

¢ Opriti intotdeauna aparatul si
scoateti-I din prizé cand este lasat
nesupravegheat siinaintea
asamblarii, dezasambldrii, curatarii gi
depozitarii.

¢ [nainte de conectarea la priza,
verificati daca tensiunea acesteia
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corespunde celei indicate pe
aparat.

e Acest aparat este proiectat exclusiv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite din gospodarie.

* Nu utilizati aparatul pentru niciun alt
scop decat cel pentru care a fost
prevazut, descris in acest manual de
utilizare. Orice utilizare eronata poate
cauza leziuni.

* Nu utilizati piesele aparatului in cup-
tor cu microunde.

e Va rugam sa curatati toate piesele
inainte de prima utilizare sau conform
cerintelor, urmand instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.

Piese si accesorii

1 Buton pentru controlul inteligent al vitezei Smart
Speed / viteze variabile
Motor
Butoane de declansare EasyClick Plus
Picior pasator ActiveBlade
Cupa
Accesoriu dispozitivde batut
a Aparat de viteze
b Dispozitiv de batut
7 Accesoriu tocdtor de 350 ml «<hc»
a Capac
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
8 Accesoriu tocdtor de 500 ml «<ca»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
9 Accesoriu tocdtor de 1250 ml «bc»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Lama pentru gheata
d Castron tocator
e Inel anti-alunecare din cauciuc
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Dezambalare

Scoateti unitatea din cutia de carton. Indepartati
toate bucdtile de ambalaj. Indepartati toate
etichetele existente pe unitate (nuindepartati
placuta indicatoare a caracteristicilor tehnice).



Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile

O apasare, toate vitezele. Cu cat apdsati mai mult,
cu atét viteza va fi mai mare. Cu cét viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
siva toca aparatul.

Operatiune pentru o singurda mana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (1) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singura mana.

Piciorul pasator ActiveBlade (A)

Blenderul de mana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apdsarea necesara in operatiunile de
amestecare, fiind potrivit in special pentru
amestecarea alimentelor tari, ca de exemplu fructe
si legume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Asamblarea si utilizarea

¢ Atasati piciorul pasator ActiveBlade (4) la motor

pana cand face clic.

Puneti piciorul pasator ActiveBlade in compozitia

care trebuie amestecata. Apoi porniti aparatul

conform instructiunilor de mai sus.

Amestecati ingredientele pana obtineti

consistenta dorita printr-o miscare usoara

sus-jos. In functie de presiunea aplicata, piciorul
pasator ActiveBlade se va lasain jos, iar lama se
va extinde.

* Dupa utilizare, scoateti blenderul de méana din
priza si apdsati butoanele de deblocare EasyClick
Plus (3) pentru a detasa piciorul pasator
ActiveBlade.

Atentie

¢ Nu lasati lichidele sau ingredientele sa
depaseasca linia verde a piciorului de
amestecare.

* Daca se foloseste aparatul pentru a pasa
alimente fierbinti intr-o cratitd sau oala, luati
cratita sau oala de pe foc si asigurati-va ca
lichidul nu fierbe. Lasati alimentele fierbinti sa se
raceasca putin pentru a evita riscul de a va opari.

* Nu lasati blenderul de ména intr-o oala fierbinte
pe aragaz atunci cand nu il folositi.

* Nu zgariati piciorul pasator ActiveBlade de fundul
tigailor si al oalelor.

Exemplu de retetd: Maioneza

250 g ulei (ex. ulei de floarea-soarelui)

1 ou si 1 galbenusin plus

1-2 linguri de otet

Sare si piper dupa gust

* Puneti toate ingredientele (la temperatura
camerei) In cupd, in ordinea indicata mai sus.

® Puneti blenderul de manain partea de jos a

cupei. Amestecati la viteza Turbo pana cand

uleiul incepe sa se Incorporeze In compozitie.

Puneti blenderul de mana in partea de jos a

cupei. Amestecati la viteza maxima pana cand

uleiul incepe sa se incorporeze in compozitie.

e Cu blenderul de mana inca mergand, ridicati usor
piciorul pasator cdtre partea de sus a
amestecului si lasati-1 Tnapoi n jos pentru a
ncorpora si restul uleiului.

NOTA: Timp de procesare: aprox. 1 minut pentru
salate si pana la 2 minute pentru o maioneza mai
groasa (ex. pentru legume pasate).

Accesoriu dispozitiv de batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandigpan si deserturi
semipreparate.

Asamblarea si utilizarea

e Atasati dispozitivul de batut (6b) la aparatul de
viteze (6a).

e Aliniati corpul motorului cu accesoriul de batut
asamblat siimpingeti piesele unain alta pana
cand fac clic.

e Dupa utilizare, scoateti stecarul din priza si
apdsati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul. Apoi trageti dispozitivul
de batut din aparatul de viteze.

Tips for Best Results

e Sfaturi pentru a obtine cele mai bune rezultate

* Miscati dispozitivul de batut in sensul acelor de
ceasornic tinandu-1 usor inclinat.

e Pentru a preveni improscarea, incepeti incet si
utilizati accesoriul de batut in recipiente sau oale
adanci.

® Puneti dispozitivul de batut intr-un recipient si
numai apoi porniti-I.

e Asigurati-va intotdeauna ca dispozitivul de batut
si recipientul pentru amestecare sunt complet
curate si fara grasimiinainte de a bate albusurile
de ou. Bateti numai pana la 4 albusuri.

Exemplu de reteta: Frisca

400 ml smantana rece (continut de grasime min.
30%, 4 -8°C)
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o Tncepe'gi la 0 viteza mica (presiune usoara asupra
butonului) si cresteti viteza (presiune mai mare
asupra butonului) Tn timp ce bateti smantana.

¢ Folositi intotdeauna smantéana proaspata pentru
a obtine un volum mai mare si mai stabil atunci
cand bateti smantana.

Accesoriul tocator (B)

Tocatoarele (7/8/9) sunt perfect adecvate pentru a
toca branza tare, ceapd, ierburi, usturoi, legume,
paine, biscuiti si nuci.

Folositi tocatorul «hc» (7) pentru rezultate bune. Nu
este adecvat pentru carne.

Tn cazul toc&torului <hc» nu depésiti cantitatea de
ingrediente mai sus de linia de max. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul «<hc»: 1 minut pentru
cantitati mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: Idsati un interval de cel putin 3 minute Tnainte
de a-I pune din nou in functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Folositi tocatorul «ca» si «<bc» (8/9) pentru cantitati
mai mari si pentru alimente tari.

Mai mult, tocatorul «<bc» (9) oferd o varietate de alte
aplicatii precum shake-uri, bauturi, piureuri,
aluat sau gheata zdrobita.

Consultati Ghidul de preparare B pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare

¢ Taiati alimentele In bucati miciin prealabil pentru
0 tocare mai ugoara.

¢ Indepartati oasele, tendoanele si zgarciurile din
carne pentru a preveni deteriorarea lamelor.

® Asigurati-va cd inelul anti-alunecare din cauciuc
(7d/8d/9e) este atasat la partea de jos a
castronului tocatorului.

Asamblarea si utilizarea

o Tndepérta;i cu atentie protectia de plastic de pe
lama.

e Lamele (7b/8b/9b/9c) sunt foarte ascutite!

Tineti-le intotdeauna de partea de plastic

superioara si manevrati-le cu atentie.

Puneti lama n pivotul central al castronului

tocatorului (7¢c/8c/9d). Apasati-1 si invartiti-

pentru a se fixa In locul respectiv.

Umpleti tocatorul cu alimente si puneti capacul

(7a/8a/9a).

Pentru zdrobirea ghetii utilizati lama speciala

pentru gheatd (9c) si puneti pana la 7 cuburi de

gheata in castronul tocatorului (9d).

Aliniati tocatorul cu motorul (2) siTimbinati-le pana

fac clic.
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Pentru a utiliza tocatorul, porniti aparatul. in
timpul prepararii tineti motorul cu 0o mana si
castronul tocatorului cu cealalta.

Intotdeauna tocati alimentele mai tari (ex. Branza
parmezan) la viteza maxima.

Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apdsati butoanele de deblocare EasyClick
Plus (3) pentru a detagsa motorul.

Ridicati capacul. Scoateti cu atentie lama Tnainte
de a goli continutul castronului. Pentru a scoate
lama Tnvartiti-o usor si apoi trageti de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriile tocatorului (7/8/9) cu
lame tocatoare la prepararea alimentelor foarte
tari, precum nuciintregi, cuburi de gheata,
boabe de cafea, graunte sau condimente tari, ca
de exemplu nucgoara. Prepararea acestor
alimente ar putea deteriora lamele.

Numai accesoriul tocator «bc» (9), cu lama
speciald pentru gheata este permis pentru
zdrobirea cuburilor de gheata.

Daca utilizati aparatul pentru a face piure din
alimente fierbinti asigurati-va ca lichidul nu fierbe.
Lasati alimentele fierbinti sa se raceasca putin
pentru a evita riscul de a va opari.

Nu puneti niciodata castroanele tocatoruluiin
cuptorul cu microunde.

«bc» Exemplu de retetd: Aluat de clatite

375 ml lapte

250 g faina simpla

2oua

¢ Turnati lapte In castron «bc», apoi adaugati faina
sin final oudle.

¢ Folosind viteza «ll», amestecati aluatul pana cand
devine omogen.

¢ Folosind viteza maxima amestecati aluatul pana
cand devine omogen.

«hc» Exemplu de reteta: Prune uscate cu miere (ca

umplutura de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tinetila 3°C in congelator timp de 24 de ore.

e Addugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).

e Tocati timp de 1,5 secunde la vitezad maxima
(apasati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed pana la capat).

Ingrijire si curatare (C)

e Curatati intotdeauna bine blenderul de mana si
accesoriile adecvate cu apa si detergent inainte
de prima utilizare si dupa fiecare utlizare.

¢ Nu scufundati motorul (2) sau aparatul de viteze
(6a) In apa sau in alt lichid. La stergerea
aparatului folositi doar o carpa umeda.



Capacul (8a/9a) poate fi clatit sub jet de apd. Nu
scufundati in apa si nu puneti in masina de spalat
vase.

Toate celelalte piese pot fi curdtate intr-o masina
de spalat vase. Nu folositi detergenti abrazivi care
ar putea zgaria suprafata.

Puteti Indeparta inelele anti-alunecare din
cauciuc de la partea de jos a castroanelor pentru
o curatare mult mai buna.

e Cand procesati alimente cu continut ridicat de
pigment (de exemplu, morcovi), accesoriile se
pot decolora. Stergeti aceste piese cu ulei
vegetal inainte de a le spala.

Atat specificatiile de proiectare, céat si aceste
instructiuni de utilizare se pot schimba fara aviz
prealabil.

Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului de viata al
acestuia. Produsul poate fi remis la un centru
de service Braun sau la un punct de colectare
corespunzator din tara dvs.

Materialele si obiectele destinate Il
contactului cu produsele alimentare sunt Q f
n conformitate cu dispozitiile

regulamentului European 1935/2004.
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EAANVIKG

Ta POIGVTA HOG KOTOOKELATOVTAL e TPOTIO TETOLO
®OTE va MANPOULV TIG VWNAGTEPES TIPOSLOYPAPEG
ToOIOTNTAG, AEITOVPYIKOTNTAG KOl OXESLAOUO0.
EAmiCoupe 611 Ba amoAaVOETE MANP®WG TN VEQ 00G
ouokeur| Braun.

Mpw ™ xprion

MapakaAoOpe SiaBdaote pe mMPoooxn Tig 0dnyieg

XP1OMG TIPIV XPNOCLLOTION)OETE TI) GUCKELN.

Mpoooxn

o Ot Aemideg eivat ToAD
KopTePEC! MNa va omo@uyeTe

TOUG TPAVUATIONOUC Xelpile-
0TE TIC AeTiBEC pe eEaIPETIKN
TIPOCOXM).

® [Tpénel va divetal IPOOOXT) OTOV XELPL-
OMO TV AETB®V KOG, KOTA TNV
EKKEVROT TOU UTOA Kal KOTA TOV
Kabapiouo.

® AuTI) | CUOKEUT) UTIOPEL VO XPNOLUO-
nomnoei and AToOUA PE HEIWUEVES
(PUOIKEG, OVTIANTITIKEG 1} B1AVONTIKEG
IKQVOTNTEC 1) ATOUO XWPIC eumelpia
Kal YV®OEIG, MOVO IO emmmpnon 1
edv Toug Exouv 600ei 0dnyiec yia v
OOQOAT] Xpri0M TG OUOKELTC Kal
€X0UV KOTOAGBEL TOUG EVOEXOEVOUG
Kivduvouc.

e Ta nabid va unv naiCouv pe m
ouoKeL.

e AuTi) n ouoKeur) Bev PETEL va XPNOlL-
potoleitat amod naidid.

e Ta naubia va unv €pXovVTal 0€ EMOPN)
HE T OLOKEUT| KOL TO NAEKTPIKO KOA®-
610 ™ ouokeunc.

® Edv 10 nAekTpIKO KOA®DI0 €xel PpOHa-
pel, mpénel va avtikotaoTtadei and
TOV KATOOKELAOTY), €EoLOI060TNUEVO
OLVEPYEID TOU 1) KATAAANAQ KaTAPTL-
OMEVA ATOMA VIO VO ATIOTPATIEL O Kiv-
duvog.

® Amtevepyoroleite mAvToTe Kal ByaleTe
and my npiCa m ouokeur OTav 6ev
UTIAPXEL ETITIPNOT KAL TIPWV ATO
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OUVOPUOAGYN O, TNV OTIOCLVAPUOAS-
ynon, Tov kabapiouod kal mv anoor)-
Kevar.

® [pwv BaAeTe ) ouokeur) oy nipiCa
eAéyETe Qv 1) TAON TOL PEVUATOC
OUMPVEL e TV TAON ToL avaypd-
(PETAL OTO KATW MEPOC TNC CUOKEUNC.

® AuTr| N OLOKELT| €XEL OXEBIOOTEL HOVO
Y10 OIKIQIKT) XPT)0T) KAl VIO OIKIOKEC
MOOOMTEC.

® Mnv xPnOILOTIOIEITE AUTT) TN GUOKELN
yla kavévav GAAO okoTid EKTOC NG
TIPOPAETIOUEVNC XP1IONG TIOU TTEPLYPA-
(PETAL OTO TIAPOV EYXEIPIBIO Xprio™.
OnoladnmoTe KOk xprion eveéxeTal
VQ TIPOKOAEOEL TPOUUATIONO.

® AIayOp€eVETOIL 1) XP1)0T) OTIOIoVdNTIOTE
eEQPTUOTOC O POVPVO UIKPOKUUA-
TWV.

® [TapakaAoupe va kaBapilete OAa Ta
MEPN TIPIV XPNOLUOTIONOETE
OUOKELN YIa TIPQTN POopPa 1) dTav XPEl-
acetal, oLPP®VA WE TIC 08nyiec ™MC
avtioTong evomTagc.

Mépn kot eEapmpuata

Awakomng Smartspeed / 8idpopeg TaxdTES
EE&pTua poTEP
Koupumd anaogdAiong EasyClick Plus
Atovac ActiveBlade
Aoxeio
EEGpTNUA YO TO XTUTINTTPL
a Mpoodptnua petadoong kivnong
b Xtumnmpt“
7 350 ml eEdpTnua KOPTN «hc»
a Kamdkt
b Aemiba kommg
¢ MMoA kb6
d AvtioAloONTIKOG BAKTOAIOC aTO KOOUTOOUK"
8 500 ml eEdpmua k6P «ca»
a Kamndkt (Je HoTEP)
b Aeniba kot g
¢ MTMoA kK6
d AvTioAloONTIKOG BAKTOAIOC aTd KOOUTOOUK"”
9 1.250 ml eEdptnua KOPTN «bc»
a Kamdki (ue potép)
b Aemiba kot ¢ Aemiba méyou
d MmoA k6™
e AvtioAloONTIk6G BakTOAIOG aTd KAOUTOOUK"

O wWN =



Amnocuckevagoio

A@aipéaote T povada amod TO XOPTOKIBOTIO.
ApaipéoTe OAQ Ta HEPN TNG CUOKELAGCIOG.
ApaipéaTe TUXOV ETIKETEG aTIO TN Hovada (Unv
apalpéoeTe TV Tivakida TOTIoL).

Tpomog XpPriong TnNG CUOKEUNG

Awakonm g Smartspeed yua
duagopeg TaxvTNTEG

Me éva opiEluo, 6Aeg ol TaxdnTeg. ‘Oco
MEPLOOOTEPO TIECETE, TOOO PEYAADTEPN N TAXVTNTA.
‘000 ueyaAlTEPN N TAXVTNTA TOGO YPNYOPOTEPD KAl
AETMTOTEPO TA ATOTEAEOUATA AVANEIENG KOL KOTING.

Aettoupyia pe to éva xépt: o diakoémmg Smartspeed
(1) oag 6ivel T duvatodTNTA VA EVEPYOTIOLEITE TN
OUOKEUT] KAl va puBUICeTE TNV TOX0OTNTA PE TO €va
XEPL.

Atovag ActiveBlade (A)

To uMAEVTEP XEPOG gival eEOTIAIOUEVO pE GEova
ActiveBlade, mou apéxet m SuvatdmTa €KTaoNng
TOU paxatptlol otov O UEVA Tou UTtoA. H pOBuion
yivetar autépaTa e v Tieon mou anauteital oTig
egpyaoieg avauelgng, mou xpeldletal IBIAITEP®G YO
mV avApeEn OKANPQOV TPOPIWY, TL.X. OHOV
@POVUTKV KAl AOXOVIK®V.

Eival emiong 16avikdg yia va mapaoKeVAOETE VT,
OGATOEG, VIPEDIVYK YIA TIC OOAATEG, OOUTIEG,
BPEPIKEG TPOPER, KABMG Kal TTIOTA, OMOVOLG Kal
MIAKOEIK.

[Na KaAOTEPQ ATIOTEAECUATA, XPNOILOTIOW|OTE TNV
vdnAdTEEN TOXVTTA.

ZUVapUOAGYNON Kat Aettoupyia

¢ [lpocapmoarte Tov agova ActiveBlade (4) ato
MOTEP MOTIOU VA AKOUOTE( KAIK.

TonoBemote Tov dEova ActiveBlade oTo peiypa
IOV TPOKELTAL VO aValEeXOel. XTn cuvexela
EVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUT] OTIWG TIEPLYPAPETAL
Mapanave.

AvauiEeTe T OLOTATIKA OTNV ETIOLUNTY)
TIUKVOTNTA L€ ATIAAY) Kivnon MAVe KAT®. AvaAoya
e TNV Ttieon Tou aokeital, o dgovag ActiveBlade
ouumECeTal kal ekteivetal n Aemida.

Metd ) xprion, ByaAte anod v npifa 1o
UTIAEVTEP XELPOG KAL TIEDTE TA KOUUTILA
aneAevBOépwong EasyClick Plus (3) yia va
amnoouvdéoeTe Tov d&ova ActiveBlade.

Mpoooxn

e Mnv aprjveTe Ta UYPA 1] T CUCTATIKA VO
uTiePPBaivouv v MPAGCIVN YPAUT Tou dEova
avAuELENG.

® AV XP1OILOTIOIEITE I CUOKEUT] YIO VO
TIOATOTIOM OETE (EQTEG TPOPECG OE KATOAPOAAKLT)
KOTOOPOAQ, APAIPECTE TO KATOAPOAAKLT) TNV
KaToapOAa anod ) nmyn BepudTNTAG KAl
BeBawbeite 611 Sev Bpalel To LYPO. AprioTe TO
Ce0TO TPOPIUO VA KPUDOEL EAAPPDC, OOTE VO UNV
UTIAPXEL KivBUVOG EYKODUOTOG.

e Mnv QKOUUTIATE TO UTIAEVTEP XEIPOG OTAV Bev
xpnolpotoleitat oe Ceot KATOAPOAQ OTO HATLTNG
Kkou(ivag.

e Mnv E0veTe Tov a&ova ActiveBlade aTtov ndTo Twv
MAYEIPIKOV OKEVMV.

Mapadetypa ouvrayng: MaytoveéCa

250 g A& (T.x. NAEAQIO)

1 avyod kat eTumAéov 1 KpOKO avyou

1-2 kouTtaAlég TN colTag EVSL

AAGTLKAL TUTTEPL

e TomoBetoTe OAQ TO OLCTATIKA (O€ OgpoKkpacia

Swuatiov) oto oxeio pe T oelpd ov

QVAPEPOVTAL TTIAPATIAVE.

TomoBEeTOTE TO UTAEVTEP XEIPOG OTO KATW MEPOG

mg kavatag doooueTpntr). Avapi&te oe TaxdmTa

Turbo péxpt To AddL va apxioet va yiveTtat

axVPPEVATO.

TomoBeOTE TO UTIAEVTEP XEIPOG OTOV TIATO TOU

6oxeiov. Avapi&te ot péytotn TaxdmTa PEXP!L 10

AdGB1 va YOAGKT@UATOTIOMOEL.

e Ev TO UTIAEVTEP XEIPOG EEOKOAOLOEL va
AelToupyei, onkOoTe apyd Tov dEova oTo TIAvVe
MEPOG TOU pelyaTOG KAl TIAAL TIPOG TA KATW YA
VO EVOWUATOOETE TO UTIOAOITIO AGSL.

YHMEIQXH: Xpbévog enegepyaaoiag: mepinou
1 AemTo YO TIC COAATEG KAl 2 AETITA V1A TIO TMXTA
MOyloveQa (T.X. YIavTL).

EEapmpua yia to xturmmtipt (A)

XpPNOWOTIoW0TE TO XTUTINTPL LOVO YIa OOvTLyi, YO va
XTUTINOETE AOTIPABIA AUYQV, VO Va PTIAEETE
TIAVTEOTIAVL KO YAUKG a6 £€TOIUO HEYUAL.

2UVOPROAGYN O Kal Aettoupyia

e [1IpooapTroTe TO XTUTNTAPL (Bb) OTO MPOTAPTNUA
petadoong kivnong (6a).

e EuOUYPOUUIOTE TO HOTEP UE TO OUVAPHOAOYNUEVO

€EAPTNUA YIO TO XTUTINTIPL KAL THEDTE TA KOUUATIA

METAED TOUG HEXPL VO OKOVOETE KAIK.

MeTd ) Xprion, anoouvdEéaTe amnd TNV MaPoxn

PEVUATOC KAL TIATIOTE TA KOLUTIA ATIAOPAAIONG

EasyClick Plus yla va agaipéaete 10 eEdpTnua

KIVNTMPEA. X ouvéxela ByAATe Tov auyodaptn

amo To KIBOTIO LETABOONG.

JUPBOUVAEG Yia KOAOTEPA aTIOTEAECUOTA

e Kouvrote 10 xturmmpt 8e€16otpopa péxpL va
£pBel oe eAagpid kAion.

e [0 va anmopUyeTe TO TUTCIAIONA, EEKIVIIOTE apYda
KAl XPNOLOTIOW0TE TO €EAPTNA YIO TO XTUTINTAPL
o€ Babia doxeia 1) KATOOPOAEG.
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e TomoOeTOTE TO XTUTINTIPL OE €val UTIOA KAl HOVO
TOTE EVEPYOTIOIOTE TN GUOKEUN.

e [lavta va 81a0paAifeTe OTL TO XTUTINTTPL KAL TO
UTIOA avApelEng eival evieA®G KaBapd Kat Xwpig
Amn, Tipiv xtummoeTe aomPAadla auyv. XTulaTte
HOVO €WG 4 aoTpdadla avywv.

Mapdadetypa cuvtayng: Zavriyi

400 ml kpVa kKpEUa (EAay. TIEPLEKTIKOTNTA ATTIAP OV

30%,4-8°C)

e ZeKIvnoTe e apyn TaxdmTa (eEAappld rieoe oTo
B10KOTITN) KAl ALEROTE TNV TAXVTNTA (LEYAAUTEPN
miieon OTo S1aKOTITN) EVE XTUTIATE.

o XPnNOWOTIOIEITE TIAVTA PPECKIA KPOA KPEUA VIO
TIEPLOCOTEPO KAL TILO OTABEPO GYKO EVM XTUTIATE.

EEapmpa k6 (B)

O1k6pTEC (7/8/9) eival IBaviKoi yla TNV KO
OKANPOUL TLPLOV, KPEUMLBIOV, BOTAV®VY, OKOPEOU,
AaxavikoV, Pwptoy, Tagladiov kat ENpav KapTiov.

Xpnotyomomaote Tov KOPTn «he» (7) yla komn og
AemTd@ TEPAXIO. Agv evbeikvuTal YiO KPEQG.

[Na Tov K6 «hc», N MOCOTNTA TWV CUCTATIKGOV SEV
TIPEMEL VA LTIEPPBAIVEL TN PEY. YPAUMT. MEYIOTOC
XPOVOG AelToupyiag yla Tov KO@TN «he»: 1 Aettod yia
MEYAAEG TIOOOTNTEC LYPWV CLOTATIKWY, 30
SevutepOAeTTa YIO ENPA 1) OKANPA CLOTATIKA.
YHMEIQZH: nepipévete TouAdxioTov 3 Aentd TIPOTOU
xpnolpotmooete Eava T Aettoupyia (ya v
QTIOTPOTN) OPOANATRV). ZTANATAOTE AUECWG TN
Sladikaocia 6tav n Tax0TTA TOU HOTEP PEIQVETALT)/
KQl TIPOKUTITOUV LOXUPEG BOVNOELG.

XpnotuomomaTe Tov KOPTN «ca» Kal «bc» (8/9) yua
HEYOAUTEPEG MOOOTNTEG KAl OKANPA TPOPIUA.

EmunAéov, o k6pg «be» (9) mapéxel idpopeg
AAAEC EQPAPUOYEG OTIWG XTUTINUEVA POPNUATA,
TOTd, TIOATOUG, KOUPKOUTL ) BPUUUOTIONEVO TIAYO.

AvatpéEte otov O6nyo EneEepyaoiag D yia g
MEYIOTEC TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTWEVOUG XPOVOUG
KOl TIG OUVIOTOMEVEG TAXVTNTEG.

Mpw m xprion

e KOyTte amod mpv Ta TpOPIUA O HIKPA KOPUATIO
Yla EUKOAGTEPN KOTIN.

o A@alp€aTe TUXOV KOKOAQ, velpa Kat xovBpoug

amod TO KPEQG YIa va unv mPokANBei (nuid oTig

Aemibeg.

BeBaiwOeite 6L 0 avTIoAloONTIKOC SAKTUAIOG aTIO

KAOUTOOUK (7d/8d/9e) eival TomoBeTNuéVOG

OTOV TIATO TOU UTIOA KOMT.

ZUVapPUOAGYNON Kal AETovpyia
o AQaIPECTE MPOCEKTIKA TO TIAACOTIKO KAAVHMO IO
™ Aemiba.
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Ot Aemideg (7b/8b/9b/9c) eival mMOAD KOPTEPEG!
Na 1ig kpatdte avra anod 10 NAVK

MAQOTIKO HEPOG KAl VA TIG XEWPICEDTE PE TIPOCOXT.
TomoBemaTe ™ AeTiba OTOV KEVTPIKO TIEIPO TOL
WTIOA KON (7¢/8c/9d). MiEaTe T TIPOG TA KATW
Kal oTpiPTe TN OOTE VO ao@aAicel ot B€om.
[epioTe TOV KOPTN HE TPOMIUO KAl BAATE TO
kamdki (7a/8a/9a).

Mo Bpuppatiopd mayou, XPNOLWOTIONOTE TNV
e181kn Aenida méryou (9c¢) kal TonoBeOTE €WC 7
TaYAKLO OTO UTIOA KOPT (9d).

EvBuypaupiote 10 KOPTN PE TO HOTEP (2) Kal
KOUUTIOOTE TA PO,

['a va Aettoupynoel 0 KOPTNG, EVEPYOTIOINOTE TN
ouokeur). Katd ) 8ladikaoia kpatroTe To LOTEP
LE TO éva XEPL KAL TO UTIOA KOPTN HE TO AAAO.
KoéBete nmavra ta 1o okAnpd TpOMIUa (TLX.
napueCava) ot PHEyLoTn Tax0Ta.

‘Otav oAokAnpwOEei n oAToMOINON, anocuvdéate
amnod TNV Mapoxr) PEVUATOG KAl TIOTIOTE TA KOUUTIA
anaogpdAiong EasyClick Plus yia va apaipéoete
TO €EGPTNUA KIVNTAPA.

INKOOTE TO KATIAKL. BYAATE TIPOCEKTIKA TN AETHIEQ
TPV ABEIACETE TO TIEPIEXOUEVO TOU UTIOA. MO va
apalpéoete T Aeida, oTpiPTe TV EAAPPDG KAl
TPOPNRETE V.

Mpoooxn

e Mnv xpnototoleite Ta €EAPTAUATA KOPTN
(7/8/9) pe g Aemideg koMM G ya myv enegepyacia
eEalpeTik& OKANPQV TPOPINWY,

OTIWG ENPOUC KAPTIOUG UE TO TOOMAL, TIAYAKIA,
KOKKOL KAPE, KOKKOL 1) OKANPA UTTAXAPIKA, TL.X.
pooxokdapudo. H enekepyacia avtov Twv
TPOPIN®V UTopEei va TPoKaAEael nuLd OTIg
Aemibeq.

Movo 1o eEapTna KOPTN «be» (9) pe TV e8Ik
Aemtiba méyou unopei va xpnotpomomei yia 1o
OpuupaTIONO TIAYOU.

Edv xpnolpotoleite T GUOKELT Yla va
TIOATOTIOMOETE CEOTO PAYNTO, (PPOVTIOTE MHOTE TO
VYPO va unv Bpddel. Mepiuévete va KPUMOOEL Atyo
yla va ano@UyeTe Tov Kivbuvo Cepatiopatog.
Mnv ToroBeTeite MOTE TA UTTOA KOPTN GE POVPVO
MIKPOKUUAT®V.

«bc» MNapddetypa ouvrayng: KoupkolTt yia

myaoviteg

375 ml ydAa

250 g aAelpl yia OAEG TIG XPNOELG

2 avyd

e BAATE TO YAAQ OTO UTOA «be», KOl TN CuvEXELD
MPOC0OEOTE AAEVPL KOl TEAOG TO AUYA.

e XpnowonolvTag v Tox0mTa «ll», avaui€re To
BoUTUPO HEXPL VO YiveL Agio.

® > PEYIOTN TaXVTNTA, AVOUIETE TO KOLPKOUTL
UEXPLVa Yivel Agio.

«hc»lMapdaderypa ouvtayng: MEAI-Aapdoknva (WG
YEULION 1) EMAAELUA YIA TNYAVITEG)

50 g &epd dapdoknva

75 g a@pATo PEAL




70 ml vepd (éxovtag pikel Bavilieg)

e [euioTe TO UTIOA KOPTN «he» e Eepd Baudoknva
KAl OPPATO HEAL

e MuAdagte atoug 3°C oto Yuyeio yia 24 opeg.

e [MpooBéate 70 ml vepd (€xovtag pikel Bavilieg).

e Kote yia 1,5 deutepOAenTa ot HEYIOTN
TaxumTa (Teote TeAeing To 8lakdémm Smart
Speed).

dpovtida kot Kabapiopég (C)

e KaBapiCete mAvToTE OXOAQOTIKA TO UTIAEVTED
XEPOG KAl TO KATAAANAQ eEapTAATA TIPV ATIO TNV
PN Kal DoTePa amod KABE xpriomn He vepsd Kal
QATIOPPUTIAVTIKO.

e Mnv BuBiCete TO HOTEP (2) ) TA MPOCAPTANATA

uetadoong kivnong (6a) oe vepd 1} GAAO LYpPO.

KaBapiote pévo pe éva uypod mavi.

To kamdki (8a/9a) unopei va EeMALOei KAT® amd

TPEXOUHEVO VEPO. MV BubileTe o€ vepod, 00TE va

TO TOTIOOETEITE OE TMAUVTIPLO TILATWV.

e ‘OAa Ta GAAQ pé€pN pumopouv va MAuBoulyv oe
TAUVTNPLO TIATWV. Mnv XpNnoluomnoLeite okKANPAa
KaBapIOTIKA TIOU Ba Uopoloav va Xapagouy v
ETPAVELQ.

¢ Mropeite va a@alp€oeTe TOLG AVTIOAIGONTIKOOG

6akTUAIOLG aTIO KAOVTOOUK ATId TOV TIVOPEVA TV

UTIOA V1O TILO OXOAQOTIKO KABAPIoa.

Katd v eneEepyaoia Tpopinnv ue uPnAn

TIEPIEKTIKOTNTA OE XPWOTIKEG (T1.X. KapOTA) TA

€EAPTUATA EVEEXETAL VO ATIOXPWLATIOTOUV.

2KOULTHOTE QUTA TA LEPN KE PUTIKO AGSL TPV Ta

KkabapioeTe.

Too0 oL podlaypapEg oxeSlaood 60 Kal AUTEG OL
0o8nyieg xpr oG LTIOKEWVTAL OE AAAQYEG XWPIG
mnpoetdomnoinon

QTIOPPIUMOTO LETA TO TEAOG TOU KOKAOUL
Cwnc Tou. MTmopeite va To Mapadwoete
0TO KEVTPO 0€PPIC TG Braun 1) ota onueia
OUAAOYNG TNG XWPAG OOG..

Ta LAIKA KAl T AVTIKEIUEVA TIOU Ml
mnpoopiCovtal va €pOouv e eNa@n Pe
TPOPILA CUUHOPPOVOVTAL PE TIG

Slatagelg Tou Evpwmnaikod Kavoviopoo
1935/2004.

Mnv netdTe TO MPOIOV OTA OIKIOKA K
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Kasak

Bi3nin eHiMaepimi3 canacsl, XXYMbICbl XXaHE
[OU13aliHbl XafFblHaH OapnblK CTaHgapTTapFa xayarn
Gepeai. XXaHa Braun KypblSIFbICbIH

UriNiriHiare KongaHbiHbI3.

Mope xababiFbl

Ocbl eHiMAi nailganaHapaaH OypbiH
HyCKayJslapAbl MYKUSIT OKbITN LbIFbIHbI3.

AGaitnaHpi3
° Xyanepi eTe eTkip! XXapakar
3\ asmay yLiH Xy34epiH
CaKTbIKMNEH KOMAAHbIHbI3.

® OTKIp Keckil NblwakTapabl yCTaraH,
LapaHbl 6ocaTkaH XoHe Ta3anaraH
ke3ne aban 6ony KaxeT.

e [leHe, Xyike He 6onmaca akbii-oi
KemicTiri 6ap, Hemece OcChl
KYPBUTFbIHBI KAYINCi3 nanganaHy yLuiH
ToXipmbeci MeH Binimi XeTkinikci3
agampapabl 6acka agam kagaranaca
He acnanTbl Kayincis nanganady
OonbIHLLIA HyCKay bepce FaHa byn
acnanTbl kongaHybiHa 6onaabl.

¢ bananap KypblIFbIMEH OHamaybl
THiC.

® by KypbinFbiHbI Oananapabit,
naraanaHybiHa 6onManipl.

¢ bananapabl KypbUIFbiFa XXeHe OHbIH,
9/EKTP CbIMbIHA XaKblHOATYFa
6onmangpl.

e Kopek CbIMbl ByiHin Kanca, karepii
XaFaan OpblH aIMac YLUiH OHb!
OHLIPYLLI HeMeCe eHAIPYLUIHIH,
yoKineTTi areHTi Hemece OinikTi agam
aybICTbIpyFa THIC.

® KypbliFbl Kapaychl3 kasFaH Kesae
XX8HE OHbl KypacThIpy, GenwekTey,
Ta3asiay XaHe cakray anfbiHaa
dPKALLAH BLLIPiHi3 XaHE TOK KO3IHEH
aXbIPATbIHbI3.

® KypblnfbiHbI aFbiTnara kocrnac 6ypbiH,
aFbITNaHbIH KyaT KyLUi Kypbiifblaa
KOPCETINrEH KyaT KyLUiHE Cal EKEHIHE
KO3 XEeTKI3IiH|3.
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® byn KypbinFbl TYPMbICTa FaHa
KONAaHyFa apHaFaH XoHe
TaFraMaapabl TYPMbICTA KAXKETTi
MesLIepae FaHa KONOaHY KaxXeT.

e AcnanTbl OCbl HYCKaybIKTa
CYPETTENrEeH KONAAHbINY
MakcaTblHaH backa MakcaTTa
narpanadyra 6onmarigpl. Jypbic
nanganaHbay agaMHbIH, Xapakart
anyblHa ceben 601ybl MyMKiH.

e Elukanaan 6enwerid WwarblH
TOMNKbIHAbI NELUTe NakaanaHyFa
6onmManapi.

* AnFawl peT navganaHap angbiHaa
HEMEeCe KaxeT bonFaH kesae, ,Kytin
yCTay XoHe Tasanay” benimaepiHaeri
Hyckaynapfra CyneHin, 6apnbik,
OenLiekTepiH Ta3anaHpl3.

BenwekTep XXaHe Kkepek-
Xapakrap

1 AkbIngpl Xbl1gamMmaplK, ayblCThIPFbILL/opTYPI
XblngamabiKTap
MoTop Geniri
EasyClick Plus 6ocarty Tyimenepi
ActiveBlade cantamacsbl
Onweyiw blapiChbl
ApanacTblpfblLl XabablFbl
a bepinic kopabbl
b ApanacTbIpfbiLl
7 350 ml Typay xabapifbl «<hc»

a Kaknak,

b Typay xya3i

¢ Typay blabiCbl

d CbipfFyFa KapCbl pe3eHKe cakuHachl
8 500 ml Typay xabaplfbl «<ca»

a Kaknak (tTapTnacbl 6ap)

b Typay xy3i

¢ Typay blabiCbl

d CbipFyFa KapChbl pe3eHKe CakMHachl
9 1250 ml typay xabablrbl «bc»

a Kaknak (Taptnacsl 6ap)

b Typay xya3i

¢ My3 xapfbiLl

d Typay biabIChbl

e CbIpFyFa KapCbl pe3eHKe CakmHachl

ok wnN

OpaybiH awy

KypbUiFblHbI KOpanTaH abin WbFbIHbI3.
OpaybILWThIH, 6apnbik 661iKTEPIH anbin TaCTaHbI3.
KypblnFblaa kanFaH xancelpmanap 6onca, anbin
TacTaHbI3 (3aybITTbIK 3aTOENriHI afIMaHbI3).



KypbinfbiHbl Kanan KongaHy
Kepek

OpTYpNi XbingamabiKTapFa
apHanfaH aKkbi1abl Xbl1gaMm-
AbIK aybICTbIPFbILUbI

Bip peT 6acy - 6apnbik Xbingamasikrap. backaH
caliblH Xblngamablk yaen Tyceai. XXoingamapik,
HeFypJibIM Xofapbl 60sica, apanacTbipy XaHe Typay
HaTWXKeNepi COFYPbIM XbINaaM api XiHjLke
6onaabl.

Bip KONIMEH XyMbIC iCTey: akblnapl XbllaaMmapK,
aybICTbIPFbILWbI (1) KYPbINFbIHBI KOCY XKOHE
XblaamMabIKTbl 6ip KOMeH 6ackapy MyMKiHAIriH
G6epegi.

ActiveBlade cantamachi (A)

Kon 6nenpepi ActiveBlade cantamacbimeH
XabablKTanFaH, CoNl apKpbibl Mblluak TabakTbiH,
TyGiHe neliiH y3apaabl. PeTTeynep apanactbipy
MakcaTblHAa KaxeT 60naTbiH KblCbiMFa
6alnaHbICTbl aBTOMATThl TYPAE Xacanaabl.
9cipece, WK XEMIC NeH KBKeHICTEP CUSAKTbI KaTTbl
Tarambl apanacTbipy YLUiH KOanbl.

Ty34bIKTbl, AOMAELYILITEPAi, canaT 4OMAELYILUTEPiH,
Kexenepni, 6ana TamakTapblH, CyCbIHAAPAbI, XEMIC
KOKTENNbAEPiH XAHE CYT KOKTEMbAEPIH a3ipneyre
Konannbl.

BapblHLLIA XaKCbl HOTUXENepre KO XeTKi3y yLUiH
>KOFapFbl XblAaMAbIKTbl KOJIOAHbIHbIS.

KypacTbIpy xaHe KonaaHy

e ActiveBlade cantamachlH (4) moTop GeniriHe

canFaHaa, CbipT eTKeH OblObIC ecTinyi Tmic.

ApanacTbipy ywiH ActiveBlade cantamacbiH

KOCMaHbIH, iliHe canbiHpl3. CoaaH KeliH,

KYPbUIFbIHbI XXOFapblaa KepceTinreHaemn

KOCbIHbI3.

e JKalinan xofapbl-TOMEH KO3FanThbim,
VHIPeaNEeHTTEPAI KaXETTi KOHCUCTEHUMSFA
XeTKi3iHi3. ActiveBlade cantamachl TycipinreH
KyLLKe GannaHbICTbl TOMEHAEM, XY3i y3apaabl.

e [lalipanaHraHHaH KeliH Kkon 6neHaepiH Kyat
Ke3iHeH CybIpbIHbI3 Aa, ActiveBlade 6iniriH
axblpaty ywiH EasyClick Plus 6ocaTty TyimenepiH
(3) 6acbiHbI3.

CakTangbipy

o CylibIKTbIKTap HEMECE UHIrpPeaneHTTep
apanacTbipy canTamMacblHbIH, Xachbl Cbi3blFbIHAH
acnaybl TUic.

e Erep KypbUIFbIHbI bICTbIK TaFamMabl KOCTPONAiH,
HEMeCe Ka3aHHbIH, iLliHAEe MbIXY YLUIH
KOJNAaHaTbiH 6oncaHbl3, KaCTpesai Hemece
Ka3aHn4pbl Kbl3Yy OLLaFblHAH anbln TACTaHbI3 XaHe

CYMbIKTBIKTbIH, KalrHay YPAiCi TOKTaybIH KYTiHi3.
Kynin kanmac yLiH bICTbIK TaMakTbl a3aan
CYbITbIM aNbIHbI3.

e bICTbIK Ka3aH NeLTiH, YCTiHAE Typca, KON
6neHaepiH KasaHHbIH, ilWiHAe KanablpMaHbI3.

e ActiveBlade canTamacbiMeH KaCTpenaepaiH,
Hemece KadaHzaapapblH, TYHiH Cbipbin anMaHb!3.

PeuenT mbicanbl: ManoHes

250 g mali (Mbicanbl, KyHOaFbIC Maibl)

1 XXKYMBIPTKA X8HE KOCbIMLUA 1 XXYMbIPTKAHbIH,

capbIChbl

1-2 ac kacblIK Cipke cybl

[oMm whbiFapy yLwiH Ty3 6eH OypbiLl

e Bapnblk MHrpegneHTTepai (benve
TemMneparypacbiHAa) esLeyill bIAbICTbIH, iliHe
XOFapblaa KepCeTiiIreH peTiMeH canblHbI3.

e Kon 6neHaepiH enwweyill biabICTbIH TYOiHE
casblHpI3. Mai maitFbiHaana 6actaraHwa Typ6o
XbINAAMIbIKMEH apanacTblpbIHbI3.

e Kon 6neHpepiH enweyiw biabICTbIH Ty6iHe
canblHpI3. Man manFbiHOana 6actaraHLla
XOFapFbl XblNAaMabIKNeH apanacTbiPbIHbI3.

e Kon 6neHaepi XyMbIC icTen TypFaHaa,
cantamaHbl KOCMnaHbIH, YCTiHe 6asy KeTepiHi3
XXOHe Mal KanablFbl apanachin KeTy YLiH KanTta
6aTblpbiHpI3. ECIHI3OE BEOJICbHIH: OHney
yakbITbl: canarrap YLiH lWwamamMeH 1 MUHYT XaHe
Malisibl MalioHe3aep YLiH WwaMameH 2 MUHYT
(MbIcanfa, Ty3abiK).

ApanacTbipFbill XXababiFbl (A)

ApanacTbIpFbILLThl TEK KaHa Kinere, XXyMbIpTKaHbIH,
aKybI3blH LLAVKAYFa XoHe OUCKBUT NMeH AariblH Kocna
hecepTTepiH a3ipneyre KonaaHbIHbI3.

KypacTbIpy XaHe KongaHy

e ApanacTblpfFbiThl (6b) 6epinic kopabbiHa (6a)
BekiTiHi3.

e MoTop 6eniriH KypacTblpbliFaH apanacTbIPFbILL
KOCbIMLLIACbIMEH KaTap KOMbIM, CbIPT €TKeH
ObIObIC ECTINIFEHLLE EKeYiH UTEPIHI3.

e [laiganaHbin 6onFaHHaH KeliH KyaT Ke3iHeH
CYbIPbIHbI3 A2, KO3FaITKbILL O8NiKTi aFbITbin any
ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6aTbipmanapbiH
6acbiHbI3. CofaH KeliiH apanacTblpFbILLThI
6epinic KopabblHaH TapThiN anblHbI3.

JKoFapfbl HOTUXEre XeTy KeHecTepi
e ApanacTblpfFbllUThl CON KONAEHEH yCTan, carart
6aFbITbIMEH KO3FaHbI3.
e LlawbipaTtbin anmac yLliH, 6asy 6actaHbl3 XaHe
TEepEeH, biAbIC NeH TepeH, Taba KoNAaHbIHpbI3.
ApanacTblpFbIlUThl aNAbIMEH blAbICKA CasbIHbI3,
TeK CoAaH KeMiH FaHa KypbIiFbIHbl KOCbIHbI3.
KyMbIpTKa aKybI3biH LIalikamMac 6ypbiH,
apanacTblpPFbILUTBLIH XX8He apanacTbipy
bIAbICbIHBIH, Ta3a 601ybIH XaHe Malibl 60nMaybIH
TekcepiHi3. XyMbIpTKa akybl3blHbIH, MenLepiH
4-TeH acbipMaHbI3.
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PeuenTt mbicansl: LLankanraH Kineren

400 ml cybiFaH kinerer (kypambl kem gereHae 30%

maiinbl, 4 - 8 °C)

e Basy xbinaamabikneH 6actaHbi3 (aybICThIPFbILLKA
asfan KaHa Kyl canbin) XaHe warkay
BapbICbIHAA XbINAAMAOBIKTbl YIFANTbIHbI3
(aybICTbIPFbILLKA CasiFaH KYLUTI KYLUeNTIM).

o Lllaiikay 6apbiCbiHAA YIKEHIPEK XOHE TypakTbiiay
KenemMre Ko XeTki3y YLUiH apKalluaH XaHa
aNblHFaH api CybIFaH Kinerenaj KonaaHbIHpI3.

Typay xa0abirbi (B)

(7/8/9) TypaybllTapbl KATThI iPIMLUIK, MUS3, LT,
capbIiMcak, KBKeHicTep, HaH, Kpekep XaHe XaHFak,
Typayfa Konansbl.

JKakcbl HoTMXKE YLUiH «hC» TypayblLLbIH (7)
KonpaHbiHbI3. On eTke Xxapamangpi.

»«hC» TypayblLbl YLLIH MHFPEANEHTTEPAIH,
MeJILLEePiH MakCMMasabl Cbi3blFbIHAH aCbIPMaHbI3.
«hc» TypaFbILWbIH eH, y3ak KonaaHy yakbiTbl:
blnFanabl UHFPeOVEHTTEPAIH, YKEH MenLwepi yLiH 1
MUHYT, KYpFak HEMeCe KaTTbl MHTPeaVeHTTEp YLUiH
30 cekyHA.

ECKEPTIE: kainTagaH naganaHy angabiHaa
KeMiHae 3 MUHYT apablk KanablpbiHbI3 (akaynapabl
6onabipMay yLiH). MoTop XblngamaplFbl 6astynaraH
Kesae xoaHe/Hemece Tepberiic naioa 6onraH kesne
eHAey 6apbICbiH Aepey TOKTaTbIHbI3.

Menwepi ken TaFam YLUiH XaHe KaTTbl TaFamaap
YLLiH «Ca» XaHe «bc» TypaybiwTapbiH (8/9)
KONAAHbIHbI3.

OraH Koca «bc» Typaybiwbl (9) KOoKTenbaepai,
CyCblHAapAbl, Nopenepai, Cymblk Kamblpabl HEMece
YyHTaKTanraH My3apl o3ipney cusikTbl KOCbIMLLA
MYMKIHAIKTEPAj yCbiHAaAbI.

Tamak MernLepi, yakbIT XX8HE Xbl1gamMAablK, Xansbl
KeHecTepai B HyckaynbiFbiHaH KapaHbl3.

KonpaHap angpiHoa

e OHai Typasy yLWiH TaFambl angplH ana ycakrarn
Typan asnbiHbi3.

° XysaepiHe 3akbiM KesiMey YLUiH eTTiH,

CYMEKTEPIH, CiHipiH XaHe WeMipLeKkTepiH anbin

TacTaHbI3.

CblpfFyFa Kapcbl cakuHa (7d/8d/9e) Typay

TabarbIHbIH, TYGiHe BekiTinin TypFaHbiHa ke3

KETKIBIHI3.

KypacTbIpy xaHe KonaaHy

e XKy3aiH nnacTuk KabbiH abainan anbiHpI3.

e Xy3anepi (7b/8b/9b/9c) eTe eTkip! Onapabl
apAaliblM NNACTUKTEH XacasFaH XOoFapFbl
GeniriHeH ycTaHbI3.
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XKyagi Typay TabakwachiHbiH (7¢/8¢/9d) opTanbik,
6iniriHe opHaTbIHbI3. TEMEH Kapari 6acbirn,
OpHbIHa 6ekiTinyi ywiH 6ip peT BypaHbI3.

e Typay biOpICbiHA TaFramAbl Canbir, KaknasbiH
XabblHpI3 (7a/8a/9a).

My3abl yHTaKTay YLUiH My3Fa apHasiFaH apHambl
Xy3ai (9¢) KonaaHbIHbI3 XXaHe Typay blAbICbIHA
(9d) 7 My3 WiapLbIiCbiHaH apTbIK CasIMaHbI3.
TypaysblL neH MoTop 6eniriH (2) katap KonbIr,
onapbl GipikTipiHi3.

TypayblLWThbl KOAAAHY YLUiIH KYPbUIFbIHbI KOChIHbI3.
XKymbic ke3iHae MoTop 6eniriH 6ip KONbIHbIZOEH,
an Typay blAblCblH EKiHLLI KONbIHbI3OEH ycTan
TYPbIHbI3.

KatTtbinay Taramaapabl (Mbicanbl, napmesaH
ipiMLLIri) 8pKaLlaH XXoFapFbl Xb1gamMAabIKNeH
TypaHbl3.

Typan 605FaH COH, KyaT Ke3iHeH CybIpbir,
KO3FanTKplLL 6enikTi aFbiTbin any ywiH EasyClick
Plus 6ocaty 6atbipMmanapbiH (3) 6acbiHpbI3.
KaknakTbl )XoFapbl keTepiHi3. blabicTbl 6ocaTnac
6YpbIH, Xy3ai abannan anbin WoiFbiHbI3. XXy3ai
anbin WbIFy YLWiH OHbl CoN BYPbIHbI3, COAaH KeliH
TapTbin asnblHbI3.

CakTaHablpy

e KabblFblHaH Ta3apTbiIMaraH XaHFakTap, My3
wapLubinapsl, kode AsHAepi, AsHAep HeMece
Xyrap XaHfFarbl CUSKTbI KaTTbl AoMAeYiluTepai
XOHe KaTTbl TaFaMAapabl OHAEY YLUiH Typay
xababikTapblH (7/8/9) Typay Xy3aepiMmeH
KongaHbaHbI3. ATanFaH Taramaap Xxysaepre
3aKbIM KeNTipyi MyMKIH.

Tek kaHa «bc» Typay xabapibl (12) MeH apHalibl
My3 YHTaKTayFa apHasFaH Xy3aj FaHa My3
LIapLUbliapbiH YHTaKTay YLiH KonaaHyFa 6onaapl.
AcnanTbl bICTbIK, TaFaMApl €3y YLUiH naganaHFaH
Ke3ae, CYMbIKTbIKTbIH, KaiHan TypMaraHblHa Ke3
XETKIZiHi3. Kyliin kanmac yLUiH bICTbIK TaMaKTbl
aspan CybIThbiMN anblHpI3.

Typay blAbICbIH MUKPOTOJIKbIHAbI NEeLTe
KoSimaHyra 6onmangpl.

«bc» peuenT Mbicanbl: KynmMak Kamblpbl

375 ml eyt

250 g eneHreH yH

2 XXyMbIpTKA

e CyTTi «bc» blabICbiHA KYMbIHbI3, COAAH KeniH YHAObI
XOHE XYMbIPTKANapAbl KOCbIHbI3.

e KocnaHbl «ll» XblngamapliFsiMeH Gipkeski
6onFaHLIa apanacTbiPbiHbI3.

e Cyiiblk kamblpApl Gipkeski 6onFaHLa XoFapbl
XblNAaMIbIKNEH apanacTbipbIHbI3.

«hc» PeuenT mbicanbl: ban kocbiFaH epik (Kyimak,

canmMachbl Hemece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 mn cy (BaHWNb oaMmi 6ap)

«hc» Typay blabICbiHA Kapa epik neH 6angpl
canblHbI3.



ToHasbITKbIWwKa 3°C TemnepatypameH 24 caratka
KOWbIHbI3.

70 Mn cy KOCbIHBI3 (BaHWIb AaMi 6ap).

EH ofapbl XbingamabikneH 1,5 cekyHn TypaHpl3
(AKbINapbl XblNgaMabIK, ayblCTbIPFbILbIH TONbIFbIMEH
6acbIHbI3).

KyTty xaHe Tasanay (C)

e Kon 6neHpepiH xaHe xapamMabl KOCasKbl
Kypangapabl 6ipiHLWIi peT nanganaHygaH Kenid
apkKaLlaH MyKusIT xaHe apbip naganaHynaH
KeWNiH CyMeH XaHe XYyFblll 3aTneH TasanaHpl3.

e MoTop 6erniriH (2) Hemece bGepinic KopanTapbIiH

(6a) cyra Hemece e3re CylbIKTbIKKa

6aTbipMaHbI3. [bIMKbIT MaTaMeH CYPTIHi3.

KaknakTbl (8a/9a) afbin XxaTkaH CyAblH acTbiHa

KoWbIn watora 6onaabl. Cyra 6aTbipMaHbl3 XXoHe

blAbIC XXyaTblH MalUMHaFa CaiMaHbI3.

e Backa 6enLweKkTepiH biAbIC XyaTblH MalLUMHAMEH
XyyFa 6onagpl. beTiHe cbi3aT TyCipyi MyMKiH
bICKbILL Ta3aaFbill 3aTTEKTEPA| KOAAHOaHbI3.

e JKakcbinan Tadanay yLiiH, Tabakrapapbl, Ty6iHOeri
CbIpFyFa KapCbl PE3eHKe CakMHanapbIH asnbin
KoWcaHpl3 6onaabl.

e KypambiHAa NUIrMeHTI XXoFapbl TaFamaapapl
KongaHfFaHaa (Mbicanbl, cabisd), xabaplkTapabiH,
TyCi KeTyi MymkiH. Byn 6enikrepai xymac 6ypbiH,
onapabl 6ciMAik MarbIMeH CypTin anbiHbI3.

TexHuKanblk cunarramachl CUSIKTbI,
KONAAHBIC HYCKayblKTaphbl 4a ECKEPTYCI3
©3repTinyi MyMKIH.

OHiM KOnAaHbICTaH LWbikkaHaa 6acka yi
KOKbICbIMEH Bipre TactamaHpl3. EniHisaeri
Braun KbI3MeT KepceTy opTasblFbiHa HEMece
TWICTi XXMHay opTanblKTapbiHA OTKI3YiHi3re
6onaabl.

E

LUbiFapbliFaH Xbibl

LLbiFapbinFaH XbiblH 6enriney yLiiH 6yinbimM
TakKTawacblHAaFbl 5-caHablk WbFapyLUbl KOAbIH
KapaHbi3. LLIbiFapyLibl KoAbIHbIH, GipiHLLi CaHbl
LUbIFapFaH XblnablH COHFbl caHblH Bingipeni. Keneci
2 caHpap LbFapbUIFaH XblnaplH KYHTI30enik anta
caHbIH 6ingipeni. An confFbl 2 cangap 1992 xeinpaH
6acTtan aBToMaTTbl TypAe ecenTesireH 6acoin
LblFapy Mep3imMiH 6ingipesi.

Mbicanbl: 30421 — Byiibim 2013 XbinbIHbIH, 4
anTacblHAA LWblFapbliFaH.

EAL

Ynri MQ 7000x-7045x
KepHey 220-240B
lepy, 50-60Tuy,
BaTtT 850 BT
Cakray wapTtTapbl: | Temnepatypa:
+5°C xxaHe +45°C
blnFanabinbik: < 80%

PyMbiHMsiaa xacanfaH

Lenonru BpayH Xaycxong, 'mMoX
FepmaHns 3aHabl eHAipyLUi:
Lenonru BpayH Xaycxong, 'mM6X
Kapn-Ynpux-LUTtpacce H

63263 Hoin-N3eHbypr

Bynbimabl icke nanganaHy HyckaysbiFbiHa COKEC 63
MakcaTtblHAa nanganany kepek. byibIMHbIH, KbIBMET
Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTblsIFaH KYHHEH 6acTtan

2 Xblngbl Kypanapl.

MimnopTep:

«denonrn» AAK, Pecein, 127055,
MockBa kanacsl, CylEBckas KeLleci,
27/3-yn (27-yi, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrtany meps3imi: LLlektenmereH

Apbiny xargavnapsl: KopLuaraH opTaHbl Kopray
TananTtapbiHa Calikec

Tacbimanpay Xxargannapsl: TaceimMangay kesiHge
KyJ1aTbin anyFa HeMmece wamanaH TbiC LWarkanTyFa
6onmangpl.

Cary xarpannapsbl: Carty xaraainapbiH eHAipyLUi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprifikTi, MEMNEKETTIK
KOHE Xasnblkapanblk epexenep MeH cTaHgapTTapFa
caii bonyra Tuic

OHAipyLwwi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany
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Pycckuin

Hawu npoaykTbl COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKUM
CTaHfapTam KavyecTBa, QYHKLUMOHANbLHOCTH

1 am3sanHa. Mbl HageeMmcs, 4TO BaM NOHPaBUTCS
BalLL HOBbI Npubop Braun.

NMepea ncnonb3oBaHnem

MoxxanyicTa, BHUMATENIbHO NpoYnTanTe
AAaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCIJjlyaTauum nepeg,
ncnoJsib3oBaHuem npudopa.

OcTopoXxHO!

. Hoxu o4eHb ocTpble! B uensx

npenoTBpaLLEHNS TPABM

OyabTe MakCcMabHO 0CTO-
POXHbI NP 0OPaLLEHNMN C
HOXaMW.

¢ [Tpy 06paLLEeHn C OCTPLIMK PEXY-
LUWIMU HOXaMW, OMYCTOLLEHNN EMKO-
CTW 1 BO BPEMS YNCTKM CneayeTt
cobnoaaTb OCTOPOXHOCTb.

e J1aHHbI NPpMOOP MOXET NCNOMbL30-
BATbCS MLAMM C OFPaHNYEHHBIMM
HU3NYECKMMUN, CEHCOPHLIMU 11
YMCTBEHHbIMW BO3MOXHOCTSIMU W/IN
OTCYTCTBMEM ONbITa U 3HAHWIA, ECAIN
OHWV HaxoaATCs NoA HabnaeHneM
WM NPOLLAN COOTBETCTBYIOLLIAIA
VHCTPYKTaX No 6e3onacHoMy npu-
MEHEHWI0 MPMBOPa 1 ECNIN OHM 0CO3-
HaIOT CBSI3AHHbIE C 3TUM OMaCHOCTW.

e [laHHbIi NprMbOop He NpeaHasHaYeH
NS AETCKUX Urp.

e [laHHbIi NprMbOop He NpeaHasHaYeH
[N UICMNONb30BaHNS AETbMU.

e JlaHHbIi NpMOOp 1 Ero CETEBON LUHYP
LOMKHbI HAXOAMTLCS BHE OOCsrae-
MOCTM LiETEN.

B uensx npenoTBpaLleHms onacHbIx
CUTyaLMiA, NP1 NOBPEXAEHUN CeTe-
BOrO LUHYpa OH NOONEXMNT 3aMEHE,
BbINOJIHAEMOI NPON3BOANTENEM,
COTPYOHUKOM CEPBUCHON CNyXObl
KOMMaHWN-NPOV3BOANUTENS NI
CMeumannmcToM COOTBETCTBYIOLLE

KBanMdukaumu.
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e Ocrtaenss npubop 6e3 npucmoTpa, a
TaKxke nepen ero cbopkoit, pasdop-
KOV, O4MCTKOMN nnm yOOPKOW Ha xpa-
HEHVE, He0OX0AMMO BbIKNOYUTL €r0
1 OTCOEONHUTb OT PO3ETKN.

* [lepen BK/IKOYEHNEM B PO3ETKY NPO-
BEPbTE COOTBETCTBME HAMPSXEHNS B
CETV M HANPSXEHWS!, YKa3aHHOI O B
HUXHEN YacTu npubopa.

e JlaHHbI Nprbop NpeaHasHayeH
UCKIIIOYUTENBHO NS OOMALLHErO
noNb3oBaHus, ons 06paboTkm Npo-
AYKTOB B 00beMax, HOPMasbHbIX A1S
[IOMaLLIHero Xo3ancTea.

* [icnonb3oBaHue npubopa He no
LIENEBOMY Ha3HAYEHUIO, yKa3aHHOMY
B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE, CTPOro
Bocnpeulaetcs. Jlloboe ncnonb3osa-
HWE HEe MO HAa3HAYEHMIO MOXET CTaTb
MPUYNHONM TPABM.

* Hu ogHa geTans npubopa He npea-
Ha3Ha4yeHa ons UCnonb30BaHNS B
MWKPOBOJIHOBOW MEeYu.

* [lepeq NePBbLIM UCMONIb30BAHNEM
OYMCTUTE BCE AeTann HafiexaLum
06pa3om B COOTBETCTBUM C yKa3aHU-
aMKn pasaena «Yxom 1 4ncTkar.

AeTtanu n npuHaaneXxHocTun

1 BeccTyneH4yaTbI nepeknyaTens CKOpocTn /
perynmpoBka CKOpoCTu
MoTopHBbIli 610K
KHnonku dukcartopa EasyClick Plus
CtepxeHb ActiveBlade
MepHbIli cTakaH
Hacagka-BeH4nK
a PepykTop
b BeHuunk
7 Hacagka-namenbyntenb Ha 350 ma «hc»
a Kpbiwka
b Hox-namenbuntens
¢ Yawwa nsmensumrens
d Pe3nHoBOE KObLLO, NPENATCTBYOLLEE
CKONBbXEHWNIO
8 Hacagka-uamenbuntens, 500 mn «ca»
a Kpblwka (c nepegatovyHbiM MeXaHU3MOM)
b Hox-namenbunteno
¢ Yawwa namensumrens
d Pe3nHoBOE KObLO, NPENATCTBYOLLEE
CKONBbXEHWNIO
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9 Hacapgka-uamenbintenb, 1250 mn «ca»
a Kpsbiwka (¢ nepegaTo4yHbIM MEXAHNU3MOM)
b Hox-namenbuntens
¢ Hox ans konku nbga
d Yawa namenbunrtens
e Pe3nHoBOE KONbLO, NPENATCTBYOLLEE
CKOJIbXEHMIO

PacnakoBka

[locTaHbTe yCTPOCTBO U3 KOPOOKKN. YOanuTe Bce
351EMEHTbI YNakoBKW. YaanuTe ¢ yCTPOCTBa BCe
NMPUCYTCTBYIOLUME HA HEM 3TUKETKM (HE yaanaTb
3aBOACKYIO0 TabNYKYy).

Ucnonb3oBaHne npuodopa

BeccrtyneH4yaTtbiv
nepekxJsio4yatesib CKOpoCcTH ang
perynmpoBKu CKOPOCTH

Jlto6asi CKOPOCTb — OAHUM HaxaTnem. HYem cunbHee
HaxxaTue, TeM BblLLEe CKOPOCTb. YeMm Bbille
CKOPOCTb, TeM ObicTpee 06paboTka, NUHTEHCUBHEN
CMeLUMBaHME N TOHbLLE N3MeSIbYeHne.

YnpaBneHue 0gHOWM pPyKon: 6ecCcTyneHyaThli
perynaTop ckopocTu (1) AaeT BO3MOXHOCTb
BKJIIOUNTL MPUOOP 1 PerynnpoBaTb CKOPOCTb OAHOM
PYKOMA.

CrtepxeHb ActiveBlade (A)

PyyHon 6neHaep ocHalleH ctepxHem ActiveBlade,
KOTOPbI MO3BOMAET BbIABVHYTb HOX [10 HMU3a
pacTtpyba. PerynnpoBka ocyLecTBnsieTcs
aBTOMaTMYECKM NOJ AEVCTBMEM AaBNEHS B
npouecce paboTbl 61eHaepa n 0Co6eHHO XOPOLLO
noaxoauT AJi CMeLUMBaHMS TBePAbIX MPOAYKTOB,
Takux Kak cbipble GPyKThl 1 OBOLLM.

Kpome Toro, aTo OT/IMYHOE peLleHne ans
NPUroTOBNEHNS AUMNOB, COYCOB, 3anpPaBoK Asis
casnartoB, CyrnoB, AEeTCKOro NuTaHns, a Takxe
HaMNUTKOB, CMY3M 1 MOJIOYHbIX KOKTENen.

[ns [OCTUXEHUS HAaMYYLLNX Pe3yNbTaToB
MCNOJIb3YiTe MakCUMasbHYI0 CKOPOCTb.

Cbopka 1 akcryaTaums

* [lopcoeanHuTe cTepxeHb ActiveBlade (4) k
MOTOPHOMY 6510KY; MpaBUIbHOE COeANHEHNE
MO>XHO PacnO3HaTb MO LUEYKY.

e [lomecTute cTepxeHb ActiveBlade B
noanexatime CMeLLBaHMIO NPOAYKTbl. 3aTeEM
BKJIOUMNTE NPUOOP BbiLLEONMCaHHBIM 06pPa30oM.

e CmeluanTe MHrpeaneHThbl 0 LOCTUXEHUS
HeobXx0ANMOI KOHCUCTEHLMN, NNABHO
nepemeLlasi yCTponCcTBO BBEPX U BHU3. B
3aBMICUMOCTU OT NpUiaraemMoro AaBneHus,

cTepxeHb ActiveBlade BoasnuBaeTca n
BblABUrAETCS HOX.

e [locne Ucnosib3oBaHUS BbIKJIIOYNTE PYYHOM
GneHaep N3 CETU U HAXMUTE Ha KHOMKM
dukcaTopa EasyClick Plus (3), 4To6bl
OTCOEaVHUTb CTEPXEHb
ActiveBlade.

OCTOPOXHO

e He norpyxanTe CTEPXEHb B XXUAKOCTU U
Opyrne UHrpeamneHTbl Bbile 3e/IeHON IMHUN.

¢ [Npu ncnonb3oBaHuy Nprbopa As NopPUpPoBaHUs
ropsynx NPOLYKTOB B KacTplone-
COyCHULE unu kakoin-nnbo apyroi kacTptosie
CHUMUTE KaCTPIOJIIO C UCTOYHMKA Ternna n
yb6eauTechb B TOM, HYTO XUOKOCTb He KunuT. Jante
ropsiyvM NpoAayKTam crerka ocTbiTb, YTOObI
NPeaoTBPaTUTb BO3MOXHbBIE OXOTU.

® He ocTaBnsiiTe HEUCMNOb3YEMbI PYHHON
61eHaep B ropsivein eMKOCTU Ha KOHPOPKE.

e He uapananTte ctepxHem ActiveBlade no gHy
CKOBOPOAKM USIN KaCTPIONN.

Mpumep peuenTa: MainoHes

250 r pacTutenb,HOro Macna (Hanpumep,

NOACOJSIHEYHOTO),

1 9iyo v 1 LONONHUTENbHBIN ANYHbIA XENTOK

1-2 CT. NOXKM yKcyca

COJb 1 NepeL, Mo BKycy

e [loMecTuTe BCE NHIPEeAMNEHTbI (KOMHATHOM
Temnepartypbl) B MEPHbIA CTakaH B
BblLLEYKA3aHHO NOpSaKe.

e [lorpyauTe py4yHoi 6neHgep A0 AHa MEPHOro
cTakaHa. CMmelumBaniTe Ha ckopocTy Turbo o tex
nop, noka He Ha4YHEeT 06Pa30BLIBATLCS AMYJILCUS
macna.

e [lorpyauTe py4yHoi 6neHgep A0 LHa MEPHOro
cTakaHa. CMelumBaniTe Ha MakCUMasnbHON
CKOPOCTW 10 TEX MOp, NMOKa HEe HaYHeT
06pa3oBbIBATLCA AMYJIbCKS Macna.

e MepneHHo NnogHUMaKnTe CTEPXKEHb
paboTatolLero 6neHaepa oo BepxHe 4actu
CMecHU, a 3aTeM OrnyckanTe ero CHoBa, YTobbl
pPacTBOPUTL OCTABLUEECS MACSIO 4O NONYYEHNS
OLHOPOOHOW CMecK.

MPUMEYAHWE: Bpemsi NnpuroToBneHns:
npuénuanTensHo 1 MMHyTa Ana canaToB 1 4o 2
MWHYT Ans 6onee rycTbiX MaioHe30B (Hanpumep,
ans gina).

Hacapka-BeHu4uk (A)

Mcnonb3yiTe BEHYMK TONBKO A5 B3OMBaHWS CIIMBOK,
ANYHBLIX 6EJIKOB, MPUrOTOBNEHNSI BUCKBUTA
1 0ECEPTOB U3 FOTOBbIX CMECEN.

C6opka 1 akcniyaTaumns

¢ [logcoeamHuTe BeH4YUK (6b) kK peaykTopy (6a).
e CoBMECTUTE MOTOPHbIV 610K C coOOpaHHO
Hacazike-BEeHYNKOM U COBUHbTE 06e YacTu
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BMECTE; NpaBuibHOE COEANHEHNE MOXHO
pacno3HaThb Mo LENUKYy.
e [Nocne ncnonb3oBaHWs BbIKIOYMTE NPUOOP 13

CeTun 1 HaxXMnTe Ha KHomkn dukcatopa EasyClick

Plus, 4T06bI OTCOEAUHUTE MOTOPHBIV B/I0K.
3aTeM BbITSHUTE BEHYUNK N3 peayKTopa.

CoBeTbl 4519 Ny4LInx pesynbTaToB

e [lepemeLlanTe BEHYMK MO 4YaCOBOW CTPESKe,
yOepXu1Bas ero B cierka HakioHHOM
NoNoXEeHUN.

e B Lenax npenoTepalleHns pas3dbpbi3arnBaHms
Ha4YMHanTe C MeaJ/IEHHOM CKOPOCTU 1
MNCMONb3YNTe HAacaaKy-BEHYMNK C ryOOKNMMN
MUCKaMU UM KACTPIONIAMMU.

e [lomMeCcTuTe BEHYMK B YaLly U TOSIbKO 3aTEM
BKJOHUTE Nprbop.

¢ MNepen B3GMBaHNEM ANYHBIX 6EMKOB BCeraa
cnenyet ybeouTbCs B TOM, YTO BEHYMK W YaLla
L1151 CMELUVBaHNS HAXOAATCS B YACTOM
COCTOSIHUW U He coepxaTt macna. Babuealite He
6onee 4 6enKoB 32 OAVH pas.

Mpumep peuenTa: Babutble cnnekm

400 Mn oxnaxaeHHbIX CnnBoK (MuH. 30%

XMPHOCTH, 4 - 8 °C)

® HayHMTe Ha MeasIEeHHOM CKOPOCTU (Nlerkoe
[aBJieHne Ha nepeksoyaTenb), a 3aTemM
NoBbILLANTE CKOPOCTb (yBENNYMBaANTE AaBNeHne
Ha nepeksyaTesb) B npoLecce B3GMBaHUS.

e Bcerza ncnonb3ymnte CBexXue oxnaxaeHHble
CIINBKM, 4TOObI NpK B3GMBAHUN MONYYUTL
6onbLUni 06bem 1 6onee cTabunbHyO
KOHCUCTEHLMIO.

Hacapka-usamenbunrtens (B)

M3menbuntenn (7/8/9) noeanbHo noaxoaaT ans
“3menbYyeHns TBEPAOro Cbipa, 3efIeHU, YeCHOKa,
oBoLLeN, xneba, KPEKEPOB 1 OPEXOB.

[lnst TOHKOro n3amenb4yeHns npeaHasHaveH
namenbuntens «hc» (7). OH He nooxoauT ong
n3Mesib4eHNs Msca.

WHrpegueHTsl ans namensuntens «<hc» He fONXKHbI
BbIXOAMTb 32 0TMETKY MaKCUMasSIbHOrO YPOBHS.
MakcumarnbHas NPoaoSIKUTENILHOCTb
MCMNONb30BaHUSA n3MenbunTens «hc»: 1 MmmHyTa gns
60MbLIVX 0OBEMOB BRaXHbIX MHrpeaneHTos, 30
CeKyHA OJ1s1 CyXMX U TBEPAbIX MHIPEeONEHTOB.
MPUMEYAHWE: BO n3dexaHne c60s MHTEpBan
Mexay NpUMeHeHNsIMN LOSIKEH COCTaBNATb
MUHUMYM 3 MUHYTbI. [Py CHUXEHWM CKOPOCTH
paboTbl ABUraTens u/unmv cuibHo Bubpaumm
He3aMeaMTeNlbHO OCTaHOBUTE 06PaboTKy.

Mcnonbayiite namensuntenn «ca» n «<be» (8/9)
nnsi 06paboTkm 6onbLIEro KonnmyecTsa unmn
TBEPAbIX MPOAYKTOB.
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Kpowme Toro, namensumtesns «be» (9) npegHasHaveH
051s 6onee LMPOKOro NCMOJIb30BAHUSA Y MOXET
MCMNOJSIb30BaTLCH AN

NMPUrOTOBNEHUS, HANPUMEP, KOKTENNIEN, HAMUTKOB,
niope, XnaKoro Tecta Uan asas Konku nbaa.

JaHHble No MakcrManbHbIM 06bemam,
pekoMeHzaLmm Nno BPpeMeHn 1 CKOPOCTU CM. B
rpadryecKon MHCTPYKLMM NO NPUMEHeHMIO B.

lMepen ncnonb3oBaHNEM

¢ [NpenBapuTeNbHO HapeXbTe NPOAYKTbI Ha
HebonblUMe KYyCO4KU, 4TOObI 06NerinTb
M3MENbYEHNE.

e Yoanute n3 msica BCe KOCTU, XWUJbl U XPSLLNA,

4YTOObLI MPeaoTBPATUTL NMOBPEXAEHNE HOXEN.

Y6eamtech B TOM, YTO PE3MHOBOE KOJIbLO [J1S

npefoTBpaLleHns ckosibxeHus (7d/8d/9e)

NpUCcoeaVHEHO K OHY Yalluy U3MeNbYnuTens.

C6opka 1 akcriyaTaums

e OCTOPOXHO CHUMUTE NMIACTUKOBYIO KPbILLKY C

HOXa.

Hoxw (7b/8b/9b/9c) oueHb ocTpble! Becerpa

[epXuTe X 3a BEPXHIOKO NIAaCTUKOBYIO HaCTb U

obpaLLanTecb C HUMU OCTOPOXHO.

[TomMecTnUTE HOX Ha LEeHTPaNbHbIN WTUOT Yawum

namenbuutens (7¢/8c/9d). Haxmure Ha Hero

BHW3 1 NOBEPHUTE TakuM 06pa3om, 4TOObI OH

3aduKcmpoBarncs.

lMomecTuTe NPOAYKTbI B U3MENbYNTESNb N

3akpounTe KpbILKOM (7a/8a/9a).

[ns namenbyeHns nbaa UCrnosnb3ynte

crneuuanbHblid HOX Ans KONku nbaa (9¢); B vatly

namenbumtens (9d) MoxHo nomewatb o 7

KyOUKOB nbaa.

CoBMeCTUTE N3MENBbYNTENb C MOTOPHbLIM BJI0KOM

(2) n 3adukcmpyinTe (6yaeT CNbILLEH LLEeMHoK).

[lns 3a4eiCTBOBAHNSA UBMESNTbYUTENS BKIIOYNTE

npubop. Bo Bpemsi 06paboTkm NpoaykToB

yaepXuBanTe MOTOPHbI 610K O4HOM pykoW, a

Yally N3MenbynTenst — Apyrom.

Hawnbonee TBepable NpoayKThl (Hanpumep,

napmMesaH) Bcerga namenbyaniTte Ha NoSHOM

CKOPOCTW.

o OKOHYaHMM N3MeSIbYEHNS BbIKIOUMTE Npubop

13 CETU N HAXXMUTE Ha KHOMKK durkcatopa

EasyClick Plus (3), 4yTo6bl 0TCOEAMHUTL

MOTOPHbIN B10K.

e [ogHMUTE KPbILLKY. OCTOPOXHO N3BNEKUTE
HOX Nepej TeM Kak JOCTaBaTb COAEPXKNMOE N3
yawu. YTobbl N3BNEYL HOX, CNerka NoBepHUTE
ero, a 3aTeM CTaHuTe.

OCTOPOXHO

e He ncnonb3yinte Hacagky-namenbuntens (7/8/9)
C HOXaMn-n3menbyuTensaMmn ans
06paboTkm 0c060 TBEPAbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB,
Takux Kak opexun B ckopnyne, Kyoukm
nbaa, KodenHble 3epHa, 3ePHO UK TBepable
cneuuu, Hanpumep, MyckaTHbI opex.



O6paboTka TakMx NPOAYKTOB MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO HOXEN.

e Tonbko Hacagka-usmenbyuTenb «be» (9) co
cneumanbHbIM HOXOM A5 KOMKW JibAa MOXET
1CMNoNb30BaTbCs AJ151 USMENbYEHNSI KYyOMKOB
nbaa.

¢ B cnyyae ncnonb3oBaHus ycTpoincTea ans
NPUrOTOBAEHNS MIOPE U3 FOPSHMX NPOAYKTOB
YO0CTOBEPLTECH B TOM, YTO XWAKOCTb HE KUMNT.
[JainTe ropsymm NnpoaykTam crerka ocTbiTb,
4TOObI NPEOTBPATUTL BO3MOXHbIE OXOTU.

* licnonb3oBaHune Yaw N3MenbYnTens B
MVKPOBOJIHOBOW neyu 3anpetiaeTcs!

«bc» MNpumep peuenTa: beagpoxokeBoe TecTo oas

6511HOB

375 r monoka

250 r NnpoCesitHHOM MyKM

2 anua

e 3aneliTe MOJIOKO B Yawly «bc», 3aTem gobdaBbTe
MYKY 1 Nocne 3Toro - anua.

e Ha ckopocTu «lI» pasmelunBanTe TECTO A0 TEX
nop, Noka OHO He CTaHeT rnagkum, 6e3 KOMKOB.

e Ha nonHoM CKOPOCTM pasMeLLmBanTe TECTO 40
Tex nop, Noka OHO He CTaHeT rnagkum, 6es
KOMKOB.

»«hc» MNpumep peuenTta: YepHocnne ¢ MeAOM

(HauYMHKa nnn cnpepg, ans GNHYMKOB)®

50 r yepHocnmnea

75 r kpem-mena

70 Mmn BOoAb! (MpUNpaBAeHHOM BaHUIbIO)

e [lomecTuTe B YaLly uamenbynutens «hc»

YEPHOCANB N KPEM-MEL,

OcTaBbTe B X0n0ausbHUKE Ha 24 yaca npu

Temnepatype 3 °C.

e Jlo6aBbTe 70 Mn BOAb! (MPUNPaBAEHHOM
BaHWJIbIO).

* lIamenbyanTe B TedyeHue 1,5 cekyHa Ha
MaKCUMasibHOM CKOPOCTU (HaxaB
B6eccTyneHyaTbIl nepekoyaTesl CKOpoCcTu A0
ynopa).

Yxon v ouncrtka (C)

e Bcerga TwartenbHO o4nLLaliTe pydHon neHaep v
COOTBETCTBYIOLLME aKCeCcCyapbl BOAOW U
MOIOLLIMM CPeaCcTBOM nepep, nepsbiM
NPVIMEHEHVEM U MOCE KaXKA0ro
1CMNOJSIb30BaHMSA.

* He norpyxariTte MOTOPHbI 6510K (2) nnn

penykTopbl (6a) B BOAY Unu kakyio-nnbo

LPYryio XnaKocTb. VX cnegyeT ounwaTh TONbKO

C NMOMOLLIbIO BIQXHOW TKaHW.

Kpbiwwky (8a/9a) MOXHO O4MLLEATb MPOTOYHOM

BOJOW, 0HaKO He crenyeT norpyxartb UX B BOAY

VAN MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLUVHe.

e Bce oCTasbHble 3/IEMEHTbI MOXHO MbITb B
NoCyA0MOEYHOM MalumHe. He ncnonbayinte
abpasvBHbIe YNCTSILLME CPELCTBA, KOTOpble
MOFyYT noLapanartb NOBEPXHOCTb.

e J1ns 0COBEHHO TLLaTEeNIbHON OYUCTKN MOXHO
CHATb PE3NHOBbIE KOJbLA, MpeaoTepaLlaowme
CKOJibXeHune, C HUXXHEN YacTu Yall.

Mpun 06paboTke NPOAYKTOB C BbICOKUM
coaepxaHuemM NnurmeHTa (HanpumMep, MOPKOBb)
akceccyapbl MOryT obecLBeumBatbes. MNepes,
04YNCTKOW npoTpuTe 3TN 4aCTn pacTUTesIbHbIM
MacsioM.

TexHun4eckre XxapakTepUCTUKM KOHCTPYKLIMA U
HacToALLAsA MHCTPYKLMSA N0 3KCMyaTauum MoryT
ObITb U3MEHEHbI 63 NpeaBapuUTeNbHOrO
yBEOOMIEHUNS.

He BbibpackiBaiiTe npnbop BMecTe

C 6bITOBLIMU OTXOAAMM MO OKOHYAHWUN
cpoka ero akcnnyartaumn. Coatb npnbop
Ha yTUAN3aumio MOXHO B CEPBNCHOM
LeHTpe Braun nnv B COOTBETCTBYIOLLMX MYHKTaX
cbopa, NpeayCMOTPEHHbIX B Ballleli CTpaHe.

[darta nsrotoBneHus

YT106bI Yy3HATbL AATy BbINyCcKa, MOCMOTPUTE HA
NATU3HAYHbIV KO NPOAYKTA (BO3ne Tabnnuku ¢
o60o3HavyeHreM cepun). MNepeas umdppa obo3HaqvaeT
nocnegHow undpy roga n3rotosneHus. ige
cnepytoLlme umdpbl — 3TO KanengapHasa Hegens.

A nocnepHve ABe ykasbiBaOT U3gaHne
(aBTOMaTU4YeCckn noacumTbiBaeTcs ¢ 1992 ropa).
Mpumep: 30421 — n3penue 66110 BbiNyLeHo B 2013
roay (B 4 Hegeno).

EAL

Mogpenb MQ 7000x-7045x
Hanpsihxenue 220-240B
YacToTta kone6aHuii 50 -60 T,
MouwHocTb 850 BT

YcnoBusi xpaHeHus: Mpu Temneparype:
o1 +5°C no +45°C un

BnaxHocTun: < 80%

M3roTtoBneHo B PymbiHWUM ansi

Le’JNloHrn BpayH Xaycxong M'moX MepmaHus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penne ncnonb3oBatb N0 HA3HAYEHUIO

B COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM MO 3KCrJlyataumu.
Cpok cnyx6bl n3genvs cocTaBnsieT 2 roga ¢ aathbl
npoaaxu noTpeduTtento.
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MIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3a NPeTeH3nn
notpebuteneii: 000 «[enoHru», Poccus,
127055, Mocksa, yn. Cywesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok XxpaHeHus: He orpaHuyeH

YcnoBusa ytunusaumm: YTunn3mposaTthb B
COOTBETCTBUM C 3KOJIOrMYECKUMUN TPEOOBAHUSMU
YcnoBus TpaHCNOPTUPOBKK: Bo Bpems
TPaHCMOPTMPOBKK, He 6pocaTh 1 He MOABEPraTh
V3NNLLIHEN BUOpaUnK.

Ycnosus peanusauumn: [paBuna peanvsaumm
ToBapa He YyCTaHOBJIEHbI N3rOTOBUTESNIEM, HO
[OJIXXHBbI COOTBETCTBOBATbL PErMOHAJIbHBIM,
HaLMOHaJIbHBIM 1 MEXAYHAPOAHBIM HOPMaM 1
cTaHgapTam.

Mpoussopgutens:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany
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YKpaiHCbKa

Halwy npoaykuito BUroTOBMEHO BiANOBIAHO OO
HaMBULLMX CTaHOAPTIB SKOCTi, GYHKLIOHANBHOCTI
Ta am3zariHy. CnogiBaeMochk, BaM NO-CnpaBXHbLOMY
cnopobaeTbesl Ball HOBUIA NPUCTPIl Braun.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

Byab nacka, petenbHO BUBYITb BKa3iBKM MO
BMKOPUCTAaHHIO, NepLU HiXX KOpUCTyBaTUCs
npunapom.

YBara

o Jlesa nyxe roctpi! LLLo6
YHUKHYTY TpaBM, Oyap nacka,

NoBOObTECS 3 HOXaMM 3
0C06MBOI 0OEPEXHICTIO.

® byabTe 06epexHi npm poboTi 3
FOCTPUMM PiXYYMU HOXaMW, CMo-
POXHEHHI EMKOCTI Ta YMLLIEHHI.

e [lpunag [03BONSETLCS BUKOPUCTOBY-
BaTM 0c06aM 3 0OMEXEHUMU Pi3NY-
HUMM 1 CEHCOPHUMUN MOXIMBOCTSIMIA
41 PO3YMOBUMM 3OIOHOCTAMU ab0
ocobam, Lo He MaloTb AOCTATHLOMO
[0CBiZy Ta 3HaHb, SKLLO BOHW Nepe-
OyBaloTh Mig Harnsa4om abo oTpu-
Mau iHCTPYKL,T LLLOOO BUKOPUCTAHHS
npwunagy Ta yCBiaoOMIIOTb Hebe3-
MeKY, L0 MOXE BUHUKHYTN Yepes
NOro HenpaBwWIIbHY excryaTauiio.

e Jlitfam 3a00pOHEHO 6ABUTUCH 3
JaHUM NpUaaoM.

® [lpunag 3a60POHEHO BUKOPUCTOBY-
BaTW AITAM.

® He cnig gonyckatv giten 4o npunagy
Ta MO0 MEPEXHOrO LWHYpA.

© GKLLLO LWHYP XMBAEHHS NOLLKOOXE-
HWIA, NOrO CNifg, 3aMiHUTK Y BUPOO-
HUKa, CepPBICHOro NpeacTaBHMka abo
aHanoriyHoi 0cobu, L6 YHUKHYTY
Hebe3neku.

® 3aBxay BUMUKAITE Ta Bif,'€QHyinTe
Bif, €HEpronocTaYaHHs NPUCTpINn,
AKLLO 3anuaeTe noro 6e3 Harnsay,
a Takox nepep 36mpaHHam, po3bu-
PaHHSM, YWLLEEHHSM Ta 36epiraHHsAM.

® [lepepn, BK/IOYEHHAM B MEpPEXy yrneB-
HITbCS, WO Balla Hanpyra BiAnoBigae
Hanpysi, BKasaHin Ha npunagj.

e Llen npunag npu3HaveHuni nuwe onsa
noOGyTOBOr0 BUKOPUCTAHHS B AOMALLI-
HIX yMOBax.

¢ He BUKOPUCTOBYWiTE Npunag y 6yab-
AKNX LiNSX, OKPIM TUX, SKi BKa3aHi B
IHCTPYKLUIi. Byab-Ike BUKOPUCTaHHS
He 3a NP13HA4YeHHSAM MOXe Crpuyun-
HUTU YLLIKOOXEHHS.

e [letani npunagy He NpU3HaYeHi ans
BUKOPWUCTAHHS Y MiKPOXBUJIbOBUX
neyax.

¢ bynb nacka, NoYnCTiTb BCi AeTani
nepen NepLUNM BUKOPUCTaHHSM abo
3a HeOOXiAHOCTI, CRidyTe IHCTPYK-
LisiM B po3aini Jornsg i YALWeHHS.

AeTani Ta akcecyapu

1  «Po3ymHuin» nepemmkay wemnakocTern Smart
Speed / 3MiHa 4acTOTK 06EepTaHHA
MoTopHwUiA 610K
KHonku po3bnokyBaHHs1 EasyClick Plus
CtpuxeHb ActiveBlade («akTUBHWIA Hix>»)
CrakaH
Hacagka-BiH4nK
a kopobka wBnakocTein
6 BiHUYMK
7 Hacagka ans Hapiskn 350ma «hc»

a KpuLKa

6 HixX ons Hapi3ku

B EMHICTb A5 HApPi3kn

I NPOTUKOB3HE N'YMOBE KifbLie
8 Hacapgka ans Hapisku 500 mn «ca»

a KpuLKa (3 KOPOOKO LBUAKOCTEN)

6 HixX o5t Hapi3KK

B EMHICTb AN5 HAapPi3Kn

I NPOTUKOB3HE r'YMOBE KifnbLie
9 Hacagka ans Hapisku 1250 ma «bc»

a KpuLLKa (3 KOpoOKOIO LLUBNAKOCTEN)

6 HixX ons Hapi3kn

B HiXX 1111 PO3KOJIOBAHHS NIbOY

I EMHICTb O HAaPi3Kn

I' IPOTUKOB3HE r'YMOBE KifnbLie

DU WN

Po3nakoBka

BUTArHITL NpUCTPIN 3 KOPOOKK. BUMITh BCi
4aCTMHM YNaKoBKW. BigyeniTe BCi eTUKETKM 3
NPUCTPOIO (He BiopuBaiTe 3aBOACLKY TabNNYKy).
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AK BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN

Po3ymMHuin nepemMukay
LUBUAKOCTEN AJIS 3MiHN
4acToTn o0epTaHHSA

OpnHe HaTUCKaHHS, BCi LUBUAKOCTI. YM BinbLue Bn
HaTUCKAETe, TUM BULLOIO CTAE LUBUAKICTb. Ym
BULLE LLIBUAKICTb, TUM CKOpille BiaOyBaTUMETbLCS
npoLuec NepeMilllyBaHHS Ta Hapi3aHHS i TUM
ApiGHiLWMMKY ByayTh A0ro pesynbTaTu.

YnpasniHHA O4HIEI0 PYKOKO: NnepemMumkay
wBuakocTen Smartspeed (1) no3Bonsie Bam
BMUKaTN NPUCTPIN Ta KOHTPONOBATU NOrO
LBWAKICTb OOHIEI0 PYKOIO.

CtpuxeHb ActiveBlade (A)

Py4yHnin 6nenpep yctatkoBaHuiA CTPUXHEM
ActiveBlade, skuin ,03BONSE HOXY MOAOBXYBATUCH
Tak, Wo0b AOCArHYTU HUXHbOI YaCTUHK YaLi. Take
HanawTyBaHHA 34INCHIOETECH aBTOMATUYHO 3a
[,0NMOMOrOI0 TUCKY, HEOBXIAHOrO NPY BUKOHAHHI
3MilLyBasbHUX onepaLiii, i 0co6MBO NPU3HAYeHe
0N NepeMilllyBaHHS TBEPANX NPOAYKTIB,
Hanpuknag, cnpux GpykTis Ta OBOMIB.

Lls dyHKuia TakoX igeanbHO nacye ons
npuroTyBaHHS NianvBe, COycis, NpuUnpae 4o canartis,
CyniB, AUTSYOro XxapyyBaHHS, a TaKOX HanoiB.,
MOJTOYHUX Ta IHLUNX KOKTENNIB.

[ns [oCsArHeHHS Hakpawmx pedynbTaTiB
BCTAHOBJIIONTE HANBULLY LUBUAKICTb.

30uVpaHHs Ta ekcryartauis

e 3adikcyiTe cTpumkeHb ActiveBlade (4) Ha
MOTOPHOMY 6JI10LLi 10 KNaLaHHS.

3aHypiTb cTpmxeHb ActiveBlade y cymill, Wwo
Mae 6yTu nepemiwaHa. Nicns uboro BBIMKHITb
NPUCTPIN, SK LLe ONMCaHO BULLE.

e 3MmilLanTe iHrpedieHTn 40 NoTPIGHOT
KOHCUCTEHL,i, 06epexHNMM pyxamu
nepecyBalyu NPUCTPI BIrOPY-BHU3. 3aN1EXHO
BiJ, CUNN TUCKY, NPUKNAAEHOT 4O CTPUXKHIO
ActiveBlade, Hix 6yae BUCYHYTO Ha NOTPIOHY
LOBXMHY.

Micns BUKOPWCTaHHS BigKNIOYITb py4HUiA 6nenaep
Bifl €N1eKTPOMEPEXI Ta HATUCHITb KHOMKMN
wBuaKoro pos6énokysaHHs EasyClick Plus (3),
w06 Bif‘eaHaTN CTPUXKEHb OneHaepa
ActiveBlade.

0O6epexHo

e He posBonsiite, Wwob pianHa abo iHrpeaieHTn
nepeBsyLLYyBanu 3efeHy NiHilo Ha Kopnyci
6GneHpepa.
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® BUKOPUCTOBYIOHUN MPUCTPIN AN NPUrOTYBaHHS
niope 3 rapsynx NPoAyKTiB, L0 3HAXOAATLCSA Y
ckoBopofj abo kacTpyni, crovaTky 3HIMITb
CKOBOPOAY 4M KaCTPY/I0 3 [XKepena HarpiBaHHsS
Ta NnepekoHanTecs, WO pianHa He KunuTb. Jante
rapsyvmM npoayKTam TPOXM OXOJIOHYTU, LLL06
YHUKHYTU PU3KKY ONiKIB.

e He 3anuvwaiite pyyHuii 6neHaep y rapsuomy
nocyaj Ha NANTI, KON BN NOFO He
BUKOPUCTOBYETE.

e He wkpebitb HoXeMm ActiveBlade gHuLue
CKOBOPOS, Ta KacTpyJib.

MNpuknap peuenta: MaiioHes
250 r onii (Hanpuknag, COHALHNKOBOI)
1 anue i 1 L0JaTKOBUI SEYHUIA XXOBTOK
1-2 CT. NoXKM ouTy
Ciflb Ta NepeLb 3a CMakoMm
e CkNapiTb BCi iHrpeaieHTn (Npu KOMHaTHIn
Temneparypi) B CTakaH y BKa3aHOMY BULLLE
nopsiaxy.
3aHypTe py4HUi GreHaep OO AHA CTakaHy.
3AificHIolTe NepeMillyBaHHS Ha LWBUAKOCTI
«turbo», [OKM Onist HE MOYHE eMYNbryBaTu.
3aHypiTb pyyHuii GneHaep 00 AHa CTakaHy.
3AincHIoONTE NepeMillyBaHHS Ha MakCUMasbHiIn
LBUAKOCTI, JOKW OJlist HE MOYHE eMYsbryBaTu.
e He BMMuMKatoun 6rneHaep, NoBiNbHO NiAHIMITL
CTPWXEHb Yy BEPXHIO HaCTUHY CyMillli, @ NOTiM
3HOB 3aHYpITb, LWOOG PIBHOMIPHO PO3MOAINNTY
3a1LKN ONii MO CyMiLLi.
MPUMITKA: Yac npuroTyBaHHs: Npuban3Ho
1 XxBUNVHa ANs canaTtHoro, Ta o 2 XBUJWH ons
rycTilloro ManoHeay (Hanpuknag, ans nigame).

Hacapgka-BiH4uk (A)

BukopucTOBYyNTE HAacaaKy-BiHYMK nULLE ONs
361BaHHS BEPLLKIB, OisikiB, NPUroTyBaHHS GiCKBITIB
Ta [ecepTiB 3 FOTOBKX MOPOLLKIB.

306uvpaHHs Ta ekcryartauis

e [lpn‘enHaritTe BiH4YMK (66) 00 KOPOOKMN
LIBMAKOCTEN (6a).

e [lpucTaBTe MOTOPHMIN 650K A0 3i6paHoi HacaaKu-
BiHYMKa Ta CTUCHITbL 0OMABI AeTani oo
KnauaHHs.

e [licna BUKOPUCTAHHS BUMKHITb Npunag, i
HATUCHITb KHOMKM LLUBUAKOrO PO36J10KYBaHHS
EasyClick Plus, w06 Big‘egHaTn getans i3
MOTOPOM. HanpukiHLi BUTATHITb BIHYMK 3
penykTopa.

lMopagwv pnsa Harkpalmx pesynbTaTis

e PyxaiiTe BiHYMKOM 32 rOOVNHHMKOBOI CTPINKOIO,
TPUMaIoYM MOro Nig, HEBENMKMM HAXUIIOM.

e L1106 YHUKHYTM PO3OPU3KYBaHHS, NOYMHANTE
pPo6OTY Ha HN3bKIl LLBUOKOCTI T2 BAKOPUCTOBYITE
Hacaaky-BiHYNK Y FNOOKMX
EMHOCTSIX ab0 KacTpynsx.




e [NepekoHariTecs, L0 NPOTUKOB3HE N'YMOBE
KinbLe (7r/8r/9r') npukpinneHe oo aHa
EMHOCTI /15 Hapi3Ku.

30uvpaHHs Ta ekcryartawis

e 0O6epexHo 3HIMITb 3 HoXa NIacTUKOBMIA HOXOJ1.

e Hoxi (76/86/96/98) nyxe roctpi! 3aexan
TPUManTe ix 32 BEPXHIO MIACTUKOBY YaCTUHY i
noBoAbTECS 3 HUMU 06EPEXKHO.

e BCTaHOBITb HiXX HA LLEHTPasbHY BiCb EMHOCTI AN18
Hapisku (78/88/9r). HaTUCHITb HA HbOrO Ta
NMOBEPHITb, W06 BiH 3adikcyBaBCs Ha MicLj.

® HanoBHIiTb EMHICTb NPOAYKTaAMU Ta HAKpPUNTE
Kpuwkoto (7a/8a/9a).

e Jlnsa noapiGHEHHS NboAy BUKOPUCTOBYNTE
cneujianbHUM HiX N5 PO3KOOBaHHS Nboay (9B)
1 KNagiTb y EMHICTb He GinbLue 7 KyOukiB nboay
(9r).

e [lpucTaBTe Hacaaky Ans Hapi3kmM 4O MOTOPHOIro
650Ky (2) Ta 3‘egHaliTe ix pa3om A0 KnauaHHs.

e 1106 po3noyaTn poboTy HacaaKu, BBIMKHITb
npucTpin. MNig yac poboTn TpMMaTe MOTOPHNA
610K O[HIEI0 PYKOIO, @ EMHICTb AJ151 HAPI3KMN -
iHLLOtO.

e 3aBxau HapisalTe TBepAi NpoayKTu (Hanpuknaa,

CUp NapmesaH) Ha NoBHil

LUIBUAOKOCTI.

Micnsa nogpibHeHHs Big‘eqHanTe Nnpunag Big,

eneKTpoMepeXi Ta HATUCHITb KHOMKM LLIBUAKOrO

po36nokyBaHHsa EasyClick Plus (3), wo6

Bifl'eQHaTN AeTasnb i3 MOTOPOM.

MigHiMiTb KprLwKy. O6epexHo BUNMITb HiX nepes,

TUM, SIK BUTSIraT BMICT eMHOCTI. LLLo6 Buaanutn

HiXX, TPOXM NOBEPHITb 10r0, a TOAj BUTAMHITb.

O6epexHo

e He BMKOPUCTOBYITE HACAAKN OJ151 HAPI3KN
(7/8/9) Ta ix HOXI Ansa noapiGHEHHs oyxe
TBEPOUX NPOAYKTIB, TAKNX 1K HENYLLEHI FOPIiXK,
KyOVIKM Nbony, kaBoBi 60061, 3epHO abo TBepai
cneuji, Hanpukniag, MyckaTHui ropix. O6pobka
Takux NPoayKTiB MOXe NPUBECTU [0
NOLUKOOXKEHHSI HOXIB.

e [loapiOHIOBATU KYOUKN NbOAY 3AaTHA NnLLe
Hacagka ans Hapisku «bce» (9) ¢ i cneujanbHm
HOXEM A1 PO3KOJIIOBAHHSA Nb0AY.

e SKLIO NPUCTPI BUKOPUCTOBYETLCSH AN
NPUroTyBaHHS MOPe 3 rapsiymx NPoayKTiB,
nepekoHamTecs, Wo TemMnepartypa pianHn Huxya
3a TeMnepartypy K1niHHA. JarnTte rapsaymm
NpoAyKTamM TPOXWN OXOJIOHYTU, LLLOO YHUKHYTU
PU3KKY OMiKIB.

e Hikonn He cTaBTe EMHOCTI 019 HAPI3KkU Y
MiKPOXBWJILOBY MiY.

Mpuknap peuenta ong Hacagku «be»: Ticto ons

MJAVHLUIB

375 mn monoka

250 r nweHnyHoro 6opoLuHa

2 anuga

e Hanuiite MONOKO Yy EMHICTb «bC», nopante
6OpPOLLHO, a NoTiM AlLS.

e 3aHypiTb BiIHYMK Y EMHICTb i IYLLE NiCNs UbOro
BMUKaWTE NPUCTPIN.

e [lepen 36MBaHHAM i€4HMX BifkiB 3aBXAM
MNEPEKOHYIMTECD, L0 BIHYMK Ta 3MillyBasibHa
EMHICTb @BCOJIIOTHO YACTI Ta 3HEXMPEHI.
OpHovacHo 36uBaiiTe He Ginblue 4 Binkis.

Mpuknap peuenta: 36uTi BEPLLKM

400 MmN OXONOAXEHWX BEPLUKIB (MiH. BMICT XMpY -

30%, 4 -8°C)

e [lounHaliTe pobOoTy Ha HU3bKI LUBUAKOCTI (nerke

HaTUCKaHHA Ha NepemMukay) Ta NoCTynoBoO
36inbLUyinTe WBUAKICTb Nif Yac 361MBaHHSA
(CMNbHILLIE HAaTUCKAHHSA Ha NepemMmKay).

e [pu 361BaHHi BIHYMKOM 3aBXAM BUKOPUCTOBYNTE

CBiXi OXOI0KEHI BEPLLKM, 06 A0CArTN
BinbLIOro Ta CTilKiworo o6‘emy.

Hacapka pns Hapisku (B)

Hacapku pns Hapisku (7/8/9) ineanbHo nacyoTb
0151 NoApiOHeHHst TBepaoro cupy, Lumbyni,

cnevwjii, YacHKKY, OBONIB, XNiBa, KpekepiB Ta ropixis.

Koncowka do siekania (7) przeznaczona jest w
szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba, krakersow i
orzechoéw.

BurkopurCTOBYIO4YM HAacaaKy «hc» HE HANOBHIONTE
KINbKICTb IHFPeaiEHTIB BULLLE MaKCUMAasIbHOI JiHii.
MakcumanbHuin Yac ekcnnyartawii Hacagkm-
noapidHioBaya «hc»: 1 xBunuHa ans Benmknx
KinbkoCTewn Bonorux iHrpeaienTis, 30 cekyHa, ans
Cyxumx abo TBePAMX iIHFPEeIEHTIB.

NMPUMITKA: nepen, HaCTynHMM BUKOPUCTAHHAM,
3ayekariTe NpuHanMHi 3 XBUIMHK (LLLOO YHUKHYTH
HecrnpaBHoOCTen). HeranHo NpuUnuHiTeL poboTy,
AKLLO LIBMAKICTb ABUMYHA 3HUXYETbCS Ta/abo
3'ABNSIETLCS CUIbHA BibpaLis.

Lns 6inblunx KinbkoCTelr Ta TBepanX NPOAyKTiB
BUKOPUCTOBYIMTE Hacankm «ca» 1a «bc» (8/9).

Kpim Toro, Hacagka ons Hapisku «bc» (9) npuaoaTtHa

ons 6aratbox iHWNX cnocobiB
3aCTOCYBaHHS, a came AJ1si IPUroTyBaHHS
KOKTenniB, HaMnoiB, Nope, piakoro Ticta abo
noapiéneHoro nboay.

LLlo6 pigHaTmMcsa Npo MakCcUManbHY KifbKiCTb

NPOoAYKTiB AJ15 00p0o0KM, a TaKOX PEKOMEHO0BaHWNI
yac Ta WBUAKICTb MPUroTyBaHHS, 3BepTanTecs 4o

KepisHuuTBa 3 ekcnnyatadii I

Mepen BUKOPUCTAHHAM

e [lna nerworo noapiGHeHHs nonepeaHbo HapixXTe

NPOAYKTU MaNeHbKUMU LLIMATOYKaMM.
e Buganitb 3 M‘sica KiCTKU, XUnn Ta XpsLi, woob
YHUKHYTW NOLUKOOXKEHHSI HOXIB.
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e Ha wBnakocTi «lI» 3miwanTe TicTo 40 OAHOPIAHOT
Macu.

e Ha makcumanbHili LWBMAKOCTI 3MilLaiTe TicTo A0
OJHOpigHOI Macu.

Mpuknap peuenta ong Hacagkun «hc»: Menosumn

4OPHOCAMB (Ha4yMHKa Ana MAVHLB abo nacTa ass

OyTepbposiB)

50 r YopHoCNBY

75 r kpemonoaibHoro meny

70 mn BoAM (3i cMakoMm BaHini).

¢ [NoknafitTe YOPHOCUB Ta KPEMOMNOAIOHWIA Men,y
3MiLLYyBasibHY EMKICTb «hC».

e 36epiratn npu Temnepatypi 3° C B XONOANIbHUKY
NPOTAromM 24 roauH.

e lopawnte 70 Mn BOAM (3i CMakoMm BaHini).

MepemilwynTe Ha MakCUManbHIN LWBUAKOCTI

npotsarom 1,5 cekyHz, (HaTuckanTe

nepemukad Smartspeed oo ynopy).

Aornap Tta ynweHHs (C)

e PeTenbHO ounLLaiTe pydHnin 6neHaep i
akcecyapu 0 HbOro nepeg, nepmnm
BUKOPUCTAHHSIM i MICNS1 KOXHOrO BUKOPUCTAHHSA
3a ,0NOMOrol0 BOAM Ta MUIOHOIo 3aco0by.

e He 3aHyptoinTe MOTOPHUI 610K (2) aBo KOPOOKU

LIBMAKOCTEN (6a) y BOAy UM iHLWY pianHy. Ix cnig,

YUCTUTW INLLE 32 JOMOMOrO0 BOSIOroi

raHyipKku.

Kpuiwuky (8a/9a) MoxHa ononickyBaTtu nig,

NPOTOYHOIO BOAOLO. He 3aHyptoliTe ii y Boay i He

KnagiTe y NOCyAOMUAHY MaLLNHY.

Bci iHWi geTani MoXHa MUTK B NOCYA0MUIHIN

MaLuUVHi. He BUKopucToByiiTe abpasuBHi

ouunLLyBasbHi 3ac06U, siki MOXYTb noapsanaT

NMOBEPXHIO.

e [1ns 0co6IMBO PETENIbHOrO OUYULLIEHHS BU

MOXETE 3HATN NPOTUKOB3HI N'YMOBI KinbLA 3

LHULL, EMHOCTEN.

Mg, yac 06pPOOKM NPOAYKTIB 3 BACOKMM BMICTOM

nirMeHTy (Hanpuknag, MoOpkBa) akcecyapu

MOXYyTb 3HebapenioBatucs. MpoTpiTe Ui geTani

POCAVHHMM MacCnoM nepes MUTTSM.

[MpoekTHI cneuundikalii, a TakoX AaHi IHCTPYKLIT 3
ekcnyarauii Mmoxe 6yt 3MiHeHo 6e3
nonepeaHbOro NOBIAOMIIEHHS.

Byapb nacka, He yTunidynte npucTpit pasom
i3 N06yTOBNMM BiaxogamMu HaNPUKiHL
TepMiHy Moro ekcnnyaralii. 3oaTv npucTpin
Ha yTunisauito MoxHa B CepBiCHOMY LEEHTPI
Braun a6o y BignosiaHux nyHkTax 36opy,
nepeadavyeHnx y BaLliii KpaiHi.

¥

apsiya nidia 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTaujoHapHUX TenedoHiB 6e3KOLLITOBHI).
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