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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hdchste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu
erfillen. Wir wiinschen Ihnen mit lhrem neuen Gerat
von Braun viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig
und vollstandig, bevor Sie das Gerét in Betrieb
nehmen und bewahren diese zum spateren
Gebrauch auf. Entfernen Sie alle Verpackungsteile
und Aufkleber und entsorgen diese ordungsgemas.

Vorsicht

° Die Messer sind sehr scharf.
Behandeln Sie die Messer

mit groBter Vorsicht, um

e \erletzungen zu vermeiden.

e \orsicht beim Entleeren der Schiissel
und wahrend der Reinigung mit
scharfen Messern.

e Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

e Kinder diirfen nicht mit dem Geréat
spielen.

e Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

e Das Gerat und seine Anschlussleitung
sind von Kindern fernzuhalten.

¢ \Wenn das Anschlusskabel beschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr fiir den Benutzer
zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
und ziehen Sie den Netzstecker wenn
es unbeaufsichtigt ist, vor dem
Zusammenbau, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren.
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e Priifen Sie vor der Inbetriebnahme,

ob die Spannungsangabe auf dem
Geréat mit Ihrer Netzspannung
ubereinstimmt.

e Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum

Gebrauch im Haushalt und fiir
haushaltsubliche Mengen
konstruiert.

e \/erwenden Sie das Gerat nur fir den

in der Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck. Jeder
Missbrauch kann zu Verletzungen
fuhren.

e Keines der Teile darf im Mikrowellen-

Herd verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem

ersten Gebrauch oder nach Bedarf
gemaB den Anweisungen im
Abschnitt Pflege und Reinigung.

Teile und Zubehor

1

w N

o~ O N

10

1

12

imode Progammtaste

a hohe Geschwindigkeit

b niedrige Geschwindigkeit
c pulsen

Sicherheitstaste
Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung
Motorteil

EasyClick Plus Entriegelungstasten
ActiveBlade-Mixstab
Becher

Schlagbesen

a Getriebeteil

b Schlagbesent
Stampfer

a Getriebeteil

b Purierschaft

¢ Stampfereinsatz
350-ml-Zerkleinerer «hc»

a Deckel

b Messer

c Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch-Ring
500-ml-Zerkleinerer «<mc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer

c Eismesser

d Zerkleinerer-Topf

e Anti-Rutsch-Ring
1250-ml-Zerkleinerer «bc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
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¢ Eismesser
d Zerkleinerer-Topf
e Anti-Rutsch-Ring
13 Kaffee und Gewirzmihlen-Zubehor
a Deckel mit Kupplung
b Schlagmesser
¢ Arbeitsbehélter
d Anti-Rutsch-Basis / Deckel
14 Halterung zur Aufbewahrung

Gebrauch des Gerates

Smartspeed Regler fiur
stufenlose Geschwindigkeits-
anpassung .l

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten. Je
fester Sie drlicken, desto hoher die Geschwindig-
keit. Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller
und feiner das Verarbeitungsergebnis.

Einhandige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (3) kdnnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

Bedienung des Piirierstabs

Erstgebrauch: Entfernen Sie die rote Lasche vom
Motorteil (4), um die Transportsicherung zu
entfernen.

Einschalten (A)

Das Gerat wird mit einer imode-Programmtaste (1)
und einer Sicherheitstaste (2) zum Loslassen des
Smartspeed Reglers (3) geliefert. Befolgen Sie die
Anweisungen zum Starten des Gerats:

e Durch Driicken der silbernen Taste konnen Sie
einen der drei verschiedenen Modi auswahlen
(hohe Geschwindigkeit, niedrige
Geschwindigkeit, pulsen).

e Mit Hilfe der 3 Modi kdnnen Sie entscheiden, wie
die Lebensmittel verarbeitet werden sollen. Das
Programmtastenlicht leuchtet weiB, um den
gewahlten Modus anzuzeigen.

e Mit der hohen Geschwindigkeit (1a) erhalten Sie
die volle verfligbare Geschwindigkeit. Dies ist die
Standardposition des Modus.

e Niedrige Geschwindigkeit (1b) verringert die
Geschwindigkeit, selbst wenn Sie den
Smartspeed-Regler vollstandig driicken.

e Das pulsen (1c) kann verwendet werden, um
groBere Lebensmittelsticke
auseinanderzubrechen oder die Textur von
Lebensmitteln beim Zerkleinern zu steuern.
Driicken Sie den Smartspeed-Regler fiir kurze
Intervalle.

e Dricken Sie nach Auswahl des Modus die
Sicherheitstaste (2) mit dem Daumen.
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e Driicken Sie dann sofort den Smartspeed Regler
entsprechend der gewlinschten Geschwindigkeit.
HINWEIS: Wenn der Smartspeed Regler nicht
innerhalb von 2 Sekunden gedriickt wird, 1asst
sich das Geréat aus Sicherheitsgriinden nicht
einschalten. Die Kontroll-Leuchte blinkt rot.

Um das Gerat einzuschalten, beginnen Sie
erneut mit dem ersten Schritt.

e Wahrend des Gebrauchs muss die
Sicherheitstaste nicht gedriickt bleiben.

Kontroll-Leuchte  Gerat / Betriebszustand

Sicherheitstasten- Gerat ist betriebsbereit.

licht Rotes Blinken

Sicherheitstasten-
licht aus

Gerét ist entriegelt (Sicher-
ungstaste ist gedriickt) und
kann eingeschaltet werden.

Standby-Modus Das Gerat ist wieder aktiv,
nach 10 Minuten. Alle wenn eine Taste gedrickt
Lichter gehen aus. wird

ActiveBlade-Mixstab (B)

Der Purierstab ist mit einem ActiveBlade-Mixstab
ausgestattet, welcher dem Messer ermdglicht sich
bis zum Spritzschutz driicken zu lassen. Die
Anpassung erfolgt automatisch durch dricken,
wodurch der Stab insbesondere zum Plrieren
harter Lebensmittel, wie ronem Obst und Gemdse,
geeignetist.

Er eignet sich auch ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getrdanken, Smoothies und Milchshakes.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit flir beste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

¢ Klicken Sie den ActiveBlade-Mixstab (6) auf das
Motorteil, bis er horbar einrastet.

e Halten Sie den Plrierstab in den Becher und
schalten Sie das Gerat ein.

e Mixen Sie die Zutaten mit einer leichten Auf-
undab-Bewegung, bis sie die gewlinschte
Konsistenz erreicht haben. Abhangig vom
ausgeilibten Druck wird das Messer des
ActiveBlade-Mixstabes innerhalb des
Spritzschutzes nach unten gedrickt.

e Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker
und drticken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten (5), um den ActiveBlade-
Mixstab zu entfernen.

Vorsicht

e Beim Eintauchen in Flissigkeiten und Zutaten
durfen diese die griine Linie des ActiveBlade-
Mixstabs nicht Uberschreiten.
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e Wenn Sie das Gerat zum Pirieren heiBer
Lebensmittel in einem Topf verwenden, nehmen
Sie diesen von der Kochstelle und achten Sie
darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht. Lassen
Sie heiBe Lebensmittel etwas abkiihlen, um eine
Verbrihung zu vermeiden.

e |assen Sie den Pirierstab nicht in einem heiBen
Topf auf der Kochstelle stehen, wenn er nicht in
Gebrauch ist.

e Kratzen Sie mit dem ActiveBlade-Mixstab nicht
Uber den Boden von Pfannen oder Topfen.

e Arbeiten Sie nicht langer als 2 Minuten
ununterbrochen.

e Lassen Sie das Gerat 5 Minuten lang abkiihlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Beispielrezept: Mayonnaise

250 g Ol (z. B. Sonnenblumendl)

1 Eiund 1 Eigelb

1 bis 2 Essloffel Essig

50 ml Olivendl

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

e Geben Sie alle Zutaten (Raumtemperatur) in der
genannten Reihenfolge in den Becher.

e Stellen Sie den ActiveBlade-Mixstab auf den
Boden des Bechers. Mixen Sie mit maximaler
Geschwindigkeit, bis das Ol beginnt zu
emulgieren.

e Bewegen Sie den ActiveBlade-Stab langsam
nach oben und wieder nach unten, um das
restliche Ol einzuarbeiten.

HINWEIS: Verarbeitungszeit: 1 Minute fir Salate
und bis zu 2 Minuten fiir eine dickere
Mayonnaise (z. B. fiir Dips).

Schlagbesen (B)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie den Schlagbesen (8b) in das
Getriebeteil (8a).

e Richten Sie das Motorteil und den montierten
Schlagbesen aneinander aus und driicken Sie
die Teile zusammen, bis sie hdrbar einrasten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten, um das Motorteil zu
entfernen. Ziehen Sie dann den Schlagbesen
aus dem Getriebeteil.

e Arbeiten Sie nicht Ianger als 3 Minuten
ununterbrochen.

e |assen Sie das Gerat 3 Minuten lang abkihlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Tipps fiir optimale Ergebnisse

e Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und
bewegen ihn im Uhrzeigersinn.

e Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit um ein Herausspritzen zu
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vermeiden und verwenden Sie den Schlagbesen
in tiefen Behaltern oder Topfen.

e Halten Sie den Schlagbesen in eine Schissel
und schalten Sie das Gerat erst dann ein.

e Achten Sie vor dem Schlagen von Eiwei3 immer
darauf, dass Schlagbesen und Becher
vollstandig sauber sind und keine Fettriickstande
aufweisen. Schlagen Sie jeweils maximal 4
EiweiB.

Beispielrezept: Schlagsahne

400 ml gekiihlte Sahne (Fettgehalt von mind. 30 %,

4 bis 8 °C)

e Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit (leichter Druck auf den
Smartspeed Regler) und erhéhen Sie die
Geschwindigkeit (festerer Druck auf den
Smartspeed Regler) wahrend des Schlagens.

e Verwenden Sie stets frische gekiihlte Sahne, um
mehr Volumen und ein festeres Ergebnis zu
erzielen.

Stampfer (C)

Mit dem Stampfer kdnnen Sie gekochtes Gemiise
und Obst wie Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Vor dem Gebrauch

e Verarbeiten Sie keine harten oder ungekochten
Lebensmittel, da das Gerat dadurch beschadigt
werden kann.

e Entfernen Sie Schale, Kerne, Steine und andere
harte Teile. Kochen Sie das Obst/Gemiise,
gieBen Sie es ab und stampfen Sie es erst dann.

Zusammenbau und Bedienung

e Befestigen Sie das Getriebeteil (9a) durch
drehen im Uhrzeigersinn am Pirierschaft (9b),
bis es horbar einrastet.

e Drehen Sie den Stampfer um, setzen Sie den
Stampfereinsatz (9c) auf den Zapfen in der Mitte
und drehen ihn gegen den Uhrzeigersinn fest.
(Wenn das Getriebeteil nicht korrekt montiert ist,
rastet der Stampfereinsatz nicht sicher ein.)

e Richten Sie den montierten Stampfer und das
Motorteil aneinander aus und driicken Sie die
beiden Teile zusammen, bis sie horbar einrasten.
SchlieBen Sie das Gerat an.

e Halten Sie den Stampfer in die Zutaten und
schalten Sie das Gerat ein.

e Bewegen Sie den Stampfer mit einer leichten
Auf-und-ab-Bewegung durch die Zutaten, bis die
gewlnschte Konsistenz erreicht ist.

e |assen Sie den Smartspeed Regler los und
achten Sie darauf, dass sich der Stampfer nicht
mehr dreht, bevor Sie ihn aus dem Mixbehdalter
entfernen.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
Durch drehen im Uhrzeigersinn nehmen Sie den
Stampferaufsatz (9c) ab.
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e Drlicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten, um den Stampfer vom
Motorteil zu entfernen. Trennen Sie das
Getriebeteil vom Stab, indem Sie gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Vorsicht

e Verwenden Sie den Stampfer niemals in einem
Topf auf eingeschalteter Herdplatte.

e Nehmen Sie den Topf immer von der Herdplatte
und lassen Sie ihn etwas abkihlen.

e Stellen Sie den Topf auf eine stabile, ebene
Flache und halten Sie ihn mit der freien Hand fest.

e Klopfen Sie den Stampfer wahrend oder nach
der Benutzung nicht am Rand des Kochtopfes
ab. Entfernen Sie mit einem Spatel die
Lebensmittelreste.

e Fir beste Ergebnisse beim Stampfen sollte der
Topf 0. &. nie mehr als bis zur Halfte gefillt sein.

e Arbeiten Sie nicht langer als 1 Minute
ununterbrochen.

e Lassen Sie das Gerat 4 Minuten lang abkiihlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Beispielrezept: Kartoffelpiliree

1 kg gekochte Kartoffeln

200 ml warme Milch

e Geben Sie die Kartoffeln in eine Schiissel und
stampfen Sie 30 Sekunden lang (Smartspeed
Regler zu % herunterdriicken).

e Geben Sie die Milch hinzu. Stampfen Sie
30 Sekunden weiter.

Zerkleinerer (D)

Die Zerkleinerer (10/11/12) eignen sich optimal zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Gemuse, Brot und Nissen.

Verwenden Sie den Zerkleinerer «hc» (10) flr feine
Ergebnisse. Nicht geeignet fiir die Verarbeitung von
Fleisch.

Beim «hc»-Zerkleinerer darf die Menge der Zutaten
die max-Markierung nicht tiberschreiten. Maximale
Betriebszeit flir den Zerkleinerer «hc»: 1 Minute flir
groBe Mengen nasser Zutaten, 30 Sekunden flir
trockene oder harte Zutaten.

HINWEIS: Lassen Sie vor dem erneuten Betrieb eine
Pause von mindestens 3 Minuten (Vermeidung von
Beschadigungen). Unterbrechen Sie die
Bearbeitung sofort wenn die Motordrehzahl
abnimmt oder starke Vibrationen auftreten.

Verwenden Sie die Zerkleinerer <mc» und «bc»
(11/12) far gréBere Mengen und harte Lebensmittel.

Beim «hc» und «mc»-Zerkleinerer darf die Menge
der Zutaten die max-Markierung nicht
Uberschreiten.

Der Zerkleinerer «bc» bietet zudem weitere
Funktionen, etwa zum Herstellen von Shakes,
Getranken, Purees, Teig oder gehacktem Eis.

10
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Angaben zu Hoéchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in
Verarbeitungstabelle D.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(10d/11e/12e) an der Unterseite des
Zerkleinerungs-Topfs angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

e Nehmen Sie vorsichtig den Messerschutz ab.

e Die Schneiden der Messer
(10b/11b/11¢c/12b/12c) sind sehr scharf! Halten
Sie sie stets am Kunststoffschaft fest und gehen
Sie sehr vorsichtig damit um.

e Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Zerkleinerungs-Topfs (10c/11d/12d). Driicken
Sie es herunter und drehen Sie es, damit es
einrastet.

e Fllen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel (10a/11a/12a).

e Verwenden Sie zum Zerkleinern von Eis das
spezielle Eismesser (11c/12c).

e Richten Sie den Zerkleinerer und das Motorteil
(4) aneinander aus und lassen Sie sie einrasten.

e Schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der
Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand fest
und den Zerkleinerungs-Topf mit der anderen.

e Zerkleinern Sie hartere Lebensmittel (z. B.
Parmesankase) immer mit hochster
Geschwindigkeit.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten (5), um das Motorteil zu
entfernen.

e Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Zerkleinerer-Topfs umfillen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen leicht und ziehen Sie es
dann heraus.

Vorsicht

e Verwenden Sie die Zerkleinerer (10/11/12) nicht,
um sehr harte Lebensmittel wie ungeschalte
Nusse, Eiswirfel, Kaffeebohnen, Kérner oder
harte Gewlirze wie Muskat zu verarbeiten.
Dadurch kdnnten die Messer beschadigt
werden.

e Eiswdurfel durfen nur mit dem Zerkleinerer «<mc»
und «bc» (11/12) mit speziellem Eismesser
zerkleinert werden.

e Wenn Sie das Gerat zum purieren heiBer
Lebensmittel in einem Topf verwenden, achten
Sie darauf, dass die Fliissigkeit nicht kocht.
Lassen Sie heiBe Lebensmittel etwas abkihlen,
um eine Verbriihung zu vermeiden.
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e Stellen Sie die Zerkleinerungs-Topfe niemals in
die Mikrowelle.

Beispielrezept fir «bc»: Pfannkuchenteig

375 ml Milch

250 g Mehl

2 Eier

e Geben Sie die Milch in den Zerkleinerer «bc»,
geben Sie Mehl und zum Schluss die Eier hinzu.

e \erarbeiten Sie die Zutaten mit voller
Geschwindigkeit zu einem glatten Teig.

Beispielrezept fiir <hc»: Honig-Pflaumen (als
Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fillen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fir 24 Stunden bei 3°C im Kihlschrank ruhen
lassen.

e Filigen Sie 70 mlWasser (mit Vanille-Aroma) hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (driicken Sie den Smartspeed
Regler ganz herunter).

Kaffee und Gewiirzmiihlen-
Zubehor (E)

Die Mihle eignet sich optimal zum Mahlen von
jeder Art trockener Gewtirze und anderen trockenen
Zutaten wie Pfefferkorner, Nelken, Kaffee —oder
Sojabohnen, Reis, Mohn, Zucker, getrockneten
Sardinen und Garnelen.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit fir feinste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

e Achten Sie darauf, dass die Anti- Rutsch-Basis
(13d) an der Unterseite des Arbeitsbehalters
angebracht ist.

e Halten Sie das Schlagmesser (13b) stets am
oberen Kunststoffschaft fest und gehen Sie
vorsichtig damit um.

e Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Arbeitsbehalters (13c) und drehen Sie es leicht
bis es nach unten auf seinen Platz fallt.

e Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel mit Kupplung (13a).

e Mahlen Sie die Lebensmittel bis zur
gewulinschten Konsistenz.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten, um das Motorteil zu
entfernen.

e Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie das
Schlagmesser heraus, bevor Sie den Inhalt des
Arbeitsbehalters umfillen.
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Vorsicht

e Den Arbeitsbehalter immer nur bis zur maximal
Markierung befllen.

e Esdurfen nur trockene Zutaten verwendet
werden.

e Kiihlen Sie Gewtirze vor dem Mahlen auf
Raumtemperatur herunter.

e Das Mahlen von Mais, Walniissen,
Blockschokolade, Kandiszucker und Hartkase
wird nicht empfohlen.

e Stellen Sie den Arbeitsbehalter niemals in die
Mikrowelle.

Angaben zu Héchstmengen und Geschwindigkeiten
finden Sie in Verarbeitungstabelle E.

Maximale Betriebszeit fiir die Miihle sind 20
Sekunden.

Pflege und Reinigung (F)

e Reinigen Sie das Gerat und die geigneten
Zubehdrteile vor dem ersten und nach jedem
Gebrauch griindlich mit Wasser und Spulmittel.

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

e Tauchen Sie das Motorteil (4) und die
Getriebeteile (8a, 9a) nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Reinigen Sie sie nur mit
einem feuchten Tuch.

e Die Deckel (11a/12a) konnen unter flieBendem
Wasser abgespiilt werden. Tauchen Sie sie nicht
in Wasser ein und stecken Sie sie nicht in die
Spulmaschine.

e Stellen Sie sicher, dass das Schlagmesser nach
der Reinigung absolut trocken ist um es erneut
zu nutzen.

e Zur besseren Reinigung kann die Halterung zur
Aufbewarhung zerlegt werden.

e Alle anderen Teile sind spulmaschinengeeignet.
Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, die die Oberflache verkratzen
konnten.

e Fir eine besonders grundliche Reinigung kénnen
Sie die Anti-Rutsch-Ringe von der Unterseite der
Zerkleinerer-Topfe entfernen.

e Durch die Verarbeitung von Lebensmitteln mit
hohem Farbstoffgehalt (z. B. Karotten oder
Kurkuma) kénnen sich die Zubehorteile
verfarben. Wischen Sie diese Teile mit Pflanzendl
ab, bevor Sie sie reinigen.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.

Die Geratepezifikationen und diese Gebrauchsan-
weisungen kdnnen ohne Vorankliindigung gedndert
werden.

1
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Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner

Nutzungsdauer nicht im Hausmdll. Die

Entsorgung kann lber ein Braun Service

Center erfolgen oder iber geeignete
Sammelstellen in Ihrem Land.

E

Die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung
kommenden Materialien und
Gegenstande stimmen mit den
Vorschriften der Européischen
Verordnung 1935/2004 Uberein.

W

Fehlerbehebung

Fehler Grund Losung
Uberpriifen Sie, ob das Gerat
angeschlossen ist

Stabmixer Uberpriifen Sie die Sicherung / den

funktioniert nicht Keine Energie

den Braun Service

Leistungsschalter in Ihrem Haus
Wenn keines der oben genannten
Probleme vorliegt, wenden Sie sich an

Stabmixer ist heiB

Das Gerat ist Gberhitzt und der
und funktioniert nicht | Uberhitzungsschutz ist aktivert

Stabmixer wieder nutzbar

Lassen Sie das Gerat eine Stunde
abkihlen. Nach dieser Zeit ist der

12
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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before use

Please read the user instructions carefully and
completely before using the appliance and retain
for future reference. Remove all packaging and
labels and dispose them appropriately.

Caution

. The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle

blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

* This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the
appliance.

* This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its main cord.

e |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Always switch off and unplug the
appliance when it is left unattended
and before assembling,
disassembling, cleaning and storing.

e Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the
bottom of the appliance.

e This appliance is designed for
household use only and for

5722112374_HB901-MQ91-35-38-47 INT.indd 13
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® processing normal household
quantities.

¢ Do not use the appliance for any
purpose other than the intended use
described in the user manual. Any
misuse may cause potential injury.

¢ Do not use any part in the microwave.

* Please clean all parts before first use
or as required, following the
instructions in the Care and Cleaning
section.

Parts and Accessories

1 imode selector

a high speed

b low speed

c pulse

Safety button @

Smartspeed switch / variable speeds uill
Motor part

EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft

Beaker

Whisk accessory

a Gearbox

b Whisk

9 Puree accessory

a Gearbox
b Puree shaft
¢ Paddle
10 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
11 500 ml chopper accessory «<mc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
c Iceblade
d Chopper bowl
e Anti-slip rubber ring
12 1250 ml chopper accessory «bc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
c Iceblade
d Chopper bowl
e Anti-slip rubber ring
13 Coffee and Spice Grinder accessory
a Lid with coupling
b Grinder knife
c Bowl
d Anti-slip-base / lid
14 Stand for storing

13
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How to Use the Appliance

Smartspeed Switch for
Variable Speeds .l

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

Operating your Hand Blender
First use: Remove the transportation lock from the
motor part (4) by pulling it at the red strap.

Switching On (A)

The appliance comes with an imode selector (1)
and a safety button (2) for releasing the

Smartspeed switch (3). Please follow the instruction

to start the appliance:

e By pressing the silver part of the top you can
choose one of the 3 different imodes (high
speed, low speed, pulse).

e With the help of the 3 modes you can decide how

to process the food. The indicator light glows
white to show the chosen mode.
e High speed (1a) gives you the full speed

available. It is the standard position of the mode.
e Low speed (1b) decreases the speed even if you

press the Smartspeed switch fully.

e The pulse mode (1c¢) can be used to break apart

larger pieces of food or to control the texture of
food when chopping. Press the Smartspeed
switch for short bursts of power.

e After choosing the mode, press the safety button

(2) with your thumb.

e |Immediately press the Smartspeed switch and
adjust to the desired speed.
NOTE: If the Smartspeed switch is not pressed
within 2 seconds, the appliance cannot be

switched on for safety reasons. The safety button

light will flash red. To switch the appliance on,
start again.

e During operation you do not need to keep the
safety button pressed.

Pilot light Appliance / Operating status

Safety button light Appliance is ready for use.
Flashing red

Safety button Appliance is released (switch

light off release button is pressed) and
can be switched on.

14
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Standby mode Device is active again if any
after 10 minutes. button is pressed
All lights switch off.

ActiveBlade Shaft (B)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the bottom
of the bell. The adjustment is made automatically by
pressure required in blending tasks, especially
suited to mix hard foods e.g. raw fruits and
vegetables.

It is also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Attach the ActiveBlade shaft (6) to the motor part
until it clicks.

¢ Place the ActiveBlade shaft into the mixture to be
blended. Then switch the appliance on as
described above.

e Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion. Depending
on the pressure applied, the ActiveBlade shaft
will depress and blade will extend.

e After use, unplug the hand blender and press the
EasyClick Plus release buttons (5) to detach the
ActiveBlade shaft.

Caution

e Do not let liquids or ingredients overlap the green
line of the ActiveBlade shaft.

e |f using the appliance to purée hot food in a
saucepan or pot, remove the saucepan or pot
from the heat source and ensure the liquid is not
boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid
risk of scalding.

e Do not let the hand blender sit in a hot pan on the
cooktop when notin use.

e Do not scratch the ActiveBlade shaft over the
bottom of pans and pots.

e Do not operate continuously for longer than
2 minutes.

e |etthe appliance cool down for 5 minutes before
you continue processing.

Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)

1 egg and 1 extra egg yolk

1-2 tbsp. Vinegar

Salt and pepper to taste

e Place all ingredients (at room temperature) into
the beaker in the order as above.

® Place the ActiveBlade shaft at the bottom of the
beaker. Blend at maximum speed until the oil starts
emulsifying.
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e With theActiveBlade shaft still running, slowly
raise the shaft to the top of the mixture and back
down to incorporate the rest of the oil.

NOTE: Processing time: approx. 1 minute for
salads and up to 2 minutes for a thicker
mayonnaise (e.g. for dip).

Whisk Accessory (B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

Assembly and Operation

e Attach the whisk (8b) to the gearbox (8a).

e Align the motor part with the assembled whisk
accessory and push the pieces together until
they click.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part. Then
pull the whisk out of the gearbox.

e Do not operate continuously for longer than
3 minutes.

e Letthe appliance cool down for 3 minutes before
you continue processing.

Tips for Best Results

e Move the whisk clockwise while holding it at a
slight incline.

e To prevent splattering, start slowly and use the
whisk accessory in deep containers or pans.

e Place the whisk in a bowl and only then switch
the appliance on.

e Always ensure the whisk and mixing bowl are
completely clean and free of fat before whisking
egg whites. Only whip up to 4 egg whites.

Recipe Example: Whipped Cream

400 ml chilled cream (min. 30% fat content,

4-8°C)

e Start with low speed (light pressure on the
Smartspeed switch) and increase the speed
(more pressure on Smartspeed switch) while
whipping.

e Always use fresh chilled cream to achieve greater
and more stable volume when whisking.

Puree Accessory (C)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

Before Use

e Do not mash hard or uncooked food, as this may
damage the unit.

* Peel and remove any stones or hard parts; cook
and drain then mash the fruit/vegetable.

Assembly and Operation
e Fit the gearbox (9a) to the shaft (9b) by turning in
a clockwise direction until it locks into place.

5722112374_HB901-MQ91-35-38-47 INT.indd 15

e Turn the puree accessory upside down and fit the
paddle (9c) over the central hub and turn
counter- clockwise to locate. (If the gearbox is
not fitted properly, then the paddle will not
secure in place.)

e Align the assembled puree accessory with the
motor part and click the two parts together. Plug in.

e Dip the puree accessory into the ingredients and
switch on the appliance.

e Using a gentle up and down motion, move the
puree accessory through the ingredients until the
desired texture is achieved.

¢ Release the Smartspeed switch and ensure the
puree accessory has completely stopped turning
before removing it from the food.

® After use, unplug the appliance. Remove the
paddle (9c) by turning clockwise.

¢ Press the EasyClick Plus release buttons to
detach the puree accessory from the motor part.
Separate the gearbox from the shaft by turning
counterclockwise.

Caution

e Never use the puree accessory in a saucepan
over direct heat.

e Always remove the saucepan from the heat and
allow to cool slightly.

e Sit the saucepan or bowl on a stable, flat surface,
and support it with your free hand.

e Do not tap the puree accessory on the side of the
cooking vessel during or after use. Use a spatula
to scrape excess food away.

® For best results when mashing never fill a
saucepan or bowl more than half full with food.

¢ Do not operate continuously for longer than
1 minute.

e |etthe appliance cool down for 4 minutes before
you continue processing.

Recipe Example: Mashed Potatoes
1 kg cooked potatoes
200 ml warm milk
e Place the potatoes in a bowl and mash for
30 seconds (3/4 way on the Smartspeed switch).
e Add the milk. Resume mashing for another
30 seconds.

Chopper Accessory (D)

The choppers (10/11/12) are perfectly suited for
chopping hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.

Use the «hc» chopper (10) for fine results.
It is not suitable for meat.

For «hc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line. Maximum
operation time for the «<hc» chopper: 1 minute for
large amounts of wet ingredients, 30 seconds for
dry or hard ingredients.

15
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NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases and/
or strong vibrations occur.

Use the «mc» and «bc» chopper (11/12) for larger
quantities and for hard foods.

For «<hc» and «mc» chopper do not exceed the
quantity of ingredients higher than max line.

Furthermore, the «bc» chopper offers a variety of
other applications like shakes, drinks, purées,
batter, meat or crushed ice.

Refer to the Processing Guide D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

Remove any bones, tendons and gristle from
meat to help prevent damage to the blades.
Make sure the anti-slip rubber ring (10d/11e/12e)
is attached to the bottom of the chopper bowl.

Assembly and Operation

Carefully remove the plastic cover from the
blade.

The blades (10b/11b/11c/12b/12c) are very
sharp! Always hold it by the upper plastic part
and handle it carefully.

Place the blade on the center pin of the chopper
bowl (10c/11d/12d).

Fill the chopper with food and put on the lid
(10a/11a/12a).

For ice crushing, use the special ice blade
(11c/12c).

Align the chopper with the motor part (4) and
click together.

To operate the chopper, switch on the appliance.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bowl with the other.
Always chop harder foods (e.g. parmesan
cheese) at full speed.

When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick Plus release buttons (5) to detach
the motor part.

Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
the blade, slightly turn it then pull it off.

Caution

16

Do not use the chopper accessories (10/11/12)
to process extremely hard foods, such as
unshelled nuts, ice cubes, coffee beans, grains,
or hard spices e.g. nutmeg. Processing these
foods could damage the blades.

Only the «<mc» and «bc» chopper accessories
(11/12) with the special ice blade are allowed to
crush ice cubes.

If using the appliance to puree hot food ensure
the liquid is not boiling. Allow hot food to cool
slightly to avoid risk of scalding.
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Never place the chopper bowls in the microwave
oven.

«bc» Recipe Example: Pancake Batter

375 ml milk
250 g plain flour
2. eggs

Pour milk into the «bc» bowl, then add flour and
finally the eggs.
Using full speed, mix the batter until smooth.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70 ml water (vanilla-flavour)

Fill the «hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

Store at 3 °C in refrigerator for 24 hours.

Add 70 ml water (vanilla-flavoured).

Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed switch).

Coffee and Spice Grinder
Accessory (E)

The grinder is perfectly suited for grinding any kind
of dry spices or other ingredients, such as pepper,
cloves, chili, coffee or soya beans, rice, poppy
seeds, sugar, dried sardines and shrimps.

For finest results, use the highest speed.

Assembly and Operation

Make sure the anti-slip rubber base (13d) is
attached to the bottom of the bowl.

Always hold the grinder knife (13b) by the upper
plastic part and handle it carefully.

Place the blade on the center pin of the grinder
bowl (13c) and spin it slightly so that it drops
down and locks into place.

Fill the grinder with ingredients and put on the lid
with coupling (13a).

Grind ingredients to the desired consistency.
When grinding is complete, unplug and press the
EasyClick Plus release buttons to detach the
motor part.

Lift the lid up. Take out the blade before pouring
out the contents of the grinder bowl.

Caution

Always just fill until max. line within the grinder.
Only to be used for dry ingredients.

Allow spices to cool down to room temperature
before grinding.

It is not recommended to grind corn, walnuts,
baking chocolate, rock candy and hard cheese.
Never place the grinder bowl in the microwave
oven.
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Refer to the Processing Guide E for maximum
quantities and speeds.

Maximum operation time for the grinder is
20 seconds.

Care and Cleaning (F)

e Always clean the hand blender and the suitable
accessories thoroughly for first use and after
every use with water and detergent.

e Unplug hand blender before cleaning.

e Do notimmerse the motor part (4) or gearboxes
(8a, 9a) in water or any other liquid. Clean with a
damp cloth only.

e The lid (11a/12a) can be rinsed under running
water. Do not immerse in water, nor place in a
dishwasher.

e To reuse the grinder knife make sure that it is
absolutely dry after cleaning.

e For better cleaning it is possible to disassemble
the Stand for storing.

e All other parts can be cleaned in a dishwasher.
Do not use abrasive cleaners that could scratch
the surface.

* You may remove the anti-slip rubber rings from
the bottom of the bowls for an extra thorough
clean.

e When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots, or curcuma), the
accessories may become discolored. Wipe these
parts with vegetable oil before cleaning them.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

E
S

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at appropriate
collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into
contact with food conform to EEC
regulation 1935/2004.

For UK Only

Guarantee Information
All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and

benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.
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In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The productis used and maintained in
accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.

¢ No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.

e Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this
guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.
Braun Household, New Lane, Havant,

Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk
Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes and
inside tip.

17
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Troubleshooting Guide

Problem

Possible cause

Solution

Hand blender does
not operate.

No power

Check appliance is plugged in.

Check the fuse /circuit breaker in your
home.

If none of the above contact Braun
Service.

Hand blender is hot
and does not operate

Device is overheated and overheat
protection is activated

Let the device cool down one hour.
After that time the hand blender is
usable again.

18
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Francais

Nos produits sont concus pour répondre aux normes
de qualité, de fonctionnalité et de conception les
plus élevées. Nous espérons que votre nouvel
appareil Braun vous apportera entiere satisfaction.

Avant utilisation

Veuillez lire attentivement I'intégralité des
instructions avant d’utiliser I’appareil et conservez-
les pour référence. Retirez tous les emballages et
les étiquettes et jetez-les de maniere adaptée.

Attention

. Les lames sont trés
A coupantes! Manipulez-les

avec précautions afin d’éviter
toute blessure.

¢ Manipulez avec beaucoup de
précaution les lames coupantes
lorsque vous videz le récipient ainsi
que durant son nettoyage.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans ex-
périence et savoir-faire, dans la me-
sure ou celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions concernant
I’utilisation de I'appareil de maniére
sécurisée et si elles sont conscientes
des risques éventuels encourus.

¢ Ne pas laisser les enfants jouer avec
I’appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par.

e Tenir I'appareil et son cordon d’ali-
mentation secteur hors de portée des
enfants.

¢ Ne pas laisser les enfants effectuer le
nettoyage et I’entretien de I'appareil
sans surveillance.

¢ Toujours éteindre ou débrancher
I’appareil lorsque laissé sans surveil-
lance et avant de I’'assembler, le dé-
monter, le nettoyer ou le ranger.

e Si le cordon d’alimentation est en-
dommage, il doit étre remplaceé par le
fabricant, un technicien du service

5722112374_HB901-MQ91-35-38-47 INT.indd 19

aprés-vente ou toute autre personne
ddment qualifiée afin d’éviter tout
danger.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien

vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous I'appareil (bloc
moteur).

e Cet appareil est congu pour un usage

domestique uniquement et pour
traiter des quantités domestiques.

e N'utilisez aucun des éléments de ce

produit au micro-ondes.

* \/euillez nettoyer toutes les pieces avant la

premiére utilisation ou selon le besoin,
conformément aux instructions dans la
section Soin et nettoyage.

Pieces et accessoires

1

H O owN

w0 ~No O

10

1

12

Sélecteur imode

a
b
c

Vitesse élevée
Faible vitesse
Impulsion

Bouton de déverrouillage @
Commutateur de vitesse Smartspeed /
vitesse variable il

Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur

Boutons déclencheurs EasyClick Plus
Manche ActiveBlade

Bol gradué

Accessoire fouet

a Entraineur

b Fouet

Presse-purée

a Entraineur

b Pied presse-purée

c Palette

Accessoire de hacheur 350 ml «hc»

a
b
c
d

Couvercle

Lame hachoir

Bol hachoir

Socle antidérapant en caoutchouc

Accessoire de hacheur 500 ml «<mc»

Couvercle (avec entraineur)

Lame hachoir

Broyeur a glace

Bol hachoir

Socle antidérapant en caoutchouc

250 ml hacheur accessory «bc»

OO0 T=DOO T

Couvercle (avec entraineur)

Lame hachoir

Broyeur a glace

Bol hachoir

Socle antidérapant en caoutchouc

19
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13 Accesorio de molienda de café

a Couvercle a encoches

b Lame du moulin

c Bol

d Base et couvercle anti-dérapants
14 Base de rangement

Utilisation de I’appareil

Commutateur de vitesse intel-
ligent a vitesse variable .l

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus fortement.
Plus la vitesse est élevée, plus les aliments sont
mélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smartspeed (3) permet de mettre
I’appareil sous tension et de modifier la vitesse
d’une seule main.

Fonctionnement du mixeur plongeant

Premiere utilisation: retirer le verrou de transport
du boitier du bloc-moteur (4) en tirant sur la sangle
rouge.

Mise sous tension (A)

L'appareil est doté d’un sélecteur imode (1) et d’un
bouton de sécurité (2) qui débloque le commutateur
de vitesse intelligent Smartspeed (3). Suivez les
instructions pour mettre I'appareil sous tension :

e Enappuyant sur la partie argentée située en
haut, vous pouvez choisir un des 3 imodes
(vitesse élevée, faible vitesse, impulsion).

e Ces 3 modes vous permettent de choisir
comment vous souhaitez préparer les aliments.
Le voyant lumineux du sélecteur imode devient
blanc pour afficher le mode sélectionné.

e e mode Vitesse élevée (1a) fournit la vitesse
maximum disponible. Il s’agit de la position
standard du mode.

® |e mode Faible vitesse (1b) diminue la vitesse
méme si vous appuyez complétement sur le
commutateur de vitesse intelligent Smartspeed.

e e mode Impulsion (1c) peut étre utilisé pour
hacher des plus gros morceaux d’aliments ou
pour contrdler la texture des aliments pendant le
hachage. Appuyez sur le commutateur Smarts-
peed pour de bréves impulsions de puissance.

e Une fois le mode sélectionné, appuyez sur le
bouton de sécurité (2) avec votre pouce.

e Appuyer immeédiatement sur le commutateur de
vitesse intelligent, puis régler la vitesse.
REMARQUE : Il faut appuyer sur le commutateur
de vitesse intelligent Smartspeed dans un délai
de 2 secondes, sinon une fonction de sécurité
empéchera de mettre I’appareil sous tension. Le
témoin du bouton de sécurité deviendra alors
rouge et clignotera. Pour mettre I’appareil sous

20
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tension, recommencer a partir de la premiere

étape.

e Durant le fonctionnement, vous n’avez pas
besoin d’appuyer en permanence sur le bouton

de sécurité.

Voyant lumineux

Témoin du bouton de
sécurité clignote en
rouge

Témoin du bouton de
sécurité éteint

Mode veille aprés
10 minutes. Tous les
témoins sont éteints.

Appareil / Etat de
fonctionnement

L’appareil peut étre
utilisé.

L’appareil est débloqué
(le bouton de déver-
rouillage a été pressé)
et peut étre mis sous
tension

L’appareil se met a nou-
veau en marche si vous
appuyez sur un bouton

Manche ActiveBlade (B)

Le mixeur a main est équipé d’un manche Active-
Blade qui permet d’étendre la lame jusqu’au fond.
Le réglage se fait automatiquement via la pression
requise lors du mixage, ce qui est particulierement
adapté pour mixer les aliments durs comme les
fruits et légumes crus.

Il est aussi parfaitement adapté pour préparer des
dips, des sauces, des vinaigrettes, des soupes, de
la nourriture pour bébé ainsi que des boissons, des
smoothies et des milkshakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Assemblage et fonctionnement

e Fixer le manche ActiveBlade (6) au moteur
jusqu’a entendre un clic.

e Placer le manche ActiveBlade dans le mélange a
mixer. Puis allumer I’appareil comme décrit
ci-dessus.

e «Mixer les ingrédients jusqu’a obtenir la
consistance désirée en utilisant un léger
mouvement de bas en haut. Selon la pression
appliquée, le manche ActiveBlade s’abaisse et la
lame s’étend.»

e Apres utilisation, débrancher le mixeur a main et
appuyer sur les boutons de déverrouillage
EasyClick Plus (5) pour retirer le manche de
mixage.

Avertissement

e Ne pas laisser les liquides ou ingrédients
dépasser la ligne verte du manche ActiveBlade.

e |ors de I'utilisation de I'appareil pour réduire un
aliment chaud en purée dans une casserole,
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retirer la casserole du feu et s’assurer que le
liquide n’est pas en ébullition. Laisser I’aliment
chaud refroidir I€gérement pour éviter tout risque
de brdlure.

e Quand le mixeur plongeant ne sert pas, ne pas
le laisser dans une casserole chaude sur la
cuisiniere.

* Ne pas cogner le manche ActiveBlade contre le
fond des casseroles et fait-touts.

* Ne pas appuyer en continu durant plus de
2 minutes.

e Laisser I’appareil refroidir pendant 5 minutes
avant de continuer la réduction en purée d’autres
aliments.

Exemple de recette: Mayonnaise

250 g d’huile (par ex., huile de tournesol)

1 oeuf et 1 autre jaune d’oeuf

1-2 c. atable de vinaigre

Sel et poivre au gout
Verser tous les ingrédients (a température
ambiante) dans le bol gradué dans I'ordre
indiqué ci-dessus.

e Placer le mixeur a main au fond du verre doseur.
Mixer a la vitesse turbo jusqu’a émulsifier un peu
I’huile.

e Laisser le mixeur plongeant fonctionner et
soulever lentement le pied jusqu’en haut du
mélange, puis le redescendre pour incorporer le
restant de I’huile.

REMARQUE: Temps de préparation: environ

1 minute pour une salade et jusqu’a 2 minutes
pour une mayonnaise épaisse (par ex., pour une
sauce froide).

Accessoire fouet (B)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la
creme et des blancs d’oeuf, et pour préparer des
gateaux éponge et des desserts préts a mélanger.

Assemblage et fonctionnement
Attacher le fouet (8b) a I’entraineur du fouet (8a).

e Aligner le boitier du bloc-moteur et le fouet
assemblé, puis pousser sur les pieces pour
qu’elles s’emboitent en faisant un déclic.

e Aprés |'utilisation, débrancher I’appareil, puis
appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick Plus pour détacher le boitier du
blocmoteur. Retirer ensuite le fouet de I’entrai-
neur du fouet.

e Ne pas appuyer en continu durant plus de
3 minutes.

e |aisser I’appareil refroidir pendant 3 minutes
avant de continuer la réduction en purée d’autres
aliments.

Conseils pour obtenir de meilleurs résultats

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles d’une
montre tout en le tenant Iégérement incliné.

e Pour éviter les éclaboussures, commencer
doucement et utiliser I’accessoire fouet dans des
récipients ou casseroles profonds.
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e Mettre 'appareil sous tension seulement apres
avoir placé le fouet dans le récipient.

e Toujours s’assurer que le fouet et le bol a
meélanger sont entierement propres et exempts
de matiére grasse avant de fouetter des blancs
d’oeuf. Fouetter tout au plus quatre blancs
d’oeuf a la fois.

Exemple de recette: Créme fouettée

400 ml de créme froide (au moins 30 % de matiére

grasse,a4-8°C)

e Commencer a basse vitesse (pression légere sur
le commutateur), puis augmenter la vitesse
(pression plus forte sur le commutateur) tout en
fouettant la creme.

e Pour que la creme fouettée soit plus stable et ait
un bon volume, utilizer toujours de la creme
fraiche refroidie.

Presse-puréey (C)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des
légumes et fruits cuits tels que les pommes de
terre, les patates douces, les tomates, les prunes et
les pommes.

Avant I'utilisation

e Ne pas essayer de réduire en purée des aliments
durs ou crus, étant donné queceux-ci peuvent
endommager I'appareil.

e Peler et retirer les noyaux, pépins ou parties
dures; cuire et égoutter avant de réduire le fruit/
légume en purée.

Assemblage et fonctionnement
e Attacher I’entraineur (9a) au pied (9b) en le
tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu’il se verrouille en place.

e Mettre le presse-purée a l’envers, puis fixer la
palette (9c) sur le pivot central, puis la tourner
dans le sens inverse des aiguilles d’une montre
pour la repérer (siI’entraineur n’est pas fixée
correctement, alors la palette ne restera pas en
place.)

e Aligner le presse-purée assemblé et le bottier du
bloc-moteur, puis emboiter les deux pieces
ensemble. Brancher I'appareil.

e Plonger le presse-purée dans les ingrédients,
puis mettre I'appareil sous tension.

e En remuant doucement I’appareil de haut en bas,
déplacer le presse-purée dans les ingrédients
jusqu’a ce gu'’ils aient la texture désirée.

e Relacher le commutateur de vitesse intelligent et
s’assurer que le presse-purée s’est compléte-
mentimmobilise avant de le retirer de I’aliment.

e Aprés I'utilisation, débrancher I’appareil. Oter la
palette (9c) en la tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre.

e Appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick Plus pour détacher le presse-purée
du boitier du bloc-moteur. Séparer I’entraineur
du pied en tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre.
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Avertissement

e Ne jamais utiliser le presse-purée dans une
casserole sur un feu direct.

e Toujours enlever la casserole du feu et laisser
son contenu refroidir Iégérement.

e Poser le récipient sur une surface stable et plane
et le soutenir avec la main libre.

e Ne pas cogner le presse-purée sur le c6té du
récipient de cuisson pendant I’utilisation ou
apres. Utiliser une spatula pour racler I'excédent
d’aliments.

e Pour obtenir des résultats supérieurs lors du
broyage, il ne faut jamais remplir plus qu’a moitié
le récipient avec les aliments.

e Ne pas appuyer en continu durant plus de
1 minute.

e Laisser I’appareil refroidir pendant 4 minutes
avant de continuer la réduction en purée d’autres
aliments.

Exemple de recette: Pommes de terre en purée

1 kg de pommes de terre cuites

200 ml de lait chaud

e Mettre les pommes de terre dans un bol, puis
les réduire en purée pendant 30 secondes
(enfoncer le commutateur de vitesse intelligent
Smartspeed aux trois quarts).

e Ajouter le lait. Continuer la réduction en purée
pendant encore 30 secondes.

Accessoire de hacheur (D)

Les hacheurs (10/11/12) sont parfaitement adaptés
pour hacher le fromage a pate dure, les oignons,
les herbes, I‘ail, les [égumes, le pain, les biscuits et
les noix.

Utiliser le hachoir «<hc» (10) pour des résultats
parfaits. Il ne convient pas pour la viande.

Avec le hachoir « hc », ne remplir que jusqu’a la
ligne max pour la quantité d’ingrédients. La durée
de fonctionnement maximale du hachoir « hc »
s’éleve a: 1 minute pour les grandes quantités
d’ingrédients humides, 30 secondes pour les
ingrédients secs ou durs.

REMARQUE: laisser un intervalle d’au moins

3 minutes avant de le remettre en marche (pour
éviter les défaillances). Interrompre immédiatement
I’opération en cas de diminution de la vitesse du
moteur et/ou de fortes vibrations.

Utiliser le hacheur «<mc» et «<bc» (11/12) pour des
quantités plus importantes et pour la nourriture
dure.

La quantité d’ingrédients dans le hachoir «hc» et
«mc» ne doit pas excéder la ligne maximum.

De plus, le hacheur «bc» offre une variété d‘autres
applications telles que les milkshakes, les boissons,
les purées, les pates ou la glace pilée.
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Consulter le guide D — Préparation pour connaitre

les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Avant I'utilisation

e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les
hacher.

e Enlever les 0s, les tendons et les nerfs de la
viande pour éviter d’endommager les lames.

e Assurez-vous que I’anneau en caoutchouc
anti-dérapant (10d/11e/12e) est fixé au fond du
bol.

Assemblage et fonctionnement

e Enlever avec précaution le protégelame en
plastique.

e Leslames (10b/11b/11c/12b/12c) sont trés
aiguisées! Les tenir toujours au niveau de la
partie supérieure en plastique et les manier avec
prudence.

e Placer lalame sur la tige centrale du bol du
hachoir (10c/11d/12d).

e Verser I'aliment dans le hachoir, puis mettre les
couvercles (10a/11a/12a).

e Pour piler de la glace, utilisez la lame spéciale
glace (11c/12c¢).

* Aligner le hachoir et le boitier du bloc-moteur
(4), puis emboiter les deux pieces ensemble.

e Pour utiliser le hachoir, mettre I’appareil sous
tension. Pendant I'utilisation du hachoir, tenir le
boitier du bloc-moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre.

e Toujours hacher les aliments durs (par ex., le
parmesan) a la vitesse la plus élevée.

e Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les EasyClick Plus
boutons de dégagement facile (5) pour détacher
le boitier du bloc-moteur.

e Soulever le couvercle. Retirer la lame avec
précaution avant de vider le contenu du bol.
Pour enlever la lame, la tourner Iégerement, puis
I’6ter en tirant.

Attention

e Ne pas utiliser le hachoir (10/11/12) pour hacher
des aliments extrémement durs, tels que des
noix non écalées, des glacons, des grains de
café, des céréales ou des épices dures (par ex.,
de la muscade). Ces aliments pourraient
endommager es lames.

e Seul les accessoires de hachage «mc» et «bc»
(11/12) avec lame spéciale glace doivent étre
utilisés pour piler des glacons.

e Sil'appareil est utilisé pour réduire en purée des
aliments chauds, s’assurer que le liquide ne bout
pas. Laisser un peu refroidir les aliments chauds
afin d’éviter tout risque de brdlure.

¢ Ne jamais placer les bols du hachoir au
microondes.
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«bc» Exemple de recette: Pate a crépe

375 ml de lait

250 g de farine ordinaire

2 oeufs

e Verser du lait dans le bol «bc» puis ajouter la
farine et enfin les oeufs.

e Alaide de la vitesse maximale, mixer la pate
jusqu’a obtention d’un mélange homogéne.

Exemple de recette «<hc» : Pruneaux au miel (en

tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3 °C pendant 24 heures.

e Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Recommencez le hachage pendant 1,5
secondes a vitesse maximale.

Accesorio de molienda de
café (E)

Le moulin est parfait pour moudre toutes sortes
d’épices seches et d’autres ingrédients tels que le
poivre, le clou de girofles, le piment, le café ou le
soja, le riz, les graines de pavot, le sucres, des
sardines ou crevettes séchées.

Pour un résultat parfait, utiliser la vitesse maximale.

Assemblage et fonctionnement

e Assurez-vous que I’'anneau en caoutchouc
anti-dérapant (13d) est fixé au fond du bol.

e Toujours tenir la lame du moulin (13b) par la
partie supérieure en plastique et la manipuler
avec précaution.

e Placer lalame sur I’axe central du bol du moulin
(13c) et le faire tourner légerement pour qu’il
descende et se fixe fermement.

e Remplir le moulin avec les ingrédients et poser le
couvercle a encoches (13a).

e Moudre les ingrédients jusqu’a obtention de la
consistance désirée.

e Une fois les ingrédients moulus, débrancher et
appuyez sur les boutons de déverrouillage
EasyClick Plus afin de détacher la partie moteur.

e Soulever le couvercle. Retirer la lame avant de
verser le contenu du bol du moulin.

Avertissement

e Ne remplir que jusqu’a la ligne max. a I'intérieur
du bol du moulin.

e N’utiliser qu’avec des ingrédients secs.

e Laissez les épices refroidir a température
ambiante avant de moudre.

¢ |l est déconseillé de moudre du mais, des noix,
du chocolat de cuisine, du sucre candi ou du
fromage a pate dure.
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e Ne jamais placer le bol du moulin dans un four a
micro-ondes.

Se référer au Guide d’utilisation E pour connaitre les
quantité et vitesses maximales.

La durée de fonctionnement maximale du moulin
s’éléve a 20 secondes.

Entretien et nettoyage (F)

e Toujours nettoyer soigneusement le mixeur a
main et les accessoires associés avant la
premiére utilisation puis aprés chaque utilisation
avec de I’eau et du liquide vaisselle.

e Débrancher le mixeur plongeant avant de le
nettoyer.

e Ne pas immerger le boitier du bloc-moteur (4) ni
les entraineurs (8a, 9a) dans I’eau ou tout autre
liquide. Nettoyer uniquement a I’aide d’un
chiffon humide.

e |escouvercles (11a/12a) peuvent étrerincés a
I’eau courante. Ne pas les immerger dans I’eau
ni les mettre au lave-vaisselle.

e S’assurer que la lame du moulin est entierement
seéche afin de réutiliser le moulin.

¢ |l est possible de démonter la base de range-
ment pour un meilleur nettoyage.

e Toutes les autres pieces peuvent étre nettoyées
au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de nettoyant
abrasif qui pourrait égratigner la surface.

e || est possible de retirer le socle antidérapant en
caoutchouc sous chaque bol pour un nettoyage
en profondeur.

® |Le mixage d’aliments a forte teneur en pigments
(par ex. des carottes ou du curcuma) peut
décolorer les accessoires. Essuyez ces éléments
avec de I'huile végétale avant de les nettoyer.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice
de garantie et de service ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

Les caractéristiques techniques du design ainsi que
les présentes instructions peuvent changer sans
préavis.

Ne jetez pas ce produit avec les ordures
menageres lorsqu’il est en fin de vie. Le
remettre a un centre service agree Braun

ou le deposer dans des sites de recuperation
appropries conformement aux reglementations
locales ou nationales en vigueur.

Les matériaux et les objets destinés Il
a étre en contact avec les produits
alimentaires sont conformes aux

prescriptions du réglement européen
1935/2004.
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Guide de dépannage

Probléme

Causes possibles

Solution

Le blender a main ne
fonctionne pas

Pas d'alimentation électrique

Vérifiez que I'appareil est branché.
Vérifiez le fusible/disjoncteur de votre
logement.

Si aucune des solutions ci-dessus ne
fonctionne, contactez le service
apres-vente Braun.

Le mixeur a main est
chaud et ne
fonctionne plus

L'appareil surchauffe et la protection
anti-surchauffe est activée

Laisser I’appareil refroidir pendant
une heure. Ensuite, le mixeur a main
peut a nouveau étre utilisé.

24
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Espaiiol

Nuestros productos estan fabricados para cumplir
los mas altos estandares de calidad, funcionalidad
y disefio. Esperamos que disfrute plenamente de su
nuevo aparato Braun.

Antes de empezar

Lea atentamente todas las instrucciones del
usuario antes de utilizar el aparato y consérvelas
para futuras consultas. Retire todo el embalaje y las
etiquetas y deséchelos del modo apropiado.

Cuidado
. A Las cuchillas estan muy
afiladas! Para evitar lesiones,
por favor maneje las
cuchillas con el maximo cuidado.»
e Se ha de tener especial cuidado
a la hora de manipular las cuchillas,
vaciar el recipiente o durante la
limpieza.
e [ as personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reducidas
0 con falta de conocimientos y expe-

servicio o una persona cualificada de
modo similar.

¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.

e Este aparato ha sido disenado exclu-
sivamente para el uso domeéstico y
para el procesamiento de cantidades
propias en un hogar.

¢ No use ninguna de las piezas en el
microondas.

¢ Limpie todas las piezas antes de
usarlas por primera vez o cuando se
requiera siguiendo las instrucciones
de la seccion Mantenimiento y
limpieza.

Piezas y accesorios

1 Selectorimode
a Velocidad alta
b Velocidad baja
¢ Pulsacion

riencia también pueden hacer uso de Boton do desbloqueo &
este dISpOSI’FIVO, siempre que se les Interruptor inteligente de velocidad /
haya supervisado o proporcionado velocidades variables il

wW N

nsirucciones con respectoasiiuso 3 L cusi e o o cemode
ge ulna for:na segura, ytque Cﬁmpren- 6 Brazo ActiveBlade Y
an los peligros que este conlleva. 7 Vaso
® Los ninos no deben jugar con el apa- 8 W _
a aja de engranajes
rato. . " . b Batidor
e Este dispositivo no debe ser utilizado 9  Accesorio del pasapurés
por ninos. a Caja de engranajes
* Se debe mantener a los nifios aparta- D Jarila del pasapures
dos del aparato y de su cable de co- 10 Accesorio de 350 ml picadora de comida para
rriente. w
o o . a Tapa
* Los nifos no realizaran trabajos de b Hoja picadora
limpieza y mantenimiento del usuario ¢ Recipiente picador
sin supervision. d Anillo de goma antideslizanteg
° Siempre desenchufe o apague el 11 Accesorio picador de.500 ml «mc»
. ipe : a Tapa (con engranaje)
dispositivo cuando se le deja desa- b Hoja picadora
tendido y antes de armarlo, desar- ¢ Cuchilla para hielo
marlo, limpiarlo o almacenarlo. d Recipiente picador
e Si el cable de alimentacion esta da- e AmIIo_de goma antideslizante
ol el ca . . 12 Accesorio picardor de 1250 ml «bc»
nado, para evitar riesgos debe reem- a Tapa (con engranaje)
plazarlo el fabricante, su agente de b Hoja picadora

¢ Cuchilla para hielo
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d Recipiente picador
e Anillo de goma antideslizante
13 Accesorio de molienda de café y especias
a Tapa con enganche
b Cuchilla de molienda
¢ Recipiente
d Base antideslizante / tapa
14 Soporte para el almacenamiento

Como usar el aparato

Interruptor inteligente de
velocidad para velocidades
variables .l

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas pulse,
mayor sera la velocidad. Cuanto mayor sea la
velocidad, mas rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacion con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (3) le permite encender el aparato y
controlar la velocidad con una mano.

Operacion de su batidora de mano
Primer uso: Quite el bloqueo de transporte del
cuerpo del motor (4) tirando de la cinta roja.

Encendido (A)

El aparato viene con un selector de imode (1) y un
botdn de seguridad (2) para liberar el interruptor de
Smartspeed (3). Por favor, siga las instrucciones
para poner en marcha el aparato:

e Sise presiona la parte plateada de la parte
superior puede elegir uno de los 3 imode
diferentes (alta velocidad, baja velocidad,
pulsacion).

e Con laayuda de los 3 modos puede decidir
coémo procesar la comida. La luz del selector
imode brilla en blanco para mostrar el modo
elegido.

e El modo de alta velocidad (1a) proporciona la
maxima velocidad disponible. Es la posicién del
modo estandar.

e Elmodo de velocidad baja (1b) disminuye la
velocidad incluso si se presiona el interruptor de
Smartspeed completamente.

e Elmodo de pulsacion (1c) puede utilizarse para
separar trozos mas grandes de comida o para
controlar la textura de la comida al picarla.
Presione el interruptor de Smartspeed para
obtener breves aumentos de potencia.

e Después de elegir el modo, pulse el botéon de
seguridad (2) con el pulgar.

¢ |nmediatamente pulse el interruptor inteligente
de velocidad y ajustelo a la velocidad deseada.
NOTA: Si no se pulsa el interruptor inteligente de
velocidad en un plazo de 2 segundos, el aparato
no se puede encender por motivos de seguridad.
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La luz del botdn de seguridad se parpadeara
en rojo. Para encender el aparato, comience
nuevamente con el primer paso.

e Durante la operaciéon no es necesario mantener
el botén de seguridad presionado.

Lampara piloto Aparato / Estado de

operacion

Luz del botén de
seguridad Parpadeando
en rojo

El aparato esta listo
para usarse.

Luz del boton de
seguridad apagada

El aparato esta liberado
(se ha pulsado el

boton de liberacién del

interruptor) y se puede

encender.

Modo de suspension
después de 10 minutos.
Todas las luces
apagadas.

El dispositivo esta
activo otra vez si se
presiona cualquier
botdn

Brazo ActiveBlade (B)

La batidora de mano esta equipada con un brazo
ActiveBlade que permite extender la cuchilla hasta
el fondo de la campana. El ajuste se realiza
automaticamente segun la presion requerida para
las funciones de mezclado, y es especialmente
apropiado para mezclar alimentos duros, como
frutas y verduras crudas.

También es ideal para preparar dips, salsas, alifios
para ensalada, sopas y comida de bebé, asi como
bebidas y todo tipo de batidos.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Ensamblado y funcionamiento

e Encaje el brazo ActiveBlade (6) en el cuerpo
motor hasta que haga clic.

e Coloque el brazo ActiveBlade en la mezcla a
trabajar. Encienda entonces el aparato como se
describe mas arriba.

e Mezcle los ingredientes hasta alcanzar la
consistencia adecuada con un suave movimiento
ascendente y descendente. Dependiendo de la
presion aplicada, el brazo ActiveBlade se
presionay la cuchilla se extiende.

e Cuando termine de usarlo, desenchufe la
batidora de mano y presione los botones de
extraccion EasyClick Plus (5) para desacoplar el
brazo ActiveBlade.

Precaucion

e No permita que los liquidos o ingredientes suban
por encima de la linea verde del brazo
ActiveBlade.
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e Si utiliza el aparato para hacer puré con comida

caliente en un cazo o una olla, retire el cazo u olla

de la fuente de calor y asegurese de que el
liquido no esté hirviendo. Deje que la comida
caliente se enfrie ligeramente para evitar el
riesgo de quemaduras.

¢ No deje que la batidora de mano se quede en
una sartén caliente sobre la estufa cuando no
esté usandose.

e Evite rayar el fondo de cazuelas y ollas con el
brazo ActiveBlade.

e No opere el aparato de forma continua durante
mas de 2 minutos.

e Deje que el aparato se enfrie durante 5 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Ejemplo de receta: Mayonesa

250 g de aceite (por €j., aceite de girasol)

1 huevo y 1 yema de huevo adicional

1-2 cucharadas de vinagre

Sal y pimienta al gusto

e Coloque todos los ingredients (a temperatura

ambiente) en el vaso en el orden indicado arriba.

e Coloque la batidora de mano en el fondo del
vaso mezclador. Mezcle a la velocidad turbo
hasta que el aceite emulsione.

e Con la batidora de mano aun funcionando, suba
lentamente la varilla a la parte superior de la
mezcla y nuevamente hacia abajo para
incorporar el resto del aceite.

NOTA: Tiempo de procesado: aprox. 1 minuto
para ensaladas y hasta 2 minutos para una
mayonesa mas espesa (por €j., para un dip).

Accesorio batidor (B)

Utilice el accesorio batidor sélo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados..

Ensamblado y funcionamiento

¢ |nstale el batidor (8b) en la caja de engranajes
(8a).

e Alinee el cuerpo del motor con el accesorio
batidor montado y junte las piezas hasta que
encajen.

e Después de usarla, desconecte y presione los
botones de liberacion EasyClick Plus para
separar el cuerpo del motor. Luego saque el
batidor de la caja de engranajes.

e No opere el aparato de forma continua durante
mas de 3 minutos.

e Deje que el aparato se enfrie durante 3 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Sugerencias para obtener los mejores resultados
* Mueva el batidor en sentido horario mientras lo
sostiene con una leve inclinacion.

® Para evitar salpicaduras, empiece despacio y use

el accesorio batidor en el caso de cazuelas o
recipientes profundos.
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e Coloque el batidor en un recipiente y sélo
entonces encienda el aparato.

e Siempre asegurese de que el batidor y el
recipiente de mezclado estén completamente
limpios y libres de grasa antes de batir las claras
de huevo. Solo bata hasta 4 claras de huevo.

Ejemplo de receta: Nata montada

400 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,

4-8°C)

e Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.

e Siempre use crema fresca refrigerada para lograr
un volumen mayor y mas estable al batir.

Accesorio de pasapurés (C)

El accesorio para puré puede usarse para triturar
frutas y verduras cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.

Antes de usarlo

e No triture alimentos duros o crudos, ya que
podria danar la unidad.

e Pele las piezas y retire los huesos o partes duras;
cuezay escurra las frutas o verduras antes de
triturarlas.

Ensamblado y funcionamiento

e Ajuste la caja de engranajes (9a) a la varilla (9b)
girando en sentido horario hasta que se bloquee
en su sitio.

e Gire de cabeza el accesorio de pasapurésy
coloque la paleta (9c) sobre el eje central y girela
en sentido antihorario para ubicarla. (Sila caja
de engranajes no esta ajustada correctamente,
la pala no se fijara en su lugar.)

e Alinee el accesorio de pasapurés ensamblado
con el cuerpo del motor y una las dos piezas
hasta que encajen. Enchufelo.

e Sumerja el accesorio de pasapurés en los
ingredientes y encienda el aparato.

e Con un suave movimiento hacia arriba y hacia
abajo, mueva el accesorio de pasapurés a través
de los ingredients hasta lograr la textura
deseada.

e Suelte el interruptor inteligente de velocidad y
asegurese de que el accesorio de pasapureés se
haya detenido completamente antes de
sacarlo de los alimentos.

e Después de usarlo, desconecte el aparato. Quite
la pala (9c¢) girandolo en sentido horario.

e Pulse los botones de liberacion EasyClick Plus
para separar el accesorio de pasapurés del
cuerpo del motor. Separe la caja de engranajes
del eje girando en sentido antihorario.

Precaucion
e Nunca use el accesorio de pasapurés en un cazo
sobre el fuego directo.
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e Siempre retire el cazo del fuego y deje que se
enfrie un poco.

e Asiente el cazo o recipiente en una superficie
estable y plana, y sosténgalo con su mano
libre.

e No golpee el accesorio de pasapurés en el lado
del recipiente de coccion durante el uso o
después de él. Use una espatula para quitar el
exceso de comida raspando.

e Para obtener mejores resultados al hacer puré,
nunca llene con alimentos mas de la mitad un
cazo o recipiente.

e No opere el aparato de forma continua durante
mas de 1 minuto.

e Deje que el aparato se enfrie durante 4 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Ejemplo de receta: Puré de patatase

1 kg patatas cocidas

200 ml leche tibia

e Coloque las patatas en un recipiente y hagalas
puré durante 30 segundos (3/4 del camino en el
interruptor inteligente de velocidad)

e Anada la leche. Siga haciendo puré durante otros
30 segundos.

Accesorio picador (D)

Las picadoras (10/11/12) estan perfectamente
indicadas para picar queso duro, cebollas, hierbas,
ajo, verduras, pan, galletas y nueces.

Utiliser le hachoir «<hc» (10) pour des résultats
parfaits. Il ne convient pas pour la viande.

Para la picadora «hc» no supere la cantidad de
ingredientes por encima de la linea de maximo.
Tiempo de funcionamiento maximo para la picadora
«hc»: 1 minuto para grandes cantidades de
ingredientes hiumedos, 30 segundos para
ingredientes secos o duros.

NOTA: deje un intervalo de como minimo 3 minutos
antes de volver a ponerla en funcionamiento (para
evitar averias). Si disminuye la velocidad del motor
y/o se producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

Use las picadoras «mc» y «bc» (11/12) para grandes
cantidades y alimentos duros.

Para las picadoras «hc» y «<mc» no exceda la cantidad
de ingredientes por encima de la linea maxima.

Ademas, la picadora «bc» permite muchas otras

aplicaciones, como batidos, bebidas, purés, masas
o hielo picado.

Consulte la Guia de Procesamiento D para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo
e Corte previamente los alimentos en trozos
pequenos para facilitar el picado.
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e Retire los huesos, tendones y cartilagos de la
carne para ayudar a prevenir dainos a las
cuchillas.

e Asegurese de que el anillo de goma antideslizante
(10d/11e/12e) esté fijo en la parte inferior del
recipiente picador.

Ensamblado y funcionamiento

e Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.

e |as cuchillas (10b/11b/11c/12b/12¢) son muy
afiladas! Sujételas siempre por la pieza superior
de plastico y sea cuidadoso al manejarlas.

e Coloque la cuchilla en el eje central del
recipiente picador (10c/11d/12d).

e |lene la picadora con comiday ponga la tapa
(10a/11a/12a).

e Para picar hielo, utilice la cuchilla de hielo
especial (11c/12c).

e Alinee la picadora con el cuerpo del motor (4) y
encajelos.

e Para accionar la picadora, encienda el aparato.
Durante el procesado, sostenga el cuerpo del
motor con una mano y la picadora con la otra.

e Siempre pique los alimentos mas duros (por
ejemplo, el queso parmesano) a maxima
velocidad.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberacion EasyClick Plus (5) para
separar el cuerpo del motor.

e |evante la tapa. Saque cuidadosamente la
cuchilla antes de verter el contenido del
recipiente. Para quitar la cuchilla, girela
ligeramente y tire de ella.

Precaucion

e No utilice los accesorios de picadora (10/11/12)
con cuchillas de picar para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces con
cascara, cubitos de hielo, granos de café y otros
granos o especias duras como la nuez moscada.
El procesamiento de estos alimentos podria
danar las cuchillas.

e Solo los accesorios de las picadoras «mc» y «bc»
(11/12) con la cuchilla de hielo especial pueden
triturar cubitos de hielo.

e Sj utiliza el aparato para hacer puré con
alimentos calientes, asegurese de que el liquido
no esté hirviendo. Deje que los alimentos se
enfrien un poco para evitar el riesgo de
quemaduras.

e Nunca coloque el recipiente picador en el horno
de microondas.

«bc» Ejemplo de receta: Masa para tortitas

375 ml de leche

250 g harina comun

2 huevos

e Vierta la leche en el recipiente «bc» y anada
primero la harina y después los huevos.

e Use la maxima velocidad para mezclar la masa
hasta que quede homogénea.
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«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel

(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas
75 g de miel cremosa
70 ml de agua (sabor vainilla)

Anada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».
Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante
24 horas.

Anada 70 ml de agua (sabor vainilla).
Restablezca la funcion de picar durante

1,5 segundos a maxima velocidad.

Accesorio de molienda de
café y especias (E)

El molinillo es perfectamente apto para moler
cualquier tipo de especia o ingrediente seco como
pimienta, clavo, chile, granos de café o de soja,
arroz, semillas de amapola, azlcar y sardinas o
gambas secas.

Utilice la velocidad maxima para obtener un
resultado 6ptimo.

Montaje y manejo

Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (13d) esté fijo en la parte inferior
del recipiente procesador.

Sujete siempre la cuchilla de molienda (13b) por
la parte superior de plastico y manéjela con
cuidado.

Coloque la cuchilla en el pasador central del
cuenco del molinillo (13c) y girela ligeramente
hasta que descienda y se bloquee en su lugar.
Afada los ingredientes y coloque la tapa con
enganche (13a).

Muela los ingredientes hasta lograr la
consistencia deseada.

Cuando haya acabado de moler, desconecte y
pulse los botones de desbloqueo EasyClick Plus
para desacoplar la pieza del motor.

Levante la tapa. Saque la cuchilla antes de verter
el contenido del cuenco del molinillo.

Precaucion

Llene el molinillo solo hasta la linea de maximo.
Solo se debe emplear con ingredientes secos.
Deje que las especias se enfrien a temperatura
ambiente antes de molerlas.

No se recomienda moler maiz, nueces,
chocolate para reposteria, azticar piedra ni
queso duro.

Nunca coloque el cuenco del molinillo en el
microondas.

Consulte en la Guia de procesamiento E las
cantidades y velocidades maximas.

El tiempo de funcionamiento maximo del molinillo
es de 20 segundos.
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Cuidado y limpieza (F)

e Limpie siempre la batidora de manoy los
accesorios correspondientes detenidamente
con agua y detergente antes del primer uso y
tras cada uso.

e Desenchufe la batidora de mano antes de
limpiarla.

e No sumerja el cuerpo del motor (4) o las cajas
de engranajes (8a, 9a) en agua u otro liquido.
Limpiela sélo con un pafno seco.

e |astapas (11a/12a) se pueden enjuagar bajo el
chorro de agua. No las sumerja en agua ni las
coloque en el lavavajillas.

e Para reutilizar la cuchilla del molinillo, asegurese
de que esté completamente seca tras la
limpieza.

e El soporte para el almacenamiento se puede
desmontar para una mejor limpieza.

e Todas las demas piezas pueden lavarse en un
lavavajillas. No use limpiadores abrasivos que
pudieran arafar la superficie.

e Puede quitar los anillos de goma antideslizantes
de la parte inferior de los recipientes para una
limpieza extra exhaustiva.

e Al procesar alimentos con un alto contenido de
pigmentos (por ejemplo, zanahorias o curcuma),
puede que los accesorios pierdan color. Limpie
estas piezas con aceite vegetal antes de lavarlas.

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacion detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

Tanto las especificaciones de diseno del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

La licuadora podra depositarse en un Centro
de Servicio Tecnico Braun o en los
correspondientes puntos de recogida que
existan en su pais.

Los materiales y objetos destinados Il
a entrar en contacto con alimentos Q f
cumplen las disposiciones del

Reglamento europeo 1935/2004.
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Guia de resolucion de problemas

Problema Causas potenciales Solucion

Compruebe que el aparato esté
conectado.

Compruebe los fusibles/interruptores
No hay corriente de su casa.

Si no se corresponde con ninguna de
las de arriba contacte con el Servicio
Técnico de Braun.

La batidora de mano
no funciona.

Deje que el dispositivo se enfrie durante

La batidora de mano | El dispositivo se ha sobrecalentado y se una hora. Después de ese tiempo la

A calien n iva la pr ion contra el . .
esta_ca ente y no activa lap otec_c on contra e batidora de mano se puede utilizar de
funciona sobrecalentamiento

nuevo.
30
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Portugués

Os nossos produtos sdo concebidos de forma a
cumprir os padroes mais elevados de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Por favor, leia as instrugdes de utilizacao
atentamente e na integra antes de utilizar o
aparelho e guarde-as para referéncia futura.
Remova todas as embalagens e etiquetas e
elimine-as adequadamente.

Atencao

. As laminas sao muito
afiadas! Para evitar

ferimentos, manuseie as
laminas com 0 maximo cuidado.

¢ Deve-se ter cuidado ao manusear as
laminas cortantes afiadas, ao esva-
ziar a taca e durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitacoes fisicas, sen-
soriais ou mentais ou sem experién-
cia e conhecimentos, se supervisio-
nadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso com-
preendam os perigos envolvidos.

* Nao deixe que criancas brinquem
com o aparelho.

e Este aparelho nao deve ser usado
por criancas.

* Nao deixe que criancas se aproxi-
mem do aparelho e do cabo de ali-
mentagao do mesmo.

e Alimpeza e a manutencao realizada
pelo utilizador ndo serao realizadas
por criangas sem supervisao.

e Desligue sempre o0 cabo de alimenta-
cao ou o aparelho quando este for
deixado sem vigilancia e antes de o
montar, desmontar, limpar ou arma-
zenar.

® Em caso de dano, o cabo de alimen-
tacdo tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por uma pes-
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soa igualmente qualificada com vista
a evitar potenciais perigos.

¢ Antes de conectar o aparelho a
corrente, verifique se a voltagem
indicada na base do aparelho corres-
ponde a do seu lar.

e Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para pro-
cessar quantidades domeésticas
normais.

¢ N&o utilize nenhuma peca no micro-
-ondas.

* Limpe todas as pecas antes da
primeira utilizacao ou conforme
necessario, seguindo as instrugoes
na seccao «Cuidados e limpeza».

Pecas e acessorios

1 Seletor de imode
a velocidade alta
b velocidade baixa
c impulso
Botao de seguranca @
Interruptor Smartspeed / velocidades
variaveis il
Peca do motor
Botoes de libertacdo EasyClick Plus
Eixo ActiveBlade
Copo
Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor
9 Acessorio para puré
a Caixa de engrenagens
b Eixo para puré
¢ Palheta
10 Acessorio picador de 350 ml «<hc»
a Tampa
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
11 Acessorio picador de 500 ml «<mc»
Tampa (com engrenagem)
Lamina picadora
Lamina para gelo
Recipiente picador
Anel de borracha antiderrapante
cessorio picador de 1250 ml «bc»
Tampa (com engrenagem)
Lamina picadora
Lamina para gelo
Recipiente picador
Anel de borracha antiderrapante

W N
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13 Acessorio para moer café e especiarias
a Tampa com acoplamento
b Lamina para moer
¢ Recipiente
d Base antiderrapante / tampa
14 Suporte para armazenamento

Como utilizar o aparelho

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis .l

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto
maior for a velocidade, mais rapidos e finos serao
os resultados de mistura e picagem.

Operac@o com uma s6 mao: o interruptor
Smartspeed (3) permite-lhe ligar o aparelho e
controlar a velocidade com uma mao.

Operar a varinha magica

Primeira utilizacao: Remova o bloqueio de
transporte da peca do motor (4), puxando a fita
vermelha..

Ligar (A)

O aparelho vem com um seletor de imode (1) e um
botédo de seguranca (2) para libertar o interruptor
Smartspeed (3). Siga as instrugdes para iniciar o
aparelho:

e Ao pressionar a parte prateada da parte superior,

pode escolher um dos trés imodes diferentes
(velocidade alta, velocidade baixa, impulso).

e Com a ajuda dos 3 modos, pode decidir como
processar os alimentos. A luz do seletor de
imode acende a branco para mostrar o modo
escolhido.

¢ Velocidade alta (1a) fornece a velocidade

méxima disponivel. E a posicao padrdo do modo.

e Avelocidade baixa (1b) diminui a velocidade,
mesmo que pressione completamente o
interruptor Smartspeed.

e O modo de impulso (1c) pode ser utilizado para

desfazer pedacos maiores de alimentos ou para

controlar a textura dos alimentos ao picar.

Pressione o interriuptor Smartspeed para breves

impulsos de poténcia.

e Apos escolher o modo, pressione o botao de
seguranga (2) com o polegar.

e Prima de imediato o interruptor Smartspeed e
ajuste para a velocidade pretendida.
NOTA: se o interruptor Smartspeed nao for

premido dentro de 2 segundos, ndo sera possivel
ligar o aparelho por motivos de seguranca. A luz

do botéo de seguranca ira piscar a vermelho.

Para ligar o aparelho, comece novamente com o

primeiro passo.
e Durante a operacéo ndo precisa de manter o
botdo de seguranca premido
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Luz piloto Aparelho / estado
operacional

Luz do botao de O aparelho esta pronto

seguranga a piscar a para uso.

vermelho

Luz do botao de O aparelho esta

seguranga apagada libertado (o botao de

libertacao do interruptor
esta premido) e pode

ser ligado.
Modo standby apés O aparelho fica
10 minutos. Todas as novamente ativo ao
luzes apagam. pressionar qualquer
botao

Eixo ActiveBlade (B)

A varinha magica esta equipada com um eixo
ActiveBlade, que permite que a lamina se estenda
ao fundo do sino. O ajuste é realizado automatica-
mente através da pressao necessaria em tarefas de
mistura, sendo especialmente adequado para
misturar alimentos duros como, por exemplo, frutas
e legumes crus.

Também se adequa perfeitamente a preparagao
de pastas, molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Montagem e operacao

¢ Encaixe o eixo ActiveBlade (6) na peca do motor
até fazer clique.

e Coloque o eixo ActiveBlade na mistura a
misturar. Entao, ligue o aparelho como acima
descrito.

e Misture os ingredientes até obter a consisténcia
pretendida com um suave movimento
ascendente e descendente. Dependendo da
pressao aplicada, o eixo ActiveBlade ira baixar e
alaminaira estender-se.

® ApoOs a utilizacao, desconecte a varinha magica
da tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (5) para desencaixar o eixo eixo
ActiveBlade.

Atencéao

e Nao deixe liquidos ou ingredientes
sobreporemse a linha verde do eixo de mistura.

e Se usar o aparelho para reduzir a puré alimentos
quentes num tacho ou panela, retire-o da fonte
de calor e certifique-se de que o liquido nao
esta a ferver. Deixe os alimentos quentes
arrefecerem ligeiramente, a fim de evitar o risco
de escaldadura.
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e Nao deixe a varinha magica pousada numa
cacarola quente na placa quando nao estiver a
ser usada.

e Nao raspe o eixo ActiveBlade no fundo de
cagarolas e panelas.

e N&o opere continuamente durante mais de
2 minutos.

e Deixe o aparelho arrefecer por 5 minutos antes
de continuar a processar.

Exemplo de receita: Maionese

250 g de 6leo (p. ex. 6leo de girassol)

1 ovo e 1 gema de ovo extra

1-2 c. s. de vinagre

Sal e pimenta a gosto

e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.

e Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade Turbo até o 6leo comecar a
emulsionar.

e Com avarinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Acessorio para bater (B)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-16 e sobremesas
pré-preparadas.

Montagem e operacao

e Encaixe o batedor (8b) na caixa de engrenagens
(8a).

e Alinhe o corpo do motor com o acessorio para
bater montado e pressione as pegas uma contra
a outra até fazerem clique.

* Apos a utilizacdo, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertagdo EasyClick Plus para
desencaixar a peca do motor. A seguir, retire o
batedor do mecanismo de velocidades.

e Nao opere continuamente durante mais de
3 minutos.

e Deixe o aparelho arrefecer por 3 minutos antes
de continuar a processar.

Dicas para os melhores resultados

e Mova o batedor no sentido horario, segurando-o
com uma ligeira inclinacao.

e Para evitar salpicos, comece lentamente e use o
acessorio para bater em cacarolas ou recipientes
fundos.

e Coloque o batedor num recipiente e s6 entao
ligue o aparelho.

e Certifique-se sempre de que o batedor e o
recipiente de mistura estao totalmente limpos e
livres de gordura antes de bater claras de ovo.
Bata apenas até 4 claras de ovo.
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Ejemplo de receta: Nata montada

400 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,

4-8°C)

e Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.

e Siempre use crema fresca refrigerada para lograr
un volumen mayor y mas estable al batir.

Acessorio para puré (C)

O acessorio para puré pode ser usado para triturar
frutas e legumes cozinhados, tais como batatas,
batatas-doces, tomates, ameixas e macas..

Antes da utilizacao

e Nao triture alimentos duros ou nao cozinhados,
pois tal pode danificar a unidade.

e Descasque e remova quaisquer carocos ou
partes duras; cozinhe e escoe, e depois triture a
fruta/o legume.

Montagem e operacao

e Encaixe a caixa de engrenagens (9a) no eixo
(9b), rodando no sentido horario, até engatar.

e \/ire 0 acessorio para puré ao contrario, encaixe
a palheta (9c) sobre o ponto central e rode no
sentido anti-horario para posicionar. (Se a caixa
de engrenagens nao estiver devidamente
encaixada, a palheta ndo ira engatar no devido
lugar.)

e Alinhe o0 acessorio para puré montado com o
corpo do motor e encaixe as duas pecas uma na
outra. Ligue a ficha a eletricidade.

* Mergulhe o acessorio triturador nos ingredientes
e ligue o aparelho.

e Usando um suave movimento ascendente e
descendente, movimente o acessorio triturador
por entre os ingredientes até obter a textura
pretendida.

e Solte o interruptor Smartspeed e assegure que o
acessorio para puré parou completamente de
girar antes de o retirar dos alimentos.

e ApoOs a utilizacao, desconecte o aparelho da
tomada. Remova a palheta (9¢), rodando no
sentido horario.

e Prima os botdes de libertagdo EasyClick Plus
para desencaixar o acessorio para puré da peca
do motor. Separe o mecanismo de velocidades
do eixo, rodando para a esquerda.

Atencao

e Nunca utilize 0 acessorio para puré num tacho
sobre calor direto.

e Retire sempre o tacho do calor e deixe arrefecer
ligeiramente.

e Pouse o tacho ou recipiente numa superficie
plana e estavel e segure-o com a sua mao
livre.

e Nao bata com o acessorio para puré no lado do
recipiente de cozedura durante ou apos a
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utilizacdo. Use uma espatula para raspar os
alimentos excedentes.

e Para melhores resultados ao triturar, nunca
ocupe mais de metade de um tacho ou
recipiente com alimentos.

e Na&o opere continuamente durante mais de
1 minuto.

e Deixe o aparelho arrefecer por 4 minutos antes
de continuar a processar.

Ejemplo de receta: Puré de patatas

1 kg patatas cocidas

200 ml leche tibia

e Coloque las patatas en un recipiente y hagalas
puré durante 30 segundos (3/4 del camino en el
interruptor inteligente de velocidad)

e Anada la leche. Siga haciendo puré durante otros
30 segundos.

Acessorio picador (D)

Os picadores (10/11/12) sao perfeitamente
adequados para picar carne, queijo duro, cebolas,
ervas aromaticas, alho, legumes, pao, bolachas e
frutas de cascarija.

Use o picador «hc» (10) para resultados finos.

Para o picador «hc» ndo exceda a quantidade dos
ingredientes para além da linha max. Tempo de
operacao maximo para o picador «hc»: 1 minuto
para grandes quantidades de ingredientes
humidos, 30 segundos para ingredientes secos
ou duros.

NOTA: deixe um intervalo de pelo menos 3 minutos
antes de voltar a operar (para evitar falhas).

Pare imediatamente de processar quando a
velocidade do motor diminuir e/ou ocorrerem
vibracoes fortes.

Use os picadores «<mc» e «bc» (11/12) para
quantidades maiores e para alimentos duros.

Para o picador «hc» e «<mc», ndo exceda a
quantidade de ingredientes superior a linha max.

Além disso, o picador «bc» permite muitas outras
aplicagdes, como batidos, bebidas, purés, massa
ou gelo picado.

Consulte no Guia de processamento D as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Antes da utilizacado

¢ Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0ss0s, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(10d/11e/12e) esta encaixado no fundo do
recipiente picador.

Montagem e operacédo
e Remova cuidadosamente a cobertura de plastico
da lamina.
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e Aslaminas (10b/11b/11c/12b/12c) sdo muito
afiadas! Segure-as sempre pela parte superior
de plastico e manuseie-as com cuidado.

e Coloque a lamina no pino central do recipiente
picador (10c/11d/12d).

e [ntroduza alimentos no picador e coloque a
tampa (10a/11a/12a).

e Para picar gelo, use a lamina especial para gelo
(11c/12c).

® Alinhe o picador com a peca do motor (4) e
encaixe-o0s.

e Para operar o picador, ligue o aparelho.

Durante o processamento, segure a peca do
motor com uma mao e o recipiente picador
com a outra.

® Pique sempre o0s alimentos mais duros (p. ex.
queijo parmesao) a velocidade maxima.

e Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e pressione os botoes de libertagéo
EasyClick Plus (5) para desencaixar a peca do
motor.

e [evante a tampa. Retire cuidadosamente a
lamina antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar a lamina, gire-a ligeiramente e depois
puxe-a para fora.

Atencao

e N3ao use os acessorios picadores (10/11/12) com
laminas picadoras para processar alimentos
extremamente duros, como frutas de casca rija
com casca, cubos de gelo, gréos de café, graos
ou especiarias duras como, p. ex., nozmoscada.
O processamento destes alimentos poderia
danificar as laminas.

e Apenas 0s acessorios picadores «mc» e «bc»
(11/12) com a lamina especial para gelo podem
picar cubos de gelo.

e Se utilizar o aparelho para reduzir a puré
alimentos quentes, assegure que o liquido nao
esta a ferver. Deixe os alimentos quentes
arrefecerem ligeiramente, a fim de evitar o risco
de escaldadura.

e Nunca coloque os recipientes picadores no forno
de micro-ondas.

Exemplo de receita para «bc»: Massa de panquecas

375 ml de leite

250 g de farinha sem fermento

2 ovos

e Verta o leite para o recipiente «bc», depois
adicione a farinha e, por fim, os ovos.

e Usando a velocidade maxima, misture a massa
até ficar macia.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com
mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de agua (com aroma de baunilha)

e Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».
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Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.
Adicione 70 ml de agua (com aroma de
baunilha).

Volte a picar durante mais 1,5 segundos na
velocidade maxima..

Acessorio para moer café e
especiarias (E)

O moedor é perfeitamente adequado para moer
todo o tipo de especiarias secas ou outros
ingredientes, tais como pimenta, cravinho,
malagueta, café ou graos de soja, arroz, sementes
de papoila, acucar, sardinha seca e camarao.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Montagem e operacido

Assegure que a base de borracha antiderrapante
(13d) esta encaixada no fundo do recipiente.
Segure sempre a lamina para moer (13b) pela
parte superior de plastico e manuseie-a com
cuidado.

Coloque a lamina no pino central do recipiente
moedor (13c) e gire-a ligeiramente de forma a
cair e a ficar bloqueada.

Introduza os ingredientes no moedor e coloque a
tampa com acoplamento (13a).

Moa os ingredientes até obter a consisténcia
desejada.

Quando tiver terminado de moer, desconecte da
tomada e prima os botdes de libertacao
EasyClick Plus para desencaixar a peca do motor.
Levante a tampa. Retire a lamina antes de vazar
o conteudo do recipiente moedor.

Atencao

Encha sempre o moedor até a linha max.

S6 deve ser utilizado para ingredientes secos.
Antes de moer, deixe as especiarias arrefecerem
para a temperatura ambiente.

Nao é recomendado para moer milho, nozes,
chocolate de culinaria, cristais de agucar e
queijo duro.

Nunca coloque o recipiente moedor no forno de
microondas.

Consulte no Guia de processamento E as
quantidades maximas e as velocidades.

O tempo de operagao maximo para o moedor é de
20 segundos.

Cuidados e limpeza (F)

Limpe sempre a varinha magica e os acessorios
adequados minuciosamente na primeira
utilizacao e apos cada utilizacdo com agua e
detergente.
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e Desconecte a varinha magica da tomada antes
de a limpar.

¢ N&o submerja a pega do motor (4) ou as caixas
de engrenagens (8a, 9a) em agua ou qualquer
outro liquido. Limpe apenas com um pano
humido.

e Atampa (11a/12a) pode ser lavada sob agua
corrente. Nao submerja em agua nem coloque
numa maquina de lavar loica.

e S0 deve ser utilizado para ingredientes secos.

e Para uma melhor limpeza, é possivel desmontar
0 suporte para armazenamento.

* Todas as restantes pecas podem ser lavadas
numa maquina de lavar loica. Nao use produtos
de limpeza abrasivos que possam riscar
a superficie.

e Pode remover 0s anéis de borracha
antiderrapantes do fundo dos recipientes para
uma limpeza rigorosa adicional.

e Ao processar alimentos com elevado teor de
pigmentos (p. ex. cenouras ou curcuma), 0s
acessorios podem ficar manchados. Passe 6leo
vegetal nessas pegas antes de limpa-las por
completo.

Garantia e Assisténcia

Para informagdes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com .

Tanto as especificacoes de design como estas
instrucoes de utilizagéo estao sujeitas a alteracoes
sem aviso prévio.

Nao elimine o produto no lixo doméstico
no fim da sua vida util. A eliminacao pode E
ser efetuada num Centro de Assisténcia da

Braun ou em pontos de recolha adequados
disponiveis no seu pais.

contacto com produtos alimenticios
estao em conformidade com as
prescricoes do regulamento Europeu
1935/2004.

Os materiais e os objetos destinados ao QI?
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Guia de resolucao de problemas

Problema

Potenciais causas

Solucao

A varinha magica
nao funciona.

Sem alimentacao

Verifique se o aparelho esta conectado
a tomada.Verifique o fusivel/disjuntor
da sua habitacdo.Se nao for nenhuma
das situacdes acima, contacte o Centro
de Assisténcia da Braun.

A varinha magica
esta quente e nao
funciona

O aparelho esta sobreaquecido e a
protecdo contra sobreaquecimento
esta ativada

Deixe o aparelho arrefecer durante uma
hora. Ap6s esse tempo, a varinha
magica fica novamente operacional.
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli
standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita
e design. Ci auguriamo che il Vostro nuovo

apparecchio Braun risponda pienamente alle Vostre

aspettative.

Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente ed integralmente
le istruzioni d’uso prima di utilizzare il dispositivo e
conservarle per la consultazione. Rimuovere tutti
gliimballaggi e le etichette e smaltirliin modo
appropriato.

Attenzione

° Le lame sono molto affiliate!

Per evitare lesioni, si prega
di maneggiare le lame con
cautela.

¢ Maneggiare con cura le lame affilate,
prestare attenzione durante le
operazioni di svuotamento della
ciotola e la pulizia.

¢ Questo dispositivo pud essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, Se sorve-
gliate o istruite su come utilizzare il
dispositivo in modo sicuro e se pren-
dono conoscenza die rischi implicati.

¢ | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

e | bambini non devono utilizzare que-
sto dispositivo.

¢ | bambini devono essere tenuti lonta-
ni dall’apparecchio e dal cavo di rete.

e Pulizia e manutenzione non devono
essere eseguite da bambini senza
supervision.

e Staccare sempre I'apparecchio
dall’alimentazione o spegnerlo quan-
do lo si lascia incustodito e prima di
montaggio, smontaggio, pulizia, con-
servazione.

e Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato, deve essere sostituito dal fab-
bricante, dal suo agente addetto
all’assistenza o da altre persone si
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milmente qualificate al fine di evitare
pericoli.

Assicuratevi che il voltaggio del vo-
stro impianto elettrico corrisponda

a quello stampato sul fondo del pro-
dotto.

L'apparecchio e stato progettato solo
per I'utilizzo a casa e per processare
quantita per la casa.

Non utilizzare le parti di questo
apparecchio nel forno a microonde.
Si prega di pulire tutte le parti pre-
cedentemente al primo utilizzo o
come richiesto, seguendo le
istruzioni nella sezione Manutenzione
e Pulizia.

Parti e accessori

1

Oo~NO R~ WN

10

1

12

13

Selettore imode
a altavelocita
b bassa velocita
¢ impulso
Tasto di sicurezza@
Interruttore Smartspeed / velocita variabili ,uill
Corpo motore
Tasti di rilascio EasyClick Plus
Asta ActiveBlade
Bicchiere graduato
Frusta
a Attacco
b Frusta
Accessorio per puré
a Attacco
b Asta per pure
c Paletta
Tritatutto da 350 ml «hc»
a Coperchio
b Lama tritatutto
¢ Recipiente tritatutto
d Anello in gomma anti-scivolo
Accesorio picador de 500 ml «<mc»
Tapa (con engranaje)
Hoja picadora
Cuchilla para hielo
Recipiente picador
Anillo de goma antideslizante
ccesorio picardor de 1250 ml «bc»
Tapa (con engranaje)
Hoja picadora
Cuchilla para hielo
Recipiente picador
Anillo de goma antideslizante
Accessorio per la macinazione di caffé e spezie
a Coperchio con accoppiamento

DO OTY|I>ODAOOT®
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b Lama di macinazione

¢ Ciotola

d Base / coperchio antiscivolo
14 Supporto per stoccaggio

Come utilizzare I’apparecchio

Interruttore Smartspeed per
velocita variabili .l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, piu
aumenta la velocita. Maggiore € la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e della
triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore
Smartspeed (3) consente di accendere
I’apparecchio e di controllare la velocita con una
mano sola.

Frullatore a immersione

Primo utilizzo: Rimuovere la protezione per il
trasporto dal corpo motore (4) tirandola dalla
fascetta rossa.

Accensione (A)

L'apparecchio & dotato di un selettore imode (1)

e di un tasto di sicurezza (2) per il rilascio

dell’interruttore Smartspeed (3). Si prega di seguire

le istruzioni per accendere I’apparecchio:

e Premendo la parte argentata in alto si pud
scegliere una delle 3 diverse imode (alta velocita,
bassa velocita, impulso).

e Con I'aiuto delle 3 modalita & possibile scegliere
in che modo lavorare il cibo. La luce del selettore
imode si illumina di bianco per mostrare la
modalita scelta.

¢ Alta velocita (1a) assicura la massima velocita
disponibile. E la posizione standard della
modalita.

e Bassa velocita (1b) diminuisce la velocita anche
premendo completamente I'interruttore
Smartspeed.

e |a modalita impulso (1c) puo essere utilizzata
per fare a pezzi alimenti di grandi dimensioni o
per controllare la consistenza del cibo quando si
trita. Premere I'interruttore Smartspeed per brevi
scariche di potenza.

e Dopo aver scelto la modalita, premere il tasto di
sicurezza (2) con il pollice.

e Premere subito I'interruttore Smartspeed in base
alla velocita desiderata.

ATTENTZIONE: se I'interruttore Smartspeed non
viene premuto entro 2 secondi, I’apparecchio
non si accendera per ragioni di sicurezza. La luce
del tasto di sicurezza diventa rosso intermittente.
Per accendere I'apparecchio, ripartire dal primo
passaggio.

e Durante il funzionamento, non € necessario
tenere premuto il tasto di sicurezza.
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Spia Apparecchio/Stato

operativo

Luce tasto di sicurezza
rossa lampeggiante

L’apparecchio € pronto
all’uso.

Luce tasto di sicurezza
spenta

L’apparecchio & sbloc-
cato (tasto di rilascio
dell’interruttore premu-
to) e puo essere acceso.

Modalita stand by dopo
10 minuti. Tutte le luci si
spengono.

L'apparecchio si riattiva
di nuovo alla pressione
di qualunque pulsante

Asta ActiveBlade (B)

Il frullatore a immersione & dotato di un’asta
ActiveBlade che consente alla lama di raggiungere il
fondo dell’imbuto. La regolazione viene eseguita
automaticamente in base alla pressione necessaria
per la miscelazione; specialmente indicato per
mischiare cibi solidi, ad esempio frutta e verdure
crude.

Inoltre € ideale per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappe e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Montaggio e funzionamento

e Fissare I'asta ActiveBlade (6) al corpo motore
fino allo scatto.

e Posizionare I'asta ActiveBlade nell’impasto da
miscelare. Ora accendere I’apparecchio come
descritto sopra.

e Miscelare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata con un leggero
movimento dall’alto al basso. A seconda della
pressione applicata variano la profondita
raggiunta dall’asta ActiveBlade e I’estensione
dellalama.

e Dopo I'utilizzo, scollegare il frullatore a
immersione e premere i tasti di rilascio EasyClick
Plus (5) per staccare I’'astaActiveBlade.

Attenzione

e Non lasciare che i liquidi o gli ingredienti superino
la linea verde dell’asta di miscelazione.

e Se si utilizza I’'apparecchio per passare i cibi caldi
in una padella o in una pentola, rimuovere
quest’ultima dalla fonte di calore e accertarsi di
non portare il liquido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi per evitare il
rischio di scottature.

e Non lasciare il frullatore a immersione in una
pentola calda sul piano di cottura quando non in
uso.

* Non grattare con I’asta ActiveBlade sul fondo di
padelle o pentole.
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e Non utilizzare in maniera continua per piu di
2 minuti.

e |asciare raffreddare I’apparecchio per 5 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Esempio di ricetta: maionese

250 g di olio (p. e. olio di semi di girasole)

1 uovo e 1 tuorlo d’uovo extra

1-2 cucchiai di aceto

Sale e pepe g.b.

e Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura
ambiente) nel bicchiere graduato nell’ordine
indicato.

e Posizionare il frullatore a immersione sul fondo
del bicchiere graduato. Miscelare alla velocita
turbo fino a che I’olio comincia ad emulsionare.

e Conil frullatore aimmersione ancora in funzione,
sollevare lentamente I’asta fino alla cima
dell’impasto e poi tornare in basso incorporando
la parte restante dell’olio.

ATTENZIONE: tempo di lavorazione: circa 1
minuto per insalate e fino a 2 minuti per
consistenze maggiori (p.e. per salse).

Frusta (B)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Montaggio e funzionamento

e Fissare la frusta (8b) all’attacco (8a).

e Allineare il corpo motore con la frusta montata
e spingere i pezzi uno contro I’altro fino allo
scatto.

e Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo
motore. Quindi togliere la frusta dall’attacco.

e Non utilizzare in maniera continua per piu di
3 minuti.

e |asciare raffreddare I'apparecchio per 3 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Suggerimenti per risultati ottimali

e Muovere la frusta in senso orario tenendola
leggermente inclinata.

e Per evitare schizzi, iniziare lentamente e utilizzare
la frusta in pentole o contenitori profondi.

e Posizionare la frusta in un recipiente prima di
accendere I’'apparecchio.

e Accertarsi che la frusta e il recipiente di
miscelazione siano completamente puliti e privi
di grasso prima di sbattere gli albumi. Montare
solo 4 albumi alla volta.

Esempio di ricetta: panna montata

400 ml di panna raffreddata (min. 30% di grasso,

4-8°C)

e |niziare a bassa velocita (leggera pressione
sull’interruttore) per poi aumentare la velocita
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(maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.

e Utilizzare sempre panna fresca raffreddata per
raggiungere volumi maggiori e piu solidi durante
la lavorazione.

Accessorio per pureé (C)

L’accessorio per pure puo essere utilizzato per
schiacciare frutta e verdure cotte come patate,
patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Prima dell’utilizzo

e Non schiacciare cibi solidi o crudi poiché cio
potrebbe danneggiare I'unita.

e Spelare e rimuovere i semi o le parti dure; quindi
cuocere, scolare e schiacciare la frutta o la
verdura.

Montaggio e funzionamento

e |nserire I'attacco (9a) nell’asta (9b) ruotandolo in
senso orario finché non scatta in posizione.

e Capovolgere I’'accessorio per pure e inserire la
paletta (9c) nel perno centrale, quindi ruotare in
senso antiorario per fissarla. (Se I’attacco non &
inserito correttamente non é possibile bloccare
la paletta in posizione).

e Allineare I’accessorio per pure montato con il
corpo motore e agganciare le due parti fino allo
scatto. Collegare la presa di alimentazione.

e Immergere I’accessorio per pure negliingredienti
e accendere I'apparecchio.

e Muovere I'accessorio per pure tra gli ingredienti
con un leggero movimento dall’alto verso il
basso fino a raggiungere la consistenza
desiderata.

e Rilasciare I'interruttore Smartspeed e
accertarsi che I’accessorio per pure abbia
completamente smesso di ruotare prima di
rimuoverlo dal cibo.

e Dopo I'utilizzo, scollegare I'apparecchio.
Rimuovere la paletta (9¢) ruotandola in senso
orario.

e Premere i tasti di rilascio EasyClick Plus per
staccare I’accessorio per pure dal corpo motore.
Separare I'attacco dall’asta ruotandolo in senso
antiorario.

Attenzione

e Non utilizzare I’accessorio per pure in una
padella a contatto con la fonte di calore.

e Rimuovere sempre la padella dalla fonte di calore
e lasciare raffreddare brevemente.

e Posizionare la padella o il recipiente su una
superficie stabile e piana e sostenere con la
mano libera.

e Non battere I’accessorio per pure sul lato del
recipiente di cottura durante o dopo I’ utilizzo.
Utilizzare una spatola per raccogliere il cibo in
eccesso.

e Per ottenere un risultato ottimale nello
schiacciamento, non riempire la padella o il
recipiente per piu della meta di cibo.
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e Non utilizzare in maniera continua per piu di
1 minut.

e |asciare raffreddare I’apparecchio per 4 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Esempio di ricetta: pure di patate

1 kg di potate cotte

200 ml di latte caldo

e Mettere le patate in un recipiente e schiacciarle
per 30 secondi (3/4 di pressione sull’interruttore
Smartspeed)

e Aggiungere il latte. Schiacciare per altri
30 secondi.

Accesorio picador (D)

| tritatutto (10/11/12) sono ideali per tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.

Utilizzare il tritatutto «hc» (10) per ottenere risultati
migliori. Non € adatto per la carne.

Per il tritatutto «<hc» non superare la quantita di
ingredienti consentita dalla linea di riempimento
massimo. Massima durata di funzionamento per il
tritatutto «hc»: 1 minuto per grandi quantita di
ingredienti liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi
o solidi.

NOTA: lasciare trascorrere almeno 3 minuti prima
del riutilizzo (per evitare guasti). Interrompere
subito la lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti vibrazioni.

Utilizzare i tritatutto «mc» e «bc» (11/12) per quantita
maggiori e cibi solidi.

Per i tritatutto «<hc» e «mc» non superare la quantita
diingredienti indicata dal segno di riempimento
massimo.

Inoltre il tritatutto «bc» (12) offre una varieta di altre
applicazioni, come frullati, cocktail, puré, ghiaccio
in scaglie o tritato.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione D per
le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

¢ Innanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

* Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

® Accertarsi che I'anello in gomma anti-scivolo
(10d/11e/12e) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.

Montagglo e funzionamento
Rimuovere con cautela la copertura di plastica
dalla lama.

e Lelame (10b/11b/11c/12b/12¢) sono molto
affilate! Maneggiarle sempre con cautela
tenendole dalla parte superiore in plastica.
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e Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente tritatutto (10c/11d/12d).

e Riempire il tritatutto con il cibo e mettere il
coperchio (10a/11a/12a).

e Per tritare il ghiaccio utilizzare la speciale lama
per ghiaccio (11c/12c).

e Allineare il tritatutto con il corpo motore (4) e
agganciare le due parti fino allo scatto.

e Accendere I'apparecchio per utilizzare il
tritatutto. Durante la lavorazione, tenere il corpo
motore con una mano e il recipiente tritatutto con
I’altra mano.

e Tritare sempre i cibi solidi (p.e. il parmigiano) alla
massima velocita.

e Quando la tritatura € completata, scollegare e
premere i tasti di rilascio EasyClick Plus (5) per
staccare il corpo motore.

e Sollevare il coperchio. Estrarre lalama con
cautela prima di versare il contenuto del
recipiente. Per rimuovere la lama, ruotarla
leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare i tritatutto (10/11/12) con le lame
tritatutto per lavorare cibi molto duri come noci
non sbucciate, cubetti di ghiaccio, chicchi di
caffe, cereali 0 spezie dure come la noce
moscata. La lavorazione di questi cibi pud
danneggiare le lame.

e Solo gli accessori tritatutto «<mc» e «bc» (11/12)
con la speciale lama per ghiaccio consentono di
tritare i cubetti di ghiaccio.

e Se si utilizza I’'apparecchio per passare i cibi
caldi, accertarsi di non portare il liquido ad
ebollizione. Lasciare raffreddare lentamente i cibi
caldi per impedire il rischio di scottature.

¢ Non mettere mai il recipiente tritatutto nel forno
a microonde.

Esempio di ricetta con «bc»: pastella per

pancake

375 ml di latte

250 g di farina

2 uova

e Versare il latte nel recipiente «bc», aggiungere la
farina e infine le uova.

e Mescolare alla massima velocita fino a ottenere
una massa liscia.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con

miele (come farcitura per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Conservare in frigorifero a 3 °C per 24 ore.

e Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

e Continuare a tritare per altri 1,5 secondi alla
massima velocita.
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Accessorio per la macinazione
di caffé e spezie (E)

I macinatore & perfettamente adatto per macinare
qualsiasi tipo di spezia o altri ingredienti secchi
come pepe, chiodi di garofano, peperoncino, caffé
o semi di soia, riso, semi di papavero, zucchero,
sardine e gamberetti secchi.

Per le macinazioni piu fini, utilizzare la velocita
massima.

Montaggio e funzionamento

e Accertarsi che la base in gomma antiscivolo
(13d) sia fissata sul fondo del recipiente.

e Maneggiare la lama di macinazione (13b) sempre
con cautela, tenendola dalla parte superiore in
plastica.

e Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente di macinazione (13c) quindi ruotarla
leggermente finché non cade bloccandosi in
posizione.

¢ Introdurre gli ingredienti nel macinatore e
posizionare il coperchio con accoppiamento
(13a).

e Macinare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata.

e Una volta terminata la macinazione, scollegare
e premere i tasti di rilascio EasyClick Plus per
staccare il corpo motore.

e Sollevare il coperchio. Estrarre la lama prima di
rimuovere il contenuto dal recipiente di
macinazione.

Attenzione

* Riempire il recipiente di macinazione senza
superare il segno di riempimento massimo.

e E consentito macinare soltanto ingredienti
secchi.

e Lasciare raffreddare gli aromi a temperatura
ambiente prima di macinare.

e Sisconsiglia di macinare cereali, noci, cioccolato
fondente, cristalli di zucchero e formaggi a pasta
dura.

e Non utilizzare mai il recipiente di macinazione nel
forno a microonde.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione E per le
quantita massime e le velocita.

La massima durata di funzionamento del
macinatore & di 20 secondi.
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Cura e pulizia (F)

e Per il primo utilizzo e dopo ogni uso pulire
sempre accuratamente il frullatore a immersione
e gli accessori adatti con acqua e detergente.

e Prima della pulizia scollegare il frullatore a
immersione.

e Nonimmergere il corpo motore (4) o gli attacchi
(8a, 9a) nell’acqua o in altri liquidi. Pulire solo
con un panno umido.

e |l coperchio (11a/12a) puo essere sciacquato
sotto I’acqua corrente. Non immergere
nell’acqua e non usare in lavastoviglie.

e Dopo aver lavato la lama di macinazione,
assicurarsi che sia completamente asciutta
prima di riutilizzarla.

e Per una migliore pulizia € possibile smontare il
supporto per stoccaggio.

e Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.

e Per una pulizia particolarmente accurata
possibile rimuovere I’anello in gomma anti-
scivolo dal fondo del recipiente.

e Durante la lavorazione di cibi ad alta
concentrazione di pigmento (ad es. carote o
curcumay), gli accessori possono cambiare
colore. Strofinare queste parti con olio vegetale
prima di pulirle.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com .

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza

' X
7

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti
domestici quando non piu necessario.

Il prodotto puo essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un centro

di raccolta adatto del proprio paese.

| materiali e gli oggetti destinati al contatto
con prodotti alimentari sono conformi

alle prescrizioni del regolamento

Europeo 1935/2004.

4
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Guida alla risoluzione degli errori

Problema Cause potenziali Soluzione
Verificare che I'apparecchio sia
collegato.
Il frullatore a Controlla_lre il fusibile o !’inte_rrut_tore
immersione non Alimentazione assente automat|c_:o de_lla propria ab't?Z'O”e-
funziona. l\_lel caso in cui la causa non sia _
riconducibile a nessuna delle voci sopra
indicate, contattare il servizio clienti
Braun.
Il frullatore a L'apparecchio si € surriscaldato e la Lasciare raffreddare I'apparecchio per
immersione é caldo protezione da surriscaldamento si & un'ora. Dopodiché & possibile utilizzare
e non funziona attivata di nuovo il frullatore a immersione.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de strengste normen inzake kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u geniet van uw
nieuw Braun-toestel.

Voor gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en bewaar ze voor
toekomstige raadpleging. Verwijder de verpakking
en alle etiketten volgens de voorschriften.

Waarschuwing

. De messen zijn uiterst
scherp! Om letsels te ver-

mijden moeten de messen
zeer voorzichtig gehanteerd worden.
¢ Er moet voorzichtig te werk worden
gegaan bij de hantering van scherpe
snijmessen, de lediging van de kom
en tijdens de reiniging.

e Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde fy-
sieke, zintuiglijke of mentale vermo-
gens of een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal toezicht
of wanneer ze werden geinstrueerd in
het veilige gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbonden risico’s
kennen.

e Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen.

e Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

* Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen zonder toezicht niet door kin-
deren uitgevoerd worden.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel altijd
uit wanneer u het alleen laat en voor
het gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen wordt.

e Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de
fabrikant, diens onderhoudsverte-
genwoordiger of personen met
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vergelijkbare kwalificaties om gevaar-

lijke situaties te voorkomen.
Controleer, voordat u de stekker in
het stopcontact steekt, of het volta-
ge van het stopcontact overeenkomt
met het voltage dat staat vermeld op
de onderkant van het apparaat.

Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-

werken van huishoudelijke hoeveel-

heden.

Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

Reinig alle onderdelen voor het
eerste gebruik of wanneer nodig,

volgens de instructies in de rubriek

«Onderhoud en reiniging».

Onderdelen en accessoires

1

W N

o ~NO O A

10

1

12

imode-programmaknop

a hoge snelheid

b lage snelheid

c puls

Veiligheidsknopn @
Smartspeed-schakelaar / variabele
snelheden uill

Motordeel

EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
ActiveBlade-staafmixervoet
Beker

Garde

a Aandrijving

b Gardek

Accessoire voor puree

a Aandrijving

b Puree-as

c Spatel

350 ml hakmolen «hc»

a Deksel

b Hakmes

¢ Hakkom

d Slipvrije rubberring

500 ml hakmolen «mc»

a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes

c IlJsmes

d Hakkom

e Slipvrije rubberring
1250 ml hakmolen «bc»

a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
c IJsmes
d Hakkom
e Slipvrije rubberring
43
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13 Accessoire koffie- en kruidenmolen
a Deksel met koppeling
b Maalmes
¢ Kom
d Slipvrije basis / deksel
14 Houder voor opslag

Hoe gebruikt u het toestel

Smartspeed-schakelaar voor
variabele snelheden .l

Een druk op de knop, alle snelheden. Hoe harder u
drukt, hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de
snelheid, hoe sneller en fijner het meng- en
hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smartspeed-knop
(8) kunt u het toestel inschakelen en de
snelheid regelen met één hand.

Uw handmixer bedienen

Eerste gebruik: Verwijder de transportvergrendeling
van het motordeel (4) door aan de rode band te
trekken.

Inschakelen (A)

Het toestel heeft een imode-programmaknop (1)
en een veiligheidsknop (2) voor vrijgave van de
Smartspeed-regelaar (3). Volg de aanwijzing om het
toestel te starten:

e Door te drukken op het zilveren deel aan de
bovenzijde kunt u kiezen tussen 3 verschillende
imodes (hoge snelheid, lage snelheid, puls).

e Met deze 3 modi kunt u beslissen hoe het
voedsel wordt verwerkt. Het lampje van de
imode-programmaknop brandt wit om de
gekozen modus te tonen.

e Hoge snelheid (1a) geeft u de volledige snelheid
die beschikbaar is. Het is de standaardpositie
van de modus.

e Lage snelheid (1b) verlaagt de snelheid, zelfs
indien u de Smartspeed-regelaar volledig
indrukt.

e De pulsmodus (1c) kan gebruikt worden om
grotere stukken voedsel te breken of om de
textuur van voedsel te controleren tijdens het
hakken. Druk op de Smartspeed-regelaar voor
korte pieken.

e Nadat u de modus heeft gekozen, drukt u op de
veiligheidsknop (2) met uw duim.

e Druk onmiddellijk op de Smartspeed-knop en
stel de gewenste snelheid in.

OPMERKING: Indien de Smartspeed-knop niet
wordt ingedrukt binnen 2 seconden, kan het
toestel om veiligheidsredenen niet worden
ingeschakeld. Het lampje van de veiligheidsknop
gaat rood knipperen. Om het toestel in te
schakelen, start u opnieuw met de eerste stap.
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e Tijdens de werking hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.

Toestel / bedrijfstoe -
stand

Controlelampje

Toestel is klaar voor
gebruik.

Lampje veiligheidsknop
knippert rood

Lampje veiligheidsknop  Toestel is vrijgegeven

uit (schakelvrijgaveknop
is ingedrukt) en kann
worden ingeschakeld.

Stand-bymodus na 10
minuten. Alle lampjes
gaan uit.

Toestel is opnieuw actief
zodra een knop wordt
ingedrukt

ActiveBlade-staafmixervoet (B)

De staafmixer is uitgerust met een ActiveBlade-
staafmixervoet, waarmee het mes tot de onderzijde
van de beker wordt verlengd. De aanpassing
gebeurt automatisch volgens de vereiste druk bij
het pureren. Deze optie is met name geschikt voor
het pureren van hard voedsel, bijv. rauwe groenten
en fruit.

Ze is ook ideaal voor het bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Montage en bediening

e Maak de ActiveBlade-staafmixervoet (6) vast aan
de motor tot hij vastklikt.

e Zet de ActiveBlade-staafmixervoet in het te
pureren mengsel. Zet het toestel dan aan zoals
hierboven beschreven.

e Pureer de ingrediénten met een zachte beweging
omhoog en omlaag tot de gewenste consistentie
is bereikt. Afhankelijk van de toegepaste druk zal
de ActiveBlade-staafmixervoet verlagen, zodat
het mes wordt verlengd.

e Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (5) om de
ActiveBlade-staafmixervoet los te maken.

Opgelet

e |aat vioeistoffen of ingrediénten niet over de
groene lijn van de ActiveBlade-staafmixervoet
komen voor een viotte reiniging.

e |ndien u het toestel gebruikt om puree te maken
van warm eten in een pan, haal de pan dan van
het vuur en let erop dat de vioeistof niet kookt.
Laat warm voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.

e |aat de staafmixer niet in een warme pan op het
vuur zitten wanneer u hem niet gebruikt.
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e Schraap de ActiveBlade-staafmixervoet niet over
de bodem van pannen en potten.

e Werk niet langer dan 2 minuten continu.

e Laat het toestel gedurende 5 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Voorbeeld van een recept: Mayonaise

250 g olie (bijv. zonnebloemolie)

1 eien 1 extra eidooier

1-2 eetlepel azijn

Zout en peper naar smaak

e Doe alle ingrediénten (op kamertemperatuur) in
de beker, in de bovenstaande volgorde.

e Plaats de staafmixer op de onderzijde van de
beker. Mix bij turbosnelheid tot de olie een
emulsie begint te vormen.

¢ Blijf mixen en breng de schacht dan langzaam
omhoog tot de bovenzijde van het mengsel
en weer omlaag om de rest van de olie op te
nemen.

OPMERKING: Bereidingstijd: ca. 1 minuut voor
salades en tot 2 minuten voor een dikkere
mayonaise (bijv. voor dipsaus).

Garde (B)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak
en kant-en-klare desserts.

Montage en bediening

e Maak de klopper (8b) vast aan de aandrijving (8a).

e Breng het motordeel op één lijn met de
samengestelde garde en duw de stukken samen
tot ze vastklikken.

* Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken. Trek dan de klopper uit
de aandrijving.

e Werk niet langer dan 3 minuten continu.

e |aat het toestel gedurende 3 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Tips voor de beste resultaten

e Beweeg de garde rechtsom terwijl u hem licht
geheld vasthoudt.

¢ Om spetteren te voorkomen, begint u langzaam
en gebruikt u de garde in diepe kommen of
pannen.

e Zetde garde in een kom en schakel dan pas het
toestel in.

e Zorg altijd dat de garde en mengkom volledig
schoon en vetvrij zijn voordat u eiwitten stijf klopt.
Klop niet meer dan 4 eiwitten op.

Voorbeeld van een recept: Slagroom

400 ml gekoelde room (min. 30% vetgehalte,

4-8°C)

e Start bij lage snelheid (lichte druk op de
schakelaar) en verhoog de snelheid dan (meer
druk op de schakelaar) terwijl u klopt.
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e Gebruik altijd vers gekoelde room voor een hoger
en stabieler volume bij het kloppen.

Accessoire voor puree (C)

Het accessoire voor puree kan gebruikt worden om
gekookte groenten en fruit zoals aardappelen,
bataten, tomaten, pruimen en appels fijn te stampen.

Voor gebruik
e Stamp geen hard of ongekookt voedsel fijn, dit

kan het toestel beschadigen.

e Verwijder de schil en pitten of harde delen; kook
de groenten of fruit, giet het water weg en stamp
dan fijn.

Montage en bediening

e Maak de aandrijving (9a) vast aan de as (9b)
door rechtsom te draaien tot ze vastzit.

e Draai het accessoire voor puree ondersteboven
en breng de spatel (9¢) aan over de centrale
naaf; draai linksom om te positioneren. (Indien
de aandrijving niet juist geplaatst is, zal de spatel
niet goed vastzitten).

e Breng het gemonteerde accessoire voor puree
op één lijn met het motordeel en klik de twee
stukken samen. Steek de stekker in.

e Dompel de stamper onder in de ingrediénten en
zet het toestel aan.

e Beweeg de stamper voorzichtig omhoog en
omlaag door de ingrediénten tot de gewenste
textuur is bereikt.

e |aat de Smartspeed-schakelaar los en
controleer of het accessoire voor puree volledig
is gestopt voordat u het uit het voedsel haalt.

e Trek na gebruik de stekker uit. Verwijder de
spatel (9¢) door rechtsom te draaien.

e Druk op de EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om
het accessoire voor puree los te maken van het
motordeel. Scheid de aandrijving van de as door
linksom te draaien.

Opgelet
e Gebruik het accessoire voor puree nooit in een

pan over een directe warmtebron.

e Haal de pan altijd weg van de warmte en laat licht
afkoelen.

e Zet de pan of kom op een stabiel, effen
oppervlak en ondersteun met uw vrije hand.

¢ Tik het accessoire voor puree niet tegen de
zijkant van de kookpot tijdens of na gebruik.
Gebruik een spatel om het overtollige voedsel
weg te schrapen.

e \oor de beste resultaten bij het fijnstampen mag
u een pan of kom niet voor meer dan de helft
vullen met voedsel.

e Werk niet langer dan 1 minute continu.

e |aat het toestel gedurende 4 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Voorbeeld van een recept: Aardappelpuree
1 kg gekookte aardappelen
200 ml warme melk
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e Doe de aardappelen in een kom en stamp fijn
gedurende 30 seconden (3/4 ingedrukt op de
Smartspeed-schakelaar)

e \oeg de melk toe. Stamp opnieuw fijn gedurende
30 seconden.

Hakmolen (D)

De hakmolens (10/11/12) zijn ideaal geschikt voor
het hakken van vlees, harde kaas, uien, specerijen,
look, groenten, brood, crackers en noten.

Gebruik de «hc» hakker (10) voor fijne resultaten.
Niet geschikt voor viees.

Voor de «hc» hakker mag u niet meer ingrediénten
toevoegen dan de max-lijn. Maximale werkingstijd
voor de «hc» hakker: 1 minuut voor grote
hoeveelheden natte ingrediénten, 30 seconden
voor droge of harde ingrediénten.

OPMERKING: wacht minstens 3 minuten voordat u
het apparaat opnieuw gebruikt (om storingen te
voorkomen). Stop de bereiding onmiddellijk
wanneer de motorsnelheid verlaagt en/of er sterke
trillingen plaatsvinden.

Gebruik de «<mc» en «bc» hakmolen (11/12) voor
grotere hoeveelheden en hard voedsel.

Voor de «hc» en «<mc» hakker mag u niet meer
ingrediénten toevoegen dan de max-lijn.

Bovendien kan de «bc» hakmolen voor tal van
toepassingen gebruikt worden zoals shakes,
drankjes, purees, beslag of gemalen ijs.

Raadpleeg Bereidingsgids D voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik
e Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om

eenvoudiger te hakken.

e Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.

e Controleer of de slipvrije rubberring
(10d/11e/12e) is vastgemaakt aan de onderzijde

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van
het mes.

e De messen (10b/11b/11c/12b/12c) zijn zeer
scherp! Houd ze altijd vast aan het plastic deel
bovenaan en hanteer ze voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de hakkom
(10c/11d/12d).

e Vul de hakmolen met voedsel en zet het deksel
(10/11a/12aa) erop.

e Voor het malen van ijs maakt u gebruik van het
speciale ijsmes (11c/12c).

e Breng de hakmolen op één lijn met het motordeel
(4) en klik samen.

e Om de hakmolen te bedienen zet u het toestel
aan. Tijdens de bereiding houdt u het motordeel
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met een hand vast en de hakkom met de andere
hand.

e Hak harder voedsel (bijv. Parmezaanse kaas)
altijd met maximale snelheid.

e Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (5) om het
motordeel los te maken.

¢ Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het
mes te verwijderen, draait u er voorzichtig aan en
dan trekt u het los.

Opgelet

e Gebruik het hakmolen (10/11/12) niet om
extreem hard voedsel te verwerken, zoals noten
in de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of
harde specerijen zoals nootmuskaat. Het
verwerken van deze voedingsmiddelen kan de
messen beschadigen.

e Enkel de «<mc» en «bc» hakaccessoires (11/12)
met het speciale ijsmes mogen worden gebruikt
om ijsblokjes te malen.

e |ndien u het apparaat gebruikt om puree te
maken van warm voedsel, let er dan op dat de
vloeistof niet kookt. Laat warm voedsel licht
afkoelen om brandwonden te voorkomen.

e Zet de hakkommen nooit in de magnetronoven.

«bc» Voorbeeld van een recept: Pannenkoekbeslag

375 ml melk

250 g bloem

2 eieren

e Giet melkin de «<bc» kom, voeg dan de bloem en
tenslotte de eieren toe.

* Meng het beslag bij maximale snelheid tot het
gladis.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met
honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)
50 g pruimen
75 g romige honing
70 ml water (met vanillesmaak)
e Vul de «<hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.
e Bewaren bij 3 °C in de koelkast gedurende
24 uur.
e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.
e Hak nog eens 1,5 seconden op maximale
snelheid.

Accessoire koffie- en
kruidenmolen (E)

De molen is perfect geschikt voor het vermalen van
droge kruiden of andere ingrediénten zoals peper,
kruidnagel, chilipeper, koffie- of sojabonen, rijst,
maanzaad, suiker, gedroogde sardines en
garnalen.

Voor de fijnste resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.
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Montage en bediening

e Controleer of de slipvrije basis (13d) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de kom.

e Houd het maalmes (13b) altijd vast aan het
kunststof gedeelte bovenaan en hanteer het
voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de maalkom
(13c) en draai het zachtjes zodat het zakt en op
zijn plaats wordt vastgezet.

e Vul de molen met ingrediénten en zet het deksel
met de koppeling (13a) erop.

* Maal de ingrediénten tot de gewenste
consistentie.

e Trek na het malen de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken.

e Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de molen eruit haalt.

Opgelet

Vul de molen nooit tot boven de max. lijn.

Gebruik is enkel toegestaan voor

droge ingrediénten.

e |aat kruiden afkoelen tot kamertemperatuur
voordat u ze maalt.

e Het wordt niet aanbevolen om mais, walnoten,
chocolade voor het bakken, kandij of harde kaas
te malen.

e Zet de maalkom nooit in de
magnetron.

Refer to the Processing Guide E for maximum
quantities and speeds.

De maximale werkingstijd voor de molen is 20
seconden.

Verzorging en reiniging (F)

* Reinig de handmixer en passende accessoires
altijd grondig voor het eerste gebruik en na elk
gebruik met water en schoonmaakmiddel.

e Dompel het motordeel (4) of de aandrijvingen
(8a, 9a) niet onder in water of andere
vloeistoffen. Veeg ze enkel schoon met een
vochtige doek.

e Het deksel (11a/12a) kan gespoeld worden onder
stromend water. Dompel het niet onder in water
en plaats het niet in een vaatwasser.

e Om het maalmes opnieuw te gebruiken, moet
het volledig droog zijn na reiniging.

e Voor een betere reiniging kan de houder voor
opslag uit elkaar worden gehaald.

e Alle andere onderdelen kunnen worden gereinigd
in een vaatwasser. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen die het oppervlak kunnen
krassen.

e U kunt de slipvrije rubberringen verwijderen van
de onderzijde van de kommen voor een extra
grondige reiniging.

e \Wanneer voedsel wordt verwerkt met hoger
pigmentgehalte (bijv. wortels of kurkuma),
kunnen de accessoires gaan verkleuren. Veeg
deze onderdelen schoon met plantaardige olie
voordat u ze reinigt.

Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.

Gooi het product niet bij het huishoudelijk
afval aan het eind van zijn levensduur. Breng
het voor verwijdering naar een Servicecentrum
van Braun of naar een geschikt inzamelpunt in
uw land.

De materialen en voorwerpen bestemd Il
om in aanraking te komen met Q f
levensmiddelen, zijn conform met de

voorschriften van de Europese richtlijn

e Trek de stekker uit het stopcontact voor reiniging. 1935/2004.
Gids voor het oplossen van problemen
Probleem Mogelijke oorzaken Oplossing
Controleer of stekker is ingestoken.
Controleer de zekering/
H_andm|xer werkt Geen stroom strqomonderbreker in uw huis.
niet. Indien het probleem aanhoudt, neem

dan contact op met de klantenservice
van Braun.

Handmixer is warm Toestel is oververhit en bescherming
en werkt niet tegen oververhitting is ingeschakeld

Laat het toestel een uur afkoelen. Na
die periode kan de handmixer opnieuw
worden gebruikt.
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Dansk

Vores produkter er udviklet til at opfylde de
hgjeste standarder for kvalitet, funktionalitet og
design. Vi haber, at du rigtigt vil nyde din nye
Braun-enhed.

For ibrugtagning

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en bewaar ze voor
toekomstige raadpleging. Verwijder de verpakking
en alle etiketten volgens de voorschriften.

Bemark

o Knivene er meget skarpe!
For at undga skader skal

knivene handteres yderst
forsigtigt.

e Var forsiktig nar du hanterar de vassa
knivarna, nar du tommer skalen och
nar du rengor apparaten.

e Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under opsyn
eller har modtaget instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

¢ Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af barn.

¢ Barn skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

¢ Rengaring og brugerens vedligehol-
delse ma ikke foretages af barn uden
opsyn.

e Traek altid stikket ud eller sluk for
apparatet, nar det er uden opsyn og
far det samles, skilles ad, rengares
eller stilles til opbevaring.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller
dennes servicevaerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

¢ Kontroller fgr brug, at speendingen
pa lysnettet svarer til spaendingsangi-
velsen i bunden af apparatet.

e Dette apparat er designet til brug
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I husholdningen og til maengder som
normalt indgar i en husholdning.

¢ Ingen af delene ma anvendes i
mikroovn.

® Renger alle dele far farste brug eller
efter behov ved at fglge anvisninger-
ne i afsnittet om pleje og rengaring.

Dele og tilbehogr

1 mode-vaelger
a hgj hastighed

b lav hastighed
c impuls
Sikkerhedsknap @
Smartspeed-kontakt / variable hastigheder .l
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
ActiveBlade aksel
Baegerglas
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
9 Purétilbehgr
a Gear
b Puréaksel
c Ske
10 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lag
b Hakkeknive
c Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
11 500 ml hakketilbehgr «<mc»
a Lag (med gear)
b Hakkeknive
c Iskniv
d Hakkeskal
e Anti-slip gummiring
12 1250 ml hakketilbehgr «bc»
a Lag (med gear)
b Hakkeknive
c Iskniv
d Hakkeskal
e Anti-slip gummiring
13 Tilbehgr til kaffe- og krydderkvaern
a Lag med kobling
b Kveernkniv
c Skal
d Anti-slip-bund / lag
14 Opbevaringsstativ

o~NOOO~WN

Sadan bruges apparatet

Smartspeed-kontakt til
variable hastigheder .l

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo
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hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere
og finere blande- og snitteresultater.

Enhandsbetjening: Smartspeed-kontakten (3) gar
det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.

Betjening af handblenderen
Farste brug: Fjern transportlasen fra motordelen (4)
ved at treekke i den pa den rade rem.

Taend (A)

Apparatet leveres med en imode-veelger (1) og en
sikkerhedsknap (2) til frigerelse af Smartspeed-
kontakten (3). Fglg venligst denne instruktion for at
starte apparatet:

e Ved at trykke pa sglvdelen pa toppen kan der
veelges én af de 3 forskellige imodes (hg;j
hastighed, lav hastighed, impuls).

¢ Ved hjeelp af de 3 tilstande kan det besluttes,
hvordan fgdevaren skal tilberedes. Imode-
vaelgerens lampe lyser hvidt for at vise den valgte
tilstand.

e Hgj hastighed (1a) giver den tilgaengelige,
fulde hastighed. Det er tilstandens
standardposition.

e Lav hastighed (1b) mindsker hastigheden,
selvom der trykkes helt pad Smartspeed-
kontakten.

e |mpulstilstanden (1c) kan bruges til at hakke
store stykker mad eller til at styre teksturen af
mad, nar den snittes. Tryk pa knappen
Smartspeed for at fa kortvarige tilfarsler af
strem.

e Efter at have har valgt tilstanden, tryk pa
sikkerhedsknappen (2) med tommelfingeren.

¢ Tryk pa Smartspeed-kontakten og justér til den
gnskede hastighed.

BEMAZRK: Hvis Smartspeed-kontakten ikke
trykkes inden for 2 sekunder, kan apparatet ikke
teendes af sikkerhedsmeessige arsager.
Sikkerhedsknappens lys blinker rgdt. For at
teende apparatet, startes der igen med farste trin.

e Under drift er det ikke ngdvendigt at holde
sikkerhedsknappen trykket.

Pilotlampe Apparat / funktions-
status

Sikkerhedsknappens Apparatet er klar til

lampe blinker rodt brug.

Sikkerhedsknappens Apparatet er startklart

lampe slukket (frigarelseskontakten
er trykket), og det kann
teendes.

Standby-tilstand efter
10 minutter. Alle lamper
slukkes.

Apparatet er aktivt igen,
hvis der trykkes pa en
hvilken som helst knap
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ActiveBlade aksel (B)

Handblenderen er udstyret med en ActiveBlade
aksel, som ger det muligt at forleenge kniven ned til
bunden af klokken. Justeringen sker automatisk
ved det tryk, der kreeves ved mikseopgaver, og er
iseer velegnet til at blende harde fgdevarer,
eksempelvis ra frugt og grantsager.

Den er ogsa perfekt egnet til tilberedning af dips,
saucer, salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste
hastighed.

Samling og betjening

e Fastger ActiveBlade akslen (6) til motordelen,
indtil den Klikker.

e Anbring ActiveBlade akslen i den blanding,
der skal blendes. Taend sa for apparatet som
beskrevet ovenfor.

e |ngredienserne blendes til den gnskede konsi-
stens ved at lave en forsigtig bevaegelse op og
ned. Afheengigt af det anvendte tryk, vil Active-
Blade akslen skabe tryk og kniven vil udvide sig.

e Efter brug slukkes der for handblenderen og
trykkes pa EasyClick Plus-oplasningsknapperne
(5) for at lgsne ActiveBlade akslen.

Forsigtig
e | ad ikke vaesker eller ingredienser na over den

grenne linje pa blenderakslen.

e Hvis apparatet bruges til at purere varm mad i en
saucegryde eller gryde, tag saucegryden eller
gryden fra varmekilden og sgrg for, at vaesken
ikke koger. Lad varm mad kgle en smule for at
undga risiko for skoldning.

¢ Lad ikke handblenderen sta i en varm gryde pa
kogepladen, nar den ikke er i brug.

¢ Undga at ridse ActiveBlade akslen hen over
bunden af pander og gryder.

e Kar ikke kontinuerligt i mere end 2 minutter.

e |ad apparatet kgle af i 5 minutter, for der
fortseettes med tilberedningen.

Opskriftseksempel: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie)

129 og 1 ekstra eeggeblomme

1-2 spsk. eddike

Smages til med salt og peber

e Kom alle ingredienserne (ved stuetemperatur) i
beegeret i den reekkefglge som ovenfor.

e Szt handblenderen i bunden af baegeret.
Blend ved turbohastighed, indtil olien begynder
at emulgere.

¢ Mens handblenderen stadig karer, haeves akslen
langsomt til toppen af blandingen og ned igen for
at fa resten af olien rert ind.
BEMZERK: Tilberedningstid: ca. 1 minut for salater
og op til 2 minutter for en tykkere mayonnaise
(f.eks. dips).
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Pisketilbehor (B)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla eeggehvider,
lave teertedej og klar-mix desserter.

Samling og betjening

e Fastggr piskeriset (8b) til gearet (8a).

e Justér motorlegemet med den samlede
piskerisenhed og skub stykkerne sammen,
indtil de klikker.

e Efter brugen, treekkes stikket ud og der trykkes
pa EasyClick Plus-frigarelsesknapperne for at
lgsne motordelen. Traek derefter piskeriset ud af
gearkassen.

e Kgr ikke kontinuerligt i mere end 3 minutter.

e | ad apparatet kale af i 3 minutter, fgr der
fortseettes med tilberedningen.

Tips for bedste resultater

e Flyt piskeriset med uret, mens det holdes med
en lille haeldning.

e For at forhindre sprgjt startes der langsomt
og piskeriset bruges i dybe beholdere eller
gryder.

e Saet piskeriset i en skal, og teend farst da for
apparatet.

e Sgrg altid for, at piskeris og rareskal er helt rene
og fri for fedt, far der piskes aeggehvider. Pisk
kun op til 4 seggehvider.

Opskriftseksempel: Flgdeskum

400 ml afkglet flade (min. 30 % fedtindhold, 4-8 °C)

e Start pa lav hastighed (let tryk pa kontakten) og
@g hastigheden (mere tryk pa kontakten), mens
der piskes.

e Brug altid frisk afkelet flade for at fa en starre og
mere stabil maengde, nar der piskes.

Purétilbehor (C)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
grentsager og frugter, sdsom kartofler, sade
kartofler, tomater, blommer og abler.

Far brugen
e Undga at mose harde eller utilberedte madvarer,

da enheden kan tage skade.

e Skreel og fjern eventuelle sten eller harde dele.
Tilbered og dreen, mos sa frugterne/
grentsagerne.

Samling og betjening

e Montér gearenheden (9a) pa aksel (9b) ved at
dreje med uret, indtil den laser pa plads.

e \end purétilbehgret pa hovedet og montér skeen
(9c) over navet og drej det mod uret for at lase
det. (Hvis gearet ikke er monteret korrekt, sa vil
skeen ikke sidde sikkert pa plads).

e Justér det samlede purétilbehgr med motor-
legemet og klik de to dele sammen. Tilslut til
stikkontakt.
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e Dyp purétilbehgret i ingredienserne og teend for
apparatet.

e |aven blid bevaegelse op og ned, beveeg
purétilbehgret gennem ingredienserne, indtil den
gnskede konsistens er opnaet.

¢ Friger Smartspeed-kontakten og veer sikker pa,
at purétilbehgret er holdt helt op med dreje, far
det tages op fra maden.

e Efter brugen tages stikket ud. Fjern skeen (9c)
ved at dreje den med uret.

e Tryk pa EasyClick Plus-friggrelsesknapperne
for at lgsne purétilbehgret fra motordelen. Adskil
gearkassen fra akslen ved at dreje mod uret.

Forsigtig
e Benyt aldrig purétilbehgret i en saucegryde over

direkte varme.

e Fjern altid saucegryden fra varmen og lad den
kale lidt af.

e Saet saucegryden eller skalen pa en stabil, plan
overflade, og stgt den med den frie hand.

e Bank ikke purétilbehgret mod siden af kogekarret
under eller efter brugen. Benyt en paletkniv til at
fjerne madrester.

e For at fa de bedste resultater ved mosning, fyld
aldrig en saucegryde eller skal mere end halvt
fuldt med mad.

o Kor ikke kontinuerligt i mere end 1minut.

e |ad apparatet kgle af i 4 minutter, for der
fortseettes med tilberedningen.

Opskriftseksempel: Kartoffelmos

1 kg kogte kartofler

200 ml varm maelk

e Leeg kartoflerne i en skal og mos dem i
30 sekunder (3/4 oppe pa Smartspeed-
kontakten)

e Tilseet meelken. Gentag mosningen i yderligere
30 sekunder.

Hakketilbeher (D)

Hakkerne ((10/11/12) er perfekt egnede til at hakke
hard ost, l@g, urter, hvidlag, grentsager, brgd, kiks
og ngdder.

Brug hakkeren (10) «hc» til fine resultater. Den
egner sig ikke til kad.

Ga ikke hgjere op end maks. linjen med hakkeren
«hc» med maengden af ingredienser. Maksimal
karetid for «<hc» hakkeren: 1 minut til store maengder
vade ingredienser, 30 sekunder til tarre eller harde
ingredienser.

BEMZRK: Lad der vaere et interval pa mindst

3 minutter far brug igen (for at undga fejl). Stands
tilberedningen med det samme, nar motor-
hastigheden daler og/eller der forekommer staerke
vibrationer.

Brug «mc» og «bc» hakkeren (11/12) til starre
maengder og til harde fadevarer.
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For «hc» og «<mc» hakkeren ma man ikke overskride
maengden af ingredienser, der er hgjere end
maks-linjen.

Endvidere byder «bc» hakkeren (12) pa en raekke
andre anvendelser sdsom shakes, drinks, puré, dej
eller knust is

Der henvises til tilberedningsguide D for
maksimummaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

For brugen
e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at

hakke.

e Fjern eventuelle knogler, sener og brusk fra
kadet for at undga skader pa knivene.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (10d/11e/12e)
er fastgjort til bunden af hakkeskalen.

Samling og betjening

¢ Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.

e Knivene (10b/11b/11c/12b/12¢) er meget
skarpe! Hold altid i dem i den gverste plastikdel
og handtér dem med forsigtighed.

e Anbring kniven pa hakkeskalens midterstift
(10c/11d/12d).

e Fyld hakkeren med mad og saet laget pa
(10a/11a/12a).

e Til knusning af is skal den specielle iskniv
(11c/12c) bruges.

e Justér hakkeren ind med motordelen (4) og klik
dem sammen.

e For at kere med hakkeren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes
motordelen med den ene hand og hakkeskalen
med den anden.

e Hak altid hardere fadevarer (f.eks. parmesanost)
ved fuld hastighed.

e Nar hakningen er fuldfart, treekkes stikket ud
og der trykkes pa EasyClick Plus-frigarelses-
knapperne (5) for at lasne motordelen.

o Lgftlaget op. Tag forsigtigt kniven ud, far
indholdet heeldes ud af skalen. For at fijerne
kniven, drej den lidt, treek den sa af.

Forsigtig
e Brug ikke hakketilbehgret (10/11/12) med

hakkeknivene til at tilberede ekstremt harde
fodevarer, sdsom udbeelgede nagdder,
isterninger, kaffebgnner, korn, eller harde
krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning af
disse fgdevarer kan skade knivene.

e Kun hakketilbehagret <mc» og «bc» chopper
accessories (11/12) med den specielle iskniv ma
bruges til at knuse isterninger.

e Hvis du bruger apparatet til at purere varm
mad, sarg for, at veesken ikke koger. Lad varm
mad kgle en smule af for at undga risiko for
skoldning.

e Seet aldrig hakkeskalen i mikrobglgeovnen.
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«bc» Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

375 ml meelk

250 g hvedemel

2&g

e Heeld meelken i «<bc» skalen, tilseet sd mel og til
sidst a&eggene.

e /Elt dejen ved brug af fuld hastighed.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som

pandekagefyld eller paleeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 mlvand (med vanillesmag

e Fyld «<hc» skalen med svesker og cremet
honning.

e Opbevares i kgleskab ved 3 °C i 24 timer.

e Tilseet 70 ml vand (med vanillesmag).

e Genoptag hakning i yderligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighed.

Tilbehor til kaffe- og
krydderkvaern (E)

Kveernen er perfekt egnet til at kveerne enhver form
for terre krydderier eller andre ingredienser, sasom
peber, nelliker, chili, kaffe eller sojabgnner, ris,
valmuefrg, sukker, tgrrede sardiner og rejer.

For de fineste resultater bruges hgjeste
hastighed.

Samling og betjening

e Sgrg for, at anti-slip gummibunden (13d) er
fastgjort til bunden af skalen.

e Hold altid kveernkniven (13b) i den averste
plastikdel og handtér den med forsigtighed.

e Placér klingen pa midterstiften pa kveernens skal
(13c) og drej den lidt, sa den falder ned og laser
pa plads.

¢ Fyld kvaernen med mad og szet laget pa med
koblingen (13a).

e Kveern ingredienserne til den gnskede
konsistens.

e Nar findelingen er fuldfart, traekkes stikket
ud og der trykkes pa EasyClick Plus-
frigorelsesknapperne for at lIgssne motordelen.

e Lgftlaget op. Tag kniven ud, far indholdet
hzeldes ud af hakkeskalen.

Forsigtig
e Fyld altid kun op til maks. linjen inde i kveernen.

e Ma kun anvendes til tarre ingredienser.

e |ad krydderierne kale ned til stuetemperatur far
de knuses.

e Det anbefales ikke at formale majs, valngdder,
bagechokolade, kandis og hard ost.

e Saet aldrig kvaerneskalen i mikrobalgeovnen.

Der henvises til tilberedningsguide E for
maksimummaengder og hastigheder.

Maksimal kgretid for kveernen er 20 sekunder.
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Pleje og rengoring (F)

e Renggr altid handblenderen og det passende
tilbehgr grundigt til forste brug og efter hver brug
med vand og renggringsmiddel.

e Traek handblenderen ud af stikkontakten far
renggring.

e Saenk ikke motordelen (4) eller gearenhederne
(8a, 9a) i vand eller anden vaeske. Renggres kun
med en fugtig klud.

e Laget (11a/12a) kan skylles af under rindende
vand. Ma ikke nedszenkes i vand eller seettes i en
opvaskemaskine.

e For at bruge kvaernekniven igen skal du sgrge
for, at den er helt tar efter rengering.

e Det muligt at adskille stativet til opbevaring for en
bedre renggring.

e Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kann
ridse overfladen.

e Anti-slip gummiringene kan fjernes fra bunden af
skalene for en ekstra grundig renggring.

e Ved tilberedning af madvarer med hgijt
pigmentindhold (f.eks. gulergdder eller
gurkemeje) kan tilbehagrsdelene blive
misfarvede. Aftar disse dele med vegetabilsk
olie, far de rengares.

Fejlfinding

Garanti og service

For detaljeret information, se separat garanti-
og servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com .

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan aendres uden varsel.

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings-
affald efter enden pa dets levetid. Borts-
kaffelse kan ske pa Braun Service Centre
eller passende indsamlingssted lokalt.

Materialer og genstande bestemt til
kontakt med fgdevarer er i overens-
stemmelse med EU-forordning
1935/2004.

Wl

Problem Mulige arsager

Lasning

Handblenderen karer

ikke. Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er tilsluttet.
Kontrollér sikringen /
kredslgbsafbryderen i dit hjem.
Hvis intet af ovenstaende, kontakt
Braun Service.

Handblenderen er
varm og fungerer
ikke aktiveret

Apparatet er overophedet, og
overophedningsbeskyttelsen er

Lad apparatet kgle ned en time. Efter
den tid kan handblenderen bruges
igen.
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Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme
de hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design. Vi haper du blir forngyd
med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les grundig gjennm hele bruksanvisningen far
apparatet tas i bruk, og ta vare pa den for fremtidig
referanse. Fjern all emballasje og alle etiketter, og
foreta passende kassering av disse.

Advarsel

o Skjeerebladene er sveert
skarpe! Handter skjeere-

bladene varsomt for a
unnga skader.

e Der skal udvises omhu ved handte-
ring af de skarpe knive, nar skalen
temmes og under renggring.

¢ Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med fysiske, falelsesmessige
eller psykiske funksjonshemninger
eller manglende erfaring og kunnskap
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjon om bruken av utstyret
pa en sikker mate og dersom de
har forstatt farene som er knyttet til
dette.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

e Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

¢ Apparatet og tilhgrende strgmledning
ma holdes utenfor barns rekkevidde.

e Rengjering og vedlikehold ma ikke gja-
res av barn uten at de er under tilsyn.

e Trekk alltid ut stikkontakten eller skru
av utstyret nar det ikke er under opp-
syn, og far montering, demontering,
rengjering, eller lagring.

* Hvis strgmledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, en av
deres serviceverksteder, eller annen
kvalifisert person, for & unnga risiko
for skader.

® Fgr du setter stapselet i stikkontak-
ten, sjekk at spenningen korre-
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spon-derer med spenningsangivel-
sen som er trykt pa apparatet.

¢ Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for
tilberedning av mengder som er
vanlig i privathusholdninger.

¢ Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

e \ennligst rengjer alle deler for de
benyttes farste gang eller nar det
kreves, og falg instruksjonene i
avsnittet Pleie og Rengjaring.

Deler og tilbehor

1 imode-velger
a Hay hastighet

b Lav hastighet
c Puls
Sikkerhetsknapp @
Smart tempobryter / variable hastigheter Lill
Motordel
EasyClick Plus utlgserknapper
ActiveBlade kanal
Begerk
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
9 Purétilbehgr
a Girkasse
b Puréskaft
c Skovl
10 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lokk
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
11 500 ml hakketilbehgr «<mc»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
c Iskniv
d Hakkebolle
e Antiskli gummiring
12 1250 ml hakketilbehgr «bc»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
c Iskniv
d Hakkebolle
e Antiskli gummiring
13 Kaffe- og krydderkverntilbehgr
a Lokk med kobling
b Kvernkniv
c Bolle
d Antiskli-basis / lokk
14 Stativ for lagring

oO~NO U~ WN
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Slik brukes apparatet

Smartspeed bryter for
variable hastigheter .l
Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto

starre hastighet. Jo hagyere hastighet, desto raskere
og finere mikse- og hakkeresultater.

Enhandsoperasjon: Smartspeed bryter (3) lar deg
skru pa apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

Drift av handmikseren

Farste bruk: Fjern transportsperren fra motordelen
(4) ved a dra i den rade stroppen.

Innkobling (A)

Apparatet kommer med en imode-velger (1) og en
sikkerhetsknapp (2) for frikobling av Smartspeed-
bryteren (3). Falg instruksjonene for a starte
apparatet:

Ved a trykke sglvdelen av toppen, kan du velge
en av 3 ulike imodes (hgy hastighet, lav
hastighet, puls).

Med hjelp av 3 modi kan du bestemme hvordan
maten skal behandles. Imode-velgeren lyser hvitt
for & vise hvilken modus som er valgt.

Hogy hastighet (1a) lar deg benytte tilgjengelig
maksimumshastighet. Det er modusens
standardposisjon.

Lav hastighet (1b) senker hastigheten selv om du
trykker inn Smartspeed-bryteren helt.
Pulsmodusen (1c) kan benyttes til & knuse starre
matbiter, eller til & kontrollere matens konsistens
ved hakking. Trykk pa Smartspeed-bryteren for
korte effektimpulser.

Etter & ha valgt modus, trykk pa sikkerhets-
knappen (2) med tommelen din.

Trykk umiddelbart pa Smartspeed bryteren for &
justere til nsket hastighet.

MERK: Dersom Smartspeed bryteren ikke
trykkes pa innen 2 sekunder, kan apparatet av
sikkerhetsgrunner ikke slas pa. Sikkerhets-
knappen lyser blinker rgdt. Start med farste skritt
igjen for a sla pa apparatet.

Under drift trenger du ikke a trykke inn
sikkerhetsknappen.

Kontrollampe Apparat /
Driftsstatus
Blinker rodt Apparatet er klart for bruk.

Sikkerhetsknappen Apparatet er klart for bruk.
blinker radt

Standby-modus etter  Apparatet aktiveres igjen
10 minutter. Alle lys dersom en knapp trykkes
slatt av.
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ActiveBlade kanal (B)

Handmikseren er utstyrt med en ActiveBlade kanal,
som forlenger kniven til bunnen av klokken.
Justeringen foretas automatisk til trykket som
trengs ved miksing, og egner seg fremfor alt til &
mikse harde matvarer som ra frukt og grannsaker.

Den egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

Montermg 0g betjening
Fest ActiveBlade kanalen (6) til motordelen inntil
den klikker pa plass.

e Plasser ActiveBlade kanalen inn i blandingen
som skal mikses. Sla sa pa apparatet slik det er
beskrevet ovenfor.

¢ Ingrediensene blandes til de far gnsket
konsistens med myke opp-0g-ned bevegelser.
Avhengig av trykket som paferes vil ActiveBlade
kanalen trykkes ned og knivbladet forlenges.

e Etter bruk kobler du fra hdndmikseren og trykke
pa EasyClick Plus-utlgserknappene (5) for a
koble fra ActiveBlade kanalen.

ForS|kt|g
Ikke la vaeske eller ingredienser overlappe den

grgnne linjen i miksekanalen.

¢ Dersom apparatet benyttes til & lage puré av
varm mat i en kasserolle eller kanne, sa skal du
fjerne kasserollen eller kannen fra varmekilden
0g pase at vaesken ikke koker. La den varme
maten avkjgles noe for & unnga risikoen for a bli
skaldet.

¢ |kke la handmikseren forbli i en glovarm panne
eller pa kokeplaten nar den ikke er i bruk.

¢ |kke skrap ActiveBlade kanalen over bunnen av
panner og kanner.

e Ma ikke kjares kontinuerlig i mer een 2 minutter.

e |aapparatet kjgles ned i 5 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f.eks. solsikkeolje)

1 egg og 1 ekstra eggehvite

1-2 spiseskjeer eddik

Salt og pepper tilsettes

e Haalle ingrediensene (ved romtemperatur) inn i
begeret i samme rekkefglge som over.

¢ Plasser handmikseren pa bunnen av begeret.
Miks ved Turbo-hastighet inntil oljen begynner a
emulgere.

¢ Mens handmikseren fremdeles er i gang heves
kanalen langsomt til toppen av blandingen, og
tilbake ned igjen for a f& med resten av oljen.
MERK: Behandlingstid: omtrent 1 minutt for
salater og opptil 2 minutter for tykkere majones
(f.eks. for dipp).
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Vispetilbehor (B)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

Monterlng 0g betjening
Fest vispen (8b) til girkassen (8a).

e Motoren synkroniseres med det monterte
vispetilbehgret, far delene trykkes sammen til de
klikker pa plass.

e Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
EasyClick Plus-utlaserknappene for a fijerne
motordelen. Deretter skal vispen dras ut av
girkassen.

* Ma ikke kjares kontinuerlig i mer een 3 minutter.

e |aapparatet kjgles ned i 3 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

For best mulige resultater

e Flytt vispen med urviseren, mens du holder den
den litt pa skra.

e For & unnga sprut begynner du langsomt og
bruker vispetilbehgret i dype beholdere eller
panner.

e Plasser vispen i bollen og fgrst da skal apparatet
slas pa.

e Pase alltid at vispen og mikserbollen er helt rene
og uten noe fett fgr du visper eggehviter. Det skal
kun vispes opptil 4 eggehviter.

Eksempel pa oppskrift: Pisket krem

400 ml avkjglt flate (min. 30 % fett, 4-8 °C)

e Start med lav hastighet (trykk lett pa bryteren) og
ok hastigheten (trykk hardere pa bryteren) mens
du visper.

e Bruk alltid fersk, avkjelt flate for & oppna staerre
og mer stabilt volum nar du visper.

Purétilbehor (C)

Purétilbehar kan benyttes til 8 mose kokte
grgnnsaker og frukt, slik som poteter, sgtpoteter,
tomater, plommer og epler.

Far bruk

¢ |kke mos hard eller ukokt mat, for det kan skade
enheten.

e Skrell og fiern alle steiner eller harde deler;
kok og la det renne av og mos sa frukten/
grgnnsakene.

Montering og betjening

e Monter girkassen (9a) pa kanalen (9b) ved a
dreie den med urviseren inntil den raster pa plass
i lasen.

e Snu purétilbehgret pa hodet og monter skovlen
(9c) over det sentrale midtpunktet og skru mot
urviserens retning for & finne det. (Dersom
girkassen ikke er montert riktig, vil skovlen ikke
feste seq).

e Det monterte purétilbehgret synkroniseres med
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motoren og de to delene klikkes pa plass. Plugg
inn.

e Purétilbehgret dyppes ned i ingrediensene og
apparatet slas pa.

¢ Ved a bevege det forsiktig opp og ned beveges
purétilbehgret gjennom ingrediensene inntil
gnsket konsistens oppnas.

¢ Slipp fri Smartspeed bryteren og pase at
purétilbehgret har sluttet helt a rotere for du
fjerner det fra maten.

e Etter bruk skal du trekke ut apparatets kabel.
Fjern skovlen (9c) ved a dreie den med urviseren.

e Trykk pa EasyClick Plus-utlgserknappene for a
fjerne purétilbehgret fra motordelen. Girkassen
kobles fra kanalen ved & dreie mot urviseren.

Forsiktig
e Bruk aldri purétilbehgr i en kasserolle over

direkte varme.

e Ta alltid kasserollen av fra varmen og la den
avkjgles litt.

e Plasser kasserollen eller bollen pa et stabilt, flatt
underlag, og stgtt den med den ledige handen
din.

o |kke trykk pa purétilbehgret pa siden av
kokebeholderen under eller etter bruk. Bruk en
slikkepotte til & skrape bort overfladig mat.

e For best mulige resultater ma du aldri fylle en
kasserolle eller bolle mer enn halvfull med mat
nar du skal mose.

e Ma ikke kjares kontinuerlig i mer een
1 minut.

® |aapparatet kjgles ned i 4 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: Potetmos

1 kg kokte poteter

200 ml varm melk

e Legg potetene i bollen og mos i 30 sekunder
(3/4 av strekningen pa Smartspeed bryteren)

¢ Melken tilfgres. Fortsett 8 mose i 30 sekunder.

Hakketilbeher (D)

Hakkene (10/11/12) er perfekt tilpasset & hakke
hard ost, lgk, urter, hvitlgk, grannsaker, brad, kjeks
og ngtter.

Bruk «hc» hakken (10) for fint resultat. Den egner
seq ikke for kjatt.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til «<hc» hakken. Maksimum driftstid «hc»
hakke: 1 minutt for stgrre mengder av vate
ingredienser, 30 sekunder for tgrre eller harde
ingredienser.

MERK: la det drgye minst 3 minutter far den
benyttes igjen (for a unnga feil). Stopp
behandlingen umiddelbart dersom motorens
hastighet synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.
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Bruk «<mc» og «bc» hakkene (11/12) for starre
mengder og for hard mat.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til <hc» og «mc» hakken.

Dessuten tilbyr «<bc» hakken en rekke andre
anvendelser, som shakes, drikke, puré, deig eller
knustis.

Se Behandlingsmanual D for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

¢ Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for a
bidra til &8 unnga skader pa knivbladene.

e Pase at antiskli gummiringen (10d/11e/12¢e)
festes pa bunnen av hakkebollen.

Montering og betjening

e Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Knivbladene (10b/11b/11c/12b/12c) er veldig
skarpe! Hold dem alltid i den gverste
plastikkdelen og behandle dem varsomt.

e Plasser knivbladet pa senterpinnen hos
hakkebollen (10c/11d/12d).

¢ Fyll hakken med mat og sett pa lokket
(10a/11a/12a).

e For a knuse is benyttes den spesielle iskniven
(11c/12c).

e Hakken synkroniseres med motordelen (4) og
klikkes sammen pa plass.

e For drift av hakken slas apparatet pa. Under

behandling skal motordelen holdes med en hand

og hakkebollen med den andre.

e Hard mat (f.eks. parmesanost) skal alltid hakkes

ved full hastighet.

e Nar du er ferdig med a hakke, drar du ut kabelen

og trykker pa EasyClick Plus-utlgserknappene
(5) for a fijerne motordelen.

e Lgft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet far du
heller ut bollens innhold. For & fjerne knivbladet
skal det vris lett, og sa dras av.

Forsiktig
e |kke bruk hakketilbeharet (10/11/12) med

hakkeknivene til & behandle ekstremt hard mat,
som ngtter med skall, isbiter, kaffebgnner,
korn eller hardt krydder, f.eks. muskatngtt.
Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene.

e Kun «mc» og «bc» hakketilbehar (11/12)
med den spesielle iskniven tillates & knuse
isbiter.

e Dersom apparatet benyttes til 4 lage puré av
varm mat skal du pase av vaesken ikke koker.
La den varme maten avkjgles noe for & unnga
risikoen for & bli skaldet.

e Hakkebollen skal aldri plasseres i
mikrobglgeovnen.
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«bc» Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

375 ml melk

250 g hvetemel

2 egg

e Hell melken i «bc» bollen, fgr melet tilfgres og til
slutt eggene.

e Deigen blandes ved full hastighet inntil den er
myk.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker

(som pannekakefyll eller -palegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)

e Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e |agres 24 timer i kjgleskap ved 3 °C.

e Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

e Fortsett hakkingen i ytterligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighet.

Kaffe- og krydderkvern-
tilbehor (E)

Kvernen egner seg perfekt til a kverne all slags terr
krydder eller andre ingredienser, slik som pepper,
kryddernellik, chili, kaffe eller soyabgnner, ris,
valmuefrg, sukker, tgrre sardiner og reker.

For det fineste resultatet brukes den hgyeste
hastigheten.

Montering og betjening

e P3se at antiskli-basisen (13d) festes pa bunnen
av bollen.

e Hold alltid kvernkniven (13b) i den gverste
plastdelen og behandle den varsomt.

e Plasser knivbladet pa senterpinnen hos
kvernbollen (13c) og fa den til & spinne litt slik at
den faller ned og lases pa plass.

¢ Fyll kvernen med ingredienser og sett pa lokket
med koblingen (13a).

¢ |ngrediensene kvernes til ansket konsistens.

e Nar du er ferdig med a kverne, drar du ut kabelen
og trykker pa utlgserknappene EasyClick Plus for
a fijerne motordelen.

e |gft opp lokket. Ta ut bladet for du heller ut
kvernens innhold.

Forsiktig
e Fyll alltid kun til maks. linjen pa innsiden av

kvernen.

e Det skal kun benyttes tgrre ingredienser.

e |akrydder avkjgles til romtemperatur fgr det
kvernes.

¢ Det er ikke anbefalt & kverne korn, valngtter,
kokesjokolade, kandissukker og hard ost.

e Kvernbollen skal aldri plasseres mikrobglgeovnen.

Se Behandlingsmanual E for maksimum
mengde og hastighet.

Maksimum driftstid for kvernen er 20 sekunder.
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Pleie og rengjoring (F) Garanti og service

e Handmikseren og passende tilbehgr ma alltid For detaljert informasjon, se den separate
rengjares grundig med vann og rensemiddel garantien og servicebrosjyren eller besgk
innen farste gangs bruk, og deretter etter hver www.braunhousehold.com.
bruk.

e Handmikseren skal frakobles strgm fgr den

Bade tekniske spesifikasjoner og denne

rengjgres. L
g bruksanvisningen kan endres uten varsel.

e Motordelen (4) eller girkassene (8a, 9a) skal aldri
dyppes i vann eller annen vaeske. Rengjgres kun

med en fuktig klut. Ikke kast produktet sammen med hushold-
e | okket (11a/12a) kan skylles under rennende ningsavfall pa slutten av brukstiden. Det kan
vann. Skal ikke dyppes i vann, ei heller plasseres avhendes pa et Braun servicesenter eller
i en oppvaskmaskin. tilsvarende gjenvinningsstasjon for elektriske/
e For a bruke kvernkniven om igjen, ma det pases elektroniske apparater.

at den er helt tarr etter rengjaringen.
. ggt:?/z?;ce)rr?anggrji?]ghg er det mulig a deaktivere aﬂatterligler %g gj?nstanzdfer ?;entg;og I
e Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin. Kontakt med matvarer (100d grace) er
Ikke bruk abrasive rengjegringsmidler som kann | samsvar med EU-forskrift 1935/2004.
skrape pa overflaten.
e Du kan fjerne antiskli gummiringene fra bunnen
av bollene for ekstra grundig rengjgring.
e Ved bearbeiding av mat med hgyt
pigmentinnhold (f.eks. gulrgtter eller
gurkemeie), kan tilbehgret bli misfarget. Tark av
delene med vegetabilsk olje far du rengjgr dem.

Veiledning for feilsgking

Problem Mulige arsaker Lasning

Sjekk at apparatet er tilkoblet.
Sjekk sikringen/kretsbryteren i

Handmikseren virker Ingen strgm hjemmet ditt.

ikke. Ta kontakt med Braun kundeservice
dersom ingen av delene hjelper.
Handmikseren er La apparatet kjgles ned i en time.

Apparatet er overopphetet og

veldig varm og overopphetingsbeskyttelsen er aktivert

fungerer ikke

Deretter kan handmikseren benyttes
igjen.
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att motsvara de
hogsta kraven pa kvalitet, funktion och design.
Vi hoppas att du kommer bli n6jd med din nya
Braun-apparat.

Fore anvandning

Las noga och helt och hallet igenom
bruksanvisningarna innan du anvander maskinen
och behall dem fér framtida bruk. Ta bort allt
forpackningsmaterial samt etiketter och bortskaffa
dem korrekt.

Varning
. Knivbladen ar valdigt vassa!
Hantera knivbladen ytterst
forsiktigt for att forhindra
skador.

¢ Opptre varsomt nar de skarpe kniv-
bladene handteres, bollen tammes
eller ved rengjering.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och kunskap
om apparaten, ifall de overvakas eller
har fatt instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt samt
att personen ar inforstadd med vilka
risker som ingar.

e Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat ska inte anvandas av
barn.

e Barn ska hallas utom rackhall for
apparaten och dess natkabel.

e Rengoring och underhall bor inte
utforas av barn utan Overvakning.

e Koppla alltid fran eller stdng av
apparaten nar den lamnas utan tillsyn
och innan montering, demontering,
rengoring eller forvaring.

¢ Om anslutningskabeln ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
dennes serviceagent eller en
annan behorig person for att
undvika fara.

¢ Innan du ansluter stickkontakten
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maste du kontrollera att spanningen
stammer Gverens med den som
anges pa apparatens undersida.
Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning och
for hushallsméangder.

Ingen av delarna far anvandas i
mikrovagsugn.

Rengor alla delar innan produkten
anvands for forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisningarna i avsnittet
Skatsel och Rengoring.

Delar och tillbehor

1

o~NOOaR~WN

10

1

12

13

14

imode-valjare

a hog hastighet

b lag hastighet

c puls

Sakerhetsknapp @
Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet .ulll
Motorenhet

EasyClick Plus-frigéringsknappar
ActiveBlade-skaft

Bagare

Visptillbehor

a Vaxellada

b Vispk

Puré-tillbehor

a Vaxellada

b Puré-skaft

¢ Degspade

Hacktillbeh6r 350 ml «hc»

a Lock

b Hackkniv

c Hackskal

d Gummiring for halkskydd
Hacktillbehdr 500 ml «<mc»

a Lock (med kugghijul)

b Hackkniv

c Iskniv

d Hackskal

e Gummiring for halkskydd
hacktillbehdr 1250 ml «be»

a Lock (med kugghijul)

b Hackkniv

c Iskniv

d Hackskal

e Gummiring for halkskydd
Kaffe- och kryddkvarnstillsats a Lock med
kopplingsanordning

b Kvarnkniv

c Skal

d Halkskyddsunderlagg / lock
Stativ for forvaring
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Sa anvinder du apparaten

Smartspeed-knapp for
reglerbar hastighet .uill

En tryckning for alla hastigheter. Ju hardare
du trycker, desto hdgre hastighet. Ju hogre
hastighet, desto snabbare och finare mix- och
hackresultat.

Anvandning med en hand: Smartspeed-knappen
(8) gor att du kan séatta igdng apparaten och reglera
hastigheten med en hand.

Borja anvanda din stavmixer

Fore forsta anvandning: Ta bort transportsakringen
fran motorenheten (4) genom att dra i den réda
traden.

Sattigang apparaten (A)

Apparaten har en imode-véljare (1) och en
sakerhetsknapp (2) for att aktivera Smartspeed-
brytaren (3). Folj anvisningarna for att starta
apparaten
e Tryck pa 6verdelens silverdel for att valja mellan
nagot av de tre olika imode-lagena (hog
hastighet, lag hastighet, puls).

e Med hjalp av de tre lagena kan du bestamma hur
du vill bearbeta matvarorna. Imode-valjarlampan
lyser vitt for att indikera det valda laget.

e Med Hog hastighet (1a) far du maxhastighet.
Detta ar lagets standardposition.

e Med Laghastighet (1b) sénks hastigheten dven
om du trycker ner Smartspeed-brytaren
fullstéandigt.

e Pulsfunktionen (1c) kan anvandas for att hacka
sonder stora bitar av livsmedel eller for att
kontrollera matvarornas konsistens under
hackningen. Tryck in Smartspeed-brytaren for
korta effektintervaller.

e Tryck ner sdkerhetsknappen (2) med tummen
nar du har valt lage.

e Tryck ner Smartspeed-knappen omedelbart och
reglera hastigheten som du vill.

OBSERVERA: Om Smartspeed-knappen inte
trycks ner inom 2 sekunder kan apparaten inte
sattas igang av sékerhetsskal. Kontrollknappens
lampa blinkar med ett rott sken. Borja om fran
den forsta punkten om du vill satta igang
apparaten.

¢ Du behover inte halla sékerhetsknappen
nedtryckt medan du anvander apparaten.

Kontrollampa Apparat- / Anvand-
ningsstatus

Kontrollknappens lampa Apparaten ar fardig att
blinkar rott anvanda.
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Kontrollknappens lampa Apparaten &r frikopplad

ar av (frikopplingsknappen ar
nedtryckt) och kan
sattas igang.

Vilolage efter 10 minuter.  Apparaten aktiveras
Alla lampor &r avstdngda. igen om négon knapp
trycks in

ActiveBlade-skaft (B)

Stavmixern ar utrustad med ett ActiveBlade-skaft,
som gor att knivenheten kan forlangas till nedre
delen av knivskyddet. Justeringen gors automatiskt
baserat pa det tryck som kravs vid mixningen, vilket
ar sarskilt anvandbart vid bearbetning av harda
livsmedel, t.ex. okokta frukter och gronsaker.

Funktionen ar aven idealisk vid tillredning av dippar,
saser, salladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hdgsta hastigheten for basta resultat.

Montermg och hantering
Sétt ihop ActiveBlade-skaftet (6) med
motorenheten tills du hor ett klick.

e Placera ActiveBlade-skaftet i de ingredienser
som du vill bearbeta. Satt sedan igang apparaten
enligt ovanstaende beskrivning.

e Mixa ingredienserna till dnskad konsistens
med en mjuk rorelse upp och ner. Beroende
pa hur hart tryck du anlagger kommer
ActiveBladeskaftet att tryckas in och knivenheten
forlangas.

e Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
(5) for att lossa ActiveBlade-skaftet.

Varning
e | atinte vatskor eller ingredienser stiga 6ver den

grona linjen pa mixerskaftet.

e Om du anvdnder apparaten for att mosa varm
mat i en kastrull eller gryta ska du ta bort
kastrullen eller grytan fran varmekallan och se till
att vatskan inte kokar. Lat varma matvaror svalna
en aning for att minska risken for brannskador.

e Latinte stavmixern vara kvar i en varm kastrull pa
spisen nar den inte anvands.

e Skrapa inte med ActiveBlade-skaftet pa botten
av kastrullen eller grytan.

e Anvand inte matberedaren langre &n 2 minuter at
gangen.

e Latapparaten svalna under 5 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

Exempel pa recept: Majonnas
250 g olja (t.ex. solrosolja),

1 agg och 1 extra aggula,

1-2 msk vinéger,

Salt och peppar
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e Hall alla ingredienser (vid rumstemperatur) i
bagaren i den ordning som anges ovan.

e Placera stavmixern i botten av bagaren.

Mixa i turbohastighet tills oljan borjar tjockna.

o Lat stavmixern vara igang, lyft skaftet langsamt
till blandningens yta och sénk ner skaftet i
blandningen for att blanda in resten av oljan.
OBSERVERA: Tillagningstid: cirka 1 minut for
sallader och upp till 2 minuter for tjockare
majonnas (t.ex. till dip).

Visptillbehar (B)

Anvand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,
sockerkakor och fardiga desserter.

Monterlng och hantering
Fast vispen (8b) i vaxelladan (8a).

e Rikta in motorenheten mot det monterade
visptillbehdret och tryck ihop delarna tills det
hors ett klickande ljud.

e Efter anvandning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten. Dra sedan ut
vispen ur vaxelladan.

e Anvand inte matberedaren langre &n 3 minuter at
gangen.

e Lat apparaten svalna under 3 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

Tips for basta resultat

e |utavispen en aning och ror den medurs.

e Om du vill undvika stéank ska du borja vispa i lag
hastighet och anvanda visptillbehdret i en djup
behallare eller kastrull.

e Placera vispen i en skal och satt forst darefter
igadng apparaten.

e Se alltid till att vispen och blandningsskalen ar
ordentligt rengjorda och fria fran fett innan du
vispar aggvitor. Vispa inte fler an 4 aggvitor at
gangen.

Exempel pa recept: Vispad gradde

400 ml kall vispgradde (minst 30 % fett, 4 - 8 °C)

e Borja vispa pa lag hastighet (med ett latt tryck pa
knappen) och 0ka hastigheten (med hardare
tryck pa knappen) medan du vispar.

e Anvand alltid farsk, kall gradde for att uppna
storre och stabilare volym nar du vispar.

Puré-tillbehor (C)

Puré-tillbehoéret kan anvandas for att mosa kokta
gronsaker och frukter som potatis, sotpotatis,
tomater, plommon och applen.

Fore anvandning
e Forsok inte att mosa harda eller okokta matvaror,

eftersom det kan skada apparaten.

e Ta bort skal och eventuella kdrnor eller andra
harda delar fran frukterna/ gronsakerna innan du
kokar och mosar dem.
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Montering och hantering

¢ Montera vaxelladan (9a) pa skaftet (9b) genom
att vrida den medurs tills den laser fast.

e Vrid puré-tillbehdret upp och ner, fast degspaden
(9c) pa navet i mitten och vrid den moturs sa att
den sitter fast. (Om véaxelladan inte ar monterad
pa ratt satt gar det inte att fasta degspaden).

e Rikta in det ihopmonterade puré-tillbehoret mot
motorenheten och tryck ihop delarna tills du hor
ett klickande ljud. Satt i natsladden.

e Sank ner puré-tillbehoret i ingredienserna och
satt igang apparaten.

e Lyft och sank puré-tillbehdret med en mjuk
rorelse i ingredienserna tills de har uppnatt
onskad konsistens.

e Slapp Smartspeed-knappen och se till att
puré-tillbehoret har stannat helt innan du lyfter
upp det fran matvarorna.

e Dra ut apparatens natsladd nar du ar klar. Ta bort
degspaden (9c) genom att vrida den medurs.

e Tryck ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att lossa puré-tillbehoret fran motorenheten.
Ta bort vaxelladan fran skaftet genom att vrida
moturs.

Varnlng
e Anvand aldrig puré-tillbehoret i en kastrull 6ver

direkt varme.

¢ Taalltid bort kastrullen fran varmen och lat den
svalna.

e Stall kastrullen eller skalen pa en stabil, plan yta
och hall den stadigt med din lediga hand.

e Slainte med puré-tillbehoret pa sidan av
kokkarlet under eller efter anvandning. Anvand en
degskrapa for att skrapa bort kvarvarande mat.

e FoOr att uppna basta resultat nar du mosar ska
du aldrig fylla kastrullen eller skalen mer an till
halften med matvaror.

e Anvand inte matberedaren langre an minut at
gangen.

e | 3t apparaten svalna under 4 minuter innan du
fortséatter att anvanda den.

Exempel pa recept: Potatismos

1 kg kokt potatis

200 ml varm mjolk

e | Agg potatisarna i en skal och mosa i 30 sekunder
(med Smartspeed-knappen intryckt till 3/4).

e Hall i mjolken. Fortsatt att mosa i 30 sekunder.

Hacktillbehdr (D)

Hacktillbehoren (10/11/12) ar perfekta for att hacka
hard ost, 10k, Orter, vitlok, gronsaker, bréd, kex och
notter.

Anvand hacktillbehoéret «<hc» (10) for finhackning.
Kan inte anvandas till kott.

Fyll inte pa mer ingredienser &n upp till maxlinjen
nar du anvander hacktillberhdret <hc». Maximal
anvandningstid for hacktillbehoret «<hc»: 1 minut for
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stora mangder fuktiga ingredienser, 30 sekunder
for torra eller harda ingredienser.

OBSERVERA: lat apparaten vila i minst 3 minuter
innan du anvander den igen (for att undvika att den

gar sonder). Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller vibrerar kraftigt

Anvand «mc»- och «bc»-hackaren (11/12) for storre
kvantiteter och harda matvaror.

Med «hc»- och «mc»-hacktillbehoret far man inte
overskrida mangden ingredienser sa att maxlinjen
passeras.

Du kan aven anvanda «bc»-hackaren till ett
brett urval av livsmedel, som t.ex. milkshakes,
drinkar, puréer, kaksmet eller krossad is.

Se bearbetningsguide D for maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Fore anvéndning

Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta
hackningen.

Ta bort ben, senor och brosk fran koétt for att
undvika skador pa knivarna.

Se till att gummiringen for halkskydd
(10d/11e/12e) sitter fast pa undersidan av
hackskalen.

Montering och hantering

Ta forsiktigt bort plastskyddet fran kniven.
Knivarna (10b/11b/11c/12b/12c) &r mycket
vassa! Hall dem alltid i den Ovre delen av plast
och hantera dem varsamt.

Placera kniven pa tappen i mitten av hackskalen
(10c/11d/12d).

Fyll hackskalen med matvaror och satt pa locket
(10a/11a/12a).

Anvand den sarskilda iskniven for att krossa is
(11c/12c).

Rikta in hacktillbehdret mot motorenheten (4)
och tryck tills du hor ett klick.

Satt igang apparaten nar du vill anvanda
hackaren. Hall motorenheten med ena handen
och hackskalen med den andra under
bearbetningen.

Hacka alltid harda matvaror (t.ex. parmesanost)
pa hogsta hastighet.

Nar du har hackat fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ner EasyClick Plus-
frikopplingsknapparna (5) for att lossa
motorenheten.

Lyft upp locket. Ta ut kniven forsiktigt innan du
héller ut skalens innehall. Vrid kniven en aning
och ta bort den genom att dra uppat.

Varning

Anvand inte hacktillbehéren (10/11/12) med
hackknivar for att bearbeta extremt harda
matvaror, som t.ex. oskalade notter, isbitar,
kaffebonor, sddeskorn eller harda kryddor som
muskot. Bearbetning av dessa typer av matvaror
kan skada knivarna.“
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e Endast «<mc»- och «bc»-hacktillbehoret (11/12)
med den sarskilda iskniven far anvandas for att
krossa isbitar.

e Om du anvdnder apparaten for att mosa varma
matvaror maste du se till att vatskan inte ar
kokhet. Lat varma matvaror svalna en aning for
att minska risken for brannskador.

e Stéll aldrig in hackskalarna i en mikrovagsugn.

«bc» Exempel pa recept: Pannkakssmet

375 ml mjolk

250 g vetemjol

24agg

e Hall mjolken i «<bc»-skalen, hall sedan i mj6let och
tillsatt darefter aggen.

¢ Mixa smeten pa hogsta hastighet tills den ar slat.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som

palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.

e Forvara i kylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

e Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Kaffe- och kryddkvarn-
stillsats (E)

Den har kvarnen ar idealisk for malning av alla
sorters torra kryddor eller andra ingredienser, som
peppar, nejlika, chili, kaffe eller sojabdnor, ris,
vallmofron, socker, torkade sardiner eller rakor.

Anvand hogsta hastighet for basta resultat.

Montering och hantering

e Se till att gummibasen for halkskydd (13d) sitter
fast pa skalens undersida.

e Hall alltid i kvarnkniven (13b) med hjélp av den
ovre plastdelen och hantera varsamt.

¢ Placera kniven pa tappen i mitten av kvarnskalen
(13c) och vrid den en aning sa att den aker ner
och laser fast pa ratt plats.

e Fyll pa kvarnen med ingredienser och satt pa
locket tillsammans med kopplingen (13a).

e Malingredienserna till dnskad konsistens.

e Nar du har malt fardigt ska du dra ut natsladden
och trycka ner EasyClick Plus-frikopplings-
knapparna for att lossa motorenheten.

e Lyft upp locket. Ta ut kniven innan du haller ut
skalens innehall.

Varning
e Fyll alltid endast upp till maxlinjen inuti kvarnen.

e Anvand endast till torra ingredienser.
e Lat kryddorna svalna till rumstemperatur innan
du paborjar malningen.
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e Det arinte lampligt att mala spannmal, valnétter,
blockchoklad, kandisocker eller hardost.
e Stéll aldrig in kvarnskalen i mikrovagsugnen.

Se bearbetningsguide E fér maximala kvantiteter
och hastigheter.

Maximal anvandningstid for kvarnen ar 20 sekunder.

Vard och rengoring (F)

e Rengdr alltid stavmixern och tillbehdren noggrant
innan den forsta anvandningen och efter varje
anvandning med vatten och diskmedel.

e Dra ut stavmixerns natsladd fére rengoringen.

e Sank inte ner motorenheten (4) eller
vaxelladorna (8a, 9a) i vatten eller ndgon annan
vatska. Rengor endast med en fuktig trasa.

e |ocket (11a/12a) kan skoéljas under rinnande
vatten. Sank inte ner det i vatten och diska det
inte i maskin.

e Kontrollera att kvarnkniven ar helt torr efter
rengdringen innan du anvander den igen.

e Det ar mojligt att demontera stativet for forvaring
for att underlatta rengoéringen.

e Alla andra delar kan du diska i diskmaskin.
Anvand inte slipande rengdringsmedel som kann
repa ytan.

e Du kan ta bort gummiringarna for halkskydd fran
undersidan av skalarna om du vill rengéra
apparaten extra noggrant.

e Om du bearbetar matvaror med hég pigmenthalt
(t.ex. morotter eller gurkmeja) kan tillbehéren bli
missfargade. Torka av delarna med vegetabilisk
oljainnan du rengér dem.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Bade specifikationerna for utformningen och denna
bruksanvisning kan &ndras utan féregaende
meddelande.

Nar produkten ar forbrukad far den inte
kastas tillsammans med hushallssoporna.
Avfallshantering kan ombesoérjas av Brauns
servicecenter eller pa din lokala atervinnings-
station.

Materialen och féremalen som ar avsedda
for kontakt med livsmedel 6verens-
stammer med foreskrifterna i Europa-
direktivet 1935/2004.

W

Felsokningsguide

Problem Madjliga orsaker Losning
Kontrollera att apparaten ar ansluten till
strom.

Den man_uella mixern Ingen strém Kontrollera husets sékring/

fungerar inte. effektbrytaren.

Om inget av ovanstaende fungerar ska
du kontakta Brauns kundservice.

Stavmixern ar het
och fungerar inte

Apparaten ar dverhettad och
Overhettningsskyddet ar pa.

Lat apparaten svalna en timme. Sedan
kan stavmixern atertas i bruk.
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Suomi

Tuotteemme tayttavat korkeimmat laatu-,
toiminnallisuus- ja suunnittelustandardit.
Toivottavasti nautit tdysin sydamin uudesta
Braun-laitteesta.

Ennen kayttoa

Lue kayttoohjeet huolella ja tdysin, ennen kun kaytat
laitetta, ja sailyta ne tulevaa kaytt6a varten. Poista
kaikki pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne
asianmukaisesti.

Varoitus

. Terat ovat erittain teravia!
Kasittele teria erittain

varovaisesti valttyaksesi
vammoilta.

e Ole varovainen kasitellessasi teravia
terig, tyhjentaessasi kulhoa ja
puhdistaessasi tuotetta.

e Tata laitetta saa kayttaa myos henki-
10, jonka fyysinen, aistillinen tai henki-
nen kyky on alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tietdmysta
laitteen kaytosta, jos hanen toimin-
taansa valvotaan tai hanelle annetaan
ohjeet laitteen turvallisesta kaytosta
jajos han ymmartaa kayttoon liittyvat
vaaratilanteet.

e Lapset eivat saa leikkia laitteella.

e Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

e L apset eivat saa koskea laitteeseen ja
sen virtajohtoon.

e [ apset eivat myoskaan saa puhdistaa
ja huoltaa laitetta ilman valvontaa.

e Sammuta laite tai irrota pistoke sei-
nasta aina kun sita ei kayteta, seka
ennen kokoamista, purkamista, puh-
distusta tai varastoimista.

e Jos virransyottojohto vahingoittuu on
valmistajan, sen huoltoedustajan tai
vastaavasti patevan henkilon vaindet-
tava se vaarojen valttamiseksi.

e Tarkista laitteen pohjasta ennen kayt-
toonottoa, etta verkkovirran jannite
vastaa laitteeseen merkittya jannitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
tavalliseen kotikayttoon.
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¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa mi-
kroaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensim-
maista kayttOkertaa tai tarpeen
vaatiessa Hoito ja puhdistus -luvun
ohjeiden mukaisesti.

Osat ja lisavarusteet

1 imode-valitsin
a suuri nopeus
b matala nopeus
c pulssi
Turvallisuuspainike @
Alynopeuskytkin / nopeudensaatd il
Moottoriosa
EasyClick Plus -vapautuspainikkeet
ActiveBlade-varsi
Sekoituslasi
Vispildlisévaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila
9 Soseutuslisdvaruste
a Kayttopyorasto
b Soseutusvarsi
¢ Sekoitustera
10 350 ml:n pilkontalisdvaruste «hc»
a Kansi
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas
11 500 ml:n pilkontalisdvaruste «<mc»
a Kansi (jaratas)
b Pilkkomistera
c Jaatera
d Pilkontakulho
e Liukumaton kumirengas
12 1250 ml:n pilkontalisdvaruste «bc»
a Kansi (jaratas)
b Pilkkomistera
c Jaatera
d Pilkontakulho
e Liukumaton kumirengas
13 Kahvi- ja maustemyllylisavaruste
a Kansija liitin
b Tera
¢ Kulho
d Lipsumaton alusta / kansi
14 Varastointiteline

O~NO U WN

Laitteen kdyttaminen

Alynopeuskytkin
nopeudensaatoon .l

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemman
puristat, sita suurempi nopeus. Mita suurempi
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nopeus, sitd nopeammat ja hienommat sekoitus- ja
pilkkomistulokset.

Yksikatinen kaytto: alynopeuskytkimella (3) voit
kaynnistaa laitteen ja saataa nopeutta yhdella
kadella.

Sauvasekoittimen kdyttaminen
Ensimmainen kayttdkerta: Irrota kuljetuslukko
moottoriosasta (4) vetamalla punaisesta hihnasta.

Paaille kytkeminen (A)

Laitteen mukana toimitetaan imode-valitsin (1) ja
turvakytkin (2), jolla vapautetaan Smartspeed-kytkin
(3). Kaynnista laite ohjeiden mukaisesti:

e Painamalla kannen hopeanvarista osaa voit valita
jonkin kolmesta imode-tilasta (suuri nopeus,
matala nopeus, pulssi).

¢ Nailla kolmella tilalla voit valita, miten ruoka
kasitellaan. Imode-valitsimen valo palaa
valkoisena merkkina valitusta tilasta.

e Suuri nopeus (1a) tarkoittaa taytta nopeutta. Se
on tilan vakioasento.

e Matala nopeus (1b) pienentaa nopeutta, vaikka
painaisit Smartspeed-kytkimen taysin pohjaan.

e Pulssitilalla (1c) voidaan pilkkoa suurempia
ruokakappaleita sekd saataa ruoan hienoutta
pilkottaessa. Smartspeed-kytkintd painamalla
voit kayttaa laitetta lyhyilla tehosykayksilla.

e Kun olet valinnut tilan, paina
turvallisuuspainiketta (2) peukalolla.

e Paina heti dlynopeuskytkinta ja saada nopeus
oikeaksi.

HUOM: Jos alynopeuskytkinta ei paineta 2
sekunnin kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle
turvallisuussyista. Turvallisuuspainikkeen valo
vilkkuu tall6in punaisena. Laite kytketaan tassa
tapauksessa paalle aloittamalla uudelleen
ensimmaisesta vaiheesta.

e Turvallisuuspainiketta ei tarvitse pitaa painettuna
kayton aikana.

Merkkivalo Laitteen / toiminnan tila

Turvapainikkeen valo
vilkkuu punaisena

Laite on kayttovalmis.

Turvapainikkeen valo
on sammuksissa

Laite on vapautettu (kyt-
kimen vapautuspainiketta
on painettu), ja se voi-
daan kytkeé péaélle.

Valmiustila 10 minuutin
kuluttua. Kaikki valot
sammuvat.

Laite aktivoituu, kun
painetaan mita tahansa
painiketta

ActiveBlade-varsi (B)

Sauvasekoittimessa on ActiveBlade-varsi, jonka
avulla terd ulottuu astian pohjalle. S&at6 tapahtuu
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automaattisesti sekoituksessa syntyvan paineen
ansiosta, ja tdma soveltuu erityisesti kovien
ainesten, kuten raakojen hedelmien ja vihannesten,
sekoittamiseen.

Se sopii my6s erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Kokoaminen ja kayttd

e Kiinnitd ActiveBlade-varsi (6) moottoriosaan niin,
ettd se napsahtaa paikoilleen.

e Aseta ActiveBlade-varsi sekoitettavien ainesten
joukkoon. Kytke sitten laite paélle noudattaen ylla
olevia ohjeita.

e Sekoita ainekset haluamaasi paksuuteen hitaalla
pystyliikkeellda. Kayttamastasi paineesta riippuen
ActiveBlade-varsi painuu alaspéain ja tera tulee
ulos.

e |rrota sauvasekoittimen pistoke kdyton jalkeen ja
paina EasyClick Plus-vapautuspainiketta (5)
irrottaaksesiActiveBlade-varren.

Varoitus

e Ald anna nesteiden tai ainesten ylittaa
sekoitusvarren vihreaa viivaa.

e Jos soseutat laitteella kuumaa ruokaa kasarissa
tai kattilassa, nosta kasari tai kattila pois
lammonléhteen paalta ja varmista, etta neste ei
kiehu. Anna kuuman ruoan jaghtya hieman
valttyaksesi palovamman vaaralta.

¢ Al3 anna sauvasekoittimen istua kuumassa
kasarissa liedella, kun sita ei kdyteta.

e Al4 raavi ActiveBlade-varrella kasarin tai kattilan
pohjaa.

o Ala kdyta keskeytyksetta 2 minuuttia pitempéaén.

e Alla laitteen jaahtya 5 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelya.

Esimerkkiresepti: Majoneesi

250 g dljya (esim. auringonkukkadljya)

1 kananmuna ja lisdksi 1 munankeltuainen

1-2 tlk etikkaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

e |aita kaikki ainekset (huoneenlammassa)
sekoituslasiin ylla olevassa jarjestyksessa.

e |aita sauvasekoitin sekoituslasin pohjalle.
Sekoita Turbo-nopeudella, kunnes 6ljy alkaa
emulgoitua.

e Sauvasekoittimen yha kdydessa nosta varsi
hitaasti sekoituksen paalle ja laske se takaisin,
jotta kaikki 6ljy sekoittuu.

HUOM: Kasittelyaika: noin 1 minuutti salaateille
ja enintédan 2 minuuttia paksummille
majoneeseille (esim. dippi).

Vispiladlisavaruste (B)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman ja munanval-
kuaisten vatkaamiseen seka sokerikakkujen ja
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valmiiksi sekoitettavien jalkiruokien valmistuk-
seen.

Kokoaminen ja kayttd

e Kiinnita vispila (8b) kayttopyorastoon (8a).

e Kohdista moottoriosa kootun vispildlisalaitteen
kanssa ja paina osat yhteen niin, ettd ne
napsahtavat kiinni.

* [rrota pistoke kayton jalkeen ja paina EasyClick
Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan. Veda sitten vispila irti
kayttopyorastosta.

o Ala kdyta keskeytyksettd 3 minuuttia pitempaéan.

e Alla laitteen jadhtya 3 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelya.

Parhaat tulokset

e Kierrd vispilad myotapaivaan samalla, kun pidat
sitd hieman vinossa.

e Valta roiskeet aloittamalla hitaasti ja kayttamalla
vispildlisdvarustetta syvassa astiassa tai
pannussa.

e Aseta vispila kulhoon ja kdaynnista laite vasta sen
jalkeen.

e Varmista aina, etta vispild ja sekoituskulho ovat
taysin puhtaat ja rasvattomat, ennen kuin vispaat
munanvalkuaisia. Vispaa kerralla enintdan nelja
munanvalkuaista.

Esimerkkiresepti: Kermavaahto

400 ml kylmaa kermaa (min. 30 % rasvaa, 4 - 8 °C)

e Aloita matalalla nopeudella (paina kytkinta
kevyesti) ja lisda nopeutta (liséa painetta
kytkimelld) vispauksen aikana.

e Kaytd aina tuoretta kyImaa kermaa saadaksesi
enemman ja pysyvampaa kermavaahtoa
vispatessasi.

Soseutuslisdvaruste (C)

Soseutuslisavarusteella voidaan soseuttaa
keitettyja vihanneksia ja hedelmia, kuten perunoita,
bataatteja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Ennen kaytt6a

o Al3 soseuta kovaa tai keittdmatonta ruokaa; laite
saattaa vioittua.

e Kuori ainekset ja poista kivet ja kovat osat; keita
ja valuta vesi pois ja soseuta sitten hedelma/
vihannes.

Kokoaminen ja kayttd

e Sovita kayttopyorasto (9a) varteen (9b)
kaantamalla sita myotapaivaan, kunnes se
lukittuu paikoilleen.

e Kaanna soseutuslisavaruste ylosalaisin ja laita
sekoitustera (9c) keskinavan paalle ja kierra
vastapaivaan. (Jos kayttopyorasto ei ole kunnolla
paikoillaan, sekoitustera ei kiinnity).

e Kohdista koottu soseutuslisdvaruste
moottoriosan kanssa ja napsauta osat yhteen.
Kytke pistorasiaan.
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e Upota soseutuslisdvaruste aineksiin ja kytke laite
paalle.

e |iikuta soseutuslisavarustetta tasaisin
pystyliikkein ainesten lapi, kunnes koostumus on
haluamasi.

e Vapauta alynopeuskytkin ja varmista, etta
soseutuslisdvaruste on pysahtynyt taysin, ennen
kuin nostat sen ulos ruoasta.

e |rrota laite pistorasiasta kayton jalkeen. Irrota
sekoitustera (9c) kiertamalla vastapaivaan.

e |rrota soseutuslisdvaruste moottoriosasta
painamalla EasyClick Plus vapautuspainikketta.
Irrota vaihde akselista vastapaivaan kiertamalla.

Varoitus

o Ald koskaan kayta soseutuslisdvarustetta
kasarissa suoraan lammaonldhteen paalla.

e QOta kasari aina liedeltd ja anna sen jaahtya
hieman.

e |aita kasari tai kulho vakaalle tasapinnalle ja tue
sitd vapaalla kadella.

* Ala naputa soseutuslisévarustetta keittoastian
kylkeen kayton aikana tai sen jalkeen. Kaavi
jaannosruoka pois lastalla.

e Parhaat soseutustulokset saadaan, kun kasaria
tai kulhoa ei tayteta ruoalla yli puolenvalin.

o Ala kdyta keskeytyksettd 1 minuutin pitempaan.

e Alla laitteen jaahtya 4 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelya.

Esimerkkiresepti: Perunamuusi

1 kg keitettyja perunoita

200 ml lamminta maitoa

e Laita perunat kulhoon ja soseuta 30 sekunnin
ajan (paina alynopeuskytkin 3/4 pohjaan).

e |isad maito. Jatka soseutusta 30 sekuntia.

Pilkontalisavaruste (D)

Pilkontalisavarusteet (10/11/12) sopivat
erinomaisesti kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
pahkindiden pilkkomiseen.

«hc»-pilkontalisdvarusteella (10) saadaan
hienommat tulokset. Se ei sovellu lihan
pilkkomiseen.

«hc»-pilkontalisdvarustetta kaytettdessa aineksia ei
saa tayttaa maksimiviivaa korkeammalle. «hc»-
pilkontalisdvarusteen pisin kdyttéaika: 1 minuutti
suurella maaralla kosteita aineksia, 30 sekuntia
kuivilla tai kovilla aineksilla.

HUOMAA: odota vahintdan 3 minuuttia, ennen kuin
kaytat sita uudelleen (vikojen estédmiseksi). Lopeta
kasittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai laite alkaa
tarista voimakkaasti.

«mc»- ja «bc»-pilkontalisavarusteella (11/12)
voidaan kasitella suurempia maaria ja kovia
aineksia.
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Kun kaytat «<hc»- tai «mc»-pilkontalisavarustetta, dla
lisda aineksia maksimiviivaa enempaa.

«bc»-pilkontalisavaruste soveltuu lisdksi moneen
muuhun kayttotarkoitukseen, kuten pirtel6iden,
soseiden, juomien, taikinan ja jd@murskan
valmistukseen.

«mc»- ja «bc»-pilkontalisavarusteella (11/12)
voidaan kasitelld suurempia maaria ja kovia
aineksia.

Kun kaytat «<hc»- tai «mc»-pilkontalisdvarustetta, dla
lisda aineksia maksimiviivaa enempaa.

«bc»-pilkontalisavaruste (12) soveltuu lisaksi
moneen muuhun kayttétarkoitukseen, kuten
pirteldiden, soseiden, juomien, taikinan ja
jddmurskan valmistukseen.

Lue kasittelyoppaasta D maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Ennen kayttoa
Leikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi

pilkkomisen helpottamiseksi.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta, jotta terat
eivat vioitu.

e Tarkista, etta liukumaton kumirengas
(10d/11e/12€) on kiinni pilkontakulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kayttod

e [rrota muovisuoja varoen terasta.

e Terat (10b/11b/11c/12b/12c) ovat erittdin teravia!
Pitele niitd aina muoviosasta ja kasittele niita
varoen.

e Aseta tera pilkontakulhon (10c/11d/12d)
keskitapille. Paina se alas ja kierra sita siten, etta
se lukittuu paikoilleen.

e Tayta pilkontalisdvaruste ruoalla ja laita kansi
(10a/11a/12a) paikoilleen.

e Kaytd jaan murskaamiseen jaateraa (11c/12c).

e Kohdista pilkontalisdvaruste moottoriosan (4)
kanssa ja napsauta ne yhteen.

e Kaynnista laite kayttaaksesi pilkontalisdvarustet-
ta. Pitele moottoriosaa kayton aikana yhdella
kadella ja pilkontakulhoa toisella.

¢ Pilko kova ruoka (kuten parmesaanijuusto) aina
taydelld nopeudella.

e Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja
paina EasyClick Plus -vapautuspainikkeita (5)
irrottaaksesi moottoriosan.

e Nosta kansi ylos. Ota tera varoen ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon. Irrota terd kiertamalla sita
hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus

o Al4 kasittele pilkontalisdvarusteilla (10/11/12)
erittain kovia ruokia, kuten kuorimattomia
pahkinéita, jadkuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai
kovia mausteita, kuten muskottipdhkinaa.
Muutoin terat voivat vioittua.

e Vain jaateralla varustetulla «<mc»- tai «<bc»-
pilkontalisavarusteella (11/12) voi murskata
jaakuutioita.
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e Jos kaytat laitetta kuuman ruoan soseutukseen,
varmista etté neste ei kiehu. Anna kuuman ruoan
jadhtya hieman valttyaksesi palovamman
vaaralta.

o Ala koskaan laita pilkontakulhoa
mikroaaltouuniin.

«bc» Przyktadowy przepis: Ciasto nalesnikowe

375 ml maitoa

250 g vehnajauhoa

2 kananmunaa

e Kaada maito «bc»-kulhoon, lisaa sitten jauhot ja
lopuksi kananmunat.

e Sekoita taikina tasaisesti tdydella nopeudella.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung
(som palagg eller fylining i pannkakor)
50 g kuivattuja luumuja
75 g juoksevaa hunajaa
70 ml vetta (vaniljalla maustettua)
Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.
e Forvara i kylskap vid 3 °C under 24 timmar.
e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).
e Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Kahvi- ja maustemyllylisa-
varuste (E)

Mylly sopii erinomaisesti kaikenlaisten kuivien
mausteiden ja muiden ainesten, kuten pippurin,
mausteneilikan, chilin, kahvi- ja soijapapujen, riisin,
unikonsiementen, sokerin, kuivattujen sardiinien ja
katkarapujen, jauhamiseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Kokoaminen ja kdyttd

e Tarkista, ettd liukumaton alusta (13d) on kiinni
kulhon pohjassa.

e Pitele teraa (13b) aina ylemmasta muoviosasta ja
kasittele sita varoen.

e Aseta terd kulhon (13c) keskustapille ja pyorita
sitd hieman siten, ettd se putoaa alas ja lukittuu
paikoilleen.

e Tayta mylly aineksilla ja laita kansi ja liitin (13a)
paikoilleen.

e Jauha ainekset vaadittuun karkeuteen.

e Kun olet jauhanut ainekset, irrota pistoke ja paina
EasyClick Plus -vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan.

e Nosta kansi ylos. Ota terd ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon.

Varoitus

e Tayta aina vain myllyn sisalla olevaan
maksimimerkkiin.

e Kayta vain kuiva-ainesten kanssa.

e Anna mausteiden jadhtya huoneenlampdisiksi
ennen jauhamista.
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e Emme suosittele jauhamaan maissia,
saksanpahkinéita, leivontasuklaata,
karamellitankoja tai kovaa juustoa.

o Al3 koskaan laita jauhekulhoa mikroaaltouuniin.

Lue kasittelyoppaasta E maksimimaarat ja
nopeudet.

Myllyn pisin kayttoaika on 20 sekuntia.

Hoito ja puhdistus (F)

e Puhdista aina sauvasekoitin ja sopivat
lisdvarusteet huolella ennen ensimmaista kayttoa
ja jokaisen kayttokerran jalkeen vedella ja
pesuaineella.

* [rrota sauvasekoitin pistorasiasta ennen
puhdistamista.

o Al upota moottoriosaa (4) tai kayttopyorastoa
(8a, 9a) veteen tai muuhun nesteeseen. Pyyhi
puhtaaksi vain kostealla liinalla.

e Kansi(11a/12a) voidaan huuhdella juoksevassa
vedessa. Al upota veteen tai laita
tiskikoneeseen.

e Kun kaytat terdd uudelleen, varmista etta se on
taysin kuiva puhdistuksen jalkeen.

e Varastointiteline voidaan purkaa puhdistuksen
tehostamiseksi.

e Kaikki muut osat voidaan pesta tiskikoneessa.
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita, jotka
voisivat naarmuttaa pintaa.

e Voit irrottaa liukumattoman kumirenkaan kulhon
pohjasta voidaksesi puhdistaa sen erityisen
hyvin.

e Kun prosessoidaan ruokaa, joka sisdltaa paljon
pigmenttia (esim. porkkanoita tai kurkimaa),
lisavaruste saattaa varittya. Pyyhi nama osat
vihannesoljylla ennen puhdistamista.

Vianetsintaopas

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu- ja
huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

Seka mallin tietoja etta naita kayttoohjeita voidaan
muuttaa ilman erillista ilmoitusta.

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden kanssa
sen kayttdian lopussa. Havittdminen tapahtuu
Braun-huollossa tai sopivassa kerayspis-
teessa.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.

Wl

Ongelma Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Sauvasekoitin ei

toimi. Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty
pistorasiaan.

Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta
Braunin huoltoon.

Sauvasekoitin on
kuuma eika toimi

Laite on ylikuumentunut, ja

ylikuumenemissuoja on aktivoitunut

Anna laitteen jaahtya tunnin verran. Sen
jalkeen sauvasekoitinta voi taas kayttaa.
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane tak, aby
spetnia¢ najwyzsze standardy w zakresie jakosci,
funkcjonalnosci i wzornictwa. Mamy nadzieje,

ze nowy produkt firmy Braun spetni Panstwa
oczekiwania.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy dokfadnie i w
catosci przeczytac¢ instrukcje obstugi, a nastepnie
zachowac jg na przysztos¢. Zdemontuj wszystkie
elementy oraz wszystkie etykiety znajdujgce sie na
urzgdzeniu i usun je w odpowiedni sposob.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre!

Aby unikng¢ skaleczen,
obchodz sie z nimi niezwy-
kle ostroznie.

¢ Nalezy zachowac ostroznosc¢ pod-
czas obchodzenia sig z ostrzami o
ostrych krawedziach, oprézniania
misy i czyszczenia.

e Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez 0soby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umysto-
wej oraz 0soby z niewystarczajgcag,
wiedzg i doSwiadczeniem, jesli nie
znajdujg, sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczen-
stwo, nie zostaty poinstruowane jak
bezpiecznie uzywac urzgdzenia oraz
nie zrozumiaty zwigzanych z tym za-
grozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzadzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

¢ W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg przebywac
dzieci.

¢ Czyszczenie oraz nalezgce do uzyt-
kownika czynnos$ci konserwacyjne
nie mogg byC¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru 0sob dorostych.

e Urzagdzenie nie moze zostac pozosta-
wione bez nadzoru zanim wtyczka
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kabla zasilajgcego nie zostanie wy-
ciggnieta z gniazda sieciowego.
Przed przystgpieniem do rozbierania,
sktadania lub czyszczenia urzgdzania
lub w przypadku odstawienia go na
przechowanie zawsze nalezy wpierw
wyciggng¢ wtyczke z gniazda siecio-
wego.

¢ W przypadku, gdy kabel zasilajgcy

jest uszkodzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla uzytkownika,
kabel ten musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany ser-
wis naprawczy producenta lub przez
osobe o podobnych kwalifikacjach
fachowych.

® Przed podtgczeniem urzgdzenia do

gniazda zasilania sprawdz, czy napie-
cie pragdu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzgdzeniu.

¢ Urzgdzenie jest przeznaczone wy-

facznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrébki normalnych
dla gospodarstw domowych ilosci
produktow.

¢ Nie uzywac zadnych czesci urzgdze-

nia w kuchenkach mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem lub w razie

koniecznosci nalezy wyczyscic
wszystkie elementy zgodnie z
instrukcjami z rozdziatu Konserwacja
i Czyszczenie.

Czescii osprzet

1

W N

0N oA

przetacznik wyboru imode

a wysoka predkos¢

b niska predkos¢

c impuls

Przycisk bezpieczenstwa g
Inteligentny przetgcznik predkosci / rozne
predkosci il

Silnik

Przyciski blokady EasyClick Plus
Nasadka ActiveBlade

Wysokie naczynie

Koncoéwka do trzepania

a Przektadnia

b Trzepaczka
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9 Koncowka do przecierania

a Przekfadnia

b Nasadka do przecierania

c kopatka
10 350 ml koncéwka do siekania «hc»

a Pokrywa

b Ostrze do siekania

¢ Misa do siekania

d Antyposlizgowy pierscien gumowy
11 500 ml koncéwka do siekania «<mc»

a Pokrywa (z przektadnia)

b Ostrze do siekania

¢ Ostrze do lodu

d Misa do siekania

e Antyposlizgowy pierscien gumowy
12 1250 ml koncoéwka do siekania «bc»

a Pokrywa (z przektadnia)

b Ostrze do siekania

¢ Ostrze do lodu

d Misa do siekania

e Antyposlizgowy pierscien gumowy
13 Akcesorium do mtynka do kawy i przypraw

a Pokrywa ze sprzegtem

b Ostrze mtynka

¢ Misa

d Antyposlizgowa baza / pokrywka
14 Podstawka do przechowywania

Jak korzystac z urzagdzenia

Lampka kontrolna

Lampka mruga na
Czerwono do uzycia.

Inteligentny przetacznik wielu
predkosci il

Wszystkie predkosci dostepne za jednym
nacisnigciem. Im mocniej naciskasz tym wigksza
jest predkosc¢. Im wyzsza predkos$c tym szybsze i
bardziej efektywne jest miksowanie i siekanie.

Obstuga tylko jednag reka; Inteligentny przetgcznik
predkosci (3) umozliwia wtgczanie urzadzenia i kontrole
predkosci jego obrotdw przy uzyciu jednej reki.

Obstuga recznego blendera
Pierwsze uzycie: Usun blokade transportows silnika
(4) pociagajac za czerwony pasek.

Witaczanie (A)

Urzgdzenie dostarczane jest z przetgcznikiem
wyboru imode (1) i przyciskiem bezpieczenstwa (2)
do zwalniania przetgcznika Smartspeed (3). Aby
wtgczyC urzgdzenie, prosze postepowac zgodnie z
ponizszg instrukcija;

e Poprzez wcisniecie srebrnej czesci na gorze
mozna wybrac¢ jeden z 3 trybéw imode (wysoka
predkos$c¢, niska predkose, impuls).

® Zapomocg 3 trybow mozna wybrac, w jaki
sposob jedzenie ma by¢ rozdrabniane. Swiatto
przetacznika wyboru imode $wieci sie na biato w
celu zasygnalizowania, jaki tryb wybrano.
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Swiatto przycisku bez-
pieczenstwa miga na do uzycia.
czerwono.

Tryb czuwania po 10 mi-
nutach Wszystkie Swiatta
wytaczone.

Wysoka predkos$c¢ (1a) oznacza prace z petng,
dostepng predkoscig. Jest to standardowa

pozycja trybu.

Niska predkos¢ (1b) zmniejsza predkos¢ nawet w
przypadku petnego wcisniecia przetacznika

Smartspeed.

Trybu pulsacyjnego (1c) mozna uzywac¢ do
rozdzielania wiekszych kawatkow produktow albo
do kontrolowania rozdrobnienia produktow. W
celu uzyskania krotkiego przyrostu mocy nalezy

wcisng¢ przetgcznik Smartspeed.

Po wybraniu trybu nacisnij kciukiem przycisk

bezpieczenstwa (2).

Niezwtocznie nacisnij inteligentny przetgcznik
predkosci i naciskajgc z odpowiednig sitg ustaw

pozadang predkosc.

UWAGA: Jezeli inteligentny przetgcznik predkosci
nie zostanie nacisnigty w ciggu 2 sekund, to ze
wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie nie bgdzie
mogto by¢ wtgczone. Swiatto przycisku bezpie-
czenstwa zacznie mrugac na czerwono. Aby
wiaczy¢ urzgdzenie przejdz do punktu pierwszego.
Podczas normalnej pracy nie ma koniecznosci

naciskania przycisku bezpieczenstwa.

pracy

aktywowane.

Nasadka ActiveBlade (B)

Reczny blender wyposazony jest w nasadke
ActiveBlade, ktéra umozliwia wydtuzenie ostrza do
samego konca nasadki miksujgcej. Regulacja
potozenia ostrza nastepuje automatycznie, w
zaleznosci od sity nacisku podczas miksowania.
Funkcja ta jest szczegolnie przydatna podczas
miksowania twardych produktéw takich jak surowe
owoce i warzywa.
Rozwigzanie to doskonale sprawdza sie takze
podczas przygotowywania dipéw, sosow, dresingow
do satatek, zup, pokarmow dla dzieci a takze
drinkoéw i koktajli mlecznych.

Montaz i obstuga
e Wprowadz koncowke nasadki ActiveBlade (6) do

Urzadzenie / Tryb

Urzadzenie jest gotowe

Urzadzenie jest gotowe

Po wcisnieciu dowol-
nego przycisku urzadze-
nie zostaje ponownie

Aby uzyskac¢ najlepszy efekt miksowania urzgdzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

silnika, az do zaskoczenia blokady (klikniecia).
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* Umies¢ nasadke miksujacg ActiveBlade
wewnatrz produktow, ktdre majg byc¢
zmiksowane. Wtacz urzadzenie w sposob
opisany powyzej.

e Miksuj sktadniki poruszajgc delikatnie koncowka,
w gore i w dot, az do uzyskania wymaganej
konsystencji produktow. Wysokos$¢ potozenia
ostrza w nasadce miksujacej ActiveBlade
zmienia si¢ w zaleznosci od przytozonej sity
nacisku.

e Po uzyciu odtgcz blender od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski blokady EasyClick Plus (5), aby
odfgczy¢ nasadke ActiveBlade.

Uwaga

* Ptyny lub miksowane skfadniki nie powinny
przekracza¢ poziomu zielonej linii znajdujgcej sie
na nasadce miksujacej.

e W przypadku uzywania urzadzenia do
przecierania gorgcej zywnosci w rondlu lub
garnku nalezy w pierwszej kolejnosci wytgczyc¢
palnik kuchenki i sprawdzi¢ czy ptyn przestat si¢
gotowac. Aby unikng¢ ryzyka poparzenia nalezy
odczeka¢ do momentu lekkiego schtodzenia sie
potrawy.

* Nie nalezy pozostawia¢ nieuzywanego blendera
w gorgcym naczyniu lub na kuchence.

¢ Nie nalezy skroba¢ nasadka ActiveBlade po
spodzie naczynia.

e Urzadzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy
ciggtej dtuzej niz 2 minuty.

* Przed ponowng pracg pozostaw urzadzenie do
ostygniecia przez 5 minuty.

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. oleju stonecznikowego)

1 jajko i 1 dodatkowe z6ttko jajka

1-2 tyzeczki octu

sOl i pieprz do smaku

e Umies¢ wszystkie sktadniki (o temperaturze
pokojowej) w wysokim naczyniu w kolejnosci jak
wyzej.

* Umies¢ nasadke miksujacg blendera na spodzie
naczynia. Miksuj z predkoscig Turbo, az
rozpocznie sie proces emulgaciji oleju.

* Przy wigczonym blenderze powoli poruszaj
nasadkag miksujgca w gore i w dot mieszanki w
celu zebrania resztek oleju.

UWAGA: Czas przygotowania: majonez satatkowy
ok. 1 minuty, gesty majonez okoto 2 minut (np.
do dipow).

Koncoéwka do trzepania (B)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,
przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych
do miksowania deserow.

Montaz i obstuga
e Podtacz trzepaczke (8b) do przektadni (8a).

e Ustaw w jednej linii silnik i trzepaczke i przycisnij
do siebie oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (klikniecia).

70
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Po uzyciu odtgcz urzagdzenie od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick
Plus, aby odtaczy¢ korpus silnika. Nastepnie
wyciggnij trzepaczke z przektadni.

Urzadzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy
ciggtej dtuzej niz 3 minuty.

Przed ponowng pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia przez 3 minuty.

Wskazowki dla uzyskania najlepszych efektow

Obracaj trzepaczkg w prawo, trzymajgc jg pod
niewielkim katem.

Aby unikng¢ rozpryskiwania rozpocznij ubijanie z
niewielkg predkoscig i ubijaj produkty w gtebokim
naczyniu.

W pierwszej kolejnosci umiesc¢ trzepaczke w
misie, a nastepnie wtgcz urzgdzenie.

Przed rozpoczeciem ubijania jajek upewnij sig,
czy trzepaczka i misa do mieszania sg czyste i
pozbawione ttuszczu. Ubijaj jednoczesnie nie
wiecej niz 4 jajka.

Przyktadowy przepis: Bita Smietana

400 ml schtodzonej $mietany (min. 30% zawartosci
ttuszczu, temp. 4 - 8 °C)

Rozpocznij ubijanie z niewielkg predkosciag,
(naciskajac lekko przetacznik), a nastepnie
zwigksz predkos$c¢ ubijania (naciskajgc mocniej
przetacznik).

Aby uzyskac lepszy efekt ubijania zawsze uzywaj
Swiezej, schtodzonej Smietany.

Koncoéwka do przecierania (C)

Koncoéwka do przecierania moze stuzy¢ do
przecierania gotowanych warzyw i owocow takich
jak ziemniaki, bataty, pomidory, sliwki i jabtka.

Przed uzyciem

Nie wolno przeciera¢ twardych i nieugotowanych
produktéw, gdyz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

Przed rozpoczeciem przecierania owocow lub
warzyw nalezy usung¢ z nich wszelkie
zanieczyszczenia, obrac ze skory, a nastepnie
ugotowac i pozby¢ sie nadmiaru wody.

Montaz i obstuga

Zamocuj przektadnie (9a) na nasadce (9b),
obracajgc jg w prawo, az do momentu
zaskoczenia blokady.

Obro¢ koncowke do przecierania do gory i natéz
topatke (9c¢) na srodkowa piaste. Przekrec¢ ja w
lewo, aby znalazta sie we wtasciwym miejscu.
(Jezeli przektadnia nie bedzie prawidtowo
zamocowana, to tfopatka nie da sie zablokowac
w odpowiedniej pozycji).

Ustaw w jednej linii silnik i koncowke do
przecierania i przyciénij do siebie oba elementy,
az do zaskoczenia blokady (klikniecia). Podtgcz
urzadzenie do zrédfa zasilania.

Umies¢ koncowke do przecierania w $rodku
sktadnikow i wigcz urzgdzenie.

01.07.20 13:36



e Delikatnie przesuwaj koncowka do przecierania
w gore i w dot, az do uzyskania pozadanej
konsystencji produktu.

* Przed wyjeciem koncowki do przecierania z
potrawy zwolnij inteligentny przetgcznik
predkosci i upewnij sie, ze koncéwka do
przecierania przestata sie obracac.

® Po uzyciu odtgcz urzadzenie od zrédfa
zasilania. Usun topatke (9c) przekrecajac ja w
prawo.

e Nacisnij przyciski blokady EasyClick Plus, aby
odfgczyc¢ silnik od koncowki do przecierania.
Odtacz przektadnie od watka napedowego,
obracajac jg w lewo.

Uwaga

e Koncowki do przecierania nie wolno uzywac
w rondlu stojgcym na palniku kuchenki.

e Rondel nalezy zawsze zdjg¢ z ognia i lekko
ostudzic.

e Rondel lub mise nalezy ustawic¢ na ptaskiej,
stabilnej powierzchni i przytrzymac reka.

e Podczas i po zakonczeniu uzycia urzadzenia nie
nalezy uderza¢ koncowka do przecierania o
krawedz naczynia do gotowania. Resztki potrawy
nalezy zeskrobywac ze $cianek naczynia
przeznaczong do tego szpatutka.

e Aby uzyskac najlepsze efekty, miksowana
potrawa powinna zajmowac najwyzej potowe
objetosci rondla lub misy.

e Urzadzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy
ciggtej dtuzej niz 1 minut.

* Przed ponowng pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia przez 4 minuty.

Przyktadowy przepis: Puree ziemniaczane

1 kg ugotowanych ziemniakow

200 ml cieptego mleka

e Umies¢ ziemniaki w misie i przecieraj przez
30 sekund (nacisk 3/4 na inteligentnym
przetgczniku predkosci)

e Dodaj mleko. Przecieraj przez 30 sekund.

Korncoéwka do siekania (D)

Koncowki do siekania (10/11/12) przeznaczone sg,
w szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba, krakersow i
orzechow.

Do siekania drobnych orzechéw uzywaj koncowki
«he» (10). Nie nadaje si¢ do migsa.

Podczas uzywania koncowki «<hc» nie przekraczac¢
linii maksymalnej ilosci sktadnikow. Maksymalny
czas pracy koncowki do siekania «<hc»: 1 minuta dla
duzej ilosci mokrych sktadnikow, 30 sekund dla
wysuszonych i twardych sktadnikow.

UWAGA: odczekaj co najmniej 3 minuty przed
kolejnym uzyciem (aby zapobiec usterkom).
Natychmiast zakoncz obrobke, gdy zmniejszy sie
predkos¢ obrotowa silnika lub gdy pojawig si¢ silne
wibracje.
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Do siekania wigkszych ilosci i twardych produktow
uzywaj koncowki «me» i «be» (11/12).

Podczas uzywania siekacza «hc» i «mc» nie
przekraczac linii maksymalnej ilosci sktadnikow.

Koncoéwka do siekania «bc» nadaje sie do
produkcji wielu potraw takich jak szejki, drinki,
purée, masto lub kruszony 16d.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czaséw i predkos$ci zawarte sg w
instrukcji obrobki D.

Przed uzyciem
e Pokroj produkty na mate kawatki, aby utatwi¢

siekanie.

e Usun z migsa kosci, $ciegna i chrzastki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
(10d/11e/12e) znajduje sie na spodzie misy do
siekania.

Montaz i obstuga
e Usun ostroznie plastikowg ostong z ostrza.

e Ostrza (10b/11b/11c/12b/12c) sg bardzo ostre!
Chwytaj ostrza za plastikowa cze$c¢ znajdujaca,
sie u gory i obchodz sie z nimi ostroznie.

e Umies¢ ostrze na srodkowym trzpieniu misy do
siekania (10c/11d/12d).

* Napetnij mis¢ produktami i nat6z pokrywe
(10a/11a/12a).

e Do kruszenia lodu nalezy uzywac specjalnego
ostrza do lodu (11¢c/12c).

® Ustaw w jednej linii koncowke do siekania i silnik
(4) i przycisnij oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (kliknigcia).

e Aby uzyC¢ ostrza do siekania nalezy witgczy¢
urzadzenie. Podczas obrobki produktow trzymaj
jedng reka korpus silnika, a drugg mise do
siekania.

e Produkty twarde (np. parmezan) siekaj z
maksymalng predkoscia.

e Po zakonczeniu siekania odtgcz urzgdzenie od
zrodta zasilania, a nastgpnie nacisnij przyciski
zwalniania blokady EasyClick Plus (5), aby
odfaczyc¢ korpus silnika.

e Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij ostrze i
oproznij misg. Aby usungg ostrze przekrec je
delikatnie i wyciagnij.

Uwaga

e Nie uzywaj koncowki do siekania (10/11/12) z
ostrzami do siekania w przypadku obrobki bardzo
twardych produktéw takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lu
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obroébka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

e Do kruszenia kostek lodu wolno uzywac jedynie
koncoéwek do siekania «<mc» i «<bc» (11/12) ze
specjalnym ostrzem do lodu.

14!
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e W przypadku uzywania urzadzenia do
przecierania gorgcej zywnosci nalezy upewnic
sie, ze ptyn przestat sie gotowac. Aby unikng¢
ryzyka poparzenia, nalezy odczeka¢ do momentu
lekkiego schtodzenia sig potrawy.

¢ Nie wolno podgrzewa¢ misy do siekania
kuchence mikrofalowe;.

«bc» Przyktadowy przepis: Ciasto nalesnikowe

375 ml mleka

250 g maki

2 jajka

* Wilej mleko do misy, wsyp maki i dodaj jajek.

* Miksuj produkty z maksymalng predkoscig do
uzyskania jednolitej konsystenciji.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikow lub pasta)

50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)
e WIt6z suszone $liwki i kremowy midd do misy do
siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce, w
temperaturze 3 °C.

e Dodac¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Siekaj przez nastepne 1,5 sekundy przy
maksymalnej predkosci.

Akcesorium do mtynka do
kawy i przypraw (E)

Mtynek idealnie nadaje sie do mielenia wszelkich
suchych przypraw i innych produktow, takich jak
pieprz, gozdziki, chili, kawa, soja, mak, cukier,
suszone sardynki i krewetki.

Aby uzyskac najlepszy efekt, urzgdzenie nalezy
ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Montaz i obstuga

e Sprawdz, czy na spodzie misy znajduje sie
antyposlizgowa baza z gumy (13d).

e Zawsze chwytaj ostrze mtynka (13b) za
plastikowg cze$¢ znajdujgca sie u gory i obchodz
sie z nim ostroznie.

e Umiesc¢ ostrze na srodkowym trzpieniu mtynka
do mielenia (13c) i docisnij je do dotu, by
zablokowato sie we wtasciwym miejscu.

e Napetnij mtynek produktami i nat6z pokrywe ze
sprzegtem (13a).

* Zmiel produkty do pozgdanej konsystenciji.

e Po zakonczeniu mielenia odtgcz urzgdzenie od
zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski blokady
EasyClick Plus, aby odtgczy¢ silnik.

e Zdejmij pokrywe. Wyjmij ostrze i oproznij mise.

Uwaga

e Nigdy nie przekraczaj maksymalnego poziomu
napetnienia mtynka.

e Uzywaj tylko do suchych produktow.

e Przed zmieleniem odczekaj, az przyprawy
ostygna do temperatury pokojowe;j.

72
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¢ Nie zaleca sie mielenia kukurydzy, orzechow
wtoskich, czekolady do wypiekow, cukru
kandyzowanego i twardego sera.

¢ Nie wolno podgrzewac¢ misy mtynka w kuchence
mikrofalowe;.

Informacje dotyczgce maksymalnejilosci i
predkosci zawarte sg w instrukcji obrébki E.

Maksymalny czas pracy mtynka wynosi 20 sekund.

Konserwacja i czyszczenie (F)

* Blender reczny oraz jego akcesoria umyj po
pierwszym uzyciu i kazdym kolejnym wodg i
detergentem.

® Przed rozpoczeciem czyszczenia odtgcz blender
od zrodfa zasilania.

e Nie dopuszczaj do zamoczenia silnika (4) i
przektadni (8a/9a) wodg lub innym ptynem.
Urzadzenie nalezy czyscic¢ tylko przy uzyciu
wilgotnej szmatki.

e Pokrywe (11a/12a) mozna my¢ pod biezgcg wodg.
Nie zanurzaj w wodzie i nie myj w zmywarce.

® Przed ponownym uzyciem ostrza mtynka po
czyszczeniu zadbaj, by byto catkowicie
wysuszone.

® Aby utatwi¢ sobie czyszczenie sprzetu, mozna
odtgczy¢ podstawke do przechowywania.

* Wszystkie pozostate czesci mozna my¢ w
zmywarce. Nie uzywaj srodkéw do szorowania,
gdyz moze to prowadzi¢ do zarysowania
powierzchni.

* W celu wykonania kompletnego czyszczenia
nalezy zdjg¢ antyposlizgowy pierscien gumowy.

e Podczas obrobki produktow o wysokiej
zawartosci pigmentu (np. marchewek lub
kurkumy) moze doj$¢ do przebarwienia osprzetu.
Przed umyciem nalezy takie czesci przetrze¢
olejem jadalnym.

Gwarancija i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informacji
zapoznaj sie z trescig oddzielnej broszury
dotyczacej gwaranciji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢
wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej
produktu oraz w instrukcji obstugi urzadzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

—

W

Zuzytego urzadzenia nie wolno tgczy¢

i wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi.
Zuzyte urzadzenie nalezy przekaza¢ do
odpowiedniego punktu zbidrki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do
kontaktu z artykutami spozywczymi sa,
zgodne ze wskazaniami Rozporzadzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.
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Rozwigzywanie problemoéw

Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzanie

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest
podtgczone do zasilania.

Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik
Blender nie dziata. Brak zasilania. obwodu w domowej instalacji
elektrycznej.

Jesdli to nie pomoze, skontaktowac si¢ z
Centrum Obstugi Klienta Braun.

Blender reczny iest Urzgdzenie jest przegrzane i Nalezy odczeka¢ godzineg, az ostygnie.
oracy i n?e dz\i/ ei’ra aktywowana zostata ochrona przed Po tym czasie mozna ponownie
goracy ' przegrzaniem. korzysta¢ z blendera recznego.
73
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Cesky
Nase vyrobky jsou navrZeny tak, aby splfiovaly
nejvy3s8i standardy kvality, funk&nosti a designu.

Doufame, Ze budete mit ze svého nového pfistroje
Braun radost.

Pred pouzitim

Pred pouZitim pristroje si peclivé a kompletné
prectéte pokyny pro uZivatele a uschovejte je pro
pristi potrebu. Odstrarite vSechny obaly a titky a
nalezité je zlikvidujte.

Pozor
. NoZe jsou velmi ostré!
Abyste predesi porangni,
zachazejte s noZi velmi opa-
trné.

* Pfi manipulaci s ostrymi fezacimi
noZi, pfi vyprazdfiovani nadoby a
béhem Cisténi je tfeba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zku8enosti a znalosti mohou pouZivat
tento pristroj pouze pod dozorem
nebo po instruktazi tykajici se
bezpetného pouZivani pristroje, a
pokud rozumi souvisejicim rizikim.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

Tento pfistroj nesméji pouZivat déti.

Déti by se mély udrZovat v dostatec-

né vzdalenosti od pfistroje a jeho

privodni Sndry.

e Cisténi a uzivatelskou udrzbu by déti
nemély provadét bez dozoru.

e Spotrebic vypnéte nebo vytahnéte
$ndru ze zasuvky vzdy, kdyZ je pone-
chan bez dozoru a pred sestavova-
nim, rozebiranim, Cisténim nebo
uskladnénim.

e Je-li pfivodni Sfitira poSkozena,
musi ji vymeénit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované
0soby, aby se predeslo nebezpeci.

e Pred pripojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektrické
siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.
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e Tento pfistroj je konstruovan pouze

pro pouzivani vdomacnosti a pro

zpracovavani mnozstvi normalnich v

domacnosti.
NepouZivejte Zadny dil v mikro-vinné

troubg.

Ocistéte pred prvnim pouzitim nebo
podle potfeby vSechny dily podle
pokyntl v ¢asti PéGe a Gisténi.

Dily a prisluSenstvi

Oo~NO R~ WN

10

1

12

13

14

voli€¢ imode
a vysoka rychlost
b nizka rychlost
¢ pulzovani
Bezpetnostni tladitko @
Spina¢ Smartspeed / variabilni rychlosti .ull
Cast motoru
Uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus
Hridel ActiveBlade
Pohar
Slehaci prislugenstvi
a Prevodovka
b Metla
PrisluSenstvi na pyré
a Prevodovka
b Hridel na pyré
c Lopatka
350 ml prisluSenstvi na sekani «<hc»
a Viko
b Sekacinuz
¢ Sekacinadoba
d Protiskluzovy pryZovy krouzek
500 ml prisluSenstvi na sekani «<mc»
Viko (s pfevodem)
Sekaci ntiz
NUZ na led
Sekaci nadoba
Protiskluzovy pryZzovy krouzek
250 ml prislu§enstvi na sekani «bc»
Viko (s pfevodem)
Sekaci ntiz
NUZ na led
Sekaci nadoba
Protiskluzovy pryZovy krouzek
PrisluSenstvi mlynek na kavu a koreni
a Viko se spojovacim dilem
b NGz mlynku
¢ Nadoba
d Protiskluzovy podklad / viko
Stojan pro uloZeni

OO0 TV|=DOOTD
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Jak pouzivat pristroj

Spina¢ Smartspeed pro
variabilni rychlosti .uill

Jedno stisknuti, vSechny rychlosti. Cim vice
stisknete, tim vy$si je rychlost. Cim vy$Si je rychlost,
tim rychlejsi a jemng&jsi jsou vysledky mixovani a
sekani.

Obsluha jednou rukou: spina¢ Smartspeed (3)
umoZznuje zapnout pristroj a ovladat rychlost jednou
rukou.

Obsluha ruéniho mixéru
Prvni pouziti: Odstrarite prepravni pojistku z ¢asti
motoru (4) zatazenim za Cerveny pasek.

Zapnuti (A)

Pristroj se dodava s volicem imode (1) a
bezpecnostnim tlacitkem (2) pro uvolnéni regulatoru
Smartspeed (3). Rid’te se pokyny ke spusténi
pristroje:

e Stisknutim stfibrné ¢asti nahofe muzete zvolit
jeden ze 3 rliznych rezimd imode (vysoka
rychlost, nizka rychlost, pulzovani).

e Pomoci 3 rezimli se miZete rozhodnout, jak
zpracovavat potraviny. Svétlo voli¢e imode sviti
bile ke zobrazeni zvoleného rezimu.

e \/ysoka rychlost (1a) vam dava k dispozici plnou
rychlost. Je to standardni poloha rezimu.

e Nizka rychlost (1b) sniZuje rychlost, dokonce i
kdyZ uplné tisknete regulator Smartspeed.

e Pulznirezim (1c) Ize pouZit k rozmixovani vétsich
kousku potravin nebo k uhlidani struktury
potravin pfi sekani. Stisknéte regulator
Smartspeed pro kratka vyvinuti sily.

e Po zvoleni rezimu stisknéte palcem bezpe&nostni
tlacitko (2).

e Bezprostiedné stisknéte spina¢ Smartspeed a
nastavte pozadovanou rychlost.

POZNAMKA: Nestiskne-li se spina¢ Smartspeed
do 2 sekund, nelze pfistroj z bezpecnostnich
davodu zapnout. Svétlo bezpe&nostniho tladitka
bude blikat Cervené. Pro zapnuti pfistroje
zacnéte znovu prvnim krokem.

e Bé&hem provozu nemusite drZzet bezpe&nostni
tlacitko stisknuté.

Kontrolka P¥istroj / provozni stav

Svétlo bezpecnostniho  Pistroj je pripraveny k
tladitka Blikajici pouziti.
Gervena

Svétlo bezpecnostniho  Pristroj je uvolnény

tlacitka Vyp (uvoliovaci tlacitko
spinace je stisknuté) a
Ize jej zapnout.
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Rezim Standby po 10 Pristroj je opét aktivni
minutach. VSechna svétla po stisknuti néjakého
Se vypnou. tlacitka.

H¥idel ActiveBlade (B)

Ruc¢ni mixér je opatfeny hiidelem ActiveBlade, ktery
umoziuje vysunout niZ do spodni ¢asti zvonu.
Nastaveni se provadi automaticky tlakem
potfebnym pfi mixovani, hodi se zvlasté k mixovani
tvrdych potravin, napfr. syrového ovoce a zeleniny.

Rovnéz se skvéle hodi k pripravé dipu, omacek,
salatovych dresink, polévek, kojenecké stravy a
také napojli, smoothies a mlé&nych koktejlt.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvyssi rychlost.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte hridel ActiveBlade (6) k ¢asti motoru
tak, aby zaklapl.

e Umistéte hridel ActiveBlade do smési, ktera se
ma mixovat. Poté zapnéte pristroj podle vySe
uvedeného popisu.

e Rozmixujte pfisady do poZadované konzistence
jemnymi pohyby nahoru a dolt. V zavislosti na
pusobicim tlaku se htidel ActiveBlade stlaci a ntiZ
Se vysune.

e Po pouziti odpojte ru¢ni mixér od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlac¢itka EasyClick Plus (5) pro sejmuti
hridele ActiveBlade.

Pozor

e Nenechte tekutiny nebo prisady presahnout
zelenou rysku mixovaciho hridele.

e P¥i pouZiti pristroje k pripravé pyré z horkych
potravin v panvi nebo hrnci sejméte panev nebo
hrnec z tepelného zdroje a ujistéte se, Ze tekutina
nevre. Nechte horké potraviny trochu
vychladnout, abyste zabranili riziku opareni.

e Nenechte ru¢ni mixér usazeny v horkém hrnci na
panelu sporaku, kdyz jej nepouZivate.

e NeoSkrabujte hridel ActiveBlade o spodek panvi
a hrnca.

e Nepracujte nepretrzité déle neZ 2 minuty.

e Pred pokracovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 5 minuty vychladnout.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napf. slune€nicovy olej)

1 vejce a 1 vaje€ny Zloutek navic

1-2 polévkova IZice octa

sul a pepr pro ochuceni

e VloZte v8echny prisady (pfi pokojové teplot&) do
poharu ve vySe uvedeném poradi.

e VloZte ru¢ni mixér na dno poharu. Mixujte
rychlosti Turbo, dokud olej nezatne emulgovat.

e Se stale b&Zicim ru¢nim mixérem pomalu
zvednéte hridel ke hladiné smési a zpét dolli pro
zapracovani zbytku oleje.
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POZNAMKA: Doba zpracovani: p¥ibl. 1 minuta
pro salaty a az 2 minuty pro hustsi majonézu
(napf. pro namaceni).

Slehaci prislu§enstvi (B)

PouZivejte metlu pouze ke Slehani krému, vajecnych
bilka, vyrobé piskotovych buchet a hotovych
dezertu.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte metlu (8b) k pfevodovce (8a).

e Zarovnejte t€leso motoru se sestavenym
nastavcem a zatlacte dily do sebe tak, aby
zaklaply.

e Po pouziti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvolfiovaci tlagitka EasyClick Plus pro sejmuti
¢asti motoru. Poté vytahnéte metlu z pfevodovky.

e Nepracujte nepretrZité déle neZ 3 minuty.

e Pred pokratovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 3 minuty vychladnout.

Rady pro co nejlepSi vysledky

e Pohybujte metlou ve sméru hodinovych rucic¢ek a
drzte ji v lehkém naklonu.

e Pro zabranéni rozsttiku zacnéte pomalu a
pouZzivejte Slehaci nastavec v hlubokych
nadobach nebo hrncich.

e VloZte metlu do nadoby a teprve poté zapnéte
pristroj.

e Pred Slehanim vaje¢nych bilkd se vZdy ujistéte,
Ze jsou metla a misici nadoba zcela Cisté a proste
tuku. Slehejte maximalné 4 vaje¢né bilky.

Priklad receptu: Slehagka

400 ml chlazené smetany (min. 30% obsah tuku,

4-8°C)

e Zatnéte nizkou rychlosti (lehky tlak na spinac) a
zvySujte rychlost (vétsi tlak na spinac) b&éhem
Slehani.

e VZdy pouZivejte Cerstvou chlazenou smetanu pro
dosazeni vétSiho a stabilngjSiho objemu pfi
Slehani.

PrisluSenstvi na pyré (C)

PrisluSenstvi na pyré Ize pouZit k rozmackavani
varené zeleniny a ovoce, napt. brambor, sladkych
brambor, raj¢at, Svestek a jablek.

Pred pouZzitim

e Nerozmackavejte tvrdé nebo neuvarené
potraviny, muZe to poskodit pristro;j.

e Oloupejte a odstrarite pecky nebo tvrdé ¢asti,
ovoce/zeleninu uvarte a zced'te, poté
rozmackavejte.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte prevodovku (9a) k hrideli (9b)
ota€enim ve sméru hodinovych rucicek, dokud
nezaklapne na misté.

e Otocte prislusenstvi na pyré spodni ¢asti nahoru
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a pripevnéte lopatku (9c) pres stfedovy naboj a
otocte ji proti sméru hodinovych rucicek. (Neni-li
prevodovka spravné pripevnéna, nelze lopatku
zajistit na misté).

e Zarovnejte sestavené prisluSenstvi na pyré s
télesem motoru a zaklapnéte obé €asti do sebe.
Zapojte zastrcku.

e Ponorte mackaci nastavec do prisad a zapnéte
pristroj.

e Pohybujte mackacim nastavcem lehce nahoru a
dolu skrz ptisady, dokud nedosahnete
poZadované konzistence.

e Uvolnéte spina¢ Smartspeed a ujistéte se, Ze se
prisluSenstvi na pyré zcela zastavilo, nez je
vyjmete z pokrmu.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité. Sejméte lopatku
(9c) otocenim ve sméru hodinovych rucicek.

e Stisknéte uvolfiovaci tlacitka EasyClick Plus pro
sejmuti prislusenstvi na pyré z ¢asti motoru.
Oddélte prevodovku od hridele oto¢enim proti
sméru hodinovych rucicek.

Pozor

¢ Nikdy nepouzivejte prisluSenstvi na pyré v hrnci
nad pfimym teplem.

e Vzdy sejméte hrnec z plotny a nechte lehce
vychladnout.

e Postavte hrnec nebo nadobu na stabilni rovny
povrch a volnou rukou jej pridrzte.

e Neklepejte prislusenstvim na pyré o bok nadoby
na vareni béhem pouzivani nebo po ném.
Seskrabte zbytky potravin Skrabkou.

e Pro dosaZeni co nejlepsich vysledkul nepliite
hrnec nebo nadobu potravinami vice nez do
poloviny.

e Nepracujte nepretrzité déle neZz 1 minut.

e Pred pokraCovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 4 minuty vychladnout.

Priklad receptu: Bramborova kase

1 kg varenych brambor

200 ml teplého mléka

e VloZte brambory do nadoby a mackejte je
30 sekund (3/4 drahy tlacitka Smartspeed)

e Pridejte mléko. Pokracujte v mackani dalSich
30 sekundy.

PrisluSsenstvi na sekani (D)

Sekacky (10/11/12) se skvéle hodi k sekani tvrdého
syru, cibule, bylin, €esneku, zeleniny,
chleba, suchart a ofechd.

PouZijte sekacek «hc» (10) pro jemné vysledky. Neni
vhodné pro maso.

Pro sekacek «hc» mnoZstvi pfisad nesmi pfesahnout
vy8e nez je oznaceni max. Maximalni doba provozu
pro sekacek «hc»: 1 minuta pro velka mnoZstvi
mokrych prisad, 30 sekund pro suché nebo tvrdé
prisady.

POZNAMKA: pted dalim provozem nechte interval
nejméné 3 minuty (aby se zabranilo porucham).
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lhned zastavte zpracovavani, pokud rychlost motoru

klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Pouzijte sekacek «mc» a «bc» (11/12) pro vétsi
mnoZstvi a tvrdé potraviny.

U sekacku «hc» a «<mc» nesmi mnoZstvi prisad
presahnout oznaceni max.

Navic sekacek «bc» (12) nabizi Eetnd jina pouziti
jako koktejly, napoje, pyre, té€sto nebo drceny led.

Viz pravodce zpracovanim D ohledn& maximalnich
mnozstvi, doporucenych dob a rychlosti.

Pred pouZitim

e Pro snadnéjsi sekani nakrajejte potraviny na malé

kousky.

e QOdstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby

se neposkodily noZe.

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZovy krouzek
(10d/11e/12e) pripevnény na spodku sekaci
nadoby.

Sestaveni a obsluha
e Opatrné sejméte plastovy kryt z noze.
e Noze (10b/11b/11c/12b/12c) jsou velmi ostré!

Drzte je vZdy za horni plastovou ¢ast a zachazejte

S nimi opatrné.

e Umistéte nliZ na stfedovy kolik sekaci nadoby
(10c/11d/12d).

¢ Napliite sekacek potravinami a prilozZte viko
(10a/11a/12a).

e Pro drceni ledu pouzijte specialni niiZ na led
(11c/12c).

e Zarovnejte sekacek s ¢asti motoru (4) a
zaklapnéte je do sebe.

e Pro provoz sekacku zapnéte pristroj. BEhem
zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou rukou a
sekaci nadobu druhou.

e VZdy sekejte tvrdSi potraviny (napf. parmazan)
plnou rychlosti.

* Po dokonceni sekani odpojte pristroj od sité a
stisknéte uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus (5)
pro sejmuti ¢asti motoru.

e Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu nadoby
opatrné vyjméte ndz. Pro vyjmuti niiZ lehce
otocCte a poté jej vytahnéte.

Pozor

e Nepouzivejte prisluSenstvi na sekani (10/11/12)
se sekacimi noZi ke zpracovavani nadmeérné
tvrdych potravin, napriklad nevyloupanych
orechl, ledovych kostek, kavovych zrnek, zrn

nebo tvrdého koreni, napt. muskatového orechu.
Zpracovavani téchto potravin by mohlo poskodit

noze.

e Pouze prisluSenstvi na sekani «<mc» a «bc»
(11/12) se specialnim noZem na led je dovoleno
pro drceni ledovych kostek.

e P¥i pouZiti pfistroje k pripravé pyré z horkych
potravin se ujistéte, Ze tekutina nevie. Nechte
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horké potraviny trochu vychladnout, abyste
zabranili riziku opareni.

e Nikdy nedavejte sekaci nadoby do mikrovinné
trouby.

«be» Priklad receptu: Palaginkoveé tésto

375 ml mléka

250 g hladké mouky

2 vejce

¢ Nalijte mléko do nadoby a poté pridejte mouku a
nakonec vejce.

e Michejte t&sto plnou rychlosti, dokud nebude
hladké.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikow lub pasta)

50 g Svestek

75 g krémového medu

70 ml vody (ochucené vanilkou)

¢ Napliite sekaci nadobu «hc» Svestkami a
krémovym medem.

e UloZte pfi teploté 3 °C v ledni¢ce na dobu
24 hodin.

e Pridejte 70 ml vody (ochucené vanilkou).

e Pokracujte v sekani dalSich 1,5 sekundy pfi
maximalni rychlosti.

Prislusenstvi mlynek na kavu a
koreni (E)

Mlynek je perfektné vhodny k mleti jakéhokoli druhu
su8eného koreni nebo jinych ingredienci, jako je
pepr, hfebicek, chili, kavova zrna nebo sojové boby,
ryze, seminka vi€iho maku, cukr, susené sardinky a
garnati.

Pro nejkvalitngjsi vysledky pouZivejte nejvyssi
rychlost.

Sestaveni a obsluha

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZovy krouzek
(13d) pripevnén na spodku nadoby.

e Drzte niz mlynku (13b) vzdy za horni plastovou
¢ast a zachazejte s nim opatrné.

e Umistéte nliZ na stfedovy kolik nadoby na mleti
(13c) a lehce ji otacejte tak, aby klesla dol a
zapadla na misto.

¢ Napliite mlynek ingrediencemi a pfiloZte viko se
spojovacim dilem (13a).

e Melte ingredience aZ do poZzadované
konzistence.

e Po dokonc&eni mleti odpojte pfistroj od sité a
stisknéte uvolfiovaci tlaCitka EasyClick pro
sejmuti dilu motoru.

e Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu mleci
nadoby vyjméte nlz.

Pozor
e Vzdy napliiujte mlynek uvnitf az po ¢arku max.
e Smi byt pouZivan pouze pro suché ingredience.

7
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e Pred mletim nechte koreni vychladnout na
pokojovou teplotu.

¢ Neni urcen k mleti obili, via§skych ofechu,
¢okolady na peceni, cukrkandlu a tvrdého syra.

¢ Nikdy nedavejte mleci nadobu do mikrovinné
trouby.

Viz priivodce zpracovanim E ohledné& maximalnich
mnoZzstvi a rychlosti.

Maximalni doba provozu pro mlynek je 20 sekund.

Péce a Cisténi (F)

e Pred prvnim pouZitim a vzdy po kazdém pouZiti
ruéni mixér a vhodné prislusenstvi diikladné
oCistéte vodou a prostfedkem na myti nadobi.

e Pred ¢isténim odpojte ru¢ni mixér od sité.

¢ Neponotujte ast motoru (4) ani pfevodovky
(8a, 9a) do vody nebo jiné kapaliny. Cistéte je
pouze vihkou tkaninou.

e Viko (11a/12a) Ize oplachnout pod tekouci
vodou. Neponotujte do vody ani nevkladejte do
my¢ky na nadobi.

* PYi opétovném pouZiti noZe mlynku se ujistéte, Ze

je po myti absolutné suchy.

® Pro lep§i Cisténi je moZné rozmontovat stojan pro

uloZeni.

e VSechny ostatni dily Ize myt v my&ce na nadobi.
Nepouzivejte abrazivni Cisti¢e, které by mohly
poskrabat povrch.

® Pro zvlasté dakladné vycisténi miZete sejmout

protiskluzové pryZové krouzky ze spodku nadob.

e P¥i zpracovavani potravin s vysokym obsahem
barviva (napt. mrkev nebo kurkuma) miize
prisluSenstvi zménit barvu. Otete tyto dily pred
Cisténim rostlinnym olejem.

Privodce odstraiiovanim oruch

Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny zaru¢ni
a servisni dokument nebo navstivte
www.braunhousehold.com .

Konstrukéni specifikace a uzivatelsky navod
podléhaji zménam bez pfedchoziho upozornéni.

do domovniho odpadu. Likvidaci muze
proveést servisni stfedisko Braun nebo
prislusné sbérny ve vasi zemi.

Nezahazujte vyrobek na konci jeho Zivotnosti H

|
Materialy a soucasti, které jsou uréeny Il
pro styk s potravinami, splfiuji

ustanoveni evropského nafizeni
1935/2004.

Problém Potencialni pFi€iny

Reseni

Ruc&ni mixér

nefunguie. Chybi napajeni

Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojeny k
el. siti.

Zkontrolujte jisti¢ / pojistky ve vaSem
byté&.

Pokud nic z vy$e uvedeného nepomdize,
kontaktujte servis Braun.

Ru&ni mixér je horky

a nefunguje ochrana proti prehrati

Pristroj je prehraty a je aktivovana

Nechte pfistroj jednu hodinu
vychladnout. Po uplynuti této doby Ize
ru¢ni mixér opé&t pouZit.
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Slovensky

Nase produkty sa vyrabaiju tak, aby spifiali tie

najprisnejSie Standardy kvality, funk&nosti a dizajnu.

Pevne verime, Ze obsluha spotrebi¢a Braun bude
pre vas prijemnym zazitkom.

Pred pouzitim

Pred pouZitim spotrebi€a si pozorne precitajte celé
pokyny pre pouZzivatela a uschovajte siich pre
referenciu do buducnosti. Odstrarite v§etok baliaci
material a Stitky a naleZite ich zlikvidujte.

Upozornenie

. Ostrie je mimoriadne ostré!
Zaobchadzajte s nim velmi

opatrne, aby ste sa
neporanili.

® Pri manipulacii s ostrymi reznymi
Cepelami, vysypani misky a pocas
Cistenia bud'te opatrni.

¢ Toto zariadenie mdzZu pouZzivat’ 0soby
s obmedzenymi fyzickymi, vnemovy-
mi alebo mentalnymi schopnostami,
pripade osoby s nedostatoCnymi sku-
senostami a znalostami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouZivani zariadenia bez-
pecnym spdsobom a porozumeli ne-
bezpecCenstvam, ktoré im hrozia.

e Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

e Toto zariadenie nie je urCené na pou-
Zitie detmi.

e Deti sa musia zdrziavat' v dostatoCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho hlav-
néeho napéjacieho kabla.

e Cistenie ani beznu udrzbu nesmu
vykonavat’ deti bez dozoru.

e Ak je pristroj bez dozoru, vypnite ho.
Pred zloZenim, rozloZenim, Cistenim
alebo uloZenim pristroja vytiahnite
elektricku zastrCku.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v
zaujme zachovania bezpec€nosti pou-
Zivatela, aby ho vyrobca, jeho zakaz-
nicky servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

® Pred zapojenim pristroja do elektric-
kej zasuvky skontrolujte, Ci napatie v
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sieti zodpoveda napatiu uvedenemu
na pristroji.

¢ Tento spotrebic je navrhnuty vyluCne
pre pouZzitie v domacnosti a pre spra-
covavanie normalnych mnoZzstiev v
domécnosti.

¢ Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v mikrovin-
nej rare.

¢ Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila

N4

v razdelku Nega in CiSCenje.

Diely a prislusenstvo

1 Voli€ reZimov imode
a ReZim s vysokou rychlostou
b ReZim s nizkou rychlost'ou
¢ Impulz
Bezped&nostné tlagidlo @
Spinag inteligentnych/premenlivych
otacok il
Diel motora
Uvolfovacie tlacidla EasyClick Plus
Hriadel ActiveBlade
Nadoba
Doplnkova metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
9 PrisluSenstvo na pyré
a Prevodovka
b Hriadel na pyré
c Lopatka
10 350 ml doplnkovy kraja¢ «hc»
a Veko
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
11 500 ml doplInkovy kraja¢ «<mc»
Veko (s prevodom)
Cepel na krajanie
Cepel na fad
Miska krajaCa
ProtiSmykovy gumeny kruh
250 ml doplinkovy kraja¢ «bc»
Veko (s prevodom)
Cepel na krajanie
Cepel na rad
Miska krajaca
ProtiSmykovy gumeny kruh
13 Mlyncek prisluSenstva na kavu a koreniny
a Veko so spojkou
b N6z mlyneka
¢ Miska
d ProtiSmykova zakladna / veko
14 Odkladaci stojan

wW N

w0 ~No o h

12

OO0 TV=2D0DQOO0TD
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Obsluha spotrebica

Spinac€ inteligentnych otacok
pre variabilné otacky .l

Jedno stlacenie, vSetky otacky. Cim viac stlagite,
tym vy$Sie budu otacky. Cim vysSie su otacky, tym
rychlejSie a jemnejSie budu vysledky mixovania a
krajania.

Obsluha jednou rukou: spina¢ inteligentnych otacok
(8) vam umoziiuje zapnut’ spotrebic¢ a ovladat’
otacky jednou rukou.

Obsluha ruéného mixéra

Prvé pouZitie: Odstrarite prepravni zamku z dielu
motora (4) potiahnutim za Cerveny pasik.

Indikator bezpecnostné-
ho tlacidla nesvieti

Pohotovostny rezim po
10 minutach. VSetky
indikatory zhasnu.

Spotrebic je uvolneny
(prepinacie tlacidlo
uvolnenia je stlacené) a
da sa zapnut.

Zariadenie je opat aktiv-
ne, ak stlacite ktorékol-
vek tlacidlo

Hriadel’ ActiveBlade (B)

Ru¢ny mixér je vybaveny hriadelom ActiveBlade,
ktory umozZziuje noZu vysunut’ sa ku dnu zvona. Toto
nastavenie prebieha automaticky na zaklade tlaku
potrebného pri mixovani a tento rezim je vhodny
obzvlast’ na mixovanie tvrdych potravin, ako napr.

Zapnutie (A)

Spotrebi¢ sa dodava s volicom reZimov imode (1) a

bezpecnostnym tlacidlom (2) na uvolnenie spinaca

Smartspeed (3). Pri spusteni zariadenia postupujte

podla pokynov:

e Stlacenim striebornej ¢asti na vrchu si mézete
vybrat’ jeden z 3 r6znych reZimov imode (vysoka
rychlost’, nizka rychlost’, impulz).

e Pomocou 3 rezimov sa mbzete rozhodnut’, ako
chcete spracovat’ potraviny. Indikator volica

rezimov imode svieti nabielo a zobrazuje zvoleny

rezim.

e ReZim s vysokou rychlost'ou (1a) vam poskytuje
pIna rychlost’. Je to Standardna poloha rezimu.

e ReZim s nizkou rychlost’ou (1b) zniZuje rychlost’,
ked’ uplne stlacgite spina& Smartspeed.

e ReZim impulzu (1c¢) sa da pouZit' na rozdelenie

vacsich kusov potravin alebo na ovladanie textury

potravin pri sekani. Stlagenim prepinac¢a
Smartspeed vytvorite kratke impulzy.

e Po vybere rezimu palcom stlacte bezpenostné
tlacidlo (2).

e Okamzite stlac¢te spinac inteligentnych otacok a
nastavte poZadované otacky.

POZNAMKA: Ak sa spina¢ inteligentnych otagok

nestlaci do 2 sekund, spotrebic nie je mozné
zapnut’' z bezpecnostnych dévodov. Indikator na
bezpecnostnom tlacidle bude blikat’ nacerveno.
Ak chcete spotrebi¢ znova zapnut’, postup
uvedenia do prevadzky zopakujte od prvého
kroku.

e Pocas prevadzky nie je potrebné drzat’ stlatené
bezpednostné tlacidlo.

Indikator Spotrebi¢/prevadzko-

vy stav

Indikator bezpecnost-
ného tlacidla blika na-
cerveno

Spotrebi¢ je pripraveny
na pouzivanie.
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surového ovocia a zeleniny.

TaktieZ je idealny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na Salat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie€nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouzite
maximalne otacky.

Montaz a obsluha

Hriadel ActiveBlade (6) nasad’te na diel motora
tak, aby zaznelo cvaknutie.

Hriadel ActiveBlade umiestnite do zmesi, ktora
sa bude mixovat’. Potom zapnite spotrebi¢ podla
vySSie uvedenych pokynov.

Ingrediencie zmixujte na poZadovanu
konzistenciu, pri€om vykonavajte pohyb nahor a
nadol. V zavislosti od vyvijaného tlaku sa hriadel
ActiveBlade zatlaci a vysunie sa Cepel.

Po pouziti odpojte ru€ny mixér a stlacenim
uvolfiovacich tlacidiel EasyClick Plus (5) odpojte
hriadel ActiveBlade.

Pozor

Nedovolte, aby kvapalina a ingrediencie presiahli
zelenu rysku na hriadeli mixéra.

Ak spotrebi¢ pouZivate na pripravu pyré z
horucich potravin v panvici alebo hrnci, panvicu
alebo hrniec dajte dolu z ohiia a skontrolujte, ¢i
kvapalina nevrie. Horucu potravinu nechajte
mierne vychladnat’, aby nemohlo dojst’ k
popaleniu.

Ked’ sa ru€ny mixér nepouziva, nenechavajte ho
poloZeny na horucom hrnci na varnej platni.
Nedovolte, aby hriadel ActiveBlade poskriabal
dna panvic a hrncov.

Nepracujte bez prerudenia dlhSie ako 2 minuty.
Pred pokra€ovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 5 minuty chladnat'’.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. sinecnicovy olej)
1 vajce a este 1 vajecny Zltok

1 - 2 polievkové lyZice octu

sol' a korenie na ochutenie
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e VSetky ingrediencie (pri izbovej teplote) dajte do
nadoby vo vy3Sie uvedenom poradi.

e Rucny mixér umiestnite na dno nadoby. Mixujte
prirychlosti Turbo, kym sa z oleja nezacne tvorit’
emulzia.

e RucCny mixér nechajte spusteny a hriadel pomaly
dvihajte k hornému okraju zmesi a spat’ nadol,
aby ste zapracovali aj zvySok oleja.

POZNAMKA: Cas pripravy: priblizne 1 mintta v
pripade Salatov a do 2 minut pre hustejSiu
majonézu (napr. na dip).

Doplnkova metlicka (B)

Metlicku pouZivajte len na Sfahanie smotany,
vaje¢nych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

MontaZ a obsluha

e Nasad'te metlicku (8b) na prevodovku (8a).

e Teleso motora zarovnajte so zmontovanou
nasadou metli¢ky a jednotlivé diely tlacte k sebe,
kym sa neozve cvaknutie.

e Po pouZiti odpojte od elektriny a diel motora
odpojte uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.
Potom metli¢ku vytiahnite von z prevodovky.

e Nepracujte bez preru$enia dihSie ako 3 minuty.

e Pred pokraCovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 3 minuty chladnut’.

Tipy pre optimalne vysledky

e Metlickou pohybujte v smere hodinovych ruciciek
a drzte ju mierne naklonena.

e Ak chcete zabranit’ vySplechovaniu, za€nite
pomaly a nasadu metlicky pouZzivajte v hibokych
nadobach alebo hrncoch.

¢ Metli¢ku dajte do misky a aZz potom zapnite spotrebic.

e Pred Sfahanim vaje¢nych bielkov sa vzdy uistite,
Ze metliCka a miska na mixovanie st dokonale
Cisté a nie su mastné. Nikdy ne8lahajte viac ako
4 vajecné bielky.

Priklad receptu: Sfahagka

400 ml vychladenej smotany (min. 30 % obsah tuku,

4-8°C)

e Srahat’ zagnite na nizkych otatkach (nizky tlak na
spinaci) a otacky zvysujte (vacsi tlak na spinadi).

e VZdy pouZzivajte Cerstvo vychladenu smotanu,
aby ste dosiahli va¢Si a stalejSi objem pri Sfahani.

Pris'luéenstvo na pripravu
pyreé (C)

PrisluSenstvo na pripravu pyré je mozné pouzit' na
roztlaCenie uvarenej zeleniny a ovocia, ako su
zemiaky, bataty, raj€iny, slivky a jablka.

Pred pouZitim

e Pyré nepripravujte z tvrdych alebo nevarenych
potravin, pretoZe tym mézete poskodit’ spotrebic.

e Zeleninu a ovocie oSupte a odstrante kdstky a
tvrdé Casti. Uvarte ich, potom ich sced’te a az
nasledne z nich pripravujte pyré.
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MontaZ a obsluha

Prevodovku (9a) upevnite k hriadelu (9b) tak, Ze
ju otocite v smere hodinovych ruciciek, kym
cvaknutim nezapadne na miesto.

Otocte prislusenstvo na pripravu pyré hore
nohami a upevnite lopatku (9¢) cez stredovy
naboj a lokalizujte ho ota&anim proti smeru
otacania hodinovych ruciciek. (Ak prevodovka
nie je spravne nasadena, lopatka sa nebude dat’
zaistit’ na svojom mieste).

Zmontované prisluSenstvo na pripravu pyré
zarovnajte s telesom motora a obidva diely
nechajte zapadnut’ dohromady. Pripojte.
Nasadu na pripravu pyré ponorte do ingrediencii
a zapnite spotrebic.

Pomocou jemnych pohybov nahor a nadol
pohybujte ndsadou na pripravu pyré ponorenou
do ingrediencii, kym sa nedosiahne poZzadovana
textura.

Uvolnite spinac inteligentnych otacok a pred
vybratim z potraviny sa uistite, Ze prisluenstvo
na pripravu pyré sa uplne prestalo otacat'’.

Po pouZiti spotrebi¢ odpojte od zdroja napajania.
Odstrarite lopatku (9¢) otac¢anim v smere
hodinovych ruciciek.

Stlacenim uvolfiovacich tlacidiel EasyClick Plus
odpoijte prislusenstvo na pripravu pyré od dielu
motora. Oddel'te prevodovku od hriadela
otacanim proti smeru hodinovych ruciciek.

Pozor

Nikdy nepouzivajte prisluSenstvo na pripravu
pyré na panvici nad priamym zdrojom tepla.
Panvicu vzdy odloZte zo zdroja tepla a nechajte ju
mierne vychladnut’.

Panvicu alebo misku postavte na stabilny a
plochy podklad a prichyt'te ju volnou rukou.
Pocas alebo po pouZziti neoklepavajte prislusen-
stvo na pyré o bo¢nu stranu nadoby na varenie.
Na zoSkrabanie zvyskov potravin pouzite vareSku.
Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pocas
roztla€ania nikdy nenapliajte panvicu ani misku
potravinami viac ako do polovice.

Nepracujte bez prerusenia dihSie ako 1 minut.
Pred pokraCovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 4 minuty chladnut’.

Priklad receptu: Zemiakové pyré

1 kg uvarenych zemiakov
200 ml teplého mlieka

Zemiaky dajte do misky a roztla€ajte ich

30 sekund (spinac inteligentnych otacok drzte
stlaceny na 3/4 zaberu).

Pridajte mlieko. Pokracujte v roztlagani d’alSich
30 sekund.

Doplnkovy krajac (D)

Krajace (10/11/12) st idealne na krajanie masa,
tvrdého syra, cibule, byliniek, cesnaku, zeleniny,
chleba, krekrov a orechov.
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Na dosiahnutie jemnych vysledkov pouZite kraja¢
«hc» (10). Nie je vhodny na maso.

Pri krajaci «<hc» neprekracujte mnoZstvo prisad nad
liniu max. Maximalna doba prevadzky pre krajac
«hc»: 1 minutu v pripade velkého mnoZstva prisad

s vysokym obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych alebo tvrdych prisad.

POZNAMKA: pred opatovnou prevadzkou pockajte
minimalne 3 minuty (aby ste predisli zlyhaniam).
Ked’ ota€ky motora klesnu alebo za¢nu vznikat’ silné
vibracie, okamzite ukoncite spracovanie.

Kraja¢ «mc» a «bc» (11/12) pouzivajte na vacsie
mnoZstva a tvrdé potraviny.

V pripade krajaca «hc» a «<mc» neprekracujte
mnoZstvo prisad nad rysku s oznacenim max.

Krajac «bc» je moZné pouzit’ aj na rdzne iné
Ucely, ako napr. na pripravu kokteilov, napojov, pyré,
cestiCka a ladovej drte.

Maximalne mnoZzstva, odporucané €asy a otacky
najdete v navode na pripravu D.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrajajte na mensie kusky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

e (Qdstrante kosti, Sfachy a chrupavky z méasa, aby
nedoslo k posSkodeniu &epeli.

o Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh
(10d/11e/12e) je nasadeny na dne misky krajaca.

MontaZ a obsluha

¢ Opatrne odstrarite plastovy kryt z Cepele.

e Cepele (10b/11b/11c/12b/12¢) s mimoriadne
ostré! Vzdy ich drzte za hornu plastovu ¢ast’ a
manipulujte s nimi opatrne.

o Cepel umiestnite na stredovy klin misky krajada
(10c/11d/12d). Zatlacte ju nadol a otocte ju
dookola, aby zapadla na miesto.

e Krajac naplite potravinami a nasad’te veko
(10a/11a/12a).

e Na drvenie kociek l'adu pouzite Specialnu cepel
nalad (11c/12c).

e Zarovnajte krajac s dielom motora (4) a
zacvaknite ich dohromady.

e Ak chcete prevadzkovat’ krgjac, zapnite
spotrebi¢. Pocas pripravy jednou rukou drzte diel
motora a druhou rukou misku krajaca.

e TvrdSie potraviny (napr. parmezan) vzdy krajajte
pri maximalnych otackach.

e Po dokondeni krajania spotrebi¢ odpojte od
elektriny a teleso motora uvolnite uvolfiovacimi
tlacidlami EasyClick Plus (5).

e Zdvihnite veko. Cepel opatrne vyberte skor, nez z
misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ Eepel,
zlahka ju otoCte a potom ju odstrarite stiahnutim.

Pozor

e Doplnkové krajace (10/11/12) s Cepelami na
krajanie nepouZivajte na spracovanie mimoriadne
tvrdych potravin, ako su nevyluskané orechy,
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e ladové kocky, zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé
koreniny, ako napr. muskatovy orech.
Spracovanie tychto potravin méZe poskodit’
Cepele.

e Na drvenie kociek 'adu je mozné pouzivat’ len
doplnkové krajace «mc» a «bc» (11/12) so
Specialnou ¢epelou na lad.

e Ak spotrebi€ pouZzivate na vyrobu pyré z horucich
potravin, uistite sa, Ze horuca kvapalina nevrie.
Horucu potravinu nechajte mierne vychladnat,
aby nemohlo déjst’ k popaleniu.

e Misky krajaca nikdy nedavajte do mikrovinnej
rary.

Priklad receptu «bc» : Palaginkové tésto

375 ml mléka

250 g hladké mouky

2 vejce

¢ Nalijte mléko do nadoby «bc» a poté pridejte
mouku a nakonec vejce.

e Michejte tésto plnou rychlosti, dokud nebude
hladké.

Priklad receptu «hc»: Medové susené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 ml vody (s prichut’'ou vanilky)
e Naplrite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e UloZte na 24 hodin do chladni¢ky pri teplote 3 °C.

e Pridajte 70 ml vody (s prichut'ou vanilky).

e Pokradujte v krajani d'alSich 1,5 sekundy pri
maximalnej rychlosti.

Mlyncek prislusenstva na kavu
a koreniny (E)

Mlyn&ek je obzvlast’' vhodny na mietie akéhokolvek
druhu suchych korenin alebo inych prisad, ako
napriklad korenia, klinéekov, €ili, kavy a séjovych
bdbov, ryZze, maku, cukru, suSenych sardiniek a
garnatov.

Na dosiahnutie najjemnejSich vysledkov
pouzite maximalne otacky.

Montaz a obsluha

e Uistite sa, Ze protiSmykova zakladna (13d) je
nasadena na dne misky.

e N6z mlync¢eka (13b) vzdy drzte za hornu plastovu
Cast’ a manipulujte s nim opatrne.

o Cepel umiestnite na stredovy klin misky
mlynceka (13c) a mierne s fiou pootocte, aby
zapadla nadol a uzamkla sa na svojom mieste.

e Mlyncek napliite prisadami a nasad'te veko so
spojkou (13a).

e Pomelte prisady na poZadovanu konzistenciu.

e Po dokonceni mletia odpojte a teleso motora
uvolnite uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.
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e Po dokonc&eni mletia odpojte a teleso motora
uvolnite uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.

Pozor

¢ Vzdy napifiajte len po &iaru max. v mlynéeku.

e MOdbZe sa pouzivat’ len na suché prisady.

e Pred pomletim nechajte, aby sa koreniny schladili
na izbovu teplotu.

e Neodporuca sa na mletie kukurice, vlaSskych
orechov, varenie okolady, kandizovaného cukru
a tvrdého syra.

e Misku mlyn&eka nikdy nedavajte do mikrovinnej
rary.

Maximalne mnoZstva a otacky najdete v navode na
pripravu E.

Maximalna doba prevadzky mlynceka je 20 sekund.

Starostlivost’ a Cistenie (F)

e Pred prvym pouzitim a po kazdom pouZziti umyte
rucny Slahac a patri¢né prislusenstvo vo vode a
Cistiacom prostriedku

e Pred Cistenim ru¢ny mixér odpojte od elektriny.

¢ Diel motora (4) ani prevodovky (8a/9a)
neponarajte do vody ani inych kvapalin. Cistite
pomocou vlhkej handri¢ky.

e \eko (11a/12a) je mozné oplachnut’ pod te€lcou
vodou. Neponarajte do vody ani nedavajte do
umyvacky riadu.

e Ak chcete n6Z mlyn&eka opatovne pouZit’, vzdy
sa po Cisteni uistite, Ze je uplne suchy.

Sprievodca rieSenim problémov

e Pre lepSie Cistenie je mozné rozloZit’ odkladaci
stojan.

e \/Setky ostatné diely sa daju umyvat’vumyvacke
riadu. NepouZivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’ povrch.

e Ak chcete misky dokladne vycistit’, mézete z nich
odstranit’ protiSmykové gumené krazky.

e Prispracovani potravin s vysokym obsahom
farbiv (napr. mrkva alebo kurkuma) moéZze dojst’ k
zafarbeniu prisluSenstva. Pred Cistenim utrite
tieto diely rastlinnym olejom.

Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zaruénej a servisnej brozurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Dizajnové Specifikacie a tieto pouZivatel'ské pokyny
podliehaju zmenam bez predchadzajiuceho
upozornenia.

Produkt na konci svojej zivotnosti nelikvidujte
v komunalnom odpade. Zlikvidovat’ ho
moZete cez servisné stredisko spoloCnosti
Braun alebo na prislusnych zbernych
miestach vo vasej krajine.

Materialy a predmety ur¢ené pre styk
s potravinami su v sulade s poZiadav-
kami eurdpskeho nariadenia 1935/2004.

W

Problém Mozné priciny RieSenie
Skontrolujte, €i je spotrebi¢ zapojeny.
Rugny mixér o o o Skon}rolultg poistku/isti€ vo vasej
. Nie je zapojené napajanie domacnosti.
nefunguije.

Ak ni¢ z vy38ie uvedeného nepomaha,
kontaktujte servis spolo¢nosti Braun.

Ru&ny mixér je

horuci a nefunguje ochrana proti prehriatiu

Zariadenie je prehriate a aktivuje sa

Zariadenie nechajte vychladnut’ po¢as
jednej hodiny. Po uplynuti tejto doby je
rucny mixér opat’ pouzitelny.
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Magyar

Termékeinket ugy alkottuk meg, hogy azok
alegmagasabb szintli minéségi, mikodésbeli és

megjelenésbeli kdvetelményeknek is megfeleljenek.

Reméljiuk, minden tekintetben élvezettel hasznalja
majd uj Braun készulékét.

Hasznalat el6tt

Gondosan és teljes korlien olvassa at a hasznalati
utasitast, mieldtt hasznalatba venné a késziiléket,
és Orizze meg azt késobbi hivatkozas céljabol.
Tavolitson el minden csomagolast és cimkét, majd
artalmatlanitsa azokat eldirasszer(en.

Figyelem
. A kések rendkivil élesek!
=\ Asérilések elkertlése
érdekeében, kérjuk, banjon
rendkivil 6vatosan a késekkel!

e OQvatosan kell banni az éles vagokeé-
sekkel a tal Uritése és tisztitasa
soran.

o A készlléket korlatozott fizikai,
érzékszervivagy szellemi
képességekkel rendelkezd, illetve
tapasztalattal vagy kell6 tudassal
nem rendelkez6 személyek is
hasznalhatjak megfelel6 felligyelet
vagy a késztilek biztonsagos
hasznalatara vonatkoz6 utmutatas
mellett és a veszélyek megértése
eseten.

¢ Gyermekek ne jatsszanak a készii-
lékkel.

e Ezt a késziléket gyermekek nem
hasznalhatjak.

o A késziléket és annak tapkabelét
gyermekektdl elzarva tartsa.

o A késziilék tisztitasat és felhasznaloi
karbantartasat gyermekek nem
végezhetik felugyelet nélkul.

¢ Ha nem hasznalja a készlléket, vala-
mint 0sszeszerelés, szétszerelés,
tisztitas és tarolas el6tt minden eset-
ben kapcsolja ki a késziiléket.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor
veszelyek elkerilése érdekében a
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gyartdval, annak szervizligynokevel,
vagy mas ugyanilyen képesitési
szakemberrel cseréltesse ki azt.

¢ Hasznalat el6tt ellentrizze, hogy a

halozati feszultség megfelel-e a

készlléken jelzett értéknek.
Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban

szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

Egyik alkatrészt se hasznalja mikro-
hullamu sutdben.
Els6 hasznalat el6tt, illetve sziikség

szerint tisztitson meg minden
alkatrészt, az «Apolas és tisztitas»

rész utmutatasait kovetve.

Alkatrészek és tartozékok

1

o~NO O~ WN

10

1

12

imode valasztokapcsolo

a nagy sebesség

b kis sebesség

c impulzus

Biztonsagi gomb @
Smartspeed kapcsol6 / allithatd sebesség il
Motorrész

EasyClick Plus kioldbgombok
ActiveBlade tengely
Kevertedény

a Forgorész-haz

b Habver6

Purésitétartozék

a Forgorész-haz

b Purésit6 meghajtétengelye
c Lapat

350 ml es apritotartozék «<hc»
a Fedél

b Apritopenge

c Apritotal

d Csuszasgatlo gumigyari
500 ml-es apritotartozék «mc»
a Fedél (forgorésszel)

b Apritopenge

¢ Jégpenge

d Apritotal

e Csuszasgatlo gumigyari
1250 ml-es apritétartozék «bc»
Fedél (forgorésszel)
Apritépenge

Jégpenge

Apritotal

Csuszasgatlé gumigylri

OO0 T®
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13 Kavé és fliszerdaralo kiegészit® e A m(kodtetés soran nem sziikséges lenyomva

a Fedél, csatoloszerkezettel tartani a biztonsagi gombot.
b Daralokés
c Tal ] Jelzélampa Késziilék / Miikddési
d Csuszasgatlo talp / fedél allapot
14 Taroloallvany
A biztonsagi gomb A készulék hasznalatra
P aep s - jelz6lampaja pirosan készen All.
A késziilék hasznalata Vilog TP
Sebességé"ités a Smartspeed A biztonsagi gomb A készulék kioldasa

jelz6lampaja nem vilagit. megtortént (a kioldo-
gomb benyomva); a
készulék bekapcsol-
haté.

kapcsoléval .ull

Egy nyomassal valamennyi sebességfokozat
elérhetd: erdsebb nyomasra nd a sebesség.
Gyorsabb sebességnél a keverés és az apritas

gyorsabban és finomabbra torténik. Készenléti allapot 10 perc A készulék ismet akti-

elteltével. Minden lampa  valédik, ha valamelyik
Mukodtetés egy kézzel: a Smartspeed kapcsoloval kialszik. gombot lenyomijak.
(3) a készllék egy kézzel is bekapcsolhato, és

sebessége egy kézzel is szabalyozhato.

) . ActiveBlade tengely (B)
A botmixer hasznalata

Els6 hasznalat: A piros pantnal torténé meghiuzassal A botmixer ActiveBlade tengellyel van felszerelve,
a motorrészrol (4) tavolitsa el a szallitashoz amely lehet6vé teszi, hogy a kés a kever6edény
szlikséges rogzitot. aljaig elérjen. A beallitas automatikusan, a

Bekapcsolas (A)

A késziilék imode valasztokapcsoloval (1) és
biztonsagi gombbal (2) rendelkezik a Smartspeed
kapcsolo (3) kiengedéséhez. A késziilék inditasahoz
kovesse az utasitasokat:

e Atetd eziist részének megnyomasaval valaszthat
a 3 kulonféle imode kozil (nagy sebesség, kis
sebesség, impulzus).

e A3 lizemmod segitségével eldontheti, hogyan
kivanja feldolgozni az ételt. Azimode
valasztokapcsolo lampaja fehéren vilagit, jelezve
a kivalasztott izemmaodot.

e Anagy sebesség (1a) kivalasztasaval a
rendelkezésre all6 teljes sebességre kapcsolunk.
Ez ennek az izemmaodnak szokasos pozicidja.

e AKkis sebességet (1b) valasztva cstkken a
sebesség, még akkor is, ha teljesen lenyomja a
Smartspeed kapcsolot.

e Apulzald mod (1c) segitségével nagyobb
ételdarabokat térhet dssze és ellendrizheti az
étel dllagat apritas kozben. Nyomja le a
Smartspeed kapcsoloét a rovid idejl energialoket
bekapcsolasahoz.

e Az izemmod kivalasztasat kovetéen nyomja le a
biztonsagi gombot (2) a hlivelykujjaval.

e Azonnal nyomja meg a Smartspeed kapcsolot,
majd allitsa be a kivant sebességet.
MEGJEGYZES: Ha a Smartspeed kapcsolét 2
masodpercen belil nem nyomja meg, a készllék
biztonsagi okokbdél nem kapcsolhat6 be. A
biztonsagi gomb jelzdlampaja piros fénnyel
villog. A készlilék bekapcsolasahoz kezdje uUjra a
folyamatot az els6 lépéssel.
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keveréshez sziikséges nyomas hatasara torténik.
A tengely kiilondsen alkalmas kemény élelmiszerek
(pl. nyers gyumaolcsok és zoldségek) keverésére.

Valamint tokéletesen alkalmas martasok, szoszok,
salataontetek, levesek, bébiételek, valamint italok,
smoothie-k és tejes turmixok készitésére.

A legjobb eredmény eléréséhez haszndlja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Osszeszerelés és mikddtetés

e Az ActiveBlade tengelyt (6) illessze a
motorrészbe, amig kattand hangot nem hall.

e Helyezze az ActiveBlade tengelyt a keverékbe,
amelyet turmixolni kivan. A fent leirt médon
kapcsolja be a készlléket.

e A hozzavaldkat lagy fel-le mozgassal keverje,
amig el nem érti a kivant allagot. A nyomastol
fliggden az ActiveBlade tengely benyomodik, a
penge pedig szélesebbre nyilik.

e Hasznalat utan huzza ki a botmixer
csatlakozodugojat és az ActiveBlade tengely
levalasztasahoz nyomija le az EasyClick Plus
kioldégombokat (5).

Figyelem

o Afolyadékok vagy 6sszetevok szintje a
kever6tengely zold jelzésénél nem lehet
magasabb.

e Ha a készulékkel forrd ételt purésit Iabasban, a
labast tavolitsa el a héforrastol, és gy6z6djon
meg arroél, hogy a folyadék nem forr. A forrazas
elkertilése érdekében a forro ételeket engedje
kissé lehdilni.

e A hasznalaton kivili botmixert ne hagyja a forro
labasban tlzhelyen.
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e Az ActiveBlade tengellyel ne karcolja meg a
labasok aljat.

¢ Ne hasznalja ezt az izemmodot folyamatosan
2 percnél hosszabb ideig.

e Miel6tt folytatna a feldolgozast, 5 percig hagyja
lehiini a készlléket.

Recept (példa): Majonéz

250 g olaj (pl. napraforgdéolaj)

1 egész tojas és 1 tojassargaja

1-2 evbkanal ecet

SO és bors izlés szerint

e Valamennyi (szobahdmérséklet(i) hozzavalot a
fenti sorrendben helyezze a keverbedénybe.

e Abotmixert helyezze el a kever6edény aljan.
Turbosebességen keverje, amig az olaj el nem
kezd emulgealddni.

* Abekapcsolt botmixert lassan emelje fel a
keverék tetejére, majd lassan engedje vissza,
hogy a maradek olaj is elkeveredijen.
MEGJEGYZES: Az elkészitési ido kb. 1 perc a
salatak esetében, és maximum 2 perc a s(ribb
majonéz (pl. martogatashoz) esetében.

Habvero tartozék (B)

A habver6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskotatészta vagy
desszertporbdl késziilt keverék készitéséhez
hasznalja.

Osszeszerelés és mikoddtetés

e A habver6t (8b) csatlakoztassa a forgérészhez
(8a).

e A motortestet illessze az 6sszeszerelt
habver6toldalékhoz, és a részeket nyomja 6ssze,
amig kattan6 hangot nem hall.

e Hasznalat utan hizza ki a készllék
csatlakozodugojat a konnektorbdl, és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldbgombokat. Ezutan a
habver6t hiizza ki a forgorészbol.

¢ Ne hasznalja ezt az izemmodot folyamatosan
3 percnél hosszabb ideig.

e Miel6tt folytatna a feldolgozast, 3 percig hagyja
lehilni a készlléket.

Tippek a legjobb eredmény eléréséhez

e A habver6t kissé megdontve, az 6ramutato
jarasaval megegyez6 iranyban mozgassa.

e Az élelmiszer kifroccsenésének megakadalyoza-
sa érdekében lassu sebességgel kezdje, és a
habver6dtartozékot mély edényben vagy labasban
hasznalja.

e Ahabver6t helyezze az edénybe, és ezutan
kapcsolja be a készlléket.

* Miel6tt elkezdené felverni a tojasfehérjét, mindig
gy6z6djon meg arrol, hogy a habver6 és a
keverbedény teljesen tiszta és zsirmentes.
Egyszerre legfeljebb 4 tojasfehérjével
dolgozzon.
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Recept (példa): Tejszinhab

400 ml hideg tejszin (min. 30%-o0s zsirtartalmu,

4-8 °C-0s)

e Alacsony sebességfokozaton kezdje a keverést
(enyhén nyomja a kapcsolot), majd keverés
kdzben fokozza a sebességet (nyomja
erésebben a kapcsolot).

* A nagyobb térfogatu, keményebb habhoz friss,
hideg tejszint hasznaljon.

Piuirésitétartozék (C)

A plrésitdtartozék fott zoldségek és gylimolcsok
(pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva,
alma) purésitésére hasznalhato.

Hasznalat el6tt

e Ne pirésitsen kemény vagy nyers élelmiszert;
kart okozhat az eszkdzben.

e A magokat és a gyimalcs kemény részeit
tavolitsa el, majd f6zze meg, szirje le, és
purésitse a zoldséget/gytimolcsot.

Osszeszerelés és miikddtetés

e Az 6ramutat6 jarasaval megegyez6 iranyban
forgatva illessze a forgoérész-hazat (9a) a
meghajtétengelyhez (9b), amig az a helyére nem
zarodik.

e Forditsa fejjel lefelé a plirésitdtartozékot, és
illessze a lapatot (9c) a kdzponti csuklépont folé,
majd a rogzitéshez forgassa az 6ramutatod
jarasaval ellentétes iranyba. (Ha a forgorész-haz
nem illeszkedik megfeleléen, akkor a lapat nem
rogzil a helyére.)

e |llessze az dsszeszerelt purésitétartozékot a
motortesthez, majd a két részt illessze 6ssze.
Csatlakoztassa az elektromos halozathoz.

e A purésitétartozékot meritse a hozzavaldkba,
majd kapcsolja be a készlléket.

e A purésitétartozékot finoman mozgassa fel-le,
amig el nem éri a kivant allagot.

e Miel6tt a tartozékot kiemelné az ételbdl, engedje
ki a Smartspeed kapcsolot, és gy6zddjon meg
arrol, hogy a purésitdtartozék teljesen megallt.

e Haszndlat utan huzza ki a készilék
csatlakozédugojat a konnektorbol. A lapatot (9c)
az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyba
torténd forgatassal tavolitsa el.

e Az EasyClick Plus kioldobgomb megnyomasaval
tavolitsa el a purésitétartozékot a motorrészrol.
Az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
forgatva valassza le a forgoérész-hazat a
meghajtotengelyrol.

Figyelem
e Soha ne haszndlja a purésitétartozékot kdzvet-

lenlil a héforras felett elhelyezett Iabasban.

e Mindig vegye le a labast a tlizhelyrél és engedje,
hogy egy kissé lehdljon.

e Alabast vagy talat stabil, sima fellileten helyezze
el, és fél kézzel tartsa.

e Ne litdgesse a plrésitdtartozékot a f6z6edény
oldalahoz hasznalat kdzben vagy azt kbvetden.
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A folosleges ételmennyiség kiszedéséhez
hasznaljon egy szedblapatot.

e Alegjobb eredmény elérése érdekében
purésitéskor mindig csak félig téltse meg étellel
a labast vagy a talat.

* Ne hasznalja ezt az izemmaodot folyamatosan
1 percnél hosszabb ideig.

* Miel6tt folytatna a feldolgozast, 4 percig hagyja
lehlIni a készlléket.

Recept (példa): Burgonyapuré

1 kg fétt burgonya

200 ml meleg tej

e Helyezze a burgonyat egy talba, majd
30 masodpercig plrésitse (a Smartspeed
kapcsolét 3/4-ig lenyomva).

e Adja hozza a tejet. Folytassa a purésitést még
30 masodpercig.

Apritétartozék (D)

Az apritok (10/11/12) kivaléan alkalmasak kemény
sajt, voroshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma,
z6ldségek, kenyér, sos keksz és olajos magvak
apritasara.

A «hc» jelzésl apritot (10) hasznalja finom
apritashoz. Hiusokhoz nem alkalmas.

Az apritand6 hozzaval6k mennyisége ne legyen
nagyobb, mint amennyi a «hc» jelzésl apritéba a
max. jelzésig fér. A «<hc» jelzési apritd esetében a
mkddtetés maximalis idétartama: 1 perc nagy
mennyiségl, nedves hozzavalo esetén; 30
masodperc szaraz vagy kemény hozzavalok esetén.
UGYELJEN ARRA, HOGY: az Gjabb miikddtetés
megkezdése elbtt (a meghibasodas elkertlése
érdekében) legalabb 3 percet varjon. Azonnal
hagyja abba az apritast, ha a motor sebessége
csOkken és/vagy erds rezgés érezheto.

A «mc» és «bc» jelzési apritot (11/12) hasznalja
nagyobb mennyiségek és kemény élelmiszerek
esetében.

A «<hc» és az «mce» apritd haszndlata esetén a
betdltott 6sszetevOk mennyisége ne Iépje tul a
maximum jelolést.

A «bc» jelzésli apritd szamos egyéb célra is
hasznalhato, példaul shake-ek, italok, plrék, hig
tésztak vagy zuzott jeég készitésére.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott id6tartamot
és a sebességet Id. a D. Elkészitési utmutatoban.

Hasznalat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apro darabokra.

e A pengék sériilésének elkeriilése érdekében
a husbdl tavolitsa el a csontokat, az inakat és
a hartyas részeket.

e Gydz6djon meg arrél, hogy a csiszasgatlo
gumigydra (10d/11e/12e) az apritétal also
részéhez van rogzitve.
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Osszeszerelés és mikddtetés

Ovatosan tavolitsa el a pengéroél a
mianyagboritast.

A pengék (10b/11b/11c/12b/12c) nagyon élesek!
Mindig a felsé mianyagrésznél fogja meg, és
oOvatosan kezelje azokat.

A pengét helyezze az apritétal kozepén talalhato
tliskére (10c/11d/12d).

Toltse meg az aprit6t élelmiszerrel, és helyezze
ra a fedelet (10a/11a/12a).

A jégzuzashoz hasznaljon specidlis jégzuz6
pengét (11c/12c).

Illessze az apritot a motorrészhez (4), majd
pattintsa 6ket 0ssze.

Az aprit6 izemeltetéséhez kapcsolja be a késziilé-
ket. A feldolgozas kozben egyik kezével a motor-
részt, a masik kezével pedig az apritétalat tartsa.

A keményebb élelmiszereket (pl. Parmezan
sajtot) mindig teljes sebességen apritsa.

Az apritas befejezése utan hizza ki a készlilék
csatlakozddugojat a konnektorbol, és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldégombokat (5).

Emelje fel a fedelet. A tal kitritése el6tt 6vatosan
tavolitsa el a pengét. A penge eltavolitasahoz
kissé forditsa el, majd huzza ki a pengét.

Figyelem

Ne hasznalja az aprito-tartozékokat (10/11/12)
rendkivil kemény élelmiszerek (pl. Tisztitatlan
diofélék, jegkocka, kavébab, gabona vagy
kemény fliszerek, pl. szerecsendio)
eldkészitéséhez. Az ilyen élelmiszerek
eldkészités kozben karosithatjak a pengéket.
Csak a specidlis jégzuzo pengével ellatott «<mc»
és a «bc» aprito tartozékokkal (11/12) szabad
jégkockat torni.

Ha a késziléket forrd ételek plrésitésére
hasznalja, ellentrizze, hogy a folyadék nem
forr-e. Aforrazas elkerulése érdekében a forro
ételeket engedije kissé lehdini.

Az apritotalat soha ne helyezze mikrohullamu
sutébe.

«bc» Recept (példa): Palacsintatészta

375 ml meleg tej
250 g finomliszt
2 tojas

Ontse a tejet a «bc» jelzésii talba, majd adja
hozz4 a lisztet és végiil a tojast.
Using full speed, mix the batter until smooth.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva

(palacsintatoltelékként vagy péksiteményre kenve)

50 g aszalt szilva
75 g krémes méz
70 mlvizet (vanilia izesités(t)

Tegye az apritotalba «<hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

Tarolja hlitészekrényben 3 “C-on 24 6ran keresztlil.
Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesités(it).
Folytassa az apritast tovabbi 1,5 masodpercig
maximalis sebességen.

87

01.07.20 13:36



Kavé és fiiszerdaralo
kiegészito (E)

A daralo tokéletesen alkalmas barmely szaraz
fliszer vagy egyéb szaraz hozzavald (pl. bors,
szegfliszeq, er6spaprika, kavé vagy széjabab,
valamint rizs, mak, cukor, illetve szaritott
szardinia és garnélarak) daralasara.

A legnagyobb szemcsefinomsag eléréséhez
hasznalja a legmagasabb sebességfokozatot.

Osszeszerelés és mikodtetés

o Ugyeljen ra, hogy a csuszasgatlo talp (13d) a tal
aljara legyen rogzitve.

e Adaralékést (13b) mindig a fels6 miianyagrésznél
fogja meg, és 6vatosan kezelje.

e Helyezze a kést a daralotal (13c) kozponti
illeszt6csapjara, majd kissé forgassa el, amig az le
nem csusszan és biztosan a helyére nem zaroédik.

® Toltse meg a daralot a hozzavaldkkal, majd helyezze
fel a csatoloszerkezettel ellatott fedelet (13a).

e Daralja a hozzavalokat a kivant allagura.

e Miutan végzett a daralassal, huizza ki a csatlako-
z6dugot és a motorrész levalasztasahoz nyomja
meg az EasyClick Plus kioldbgombokat.

e Emelje fel a fedelet. A daralotal tartalmanak
kiontése eldtt vegye ki a kést.

Figyelem

e A daralét mindig pontosan a belsejében talalhato
max. jelzésig toltse fel.

e (Csak szaraz hozzavalokhoz hasznalhato.

e Hagyja, hogy daralast megel6z6en a fliszerek
szobahdmérsékletire hiljenek.

e Gabonafélék, diofélék, stitéshez hasznalt
csokoladé, kandiscukor és kemény sajtok
daralasahoz hasznalata nem ajanlott.

e Soha ne helyezze a daralétalat a mikrohullamu
sutdébe.

A maximalis mennyiségek és sebességfokozatok

Rendbentartas és tisztitas (F)

® Az elsd haszndlat el6tt, valamint minden
hasznalat utan tisztitsa meg alaposan a botmixert
és megfeleld tartozékait vizzel és mososzerrel.

o Tisztitas el6tt huzza ki a botmixer
csatlakozodugojat a konnektorbol.

e A motorrészt (4) vagy a forgoérész-hazat
(8a, 9a) ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

Csupan egy nedves torléruhaval tordlje meg.

e Afedél (11a/12a) folydvizben ledblithetd. Ne
meritse vizbe, és ne tegye mosogatégépbe.

o Ugyeljen ra, hogy a tisztitast kdvetden a
daralokés teljes mértékben megszaradjon,
miel6tt Ujbol hasznalna.

o Atisztitas megkonnyitése érdekében a
taroloallvany szétszerelhetd.

e Minden mas rész tisztithaté mosogatégépben.
Ne hasznaljon csiszol6anyagot tartalmazo
tisztitoszert, amely megkarcolhatja a felliletet.

e A csuszasgatlo gumigydrik a talak aljarol tisztitas
céljabol eltavolithatok.

* Amikor magas pigmenttartalmu élelmiszereket
(pl. sargarépa vagy kurkuma) dolgoz fel, a
kiegészitdk elszinezbdhetnek. Tisztitas el6tt
torolje at ezeket a részeket névényi olajjal.

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat lasd a kilon garancia- és
szervizflizetben vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com weboldalra.

A miszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas
értesités nélkil médosithato.

A termék hasznos élettartamanak leteltével
ne dobja azt a haztartasi hulladékok kozé.

A kiszolgalt késziléket hulladékként atveszi
a Braun szervizkdzpont vagy leadhatja azt az
On orszagaban talalhato megfelel® hulladékgyiijtd

hzd

tekintetében olvassa el az «E» feldolgozasi
utmutatot.

A daralo esetében a mikodtetés maximalis
idétartama 20 masodperc.

Hibaelharitasi atmutato

Az élelmiszerekkel kapcsolatba kertild
targyak és anyagok megfelelnek az Eurépai
Uni6 1935/2004 rendeletében foglaltaknak.

telepeken.
QI?

Probléma Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem

mikadik. Nincs aramellatas

Ellenérizze, hogy a készulék be van-e dugva.
Ellenérizze a biztositékot/megszakitot
otthonaban.

Ha az ellendrzést kdvetden a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a Braun
Ugyfélszolgalatahoz.

A kézi turmixgép
forr6 és nem
mkodik

A készulék tulmelegedett és
miikddésbe lépett a tulmelegedés
elleni védelem.

Hagyija a készuléket egy 6ran at lehini. Ezen
ido elteltével a kézi turmixgép ismét
hasznalhato.

88

5722112374_HB901-MQ91-35-38-47 INT.indd 88

01.07.20 13:36



Hrvatski

Nasi proizvodi izradeni su u skladu s najviSim
standardima kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da Cete u potpunosti uzivati u svom
novom uredaju tvrtke Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije poCetka koridtenja uredaja
paZljivo i u cijelosti procitate korisni¢ke upute i
pohranite ih za buduce koristenje. Uklonite ambalazu
i etikete i odloZite ih na odgovarajuci nacin.

Pozor

. NoZevi su vrlo ostri! Rukujte
s njima to paZljivije kako

biste izbjegli mogucnost
ozljedivanja.

* Treba postupati pazljivo pri rukovanju
oStrim rezaCima, praznjenju posude i
Ciscenja.

e Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod nad-
zorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.

e Djeca se ne smiju igrati s aparatom.

e Ovaj uredaj ne bi smjela koristiti
djeca.

e DrZite djecu podalje od aparata i
njegova strujnog kabela.

e CiSc¢enje i korisnicko odrzavanje
aparata ne smiju se povijeriti djeci bez
nadzora.

e Uvijek izvucite utikag strujnog kabela
ili iskljuCite aparat kad ga ostavite bez
nadzora te prije montaze, demonta-
Ze, Ciscenja ili pohrane.

¢ Ako se opskrbni kabel oSteti, mora ga
zamijeniti proizvodac, njegova servi-
sna sluzba ili osoba sli¢nih kvalifikaci-
ja kako bi se izbjegle moguce opa-
snosti.

® Prije ukljuCivanja u uti¢nicu, provjerite
odgovara li vas napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.
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Ovaj uredaj je osmisljen iskljucivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu
normalnih koli¢ina koje se u doma-
¢instvu koriste.

Ne koristite nijedan dio uredaja u
mikro-valnoj pecnici.

Molimo vas da prije prvog koristenja
il kad je to potrebno ocCistite sve
dijelove, pridrzavajuci se uputa
navedenih u odjeljku OdrZavanje

i CiS¢enje.

Dijelovi i pribor

o~NO O~ WN

10

1

12

13

14

imode bira¢
a visoka brzina
b niska brzina
Cc pulsni nacin rada
Sigurnosni gumb @
Smartspeed prekidat za razli¢ite brzine .l
Kuciste s motorom
EasyClick Plus gumbi za otpustanje
Nastavak ActiveBlade
Posuda
PjenjaCa
a Kuciste
b Nastavak pjenjace
Dodatak za pripremu pirea
a Kuciste
b Posuda za pire
c Lopatica
Sjeckalica zapremine 350 ml «hc»
a Poklopac
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obru¢ protiv klizanja
Sjeckalica zapremine 500 ml «mc»
Poklopac (s kucistem)
Ostrica za sjeckanje
Sjecivo za led
Posuda za sjeckanje
Gumeni obru¢ protiv klizanjag
jeckalica zapremine 1250 ml «bc»
Poklopac (s kucistem)
Ostrica za sjeckanje
Sjecivo za led
Posuda za sjeckanje
Gumeni obru¢ protiv klizanja
Dodatna oprema za mlinac za kavu i zaCine
a Poklopac sa spojnicom
b NoZ za mljevenje
¢ Posuda
d Protuklizno dno / poklopac
Stalak za odlaganje

OPOOTOYUMODAOTD
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Kako koristiti uredaj

Smartspeed prekidac za
biranje brzine .l

Jedan pritisak, sve brzine. Sa svakim pritiskom
brzina se povec¢ava. Sto je brzina vec¢a, mijeSanje i
sjeckanje bit ¢e brze i sitnije.

Rukovanje jednom rukom: Smartspeed prekidac (3)
omogucava vam ukljucivanje uredaja i upravljanje
brzinama jednom rukom.

Rukovanje Stapnim mikserom

Prva uporaba: Uklonite blokadu za transportiranje
s kucista s motorom (4) povlacedi je za crvenu
traku.

UkljucGivanje (A)

Uredaj se isporucuje s imode biratem (1) i
sigurnosnim gumbom (2) za iskljucivanje
Smartspeed prekidaca (3). Molimo vas da se
pridrZavate uputa pri pokretanju uredaja:

e Pritiskom na srebrni dio poklopca moZete
odabrati jedan od 3 razli¢ita imode nacina rada
(visoka brzina, niska brzina, pulsni nacin rada).

e Zahvaljujuci 3 raspoloZiva nacina rada moZete
sami odabrati kako obradivati hranu. Imode
bira¢ ¢e svijetliti bijelo da pokaze odabrani nacin
rada.

e (Odabirom visoke brzine (1a) dobivate
maksimalnu raspoloZivu brzinu. To je standarni
polozaj ovog nacina rada.

e (QOdabirom niske brzine (1b) brzina se smanjuje
Cak i ako do kraja pritisnete Smartspeed
prekidac.

e Pulsni nacin rada (1c) moZe se koristiti za
razbijanje vec¢ih komada namirnica ili provjeru
teksture namirnice kod sjeckanja. Pritisnite
Smartspeed prekidac za kratka povec¢anja brzine
rezanja.

e Nakon odabira Zeljenog nacina rada, palcem
pritisnite sigurnosni gumb (2).

e Odmabh pritisnite Smartspeed prekidac |
odaberite Zeljenu brzinu.

NAPOMENA: Ako se Smartspeed prekidac ne
pritisne u roku od 2 sekunde, uredaj se nece
mo¢i ukljuciti zbog sigurnosnih razloga.
Sigurnosna LED lampica ¢e treptati crveno. Kako
biste ukljucili uredaj, ponovno krenite s prvim
korakom.

e Tijekom rada sigurnosni gumb ne morate drZati
pritisnutim.

Kontrolno svjetlo Uredaj / Status rada

Sigurnosni gumb
lampica Titra crveno

Uredaj je spreman za
uporabu.
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Sigurnosni gumb
lampica isklju¢ena

Uredaj je slobodan
(gumb za

otpustanje prekidaca
je pritisnut) i moze se
ukljugiti.

Nakon 10 minuta uredaj  Uredaj ¢e se ponovno
prelazi u stanje mirovanja. aktivirati pritiskom na
Sva svijetla iskljuena. bilo koji gumb.

Nastavak ActiveBlade (B)

Stapni mikser je opremljen nastavkom ActiveBlade
koji omogucava sjeCivu dohvacanje dna posude.
Brzina se automatski prilagodava primjenom
pritiska potrebnog za miksanje, to je posebno
pogodno za miksanje tvrdih namirnica, npr. sirovog
voca i povrca.

Uredaj je takoder idealan za pripremanije preljeva,
umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za bebe, te
pi¢a, smoothija i frapea.

Za najbolji u€inak koristite najve¢u brzinu.

Sklapanje i rad
e Pri¢vrstite nastavak ActiveBlade (6) na kuciste s

motorom tako da Skljocne.

e Postavite nastavak ActiveBlade u smjesu za
mijeSanje. Zatim ukljucite uredaj na opisani
nacin.

e Miksajte sastojke do Zeljene konzistencije
laganim pokretima gore-dolje. Ovisno o
primijenjenom pritisku, ActiveBlade osovina ¢e
pritiskati hranu, a sjecivo se ispruZiti.

e Nakon koristenja Stapni mikser iskljucite iz struje
i pritisnite gumbe za odvajanje EasyClick Plus (5)
kako biste odvojili nastavak ActiveBlade.

PaZnja

e Tekucina ili sastojci ne smiju prijeci zelenu crtu
nastavka za miksanje.

e Ako uredajem mijeSate vru¢u hranu u posudi za
kuhanje, uklonite je s izvora topline i pazite da
tekucina ne kljuca. Pustite vru¢u hranu da se
malo ohladi kako biste izbjegli opasnost od
klju€anja.

¢ Ne ostavljajte ru¢ni mikser u vru¢oj posudi za
kuhanje na Stednjaku kada ga ne upotrebljavate.

e Nemojte grebati nastavkom ActiveBlade po dnu
tava i posuda za kuhanje.

e Nemojte koristiti neprekidno duZe od 2 minute.

e Pustite uredaj da se hladi 5 minuta prije nastavka
s radom.

Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. suncokretovog)
1 cijelo jaje i 1 Zumanjak

1-2 Zlice octa

sol i papar po Zelji

01.07.20 13:36



e Stavite sve sastojke (na sobnoj temperaturi) u
posudu prema navedenom redoslijedu.

e Postavite Stapni mikser na dno posude. Miksajte
Turbo brzinom dok ulje ne po¢ne emulgirati.

e Uklju€eni Stapni mikser polako podiZite do vrha
smjese i spustajte ga do dna kako biste ostatak
ulja sjedinili sa smjesom.

NAPOMENA: Vrijeme izrade: otprilike 1 minuta za
salate i do 2 minute za gu$¢u majonezu (npr. za
umak).

Pjenjaca (B)

Koristite pjenjacu samo za pripremu $laga od
tu€enog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu
biskvitnog tijesta i slastica za koje treba promijeSati
gotove sastojke.

Sklapanje i rad

e Pri¢vrstite pjenjacu na (8b) kuciste (8a).

e Poravnajte kuciste s motorom s kucistem s
pjenjatom i pri¢vrstite ih dok ne Skljocnu.

e Nakon koristenja iskljucite uredaj iz struje, a
potom za odvajanje motornog dijela pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje. Zatim
izvucite pjenjacu iz njezinog kucista.

¢ Nemojte koristiti neprekidno duZe od 3 minute.

e Pustite uredaj da se hladi 3 minuta prije nastavka
s radom.

Savjeti za postizanje najboljih rezultata

e Okrenite pjenjacu u smjeru kazaljke na satu
drzeci je malo nakoSenom.

e Kako biste sprijecili prskanje, zapoc&nite polako
mijeSati i pritom koristite duboke posude.

e Uredaj ukljucite tek nakon $to postavite pjenjacu
u posudu.

e Pobrinite se da pjenjaca i posuda budu uvijek
besprijekorno Cisti i da na njima nema masnoce
prije nego §to pocnete tuéi snijeg od bjelanjaka.
Tucite odjednom najviSe 4 bjelanjka.

Primjer recepta: Slag

400 ml ohladenog vrhnja za §lag (min. 30% udjela

masnoce, 4 - 8 °C)

e Zapocnite tuci vrhnje za §lag malom brzinom
(laganim pritiskom na prekidac) i pojacavajte je
(jacim pritiskom na prekidac) tijekom tu€enja.

e Uvijek koristite svjeZe ohladeno vrhnje za Slag
kako biste postigli bolji i stabilniji volumen tijekom
tucenja.

Dodatak za pripremu pirea (C)

Sjeckalica se moZe koristiti za pripremu pirea od
povrca i voc¢a poput krumpira, batata, rajcica, Sljiva
ijabuka.

Prije uporabe
e Nemojte gnjeciti tvrdu ili nekuhanu hranu jer time

moZete oStetiti uredaj.

5722112374_HB901-MQ91-35-38-47 INT.indd 91

e Qgulite i uklonite kostice i sve tvrde dijelove;
kuhajte i ocijenite namirnice, a zatim ih izradite u
pire.

Sklapanje i rad

e Postavite kuciste (9a) na posudu (9b) tako da ga
okrec¢ete u smjeru kazaljke na satu kako bi
Skljocnuli.

e Okrenite dodatak za pripremu pirea naopako
i postavite lopaticu (9c¢) u srediste te je okrenite
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako
biste je uCvrstili. (Ako se kuciste ispravno ne
pricvrsti, lopatica nec¢e biti u¢vr§¢ena na svom
mjestu).

e Poravnajte sastavljeni dodatak za pripremu pirea
s kucistem motora i spojite ih tako da Skljocnu.
Ukljucite ga.

e Uronite glavni nastavak u sastojke i ukljuCite
uredaj.

e |aganim pokretima gore-dolje pomicite glavni
nastavak kroz sastojke dok ne postignete Zeljenu
teksturu.

e Otpustite Smartspeed prekidac i uvjerite se da
je dodatak za pripremu pirea potpuno zaustavljen
prije nego §to ga uklonite.

e Nakon uporabe iskopCajte uredaj iz napajanja.
Uklonite lopaticu (9¢) okre¢uci je u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu.

e Za odvajanje dodatka za izradu pirea od
motornog dijela, pritisnite EasyClick Plus gumbe
za otpustanje. Mjenja¢ odvojite od osovine tako
da ga okrecete u smjeru suprotnom od kazaljke
na satu.

Paznja

e Dodatak za pripremu pirea nikad nemojte koristiti
u posudi koja se nalazi na izravnom izvoru
topline.

e Uvijek uklonite posudu s izvora topline i ostavite
ga da se ohladi.

e Postavite posudu na stabilnu, ravnu povrSinu i
pridrZavajte je slobodnom rukom.

e Nemojte naslanjati dodatak za pripremu pirea na
stijenku posude za kuhanje tijekom ili nakon
njegove uporabe. Za uklanjanje viska hrane
koristite lopaticu.

e Za postizanje najboljih rezultata pri izradi pirea,
nikada nemojte posudu napuniti hranom viSe od
polovice.

e Nemojte koristiti neprekidno duze od
1 minute.

e Pustite uredaj da se hladi 4 minuta prije nastavka
s radom.

Primjer recepta: Pire od krumpira

1 kg kuhanih krumpira

200 ml toplog mlijeka

e Stavite krumpire u posudu i gnjecite ih
30 sekundi (brzinom od 3/4 pomaka na
Smartspeed prekidacu).

e Dodajte mlijeko. Nastavite gnjeciti jos
30 sekundi.
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Sjeckalica (D)

Sjeckalice (10/11/12) su idealne za sjeckanje tvrdog
sira, luka, zacinskog bilja, ¢eSnjaka, povrca,
kruha, krekera i oraSastih plodova.

Koristite «hc» sjeckalicu (10) za sitno sjeckanje. Nije
prikladna za meso.

Pri upotrebi «hc» sjeckalice ne prekoradujte
maksimalnu koli¢inu sastojaka oznacenu crtom.
Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «hc»: 1 minuta
za vece kolicine mokrih sastojaka, 30 sekundi za
suhe ili tvrde sastojke.

NAPOMENA: izmedu upotreba potrebno je
razdoblje mirovanja od najmanje 3 minute (radi
spreCavanja greSaka). Kad dode do smanjenja
brzine i/ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Sjeckalice «<mc» i «bc» (11/12) koristite za pripremu
vecih koli¢ina namirnica i tvrdu hranu.

Kad koristite «<hc» i «kmc» sjeckalice, koli€ina
namirnica ne smije prije¢i maksimalnu oznaku.

Sjeckalica «bc» moZe se primijeniti i za izradu
frapea, pica, pirea, tijesta ili za drobljenje leda.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane D kako biste
saznali podatke o najvec¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Prije uporabe
e |zreZite namirnice na manje komade radi lakSeg

sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, Zile i hrskavicu kako
se oStrice ne bi oStetile.

* Provjerite je li gumeni obruc protiv klizanja
(10d/11e/12e) pricvr§¢en za dno posude za
sjeckanje.

Sklapanje i rad

e Pazljivo uklonite plasti¢nu zastitu sa sjeciva.

e Sjeciva (10b/11b/11c/12b/12c) su vrlo oStra!
Uvijek ich hvatajte za gornji plasti¢ni dio i paZljivo
njima rukuijte.

e Postavite sje€ivo na sredidnji klin posude za
sjeckanje (10c/11d/12d).

¢ Napunite sjeckalicu namirnicama i zatvorite

e posudu poklopcem (10a/11a/12a).

e Za drobljenje leda koristite posebnu ledenu
oStricu (11c/12c).

e Sjeckalicu stavite u ravninu s kuc¢i§tem s motorom
(4) i pricvrstite ih zajedno tako da Skljocnu.

e Kako biste zapoceli rad sa sjeckalicom, ukljucite
uredaj. Tijekom obrade hrane ku¢i$te s motorom
drzite jednom rukom, a posudu za sjeckanje
pridrzavajte drugom.

* Uvijek sjeckajte tvrde namirnice (npr. sir
parmezan) pri punoj brzini.

e Kad zavrSite sa sjeckanjem, iskljuCite i pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje (5) za
odvajanje motornog dijela.
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e Uklonite poklopac. PaZljivo izvadite sje€ivo prije
nego §to izvadite sadrzaj iz posude. Kako biste
uklonili sje€ivo, lagano ga zaokrenite i zatim ga
izvucite.

PaZnja

e Nemojte koristiti sjeckalice (10/11/12) sa
sjeCivima za obradu izrazito tvrde hrane poput
ora8astih plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave,
ostalog zrnja i tvrdih zacina kao 3to je muskatni
oras¢i¢. Obrada takve hrane moZe oStetiti sjeciva.

e Za drobljenje leda koristite samo sjeckalice ,mc*
i ,bc* (11/12) sa specijalnim sjecivom za led.

e Ako uredaj koristite za miksanje vru¢e hrane,
uvjerite se da tekucina nije kipuca. Pustite vru¢u
hranu da se malo ohladi kako biste izbjegli
opasnost od klju¢anja.

e Nemojte nikada stavljati posude za sjeckanje u
mikrovalnu pecnicu.

«bc» Primjer recepta: Tijesto za palaginke

375 ml mlijeka

250 g visenamjenskog brasna

2 jaja

e Ulijte mlijeko u posudu «bc», a zatim dodajte

e bra3no pajaja.

e MijeSajte smjesu pri najvecoj brzini dok ne
postane glatka.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz
od suhih 8ljiva i meda
50 g suhih Sljiva
75 g kremastog meda
70 ml vode (s okusom vanilije)
e U posudu za sjeckanje «hc» stavite Sljive i med.
e Drzite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku
24 sata.
e Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).
e Nastavite sjeckati daljnjih 1,5 sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Dodatna oprema za mlinac za
kavu i zaCine (E)

Mlinac je idealan za mljevenje bilo koje vrste suhih
zacCina ili drugih sastojaka, kao $to su papar, klincic¢,
Cili, zrna kave ili soje, riza, sjeme maka, Secer,
su8ene srdele i Skampi.

Za najbolje rezultate koristite najvec¢u brzinu.

Sklapanje i rad
e Provjerite je li gumeno protuklizno dno (13d)

pri¢vrs¢eno za dno posude.

e Noz za mljevenje (13b) uvijek drZite za gorniji
plasti¢ni dio i paZljivo njime rukujte.

e Postavite sjec€ivo na sredisnji klin posude
drobilice (13c) i lagano ga gurnite prema dolje
dok ne nalegne na mjesto.

e Napunite mlinac sastojcima te ga zatvorite
poklopcem sa spojnicom (13a).
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e Samljevite sastojke do Zeljene konzistencije.

e Kad zavrsite s mljevenjem, iskopCajte uredaj iz
struje i pritisnite gumbe za odvajanje EasyClick
Plus da biste odvojili kuc¢iste s motorom.

e Uklonite poklopac. Izvadite sjecivo prije nego $to
izvadite sadrZaj iz posude mlinca.

PaZnja

Uvijek napunite do najviSe linije unutar mlinca.

Koristite samo suhe sastojke.

Prije mljevenja, ostavite zacine da se ohlade do

sobne temperature.

e Ne preporucuje se mljeti kukuruz, orahe,
¢okoladu za kuhanje i tvrdi sir.

e Posudu mlinca nemojte nikada stavljati u
mikrovalnu pecnicu.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane E kako biste
saznali podatke o najvec¢im koli¢inama i brzinama.

Maksimalno je vrijeme rada mlinca 20 sekundi.

" wavw 2

Odrzavanje i ¢iSéenjeg (F)

e Uvijek temeljito oCistite Stapni mikser i
odgovarajuce nastavke prije prve te nakon svake
upotrebe vodom i deterdZzentom.

e Prije CiS¢enja iskop&ajte mikser.

* Nemojte uranjati kuciSte s motoromiili (4) kucista
za nastavke (8a, 9a) u vodu ili drugu tekucinu.
BriSite ih samo vlaznom krpom.

e Poklopac (11a/12a) se moZe ispirati pod teku¢om
vodom. Nemojte ga uranjati u vodu niti prati u
perilici posuda.

Vodi€ za rjeSavanje problema

e Za ponovno koristenje noZa mlinca pobrinite se
da bude potpuno osu$en nakon CiS¢enja.

e Zabolje CiS¢enje, stalak za odlaganje moZete
rastaviti.

e Sve ostale dijelove je moguce prati u perilici
suda. Nemoijte koristiti abrazivna sredstva za
CiS¢enje koja bi mogla izgrebati povrSinu dijelova
miksera.

e Gumeni obru¢ protiv klizanja moZe se ukloniti
s dna posude radi temeljitog €iS¢enja.

e Prilikom obrade hrane bogate pigmentima (npr.
mrkve ili kurkume), dijelovi mlinca mogu promije-
niti boju. Dijelove miksera koji su promijenili boju
prije CiS¢enja namazite biljnim uljem.

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potraZite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.

Specifikacije proizvoda i ove korisni¢ke upute mogu
se mijenjati bez prethodne obavijesti.

Molimo vas da, nakon isteka Zivotnog vijeka
trajanja proizvoda isti ne odlazete kao
ku¢anski otpad. OdloZiti ga moZete

u servisnom centru tvrtke Braun ili prikladnom

sabirnom mjestu u vasoj zemlji.
QI?

Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.

Problem Moguéi uzroci

RjeSenje

Stapni mikser ne

radi. Nema napajanja

Provijerite je li uredaj uklju¢en u struju.
Provjerite osigurac / prekidac strujnog
kruga u vasem domu.

Ako niSta od navedenog ne rijesi
problem, obratite se servisnom centru
tvrtke Braun.

Ru¢ni blender je vru¢

ineradi od pregrijavanja

Uredaj je pregrijan i aktivirana je zastita

Ostavite uredaj sat vremena da se
ohladi. Nakon tog vremena, ruc¢ni
blender je opet moguce koristiti.
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Slovenski

Nasi izdelki ustrezajo najvisjim standardom na
podrocju kakovosti, funkcionalnosti in oblikovanja.
Sréno upamo, da boste uzivali pri uporabi svoje
nove naprave Braun.

Pred uporabo

Pred uporabo naprave natan¢no in v celoti preberite
navodila za uporabo ter jih shranite za kasnejSo
uporabo. Odstranite vso embalaZo in oznake ter jih
ustrezno zavrzite.

Opozorilo

o Rezila so zelo ostra! Da bi
preprecCili poSkodbe, vas

prosimo, upravljajte z rezili z
najvecjo mozno skrbnostjo.

e Pri ravnanju z ostrimi rezili, praznjenju
posode in €iSCenju bodite previdni.

¢ Uporaba taga aparata s strani ljudi, ki
imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
duSevne zmoznosti ali nimajo za-
dostnega znanja oz. izkuSenj, je do-
voljena samo, €e so pod nadzorom ali
Ce so jim dana ustrezna navodila o
varni uporabi aparata in e razumejo
nevarnosti, ki so s tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

e Otroci ne smejo uporabljati tega
aparata.

e Otroci se ne smejo zadrZevativ
obmocju aparata in glavnega kabla.

e Otroci brez nadzora ne smejo

e \/edno izklopite ali izkljuCite aparat,
kadar je nenadzorovan in pred sesta-
vljanjem, razstavljanjem, CisCenjem
ali skladiscenjem.

e \/ primeru, da je napajalni kabel po-
Skodovan, ga mora zamenjati proi-
zvajalec, njihov serviser ali podobno
kvalificirana oseba, da bi se izognili
nevarnosti.

e Preden prikljuCite aparat na elektri¢-
no vti¢nico, preverite, e vaSa omre-
Zna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na aparatu.
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Naprava je namenjena izklju¢no upo-
rabi v gospodinjstvu in predelavi take
koli€ine Zivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

Nobenega dela naprave ne postavite

v mikrovalovno pecico.

Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila

v razdelku Nega in CiSCenje.

Deli in nastavki

oO~NO U~ WN

10

1

12

13

14

Izbirnik imode

a Visoka hitrost

b Nizka hitrost

c Interval

Varnostni gumb @

Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti uill

Motorna enota

Gumbi za sprostitev EasyClick Plus

Drzalo ActiveBlade

Casa

Nastavek za stepanje

a Menjalnik

b Metlica

Nastavek za tlacenje

a Menjalnik

b DrZzalo za pire

c Lopatka

350-ml nastavek za sekljanje «hc»

a Pokrov

b Rezilo za sekljanje

¢ Posoda za sekljanje

d Gumijasti podstavek za prepre¢evanje

drsenja

500-ml nastavek za sekljanje «<mc»

a Pokrov (z nastavkom)

b Rezilo za sekljanje

¢ Rezilo zaled

d Posoda za sekljanje

e Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja

1250-ml nastavek za sekljanje «bc»

Pokrov (z nastavkom)

Rezilo za sekljanje

Rezilo za led

Posoda za sekljanje

Gumijasti podstavek za preprec¢evanje

drsenja

Mlincek za kavo in zacimbe

a Pokrov s spojem

b Rezilo za mletje

¢ Posoda

d Protizdrsna podloga / pokrov

Stojalo za shranjevanje

© Q0 T®
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Uporaba naprave

Pametno stikalo za
prilagajanje hitrosti .l

Z enim pritiskom imate na voljo vse hitrosti.
Mocnejsi, kot je stisk, viSja je hitrost. Vi§ja, kot je
hitrost, hitrejSe in bolj natan&no bo me3anije ter
sekljanje.

Enoro¢no delovanje: pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti (3) vam omogoc¢a, da vklopite napravo in
prilagajate hitrost z eno roko.

Delovanje roénega mesalnika
Prva uporaba: z motorne enote (4) odstranite
transportno blokado tako, da povlec€ete rdec trak.

Vklop (A)

Naprava je dobavljena z izbirnikom imode (1) in
varnostnim gumbom (2) za sprostitev stikala
Smartspeed (3). Za zagon naprave upostevajte
navodila.

e (e pritisnete srebrni del vrha, lahko izberete
enega od 3 razli¢nih naginov imode (visoka
hitrost, nizka hitrost, interval).

e 3 nacini vam omogocajo sprejemanje odlocitev o
tem, kako boste Zivila obdelali.Lu¢ka izbirnika
imode sveti belo, da prikaZe izbrani nacin.

e Visoka hitrost (1a) vam zagotovi polno
razpolozljivo hitrost. Je standardni polozZaj
nacina.

e Nizka hitrost (1b) zniZa hitrost, ¢etudi povsem
pritisnete stikalo Smartspeed.

e [ntervalni nacin (1c) lahko uporabite za drobljenje
vecCjih kosov hrane ali za nadzor teksture hrane
pri sekljanju. Za kratke intervale modi pritisnite
stikalo Smartspeed.

e Ko izberete nacin, pritisnite s palcem varnostni
gumb (2).

e Takoj pritisnite pametno stikalo in prilagodite na
Zeleno hitrost.

OPOMBA: ¢e pametnega stikala ne pritisnete v
2's, naprave zaradi varnosti ni mogoce vklopiti.
Lucka varnostnega gumba bo utripala rdece. Ce
Zelite vklopiti napravo, ponovno izvedite prvi
korak. Med delovanjem ni zahtevano, da je
varnostni gumb pritisnjen.

Opozorilna luéka Stanje naprave /
delovanja

Lucka varnostnega Naprava je pripravljena

gumba utripa rdece za uporabo.

Lucka varnostnega Naprava je spro$¢ena

gumba je izklopljena (pritisnjen je bil gumb
za sprostitev) in jo lahko
vklopite.
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V nacin pripravljenosti Naprava je znova
preide po 10 minutah. aktivna, ¢e pritisnete
Vse lucke se izklopijo. kateri koli gumb.

Drzalo ActiveBlade (B)

Ro&ni me&alnik vkljuCuje drZalo ActiveBlade, ki
rezilu omogoca, da se razteza vse do dna drzala.
Prilagoditev se izvede samodejno tako, da prilagaja
tlak opravilom za meSanje. To je posebej priro¢no
za meS8anije trdih Zivil, npr. surovega sadja, in
zelenjave.

Prav tako je ta postopek primeren tudi za pripravo
omak, solatnih prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mlecne napitke.

Ce zelite doseéi najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Sestava in delovanjen

e DrZalo ActiveBlade (6) pritrdite na motorno enoto
tako, da se zaskoCci.

e DrZalo ActiveBlade vstavite v zmes, ki jo Zelite
zmes§ati. Nato vklopite napravo (po korakih,
opisanih v teh navodilih).

e Zrahlimi gibi navzgor in navzdol zmeSajte
sestavine do Zelene strukture. DrZalo ActiveBlade
se bo skrcilo, rezilo pa se bo razsirilo, kar je
odvisno od uporabljenega pritiska.

e Po uporabi izklju€ite ro¢ni meSalnik in pritisnite
gumba za sprostitev EasyClick Plus (5), da
odstranite drzalo ActiveBlade.

Pozor

e Bodite pozorni, da tekoc€ina ali sestavine ne
presezejo zelene ¢rte na drZzalu za meSanje.

o Ce z napravo Zelite pretlagiti vro&o hrano v kozici
ali loncu, odstranite kozico oz. lonec iz
toplotnega vira ter zagotovite, da tekoc€ina ne vre.
Pocakajte, da se vro¢a hrana nekoliko ohladi, saj
se v nasprotnem primeru lahko opecete.

o Ce rognega mesalnika ne uporabljate, ga ne
pustite v vroci kozici ali kuhinjskem loncu.

e Z drZalom ActiveBlade ne praskajte po dnu kozic
ali posod.

e Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec kot
2 minuti.

e Pocdakajte 5 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Primer recepta: Majoneza

250 g olja (npr. son&ni¢no olje)

1jajce in 1 dodaten jaj¢ni rumenjak

1-2 Zlici kisa

Sol in poper dodajte po okusu

e Sestavine (na sobni temperaturi) dodajte v ¢aso
v vrstnem redu, ki smo ga navedli zgoraj.

e Roc¢ni meSalnik postavite na dno ¢ase. MeSajte
pri turbo hitrosti, dokler olje ne zatne emulgirati.
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e Z vklopljenim ro€nim meSalnikom pocasi
premesSajte zmes do vrha in nato nazaj navzdol,
da se zme3a Se preostanek olja.

OPOMBA: ¢as priprave: pribl. 1 min za solate in
2 min za gostej$o majonezo (npr. za omake za
pomakanije).

Nastavek za stepanje (B)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
mesanje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Sestava in delovanjen

e Metlico (8b) pritrdite na menjalnik (8a).

e Ohi8je motorja poravnajte s pritrjeno metlico in
potisnite dela skupaj, dokler se ne zaskodita.

e Po uporabi izklju€ite napravo in pritisnite gumba
za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite
motorno enoto. Nato metlico povlecite iz
ohigja.

e Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec kot
3 minuti.

e Pocakajte 3 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Namigi za doseganje najboljSih rezultatov

* Metlico premikajte v smeri urinega kazalca pod
majhnim kotom.

e Ce Zelite preprediti Skropljenje, zacnite pocasi in
pripomocek za stepanje uporabljajte v globokih
kozicah ali posodah.

e Metlico najprej postavite v posodo in Sele nato
vklopite napravo.

e Preden zaCnete stepati beljake, vedno
zagotovite, da sta metlica in posoda za meSanje
v celoti Cisti in brez ostankov mas&ob. Hkrati
lahko stepate najvec 4 beljake.

Primer recepta: Stepena smetana

400 ml hladne smetane (vsebnost mas¢obe min.

30 %, 4-8°C)

e Zacnite z nizko hitrostjo (stikalo narahlo pritisnite)
in povecajte hitrost (vedji pritisk na stikalo) med
stepanjem.

e (e Zelite med stepanjem pridobiti vecjo koli¢ino
in gostejSo smetano, vedno uporabite svezo
hladno smetano.

Nastavek za tlacenje (C)

Nastavek za tlacenje uporabljate za tlacenje kuhane
zelenjave in sadja, kot so krompir, sladki krompir,
paradiznik, slive in jabolka.

Pred uporabo
¢ Ne tlaCite trde ali surove hrane, saj lahko

poskodujete enoto.

e Olupite in odstranite pecke ter trde delce; sadje
in zelenjavo skuhajte in jih odtoc€ite, nato pa jih
stlacite.
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Sestava in delovanjen

e Menjalnik (9a) namestite na drzalo (9b) tako, da
ga zasukate v smeri urnega kazalca, dokler se ne
zaskoCi.

e Nastavek za tlacenje obrnite na glavo in
namestite lopatko (9¢) ¢ez osrednji del ter
zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca.

(Ce menjalnik ni pravilno namescéen, lopatke ne
bo mogoce trdno pritrditi).

e Pritrjeni nastavek za tlacenje poravnajte z
ohisjem motorja in potisnite dela skupaj, da se
zaskocita. Prikljucite napravo.

e Nastavek za tla€enje postavite v sestavine in
vklopite napravo.

e Zrahlimi gibi navzgor in navzdol nastavek za
tlacenje premikajte po sestavinah, dokler ne
doseZete Zelene strukture.

e Sprostite pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti in zagotovite, da se je nastavek za
tlaCenje v celoti ustavil, preden ga odstranite iz
Zivil.

e Ko konc&ate, napravo izkljucite. Lopatko (9c)
odstranite tako, da jo obrnete v smeri urinega
kazalca.

e Pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus,
da odstranite nastavek za tlacenje iz motorne
enote. Ohigje locCite od drZala tako, da ga obrnete
v nasprotni smeri urnega kazalca.

Pozor

e Nastavka za tlacenje nikoli ne uporabljajte v
kozici neposredno nad virom toplote.

e Kozico vedno odmaknite od vira toplote in
pocakajte, da se nekoliko ohladi.

e Kozico ali posodo postavite na stabilno, ravho
povrsino in jo primite z roko.

e Med uporabo ali po njej ne trepljajte nastavka za
tlaCenje ob stran posode za kuhanje. S kuhinjsko
lopatico postrgajte preostalo hrano.

e ZanajboljSi rezultat med tlacenjem kozice ali
posode nikoli ne napolnite s hrano &ez polovico.

e Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec¢ kot
1 minut.

e PocCakajte 4 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Primer recepta: Pire krompir

1 kg kuhanega krompirja

200 ml toplega mleka

e Krompir dodajte v posodo in ga tlacite 30 s
(pametno stikalo za prilagajanje hitrosti pritisnite
do 3/4)

e Vlijte mleko. Tlacite $e nadaljnjih 30 s.

Nastavek za sekljanje (D)

S sekljalniki (10/11/12) lahko sekljate trdi sir,
Cebulo, zelis€a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in
oreScke.

Za natan&no sekljanje uporabite sekljalnik «<hc» (10).
Ni primeren za meso.
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Pri sekljalniku «hc» ne presezite maksimalne
koli€ine sestavin, ki jo oznacuje ¢rta »max«. Najvecji
dovoljeni as delovanja za sekljalnik «<hc»: 1 minuta
za vecdje koli¢ine mokrih sestavin, 30 sekund za
suhe ali trde sestavine.

OPOMBA: Pocakajte vsak 3 minute, preden izdelek
spet uporabite (da se izognete okvaram). Ce se
hitrost motorja zmanj$a in/ali se zatnejo pojavljati
mocne vibracije, takoj prenehajte z uporabo.

Ce Zelite vedje koscke in pri trdih Zivilih uporabite
sekljalnika «<mc» ter «bc» (11/12).

Pri sekljalnikih «<hc» in «<mc» na presezite koli¢ine
sestavin, ki je dolo€ena s ¢rto z oznako maks.

Sekljalnik «bc» lahko prav tako uporabite za
napitke, pijace, pripravo tlacenih zivilih in drobljenje
ledu.

V Navodilih za pripravo D najdete ve¢ informacij o
najvecji dovoljeni koli€ini, priporoenih ¢asih in
hitrostih.

Pred uporabo

e Zivila vnaprej nareZite na koSCke, da jih boste
lahko laZje sesekljali.

* Meso ocistite, da bo brez kosti, tetiv in
hrustancev — tako se boste izognili morebitnim
poskodbam rezil pri sekljanju.

e Poskrbite, da je gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja (10d/11e/12e) pritrien
na dno posode za sekljanje.

Sestava in delovanjen

® Pazljivo odstranite plasti¢ni ovoj z rezila.

e Rezila (10b/11b/11c/12b/12c) so zelo ostra!
Vedno jih primite za zgornji plasti¢ni del in bodite
izjemno pozorno pri delu z rezili.

e Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode za
sekljanje (10c/11d/12d).

e Sekljalnik napolnite z Zivili in ga zaprite s
pokrovom (10a/11a/12a).

e Zadrobljenje ledu uporabite posebno rezilo za
led (11c/12c).

e Sekljalnik poravnajte z motorno enoto (4) in ju
pritisnite skupaj, da se zaskocita.

e Ce Zelite upravljati sekljalnik, vklopite napravo.
Med pripravo Zivil drZzite motorno enoto z eno,
posodo za sekljanje pa z drugo roko.

e Bolj trda Zivila (npr. parmezan) vedno sekljajte pri

e Ko je sekljanje zaklju¢eno, izklju€ite napravo in
pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus (5),
da odstranite motorno enoto.

e Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino
posode, pazljivo odstranite rezilo. Rezilo
odstranite tako, da ga narahlo obrnete in nato
izvleCete.

Pozor

e Nastavkov za sekljanje (10/11/12) z rezili za
sekljanje ne uporabljajte za pripravo izjemno trdih
Zivil, kot so neolus¢eni ore3cki, ledene kocke,
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kavna zrna, Zitarice, ali trde zakimbe, npr.
muskatni ore$cek. Ce Zelite pripraviti takSne vrste
Zivil, lahko poskodujete rezila.

e Zadrobljenje ledenih kock uporabljajte samo
nastavka za sekljanje «<mc» in «bc» (11/12), ki
imata posebno rezilo za led.

e (e zelite z napravo pretlagiti vro€o hrano, se
prepriCajte, da tekoc&ina ne vre. PoCakajte, da se
vro€a hrana nekoliko ohladi, saj se v nasprotnem
primeru lahko opecete.

e Posod za sekljanje nikoli ne vstavljajte v
mikrovalovno pecico.

Primer recepta za «bc»: Testo za palacinke

375 ml mleka

250 g gladke moke

2 jajci

e Mileko dodajte v posodo «bc», nato dodajte Se
moko ter na koncu jajci.

e MeSajte maso pri polni hitrosti, dokler testo ne
postane gladko.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev

ali namaz za palacginke)

50 g sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

e \V posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

e Nadaljujte s sekljanjem Se za 1,5 sekunde pri

Mlincek za kavo in za€imbe (E)

Milincek je primeren za mletje vseh vrst suhih
zaCimb ali drugih sestavin, na primer paprike,
klin€kov, Cilija, kavnih ali sojinih zrn, riza, makovih
zrn, sladkorja, suhih sardin in kozic.

Ce Zelite doseti iziemno fino mletje, uporabite
najvisjo hitrost.

Sestava in delovanjen

e Poskrbite, da je gumijasta podlaga za
preprecevanje drsenja (13d) pritrjena na dno
posode.

e Rezilo za mletje (13b) vedno ga primite za zgornji
plasti¢ni del in bodite izjemno pozorni pri delu z
rezilom.

¢ Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode
mlin¢ka (13c) in ga rahlo zasucite, da se spusti
niZje in se zaklene na svoje mesto.

e MlinCek napolnite s sestavinami in ga zaprite s
pokrovom s spojem (13a).

e Sestavine meljite do Zelene strukture.

e Ko je mletje zaklju€eno, izkljuCite in pritisnite
gumba za sprostitev EasyClick Plus, da
odstranite ohiSje motorija.

* Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode
mlin€ka, pazljivo odstranite rezilo.
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Pozor

Vedno napolnite do Crte maks., ki je navedena
na mlinCku.

Uporabljajte le suhe sestavine.

Podakajte, da se zaCimbe ohladijo na sobno
temperaturo, preden jih zmeljete.

Ne priporo€amo mletja koruze, orehov, Cokolade
za kuhanije, trdih bonbonov in trdega sira.
Milin¢ka nikoli ne vstavljajte v mikrovalovno
pecico.

V Navodilih za pripravo E najdete vec¢ informacij o
najvecji dovoljeni koli€ini in hitrostih.

Najvecji dovoljeni ¢as delovanja za mlincek je
20 sekund.

T D %4

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (F)

Roc¢ni meSalnik in ustrezne dodatke vedno
temeljito odistite z vodo in detergentom pred
prvo uporabo in po vsaki uporabi.

Pred &is¢enjem mesSalnik vedno izkljucite.
Motorne enote (4) ali menjalnikov (8a, 9a) ne
potapljajte v vodo oz. druge tekocine. Obrisite jih
samo z vlazno krpo.

Pokrov (11a/12a) lahko sperete s tekoGo vodo.
Ne potopite ga v vodo in ga ne perite v
pomivalnem stroju.

Pred ponovno uporabo rezila se prepriCajte, da je
popolnoma suho.

Za intenzivnejSe CiSCenje lahko razstavite stojalo
za shranjevanje.

Vodi¢ za odpravljanje napak

e \/se ostale dele lahko operete v pomivalnem
stroju. Ne uporabljajte sredstev za poliranje, saj
lahko opraskate povrsino.

e Ce Zelite napravo dodatno temeljito o€istiti, lahko
z dna naprave odstranite gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja.

e Pri pripravi hrane, ki ima veliko vsebnost barvil
(npr. korenje ali kurkuma), se lahko nastavki
razbarvajo. Te dele pred €is€enjem obrisite z
rastlinskim oljem.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obis¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabniSka navodila
se lahko brez opozorila spremenijo.

med gospodinjske odpadke. Izdelek lahko
prinesete v Braunov servisni center ali na

Ko izdelek ni ve¢ uporaben, ga ne zavrzite E
IR, e —
ustrezno zbirali¢e v vasi drzavi.

v stik z Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta in Sveta §t.
1935/2004.

Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo QI?

TeZava Morebitni vzroki

ResSitev

Roc¢ni meSalnik ne
deluje.

Ni napajanja

Preverite, ali je vti€ aparata vtaknjen v
vti¢nico.

Preverite varovalko/odklopnik v svojem
domu.

Ce ni¢ od naStetega ne deluje, se
obrnite na servis druZzbe Braun.

Ro¢ni mesalnik je

Naprava je pregreta in aktivirana je
vro€ in ne deluje. za8Cita pred pregrevanjem.

Pocakajte eno uro, da se naprava
ohladi. Po poteku tega ¢asa je ro¢ni
mes8alnik znova mogoce uporabiti.
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Tiirkce

Urtinlerimiz en (istiin kalite, fonksiyonellik ve

tasarim standartlarina uyacak sekilde tasarlanmstir.

Yeni Braun cihazinizdan memnun kalmanizi umariz.

Uyan

Aleti kullanmadan 6nce lttfen kullanici talimatlarinin
tamamini dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak
amaciyla saklayin. Tim ambalaj malzemelerini ve
etiketleri cikartip uygun sekilde atin.

Dikkat

° Bicaklar cok keskindir!

-3\ Yaralanmalara karsi, lutfen
bicaklari cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

e Keskin kesme bicaklari takilip cikarti-
lirken, kap bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkat edilmelidir.

* Bu cihaz, cihazin guvenli bicimde
kullanimina iliskin denetime veya
bilgilendirmeye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri dusuk ya
da tecrubesi ve bilgisi olmayan
kimseler tarafindan kullanilabilir.

¢ Cocuklar cihazla oynamamalidir.

¢ Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanil-
mamalidir.

* Cocuklar cihazdan ve guc kablosun-
dan uzak tutulmalidir.

* Temizlik ve bakim islemleri gozetimsiz
bir sekilde cocuklar tarafindan yapil-
mamaldir.

e Basinda bulunmadiginiz zamanlarda
ve monte etme, sokme, temizleme
veya saklama islemlerinden once
mutlaka cihazin fisini prizden cekin
veya cihaz kapatin.

e Giic kablosu hasarliysa, riski 6nlemek
icin Uretici, servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tarafindan
degistiriimelidir.

e Cihaz prize takmadan Once, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygunlugunu
kontrol ediniz.
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¢ Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak
icin ve normal sartlarda evde
kullanilan miktarlarin islenmesi icin
tasarlanmigtir.

e Cihazin herhangi bir parcasini
mikrodalga firinda kullanmayin.

e | tfen tim parcalari ilk kez
kullanmadan Once veya gerekli
oldukca, Bakim ve Temizlik
bolumundeki talimatlara uyarak
temizleyin.

Parcalar ve Aksesuarlar

1 imode selektori
a yuksek hiz
b dustk hiz
c darbe
Emniyet digmesi g
Akilli Hiz anahtari / degisken hiz il
Motor parcasi
EasyClick Plus cikartma diigmeleri
ActiveBlade mili
Kap
Cirpma aksesuari
a Disli kutusu
b Cirpici
9 Pire aksesuari
a Disli kutusu
b Pire mili
c Palet
10 350 ml dograma aksesuari «<hc»
a Kapak
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka
11 500 ml dograma aksesuari «<mc»
a Kapak (disliile)
b Dograma bigagi
¢ Buzbicagi
d Dograma kasesi
e Kaymaz kaucuk halka
12 1250 ml dograma aksesuari «bc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bicagi
¢ Buz bigagi
d Dograma kasesi
e Kaymaz kaucuk halka
13 Kahve ve Baharat Ogiitme Aksesuari
a Kavramali kapak
b Ogiitme bigag
¢ lIslem kabi
d Kaymaz taban / kapak
14 Saklama ayagi

o~NOoOO~WN
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Cihazin Kullanilmasi

Degisken Hizlar icin Akilli Hiz
Anahtari .l

Tam hizlar icin bir kere basmak yeter. Ne kadar
basarsaniz, hiz o kadar yukselir. Hiz ne kadar yluksek
olursa, karistirma ve dograma sonuclari o kadar hizli
ve ince olur.

Tek el ile galistirma: Akilll Hiz anahtari (3) cihazi tek
elinizle calistirmanizi ve hizi tek elinizle kontrol
etmenizi saglar.

El Mikserinin Calistinimasir
llk kullanim: Tagima kilidini kirmizi seritten cekerek
motor pargasindan (4) sokun.

Calistirma (A)

Aletin bir imode selektori (1) ve Smartspeed

anahtarini (3) bosaltacak bir emniyet digmesi (2)

vardir. Aleti calistirmak icin litfen talimatlar izleyin:

o Ust taraftaki gri kisma basarak 3 farkli imode
(ylksek hiz, dusuk hiz, darbe) arasindan segim
yapabilirsiniz.

e Gidanin nasil islenecegine bu 3 moddan birinin
yardimiyla karar verebilirsiniz. Secilen modu
gostermek icin imode selektor 1191 yanar.

e Yiiksek hiz (1a) size en yiksek hizi saglar.
Standart modun konumudur.

e Dusuk hiz (1b), Smartspeed anahtarina tam
olarak bastiginizda dahi hizi azaltir.

e Darbe modu (1c) bliylik boyutlu gida maddelerini
parcalama veya dograma sirasinda gidalarin
dokusunu kontrol etmek icin kullanilir. Kisa
sureli darbeler icin Smartspeed anahtarina
basin.

¢ Modu sectikten sonra emniyet digmesine (2)
bagparmaginiz ile basin.

e Hemen Akilli Hiz digmesine basin ve istenen hiza
gore ayarlayin.

NOT: Akilli Hiz anahtarina 2 saniye icerisinde
basiimazsa, giivenlik sebebiyle cihaz
calistinlamaz. Emniyet digmesinin 1s1g1 kirmizi
yanip sonecektir. Cihazi caligtirmak icin birinci
adimdan tekrar baglayin.

e Calisma sirasinda emniyet diugmesini basili
tutmaniz gerekmez.

Pilot Isig: Cihaz / Calisma

durumu

Emniyet digmesi 1191 Cihaz kullanima hazir.

kirmizi Cakiyor

Cihaz serbest (anahtar
birakma diigmesine
basili) ve galistinlabilir.

Emniyet digmesi 1sig1
kapall
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5722112374_HB901-MQ91-35-38-47 INT.indd 100

Bekleme modu 10 dakika Herhangi bir digmeye
sonradir. Tim isiklar basildiginda cihaz
kapanir. aktiflesir

ActiveBlade Mili (B)

El mikseri, bigagin haznenin tabanina kadar
uzanmasini saglayan bir ActiveBlade miline sahiptir.
Ayarlama, 6zellikle ¢ig meyveler ve sebzeler gibi
sert yiyecekleri karistirmaya uyacak bicimde,
karistirma islerinde ihtiyac duyulan basinca gére
otomatik olarak gerceklestirilir.

Ayrica meze, sos, salata sosu, corba, bebek
mamasi ile icecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin en ytiksek hizi kullanin.

Takma ve Calistirma

e ActiveBlade milini (6) tik sesi duyana kadar
motora bastirin.

¢ ActiveBlade milini karistirilacak karisimin igine
koyun. Daha sonra, cihazi yukarida aciklandigi
sekilde caligtirin.

e Hafifce yukar - asagi hareket ettirerek malze-
meleri istenen kivama gelene kadar karigtirin.
Uygulanan basinca bagli olarak, ActiveBlade
mili agagi inecektir ve bicak uzayacakitir.

e Kullandiktan sonra el mikserinin figini cekin ve
ActiveBlade milini gikarmak icin cikarma
EasyClick Plus diigmelerine (5) basin.

Uyari
e Swvilarin veya malzemelerin karistirma milinin

yesil cizgisinin tizerine cikmasina izin vermeyin.

e Cihaz bir tencere veya canak igerisindeki sicak
yiyecekleri plre haline getirmek icin
kullaniyorsaniz, tencereyi veya canagi 1S
kaynagindan kaldirin ve sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskinden kaginmak icin sicak
yiyeceklerin biraz sogumasini bekleyin.

® El mikseri kullaniimadiginda pisirme ylzeyindeki
sicak bir tavanin icerisinde birakmayin.

* ActiveBlade Milini tencerelerin ve tavalarin dibine
slrtmeyin.

e 2 dakikadan fazla siirekli olarak calistirmayin.

¢ islemeye devam etmeden énce 5 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.

Tarif Ornegi: Mayonez

250 g siviyag (6r. aycicegdi yagi)

1 yumurta ve ilaveten 1 yumurta sarisi

1-2 corba kasigi sirke

Bir fiske tuz ve karabiber

e Tum malzemeleri (oda sicakliginda) yukaridaki
sirada kaba koyun.

e El mikserini kabin dibine oturtun. Yag kivam
kazanmaya baslayana kadar Turbo hizda
karistirin.
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* YaQin geri kalanini karisima dahil etmek icin el
mikseri galismaya devam ederken mili karigimin
ylzeyine kadar kaldirin ve tekrar indirin.

NOT: isleme stiresi: salatalar igin yaklagik
1 dakika ve daha kivamli bir (6r. meze yapma
amacli) mayonez icin 2 dakikaya kadar.

Cirpma Aksesuari (B)

Cirpiciyr yalnizca krema ¢irpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tathlari karnistirmak
icin kullanin.

Takma ve Calistirma

e Cirpicyr (8b) disli kutusuna (8a) takin.

* Motor gévdesini takilan cirpiciile hizalayin ve
parcalari tik sesini duyana kadar birbirine dogru
itin.

e Kullandiktan sonra fisi gekin ve motor pargasini
ayirmak icin EasyClick Plus cikarma digmelerine
basin. Daha sonra cirpiciy digli kutusundan
cekin.

e 3 dakikadan fazla strekli olarak calistirmayin.

¢ islemeye devam etmeden énce 3 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.

En lyi Sonuglar icin ipuclar

e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoniinde hareket
ettirin.

e Sicramayi Onlemek icin yavas baslayin ve cirpiciyi
derin kaplarda veya tencerelerde kullanin.

e Cihazi cirpiciyi bir kaseye yerlestirdikten sonra
calistirin.

* Yumurta aklarini cirpmadan énce her zaman
cirpicinin ve karistirma kasesinin tamamen temiz
ve yagsiz olmasini saglayin. En fazla 4 yumurta
akini ¢irpin.

Tarif Ornegi: Krem Santi

400 ml sogutulmus krema (min. %30 yag icerigi,

4-8°C)

e Cirpma sirasinda her zaman (anahtara hafifce
basarak) dustk hizda baslayin ve hizi artirin
(anahtara daha sert basin).

e Cirpma sirasinda daha biiyiik ve daha kararlh bir
hacme ulagsmak icin her zaman taze sogutulmus
krema kullanin.

Piire Aksesuari (C)

Plre aksesuari, patates, tath patates, domates, erik
ve elma gibi pismis sebzeleri ve meyveleri plre
haline getirmek icin kullanilabilir.

Kullanmadan Once

e Sertveya cig gidalan pire haline getirmeyin;
Unite zarar gorebilir.

e Herhangi bir tasi veya sert parcayi soyun ve
ayirin; meyveyi/sebzeyi pisirip stizdiikten sonra
pure haline getirin.
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Takma ve Calistirma

e Disli kutusunu (9a) yerine sabitlenene kadar saat
yoniinde gevirerek mile (9b) oturtun.

e Plre aksesuarini ters cevirin ve paleti (9c) orta
gObege yerlestirip sabitlemek igin saat yonunin
tersine gevirin. (Disli kutusu sabitlenmemisse
palet yerine oturmaz).

e Takilan plre aksesuarini motor gévdesi ile
hizalayin ve iki pargay! tik sesi duyana kadar
birbirine bastirin. Fisi takin.

e Plre aksesuarini malzemelere daldirin ve cihazi
cahstirin.

e istenen kivama ulasana kadar hafifge yukari -
asag! hareket ettirerek pure aksesuarini
malzemelerin icinde gezdirin.

e Akilll Hiz anahtarini birakin ve yiyecekten
¢cikarmadan 6nce pure aksesuarinin donusinin
tamamen durdugundan emin olun.

e Kullandiktan sonra cihazin fisini gekin. Paleti (9c)
saat yonunde cevirerek cikarin.

e Pire aksesuarini motor parcasindan ayirmak igin
EasyClick Plus ¢cikarma diigmelerine basin. Disli
kutusunu saat yonunun tersine ¢evirerek milden
ayirin.

Uyari
® Plre aksesuarini asla direkt i1s1 kaynagi tzerindeki

bir tencerede kullanmayin.

* Tencereyi daima IsI kaynagindan uzaklastirip
biraz sogumasini saglayin.

e Tencereyi veya kaseyi sabit, diz bir ylizeye
yerlestirin ve bostaki elinizle destekleyin.

e Plre aksesuarini kullanim sirasinda veya
sonrasinda pisirme tenceresinin yan tarafina
vurmayin. Fazla gidalari kazimak igin bir spatula
kullanin.

* Plre yapma esnasinda en iyi sonuglari elde
etmek icin bir tencereyi veya kaseyi asla
yarisindan fazla gidayla doldurmayin.

¢ 1 dakikadan fazla strekli olarak calistirmayin.

¢ islemeye devam etmeden énce 4 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.

Tarif Ornegi: Patates Piiresi

1 kg pismis patates

200 ml ilik siit

e Patatesleri bir kaseye koyun ve 30 saniye karistirin
(Akilli Hiz anahtarina 3/4 oraninda basin)

e Situ ilave edin. Karistirmaya 30 saniye daha
devam edin.

Dograma Aksesuari (D)

Dograyicilar (10/11/12) sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogramak igin idealdir.

En iyi sonuglar icin «<hc» dograyiciy (10) kullanin.
Eticin uygun dedgildir.

«hc» dograyici igin malzemelerin miktarini
maksimum cizgisinin lizerine gecirmeyin. «<hc»
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dograyici icin maksimum calisma siresi: Buylk
miktarlarda islak malzemeler icin 1 dakika, kuru
veya sert malzemeler igin 30 saniye.

NOT: Tekrar calistirmadan 6nce en az 3 dakika ara
verin (arizalarn énlemek icin). Motor hizi dustuginde
ve/veya guclu titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

Daha buylk miktarlar ve sert yiyecekler igin «<mc» ve
«bec» dograyici (11/12) kullanin.

«hc» ve «me» dograyicilari kullanirken icine koyulan
yiyecek miktari max cizgisini asmamalidir.

Ayrica, «<bc» dograyici shake, icecek, plre, harc
veya kirik buz gibi cesitli diger uygulamalar icin de
kullanilabilir.

Maksimum miktarlar, 6nerilen sireler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu D’ye bagvurun.

Kullanmadan Once

¢ Daha kolay dogramak icin yiyecekleri 6nceden
kuglk parcalara ayirin.

* Bicaklarin zarar gérmesini dnlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.

e Kaymaz kaucuk halkanin (10d/11e/12e)
dograma kasesinin tabanina takili oldugundan
emin olun.

Takma ve Calistirma

* Plastik kaplamay! dikkatli bir sekilde bicaktan
cikarin.

e Bicaklar (10b/11b/11c/12b/12c) cok keskindir!
Bigaklari her zaman ust plastik kissmdan
vedikkatli bir sekilde tutun.

* Bicagi dograma kasesinin orta pimine yerlestirin
(10c/11d/12d).

e Dograyiclya yiyecek doldurun ve kapagi takin
(10a/11a/12a).

* Buz kirmakicin 6zel buz bicagini kullanin
(11c/12c).

¢ Dograyiclyt motor parcasi (4) ile hizalayin ve tik
sesi duyana kadar birbirine bastirin.

* Dograyiclyl calistirmak igin cihazi agin. isleme
sirasinda bir elinizle motor pargasini, digeriyle ise
dograma kasesini tutun.

e Sert yiyecekleri (6r. parmesan peyniri) her zaman
tam hizda dograyin.

e Dograma tamamlandiginda figi cekin ve motor
pargasini ayirmak icin EasyClick Plus (5) gcikarma
dugmelerine basin.

e Kapagi kaldirin. Kasedeki malzemeleri bosalt-
madan 6nce bigagdi dikkatli bir sekilde gikarin.
Bigagi cikarmak igin hafifce ¢evirin, daha sonra
cekin.

Uyari
e Dograyici aksesuarlarini (10/11/12) ve dograma

bicaklarint kabuklu yemisler, buz kiipleri, kahve
cekirdekleri, tahillar veya sert baharatlar, or.
muskat gibi cok sert yiyecekleri islemek icin
kullanmayin. Bu yiyeceklerin islenmesi bigaklara
zarar verebilir.
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Buz kiplerini kirmak icin yalnizca 6zel buz bicagi
bulunan «mc» ve «bc» dograyici aksesuari (11/12)
kullanilabilir.

Sicak yiyeceklerden piire yaparken, sivinin
kaynamadigindan emin olun. Yanma riskinden
kaginmak icin sicak yiyeceklerin biraz sogumasini
bekleyin.

Dograyici kaselerini hicbir zaman mikrodalga
firna koymayin.

«be» Tarif Ornegi: Krep Hamuru

375 ml sut
250 g katkisiz un
2 yumurta

Siti «be» kasesine bosaltin, daha sonra un ve
son olarak yumurtalar ekleyin.

® Yumusak bir hamur kivami alana kadar tam hizda

karistirin.

«hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya iizerine

50 g erik
75 g stizme bal
70 ml (vanilya aromali)

«hc» dograma kasesini kuru erik ve stizme bal ile
doldurun.

Buzdolabinda 3 °C isida 24 saat saklayin.

70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

Dogramaya maksimum hizda 1,5 saniye daha
devam edin.

w— mm

Kahve ve Baharat Ogiitme
Aksesuari (E)

Oglitiict; biber, karanfil, kirmizi biber, kahve
cekirdegi veya soya taneleri, piring, hashas tohumu,
seker, kurutulmus sardalye ve karides gibi kuru
baharat ve kuru gida malzemelerini 6gutmek icin
ideal uygunluktadir.

Enince 6gltme icin en yiksek hizi kullanin.

Takma ve Calistirma

Kaymaz kaucuk halkanin (13d) kase tabanina
takili oldugundan emin olun.

Ogiitme bigagini (13b) her zaman st plastik
kisimdan ve dikkatli bir sekilde tutun.

Bicagi 6gutucu kasesinin (13c) orta pimine
yerlestirin ve dlserek yerine kilittenmesi icin
hafifgce donduirin.

Oguticiiye gida malzemesi doldurun ve
kavramali kapagdi (13a) takin.

Malzemeyi istenilen kivamda 6gutun.
Ogiitme tamamlandiginda fisi gekin ve motor
parcasini ayirmak igin EasyClick Plus ¢cikarma
digmelerine basin.

Kapag kaldirn. Ogiitiicti kasesindeki
malzemeleri bosaltmadan 6nce bicagi ¢ikarin.

Uyar

Her zaman 6gticl icindeki maksimum cizgisine
kadar doldurun.
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e Sadece kuru gida malzemeleri ile kullanilir.

e Baharatlan 6gutmeden dnce oda sicakligina
gelmeleri igin bekleyin.

e Bu aletile misir, ceviz, sert gikolata, tas halindeki
sekerlemeler ve sert peynir 6guttlmesi tavsiye
edilmez.

o Qgiitiicl kasesini higbir zaman mikrodalga firina
koymayin.

Maksimum miktarlar ve hizlar igin isleme Kilavuzu
E’ya basvurun.

Ogiitiictiniin maksimum caligma siiresi 20 saniyedir.

Bakim ve Temizleme (F)

e Ik kez kullanmadan énce ve her kullanim
sonrasinda el mikserini ve uygun aksesuarlarini
deterjan ve suyla etraflica temizleyin.

¢ El mikserini temizlemeden 6nce figini cekin.

e Motor pargasini (4) veya disli kutularini (8a, 9a)
suya veya baska bir siviya daldirmayin. Yalnizca
nemli bir bezle temizleyin.

e Kapak (11a/12a) musluk suyunda calkalanabilir.
Suya daldirmayin veya bulasik makinesinde
yikamayin.

o QOgiitme bigagini tekrar kullanmadan énce
temizlik sonrasi tamamen kurudugundan emin
olun.

¢ Daha iyi temizlik icin saklama Ayakhgi sokdilebilir.

e Diger bltln parcalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Yiizeyi gizebilecek asindirici
temizleyiciler kullanmayin.

o Eksiksiz temizlik icin kaselerin tabanindaki
kaymaz kauguk halkalar ¢ikarabilirsiniz.

* Pigmenticerigi ylksek yiyecekleri (6r. havug veya
zerdecal) islemden gecirirken aksesuarlarin rengi
bozulabilir. Bu parcalari temizlemeden 6nce
bitkisel yag ile silin.

Sorun Giderme Kilavuzu

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obis¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Hem tasarnim 6zellikleri hem de bu kullanim
talimatlar haber vermeksizin degistirilebilir.

Cihaz kullanim émrini tamamladiginda
lUtfen evsel atiklarla birlikte atmayin. Cihazi
atmak icin Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve
materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004
sayil ydnergesi ile 6ngorilen tavsiyelere
uygundur.

ggl?
EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim émra 7 yildir.
Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme

kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan
Sok. No:1 )
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64

info@braunhousehold.com.tr

Sorun Olasi nedenler

Coziim

El mikseri calismiyor. | Elektrik yok

Cihazin prize takil olup olmadigini
kontrol edin.

Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol
edin.

Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa
Braun Musteri Hizmetleri ile temasa
gecin.

El blenderi sicak ve

calismiyor koruma etkinlesmis

Cihaz asirt isinmis ve asiri 1Isinma

Bir saat cihazin sogumasini bekleyin.
Bu slire sonunda el blenderi tekrar
kullanilabilir.
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a indeplini

cele mai ridicate standarde de calitate,
functionalitate si design. Speram sa va bucurati pe
deplin de noul dvs. aparat Braun.

Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime
instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul si sa le

pastrati pentru referinta ulterioara. Indepartati toate

ambalajele si etichetele si le evacuati ca deseu in
mod corespunzator.

Atentie
o Lamele sunt foarte ascutite!
2\ Pentru a evita accidentele,
manuiti lamele cu cea mai
mare grija.

e Se va avea grija la manevrarea lame-
lor ascutite si taioase, la golirea bolu-
lui si in timpul curatarii.

e Acest aparat poate fi utilizat de per-

soanele cu capacitéti fizice, senzoria-
le sau mentale reduse sau de persoa-

nele fard cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere sau dupa o
instruire care sa le ofere informatiile
necesare pentru utilizarea in siguran-
ta a aparatului si daca acestia inteleg
pericolele la care se expun.

e Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii.

* Nu l&sati aparatul si cordonul de
alimentare la indemana copiilor.

e Curatarea siintretinerea aparatului nu

trebuie realizate de catre copii fara
supravegherea unui adult.

e Scoateti din priza sau opriti aparatul
intotdeauna atunci cand il lasati
nesupravegheat si inainte de asam-
blare, dezasamblare, curdtare sau
depozitare.

¢ Daca cordonul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul de
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service sau de catre persoanele cali-
ficate pentru a se evita potentialele
pericole.

¢ [nainte de conectarea la priza,
verificati daca tensiunea acesteia
corespunde celei indicate pe
aparat.

e Acest aparat este proiectat excluziv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite de gospodarie.

¢ Nu utilizati piesele aparatului in
cuptor cu microunde.

e \/a rugam sa curatati toate piesele

Tnainte de prima utilizare sau conform

cerintelor, urmand instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.

Piese si accesorii

1 selectorimode
a turatie nalta
b turatie joasa
Cc pulsatie
Buton de siguranti @
Buton pentru controlul inteligent al vitezei
Smartspeed / viteze variabile Luill
Motor
Butoane de declansare EasyClick Plus
Picior pasator ActiveBlade
Cupéc
Accesoriu dispozitivde batut
a Aparat de viteze
b Dispozitivde batut
9 Accesoriu pentru piure
a Cutie de viteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta
10 Accesoriu tocdtor de 350 ml «hc»
a Capac
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
11 Accesoriu tocdtor de 500 ml «<mc»
Capac (cu angrenaj)
Lama de tocare
Lama pentru gheata
Castron tocator
Inel anti-alunecare din cauciuc
ccesoriu tocdtor de 1250 ml «bc»
Capac (cu angrenaj)
Lama de tocare
Lama pentru gheata
Castron tocator
Inel anti-alunecare din cauciuc

wW N
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13 Accesoriu pentru rasnita de cafea si
condimente
a Capac cu dispozitiv de cuplare
b Cutit rasnita
¢ Recipientului
d Baza anti-alunecare / capac
14 Stativ pentru depozitare

Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile .ull

O apasare, toate vitezele. Cu cat apdsati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu céat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
siva toca aparatul.

Operatiune pentru o singurd mana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (3) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singura mana.

Utilizarea blenderului dvs. de mana

Prima utilizare: Indepartati dispozitivul de blocare
pentru transport de pe motor (4) tragand de banda
rosie.

Pornirea (A)

Aparatul este echipat cu un selector imode (1) si un

buton de siguranta (2) pentru eliberarea

comutatorului Smartspeed (3). Va rugam sa

respectati instructiunile pentru pornirea aparatului:

* Prin apasarea piesei argintii din cap puteti
selecta unul din cele 3 imod-uri diferite (turatie
Tnaltd, turatie joasa, pulsatie).

e Cu ajutorul celor 3 moduri puteti decide cum sa
procesati alimentele. Lampa selectoruluiimode
lumineaza alb pentru a va indica modul selectat.

e Turatianalta (1a) va da turatia maxima
disponibild. Aceasta este pozitia standard a
modului.

e Turatia joasa (1b) coboara viteza chiar daca
apdsati complet comutatorul Smartspeed.

* Modul pulsatie (1c) poate fi folosit pentru a
separa bucatile mai mari de alimente sau pentru
a controla textura alimentelor atunci cand le
tocati. Apasati comutatorul Smartspeed pentru
cresteri scurte de putere.

* Dupa selectarea modului, apasati butonul de
siguranta (2) cu degetul mare.

e Apasati imediat butonul pentru controlul
inteligent al vitezei Smartspeed si reglati viteza
dupa cum doriti.

NOTA: Daci nu se apasa butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed in
interval de 2 secunde, aparatul nu poate fi pornit
din motive de sigurantad. Lampa butonului de
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siguranta lumineaza rosu intermitent. Pentru a
porni aparatul, incepeti din nou de la primul pas.

¢ In timpul functionarii nu este nevoie sa tineti
butonul de siguranta apasat.

Indicator luminos Starea aparatului /
de functionare

Lampa buton de Aparatul este gata de

siguranta rosu utilizare.

intermitent

Lampa buton de Aparatul este deblocat

siguranta stinsa (comutatorul butonului

de deblocare este
apasat) si poate fi
pornit.

Modul standby dupa 10  Aparatul devine din nou
minute. Toate luminile se  activ cand se apasa
sting. oricare buton

Piciorul pasator ActiveBlade (B)

Blenderul de mana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apdsarea necesara in operatiunile

de amestecare, fiind potrivit in special pentru
amestecarea alimentelor tari, ca de exemplu fructe
silegume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Asamblarea si utilizarea

e Atasati piciorul pasator ActiveBlade (6) la motor
pana cand face clic.

® Puneti piciorul pasator ActiveBlade in compozitia
care trebuie amestecata. Apoi porniti aparatul
conform instructiunilor de mai sus.

* Amestecati ingredientele pana obtineti
consistenta dorita printr-o miscare usoara
sus-jos. in functie de presiunea aplicata, piciorul
pasator ActiveBlade se va ldsain jos, iar lama se
va extinde.

e Dupa utilizare, scoateti blenderul de mana din
priza si apasati butoanele de deblocare
EasyClick Plus (5) pentru a detasa piciorul
pasator ActiveBlade.

Atentie

¢ Nu lasati lichidele sau ingredientele sa
depaseasca linia verde a piciorului de
amestecare.

105

01.07.20 13:36



Daca se foloseste aparatul pentru a pasa
alimente fierbinti intr-o cratita sau oala, luati
cratita sau oala de pe foc si asigurati-va ca
lichidul nu fierbe. Lasati alimentele fierbinti sa se
raceasca putin pentru a evita riscul de a va opari.
Nu ldsati blenderul de mana intr-o oala fierbinte
pe aragaz atunci cand nu il folositi.

Nu zgériati piciorul pasator ActiveBlade de fundul
tigailor si al oalelor.

Nu operati continuu mai mult de 2 minute.

Lasati aparatul sa se raceasca timp de 5 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Exemplu de retetd: Maioneza

250 g ulei (ex. ulei de floarea-soarelui)
1 ou si 1 galbenusin plus

1-

2 linguri de otet

Sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele (la temperatura
camerei) in cupa, In ordinea indicata mai sus.
Puneti blenderul de manain partea de jos a
cupei. Amestecati la viteza Turbo pana cand
uleiul iIncepe sa se incorporeze in compozitie.
Cu blenderul de méana inca mergand, ridicati
usor piciorul pasator catre partea de sus a
amestecului si lasati-I Thapoi in jos pentru a
ncorpora si restul uleiului.

NOTA: Timp de procesare: aprox. 1 minut pentru
salate si pana la 2 minute pentru o maioneza mai
groasa (ex. pentru legume pasate).

Accesoriu dispozitiv de batut (B)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi
semipreparate.

Asamblarea si utilizarea

Atasati dispozitivul de batut (8b) la aparatul de
viteze (8a).

Aliniati corpul motorului cu accesoriul de béatut
asamblat si impingeti piesele una in alta pana
cand fac clic.

Dupa utilizare, scoateti stecarul din priza si
apdsati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul. Apoi trageti dispozitivul
de batut din aparatul de viteze.

Nu operati continuu mai mult de 3 minute.
Lasati aparatul sa se raceasca timp de 3 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Sfaturi pentru a obtine cele mai bune rezultate

Miscati dispozitivul de bé&tut in sensul acelor de
ceasornic tindndu-I usor inclinat.

Pentru a preveni improscarea, incepeti incet si
utilizati accesoriul de batut in recipiente sau oale
adanci.

Puneti dispozitivul de batut intr-un recipient si
numai apoi porniti-I.

Asigurati-va intotdeauna ca dispozitivul de batut
si recipientul pentru amestecare sunt complet
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curate si fara grasimi inainte de a bate albusurile
de ou. Bateti numai pana la 4 albusuri.

Exemplu de reteta: Frisca

400 ml smantana rece (continut de grasime min.

30%, 4 -8°C)

* Incepetila o viteza mica (presiune usoara asupra
butonului) si cresteti viteza (presiune mai mare
asupra butonului) in timp ce bateti smantana.

* Folositi intotdeauna smanténa proaspata pentru
a obtine un volum mai mare si mai stabil atunci
cand bateti smantana.

Accesoriul pentru piure (C)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a
zdrobi legume si fructe gatite precum cartofi, cartofi
dulci, rosii, prune si mere.

Tnainte de utilizare

¢ Nu zdrobiti alimente tari sau negétite deoarece
este posibil sa deteriorati aparatul.

e Coijiti siindepartati samburii sau partile tari; gatiti
si scurgeti, iar apoi zdrobiti fructele/legumele.

Asamblarea si utilizarea

e Potriviti aparatul de viteze (9a) pe piciorul
pasator (9b) rotind in sensul acelor de ceasornic
pana cand se fixeaza in locul respectiv.

* Intoarceti accesoriul pentru piure invers si
potriviti paleta (9c¢) peste butucul central, rotind
n sensul invers acelor de ceasornic pentru
fixare. (Daca aparatul de viteze nu este montat
corespunzator, atunci paleta nu se va fixa in locul
respectiv).

¢ Aliniati accesoriul pentru piure asamblat cu
corpul motorului siimbinati cele doua piese pana
fac clic. Introduceti stecarul in priza.

e Scufundati accesoriul zdrobire in ingrediente si
porniti aparatul.

e Utilizdnd o migcare usoara sus-jos deplasati
accesoriul zdrobire prin ingrediente pana obtineti
textura dorita.

¢ Eliberati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed si asigurati-va ca accesoriul
pentru piure s-a oprit complet din tnvartit inainte
de a-l scoate din méancare.

¢ Dupa utilizare scoateti aparatul din priza.
Indepartati paleta (9c) invartind-o in sensul
acelor de ceasornic.

¢ Apdsati butoanele EasyClick Plus pentru a
detasa accesoriul pentru piure de motor.
Separati aparatul de viteze de piciorul pasator
Tnvartind Tn sens invers acelor de ceasornic.

Atentie

¢ Nu utilizati niciodata accesoriul pentru piure
ntr-o cratita direct pe o sursa de incalzire.

e Luatiintotdeauna cratita de pe sursa de caldura
si ldsati-o sa se rdaceasca putin.

® Asezati cratita sau castronul pe o suprafata plana
stabila si sprijiniti-I cu mana libera.
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¢ Nu loviti accesoriul pentru piure de partea
laterala a vasului de gatit in timpul sau dupa
utilizare. Utilizati o spatula pentru a indeparta
alimentele in exces.

® Pentru rezultate optime la zdrobire, nu umpleti
niciodata cratita sau castronul mai mult de
jumatate cu alimente.

* Nu operati continuu mai mult de 1 minute.

® |&sati aparatul sa se raceasca timp de 4 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Exemplu de retetd: Cartofi piure

1 kg cartofi fierti

200 ml lapte cald

® Puneti cartofii intr-un castron si zdrobiti timp de
30 de secunde (o distanta de 3/4 de pe butonul
Smartspeed)

e Adaugati laptele. Zdrobiti din nou timp de inca
30 de secunde.

Accesoriul tocator (D)

Tocatoarele (10/11/12) sunt perfect adecvate
pentru a toca branza tare, ceapa, ierburi, usturoi,
legume, péine, biscuiti si nuci.

Folositi tocatorul «<hc» (10) pentru rezultate bune.
Nu este adecvat pentru carne.

Tn cazul tocatorului <hc» nu depdsiti cantitatea de
ingrediente mai sus de linia de max. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul «<hc»: 1 minut pentru
cantitdti mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: Iasati un interval de cel putin 3 minute fnainte

de a-I pune din nou n functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Folositi tocatorul «<mc» si «<bc» (11/12) pentru
cantitati mai mari si pentru alimente tari.

Pentru tocétorul «<hc» si «me» nu depasiti linia de
max la cantitatea de ingrediente.

Mai mult, tocatorul «bc» ofera o varietate de alte
aplicatii precum shake-uri, bauturi, piureuri,
aluat sau gheata zdrobita.

Consultati Ghidul de preparare D pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare

e Taiati alimentele Tn bucati mici in prealabil pentru
0 tocare mai usoara.

¢ Indepartati oasele, tendoanele si zgarciurile din
carne pentru a preveni deteriorarea lamelor.

® Asigurati-va cé inelul anti-alunecare din cauciuc
(10d/11e/12e) este atasat la partea de jos a
castronului tocatorului.

Asamblarea si utilizarea
¢ Indepartati cu atentie protectia de plastic de pe
lama.
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e |amele (10b/11b/11c/12b/12c) sunt foarte
ascutite! Tineti-le intotdeauna de partea de
plastic superioara si manevrati-le cu atentie.

® Puneti lamain pivotul central al castronului
tocatorului (10c/11d/12d).

e Umpleti tocatorul cu alimente si puneti capacul
(10a/11a/12a).

® Pentru zdrobirea ghetii folositi lama speciala
pentru gheata (11¢c/12c).

e Aliniati tocatorul cu motorul (4) siimbinati-le
péana fac clic. ~

® Pentru a utiliza tocatorul, porniti aparatul. In
timpul prepararii tineti motorul cu 0 mana si
castronul tocatorului cu cealalta.

¢ Intotdeauna tocati alimentele mai tari (ex. Branza
parmezan) la viteza maxima.

e Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apasati butoanele de deblocare
EasyClick Plus (5) pentru a detasa motorul.

¢ Ridicati capacul. Scoateti cu atentie lama
Tnainte de a goli continutul castronului.
Pentru a scoate lama invartiti-o usor si apoi
trageti de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriile tocatorului (10/11/12) cu
lame tocatoare la prepararea alimentelor foarte
tari, precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe
de cafea, graunte sau condimente tari, ca de
exemplu nucsoara. Prepararea acestor alimente
ar putea deteriora lamele.

* Numai accesoriile de tocator «mc» si «bc»
(11/12) cu lama speciala pentru gheata
sunt permise pentru zdrobirea cuburilor de
gheata.

¢ Daca utilizati aparatul pentru a face piure din
alimente fierbinti asigurati-va ca lichidul nu
fierbe. Lasati alimentele fierbinti sa se réceasca
putin pentru a evita riscul de a va opari.

* Nu puneti niciodata castroanele tocatorului in
cuptorul cu microunde.

«bc» Exemplu de reteta: Aluat de clatite

375 ml lapte

250 g faina simpla

2oua

e Turnati lapte In castron «bc», apoi addugati faina
siin final ouale.

¢ Folosind viteza maxima amestecati aluatul pana
cand devine omogen.

«hc» Exemplu de retetd: Prune uscate cu miere

(ca umpluturd de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului <hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tinetila 3 °Cin congelator timp de 24 de ore.

e Adaugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).

¢ Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde la
turatia maxima.

107

01.07.20 13:36



Accesoriu pentru rasgnita de
cafea si condimente (E)

Résnita este perfect adecvatad pentru macinarea
oricarui tip de condimente uscate sau alte
ingrediente precum piper, cuisoare, ardei iute,
boabe de cafea sau de soia, orez, seminte de mac,
zahar, sardine uscate si creveti.

Pentru cele mai fine rezultate folositi viteza cea mai
mare.

Asamblarea si utilizarea

* Asigurati-va ca baza anti-alunecare din cauciuc
(13d) este atasata la partea de jos a castronului.

e Tineti intotdeauna cutitul rasnitei (13b) de partea
de plastic superioara si manevrati-o cu atentie.

¢ Puneti lama pe axul central al castronului rasnitei
(13c) siinvartiti-o putin astfel incat sa se fixeze la
locul ei.

e Umpleti rasnita cu ingrediente si puneti capacul
cu cuplare (13a).

e Macinati ingredientele la consistenta dorita.

e Cand macinarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apasati butoanele de deblocare
EasyClick Plus pentru a detasa piesa motorului.

¢ Ridicati capacul. Scoateti lama Tnainte de a goli
continutul castronului rasnitei.

Atentie

¢ Umpleti intotdeauna numai pana la linia max. de
pe rasnita.

e Se va folosi numai pentru ingrediente uscate.

e L&sati condimentele sa se rdceasca la
temperatura camerei inainte de macinare.

* Nu se recomanda macinarea porumbului, a
nucilor, a ciocolatei fara zahdr, a zaharului candel
si a branzei tari.

¢ Nu puneti niciodata castronul rasnitei in cuptorul
cu microunde.

Consultati Ghidul de preparare E pentru a vedea
cantitatile maxime si vitezele.

Timpul maxim de functionare pentru rasnita este de
20 de secunde.

Instructiuni de depanare

Ingrijire si curatare (F)

e Curatati intotdeauna bine blenderul de mana si
accesoriile adecvate cu apa si detergent inainte
de prima utilizare si dupa fiecare utlizare.

e Scoateti din priza blenderul de mana inainte de
curatare.

¢ Nu scufundati motorul (4) sau aparatul de viteze
(8a, 9a) n apd sau in alt lichid. La stergerea
aparatului folositi doar o carpa umeda.

e Capacul (11a/12a) poate fi clatit sub jet de apa.
Nu scufundati in apa si nu punetiin masina de
spdlat vase.

e Pentru a refolosi cutitul rasnitei asigurati-va ca
este perfect uscat dupa spalare.

e Pentru curatare mai buna este posibila
demontarea stativului pentru depozitare.

e Toate celelalte piese pot fi curatate intr-o masina
de spalat vase. Nu folositi detergenti abrazivi
care ar putea zgaria suprafata.

* Puteti iIndeparta inelele anti-alunecare din
cauciuc de la partea de jos a castroanelor pentru
o curatare mult mai buna.

e Cand procesati alimente cu continut ridicat de
pigment (de exemplu, morcovi sau curcuma),
accesoriile se pot decolora. Stergeti aceste
piese cu ulei vegetal Tnainte de a le spdla.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura separata
de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Atat specificatiile de proiectare, cat si aceste instructi-
uni de utilizare se pot schimba fara aviz prealabil.

Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului de viata al aces-
tuia. Produsul poate fi remis la un centru de
service Braun sau la un punct de colectare
corespunzator din tara dvs.

Materialele si obiectele destinate
contactului cu produsele alimentare sunt
n conformitate cu dispozitiile
regulamentului European 1935/2004.

W

functioneaza.

Problema Cauze posibile Solutie

Verificati aparatul sa fie in priza.
Amestecatorul Verificati siguranta /disjunctorul din
manual nu Nu este energie casa dvs.

Daca nu este nici unul din cazurile de mai
sus, contactati serviciul clienti Braun.

Blenderul de méana
este fierbinte sinu
functioneaza

Aparatul este supraincalzit si este
activata protectia la supraincalzire

Lasati aparatul sa se rdceasca o ora.
Dupa acest timp blenderul de mana
este din nou utilizabil.
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EAANvViKa

Ta npoidvTa pag kataokevalovrat pe TpOTo TETOI0
®OTE va MANPOULV TIG VLYNASTEPEG TIPOBLAYPAPEG
TIOIOTNTAG, AEITOUPYIKOTNTAG KAl OXESIAOUOU.
EAmiCoupue 611 6a anmoAavoete MANPW®G T vEa 0ag
ouokeur) Braun.

Mpw ™ xprion

MapakaAolue dlaBdaote e mpoooxn Tig 0dnyieg
XPT)ONGC TPV XPNOLUOTIOOETE TN GUOKEUT).
APaIpEOTE TN CUOKELAOIA KAL TIG ETIKETEG KA
amooVUPETE KATAAANAQL.

Mpoooxn

o Ot AGpeg eival EQIPETIKG
KOQTEPEG! INa va anopuyeTe

TOUG TPOVUATIONOUG XeLpiCe-
OTE TIC AGEG e EEAIPETIKN
TIPO0OX).

e [Tpémel va divetal TPoCoxr| KOTA TOV
XEPIOUO TV QXUNPQV AETTiBwV
KOTNGC, KATA TV EKKEVWOT) TOU UTIOA
KOl KOTG TOV KOBAPIoUO.

e AuTr) 1) GUOKEUN UTIOPEL VO XPNOIUO-
nomnOei amo ATOHA e HEIWUEVES PU-
OIKEC, QVTIANTITIKEC 1) B1IaVONTIKEG KO-
vOTNTEG N XWPIC eUMEIPia KAl YVAOELS,
napd pévo epooov emmpolvTaln
TOUG €xouv H0Oei 00Nyieg OXETIKA e
TNV AOQOAT| XPrj0m G CUOKEUNG KAl
€av £xouv KaTaAGREL TOuG TBavVOUC
Kivdovouc.

e Ta maubid va pnv maifouv ue m ov-
OKEUT).

e AuTr) 1 ouokeun dev pénel va xpnot-
poroteitat and moudid.

e Ta aibia va pnv €pxovral o€ EmoQr)
HE TN OLUOKEUN KOl TO KAA®BIO TPOPO-
ddmonc mce ouokeunc.

¢ Ta taibia dev mpénet va kabapifovv
KQlL VO GUVTT)POUV TI) GUOKEUT| XWPIG
emiBAEYN.

e [TGvta va amoouvoEETE 1) va OPrveTe
™ ouokeur| 6tav 6ev xpnolomnoleiTal

® Edv 10 KOA®GI0 TPOPOBOTONC €XEL
@Oapei, Ba mpémnel va avtikoTootadei
amod ToV KATAOKELAOTT), TO €€0V01060-
TNUEVO OLVEPYEID TOU 1) amd KaTAAAN-
AQ KOTOPTIOPEVA ATOUA TIPOKEIUEVOU
va anopevxdei Tuxdv kivduvoc.

® [1pwv ouvbéaeTe TO PIC oV TIPICa,
eAEyETe eQv 1) TAON TOU PEVUATOC
QVTIOTOIKE 0NV TAOT) TIOU UTIOBEIKVD-
ETOL MAVE OTN OUOKELT).

® AuTr) n OLUOKELT| EXEL OXEBIOOTEL HOVO
Y10 OIKIOKT) XPri0N KOl Yia enegepyaaia
OIKIOKQV TIOOOTIT@WV.

® ATtayopeVETaL 1) XPr\0M TV eEapTUA-
TV TG CUOKEUNC O (POUPVO HIKPO-
KUMATGV.

¢ [TapakaAovpe va kabapilete 6Aa
TO JEPN TIPIV XPNOLUOTIOOETE
OUOKELN YO TIPWTN Popa 1) étav
Xxpelaetal, cOUPRVA e TIC 0dnyieg
™G avTioToNG EVOTNTOC.

Mépn kot eEapmpata

1 emAoyéagimode
a uvynAn TaxdTa
b xaunAn toxdmrta
C TIOAUIKY OTtypaia
Kouuni acqpaAeiog @
Alokénmg Smartspeed / 8idpopeg
TaxOomMTeg aill
EEapTnua potép
Kouumé anacpdAiong EasyClick Plus
Atovag ActiveBlade
Aoxeio
EEApTNUA YIO TO XTUTINTAEL
a Mpoodptnua petddoong kivnong
b XTurmmppt
9 EE&pTnuA YO TIOATO
a Mpoodpmua petddooncg kivnong
b Atovag yia oATO
¢ Mrepvylo
10 350 ml eEdptnua KOPTN «hc»
a Kamndkt
b Aemiba komng
¢ MmoA kbép
d AvTioAloONTIKOG BAKTUALOG aTtd KOOUTOOUK
11 500 ml eEdpTnua KOHPTN «MC»

wW N

o~NO O A

, a Kamdki (pe poTEP)
Kal TIPWV TNV OUVOPROAGYNON, Amoou- b AemiBa KOTAG
VAPUOAGYNOT, TOV KaBaptopo 1 m ¢ Aemiba ndyou
(PL’))\GEY] d MmoA kbép
' e AvTIoAloONTIKOG BAKTUALOG aTtd KOOUTOOUK
109
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12 1250 ml eEdpmua KO@TN «be»

a Kamdki (ue potép)

b Aemniba kommng

¢ Aemida naryou

d MrmoA kb6pn

e AvtioAloONTIKOG BAKTUALOG OO KOOUTOOUK
13 EEdpTnua HUAOU KOME KAl UTIOXOPIKGOV

a Kamdki ye oOvéeouo

b Maoxaipt poOAov

¢ MroA

d AvtioAleOnTikn) Bdon / avtioAloOnTIKO KaTiAkL
14 Bdon amnobnkevong

TpOTOGg XP1oNG TNG CUCKEUNG

Awakonm g Smartspeed yua
Suapopeg TaxumMTeG il

Me éva opiEluo, 6Aeg ol Taxitnteg. ‘Oco
MEPLOCOTEPO TIECETE, TOOO PEYAADTEPN N TAXVTNTA.
‘000 peyaAiTtepn n TaxOTNTA TOOO YPNYOPOTEPQ
KAl AETITOTEPO TA ATIOTEAECOTA AVANEIENG KO
KOTING.

Aetroupyia pe 10 éva xépt: 0 Silakommg Smartspeed
(3) oag divel Tn SuvaTdTA VO EVEPYOTIOLEITE TN
OUOKEUT) KAl VO pUBNICeTe TNV TOXOTNTA LE TO £va
XEPL.

Agitoupyia Tou umAEVTEP XEIPOG 0ag

Mpd™ xpron: APalpEaTe TNV A0PAAEIA UETAPOPAG
amnd 1o YoTEP (4) TpaBavTag v arnd ToV KOKKIVO
uavra.

Evepyomnoinon (A)

H ouokeur) ouvodeveTtal amnod Evav emAoy€a imode
(1) kat éva kouuti ao@aAeiag (2) yia v
amneAevBOépwon Tou dlakoT Smartspeed (3).
AkoAouOnoTe TIg 08nyieg yia va EEKIVOETE
OLOKELT):

e [1i&CovTag TO AONUi TUNUA TNG KOPUPNG UTIOPEITE
va etiAEEeTe €va amnd Ta 3 SlagopeTiké imodes
(VbNAN ToXOTNTA, XOUNAY) TOXOTNTA, TIOALLKY)
oTyuaia).

e Me m BorBela Twv 3 AEITOVPYIOV UTIOPEITE va
ATIOpOACIOETE TIWG Va eNeEepyaoTeite TO PpaynTo.
To pwg emAoyéa imode avdaBel Aeuko yia va
bei&el v eTAeypévn Aettoupyia.

e HuynAn taxvmra (1a) oog mapéxel T PEYIOT
B6106€01un Taxvmra. Eivatn Baowkr 6€on mg
Aettoupyiag.

e HxaunAn taxvmra (1b) pelovel my taxdtnta
AKOMA KAl AV TIATNOETE TANPWG TO SlakO™T™M
Smartspeed.

e H noAun ottypaia Aeitovpyia (1¢) unopei va
xpnowornomnOei yia 6pavon peyaAldTepwv
KOUUOTIOV TPOPNG 1] YIO TOV EAEYXO TNG LPNG TNG
TPOPNG KATA TV Kot Mot oTe TO SLaKOTIN
Smartspeed yia oOvtopeg pinég 1ox0oc.
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e ApoU eTIAEEETE TN AelTOUPYia, TIEOTE TO KOULUTTE
aogaAeiag (2) yue Tov avTixelpa 00G.

e [Migote auéowg To dlakdT Smartspeed kat
puBbuiote omy emBLUNT TOXVTNTA.
ZHMEIQZH: Av o 8iakémg Smartspeed &ev
TIEOTEL EVTOG 2 BEVUTEPOAETITWVY, 1 CLUOKELT] eV
umnopei va evepyomnomBei yia Abyoug acpaAeiag.
H Auxvia kouumol aogpaAeiog avaBoaoBrvel
KOKKIVO. 'la va evepYOTIOINOETE TN OLUOKELN,
EekvnoTe TIAAL L€ TO TIPTO BrIUa.

e Katd T Aettoupyia dev xpeldletal va kpatdte
TIEOUEVO TO KOUUTTE a0 aAegiag.

EvEEIKTIKO pwG
Aerroupyiag

ZUOKEUT / KAOTAOTAOT)
Aetoupyiag

Auxvia Koupriio0
aodaleiag AvaBoofrvel
0€ KOKKIVO XpWHa

H cuokeur eival €tolun
yia xprion.

Auxvia Koupriio0
aocdaleiag opnopévn

H ouokeur) €xel
arehevBepwBei (eivat
TIEOPEVO TO KOUTT
amneAevBEPwonG Tou
SlakormTn) Kat pPropei va
gvepyortolnei.

Nettoupyia avapovng Me 1o mdtnua

petd aro 10 Aerttd. OAeg  omoloudnmoTte

ol AUYVieG eival oBNOTEG.  KOULUTIIOU, N CUOKELN
gvepyoroleital Eava

Atovag ActiveBlade (B)

To unAévtep xelpog eivat eEomAlopévo pe dgova
ActiveBlade, ou mapéxet m duvatdémTa £ktaong
TOU paxalptol otov TuBPEvVa Tou UToA. H poBuion
yivetalr autépaTa PE TV THEON TIOU anaITe{Tal OTIG
egpyaoieg avapelgng, mou xpeldletal IBIAITEPWG YIa
mV avAapeIgn oKANPOV TPOPIHWY, TT.X. WHOV
PPOUTWV KOl ACXOVIKGOV.

Eival emiong 186avikdg yia va mapaokeuaoeTe vIim,
OGATOEG, VTPEGIVYK YO TIG OOAGTEG, OOUTIEG,
BPEPIKEG TPOPEG, KABMG KAl TTIOTA, OHOVOIG KOt
MIAKOEIK.

MNa KaAOTEPA ATIOTEAEOUOTA, XPNOILOTIONOTE TNV
vPnAGTEPN TOXOTTA.

ZuvapuoAdynon Kat Aeitoupyia

e [IpoocapTtrote Tov dEova ActiveBlade (6) oto
MOTEP WOTIOU VO AKOUOTEL KAIK.

e TomoBemote Tov dEova ActiveBlade oto peiypa
TIOU TIPOKELITAL VO AVAMEIKOEL. ZTn ouvEXELa
EVEPYOTIOWOTE T OUOKEUT] OTIWG TIEPLYPAPETAL
MoPATAV®.

e Avaui€ete Ta ouoTaTIKA OTNV €TUOLUNTA
TIUKVOTNTA HE ATIAAT Kivnon Tave KATw. AvaAoya
Je v Tieon nou aokeital, o agovag ActiveBlade
oupTECETAL KAl ekTEivETal N AeTtiBal.
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e Metd m xprion, ByaATe amnoé v npiCa to
UTIAEVTEP XEIPOC KAL THEDTE TA KOUUTIA
aneAevBépwong EasyClick Plus (5) yia va
amnoouvdéoeTe Tov A&ova ActiveBlade.

Mpoooxn
e Mnv aprjvete Ta UYPA 1] TG CUCTATIKA VO

uTiepBaivouv v MPAGCIVN YPAur Tou dgova
QvAUEIENG.

® Av XPnOILOTIOLETE TN CUOKEUT)] YIO VO
TOATOTIOM0ETE CEOTEG TPOPEG OE KATOAPOAGKL T
KATOOPOAQ, APAIPECTE TO KATOAPOAAKL 1) TNV
KaToapoOAa and ) nnyn BepudTNTAG KAl
BeBawwbeite 6T1 Hev Bpdlel To LYPO. APNOTE TO
Ce0TO TPOPIUO VA KPUDOEL EAAPPRG, OOTE VA
Unv untdpxel Kivbuvog eykaduaTog.

e Mnv OKOUMTIATE TO UTTAEVTEP XEIPOG OTAV Bev
xpnototoleital og {0t KATOAPOAQ OTO HATLTNG
kouCivag.

e Mnv E0vete Tov GEova ActiveBlade otov mdTto Twv
HAYEIPIKOV OKEVQV.

® Mnv AEITOVPYEITE TN CUOKELT) CUVEXOEVA YA
TEPLO0OTEPO aTIO 2 AETITA.

e A@nOTE TN GUOKEUN VA KPUOOEL YIa 5 AeTTTd TPV
ouvexioete T dladikaaoia.

Mapddetyua ocuvtayng: MayloveCa

250 g Addt (T.X. nAiEAQLO)

1 avyo kat erumAéov 1 KpOKo avyou

1-2 kouTaAlég TNG colTag EVBL

AAGTLKAL TUTTEPL

e TomoBOemote 6AA Ta OLOTATIKA (0€ BePUOKPATIia
dwuatiov) oto 6oxeio pe m oelpd ov
QVaQEPOVTAL TTIAPATIAVE.

e TomoOeTNOTE TO UMAEVTEP XEIPOG OTO KATW
Hépocg TG kavatag dooopueTpnt. AvauiEte og
Taxvmta Turbo péxpl To Addi va apxioet va yivetat
nox0PPELOTO.

e Evo To UmAévtep xelpog eEakoAouBei va
AEITOVPYEL, ONKKOOTE apyd Tov AEova OTo TIAVK
UEPOG TOU UEIYMOTOG KAl TIAAL TIPOG TA KAT® YO
VO EVOWPATWOOETE TO UTIOAOITIO AGSL.

YHMEIQZH: Xpbvog eneEepyaoiag: mepinou
1 Aento yia TIG OOAATEG KAl 2 AETITA YA TILO TINXTH
HayloveCa (T.X. yia vIm).

EEapmpua yia to xtummmpt (B)

XpNOIUOTIOINOTE TO XTUTINTIPL LOVO YIO OaVTLYi, YIO
Va XTUTIMoEeTe aompdadla avywy, va va TIAEeTe
TIAVTEOTIAVL KAl YAUKA OTIO £TOIUO UETYMAL.

JuvappoAdynon kat Aerroupyia

e [Ipocaptiote To XTUTINTPL (8b) OTO TIPOCAPTNA
netaddoong kivnong (8a).

e EuBuypOuUIOTE TO HOTEP HE TO CUVAPUOAOYNUEVO
€EGPTNUA YIO TO XTUTINTIPL KAL THECTE TA KOUUATIA
HETAEL TOUG HEXPL VO OKOVUOETE KAIK.

e MeTd n xPr\omn, anoouveETTE amd TNV TIAPOXT
PEVUOTOG KAl TIATIOTE TA KOLUTILA ATAOPAAIONG
EasyClick Plus yia va agalpéoete 10 eEGpTnua
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KIvNTpa. X ouvéxela ByAATe Tov avyoddptn
amo TO KIBAOTIO LETASOONG.

e Mnv AEITOVPYEITE TN CUOKEULT] CUVEXOUEVA YIa
nePLO0OTEPO aTd 3 AeTTA.

® A@NOTE TN CUOKELN VA KPUKOEL yia 3 AETITA TIPIV
ouveyioete T dladikaaoia.

ZuuBouAsc yla KaAUTEPA anoTeAéouaTa
e Kouvnote To xtunnmipt 6e€l6oTpopa HéExpL va
£pBel oe eAa@PLA KALOT.

e [0 va ano@UyeTe TO TUTCGIAIONA, EEKIVIOTE apYA
KOl XPNOLULOTIONOTE TO EEAPTNA YIO TO XTUTINTIPL
o€ BabLa doxeia 1) KATOOPOAEG.

e TOMOOETOTE TO XTUTINTIPL € £VA UTIOA KAl LOVO
TOTE EVEPYOTOINOTE TN GUOKEUN.

e [lavta va 81ao@aAiCeTte OTL TO XTUTINTPL KAL TO
UTIOA QvAUEIENG eival evTEADG KOBapPEa KAl XWPIG
A, TIpv xTuTNoeTE AOTPASIa AUY@V. XTUTIATE
HOVO €WG 4 aoTPAdIa AVYQV.

MNpumepHa peuenta: buta cmetaHa

400 ml oxnageHa cmeTtaHa (MuH. 30% cbabpXkaHue

Ha MasHuHa, 4 — 8 °C)

e 3anoyHeTe Ha HUCKAa CKOPOCT (N1eKO HaTUCKaHe
Ha NpeBKJoYBaTENS) N yBENMYABANTE CKOPOCTTA
(No-CMNHO HaTUCKaHe BbPXY NpeBKIoYBaTens),
nokarto pasbuBare.

e BuHarm nanonseante NpsicHa oxnageHa
CMeTaHa, 3a Aa NoCTUrHeTe Mo-rofsm u
no-ycrtornyme 06em npu pa3busaHe.

ESapmua yia toAto (C)

To eEGpUa yia TIOATO UMopEi va XpnotuoTomoei
Y10 VO TIOATOTIOIOETE HAYEIPEPEVA AQXAVIKA KAl
@po0Ta, OTIWG TATATEG, YAUKOTIOTATEG, VTIOUATEG,
Sapdoknva kat unAa.

Mpwv m xprion

e Mnv TTIOATOTIOIEITE OKANPA 1) WA TPOPIUA, YIOTI
umopei va mpokAnOei nuid ot povada.

e =epAoudioTte kal apalp€aTe METPEG 1) OKANPAG
MEPN, HaYEPEPTE KAl OTPAYYIETE KAl OTN CUVEXELQ
TIOATOTIOIOTE TA PPOUTA/ACXAVIKA.

ZuvapuoAdynon kat Aettovpyia

¢ [1pocapudoTE TO MPOCAPTNUA HETABOONG
kivnong (9a) otov G€ova (9b) otpépovtag
6eEl6OTPOPA PEXPL VO AOPOAICOLY OTN
6¢on.

e XTpidhTe TO EEAPTNHA YIO TOV TIOATO AVATIOdA KAl
TPOCAPUOOTE TO MTEPUYIO (9C) OTO KEVTPLKO
TUAKA KOl OTPIPTE aploTERPOOTPOPA YIO VO TO
£YKATOOTNOETE. (AV TO IPOCAPTNUA HETABOONG
Kivnong 8ev mMpooapuooTel 0woTd, TO TITEPVYIO
6ev Ba aopaAioel otn B€on Tou).

e EuBuypauuiote To ouvapuoAoYNUEVO EEAPTNUA
Y10 TOV TIOATO JE TO HOTEP KAl EVOOTE UE KAIK TA
600 pépn padi. BaAte omv npia.

e Bubiote 10 €EAPTNUA TIOATOTIOMTY) OTA CUOTOTIKA
KOl EVEQYOTIOIOTE T CUOKEUT.

m
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e Me anaA€g KIVAOEIG TIAV® KATW, KIVIOTE TO
€EAPTNUA TIOATOTIOINTH OTA CUOTATIKA, HEXPL VO
emutevxOein emOuunT) LEN.

e AmneAevBOepnoTe To SlakoémTn Smartspeed kat
BeBawwbeite 6TI TO EEAPTNUA YIA TOV TIOATO €XEL
OTOUATIOEL EVIEADG VA TIEPIOTPEPETAL TIPIV TO
apalpeaeTe and To TPOPIUO.

e MeTd ) xprion, BYAATE T OLUOKEUT) aTIO TNV
npiCa. Apaipéate 1o TITEPUYLO (9C) OTPEPOVTAG
6eElooTpoPa.

e [lamote Ta kouvumd anao@aAiong EasyClick
Plus yia va anocuvbéoete 10 eEGpTNUa
TMoAToTmoinong amné 1o eEAPTNHA KIVNTAPA.
Anoouv6éaTe TO KIBMOTIO pETABOONG aTd TOV
AEova TEPLOTPEPOVTAG aPLOTEPOTTPOPAL.

MNpoooxn

e [10T€ NV XPNOLUOTIOIEITE TO EEAPTNHA VIO TOV
TOATO 0€ KAToapOAQ TIov BpiokeTal AV OTn
POTIA.

° Apalpeital mavta v KatoapoAa anod mm ewTid
KAl APriOTE VO KPUOOEL EAAPPOG.

e AKOUUTIAOTE TNV KATOAPOAQ 1) TO UTIOA OE
otaBbepn), eminedn em@Avela Kal OTNPIETE TN PE TO
eAelBePO XEPL OAG.

e Mnv XTUTIATE TO EEAPTNUA YIO TIOATO OTA TIAQTVA
TOU MOYELIPIKOU OKEVOUG KATA TN XPrion 1) HETA TN
XPN0M. XPNOIWOTIOOTE Mia OTIATOVAQ YIa VA
E0oeTe TO LTTOAOLTIA TPOPIUWV.

e [0 KOAOTEPO ATOTEAEOUATA KATA TNV
TIOATOTIOMON TIOTE MNV YEWUICETE PE TO TPOPIUO
MV KATOOPOAQ 1} TO UTOA TAV® ATIO TO HIOO.

e Mnv AEITOUPYEITE TN CUOKELT CUVEXOUEVA YIO
nePLoooTEPO atd 1 AeTTd.

e A@Pr)OTE T CUOKEULT VA KPUAOEL YIa 4 AeTTTA TIPWV
ouvexioete T dladikaaia.

Mapdderypa ouvtayng: AlUEVES MOTATEG

1 kg payelpepéveg natareg

200 ml Ceoto6 yaAa

e BAATE TIG TOTATEG O€ £VAl UTIOA KAL TIOATOTIOINOTE
yia 30 devtepdAemta (pUOUION 3/4 OTO BLAKOTITN
Smartspeed).

e [1pooB&aTe TO YAAQ. ZuveXiOTE TNV MOATOTOINGN
yia akéun 30 deutepodAeTTa.

EEapmpa k¢ (D)

O1kopTeg (10/11/12) givar 18avikoi yia v Komn
OKANPOUL TUPLOL, KPEUNLBLGY, BoTAvwy, okdpEou,
AaXavIK@V, Yooy, Tagluadiov kat Enpov KapTiov.

Xpnototmonote Tov KO «hc» (10) yia kot oe
Aemtd@ TEPAxIa. Agv evbeikvuTal yia KPEQG.

o Tov k6P «hc», N MOCOTTA TWV CUCTATIKAOV HEV
TpémeL va urepPaivel TN PEY. ypauun. Méyiotog
XPOVOG Aertoupyiag yia Tov KO «he»: 1 Aentd

Y0 EYAAEG MOOOTNTEG LYPQV CUOTATIKGOV,

30 devtepodAenTa yia ENPd 1] OkKANPA& CUOTATIKA.
YHMEIQZH: nepiuévete TouAdxioTov 3 Aemtd TipoTou
xpnolgotmomoete Eava T Aettoupyia (ya v
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QTOTPOT) OPOARATWY). ZTAPATIOTE AUECWG TN
Sladikacia 6tav n TaxdIMTa TOU HOTEP PEIDVETALT/
KOl TIPOKUTITOVV LIOXLPEG BOVAOELG.

Xpnotuomnomaote Tov KOG «nc» Kat «be» (11/12) yia
HEYAADTEPEG TIOCOTNTEG KAl OKANPA TPOPIUA.

[a Tov K6 «hc» kat «mce», unv uepPaivete v
MOOOTNTA TWV OUOTATIKQV O€ Tinedo uPNAGTEPO
amnod m ypapun HEYomg otadung.

EmunAg€ov, o k6gpG «be» mapéxel 8idipopeg AAAEG
EQPAPUOYEC OTIWG XTLUTINUEVA POPTUOATA, TIOTA,
TMOATO0G, KOUPKOUTL 1) OPUUUATIONEVO TIAYO.

AvatpéEte otov O6nyo EneEepyaoiog D yia tig
UEYIOTEG TTIOOOTNTEG, TOUG CLVIOTOUEVOLG XPOVOLG
KQAL TIC CUVIOTOMEVES TAXVTNTEG.

Mpwv ™ xprion

e Koyte ano npiv 1a TPOPIUA O€ HIKPA KOUUATIA
YlO EUKOAOTEPN KOTI).

o ApalpéaTte TUXOV KOKAAQ, velpa kat x6vépoug
amd To KPEAC YO VO NV TIPOKANOel {nuid oTig
Aemibeq.

e BeBalwbeite 6T 0 avTIOAIOONTIKOG SaKTUALOG aTtd
KaouTtooUk (10d/11e/12e) eival TomoBeUEVOQ
OTOV TIATO TOU UTIOA KOMT.

ZuvapuoAdynon kat Aettovpyia

° A@aIPECTE MPOOEKTIKA TO TMAAOTIKO KAAUUUO OTIO
™ Aemiba.

e OuAemibeg (10b/11b/11c/12b/12¢) eival MOAD
koptepEG! Na Tig kpatdte ridvta amnod 10 TAvw
TAQOTIKO HEPOG KA VA TIG XEIPICEDTE E TIPOCOXT.

e TonoBemote T Aemiba 0TOV KEVTPIKO TIEIPO TOU
uToA k6 (10c/11d/12d).

e [euioTe TOV KOPTN PE TPOPIUO KAl BAATE TO
kamndaxi (10a/11a/12a).

e [0 OpuUPATIONO TIAYOU, XPNOILOTIOINOTE TNV
e Aemida nayou (11¢c/12c¢).

e EuvBuypappiote To KOPTN UE TO HOTEP (4) Kal
KOUMTIOOTE TA Pad.

e [0 va AEITOVPYNOEL O KOPTNG, EVEPYOTIOOTE N
ovokeun. Katd m Siadikaoia KpathoTe To HOTEP
LE TO €va XEPL KAL TO UTOA KOPTN HE TO AAAO.

e KoOBeTE MAVTA TA TIO OKANPA TPOPIUA
(T.X. mapueCava) o péylot TaxvnTa.

e ‘Otav oAokAnpwOei n ToOATOMOINON, ATIOCLVEEDTE
and v apoxr) PEVUOTOG KAl TIATHOTE TA
Kkouumd anaopdAiong EasyClick Plu (5) s yia va
a@AIPECETE TO EEAPTNHA KIVNTHPA.

® YNK®OOTE TO KATAKL ByAATe mpooekTikd T Aetida
TPV aBEIA0ETE TO TIEPIEXOUEVO TOU UTIOA. 'O va
apalpéoete ) Aemida, oTpiPTE TV EAAPPOG KAL
TpaPNETE V.

Mpoooxn

e Mnv xpnotuotoleite Ta eEAPTUATA KOPTN
(10/11/12) e Tig Aenibeg KOTMG Yia TNV
emneEepyaoia EAIPETIKA OKANPOV TPOPIUWY,
OTMWG ENPoUG KaPTIOUG UE TO TOOPAL, TTaYAKIA,
KOKKOL KAPE, KOKKOL 1] OKANPA UTTAXAPIKA, TL.X-
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HoOxokapudo. H eneEepyacia autoV Twv
TPOPINWV UTIoPEi va TIPOKAAEDEL LA OTIG
Aemibeg.

e Movo Ta eEapmpata KOMTN «mc» Kal «bc»
(11/12) pe mv e161kn Aemida Téyou pumopouv va
XPnotomomnOouvv yia T0 OpuUPHATIONS TIAYOoU.

e EQ@V XpnOlLOTOLEITE T CUOKELT VIO va
TMOATOTIOMOETE (EQTO PAYNTO, PPOVTIOTE WOTE TO
VYPO va unv Bpddcel. MeppéveTte va KPUOOEL Atyo
Y10 VO aTIopUYETE TOV Kivbuvo (epaTioNaTOC.

® Mnv TOTIOBETEITE TIOTE TA UTIOA KOPTN OE POLPVO
MIKPOKUUAT®V.

«bc» Napddetypa ouvtayng: KoupkouTt yia

myaviteg

375 ml ydAa

250 g aAelpt yia OAEG TIG XPTOELG

2 auyd

e BdAATe TO YAAQ OTO UTOA «bC», KOl 0T OLVEXELQ
nPoob&ate aAelplL Kal TEAOC Ta Auyd.

® > PEYIOTN TaXVTNTA, AVAMIETE TO KOUPKOUTL
UEXPL va Yivel Agio.

«hc»MNapddetypa ovvrayng: MEAI-Aapdoknva (wg

YEUION 1) ENAAEILUA VIO TNYAVITEG)

50 g &epd Sapdoknva

75 g a@pATo pEAL

70 mlvepo (éxovtag pigel Bavidieg)

e [epiote 10 UTOA KOPTN «he» e Eepd Baudoknva
KAL OPPATO HEAL

e DuAd&te otoug 3 °C oto Yuyeio yia 24 ®peG.

e [1pooB&ote 70 ml vepd (€xovtag pikel Bavilieg).

e Yuvexiote v Kot yia akoun 1,5 SeutepdAento
0T PEYLIOTN ToX0TNTA.

ESapmua poAou Kagpé kat
prtaxapikov (E)

O p0Aog evbeikvuTal amoAuTa yia TNV AAgon k&dBe
€idoug Enpd unoxapikd 1} GAAG CLOTATIKA, OTIWG
TUnéEPL, YapiaAo, TOiAL, KapEG 1 onépua ooylag,
puQ, ontdpoug anapolvag, Caxapn, AMoENPANEVEG
oapdéAeg kal yapideg.

[a KaAUTEPQ ATIOTEAEOUOTA, XPNOIUOTIOWOTE TN
MEYIOTN TaxVTNTA.

JuvapuoAdynon kat Aerroupyia

* BeBaiwbeite 611N avTioAloONTIk Bdon amnd
KAOUTOOUK (13d) eival TomoBemuévog otov aTo
TOU WTIOA.

e Kpatdte nAvToTE TO payaipt Tou poAou (13b) and
TO EMAVW TAACTIKO €EAPTNA KAL TO XEIPIlEDTE PE
TPOOOXN.

e TomoBOetoTe TN AEMiBa OTOV KEVTPIKO TIEIPO TOU
UTIOA TOU pmAévtep (13¢) Kal ieploTpEPTE TNV
eAa@pd £T01 OOTE va BuBIoTE Kl va aopaAioel
ot 6éon ga.

e [epiote 10 HOAO LE TO OLOTATIKA KAl TOTIOOETAOTE
TO KATIAKL Ue TO ovvbeopo (13a).
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e AAEOTE TO OUOTOTIKA PEXPL VO ETUTUXETE TNV
embuun™ vEN.

e ‘Otav oAokAnpwOein dAeon, anocuvdéaTte anod
TNV apoxr PEVUOTOG KAl TIOTNOTE TA KOLUTIA
anaogpdAiong EasyClick Plus yia va apaipéoete
TO €EGPTNUA KIVNTAPA.

® INK®OTE TO KAMAKL. BYAATE IPpOOEKTIKA TN AeTiba
TPOTOU A8EIAOETE TO MEPIEXOEVO TOU UTIOA.

MNpoooxn

o [euiCeTe MAVTOTE £WG TN YPAUUN HEY. OTAOUNG
OTO E0WTEPIKO TOL PUAOU.

e [0 Xprion amokAEIOTIKA Ue ENPA CUOTOTIKA.

e Apr)OTE T UTTAXOPIKA VO KPUWOOUV OE
BOepuokpaoia mepBaAAoviog mpoTol Ta
aAéoETE.

e Agv ouvIoTATAL 1 AAEOT KOAQUTIOKIOU, KAPLSI®V,
OO0KOAATOG (OXOPOTIAQOTIKNG, OKANPNG
KOPAPEAQG KOl OKANPGV TUPLOV.

e Mnv TOTIOOETEITE TIOTE TO UTIOA TOU HUAOU OE
@OUPVO UIKPOKUUATWV.

AvatpéEte atov O8nyo Enegepyaoiag E ya Tig
UEYIOTEG TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTOUEVOLG XPOVOUG
KO TIG OUVIOTOMEVEG TAXVTNTEG.

O péylotog xpdvog Aettoupyiag yia 1o HOAO givat
20 deutepodAeTTa.

dpovtida kat Ka@apiopog (F)

o KaBapilete MAVTOTE OXOAAOTIKA TO UTIAEVTEP
XEIPOG Kal Ta KATAAANAQ eEapTruaTa mpv anod
MV MP®TN Kal boTtepa and kAOe xpron |e vepd
KOl ATIOPPUTIAVTIKO.

e BydAte and T npila To UMAEVTEP XELPOG TIPLV TOV
KaBaplouo.

e Mnv BuBiCete T0 HOTEP (4) 1] TA IPOCAPTAMATA
petadoong kivnong (8a, 9a) oe vepod 1) AAAO LYPO.
KaBapioTe pévo e éva uypd mavi.

e To kamdki (11a/12a) ynopei va EemAuBei KATw
ano TpexolEVO vepd. Mnv BuBilete og vepo,
0oU0TE va TO TOTIOOETEITE OE TAUVTIPIO TUATWV.

e [0 va xpnotyomonoete Eavd To paxaipt Tou
HOAov BeBalwBeite OTI eival evTEA®G OTEYVO
apoU 1o kKaBapioeTe.

e [0 KOAUTEPO KaBAPIoPO gival Suvat n
anoouvapuoAdynon g Baong anobrkevong.

e ‘OAa Ta GAAQ p€PN HopoLv va TIAUBoUY oe
TIAUVTTPLO TIATWV. Mnv xpnotpomnoleite okAnpd
KaBaploTika TIov Ba urnopoloav va xapdgouv v
ETLPAVELQ.

e MMopeite va apalp€TETE TOUG AVTIOAIOONTIKOUG
SakTuAiovg amd KAOUTOOUK ATd TOV TILOPEVA TWV
MTIOA Y1a TILIO OXOAQOTIKO KaBApIoua.

e ‘Otav eneEepydleoTe TPOPIUA PE LPNAT
TIEPIEKTIKOTNTA O€ XPWOTIKEG (T1.X., KAPOTA 1
KOUPKOULHA), Ta EEQPTNMATA EVEEXETAL VO
ATIOXPWUATIOTOUV. ZKOUTHOTE AUTA TA
eEapmuata pe PpuTikd Addi potol Ta
KaBapioeTe.
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EYYU'IC'] Kait ZUVT“ pnon anoppippata eTd To TEAOG TOU KUKAOUL CwnG

. . : . Mnopeite va 10 TapadOoeTe OTO KEVIPO
[Na Aenttopepeic MAnpo@opieg uropeite va Tou , . .
AvoTPEEETE OTO EEXWPLOTO PUAAAGBLO £YYUNONG KOl OapBlf; ™G Braun 1 ota onueia cuAoYNG
OuVTAPENONG 1) va EMIOKEPOEiTE TNV IOTOCEAIBO NG XGPAG 00G.

www.braunhousehold.com. . .
Ta LAIKG KOL TOL QVTIKEIUEVA TIOU Il
npoopifovtal va £pOouv e eTagn pe
TPOPILA CUUHOPPOVOVTAL E TIG

SlatdEelg Tou Evpwnaikol Kavoviopou
1935/2004.

Mnv TeTATE TO POIOV OTA OIKIOKE K

Tooo ol ipodlaypapég oxedlaouol 600 Kal AUTEG Ol
08nyieg xprotg vnokewvTal o€ AAAAYEG XWPIG
npoedormnoinon.

061nYyo6G avTIETOTIONG TPOBANUATOV

Mp6BAnua Moéavég artieg AOon

EA&yETe av n ouokeun givat
ouvoedepévn e TNV APOXT) PEVUOTOG.
EAéyETte TNV aopAAela/To 8lakoT™
Aev TtapéxeTal pevua KUKAQUOTOG TNG OIKIiag 00G.

Av kavéva and Ta apandave dev
AEITOUPYNOEL, ETIKOWVWOVAOTE UE TO
oépPig g Braun.

To UMAEVTEP XELPOG
Bev AelToupyei.

A@1|0TE TN OLUOKEUT VA KPUKOEL YIa [ia

To UMAéVTEP XEIPOG H ouokeur| €xel uriepOepuavOE Kal Exel pa. METE aTb QUT6 TO XPOVIKS

eivat Ceo-r(:) Kat dev svepyqnom@ei n npooTacia BIGOTNUA TO PTAEVTED XEOC ITOPEL va
Aettoupyel uTiepBEPAvoNG xonauonomBei Eavd.
114

5722112374_HB901-MQ91-35-38-47 INT.indd 114 01.07.20 13:36



Kasak

Bi3ain eHiMaepimi3 canacsl, XXYMbICbl XXaHE

¢ KypbinFbiHbI aFbiTnaFa kocnac OypbiH,
aFbITNaHbIH, KyaT KYLLUi KYPbiiFblaa

[L13aliHbl XaFblHaH 6apnblK cTaHoapTTapFa xayan
6epeai. XXaHa Braun KypbIUIFbICbIH UrifiriHi3re
KONAAHbIHbI3.

Mope xababiFbl

KypbInFbiHbI Naiganady anabiHaa nanganaHyLbl
HYCKayJIblFbIH MYKUST OKbIN LUbIFbIN, 6onallakTa
aHblKTama any YLUiH cakTan KOMbIHbI3. Bykin
opayblL NeH xancbipManappl anein, TICTi Typae
KOKbICKA NaKTbIPbIHbI3.

Eckeptne
. Xy3saep eTe eTkip 6onagp!!
pacaTany;
YLLIH XY3A4epai CakTbIKNeH
KONAAHbIHbI3.
LapaHbl 6ocaTkaH XxaHe Ta3anaraH
ke3ne aban 605y KaxeT.
kabineTi WekTeyni xaHe Toxipbumeci
MeH xabapbl XOK TyNiFanapra,

JXapakatTaHyapl 6ongbipmay
® OTKip KECKILU NblLIAaKTapAbl YCTaFaH,
e Kmbligay, CesiHy HeMece oinnay

KYPbUTFbIHBI KAYINCi3 Typae KoiaaHy

KOPCETINITEH KyaT KYLUIHE Cal eKeHiHe
KO3 XETKI3iH|3.

Byn KypbiiFbl Y1 WapycbiHaa
KONOaHyFa faHa apHasiFaH XaHe

Taramaapabl Y1 WwapyacblHa KaxXeTTi

MesILLIEPAE FaHa KONAaHy KaxerT.
Ew6ip 6enwekTi Kbicka TONKbIHAbI
neLuTe nanpanaHoaHpl3.

® AniFawl peT navganaHap angbiHoa

Hemece KaxeT 6onFaH ke3ae,«KyTin

yCTay XoHe Tasanay» benimaepiHaeri

Hyckaynapfa cyieHin, 6apnbik,
OenLiekTepiH Ta3anaHpl3.

Benwekrep xaHe Kepek-
Xapakrap

1

PEXNM CENEKTOPbI
a XOfapbl XblaamMablK

b TemeH xblnpamabik,
C uMnynbC

Xalnbl HyckaynbiKTap bepinrex g Rayneisal Tyamect d .
o . L KblN bl XblNAaMAbIK ayblCTbIPFbILL/SPTYPI
Xarganna XsHe TOHETIH KayInTI Xblngamabiktap il
TYCIHreH Xafganaa faHa KOJNgaHyblHa 4 Morop Genniri
pykcart eTinep,i 5 EasyClick Plus 6ocaty Tyiimenepi
: - ] 6 ActiveBlade cantamacsl
o Bananap KYPbUIFbIMEH OMHaMaybl TUIC. 7 ©nweyiw biasichl
o 5¥J'I KYPbUIFbIHbI 6ananap,u,b|H 8 ApanacTbipfbil XababiFbl
KONAHGaY: TUC o benne ronc:
o Eananap KYPbUIFbl MEH 0Hb!H, Kyart 9 Miope xabapirbl
CbIMbIHAH anbICTaTbU1ybl TUIC. a bBepinic kopabel
¢ Tazasnay xaHe TexHuKasblk Kbi3MeT b Eiope canTamachl
¢ Kanakwa
KepceTy Gananap TapanbiHaH 10350 ml 1ypay xaBasirol <ho»
6aKbIJ'IabeI3 OpblHAAIMAYbl TUIC. a Kaknak
e Kapaychbl3 Kaablpblica XaHe b Ppav xyai
¢ Typay bigpichl
XnHay, 6enmeKTey, Tasanay d ChblpFyFa Kapcbl pe3eHke cakmHachl
Hemece CaKTayFa KO|’O aﬂﬂ,blHﬂ,a 11 500 ml Typay »abaplbl «<mc»
opKallaH KypbliFblHbl PO3ETKaAaH a Kaknak (TapTnacel 6ap)
CYbIPbIHBI3. b Typay xys3i
¢ My3 xapfbiw
L4 Erep KyaTneH KaMTy CbIMbl d Typay biabiChbl
3akbIMaaJiFaH 60)108, XapakartTbl e ChblpFyFa KapCbl pe3eHKe cakuHachl
12 1250 ml Typay xababiFbl «<bc»

6onabipmay yLiH 0N eHAIPYLLI, OHbIH
KbI3BMET KBPCETY areHTi HEMece
ykcac exinetriri 6ap TynFanap
TapanbiHaH aybICTbIPbIYbI THIC.
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Kaknak (TapTnackl 6ap)

Typay xysi

My3 xapfbiLL

Typay blapiChbl

ChlpFyFa KapCbl pe3eHke cakmHachl

OO0 T®
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13 Kode meH gampaeyill yriTkiw Kypan
a blceipmachkl ap kaknak,
b YriTkiw nbiwack,
c LWapa
d TairaHamanTbliH TabaH / Kaknak,
14 CakTayFa apHasnFaH TypFbl

KypbinfbiHbl Kasan KongaHy
Kepek

OpTYpAi XblgamMmabiKTapra
apHaJFaH aKkbinabl Xblngam-
AblK aybICTbIPFbILUbI il

Bip peT 6acy - 6apnbik XbingamasikTap. backaH
calblH Xblngamablk yaen tyceai. Xblngamabik,
HeFypJibIM XXOFapbl 6osica, apanacTbipy XaHe Typay
HaTUXeNepi COFYPJIbIM XblNAaM api XiHiLlke
6onagbl.

Bip KOSIMEH XyMbIC iCTey: akblnapl XbllgaMmapblK,
aybICTbIPFbIWbI (3) KYPbINFbIHBI KOCY XaHe
XblnaamMabIKTbl 6ip KONIMEH 6ackapy MyMKiHAIriH
Oepegi

Kon 6neHpgepiH kongaHy

AnFalukbl KongaHbic: TackiManzay KyJibioblH MOTOP
GeniriHeH (4) kbi3bl1 6enbeyni TapTbIn
aXbIpaTbIHbI3.

Kocy (A)

KypbUIFbIHBIH, peXMM cenekTopbl (1) xaHe
Smartspeed aybICTbIPbIN-KOCKbILLIbIH 6ocaTyFa
apHanraH (3) kayincisaik Tyiimeci (2) 6onaapbl.
KypblFbIHbI iCKE KOCY YLUiH HyCKaynapapl
opuHuaHua

ECIHIBAE BEOJICbIH: Erep akbingpl Xblngamabik,
aybICTbIPFbILLbIH 2 CEKYHA, ilWiHae 6acnacaHpi3,
Kayinciaaik MakcatbiHAa KYPbIFbl KOCbIIMaabl.
Kayinciagik TyimeLuiri wambl Kbi3bla 601bIN
XbinblkTanapl. KypbUiFblHbI KOCY YLUIH anFaLlkbl
Kagamapl karta OpblHOAHbI3.

e XXyMbIC icTey Ke3iHae Kayincisaik TYMMeciH
6achkIn Typy KaxeT emMec.

Backapy wambli

Kayincisgik TynmeciHiH,
LamMbl KbI3bla TyCNeH
XKbIMbIbIKTaNOb!

Kayincizgik TyimeciHiH,
Liambl ewwipyni

KyTy pexumi

10 MUHyTTaH KeniH
6onagbl. Bapnbik,
Lwamaap ewwipyii.

KypbinFbl / XKymbic
Ky#ni

KypbIniFbl KongaHbicka
LaribiH.

KypbinFbl 6ocaTbiigbl
(aybiCcTbIpFbIW BocaTy
TyMeci 6acbinFaH
Ke3[€e) >KaHe OHbl
Kocyfa bonagbl.

Kes kenreH TynmeHi
6acca, KypbliFbl
KanTapgaH 6enceHpi
bonagbl.

ActiveBlade cantamachi (B)

Kon 6neHpepi ActiveBlade cantamacbimeH
xabaplKTanFaH, Con apkbisbl Nblllak TabakTbiH,
TyGiHe oeliH y3apanpbl. PeTTeynep apanacTtbipy
MakcaTbiHAA KaXeT 60/1aTblH KblCbIMFa
6alinaHbICTbl aBTOMAaTTbl TYPAE >XXacanagpl.
Qcipece, LYK XeMicC NeH KeKeHICTep CUAKTbI KaTTbl
Tarampbl apanacTbIpy YLiH Konannbl.

e JKorapfbl XakTaFbl Kymic 6enikTi 6acy apkpinbl

3 Typni pexuMHiH 6ipeyiH ()XoFapbl XblaamMabIK,
TOMEH XblAamMaplK, UMMNyNbC) TaHAayFa
6onagabl.

e 3 peXUMHIH KeMeriMeH TaMakTbl OHAEY XOJbIH
TaHgar anacbi3d. PexumM CenekTopbIHbIH, LaMbl
aK TYCMEH XaHblIn, TaHAanFaH pexnMmai
KepceTeai.

e OKofrapbl Xblngamabik (1a) KomkeTiMAaji TONbIK,
XblnaamMabIKTbl 6epedi. Byn pexumHin, e ActiveBlade cantamacbiH (6) MmoTOp GeniriHe
CTaHOapPTTbl KYWNi. casnFaHa, CbipT eTKEeH AbIObIC ecTinyi Tuic.

o TemeH xbingamablk (1b) TinTi Smartspeed ® ApanacTblpy yLiH ActiveBlade cantamachbiH
aybICTbIPbIN-KOCKbILLbIH TOMNbIFbIMEH 6accaHbI3 KOCMaHblH iLliHe canbiHbi3. ConaH KeniH,
0a, XblnaamabiKTbl azantagpi. KYPbIIFbIHbI XXOFapblAa KepceTireHaemn

e KarbIC pexXuMiH (1C) TaFaMHBbIH, ipi KeCekTepiH KOCbIHbI3.

Geny yLiH Hemece TyparaH Ke3ie TaFamMHbIH, * JKannan xofapbl-TOMEH KO3FanTbi,
GipkenkiniriH 6akbinay ywiH naganaHyra VHIPEeANEHTTEPA KXETTi KOHCUMCTEHUMAFa
6onaapl. KyaTTbiH Kbicka 6esikTepi yLiH XeTKi3iHi3. ActiveBlade cantamach! TycipinreH
Smartspeed aybICTbIPbIN-KOCKbILLbIH 6ACbIHbI3. KyLUKe GaiinaHbICTbl TOMEHAE, XY3i y3apabl.

o Pexvimai TaHaayaaH keliin 6ac6apmakneH e [larpanaHFaHHaH KeniH Kon 6neHaepiH Kyat
Kayincisgik TyMMeciH (2) 6acbIiHbI3. Ke3iHeH cybIpbiHbI3 Aa, ActiveBlade 6iniriH

o AKbINapbl XblAamablK aybICTbIPFbILLLIH Aepey axblpaty ywiH EasyClick Plus 6ocarty TylimenepiH
6achbin, KanaraH XbU1AaMAbLIKTbl TaHO4AHbIS3. (3) 6acbiHbI3.
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Ty34bIKTbl, 4dMAeYilWTepai, canaTt oaMaeyiluTepid,
Kexxenepnai, 6ana TamakTapblH, CyCblIHAAPAbI, XeMic
KOKTENNbAEPIH XBHE CYT KOKTENNbAEPIH a3ipneyre
Konamnbl.

BapblHLLa XaKCbl HOTUXeNepre KOs XeTKi3y YLUiH
>KOFapPFbl Xb1AAMAbIKTbl KONAAHbIHbIS.

Kypacmpy XOHe KongaHy
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CakraHgbipy

e CyMbIKTbIKTap HEMECE UHIPEeAMEHTTEP
apanacTblpy canTaMachblHbIH, XXacbl1 Cbl3biFbIHAH
acnaybl Tuvic.

e Erep KypblIFbIHbl bICTbIK TaFamAbl KOCTPONAIH,
HeMecCe Ka3aHHbIH, iLliHAEe MbIXY YLLUIH
KonaaHatbiH 6oncaHbl3, KacTpenai Hemece
Ka3aHAbl KbI3y OLLaFbIHAH asibin TACTaHbI3 XXaHE
CYMbIKTBIKTbIH, KaliHay YPAICi TOKTaybIH KYTiHi3.
Kynin Kanmac yLiH bICTbIK TaMakTbl a3aan
CYbITbIM aJbIHbI3.

e bICTbIK Ka3aH NewTiH, yCcTiHae Typca, Kon
6neHaepiH Ka3aHHbIH, iWiHAE KanablpMaHbI3.

e ActiveBlade cantamacbiMeH KaCcTpenaepain,
Hemece kazaHaapblH, TYOiH Cbipbin anMaHbI3.

® 2 MUHYTTaH y3afblpak y34ikci3 nanganaH-
BaHpI3.

e JKanFacTtblpMac 6ypbliH KYPbUIFbl CybiFaHLLA
5 MUHYT KYTIiHI3.

Peuent mbicasnbl: ManoHes

250 g mali (Mbicanbl, KyHOaFbIC Maibl)

1 XXYMbIPTKA X8He KOCbIMLIA 1 XXYMbIPTKaHbIH,

capbiChbl

1-2 ac KacblIK Cipke Cybl

,El,eM LWblFapy YLWiH Ty3 6eH bypbiLu
e Bapnblk MHrpeaveHTTepai (benmve
TemMneparypacbliHAa) eLeyill bIAbICTbIH, iLiHe
XOFapblaa KePCETINreH peTiMeH casblHbI3.

e Kon 6neHaepiH enweyill biabICTbIH, TYOiHE
canbiHpI3. Maii maliFbiHaana 6actaraHwa Turbo
XblNAaMabIKNEeH apanacTblpbiHbI3.

e Kon 6neHaepi XyMbIC icTen TypFaH yakblTTa,
canTamMaHbl KOCMNaHbIH, YCTiHE 6asy KOTepIHi3
XBHE Mali KanabiFbl apanachin KeTy YLUiH KanTa
6aTbIPbIHbI3.

ECIHI3OE BOJICbIH: ©Haey yakbiTbl: canattap
YLUiH lWamamMeH 1 MUHYT XaHe Malisibl
MalioHe3aep YLiH liamamMeH 2 MUHYT (Mblcanfa,
TY34bIK).

ApanacTbipfbill XXababiFbi (B)

ApanacTbIpfFbILUThl TEK KAHA Kineremn, XXyMblpTKaHbIH,
aKybI3blH LLANKayFa XoHe OUCKBUT NeH AanbiH
Kocna necepTTepiH a3ipneyre KoNAaHbIHbI3.

KypacTblpy XaHe kongaHy

e ApanacTbipfbiwThl (8b) 6epinic kopabbiHa (8a)
OeKiTiHji3.

e MoTop 6eniriH KypacTbIpblfiFaH apanacTblpFbiLL
KOCbIMLLIACbIMEH KaTap KOMbIM, CbIPT eTKeH
ObIObIC eCTiNreHLwe ekeyiH UTePIHi3.

e [laiganaHbin 6onFaHHaH KeniH KyaT Ke3iHeH
CYbIPbIHBI3 Aa, KO3FaNTKbILL OONiKTi aFbITbin any
ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6atbipmanapbiH
6acbiHbI3. CoaaH KeniH apanacTblPFbILUTbI
6epinic kopabblHaH TapThIM asblHbI3.

° 3 MWHYTTaH y3afblpak, y3aikci3 nanganaHbaHpbl3.

e JKanracTtbipmac 6ypblH KypbliFbl CyblFaHLLa
3 MUIHYT KYTIHi3.
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JKoFapfbl HOTUXEre XeTy KeHecTepi

e ApanacTblpfbllUThl CON KONAEHEH, yCTan, carat
6aFbITbIMEH KO3FaHbI3.

e |llawbipaTein anmac yLuiH, 6asy 6actaHpl3 XXaHe
TEpPEeH, biAbIC NeH TepeH, Taba KONAaHbIHbI3.

e ApanacTblpfbllUThl ANAbIMEH blAbICKA CaNbIHbI3,
Tek COAaH KemiH FaHa KypbliFblHbl KOCbIHbI3.

e DKyMbIPTKA aKyblI3blH LLarikamac OypbiH,
apanacTbIPFbILUTBLIH, XX8He apanacTbipy
bIObICbIHbIH, Ta3a 60J1ybIH X8He Malisibl 60nMaybIH
TekcepiHi3. XyMbipTKa akybl3blHbIH, MeLIepiH
4-TEeH acblpMaHpI3.

Peuent mbicansl: LLlarikanFaH Kineremn

400 ml cybiFaH Kinerem (kypambl kem gereHae 30%

MaVIan 4-8°C)

e Basy xblngamMmabikneH 6acTaHbl3
(aybICTBIPFbILLKA @34amn KaHa KyLU canbin) XaHe
Lwarikay 6apbICbiHAA XblNAAMABIKTbI YFaATbIHbI3
(aybICTbIPFbILLKA CanFaH KYLUTI KYLLENTIM).

e |llaiikay 6apbiCbiHOA YIIKEHIPEK XXaHEe
TypakTblnay Kefemre Ko XeTKidy YLUiH apKallaH
XaHa anblHFaH api CyblFaH Kinerengi
KOJIAAHbIHbI3.

Mope xababiFbi (C)

Mope xabaplFbiH KapTomn, TOTTi KAPTOM, Kbl3aHak,
Kapaepik XXaHe anMa CUSKTbI XKeMICTEP MEH
nicipinreH KekeHicTepai e3y YLUiH KonaaHyfa
6onaabl.

K.on,uaHap angbiHaa

e KaTTbl HeMece nicnereH TaFamabl KonaaHbaHb!3,
cebebi KypbUIFbIHbIH, 6Yy3blTybl MYMKIH.

e TacTtap Hemece KaTTbl 3aTTapAbl anbin TacTaHbI3;
XKEMICTi/KOKOHICTI MbIXY YLUIH, anabiMeH nicipin,
0aH KEeNiH CyblH TOriHi3.

KypacTblpy XaHe KongaHy

e Bepinic kopabbiH (9a) cantamara (9b) caraT
TinimeH Gypan opHaTbIHbI3.

e [liope xabablFbiH TOHKEPIN, KanakwaHbl (9¢)
opTasnblk TopabblHbIH, YCTIHEH acbklpa Aanaen
casbln, caFart TiniHe Kapcbl bypanpi3. (Erep
6epinic Kopabbl AypbIC OpHATLIIMAca, KanakLa
OPHbIHAA HbIK TYypManabl).

e KypacTbipbinFaH nope xabaplFbiH MOTOP
KOPMNyCbIMEH KaTapnan Kowbin, eki 6enLweKTi
GipikTipiHi3. XanFaHbl3.

e E3riw KOCbIMLIACBIH MHFPEANEHTTEPAIH, iLiHe
6aTbIpbIHBI3 X8HE KYPblFbIHbl KOCbIHBI3.

e E3ril KOCbIMLUIACHIH akblpbliHAAMN XOFapbl-TOMEH
KO3Fan, MHrpegueHTTeP KaxeTTi
KOHCUCTEHLMSFA XETKEHLLE e3iHi3.

® AKblnabl XblngamMablk ayblCThIPFbILbIH XiOepiHi3
XXBHe niope XababiFbl aHaNyblH TONbIFbIMEH
TOKTaTKaHAa faHa OHbl TaFaMHaH asblHbI3.

e KongaHbICTaH KeriH KypblUFbiHbl pO3eTkagaH
axblpaTbiHpbI3. KanakwaHbl (9c) caraT
6aFbITbiMeH Gypan anbiHbI3.

17
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E36e kepek-xapafblH KO3FanTKbIL 6esikTeH
arbITbin any ywiH EasyClick Plus (5) 6ocaty
GaTbipmanapblH 6acbiHbI3. Bepinic kopabbiH
cafart TiniHiH 6afFbITbiHA KapCbl Bypan, YHFbIAaH
aFbITbIN aNbIHbI3.

CakraHgbipy

Mope xababiFbiH KSCTPesre canbin, Tikenen new
yCTiHe KOoMbIN KongaHyra 6onmaiabl.

AngbIMEH COyC asiFblH OTTaH TYCipin, CybITbIN
aNblHbI3.

KacTtpengj Hemece askTbl TypakTbl 8pi TEric
Xepre opHaTblIHbI3 XaHe OHbl 60C KOJbIHbI30EeH
ycTan TyPbIHbI3.

KonpaHbiC ke3iHae Hemece KonaaHbICTaH KemiH
nope xabaplFblH TamMak, Micipy blAbICbIHbIH,
LeTiHe COFbIN KaknaHbi3. ApTblK TaMaKTbl any
YLUIH KanakLwaHbl KONAaHbIHbI3.

HaTuxeci xakcbl 60y yLiH, 83ipney 6apbicbiHaa
K9CTpenre HeEMeCe blabICKa TaFaMabl TONTbIpMai
canblHpI3.

1 MVHYTTaH y3arblpak, y34ikci3 nanganaHbaHbI3.
XanracTtblpmac 6ypbIH KypblFbl CyblFaHLLa

4 MUHYT KYTIiHi3.

PeuenTt mbicanbl: KapTon nopeci

1 kg nicipinren kapton
200 ml Xbinbl cyT

KapTonTbl bIAbICTbIH, ilWiHe canbirn, 30 cekyHaTamn
MbIXbIHBI3 (aKbU1AbI XblNAaMIbIK,
aybICTbIPFbILTBIH, XblnaamapiFsl 3/4).

CyTTi KOCbIHBI3. TaFbl Aa 30 cekyH, MbIXKbIHbI3.

Typay xa0abifbl (D)

(10/11/12) TypaybiwTapbl KaTTbl ipiMLUIK, N1A3,
LU, capbiMCak, KOKOHICTEP, HaH, KPDEKEP XaHe
XaHfFak TypayFa Konambl.

JKakcbl HaTvKe yLiH «he» TypaybiwwbiH (10)
KonaaHblHbI3. On eTke XxapamManabl.

«hc» TypayblLLbl YLIH MHTPEONEHTTEPAIH, MeILIEpPiH
MakcuManpl Cbi3blfbIHaH acblpMaHbI3. «<hc»
TyparbiLLbIH €H, y3aK KOAaHy yakblTel: blnFanabl
VHIPeaNEHTTEPAiH, YIIKEH MeLLEP] YLIH MUHYT,
KYpFak HeMece KaTTbl MHFPeaNEeHTTEP YLUiH

30 cekyHa.

ECKEPTIE: kanTagaH navganady angbiHaa
KemiHae 3 MUHYT apanblk KangplpbiHpl3 (akaynapabl
6onasipmay yiiiH). MoTop XbingamabiFbl 6asynaraH
Ke3ze xoaHe/Hemece Tepbenic nanaga 6onfFaH kesne
eHAey 6apbICbIH Aepey TOKTaTbIHbI3.

MenLuepi ken TaFam YLUiH XaHe KaTTbl TaFamaap
YLLIH «mMC» XaHe «bc» TypaybiwTapbiH (11/12)
KONAaHbIHbI3.

«hC» XeHe «meC» TypaFblILLbl YLILIH UHIPEANEHTTEPAIH,
MerLIepiH MaKC. CbI3blFbIHAH aCblPMaHbI3.

OraH Koca «bc» Typaybllbl KOKTENNbAEPA),
cycblHOapabl, Ntopenepai, Cylblk Kamblpabl HeMece

118
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YHTaKTasiFaH My3abl 93ipfiey CUAKTbl KOCbIMLLA
MYMKIHAIKTEPAi YCbiHaAbI.

Tamak MenLepi, yakbIT XaHe XblngamablK Xansbl
keHecTepai D HyckaynbiFbIHAH KapaHbl3.

KongaHap angbiHaa

e OHari Typany YLUiH TaFamabl anfblH ana ycakran
Typan asnbiHbl3.

o XysaepiHe 3aKbIM KefiMey YLUiH eTTiH, CYNeKkTepiH,
CiHipiH X8He LeMipLUeKTePiH anbin TacTaHbI3.

e Cobipryra Kapchl cakmHa (10d/11e/12e) Typay
TabarblHbIH, TYOiHE BekiTinin TypraHbiHA K63
XKETKIi3iHi3.

K.ypacmpy XXOHE KONgaHy
e )Ky3pajiH nnactuk kabblH abainan anbiHbI3.

e Xysnepi (10b/11b/11c/12b/12c) eTe oTkip!
Onappapl apAalibiM NAacTUKTEH XacanFaH
XOFapFbl 6eniriHeH yctaHbi3.

e )Kyapai Typay TabakwacbiHbiH, (10c/11d/12d)
opTasnblk BiniriHe opHaTbIHbI3.

e Typay blabICblHA TaFamabl Canbin, KaknarbiH
xabbiHbI3 (10a/11a/12a).

e My3 yHTakTay YLUiH apHanbl My3 YHTaKTayfa
apHanfaH xy3aai (11c/12c) nainpganaHblHbI3.

e Typayblll NeH MoTop 6eniriH (4) katap KowbIn,
onapabl GipiKTipiHi3.

e TypaybllWTbl KONAAHY YLUIH KYPbUFbIHbI KOCbIHbI3.
Kymbic ke3iHae MoTop 6eniriH 6ip KONbIHbI3OEH,
an Typay blAbICbliH EKiHLLI KONbIHbI3OEH ycTan
TYPbIHbI3.

e KaTTblnay Taramgapabl (MbiCanbl, napmesaH
ipiMLLIri) epkaLlaH >KOFapFbl Xb1AaMObIKMEH
TypaHbI3.

e Typan 60/FaH COH, KyaT Ke3iHEH CybIpbIr,
KO3FaNTKbILW 6enikTi aFbITbin any yLwiH
EasyClick Plus 6ocaty 6atbipmanapbiH (5)
6acblHbI3.

e KaknakTbl XXOFapbl KeTepiHi3. blapicTbl 6ocaTnac
B6ypblH, Xy3a4i abainnan anbin WoiFbiHbI3. Xy3ai
anbIn LWbIFY YLUiH OHbl CoN BYPbIHbI3, COAAH KEMiH
TapThbIn anblHbI3.

CakraHabipy

e KabbifblHaH Ta3apTbl/IMaFraH XaHfFakTap, My3
wapLblnapsl, kodpe osHAepi, ABHAEP HEMEeCe
XKyrap XaHfFarbl CUSKTbI KaTTbl AoMAEYILITePai
XOHe KaTTbl TaFramaapAbl eH4ey YLUiH Typay
xabapiktapbiH (10/11/12) Typay xy3aepimeH
KonpaHbaHbi3. AtanfaH Taramaap xysgepre
3aKbIM KENTIPYi MYMKIH.

e Tek apHalibl My3 YHTaKTayFa apHasFaH xyai 6ap
«MC» XaHe «bc» Typay xabapikTapbiH (11/12)
FaHa My3 TeKLLEeNepiH yHTakTay YLUiH KongaHyra
6onaabl.

e AcnanThbl bICTbIK TaFaMAbl €3y YLUiH narnaanaHfaH
Ke3[e, CYMbIKTbIKTbIH, KaliHan TypMarFaHblHa Ke3
XETKi3iHi3. Kylin Kanmac yLiH bICTbIK TaMakThbl
asfan CybIThIMN afblHpI3.

e Typay blAbICbIH MMKPOTOSIKbIHALI NEeLTe
KongaHyra 6osmanabl.
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«be» peuent mbicansl: Kynmak kKamblpbl

375 mlcyt

250 g enleHreH yH

2 XyMbIpTKA

e CyTTi blAbICbIHA KYbIHbI3, COAAH KeliH yHObI
KOHE XYMbIPTKaNapAbl KOCbIHbI3.

e Cyiiblk kKamblpapl Bipkeski 6onFaHLa Xofapbl
Xbl1AaMIbIKNEH apanacTblPbIHbI3.

«hc» Peuent mbicasbl: Ban kocbuFaH epik (Kyrimak,

casiMachl HeMece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g xoto 6an

70 Mn cy KyMbIHbI3 (BaHWJIMH KOCbIIFaH)

e «hc» Typay blabICbiHa Kapa epik neH 6anapl
canblHbI3.

o ToOasbIT bl a 3°C TemnepaTtypameH 24 cadat
a oiiblObI3.

e 70 MmN cy KOCbIHbI3 (BaHW/b AaMi 6ap).

e Tarbl 1,5 cexkyHAKa eH, yNKEH XxanaamaplKneH
Typayabl XanFacTblPbIHbI3.

Kode meH pampeyiw yriTkiw
Kypan (E)

YriTkiw 6ypbiLl, Kanamnelp, Yunm Gypbitlbl, Kode
Hemece cos A/HAEPI, KYPiLl, KOKHOP TyKbIMbl, KaHT,
KenTipinreH capavHa HeMece acluasiH CUSKTbI
KypFak gampaeyilirep MeH 6acka asbliK-TyJiKTi yriTy
YLUIH Tamalua xapangbl.

HaTumxeci 6apbiHLLa Xakcbl 60/ybl YLUIH €H OFapFbl
XbINAaMAbIKTbI KONAAHbIHbI3.

KypacTbIpy XaHe Koa4aHy

e TaitFaHamanTbiH pe3eHke TabaHbl (13d)
LuapaHblH, Ty6iHe BekireHiHe ke3 XeTKi3iHi3.

e YriTkiw nbiwakTbl (13b) epaanbiM yCTiHri
nnactmMacca 6eniriHeH ycran, abaiinan
KOJAAHbIHbI3.

e OKyapi yriTki wapachblHbiH, (13¢) opTaHFbl
GiniriHe opHaTbIHbI3 A, 051 TOMEH TYCiM, OPHbIHA
6eKireHLue enneH anHanablpbiHbI3.

e YriTKilLIKe a3bIK-TYJiKTi canbir, bicbipMachkl 6ap
KaknarbliH (13a) )abblHbI3.

® A3bIK-TYNIKTi KanaFaH Aopexere AeiH YriTiHi3.

® YriTyaji asKTaraHHaH KeiH TOKTaH afblTbiHbI3 Aa,
KO3FanTKbILL GeniriH axbipaTbin any yLliH
EasyClick Plus 6ocaty TyiimenepiH 6acbiHbI3.

e KaknakTbl XXOFapbl KOTEPIHI3. YriTkKiL
LapacblIHbIH, iLWiHAEriHI KoTapbin anMac 6ypbIH
NbILWAKTbl anbin WhIFbIHbI3.

CakTaHgbipy

e YriTKiLITIH ilWiHAeri max. cbi3blfblHA AEWiH FaHa
TONTBIPbIHbI3.

® Tek KypFak a3blk-TyJiK YLUiH FaHa nanganaHyra
6onagabl.

e JlompeyiwTepnj yrirepaeH 6ypbiH 6enmve
TemnepartypacbiHa AENiH CyblFaHLIaA KYTiHi3.
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e Xyrepi, xaHfak, LUOKONaza, My3 KOMMNUT NeH
KaTTbl IDIMLUIKTI YriTNereH aypbic.

e YriTKilW WapachklH KbICKa TONKbIHABI NELIKe
canyra 6bonmangbl.

A3bIK-TYNIKTiH eH, YJIKEH MenLwepi MeH
XblngamablkTbl E HyCKaynbiFbiHAH KapaHbI3.

YriTKILUTIH, €H, Ken XYMbIC iICTENTIH yaKbITbl
20 cekyHa.

KyTty xaHe Tazanay (F)

o Kon 6neHaepiH xaHe xapamapbl Kocasnkbl
Kypangapabl 6ipiHLWIi peT nainganaHyaaH KeniH
apKaLLaH MyKuST xaHe apbip nanganaHynaH
KEMNiH CYMEH XaHe XyFblLl 3aTNeH Ta3anaHpl3.

e Kon 6neHaepiH TazanaraHaa, OHbl KyaT Ke3iHeH
aXbIPaTbIHbI3.

e MoTop GeniriH (4) Hemece 6epinic KopanTapbiH
(8a, 9a) cyra Hemece e3re CyMbIKTbIKKa
6aTbipMaHbI3. [bIMKbIT MaTaMeH CYPTIH|3.

e KaknakTbl (11a/12a) aFbin xxaTkaH cyablH acTbiHa
KoWbIn watora 6onaapl. Cyra 6aTbipMaHbl3 XXoHe
bIObIC XYyaTblH MaLUVHaFa CaiMaHbl3.

o EriTKilL Nbllua Thl ‘aiiTa naiganany ALiH oHbl
Ta3anataHHaH keniH ®6aeH

® ‘ptaTbljbl3.

e JKakcblpak Tasanay yLiH cakTayFa KOO YLUiH
TYPFbIHbI GenekTeyre 6onaapi.

e Backa 6enLeKkTepiH blabIC XyaTbliH MallMHaMeH
xyyFa 6onagpl. beTiHe cbi3aT Tycipyi MyMKiH
bICKbILL Ta3anafblll 3aTTeKTepai KonaaHobaHbI3.

e JKakcbinan Tazanay yLliH, TabakTapablH,
TyGiHOeri CbipFyFa KapCbl pe3eHke cakmHanapbiH
anbin KocaHpl3 6onaabl.

e KypamblHAa NMUrMEHTI XXOFapbl TaFramaapab
KOJioaHFaHaa (Mbicasbl, cobi3 HeMece Kypkymay),
Kepek-XapakTblH, TYCi KETYi MyMKiH. Byn
GenikTepai xxymac 6ypbiH, onapapsl 6ciMaiK
ManbIMEH CYPTin anblHbI3.

Keninaik xxaHe Kbi3MeT
KepceTy

Erxei-Terkeini aknapatTbl 6enek Keningik xaHe
KbI3MET KepCeTy napakLiacbliHAa KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com canTblHa KipiHi3.

TexHuKanblk cunaTrramachl CUSIKTbI, KOIAAHBIC
HyCKaynblKTapbl 4a eCKePTYCIi3 63repTinyi MyMKiH.

OHiM KONAaHbICTaH LWbikKaHaa 6acka yin
KOKbICbIMeH Bipre TacTamaHpi3. EniHisgeri
Braun KpI3MeT kepceTy opTablfbiHa HEMEce

TUICTI X1Hay opTasblKTapbiHa 6TKi3YiHi3re
6onanpl.
119
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LUbIFapbiniFaH Xbisbl

LLIbiFapbinFaH XbiblH 6enriney yLwiH 6yrbim
TakTalacbliHAaFbl 5-caHabIK, LWbFapyLUbl KOAbIH
KapaHbl3. LUbiFapyLubl KoAbIHbIH, GipiHLLI CaHbI
LblFapFaH XbInablH COHFbl caHblH Gingipeni. Keneci
2 caHpap LWbIFapbUIFaH XbinablH KyHTI30enik anta
caHbIH 6ingipeni. An confFbl 2 caHaap 1992 xbinaaH
OacTtan aBToMaTThl Typae ecentenreH 6ackin
WbiFapy Mep3iMiH 6inaipeai.

Mbicanei: 30421 — BylibiMm 2013 XblbIHbIH, 4
anTacbiHAA LWbFapbIIFaH.

EAL

Ynri MQ 9135-9138-9147
KepHey 220-240B
Fepy, 50-60Tw
BatTt 1000-1200 BT
Cakray WwapTTapbl: | Temneparypa:
+5°C xaHe +45°C
blnFangpinbik: < 80%

AKay.n bIKTapAbl aHbIKTAay HYCKaYJibiFbl

PymblHMsiaa xacanfaH

LenoHru BpayH Xaycxong T'mM6X
FepmaHuns 3aHabl eHOipYLLi:
Lenonru BpayH Xaycxong T'mMoX
Kapn-Ynpux-LTpacce H

63263 Hoin-N3eHbypr

BylbiMAbl icke nanganaHy HycKay/blFblHa CoKec
63 MakcaTblHAa nanganaHy kepek. bynbIMHbIH,
KbI3MET Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTblIFaH KYHHEH
BacTan 2 Xbnabl Kypanas.

imnopTep:

«denonHrn» AAK, Pecein, 127055,
MockBa kanacsl, Cyuiésckas keLleci,
27/3-yn (27-yin, 3-KypblibIM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mep3imi: LLektenmereH

Apbiny xarpaninapsl: KopliaraH opTaHbl KopFay
TananrtapblHa Calikec

Tacbimanpay xafpannapbl: Tacbimangay kesiHae
KyN1aTbIn anyfFa HEMeCe LamafaH ThiC LWakkanTyFa
6onmainapl.

Cary xafrpaivinapbl: CaTy xargannapbiH eHAipyLUi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprifikTi, MeMnekeTTik
KOHE XasNblkapasblk epexenep MeH cTaHgapTTapra
cai 6onyra Tmic

©OHAipyLwwi 3aybIT:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany

AKaynbik, blkTuman ce6enTepi

LW ewimi

Kon 6nexnpepi

XXYMBbIC iCTEMEN]. SNEKTP KyaTbl XOK

AcnanTblH, 9N1EKTP pO3eTKacblHa CyFynbl
EKEHIH TEKCEPIH3.

Yngeri cakTaHabIpFbILThLI / KbiCKa
TYMbIKTaFbILLUTbI TEKCEPIHI3.
JKofapblaafblnapapblH, eLIKaNChIChl
6onmaca Braun TyTbiHyLIbINAPOb!
Kongay KplameTiHe xabapnacblHpl3.

Kon 6neHpepi biCTbIK,
KOHE XYMbIC
ictemengi

KypbInFbl KbI3bIN KETKEH XOHE Kbl3bIM
KETY KOpFaHbICbl 6enceHaipingi

KypbuiFbiHbI 6ip caFaT 60Vibl CYbITbIHbI3.
Byn yakbITTaH keiiH kon 6neHaepiH
KanTaaaH nanganaHyra 6onagp.
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Pycckuii Ecnu coeayHuTenbHbIN Kabenb no-

Halum NnpoayKTbl COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKMM BPEeXAEH, TO €ro A0JPKEH 3aMEHUTb

CTaHOapTaM Ka4yecTBa, beHKLI,VIOHaﬂbHOCTVI I'IDOVISBO,D,I/ITeJ'Ib, CepBMCHaﬂ Cny)K6a

1 an3sanHa. Mbl Hageemcs, 4To BaM NOHPaBUTCA o

Bl HOBbIA MPUGOP Braun. nnn cneunanncTbl TAaKOW Xe KBaJln-
d)VIKaLI,VIVI C uenblo npenoTBpaLleHns

MNepepn ucnonb3osaHuem OMacHOCTM AJ19 N0Jib30BaTess.
TwarenbHO 1 MOJTHOCTLIO MPOYMTaNTe AaHHbIE ° I'Iepe,u, NOAKNo4YEHNEM, NPOBEPLTE
WHCTPYKUMW Nepes, HavanoM NUCMob30BaHUs COOTBETCTBME HaMNpPAXEHNA B CETH
r|p|/|6opa, a TakXke coxpaHuTe nx anga noayyeHna Hanpg)KeHV”O YKa3aHHOMy Ha npm_
CrnpaBKku B 6y,u,yu_|,eM. CHumMmUTE BCIO YynakoBKy n 6 ’
HaKJ‘IeI7IKI/I; yT|/|m/|3|/|py|7|Te nx Hagnexawmm OGDaSOM. Ope o
e [laHHbI Nprbop NpeaHasHayeH
BHumaHune UCKJTIOYUTENBHO A1 ObITOBOr0
. Hoxw o4eHb ocTpble! Bo MCMOSIb30BAHNSA 1 PACCUMTaH Ha
n3bexaHve TpaBMm, Noxanyw- nepepaboTky 06bEMOB NPOAYKLMM B
CTa, 00paLLanTech C HOXamu maclutabax 4OMAaLLHEr0 X039/CTBa.
C 0CO00W OCTOPOXHOCTBIO. e [letanu npnbopa He npeaHa3HayYeHbl
* [1pn oB6paLLeHnr C OCTPLIMM [N5 UICNONb30BaHWS B MUKPOBOJI-
PEXYLLMMU HOXaMM, OMYCTOLLIEHUN HO-BbIX Nneyax.
€MKOCTW 1 BO BPEMS YACTKM Crieayet ® [lepen nepBbIM UCMOJIb30BAHNEM
cobnoaaTb OCTOPOXHOCTb. 04MCTUTE BCE AETaNM HaZ1eXaLLMM
® YCTPOMCTBO MOXET MCMOJIb30BaTLCS 00pa3oM B COOTBETCTBUM C YKa3aHU-
NMUAMK C OrpaHNYEHHbIMU HU3nye- SIMW pa3fena «YXof 1 YncTkar.

CKVMM, CEHCOPHbLIMU U YMCTBEH-
HbIMU CMIOCOBHOCTAMM UV ILAMM,

He 061aaoLLMMKM JOCTATOYHLIM AeTanu u npuHapneXxHocTun
OMbITOM U 3HAHUAMW, MPW YCIOBUN, 1 [epeknoyartesb pexnMoB imode

€CJIN UCMOJIb30BaHE OCYLLECTBAS- a BbICOKas CKOPOCTb

eTCS NOA, HAZ30POM WAV OHU NPOLLAW b Huakas ckopocts

¢ MNynbcaumns

MHCTPYKTaX No 6e30nacHOMY Mofib- 2 TpepoxpaHuTenbHas KHOMKa o
30BaHUIO yCTpOVICTBOM N OCO3HalT 3 beccTyneH4yaTbI nepekyaTes CKOpocTn /
NOTEHLWaNbHbIE ONACHOCTMW. 4 Moropmorionox al
e Jletam 3anpeLueHo urpaTb C r|p|/|60- g CK:Hom(l/l qamzca}Tog? EasyCIick Plus
poM. TepxeHb ActiveBlade
o 7 MepHbI cTakaH
* YCTPOCTBO He NpeAHasHadeHo ana g o0 ? COter
MCNOJIb30BaHUA ETbMU. a PepnykTop
® XpaHuTb NpMbOp 1 ero rnaBHbIi coe- b Berumk
[VHUTENbHbIA Ka0enb BANM OT feTe,  ° Hegaaxeniamope
L4 SanpemeHa YNCTKa K yXon 3a r|p|/|60- b CrepxeHb Hacaaku oNs nope
pomM oeTbMU 6e3 npucMmoTpa. ¢ Jlonatka
* Berza oTkmiouarite npubop ot cety 10 Hacaaka-yomensutens 1a 350 wa ho-
WK BbIK/OYAMTE €ro, ec/iv OH ocTa- b Hox-uamenbuntenb
é1ca 6e3 MPUCMOTPA, a TakXe nepeq, g ;I’au.la nmeneynTens
- - - €3MHOBOE KOJIbLIO, MPENATCTRYIOLIEE
c6opKOi, Pa3bOPKOA, YACTKON UK CROmseaio
XPaHEeHNEM. 11 Hacagka-uamensumntens, 500 ma «mc»
e Ecnun COG,D,VIHI/ITGJ'IbeIVI Kabenb no- a Kpebiwka (C nepeaaTto4yHbIM MEXaHU3MOM)

b Hox-uamenbumtenb
¢ Hox gna konkn nbpa

BPEeXAEH, TO ero J0/KEH 3aMEHNTb
121
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d Yawa namenbumtens
e Pe3nHOoBOE KOMbLO, NPEnsATCTBYIOLLEE
CKOJIBXEHUIO
12 Hacaaka-namenbuntenb, 1250 mn «be»
KpblLwka (C nepeaaTtoyHbIM MEXaHU3MOM)
Hox-namenbuntens
Hox ons Konku nbaa
Yalwa namenbuntens
Pe3unHoBOE KOMbLO, NPEnATCTBYIOLLEE
CKOJIBXEHUNIO
13 Hacapaka-menbHuua ang kode v cneunii ans
a Kpbiwka c mydTon
b Hox menbHUUbI
¢ Yawa
d TMpoTmMBOCKONb3SLLEE OCHOBAHME / KPbILLKA
14 Croiika ans xpaHeHus

OO O0OT®

Ucnonb3oBaHne npudopa

BecctyneH4yaTbiin
nepekso4yaTesib CKOpoCTHU Ans
peryimpoBKu CKOpPOCTH il

Jlio6asi ckopoCTb — OAHUM HaxaTueM. Yem cunbHee
HaXxatune, TeéM BbllLle CKOPOCTb. Yewm BbilLe
CKOPOCTb, TeM bbICTpee 06paboTka, MHTEHCUBHEN
CMeLlInBaHuMe N TOHbLUE U3MeJib4eHNE.

YnpaeneHue ogHOWM pykon: 6eccTyneHyaTblin
perynatop ckopocTu (3) 4aeT BO3MOXHOCTb
BKJOYUTb NPUMOOP 1 PErynmpoBaTh CKOPOCTb OOHOM
PYKOM.

AkcniyaTtauus py4yHoro 6aeHgepa

MepBoe ucnonb3oBaHne: CHUMUTE
TPaHCMNOPTUPOBOYHbIN PUKCATOP C MOTOPHOIO
6noka (4), NOTAHYB 3a KPACHYIO MNOJIOCKY.

BknouyeHume (A)

YCTPOWMCTBO OCHALLAETCS NepPeEKoYaTenem
pexumoB imode (1) n npeaoxpaHUTENbHOW KHOMKORN
(2) ona pa3bnokMpoBKM NepekoyaTens
Smartspeed (3). lna 3anycka ycTponcTea cnenyirte
VNHCTPYKLMAM:

e HaxaTnem Ha cepebpsiHyto HacTb BBEPXY Bbl
MoXeTe BblIbpaTb 0auH 13 3 pexnmMoB imode
(BbICOK@s CKOPOCTb, HU3Kasi CKOPOCTb,
nynbcaums).

e 371K 3 pexvma Bbl MOXETE NCMNOb30BaTh A1
nepepaboTky NPoAYyKTOB. BbiOpaHHbIN pexmnm
0603HavaeTca 6enbiM MHAMKATOPOM
nepeknoyatens imode.

e Pexunm BbICOKOW ckopocTu (1a) obecneunBaet
MaKkCUManbHO BO3MOXHYIO CKOPOCTb. ITO
CTaHOAPTHbIN PEXUM.

* B pexunme HM3KoM ckopocTu (1b) ckopocTb
CHUXAETCS Aaxe Mpu NOJSIHOM HaxaTumn
nepeknoyatens Smartspeed.

e Pexum nynbcaumm (1¢) MOXeT NPUMEHATLCA ONg
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pa3buBaHms KPYMHbIX KYCKOB MULLEBbLIX NPOAYK-
TOB UM XX€ 4191 KOHTPONS TEKCTYPbl NpoAyKTa
npw ero namenbyeHnn. icnonbdyimnte nepeknto-
yaTenb Smartspeed ans KPAaTKOBPEMEHHOIO
BKJIIOYEHMS NMOJTHON MOLLHOCTU.

¢ [locne Bbibopa pexmrma HaXMUTe Ha
NpeaoxXpaHNTeNbHYO KHOMKY (2) 60nbWNM
nanbLuem.

e Cpasy nocre 3Toro HaxXMnTe Ha
6eccTyneHyaThIi NepeksoyaTesl CKOPOCTU U
OTperynmpymte HeoBX0ANMYIO CKOPOCTb.
MPUMEYAHWE: ecnu HaxaTtne Ha
6eccTyneHyaTblii nepeksoyaTesib CKOPOCTU He
BbIMOJIHAETCA B Te4EeHne 2 CekyHA, TO No
MCTEYEHMM 3TOr0 BPEMEHM 13 COOBpaxeHNi
6e30nacHOCTV NpUOOP BKIOUYNTL Bonee
HEBO3MOXHO. MlHaOMKATOP NpeaoxpaHnUTenbLHON
KHOMKW 3aMUraeT KpacHbIM CBeTOM. [ns
BKJIOHYEHUSI NTprbopa HY>XHO ByAeT CHOBa HavyaTb
C NepBoro wara.

e Bo Bpems paboTbl npubopa aepxarb
NPEeLOXPaHNTENbHYIO KHOMKY HAXAToW He
TpebyeTcs.

CeeToBOI uHauKaTop CocTosiHue npuGopa /

pabouee cocTosiHue
MHpoukaTop Mpubop rotos kK
NpefoxpaHnTeNbHON 1CMOoJIb30BaHUIO.
KHOMKM
MuratoLmin KpacHbIii
VIHpukaTtop Mpun6op
npefoxXpaHUTENbHON pa3bnok1poBaH
KHOMKW He ropuT (HaxkaTa KHomnKa
pPas6iIoKNPOBKM

nepekntoyaTens) u
FOTOB K BKJIOUYEHMIO.

Pexxum oxunpanus nocne lMpubop cHoBa

10 MuHyT BGe30encTBMS.  aKTMBMPYETCS Npu
Bce nHpukaTopbl HaxkaTun noboim
OTKJIHOYEHBI. KHOMKW.

CrepxeHb ActiveBlade (B)

PyyHon 6neHaep ocHauleH ctepxHem ActiveBlade,
KOTOPbIV MO3BONAET BbIABMHYTb HOX A0 HMU3a
pacTtpyba. PerynnpoBka OCyLLEeCTBNSIETCS
aBTOMaTMYeCKM NOJ AEICTBMEM AaBEHUS B
npouecce paboTbl 61eHaepa n 0Co6eHHO XOPOLLIO
noaxoauT AN CMeLUMBaHMS TBepAbIX NPOAYKTOB,
Takux Kak Cbipble GPYKThl 1 OBOLLM.

Kpome Toro, 810 OTIMYHOE peLLeHne as
NPUroTOBJIEHNS AMNMOB, COYCOB, 3anpaBokK A1
canaToB, CyrnoB, AeTCKOro NUTaHus, a Takxe
HaMMTKOB, CMY3M 1 MOJIOYHbIX KOKTEMNEN.

[Na [OCTMXEHNS HAUYYLINX Pe3ySIbTaToB
MCMNONb3YNTe MaKCUMasbHYIO CKOPOCTb.
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Cbopka 1 akcnyataums

e [lopcoenmHute cTepxeHb ActiveBlade (6) k
MOTOPHOMY 6510KY; NpaBUIbHOE COeANHEHNE
MO>XHO PacMO3HaTb MO LUESYKY.

e [lomectute cTepxeHb ActiveBlade B
noanexatime CMeLLIMBaHMIO NMPOAYKThI.
3aTem BKIOYMTE NPUOOP BbILLEONUCAHHbLIM
obpasom.

e CMellanTe MHIPeaneHTbl 4,0 JOCTUXEHMS
HeobXo04MMOWN KOHCUCTEHLUMK, NIABHO Nepeme-
Las yCTPOMCTBO BBEPX U BHM3. B 3aBMCMMOCTM
OT NpUNaraeMoro AaBfieHns, CTEPXEHb
ActiveBlade BpaBnvBaeTcs 1 BblaoBUraeTcs
HOX.

e [locne ncnoib30BaHNS BbIKIOYMUTE PYYHOMN
6neHaep 13 CeTn U HAXMUTE HA KHOMKMN
dukcaTopa EasyClick Plus (5), 4Tobbl oTcoeau-
HUTb cTepxeHb ActiveBlade.

OcCTOpPOXHO
e He norpyxanTe CTEPXEHb B XXUOKOCTU Un

Opyrne NHrPeanEHTbI BbILLE 3€/1EHON TMHUN.

e [pu ncnonb3oBaHUn Npubopa Ans Nopupo-
BaHUVS ropsiynx NPOAYKTOB B KacTplone-
COYCHWLE UK Kakoi-nmbo Apyroin kacTprose
CHUMUTE KaCTPIOJIIO C UCTOYHMKA Tenna n
y6eamTechb B TOM, YTO XWUOKOCTb HE KUMUT.
[anTte ropsyunm NnpoaykTam Crerka oCTbiTb,
4TOObI NPEOTBPATUTL BO3MOXHbIE
OXOrK.

e He oCTaBNsanTe HENUCNOb3YEMbIA PYHHOM
6neHaep B ropsiyen eMKoCTu Ha KOHDOpPKeE.

e He uapanamnTte ctepxHem ActiveBlade no gHy
CKOBOPOAKW UV KaCTPIoNN.

e He BK/lOYaiTe 3TOT pexunm 6onee 4em Ha
2 MNHYTLI 6€3 nepepbiBa.

e [lepen Tem, Kak NPoaoIXNTL 06paboTky,
nante npnbopy Ox1agnTbCs B TeYEHME
5 MUHYT.

Mpumep peuenta: ManoHes3

250 r pacTutenbHOro Macna (Hanpumep,

NOACOJIHEYHOrO)

1 auo 1 1 LONOAHUTENBHBIN ANYHBINA XENTOK

1-2 CcT. IOXKKN yKeyca

COJib M NepeL, Mo BKyCy

e [lomecTuTe BCE MHIPeaneHTbl (KOMHATHOMN
TemMneparypbl) B MEPHbLIN CTakaH B BblLLEYKa-
3aHHO NOpPSAKe.

e [lorpysnTe py4Hoi 6neHaep A0 AHa MEPHOro
cTakaHa. CmelumBaiiTe Ha ckopocTu Turbo oo
Tex nop, Noka He Ha4HeT 06Pa30BLIBATLCH
aMynbCua macna.

e MepneHHO NoOAHVMANTE CTEPXKEHDb
paboTatoLero 6neHaepa 4o BEpPxXHe YacTu
CMEecHu, a 3aTeM OnyckamTe ero CHoBa, 4To0bl
pacTBOPUTL OCTaBLLEECH MAaC/O A0 NONy4YeHUs
0HOPOOHOW CMECHN.

NMPNMEYAHWE: Bpems npurotoBneHus:
npubnuanTensHo 1 MMHyTa Ans canaTtoB U A0
2 MUHYT ona 6osiee ryctbix MalioHe30B
(Hanpumep, ana guna).
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Hacapka-BeHu4uk (B)

MCI'IOJ'II:SyVITe BEHYMK TOJIbKO /191 B3OMBAHMSA
CIMBOK, SINYHbIX 6EKOB, NPpUroToBEeHNA éuckeuTa
1 0ecepTOB N3 rOTOBbIX CMECEN.

Cbopka 1 akcnayataums

e [logcoeomHnTe BeH4YMK (8b) k peaykTopy (8a).

e COBMECTUTE MOTOPHbIV 610K C cCOBpaHHOM
HacafKe-BEHYMKOM Y CABUHbTE 06e YacTu
BMECTE; NPaBuIbHOE CoOeaMHEHNE MOXHO
pacno3HaTh Mo LEenyKy.

e [locne Ncnosib30BaHUs BbIK/OYNTE NPUOOP 13
CEeTU N HAXMUTE Ha KHOMKK dpurkcartopa
EasyClick Plus, 4ToObl 0TCOEANHUTL MOTOPHbIN
6n10kK. 3aTeM BbITSHUTE BEHYMK U3 PEYKTOPA.

e He Bktoyalite aT0T pexum Bonee 4em Ha
3 MUHYTbI 6e3 nepepbiBa.

e [lepepn TeM, kak NPOAOSIXNTL 06PaboTKy, fanTe
npubopy oxN1aanTbCs B TEHEHME 3 MUHYT.

CoBeTbl 415 NYYLINX PE3YNLTATOB

e [lepemeLlLanTe BEHYMK MO HACOBOW CTPESKE,
yaepXunBas ero B cnerka HakfIoHHOM
MONOXEHUN.

e B uensax npegoTepalleHns pa3bpbliarBaHms
Ha4YMHaANTE C MEAIEHHOW CKOPOCTU N
MCNOJb3yiTe HacaaKy-BEHYMK C ryOOKMMN
MWCKaMW WU KaCTPIOJIIMU.

e [IOMECTUTE BEHYMK B HaLly N TOSIbKO 3aTEM
BKJIOUUTE NPUOOP.

¢ [lepepn B3GMBaHNEM AMYHbIX OEKOB BCeraga
cnepnyeT yoeamTbCsl B TOM, HTO BEHYMK U YaLla
0151 CMELUNBaHNS HaxXoaAaTCs B YACTOM
COCTOSIHMM U He coaepxaT macna. Babueaiite He
6onee 4 6eKOB 32 OOUNH paa.

Mpumep peuenTa: B3butble CANBKM

400 MmN OxXNaXAeHHbIX CNMBOK (MUH. 30%

XUPHOCTH, 4 - 8 °C)

e HayHuTe Ha MeasIeHHOM CKOPOCTKU (nerkoe
[aBfeHne Ha nepeksoyaTenb), a 3aTemM
MOBbILLANTE CKOPOCTb (YyBENNYMBANTE AaBNeHne
Ha nepekJsyaTesb) B NpoLecce B30MBaHUS.

e Bcerpa 1cnonb3yiiTe CBEXME OXJ1aXAEHHbIE
CNNBKM, YTOObI NPY B3OGMBAHUN MONY4YUTb
6onblunii 06bem n 6onee cTabunbHYO
KOHCUCTEHUMIO.

Hacapka pns niope (C)

Hacapky ons niope MOXHO UCrosb30BaTh AJ1s
MIOPUPOBaHKS BapEHbIX OBOLLLEN 1 DPYKTOB, TaKMX
Kak kapTodenb, cnaakmin kKaptodenb, NOMUAOPHI,
CNMBbI NN 960K,

[Nepen ncnonb3oBaHMEM

e He ncnonb3yinte Ans NpuroToBAEHNS Niope
XECTKME UMM Cblpble NPOAYKTbI, TaK KaK
3TO MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO
yCTPOWCTBA.
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OumncTnTE OT KOXYPbI 1 YAanuTe BCe KOCTOUKM
VNN TBEPAbIE 3NIEMEHTHI; CBAPUTE U CNeiTe
BOZY, @ 3aTEM NPUroTOBbLTE Ntope N3 GpykToB/
OBOLLIEN.

C6opKa 1 9KcnyaTtaums

YcTtaHoBuTe peayktop (9a) Ha cTepxeHb (9b),
noBOpayMBas Nno 4acoBOM CTPEJIKe 4O TeX Nop,
noka oH He 3adukcupyeTcs.

[MepeBepHUTE HacaaKky Ans Niope U yCTaHOBUTE
nonatky (9¢) Ha ueHTpasnbHyio BTYJIKY, a 3aTeM
noBOpayMBamnTe NPOTMB YACOBOW CTPENKN A0
Haanexawiero nonoxenus. (Ecnn pegykrop He
YCTaHOBJ/EH Haasexalym obpa3om, To nonatka
He 3adurKCnpyeTcs Ha MecTe.)

CoBmecTuTe cobpaHHyo Hacaaky oS niope ¢
MOTOPHbIM G/I0KOM U 3aLLENKHUTE UX BMECTE.
MoaknounTe Npnbop K CETU.

MomecTuTe Hacaaky Ans nope B EMKOCTb C
VHTpeANEeHTaM1 1 BKJIOYUTE NPUoop.
MnaBHbIMUN ABUXEHNSIMU BBEPX-BHU3
nepemMeLlanTe Hacaaky Ans niope B EMKOCTU C
MHrpeaMeHTaMm oo Tex Nop, Noka oHW He
DOCTUIHYT HEOOXOAMMOW KOHCUCTEHLN.
OTnyctuTe 6eccTyneHyaThblii nepeksoyaTesb
CKOPOCTU 1 y6eamnTech B TOM, YTO BpaLLeHne
Hacazku AJisl Niope NOoSHOCTbIO OCTAHOBEHO,
nepepn TeM Kak U3BJieyb €€ N3 NPOoAyKTa.

Mocne ncnonb3oBaHWs OTKIIOYUTE NPUBOP OT
anekTpoceTn. JeMoHTupyinTe nonatky (9c),
noBopayMBas ee no 4acoBOl CTPESKe.
HaxmunTte Ha kHonku dpukcaTopa EasyClick Plus,
4TOObI OTCOEANHUTBL HacaaKy Afs rnope ot
MOTOpHOro 6noka. OtoennTe penykTop OT Bana,
noBopayvBas NPOTMB YaCOBOW CTPENKM.

OcCTOpPOXHO

He nomeluarite HacazKy Ans niope B KaCTPIONIO,
HaxXoAsLLYOCS HENOCPEACTBEHHO HA UCTOYHMKE
Tenna.

Bcerpa cHavana CHMManTe KacTPIOSIO C MANThI U
[aBanTe HEMHOIO OCTbITh.

omMecTuTEe KacTpIOJIO NN MUCKY Ha
CTabubHYIO NMIOCKYIO MOBEPXHOCTb U
noaaepxneanTe ee CBOOOAHOM PYKOI.

He cTyunTte Hacagkowm ans niope BO Bpems Ui
nocne ee NCNosb30BaHUS MO CTEHKE KaCTPIONN.
[nsa ynaneHns octatkoB NULLM NCNOJb3YNTE
nonarky.

YT106bI LOCTMYb HAUAYHLLMX PE3YNLTATOB MpU
NPUrOTOBNEHUN MIOPE, HE HAMOJIHANTE
KaCTPIOMIO (MM MUCKY) NPOAYKTamMu 60sbLue,
4eM HamnoNOBUHY.

He Bkntoyaiite aToT pexunm 6osee 4em Ha

1 MyHyTLI 6€3 NepepbiBa.

Mepen Tem, kak NpoJoMXNTL 00PaboTKy, fanTe
nprbopy oXNaanTbCs B TeHeHNe 4 MUHYT.

Mpumep peuenta: KaptodenbHoe nope

1 kr BapeHoro kaptodens
200 mn Tennoro Mosioka

MomecTute kKapTodesb B MUCKY 1 pa3dMUHaNTE B
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TeyeHune 30 cekyHp, (Haxnmas 6eccTyneHyaTbli
nepeksyaTenb CKOPOCTN Ha 3/4).

e Jlo6aBbTe Mosioko. Mpoaonxalite pasamuHaTth B
TeyeHue ele 30 cekyHA,.

Hacapka-usamenbuurtens (D)

Mamenbuntenu (10/11/12) ngeanbHo nogxoaaTt ons
1M3MeNbYeHNs TBEPOOro Chipa, 3eIeHU, YHeCHOKa,
oBoLei, xneba, KpeKepoB 1 OPEXOB.

[ns TOHKOro n3menb4yeHns NnpeaHasHayeH
namensuutens «hc» (10). OH He nooxoauT ans
M3MeNbYeHNs Msca.

VHrpenuneHTbl ona namenbumtens «hc» He LOMKHbI
BbIXOAMTb 32 OTMETKY MaKC/MasIbHOro YPOBHS.
MakcrmanbHas NpoAOIXXUTENBHOCTb
MCNONb30BaHUS namenbunTens «hc»: 1 MmuHyTa
Onst 60NbLWNX 06bEMOB BNAXHbIX UHIPEANEHTOB,
30 cekyHA, A5t CyXuX Ui TBEPAbIX MHIPEeONEHTOB.
NMPNMEYAHUE: BO nsbexaHune cb6os nHTepBan
Mexay NpUMeHeHUs MU AOMKEeH COCTaBNATb
MWUHUMYM 3 MUHYTbI. [Py CHUXEHUM CKOPOCTU
paboTbl ABUraTens u/unm CunbLHoO Bubpaumm
He3amMeanuTeNbHO OCTaHOBUTE 06PaboTKYy.

VMcnonbayiite namensuntenn «me» n «<be» (11/12)
Ons 06paboTkm 6ONbLLErO KOIMYECTBA UK
TBEPAbIX MPOAYKTOB.

Mpun ncnonb3oBaHMn namenbumtTenem «<hc» nu «me»
cneauTe, 4Tobbl KOMMYECTBO NHIPeaMEHTOB Oblf1o
He BbllLE YPOBHSI MaKCHMasibHOM OTMETKN.

Kpome Toro, namenbuntens «bc» npegHa3HavyeH
nns 6onee LWMPOKOro UCNosib30BaHMS 1 MOXET
MCMONb30BaTbCA A1 NMPUrOTOBNIEHNS, HAaNpPUMeEp,
KOKTEeWnnemn, HannTKoB, Nope, XUAKOro TecTta unm
ONS KOJIKW Nbaa.

JaHHble N0 MakcmanbHblM 06bemMam,
peKkoMeHaaLmm No BPEMEHN 1 CKOPOCTU CM. B
rpaduyeckon NHCTPYKLMKN NO npuMeHeHuto D.

[MNepen ncnonb30BaHMEM

e [penBapuTENbHO HapeXbTe NPOAYKTbI Ha
HebonblLME KYyCOUKU, 4TOObI 06N1erinTb
MU3MenbYeHne.

® Ypanute 13 msca BCe KOCTU, XWUJIbl U XPALLK,
4TOObI MPeoTBPATUTL MOBPEXAEHUE HOXEN.

* Y6enmTechb B TOM, HTO PE3UHOBOE KOJbLIO ANt
npenoTepaLleHns ckonbxeHus (10d/11e/12e)
NPUCOEANHEHO K JHY Yaluu U3MEeNbYnNTENS.

Cbopka 1 akcnayaTaums

e OCTOPOXHO CHUMUTE NNACTUKOBYIO KPbILLIKY C
HoXa.

e Hoxwu (10b/11b/11c/12b/12¢) o4eHb ocTpbie!
Bcerpa nepxuTe nx 3a BEPXHIOIO MIacTUKOBYIO
4acTb 1 06paLLaTECE C HUMWN OCTOPOXKHO.

e [IOMECTUTE HOX Ha LLEHTPasbHbIV WTUDT Yawum
namenpuutens (10c/11d/12d).

e [lomecTuTe NPOAYKTbI B U3MESIbYUTESNb 1
3akpounTe kpbiwkoin (10a/11a/12a).
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e N9 naMenb4yeHus Nbaa NCNonb3ynTe
cneumnanbHbIi HOX Ans Konku neaa (11c/12c).

e COBMECTUTE N3MeNbYUTEslb C MOTOPHbLIM 6/10KOM
(4) n 3adukcupyTe (OyLET CNbILLEH LLEMHOK).

e 1N 3a0eNCTBOBAHUS N3MENbYNTENS BKIOYMTE
npuobop. Bo Bpems 06paboTkm NpoaykToB
yOepXuBanTe MOTOPHbI 610K O4HOM PYKOIA,

a yally N3aMenbymnTens — Apyrom.

e Haunbonee TBEpAble NPOAYKTbI (Hanpumep,
napmMesaH) Bcerga namMesibyanTe Ha NosIHOM
CKOPOCTW.

e [10 OKOHY@HMM N3MENbYEHUS BLIKITIOUMUTE Npnbop
13 CETU N HAXXMUTE Ha KHOMKK dukcatopa
EasyClick Plus (5), 4To6bl 0OTCOEANHUTL
MOTOPHbI BNOK.

e [logHumMuTe KPbILLKY. OCTOPOXHO N3BNEKUTE
HOX Mepes TeM Kak JoCTaBaTb COAEPXMMOE 13
Yawm. YTob6bl N3BAEYL HOX, Clerka NOBEPHUTE
€ro, a 3aTeM CTaHuUTe.

OCTOpPOXHO
* He ncnonb3yinTe Hacaaky-n3MenbinTenb

(10/11/12) ¢ HOXaMnU-N3MeNnbYNTENIMU ONSA
06paboTkn 0co60 TBEPAbIX MULLEBLIX MPOAYK-
TOB, TakuX Kak Opexu B cKkopsiyne, Kkyouku nbaa,
KOdenHbIe 3epHa, 3epPHO UM TBEPAbBIE CNELUN,
Hanpumep, MyckaTHbIn opex. O6paboTka Takmx
NPOAYKTOB MOXET NPUBECTUN K MOBPEXAEHMUIO
HOXEN.

® TonbKO HacaaKN-U3MeNbYnTENn «mce» n «bc»
(11/12) co cneumanbHbIM HOXOM OJ151 KONKU
nbAa MOryT MCMNOJMIb30BATLCA AN U3MESIbYEHUS
KyOUKOB nbpa.

e B cnydyae ncnonb3oBaHus ycTporcTea Ans
NPUroTOBEHNS MIOPE N3 FOPSHNX MPOAYKTOB
yOOCTOBEPbLTECH B TOM, HTO XUOKOCTb HE
kunuT. JainTe ropsymm npoaykTam crnerka
OCTbITb, 4TOObI MPEAOTBPATUTL BO3MOXHbIE
OXOru.

® lIcnonb3oBaHWe Hall U3MeNbYNTENS B
MWKPOBOJTHOBOW neyn 3anpelyaetcs!

«bc» Nprmep peuenTta: besgpoxkesoe TeCTo Ans

6n11HOoB

375 r monoka

250 r npocesiHHOM MyKK

2 ariua

e 3aneliTe MOJIOKO B Yally «bc», 3atem fobaBbTe
MYKY 1 ocne 3T0ro - anua.

® Ha nonHom ckopoCcTy pasmeLlrBanTe TeCTo 4o
TEX rnop, Noka OHO He CTaHEeT rnagkum, 6e3
KOMKOB.

«hc» MNpumep peuenta: YepHocame ¢ Megom

(HaunHKa nnu cnpepg, ans 6JIMHYMKOB)

50 r yepHocnnea

75 r kpem-mena

70 mn BoApb! (NPUNPaBAEHHON BaHUIIbIO)

e [lomecTuTe B yally namenbumtens «hc»

® YEpHOC/IMB U KPEM-MEL.

e (OcTaBbTe B X0/I0AWIbHMKE Ha 24 yaca npu
Temnepatype 3 °C.
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e Jlo6aBbTe 70 M BOAb! (MPUNpaBieHHON
BaHUIbIO).

e B0306HOBUTE M3MeNbyeHue elle Ha 1,5 ¢ Ha
MaKCUMasibHOM CKOPOCTMU.

Hacapka-menbHuua gna kodpe
n cneuun ansa (E)

MenbHuua naganbHO NOAXOAUT AN U3MENIbYEHNS
NoObIX CyXUX Crieuunii N NPSHOCTEN, a Takke ApYrmux
VHIrpeamneHToB, TaknxX Kak nepeLl, rBo3anka, Y,
KoderiHble 3epHa unn coeBble 606bI, pUC, Mak,
caxap, CyLUeHble CapAViHbl N KPEBETKU.

[na p[ocTmxeHns HanbobLIen TOHKOCTM nomona
MCMNONb3yNTe MaKCUMaJIbHYIO CKOPOCTb.

Cb6opka 1 akcniyatauus

e Y6enmTech B TOM, YTO MPOTUBOCKOb3SILLEE
pes3nHoBoe 0cHoBaHue (13d) npucoegnHeHoO
K OHY Yalln U3menbymTens.

e Bcerpa gepxute HoX MenbHuubl (13b) 3a
BEPXHIOK MJIACTUKOBYIO YaCTb 1 0OpaLLanTech
C HYM OCTOPOXHO.

e [IOMECTUTE HOX Ha LLEHTPasbHbIM WTUPT Yawum
MenbHUUbI (13C) 1 HEMHOrO NOBEPHUTE €ro,
4TOObI OH OMYCTUCS BHU3 1 3aPUKCMPOBANCH
B TPEOYEeMOM MONOXEHNN.

e [lOMeCTUTE MHIPEANEHTbI B MENBHULLY U
3aKponTe KpbILLKOWn ¢ MydTOM (13a).

® lI3mMenbyaiTe MHrpeamneHTbl 40 He0OX0ANMO
KOHCUCTEHLMN.

e [10 OKOHYaHMW N3MEeSIbYEHUS BbIKTIOUMTE Nprnbop
13 CEeTU N HAXMUTE Ha KHOMKW purkcaTopa
EasyClick Plus, 4yTo6bl 0TCOEAUHUTL MOTOPHBbIN
610K.

e [logHMMUTE KpbILWKY. I3BNEKnTe HOX nepes Tem
Kak A4oCTaBaTb COAEPXMMOE U3 YalUn MefIbHULbI.

OcTtopoxHo

e Hyukorga He HanoMHANTE MeNbHULLY Bbille
YPOBHSI MakCUMasibHOM OTMETKN.

e JlonyckaeTcs K UCMONb30BAHMIO UCKOYNTENBHO
C CYXUMW NHTFpeVEHTaMN.

e [lepen N3MeNbYEHNEM BbIXANTE NPOMEXYTOK
BPEMEHMU, OCTATOYHbIN 1S OCTbIBAHUS CNeumit
[0 KOMHaTHOW TemMnepaTypsbl.

e He pekomeHOyeTcsa UCnonb3oBaTtb A1
M3MeNbYeHNs1 3epeH, rpeLKuX OPEXOB,
KOHAMTEPCKOro LWoKonaaa, neaeHLoBoM
Kapamenu 1 TBepaoro ceipa.

e licnonb30BaHMeE Yallv MebHULbI B
MUWKPOBOJIHOBOW Meyn 3anpeLyaetcs!

JaHHble No makcmasnbHbIM 06bemMam n
pPeKoMeHJauMm No CKOPOCTU CM. B rpadryeckom
MHCTPYKUMW NO NpuMeHeHuio E.

MakcurmanbHas TpoAoIKUTENIbHOCTb
MCMNOMb30BaHNS MeNbHULbI COCTaBNSET
20 cekyHa.
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Yxopn n ouncrtka (F)

e Bceraa TuwlaTtenbHO O4YULLANTE pPyYHO BneHaep
1 COOTBETCTBYIOLLME aKkCceccyapbl BOOON U
MOIOLLMM CPEeACTBOM nepen, nepsbiM
NPVYMEHEHVEM U NOCNE KaXKA0ro
1CNONb30BaHMS.

e [lepen 04MCTKOW BbIKJIOYNTE PYYHOI BeHaep
13 CeTU.

e He norpyxaiite MOTOpPHbIN 610K (4) nnu
penykTopsl (8a, 9a) B BOAY 1K Kaky-11bo
OPYryto XuakocTb. VIx cnegyeT oumaTb TONbKO
C NMOMOLLIBIO BJIQXHOW TKaHW.

e KpbiwKy (11a/12a) MOXHO o4MLLaTL MPOTOYHOM
BOJOW, OAHAKO He crnefyeT norpyxxartb UX B BOAY
VAW MbITb B MOCYA0MOEHYHOWN MaLUnHe.

e [lepen NCNOb30BaHNEM HOXA MEfbHULLbI MOCe
04MCTKM yOeamTech B TOM, YTO OH abCOJOTHO
CyXOM.

e 1ns yno6CcTBa OYUCTKM CTOMKY A5t XPaHEHUS!
MOXHO pa3obpaTb.

® Bce ocTa/ibHble 31eMEHTbl MOXHO MbITb B
MOCYAOMOEYHOM MaLlmHe. He ncnonb3ynte
abpasvBHble YNCTSLLME CPeacTBa, KOTopble
MOFYT noLapanartb NOBEPXHOCTb.

e 1nsi 0cob6eHHO TLATeIbHOM OYUCTKM MOXHO
CHSITb PE3MHOBbIE KOMbLA, MPeaoTBpaLLaioLme
CKOMNBbXEHUE, C HMXHEN 4acTu Halu.

e [pu 06paboTKe NPOAYKTOB C BEICOKUM
copepxaHnemM nurMmeHTa (Hanpumep, MOPKOBb
VAN KYPKyMa) akceccyapbl MOIYT U3MEHUTb
uBeT. [Nepen 04NCTKOM NPOTPUTE 3TU HaCTU
pacTuUTeNbHbIM MacC/iIOM.

FapaHTUa n o6cnyXXxuBaHme

[ns nonydeHus noapobHon nHdopmaumm cMm.
OTAENbHbIV BYKNeT, NOCBSALLEHHbIV rapaHTM 1
06CNy>XMBaHMUIO, NN NOceTUTe Be6-canT
www.braunhousehold.com.

TexHu4Yeckre xapakTePUCTUKM KOHCTPYKLMN U
HacTosLLAs MHCTPYKLMSA N0 3KChyaTauum MoryT
ObITb M3MEHeHbI 6e3 NpeaBapuUTesibHOro
yBEOOMIIEHUS.

ObITOBLIMY OTXOAAMM MO OKOHYaHUKN CpOKa

ero akcnnyataumu. Coatb npubop Ha
yTUAM3aLmio MOXHO B CEPBMCHOM LIEHTPE
Braun nnn B cOOTBETCTBYIOLLMX NMyHKTax cbopa,
npeaycMOTPEHHbIX B BaLLIEN CTPaHe.

He BbIGpacbiBaliTe Npubop BMECTe C E
—

Jata nsrotoeneHuns

Y106bl y3HaTb AaTy BbiNycka, NOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIA KO NpOoAyKTa (BO3ne Tabnnyku ¢
o60o3HaveHreM cepun). MNepeas umdppa ob6o3HaqvaeT
nocnenHow undpy roga n3rotosneHnd. ige
cneayoLwme umdpbl — ATO KaneHgapHasa Hegens.
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A nocnefHvie ABe yka3blBalOT U3JaHNe
(aBTOMaTU4YeCKM noacynTbiBaeTcs ¢ 1992 roaa).
Mpumep: 30421 — nagenue 6b110 BbiNyLieHo B 2013
roay (B 4 Hepeno).

EAL

Mopenb MQ 9135-9138-9147
HanpsxeHue 220-240B
YactoTa konebaHui 50-60Ty
MowHocTb 1000-1200 BT
YcnoBusa xpaHeHus: Mpwn Temnepartype:
oT +5°C oo +45°C
BnaxHoctu: < 80%

M3roTtoBneHo B PyMblHUM anst

Le’NloHrn BpayH Xaycxong M'mMoX MepmaHus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penve ncnosnb3oBatb N0 Ha3HAYEHNIO

B COOTBETCTBUU C PYKOBOACTBOM M0 3KCMyaTaLum.
Cpok cny>x0bl n3aenuns coctasnsieT 2 roga ¢ aathbl
npoaaxu NnoTpeduTenio.

MMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 32 NPETEeH3UM
notpebuteneii: OO0 «denoHrn», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, a. 27, ctp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

Ycnoeus ytunusauun: YTunmamposaTh B
COOTBETCTBUM C 3KOJIOMMHYECKUMU TPEOOBAHMSMMU
YcnoBus TpaHCNoOpTUPOBKU: Bo Bpems
TPaHCMOPTMPOBKKY, He 6pocaTh 1 He NoABepraTbh
N3NNLLHEN BUOpaLmm.

Ycnoeus peanusauun: pasuna peanmsaumm
TOBapa He yCTaHOB/EHbl N3roTOBUTENEM, HO
[OJIKHBbI COOTBETCTBOBATbL PEMMOHASIbHBIM,
HaLMOHaNbHBIM Y MEXAYHapPOAHbIM HOpMaM r
cTaHpapTam.

MpousBoguTennb:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany
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PykoBOACTBO MO YCTPaHEHMUIO HEUCTNIPaBHOCTEMN

MpoGnema B0O3MOXHble NPUU4UHbI PewueHue

Y6eaomTecnb, 4TO NPMOOP NOAKIIOHEH K

cetu.

[poBepbTe NnaBknii NpeaoxpaHnTenb/

PyyHoin 6neHpep He aBTOMaTUYECKUI BbiktoYaTens Bawen
HeTt nutaHuns. .

pabortaer. [OMAaLLHEN 9N1IeKTPOCETH.

Ecnu BCe BbiLLEenepeyncneHHoe B

nopsiake, obpaTnTechb B CEPBUCHBLIN

ueHTp Braun.

PyuHOI 6neHaep [ainte npubopy OCTbITb (OAMH Yac).

FODSUMIA U He Mpubop neperpeT, n cpabotana Mo NpoLLEeCTBUM 3TOrO BPEMEHM
P 3alMTa oT neperpesa. Py4HbIM GN1EHAEPOM CHOBA MOXHO
paboTaerT.
Nnonb30BaThCs.
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YKpaiHCbKa

Hawy npoaykLito BUrOTOBAEHO BiAMOBIAHO A0
HaMBULLMX CTAHAAPTIB AKOCTI, GYHKLIOHANLHOCTI
Ta am3ainHy. CnoaiBaeMocCh, BaM No-CnpaBXHbOMY
cnopobaeTbes BaLl HOBUIA NpUCTpild Braun.

NMepen BUKOPUCTAHHAM

Mepen BMKOPUCTAHHAM NpUagy yBaxHo
0O3HanoMTecs 3 KePiBHMLTBOM KOpPMCTyBaya Ta
36epexiTb MOro Assi N0AaNbLIOrO BUKOPUCTAHHS.
YTunisyinTe BCi HaCTUHWM YyNakoBKW Ta ETUKETKM
HaNEXHUM YMHOM.

YBara

° Hoxw o4eHb ocTpble! Bo
n3bexaHune TpaBM, Noxanyi-

CTa, 00paLLainTech C HOXamu
€ 0Cc000W OCTOPOXHOCTbIO.

® [1pn 06XOOXKEHHI 3 rTOCTPUMU
PIKYYMMU HOXaAMM, CMOPOXHEHHI
€MHOCTI Ta nif, Yac YALLEHHS CAif,
JOTPMMYBATICS 00EPEXHOCTI.

® [TpnCTpIii LO3BONISIETLCS BUKOPUCTO-
ByBaTM 0c06am 3 06MexeHUMm di-
3UYHMM 1 CEHCOPHMMN MOXJ/IMBOC-
TAMM 411 PO3YMOBUMM 30IOHOCTAMU
abo ocobam, Lo He MatoTb AOCTaT-
HbOrO AOCBIAY Ta 3HAHb, SKLLO BOHU
nepebyBatoTb Nia Harnsoom abo oT-
pyUMasn iHCTPYKLIT OO BUKOPK-
CTaHHs npunaay 1 yceigoMIII00Tb
Hebe3neky, WO MOXe BUHUKHYTK
yepes HemnpaBWIIbHY ekcryaTaLjto.

e JliTam 3a60pOHeHO 6aBUTUCH 3 Aa-
HUM NPUIAA0M.

e [pnCTpiit 3a60POHEHO BUKOPUCTOBY-
BaTW OiTAM.

¢ He cnig gonyckaTv oiten o npunagy
Ta NOro MEPEXHOrO LUHYpa.

® YuiieHHs i 06CnyroByBaHHs He No-
BWHHI 34jCHIOBaTUCS AiTbMU 0€3
Harnsgy.

e 3aBxay BUMuKaiiTe abo Bin'eaHyiTe
npvnaa Big Mepexi nepes MoHTa-
XEM, AEMOHTAXEM, YALLEHHAM,
306epiraHHsM abo AKLLO 3anuLLaeTe
oro 6e3 Harnamy
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® FKLLO MEPEXHMI LLHYP MOLLKOXE-

HWIA, A0ro CAip, 3aMiHUTK Y BUPOOHMKA,

CEpBiCHOro npeacTaBHKKka abo
aHanoriyHoi ocobu, Wwob yHUKHYTH

Hebe3neku.

Mepen BKNOYEHHSIM B MEPEXY yrneB-
HITbCS, WO Bawa Hanpyra Bignosigae
Hanpya3i, BkasaHiil Ha npunagi.

Llein npucTpiin po3pobneHo nuLle ons
noGyTOBOro BUKOPUCTAHHS Ta AN1s
00pObKM.

e [leTani NpMCTPOIO He NPU3HAYEHI Ans

BMKOPUCTAHHS Y MIKPOXBUNbOBUX
nivkax.

bynb nacka, noYncTiTh BCi geTani
nepes NepLUM BUKOPUCTaHHAM abo

3a HeobxigHOCTI, cnigyiTe

IHCTPYKLUiSM B po3aini dornag i
YUMLLLEHHS.

AeTtani Ta akcecyapm

1

W N

o~NO OB~

10

1

12

KHOMKA NePEMUKaHHS PEXUMIB

a BMCOKa LUBUAKICTb

b HM3bkKa WBUAOKICTb

C nynbcauis

KHonka 6eaneku g

«P0O3yMHUMIN» nepemMmkay LWBNAKOCTEN
Smartspeed / 3miHa 4acToT 06epTaHHSA il
MoTopHWin 610K

KHonku po36nokysaHHs EasyClick Plus
CtpwxeHb ActiveBlade («akTUBHWIA Hix»)
CrakaH

Hacapgka-BiH4MK

a KkopoOka LBuAKoCTeln

b BiH4YMK

Hacanka nna niope

a kopobka LBUAKOCTEN

b Hacagka ong nope

c nonatesa 60BTHULSA

Hacaaka ans Hapiskm 350mn «he»

a KpuLuka

b HiX onga Hapi3km

C EMHICTb AN Hapi3Kn

d NpPOTMKOB3HE N'YMOBE KifbLie
Hacagka ans Hapiskn 500 ma «mc»
KpULLIKa (3 KOPOOKOHO LLIBUAKOCTENA)
HXX 0151 Hapi3kun

HiX A1 PO3KOIOBAHHSA NIbOAY
EMHICTb N9 HapIi3Kn

NPOTUKOB3HE NYMOBE KifnbLie
Hacaaka ans Hapisku 1250 ma «bc»

a KpuLKa (3 KOPOOKOIO LUBUAKOCTEN)
b Hix Ana Hapiskn

OO0 oW

[¢]
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C HiX 4N pO3KOOBAHHS Nboay
d eMmHiCTb Anga Hapiskn
€ MNPOTMKOB3HE N'YMOBE KiNbLe
13 Cknagosi MavHa ois KaBu Ta cnei
a Kpuwka 3 mydTOI0
b MoppibHYNA HidxX
¢ Mwucka
d MigcTaBka / Kpuwika ans 3anobiraHHsa
KOB3aHHIO
14 Cririka ons 36epiraHHs

-~

9Kk BUKOPMCTOBYBATU NPUCTPI

Po3ymHuin nepemMukay
LUBUAKOCTEN ANA 3MiHM
YyacToTn o6epTaHHA .ill

OpHe HaTUCKaHHS, BCi LWBUAKOCTI. Y1M GinbLue Bu
HaTMCcKaeTe, TUM BULLOKO CTaE LUBMAKICTb. Yum
BULLLE LUBUAKICTb, TUM CKOpille BiaOyBaTUMEeTbCs
npoLec nepemillyBaHHSA Ta Hapi3aHHs | TUM
OpiBHiLLMK ByayTh MOro pedynbTaTu.

YnpaBniHHA OQHIEI0 PYKOKO: NnepemMmnkay
wemakocTer Smartspeed (3) [O3BONSE BaM
BMUKATW MPUCTPIlA Ta KOHTPOJIOBATU MOro
LUBMOKICTb OJHIEI0 PYKOIO.

ExkcnayaTtauis py4yHoro 6neHgepa

MepLe BUKopucTaHHa: Buganite
TpaHCNopTyBaslbHNN 3aMOK 3 MOTOPHOI O 610Ky (4),
NOTSArHYBLUW A0Tr0 32 YEPBOHY CTPIYKY.

BmMukaHHs (A)

J[10 KOMNNEKTY NOCTaBKM NPUCTPOIO BXOAATb KHOMKA
nepemMmnkaHHs pexmmis imode (1) Ta kHonka
6e3neku (2) ons akTneauii nepeMmmnkada Smartspeed
(3). Mig wac 3anycky NPUCTPOIO JOTPUMYIATECS
HaCTYMHUX IHCTPYKLN:

e |lInAxomM HaTUCKaHHSA Ha CPIBNSCTY KHOMKY BU
MOXeTe BMOpaTN OMH i3 3-X pexmnmiB (BUCoka
LUBNAOKICTb, HN3bKa LUBNAKICTL, Mynbcauis).

e HasBHICTb 3-X PEXMMIB [@€ 3MOTY BUPILLUUTU, K
nepepobnsaTY NPOAYKTU XapyyBaHHs. Jlamnoyka
KHOMKW NepeMnKaHHs pexmnMis imode CBIiTUTbCS
6innm, Nokasyun BUOPaHN PEXNM.

° Pexunm BUCOKOI WBUAKOCTI (1a) aae amory
npawwBaTy Ha NOBHIM WBNAKOCTI. Lie
CTaHAAPTHE MOMOXEHHSI KHOMKM NePeMUKaAHHS
pexunmis.

® Pexunm H13bKOi WwBuakocTi (1b) gonomarae
3HU3UTU LWBMAKICTb HABITb 32 YMOBW HATUCKAHHS
nepemMukada Smartspeed no ynopy.

e Pexunm nynbcaii (1¢) Moxe BUKOPUCTOBYBATUCS
0151 PO30MBAHHSA BENMKMX LLIMATKIB Xap4yOBUX
npoaykTiB abo Af1s KOHTPOJIIO TEKCTYPU NPOAYKTY
nig yac moro noapibHeHHs. HaTUCHITL
nepemukad Smartspeed ons BBIMKHEHHS
KOPOTKUX CUIOBUX IMMYbCIB.
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e [licns BUOGOPY pPexXmMmy HaTUCHITb KHOMKY
6e3nekun (2) BENMKUM NasbLEeM.

e Oppa3sy HaTUCHITb NepemMuKay WBNAKOCTeN
Smartspeed Ta BCTAHOBITb NOTPIOHY LLUBUAKICTb.
MPUMITKA: AKLLO HE HATUCHYTU NEpemMmKay
wBunakocTe Smartspeed NpoTarom 2 cekyHn,
MPUCTPIA HEMOXJ/TMBO CTaHE BBIMKHYTU 3 MPUYUH
6e3nekn. KHomnka 6e3neku CBITUTLCS YEPBOHUM.
LLlo6 BBIMKHYTWN MPUCTPIlA, 3HOBY MOYHITb 3
MepLIOro KPOKY.

e [lig yac po60TK Bam He NOTPIOHO NOCTINHO
TPUMaTKN KHOMKY 6€3neKn HaTUCHYTOIO.

CurHanbHa namnoyka [MpwucTpiii / poGounii
cTaH

Bnvmae yepBoHUM MpwvcTpin rotoBuin Ko

BUKOPUCTAHHA.

Jlamnoyka KHomnkmn
6e3nekn 6nvmae
YepBOHVIM

MpucTpi rotoBuit fo
BVIKOPUCTaHHS.

Pe>xnm rotoBHOCTI
(Standby) yepes

10 xBunuH. XXogHa
JlaMroyka He CBITUTbCS
Ta He 61mvae.

MpucTpin BMUKaeTbCS
3HOBY MPY HATUCKaHHiI
6yAb-SKOi KHOMKM

CrtpuxeHb ActiveBlade (B)

Py4Hunin 6neHpep ycTaTtkoBaHWUN CTPUXKHEM
ActiveBlade, akuin 0,03BONSIE HOXY MNOAOBXYBATUCS
Tak, Wo6 OOCArHYTU HUXKXHBLOIT YaCTUHM YaLli. Take
HanawTyBaHHS 34iACHIOETLCA aBTOMATUYHO 3a
[,0MOMOroK0 TUCKY, HEOBOXIAHOrO MPY BUKOHAHHI
3MiLLyBanbHUX Ornepadii, i 0co6aMBO NpPU3HAYeHe
0151 NepeMillyBaHHS TBepAMX NPOaYKTIB,
Hanpuknag, cnpux GPyKTiB Ta OBOYIB.

Lia dyHKLiA TakoX ineanbHO nacye ons
NpUroTyBaHHA NignvBe, COycis, NpUNpae ao canaris,
CyniB, ANTAYOr0 XapyyBaHHs, a TakoX Harnois.,
MOJTOYHUX Ta IHLWNX KOKTENNIB.

[nsa [oCsArHeHHa HankpaLumx pesynbTaris
BCTQHOBJIIOTE HANBULLY LLUBUAKICTb.

306upaHHA Ta ekcriyaTalis

e 3adikcynte cTpmxkeHb ActiveBlade (6) Ha
MOTOPHOMY 6J10LLi A0 KNaLAaHHS.

e 3aHypiTb cTpuXeHb ActiveBlade y cymilu, o
mae 6yTu nepemiwwana. MNicns uporo BBIMKHITb
MPUCTPIN, K Lie ONMcaHo BULLE.

e 3MmillaiTe iHrpenieHT 4o NoTPibHOT
KOHCUCTEHLi, 06epexHUMn pyxamm
rnepecyBaioym NPUCTPIN BrOPy-BHU3. 3a1EXHO
BiJ, CUNM TUCKY, NPUKNAAEHOT 0 CTPUXHIO
ActiveBlade, Hix 6yae BUCYHYTO Ha NOTPIOHY
LOBXUHY.
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e [licns BUKOPUCTAHHS BIOKIIOYITb PYYHN
6neHaep Bif eNeKTpoMepexi Ta HATUCHITb
KHOMKW WBMAKOro po36nokyBaHHsA EasyClick
Plus (5), wo6 Big'eaHaTn cTpuxkeHb 6neHaepa
ActiveBlade.

O6epexHo

e He posBonaiiTe, Wo6b pigmHa abo iHrpeaieHTn
nepesuLLyBasv 3ef1IeHy JiHitlo Ha Kopnyci
6neHgepa.

° BUKOPUCTOBYOHM NPUCTPIN ANA NPUrOTYBaHHSA
niope 3 raps4mx NPoAyKTiB, O 3HAXOAATbCS Y
ckoBopofj abo kacTpy”ni, CrnovaTky 3HIMITb
CKOBOPOAY 4M KacTPY/Io 3 AXepena HarpiBaHHs
Ta NnepekoHanTecs, WO pianHa He Kunutb. Jante
rapsyvmM npoayKTam TPOXM OXOJIOHYTU, LLLOO
YHUKHYTU PU3KKY ONiKIB.

e He 3anuwaiTe py4yHuii 6neHaep y rapsyomy
nocyAaj Ha NANTI, KON BU NOFO He
BUKOPUCTOBYETE.

e He wkpebitb HOxem ActiveBlade gHuiie
CKOBOPOS, Ta KacTpyJib.

e He paBaiiTe NpuUCTPOLO NpaLoBaTh AoBLIE 2-X
XBWUJINH NOCMINb.

e J103BOJIbTE MPUCTPOIO OXONIOHYTU MPOTHArOM
5 XBUNVH Nepea TUM, ik 3HOBY noyaTtu
poborTy.

Mpuknag peuenta: MarioHes

250 r onii (Hanpuknag, COHSILLHNKOBOT)

1 ariue i 1 LOAATKOBUIA SEHHUIA XXOBTOK

1-2 CT. NIOXKM ouTy

CIJ'Ib Ta nepeLb 3a CMakom
e Cknapfitb BCi iHrpemieHTu (Mpy KOMHaTHIN
Temneparypi) B CTakaH y BKa3aHOMY BULLLE
nopsiaxy.

e 3aHypTe py4yHUi1 GneHaep 40 [HA CTakaHy.
3ailicHIolTe NepeMillyBaHHS Ha LWBUAKOCTI
«turbo», LOKM Onist HE NOYHEe eMyNbryBaTu.

e He BMMuMKaoumn 6nenaep, NoBiNbHO NigHIMITL
CTPWXEHb Y BEPXHIO YACTMHY CyMillli, @ NOTiM
3HOB 3aHYpITb, W06 PIBHOMIPHO PO3NOAINUTN
3anuLKy onii 1O CyMiLLi.

MPUMITKA: Yac npurotyBaHHsi: npuban3Ho
1 XBUNMHa ons canaTHOro, Ta Ao 2 XBUINH
ONS rycTiloro ManoHesy (Hanpuknag, ons
nignme).

Hacapka-BiH4uK (B)

BrKOpUMCTOBYITE HACaAKY-BiHYMK NULIE AN
30MBaHHA BepLUKiB, BiNkiB, NpUroTyBaHHs OiCKBITIB
Ta 0ecepTiB 3 FOTOBMX NMOPOLLKIB.

30upaHHsa Ta ekcnayaTalig

e [lpu‘enHaiTe BiH4YKMK (8D) 10 KOPOOKM
BmaKocTen (8a).

e [lpucTtaBTe MOTOPHUIA 610K A0 3iB6paHoi
Hacaaku-BiHYMKa Ta CTUCHITL 06MABI AeTani oo
KNaLaHHs.

e [licnsa BUKOPUCTAHHS BUMKHITb Npunag, i
HATUCHITb KHOMKM LLIBUAKOrO PO36JI0KYBaHHS
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EasyClick Plus, wo6 Big‘eaHaT getansb i3
MOTOPOM. HanpukiHLj BUTSTHITb BIHYMK 3
penykTopa.

e He paBaiiTe NpuUCTPOLO NpaLtoBaTy aoBLle 3-x
XBUSINH NOCniNb.

e J103BONbTE MPUCTPOIO OXOSIOHYTU MPOTArOM
3 XBUIMH Nepes, TUM, K 3HOBY no4yaTu poboTy.

[Nopaaun ansa Hankpawmx pe3ybTaTiB

e PyxaliTe BiHYMKOM 32 FOAMHHUKOBOIO CTPINKOIO,
TPUMalo4M NOro nif, HEBEMKNM HaXUIOM.

e 1106 YHMKHYTU PO3OPU3KYBAHHS, NOYMHANTE
pPo6OTY Ha HN3bKIM LUBMAKOCTI Ta
BUKOPWCTOBYITE HACaAKY-BiHYNK Y FINOOKNX
EMHOCTSX ab0 KacTpysisx.

e 3aHypiTb BiHYMK Y EMHICTb i iVLLE NiCNS UbOro
BMUKaANTE NPUCTPIN.

e [lepen 36MBaHHAM SIEYHUX BiNKiB 3aBX AN
MNEPEKOHYMTECH, LLLO BIHYMK Ta 3MillyBasibHA
EMHICTb aBCOMIOTHO YUCTI Ta 3HEXMUPEHI.
OpHoyvacHo 36uBaliTe He binbLue 4 Ginkis.

Mpuknag peuenta: 36MTi BEPLUKU

400 M OXONOAXKEHUX BEPLLKIB (MiH. BMICT XMpY -

30%, 4-8°C)

e [loymHarTe pobOTy Ha HU3bKIM LUBUAKOCTI (nerke
HaTUCKaHHS Ha NepemMukay) Ta NocTyrnoBo
306iNbLUYITE WBUAKICTL Nif, Yac 36MBaHHSA
(CUNbHILE HAaTUCKaHHA Ha NepemMmKay).

e [1puy 30MBaHHI BIHYMKOM 3aBXON
BUKOPUCTOBYITE CBiXXi OXON0OXKEHi BEPLLKM, 0O
[0CArTM BiNbLIOro Ta CTiMKIWoro o6‘emy.

Hacapka pna niope (C)

Hacapky onsi niope MoXxHa BUKOPUCTOBYBATY A1
nepeTBOPEHHS B NOPenoaibHni cTaH BapeHnx
0BOuIB Ta GPYKTIB, HANpPMKNaa, 3sn4anHoi Ta
€c0onoaKoi kapToni, NoMiZopiB, CNvB Ta A6yK.

[Nepen BUKOPUCTaHHAM

e He pobiTb Nope 3 TBepAnX 200 CUPUX NPOAYKTIB
— L& MOXe MOLKOAUTU NPUCTPIN.

e [loyncTitTb GPYyKTN 26O OBOYI, BUAANITE 3 HUX
KicToukn abo 6yab-sKi TBEPAi YaCTUHN, 3BaPITb iX
Ta BioUiaiTh BOAY, i vLLe Nicns LupbOoro rotynte
niope.

36upaHHa Ta ekcnyaTalis

¢ [lpuenHaiTe KOpobKy WwBmakocTen (9a) no
cTpuxHs (9b), noBepTatoum ii 3a roAMHHNKOBOIO
CTPINKOIO Ao ii dikcauii Ha micu,.

e [lepeBepHiTb HAacaaky ons nope, HagiHbTe
nonateBy 60BTHMLIO (9C) Ha LLeHTpasbHY BiCb Ta
MOBEPHITb ii NPOTW rOAVHHMKOBOI CTPINKM AN
dikcauii. (9Kwo kopobka WBMaKocTen
BCTaHOBJIEHA HEBIPHO, NlonaTeBa 6OBTHULSA He
3adikCyeTbCs Ha MicL,i).

e [lpucTaBTe 3ibpaHy Hacaaky 4ss nope oo
MOTOpPHOro 610Ky Ta 3‘egHarTe 0buaBi aetani
pPa3oM [0 KnauaHHs. YBIMKHITb B
EeNeKTPOMEpPEXY.
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e 3aHypiTb HacaaKy Ans nope y iHrpeaieHTr Ta
BBIMKHITb NPUCTPI.

e [1naBHMMMK pyxamu nepecysanTe Hacaaky ons
Mope Bropy Ta BHNU3 Yepes iHrpeaieHTn oo
DOCArHEHHs 6axaHOoi TEKCTypW.

e BignycTiTb nepemukay LWemakocTen Smartspeed
Ta foyekamnTecs, oK1 Hacagka Ans niope noBHICTIO
3YNUHUTLCS, i IMLe ToAi BUManTe ii 3 mope.

e [licnsa BUKOPUCTaHHS Bif‘eaHanTe NpuCTpin
Bif, enekTpomepexi. Buganite nonaresy
60oBTHULO (9C), NnoBepHYBLUM i 3a
rOAMHHNKOBOIO CTPISIKOIO.

e [licna BUKOPUCTAHHS BUMKHITL Npunag, i
HATUCHITb KHOMKM LLUBUAKOrO PO3610KYBaHHS
EasyClick Plus, w06 Big‘eaHaTtn getans i3
MOTOPOM. HanpukiHLi BUTATHITb BIHYMK 3
peaykTopa.

Ob6epexHo
* Hikonm He BUKOPUCTOBYNTE HAcaaKy oas nope 'y

KacTpy/i, O CTOITb Ha BOTHi.

e 3aBxaW 3HIMaTe KacTPySo 3 BOTHIO Ta AaBaiTte
i1 TPDOXWN OXONOHYTU.

e BCTaHOBITb KACTPYO a0 MUCKY Ha CTiliKy, PiBHY
MOBEPXHIO Ta NiATPUMYMNTE ii BifIbHOIO PYKOIO.

e He cTykanTe HacaZKolo An4 Mope no CTiHKax
E€MHOCTI, L0 BUKOPUCTOBYETLCS ANt NOro
NPUroTyBaHHs, Nig Yyac abo Nicns BUKOPUCTAHHS.
3ickpibariTe ixy, WO Hanunnaa, 3a 4ONoOMOroo
nonaTku.

e J1na OTPUMaHHS Hakpalux pedynbTarTis nig yac
NPUroTyBaHHS MIOPE He 3aNOBHIONTE KACTPYIO
YW iHWY EMHITb Xelo BiNblue, HiXX HanoM0BUHY.

e He gaBanTe NnpucTpoto NpawtosaTn gosie 1-x
XBWJINH NOCNINb.

e J103BOJSIbTE MPUCTPOIO OXONIOHYTU NPOTArOM
4 XBUNWH Nepep, TM, ik 3HOBY novaTu poboTy.

Mpuknag peuenta: KaptonnsiHe nope

1 Kr BapeHoi kapToni

200 mn Tennoro mMosoka

e CknafjiTb KapTOMJIO Y EMHICTb Ta 3MiLLlyiiTe
npotsarom 30 cekyHp, (3/4 cunu Tucky Ha
nepemukay Smartspeed).

e Jlopante Monoko. MpoaoBxXyiTe 3MillyBaTh LLe
30 cekyHA.

Hacapka pns Hapi3ku (D)

Hacagku pns Hapisku (10/11/12) ineanbHo nacyoTb
015 noapiGHEHHs TBEPAOro cupy, umMbyni, cnewii,
YacCHUKY, OBOYIB, xJliba, kKpekepiB Ta ropixis.

Koncowka do siekania (10) przeznaczona jest w
szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba, krakersow i
orzechow.

BukopucToBytoydmn Hacaaky «hc» He HanoBHIONTe
KINIbKICTb IHFPEAIEHTIB BULLLE MAKCUMASbHOI JliHii.
MakcumanbHuin Yac ekcnayarawii Hacaaku-
noapibHioBaya «hc»: 1 XxBUIMHa A5 BEJIMKUX
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KiIbKOCTen Bonorux iHrpeaieHTis, 30 cekyHa ons
Ccyxumx abo TBEPAMX iIHTPEaIEHTIB.

MPUMITKA: nepepn, HaCTynHMM BUKOPUCTAHHSM,
3a4ekarTe NpUHaANMHI 3 XBUANHN (06 YHUKHYTU
HecrnpaBHOCTen). HeranHo NpunuHiTeL poboTy,
AKLLO LWIBMAKICTb ABUNYHA 3HUXYETbCS Ta/abo
3’ABNSETLCS CUJIbHA BiOpaLlis.

[ns 6inbLunx KinbkoCTel Ta TBEPANX NPOAYKTIB
BMKOPUCTOBYITE HAacaakm «mc» Ta «be» (11/12).

MMig yac BUKOPUCTaHHA Hacagok «mce» Ta «he»
KiNbKiCTb iHFpeaieHTiB He NOBUHHA OyTK BinbLLOK 3a
Taky, Lo 0OMEXYETLCS NiHIEI0 MaKCUMYMY.

Kpim Toro, Hacagka ans Hapisku «bc» npuagatHa
ons 6aratbox iHLWNX cnocobiB 3aCTOCYBaHHS, a
came 4J19 NpUroTyBaHHs KOKTENIB, HanoiB, niope,
piokoro Ticta abo noapiéneHoro nLoay.

LLLo6 mizHaTMCs Npo MakcMMarsbHY KinbKicTb
npoaykTiB Ans 06pobKn, a TakoX PeKoOMeHA0BaHW
yac Ta WBMAKICTb MPUroTyBaHHS, 3BepTanTecs oo
KepiBHuuTBa 3 ekcnnyatauii D.

I'Iepe,u, BUKOPUCTAHHAM
e [1ns nerworo nofapibHeHHs nonepeaHbo HapixTe
MPOAYKT MaNeHbKUMU LLMATOUYKaMMU.

e Bupganitb 3 M‘sica KiCTKU, XWUnn Ta XpsiLi, woo
YHUKHYTW MOLUKOOXKEHHSI HOXIB.

e [lepekoHanTecs, WO NPOTUKOB3HE N'yMOBE
Kinbue (10d/11e/12e) npukpinneHe fo gHa
EMHOCTI AN HAPI3KK.

36upaHHa Ta ekcnyaTalis

o OOepexHO 3HIMITb 3 HOXa MIACTUKOBUIA HOXOJ.

e Hoxi (10b/11b/11c/12b/12c) nyxe roctpi!
3aBxau TpUMamTe ix 3a BEPXHIO NNACTUKOBY
YaCTUHY i
noBOAbLTECS 3 HUMU 06EPEXHO.

e BCTaHOBITb HiX Ha LleHTpasibHy BiCb EMHOCTI A5
Hapiskn (10c/11d/12d).

e HanoBHiTb EMHICTb NPOAYKTaAMW Ta HAKPUIATE
kpuwwkoto (10a/11a/12a).

e 1na noapibHEeHHs NboAy BUKOPUCTOBYNTE
crneuianbHUIM HiXX 4715 PO3KOJIIOBAHHS NbOay
(11c/12c).

e [lpucTtaBTe HacaaKy Ajas Hapi3km 40 MOTOPHOIro
650Ky (4) Ta 3‘egHaiTe ix pa3omM A0 KrauaHHs.

e 1106 po3noyat poboTy HacaaKu, BBIMKHITb
npucTpin. Mig yac poboTn TPMMaNTE MOTOPHWUIA
610K OOHIEID PYKOIO, @ EMHICTb AJ151 HAPI3KK -
iHLWO10.

e 3aBXau HapizaiiTe TBepai NpoayKTn
(Hanpuknag, cMp napmesaH) Ha NMoBHil
LIBUOKOCTI.

e [licns nogpibHeHHs BiO'eqHanTe Nnpunag Big,
efleKTpoMepexi Ta HATUCHITb KHOMKW LLIBUAKOrO
po36nokyBaHHst EasyClick Plus (5), o6
BifA'enHaTV oeTanb i3 MOTOPOM.

o [ligHiMiTb KprLKy. OBEPEXHO BUNMITb HiX
nepepn TUM, K BUTArat BMicT eMHoCTi. LLLo6
BUAANIUTU HiXX, TPOXM NOBEPHITb NOro, a Toaj
BUTAMHITb.
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O6epexHo
® He BUKOPUCTOBYNTE HAacanKu A9 HaPi3Kn

(10/11/12) Ta ix HoXi Ansa noapibHEHHs ayxe
TBEPAUX NPOAYKTIB, TAKUX SIK HENYLLEHI ropixu,
KyOuVKM nbony, kaBosi 60061, 3epHO abo TBepai
cneuii, Hanpuknag, MyckaTtHuin ropix. O6pobka
Takux NPOAYKTIB MOXe NPUBECTU [0
MOLUKOXKEHHS HOXIB.

e [loppibHIOBaTK KYyOUKIN NbOAY MOXHA NnLle
3a JONOMOroI0 HACaZ0K AN HAPI3KM «mc» Ta
«bc» (11/12) 3i cneujanbHUM HoXeM OJ1st
PO3KOJIIOBAHHS NbOAY.

e GKLLO NPUCTPI BUKOPUCTOBYETLCS ON1S
NPUroTyBaHHS MOPEe 3 rapsiymx NPoOAyKTiB,
nepekoHamTecs, Wo TemMnepartypa piavHu1 H1xya
3a Temnepartypy K1niHHA. JarTte rapsymm
NpoAyKTam TPOXWN OXOSIOHYTU, LLLIOG YHUKHYTU
pY3KKy ONiKiB.

e Hikonm He cTaBTe EMHOCTI /19 HAPi3kU Y
MiKPOXBWIIbOBY MiYy.

Mpuknag peuenta ans Hacagku «<bce»: Ticto gnsa

MJIMHLIB

375 mn monoka

250 r nweHnyHoro 6opoLLHa

2 anugd

e HanuinTe MONOKO Yy EMHICTb «bC», fogante
60pPOLLHO, a NoTiM AlLs.

e Ha makcumarnbHii WBMAKOCTI 3MillanTe TiCTo A0
OAHOPIAHOT Macu.

Mpuknag peuenta ans Hacagku «<hc»: Menosuin

YOPHOCAMB (HaYMHKa 4S9 MAMHLIB abo nacTta ons

6yTepbposnis)

50 r yopHOCMBY

75 r kpemonoaibHoro meny

70 mn BoAM (3i CMakoMm BaHini).

e [loknafiTb HOPHOCAMB Ta KpeMonoaibHuii mea y
3MiLLYyBasibHY EMKICTb «hC».

e 36epiratv npu TemnepaTypi 3°CB
XONOANNBHUKY NPOTAroM 24 roauH.

e [lopante 70 Mn BOAM (3i CMakom BaHini).

e [1poaoBXYMTE HAapPi3yBaHHS NPOTArOM
1,5 cekyHA Ha MakCUMasbHil LWBUOKOCTI.

CknapoBi MIMHA ON9 KaBUu Ta
cneuin (E)

MnuH igeanbHO NigxoauTb s NOAPIOHEeHHS
Oyab-9KNX CyXux cnewiii abo iHLWNX iHrpeaieHTiB,
Takux sk nepeLb, rBo3amka, nepeLb Yini, KaBoBi YK
CoeBi 606U, pUC, HACIHHA Maky, LlyKOp, 3aCyLUeHi
CapAnHN Ta KPEBETKMN.

[ns HanbinbL peTenbHOro NoApPiGHeHHs
BUKOPUCTOBYNTE MNPUCTPIlA HA HABULLLIN
LUBUAOKOCTI.

306upaHHa Ta ekcnyaTauis
e [lepekoHainTecs, WO nigcTaska as1a 3anobiraHHs
KOB3aHHI0 (13d) npukpinneHa oo aHa Jaui.
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e 3aBxau TpuMaiTe noapibHoUni Hix (13b)
3a NOro BEPXHIO MACTUKOBY YaCTUHY Ta
noBOAbLTECS 3 HUM 06EPEXHO.

e BCTaHOBITb HiX Ha LleHTpasibHy BiCb EMHOCTI
M’sicopyOku (13c) i 3nerka nokpyTiThb, OO
onycTnTK i 3adikcyBaTU HixX.

e HanoBHITb M/IVH iHrpedieHTamu Ta 3akpuiTe
Kpuwkoto 3 mydToto (13a).

e [loapibHiTh iHrpeaieHTn a0 6axaHoi KOHCUCTEHL.

e [licns 3akiHYeHHs npouecy noapibHeHHs
BiZl’€HANTE NPUCTPIN Big MEPEXi Ta HATUCHITb
Ha KHonkw ¢ikcalii EasyClick Plus, wo6
Bifl’€AHaTN ABUTYHHWIA BIOK.

e [ligHiMiTb KpULLKY. BuimiTe ne3o nepes tmm sk
BMCUMATK 3 YaLli MAnHA ii BMICT.

O6epexHo

e HikONv He HanoBHIONTE MIINH IHFpeajieHTaMun
BULLE BIAMITKM «MaKC.».

* BukopucTOBYITE NPUCTPI A9 NOAPIOHEHHS!
BUKJTIIOYHO CYXWX IHFPeOieHTIB.

e JlaiTe crneuisMm OXONIOHYTWN A0 KIMHATHOI
Temnepartypu nepep, ix noapioHeHHAM.

¢ He pekoMeHO0BaHO MOOTU 3€PHO, BOSTOCHKi
ropixu, ripkui LWokonaa, NboasaHNKN Ta TBEpAUIA
cup.

e Hikonu He cTaBTe Yally MAMHA B MiKPOXBUJIbOBY
niy.

IHpOpMaL,io NPO MakCUMasbHi NOKA3HUKK Ta
LIBUAKOCTI AMBITbCS B IHCTPYKUji 3 nepepobku E.

MakcumaneHa TpuBanicte po6OTU MANHA CKNafae
20 cekyHa.

Adornap ta ymweHHs (F)

e PeTenbHO ounLLanTe py4yHnin GneHpep i
akcecyapu 0O HbOro nepeg, nepLumnm
BUKOPUCTaHHSAM i MIiC/S KOXHOro BUKOPUCTAHHSA
3a [,0NOMOrolo BOAM Ta MUIOYOro 3acoby.

e Big'enHaite py4yHunin GneHaep Big Mepexi nepen,
OYULLEHHAM.

e He 3aHyploiTe MOTOPHWUI 6510K (4) 260 KOPOOKMN
wBMAKOCTel (8a, 9a) y BoAy uM iHwwy piauHy. ix
CNif, YUCTUTU NNLLIE 3@ ONOMOIOI0 BOJIOrOf
raHyipku.

e Kpuiuky (11a/12a) moxHa ononickyBaTtu nig,
NPOTO4HOIO BOAOIO. He 3aHyploriTe iy Boay i He
Knagite y NOCyAOMUAHY MaLUNHY.

e [lepen MOBTOPHUM BUKOPUCTAHHAM
noapiGHIOYOro Hoxa NepekoHamTecs B TOMy,
L0 BiH @BCOMOTHO CYXWiA MICNA MUTTS.

e Lll06 nouncTnTK CTiliKy AN 36epiraHHs, ii MOXHa
posibpaTn.

e Bci iHWi getani MoXHa MUTW B NOCYOOMUIHIN
MaluvHi. He BukopucToByliTe abpas3uBHi
oyuyBasnbHi 3acobu, ki MOXyYTb noapsanaTn
MOBEPXHIO.

e [1n15 0COBNNBO PETESILHOIO OYULLEHHS BU
MOXeTe 3HATU NPOTUKOB3HI NYMOBI KiflbLiSA 3
[HULL, EMHOCTEN.
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e [lig yac 06p0oOKM NPOAYKTIB i3 BUCOKUM BMICTOM
nirMeHTy (Hanpuknaza, MOPKBM abo KypKyMu)
akcecyapyu MOXyTb 3HebapstoBaTucs. MpoTpiTb
Li AeTasni pOCAMHHOLIO OfliEl0 Nepes MUTTSM.

FapaHTia Ta 06CnyropyBaHHs

Ansa oTpyMaHHA aeTtanbHoi iHdopmauii AmB. MNoBHi
YMOBW LOA0 rapaHTii Ta 06CcnyroByBaHHs, abo
3anaiTe Ha canT: www.braunhousehold.com.

MpoekTHi cneuudikauii, a TakoX AaHi IHCTPYKLIT 3
ekcnnyaTauii Mmoxe 6yt 3MiHeHO 6e3
nonepenHbLOro NOBiAOMIIEHHS.

Bynb nacka, He yTunisynTte NnpucTpin pasom
i3 NoGyTOBMMM BiaxooamMu HaNPUKIHL
TEPMiHy MOro ekcrnyarauii. 3gatv npucTpii
Ha yTunisauito MoxHa B CepBiCHOMY LLEHTPI
Braun a6o0 y BignosigHux nyHkTax 36opy,
nepenbdaveHnx y BaLlin KpaiHi.

O6nagHaHHA Bignosigae Bumoram TexHiuHOro
pernamMmeHTy 06Me>KeHHA BUKOPUCTaHHA AEeAKUX
Hebe3neyYHrX PeYOBUH B €IEKTPUYHOMY Ta
eneKTPOHHOMY 06naZHaHHi.

¥

"apsiya nidia 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTauioHapHUX TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).

MociGHMK i3 NOLYKY Ta YCYHEHHS HECMPaBHOCTEWN

MpoGnema Moxxnuea npuuvHa

BupiweHHsa

PyyHnin 6neHpep He

Hemage XunBneHHs
npawoe.

MepeBipTe, Y1 NPUCTPIN NIOKMOYEHNIA.
MepeBipTe 3an0bixXHUK / BUMUKaY y
BaLOMY OYAVHKY.

AKLLo npobnema iHLWOoro xapakrepy,
3B’AXiTbCcA 3 Bigainom ob6¢cnyroByBaHHs
KoMnaHii Braun.

PyyHnin 6nenpep
rapsyuii Ta He

XWUCT Bifg, N rpiBaHHSA
npaLoe 3axuCT Bif, neperpisal

MpucTpint neperpiscs, akTMBOBaHO

[anTe npucTpoio OXONOHYT BIPOOOBX
OfHiei roanHn. MNicns Lporo pyyHun
6neHaep MoxHa byae
BUKOPWUCTOBYBATW 3HOBY.
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