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ICON LINE

This specific User Manual for the
Icon Line slicers -
aims to inform the operator
about the installation, use, clean -
ing, Maintenance, assistance, and
warranty of the product.

1. COMPLIANCE
REGULATIONS

The Icon Line slicer de -
scribed in this manual com-
plies with the European hy-
giene and safety standards
imposed by the latest regula-
tions:

2014/35/EU Low Voltage Direc-
tive

2014/30/EU  Electromagnetic
Compatibility Directive
2012/19/EU  Waste Electrical
and Electronic Equipment
(WEEE) Directive

2011/65/EU Restriction of Haz-
ardous Substances (RoHS) Di-
rective

1935/2004 Regulation on ma-
terials and articles intended to
come into contact with food
EN 603351/ EN 60335-2-14
Safety of household and simi-
lar electrical appliances

Berkel Slicer, manufactured by
Berkel Ind. Pvt. Ltd. Chennai and
imported by Van Berkel Interna -
tional Sr.l. located at via Ugo Fos -
colo 22, Oggiona S. Stefano (VA)
21040.

Email:
info@berkelinternational.com
Website:
https:/www.theberkelworld. com

2. LIST OF SIGNS AND
SYMBOLS ON THE
MACHINE AND
PACKAGING

MACHINE SYMBOLS:

/N

220 VOLT

Voltage
electric shock

@ Grounding  Protec-

tion against electric shock /
Stability of electrical system

i

HEE Crossed-out bin

indicates that the product
must not be disposed of with
the general household waste

QI?
MOCA (Materials

and Objects in contact with
food) indicates that the ma-
terial or object is safe for use in
contact with food.

danger of

PACKAGING SYMBOLS:

W
Handle with care
the contents of the package
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The Icon Line

Slicer Manual is also available in
digital format, accessible directly
on our website in the Icon Line
Section.

Website: https;/Awww.theberkel -
world.com

are fragile and must be han-
dled carefully to avoid dam-
age.

@ Fragile indicates

that the contents of the pack-
age are delicate and must be
handled with extreme care.

Protect from rain

and moisture indicates that
the contents must be protect-
ed from water and moisture.

Orientation arrows

correct direction in which a
package or object should be
placed or handled

¥

Flammable indi-
cates that the contents of
the package or container are
highly flammmable and should
be handled with extreme cau-
tion.

&
<9 Recyclable packag-



ing indicates that the pack-
aging can be recycled and
should be disposed of in the
appropriate recycling contain-
ers.

3. DESCRIPTION

Dear Customer,

Thank you for choosing our

Icon Line product; -
we trust that this choice

will fully meet your expecta-

tions.

- The purpose of this manual
is to provide the customer
with all the information re-
garding the slicer, as well
as the instructions for use
and maintenance that allow

maintaining both the perfor-
mance and efficiency of the
slicer over time.

- This manual must be given to
every person responsible for
the use and maintenance of
the machine.

- The manual must be kept in
good condition and stored in
an easily accessible place for
quick reference.

- The machines are subject to
possible updates and, the-
refore, may have different
parts from those shown; this
does not in any way affect
the explanations contained
in the manual.

- For more information or is-
sues not listed in the manual,

please contact Berkel assis-
tance or the dealer (see the
“CUSTOMER
section).

ASSISTANCE"

MAIN COMPONENTS MODEL
ICON LINE

SZ50ONO N A NN

Base

Thumb guard

Blade guard

Pusher

Product clamp handle
Sliding meat table

Blade

Blade edge guard (black)
Blade guard ring

. Power cord
. Slice

thickness  regulating
knob with ON - OFF function

. STOP button
. Data plate
. Foot



5. SAFETY REQUIREMENTS

For the safe use of the pur-
chased device, observe and
comply with the following
warnings. The instructions of
the appliance must be fol-
lowed as improper use can
cause material damage or
lead to serious consequences,
such as injuries, cuts, and loss
of body parts that come into
contact with the blade. Read
this manual carefully in all its
parts before using the slicer.

- Do not use the slicer in any
way other than as indicated
in this manual.

- Before use, carefully check if
the power cord or plug shows
any visible external damage.
Do not operate the slicer if
they are damaged.

-If the power cord is dam-
aged, it must be replaced
with a special cord or assem-
bly available from Berkel, the
dealer, or the service center.

WARNING! Risk of elec-

tric shock! A damaged
cord can cause electric shocks,
short circuits, or even fires.

- Ensure that the power cord is
securely installed. If the cord
gets caught, the slicer may
fall off the work surface.

- Always disconnect the slic-
er from the power outlet by
grasping the plug, not the
cord.

- Always disconnect the slic-
er from the power supply if
left unattended and before
cleaning or maintenance.

- Install the slicer in accord-
ance with the instructions in
the ‘installation’ section.

- Immediately stop the slicer
and request the intervention
of authorized service person-
nel in case of abnormal oper-
ation, suspected breakages,
incorrect movements, or un-
usual noises.

- Do not touch the slicer with
wet or damp hands.

- Do not use the slicer bare-

foot.
- The slicer is not intended for
use by persons with reduced
physical, sensory, or mental
capabilities, or lack of experi-
ence and knowledge, unless
they have been given super-
vision or instruction concern-
ing the use of the slicer by a
person responsible for their
safety.
Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the slicer.
The slicer should not be used
by children. Keep the slicer
and its cord out of reach of
children.
Use the slicer with great con-
centration and do not get
distracted.
-Only slice permitted prod-
ucts (see section “WHAT TO
SLICE").

5.1 SAFETY POSITION
(Drawing A)

When the slicer is not in use,
place it in the safety position
as follows:

- Slice thickness regulating
knob set to O with the blade
guard fully closed.

- Pusher positioned close to
the blade guard and resting

on the product plate
WARNING! RISK OF
CUTTING During clean-
ing, maintenance, and slic-
ing operations, keep hands
as far away as possible from
the unprotected blade area.

- Cleaning and maintenance
are intended for the user only
and should not be performed
by children without supervi-
sion.

- Before cleaning or mainte-
nance, disconnect the ma-
chine from the power supply
and wait for the blade to stop.

IMPORTANT! The slicer should
be cleaned regularly with a
soft, spongy cloth and mild
neutral soap (see the “Clean-
ing” section for full details).

- Repairs should only be car-
ried out by authorized per-

sonnel or Berkel service.

Improper repairs can pose
risks to the user and void the
product warranty and safety.
Defective components must
be replaced with original

spare parts or equivalent
parts that ensure safety.

-Do not remove, cover, or
modify the labels on the slic-
er body.

-Do not use the slicer as a
surface for placing objects
unrelated to normal slicing
operations.

WARNING! RISK OF
ELECTRIC SHOCK! Nev-
er touch live parts.

- Never open the electrical sys-
tem of the device.

- Do not modify the connec-
tions that carry voltage: there
is a risk of electric shock.

-Do not alter the electrical/
mechanical structure of the
slicer: there is a risk of electric
shock.

-Do not use the slicer near
heat sources.

- The slicer, power cord, and
plug must not come into
contact with water or other
liquids.

WARNING! SHARP
BLADE, RISK OF CUT-
TING

The blade is very sharp, like a
knife. When disassembling the
blade, ensure absolute caution
(see the section "REMOVABLE
PARTS:  Removal, Cleaning,
and Assembly > BLADE").
- Do not touch the blade edge
with your fingers, risk of cut-
ting.

- Check that the blade ro-
tates counterclockwise when
viewed from the blade cover
or user side (Drawing B).



- For slicing, use only the prod-
uct clamp handle and the
pusher.

- Do not use the slicer without
the carriage.

- This appliance must be used
with the product clamp and
the support plate in position.

- It is not possible to use the
slicer with the plate tilted; the
plate must be correctly po-
sitioned and secured on the
base with the pusher parallel
to the blade guard (see the
“CE Lock” section).

- Itis forbidden to use hands to
slice the product.

- Always maintain a safe dis-
tance from the blade.

- Do not allow anyone to ap-
proach during the slicing op-
eration.

WARNING: Risk of slip-
ping!

The area around the slicer

must be dry to avoid slipping.

- Place and remove the prod-
uct to be sliced on the sliding
meat table only when the ta-
ble is fully retracted and the
slice thickness regulating
knob is set to safety (at O —
Fig. A).

WARNING! The motor

may overheat! After 10
minutes of continuous use,
turn off the machine and let
the motor cool down.

Allow the machine to rest for
at least 30 minutes.

WARNING!
tanglement!

Risk of en-

Do not wear loose clothing,
open sleeves, or items that can
get caught, such as bracelets
or similar objects. Use cloth-
ing with sleeves secured at the
wrist with elastic bands.

A WARNING! Normal

blade wear can cause an in-
crease in the distance be-
tween the blade edge and
the blade guard. \When this

distance exceeds 3 mm, the
blade must be replaced. Con-
tact the manufacturer or an
Authorized Service Center to
request replacement. (Draw-
ing C)

- If the size of the food to be
sliced exceeds the “cutting
capacity” indicated in the
technical data sheets, reduce
its size to work safely.

-The slicer cannot be used

outdoors and exposed to

weather conditions that may
damage its integrity.

The slicer cannot be installed

in environments with cor-

rosive or abrasive vapors,
fumes, or dust, with a risk of
fire or explosion.

- The slicer must be installed

near a CEE-compliant power

outlet, so it can be easily dis-
connected for cleaning and
maintenance operations.

The slicer must be connect-

ed to a system that complies

with current regulations and
is equipped with:

Magneto-thermal protection;

Automatic differential switch;

Grounding system.

- Before connecting, check
that the characteristics of
the electrical power supply
match those indicated on
the slicer's data plate.

- This appliance is intended for
use in domestic and similar
applications. While we do
not guarantee its use in the
following environments if the
staff has not been properly
instructed or has not read
this user manual:

Staff kitchen areas, shops, of-

fices, and other work environ-

ments;

Hotels, motels, bed and break-

fasts, farmhouses, and oth-

er accommodation facilities,
made available to guests.

6. MANUFACTURER’S
RESPONSIBILITY

The manufacturer declines
any responsibility arising from:
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- Improper use;

- Failure to observe the in-
structions contained in this
instruction manual;

- Use of the slicer by personnel
who have not read and fully
understood the contents of
this manual;

- Modifications and/or repairs
carried out by the user or un-
authorized personnel;

-Use of non-original spare
parts or parts not specific to
the slicer model;

The transfer of the slicer au-
tomatically voids the manu-
facturer’'s responsibility if it is
not accompanied by this in-
struction manual. The primary
text of this instruction manual,
written in lItalian, represents
the only reference point for
resolving any interpretative
disputes.

7. PACKAGING AND
PACKAGING DISPOSAL

Remove the device from the
box;

Remove the components
from the packaging;

Remove the user manual and
place it in a convenient area
near the machine;

Remove the protective card-
pboard from the blade guard;

Take out the power cord con-
tained in a separate small box
inside the packaging and con-
nect it to the machine;

IMPORTANT! It is recom-
mended to keep the origi-
nal packaging for the entire
warranty period to properly
pack and transport the de-
vice if necessary.

The packaging protects the
slicer during transport. The
packaging materials are easily
recyclable in regular house-
hold waste or at the local recy-
cling center.

8. INSTALLATION




Install the slicer on a well-leve-
led, smooth, dry work surface
suitable for supporting the
slicer and the product to be
sliced.

IMPORTANT! If the slicer is not
properly installed, it can pose a
danger due to unstable condi-
tions; these increase the risk of
impact and crushing for both
the operator and people near
the work area.

IMPORTANT! Ensure there are
no obstructions to the move-
ment of the sliding meat table
and the loading of the prod-
uct to be sliced on the table; if
there are, remove them.

Do not place the slicer over
heat sources, such as electric
plates, or near flames.

The slicer cannot be installed
recessed into a wall or in a wall
cabinet.

8.1 ENVIRONMENTAL
CONDITIONS

- Operating temperature from
-5°C to +40°C

- Maximum humidity 95%

- Operating altitude: below
2000 m

9. INSTRUCTIONS FOR USE

Note: The numbers in this
paragraph refer to section “4.
MAIN COMPONENTS MODEL
ICON LINE "

1. Insert the power cable into
the power outlet.

2. Fully retract the carriage
tray (6) towards the operator,
in the loading position.

3. Remove the food pusher (4).

4. Place the food to be sliced
on the tray against the vertical
edge, operator side. Secure
the product with the

food pusher, applying slight
pressure towards the blade.

5. Adjust the slice thickness
using the adjustment knob
with ON/OFF function (11),
the blade activates (7).

6. Grasp the handle of the
food pusher (5) and start the
cutting movement by pushing
the carriage forward

(towards the blade) and
backward.

7. At the end of the slicing
operations, remove the sliced
product, secure the thickness
adjustment knob, turn off the
blade, and retract the carriage.

8. If an immediate stop
of the blade movement is
necessary, press the
STOP button (12)

9. At the end of the cutting
operations, it is essential
to clean the slicer by first
removing any remaining
food residues (see chap-
ter “Cleaning”).

WARNING! Food resi-

dues left after using the
slicer, if not properly re-
moved, could deteriorate
and contaminate the sliced
products subsequently.

10. WHAT TO SLICE AND
WHAT NOT TO SLICE

WHAT TO SLICE:

-Cold cuts (cooked,
smoked, and cured)

- Boneless meat such as roasts
(cooked or raw at a tempera-
ture not lower than +3°C and
not higher than +40°C)

raw,

- Carpaccio
- Semi-hard bread  with
or without seeds

- Semi-hard cheeses

NOTICE: Slicing cheese may
not guarantee a uniform and
precise slice due to possible
adherence of the product to
the blade.

- Fish fillets (boneless, cooked
or raw at a temperature not
lower than -3°C and not high-
er than +40°C)

- Fruit

- Vegetables

Refer to the “Technical Data

Sheet” section for detailed slic-

ing capacity of the slicer.

» @

CURED MEAT FRUITS
Salum Frutta

HARD CHEESE
Formagg a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpacc o Pane

)
VEGETABLES
Verdure

o

ROAST
Arrosto

PP

FISH STEAK
Tranc d pesce

WHAT NOT TO SLICE:

WARNING! Do not at-
tempt to slice prohibit-
ed products!

- Frozen or deep-frozen foods

- Foods containing bones or
pits

- Hard bread

- Non-food products

- Soft or fresh cheeses

- Products with too crumbly a
consistency

BERKEL DOES NOT GUAR-
ANTEE THE SLICING OF
PRODUCTS NOT LISTED, ES-
PECIALLY THOSE WITH IN-
ADEQUATE CONSISTENCY.

11. CLEANING

Maintain thorough cleanliness
of the slicer. If used, it should
be cleaned at least once a day
or more frequently if neces-
sary. After a period of inactivity,
cleaning is recormmended be-
fore use.

WARNING! Risk of elec-
tric shock



Before proceeding with clean-
ing the slicer, disconnect the
power cord and set the slice
thickness regulating knob to
safety. (See Chapter “Safety
Position”)

11.1 CLEANING PRODUCTS

Use only lukewarm water and
neutral dish detergent, pref-
erably with a pH of 7-8, using
a soft, spongy cloth (e.g., mi-
crofiber). Wash the removed
parts separately, dry them
thoroughly, and reassemble
them. (see “Removable Parts”
in the next paragraph)

IMPORTANT! It is necessary
to dry all washed parts thor-
oughly, including the blade
edge.

DO NOT use abrasive tools
such as hard sponges or
semi-rigid nylon brushes to
clean the painted areas of the
machine.

Do not clean the machine
with water jets, steam, or simi-
lar methods.

WARNING! Do not put
the machine in the dish-
washer.

The only part that can be
washed in the dishwasher is
the removable plastic pusher,
with a gentle wash and at a
low temperature.

11.2 CE LOCK SAFETY

The slicer is equipped with a
CE lock that, during the clean-
ing phase, allows the table to
be tilted, ensuring safety. By
setting the slice thickness reg-
ulating knob to O and the ta-
ble at the start position, it can
be tilted; once tilted, the blade
guard cannot be opened un-
til the table is returned to the
working position. Drawing D-E
CE Lock Action Procedure:

1. Ensure the slicer is turned
off and the power cord is
disconnected.

2. Set the slice thickness reg-

ulating knob (5) to the safe-
ty position (at 0).

3. Fully retract the sliding
meat table (8) towards the
operator.

4. Pull the table upwards
firmly but gently, rotating
it clockwise.

5. Clean the affected area
with neutral detergent and
a soft, spongy cloth.

6. After cleaning, pull the
carriage tray back to the
starting position and
rotate it back to the
cutting position.

(Drawing F)

12. REMOVABLE PARTS:
REMOVAL, CLEANING,

AND ASSEMBLY
Pusher
Blade cover
Warning! Before per-

forming any Removal,
Cleaning, and Assembly op-
erations, ensure that the
power cord is disconnected
from the power outlet.

12.1 PUSHER

Move the food pusher away
from the blade guard and
remove it by lifting it upwards.

12.2 BLADE COVER

IMPORTANT! Before start-
ing the cleaning operations,
place a soft, spongy cloth on
the painted part of the hous-
ing to protect it. The blade
cover may fall and damage
the paint.

To remove the blade cover,
grasp the small protrusion
on the lower part of the cover
and rotate it upwards counter-
clockwise (Drawing G-H) until
you hear a click indicating it
is unlocked; then remove the

1

blade cover by holding it with
both hands. Proceed to clean
the blade cover, both frontand
back, and then clean the blade
mounted on the machine us-
ing a damp, soft, spongy cloth,
moving it slowly from the
center outward (Drawing ).
Then, dry the blade thorough-
ly to prevent rust.

Reassemble the blade guard
by inserting the lower pin
into the hole of the blade _
protection device, rotating it
clockwise until it locks.

The blade guard is stable
when the upper pin is
inserted into the upper -
slot and the grooves of the
blade and blade guard are
parallel. (Drawing L-M)



Important! An undried blade
edge can rust.

It is advised not to clean the
blade in a clockwise direction
but to perform movements
from the center outward to
avoid cutting yourself with
the blade edge.

13. MAINTENANCE

The periodic maintenance
activities that the operator is

14. TROUBLESHOOTING AND REPAIRS

authorized to perform to pre-

serve the efficiency of the slic-

er include:

- Lubrication of the sliding bar
of the pusher and the slid-
ing bar of the carriage. Use
Berkel-branded oil or oil suit-
able for food contact, possi-
bly with FDA H1 specification.

- Blade sharpening: It is ad-
visable to regularly sharpen
the blade by purchasing the
sharpener separately, also
available on our website. To
keep the blade functional,
we recommend cleaning
and drying it regularly (for in-
structions, see the “Cleaning”
section).

INCONVENIENCE

CAUSE

REMEDY

Turning the slice thickness -
adjustment knob to ON does not
start the slicer.

Lack of power supply or faulty
control circuit.

Check if the power cable is
properly connected to the power
outlet. If the problem persists,
contact the Berkel Service Center.

Pressing the STOP button does
not stop the slicer.

Faulty control circuit.

Immediately unplug the machine
using the power cable and do not
use it again. Contact the

Berkel Service Center.

Turning the slice thickness -
adjustment knob to OFF does not
turn off the slicer.

Faulty control circuit.

Press the STOP button, immediately
unplug the machine using the power .
cable, and do not use it again.
Contact the Berkel Service Center.

Excessive resistance of the machine’s
sliding bars with slow and hard move
ment.

Guide lubrication not performed pe
riodically, or performed with incorrect
product.

Completely clean the sliding bars
from oil or grease residues. Lubricate
the sliding bars using Berkel oil or a
food-grade oil suitable for contact
(FDA H1).

Excessive resistance of the slicer's
sliding bars with slow and hard move
ment.

Damaged sliding bar.

Contact Berkel's service center.

Rust formation on the blade.

Drying not performed periodically and
correctly, food residues, water, humidity,
steam.

Remove the rust using the sharpen
er (optional, also available on Berkel's
website) or contact Berkel's service
center for possible blade replacement.

The slicer emits a burning smell

Possible motor overheating.

Turn off and let it rest for 1 hour.
If the issue persists, contact
Berkel service center.

The carriage is in the correct position
but does not slide.

Incorrect repositioning of the carriage.

Check that the carriage is correctly
positioned (see manual section > CE
Lock).

The blade guard remains open, the
knob does not control the reposition
ing of the blade guard.

Manufacturing defect or damage/im
pact on the machine.

Do not use the machine, pack it by
covering and isolating the blade well,
and immediately contact Berkel's ser
vice center.

The slicer does not cut well.

Damaged blade.

Contact Berkel's service center.

12



15. DEVICE DISPOSAL

It is not allowed to dis-

pose of the machine

with regular household

waste. The crossed-out

and underlined bin
symbol, applied to the product
and shown in the manual, in-
dicates that Waste Electrical
and Electronic Equipment
(WEEE) contains highly pollut-
ing but also recoverable mate-
rials. Therefore, it is legally re-
quired to dispose of the
product separately from un-
sorted urban waste. It is man-
datory to check with local au-
thorities or your municipality
to learn about collection
methods.

16. CUSTOMER SERVICE

If your Berkel device gets dam-
aged, it is recommended to
contact your dealer or Berkel
customer service at the follow-
ing numbers:

T: 0385 042011

T: 0331 214311

or by sending an email to the
addresses below:
support@net.berkelinterna-
tional.com
technical@berkelinternation-
al.com

No spare parts are provided
within the packaging. All re-
pair and replacement activi-
ties must be carried out exclu-
sively by personnel authorized
by the manufacturer. In case
of problems with the device,
contact authorized service
centers. Avoid repairing the
device yourself. Any repair
work carried out on the device
by unauthorized personnel
automatically voids the war-
ranty, even if its duration has
not yet expired.

17. WARRANTY AND
LIABILITY

IMPORTANT! It is recom-
mended to keep the origi-
nal packaging for the entire
warranty period to properly

pack and transport the de-
vice if necessary.

The manufacturer provides
the Icon Line with a
24-month warranty from the
date of purchase. The warran-
ty covers only defects found
when used appropriately and
according to the conditions of
use specified in the manual.
The warranty does not cover
defects due to transport, in-
competence or negligence of
the purchaser, improper in-
stallation or positioning, wear
and tear, voltage exceeding
10% of the nominal value. Ad-
ditionally, the warranty does
not cover components sub-
ject to wear, such as the blade
and sharpener wheels, except
in the case of evident manu-
facturing defects. In the event
of a legitimate claim, we will
proceed as provided by the
consumer code. The manufac-
turer disclaims any direct and
indirect liability arising from
improper use of the machine.
The transfer of ownership of
the machine results in the im-
mediate release of all liability
by the manufacturer, except
for compliance with REGULA-
TION (EU) 2023/1230 OF THE
EUROPEAN PARLIAMENT
AND OF THE COUNCIL of 14
June 2023 on machinery, and
repealing Directive 2006/42/
EC of the European Parlia-
ment and of the Council and
Council Directive 73/361/EEC.
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18. PRODUCT TECHNICAL SPECIFICATIONS - TECHNICAL DATA SHEET

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
————

. SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |

MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | @ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =9 E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Note: The technical features and appearance of the products may be subject to changes without prior notice.
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ICON LINE

Il presente Manuale d'uso speci -
fico per la macchine Icon line

, ha il fine di infor -

mare l'operatore sull'installazione,

sull'uso, sulla pulizia, sulla manu -
tenzione, sullassistenza e sulla

garanzia del prodotto.

1. NORMATIVE DI
CONFORMITA

L'affettatrice Icon Line
descritta in questo manuale
rispetta gli standard Europei
di igiene e sicurezza imposti
dalle ultime normative:
2014/35/UE  direttiva bassa
tensione

2014/30/UE direttiva sulla com-
patibilita elettromagnetica
2012/19/UE direttiva sui rifiuti
di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE)
2011/65/CE direttiva sulla re-
strizione dell'uso di determi-
nate sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche ed
elettroniche

1935/2004 Regolamento  ri-
guardante i materiali e gli og-
getti destinati a venire a con-
tatto con glialimenti

EN 60335-1/ EN 60335-2-14 Si-
curezza degli apparecchi ad
uso domestico

Affettatrice a marchio Berkel,
prodotta da Berkel Ind. Pvt. Ltd.
Chennai e importata da Van Ber -
kel International S.r.l. con sede in
via Ugo Foscolo 22, Oggiona S.
Stefano (VA) 21040.

Email:
info@berkelinternational.com
Sito web:
https:/www.theberkelworld. com

2. ELENCO SEGNI E
SIMBOLI PRESENTI SU
MACCHINA E IMBALLO

SIMBOLOGIA MACCHINA:

/N

220VolT - Tensione

di scossa elettrica

@ Messa a terra Pro-

tezione da scosse elettriche /
Stabilita di sistema elettrico

i

HEE Bidone barrato in-
dica che il prodotto non deve
essere smaltito insieme ai ri-
fiuti domestici comuni.

QI?
MOCA (Materiali e

Oggetti a contatto con gli
alimenti) indica che il ma-
teriale o l'oggetto e sicuro per
essere utilizzato a contatto con
gli alimenti.

pericolo

SIMBOLOGIA IMBALLO:

W
“J Maneggiare con
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I Manuale dell'affettatrice Icon
Line e disponibile

anche in formato digitale, acce -
dendo direttamente sul nostro
sito web nella Sezione Icon Line.

Sito web:
https:/AMww.theberkelworld.com

cura il contenuto del pacco
e fragile e deve essere maneg-
giato con attenzione per evita-
re danni.

@ Fragile indica che il

contenuto del pacco & delicato
e deve essere maneggiato con
estrema cura.

Riparare dalla piog-
gia e dallumidita indica che
il contenuto deve essere pro-
tetto dall'acqua e dall'umidita.

Frecce di orienta-
mento direzione corretta
in cui un pacco o un oggetto
deve essere posizionato o ma-
neggiato

¥

Infiammabile indi-
ca che il contenuto del pacco
o del contenitore & faciimente
inflammabile e deve essere
maneggiato con estrema cau-
tela.




oy
%é Imballaggio ricicla-

bile indica che Iimballaggio
puod essere riciclato e dovrebbe
essere smaltito nei contenitori
per il riciclaggio appropriati.

3. DESCRIZIONE

Gentile Cliente,

la ringraziamo per aver scelto

il nostro prodotto Icon Line:

confidiamo che

questa scelta soddisfi a pieno

le sue aspettative.

- Lo scopo del manuale & quel-
lo di fornire al cliente tutte le
informazioni riguardanti I'af-
fettatrice, oltre alle istruzioni

d'uso e di manutenzione che
permettono di mantenere
nel tempo sia le prestazioni
che lefficienza dell'affettatri-
ce.

Questo manuale deve essere
consegnato a ogni personain
carico all'uso e alla manuten-
zione della macchina.

Il manuale deve essere con-
servato in buono stato e ri-
posto in un luogo facilmente
accessibile per una pronta
consultazione.

Le macchine sono soggette
a possibili aggiornamenti e,
per questo, possono monta-
re particolari diversi da quelli
raffigurati; questa eventua-
lita non pregiudica in alcun

modo le spiegazioni conte-
nute nel manuale.

- per maggiori informazioni
o problemi non elencati nel
manuale, rivolgersi diretta-
mente all'assistenza Berkel o
al rivenditore (vedere para-
grafo “ASSISTENZA CLIENTI").

COMPONENTI PRINCIPALI
MODELLO ICON LINE

©ONO VN WN
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Basamento

Protezione Parapollice

Vela

Pressamerce

Impugnatura del pressamerce
Piatto Portamerce

Lama

Dispositivo di protezione lama
(nero)

Disco Paralama

. Cavo di alimentazione
. Manopola di regolazione spes-

sore fetta con funzione ON - OFF

12. Pulsante di STOP
13. Targa dati
14. Piedino



5. PRESCRIZIONI DI di personale di assistenza auto - tatrice deve essere fatta regolar -
SICUREZZA rizzato in caso di funzionamen - mente con un panno morbido e
to anomalo, sospetto di rotture,  sSpugnNoso e sapone neutro delica -
movimenti non corretti, rumori  to (Vedere paragrafo “Pulizia” per

insoliti tutti i dettagli)

Non toccare [affettatrice con
mani bagnate o umide

- Non usare laffettatrice a piedi
nudi

L'affettatrice non e destinata
alluso da parte di persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali, o con scarsa esperien -
za e conoscenza, a meno che
non siano sorvegliate o istruite
sulluso dell'affettatrice da una
persona responsabile della loro
sicurezza.

| bambini devono essere sorve -
gliati per evitare che giochino
con l'affettatrice

Laffettatrice non deve essere
utilizzata dai bambini. Tenere I'af -
fettatrice e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini.

- Utilizzare I'affettatrice con grande

danneggiati. } : -
) . ) concentrazione e non distrarsi; : ;
-Se il cavo di alimentazione & ! : . ATTENZIONE! Pericolo di
; Affettare unicamente i prodotti scossa Elettrica! Non toc -
danneggiato, esso deve essere P . : :
sostituito da un cavo o da un as di tipo consentito (Vedere sezio - ¢are mai le parti sotto tensione.
; . . L ne “COSA AFFETTARE")
semblaggio speciale, disponibile
presso Berkel o il rivenditore o il 5.1 POSIZIONE DI SICUREZZA

Per un uso sicuro del dispositivo
acquistato, osservare e rispettare
le seguenti awertenze.

Le istruzioni dell'apparecchio de

vono essere rispettate in quanto

un uso improprio pud causare
danni materiali o portare a gravi
conseguenze, come lesioni, tagli

e perdita delle parti del corpo che

vengono a contatto con la lama.

Leggere attentamente il presente

manuale in tutte le sue parti prima

di procedere con ['utilizzo dell'af

fettatrice.

- Non usare l'affettatrice in alcun
modo differente da come indica
to nel presente manuale.

- Prima dell'uso, controllare atten
tamente se il cavo di collega
mento o la spina di rete presenti -
no eventuali danni esterni visibili.
Non mettere in funzione l'affetta
trice qualora dovessero risultare

- Leriparazioni devono essere ese -
guite solo da personale autoriz -
zato o dal servizio assistenza di
Berkel. Le riparazioni improprie
possono causare rischi per l'uten -
te e fanno decadere la garanzia e
la sicurezza del prodotto.

| componenti difettosi devo -

no essere sostituiti con parti di

ricambio originali o con parti

equivalenti o che garantiscano la
sicurezza.

- Non rimuovere, coprire o modi -
ficare le targhette collocate sul
corpo dell'affettatrice.

- Non utilizzare l'affettatrice come
superficie di appoggioe nonap -
poggiarvi alcuno oggetto estra -
neo alle normali operazioni di
taglio.

- Non aprire in nessun caso Iim -
pianto elettrico del dispositivo.

centro assistenza. uando! ]EfDl;etgl_'lO A) . - Non apportare modifiche aglial -
uando l'affettatrice non & in uso, i i .
ATTENZIONE! Pericolo di N e lacciamenti che conducono ten
- metterla in posizione di sicurezza sione: sussiste pericolo di scossa
scossa elettrica! Il cavodan - :

quindi:
- manopola di regolazione sul nu -
mero O con vela completamente

elettrica.
- Non modificare la struttura elet -
trica / meccanica dell'affettatrice:

neggiato pud causare scosse elet -
triche, corti circuiti o addiritturain -

cendi I%?égggmerce posizionato a sussiste pericolo di scossa elettri -
- Assicurarsi che il cavo di alimen - " yidosso della vela e appog- ca.
tazione sia installato in sicurezza. giato sul piatto posamerce - Non usare l'affettatrice a contatto
Se il cavo si impiglia in qualche ATTENZIONE! PERICOLO con fonti di calore.
punto, l'affettatrice pud cadere DI TAGLIO Durante le ope - - Laffettatrice, il cavo di alimenta -
dalla superficie di lavoro. razioni di pulizia, manutenzione zione e la spina non devono ve -
- Scollegare sempre [laffettatrice e taglio, tenere le mani il pit lon - nire a contatto con acqua o altri
dalla presa di corrente afferrando  tano possibile dall'area della liquidi.
::;glr?waegtlcfte enontieavodicd Ia[na nor'l Protetta. ) A ATTENZIONE! LAMA AFFI -
_-La pulizia e la manutenzione LATA, PERICOLO DI TAGLIO

- Scollegare sempre [laffettatri
ce dallalimentazione se viene
lasciata incustodita e prima di
pulirla o di effettuare la manu -
tenzione.

- Installare l'affettatrice in confor -
mita alle istruzioni riportate al
paragrafo ‘installazione’,

- Arrestare immediatamente laf -
fettatrice e richiedere I'intervento  IMPORTANTE! La pulizia dell'affet -

sono destinate al solo utilizzatore
e non devono essere effettuate  La lama & molto tagliente, come
da bambini senza sorveglianza. un coltello. -
- Prima di pulire o prima di effet -
tuare la manutenzione, scollega - -
re la macchina dalla rete elettrica
e quindi aspettare che la lama sia
ferma
- Non toccare il filo della lama con
le dita, rischio di taglio.
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- Controllare che la lama ruoti nel
senso antiorario guardandola dal
lato del coprilama o dellutente
(Disegno B)

- Per affettare, usare esclusiva -
mente la impugnatura del pres -
samerce e il pressamerce stesso.

- Non utilizzare I'affettatrice senza
il carrello.

- Questo apparecchio deve essere
usato con il Piatto pressamerce
e la piastra di appoggio in posi -
zione.

- Non e possibile utilizzare l'affetta -
trice con il piatto ribaltato, il Piatto
deve essere correttamente posi -
zionato e affrancato sulla base
con il pressamerce in parallelo
alla vela (vedere sezione “Blocco
CE).

- E' vietato utilizzare le mani per
affettare il prodotto

- Si deve mantenere sempre una
distanza di sicurezza dalla lama.

- Non permettere ad alcuno di av
vicinarsi durante l'operazione di
taglio del prodotto.

AATI‘ENZIONE: pericolo di

scivolamento!

L'area circostante all'affettatrice

devessere asciutta per evitare sci -

volamenti.

- Porre e rimuovere la merce da
affettare sul piatto scorrevole
solo con il piatto completamen
te arretrato e con la manopola di
regolazione spessore posizionata
in sicurezza (sul numero O - Fig.

A
A ATTENZIONE! Il motore po
trebbe surriscaldarsi! Dopo
10 minuti di uso continuativo,
spegnere la macchina e lasciare
raffreddare il motore.

Lasciar riposare la macchina per
almeno 30 minuti.

A

Non indossare indumenti svolaz -
zanti, con maniche aperte o che

ATTENZIONE! Rischio di

impigliamento!

possono impigliarsi, cosi come
braccialetti o oggetti simili. Utiliz
zare indumenti con maniche trat
tenute al polso da elastici.

A ATTENZIONE! La normale
usura della lama pu6 causare un
aumento della distanza tra il filo
lama e il paralama. Quando que
sta distanza supera i 3 mm, € ne
cessario sostituire la lama. Quindi
contattare il produttore o uno dei
Centri Servizio Autorizzati per ri
chiedere la sostituzione della stes
sa. (DisegnoC)

- Se le dimensioni dell'alimento da
affettare sono superiori a quelle
indicate nella voce “capacita di
taglio” delle schede tecniche, ri

durne le dimensioni per lavorare
in sicurezza.

'affettatrice non pud essere

impiegata in luoghi aperti ed

esposta ad agenti atmosferici
che possono danneggiare la sua
integrita.

|'affettatrice non pud essere in

stallata in ambienti con vapori,

fumi o polveri corrosive o abra

sive, con rischio di incendio o di

esplosione.

|'affettatrice deve essere instal

lata in prossimita di una presa di

corrente a norma CEE, in modo

da poter essere scollegata facil
mente per le operazioni di pulizia

e manutenzione

|'affettatrice dev'essere collega

ta ad un impianto conforme alle

normative vigenti prowvisto di:

protezione magneto-termica;

interruttore automatico differen
ziale;

impianto di messa a terra.

- Prima di eseguire l'allacciamento
verificare che le caratte-ristiche
della rete di alimentazione elet
trica, concordino con quelle indi
cate sulla targhetta dati dell'affet
tatrice.

- Questo apparecchio e destinato
ad essere utilizzato in applicazio
ni domestiche e simili. Mentre
non garantiamo per l'utilizzo nei
seguenti ambienti se il personale
non e stato correttamente istru
ito o abbia letto il presente ma
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nuale d'uso:
aree di cucina per il personale, ne
gozi, uffici e altriambienti di lavoro;
hotel, motel, bed and breakfast,
agriturismi e altre strutture alber
ghiere, da mettere a libera dispo
sizione degli ospiti.

6. RESPONSABILITA
COSTRUTTORE

Il costruttore declina ogni respon

sabilita derivante da:

- Uso inappropriato;

- inosservanze delle istruzioni con
tenute nel presente libretto di
istruzioni:

- uso dell'affettatrice da parte di
personale che non abbia letto e
compreso a fondo il contenuto
del presente manuale;

- modifiche efo riparazioni effet
tuate dallutente o da personale
non autorizzato;

- utilizzo di parti di ricambio non
originali o non specifiche per il
modello di affettatrice.

La cessione dell'affettatrice fa au

tomaticamente decadere la re

sponsabilita del costruttore se non

€ accompagnata dal presente li

bretto diistruzioni.

Il testo primario del presente ma

nuale di istruzioni, stilato in lingua

italiana, rappresenta 'unico punto

di riferimento per la soluzione di

eventuali contestazioni interpre

tative.

7. IMBALLO E SMALTIMENTO
DELLIMBALLO

Estrarre il dispositivo dalla scatola;
Rimuovere i componenti dallim
ballo;

Rimuovere il manuale d'uso e ri
porlo in una zona comoda e limi
trofa alla macchina;

Rimuovere il cartone di protezione
della vela;

Estrarre il cavo di alimentazione
contenuto in una scatoletta singo
la allinterno del packaging e colle
garlo alla macchina;

IMPORTANTE! Si consiglia di
conservare l'imballo originale



per tutto il periodo di validita
della garanzia in modo da poter
confezionare e trasportare ido-
neamente il dispositivo in caso
di necessita.

Limballo protegge laffettatrice
durante il trasporto. | materiali
dellimballo sono facilmente rici-
clabili nei normali rifiuti domestici
oppure nell" Ecocentro/Centro di
Raccolta del proprio comune.

8. INSTALLAZIONE

Installare I'affettatrice su un piano
di lavoro ben livellato, liscio, asciut
to e adatto a sostenere 'affettatrice
piu la merce da affettare.

IMPORTANTE! L'affettatrice, se
non correttamente installata, pud
rappresentare un pericolo a causa
delle condizioni instabili; Queste
ultime aumentano il rischio di urto
e schiacciamento sia per l'operate
re che per le persone presenti nei
pressi dell'area di lavoro.

IMPORTANTE! \erificare che non
ci siano impedimenti alla corsa
del piatto ed al caricamento della
merce da affettare sul piatto stes
so, altrimenti rimuoverli.

Non posizionare l'affettatrice sopra
fonti di calore, come le piastre elet
triche o in prossimita di fiamme.
'affettatrice non puo essere instat
lata incassata in una parete o in
armadio a muro

8.1 CONDIZIONI AMBIENTALI

- Temperatura operativa da -5°C a
+40°C

- Umidita massima 95%

- Altitudine d'uso: sotto i 2000 m

9. ISTRUZIONID'USO

N.B.: i numeri contenuti del para-
grafo fanno riferimento alla sezio-
ne “4. COMPONENTI PRINCIPALI"

1. Inserire il cavo di alimentazione
nella presa di rete;

2. Arretrare completamente il
piatto portamerce (6) verso
['operatore, in posizione di carico;

3. rimuovere il pressamerce (4);

4. appoggiare la merce da
affettare sul piatto a ridosso della-
sponda verticale, lato operatore.
Bloccare il prodotto da affettare
con il pressamerce, esercitando
una leggera pressione verso

la vela;

5. regolare lo spessore della fetta
utilizzando la manopola di
regolazione con funzione
ON/OFF (11), la lama si aziona (7);

6. Afferrare l'impugnatura del
pressamerce (5) ed iniziare il
movimento di taglio spingendo
il piatto pressamerce avanti (in
direzione della lama) e indietro;

7. al termine delle operazioni di
taglio, rimuovere il prodotto da
affettare, riportare in sicurezza

la manopola regolazione spessore,

spegnendo la lama ed arretrare il
carrello;

8. nel caso si renda necessario
I'arresto immediato del
movimento della lama premere
il pulsante STOP (12)

9. Al termine delle operazio -
ni di taglio ricordiamo che
@ fondamentale la pulizia
dell'affettatrice eliminando
prima di tutto i residui del
cibo rimanenti (Vedere capi-
tolo “Pulizia”)

AATTENZIONE! I residui di
cibo depositati dopo l'uso
dell'affettatrice, se non corretta-
mente eliminati, potrebbero de-
teriorarsi e contaminare i pro-
dotti affettati in seguito.

10. COSA AFFETTARE E COSA
NON AFFETTARE

COSA AFFETTARE:

- Salumi (cotto, crudo, affumicato
e stagionato)

- Carne senza ossa come arrosti
(cotta o cruda ad una tempera-
tura non inferiore ai +3 °C e non
superiori +40 °C)

- Carpacci

- Pane semiduro con o senza semi
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- Formaggi a pasta semidura

N.B.: si awisa che, l'affettatura dei
formaggi potrebbe non garantire
una fetta omogenea e precisa, a
causa di una possibile aderenza
del prodotto sulla lama.

- Tranci di Pesce (senza lische, cotti
o crudi ad una temperatura non
inferiore ai -3 °C e non superiori
+40 °C)

- Frutta

- Verdura

Consultare la sezione “Scheda tec

nica" per avere il dettaglio della ca

pacita di taglio dell'affettatrice

» © L)

CURED MEAT FRUITS VEGETABLES
Salum Frutta Verdure

o

ROAST
Arrosto

HARD CHEESE
Formagg a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpacc o Pane

€<

FISH STEAK
Tranc d pesce

COSA NON AFFETTARE:

A ATTENZIONE! Non tentare
di affettare prodotti non
consentiti!

- Alimenti congelati o surgelati

- Alimenti contenenti ossa o noc-
cioli

- Pane duro

- Prodotti non alimentari

- Formaggi morbidi o freschi

- Prodotti con consistenza troppo
friabile

BERKEL NON GARANTISCE LAF-
FETTATURA DI PRODOTTI NON
ELENCATI, IN PARTICOLARE
CON CONSISTENZA NON ADE-
GUATA.

1. PULIZIA

Mantenere una pulizia accurata
dell'affettatrice. Se utilizzata, deve
essere pulita almeno una volta al
giorno o con maggior frequenza



se necessario. Dopo un periodo di
inattivita si raccomanda la pulizia
anche prima dell'utilizzo.

A

Prima di procedere alla pulizia
dell'affettatrice, scollegare il cavo di
alimentazione elettrica e portare
in sicurezza la manopola di rego -
lazione spessore. (Vedere Capitolo
“Posizione Di Sicurezza ")

ATTENZIONE! Pericolo di
scossa elettrica

1.1 PRODOTTI PER LA PULIZIA
Utilizzare esclusivamente acqua
tiepida e detersivo neutro per sto -
viglie, preferibilmente con pH 7-8,
impiegando un panno morbido e
spugnoso (es. microfibra). Lavare
separatamente le parti rimosse,
asciugarle accuratamente e ri -
montarle. (vedere “Parti Rimovibili”
nel paragrafo successivo)

IMPORTANTE! E’' necessario

asciugare accuratamente tutte
le parti lavate compreso il filo
lama.

NON utilizzare utensili abrasivi
come spugne rigide o lo spazzo -
lino di nylon semirigido per pulire
le zone verniciate della macchina.
Non pulire la macchina con get -
ti d'acqua o vapore o con metodi
similari.

A

L'unica parte che puo essere lava -
ta in lavastoviglie € il pressamerce
rimovibile in plastica, con lavaggio
delicato e a bassa temperatura.

1.2 SICUREZZA BLOCCO CE

ATTENZIONE! Non mettere
la macchina in lavastoviglie.

L'affettatrice & dotata del blocco
CE che, durante la fase di pulizia,
permette di ribaltare il piatto, ga -
rantendo la sicurezza. Infatti,impo -
stando la manopola di regolazione
sullo O e il piatto ad inizio corsa, &
possibile ribaltarlo; A piatto ribalta -
to, non sara piu possibile aprire la
vela, fin quando il piatto non sara
rimesso in posizione di lavoro.
Disegno D-E
Procedura di azione blocco CE:
1. Assicurarsi che ['affettatrice sia
spenta e il cavo sia scollegato;

2. Posizionare la manopola dire -
golazione spessore fetta (5) in
posizione di sicurezza (in posi
zione 0)

3. Arretrare completamente |l
piatto portamerce (8) verso lo -
peratore;

Tirare il piatto verso l'alto in

modo deciso ma non violen

to, facendolo ruotare in senso
orario

Pulire la parte interessata con
detersivo neutro e panno mor -
bido e spugnoso

6. A pulizia ultimata ruotare il
piatto portamerce e riportarlo
nella posizione di taglio pre -
mendo leggermente verso il
basso, fino a sentire uno scatto
di blocco. (Disegno F)

. PARTI RIMOVIBILI:
RIMOZIONE, PULIZIA E
MONTAGGIO

Pressamerce

Coprilama

AAttenzione! Prima di ese -
guire qualsiasi operazione

di Rimozione, Pulizia e Montag -

gio assicurarsi di aver scollegato

il cavo di alimentazione dalla

presa di corrente.

12.1 PRESSAMERCE

Allontanare il pressamerce dalla
vela e rimuoverlo sollevandolo
verso l'alto.

12.2 COPRILAMA

IMPORTANTE! Prima di iniziare
le operazioni di pulizia & bene
appoggiare un panno morbido e
spugnoso sulla parte della cassa
verniciata in modo da proteg -
gerla.ll coprilama pu6 cadere e
rovinare la verniciatura.

Per rimuovere il coprilama af-
ferrare la piccola sporgenza sulla
parte inferiore dello stesso e ruo -
tarlo verso I'alto in senso antiorario
(Disegno C-H) finché non si sente
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uno scatto di sblocco; estrarre poi

il coprilama afferrandolo con en -
trambe le mani. Quindi procedere
alla pulizia del coprilama, anterior -
mente e posteriormente e succes -
sivamente pulire la lama montata
sulla macchina utilizzando un
panno umido, morbido e spugno -
so e spostarlo lentamente dal cen -
tro verso l'esterno (Disegno )

Poi, procedere asciugando la  lama
accuratamente per evitare che ar -
rugginisca.

Rimontare il paralama inserendo
il perno inferiore nel foro del
dispositivo di protezione lama,
ruotandolo in senso orario fino
al blocco. Il paralama ¢ stabile
quando il perno superiore &
inserito nella cava superiore e
le scanalature di vela e R
paralama sono parallele.
(Disegno L-M)



Importante! Il filo lama non
asciugato puo arrugginire

Si avvisa di non pulire la lama in
senso orario ma di eseguire mo
vimenti dal centro verso I'ester
no per evitare di tagliarsi con il
filo della lama.

13. MANUTENZIONE

Le attivita di manutenzione perio -
dica che l'operatore € autorizzato a
eseguire al fine di preservare l'effi -

cienza dell'affettatrice, compren

dono:

- Lubrificazione della barra di scor
rimento del pressamerce e della
barra di scorrimento del carrello.
Utilizzare un olio a marchio Ber
kel oppure adatto al contatto con
gli alimenti, eventualmente con
specifica FDA H1.

- Affilatura lama : & bene proce
dere ad una affilatura regolare
della lama, acquistando separa
tamente [affilatoio, disponibile
anche sul nostro sito web. Per
mantenere la lama funzionale,
consigliamo di pulirla e asciugar
la regolarmente (per le istruzioni
vedere paragrafo “Pulizia”).

14. RILEVAMENTO DEI GUASTI/RISOLUZIONE DEI PROBLEMI E RIPARAZIONI

INCONVENIENTE

CAUSA PROBABILE

RIMEDIO

Ruotando la manopola regolazione fetta
su ON [laffettatrice non si awia.

Mancanza di alimentazione o circuito di
controllo difettoso.

Controllare se il cavo di alimentazione & -
correttamente collegato alla presa di
corrente, se il problema persiste contattare
il Centro Assistenza Berkel.

Premendo il pulsante di STOP l'affettatrice
non si arresta.

Circuito di comando difettoso.

Scollegare immediatamente la macchina
attraverso il cavo di alimentazione e non _
utilizzare la_macchina nuovamente.
Contattare il Centro Assistenza di Berkel.

Ruotando la manopola regolazione fetta
su OFF l'affettatrice non si spegne.

Circuito di comando difettoso

Premere il tasto STOP, scollegare
immediatamente la macchina attraverso
il cavo di alimentazione e non utilizzare
la macchina nuovamente.

ontattare il Centro Assistenza di Berkel.

Eccessiva resistenza delle barre scorrevoli
della macchina con movimentazione lenta
edura

Lubrificazione guide non effettuata periodi
camente, oppure effettuata con prodotto non
corretto

Pulire completamente le barre scorrevoli da
residui di olio o grasso. Effettuare la lubrifica
zione delle barre scorrevoli attraverso ['utiliz
zo di olio Berkel oppure di un olio adatto al
contatto Alimentare ( FDA H1)

Eccessiva resistenza delle barre scorrevoli
della macchina con movimentazione lenta
edura

Barra di scorrimento danneggiata

Contattare il centro assistenza di Berkel

Formazione di ruggine su Lama

Asciugatura non effettuata periodicamente e
correttamente, residui di cibo, acqua, umidita,
vapore

Eliminare la ruggine tramite l'uso dell'affila
toio (optional acquistabile anche sul sito di
Berkel) oppure contattare il centro Assisten
za di Berkel per eventuale sostituzione della
lama

L'affettatrice emana odore di bruciato.

Probabile surriscaldamento motore.

Spegnere e lasciar riposare 1 ora. Se il
problema persiste, contattare il
centro assistenza di Berkel.

Il carrello € in posizione corretta ma non
scorre

Riposizionamento del carrello errato

Controllare che il carrello sia posizionato cor
rettamente (vedere sezione del manuale >
Blocco CE)

Blocco della vela che rimane aperta, la ma
nopola non comanda il riposizionamento
della vela

Difetto di produzione oppure danno/urto su
macchina

Non utilizzare la macchina, imballarla co
prendo e isolando bene la lama e contatta
re immediatamente il Centro Assistenza di
Berkel

L'affettatrice non taglia bene

Lama rovinata

Contattare il centro assistenza di Berkel
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15. SMALTIMENTO DEL
DISPOSITIVO

17. GARANZIAE
RESPONSABILITA’

Non & consentito smal-

tire la macchina con i

normali rifiuti domesti-

ci.

II' simbolo del bidone

barrato e sottolineato, appli-
cato al prodotto e riportato
sul manuale, sta a significare
che i Rifiuti da Apparecchia-
ture Elettriche ed Elettroniche
(RAEE) contengono materiali
altamente inquinanti ma al
tempo stesso recuperabili. Per
questo vi & un obbligo per leg-
ge di smaltire il prodotto se-
paratamente dai rifiuti urbani
non differenziati.
E' obbligatorio informarsi con
le autorita locali o il proprio co-
mune, per conoscere le moda-
lita di raccolta.

16. ASSISTENZA CLIENTI

Se il vostro dispositivo Berkel si
dovesse danneggiare, si con-
siglia di contattare il vostro ri-
venditore, o il servizio assisten-
za clienti di Berkel ai seguenti
numeri:

T: 0385 042011

T: 0331 214311

oppure mandando una mail
agli indirizzi sotto riportati:
support@net.berkelinterna-
tional.com
technical@berkelinternatio-
nal.com

Non sono forniti pezzi di ri-
cambio all'interno dell'imballo.
Tutte le attivita di riparazione e
di sostituzione devono essere
svolte esclusivamente da per-
sonale autorizzato dal produt-
tore stesso.

In caso di problemi sull'appa-
recchio, contattare i centri di
assistenza autorizzati.

Evitare di riparare l'apparec-
chio da soli. Qualunque inter-
vento di riparazione effettuato
sull'apparecchio da personale
non autorizzato, invalida auto-
maticamente la garanzia an-
che se la sua durata non fosse
giunta al termine.

IMPORTANTE! Si consiglia
di conservare l'imballo ori-
ginale per tutto il periodo
di validita della garanzia in
modo da poter confezionare
e trasportare idoneamente il
dispositivo in caso di neces-
sita.

Il produttore fornisce le Icon
Line con una garanzia di
durata 24 mesi, a partire dalla
data di acquisto. La garanzia
copre solo i difetti riscontrati
facendone un uso appropriato
e secondo le condizioni d'u-
so previste nel manuale. La
ga-ranzia non copre difetti do-
vuti a trasporto, incompetenza
o negligenza dell'acquirente,
installazione o posizionamen-
to improprio, danni da usura,
voltaggio superiore al 10% del
valore nominale. Inoltre, la ga-
ranzia non copre i componen-
ti soggetti ad usura, quali la
lama e le mole dell'affilatoio,
eccetto nel caso di evidente
difetto di produzione.

In caso di reclamo legittimo,
procederemo come previsto
dal codice del consumo.

Il produttore declina qualsiasi
responsabilita diretta e indiret-
ta derivante dal non corretto
utilizzo della macchina.

Il trasferimento di proprieta
della macchina comporta I'im-
mediato sollevamento da ogni
responsabilita da parte del
produttore con eccezione per
l'osservanza del REGOLAMEN-
TO (UE) 2023/1230 DEL PAR-
LAMENTO EUROPEO E DEL
CONSIGLIO del 14 giugno 2023
relativo alle macchine e che
abroga la direttiva 2006/42/CE
del Parlamento europeo e del
Consiglio e la direttiva 73/361/
CEE del Consiglio.
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18. CARATTERISCTICHE TECNICHE DEL PRODOTTO - SCHEDA TECNICA

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
————1

. SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |

MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | @ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =9 E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Nota: A seguito della continua ricerca per migliorare sempre i nostri prodotti, le specifiche tecniche sono soggette a
possibili variazioni.

25



19.

26



Inhaltsverzeichnis

1. KONFORMITATSVORSCHRIFTEN 28
2. LISTE DER ZEICHEN UND SYMBOLE AUF DER MASCHINE UND DER VERPACKUNG 28
3. BESCHREIBUNG 29
4. HAUPTKOMPONENTEN 29
5. SICHERHEITSVORSCHRIFTEN 30

51 SICHERHEITSSTELLUNG 30
6. HERSTELLERVERANTWORTUNG 32
7. VERPACKUNG UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG 32
8. INSTALLATION 32

81 UMGEBUNGSBEDINGUNGEN 32
9. GEBRAUCHSANWEISUNG 32
10. WAS ZU SCHNEIDEN UND WAS NICHT ZU SCHNEIDEN 33
1. REINIGUNG 33

111 REINIGUNGSPRODUKTE 33

11.2 CE-SICHERHEITSBLOCK 33
12. ABNEHMBARE TEILE: ENTFERNUNG, REINIGUNG UND MONTAGE 34

121 ANSCHLAGPLATTE 34

122 MESSERSCHUTZ 34

12.3 MESSER 34
13. WARTUNG 35
14. FEHLERERKENNUNG/PROBLEMBEHEBUNG UND REPARATUREN 35
15. ENTSORGUNG DES GERATS 36
16. KUNDENDIENST 36
17. GARANTIE UND HAFTUNG 36
18. TECHNISCHE PRODUKTMERKMALE — DATENBLATT 37
19. 38

27



ICON LINE

Das vorliegende Benutzer-
handbuch fur die Maschinen
Icon Line sollden

Bediener Uber die Ins -
tallation, den Gebrauch, die
Reinigung, die Wartung, den
Service und die Garantie des
Produkts informieren.

1. KONFORMITATSVOR-
SCHRIFTEN

Aufschnittmaschine der Mar-
ke Berkel, hergestellt von Ber-
kel Ind. Pvt. Ltd. Chennai und
importiert von Van Berkel In-
ternational S.rl. mit Sitz in der
Via Ugo Foscolo 22, Oggiona S.
Stefano (VA) 21040.

Email:
info@berkelinternational.com

2. LISTE DER ZEICHEN
UND SYMBOLE AUF DER
MASCHINE UND DER
VERPACKUNG

Die in diesem Handbuch be-
schriebene Aufschnittmaschi-
ne Icon Line erfullt die
europaischen Hygiene- und
Sicherheitsstandards gemaf3
den neuesten Vorschriften:
2014/35/EU Niederspannungs-
richtlinie

2014/30/EU Richtlinie zur elek-
tromagnetischen Vertraglich-
keit

2012/19/EU  Richtlinie  Uber
Elektro- und Elektronik-Altge-
rate (WEEE)

2011/65/EU Richtlinie zur Be-
schrankung der Verwendung
bestimmter gefahrlicher Stof-
fe in Elektro- und Elektronik-
geraten

1935/2004 Verordnung Uber
Materialien und Gegenstande,
die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung
zU kommen

EN 60335-1/ EN 60335-2-14 Si-
cherheit von Haushaltsgera-
ten

SYMBOLIK DER MASCHINE:

/N

220 VOLT

Spannung Gefahr
eines elektrischen Schlags

@ Erdung Schutz vor

elektrischen Schlagen / Stabi-
litat des elektrischen Systems

i

EE purchgestrichene
Milltonne Zeigt an, dass
das Produkt nicht mit dem
normalen Hausmull entsorgt
werden darf.

Sgl?
MOCA (Materialien

und Gegenstinde, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung
kommen) Zeigt an, dass das
Material oder der Gegenstand
sicher fur den Kontakt mit Le-
bensmitteln ist.
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Das Handbuch der Aufschnitt-
maschine lcon Line ist
auch in digitaler

Form verfugbar, indem Sie
direkt auf unserer Website im
Bereich Icon Line zu-
greifen.

Website: https:/www.theber-
kelworld.com

SYMBOLIK DER VERPA-
CKUNG:
Y

Vorsichtig  behan-
deln Der Inhalt des Pakets

ist zerbrechlich und muss vor-
sichtig behandelt werden, um
Schaden zu vermeiden.

@ Zerbrechlich  Zeigt

an, dass der Inhalt des Pakets
empfindlich ist und mit au-

Berster Vorsicht behandelt
werden muss.

Vor Regen und
Feuchtigkeit  schiitzen

Zeigt an, dass der Inhalt vor
Wasser und Feuchtigkeit ge-
schiutzt werden muss.

Ausrichtungsfeile

Richtige Richtung, in der ein
Paket oder Gegenstand plat-
ziert oder gehandhabt werden
nmuss.

¥

Entflammbar Zeigt
an, dass der Inhalt des Pakets
oder Behalters leicht ent-
flasmmbar ist und mit auBers-



ter Vorsicht behandelt werden
muss.

fa
<9 Recycelbare Ver-

packung Zeigt an, dass die
Verpackung recycelt werden
kann und in den entsprechen-
den Recyclingbehaltern ent-
sorgt werden sollte.

3. BESCHREIBUNG

Sehr geehrter Kunde,

wir danken |hnen, dass Sie
sich fur unser Produkt lcon
Line entschieden

haben; wir sind zuversichtlich,
dass diese Wahl |hre Erwar-
tungen voll und ganz erfullt.

Der Zweck dieses Hand-
buchs ist es, dem Kunden
alle Informationen Uber die
Aufschnittmaschine  sowie
die Gebrauchsanweisungen
und  Wartungshinweise zu
geben, die es ermoglichen,
die Leistung und Effizienz
der Aufschnittmaschine Uber
die Zeit zu erhalten.

Dieses Handbuch muss jeder
Person, die fur den Gebrauch
und die Wartung der Maschi-
ne verantwortlich ist, ausge-
handigt werden.

Das Handbuch muss in gu-
tem Zustand aufbewahrt
und an einem leicht zugang-
lichen Ort zur schnellen Ein-
sichtnahme aufbewahrt wer-

den.

- Die Maschinen kénnen mog-
lichen Aktualisierungen
unterliegen und daher mit
anderen Teilen ausgestattet
sein als den abgebildeten;
diese  Moglichkeit  beein-
trachtigt in keiner Weise die
im Handbuch enthaltenen
Erklarungen.

Far weitere Informationen
oder Probleme, die im Hand-
buch nicht aufgefuhrt sind,
wenden Sie sich bitte direkt
an den Berkel-Kundendienst
oder den Handler (siehe Ab-
schnitt ,KUNDENDIENST").

HAUPTKOMPONENTEN
MODELL ICON LINE

SE0ONO A WN
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Sockel
Sicherheitseinrichtungen
Platte FUhrerlehr
Anschlagplatte

Criff anschlagplatte
Sicherheitseinrichtungen
Messer

Messerschutz
Messerschutzscheibe

. Stromkabel

Reglerknopf fur die Schnittdi-
cke mit ON - OFF-Funktion

12. STOP-Taste
13. Typenschild
14. Fuf3



5. SICHERHEITSVORSCHRIF -
TEN

FUr einen sicheren Gebrauch
des erworbenen GCerats beach -
ten und befolgen Sie bitte die
folgenden Warnhinweise.

Die Anweisungen des Gerats

mussen beachtet werden, da

unsachgemafRer Cebrauch zu

Sachschaden oder schwerwie -

genden Folgen wie Verletzun -

gen, Schnitten und Verlust von

Korperteilen fuhren kann, die

mit der Klinge in BerUhrung

kommen.

Lesen Sie dieses Handbuch

vor der Verwendung der Auf-

schnittmaschine sorgfaltig in
allen Teilen durch.

- Verwenden Sie die Aufschnitt-
maschine nicht anders als in
diesem Handbuch angege-
ben.

- Uberprifen Sie vor der Ver-
wendung sorgfaltig, ob das
Anschlusskabel oder der Netz-
stecker sichtbare duf3ere Scha-
den aufweisen. Betreiben Sie
die Aufschnittmaschine nicht,
wenn diese beschadigt sind.

- Wenn das Stromkalbel bescha -
digt ist, muss es durch ein spe-
zielles Kabel oder eine speziel -
le Baugruppe ersetzt werden,
die bei Berkel oder dem Hand -
ler oder dem Servicecenter er-
haltlich ist.

AACHTUNG! Gefahr eines
elektrischen Schlags! Ein
beschadigtes Kabel kann elekt-
rische Schlage, KurzschlUsse
oder sogar Brande verursachen.

- Stellen Sie sicher, dass das
Stromkabel sicher installiert
ist. Wenn das Kabel irgendwo
hangen bleibt, kann die Auf-
schnittmaschine von der Ar-
beitsflache fallen.

- Trennen Sie die Aufschnitt-
maschine immer von der
Steckdose, indem Sie den
Netzstecker und nicht das An-
schlusskabel greifen.

- Trennen Sie die Aufschnitt-
maschine immer vom Strom -
netz, wenn sie unbeaufsichtigt

bleibt und vor der Reinigung
oder Wartung.

- Installieren Sie die Aufschnitt-

maschine gemaf den Anwei-

sungen im Abschnitt ,Installa-
tion®,

Stoppen Sie die Aufschnittma-

schine sofort und fordern Sie

den Einsatz von autorisiertem

Servicepersonal an, wenn es zu

einer Fehlfunktion, einem Ver-

dacht auf Bruch, falschen Be-
wegungen oder ungewohnli-
chen Cerduschen kommt.

BerUhren Sie die Aufschnitt-

maschine nicht mit nassen

oder feuchten Handen.

Verwenden Sie die Aufschnitt-

maschine nicht barfuf.

- Die Aufschnittmaschine st
nicht fur die Verwendung
durch Personen mit einge-
schrankten physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fa-
higkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis be-
stimmt, es sei denn, sie wer-
den von einer fur ihre Sicher-
heit verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angewie-
sen.

- Kinder mussen beaufsichtigt

werden, um sicherzustellen,

dass sie nicht mit der Auf-
schnittmaschine spielen.

Die Aufschnittmaschine darf

nicht von Kindern verwendet

werden. Halten Sie die Auf-
schnittmaschine und ihr Kabel
auBerhalb der Reichweite von

Kindern.

Verwenden Sie die Aufschnitt-

maschine mit groRer Konzent-

ration und lassen Sie sich nicht
ablenken.

Schneiden Sie nur die zulassi-

gen Produkte (siehe Abschnitt

JWAS ZU SCHNEIDEN").

51 SICHERHEITSSTELLUNG
(Abbildung A)

Wenn die Aufschnittmaschine

nicht in Gebrauch ist, stellen Sie

sie in die Sicherheitsstellung

- Reglerknopf fur die Schnittdi-
cke auf O mit vollstandig ge-
schlossener Platte FUhrerlehr

- Anschlagplatte in der

30

Nahe der Platte fuhrerlehr
positioniert und auf der
Anschlagplatte abgestutzt

AACHTUNG! SCHNITTGE -
FAHR. Wahrend der Rei-
nigungs, Wartungs- und

Schneidarbeiten die Hinde so
weit wie méglich vom unge -
schitzten Klingenbereich
fernhalten.

- Reinigung und Wartung sind
nur far den Benutzer be-
stimmt und durfen nicht von
Kindern ohne Aufsicht durch-
gefuhrt werden.

- Vor der Reinigung oder War-
tung die Maschine vom
Stromnetz trennen und war-
ten, bis die Klinge zum Still-
stand gekommen ist.

WICHTIG! Die Reinigung der
Aufschnittmaschine muss re-
gelmaBig mit einem weichen
Schwammtuch und mildem
Neutralreiniger erfolgen (siehe
Abschnitt ,Reinigung” fur alle
Details).

- Reparaturen durfen nur von
autorisiertem Personal oder

dem Berkel-Kundendienst
durchgefuhrt  werden. Un-
sachgemalle Reparaturen

konnen Risiken fur den Be-

nutzer verursachen und die

Garantie und Sicherheit des

Produkts beeintrachtigen.

Defekte Komponenten mus-

sen durch Originalersatzteile

oder gleichwertige Teile er-
setzt werden, die die Sicher-
heit gewahrleisten.

Entfernen, verdecken oder ver -

andern Sie keine Schilder am

Gehause der Aufschnittma-

schine.

- Verwenden Sie die Aufschnitt-
maschine nicht als Ablagefla -
che und legen Sie keine Ge-
genstande darauf, die nicht zu
den normalen Schneidvorgan -
gen gehoren.

A ACHTUNG! Gefahr eines
elektrischen Schlags! Be -
riithren Sie niemals unter Span -
nung stehende Teile.



- Offnen Sie niemals das elektri-
sche System des Gerats.

- Nehmen Sie keine Anderun -
gen an den spannungsfuh-
renden AnschlUssen vor: Es
besteht die Gefahr eines elek-
trischen Schlags.

- Verandern Sie nicht die elekt-
rische/mechanische  Struktur
der Aufschnittmaschine: Es
besteht die Gefahr eines elek-
trischen Schlags.

- Verwenden Sie die Aufschnitt-
maschine nicht in der Nahe
von Warmequellen.

- Die Aufschnittmaschine, das
Stromkabel und der Stecker
durfen nicht mit Wasser oder
anderen FlUssigkeiten in Be-
rihrung kommen.

AACHTUNG! Scharfe Klin-
ge, Schnittgefahr

Die Klinge ist sehr scharf, wie
ein Messer.

- BerUhren Sie die Schneide der
Klinge nicht mit den Fingern,
Schnittgefahr.

- Stellen Sie sicher, dass sich nie -
mand der Klinge nahert, wenn
sie entfernt ist.

- Uberprufen Sie, dass die Klin-
ge gegen den Uhrzeigersinn
dreht, wenn Sie sie von der
Seite des Messerschutzes oder
des Benutzers betrachten (Ab-
bildung B).

- Verwenden Sie zum Schnei-
den ausschlieBlich den Criff
anschlagplatte und die An-
schlagplatte selbst.

- Verwenden Sie die Aufschnitt-
maschine nicht ohne den Wa-
gen.

- Dieses Gerat muss mit der Si-
cherheitseinrichtungen und
der Auflageplatte in Position
verwendet werden.

- Es ist nicht moglich, die Auf-
schnittmaschine mit umge-

klappter Platte zu verwenden.
Die Platte muss korrekt posi-
tioniert und auf der Basis mit
der Anschlagplatte parallel zur
Platte FUhrerlehr befestigt sein
(siehe Abschnitt ,CE-Sicher-
heitsblock®).

- Esist verboten, die Hande zum
Schneiden des Produkts zu
verwenden.

- Halten Sie immer einen siche-
ren Abstand zur Klinge.

- Lassen Sie niemanden wah-
rend des Schneidvorgangs in
die Nahe kommmen.

ACHTUNG: Rutschgefahr!

Der Bereich um die Auf-
schnittmaschine muss trocken
sein, um ein Ausrutschen zu
vermeiden.

- Legen und entfernen Sie die
zU schneidenden Waren auf
der Sicherheitseinrichtungen
nur, wenn die Platte vollstan -
dig zurlckgezogen ist und der
Reglerknopf fur die Schnittdi-
cke auf Sicherheit (auf O — Abb.

A) eingestellt ist.
Der Motor

A ACHTUNG!
kénnte uUberhitzen!

Schalten Sie die Maschine
nach 10 Minuten Dauerbetrieb
aus und lassen Sie den Motor
abkiihlen.

Lassen Sie die Maschine min-
destens 30 Minuten ruhen.

AACHTUNG! Gefahr
Verfangens!

Tragen Sie keine weiten Klei-
dungsstlcke, offene Armel oder
Gegenstande wie Armbander,
die sich verfangen kénnen. Tra-
gen Sie Kleidung mit Armeln,
die am Handgelenk durch

Gummibander gehalten wer-
den.

des

AACHTUNG! Der normale
VerschleiB der Klinge kann zu
einer VergroBerung des Ab-
stands zwischen der Schneide
und der Messerschutzscheibe
fuhren. \Wenn dieser Abstand 3
mm  Uberschreitet, muss die

3l

Klinge ersetzt werden. Wenden
Sie sich daher an den Hersteller
oder ein autorisiertes Service -
zentrum, um den Austausch
anzufordern. (Abbildung C)

- Wenn die Abmessungen des
zu schneidenden Lebensmit-
tels die in den technischen
Datenblattern  angegebene
,Schnittkapazitat® Uberschrei-
ten, reduzieren Sie die GrolRRe,
um sicher zu arbeiten.
Die Aufschnittmaschine darf
nichtim Freien verwendet und
Witterungseinflissen ausge-
setzt werden, die ihre Integri-
tat beeintrachtigen konnen.
Die Aufschnittmaschine darf
nicht in Umgebungen mit
Dampfen, Rauch oder korro-
siven oder abrasiven Stauben
installiert werden, in denen
Brand- oder Explosionsgefahr
besteht.
Die Aufschnittmaschine muss
in der Nahe einer CEE-konfor -
men Steckdose installiert wer -
den, damit sie fur Reinigungs-
und Wartungsarbeiten leicht
vom Netz getrennt werden
kann.

Die Aufschnittmaschine muss

an eine Anlage angeschlossen

werden, die den geltenden

Vorschriften entspricht und

ausgestattet ist mit:

einem  magnetothermischen

Schutz,

einem Fehlerstromschutzschal -

ter;

einer Erdungsanlage.

- Uberprufen Sie vor dem An-
schluss, ob die Eigenschaften
des Stromnetzes mit den auf
dem Typenschild der Auf-
schnittmaschine angegebe -
nen Ubereinstimmen.

- Dieses Gerat ist fUr den Einsatz
in Haushalten und ahnlichen
Anwendungen bestimmt. Wir
Ubernehmen keine Garantie
fur die Verwendung in den fol -
genden Umgebungen, wenn
das Personal nicht ordnungs-
gemaf geschult wurde oder
dieses Benutzerhandbuch
nicht gelesen hat:

KlUchenbereiche fur das Perso -



nal, Geschafte, Buros und ande -
re Arbeitsumgebungen;

Hotels, Motels, Bed & Breakfasts,
Bauernhofe und andere Be-
herbergungsbetriebe, die den
Gasten zur freien Verfugung
stehen.

6. HERSTELLERVERANT-
WORTUNG

Der Hersteller lehnt jede Verant-
wortung ab, die sich ergibt aus:
- unsachgemafRer Verwendung;
- Nichtbeachtung der Anwei-
sungen in diesem Handbuch;

- Verwendung der Aufschnitt-
maschine durch Personal, das
den Inhalt dieses Handbuchs
nicht vollstandig gelesen und
verstanden hat;

- Anderungen und/oder Re-
paraturen, die vom Benutzer
oder nicht autorisiertem Per-
sonal durchgefuhrt werden;

- Verwendung von Ersatzteilen,
die nicht original oder nicht
spezifisch fur das Modell der
Aufschnittmaschine sind.;

Die Weitergabe der Aufschnitt-
maschine fuhrt automatisch
zum Erléschen der Verantwor -
tung des Herstellers, wenn sie
nicht von diesem Handbuch
begleitet wird.

Der primare Text dieses Hand -

buchs, der in italienischer

Sprache verfasst ist, stellt den

einzigen Bezugspunkt fur die

Losung eventueller Interpretati-

onsstreitigkeiten dar.

7. VERPACKUNG UND
ENTSORGUNG DER
VERPACKUNG

Entnehmen Sie das Gerat aus
der Schachtel;

Entfernen Sie die Komponen -
ten aus der Verpackung;
Entnehmen Sie das Benutzer-
handbuch und legen Sie es in
eine bequeme und nahegele-
gene Zone zur Maschine;
Entfernen Sie den Schutzkarton
der Platte Fuhrerlehr,;

Entnehmen Sie das Stromkabel

aus einer einzelnen Schachtel
innerhalb der Verpackung und
schlieBen Sie es an die Maschi-
nean;

WICHTIG! Es wird empfohlen,
die Originalverpackung fiir
die gesamte Dauer der Garan-
tie aufzubewahren, um das
Gerat bei Bedarf ordnungsge -
maB verpacken und transpor-
tieren zu kénnen.

Die Verpackung schutzt die Auf-
schnittmaschine wahrend des
Transports. Die Verpackungs-
materialien sind leicht im nor-
malen Hausmull oder im Recy-
clingzentrum lhres Wohnortes
recycelbar.

8. INSTALLATION

Installieren Sie die Aufschnitt -
maschine auf einer gut nivel-
lierten, glatten, trockenen Ar-
beitsflache, die geeignet ist, die
Aufschnittmaschine und die zu
schneidenden Waren zu tragen.

WICHTIG! Die Aufschnittma-
schine kann bei unsachgema-
Ber Installation aufgrund insta-
biler Bedingungen eine Gefahr
darstellen; diese erhdéhen das
Risiko von StoBen und Quet-
schungen sowohl fur den Be-
diener als auch fur Personen in
der Nahe des Arbeitsbereichs.

WICHTIG: Stellen Sie sicher,
dass es keine Hindernisse fur
den Lauf der Platte und das La-
den der zu schneidenden Wa -
ren auf die Platte gibt, und ent-
fernen Sie diese gegebenenfalls.

Stellen Sie die Aufschnittma -
schine nicht auf Warmequellen
wie Elektroplatten oder in die
Nahe von Flammen.

Die Aufschnittmaschine darf
nicht in eine Wand oder einen
Wandschrank eingebaut wer -
den.

8.1 UMGEBUNGSBEDINGUN -
GEN

- Betriebstemperatur von -5°C
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bis +40°C
- Maximale Luftfeuchtigkeit 95%
- Einsatzhohe: unter 2000 m

9. GEBRAUCHSANWEISUNG

Hinweis: Die im Abschnitt ent-
haltenen Zahlen beziehen sich
auf den Abschnitt ,4. HAUPT -
KOMPONENTEN

1. Stecken Sie das Netzkabel in
die Steckdose.

2. Ziehen Sie die Warenschlitten
(6) vollstandig zum Bediener
hin in die Ladeposition zurtck.

3. Entfernen Sie den
Warenschieber (4).

4, Legen Sie das zu schneidende
Lebensmittel auf den Schlitten
an die vertikale Kante

, Bedienerseite. Sichern Sie das
Produkt mit dem
Warenschieber, indem
Sie leichten Druck in Richtung
Klinge austben.

5. Stellen Sie die Scheibendicke
mit dem Einstellknopf

mit ON/OFF-Funktion (1) ein,
die Klinge wird aktiviert (7).

6. Greifen Sie den Criff des
Warenschiebers (5) und
beginnen Sie den
Schneidevorgang, indem
Sie den Schlitten vorwarts
(in Richtung der Klinge) und
rdckwarts bewegen.

7. Nach dem Schneiden das
Produkt entfernen, den
Einstellknopf sichern, die
Klinge ausschalten und den
Schlitten zurtckziehen.

8. Falls ein sofortiger Stopp
der Klingenbewegung
erforderlich ist, dricken
Sie die STOP-Taste (12).



9. Nach Abschluss der
Schneidvorgdnge ist es
wichtig, die Aufschnittma-
schine zu reinigen und zu-
nachst die verbleibenden
Lebensmittelreste zu ent-
fernen (siehe Kapitel ,Rei-
nigung®).

A ACHTUNG! Lebensmittel -
reste, die nach der Ver-
wendung der Aufschnittma -
schine zurickbleiben, kénnen
verderben und die spater ge-
schnittenen Produkte konta-
minieren, wenn sie nicht ord -
nungsgemaB entfernt werden.

10. WAS ZU SCHNEIDEN
UND WAS NICHT ZU
SCHNEIDEN

WAS ZU SCHNEIDEN:

- Wurstwaren (gekocht, roh, ge-
rauchert und gereift)

- Knochenloses Fleisch wie Bra-
ten (gekocht oder roh bei einer
Temperatur nicht unter +3 °C
und nicht Uber +40 °C)

- Carpaccio

- Halbfestes Brot mit oder
ohne Samen

- Halbharter Kase

HINWEIS: Das Schneiden von
Kase kann aufgrund moglicher
Haftung des Produkts an der
Klinge keine gleichmafRige und
prazise Scheibe garantieren.

- Fischstlicke (ohne Graten, ge-
kocht oder roh bei einer Tem -
peratur nicht unter -3 °C und
nicht Gber +40 °C)

- Obst

- Gemuse

Konsultieren Sie den Abschnitt

JTechnisches Datenblatt® fur

Details zur Schnittkapazitat der

Aufschnittmaschine.

X
)

VEGETABLES

CURED MEAT FRUITS
salumi Frutta Verdure

o

ROAST
Arrosto

HARD CHEESE
Formaggi a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpaccio Pane

b

FISH STEAK
Tranci di pesce

WAS NICHT ZU SCHNEIDEN:

A ACHTUNG! Versuchen Sie
nicht, nicht zugelassene
Produkte zu schneiden!

- Gefrorene oder tiefgefrorene
Lebensmittel
- Lebensmittel
oder Kernen

- Hartes Brot

- Nicht-lebensmittel Produkte

- Weiche oder frische Kase

- Produkte mit zu brockeliger
Konsistenz

BERKEL GARANTIERT NICHT
DAS SCHNEIDEN VON NICHT
AUFGEFUHRTEN PRODUK -
TEN, INSBESONDERE MIT UN -
GEEIGNETER KONSISTENZ.

mit  Knochen

11. REINIGUNG

Halten Sie die Aufschnittma -
schine grundlich sauber. Wenn
sie verwendet wird, sollte sie
mindestens einmal taglich oder
bei Bedarf haufiger gereinigt
werden. Nach einer Inaktivitats-
periode wird empfohlen, die
Maschine auch vor der Verwen -
dung zu reinigen.

AACHTUNG! Gefahr eines
elektrischen Schlags

Vor der Reinigung der Auf-
schnittmaschine das Strom -
kabel abziehen und den Reg-
lerknopf fur die Schnittdicke in
die Sicherheitsposition bringen
(siehe Kapitel ,Sicherheitsstel-
lung”).

1.1 REINIGUNGSPRODUKTE

Verwenden Sie ausschlieBlich
lauwarmes Wasser und neutra-
les Geschirrspulmittel, vorzugs-
weise mit einem pH-Wert von
7-8,und ein weiches Schwamm -
tuch (z. B. Mikrofaser). Waschen
Sie die abgenommenen Teile
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separat, trocknen Sie sie grund -
lich ab und montieren Sie sie
wieder (siehe ,Abnehmbare Tei-
le" im nachsten Abschnitt).

WICHTIG! Es ist notwendig,
alle gewaschenen Teile ein-
schlieBlich der Schneide der
Klinge griindlich zu trocknen.

Verwenden Sie keine scheu -
ernden Werkzeuge wie harte
Schwamme oder halbfeste Ny-
lonbursten, um die lackierten
Bereiche der Maschine zu rei-
nigen.

Reinigen Sie die Maschine nicht
mit  Wasserstrahlen, Dampf
oder ahnlichen Methoden.

A ACHTUNG! Stellen Sie die
Maschine nicht in die
SpUlmaschine.

Der einzige Teil, der in der
Spulmaschine gereinigt wer -
den kann, ist die abnehmbare
Kunststoff-Anschlagplatte, mit
einem schonenden Wasch -
gang und bei niedriger Tempe-
ratur.

1.2 CE-SICHERHEITSBLOCK

Die Aufschnittmaschine ist mit
einem CE-Sicherheitsblock
ausgestattet, der wahrend
der Reinigung das Kippen der
Platte ermoglicht und somit
die Sicherheit gewahrleistet.
Wenn der Reglerknopf fur die
Schnittdicke auf O und die Plat-
te am Anfang der Bewegung
eingestellt ist, kann sie gekippt
werden; in gekippter Position
kann die Platte Fuhrerlehr nicht
gedffnet werden, bis die Platte
wieder in die Arbeitsposition
gebracht wird.

Abbildung D-E

Verfahren zur Aktivierung des

CE-Sicherheitsblocks:

1. Stellen Sie sicher, dass die
Aufschnittmaschine ausge-
schaltet und das Kabel ab-
gezogen ist.

2. Stellen Sie den Reglerknopf
fUr die Schnittdicke (5) in die
Sicherheitsposition (auf 0).

3. Ziehen Sie die Sicherheits-



einrichtungen (8) vollstan-
dig in Richtung des Bedien-
ers zurlck.

4. Ziehen Sie die Platte kraftig,
aber nicht gewaltsam nach
oben und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn.

5. Reinigen Sie den betroffe-
nen Bereich mit neutralem
Reinigungsmittel und ei-
nem weichen Schwamm -
tuch.

Uhrzeigersinn nach oben (Ab-
bildung G-H), bis ein Entriege -
lungsklick zu horen ist; ziehen
Sie dann den Messerschutz
mit beiden Handen heraus.
Reinigen Sie anschlieBend den
Messerschutz vorne und hinten
und reinigen Sie dann die auf
der Maschine montierte Klinge
mit einem feuchten, weichen
Schwammtuch, indem Sie es
langsam von der Mitte nach au-

6. Nach der Reinigung den WRBen bewegen (Abbildung I).

arenschlitten wieder in
die Ausgangsposition
ziehen und in die
Schneidposition drehen.

(Abbildung F).

12. ABNEHMBARE TEILE:
ENTFERNUNG, REINIGUNG
UND MONTAGE

Anschlagplatte
Messerschutz

AAchtung! Vor Durchfiih-
rung jeglicher Entfer-

nung, Reinigung und Monta-
ge sicherstellen, dass das
Stromkabel von der Steckdo -
se getrennt ist.

12.1 ANSCHLAGPLATTE

Den Warenschieber von der
Klinge wegbewegen und
durch Anheben nach oben
entfernen.

12.2 MESSERSCHUTZ

WICHTIG! Legen Sie vor Be-
ginn der Reinigungsarbeiten
ein weiches Schwammtuch
auf den lackierten Teil des
Gehauses, um es zu schiitzen.
Der Messerschutz kann he-
runterfallen und die Lackie-
rung beschadigen.

Um den Messerschutz zu ent-
fernen, greifen Sie den kleinen
Vorsprung an der Unterseite
und drehen Sie ihn gegen den

Trocknen Sie die Klinge an-
schlieBend grundlich ab, um
Rostbildung zu vermeiden.

Den Messerschutz wieder
montieren, indem der
untere Stift in das Loch
der Messerschutzeinrichtung
eingesetzt und im
Uhrzeigersinn gedreht

wird, bis er einrastet.
Der Messerschutz ist stabil,
wenn der obere Stift in

die obere Aussparung
eingesetzt ist und die
Rillen von Klinge und
Messerschutz parallel
verlaufen. (Zeichnung L-M)
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13. WARTUNG

Die regelmafBigen Wartungs-

arbeiten, die der Bediener zur

Erhaltung der Effizienz der

Aufschnittmaschine  durch-

fUhren darf, umfassen:

- Schmierung der FUhrungs-
schiene der Anschlagplatte
und der FUhrungsschiene
des Wagens. Verwenden
Sie ein Ol der Marke Berkel
oder ein fur den Kontakt mit
Lebensmitteln  geeignetes

Ol, vorzugsweise mit FDA
H1-Spezifikation.

Messerscharfen: Es ist rat-
sam, die Klinge regelmafig
zu scharfen, indem Sie den
separat erhaltlichen Scharfer
erwerben, der auch auf unse-
rer Website verfugbar ist. Um
die Funktionalitat der Klinge
zu erhalten, empfehlen wir,
sie regelmaRig zu reinigen
und zu trocknen (siehe Ab-
schnitt ,Reinigung” fur die

Anweisungen).

14. FEHLERERKENNUNG/PROBLEMBEHEBUNG UND REPARATUREN

PROBLEM

WAHRSCHEINLICHE URSACHE

ABHILFE

Beim Drehen des Drehknopfs flr die
Scheibendicke auf ON startet die
Aufschnittmaschine nicht.

Fehlende Stromversorgung oder defekter
Steuerkreis.

Uberprifen Sie, ob das Netzkabel -
ordnungsgemaf an die Steckdose
angeschlossen ist. Wenn das Problem
weiterhin besteht, wenden Sie sich an -
das Berkel Service Centerd

Beim Drucken der STOP-Taste stoppt -
die Aufschnittmaschine nichtr

Defekter Steuerkreis.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker der
Maschine und verwenden Sie sie nicht
erneut. Wenden Sie sich an das
Berkel Service Center.

Beim Drehen des Drehknopfs fur die
Scheibendicke auf OFF schaltet sich die
Aufschnittmaschine nicht aus.

Defekter Steuerkreis

Drlcken Sie die STOP-Taste, ziehen -
Sie sofort den Netzstecker der Maschine
und verwenden Sie sie nicht erneut.
Wenden Sie sich an das Berkel -
Service Center.

UberméBiger Widerstand der Fuhrungs -
schienen der Maschine mit langsamer und
harter Bewegung

Schmierung der FUhrungen nicht regelma -
Big durchgefiihrt oder mit falschem Produkt
durchgefuhrt

Reinigen Sie die Fuhrungsschienen voll -
standig von Ol- oder Fettrickstanden.
Schmieren Sie die FUhrungsschienen mit
Berkel-Ol oder einem fur den Lebensmittel
kontakt geeigneten Ol (FDA H1).

UbermaBiger Widerstand der FUhrungs -
schienen der Maschine mit langsamer und
harter Bewegung

Beschadigte FUhrungsschiene

Wenden Sie sich an das Berkel Service Cen -
ter.

Rostbildung auf der Klinge

Trocknung nicht regelmaRBig und korrekt
durchgefuihrt, Lebensmittelreste, Wasser,
Feuchtigkeit, Dampf

Entfernen Sie den Rost mit dem Scharfer

(optional auch auf der Berkel-Website er -
haltlich) oder wenden Sie sich an das Berkel

Service Center fur einen maoglichen Aus -
tausch der Klinge.

Die Aufschnittmaschine riecht verbrannt.

Maogliche Motortberhitzung.

Ausschalten und 1 Stunde ruhen lassen
Falls das Problem bleibt, Berkel
Kundendienst kontaktieren.

Der Schlitten ist in der richtigen Position,
bewegt sich aber nicht.

Falsche Neupositionierung des Schlittens.

Uberprufen, ob der Schlitten korrekt positi
oniert ist (siehe Abschnitt imm Handbuch >
CE-Sperre).

Blockierung der Platte fuhrerlehr bleibt
offen, der Reglerknopf fur die schnittdick
steuert die Neupositionierung der Platte
fuhrerlehr nicht.

Produktionsfehler oder Schaden/Schlag an
der Maschine.

Die Maschine nicht benutzen, gut verpa -
cken und die Klinge abdecken und isolieren
und sofort den Berkel-Kundendienst kon -
taktieren.

Die Aufschnittmaschine schneidet nicht
gut.

Messer beschadigt.

Den Berkel-Kundendienst kontaktieren.
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15. ENTSORGUNG DES
GERATS

Es ist nicht erlaubt, die
Maschine mit dem nor-
malen Hausmull zu
entsorgen. Das Symbol
des durchgestrichenen
und unterstrichenen Mullei-
mers, das auf dem Produkt
angebracht und im Handbuch
aufgefuhrt ist, bedeutet, dass
Elektro- und Elektronik-Altge-
rate (WEEE) hochgradig um-
weltschadliche, aber gleichzei-
tig wiederverwertbare
Materialien enthalten. Daher
besteht eine gesetzliche Ver-
pflichtung, das Produkt ge-
trennt vom unsortierten Sied-
lungsabfall zu entsorgen. Es ist
obligatorisch, sich bei den ort-
lichen Behoérden oder der Ge-
meinde Uber die Sammelme-
thoden zu informieren.

16. KUNDENDIENST

Sollte Ihr Berkel-Cerat bescha-
digt werden, wird empfohlen,
Ihren Handler oder den Ber-
kel-Kundendienst unter den
folgenden Nummern zu kon-
taktieren:

T: 0385 042011

T: 0331 21431

oder eine E-Mail an die unten
angegebenen  Adressen zu
senden: support@net.berke-
linternational.com
technical@berkelinternatio-
nal.com

Ersatzteile sind nicht im Liefe-
rumfang enthalten. Alle Repa-
ratur- und Austauschmafnah-
men mussen ausschlieBlich
von vom Hersteller autorisier-
tem Personal durchgefuhrt
werden. Bei Problemen mit
dem Gerat wenden Sie sich
an die autorisierten Service-
zentren. Versuchen Sie nicht,
das Gerat selbst zu reparieren.
Jede Reparatur, die von nicht
autorisiertem Personal am Ce-
rat durchgefuhrt wird, fuhrt
automatisch zum Erldschen
der Garantie, auch wenn de-
ren Dauer noch nicht abge-

laufen ist.

17. GARANTIE UND
HAFTUNG

WICHTIG! Es wird empfoh-
len, die Originalverpackung
wahrend der gesamten Ga-
rantiezeit aufzubewahren,
um das Gerat bei Bedarf ord-
nungsgemaB verpacken und
transportieren zu kénnen.

Der Hersteller gewahrt fur die
Icon Line eine Garantie

von 24 Monaten ab Kaufda-
tum. Die Garantie deckt nur
Mangel ab, die bei bestim-
mungsgemaBem  Gebrauch
und gemaf denim Handbuch
angegebenen  Nutzungsbe-
dingungen auftreten. Die Ga-
rantie deckt keine Mangel ab,
die durch Transport, Inkom-
petenz oder Fahrlassigkeit
des Kaufers, unsachgemale
Installation oder Positionie-
rung, Abnutzung, Spannung
Uber 10 % des Nennwerts ver-
ursacht werden. Daruber hin-
aus deckt die Garantie keine
Verschlei3teile wie die Klinge
und die Schleifsteine ab, es
sei denn, es liegt ein offen-
sichtlicher Produktionsfehler
vor. Im Falle einer berechtig-
ten Reklamation werden wir
gemal dem Verbraucherge-
setzbuch vorgehen. Der Her-
steller lehnt jegliche direkte
und indirekte Haftung ab, die
sich aus der unsachgemafen
Verwendung der Maschine
ergibt. Der EigentumsuUber-
gang der Maschine entbindet
den Hersteller sofort von jegli-
cher Haftung, mit Ausnahme
der Einhaltung der VERORD-
NUNG (EU) 2023/1230 DES EU-
ROPAISCHEN  PARLAMENTS
UND DES RATES vom 14. Juni
2023 Uber Maschinen und
zur Aufhebung der Richtlinie
2006/42/EG des Europaischen
Parlaments und des Rates
und der Richtlinie 73/361/EWG
des Rates.
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18. TECHNISCHE PRODUKTMERKMALE - DATENBLATT

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
————

. SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |

MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | ¢ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =9 E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Anmerkung: Aufgrund der standigen Forschung fur die Verbesserung unserer Produkte, die Produktionsvorgabe
kénnen Anderungen zeigen.
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ICON LINE

Le présent manuel d'utilisa-
tion spécifique aux machines
Icon line a pour

but d'informer l'opérateur sur
I'installation, ['utilisation, le
nettoyage, la maintenance,
I'assistance et la garantie du
produit.

1. NORMES DE CONFORMITE

Trancheuse de marque Berkel,
produite par Berkel Ind. Pvt.
Ltd. Chennai et importée par
Van Berkel International Sl
située a via Ugo Foscolo 22,
Oggiona S. Stefano (VA) 21040.
Courriel :

info@berkelinternational.com

2. LISTE DES SIGNES ET
SYMBOLES PRESENTS
SUR LA MACHINE ET
LEMBALLAGE

La trancheuse Icon Line
décrite dans ce manuel
respecte les normes euro-
péennes d'hygiéne et de sécu-
rité imposées par les derniéres
réglementations:
2014/35/UE  directive
tension

2014/30/UE directive sur la
compatibilité  électromagné-
tique

2012/19/UE directive sur les
déchets d'équipements
électriques et électroniques
(DEEE)

2011/65/CE  directive sur la
restriction de ['utilisation de
certaines substances dange-
reuses dans les équipements
électriques et électroniques
1935/2004 réglement concer-
nant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact
avec les aliments

EN 60335-1/ EN 60335-2-14 sé-
curité des appareils a usage
domestique

basse

SYMBOLOGIE MACHINE :

/N

220VolT - Tension

choc électrique

@ Mise a terre pro-

tection contre les chocs élec-
triques / stabilité du systéme
électrique

danger de

EE poubelle barrée
indique que le produit ne doit
pas étre éliminé avec les de-
chets ménagers courants.

er
MOCA (Matériaux

et Objets en Contact avec
les Aliments) indique que
le matériau ou l'objet est sUr
pour étre utilisé en contact
avec les aliments.
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Le manuel de la trancheuse
Icon Line est

également disponible en for-
mat numeérique, accessible di-
rectement sur notre site web
dans la section Icon Line.

Site web :
https:./Mww.theberkelworld.com

SYMBOLOGIE EMBALLAGE :

Y
Manier avec soin e

contenu du paquet est fragile
et doit étre manipulé avec pré-
caution pour éviter les dom-
mages.

@ Fragile indique

que le contenu du paguet est
délicat et doit étre manipulé
avec une extréme précaution.

. Protéger de la pluie

et de l'humidité indique
que le contenu doit étre proté-
gé de I'eau et de 'humidité.

Fléeches d’orienta-

tion direction correcte dans
laquelle un paquet ou un objet
doit étre positionné ou mani-
pulé.

¥

Inflammable in-
dique que le contenu du pa-
quet ou du conteneur est fa-



cilement inflammable et doit
étre manipulé avec une ex-
tréme prudence.

a
<9 Emballage recy-

clable indique que l'embal-
lage peut étre recyclé et doit
étre éliminé dans les conte-
neurs de recyclage appropriés.

3. DESCRIPTION

Cher Client,

Nous vous remercions d'avoir
choisi notre produit

Icon Line ; nous es

pérons que ce choix répondra
pleinement a vos attentes.

- Le but de ce manuel est de
fournir au client toutes les

informations concernant

la

trancheuse, ainsi que les ins-
tructions d'utilisation et de
maintenance qui permettent
de maintenir dans le temps
les performances et l'efficaci-

té de la trancheuse.

- Ce manuel doit étre remis a
chaque personne chargée de
l'utilisation et de la mainte-

nance de la machine.

- Le manuel doit étre conservé
en bon état et rangé dans un
endroit facilement accessible
pour une consultation rapide.

- Les machines peuvent étre
sujettes a des mises a jour
et, pour cette raison, peuvent
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comporter des pieces dif-
férentes de celles illustrées
. cette éventualité ne com-
promet en aucun cas les ex-
plications contenues dans le
manuel.

- Pour plus d'informations ou
pour des problemes non in-
clus dans le manuel, veuillez
contacter directement I'assis-
tance Berkel ou le revendeur
(voir paragraphe “ASSISTAN-
CE CLIENTS").

4. COMPOSANTS PRINCIPAUX
MODELE ICON LINE

1. Base

2. Protection doigt

3. Plague de la jauge d'épaisseur
(écran)

4. Presse-aliment

5. Poignée presse-aliment

6. Plat port-aliment

7. Lame

8. Coque de protection de la
lame (noir)

9. Disque pare-lame

10. Cable d'alimentation -

1. Poignée de réglage de I'épais-
seur de la tranche avec
fonction ON - OFF

12. Bouton STOP

13. Plaque signalétique

14. Pied



5. PRESCRIPTIONS DE
SECURITE

Pour une utilisation sGre de l'ap-
pareil acheté, veuillez observer
et respecter les avertissements
suivants.
Les instructions de lappareil
doivent étre respectées car une
utilisation incorrecte peut cau-
ser des dommages matériels
ou entrainer des conséguences
graves, telles que des blessures,
des coupures et la perte de par-
ties du corps en contact avec la
lame.

Lisez attentivement ce manuel

dans toutes ses parties avant

d'utiliser la trancheuse.

- N'utilisez pas la trancheuse
d'une maniere difféerente de
celle indiquée dans ce manuel.

- Avant l'utilisation, veérifiez soi-
gneusement si le cable de
connexion ou la fiche dali-
mentation présentent des
dommages externes visibles.
Ne mettez pas la trancheuse
en marche s'ils sont endom-
mages.
Si le cable d'alimentation est
endommageg, il doit étre rem-
placé par un cable ou un as-
semblage spécial, disponible
chez Berkel ou chez le reven-
deur ou le centre de service.

AATTENTION ! Risque de
choc électrique ! Un cable
endommagé peut provoquer
des chocs électriques, des
courts-circuits ou méme des in-
cendies.

- Assurez-vous que le cable d'ali-
mentation est installé en toute
sécurité. Si le cable est coincé
guelque part, la trancheuse
peut tomber de la surface de
travail.

- Débranchez toujours la tran-
cheuse de la prise de courant
en saisissant la fiche dali-
mentation et non le cable de
connexion.

- Débranchez toujours la tran-
cheuse de l'alimentation si elle
est laissée sans surveillance et
avant de la nettoyer ou de l'en-

tretenir.

- Installez la trancheuse confor-
mément aux instructions du
paragraphe ‘installation’.

- Arrétez immédiatement  la
trancheuse et demandez I'in-
tervention d'un  personnel
de service autorisé en cas de
fonctionnement anormal, de
suspicion de casse, de mou-
vements incorrects, de bruits
inhabituels.

- Ne touchez pas la trancheuse
avec les mains mouillées ou
humides.

- N'utilisez pas la trancheuse
pieds nus.

- La trancheuse n'est pas des-
tinée a étre utilisée par des
personnes ayant des capa-
cités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou
un manque d'expérience et
de connaissances, a moins
qu'elles ne soient surveillées
ou instruites sur [l'utilisation
de la trancheuse par une per-
sonne responsable de leur sé-
curité.

- Les enfants doivent étre sur-
veillés pour éviter gu'ils ne
jouent avec la trancheuse.

- La trancheuse ne doit pas étre
utilisée par des enfants. Gardez
latrancheuse et son cable hors
de portée des enfants.

- Utilisez la trancheuse avec une
grande concentration et ne
vous laissez pas distraire.

- Tranchez uniquement les pro-
duits autorisés (voir section
“QUOI TRANCHER").

5.1 POSITION DE SECURITE
(Dessin A)

Lorsque la trancheuse n'est pas
utilisée, mettez-la en position de
sécurité :

- Poignée de réglage de I'épais-
seur de latranche sur le numeé-
ro O avec la plague de la jauge
d'épaisseur (écran) complete-
ment fermeée.

- Presse-aliment prées de la -
plaque et appuyé sur
le plateau

A ATTENTION ! DANGER DE

COUPURE Pendant les
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opérations de nettoyage, d’en-
tretien et de découpe, gardez
les mains aussi loin que pos-
sible de la zone de la lame non
protégée.

- Le nettoyage et I'entretien sont
destinés uniquement a l'utili-
sateur et ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans
surveillance.

- Avant de nettoyer ou d'effec-
tuer l'entretien, débranchez Ia
machine du réseau électrique
et attendez que la lame soit
arrétée.

IMPORTANT! Le nettoyage de
la trancheuse doit étre effectué
régulierement avec un chiffon
doux et spongieux et un savon
neutre doux (voir paragraphe
“Nettoyage” pour tous les dé-
tails).

- Les réparations doivent étre
effectuées uniquement par du
personnel autorisé ou par le
service apres-vente de Berkel.
Des réparations incorrectes
peuvent entrainer des risques
pour l'utilisateur et annuler la
garantie et la sécurité du pro-
duit.

Les composants défectueux
doivent étre remplacés par des
pieces de rechange dorigine
ou par des pieces équivalentes
garantissant la sécurité.

Ne retirez pas, ne couvrez pas
et ne modifiez pas les plagues
situées sur le corps de la tran-
cheuse.

N'utilisez pas la trancheuse
comme surface de support et
ne placez aucun objet étran-
ger aux opérations de dé-
coupe normales.

A ATTENTION ! DANGER DE
CHOC ELECTRIQUE ! Ne
touchez jamais les parties sous
tension.

- N'ouvrez en aucun cas le sys-
teme électrique de l'appareil.

- Ne modifiez paslesconnexions
soustension:ilyaunrisque de
choc électrique.

- Ne modifiez pas la structure



électrique/mécanique de |la
trancheuse : il y a un risque de
choc électrique.

- N'utilisez pas la trancheuse en
contact avec des sources de
chaleur.

- La trancheuse, le cable dali-
mentation et la fiche ne
doivent pas entrer en contact
avec de leau ou dautres li-
quides.

A ATTENTION ! LAME AFFI-
LEE, DANGER DE COU-
PURE

La lame est trés tranchante,
comme un couteau. -

- Ne touchez pas le tranchant
de la lame avec les doigts,
risque de coupure.

- Assurez-vous que personne
ne sapproche de la lame lors-
qu'elle est retirée.

- \eérifiez que la lame tourne
dans le sens antihoraire en la
regardant du cété du disque
pare-lame ou de l'utilisateur
(Dessin B).

- Pour trancher, utilisez unique -
ment la poignée du presse-ali-
ment et le presse-aliment lui-
meéme.

- N'utilisez pas la trancheuse
sans le chariot.

- Cet appareil doit étre utilisé
avec le plat port-aliment et la
base en position.

- Il n'est pas possible d'utiliser
la trancheuse avec le plateau
renverse, le plat doit étre cor-
rectement positionné et fixé
sur la base avec le presse-ali-
ment paralléle a la plaque de la
jauge d'épaisseur (écran) (voir
section “Blocage CE").

- llestinterdit d'utiliser les mains
pour trancher le produit.

- Une distance de sécurité doit
toujours étre maintenue par
rapport a la lame.

- Ne permettez a personne de
s'approcher pendant l'opéra-
tion de découpe du produit.

AATTENTION : Danger de
glissement!

La zone autour de la trancheuse
doit étre seche pour éviter les
glissements.

- Placez et retirez les marchan-
dises a trancher sur le plat
port-aliment uniguement
lorsque le plateau est comple -
tement reculé et que la poi-
gnée de réglage de I'épaisseur
de la tranche est en position
de sécurité (sur le numéro 0 —
Fig. A).

A ATTENTION ! LE MOTEUR
PEUT SURCHAUFFER !
Aprés 10 minutes d'utilisation
continue, éteignez la machine
et laissez refroidir le moteur.

Laissez reposer la machine pen -
dant au moins 30 minutes.

AATTENTION ! RISQUE
D’ENROULEMENT !

Ne portez pas de vétements
flottants, avec des manches
ouvertes ou susceptibles de
s'enrouler, ainsi que des bra-
celets ou des objets similaires.
Utilisez des vétements avec des
manches retenues au poignet
par des élastiques.

A ATTENTION ! L'usure nor-
male de la lame peut entrainer
une augmentation de la dis-
tance entre le tranchant de la
lame et le disque pare-lame.
Lorsque cette distance dépasse
3 mm, il est nécessaire de rem -
placer la lame. Contactez le fa-
bricant ou l'un des centres de
service agréés pour demander
son remplacement. (Dessin C)

- Si les dimensions de l'aliment
a trancher sont supérieures
a celles indiguées dans la ru-
brique “capacité de coupe” des
fiches techniques, réduisez-les
pour travailler en toute sécuri-
té.
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- La trancheuse ne doit pas étre
utilisée en extérieur et exposée
a des agents atmosphériques
pouvant endommager son in-
tegrite.
La trancheuse ne doit pas étre
installée dans des environne-
ments avec des vapeurs, des
fumeées ou des poussieres
corrosives ou abrasives, avec
risque d'incendie ou dexplo-
sion.

La trancheuse doit étre instal -

lée a proximité d'une prise de

courant conforme aux normes

CEE, afin de pouvoir étre faci-

lement débranchée pour les

opérations de nettoyage et
d'entretien.

-La trancheuse doit étre
connectée a un systeme
conforme aux normes en Vi-
gueur, équipé de:

protection magnétothermique;

interrupteur automatique diffé -

rentiel;

systéme de mise a la terre.

- Avant de procéder au rac-
cordement, vérifiez que les
caractéristiques du  réseau
d'alimentation électrique cor-
respondent a celles indiquées
sur la plague signalétique de la
trancheuse.

- Cet appareil est destiné a étre
utilisé dans des applications
domestiques et similaires.
Nous ne garantissons pas son
utilisation dans les environne -
ments suivants si le person -
nel na pas été correctement
formé ou n'a pas Iu le présent
manuel d'utilisation :

zones de cuisine pour le person -

nel, magasins, bureaux et autres

environnements de travail;
hotels, motels, chambres
d'hoétes, fermes et autres struc-
tures hotelieres, a mettre a la
disposition des clients.

6. RESPONSABILITE DU
FABRICANT

Le fabricant décline toute res-

ponsabilité découlant de:

- une utilisation inappropriée;

- le non-respect des instructions
contenues dans ce manuel;



- I'utilisation de la trancheuse
par du personnel qui n'a pas
lu et compris en profondeur le
contenu de ce manuel;

- les modifications et/ou répa -
rations effectuées par I'utilisa -
teur ou par du personnel non
autorisé;

- l'utilisation de pieces de re-
change non originales ou non
spécifiqgues au modele de
trancheuse;

La cession de la trancheuse en-
traine automatiquement la dé-
chéance de la responsabilité du
fabricant si elle n'est pas accom -
pagnée de ce manuel d'instruc-
tions. Le texte principal de ce
manuel d'instructions, rédigé
en italien, constitue le seul point
de référence pour la résolution
de toute contestation interpré-
tative.

7. EMBALLAGEET
ELIMINATION DE
LEMBALLAGE

Sortez I'appareil de la boite;
Retirez les composants de I'em -
ballage;

Retirez le manuel d'utilisation
et placez-le dans une zone pra-
tigue et proche de la machine;
Retirez le carton de protection
de la plaque de la jauge d'épais-
seur (écran);

Sortez le cable dalimentation
contenu dans une petite boite
a lintérieur de l'emballage et
connectez-le a la machine;

IMPORTANT ! Il est conseil -
lé de conserver I'emballage
d’origine pendant toute la du-
rée de la garantie afin de pou-
voir emballer et transporter
I'appareil en cas de besoin.

L'emballage protege la tran-
cheuse pendant le transport.
Les matériaux de l'emballage
sont facilement recyclables
dans les déchets domestiques
normaux ou dans le centre de
recyclage de votre commune.

8. INSTALLATION

Installez la trancheuse sur un
plan de travail bien nivelé, lisse,
sec et adapté a supporter la
trancheuse et les marchandises
a trancher.

IMPORTANT ! la trancheuse,
si elle n'est pas correctement
installée, peut représenter un
danger en raison de conditions
instables ; ces dernieres aug -
mentent le risque de choc et
d'écrasement pour l'opérateur
et les personnes présentes a
proximité de la zone de travail.

IMPORTANT ! \érifiez qu'il n'y
a pas d'obstacles a la course du
plateau et au chargement des
marchandises a trancher sur le
plateau lui-méme, sinon reti-
rez-les.

Ne placez pas la trancheuse sur
des sources de chaleur, comme
des plaques électriques ou a
proximité de flammes.

La trancheuse ne doit pas étre
installée encastrée dans un mur
ou dans une armoire murale.

8.1 CONDITIONS
ENVIRONNEMENTALES

- Température de fonctionne-
ment de -5°C a +40°C

- Humidité maximale 95%

- Altitude d'utilisation : en des-
sous de 2000 m

9. INSTRUCTIONS
D’UTILISATION

N.B. : Les numéros contenus
dans le paragraphe font réfé -
rence a la section “4. COMPO -
SANTS PRINCIPAUX MODELE
ICON LINE”

1. Insérez le cable d’'alimentation
dans la prise électrique.

2. Reculez complétement le
plateau porte-produit (6) vers
'opérateur, en position de
chargement.

3. Retirez le poussoir (4).
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4. Placez l'aliment a trancher sur
le plateau contre le bord vertical,
coté opérateur. Bloquez le -
produit avec le poussoiren -
exercant une légére pression
vers la lame.

5. Réglez I'épaisseur de la
tranche a l'aide du bouton de
réglage avec fonction

ON/OFF (1), la lame s'active (7).

6. Saisissez la poignée du
poussoir (5) et commencez le
mouvement de coupe en
poussant le plateau
porte-produit vers 'avant
(en direction de la lame)
et vers l'arriére.

7. A la fin de la découpe

, retirez le produit tranché,
sécurisez le bouton de réglage
d'épaisseur, éteignez la lame

et ramenez le chariot en arriére.

8. En cas de nécessité d'un arrét
immeédiat de la lame, appuyez
sur le bouton STOP (12).

9. A la fin des opérations de
coupe, il est essentiel de
nettoyer la trancheuse
en éliminant d'abord les
résidus alimentaires res-
tants (voir chapitre “Net-
toyage”).

A ATTENTION ! Les résidus
alimentaires déposés
aprés l'utilisation de la tran-
cheuse, s’ils ne sont pas cor-
rectement éliminés, peuvent
se détériorer et contaminer
les produits tranchés ultérieu -
rement.

10. UOI TRANCHER ET QUOI
NE PAS TRANCHER

QUOI TRANCHER:
- Charcuterie (cuite, crue, fumée




et affinée)

- Viande désossée comme les
rétis (cuits ou crus a une tem-
pérature non inférieure a +3 °C
et non supérieure a +40 °C)

- Carpaccio

- Pain mi-dur avec ou
sans graines

- Fromages a pate semi-dure

NOTE : La coupe des fromages
peut ne pas garantir une
tranche homogeéne et précise
en raison d'une possible adhé-
rence du produit sur la lame.

- Tranches de poisson (sans
arétes, cuitsou crusa une tem-
pérature non inférieure a -3 °C
et non supérieure a +40 °C)

- Fruits

- Légumes

Consultez la section “Fiche tech -

nique” pour connaitre les détails

de la capacité de coupe de la

trancheuse.
» @ )
FRUITS VEGETABLES

CURED MEAT
Frutta Verdure

o

ROAST
Arrosto

HARD CHEESE
Formaggi a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpaccio Pane

b

FISH STEAK
Tranci di pesce

QUOI NE PAS TRANCHER :

A ATTENTION ! Ne tentez
pas de trancher des pro-
duits non autorisés !

- Aliments congelés ou surgelés

- Aliments contenant des os ou
des noyaux

- Pain dur

- Produits non alimentaires

- Fromages mous ou frais

- Produits trop friables

BERKEL NE GARANTIT PAS
LA COUPE DE PRODUITS
NON LISTES, EN PARTICULIER
AVEC UNE CONSISTANCE INA-

DEQUATE.

1. NETTOYAGE

Maintenez une proprete rigou-
reuse de la trancheuse. Si elle
est utilisée, elle doit étre net-
toyée au moins une fois par jour
ou plus fréegquemment si néces-
saire. Apres une période d'inac-
tivité, il est recommandé de la
nettoyer avant utilisation.

AATTENTION ! Risque de
choc électrique

Avant de procéder au nettoyage
de la trancheuse, débranchez
le cable d'alimentation et met-
tez en sécurité la poignée de
réglage de lépaisseur de la
tranche. (Voir chapitre “Position
de Sécurité”)

1.1 PRODUITS DE
NETTOYAGE

Utilisez exclusivement de l'eau
tiede et un détergent neutre
pour vaisselle, de préférence
avec un pH de 7-8, en utilisant
un chiffon doux et spongieux
(par exemple, en microfibre).
Lavez séparément les pieces
démontées, séchez-les soigneu-
sement et remontez-les. (voir
“Parties Amovibles” dans le pa-
ragraphe suivant)

IMPORTANT ! Il est nécessaire
de sécher soigneusement
toutes les piéces lavées, y
compris le tranchant de la
lame.

N'UTILISEZ PAS doutils abrasifs
tels que des éponges rigides ou
des brosses en nylon semi-ri-
gides pour nettoyer les zones
peintes de la machine. Ne net-
toyez pas la machine avec des
jets d'eau ou de vapeur ou avec
des méthodes similaires.

AATTENTION ! Ne mettez
pas la machine au
lave-vaisselle.

La seule piece qui peut étre
lavée au lave-vaisselle est le
presse-aliment amovible en
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plastique, avec un lavage délicat
et a basse température.

11.2 SECURITE DU BLOCAGE
CE

La trancheuse est équipée du
blocage CE qui, pendant le
nettoyage, permet de basculer
le plateau, garantissant ainsi la
sécurité. En effet, en réglant la
poignée de réglage de I'épais-
seur de la tranche sur O et en
mettant le plateau en début de
course, il est possible de le bas-
culer ; une fois basculé, il ne sera
plus possible d'ouvrir la plaque
de la jauge d'épaisseur (écran)
tant que le plateau n'est pas re-
mis en position de travail. (Des-
sin D-E)

Procédure d'action du blo-

cage CE:

1. Assurez-vous que la tran-
cheuse est éteinte et que le
cable d'alimentation est dé-
branchg;

2. Positionnez la poignée de
réglage de l'épaisseur de la
tranche (5) en position de sé-
curité (sur 0);

3. Reculez completement le
plat port-aliment (8) vers
lopérateur,;

4. Tirez le plateau vers le haut
de maniere ferme mais non
violente, en le faisant pivoter
dans le sens horaire;

5. Nettoyez la partie concernée
avec un détergent neutre
et un chiffon doux et spon-
gieux;

6. Aprées le nettoyage,
ramenez le plateau
porte-produit a la
position de départ et
faites-le pivoter pour le

remettre en position de
coupe.

(Dessin F)

12. PARTIES AMOVIBLES :
DEMONTAGE, NETTOYAGE
ET MONTAGE

Presse-aliment
Disque pare-lame

0 Attention ! Avant d'effec-
tuer toute opération de



démontage, de nettoyage et
de montage, assurez-vous
d’avoir débranché le cable
d’alimentation de la prise de
courant.

12.1 PRESSE-ALIMENT

Eloignez le poussoir de la
lame et retirez-le en le
soulevant vers le haut

12.2 DISQUE PARE-LAME

IMPORTANT ! Avant de com-
mencer les opérations de
nettoyage, il est conseillé
de placer un chiffon doux et
spongieux sur la partie peinte
du boitier afin de la protéger.
Le disque pare-lame peut
tomber et endommager Ila
peinture.

Pour retirer le disque pare-
lame, saisissez la petite saillie
sur la partie inférieure de celui-ci
et tournez-le vers le haut dans le
sens antihoraire (Dessin G-H)
jusgu'a entendre un déclic de
déverrouillage ; retirez ensuite
le disque pare-lame en le sai-
sissant avec les deux mains. Pro-
cédez ensuite au nettoyage du
disque pare-lame, a l'avant et
a l'arriere, puis nettoyez la lame
montée sur la machine en uti-
lisant un chiffon humide, doux
et spongieux, en le déplacant
lentement du centre vers l'exte -
rieur (Dessin ).

Ensuite, séchez soigneusement
la lame pour éviter qu'elle ne
rouille.

Remontez le protége-lame en
insérant la goupille inférieure
dans le trou du dispositif de
protection de la lame, puis
tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a
son verrouillage.

Le protege-lame est stable
lorsque la goupille supérieure
est insérée dans la rainure
supérieure et que les rainures
de la lame et du protége-lame
sont paralléles. (Dessin L-M)
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13. ENTRETIEN

Les activités d'entretien pério-

digue que l'opérateur est auto-

rise a effectuer afin de préser-
ver l'efficacité de la trancheuse
comprennent:

- Lubrification de la barre de
glissement du presse-aliment
et de la barre de glissement
du chariot. Utilisez une huile
de margue Berkel ou adaptée
au contact avec les aliments,
éventuellement avec la spéci-
fication FDA H1.

- AffGtage de la lame : il est
conseillé de procéder a un af-
fGtage régulier de la lame, en
achetant séparément IaffG-
teur, disponible également sur
notre site web. Pour maintenir
la lame fonctionnelle, nous re -
commandons de la nettoyer
et de la sécher régulierement
(pour les instructions, voir le
paragraphe “Nettoyage”).



14. DETECTION DES PANNES / RESOLUTION DES PROBLEMES ET REPARATIONS

INCONVENIENT

CAUSE PROBABLE

REMEDE

En tournant le bouton de réglage de -
I'épaisseur des tranches sur ON, la t
rancheuse ne démarre pas.

Absence d'alimentation ou circuit de -
controle défectueux.

Vérifiez si le cable d'alimentation est
correctement branché a la prise é
lectrique. Si le probleme persiste,
contactez le Centre de Service Berkel.

En appuyant sur le bouton STOP, -
la trancheuse ne sarréte pas.

Circuit de commande défectueux.

Débranchez immédiatement la machine
via le cable d'alimentation et ne ['utilisez
plus. Contactez le

Centre de Service Berkel.

En tournant le bouton de réglage
de l'épaisseur des tranches sur OFF,
la trancheuse ne s'éteint pas

Circuit de commande défectueux

le bouton STOP,
débranchez immédiatement la
machine via le cable dalimentation
et ne lutilisez plus. Contactez le
Centre de Service Berkel.

Appuyez sur

Résistance excessive des barres de glis-
sement de la machine en cas de mani-
pulation lente et difficile

Lubrification des guides non effectuée
périodiquement, ou effectuée avec un
produit inapproprié.

Nettoyez completement les barres
coulissantes des résidus d'huile ou de
graisse. Lubrifiez les barres coulissantes
en utilisant de I'nuile Berkel ou une huile
adaptée au contact alimentaire (FDA
H1).

Résistance excessive des barres coulis-
santes de la machine avec un mouve-
ment lent et difficile

Barre coulissante endommagée

Contactez le Centre de Service Berkel

Formation de rouille sur la lame

Séchage non effectué périodiqguement et
correctement, résidus de nourriture, eau,
humidité, vapeur

Eliminez la rouille en utilisant I'affGteur
(optionnel, disponible également sur le
site de Berkel) ou contactez le Centre de
Service Berkel pour un éventuel rempla-
cement de la lame

La trancheuse dégage une odeur de bralé.

Surchauffe probable du moteur.

Eteindre et laisser reposer 1 heure.
Si le probléme persiste, contacter
le service Berkel.

Le chariot est en position correcte mais
ne glisse pas

Repositionnement incorrect du chariot

Veérifiez que le chariot est correctement
positionné (voir la section du manuel >
Blocage CE)

Blocage de la voile qui reste ouverte, la
manette ne commande pas le reposi-
tionnement de la voile

Défaut de fabrication ou dommage/choc
sur la machine

Ne pas utiliser la machine, I'emballer
en couvrant et isolant bien la lame et
contacter immédiatement le Centre de
Service Berkel

La trancheuse ne coupe pas bien

Lame endommagée

Contactez le Centre de Service Berkel

15. ELIMINATION DE
LAPPAREIL

| n'est pas permis d'éli-

miner la machine avec

les déchets domes-

tiques ordinaires. Le

symbole de la poubelle
barrée et soulignée, appliqué
sur le produit et indiqué dans
le manuel, signifie que les Dé-
chets d'Equipements Elec-
triques et Electroniques
(DEEE) contiennent des maté-
riaux hautement polluants
mais également récupérables.
Par conséquent, il est légale-
ment obligatoire d'éliminer le
produit séparément des dé-
chets urbains non triés. Il est

obligatoire de se renseigner
aupres des autorités locales ou
de wvotre commune pour
connaitre les modalités de col-
lecte.

16. SERVICE CLIENTS

Si votre appareil Berkel est en-
dommagé, il est conseillé de
contacter votre revendeur ou
le service client de Berkel aux
NnuMEéros suivants :

T:0385 042011

T: 033121431

ou en envoyant un e-mail aux
adresses suivantes:
support@net.berkelinterna-
tional.com
technical@berkelinternatio-
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nal.com

Aucune piece de rechange
n'est fournie dans I'emballage.
Toutes les activités de répa-
ration et de remplacement
doivent étre effectuees exclu-
sivement par du personnel
autorisé par le fabricant lui-
méme. En cas de probleme
avec l'appareil, contactez les
centres de service agréés. Evi-
tez de réparer I'appareil vous-
méme. Toute intervention de
réparation effectuée sur l'ap-
pareil par du personnel non
autorisé invalide automati-
quement la garantie, méme
si sa durée n'est pas encore
écoulée.



17. GARANTIE ET
RESPONSABILITE

IMPORTANT ! Il est conseil-
Ié de conserver I'emballage
d’origine pendant toute la
durée de la garantie afin de
pouvoir emballer et trans-
porter l'appareil en cas de
besoin.

Le fabricant fournit les lcon
Line avec une garantie

de 24 mois a partir de la date
d'achat. La garantie couvre
uniquement les défauts
constatés lors d'une utilisa-
tion appropriée et conforme-
ment aux conditions d'utilisa-
tion prévues dans le manuel.
La garantie ne couvre pas les
défauts dus au transport, a
incompétence ou a la né-
gligence de l'acheteur, a une
installation ou un positionne-
mentincorrect, a l'usure, a une
tension supérieure de plus de
10 % a la valeur nominale. De
plus, la garantie ne couvre
pas les composants soumis a
l'usure, tels que la lame et les
meules de l'affGteur, sauf en
cas de défaut de fabrication
évident. En cas de réclamation
légitime, nous procéderons
comme prévu par le code de
la consommation. Le fabricant
décline toute responsabilité
directe et indirecte découlant
d'une utilisation incorrecte
de la machine. Le transfert
de propriété de la machine
entraine la déchéance immé-
diate de toute responsabilité
de la part du fabricant, a I'ex-
ception du respect du REGLE-
MENT (UE) 2023/1230 DU PAR-
LEMENT EUROPEEN ET DU
CONSEIL du 14 juin 2023 relatif
aux machines et abrogeant la
directive 2006/42/CE du Parle-
ment européen et du Conseil
et la directive 73/361/CEE du
Conseil.

48



18. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES DU PRODUIT - FICHE TECHNIQUE

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
————

. SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |

MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | @ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =9 E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Remarque: En raison de la recherche continue pour améliorer nos produits , les spécifications techniques sont
sujettes a des possibles variations
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ICON LINE

Tento navod k pouziti pro stro-
je lcon Line ma

za cil informovat obsluhu o in-
stalaci, pouziti, ¢isténi, udrzbé,
servisu a zaruce produktu.

1. NORMY SHODY

Krajec Icon Line popsa -
ny v tomto navodu spliuje
evropské hygienickeé a bezpec-
nostni normy stanovené nej-
novejsimi predpisy:
2014/35/EU smérnice o nizkém
napeti

2014/30/EU smérnice o elek-
tromagnetické kompatibilité
2012/19/EU smérnice o odpa-
dech z elektrickych a elektro-
nickych zafizeni (WEEE)
2011/65/EU smérnice o omeze-
ni pouzivani nékterych nebez-
pecnych latek v elektrickych a
elektronickych zafizenich
1935/2004 nafizeni o materia-
lech a predmétech urcenych
pro styk s potravinami

EN 603351/ EN 60335-2-14
Bezpecnost domacich spotre-
bict

Kralovacka znacky Berkel, vy-
robena spolecnosti  Berkel
Ind. Pvt. Ltd. Chennai a dova-
zena spolecnosti Van Berkel
International S.r.l. se sidlem
na adrese via Ugo Foscolo 22,
Oggiona S. Stefano (VA) 21040.
E-mail:

info@berkelinternational.com

2. SEZNAM ZNA EK A
SYMBOL NA STROIJI A
OBALU

SYMBOLY NA STROIJI:
20VOLT  Nap ti nebezpedi

Urazu elektrickym proudem

: Uzemn ni ochra-

na pred drazem elektrickym
proudem / stabilita elektrické-
ho systéemu

i

EE  pieskrtnuty ko3
oznacuje, ze produkt nesmi
byt likvidovan spolu s béznym
domovnim odpadem.

QI?
MOCA (Materidly a

predmty urené pro styk s
potravinami) oznacuje, ze
material nebo predmeét je bez-
pecny pro pouziti v kontaktu s
potravinami.
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Navod k pouziti krajece Icon
Line je take k

dispozici v digitalnim forma-
tu, pfistupny pfimo na nasich
webovych strankach v sekci
Icon Line.

Web:
https://www.theberkelworld.
com

SYMBOLY NA OBALU:

Y
. Manipulujte opatr-

n obsah baleni je kfehky a
musi byt manipulovan opatr-
né, aby nedoslo k poskozeni.

@ Kiehké oznacu-

je, Ze obsah baleni je jemny a
musi byt manipulovan s maxi-
malni péci.

Chrate pred des-

tm a vlhkosti oznacuje, Ze
obsah musi byt chranén pred
vodou a vlhkosti.

Orienta ni Sipky

spravny smer, ve kterém musi
byt baleni nebo predmét
umistén nebo manipulovan.

¥

Hoflavé oznacuje,
Ze obsah baleni nebo nado-
by je snadno vznétlivy a musi
byt manipulovan s maximalni
opatrnosti.



&
<9 Recyklovatelny obal

oznacuje, ze obal Ize recyklo-
vat a mél by byt likvidovan v
pfislusnych recyklacnich kon-
tejnerech

3. POPIS

Vazeny zakazniku, dékujeme,
ze jste si vybral nas produkt
Icon Line ; véri -
me, ze tato volba plné uspokoji
vase oCekavani.

- Ucelem

tohoto  manualu
je poskytnout zakaznikovi
vsechny informace tykajici

se krajecCe, vcetné navodu k
pouziti a udrzbeé, které umoz-

AuUji udrzet vykon a efektivitu
krajece v pribéhu casu.

- Tento manual musi byt pre-
dan kazdé osobé odpovedné
za pouzivani a udrzbu stroje.

- Manual musi byt uchovavan
v dobrém stavu a ulozen na
snadno pfistupném misté
pro rychlou konzultaci.

- Stroje mohou byt aktuali-
zovany a mohou obsahovat
rizné dily nez ty, které jsou
zobrazeny; tato skutecnost
nijak neovliviuje vysvetleni
obsazena v manualu.

- Pro vice informaci nebo pro-
blémy, které nejsou uvedeny
v manualu, se obratte pfimo
na servis Berkel nebo na pro-
dejce (viz odstavec ,ZAKAZ-
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NICKY SERVISY).

. HLAVNi KOMPONENTY

MODEL ICON LINE

©ONO U WN

Zakladna

Chranic prstl

Deska tloustkomeéru

Pritlacny prvek

Rukojet pritlacného prvku
Nosna deska

NGz

Ochranné pouzdro noze (Cer-
né)

Kryci kotouc¢ noze

. Napajeci kabel
. Rukojet na regulaci tloustky

platku s funkci ON - OFF

. Tlagitko STOP
. Datovy Stitek
. Nozka



5. BEZPE NOSTNi POKYNY

Pro bezpecné pouzivani za-
koupeného zarfizeni dodrzujte
nasledujici  upozornéni. Po-
kyny k zafizeni musi byt do-
drzovany, protoze nespravné
pouziti muze zpUsobit materi-
alni skody nebo vést k vaznym
nasledkdm, jako jsou zranéni,
fezy a ztrata casti téla, které
pfijdou do styku s nozem. Pred
pouzitim krajece si peclivé pre-
Ctéte tento manual v celém
rozsahu.

- Nepouzivejte kraje¢ jinym
zplsobem, nez je uvedeno v
tomto manualu.

- Pred pouzitim peclivé zkon-
trolujte, zda napajeci kabel
nebo sitova zastrcka nevy-
kazuji viditelné vnéjsi posko-
zeni. Pokud jsou poskozeng,
kraje¢ nepouzivejte.

- Pokud je napajeci kabel po-
Skozen, musi byt vymeénén za
specialni kabel nebo sestavu,
ktera je k dispozici u spolec-
nosti Berkel nebo u prodejce
nebo v servisnim stredisku.

A POZOR! Nebezpe i tirazu
elektrickym proudem!
Poskozeny kabel mdze zpuso-
bit Uraz elektrickym proudem,
zkrat nebo dokonce pozar.

- Ujistéte se, 7ze je napajeci ka-
bel bezpecné nainstalovan.
Pokud se kabel nekde zachy-
ti, krdje¢ muUze spadnout z
pracovni plochy.

- VZdy odpojte krajec ze zasuv-
ky uchopenim sitové zastrc-
ky, nikoli napajeciho kabelu.

- Vzdy odpojte krajec od napa-
jeni, pokud je ponechan bez
dozoru a pred cisténim nebo
udrzbou.

- Instalujte kraje¢ v souladu s
pokyny uvedenymi v odstavci
Jinstalace";

- Okamzite zastavte krajec a
pozadejte o zasah autorizo-
vaného servisniho personalu
v pfipadé abnormalniho pro-
vozu, podezfeni na poruchy,
nespravné pohyby, neobvyk-
& zvuky.

- Nedotykejte se krajece
mokryma nebo vihkyma ru-
kama.

- NepouZivejte krajec¢ naboso.

- Kraje¢ neni urcen k pouziti
osobami se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a
znalosti, pokud nejsou pod
dohledem nebo instruovany
o pouzivani krajece osobou
odpovédnou za jejich bez-
pecnost.

- Déti musi byt pod dohledem,
aby se zabranilo jejich hrani s
krajecem.

- Krdje¢ nesmi byt pouzivan
détmi. Uchovavejte krajec¢ a
jeho kabel mimo dosah déti.

- Pouzivejte kraje¢ s velkou
koncentraci a nenechte se
rozptylovat;

- Krajejte pouze povolené pro-
dukty (viz sekce ,CO KRA-
JETY).

5.1 BEZPE NOSTNi POZICE
(Obrazek A)

Kdyz kraje¢ neni v provozu,
nastavte jej do bezpeclnostni
pozice:

- Rukojet na regulaci tloustky
platku na cislo O s Uplne za-
vienou deskou tloustkomeéru.

- Pritlacny prvek u desky
a opreny o talif

A POZOR! NEBEZPE i RE-

ZANI B hem ist ni, udrz-

by a fFezani drzte ruce co

nejdidle od nechranné ob-
lasti noze.

- Cisténf a udrzba jsou uréeny
pouze pro uzivatele a nesmi
byt provadény détmi bez do-
zoru.

- Pred cisténim nebo uUdrzbou
odpojte stroj od elektrické
sité a pockejte, az se nlz za-
stavi.

D LEZITE! Cisténi  krajece

musi byt provadéno pravi-

delné mékkym houbickovym
hadfikem a jemnym neutral-
nim mydlem (viz odstavec

,Cisténi* pro véechny podrob-
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nosti).

- Opravy smi provadét pouze
autorizovany personal nebo
servis Berkel. Nespravné
opravy mohou zpUsobit rizi-
ko pro uzivatele a zrusit zaru-
ku a bezpecnost produktu.

- Vadné soucasti musi byt na-
hrazeny originalnimi nahrad-
nimi dily nebo ekvivalentnimi
dily, které zarucuji bezpec-
nost.

- Neodstranujte, nezakryvejte
ani neménte stitky umisténé
na téle krajece.

- Nepouzivejte krajec jako pra-
covni plochu a nepokladejte
na néj zadné predmeéty ne-
souvisejici s béznym fezanim.

A POZOR! Nebezpe i Girazu
elektrickym proudem!
Nikdy se nedotykejte asti
pod nap tim.

- Za zadnych okolnosti neotvi-
rejte elektricky systém zafi-
zeni.

- Neprovadeéjte zadné upravy
napajecich  pripojeni: hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

-Neménte  elektrickou/me-
chanickou strukturu krajece:
hrozi nebezpeci Urazu elek-
trickym proudem.

- Nepouzivejte krajec v blizkos-
ti zdroju tepla.

- Krajec, napajeci kabel a zastr-
Cka nesmi prijit do styku s vo-
dou nebo jinymi tekutinami.

A POZOR! OSTRY N Z, NE-
BEZPE | POREZANI.

NUZ je velmi ostry, jako nGz.

- Nedotykejte se ostfi noze prs-
ty, hrozi nebezpeci pofezani.

- Ujistéte se, Ze se nikdo nepri-
blizuje k nozi, kdyz je vyjmut.
- Zkontrolujte, zda se Nz ota-

¢l proti sméru hodinovych



rucicek pri pohledu z boku
ochranného krytu nebo uzi-
vatele (Obrazek B).

- Pro krajeni pouZivejte vyhrad-
né rukojet pfitlacného prvku
a pritlacny prvek samotny.

- NepouZivejte kréje¢ bez vo-
ziku.

- Toto zafizeni musi byt po-
uzivano s nosnou deskou a
pritlacnym prvkem na svém
miste.

- KrajeC nelze pouZivat s pre-
vracenou  deskou, deska
musi byt spravné umisténa a
upevnéna na zakladné s pfi-
tlaénym prvkem rovnobéz-
nym s deskou tloustkomeru
(viz sekce ,Blokovani CE").

- Je zakdzano pouzivat ruce k
fezani produktu.

-VZzdy udrZujte bezpecnou
vzdalenost od noze.

- Nedovolte nikomu pfiblizovat
se béhem fezani produktu.

APOZOR: nebezpei uk-
louznuti!

Oblast kolem krajec¢e musi byt
sucha, aby se predeslo uklouz-
nuti.

- Umistéte a odstrante zbozi
k fezani na posuvnou desku
pouze s deskou zcela zasu-
nutou a rukojeti na regulaci
tloustky platku nastavenou
na bezpecnostni pozici (na
Cislo O — Obrazek A).

A POZOR! Motor se m e
prehfat! Po 10 minutach
nepretrzitého pouzivani vy-
pnte stroj a nechte motor
vychladnout.

Nechte stroj odpocivat ales-
pon 30 minut.

A POZOR!
chyceni!
Nenoste volné obleceni, s ote-
vienymi rukavy nebo predmeé-
ty, které se mohou zachytit,
jako jsou naramky nebo po-
dobné predméty. Pouzivejte
obleceni s rukavy zajisténymi
elastickymi pasky na zapésti.

Nebezpei za-

A POZOR! B Zné opotiebe-
ni noZe m Ze zp sobit zv tSeni
vzdalenosti mezi ostfim noze
a krycim kotou em noze. Kdyz
tato vzdalenost presahne 3
mm, je nutné nGz vymenit.
Kontaktujte vyrobce nebo jed-
Nno z autorizovanych servisnich
stfedisek pro vymeénu noze.
(Obrazek C)

- Pokud jsou rozmeéry potravin

k fezani vétsi nez ty uvedené

Vv polozce ,fezna kapacita“ v

technickych listech, zmense-

te jejich rozmeéry pro bezpec-
nou praci.

Krajec nelze pouzivat venku a

vystavovat jej povetrnostnim

vlivlim, které mohou posko-

dit jeho integritu.

- Kraje¢ nelze instalovat v pro-

stfedich s korozivnimi nebo

abrazivnimi vypary, koufem
nebo prachem, s rizikem po-
zaru nebo vybuchu.

Kraje¢ musi byt instalovan v

blizkosti zasuvky odpovidaji-

ci normé CEE, aby mohl byt

snadno odpojen pro ¢isténi a

udrzbu.

Kraje¢ musi byt pfipojen k

systému v souladu s platnymi

normami vybavenym:
magnetotermickou ochranou;
automatickym diferencialnim
vypinacem,

uzemnovacim systémem.

- Pred pripojenim zkontrolujte,
zda vlastnosti elektrické site
odpovidaji tém uvedenym na
identifikacnim stitku krajece.

- Toto zafizeni je ur¢eno k pou-
Ziti v domacich a podobnych
aplikacich. Zatimco nezaru-
cujeme pouziti v nasleduji-
cich prostredich, pokud per-
sonal nebyl fadné wvyskolen
nebo necetl tento navod k
pouziti:

kuchynské prostory pro perso-

nal, obchody, kancelare a dalsi

pracovni prostredr;

hotely, motely, penziony, agro-

turistiky a dalsi ubytovaci zafi-

zeni, ktera jsou volné k dispo-
zici hostdm.
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6. ODPOV DNOST
VYROBCE

Vyrobce odmita jakoukoli od-

povédnost vyplyvajici z

- nevhodného pouziti;

- nedodrzeni pokynt uvede-
nych v tomto navodu k pou-
Ziti;

- pouziti krajeCe osobami, kte-
ré necetly a plné nepochopily
obsah tohoto manualu;

- Uprav a/nebo oprav provede-
nych uzivatelem nebo neau-
torizovanym personalem;

- pouziti neoriginalnich na-
hradnich dild nebo dild, které
nejsou specifické pro model
krajece.

Predani krajece automaticky
rusi odpovédnost vyrobce, po-
kud neni doprovazeno timto
navodem k pouziti. Primarni
text tohoto navodu k pouziti,
napsany Vv italsting, predsta-
vuje jediny referencni bod pro
feseni pripadnych interpretac-
nich sporu.

7. OBAL A LIKVIDACE
OBALU

\Vyjméte zafizeni z krabice;
Odstrante komponenty z oba-
lu;

Odstrante navod k pouziti a
ulozte jej na pohodIné a blizké
misto k zafizent;

Odstrante ochranny karton
desky tloustkomery;

Vyjméte napajeci kabel obsa-
Zeny v samostatné krabicce
uvnitf baleni a pfipojte jej ke
stroji;

D LEZITE! Doporu ujeme
uchovat originalni obal po
celou dobu platnosti zaru-
ky, aby bylo moZné zafizeni
vhodn zabalit a pfepravit v
pripad potreby.

Obal chrani kraje¢ béhem
prepravy. Obalové materialy
lze snadno recyklovat v béz-
ném domacim odpadu nebo
v recyklacnim centru vaseho



mésta.

8. INSTALACE

Nainstalujte kraje¢ na dobre
vyrovnanou, hladkou, suchou
pracovni plochu, ktera je vhod-
na k podpore krajece a zbozi k
fezani.

D LEZITE! Kraje¢, pokud neni
spravné nainstalovan, muze
pfredstavovat nebezpeci kvuli
nestabilnim podminkam; Tyto
podminky zvysuji riziko narazu
a rozdrceni jak pro obsluhu,
tak pro osoby v blizkosti pra-
covni oblasti.

D LEZITE! Ujistéte se, Zze nee-
xistuji zadné prekazky pro po-
hyb nosné desky a nakladani
zbozi k fezani na desku, jinak
je odstrante.

Nepokladejte kraje¢ na zdroje
tepla, jako jsou elektrické plot-
ny nebo v blizkosti plamenu.
Kraje¢ nelze instalovat do zdi
nebo do vestaveéné skiiné.

8.1 PODMINKY PROSTREDI

- Provozni teplota od -5°C do
+40°C

- Maximalni vihkost 95%

- Provozni nadmorska vyska:
pod 2000 m

9. NAVOD K POUZITI

Poznamka: cisla obsazena v
odstavci odkazuji na sekci ,4.
HLAVNI KOMPONENTY MO-
DEL ICON LINE *

1. Zasunte napajeci kabel do
elektrické zasuvky.

2. Zcela zatdhnéte vozik (6
) smérem k obsluze do
nakladaci polohy.

3. Odstrante pfritlacny prvek (4).

4, Polozte potravinu ur¢enou k
nakrajeni na tac ke svislému
okraji, na strané obsluhy.
Zajistéte produkt pritlacnym
prvkem a vyvinte mirny tlak
smérem k cepeli.

5. Nastavte tloustku rezu
pomoci regula¢niho knofliku
s funkci ZAPNYP (11), &epel
Le ak

6. Uchopte rukojet pfitlacného
prvku (5) a zahajte rezani
pohybem voziku vpred
(smeérem k cepeli) a vzad.

7. Po dokonc&eni fezani
odstrante nakrajeny produkt,
zajistéte regulacni knoflik,
vypnéte Cepel a vratte

vozik zpét.

8. Pokud je nutné okamzité
zastaveni pohybu cepele,
stisknéete tlacitko STOP (12).

9. Po dokoneni fezani je
dlezité kraje vyistit a
odstranit vSechny zbytky
jidla (viz kapitola , ist-
ni“).

A POZOR! zbytky jidla
uloZené po pouziti kra-
jee, pokud nejsou spravn
odstran ny, mohou degra-

dovat a kontaminovat na-
sledn fezané produkty.

10. CO KRAJET A CO
NEKRAJET

CO KRAJET:

- Uzeniny (vafené, syrové, uze-
né a zralé)

- Maso bez kosti jako pecené
(varené nebo syroveé pfi teplo-
té ne nizsinez +3 °C a ne vyssi
nez +40 °C)

- Carpaccio

- Polotvrdy chléb s nebo bez
seminek

- Polotvrdé syry

UPOZORN Ni: krajeni syrQ
nemusi zarucit jednotny a
presny platek kvali moznému
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prilnuti produktu k nozi.

- Ryby (bez kosti, varené nebo
syroveé pfi teploté ne nizsi nez
-3°C a ne vwyssi nez +40 °C)

- Ovoce

- Zelenina

Pro podrobnosti o fezné kapa-

cité.gr(%e(:e Viz sekce ,Technic-

Sth T

W
» @

CURED MEAT
Salum Frutta

HARD CHEESE
Formagg a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpacc o Pane

VEGETABLES
Verdure

o

ROAST
Arrosto

PP

FISH STEAK
Tranc d pesce

CO NEKRAJET:

A POZOR! Nepokousejte
se krajet nepovolené
produkty!

- Zmrazené nebo mrazené po-
traviny

- Potraviny obsahujici
nebo pecky

- Tvrdy chléb

- Nejedlé produkty

- Mékké nebo cerstveé syry

- Produkty s prilis kfehkou
konzistenci

BERKEL NEZARU UJE KRA-
JENi PRODUKT, KTERE NE-
JSOU UVEDENY, ZVLAST S
NEVHODNOU KONZISTENCI.

kosti

1. ISTNI

Udrzujte krajec v cistoté. Po-
kud je pouzivan, musi byt
¢istén alespon jednou denné
nebo Castéji, pokud je to nut-
né. Po obdobi nec¢innosti se
doporucuje cisténi i pred po-
uzitim.

A POZOR! Nebezpe i Girazu
elektrickym proudem

Pred cistéenim krajece odpoj-
te napajeci kabel a nastavte
rukojet na regulaci tloustky
platku do bezpecnostni polo-
hy (viz kapitola ,Bezpe nostni
pozice").



1.1 ISTICi PROSTREDKY

Pouzivejte pouze teplou vodu
a neutralni myci prostfedek na
nadobi, nejlépe s pH 7-8, po-
moci mekkého houbickoveho
hadfiku (napf. mikrovlakno).
Oddélené umyjte odstrane-
né ¢asti, dukladné je osuste a
znovu namontujte (viz ,Odni-
matelné c¢asti” v nasledujicim
odstavci).

D LEZITE! Je nutné d klad-

n osusit vSechny umyté
asti v etn ostfi noze.
NEPOUZIVEITE abrazivni

nastroje jako tvrdé houbicky
nebo polotuhy nylonovy karta-
cek k cisténi lakovanych casti
stroje.

Nepouzivejte k cisténi stroje
vodni nebo parni trysky ani
podobné metody

A POZOR! Nepokladejte
stroj do mycky nadobi.

Jedinou casti, kterou lze myt v
mycce nadobi, je odnimatelny

plastovy pritlacny prvek, s jem-
nym mytim a pfi nizké teploté.

1.2 BEZPE NOSTNi
BLOKOVANI CE

Krajec je vybaven blokovanim
CE, které behem cisteni umoz-
nuje naklonit desku, coz zajis-
tuje bezpecnost. Nastavenim
rukojeti na regulaci tloustky
platku na O a desky na zaca-
tek pohybu je mozné desku
naklonit; Pri naklonené desce
nebude mozné otevrit desku
tloustkomeéru, dokud nebude
deska vracena do pracovni po-
lohy. Obrazek D-E

Postup blokovani CE:

1. Ujistete se, ze je krajec vy-
pnuty a kabel je odpojen;

2. Nastavte rukojet na regu-
laci tloustky platku (5) do
bezpecnostni polohy (na
pozici 0);

3. Uplné zatdhnéte nosnou
desku (8) smérem k obslu-
ze;

4. Pevng, ale jemné vytahné-
te desku nahoru a otocte ji

ve sméru hodinovych ruci-
cek;

5. Vycistéte dotéenou c¢ast
neutralnim mycim
prostfedkem a meékkym
houbi¢kovym hadfikem.

6. Po cisténi zatahnéte tac
zpét do vychozi polohy a
otoCte jej zpét do polohy rezu.

(Obréazek F).

12. ODSTRANITELNE ASTI:
DEMONTAZ, ISTNi A
MONTAZ

Pritlacny prvek
Ochranné pouzdro noze

A POZOR! Pred provede-
nim jakékoli operace de-
montaze, iSt ni a montaze se
ujist te, Ze je napajeci kabel
odpojen od zasuvky.

12.1 PRITLA NY PRVEK

Oddalte pritlacny prvek od
zvednutim nahoru.

12.2 OCthANNE POUZDRO
NOZE

D LEZITE! Pfed zahajenim
istni poloZzte mkky hou-
bi kovy hadfik na lakovanou
ast skfin, aby byla chran -
na. Ochranné pouzdro noze
m Ze spadnout a poskodit
lak.

Pro odstranéni ochranného
pouzdra noze uchopte maly
vystupek na spodni ¢asti a oto-
¢te jej smérem nahoru proti
sméru  hodinovych rucicek
(Obrazek G-H), dokud neusly-
Site uvolnovaci zamek; poté vy-
jméte ochranné pouzdro noze
obéma rukama. Poté vycistéte
ochranné pouzdro noze zepre-
duizezadu a nasledné vycisté-
te ndZ namontovany na stroji
pomoci vihkého, mékkého
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houbickového hadfiku a po-
malu jej posouvejte od stfedu
smérem ven (Obrazek |). Poté
nUz dikladné osuste, aby ne-
doslo k jeho zrezivéni.

Znovu namontujte kryt cepele
zasunutim spodniho ¢epu do

otvoru ochranného zafizeni cepe

odinovych rucicek, dokud
nezapadne. Kryt cepele je
stabilni, kdyZ je horni ¢ep
zasunut do horni drazky a
drazky Cepele a krytu jsou
rovnobézné. (Vykres L-M)

Cepele a odstrante jej



13. UDRZBA

Pravidelné uddrzbové cinnos -
ti, které je obsluha opravnéna
provadet za ucelem zachovani
ucinnosti krajecCe, zahrnuji:

- Mazani posuvné tyce pfitlac -
ného prvku a posuvné tycCe
voziku. Pouzivejte olej znacky
Berkel nebo vhodny pro styk s

14. DETEKCE PORUCH/RESENi PROBLEM A OPRAVY

potravinami, pfipadné se spe -
cifikaci FDA H1.

- Brouseni noze: doporucuje se
pravidelné brouseni noze, kte -
ré lze provadét zakoupenim
brusky, dostupné také na na -
Sich webowych strankach. Pro
udrzeni funkénosti noze dopo -
rucujeme pravidelné cisténi a
sugent (viz odstavec ,Cisténi").

ZAVADA

PRAVDPODOBNA PRINA

RESENI

Otocenim knofliku pro nastaveni
tloustky fezu na ON se kraje¢ nespusti.

Chybéjici napajeni nebo
vadny fidici obvod

Zkontrolujte, zda je napdjeci kabel

spravné pr ipojen k elektrické
zasuvce. Pokud problém pretrvava,
kontaktujte servisni stfedisko Berkel.

Stisknutim tlacitka STOP se kraje¢ nezal

5t@¥diny Fidici obvod

Ihned odpojte zafizeni od elektrické -
sité a jiz jej nepouzivejte. Kontaktujte
servisni st redisko Berkel.

Otocenim knofliku pro nastaveni
tloustky fezu na OFF se
kraje¢ nevypne.

Vadny Fidici obvod

Stisknéte tlacitko STOP, ihned odpojte
zafizeni od elektrické sité a jiz jej
nepouzivejte. Kontaktujte servisni
stfedisko Berkel.

Nadmeérny odpor posuvnych tyci stroje
s pomalym a téZkym pohybem

Pravidelné mazani voditek nebylo prove
deno nebo bylo provedeno nespravnym
produktem

UplIné vyeistéte posuvné tyce od zbytk(
oleje nebo tuku. Provedte mazani po |-
suvnych ty¢i pomoci oleje Berkel nebo
oleje vhodného pro styk s potravinami
(FDA H]1).

Nadmeérny odpor posuvnych tyci stroje
s pomalym a téZzkym pohybem

Poskozend posuvna ty¢

Kontaktujte servisni stfedisko Berkel.

Tvorba rzi na nozi

Pravidelné a spravné suseni nebylo pro
vedeno, zbytky jidla, voda, vihkost, para

Odstrante rez pomoci brusky (volitelné
k zakoupeni také na webu Berkel) nebo
kontaktujte servisni stfedisko Berkel
pro pfipadnou vwwmeénu noze.

Krajec vydava zapach spaleniny.

Mozné prehrati motoru.

Vypnéte a nechte odpocivat 1 hodinu.
Pokud problém p Fetrva, kontaktujte
servis Berkel.

Vozik je ve spravné poloze, ale nepo
souva se

-Nespravné umisténi voziku

Zkontrolujte, zda je vozik spravné umis
tén (viz sekce manualu > Blokovani CE)

Blokovani desky tloustkoméru, ktera
zUstava oteviena, rukojet neovlada pre
misteni desky

Vyrobni vada nebo poskozeninarazy na
stroj

Nepouzivejte stroj, zabalte jej a dobfe
zakryjte a izolujte NGz a okamzité kon
taktujte servisni stfedisko Berkel.

Kraje¢ nefeze dobre

Poskozeny NGz

Kontaktujte servisni stfedisko Berkel
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15. LIKVIDACE ZARIZENI

Neni povoleno likvido-
vat stroj s béZznym do-
macim odpadem.
Symbol preskrtnutého
a podtrzeného kose,
aplikovany na produkt a uve-
deny v manualu, znamena, ze
Odpady z elektrickych a elek-
tronickych zafizeni (OEEZ) ob-
sahuji vysoce znecistujici, ale
zaroven obnovitelné materialy.
Proto je zakonnou povinnosti
likvidovat produkt oddélené
od smeésného komunalniho
odpadu.
Je povinné informovat se u
mistnich Ufadd nebo obce o
zpUsobech sbéru.

16. ZAKAZNICKY SERVIS

Pokud se vas pristroj Berkel
poskodi, doporucujeme kon-
taktovat vaseho prodejce nebo
zékaznicky servis Berkel na na-
sledujicich ¢islech:

T: 0385 042011

T: 0331 214311

nebo zaslanim e-mailu na nize
uvedené adresy:
support@net.berkelinternati-
onal.com
technical@berkelinternatio-
nal.com

Nahradni dily nejsou soucasti
baleni. Veskeré opravy a vyme-
ny musi byt provadény vyhrad-
né autorizovanym personalem
vyrobce.

V pfipadé problému s pfistro-
jem kontaktujte autorizovana
servisni stfediska.

Vyhnéte se opravam pristroje
sami. Jakykoli opravny zasah
provedeny na pfristroji neauto-
rizovanym personalem auto-
maticky rusi zaruku, i kdyz jeji
platnost jesté nevyprsela.

17. ZARUKA A
ODPOV DNOST

D LEZITE! Doporu ujeme
uchovat originalni obal po
celou dobu platnosti zaru-
ky, aby bylo mozné zafizeni
vhodn zabalit a prepravit v
pripad potreby.

Vlyrobce poskytuje Icon Line
se zarukou trvajici 24 mé-

sicll od data nakupu. Zaruka
pokryva pouze vady zjisténé
pfi spravnem pouzivani a za
podminek stanovenych v ma-
nualu. Zaruka nepokryva vady
zplsobené prepravou, ne-
kompetenci nebo nedbalosti
kupujiciho, nespravnou insta-
laci nebo umisténim, opotre-
benim, napétim vyssim nez 10
% jmenovité hodnoty. Zaruka
také nepokryva soucasti pod-
|éhajici opotiebent, jako je NGz
a brusné kotouce, s vyjimkou
zjevnych vyrobnich vad. V pfi-
padé opravnéné reklamace
postupujeme podle spotrebi-
telského zakoniku.

Vyrobce odmité jakoukoli pfi-
mou a nepfimou odpovédnost
vyplyvajici z nespravného pou-
Zivani stroje. Prevod vlastnic-
tvi stroje znamena okamzité
zprosténi odpovédnosti vyrob-
ce, s wyjimkou dodrzovani NA-
RIZENI (EU) 2023/1230 EVROP-
SKEHO PARLAMENTU A RADY
ze dne 14. Cervna 2023 o stroj-
nich zafizenich a zruseni smer-
nice 2006/42/ES Evropského
parlamentu a Rady a smérnice
Rady 73/361/EHS.
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18. TECHNICKE SPECIFIKACE PRODUKTU - TECHNICKY LIST

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
—————

G £ -
) SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |
MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | ¢ Messer 170 mm
A 140 mm

Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)

. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)

Peso netto | Net weight

Poids net | Nettogewicht 105 kg E 270 mm

Potenza motore | Motor rating

Puissance moteur | Motorleistung 019 kw
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Poznamka: V dasledku neustalého vyzkumu neustale zlepSovat nase vyrobky, technické specifikace jsou
predmétem moznych variaci.
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ICON LINE

Denne brugermanual er spe-
cifik for lcon Line

Plus maskinerne og har til for-
mal at informere operatgren
om installation, brug, rengg-
ring, vedligeholdelse, service
og garanti af produktet.

1. OVERENSSTEMMELSES-
REGLER

Skeeremaskine af meerket Ber-
kel, produceret af Berkel Ind.
Pvt. Ltd. Chennai og importe-
ret af Van Berkel International
Srl. med adresse pa via Ugo
Foscolo 22, Oggiona S. Stefano
(VA) 21040.

Mail:
info@berkelinternational.com

2. LISTE OVER TEGN OG
SYMBOLER PA MASKINE
OG EMBALLAGE

Icon Line skaeremaski -
nen beskrevet i denne manu-
al overholder de europaeiske
standarder for hygiejne og sik-
kerhed som palagt af de sene-
ste regler:
2014/35/EU
rektiv
2014/30/EU direktiv om elek-
tromagnetisk kompatibilitet
2012/19/EU direktiv om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE)

2011/65/EU  direktiv. om be-
greensning af anvendelsen af
visse farlige stoffer i elektrisk
og elektronisk udstyr
1935/2004 forordning om ma-
terialer og genstande bestemt
til kontakt med fgdevarer

EN 60335-1/ EN 60335-2-14 Sik-
kerhed for husholdningsappa-
rater

lavspaendingsdi-

MASKINSYMBOLER:

220 VOLT

Spending fare for

elektrisk stgd

@ Jordforbindelse

beskyttelse mod elektrisk stgd
/ stabilitet i elektrisk system

i

EE Overkrydset skral-
despan angiver, at produktet
ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt hushold-
ningsaffald

er
MOCA (Materialer

og genstande i kontakt med
fgdevarer) angiver, at ma-
terialet eller genstanden er
sikker til brug i kontakt med
fgdevarer

EMBALLAGESYMBOLER:

‘;’ﬂ
Handteres med for-
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Brugermanualen til Icon

Line skeerema -
skinen er ogsa tilgeengelig i
digitalt format, som kan tilgas
direkte pa vores hjemmeside

under sektionen Icon Line.

Hjemmeside:
https://www.theberkelworld.
com

sigtighed indholdet af pak-
ken er skrgbeligt og skal hand-
teres med forsigtighed for at
undga skader.

@ Skrgbelig angiver,

at indholdet af pakken er de-
likat og skal handteres med
ekstrem forsigtighed.

Beskyt mod regn og

fugt angiver, at indholdet
skal beskyttes mod vand og
fugt.

Orienteringspile

korrekt retning, hvori en pakke
eller genstand skal placeres el-
ler handteres

¥

Brandfarlig an-
giver, at indholdet af pakken
eller beholderen er let brand-
bart og skal handteres med
ekstrem forsigtighed.

e
<9 Genanvendelig em-



ballage angiver, at emballa-
gen kan genanvendes og bgr
bortskaffes i de relevante gen-
brugsbeholdere

3. BESKRIVELSE

Keere kunde,

tak fordidu har valgt vores pro-

dukt Icon Line.

vi haber, at dette valg fuldt ud

opfylder dine forventninger.

- Formalet med manualen er
at give kunden alle oplys-
ninger om skaeremaskinen
samt brugs- og vedligehol-
delsesinstruktioner, der ggr
det muligt at opretholde
bade ydeevne og effektivitet
over tid.

- Denne manual skal udleve-
res til enhver person, der er
ansvarlig for brug og vedlige-
holdelse af maskinen.

- Manualen skal opbevares i
god stand og opbevares et
let tilgeengeligt sted for hur-
tig konsultation.

- Maskinerne kan blive opda-
teret og kan derfor have for-
skellige dele end dem, der
er afbildet; denne mulighed
pavirker ikke pad nogen made
forklaringerne i manualen.

- For yderligere oplysninger

eller problemer, der ikke er
neevnt i manualen, kontakt
venligst Berkel support el-
ler forhandleren (se afsnittet
"KUNDESERVICE").

. HOVEDKOMPONENTER

MODEL ICON LINE
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Base
Sikkerhedsafskeermning fin-
gerbeskyttelse

Breddemaler

. Pigplade

Handtag pa pigplade

Plade til produkt

Klinge

Beskyttelsesdaeksel til klingen
(sort)

Skive til knivsafdaekning

. Strgmforsyningskabel
. Handtag til

regulering af
skivetykkelse med
ON - OFF funktion

12. STOP-knap
13. Typeskilt
14. Fod



5. SIKKERHEDSFORAN-
STALTNINGER

For at bruge den kgbte enhed
sikkert, skal du overholde og
respektere fglgende advarsler.
Apparatets instruktioner skal
fglges, da forkert brug kan for-
arsage materielle skader eller
fgre til alvorlige konsekvenser,
sdsom skader, snit og tab af
kropsdele, der kommer i kon-
takt med klingen. Laes denne
manual grundigt igennem, far
du bruger skeeremaskinen.

- Brug ikke skeeremaskinen pa
nogen anden made end angi-
vet idenne manual§

- Fgr brug skal du omhygge-
ligt kontrollere, om tilslut-
ningskablet eller netstikket
har synlige ydre skader. Brug
ikke skeeremaskinen, hvis de
er beskadigede.

- Hvis strgmforsyningskablet er
beskadiget, skal det udskiftes
med et specielt kabel eller en
speciel samling, der fas hos
Berkel eller forhandleren eller
servicecentret.

A ADVARSEL! Fare for elek-
trisk stgd! Det beskadi-
gede kabel kan forarsage elek-
triske stgd, kortslutninger eller
endda brande.

-Sgrg for, at strgmforsy-
ningskablet er installeret sik-
kert. Hvis kablet haenger fast
et sted, kan skaseremaskinen
falde ned fra arbejdsfladen.

- Afbryd altid skeeremaskinen
fra stikkontakten ved at tage
fat i netstikket og ikke i tilslut-
ningskablet.

- Afbryd altid skeeremaskinen
fra strgmforsyningen, hvis
den efterlades uden opsyn, og
fgr renggring eller vedligehol-
delse.

- Installer  skeeremaskinen i
overensstemmelse med in-
struktionerne i afsnittet 'in-
stallation’.

- Stop straks skaeremaskinen
og tilkald autoriseret service-
personale i tilfaelde af unor-
mal drift, mistanke om brud,

forkerte beveegelser, ussed-
vanlige lyde.

- Rgr ikke ved skaeremaskinen
med vade eller fugtige heen-
der.

- Brug ikke
barfodet.

- Skeeremaskinen er ikke be-
regnet til brug af personer
med nedsatte fysiske, senso-
riske eller mentale evner eller
med manglende erfaring og
viden, medmindre de overva-
ges eller instrueres i brugen af
skaeremaskinen af en person,
der er ansvarlig for deres sik-
kerhed.

- Bgrn skal overvages for at sik-
re, at de ikke leger med skae-
remaskinen.

- Skaeremaskinen ma ikke bru-
ges af bgrn. Hold skaeremaski-
nen og dens kabel uden for
bgrns raekkevidde.

- Brug skaeremaskinen med
stor koncentration og lad dig
ikke distrahere.

- Skeer kun produkter af den til-
ladte type (se afsnittet "HVAD
DER KAN SKZ£ERES").

5.1 SIKKERHEDSPOSITION
(Tegning A)

skeeremaskinen

Nar skseremaskinen ikke er i
brug, skal den saettes i sikker-
hedsposition:

- Justeringshandtaget pa num-
mer O med breddemaleren
helt lukket.

- Pigpladen taet pa maleplade
og hvilende pa basen

ADVARSEL! FARE FOR

SNIT Under renggring,
vedligeholdelse og skering
skal du holde haenderne sa
langt vaek som muligt fra det
ubeskyttede klingeomrade.

- Renggring og vedligeholdelse
er kun beregnet til brugeren
og ma ikke udfgres af bgrn
uden opsyn.

- Fgr renggring eller vedligehol-
delse skal maskinen afbrydes
fra strgmforsyningen og der-
efter vente, indtil klingen er
stoppet.
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VIGTIGT! Renggring af skaere-
maskinen skal udfgres regel-
maessigt med en blgd svamp
og mild saebe (se afsnittet
"Renggring” for alle detaljer).

- Reparationer skal kun udfgres
af autoriseret personale eller
Berkel service. Forkerte repa-
rationer kan udggre risici for
brugeren og ugyldigggr pro-
duktets garanti og sikkerhed.
Defekte komponenter skal
udskiftes med originale re-
servedele eller dele, der sikrer
sikkerheden.

Fjern, deek eller aendr ikke
maerkaterne pa skeeremaski-
nens krop.

Brug ikke skeeremaskinen
som en overflade til at placere
genstande, der ikke er relate-
ret til skeereoperationer.

ADVARSEL! FARE FOR

ELEKTRISK ST®D! Rgr al-
drig ved speendingsfgrende
dele.

- Abn aldrig enhedens elektri-
ske system.

- Foretag ikke aendringer i
spaendingsfgrende forbin-
delser: der er fare for elektrisk
stgd.

- /&ndr ikke skaeremaskinens
elektriske/mekaniske struktur:
der er fare for elektrisk stgd.

- Brug ikke skeeremaskinen i
kontakt med varmekilder.

- Skeeremaskinen, strgmfor-
syningskablet og stikket ma
ikke komme i kontakt med
vand eller andre vaesker.

ADVARSEL! SKARP KLIN-
GE, FARE FOR SNIT

Klingen er meget skarp,

- Rgr ikke ved klingens skeer
med fingrene, risiko for snit.

- Sgrg for, at ingen naermer sig
klingen, nar den er fjernet.



- Kontroller, at klingen roterer
mod uret, nar du ser pa den
fra beskyttelsesdeekslets eller
brugerens side (Tegning B).

- Brug kun handtaget pa pig-
pladen og pigpladen selv til at
skaere.

- Brug ikke
uden vognen.

- Dette apparat skal bruges
med produktpladen og stgt-
tepladen pa plads.

- Det er ikke muligt at bruge
skaeremaskinen med den vip-
pede plade; pladen skal veere
korrekt placeret og fastgjort
pa basen med pigpladen pa-
rallelt med breddemaleren (se
afsnittet "Blokering CE").

- Det er forbudt at bruge haen-
derne til at skeere produktet.

- Hold altid en sikker afstand fra
klingen.

- Tillad ikke nogen at naerme
sig under skaereoperationen.

skeeremaskinen

AADVARSEL: FARE FOR
GLIDNING!

Omradet omkring skaerema-
skinen skal veere tgrt for at und-
ga glidning.

- Placer og fjern varen, der skal
skeeres, pa den glidende pla-
de kun med pladen helt truk-
ket tilbage og justeringshand-
taget placeret i sikkerhed (pa
nummer 0 - Fig. A).

A ADVARSEL! MOTOR KAN
OVEROPHEDES! Efter 10
minutters kontinuerlig brug
skal du slukke for maskinen
og lade motoren kgle af.

Lad maskinen hvile i mindst 30
minutter.

ADVARSEL!
fastklemning!

Fare for

Brug ikke flagrende tgj, abne
aermer eller genstande, der kan
blive fanget, sasom armband
eller lignende. Brug tgj med
eermer, der holdes ved hand-
leddet med elastikker.

AADVARSEL! Normal slid
pa klingen kan forarsage en

forggelse af afstanden mel-
lem klingens skzer og skive til
knivsafdaekning. Nar denne
afstand overstiger 3 mm, skal
klingen udskiftes. Kontakt
derfor producenten eller et af
de autoriserede servicecentre
for at anmode om udskiftning.
(Tegning C

- Hvis stgrrelsen pa fedevaren,
der skal skeeres, overstiger
de angivne dimensioner i af-
snittet "skeerekapacitet” i de
tekniske data, skal du redu-
cere stgrrelsen for at arbejde
sikkert.

- Skaeremaskinen ma ikke bru-
ges udendgrs og udsaettes for
vejrforhold, der kan beskadige
dens integritet.

- Skaeremaskinen ma ikke in-
stalleres i miljger med aetsen-
de eller slibende dampe, rgg
eller st@v, med risiko for brand
eller eksplosion.

- Skeeremaskinen  skal in-
stalleres i neerheden af en
CEE-standard stikkontakt, sa
den nemt kan afbrydes til ren-
ggring og vedligeholdelse.

- Skaeremaskinen skal tilslut-
tes et system, der overholder
geeldende regler og er udsty-
ret med:

magnetotermisk beskyttelse;

automatisk afbryder;

jordforbindelsessystem.

- For tilslutning skal du kontrol-
lere, at egenskaberne for det
elektriske forsyningsnet stem-
mer overens med dem, der er
angivet pa skaeremaskinens
typeskilt.

- Dette apparat er beregnet til
brug i husholdningsapplika-
tioner og lignende. Vi garan-
terer ikke for brug i fglgende
miljger, medmindre persona-
let er korrekt instrueret eller
har lzest denne brugermanu-
al:

kakkenomrader for personale,

butikker, kontorer og andre ar-

bejdsmiljger;

hoteller, moteller, bed and bre-

akfast, bondegarde og andre

overnatningssteder, der er til-
geengelige for gaester.
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6. PRODUCENTENS ANSVAR

Producenten fraskriver sig et-

hvert ansvar som fglge af:

- Upassende brug;

- manglende overholdelse af
instruktionerne i denne bru-
gervejledning;

-brug af skaseremaskinen af
personale, der ikke har laest
og fuldt ud forstaet indholdet
af denne manual;

- sendringer ogleller reparati-
oner udfgrt af brugeren eller
uautoriseret personale;

- brug af uoriginale reservedele
eller dele, der ikke er specifik-
ke for skseremaskinens mo-
del.

Overdragelse af skaeremaski-
nen medfgrer automatisk, at
producentens ansvar bortfal-
der, hvis den ikke ledsages af
denne brugervejledning. Den
primaere tekst i denne bruger-
vejledning, skrevet pd italiensk,
repraesenterer det eneste refe-
rencepunkt for Igsning af even-
tuelle fortolkningsmaessige
tvister.

7. EMBALLAGE OG
BORTSKAFFELSE AF
EMBALLAGE

Fjern enheden fra kassen;
Fjern komponenterne fra em-
ballagen;

Fjern brugervejledningen og
opbevar den et bekvemt sted i
neerheden af maskinen;

Fjern beskyttelseskartonen fra
breddemaleren;

Tag stremforsyningskablet ud
af den enkelte kasse inde i em-
ballagen og tilslut det til maski-
nen;

VIGTIGT! Det anbefales at op-
bevare den originale embal-
lage i hele garantiperioden,
sa enheden kan pakkes og

transporteres korrekt, hvis
det er ngdvendigt.
Emballagen beskytter skee-

remaskinen under transport.



Emballagematerialerne  kan
nemt genbruges i almindeligt
husholdningsaffald eller pa
genbrugsstationen i din kom-
mune.

8. INSTALLATION

Installer skeeremaskinen pa en
Jjeevn, glat, ter og stabil arbejds-
flade, der kan beere bade skee-
remaskinen og de varer, der
skal skeeres.

VIGTIGT! Hvis skeeremaskinen
ikke er korrekt installeret, kan
den udggre en fare pa grund af
ustabile forhold; dette gger risi-
koen for stgd og klemning for
bade operatgren og personer i
neerheden af arbejdsomradet.

VIGTIGT: Sgrg for, at der ikke
er nogen forhindringer for pla-
dens beveegelse og for indlees-
ning af de varer, der skal skaeres
pa pladen; fiern dem ellers.

Placer ikke skaeremaskinen
over varmekilder, sasom elek-
triske plader eller i neerheden af
flammer. Skeeremaskinen ma
ikke installeres indbygget i en
vaeg eller i et veegskab.

8.1 MILIJ@FORHOLD

- Driftstemperatur fra -5°C til
+40°C

- Maksimal luftfugtighed 95%

- Brugsaltitude: under 2000 m

9. BRUGSANVISNING

NB: numrene i dette afsnit
henviser til afsnittet "4. HO-
VEDKOMPONENTER MODEL
ICON LINE "

1. Seet stromkablet i -
stikkontakten.

2. Traek vareholderen (6)

helt tilbage mod operatgren
i laesseposition.

3. Fjern trykholderen (4).

4. Placer maden, der skal
skaeres, pa bakken mod

den lodrette kant, operatgrens
side. Fastgor produktet

med trykholderen ved at
anvende let tryk mod klingen.

5. Juster skivetykkelsen ved
hjeelp af justeringsknappen
med ON/OFF-funktion (11),
klingen aktiveres (7).

6. Tag fat i handtaget pa
trykholderen (5) og begynd
skaerebevaegelsen ved at
skubbe bakken fremad
(mod klingen) og tilbage.

7. Nar skeeringen er afsluttet,
fiernes det skarne produkt,
justeringsknappen sikres,
klingen slukkes, og vognen
traekkes tilbage.

8. Hvis en gjeblikkelig -
standsning af -
klingebeveaegelsen er
nedvendig, tryk pa
STOP-knappen (12)

9. Nar skereoperationerne
er afsluttet, er det vigtigt
at renggre skeeremaski-
nen ved fgrst at fjerne
eventuelle madrester (se
afsnittet “Renggring”).

AADVARSEL! Madrester,
der er tilbage efter brug
af skaeremaskinen, kan for-
ringes og forurene de eft-

erfglgende skarne produkter,
hvis de ikke fjernes korrekt.

10. HVAD DER KAN SKARES
OG HVAD DER IKKE KAN
SKARES

HVAD DER KAN SKZAERES:

- Paleeg (kogt, rat, rgget og
modnet)

- Benfrit kgd som stege (kogt
eller rat ved en temperatur
ikke under +3 °C og ikke over
+40 °C)

- Carpaccio

- Halvfast brod med eller
uden fro

- Halvharde oste
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BEMZAERK: skeering af oste kan
muligvis ikke garantere en ens-
artet og preecis skive pa grund
af mulig vedheeftning af pro-
duktet pa klingen.

- Fiskestykker (uden ben, kogt
eller rat ved en temperatur
ikke under -3 °C og ikke over
+40 °C)

- Frugt

- Grgntsager

Se afsnittet "Tekniske data"” for

detaljer om skeaerekapaciteten

for skaeremaskinen.

» @

CURED MEAT FRUITS
Salumi Frutta

HARD CHEESE
Formaggi a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpaccio Pane

VEGETABLES
Verdure

()

ROAST
Arrosto

€<

FISH STEAK
Tranci di pesce

HVAD DER IKKE KAN SKZ&-
RES:

ADVARSEL! Forsgg ikke
at skeere ikke-tilladte
produkter!

- Frosne eller dybfrosne fgde-
varer

- Fgdevarer, der indeholder
knogler eller kerner

- Hardt brgd

- Ikke-fgdevareprodukter

- Blgde eller friske oste

- Produkter med for skrgbelig
konsistens

BERKEL GARANTERER IKKE
SKZARING AF IKKE-OPLISTE-
DE PRODUKTER, ISAR MED
UEGNET KONSISTENS.

11. RENG@RING

Hold skeeremaskinen grundigt
ren. Hvis den bruges, skal den
renggres mindst en gang om
dagen eller oftere, hvis det er
ngdvendigt. Efter en periode
med inaktivitet anbefales ren-
gering ogsa fer brug.

ADVARSEL! Fare for elek-
trisk stgd



Fgr renggring af skeeremaski-
nen skal du afbryde strgmfor-
syningskablet og saette juste-
ringshandtaget i sikkerhed (se
afsnittet "Sikkerhedspositi-
on’).

11.1 RENG@RINGSPRODUK-
TER

Brug kun lunkent vand og neu-
tral opvaskemiddel, helst med
pH 7-8, ved hjeelp af en blgd
svamp (feks. mikrofiber). Vask
de aftagelige dele separat, tgr
dem grundigt og monter dem
igen (se "Aftagelige dele” i nee-
ste afsnit).

VIGTIGT! Det er ngdvendigt at
tgrre alle vaskede dele grun-
digt, inklusive klingens skaer.

Brug IKKE slibende veerktgjer
som harde svampe eller halvsti-
ve nylonbgrster til at renggre de
malede omrader af maskinen.
Renggr ikke maskinen med
vandstraler eller damp eller lig-
nende metoder.

A ADVARSEL! Szt ikke ma-
skinen i opvaskemaski-
nen.

Den eneste del, der kan vaskes
i opvaskemaskinen, er den af-
tagelige plast-pigplade, med
skansom vask og ved lav tem-
peratur.

11.2 SIKKERHEDS BLOKKE CE

Skaeremaskinen er udstyret
med CE-blokering, som under
renggring ggr det muligt at vip-
pe pladen og sikre sikkerheden.

Ved at seette justeringshandta-

get pa 0 og pladen i startpositi-

on kan den vippes; Nar pladen
er vippet, vil det ikke lzengere
veere muligt at abne bredde-
maleren, fgr pladen er tilbage

i arbejdsposition. Tegning D-E

Procedure for aktivering af

CE-blokering:

1. Sgrg for, at skaeremaskin-
en er slukket, og kablet er
frakoblet.

2. Seet  justeringshandtaget
for skivetykkelse (5) i sikker-

hedsposition (pa position O).

3. Treek produktpladen (8) helt
tilbage mod operatgren.

4. Traek pladen opad med en
fast, men ikke voldsom bev-
2gelse, og drej den med
uret.

5. Renggr det bergrte omrade
med neutral opvaskemid-
del og en blgd svamp.

6. Efterrengoring, traek
varebakken tilbage til
startpositionen og drej den
tilbage til skeerepositionen.

(Tegning F).

12. AFTAGELIGE DELE:
FJERNELSE, RENG@RING
OG MONTERING

Pigplade
Beskyttelsesdaeksel til klingen

Advarsel! Fgr du udfgrer

nogen fjernelse, rengg-
ring eller montering, skal du
sgrge for at have afbrudt
strgmforsyningskablet fra
stikkontakten.

12.1 PIGPLADE

Flyt trykholderen veek fra
klingen og fjern den ved R
at Igfte den opad.

12.2 BESKYTTELSESDAKSEL
TIL KLINGEN

VIGTIGT! F¢r du begynder
renggringen, skal du placere
en blgd svamp pa den male-
de del af maskinen for at be-
skytte den. Beskyttelsesdaek-
slet kan falde og beskadige
malingen.

For at fjerne beskyttelsesdasks-
let skal du gribe den lille frem-
spring pa undersiden og dreje
det opad mod uret (Tegning
G-H), indtil du hgrer et Kklik; fjern
derefter  beskyttelsesdaekslet
med begge heender. Renggr
derefter  beskyttelsesdaekslet
for og bag og renggr derefter
klingen monteret pa maskinen
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ved hjeelp af en fugtig, blgd
svamp og beveeg den lang-
somt fra midten mod ydersi-
den (Tegning |). Tgr derefter
klingen grundigt for at undga
rust.

Genmonter  klingebeskyt-
teren ved at indseette
den  nederste  stift

i hullet pa
klingebeskyttelsesanordningen
og dreje den med
indtil den
fast. Klingebeskyt-
teren er stabil, nar
pverste stift  er
sat i den gverste
rille,  og rillerne  pa

klingen og  klingebeskyt-
teren er  parallelle.
(Tegning L-M)



13. VEDLIGEHOLDELSE

De periodiske vedligeholdelse-
saktiviteter, som operatgren er
autoriseret til at udfgre for at
bevare skeeremaskinens effek-
tivitet, omfatter:

- Smgring af pressamerce-skin-
nestangen og vognens skin-
nestang. Brug Berkel-maerket
olie eller en olie, der er egnet

14. FEJLFINDING/PROBLEML®@SNING OG REPARATIONER

til kontakt med fgdevarer,
eventuelt med FDA HIl-speci-
fikation.

- Slibning af klingen: Det er
godt at foretage en regel-
maessig slibning af klingen
ved at kgbe slibemaskinen
separat, som ogsa er tilgeen-
gelig pa vores hjemmeside.
For at holde klingen funkti-
onel anbefaler vi at renggre
og tgrre den regelmaessigt
(for instruktioner se afsnittet
"Renggring”).

PROBLEM

SANDSYNLIG ARSAG

LASNING

Nar skivetykkelsesknappen drejes
til ON, starter skeeremaskinen
ikke.

Manglende strgmforsyning eller -
defekt kontrolkreds.

Kontroller, om stromkablet er
korrekt tilsluttet stikkontakten.
Hvis problemet fortsaetter,
skal du kontakte

Berkel Servicecenter.

Nar STOP-knappen trykkes,
stopper skseremaskinen ikke. -

Defekt styrekreds.

Afbryd straks maskinen fra
stromforsyningen og brug den
ikke igen. Kontakt Berkel
Servicecenter.

Nar skivetykkelsesknappen drejes
til OFF, slukker skaeremaskinen
ikke.

Defekt kontrolkreds

Tryk p& STOP-knappen, afbryd -
straks maskinen fra s
tromforsyningen og brug den ikke
igen. Kontakt Berkel Servicecenter.

Overdreven modstand pa maskinens
skinnestaenger med langsom og
hard beveegelse

Manglende periodisk smgring af skin-
nerne eller brug af forkert smgremid-
del

Renggr skinnestaengerne grundigt
for olie- eller fedtrester. Smgr skin-
nesteengerne med Berkel-olie eller
en olie, der er egnet til kontakt med
fgdevarer (FDA H1).

Overdreven modstand pa maskinens
skinnesteenger med langsom og
hard beveegelse

Beskadiget skinnestang

Kontakt Berkel Servicecenter.

Rustdannelse pa klingen

Manglende eller forkert tgrring, mad-
rester, vand, fugt, damp

Fjern rusten ved hjeelp af slibema-
skinen (tilvalg, kan ogsa kgbes pa
Berkel's hjemmeside) eller kontakt
Berkel Servicecenter for eventuel ud-
skiftning af klingen.

Skaeremaskinen lugter breendt.

Mulig motoroverophedning.

Sluk og lad hvile i 1 time. Hvis
problemet fortseetter, kontakt
Berkel servicecenter.

Vognen er i korrekt position, men
glider ikke

Forkert placering af vognen

Kontroller, at vognen er korrekt pla-
ceret (se manualens afsnit > CE-blo-
kering).

Blokering af breddemaleren, som
forbliver aben, handtaget styrer ikke
repositioneringen af breddemaleren

Produktionsfejl eller skade/stgd pd ma-
skinen

Brug ikke maskinen, pak den ind og
isoler klingen godt, og kontakt straks
Berkel Servicecenter.

Skaeremaskinen skeerer ikke godt

Beskadiget klinge

Kontakt Berkel Servicecenter.
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15. BORTSKAFFELSE AF
ENHEDEN

Det er ikke tilladt at

bortskaffe ~ maskinen

med almindeligt hus-

holdningsaffald. Sym-

bolet med den over-
stregede og understregede
skraldespand, der er pafert
produktet og angivet i manua-
len, betyder, at affald fra elek-
trisk og elektronisk udstyr
(WEEE) indeholder steerkt for-
urenende, men samtidig gen-
anvendelige materialer. Derfor
er der en lovpligt til at bort-
skaffe produktet separat fra
usorteret husholdningsaffald.
Det er obligatorisk at informe-
re sig hos de lokale myndighe-
der eller kommunen for at
kende indsamlingsmetoder-
ne.

16. KUNDESERVICE

Hvis din Berkel-enhed bliver
beskadiget, anbefales det at
kontakte din forhandler eller
Berkel kundeservice pa fgl-
gende numre:

T: 0385 042011

T: 0331 21431

eller ved at sende en e-mail til
nedenstdende adresser:
support@net.berkelinternati-
onal.com
technical@berkelinternatio-
nal.com

Der leveres ikke reservedele i
emballagen. Alle reparations-
og udskiftningsaktiviteter skal
udelukkende udfgres af per-
sonale, der er autoriseret af
producenten. | tilfeelde af pro-
blemer med enheden, kontakt
de autoriserede servicecentre.
Undga at reparere enheden
selv. Enhver reparation, der
udfgres pa enheden af uauto-
riseret personale, annullerer
automatisk garantien, selvom
dens varighed ikke er udlgbet.

17. ARANTI OG ANSVAR

VIGTIGT! Det anbefales at
opbevare den originale em-
ballage i hele garantiperio-

den, sa enheden kan pakkes
og transporteres korrekt i til-
feelde af behov.

Producenten leverer Icon
Line med en garanti pa

24 maneder fra kgbsdatoen.
Garantien daekker kun fejl, der
opstar ved korrekt brug og
i henhold til brugsbetingel-
serne i manualen. Garantien
daekker ikke fejl pa grund af
transport, inkompetence el-
ler forsgmmelse fra kagberens
side, forkert installation eller
placering, slid, spaending over
10% af den nominelle veerdi.
Desuden daskker garantien
ikke sliddele som klingen og
slibemaskinens hjul, undta-
gen i tilfeelde af abenlys pro-
duktionsfejl. | tilfeelde af en
berettiget klage vil vi handle
som foreskrevet i forbruger-
kodeksen. Producenten fra-
skriver sig ethvert direkte og
indirekte ansvar som faglge
af forkert brug af maskinen.
Overdragelse af ejerskab af
maskinen medfgrer gjeblikke-
lig fritagelse for ethvert ansvar
fra producentens side, bort-
set fra overholdelse af FOR-
ORDNING (EU) 2023/1230 FRA
EUROPA-PARLAMENTET OG
RADET af 14. juni 2023 om ma-
skiner og opheaevelse af direk-
tiv 2006/42/EF fra Europa-Par-
lamentet og Radet og direktiv
73/361/EQF fra Radet.
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18. PRODUKTTEKNISKE SPECIFIKATIONER - TEKNISK BLAD

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
[

G £ -
) SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |
MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | @ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =9 E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Bemeaerk: Som et resultat af Igbende forskning til Igbende at forbedre vores produkter, tekniske specifikationer
kan mulige variationer.
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ICON LINE

El presente Manual de uso
especifico para las maquinas
Icon Line tiene -
el propdsito de informar al
operador sobre la instalacion,
el uso, la limpieza, el mante-
nimiento, la asistencia y la ga-
rantia del producto.

1. NORMATIVAS DE
CONFORMIDAD

Cortadora de marca Berkel,
producida por Berkel Ind. Pvt.
Ltd. Chennai e importada por
Van Berkel International S.r.l
con sede en via Ugo Foscolo
22, Oggiona S. Stefano (VA)
21040.

Correo electrénico:
info@berkelinternational.com

2. LISTA DE SIGNOS Y
SIMBOLOS PRESENTES
EN LA MAQUINA Y
EMBALAJE

La cortadora Icon Line
descrita en este manual cum-
ple con los estandares euro-
peos de higiene y seguridad
impuestos por las ultimas nor-
mativas:

2014/35/UE directiva de baja
tension

2014/30/UE  directiva sobre
compatibilidad  electromag-
nética

2012/19/UE directiva sobre re-
siduos de aparatos eléctricos y
electronicos (RAEE)
2011/65/CE directiva sobre la
restriccion del uso de determi-
nadas sustancias peligrosas en
aparatos eléctricos y electroni-
cos

1935/2004 Reglamento sobre
materiales y objetos destina-
dos a entrar en contacto con
alimentos

EN 60335-1/ EN 60335-2-14 Se-
guridad de los aparatos de uso
domeéstico

SIMBOLOGIA DE LA MAQUINA:

/N

220VolT  Tensidn

descarga eléctrica

@ Conexién a tierra

Proteccion contra descargas
eléctricas / Estabilidad del sis-
tema eléctrico

i

HE Contenedor tacha-
do indica que el producto
no debe ser desechado junto
con los residuos domeésticos
comunes.

er
MOCA (Materiales

y Objetos en contacto con
los alimentos) indica que el
material o el objeto es seguro
para ser utilizado en contacto
con los alimentos.

peligro de
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El' Manual de la cortadora
Icon Line , estd

disponible también en forma-
to digital, accediendo directa-
mente a nuestro sitio web en
la Seccioén Icon Line.

Sitio web:
https://www.theberkelworld.
com

SIMBOLOGIA DEL EMBALA-
JE:

Y,
Manejar con cuida-
do: el contenido del paquete

es fragil y debe ser manejado
con cuidado para evitar dafos.

@ Fragil indica que el

contenido del paquete es deli-
cadoy debe ser manejado con
extrema precaucion.

Proteger de la lluvia
y la humedad indica que el
contenido debe ser protegido
delaguay la humedad.

== Flechas de orienta-

cién direccion correcta en la
gue un paguete u objeto debe
ser colocado o manejado.

¥

Inflamable indica
que el contenido del paquete
o del contenedor es facilmen-
te inflamable y debe ser ma-
nejado con extrema precau-




cion.

a
<9 Embalaje recicla-

ble indica que el embalaje
puede ser reciclado y debe ser
desechado en los contenedo-
res de reciclaje apropiados.

3. DESCRIPCION

Estimado Cliente,

le agradecemos por haber ele-

gido nuestro producto Icon

Line ; confiamos

en gue esta eleccion satisfaga

plenamente sus expectativas.

- El proposito del manual es
proporcionar al cliente toda la

informacion sobre la cortado-
ra, ademas de las instruccio-
nes de Uso y mantenimien-
to gque permiten mantener
tanto el rendimiento como la
eficiencia de la cortadora a lo
largo del tiempo.

Este manual debe ser entre-
gado a cada persona encar-
gada del usoy mantenimien-
to de la maquina.

El manual debe conservarse
en buen estado y guardarse
en un lugar facilmente acce-
sible para una pronta consul-
ta.

Las maquinas estan sujetas
a posibles actualizaciones vy,
por ello, pueden montar pie-
zas diferentes a las ilustradas;
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esta eventualidad no afecta
de ninguna manera las ex-
plicaciones contenidas en el
manual.

- Para obtener mas informa-
cion o problemas no enume-
rados en el manual, pongase
en contacto directamente
con el servicio de asistencia
de Berkel o con el distribui-
dor (ver parrafo “ASISTENCIA
AL CLIENTE").

4. COMPONENTES
PRINCIPALES MODELO
ICON LINE

1. Basamento

2. Proteccion del aro protector
de la cuchilla

3. Placa calibradora de espesor
(tabique)

4. Sujetador de alimentos

5. Impugnatura del sujetador de
alimentos

6. Plato carro

7. Cuchilla

8. Dispositivo de proteccion dela
cuchilla (negro)

9. Disco cubre cuchilla (cubrefi-
lo)

10. Cable de alimentacion

1. Pomo de ajuste del grosor de
las lonchas con
funcion ON - OFF

12. Botén de STOP

13. Placa de datos

14. Pie



5. PRESCRIPCIONES DE
SEGURIDAD

Para un uso seguro del dis-
positivo adquirido, observe vy
respete las siguientes adver-
tencias.

Las instrucciones del aparato

deben ser respetadas ya que

un uso indebido puede cau-
sar dafnos materiales o llevar

a graves consecuencias, como

lesiones, cortes y pérdida de

partes del cuerpo que entren
en contacto con la cuchilla.

Lea atentamente este manual

en todas sus partes antes de

proceder con el uso de la cor-
tadora.

- No use la cortadora de nin-
guna manera diferente a la
indicada en este manual.

- Antes de usar, verifique cui-
dadosamente si el cable de
conexion o el enchufe de red
presentan dafos externos
visibles. No ponga en funcio-
namiento la cortadora si es-
tan danados.

-Si el cable de alimentacion
esta danado, debe ser reem-
plazado por un cableounen-
samblaje especial, disponible
en Berkel o en el distribuidor
o centro de asistencia.

AiATENCIéN! Peligro de
descarga eléctrica! El
cable danado puede causar
descargas eléctricas, cortocir-
cuitos o incluso incendios.

- AsegUrese de que el cable de
alimentacion esté instalado
de manera segura. Si el cable
se engancha en algun punto,
la cortadora puede caer de la
superficie de trabajo.

- Desconecte siempre la corta-
dora de la toma de corriente
agarrando el enchufe de red
y no el cable de conexion.

- Desconecte siempre la corta-
dora de la alimentacion si se
deja desatendida y antes de
limpiarla o realizar el mante-
nimiento.

- Instale la cortadora de acuer-
do con las instrucciones del

parrafo ‘instalacion’;

- Detenga inmediatamente
la cortadora y solicite la in-
tervencion de personal de
asistencia autorizado en caso
de funcionamiento anémalo,
sospecha de roturas, movi-
mientos incorrectos, ruidos
inusuales.
No toque la cortadora con las
manos mojadas o humedas.
No use la cortadora con los
pies descalzos.
- La cortadora no esta destina-
da para uso por personas con
capacidades fisicas, sensoria-
les o mentales reducidas, o
con poca experiencia y cono-
cimiento, a menos que estén
supervisadas o instruidas so-
bre el uso de la cortadora por
una persona responsable de
su seguridad.

Los nifios deben ser super-

visados para evitar que jue-

guen con la cortadora.

La cortadora no debe ser uti-

lizada por nifnos. Mantenga la

cortadoray su cable fuera del
alcance de los nifios.

-Use la cortadora con gran
concentracion y no se distrai-
g9

- Corte Unicamente los pro-
ductos permitidos (ver sec-
cion “QUE CORTAR”).

5.1 POSICION DE
SEGURIDAD
(Dibujo A)

Cuando la cortadora no esta

en uso, coléguela en posicion

de seguridad, es decir:

- Pomo de ajuste en el nUmero
0 con la placa calibradora de
espesor (tabique) completa-
mente cerrada.

- Sujetador cerca de la placa
y apoyado en la base

AiATENCIéN!
DE CORTE

Durante las operaciones de
limpieza, mantenimiento vy
corte, mantenga las manos

lo mas lejos posible del area
de la cuchilla no protegida.

PELIGRO
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-La limpieza y el manteni-
miento estan destinados solo
al usuario y no deben ser rea-
lizados por nifios sin supervi-
sion.

- Antes de limpiar o realizar el
mantenimiento, desconecte
la maquina de la red eléctrica
y espere a que la cuchilla se
detenga.

IMPORTANTE! La limpieza de
la cortadora debe hacerse re-
gularmente con un pafo sua-
Ve y esponjoso y jabéon neutro
delicado (ver parrafo “Limpie-
za" para todos los detalles).

- Las reparaciones deben ser
realizadas solo por personal
autorizado o por el servicio
de asistencia de Berkel. Las
reparaciones  inadecuadas
pueden causar riesgos para
el usuario y anulan la garan-
tia y la seguridad del produc-
to.

Los componentes defectuo-
sos deben ser reemplazados
con piezas de repuesto origi-
nales o con piezas equivalen-
tes que garanticen la seguri-
dad.

No retire, cubra ni modifique
las etiquetas colocadas en el
cuerpo de la cortadora.

No utilice la cortadora como
superficie de apoyo ni colo-
que objetos extranos a las
operaciones normales de
corte.

A iIATENCION!  PELIGRO
DE DESCARGA ELECTRI-
CA! No toque nunca las par-
tes bajo tension.

-No abra en ningun caso el
sistema eléctrico del dispo-
sitivo.

- No realice modificaciones en
las conexiones que condu-
cen tension: existe peligro de
descarga eléctrica.

-No modifique la estructura
eléctrica/mecénica de la cor-
tadora: existe peligro de des-
carga eléctrica.

- No use la cortadora en con-
tacto con fuentes de calor.



- La cortadora, el cable de ali-
mentacion y el enchufe no
deben entrar en contacto
con agua u otros liquidos.

AiATENCI()N! CUCHILLA
AFILADA, PELIGRO DE
CORTE

La cuchilla es muy afilada,
como un cuchillo. -

- No toque el filo de la cuchi-
lla con los dedos, riesgo de
corte.

- Asegurese de que nadie se
acerque a la cuchilla cuando
esté retirada.

- Verifique que la cuchilla gire
en sentido antihorario mi-
randola desde el lado del cu-
bre cuchilla (cubrefilo) o del
usuario (Dibujo B).

- Para cortar, use exclusiva-
mente la impugnatura del
sujetador de alimentos y el
sujetador de alimentos mis-
mo.

- No utilice la cortadora sin el
carro.

- Este aparato debe ser usado
con el plato sujetador de ali-
mentos vy la placa de apoyo
en posicion.

- No es posible utilizar la cor-
tadora con el plato volcado,
el plato debe estar correcta-
mente posicionado y asegu-
rado en la base con el sujeta-
dor de alimentos en paralelo
a la placa calibradora de es-
pesor (tabique) (ver seccion
“Bloqueo CE").

- Esta prohibido usar las ma-
nos para cortar el producto.

- Debe mantenerse siempre
una distancia de seguridad
de la cuchilla.

-No permita que nadie se
acerque durante la opera-
cion de corte del producto.

AiATENCIéN: peligro de
resbalamiento!

El area circundante a la corta-
dora debe estar seca para evi-
tar resbalones.

- Coloque y retire la mercancia
a cortar en el plato carro solo
con el plato completamen-
te retraido y con el pomo de
ajuste de grosor posicionado
en seguridad (en el numero
0-Fig. A).

AiATENCIéN! El motor
podria sobrecalentarse!
Después de 10 minutos de

uso continuo, apague la ma-
quina y deje enfriar el motor.

Deje reposar la maquina du-
rante al menos 30 minutos.

A iATENCION! Riesgo de
enganche!

No use ropa suelta, con man-
gas abiertas o que puedan en-
gancharse, asi como pulseras
u objetos similares. Use ropa
con mangas sujetas a la mu-
fAleca con elasticos.

A iATENCION! El desgaste
normal de la cuchilla puede
causar un aumento de la dis-
tancia entre el filo de la cu-
chilla y el cubre cuchilla (cu-
brefilo). Cuando esta distancia
supera los 3 mm, es necesario
reemplazar la cuchilla. Por lo
tanto, contacte al fabricante o
a uno de los Centros de Servi-
cio Autorizados para solicitar
su reemplazo. (Dibujo C)

-Si las dimensiones del ali-
mento a cortar son superio-
res a las indicadas en la sec-
cion “capacidad de corte” de
las fichas técnicas, reduzca
sus dimensiones para traba-
jar de manera segura.

- La cortadora no puede ser
utilizada en lugares abiertos
y expuesta a agentes atmos-
féricos que puedan danar su
integridad.

- La cortadora no puede ser
instalada en ambientes con
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vapores, humos o polvos co-
rrosivos o abrasivos, con ries-
go de incendio o explosion.

- La cortadora debe ser insta-
lada cerca de una toma de
corriente conforme a la nor-
ma CEE, para poder ser des-
conectada facilmente para
las operaciones de limpieza y
mantenimiento.

- La cortadora debe estar co-
nectada a un sistema confor-
me a las normativas vigentes
provisto de:

proteccion magnetotérmica;

interruptor automatico dife-

rencial;

sistema de conexion a tierra.

- Antes de realizar la conexion,
verifique que las caracteristi-
cas de la red de alimentacion
eléctrica coincidan con lasin-
dicadas en la placa de identi-
ficacion de la cortadora.

- Este aparato esta destinado
a ser utilizado en aplicacio-
nes domeésticas y similares.
No garantizamos su uso en
los siguientes entornos si el
personal no ha sido correcta-
mente instruido o no ha leido
este manual de uso:

areas de cocina para el per-

sonal, tiendas, oficinas y otros

entornos de trabajo;

hoteles, moteles, bed and

breakfast, agroturismosy otras

estructuras hoteleras, para po-
ner a disposicion de los hués-
pedes.

6. RESPONSABILIDAD DEL
FABRICANTE

El fabricante declina toda res-
ponsabilidad derivada de:

- Uso inapropiado;
-incumplimiento de las ins-

trucciones contenidas en
este manual de instruccio-
nes;

- uso de la cortadora por parte
de personal que no haya lei-
doy comprendido completa-
mente el contenido de este
manual;

- modificaciones y/o reparacio-
nes realizadas por el usuario
o por personal no autorizado;



- uso de piezas de repuesto no
originales o no especificas
para el modelo de cortadora.

La cesion de la cortadora hace
que la responsabilidad del fa-
bricante caduque automatica-
mente si No esta acompanada
por este manual de instruccio-
nes.

El texto principal de este ma-

nual de instrucciones, redac-

tado en italiano, representa el

Unico punto de referencia para

la solucion de posibles dispu-

tas interpretativas.

7. EMBALAJEY
ELIMINACION DEL
EMBALAJE

Extraer el dispositivo de la caja;
Retirar los componentes del
embalaje;

Retirar el manual de uso y co-
locarlo en una zona comoda y
cercana a la maquing;

Retirar el carton de proteccion
de la placa calibradora de es-
pesor (tabique);

Extraer el cable de alimenta-
cion contenido en una caja in-
dividual dentro del embalaje y
conectarlo a la maquina;

IMPORTANTE! Se recomien-
da conservar el embalaje
original durante todo el pe-
riodo de validez de la garan-
tia para poder empaquetar y
transportar adecuadamente
el dispositivo en caso de ne-
cesidad.

El embalaje protege la corta-
dora durante el transporte. Los
materiales del embalaje son
facilmente reciclables en los
residuos domeésticos normales
o en el Ecocentro/Centro de
Recogida de su municipio.

8. INSTALACION

Instale la cortadora en una su-
perficie de trabajo bien nivela-
da, lisa, seca y adecuada para
soportar la cortadora mas la

mercancia a cortar.

IMPORTANTE! La cortadora,
si no esta correctamente ins-
talada, puede representar un
peligro debido a condiciones
inestables; estas Ultimas au-
mentan el riesgo de golpes vy
aplastamientos tanto para el
operador como para las per-
sonas presentes cerca del area
de trabajo.

IMPORTANTE: \erifique que
no haya impedimentos para el
movimiento del plato y la car-
ga de la mercancia a cortar en
el plato mismo, de lo contrario,
retirelos.

No cologue la cortadora sobre
fuentes de calor, como placas
eléctricas o cerca de llamas.

La cortadora no puede ser
instalada empotrada en una
pared o0 en un armario empo-
trado.

8.1 CONDICIONES
AMBIENTALES

- Temperatura
-5°C a +40°C

- Humedad maxima 95%

- Altitud de uso: por debajo de
2000 m

9. INSTRUCCIONES DE USO

N.B.: Los numeros conteni-
dos en el parrafo se refieren
a la seccion “4. COMPONEN-
TES PRINCIPALES MODELO
ICON LINE "

1. Inserte el cable de -
alimentacion en la toma de
corriente.

operativa de

2. Retraiga completamente la
bandeja portaproductos (6)
hacia el operador, en posicion
de carga.

3. Retire el prensador (4).

4. Coloque el producto a
rebanar en la bandeja contra
el borde vertical, lado del
operador. Asegure el producto
con el prensador, ejerciendo
una ligera presion hacia

la cuchilla.
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5. Ajuste el grosor de la
rebanada utilizando la perilla
de ajuste con funcion
ON/OFF (1), la cuchilla

se activa (7).

6. Agarre la manija del
prensador (5) e inicie el
movimiento de corte B
empujando la bandeja hacia
adelante (en direccion a la
cuchilla) y hacia atras.

7. Al finalizar las operaciones
de corte, retire el producto
rebanado, asegure la perilla
de ajuste de grosor, apague la
cuchilla y retraiga el carro.

8. Si es necesario detener
inmediatamente el
movimiento de la cuchilla,
presione el botdn STOP (12).

9. Al finalizar las operacio-
nes de corte, recuerde
que es fundamental lim-
piar la cortadora elimi-
nando primero todos los

residuos de alimentos
restantes (ver capitulo
“Limpieza”).

A IATENCION! Los resi-
duos de alimentos de-
positados después del uso
de la cortadora, si no se eli-
minan correctamente, po-
drian deteriorarse y conta-
minar los productos cortados
posteriormente.

10. QUE CORTAR Y QUE NO
CORTAR

QUE CORTAR:

- Embutidos (cocidos, crudos,
ahumados y curados)

- Carne sin hueso como asa-
dos (cocidos o crudos a una
temperatura no inferior a +3
°Cy no superior a +40 °C)

- Carpaccios




- Pan semiduro con o sin
semillas

- Quesos de pasta semidura

Se avisa que, el corte de que-
sos podria no garantizar una
loncha homogénea y precisa,
debido a una posible adheren-
cia del producto a la cuchilla.

- Trozos de pescado (sin espi-
nas, cocidos o crudos a una
temperatura no inferior a -3
°C y no superior a +40 °C)

- Fruta

- Verdura

Consulte la seccion “Ficha tec-

nica” para obtener detalles so-

bre la capacidad de corte de la

cortadora.
» @
FRUITS

CURED MEAT
salumi Frutta

)
VEGETABLES
Verdure

o

ROAST
Arrosto

HARD CHEESE
Formaggi a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpaccio Pane

b

FISH STEAK
Tranci di pesce

QUE NO CORTAR:

A IATENCION! No intente
cortar productos no per-
mitidos!!

- Alimentos congelados o ul-
tracongelados

- Alimentos que contengan
huesos o semillas

- Pan duro

- Productos no alimentarios

- Quesos blandos o frescos

- Productos con consistencia
demasiado fragil

BERKEL NO GARANTIZA EL
CORTE DE PRODUCTOS NO
LISTADOS, EN PARTICULAR
CON CONSISTENCIA NO
ADECUADA.

11. LIMPIEZA

Mantenga una limpieza cui-
dadosa de la cortadora. Si se
utiliza, debe limpiarse al me-
nos una vez al dia o con ma-
yor frecuencia si es necesario.
Después de un periodo de
inactividad, se recomienda la
limpieza antes de su uso.

AiATENCI()N! Peligro de
descarga eléctrica

Antes de proceder a la limpie-
za de la cortadora, desconecte
el cable de alimentacion eléc-
trica y coloque en seguridad el
pomo de ajuste de grosor. (Ver
Capitulo “Posicién de Seguri-
dad’)

11.1 PRODUCTOS PARA LA
LIMPIEZA

Utilice exclusivamente agua
tibia y detergente neutro para
vajillas, preferiblemente con
pH 7-8, empleando un pafo
suave y esponjoso (por ejem-
plo, microfibra). Lave por se-
parado las partes removidas,
séquelas cuidadosamente vy
vuelva a montarlas (ver “Par-
tes Removibles” en el parrafo
siguiente).

IMPORTANTE! Es necesario
secar cuidadosamente todas
las partes lavadas, incluido el
filo de la cuchilla.

NO utilice utensilios abrasivos
como esponjas rigidas o cepi-
llos de nylon semirrigidos para
limpiar las zonas pintadas de
la maquina.

No limpie la maquina con cho-
rros de agua o vapor o con meé-
todos similares.

A IATENCION! No ponga la
maquina en el lavavaji-
llas.

La Unica parte que puede ser
lavada en el lavavajillas es el
sujetador de alimentos remo-
vible de plastico, con lavado
delicadoy a baja temperatura.

11.2 SEGURIDAD BLOQUEO
CE
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La cortadora estd equipada
con el bloqueo CE que, duran-
te la fase de limpieza, permite
voltear el plato, garantizando
la seguridad. De hecho, al con-

figurar el pomo de ajuste en O

y el plato al inicio del recorri-

do, es posible voltearlo; Con el

plato volteado, no sera posible
abrir la placa calibradora de
espesor (tabique) hasta que el
plato no esté de nuevo en po-

sicion de trabajo. Dibujo D-E

Procedimiento de accién del

bloqueo CE:

1. Asegurese de que la corta-
dora esté apagada y el ca-
ble desconectado;

2. Cologue el pomo de ajuste
de grosor de loncha (5) en
posicion de seguridad (en
posicion 0);

3. Retraiga completamente
el plato carro (8) hacia el
operador;

4. Tire del plato hacia arriba
de manera firme pero no
violenta, haciéndolo girar
en sentido horario;

5. Limpie la parte afectada
con detergente neutro y
un pano suave y esponjoso;

6. Después de la limpieza,
lleve la bandeja
portaproductos de nuevo a
la posicién inicial y girela
de nuevo a la posicion de
corte.

(Dibujo F).

12. PARTES REMOVIBLES:
RETIRO, LIMPIEZA Y
MONTAIJE

Sujetador de alimentos
Cubre cuchilla (cubrefilo)

A iAtencion! Antes de rea-
lizar cualquier operacion
de Retiro, Limpieza y Monta-
je, asegurese de haber desco-
nectado el cable de alimenta-
cién de la toma de corriente.

12.1 SUJETADOR DE
ALIMENTOS



Aleje el prensador de la
cuchilla y retirelo
levantandolo hacia arriba.

12.2 CUBRE CUCHILLA
(CUBREFILO)

IMPORTANTE! Antes de co-
menzar las operaciones de
limpieza, es recomendable
colocar un pafio suave y es-
ponjoso sobre la parte de la
carcasa pintada para prote-
gerla. El cubre cuchilla (cu-
brefilo) puede caer y daiar
la pintura.

Para retirar el cubre cuchilla
(cubrefilo), agarre la pequefa
protuberancia en la parte in-
ferior del mismo y girelo hacia
arriba en sentido antihorario
(Dibujo G-H) hasta que escu-
che un clic de desbloqueo;
luego retire el cubre cuchilla
(cubrefilo) agarrandolo con
ambas manos. Luego proce-
da a limpiar el cubre cuchilla
(cubrefilo), tanto por delante
como por detras, y posterior-
mente limpie la cuchilla mon-
tada en la maquina utilizando
un pafo humedo, suave y es-
ponjoso, moviéndolo lenta-
mente desde el centro hacia el
exterior (Dibujo I).

Luego, proceda a secar la cu=
chilla cuidadosamente para
evitar que se oxide.

Vuelva a montar el protector
de la cuchilla insertando el
pasador inferior en el orificio
del dispositivo de proteccion
de la cuchilla y girandolo en
sentido horario hasta que se
bloquee. El protector de la
cuchilla es estable cuando
el pasador superior esta
insertado en la ranura
superior y las ranuras de la
cuchilla y el protector

estan alineadas. (Dibujo L-M)
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13. MANTENIMIENTO

Las actividades de manteni-

miento periddico que el ope-

rador esta autorizado a realizar
para preservar la eficiencia de
la cortadora incluyen:

- Lubricacion de la barra de
deslizamiento del sujetador
de alimentos y de la barra de
deslizamiento del carro. Utili-
ce un aceite de marca Berkel
0 adecuado para el contacto
con alimentos, eventualmen-
te con especificacion FDA HI1.

- Afilado de la cuchilla: es re-
comendable proceder a un
afilado regular de la cuchilla,
comprando por separado el
afilador, disponible también
en nuestro sitio web. Para
mantener la cuchilla funcio-
nal, recomendamos limpiarla
y secarla regularmente (para
las instrucciones, ver parrafo
“Limpieza”).



14. DETECCION DE FALLAS/RESOLUCION DE PROBLEMAS Y REPARACIONES

INCONVENIENTE

CAUSA PROBABLE

REMEDIO

Al girar el mando de regulacién de

grosor a ON, la cortadora no arranca.

Falta de alimentacion o circuito de
control defectuoso.

Verifique si el cable de alimentacion
estd correctamente conectado a la
toma de corriente. Si el problema
persiste, contacte con el Centro de
Asistencia Berkel.

Al presionar el botén de STOP,
la cortadora no se detiene. _

Circuito de control defectuoso.

Desconecte inmediatamente la
maquina de la alimentacién y no
la vuelva a utilizar. Contacte con el
Centro de Asistencia Berkel.i

Al girar el mando de regulacién
de grosor a OFF, la cortadora
no se apaga.

Circuito de control defectuoso

botén  STOP,
inmediatamente  la
de la alimentacién
vuelva a  utilizar.
con el Centro
Berkel.

Presione el
desconecte
maquina
y no la
Contacte
de  Asistencia

Excesiva resistencia de las barras
deslizantes de la maquina con movi-
miento lentoy duro

Lubricacion de las guias no realizada
periddicamente, o realizada con un
producto incorrecto

Limpie completamente las barras
deslizantes de residuos de aceite o
grasa. Realice la lubricacion de las
barras deslizantes utilizando aceite
Berkel o un aceite adecuado para el
contacto con alimentos (FDA H1)

Excesiva resistencia de las barras
deslizantes de la maquina con movi-
miento lentoy duro

Barra de deslizamiento dafiada

Contacte al Centro de Asistencia de
Berkel

Formacion de oxido en la Cuchilla

Secado no realizado periddicamente
y correctamente, residuos de comida,
agua, humedad, vapor

Eliminar el 6xido mediante el uso del
afilador (opcional, también disponi-
ble en el sitio web de Berkel) o con-
tactar con el centro de Asistencia de
Berkel para una posible sustitucion
de la cuchilla

La cortadora huele a quemado.

Posible sobrecalentamiento del motor.

Apagary dejar reposar 1 hora.
Si el problema persiste, contactar
con el servicio de Berkel.

El carro esta en la posicion correcta
pero no se desliza

Reposicionamiento incorrecto del ca-
rro

Verifique que el carro esté posiciona-
do correctamente (consulte la sec-
cion del manual > Bloqueo CE)

Bloqueo de la placa calibradora de
espesor que permanece abierta, la
manija no controla el reposiciona-
miento de la placa

Defecto de fabricacién o dafio/golpe
en la maquina

No utilice la maquina, embalela cu-
briendo y aislando bien la cuchilla
y contacte inmediatamente con el
Centro de Asistencia de Berkel

La cortadora no corta bien

Cuchilla dafada

Contacte con el centro de asistencia
de Berkel

15. ELIMINACION DEL
DISPOSITIVO

No esta permitido des-
echar la maquina con
los residuos domesti-
cos normales.

El simbolo del contene-
dor tachado y subrayado, apli-
cado al producto y presente
en el manual, significa que los
Residuos de Aparatos Eléctri-
cos y Electronicos (RAEE) con-
tienen materiales altamente

contaminantes pero al mismo
tiempo recuperables. Por esta
razon, existe una obligacion
legal de desechar el producto
por separado de los residuos
urbanos no diferenciados.

Es obligatorio informarse con
las autoridades locales o su
municipio para conocer los
meétodos de recoleccion.

16. SERVICIO DE ATENCION
AL CLIENTE

dafa, se recomienda contac-
tar a su distribuidor o al ser-
vicio de atencion al cliente de
Berkel a los siguientes nume-
ros:

T: 0385 042011

T: 0331 21431

o enviando un correo electro-
nico a las siguientes direccio-
nes:
support@net.berkelinterna-
tional.com
technical@berkelinternatio-

Si su dispositivo Berkel se
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No se proporcionan piezas de
repuesto dentro del embalaje.
Todas las actividades de repa-
racion y sustitucion deben ser
realizadas exclusivamente por
personal autorizado por el pro-
pio fabricante.

En caso de problemas con el
aparato, contacte con los cen-
tros de asistencia autorizados.
Evite reparar el aparato por su
cuenta. Cualquier interven-
cion de reparacion realizada
en el aparato por personal no
autorizado invalida automati-
camente la garantia, incluso
si su duracion no ha llegado a
su fin.

17. GARANTIA Y
RESPONSABILIDAD

iIMPORTANTE! Se recomien-
da conservar el embalaje
original durante todo el pe-
riodo de validez de la garan-
tia para poder empaquetar y
transportar adecuadamente
el dispositivo en caso de ne-
cesidad.

El fabricante proporciona las
Icon Line con una ga -
rantia de 24 meses, a partir
de la fecha de compra. La ga-
rantia cubre solo los defectos
encontrados haciendo un uso
apropiado y segun las condi-
ciones de uso previstas en el
manual. La garantia no cubre
defectos debidos a transporte,
incompetencia o negligencia
del comprador, instalacion o
posicionamiento inadecuado,
dafios por desgaste, voltaje su-
perior al 10% del valor nominal.
Ademas, la garantia no cubre
los componentes sujetos a
desgaste, como la cuchilla y
las muelas del afilador, excep-
to en caso de evidente defecto
de fabricacion.

En caso de reclamacion legi-
tima, procederemos segun lo
previsto por el codigo del con-
sumidor.

El fabricante declina cualquier
responsabilidad directa e in-
directa derivada del uso inco-

rrecto de la maquina.

La transferencia de propie-
dad de la maquina implica
la inmediata exoneracion de
toda responsabilidad por par-
te del fabricante, excepto por
el cumplimiento del REGLA-
MENTO (UE) 2023/1230 DEL
PARLAMENTO EUROPEO Y
DEL CONSEJO del 14 de junio
de 2023 relativo a las maqui-
nas y que deroga la directiva
2006/42/CE del Parlamento
Europeo y del Consejo y la di-
rectiva 73/361/CEE del Consejo.
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18. CARACTERISTICAS TECNICAS DEL PRODUCTO - FICHA TECNICA

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
—————

. SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |

MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | @ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =g E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Nota: Dada la continua mejora de nuestros productos, las caracterlisticas técnicas estan sujtas a
posibles variaciones sin previo aviso por parte de nuestra empresa.
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>

ICON LINE

Tama kayttdohje, joka on tar-
koitettu Icon Line

Plus -koneille, on tarkoitettu
tiedottamaan kayttajaa lait-
teen asennuksesta, kaytosta,
puhdistuksesta, huollosta,
asiakaspalvelusta ja takuusta.

1. VAATIMUSTENMUKAISUUS

Berkel-merkkinen leikkuri,
jonka on valmistanut Berkel
Ind. Pvt. Ltd. Chennai ja tuo-
nut maahan Van Berkel Inter-
national Sr.l, jonka osoite on
via Ugo Foscolo 22, Oggiona S.
Stefano (VA) 21040.
Sahkoposti:
info@berkelinternational.com

2. KONEEN JA
PAKKAUKSEN SYMBOLIT

Tassa kayttdohjeessa kuvattu
Icon Line -leikkuri tayt -
tada viimeisimpien saaddsten
mukaiset Euroopan hygienia-
ja turvallisuusstandardit:
2014/35/EU  pienjannitedirek-
tiivi

2014/30/EU séhkdémagneettis-
ta yhteensopivuutta koskeva
direktiivi

2012/19/EU  sadhko- ja  elekt-
roniikkalaiteromua (WEEE)
koskeva direktiivi

2011/65/EU tiettyjen vaarallis-
ten aineiden kaytéon rajoitta-
mista sahko- ja elektroniikka-
laitteissa koskeva direktiivi
1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvia
materiaaleja ja esineita koske-
va asetus

EN 60335-1/ EN 60335-2-14 ko-
titalouskayttoon tarkoitettujen
laitteiden turvallisuus

KONEEN SYMBOLIT:

/N

220 VOLT

Jannite sahkoiskun

Vaara

@ Maadoitus suojaus

sahkoiskuilta / sahkojarjestel-
man vakaus

i

EE  vliviivattu roskakori

osoittaa, etta tuotetta ei saa
havittaa yhdessa kotitalousjat-
teen kanssa.

er
MOCA  (elintarvik-

keiden kanssa kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja esi-
neet) osoittaa, ettd mate-
riaali tai esine on turvallinen
kaytettavaksi elintarvikkeiden
kanssa.

PAKKAUKSEN SYMBOLIT:

&

N

Kasittele varoen
86

Icon Line -leik -
kurin kayttoohje on saatavilla
myos digitaalisessa muodossa
suoraan verkkosivustoltamme
Icon Line -osiossa.
Verkkosivusto:
https://www.theberkelworld.
com

pakkauksen sisalté on herkka
ja sita on kasiteltava varoen
vaurioiden valttamiseksi.

@ Herkka osoittaa,

ettd pakkauksen sisalté on
herkka ja sitéd on kasiteltava
erittain varoen.

Suojaa sateelta ja

kosteudelta osoittaa, etta
sisaltd on suojattava vedelta ja
kosteudelta.

Suuntanuolet 0i-

kea suunta, jossa pakkaus tai
esine on asetettava tai kasitel-
tava.

¥

Helposti syttyva
osoittaa, ettd pakkauksen tai
sailion sisaltd on helposti syt-
tyvaa ja sita on kasiteltava erit-
tain varoen.

&
<9 Kierratettava pak-

kaus osoittaa, etta pakkaus



voidaan kierrattaa ja se tulisi
havittaa asianmukaisiin kierra-
tysastioihin.

3. KUVAUS

Hyva asiakas,

kiitamme teita
-tuotteen valin

nasta; toivomme, etta tama
valinta tayttaa taysin odotuk-
senne.

- Kasikirjan tarkoituksena on
antaa asiakkaalle kaikki tie-
dot leikkurista seka kaytto- ja
huolto-ohjeet, jotka mahdol-
listavat leikkurin suoritusky-
vyn ja tehokkuuden sailytta-
misen ajan myota.

- Tama kasikirja on annettava

Icon Line

jokaiselle henkilolle, joka vas-
taa koneen kaytosta ja huol-

losta.

- Kasikirja on sailytettava hy-
vassa kunnossa ja pidettava

helposti

saatavilla

nopeaa

tarkastelua varten.

- Koneet voivat olla paivitysten
kohteena ja siksi niissa voi
olla osia, jotka poikkeavat ku-
vatuista; tama ei kuitenkaan
vaikuta kasikirjan sisaltamiin

selityksiin.

- Lisatietoja  tai

kasikirjassa

mainitsemattomia ongelmia
varten ota yhteyttd suoraan
Berkelin asiakaspalveluun tai
jalleenmyyjaan (katso kohta
"ASIAKASPALVELU").
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PAAKOMPONENTIT MALLI
ICON LINE

Base
Sikkerhedsafskeermning fin-
gerbeskyttelse

Breddemaler

Pigplade

Handtag pa pigplade

Plade til produkt

Klinge

Beskyttelsesdaeksel til klingen
(sort)

Skive til knivsafdaekning

. Strgmforsyningskabel
. Handtag til regulering af ski-

vetykkelse
ON - OFF-toiminnolla

12. STOP-painike
13. Tyyppikilpi
14. Jalka



5. TURVALLISUUSOHIJEET

Laitteen turvallisen kayton var-
mistamiseksi noudata seuraa-
via varoituksia. Laitteen ohjeita
on noudatettava, koska vaarin-
kayttd voi aiheuttaa aineellisia
vahinkoja tai johtaa vakaviin
seurauksiin, kuten vammoi-
hin, viiltoihin ja kehon osien
menetykseen, jotka joutuvat
kosketuksiin teran kanssa. Lue
tama kayttéohje huolellisesti
kokonaisuudessaan ennen vii-
palointikoneen kayttoa.

-Ald kaytd viipalointikonetta
millaan muulla tavalla kuin
tassa kayttoohjeessa on ku-
vattu.

- Tarkista ennen kayttéa huo-
lellisesti, onko liitantakaape-
lissa tai verkkopistokkeessa
nakyvia vaurioita. Ald kayta
viipalointikonetta, jos ne ovat
vaurioituneet.

- Jos virtajohto on vaurioitunut,
se on vaihdettava erityisella
kaapelilla tai kokoonpanolla,
joka on saatavilla Berkelilta,
jalleenmyyijalta tai huoltokes-
kukselta.

AVAROITUS! Sahkaiskun
vaara! Vaurioitunut kaa-
peli voi aiheuttaa sahkoiskuja,
oikosulkuja tai jopa tulipaloja.

- Varmista, etta virtajohto on
asennettu turvallisesti. Jos
kaapeli tarttuu johonkin, vii-
palointikone voi pudota tyo-
pinnalta.

- Irrota viipalointikone aina pis-
torasiasta tarttumalla verkko-
pistokkeeseen, ei litantakaa-
peliin.

- Irrota viipalointikone aina vir-
talahteestd, jos se jatetaan
vartioimatta ja ennen sen
puhdistamista tai huoltoa.

- Asenna viipalointikone asen-
nusohjeiden mukaisesti (kat-
so kohta "Asennus”).

- Pysayta viipalointikone valit-
tomasti ja pyyda valtuutetun
huoltohenkildston apua, jos
kone toimii epanormaalisti,
epailet rikkoutumista, kone
liikkuu vaarin tai kuuluu epa-

tavallisia aania.

- Ald  koske viipalointikonee-
seen marilla tai kosteilla ka-
silla.

-Alad kayta viipalointikonetta
paljain jaloin.

- Viipalointikonetta ei ole tar-
koitettu kaytettavaksi henki-
[6ille, joilla on fyysisia, aistillisia
tai henkisia rajoitteita tai joilla
on vahan kokemusta ja tietoa,
ellei heidan turvallisuudes-
taan vastaava henkild valvo
tai opasta heita viipalointiko-
neen kaytossa.

- Lapsia on valvottava, jotta he
eivat leiki viipalointikoneella.
- Viipalointikonetta ei saa kayt-
taa lapset. Pida viipalointiko-
ne ja sen kaapeli poissa lasten

ulottuvilta.

- Kayta viipalointikonetta kes-
kittyneesti alaka hairiinny.

- Viipaloi vain sallittuja tuottei-
ta (katso kohta "Mita viipaloi-
da")

5.1 TURVALLINEN ASENTO
(Kuva A)
Kun viipalointikonetta ei kayte-
ta, aseta se turvalliseen asen-
toon:
- S44din nollassa ja breddema-
ler taysin suljettuna.

. Pressamerce lahella
mittalevya ja lepaa
alustalla

AVAROITUS! LEIKKAUS-
VAARA  Puhdistuksen,
huollon ja leikkaamisen aika-
na pida kadet mahdollisim-
man kaukana suojaamatto-
masta teraalueesta.

- Puhdistus ja huolto on tarkoi-
tettu vain kayttajalle, eika nii-
td saa suorittaa lapset ilman
valvontaa.

- Irrota kone sahkdverkosta en-
nen puhdistusta tai huoltoa
ja odota, etta tera pysahtyy.

TARKEAA! Viipalointikone on
puhdistettava  saanndllisesti
pehmealla sienella ja miedolla
saippualla (katso kohta "Puh-
distus” saadaksesi kaikki tie-

dot).
- Korjaukset on suoritettava
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vain valtuutetun henkiléston
tai Berkelin huoltopalvelun
toimesta. Vaarin suoritetut
korjaukset voivat aiheuttaa
kayttajalle vaaroja ja mitatoi-
da tuotteen takuun ja turval-
lisuuden.

- Vialliset osat on vaihdettava
alkuperaisilla  varaosilla tai
osilla, jotka takaavat turvalli-
suuden.

- Ald poista, peitd tai muuta
viipalointikoneen  rungossa
olevia kilpia.

-Ald kayta viipalointikonetta
laskutasona alaka aseta sii-
hen mitdan, mika ei liity nor-
maaliin leikkaustoimintaan.

AVAROITUS! SAHKOIS-

KUN VAARA! Al kos-

kaan koske jannitteellisiin

osiin.

- Ald miss&an tapauksessa avaa
laitteen sahkojarjestelmaa.

- Ald tee muutoksia jannitteel-
lisiin liitantoihin: sédhkoiskun
vaara.

- Ald muuta viipalointikoneen
sahkoistad tai mekaanista ra-
kennetta: sahkoiskun vaara.

-Ald kaytad viipalointikonetta
[ahelld lammonlahteita.

- Viipalointikonetta, virtajohtoa
ja pistoketta ei saa joutua kos-
ketuksiin veden tai muiden
nesteiden kanssa.

A VAROITUS! TERAVA
TERA, LEIKKAUSVAARA
Tera on erittain terava, kuten

veitsi. Teran irrottamiseksi var-
mista, -

- Ala koske terdn reunaan sor-
milla, leikkausvaara.

- Varmista, etta kukaan ei la-
hesty teraa, kun se on irrotet-
tu.

- Tarkista, etta tera pyorii vas-
tapaivaan katsottuna teran
suojuksen tai kayttajan puo-
lelta (Kuva B).



- Kayta viipalointiin vain pres-
samerce-kahvaa ja pres-
samerce itseaan.

-Alad kayta viipalointikonetta
ilman vaunua.

- Tata laitetta on kaytettava
tuotteen alustan ja tukilevyn
ollessa paikallaan.

- Viipalointikonetta ei voi kayt-
tda kaannetylla alustalla,
alusta on asetettava oikein ja
kiinnitettava alustaan pres-
samerce rinnakkain bred-
demaler kanssa (katso kohta
"CE-lukko").

- Tuotteen Vviipalointiin ei saa
kayttaa kasia.

- Pida aina turvallinen etaisyys
terasta.

- Ald anna kenenkaan ldhestya
tuotteen leikkaamisen aika-
na.

A VAROITUS: liukumisvaa-
ra!

Viipalointikoneen ympariston
on oltava kuiva liukastumisen
valttamiseksi.

- Aseta ja poista Vviipaloitava
tuote liukualustalle vain, kun
alusta on taysin taaksevedet-
ty ja paksuuden saatonuppi
on turvallisessa asennossa
(nollassa — Kuva A).

A VAROITUS! Moottori voi
ylikuumentua! Sammuta
kone 10 minuutin jatkuvan
kayton jdlkeen ja anna moot-
torin jaahtya.

Anna koneen levata vahintaan
30 minuuttia.

A VAROITUS!
vaara!

Ala kayta |oysia vaatteita, jois-
sa on avoimet hihat tai jotka
voivat takertua, kuten ranne-
koruja tai vastaavia esineita.
Kayta vaatteita, joissa hihat on

kiinnitetty ranteeseen elastisil-
la nauhoilla.

Takertumis-

A VAROITUS! Terdan nor-
maali kuluminen voi aiheuttaa
teran reunan ja skive til kniv-
safdaekning valisen etaisyy-

den kasvun. Kun tama etaisyys
ylittdd 3 mm, tera on vaihdetta-
va. Ota yhteyttd valmistajaan
tai valtuutettuun huoltokes-
kukseen teran vaihtamiseksi.
(Kuva C)

- Jos viipaloitavan tuotteen mi-
tat ylittavat teknisissa tiedois-
sa ilmoitetun "leikkauskapa-
siteetin”, pienenna tuotteen
kokoa turvallisen tydskente-
lyn varmistamiseksi.

- Viipalointikonetta ei saa kayt-
taa ulkona eika altistaa saa-
olosuhteille, jotka voivat va-
hingoittaa sen eheytta.

- Viipalointikonetta ei  saa
asentaa ymparistdihin, joissa
on sybvyttavia tai hankaavia
hoyryja, savuja tai polya, joissa
on tulipalon tai rajahdyksen
vaara.

- Viipalointikone on asennet-
tava CEE-standardin mukai-
seen pistorasiaan, jotta se
voidaan helpostiirrottaa puh-
distus- ja huoltotoimenpiteita
varten.

- Viipalointikone on liitettava
voimassa olevien maarays-
ten mukaiseen jarjestelmaan,
joka on varustettu

magneettisella lampdsuojalla;

automaattisella vikavirtasuoja-
kytkimellg;
maadoitusjarjestelmalla.

- Ennen liittdmista varmista,
etta sahkdverkon ominaisuu-
det vastaavat viipalointiko-
neen tyyppikilvessa ilmoitet-
tuja ominaisuuksia.

-Tama laite on tarkoitettu
kaytettavaksi  kotitalouksis-
sa ja vastaavissa sovelluksis-
sa. Emme kuitenkaan takaa
kayttda seuraavissa ymparis-
toissa, ellei henkildkuntaa ole
asianmukaisesti  koulutettu
tai he eivat ole lukeneet tata
kayttdohjetta:

henkilokunnan keittidalueet,

kaupat, toimistot ja muut tyo-
ymparistot;

hotellit, motellit, bed and

breakfast -paikat, maatilamat-

kailukohteet ja muut majoi-
tusliikkeet, jotka ovat vapaasti
vieraiden kaytettavissa.
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6. VALMISTAJAN VASTUU

Valmistaja ei ole vastuussa

seuraavista:

- Vaarinkaytto,

- Tassa kayttdohjeessa annet-
tujen ohjeiden noudattamat-
tajattaminen;

- Viipalointikoneen kayttd hen-
kilbkunnan toimesta, joka ei
ole lukenut ja ymmartanyt
taman kayttéohjeen sisaltoa
perusteellisesti;

- Kayttajan tai valtuuttamat-
toman henkiloston tekemat
muutokset ja/tai korjaukset;

- Ei-alkuperaisten tai mallikoh-
taisesti sopimattomien va-
raosien kaytto.

Viipalointikoneen luovutus
ilman tata kayttbohjetta va-
pauttaa valmistajan  auto-
maattisesti vastuusta. Taman
kayttdohjeen ensisijainen teks-
ti, joka on laadittu italiaksi, on
ainoa viitekohta mahdollisten
tulkintaerimielisyyksien ratkai-
semiseksi.

7. PAKKAUS JA
PAKKAUKSEN
HAVITTAMINEN

Ota laite pois laatikosta;

Poista komponentit pakkauk-
sesta;

Poista kayttdohje ja aseta se
koneen laheisyyteen helposti
saataville;

Poista breddemaler suojakar-
tonki;

Ota virta -
johto pois erillisesta pakkauk-
sesta ja liita se koneeseen;

TARKEAA!  Suosittelemme
sdilyttamaan alkuperaisen
pakkauksen koko takuuajan,
jotta laite voidaan tarvittaes-
sa pakata ja kuljettaa asian-
mukaisesti.

Pakkaus suojaa viipalointi-
konetta kuljetuksen aikana.
Pakkauksen materiaalit ovat
helposti kierratettavissa koti-
talousjatteena tai paikallisessa
kierratyskeskuksessa.



8. ASENNUS

Asenna viipalointikone tasai-
selle, silealle, kuivalle ja viipa-
lointikoneen ja viipaloitavan
tuotteen painon kestavalle tyo-
pinnalle.

TARKEAA! Viipalointikone voi
olla vaarallinen, jos sita ei ole
asennettu oikein epavakaiden
olosuhteiden vuoksi; nama
lisaavat térmays- ja puristu-
misriskia seka kayttajalle etta
tydalueen lahella oleville hen-
kiloille.

TARKEAA: Varmista, ettei le-
vyn liikkeelle ja viipaloitavan
tuotteen asettamiselle levylle
ole esteita, ja poista ne tarvit-
taessa.

Alad aseta viipalointikonetta
[ammonlahteiden, kuten sah-
kolevyjen tai liekkien laheisyy-
teen. Viipalointikonetta ei saa
asentaa seindan tai kaappiin
upotettuna.

8.1 YMPARISTOOLOSUH-
TEET

- Kayttolampotila -5°C - +40°C
- Suurin kosteus 95%
- Kayttokorkeus: alle 2000 m

9. KAYTTOOHIEET

Huom: kohdan numerot viit-
taavat kohtaan "4. PAAKOM-
PONENTIT MALLI ICON LINE

1. Aseta virtajohto pistorasiaan.-

2. Veda tuotetaso (6) kokonaan
taaksepain kayttajaa kohti
latausasentoon.

3. Poista puristin (4).

4. Aseta leikattava tuote
alustalle pystysuoraa reunaa
vasten, kayttajan puolelle.
Lukitse tuote puristimella
painamalla sita kevyesti
teraa kohti.

5. Saada viipaleen paksuutta
saatonupilla, jossa on
ON/OFF-toiminto (11),

tera aktivoituu (7).

6. Ota kiinni puristimen
kahvasta (5) ja aloita
leikkausliike

tyontamalla alustaa
eteenpain (teraa kohti)

ja taaksepain. -

7. Leikkuutoimintojen -
paatyttya poista leikattu
tuote, varmista saatonuppi,
sammuta tera ja veda

kelkka takaisin.

8. Jos teran liikkeen valiton
pysaytys on tarpeen,
paina STOP-painiketta (12)..

9. Leikkaustoimintojen paa-
tyttya on tarkeaa puhdis-
taa viipalointikone poista-
malla ensin kaikki jaljelle
jaaneet ruokajaamat (kat-
so kohta "Puhdistus”).

AVAROITUS! Viipalointi-
koneen kayton jalkeen

jaaneet ruokajaamat voivat
pilaantua ja saastuttaa myo-
hemmin viipaloidut tuotteet,
jos niita ei poisteta oikein.

10. MITI::\ VIIPALOIDA JA
MITA EI

MITA VIIPALOIDA:

- Leikkeleet (keitetty, raaka, sa-
vustettu ja kypsytetty)

- Luuton liha, kuten paistit (kei-
tetty tai raaka lampotilassa,
joka ei ole alle +3 °C eika yli
+40 °C)

- Carpacciot

- Puolikova leipa siemenilla
taiilman

- Puolikovat juustot

HUOMIO! Juustojen viipalointi
ei valttamatta takaa tasaisesti
Jja tarkasti viipaloitua viipaletta,
koska tuote voi tarttua teraan.

- Kalafileet (ilman ruotoja, kei-
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tetyt tai raakana lampotilas-
sa, joka eiole alle -3 °C eika yli
+40 °C)
- Hedelmia
- Vihanneksia
Katso kohta "Tekniset tiedot”
saadaksesi  yksityiskohtaiset
tiedot viipalointikoneen leikka-
uskapasiteetista.

» @

CURED MEAT FRUITS
Salum Frutta

HARD CHEESE
Formagg a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpacc o Pane

»
VEGETABLES
Verdure

o

ROAST
Arrosto

€

FISH STEAK
Tranc d pesce

MITA EI VIIPALOIDA:

A VAROITUS! Al3 yrita vii-
paloida kiellettyja tuot-
teita!

- Pakastetut tai jaadytetyt elin-
tarvikkeet

- Elintarvikkeet, jotka sisaltavat
luita tai kivia

- Kova leipa

- Ei-elintarviketuotteet

- Pehmeat tai tuoreet juustot

- Lilan murenevat tuotteet

BERKEL EI TAKAA LUETTE-
LEMATTIEN TUOTTEIDEN VII-
PALOINTIA, ERITYISESTI JOS
NIIDEN KOOSTUMUS EI OLE
SOPIVA.

11. PUHDISTUS

Pida viipalointikone huolelli-
sesti puhtaana. Jos sita kay-
tetdan, se on puhdistettava
vahintaan kerran paivassa tai
useammin tarpeen mukaan.
Kayttamattomyyden  jalkeen
suositellaan puhdistusta myos
ennen kayttoa.

A VAROITUS!
vaara

Ennen viipalointikoneen puh-
distamista irrota virtajohto pis-
torasiasta ja aseta saatonuppi

turvalliseen asentoon. (Katso
kohta "Turvallinen asento”)

Sahkoiskun



11.1 PUHDISTUSAINEET

Kayta vain haaleaa vetta ja
neutraalia astianpesuainet-
ta, mieluiten pH 7-8, kayttaen
pehmeaa ja sienimaista liinaa
(esim. mikrokuitua). Pese irro-
tetut osat erikseen, kuivaa ne
huolellisesti ja asenna ne ta-
kaisin. (katso "Irrotettavat osat”
seuraavassa kohdassa)

TARKEAA! Kaikki pestyt osat,
mukaan lukien terdn reuna,
on kuivattava huolellisesti.

ALA kaytd hankaavia valineit,
kuten kovia sienia tai puoliko-
via nailonharjoja, koneen maa-
lattujen alueiden puhdistami-
seen.

Alad puhdista konetta vesiruis-
kulla, hoyrylla tai vastaavilla
menetelmilla.

AVAROITUS! Ala laita ko-
netta astianpesukonee-
seen.

Ainoa osa, joka voidaan pesta
astianpesukoneessa, on irro-
tettava muovinen pressamer-
ce, hellavaraisella pesulla ja
matalassa lampotilassa.

11.2 CE-LUKON
TURVALLISUUS

Viipalointikoneessa on CE-luk-
ko, joka puhdistuksen aikana
mahdollistaa alustan kaanta-
misen turvallisuuden takaa-
miseksi. Saatdnuppi asetetaan
nollaan ja alusta alkuasentoon,
jolloin se voidaan kaantaa;

Kaannettyna alustaa ei voi ava-

ta, ennen kuin se on palautettu

tydasentoon. Kuva D-E

CE-lukon toimintamenettely:

1. Varmista, etta viipaloin-
tikone on sammutettu ja
kaapeli on irrotettu.

2. Aseta viipaleen paksuuden
saatonuppi (5) turvalliseen
asentoon (asentoon O).

3. Veda tuotteen alusta (8)
kokonaan taaksepain kayt-
tajaa kohti.

4. Veda alustaa ylospain paat-
tavaisesti mutta ei vakival-
taisesti, kaantaen  sita

myotapaivaan.

Puhdista  kyseinen osa
neutraalilla pesuaineella ja
pehmealla, sienimaisella li-
inalla.

6. Puhdistuksen jalkeen veda
tuotetaso takaisin
lahtdasentoon ja kaanna se
takaisin leikkausasentoon.

(Kuva F)

12. IRROTETTAVAT OSAT:
IRROTUS, PUHDISTUS JA
ASENNUS

Tuotteen puristin
Klingeudtraekker

A Varoitus! Ennen irrotus-,
puhdistus- ja asennus-
toimenpiteitd varmista, etta
virtajohto on irrotettu pisto-
rasiasta.

12.1 TUOTTEEN PURISTIN

Siirra painin pois terasta
ja irrota se nostamalla
ylospain.

12.2 BESKYTTELSESDAKSEL
TIL KLINGEN

TARKEAA! Ennen puhdistus-
toimenpiteiden aloittamista
aseta pehmea ja sienimainen
liina maalatun rungon osan
paalle sen suojaamiseksi.

Beskyttelsesdaksel til klin-
gen voi pudota ja vahingoit-
taa maalipintaa. Irrota bes-
kyttelsesdeeksel til  klingen
tarttumalla sen alaosassa ole-
vaan pieneen ulokkeeseen ja
kiertamalla sita ylospain vas-
tapaivaan (Kuva G-H), kunnes
kuulet lukituksen avautuvan;
irrota sitten  beskyttelses-
daeksel til klingen tarttumal-
la siihen molemmin kasin.
Puhdista beskyttelsesdaeksel
til klingen edestd ja takaa ja
puhdista sitten koneeseen
asennettu tera kostealla, peh-
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mealla ja sienimaisella liinalla,
liilkuttaen sita hitaasti keskelta
ulospadin (Kuva ). Kuivaa tera
huolellisesti ruostumisen esta-
miseksi.

Asenna terasuoja takaisin
asettamalla alempi tappi
teransuojalaitteen reikaan ja
kaantamalla myotapaivaan,
kunnes se lukittuu. Terasuoja
on vakaa, kun ylempi tappi on
asetettu ylempaan uraan ja
teran ja terasuojan urat ovat
yhdensuuntaiset. (Piirros L-M)



13. HUOLTO

Kayttajan on suoritettava saan-
nolliset huoltotoimenpiteet vii-
palointikoneen tehokkuuden
sailyttamiseksi, mukaan lukien:
- Pressamerce-skinnestangen

ja vaunun skinnestangen voi-

telu. Kayta Berkel-merkkista

oljya tai elintarvikekontaktiin
soveltuvaa oljya, mahdollises-
ti FDA H1 -spesifikaation mu-
kaisesti.

- Teran teroitus: on hyva suo-
rittaa saanndllinen teran te-
roitus ostamalla teroituskone
erikseen, joka on saatavilla
myos verkkosivuillamme. Te-
ran toimivuuden yllapita-
miseksi suosittelemme sen
saanndllistd  puhdistamista
ja kuivaamista (katso ohjeet
kohdasta "Puhdistus”).

14. VIKOJEN TUNNISTUS/ONGELMIEN RATKAISU JA KORJAUKSET

ONGELMA

TODENNAKOINEN SYY

RATKAISU

Kun viipaleen paksuuden
sdatoénuppia kadnnetadn asentoon
ON, leikkuri ei kaynnisty.

Virtaldhde puuttuu tai ohjauspiirion -
viallinen.

Tarkista, ettd virtajohto on kunnolla
kytketty pistorasiaan. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteytta

Berkel-huoltokeskukseen.

Kun STOP-painiketta painetaan,
leikkuri ei pysahdy.

Viallinen ohjauspiiri.

Irrota laite valittdmasti virtalahteesta
alaka kayta sita uudelleen.

Ota yhteytta
Berkel-huoltokeskukseen.

Kun viipaleen paksuuden
saatdnuppia kaannetaan asentoon
OFF, leikkuri ei sammu.

Viallinen ohjauspiiri

Paina STOP-painiketta, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta alaka
kayta sitéd uudelleen. Ota yhteytta _
Berkel-huoltokeskukseen.

Liukukiskojen liiallinen vastus ko-
neen hitaalla ja raskaalla liikkeella

Kiskojen voitelua ei ole suoritettu saan-
nollisesti tai on kaytetty vaaraa tuotetta

Puhdista liukukiskot kokonaan o&ljy-
tai rasvajaamista. Voitele liukukiskot
kayttamalla Berkel-6ljya tai elintar-
vikekontaktiin soveltuvaa o6ljya (FDA
H1).

Liukukiskojen liiallinen vastus ko-
neen hitaalla ja raskaalla liikkeella

Vaurioitunut liukukisko

Ota yhteytta Berkelin huoltokeskuk-
seen

Ruosteen muodostuminen teraan

Kuivausta ei ole suoritettu saannolli-
sesti ja oikein, ruokajaamat, vesi, kos-
teus, hoyry

Poista ruoste kayttamalla teroitinta
(valinnainen, saatavilla myés Berkelin
verkkosivustolla) tai ota yhteytta Ber-
kelin huoltokeskukseen teran mah-
dollisen vaihdon vuoksi.

Leikkuri haisee palaneelta.

Mahdollinen moottorin
ylikuumeneminen.

Sammuta ja anna levata 1 tunti.
Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta
Berkelin huoltoon.

Vaunu on oikeassa asennossa, mutta
ej litku

Vaunun virheellinen sijoittaminen

Tarkista, etta vaunu on sijjoitettu oi-
kein (katso kayttoohjeen kohta >
CE-lukko)

Vela jaa auki, saatonuppi ei ohjaa ve-
lan uudelleensijoitusta

Valmistusvirhe tai vaurio/isku koneessa

Ald kayta konetta, pakkaa se peitta-
malld ja eristamalla tera hyvin ja ota
valittomasti yhteytta Berkelin huolto-
keskukseen.

Leikkuri ei leikkaa hyvin

Tera on vaurioitunut

Ota yhteytta Berkelin huoltokeskuk-
seen
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15. LAITTEEN
HAVITTAMINEN

Laitetta ei saa havittaa
tavallisen kotitalousjat-
teen mukana. Tuottee-
seen ja kayttdohjeeseen
merkitty yliviivattu ja al-
leviivattu roskakorin  symboli
tarkoittaa, etta sahko- ja elekt-
roniikkalaiteromut (WEEE) si-
saltavat erittain  saastuttavia
mutta samalla kierratettavia
materiaaleja. Siksi laki velvoit-
taa havittamaan tuotteen eril-
|[aan lajittelemattomasta yhdys-
kuntajatteesta.
On pakollista tiedustella paikal-
lisilta viranomaisilta tai kunnal-
ta kerdysmenetelmista.

16. ASIAKASPALVELU

Jos Berkel-laitteesi vaurioituu,
suosittelemmme ottamaan yh-
teyttd jalleenmyyjaanne tai
Berkelin asiakaspalveluun
seuraavissa numeroissa:

T: 0385 042011

T: 0331 21431

tai lahettamalla sahkdpostia
alla oleviin osoitteisiin:
support@net.berkelinterna-
tional.com
technical@berkelinternatio-
nal.com

Pakkauksessa ei toimiteta va-
raosia.

Kaikki korjaus- ja vaihtotoi-
menpiteet on suoritettava yk-
sinomaan valmistajan valtuut-
taman henkiloston toimesta.
Jos laitteessa ilmenee ongel-
mia, ota yhteytta valtuutet-
tuihin  huoltokeskuksiin. Val-
ta laitteen korjaamista itse.
Kaikki valtuuttamattoman
henkildston suorittamat  kor-
jaustoimenpiteet  mitatoivat
automaattisesti takuun, vaik-
ka sen voimassaoloaika ei olisi
paattynyt.

17. TAKUU JA VASTUU

TARKEAA!  Suosittelemme
sdilyttamaan alkuperaisen
pakkauksen koko takuuajan,
jotta laite voidaan tarvittaes-
sa pakata ja kuljettaa asian-

mukaisesti.

Valmistaja tarjoaa Icon Line
-laitteille 24 kuukauden
takuun ostopaivasta alkaen.
Takuu kattaa vain viat, jotka
ilmenevat asianmukaisessa
kaytossa ja  kayttdohjeessa
maariteltyjen kayttoolosuhtei-
den mukaisesti. Takuu ei kata
vikoja, jotka johtuvat kuljetuk-
sesta, ostajan taitamattomuu-
desta tai huolimattomuudes-
ta, virheellisesta asennuksesta
tai sijoittelusta, kulumisesta,
nimellisarvoa yli 10 % korkeam-
masta jannitteesta. Lisaksi ta-
kuu ei kata kuluvia osia, kuten
teraa ja teroituskoneen Kivia,
paitsi ilmeisen valmistusvir-
heen tapauksessa. Oikeute-
tun valituksen tapauksessa
toimimme kuluttajansuojalain
mukaisesti. Valmistaja ei ole
vastuussa mistaan suorista
tai epasuorista vahingoista,
jotka johtuvat laitteen virheel-
lisesta kaytosta. Laitteen omis-
tusoikeuden  siirto  vapaut-
taa valmistajan valittdmasti
kaikesta vastuusta, lukuun
ottamatta EU:n asetuksen
2023/1230 noudattamista, joka
koskee koneita ja kumoaa Eu-
roopan parlamentin ja neu-
voston  direktiivin  2006/42/
EY seka neuvoston direktiivin
73/361/ETY.
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18. TUOTTEEN TEKNISET OMINAISUUDET - TEKNISET TIEDOT

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
[

G £ -
) SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |
MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | ¢ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =9 E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Huomaa: Kun pyrimme parantamaan tuotteitamme, tekniset tiedot voivat valttamatta muuttua ilman erillista
ilmoitusta.
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ICON LINE

Dit specifieke gebrui-
kershandboek voor de Icon
Line machines

is bedoeld om de gebruiker te
informeren over de installatie,
het gebruik, de reiniging, het
onderhoud, de service en de
garantie van het product.

1. CONFORMITEITSNORMEN

Snijmachine van het merk
Berkel, geproduceerd door
Berkel Ind. Pvt. Ltd. Chennai
en geimporteerd door Van
Berkel International Sl ge-
vestigd aan in via Ugo Fosco-
lo 22, Oggiona S. Stefano (VA)
21040.

Mail:

info@berkelinternational.com

2. LIJST VAN TEKENS EN
SYMBOLEN OP MACHINE
EN VERPAKKING

De Icon Line snijma -
chine beschreven in deze
handleiding voldoet aan de
Europese hygiéne- en veilig-
heidsnormen zoals opgelegd
door de laatste richtlijnen:
2014/35/EU laagspannings-
richtlijn

2014/30/EU richtlijn elektro-
magnetische compatibiliteit
2012/19/EU richtlijn betreffen-
de afgedankte elektrische
en elektronische apparatuur
(AEEA)

2011/65/EU richtlijn betreffen-
de de beperking van het ge-
bruik van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elek-
tronische apparatuur
1935/2004 verordening betref-
fende materialen en voorwer-
pen bestemd om met levens-
middelen in contact te komen
EN 60335-1/ EN 60335-2-14 vei-
ligheid van huishoudelijke ap-
paraten

SYMBOLEN OP DE MACHINE:

/N

20V0LT - Spanning gevaar

voor elektrische schokken

@ Aarding bescher-

ming tegen elektrische schok-
ken / stabiliteit van het elektri-
sche systeem

i

HEE poorgestreepte

vuilnisbak geeft aan dat het
product niet samen met het
gewone huishoudelijke afval
mag worden weggegooid.

QI?
MOCA (Materialen

en Voorwerpen in contact
met levensmiddelen) geeft
aan dat het materiaal of object
veilig is voor gebruik in con-
tact met levensmiddelen.

SYMBOLEN OP DE VERPAK-
KING:
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De handleiding van de Icon
Line snijmachine

is ook eschikbaar in digitaal
formaat door op onze website
naar het Icon Line ge-
deelte te gaan.

Website:
https://www.theberkelworld.
com

Y,
Voorzichtig behan-

delen de inhoud van het
pakket is breekbaar en moet
voorzichtig worden behandeld
om schade te voorkomen.

@ Breekbaar geeft

aan dat de inhoud van het
pakket delicaat is en met ui-
terste zorg moet worden be-
handeld.

Beschermen tegen

regen en vocht geeft aan
dat de inhoud moet worden
beschermd tegen water en
vocht.

Richting pijlen
juiste richting waarin een pak-
ket of object moet worden ge-
plaatst of behandeld.

¥

Ontvlambaar geeft
aan dat de inhoud van het
pakket of de container ge-
makkelijk ontvlambaar is en



met uiterste voorzichtigheid
moet worden behandeld.

a
<9 Recyclebare ver-

pakking geeft aan dat de
verpakking kan worden gere-
cycled en moet worden weg-
gegooid in de daarvoor be-
stemde recyclebakken.

3. BESCHRIJVING

Beste klant,

hartelijk dank voor het kiezen
van ons product Icon Line

. we vertrouwen

erop dat deze keuze volledig
aan uw verwachtingen zal vol-

doen.

- Het doel van deze handlei-
ding is om de klant alle infor-
matie te verstrekken over de
snijmachine, evenals de geb-
ruiks- en onderhoudsinstruc-
ties die nodig zijn om de
prestaties en efficiéntie van
de snijmachine in de loop
van de tijd te behouden.

- Deze handleiding moet wor-
den overhandigd aan elke
persoon die verantwoordelijk
is voor het gebruik en onder-
houd van de machine.

- De handleiding moet in goe-
de staat worden bewaard en
op een gemakkelijk toegan-
kelijke plaats worden opge-
borgen voor snelle raadple-

ging.

-De machines kunnen wor-
den bijgewerkt en kunnen
daarom onderdelen bevatten
die afwijken van de afgebeel-
de onderdelen; deze moge-
lijkheid doet op geen enkele
manier afbreuk aan de uitleg
in de handleiding.

-Voor meer informatie of
problemen die niet in de
handleiding worden ver-
meld, kunt u rechtstreeks

contact opnemen met de
Berkel-service of de dealer
(zie paragraaf "KLANTEN-
SERVICE").

. HOOFDONDERDELEN

MODEL ICON LINE

©ONO VN WN
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Basis

Duimbescherming

Scherm

Drukplaat

Handgreep van de drukplaat
Goederenplaat

Mes
Messenbeschermingsappa-
raat (zwart)
Messenbeschermingsschijf

. Voedingskabel

. Dikte-instelknop
12.
13. Typeplaatje

STOP-knop



5. VEILIGHEIDSVOOR-
SCHRIFTEN

Voor een veilig gebruik van het
aangeschafte apparaat, dient
u de volgende waarschuwin-
gen in acht te nemen en op te
volgen.

De instructies van het appa-

raat moeten worden opge-

volgd, omdat onjuist gebruik
materiéle schade kan veroor-
zaken of ernstige gevolgen
kan hebben, zoals verwondin-
gen, shijwonden en verlies van
lichaamsdelen die in contact
komen met het mes. Lees
deze handleiding zorgvuldig

in zijn geheel door voordat u

de snijmachine gaat gebrui-

ken.

- Gebruik de snijmachine niet
op een andere manier dan
aangegeven in deze handlei-
ding.

- Controleer voor gebruik zorg-
vuldig of de aansluitkabel
of de netstekker zichtbare
schade vertoont. Gebruik de
snijmachine niet als deze be-
schadigd is.

-Als de voedingskabel be-
schadigd is, moet deze wor-
den vervangen door een spe-
ciale kabel of assemblage,
verkrijgbaar bij Berkel of de
dealer of het servicecentrum.

ALET OP! Gevaar voor
elektrische schokken!
Een beschadigde kabel kan
elektrische schokken, kortslui-

ting of zelfs brand veroorza-
ken.

- Zorg ervoor dat de voedings-
kabel veilig is geinstalleerd.
Als de kabel ergens vast
komt te zitten, kan de snij-
machine van het werkopper-
vlak vallen.

- Koppel de snijmachine altijd
los van het stopcontact door
de netstekker vast te pakken
en niet de aansluitkabel.

- Koppel de snijmachine altijd
los van de stroomvoorziening
als deze onbeheerd wordt
achtergelaten en voordat u

deze schoonmaakt of onder-
houdt.

- Zorg ervoor dat de voedings-
kabel veilig is geinstalleerd.
Als de kabel ergens vast
komt te zitten, kan de snij-
machine van het werkopper-
viak vallen.
Installeer de snijmachine vol-
gens de instructies in de pa-
ragraaf ‘installatie’,
Stop de snijmachine onmid-
dellijk en vraag om hulp van
bevoegd  servicepersoneel
in geval van abnormale wer-
king, vermoeden van breu-
ken, onjuiste bewegingen,
ongebruikelijke geluiden.
Raak de snijmachine niet aan
met natte of vochtige han-
den.
Gebruik de snijmachine niet
op blote voeten.
De snijmachine is niet be-
doeld voor gebruik door per-
sonen met beperkte fysieke,
sensorische of mentale ver-
mogens, of met gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij ze
worden begeleid of geinstru-
eerd over het gebruik van de
snijmachine door een ver-
antwoordelijke persoon voor
hun veiligheid.

- Kinderen moeten worden

gecontroleerd om te voorko-

men dat ze met de snijma-
chine spelen.

De snijmachine mag niet

door kinderen worden ge-

bruikt. Houd de snijmachine
en de kabel buiten het bereik
van kinderen.

- Gebruik de snijmachine met
grote concentratie en laat u
niet afleiden;

-Snijd alleen de toegestane
producten (zie sectie “WAT
TE SNIJDEN")

5.1 VEILIGHEIDSPOSITIE
(Afbeelding A)

Wanneer de snijmachine niet

in gebruik is, zet deze dan in

de veiligheidspositie:

- Draaiknop op nummer O met
het scherm volledig gesloten

- Drukplaat naar beneden en
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rustend op de goederenplaat

A LET OP! GEVAAR VOOR
SNIJWONDEN Tijdens
schoonmaak-, onderhouds-
en snijwerkzaamheden,
houd uw handen zo ver mo-
gelijk van het onbescherm-
de mesgebied.

- Schoonmaak en onderhoud
zijn alleen bedoeld voor de
gebruiker en mogen niet
door kinderen zonder toe-
zicht worden uitgevoerd.

- Koppel de machine los van
het elektriciteitsnet voordat
u gaat schoonmaken of on-
derhoud gaat uitvoeren en
wacht tot het mes stilstaat.

BELANGRIJK! De snijmachi-
ne moet regelmatig worden
schoongemaakt met een
zachte spons en milde neutra-
le zeep (zie paragraaf “Reini-
ging"” voor alle details).

- Reparaties mogen alleen
worden uitgevoerd door be-
voegd personeel of de Ber-
kel-service. Onjuiste repara-
ties kunnen risico's voor de
gebruiker veroorzaken en
doen de garantie en veilig-
heid van het product verval-
len.

- Defecte onderdelen moeten
worden vervangen door ori-
ginele reserveonderdelen of
door onderdelen die gelijk-
waardig zijn of de veiligheid
garanderen.

- Verwijder, bedek of wijzig de
labels op de snijmachine niet.

- Gebruik de snijmachine niet
als werkopperviak en plaats
er geen voorwerpen op die
niet bij de normale snijwerk-
zaamheden horen.

Gevaar voor

ALET op!
elektrische schokken!

Raak nooit onder spanning
staande delen aan.

-Open het elektrische sys-
teem van het apparaat in
geen geval.

- Breng geen wijzigingen aan



in de aansluitingen die onder
spanning staan: er is gevaar
voor elektrische schokken.

-Wijzig de elektrische/me-
chanische structuur van de
snijmachine niet: er is gevaar
voor elektrische schokken.

- Gebruik de snijmachine niet
in de buurt van warmtebron-
nen.

- De snijmachine, de voedings-
kabel en de stekker mogen
niet in contact komen met
water of andere vloeistoffen.

ALET OP! SCHERP MES,
GEVAAR VOOR SNIJ-
WONDEN

Het mes is zeer scherp, zoals
een mes. -

- Raak de snijkant van het mes
niet met uw vingers aan, er is
gevaar voor snijwonden.

- Zorg ervoor dat niemand in
de buurt van het mes komt
wanneer het is verwijderd.
Controleer of het mes tegen
de klok in draait wanneer
u het vanaf de kant van de
messenbeschermer of de
gebruiker bekijkt (Afbeelding
B).

Cebruik bij het snijden uit-
sluitend de handgreep van
de drukplaat en de drukplaat
zelf.

Cebruik de snijmachine niet
zonder de wagen.

Dit apparaat moet worden
gebruikt met de drukplaat
en de steunplaat in positie.
Het is niet mogelijk om de
snijmachine te gebruiken
met de plaat gekanteld, de
plaat moet correct worden
geplaatst en bevestigd op de
basis met de drukplaat paral-
lel aan het scherm (zie sectie
“CE-blokkering”).

- Het is verboden om uw han-

den te gebruiken om het
product te snijden.

- Houd altijd een veilige af-
stand van het mes.

- Laat niemand in de buurt ko-
men tijdens het snijden van
het product.

A LET OP: gevaar voor uit-
glijden!

Het gebied rond de snijmachi-
ne moet droog zijn om uitglij-
den te voorkomen.

- Plaats en verwijder de goe-
deren op de schuifplaat al-
leen met de plaat volledig
naar achteren en de dikte-in-
stelknop in de veilige positie
(op nummer 0 — Afbeelding
A).

A LET OP! De motor kan
oververhit raken! Scha-
kel de machine na 10 minu-

ten continu gebruik uit en
laat de motor afkoelen.

Laat de machine minstens 30
minuten rusten.

ALET OP! Gevaar
verstrikking!

Draag geen loszittende kle-
ding, open mouwen of siera-
den die kunnen blijven haken.
Draag kleding met mouwen
die bij de pols zijn vastgezet
met elastiek.

voor

A LET OP! Normale slijta-
ge van het mes kan ervoor
zorgen dat de afstand tus-
sen de snijkant van het mes
en de messenbeschermings-
ring toeneemt. \Wanneer
deze afstand meer dan 3 mm
bedraagt, moet het mes wor-
den vervangen. Neem hier-
voor contact op met de fabri-
kant of een van de
geautoriseerde servicecentra
om vervanging aan te vragen.
(Afbeelding C)

- Als de afmetingen van het
te snijden voedsel groter zijn
dan aangegeven in de ru-
briek “snijcapaciteit” van de
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technische gegevens, ver-
klein dan de afmetingen om

veilig te werken.

De snijmachine mag niet
buitenshuis worden gebruikt

en mag niet worden bloot-
gesteld aan weersomstan-

digheden die de integriteit
ervan kunnen beschadigen.

De snijmachine mag niet

worden geinstalleerd in om-
gevingen met dampen, rook

of corrosieve of schurende
stoffen, met brand- of explo-
siegevaar.

De snijmachine moet in de
buurt van een CEE-conforme

stopcontact worden geinstal-
leerd, zodat deze gemakke-
lijk kan worden losgekoppeld

voor schoonmaak- en onder-
houdswerkzaamheden.

- De snijmachine moet wor-
den aangesloten op een in-
stallatie die voldoet aan de
geldende normen en voor-
zien is van:

magneto-thermische be-
scherming;

automatische differentiaal-
schakelaar;

aarding.

- Controleer voordat u de aan-
sluiting maakt of de kenmer-
ken van het elektriciteitsnet
overeenkomen met die op
het gegevensplaatje van de
snijmachine.

- Dit apparaat is bedoeld voor
gebruik in huishoudelijke en
soortgelijke  toepassingen.
We kunnen echter niet in-
staan voor het gebruik in de
volgende omgevingen als
het personeel niet goed is
geinstrueerd of deze hand-
leiding niet heeft gelezen:

keukenruimtes voor perso-

neel, winkels, kantoren en an-
dere werkomgevingen;

hotels, motels, bed and break-

fasts, agriturismi en andere

accommodaties, beschikbaar
gesteld aan gasten.

6. VERANTWOORDELIJKHE-
DEN VAN DE FABRIKANT

De fabrikant wijst elke verant-



woordelijkheid af die voort-

vloeit uit:

- onjuist gebruik;

- niet-naleving van de instruc-
ties in deze handleiding;

- gebruik van de snijmachine
door personeel dat de in-
houd van deze handleiding
niet volledig heeft gelezen en
begrepen;

- wijzigingen en/of reparaties
uitgevoerd door de gebruiker
of niet-geautoriseerd perso-
neel;

- gebruik van niet-originele of
niet-specifieke reserveonder-
delen voor het model snijma-
chine.

De overdracht van de snijma-
chine doet automatisch de
verantwoordelijkheid van de
fabrikant vervallen als deze
niet vergezeld gaat van deze
handleiding. De primaire tekst
van deze handleiding, opge-
steld in het ltaliaans, is het
enige referentiepunt voor de
oplossing van eventuele inter-
pretatiegeschillen.

7. VERPAKKING EN
VERWIJDERING VAN DE
VERPAKKING

Haal het apparaat uit de doos;
Verwijder de onderdelen uit
de verpakking;

Haal de gebruiksaanwijzing
eruit en leg deze op een han-
dige plek in de buurt van de
machine;

Verwijder de beschermen-
de kartonnen hoes van het
scherm;

Verwijder de rode rubberen
beschermingsstop tussen het
mes en het scherm;

Haal de voedingskabel uit een
apart doosje in de verpakking
en sluit deze aan op de machi-
ne,

BELANGRIJK! Het wordt
aanbevolen om de originele
verpakking te bewaren ge-
durende de garantieperiode,
zodat het apparaat indien
nodig op de juiste manier
kan worden verpakt en ver-

voerd.

De verpakking beschermt
de snijmachine tijdens het
transport. De verpakkingsma-
terialen kunnen gemakkelijk
worden gerecycled met het
gewone huishoudelijke afval
of bij het Ecocentrum/Inza-
melcentrum van uw gemeen-
te.

8. INSTALLATIE

Installeer de  snijmachine
op een goed waterpas, glad,
droog werkblad dat geschikt
is om de snijmachine en de te
snijden goederen te dragen.

BELANGRIJK! De snijmachi-
ne kan een gevaar vormen als
deze niet correct is geinstal-
leerd vanwege instabiele om-
standigheden; deze verhogen
het risico op stoten en beknel-
ling voor zowel de operator als
de personen in de buurt van
het werkgebied.

BELANGRIIJK: Zorg ervoor dat
er geen obstakels zijn voor de
beweging van de plaat en het
laden van de te snijden goe-
deren op de plaat zelf, anders
verwijder deze.

Plaats de snijmachine niet
boven warmtebronnen, zoals
elektrische kookplaten of in de
buurt van vlammen. De snij-
machine mag niet worden in-
gebouwd in een muur of kast.

8.1 OMGEVINGSOMSTAN-
DIGHEDEN

- Bedrijfstemperatuur van -5°C
tot +40°C

- Maximale
95%

- Gebruikshoogte: onder de
2000 m

9. GEBRUIKSINSTRUCTIES

luchtvochtigheid

NB: de nummers in deze pa-
ragraaf verwijzen naar de sec-
tie “4. HOOFDONDERDELEN
ICON LINE "

101

1. Steek de voedingskabel in
het stopcontact.

2. Trek de goederenlade (6)
volledig naar de bediener in
de laadpositie.

3. Verwijder de persdrukker (4).

4. Plaats het te snijden product
op de plaat tegen de verticale
rand, bedieningszijde. Bevestig
het product met de
persdrukker en oefen lichte
druk uit richting het mes.

5. Stel de snijdikte in met de
instelknop met
ON/OFF-functie (11), het mes
wordt geactiveerd (7).

6. Pak de hendel van de
persdrukker (5) en begin de
snijbeweging door de plaat
vooruit (naar het mes) en
achteruit te duwen.

7. Na het snijden, verwijder het
product, zet de instelknop vast,
schakel het mes uit en trek de
wagen terug.

8. Druk op de STOP-knop (12)
als onmiddellijke stop vereist is.

9. Na het snijden is het es-
sentieel om de snijmachi-
ne schoon te maken en
alle voedselresten te ver-
wijderen (zie hoofdstuk
“Reiniging”).

ALET OP! Voedselresten
die na gebruik van de
snijmachine niet goed wor-
den verwijderd, kunnen be-

derven en de gesneden pro-
ducten later besmetten.

10. WAT TE SNIJDEN EN
WAT NIET TE SNIJDEN

WAT TE SNIJDEN:

- Vleeswaren (gekookt, rauw,
gerookt en gerijpt)

- Botloos vlees zoals gebraden
vlees (gekookt of rauw bij
een temperatuur niet lager
dan +3°C en niet hoger dan



+40°C)

- Carpaccio

- Halfhard brood met of
zonder zaden

- Halfharde kazen

LET OP! Het snijden van kaas
kan mogelijk geen homoge-
ne en nauwkeurige plak ga-
randeren vanwege mogelijke
hechting van het product aan
het mes.

- Visfilets (zonder graten, ge-
kookt of rauw bij een tempe-
ratuur niet lager dan -3°C en
niet hoger dan +40°C)

- Fruit

- Groenten

Raadpleeg de sectie “Tech-

nisch blad” voor details over de

snijcapaciteit van de snijma-

chine.
» @

CURED MEAT
salumi Frutta

HARD CHEESE
Formaggi a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpaccio Pane

©

VEGETABLES

Verdure

ROAST
Arrosto

b

FISH STEAK
Tranci di pesce

WAT NIET TE SNIJDEN:

ALET OP! Probeer geen
niet-toegestane produc-
ten te snijden!

- Bevroren
voedsel

- Voedsel met botten of pitten

- Hard brood

- Niet-eetbare producten

- Zachte of verse kazen

- Producten met een te broze
consistentie

BERKEL GARANDEERT NIET
HET SNIJDEN VAN NIET VER-
MELDE PRODUCTEN, IN HET
BIJZONDER MET EEN ONGE-
SCHIKTE CONSISTENTIE.

of diepgevroren

11. REINIGING

Houd de snijmachine goed
schoon. Als deze wordt ge-
bruikt, moet deze minstens
één keer per dag worden
schoongemaakt of vaker in-
dien nodig. Na een periode
van inactiviteit wordt aanbe-
volen om de snijmachine ook
voor gebruik schoon te ma-
ken.

A LET OP! Gevaar voor
elektrische schokken

Koppel de voedingskabel los
en zet de dikte-instelknop in
de veilige positie voordat u de
snijmachine gaat schoonma-

ken. (Zie hoofdstuk “Veilig-
heidspositie”)

11.1 REINIGINGSPRODUCTEN

Gebruik alleen lauw water
en neutraal afwasmiddel, bij
voorkeur met een pH van 7-8,
en een zachte sponsdoek (bijv.
microvezel). Was de verwijder-
de onderdelen apart, droog
ze grondig af en monteer ze
opnieuw. (zie “Verwijderbare
onderdelen” in de volgende
paragraaf)

BELANGRIIJK! Droog alle ge-
wassen onderdelen, inclu-
sief de snijkant van het mes,
grondig af.

Gebruik GEEN schurende ge-
reedschappen zoals harde
sponzen of halfharde nylon
borstels om de geverfde de-
len van de machine schoon te
maken.

Maak de machine niet schoon
met waterstralen of stoom of
vergelijkbare methoden.

A LET OP! Plaats de machi-
ne niet in de vaatwasser.

Het enige onderdeel dat in
de vaatwasser kan worden
gewassen, is de verwijderba-
re plastic drukplaat, met een
zachte wasbeurt en op lage
temperatuur.

11.2 CE-BLOKKERING
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VEILIGHEID

De snijmachine is uitgerust
met een CE-blokkering die
tijdens het schoonmaken het
kantelen van de plaat mogelijk
maakt, wat de veiligheid ga-
randeert. Door de instelknop
op O te zetten en de plaat
aan het begin van de slag te
plaatsen, kan deze worden ge-
kanteld; In gekantelde positie
kan het scherm niet worden
geopend totdat de plaat weer
in de werkpositie is geplaatst.

Afbeelding D-E

Procedure voor CE-blokke-

ring:

1. Zorg ervoor dat de snijma-
chine is uitgeschakeld en
de kabel is losgekoppeld;

2. Zet de dikte-instelknop (5)
in de veilige positie (op po-
sitie O);

3. Trek de goederenplaat (8)
volledig naar de operator;

4. Trek de plaat stevig maar
niet gewelddadig omhoog
en draai deze met de klok
mee;

5. Reinig het betreffende deel
met neutraal afwasmiddel
en een zachte sponsdoek;

6. Na het reinigen de
goederenlade terugtrekken
naar de startpositie en
draaien naar de snijpositie.

(Afbeelding F)

12. VERWIJDERBARE
DELEN: VERWIJDERING,
REINIGING EN MONTAGE

Drukplaat
Messenbeschermer

A LET OP! Zorg ervoor dat
de voedingskabel is los-
gekoppeld voordat u begint
met het verwijderen, reini-
gen en monteren van onder-
delen.

12.1 DRUKPLAAT

Verplaats de aandrukker weg
van het mes en verwijder
deze door hem omhoog te
tillen.



vast te pakken en deze tegen
de klok in los te draaien totdat
de drukplaat volledig is verwij-
derd.

12.2 MESSENBESCHERMER

BELANGRIJK! Leg een zachte
sponsdoek op het geverfde
deel van de behuizing voor-
dat u begint met schoonma-
ken om deze te beschermen.
De messenbeschermer kan
vallen en de verf beschadi-
gen.

Om de messenbeschermer te
verwijderen, pakt u het kleine
uitsteeksel aan de onderkant
vast en draait u deze tegen
de klok in omhoog (Afbeel-
ding G-H) totdat u een klik
hoort; verwijder vervolgens
de messenbeschermer met
beide handen. Reinig vervol-
gens de messenbeschermer
aan de voor- en achterkant en
reinig daarna het mes op de
machine met een vochtige,
zachte sponsdoek en beweeg
deze langzaam van het mid-
den naar buiten (Afbeelding I).
Droog daarna het mes gron-
dig af om roest te voorkomen.

Monteer de mesbeschermer
opnieuw door de onderste
pen in het gat van het
mesbeschermingsapparaat te
steken en deze met de
klok mee te draaien tot hij
vastklikt. De mesbeschermer
is stabiel wanneer de
bovenste pen in de
bovenste gleuf is geplaatst
en de groeven van het
mes en de
mesbeschermer parallel
lopen. (Tekening L-M)
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13. ONDERHOUD

De periodieke onderhouds-
werkzaamheden die de opera-
tor mag uitvoeren om de effi-
ciéntie van de snijmachine te
behouden, omvatten:

- Smering van de schuifstang
van de drukplaat en de
schuifstang van de wagen.
Gebruik Berkel-merk olie of
olie die geschikt is voor con-
tact met levensmiddelen,
eventueel met FDA Hl-spe-
cificatie.

- Messen slijpen: Het is goed
om het mes regelmatig te
slijpen door een slijper apart
aan te schaffen, ook beschik-
baar op onze website. Om
het mes functioneel te hou-
den, raden we aan om het
regelmatig schoon te maken
en te drogen (voor instructies
zie paragraaf “Reiniging”).



14. STORINGEN OPSPOREN/PROBLEMEN OPLOSSEN EN REPARATIES

INCONVENIENT

MOGELIJKE OORZAAK

REMEDIE

Wanneer de snijdikteknop op ON
wordt gedraaid, start de
snijmachine niet.

Geen stroomtoevoer of defecte -
besturingskring.

Controleer of het netsnoer correct -
is aangesloten op het stopcontact.
Als het probleem aanhoudt, neem
dan contact op met het

Berkel Servicecentrum.

Wanneer de STOP-knop wordt
ingedrukt, stopt de snijmachine
niet.

Defecte besturingskring.

Koppel de machine onmiddellijk
los van de stroomvoorziening
en gebruik deze niet opnieuw
Neem contact op met het
Berkel Servicecentrum.

Wanneer de snijdikteknop op OFF
wordt gedraaid, schakelt de
snijmachine niet uit

Defect besturingscircuit

Druk op de STOP-knop, koppel de _
machine onmiddellijk los van de
stroomvoorziening en gebruik
deze niet opnieuw. Neem contact
op met het Berkel Servicecentrum.i

Schakel de machine onmiddellijk uit
via het voedingskabel en gebruik de
machine niet meer. Neem contact op
met het Berkel Service Centre

Completely clean the sliding bars
from oil or grease residues. Lubrica-
te the sliding bars using Berkel oil or
a food-grade oil suitable for contact
(FDA H1).

Overmatige weerstand van de
schuifstangen van de machine bij
langzame en harde behandeling

Railsmering niet periodiek uitgevoerd
of met onjuist product

Reinig de schuifstangen zorgvul-
dig van olie- of vetresten. Smeer de
glijstangen met Berkel olie of een
olie die geschikt is voor contact met
voedingsmiddelen (FDA H1).

Overmatige weerstand van de
schuifstangen van de machine bij
langzame en harde behandeling

Beschadigde schuifstang

Contact opnemen met het Berkel
Service Centre

Roestvorming op mes

Niet regelmatig en correct drogen,
voedselresten, water, vocht, stoom

Verwijder roest door de slijper te ge-
bruiken (optioneel ook verkrijgbaar
op de website van Berkel) of neem
contact op met het Berkel Service
Centre voor een eventuele vervan-
ging van het mes.

De snijmachine ruikt verbrand.

Mogelijke motoroververhitting.

Uitschakelen en 1 uur laten rusten.
Blijft het probleem, neem contact
op met Berkel service.

De goederenplaat staat in de juiste
positie maar glijdt niet

De goederenplaat verkeerd positione-
ren

Controleer of de goederenplaat cor-
rect is geplaatst (zie hoofdstuk hand-
leiding > CE Vergrendeling)

Scherm blijft open, knop regelt geen
herpositionering

Productiefout of schade/schok aan
machine

Gebruik de machine niet, pak hem
in door het mes goed af te dekken
en te isoleren en neem onmiddellijk
contact op met het Berkel Service
Centre.

De snijmachine snijdt niet goed

Beschadigd mes

Neem contact op met het Berkel Ser-
vice Centre

15. VERWIIDERING VAN HET
APPARAAT

Het is niet toegestaan
om de machine met
het gewone huishou-
delijke afval weg te
gooien.
Het symbool van de doorge-
streepte vuilnisbak, dat op het

product en in de handleiding
staat, betekent dat Afgedank-
te Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA) zeer ver-
vuilende maar ook recyclebare
materialen bevatten. Daarom
is het wettelijk verplicht om
het product apart van het on-
gesorteerde stedelijke afval te
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verwijderen.

Het is verplicht om bij de loka-
le autoriteiten of uw gemeen-
te te informeren naar de inza-
melmethoden.

16. KLANTENSERVICE

Als uw Berkel-apparaat be-
schadigd raakt, wordt aan-



geraden om contact op te
nemen met uw dealer of de
klantenservice van Berkel op
de volgende nummers:

T: 0385 042011

T: 0331 214311

of door een e-mail te sturen
naar de onderstaande adres-
sen:
support@net.berkelinternati-
onal.com
technical@berkelinternatio-
nal.com

Er worden geen reserveon-
derdelen meegeleverd in de
verpakking. Alle reparatie- en
vervangingswerkzaamheden
moeten uitsluitend worden
uitgevoerd door personeel dat
door de fabrikant is geauto-
riseerd. Neem bij problemen
met het apparaat contact op
met de geautoriseerde ser-
vicecentra. Probeer het appa-
raat niet zelf te repareren. Elke
reparatie die door niet-geau-
toriseerd personeel aan het
apparaat wordt uitgevoerd,
maakt de garantie automa-
tisch ongeldig, zelfs als de ga-
rantieperiode nog niet is ver-
streken.

17. GARANTIE EN VERANT-
WOORDELIJKHEDEN

BELANGRIJK! Het wordt
aanbevolen om de originele
verpakking te bewaren ge-
durende de garantieperiode,
zodat het apparaat indien
nodig op de juiste manier
kan worden verpakt en ver-
voerd.

De fabrikant biedt de lcon

Line aan met een garan -
tie van 24 maanden vanaf de
aankoopdatum. De garantie
dekt alleen defecten die op-
treden bij juist gebruik en vol-
gens de gebruiksvoorwaarden
in de handleiding. De garantie
dekt geen defecten als gevolg
van transport, incompetentie
of nalatigheid van de koper,
onjuiste installatie of plaatsing,
slijtage, spanning hoger dan
10% van de nominale waarde.

Bovendien dekt de garantie
geen onderdelen die aan slij-
tage onderhevig zijn, zoals het
mes en de slijpstenen, behalve
in het geval van een duidelijk
fabricagefout.

In geval van een legitieme
klacht zullen we handelen zo-
als voorzien in de consumen-
tenwetgeving.

De fabrikant wijst elke directe
en indirecte verantwoordelijk-
heid af die voortvloeit uit on-
juist gebruik van de machine.

De eigendomsoverdracht van
de machine ontslaat de fa-
brikant onmiddellijk van elke
verantwoordelijkheid, behalve
voor naleving van VERORDE-
NING (EU) 2023/1230 VAN HET
EUROPEES PARLEMENT EN
DE RAAD van 14 juni 2023 be-
treffende machines en tot in-
trekking van Richtlijn 2006/42/
EG van het Europees Parle-
ment en de Raad en Richtlijn
73/361/EEG van de Raad.
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18. TECHNISCHE KENMERKEN VAN HET PRODUCT - TECHNISCH BLAD

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
————

. SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |

MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | @ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =g E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Opmerking: Zoals we voortdurend verbeteren van onze producten, kunnen de specificaties zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.

106



19.

107



1. OVERENSSTEMMELSESREGLER 109
2. LISTE OVER TEGN OG SYMBOLER PA MASKIN OG EMBALLASIE 109
3. BESKRIVELSE 110
4. HOVEDKOMPONENTER 110
5. SIKKERHETSFORSKRIFTER m
51 SIKKERHETSPOSISION m
6. PRODUSENTENS ANSVAR 112
7. EMBALLASJE OGC AVHENDING AV EMBALLASIE 112
8. INSTALLASJON 113
81 MILIYFORHOLD 13
9. BRUKSANVISNING 113
10. HVA SKAL SKIJZARES OG HVA SKAL IKKE SKIARES 113
1. RENGIDRING 113
111 RENGIPRINGSPRODUKTER 14
11.2 CE-BLOKKERINGSSIKKERHET 14
12. AVTAGBARE DELER: FJERNING, RENGI@RING OGC MONTERING 14
121 PRODUKTSKYVER 14
12.2 SKIAREBLADDEKSEL 14
12.3 SKIAREBLAD 14
13. VEDLIKEHOLD 115
14. FEILS@KING/PROBLEML@SNING OG REPARASIONER 115
15. AVHENDING AV ENHETEN 116
16. KUNDESERVICE 116
17. GARANTI OG ANSVAR 116
18. PRODUKTTEKNISKE SPESIFIKASJONER ~ TEKNISK DATABLAD 117
19. 118

108



ICON LINE

Denne bruksanvisningen
er spesifikk for Icon Line
-maskinene og

har somn mal & informere ope-
ratgren om installasjon, bruk,
rengjgring, vedlikehold, ser-
vice og garanti for produktet.

1. OVERENSSTEMMELSES-
REGLER

Skjeeremaskin med Ber-
kel-merke, produsert av Berkel
Ind. Pvt. Ltd. Chennai og im-
portert av Van Berkel Internati-
onal S.r.l. med adresse via Ugo
Foscolo 22, Oggiona S. Stefano
(VA) 21040.

E-post:
info@berkelinternational.com

2. LISTE OVER TEGN OG
SYMBOLER PA MASKIN
OG EMBALLASJE

Icon Line skjeeremaski -
nen beskrevet i denne manu-
alen overholder de europeiske
hygiene- og sikkerhetsstan-
dardene som palegges av de
nyeste forskriftene:
2014/35/EU  lavspenningsdi-
rektiv

2014/30/EU direktiv om elek-
tromagnetisk kompatibilitet
2012/19/EU direktiv. om avfall
fra elektrisk og elektronisk ut-
styr (WEEE)

2011/65/EU  direktiv. om be-
grensning av bruk av visse far-
lige stoffer i elektrisk og elek-
tronisk utstyr

1935/2004 forordning om ma-
terialer og gjenstander be-
regnet pa & komme i kontakt
med mat

EN 60335-1/ EN 60335-2-14 Sik-
kerhet for husholdningsappa-
rater

MASKINSYMBOLER:

/N

220 VOLT

Spenning  fare for

elektrisk stgt

@ Jordforbindelse

Beskyttelse mot elektrisk stgt
/ Stabilitet i elektrisk system

i

EE Kassert sgppelbgtte

indikerer at produktet ikke
skal kastes sammen med van-
lig husholdningsavfall.

QI?
MOCA (Materialer

og gjenstander i kontakt
med mat) indikerer at ma-
terialet eller gjenstanden er
trygg a bruke i kontakt med
mat.

EMBALLASJESYMBOLER:

-
\7
Handteres med for-
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Bruksanvisningen for Icon
Line skjeere -
maskin er ogsa tilgjengelig i
digitalt format, direkte pa var
nettside i Icon Line -sek -
sjonen.

Nettside:
https://www.theberkelworld.
com

siktighet innholdet i pakken
er skjgrt og ma handteres for-
siktig for @ unnga skade.

@ Skjor indikerer at

innholdet i pakken er delikat
og ma handteres med ek-
strem forsiktighet.

Beskyttes mot regn

og fuktighet indikerer at
innholdet ma beskyttes mot
vann og fuktighet.

1

=== Orienteringspiler
riktig retning som en pakke
eller gjenstand skal plasseres
eller handteres i.

¥

Brannfarlig indike-
rer at innholdet i pakken eller
beholderen er lett antenne-
lig og ma handteres med ek-
strem forsiktighet.

&
<9 Recyclable packa-

ging indikerer at emballa-



sjen kan resirkuleres og bgr
kastes i passende resirkule-
ringsbeholdere.

3. BESKRIVELSE

Kjeere kunde,

takk for at du valgte vart pro-

dukt Icon Line ;

vi haper at dette valget fullt ut

tilfredsstiller dine forventnin-

ger.

- Formalet med denne manu-
alen er & gi kunden all infor-
masjon om skjaeremaskinen,
samt bruks- og vedlikehold-
sinstruksjoner som gjgr det
mulig @ opprettholde bade
ytelsen og effektiviteten til
skjaeremaskinen over tid.

-Denne manualen skal gis
til alle som er ansvarlige for
bruk og vedlikehold av mas-
kinen.

- Manualen skal oppbevares i
god stand og plasseres pa et
lett tilgjengelig sted for rask
konsultasjon.

- Maskinene kan bli oppdatert
og kan derfor ha deler som
er forskjellige fra de som er
avbildet; dette pavirker ikke
pa noen mate forklaringene i
manualen.

- For mer informasjon eller
problemer som ikke er opp-
fgrt i manualen, kontakt Ber-
kel service eller fornandler (se
avsnittet "KUNDESERVICE").

HOVEDKOMPONENTER
MODELL ICON LINE

9
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ONOUTNWN =

10.
1.

Sokkel

Fingerbeskyttelse
Tykkelsesplate
Produktskyver

Handtak for produktskyver
Produktholderplate
Skjeereblad
Vernedeksel for
(svart)

Skive for skjeerebladdeksel
Strgmkabel

Bryter for regulering av skive-

skjeereblad

tykkelse med ON - OFF-funktion

12. STOP-knapp
13. Markplat
14. Fot



5. SIKKERHETSFORSKRIF-
TER

For sikker bruk av det kjgpte
utstyret, fglg og overhold fgl-
gende advarsler. Apparatets
instruksjoner ma folges, da feil
bruk kan forarsake materiel-
le skader eller fgre til alvorlige
konsekvenser, som skader,
kutt og tap av kroppsdeler
som kommer i kontakt med
bladet. Les denne manualen
ngye i sin helhet fgr du bruker
skjeeremaskinen.

- Ikke bruk skjeeremaskinen
pa noen annen mate enn an-
gitt i denne manualen.

- Fgr bruk, kontroller ngye om
tilkoblingskabelen eller nett-
pluggen har synlige ytre ska-
der. Ikke bruk skjeeremaski-
nen hvis de er skadet.

- Hvis strgmkabelen er ska-
det, ma& den erstattes med
en spesiell kabel eller mon-
tering, tilgjengelig fra Berkel
eller forhandleren eller ser-
vicesenteret.

ADVARSEL! Fare for

elektrisk stgt! En skadet
kabel kan forarsake elektriske
stgt, kortslutninger eller til og
med brann.

- Sgrg for at strgmkabelen er
sikkert installert. Hvis kabe-
len setter seg fast et sted, kan
skjeeremaskinen falle fra ar-
beidsflaten.

- Koble alltid skjeeremaskinen
fra strgmuttaket ved a ta tak
i nettpluggen, ikke tilkob-
lingskabelen.

- Koble alltid skjeeremaskinen
fra strgmforsyningen hvis
den blir forlatt uten tilsyn og
fgr rengjgring eller vedlike-
hold.

- Installer skjeeremaskinen i
samsvar med instruksjonene
i avsnittet 'installasjon’

- Stopp umiddelbart skjeere-
maskinen og be om hjelp fra
autorisert  servicepersonell
ved unormal drift, mistanke
om brudd, feil bevegelser,
uvanlige lyder.

- Ikke bergr skjeeremaskinen
med vate eller fuktige hen-
der.
Ikke bruk skjeeremaskinen
barbent.
Skjeeremaskinen er ikke be-
regnet for bruk av personer
med reduserte fysiske, senso-
riske eller mentale evner, el-
ler med mangel pa erfaring
og kunnskap, med mindre
de er under tilsyn eller instru-
ert i bruk av skjeeremaskinen
av en person ansvarlig for de-
res sikkerhet.

Barn ma holdes under opp-

syn for & fornindre at de leker

med skjeeremaskinen.

Skjeeremaskinen skal ikke

brukes av barn. Hold skjee-

remaskinen og dens kabel
utenfor barns rekkevidde.

- Bruk skjeeremaskinen med
stor konsentrasjon og ikke bli
distrahert.

- Skjeer kun produkter av tillatt
type (se avsnittet "HVA SKAL
SKIZERES").

5.1 SIKKERHETSPOSISIJON
(Tegning A)

Nar skjeeremaskinen ikke er i
bruk, sett den i sikkerhetspo-
sisjon:

- Bryter for regulering pa
nummer O med tykkelses-
plate helt lukket.

- Produktskyver senket og
plassert pa produktholder-
platen.

ADVARSEL! FARE FOR

KUTT Under rengjgring,
vedlikehold og skjeering,
hold hendene sa langt unna
det ubeskyttede bladomra-
det som mulig.

- Rengjgring og vedlikehold er
kun beregnet for brukeren
og skal ikke utfgres av barn
uten tilsyn.

- Fgr rengjgring eller vedli-
kehold, koble maskinen fra
strgmnettet og vent til bladet
har stoppet..

VIKTIG! Rengjgring av skjee-

remaskinen ma gjgres

m

regelmessig med en myk
svamp og mild sape (se avsnit-
tet "Rengjgring” for alle detal-
jer).

- Reparasjoner ma kun utfgres
av autorisert personell eller
Berkel service. Feil reparasjo-
ner kan utgjgre risiko for bru-
keren og ugyldiggjgre pro-
duktets garanti og sikkerhet.

- Defekte komponenter ma er-
stattes med originale reser-
vedeler eller deler som sikrer
sikkerheten.

- Ikke fjern, dekk til eller endre
etikettene pa skjeeremaski-
nens kropp.

- Ikke bruk skjeeremaskinen
som en overflate og ikke plas-
ser fremmede gjenstander
pa den under normale skjee-
reoperasjoner.

Q ADVARSEL! Fare for
elektrisk stgt! Ikke bergr
spenningsfgrende deler.

—Apne aldri det elektriske
systemet til enheten.

- Ikke gjgr endringer i spen-
ningsfgrende tilkoblinger:
det er fare for elektrisk stgt.

-lkke endre den elektriske/
mekaniske  strukturen til
skjeeremaskinen: det er fare
for elektrisk stgt.

- Ikke bruk skjeeremaskinen i
kontakt med varmekilder.

- Skjeeremaskinen,  strgmka-
belen og pluggen ma ikke
komme i kontakt med vann
eller andre vaesker.

0 ADVARSEL! SKARPT
BLAD, FARE FOR KUTT

Bladet er veldig skarpt, som en
kniv.

- Ikke bergr bladkanten med
fingrene, fare for kutt.

-Sgrg for at ingen kommer
neer bladet nar det er fjernet.
- Kontroller at bladet roterer



mot klokken nar du ser pa
det fra dekselet eller bruke-
rens side (Tegning B).

- For skjaering, bruk kun hand-
taket for produktskyveren og
produktskyveren selv.

- Ikke bruk skjeeremaskinen
uten vognen.

- Denne enheten ma brukes
med produktholderplaten og
stgtteplaten pa plass.

- Det er ikke mulig & bruke
skjeeremaskinen med platen
vippet, platen ma veere riktig
plassert og festet til basen
med produktskyveren paral-
lelt med tykkelsesplaten (se
avsnittet "CE-blokkering”).

-Det er forbudt & bruke
hendene til a skjeere produk-
tet.

- Hold alltid en sikker avstand
fra bladet.

- Ikke la noen komme naer un-
der skjeereoperasjonen.

ADVARSEL: fare for a
skli!

Omradet rundt skjeeremaski-
nen ma veere tgrt for a unnga
a skili.

- Plasser og fjern varen som
skal skjaeres pa den glidende
platen kun med platen helt
tilbaketrukket og med bryte-
ren for regulering av tykkelse
i sikker posisjon (pa nummer
0-Fig. A).

ADVARSEL! Motoren kan

overopphetes! Etter 10
minutters kontinuerlig bruk,
sla av maskinen og la moto-
ren avkjgles.

La maskinen hvile i minst 30
minutter.

ADVARSEL! Fare for a bli
fanget!

Ikke bruk flagrende kleer, med
apne ermer eller som kan bli
fanget, samt armband eller
lignende gjenstander. Bruk
kleer med ermer festet til
handleddet med elastikk.

AADVARSEL! Normal sli-

tasje pa bladet kan fgre til gkt
avstand mellom bladkanten
og bladdekselet. Nar denne
avstanden overstiger 3 mm,
ma bladet byttes. Kontakt pro-
dusenten eller et av de autori-
serte servicesentrene for a be
om utskifting. (Tegning C)

- Hvis stgrrelsen pa maten
som skal skjeeres er stgrre
enn angitt i "skjeerekapasitet”
i de tekniske spesifikasjone-
ne, reduser stgrrelsen for a
jobbe trygt.

- Skjaeremaskinen kan ikke
brukes utendgrs og ekspo-
nert for veerforhold som kan
skade dens integritet.

- Skjaeremaskinen kan ikke in-
stalleres i miljger med damp,
rgyk eller korroderende eller
slipende stgv, med fare for
brann eller eksplosjon.

- Skjeeremaskinen  ma  in-
stalleres i neerheten av et
CEE-godkjent  strgmuttak,
slik at den enkelt kan kobles
fra for rengjgring og vedlike-
hold.

- Skjeeremaskinen ma kobles
til et system som overholder
gjeldende forskrifter og ut-
styrt med:

magnetotermisk beskyttelse;

automatisk differensialbryter;

jordingssystem.

- Fgr du kobler til, kontroller at
strgmnettets spesifikasjoner
samsvarer med de som er
angitt pa skjeeremaskinens
typeskilt.

- Dette apparatet er bereg-
net for bruk i husholdnings-
applikasjoner og lignende.
Vi garanterer ikke for bruk i
felgende miljger hvis perso-
nalet ikke er riktig opplaert
eller har lest denne bruksan-
visningen:

Kjokkenomrader for persona-

let, butikker, kontorer og an-

dre arbeidsmiljger;

Hoteller, moteller, bed and

breakfast, gardshus og andre

overnattingssteder, tilgjenge-
lig for gjester.

6. PRODUSENTENS ANSVAR
12

Produsenten fraskriver seg alt

ansvar som fglge av:

- Feil bruk;

- Manglende overholdelse
av instruksjonene i denne
bruksanvisningen;

- Bruk av skjeeremaskinen av
personell som ikke har lest
og forstatt innholdet i denne
manualen;

- Endringer og/eller reparasjo-
ner utfgrt av brukeren eller
uautorisert personell;

- Bruk av uoriginale reserve-
deler eller deler som ikke er
spesifikke for skjeeremaskin-
modellen.

Overfgring av skjeeremaski-
nen medfgrer automatisk at
produsentens ansvar bort-
faller hvis den ikke ledsages
av denne bruksanvisningen.
Den primeaere teksten i den-
ne bruksanvisningen, skrevet
pa italiensk, representerer
det eneste referansepunktet
for Igsning av eventuelle tolk-
ningskonflikter.

7. EMBALLASIJE OG
AVHENDING AV
EMBALLASIJE

Ta enheten ut av esken;

Fjern komponentene fra em-
pallasjen;

Fjern bruksanvisningen og
plasser den pa et praktisk sted
naer maskinen;

Fjern beskyttelseskartongen
fra tykkelsesplaten;

Ta ut strgmkabelen som lig-
ger i en egen liten eske inne
i emballasjen og koble den til
maskinen;

VIKTIG! Det anbefales a be-
holde originalemballasjen i
hele garantiperioden for a
kunne pakke og transporte-
re enheten pa en passende
mate ved behov.

Emballasjen beskytter skjee-
remaskinen under transport.
Emballasjematerialene kan
enkelt resirkuleres ivanlig hus-



holdningsavfall eller pa kom-
munens resirkuleringsstasjon.

8. INSTALLASJON

Installer skjeeremaskinen pa
en jevn, glatt, tgrr arbeidsflate
som er egnet til a stgtte skjae-
remaskinen pluss varene som
skal skjeeres.

VIKTIG! Skjeeremaskinen kan
utgjgre en fare hvis den ikke
er riktig installert pa grunn av
ustabile forhold; Dette gker ri-
sikoen for stgt og klemskader
for bade operatgren og perso-
ner i naerheten av arbeidsom-
radet.

VIKTIG: Kontroller at det ikke
er hindringer for platen og las-
ting av varene som skal skjee-
res pa platen, fjern dem om
ngdvendig..

Ikke plasser skjeeremaskinen
over varmekilder, som elek-
triske plater eller i naerheten
av flammer. Skjeeremaskinen
kan ikke installeres innebygd i
en vegg eller i et veggskap.

8.1 MILI@FORHOLD

- Driftstemperatur fra -5°C til
+40°C

- Maksimal luftfuktighet 95%

- Brukshgyde: under 2000 m

9. BRUKSANVISNING

NB: numrene i avsnittet refe-
rerer til seksjonen "4. HOVED-
KOMPONENTER MODELL
ICON LINE "

1. Sett stromledningen i -
stikkontakten.

2. Trekk vareholderen (6) helt
tilbake mot operatgren i
lasteposisjon.

3. Fjern pressholderen (4).

4. Plasser maten som skal
skjeeres pa brettet inntil den
vertikale kanten, operatgrsiden.
Fest produktet med
pressholderen ved & bruke lett
trykk mot bladet.

5. Juster skivetykkelsen med
reguleringsknappen

med AV/PA-funksjon (11),
bladet aktiveres (7).

6. Ta tak i hdndtaket pa
pressholderen (5) og start
skjeerebevegelsen ved &
skyve brettet fremover
(mot bladet) og bakover.

7. Etter skjeering, fijern
produktet, sikre
reguleringsknappen, sla av
bladet og trekk vognen
tilbake.

8. Hvis umiddelbar stopp
av bladbevegelsen er
ngdvendig, trykk pa
STOP-knappen (12).

9. Etter skjareoperasjonen
er det viktig a rengjg-
re skjeremaskinen ved
forst a fjerne eventuel-
le matrester (se kapittel
"Rengjgring”).

AADVARSEL! Matrester
som blir liggende igjen
etter bruk av skjeeremaski-
nen, kan forringes og foru-

rense senere skiver hvis de
ikke fjernes riktig.

10. HVA SKAL SKJARES OG
HVA SKAL IKKE SKJARES

HVA SKAL SKJZARES:

- Kjgttpalegg (kokt, ratt, rokt
og modnet)

- Benfritt  kjgtt som steker

(kokt eller ratt ved en tempe-
ratur ikke lavere enn +3 °C og
ikke hgyere enn +40 °C)

- Carpaccio

- Halvhardt brod med eller
uten frg

- Halvfast ost

MERK: skjeering av ost kan
ikke garantere en jevn og pre-
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sis skive pa grunn av mulig
klebing av produktet til bladet.

- Fiskefileter (uten bein, kokt
eller ratt ved en temperatur
ikke lavere enn -3 °C og ikke
hgyere enn +40 °C)

- Frukt

- Grgnnsaker

Se avsnittet "Tekniske spesifi-

kasjoner” for detaljer om skjee-

rekapasiteten til skjeeremaski-

nen.
FRUITS

CURED MEAT
Frutta

salum
- =
&

HARD CHEESE
Formagg a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpacc o Pane

VEGETABLES
Verdure

()Y

ROAST
Arrosto

€<

FISH STEAK
Tranc d pesce

HVA SKAL IKKE SKJARES

ADVARSEL! IKKE PR@V
A SKIZRE PRODUKTER
SOM IKKE ER TILLATT!

- Frosne eller dypfryste mat-
varer

- Matvarer som
bein eller kjerner

- Hardt brgd

- Ikke-matvarer

- Myk eller fersk ost

- Produkter med for smuldrete
konsistens

BERKEL GARANTERER IKKE
SKJARING AV PRODUKTER
SOM IKKE ER LISTET, SPESI-
ELT MED UEGNET KONSIS-
TENS.

inneholder

11. RENGJI®RING

Hold skjeeremaskinen ren. Hvis
den brukes, ma den rengjgres
minst en gang om dagen eller
oftere om ngdvendig. Etter en
periode med inaktivitet an-
befales det & rengjore den for
bruk.

ADVARSEL!
elektrisk stgt

Fare for

Fgr du rengjgr skjeeremaski-



nen, koble fra strgmkabelen
og sett reguleringsbryteren i
sikkerhetsposisjon (se kapittel
"Sikkerhetsposisjon”).

11.1 RENGI@RINGSPRODUK-
TER

Bruk kun lunkent vann og
ngytralt oppvaskmiddel, helst
med pH 7-8, og en myk svamp
(feks. mikrofiber). Vask de av-
takbare delene separat, tgrk
dem grundig og monter dem
igjen (se "Avtakbare deler” i
neste avsnitt).

VIKTIG! Det er ngdvendig
a tgrke alle vaskede deler
grundig, inkludert bladkan-
ten.

IKKE bruk slipende verktgy
som harde svamper eller halv-
stive nylonbgrster for & ren-
gjgre de malte omradene pa
maskinen.

Ikke rengjgr maskinen med
vannstraler eller damp eller
lignende metoder.

ADVARSEL! |kke sett
maskinen i oppvaskmas-
kinen.

Den eneste delen som kan
vaskes i oppvaskmaskinen
er den avtakbare plastpro-
dukskyveren, med skansom
vask og lav temperatur.

11.2 CE-BLOKKERINGSSIK-
KERHET

Skjeeremaskinen er utstyrt
med CE-blokkering som un-
der rengjgring gjgr det mulig
a vippe platen, og sikrer sik-
kerheten. Ved a sette regule-
ringsbryteren til O og platen til
startposisjon, kan den vippes;
Nar platen er vippet, vil det
ikke vaere mulig a apne tykkel-
sesplaten fgr platen er tilbake
i arbeidsposisjon. Tegning D-E
Prosedyre for CE-blokkering:
1. Sgrg for at skjeeremaski-
nen er slatt av og kabelen
er frakoblet.
2. Sett reguleringsbryteren
for skivetykkelse (5) i sikker-

hetsposisjon (posisjon O).

3. Trekk produktholderplaten
(8) helt tilbake mot opera-
tgren.

4. Trekk platen oppover be-
stemt, men ikke voldsomt,
og roter den med klokken.

5. Rengjgr den aktuelle delen
med ngytralt vaskemiddel
og en myk svamp.

6. Etter rengjoring, trekk
vareholderen tilbake til
startposisjonen og roter
den tilbake til )
skjeerestillingen.(Tegning F)

12. AVTAGBARE DELER:
FIERNING, RENGI@RING
OG MONTERING

Produktskyver
Skjeerebladdeksel

ADVARSEL! Fgr du utfg-

rer noen operasjoner
med fjerning, rengjgring og
montering, sgrg for at strgm-
kabelen er koblet fra stik-
kontakten.

12.1 PRODUKTSKYVER

Flytt pressholderen bort fra
bladet og fijern den ved a
|pfte den oppover.

12.2 SKJAREBLADDEKSEL

VIKTIG! Fg¢r du begynner
rengjgringen, legg en myk
svamp pa den malte delen
av maskinen for a beskytte
den. Skjaerebladdekslet kan
falle og skade malingen.

For a fjerne skjeerebladdekslet,
ta tak i den lille utstikkeren pa
undersiden og roter det oppo-
ver mot klokken (Tegning G-H)
til du hgrer et klikk; fjern deret-
ter skjeerebladdekslet ved a ta
tak i det med begge hender.
Rengjgr deretter skjeereblad-
dekslet foran og bak, og ren-
gjgr deretter bladet montert

T4

pa maskinen ved a bruke en
fuktig, myk svamp og bevege
det sakte fra midten og ut-
over (Tegning |). Terk deretter
bladet grundig for & unnga
rust. Monter bladbeskyttelsen
pa nytt ved & sette den
nedre tappen inn i hullet i
bladbeskyttelsesinnretningen
og vri den med klokken til
den lases. Bladbeskyttelsen
er stabil nar den ¢vre
tappen er satt inn i det -
@vre sporet, og sporene pa
bladet og bladbeskyttelsen
er parallelle. (Tegning L-M)



13. VEDLIKEHOLD

De periodiske vedlikeholdsak-
tivitetene som operatgren er
autorisert til & utfgre for & opp-
rettholde skjeeremaskinens ef-
fektivitet, inkluderer:
-Smgring av skyvestangen til
produktskyveren og skyve-
stangen til vognen. Bruk Ber-
kel-merket olje eller olje som

14. FEILS®KING/PROBLEML®SNING OG REPARASJONER

er egnet for kontakt med
mat, eventuelt med FDA
H1-spesifikasjon.

Bladsliping: Det anbefales a
slipe bladet regelmessig ved
a kjgpe sliperen separat, ogsa
tilgjengelig pa var nettside.
For & holde bladet funksjo-
nelt, anbefaler vi a rengjgre
og tgrke det regelmessig (se
avsnittet "Rengjgring” for in-
struksjoner)

PROBLEM

SANNSYNLIG ARSAK

LASNING

Nar kniven for skivetykkelse dreies -
til ON, starter ikke skjeeremaskinen.

Manglende strgmforsyning eller -
defekt styrekrets.

Sjekk om strgmkabelen er riktig
tilkoblet stikkontakten. Hvis -
problemet vedvarer, kontakt Berkel _
servicesenter.

Nar STOPP-knappen trykkes, stopper
ikke skjeeremaskinen.

Defekt styrekrets.

Koble maskinen umiddelbart fra
strgmforsyningen og bruk den
ikke igjen. Kontakt Berkel
servicesenter.

Nar kniven for skivetykkelse dreies
til OFF, slar ikke skjeeremaskinen
seg av.

Defekt styrekrets..

Trykk pa STOPP-knappen, koble -
maskinen umiddelbart fra
stromforsyningen og bruk den ikke
igjen. Kontakt Berkel servicesenter.

Overdreven motstand i maskinens
skyvestenger med langsom og hard
bevegelse.

Manglende periodisk sm@ring av fgrin-
gene, eller bruk av feil produkt.

Rengjgr skyvestengene grundig for
a fjerne rester av olje eller fett. Smer
skyvestengene med Berkel-olje eller
en olje som er egnet for kontakt med
mat (FDA H1).

Overdreven motstand i maskinens
skyvestenger med langsom og hard
bevegelse

Skadet skyvestang.

Kontakt Berkels servicesenter.

Rustdannelse pa bladet.

Manglende periodisk og korrekt tgr-
king, matrester, vann, fuktighet, damp

Fjern rusten ved a bruke sliperen (til-
leggsutstyr som kan kjgpes pa Ber-
kels nettside) eller kontakt Berkels
servicesenter for eventuell utskifting
av bladet.

Skjeeremaskinen lukter brent.

Mulig motoroveroppheting.

Sl& av og la hvile i 1 time. Ved
vedvarende problem,
kontakt Berkel service.

Vognen er i riktig posisjon, men glir
ikke

Feil reposisjonering av vogne

Kontroller at vognen er riktig posisjo-
nert (se avsnittet i bruksanvisningen
> CE-lasing)

Glideren forblir apen, knotten kon-
trollerer ikke seilets posisjonering

Produksjonsfeil eller skade/stgt pa

maskinen

Ikke bruk maskinen, pakk den inn
ved a dekke til og isolere bladet godt,
og kontakt Berkel Servicesenter
umiddelbart.

Skjeeremaskinen skjeerer ikke godt

Skadet knivblad

Kontakt Berkel servicesenter
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15. AVHENDING AV
ENHETEN

Det er ikke tillatt a kas-

te maskinen med van-

lig husholdningsavfall.

Symbolet med en kas-

sert sgppelbgtte, pafart
produktet og angitt i manua-
len, betyr at Elektrisk og Elek-
tronisk Avfall (EE-avfall) inne-
holder sveert forurensende,
men samtidig gjenvinnbare
materialer. Derfor er det lovpa-
lagt & avhende produktet se-
parat fra usortert kommunalt
avfall. Det er obligatorisk & in-
formere seg hos lokale
myndigheter eller kommunen
for & finne ut hvordan avfallet
skal samles inn.

16. KUNDESERVICE

Hvis din Berkel-enhet blir ska-
det, anbefales det a kontakte
din forhandler eller Berkels
kundeservice pa fglgende
numre:

T: 0385 042011

T: 0331 214311

eller sende en e-post til fglgen-
de adresser:
support@net.berkelinternati-
onal.com
technical@berkelinternatio-
nal.com

Reservedeler leveres ikke med
emballasjen. Alle reparasjons-
og utskiftningsaktiviteter ma
kun utfgres av personell au-
torisert av produsenten. Ved
problemer med enheten, kon-
takt autoriserte servicesentre.
Unnga & reparere enheten
selv. Enhver reparasjon utfgrt
pa enheten av uautorisert per-
sonell ugyldiggjgr automatisk
garantien, selv om garantipe-
rioden ikke er utlgpt.

17. GARANTI OG ANSVAR

VIKTIG! Det anbefales & be-
holde originalemballasjen i
hele garantiperioden for a
kunne pakke og transporte-
re enheten pa en passende
mate ved behov.

Produsenten gir Icon Line
en garanti pa 24 mane -
der fra kjgpsdatoen. Garantien
dekker kun feil som oppstar
ved riktig bruk og i henhold til
bruksbetingelsene i manua-
len. Garantien dekker ikke feil
som skyldes transport, inkom-
petanse eller uaktsomhet fra
kjgperens side, feil installasjon
eller plassering, slitasjeskader,
spenning over 10 % av nomi-
nell verdi. | tillegg dekker ga-
rantien ikke slitedeler som bla-
det og slipesteinene, bortsett
fra ved apenbare produksjons-
feil. Ved en legitim klage vil vi
handle i henhold til forbruker-
koden. Produsenten fraskriver
seg ethvert direkte og indi-
rekte ansvar som fglge av feil
bruk av maskinen. Overfgring
av eierskap til maskinen med-
fgrer umiddelbar fritakelse fra
alt ansvar fra produsentens
side, med unntak av overhol-
delse av FORORDNING (EU)
2023/1230 FRA EUROPA-PAR-
LAMENTET OG RADET av 14.
juni 2023 om maskiner og
oppheving av direktiv 2006/42/
EF fra Europa-parlamentet og
Radet og direktiv 73/361/EQF
fra Radet.
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18. PRODUKTTEKNISKE SPESIFIKASJONER - TEKNISK DATABLAD

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
————

. SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |

MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | @ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =g E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Merk: Som et resultat av kontinuerlig forskning for & kontinuerlig forbedre vare produkter, tekniske spesifikasjoner
er gjenstand for mulige variasjoner.

n7
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ICON LINE

Este Manual de Uso especifico
para as maquinas Icon Line

, tem como obje -
tivo informar o operador sobre
a instalagao, uso, limpeza, ma-
nutencao, assisténcia e garan-
tia do produto.

1. NORMAS DE
CONFORMIDADE

Cortador da marca Berkel,
produzido pela Berkel Ind. Pvt.
Ltd. Chennai e importado pela
Van Berkel International S.r.l
com sede na via Ugo Fosco-
lo 22, Oggiona S. Stefano (VA)
21040.

E-mail:

info@berkelinternational.com

2. LISTA DE SINAIS E
SIMBOLOS PRESENTES
NA MAQUINA E NA
EMBALAGEM

La cortadora Icon Line
descrito neste manual cum-
pre os padrdes europeus de
higiene e seguranca impostos
pelas Ultimas normas:
2014/35/UE Diretiva de Baixa
Tensao

2014/30/UE Diretiva de Com-
patibilidade Eletromagnética
2012/19/UE Diretiva sobre Resi-
duos de Equipamentos Elétri-
cos e Eletronicos (REEE)
2011/65/CE  Diretiva sobre a
Restricao do Uso de Certas
Substancias Perigosas em
Equipamentos Elétricos e Ele-
tronicos

1935/2004 Regulamento sobre
Materiais e Objetos Destina-
dos a Entrar em Contato com
Alimentos

EN 60335-1/ EN 60335-2-14 Se-
guranca de Aparelhos de Uso
Domeéstico

SIMBOLOS NA MAQUINA:

/N

220VolT - Tensao

choque elétrico

@ Ligagdo a terra

Protecdo contra choques elé-
tricos / Estabilidade do siste-
ma elétrico

i

EE Contentor barrado
indica que o produto nao deve
ser descartado junto com o
lixo doméstico comum.

er
MOCA (Materiais

e Objetos em contato com
alimentos) indica que o ma-
terial ou objeto é seguro para
ser utilizado em contato com
alimentos.

perigo de

120

O Manual do Cortador Icon
Line também

esta disponivel em formato
digital, acessando diretamen-
te nosso site na Secao Icon
Line.

Site:
https://www.theberkelworld.
com

SIMBOLOS NA EMBALAGEM:

i
Manuseie com cui-

dado o conteudo do pacote
é fragil e deve ser manuseado
com cuidado para evitar da-
nos.

@ Fragil indica que o

conteudo do pacote é delica-
do e deve ser manuseado com
extremo cuidado.

Manter ao abrigo da

chuva e da humidade in-
dica que o conteldo deve ser
protegido da agua e da umi-
dade.

= Setas de orientagdo

direcdo correta em gue um
pacote ou objeto deve ser po-
sicionado ou manuseado.

¥

Inflamavel indica
que o conteudo do pacote ou
recipiente é facilmente infla-
mavel e deve ser manuseado




com extremo cuidado.

fa
<9 Embalagem recicla-

veis indica que a embala-
gem pode ser reciclada e deve
ser descartada nos recipientes
apropriados para reciclagem.

3. DESCRIGAO

Caro Cliente,
agradecemos
nosso produto
esperamos que

esta escolha atenda plena-
mente as suas expectativas.

- O objetivo deste manual é
fornecer ao cliente todas as

por escolher
Ilcon Line;

informacdes sobre o corta-
dor, além das instrugoes de
uso e manutencdo que per-
mitem manter ao longo do
tempo tanto o desempenho
guanto a eficiéncia do corta-
dor.

- Este manual deve ser entre-
gue a todas as pessoas res-
ponsaveis pelo uso e manu-
tencao da maquina.

- O manual deve ser mantido
em bom estado e guardado
em um local de facil acesso
para pronta consulta.

- As maquinas estao sujeitas a
possiveis atualizacdes e, por
isso, podem ter pecas dife-
rentes das ilustradas, essa
eventualidade nao prejudica

de forma alguma as expli-
cagdes contidas no manual.

-Para mais informacdes ou
problemas ndo listados no
manual, entre em contato di-
retamente com o suporte da
Berkel ou com o revendedor
(veja o paragrafo "ASSISTEN-
CIA AO CLIENTE").

. COMPONENTES PRINCIPAIS

MODELO ICON LINE

121

PN NN

Base

Protecao Anel de seguranca
Mesa fixa

Empurrador

Alca do empurrador

Mesa superior movel
Lamina

. Coprilama (protector da lami-

na) (preto)
Disco Anel de seguranca

. Stromsladd
. Manipulo de ajuste da espes-

sura da fatia
com fungao ON - OFF

. Botao de STOP
. Placa de identificacao
.Pé



5. PRESCRIGOES DE incomuns. detalhes).
SEGURANCA - Nao toque no cortador com as
maos molhadas ou Umidas.

- N&o use o cortador descalco.

- O cortador nao é destinado ao
UsO por pessoas com capacida
des fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com pouca expe
riéncia e conhecimento, a me
nos que sejam supervisionadas
ou instruidas sobre o uso do cor -
tador por uma pessoa responsa
vel por sua seguranca.

- As criancas devem ser supervi -
sionadas para evitar que brin
quem com o cortador.

- O cortador ndo deve ser usado
por criangas. Mantenha o corta
dor e seu cabo fora do alcance

- Os reparos devem ser realizados
apenas por pessoal autorizado
ou pelo servico de assisténcia
da Berkel. Reparos inadequados
podem causar riscos ao usuario
e invalidar a garantia e a segu -
ranca do produto.

- Componentes defeituosos de -
vem ser substituidos por pecgas
de reposicao originais ou por pe -
cas equivalentes que garantam
a seguranca.

- Ndo remova, cubra ou modifi -
que as etiquetas colocadas no
corpo do cortador.

- Ndo use o cortador como su -
perficie de apoio e ndo coloque
objetos estranhos as operacoes
normais de corte.

Para um uso seguro do dispositi
vo adquirido, observe e respeite
0s seguintes avisos. As instrugoes
do aparelho devem ser seguidas,
pois o uso inadequado pode cau
sar danos materiais ou levar a con
sequéncias graves, como lesdes,
cortes e perda de partes do cor
po gue entram em contato com

a lamina. Leia atentamente este

manual em todas as suas partes

antes de usar o cortador.

- Nao use o cortador de maneira
diferente da indicada neste ma -
nual.

- Antes de usar, verifique cuidado -
samente se o cabo de conexdo das criancas.
gu oplugueda rede aprNeser;tam - Use o cortador com grande con

anos externos visiveis. Ndo ligue ~ ~ . "

o cortador se estiverem danif?ca . centracdoendo se distraia, A ATENCAO! Perigo de cho -

dos - Cprte apenas osprgdutos permi - que elétrico! Nunca toque
- tidos (veja a secdo “O QUE COR

- Se o strémsladd estiver danifica - TAR) " nas partes energizadas.
do, ele deve ser substituido por L - Nunca abra o sistema elétrico do
um cabo ou montagem espe - 5.1 POSICAO DE SEGURANCA dispositivo.
cial, disponivel na Berkel ou no (Desenho A) - N&o faca modificacdes nas co -
revendedor ou centro de assis - . ) = 2
tencia Quando o cortador ndoestiverem ~ NexGes que conduzem tensao:
’ uso, coloque-o em posicio dese - Na riscode choque elétrico.
ATENCAO! Perigo de cho - guranca: - Néo modjflque a estrutura ele' -
A que elétrico! O cabo danifi- - Manipulo de ajuste da espessu - ffic@/mecanica do cortador: ha
cado pode causar choques elétri - ra da fatia no nimero O com a risco de choque elétrico,
cos, Curtos-circuitos ou  até mesa fixa completamente fe - - N&o use o cortador em contato
incéndios chada. com fontes de calor.
N ) - Empurrador abaixado e apoiado =~ © cortaok?r, o stromsladd e o
- Certifique-se de que O StrémMs - 15 mesa superior mével. plugue ndo devem entrar em
ladd esteja instalado com segu - contato com agua ou outros Ii -

ranca. Se o cabo ficar preso em A ATENQI\O! PERIGO DE quidos.

algum ponto, o cortador pode CORTE Durante as opera - " N
0 ATENCAO! LAMINA AFIA -

cair da superficie de trabalho. ¢Ges de limpeza, manutengdo e
DA, PERIGO DE CORTE

- Sempre desconecte o cortador  corte, mantenha as maos o mais
da tomada segurando o plugue  longe possivel da area desprote - A |3mina ¢ muito afiada, como
darede e ndo o cabode conexdo. gidadalamina. uma faca.

- Sempre desconecte o cortador

da alimentacao se ele for deixa -

do sem supervisdo e antes de
limpa-lo ou realizar a manuten -
cao.

Instale o cortador de acordo

com as instrucdes no paragrafo

‘instalacao’;

Pare imediatamente o corta - - Certifique-se de que ninguém

dor e solicite a intervencao de  |IMPORTANTE! A limpeza do cor - se aproxime da lamina quando

pessoal de assisténcia autoriza - tador deve ser feita regularmente  ela estiver removida.

do em caso de funcionamento  com um pano macio e esponjoso - Verifique se a lamina gira no

andmalo, suspeita de quebras, e sabdo neutro suave (veja 0 pa - sentido anti-hordrio ao olhar do

movimentos  incorretos, ruidos  ragrafo “Limpeza” para todos 0s  lado do coprilama (protector da

- A limpeza e a manutencao sao
destinadas apenas ao usuario
e ndo devem ser realizadas por
criangas sem supervisao. . .
- Antes de limpar ou realizara ma - - Nao togue na borda da lamina
nutencao, desconecte a maqui - COM 0S dedos, risco de corte.
na da rede elétrica e espere até
que a lamina pare.
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l&dmina) ou do usuario (Desenho
B).

- Para cortar, use exclusivamente
a alca do empurrador e o em -
purrador.

- N&o use o cortador sem o carri -
nho.

- Este aparelho deve ser usado
com a mesa superior movel e a
placa de suporte na posicao.

- Nao é possivel usar o cortador
com a mesa inclinada, a mesa
deve estar corretamente posi -
cionada e fixada na base com o
empurrador paralelo a mesa fixa
(veja a secéo “Blocco CE").

- E proibido usar as maos para
cortar o produto.

- Sempre mantenha uma distan -
cia segura da lamina.

- Nao permita que ninguém se
aproxime durante a operagao de
corte do produto.

AATEN(;AO: perigo de es -

corregamento!

A area ao redor do cortador deve

estar seca para evitar escorregoes.

- Coloque e remova os produtos a
serem cortados na mesa supe -
rior movel apenas com a mesa
completamente retraida e com
o0 manipulo de ajust e da espes -
sura da fatia posicionado em se -
gurancga (no ndmero O - Fig. A).

A ATENGAO! O motor pode

superaquecer! Ap6s 10 mi -
nutos de uso continuo, desligue

a maquina e deixe o motor es -
friar.

Deixe a maquina descansar por
pelo menos 30 minutos.

A ATENGAO! Risco de enre -
damento!

Nao use roupas soltas, com man -
gas abertas ou que possam se
enredar, assim como pulseiras ou
objetos semelhantes. Use roupas
com mangas presas ao pulso por
elasticos.

A ATENGAO! O desgaste nor -
mal da lamina pode causar um
aumento na distancia entre a
borda dalamina e o anel de segu -

ranga. Quando essa distancia ex -
ceder 3 mm, € necessario substi -
tuir a lamina. Portanto, entre em
contato com o fabricante ou um
dos Centros de Servico Autoriza -
dos para solicitar a substituicao.

(Desenho C)

- Se o tamanho do alimento a ser
cortado for maior do que o indi -
cado na secao “capacidade de
corte” das fichas técnicas, reduza
o tamanho para trabalhar com
seguranga.

- O cortador nao pode ser usado

em locais abertos e expostos a

agentes atmosféricos que pos-

sam danificar sua integridade.

O cortador n&o pode ser instala -

do em ambientes com vapores,

fumaca ou poeira corrosiva ou
abrasiva, com risco de incéndio
ou explosao.

- O cortador deve ser instalado
proximo a uma tomada confor -
me a norma CEE, para que pos -
sa ser facilmente desconectado
para operacdes de limpeza e
manutencgao.

- O cortador deve ser conectado a
um sistema que atenda as nor -
mas vigentes e esteja equipado
com:

protecao magnetotérmica;
disjuntor diferencial automatico;
sistema de aterramento.

- Antes de realizar a conexdo, ve -
rifique se as caracteristicas da
rede de alimentacao elétrica es
tdo de acordo com as indicadas
na placa de dados do cortador.

- Este aparelho é destinado a ser
utilizado em aplicagdes domeés -
ticas e similares. Nao garantimos
0 USO nos seguintes ambientes
se o pessoal ndo tiver sido devi -
damente instruido ou ndo tiver
lido este manual de uso:

areas de cozinha para o pessoal,

lojas, escritorios e outros ambien -

tes de trabalho;

hotéis, motéis, bed and breakfast,

agriturismos e outras estruturas

hoteleiras, para uso livre dos hos -
pedes.

6. RESPONSABILIDADE DO
FABRICANTE

O fabricante declina qualquer res
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ponsabilidade decorrente de:

- Uso inadequado;

- Ndo observancia das instrucoes
contidas neste manual de ins -
trucoes;

- uso do cortador por pessoal que
ndo tenha lido e compreendi -
do completamente o contetudo
deste manual;

- modificacdes efou reparos rea -
lizados pelo usuario ou por pes -
soal ndo autorizado;

- uso de pecas de reposicdo nao
originais ou n&o especificas para
o modelo do cortador.

A transferéncia do cortador faz

automaticamente caducar a res -

ponsabilidade do fabricante se
nao for acompanhada pelo pre -

sente manual de instrugdes. O

texto primario deste manual de

instrucodes, redigido em lingua ita -
liana, representa o Unico ponto de
referéncia para a solucdo de even -
tuais contestacoes interpretativas.

7. EMBALAGEM E DESCARTE
DA EMBALAGEM

Retire o dispositivo da caixa;
Remova os componentes da em -
balagem;

Retire o manual de uso e coloque -
-0 em uma area conveniente e
proxima a maquina;

Remova o cartao de protecao da
mesa fixa;

; Reti-
re o strdmsladd contido em uma
peguena caixa dentro da embala -
gem e conecte-0 a maquina;

IMPORTANTE! Recomenda-se
guardar a embalagem original
durante todo o periodo de va -
lidade da garantia para poder
embalar e transportar adequa -
damente o dispositivo em caso
de necessidade.

A embalagem protege o cortador
durante o transporte. Os materiais
da embalagem sao facilmente
reciclaveis no lixo domeéstico co -
mum ou no Ecocentro/Centro de
Coleta do seu municipio.

8. INSTALAGAO




Instale o cortador em uma super
ficie de trabalho bem nivelada,
lisa, seca e adequada para supor-
tar o cortador e os produtos a se-
rem cortados.

IMPORTANTE! O cortador, se
ndo for corretamente instalado,
pode representar um perigo de-
vido as condig¢des instdveis; Estas
aumentam o risco de choque e
esmagamento tanto para o ope-
rador quanto para as pessoas pré-
ximas a drea de trabalho.

IMPORTANTE! Verifique se nao
ha impedimentos ao movimento
da mesa e ao carregamento dos
produtos a serem cortados na
mesa, caso contrario, remova-os.

Nao coloque o cortador sobre
fontes de calor, como placas elé-
tricas ou préximo a chamas. O
cortador ndo pode ser instalado
embutido em uma parede ou em
um armadrio embutido.

8.1 CONDIGOES AMBIENTAIS

- Temperatura de operagao de
-5°C a +40°

- Umidade maxima 95%

- Altitude de uso: abaixo de 2000
m

9. INSTRUGOES DE USO

NOTA: os nUmeros contidos nes-
te paragrafo referem-se a segao
‘4. COMPONENTES PRINCIPAIS

1. Insira o cabo de alimentagao -
na tomada.

2. Puxe completamente a bandeja
porta-produtos (6) para tras, na
posicao de carga.

3. Remova o pressionador (4).

4. Coloque o alimento a ser fatiado
na bandeja contra a borda vertical,
do lado do operador. Fixe o
produto com o pressionador,
aplicando leve pressao em dire¢ao
a lamina.

5. Ajuste a espessura da fatia
usando o botdo de ajuste com -
funcdo ON/OFF (11), a laminaé _
ativada (7).

6. Segure a alga do pressionador
(5) e inicie o movimento de

corte empurrando a bandeja
para frente (em diregdo a lamina)
e para tras.

7. Apos a operagao de corte,
remova o produto, ajuste o botao
de espessura, desligue a lamina
e retraia o carro.

8. Se for necessario parar
imediatamente o movimento da
|l&mina, pressione o
botao STOP (12).

9. Ao final das operagdes de
corte, lembre-se de que é
fundamental limpar o corta-
dor, eliminando primeiro os
residuos de alimentos res-
tantes (veja o capitulo “Lim-
peza”).

A ATENGAO! Os residuos de
alimentos depositados
apos o uso do cortador, se ndo
forem eliminados corretamen-
te, podem deteriorar-se e conta-
minar os produtos cortados
posteriormente.

10. O QUE CORTAR E O QUE
NAO CORTAR

O QUE CORTAR:

- Embutidos (cozidos, crus, defu-
mados e curados)

- Carne sem 0sso, como assados
(cozidos ou crus a uma tempe-
ratura nao inferior a +3 °C e nao
superior a +40 °C)

- Carpaccio

- Pao semi-duro com ou
sem sementes
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- Queijos semiduros

AVISO: o corte de gueijos pode
nao garantir uma fatia homogé-
nea e precisa, devido a possivel
aderéncia do produto na lamina.

- Pedacos de peixe (sem espinhas,
cozidos ou crus a uma tempe-
ratura nao inferior a -3 °C e nao
superior a +40 °C)

- Frutas

- Legumes

Consulte a segao “Ficha tecnica”

para obter detalhes sobre a capa-

cidade de corte do cortador.

» @ L)

CURED MEAT FRUITS VEGETABLES
Salum Frutta Verdure

a

ROAST
Arrosto

HARD CHEESE
Formagg a pasta dura

L @

CARPACCIO BREAD
Carpacc o Pane

€<

FISH STEAK
Tranc d pesce

O QUE NAO CORTAR:

A ATENGCAO! Nio tente cor-
tar produtos nao permiti-
dos!

- Alimentos congelados ou ultra-
congelados

- Alimentos que contém 0ssos ou
carogos

- Padoduro

- Produtos néo alimentares

- Queijos macios ou frescos

- Produtos com consisténcia mur
to quebradica

BERKEL NAO GARANTE O COR-
TE DE PRODUTOS NAO LISTA-
DOS, ESPECIALMENTE COM
CONSISTENCIA INADEQUADA.

1. LIMPEZA

Mantenha o cortador limpo. Se
utilizado, deve ser limpo pelo me-
nos uma vez ao dia ou com mais
frequéncia, se necessario. Apods
um periodo de inatividade, reco-
menda-se a limpeza antes do uso.

A ATENGAO! Perigo de cho-
que elétrico

Antes de proceder a limpeza do



cortador, desconecte o stromsla-
dd e cologue o manipulo de ajus
te da espessura da fatia em segu-
ranca (veja o capitulo ‘Posi¢do de
Seguranca’).

11.1 PRODUTOS DE LIMPEZA

Use apenas agua morna e de -
tergente neutro para loucgas, de
preferéncia com pH 7-8, usando
um pano Macio e esponjoso (por
exemplo, microfibra). Lave as par
tes removidas separadamente, se
que-as completamente e remon
te-as (veja “Partes Removiveis” no
paragrafo seguinte).

IMPORTANTE! E necessario se-
car completamente todas as
partes lavadas, incluindo a bor-
da da lamina.

NAO use utensilios abrasivos,
como esponjas rigidas ou escovas
de nylon semirrigidas, para limpar
as areas pintadas da maquina.
Nao limpe a maquina com jatos
de agua ou vapor ou métodos se
melhantes.

AATEN(;I"\O! N&o coloque a

nmaqguina na lava-loucas.

A Unica parte que pode ser lavada
na lava-lougas € o empurrador re-
movivel de plastico, com lavagem
delicada e em baixa temperatura

1.2 SEGURANGCA DO
BLOQUEIO CE

O cortador estd equipado com o

blogueio CE que, durante a fase

de limpeza, permite inclinar a

mesa, garantindo a seguranga.

De fato, ajustando o manipulo de

ajuste da espessura da fatia para

0 e a mesa no inicio do curso, é

possivel incling-la; Com a mesa

inclinada, nao sera mais possivel
abrir a mesa fixa até que a mesa
seja recolocada na posicao de tra-

balho. Desenho D-E

Procedimento de agdo do blo-

queio CE:

1. Certifique-se de que o corta-
dor esta desligado e o cabo
estd desconectado;

2. Coloque o manipulo de ajuste
da espessura da fatia (5) em

posicao de seguranca (na po-
sicao 0);

3. Puxe completamente a mesa
superior movel (8) em direcdo
ao operador;

4. Puxe a mesa para cima de for
ma firme, mas nao violenta,
girando-a no sentido horario;

5 Limpe a parte afetada com
detergente neutro e um pano
Macio e esponjoso;

6. Apds a limpeza, puxe a
bandeja porta-produtos de
volta para a posigao inicial e
gire-a de volta para a
posigao de corte.

(Desenho F). -

12. PARTES_REMOViVEIS:
REMOCAO, LIMPEZA E
MONTAGEM

Empurrador
Coprilama (protector da lamina)

A Atencdo! Antes de realizar
qualquer operagao de Re-
mogao, Limpeza e Montagem,
certifique-se de que o stromsla
dd esta desconectado da toma-
da.

12.1 EMPURRADOR

Afaste o empurrador da lamina e
remova-o levantando-o para cima

12.2 PROTECTOR DA LAMINA

IMPORTANTE! Antes de iniciar
as operagdes de limpeza, é

aconselhavel colocar um pano
macio e esponjoso na parte

pintada da carcacga para prote-
gé-la. O coprilama (protector da
lamina) pode cair e danificar a
pintura.

Para remover o coprilama (protec
tor da lamina), segure a pequena
saliéncia na parte inferior e gire-a
para cima no sentido anti-horario
(Desenho G-H) até ouvir um cli-
que de desblogueio; em seguida,
retire o coprilama (protector da
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|[dmina) segurando-o com ambas
as maos. Proceda a limpeza do
coprilama (protector da lamina),
na frente e atras, e depois limpe
a lamina montada na maquina
usando um pano Umido, macio e
esponjoso, movendo-o lentament
te do centro para fora (Desenho
I). Depois, seque a lamina cuida-
dosamente para evitar ferrugem.
Reinstale o coprilama (protector
da lamina) inserindo-o no orificio
central e girando-o alguns graus
no sentido horério, até trava-lo na
posicao inicial. O coprilama (pro-
tector da lamina) esta na posicao
estavel quando vocé ouvir um clk
que de blogueio (Desenho L-M).

LIMPEZA DA LAMINA

A ATENGAO! Perigo de corte!
(Desenho O)

Com a lamina montada no klin-
gutdragare, pressione um pano
grosso, macio e Umido na superft



cie da lamina e mova-o lentamen - MONTAGEM DA LAMINA:

te do centro para fora. Seque da
mesma forma, usando um pano

seco, prestando atencdo para se -

car bem a borda da lamina.

Importante! A borda da lamina
néo seca pode enferrujar.

Aviso: ndo limpe a lamina no

sentido horario, mas faga mo -

vimentos do centro para fora
para evitar cortes na borda da
lamina.

DISPOSITIVO DE PROTECAO DA

LAMINA: apds desmontar a lami-
na, limpe com a ajudade umaes -

cova de nylon semirrigida.

Insira a

rizado a realizar para preservar a

[dmina no cortador, certificando - eficiéncia do cortador incluem:
-se de que o pinovermelhoda po - - Lubrificacdo da barra deslizante

lia entre em um dos trés orificios

presentes na lamina (Desenho P).

Fixe a lamina na polia apertando

o manipulo central do klingut -
dragare no sentido horério, segu -

rando firmemente um dos dois

botdes laterais. Remova o klingu -

tdragare da lamina soltando os

dois botdes laterais, certificando -
-se de que a lamina esta firme -

mente fixada na polia. (Desenho
Série Q)

13. MANUTENGAO

As atividades de manutencgao pe -
riodica que o operador esta auto -

do empurrador e da barra desli
zante do carrinho. Use um ¢leo
da marca Berkel ou adequado
para contato com alimentos,
eventualmente com especifica
cao FDA H1.

- Afiamento da lamina: é aconse
Ihavel proceder a um afiamento
regular da lamina, adquirindo
separadamente o afiador, dis
ponivel também em nosso site.
Para manter a lamina funcional,
recomendamos limpa-la e se
cé-la regularmente (para instru

coes, veja o paragrafo “Limpeza”).

14. DETECGAO DE FALHAS/SOLUGAO DE PROBLEMAS E REPARAGOES

INCONVENIENTE

CAUSA PROVAVEL

SOLUGAO

Ao girar o botdo de ajuste de fatia
para ON, a fatiadora ndo inicia.

Falta de alimentagao ou circuito de -
controle defeituoso.

Verifique se o cabo de alimentagao
estd corretamente conectado a tomada
.Se o problema persistir, entre em -
contato com o Centro de

Assisténcia Berkel.

Ao pressionar o botdo STOP, a
fatiadora nao para.

Circuito de controle defeituoso.

Desconecte imediatamente a maquina_
da alimentacdo elétrica e ndo a utilize
novamente. Entre em contato com o
Centro de Assisténcia Berkel.

Ao girar o botdo de ajuste de fatia -
para OFF, a fatiadora nao desliga.i

Circuito de controle defeituoso.

Pressione o botdo STOP, desconecte
imediatamente a maquina da
alimentacao elétrica e ndo a utilize
novamente. Entre em contato com o
Centro de Assisténcia Berkel.

Resisténcia excessiva das barras desli-

Lubrificagdo das guias nao realizada pe-
riodicamente ou realizada com produto
incorreto

Limpe completamente as barras des-
lizantes de residuos de 6leo ou graxa.
Lubrifique as barras deslizantes usando
Sleo Berkel ou um dleo adequado para
contato com alimentos (FDA H1)

Eccessiva resistenza delle barre scorre-
voli della macchina con movimentazio-
ne lenta e dura

Barra deslizante danificada

Entre em contato com o Centro de As-
sisténcia Berkel

Formagcéo de ferrugem na lamina

Secagem nao realizada periodicamente
e corretamente, residuos de alimentos,
agua, umidade, vapor

Elimine a ferrugem usando o afiador
(opcional disponivel também no site da
Berkel) ou entre em contato com o Cen-
tro de Assisténcia Berkel para possivel
substituicdo da lamina

A fatiadora cheira a queimado.

Possivel superagquecimento do motor.

Desligue e deixe descansar 1 hora.
Se persistir, contate o
suporte da Berkel.

O carrinho estd na posi¢do correta, mas

Reposicionamento incorreto do carrinho

Verifique se o carrinho esta corretamen-

Blogueio da mesa fixa que permanece
aberta, o manipulo ndo comanda o re-
posicionamento da mesa fixa

Defeito de fabricacéo ou dano/impacto na

maquina

N&o use a maquina, embale-a cobrin-
do e isolando bem a lamina e entre em
contato imediatamente com o Centro
de Assisténcia Berkel

O cortador nao corta bem

Lamina danificada

Entre em contato com o Centro de As-
sisténcia Berkel
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15. DESCARTE DO
DISPOSITIVO

Ndo é permitido des-

cartar a maguina com

o lixo domeéstico co-

mum.

O simbolo do contéiner

barrado e sublinhado, apli-
cado ao produto e presente
no manual, significa que os
Residuos de Equipamentos
Elétricos e Eletrénicos (REEE)
contém materiais altamen-
te poluentes, mas ao mesmo
tempo recuperaveis. Por isso,
& obrigatoério por lei descartar
o produto separadamente dos
residuos urbanos nao diferen-
ciados.
E obrigatério informar-se com
as autoridades locais ou o seu
municipio para conhecer os
métodos de coleta.

16. ASSISTENCIA AO
CLIENTE

Se o seu dispositivo Berkel se
danificar, recomenda-se en-
trar em contato com o seu
revendedor ou com o servigo
de assisténcia ao cliente da
Berkel nos seguintes numeros:
T: 0385 042011

T: 0331 214311

ou enviando um e-mail para
0s enderecos abaixo:
support@net.berkelinterna-
tional.com
technical@berkelinternatio-
nal.com

Né&o séo fornecidas pecas de
reposicao dentro da embala-
gem.

Todas as atividades de reparo
e substituicao devem ser reali-
zadas exclusivamente por pes-
soal autorizado pelo proprio
fabricante.

Em caso de problemas com
o aparelho, entre em contato
com os centros de assisténcia
autorizados. Evite reparar o
aparelho sozinho. Qualquer in-
tervencado de reparo realizada
no aparelho por pessoal néo
autorizado invalida automati-
camente a garantia, mesmo

que sua duracao nao tenha
terminado.

17. GARANTIA E
RESPONSABILIDADE

IMPORTANTE! Recomenda-
-se guardar a embalagem
original durante todo o pe-
riodo de validade da garan-
tia para poder embalar e
transportar adequadamente
o dispositivo em caso de ne-
cessidade.

O fabricante fornece a Icon
Line com uma garantia
de 24 meses a partir da data
de compra. A garantia cobre
apenas os defeitos encontra-
dos com uso adequado e de
acordo com as condigdes de
uso previstas Nno manual. A
garantia nao cobre defeitos
devido a transporte, incom-
peténcia ou negligéncia do
comprador, instalagao ou po-
sicionamento inadequado,
danos por desgaste, tensao
superior a 10% do valor nomi-
nal. Além disso, a garantia nao
cobre componentes sujeitos a
desgaste, como a lamina e as
pedras do afiador, exceto em
caso de defeito de fabricagcao
evidente.

Em caso de reclamacao legiti-
ma, procederemos conforme
previsto pelo coédigo do con-
sumidor. O fabricante declina
qualquer responsabilidade
direta e indireta decorrente
do uso incorreto da maquina.
A transferéncia de proprie-
dade da maquina implica a
imediata isengao de qualquer
responsabilidade por parte do
fabricante, exceto pela confor-
midade com o REGULAMEN-
TO (UE) 2023/1230 DO PAR-
LAMENTO EUROPEU E DO
CONSELHO de 14 de junho de
2023 relativo as maquinas e
que revoga a diretiva 2006/42/
CE do Parlamento Europeu e
do Conselho e a diretiva 73/361/
CEE do Conselho.
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18. CARACTERISTICAS TECNICAS DO PRODUTO - FICHA TECNICA

ICON LINE 170

. SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |

MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | ¢ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm

Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)

s . C 140 mm
Capacita di taglio rettangolare

Capacity (rectangle)
Capacité (rectangle)
Leistung (Rechteck)

200x140h mm
D 326 mm

Peso netto | Net weight 105 kg

Poids net | Nettogewicht E 270 mm
Po!‘.enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung

F 520 mm
Speuflf:l:le glettrlt}he | I_Electrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques

G 455 mm

Elektrische Eigenschaften

Nota: Como resultado da pesquisa continua para melhorar continuamente os Nossos produtos, especificagdes
técnicas estdo sujeitos a possiveis variagoes.
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ICON LINE

Acest Manual de utilizare spe-
cific pentru masinile Icon
Line are scopul

de a informa operatorul des-
pre instalarea, utilizarea, cura-
tarea, intretinerea, asistenta si
garantia produsului.

1. NORME DE
CONFORMITATE

Fierastrau marca Berkel, pro-
dus de Berkel Ind. Pvt. Ltd.
Chennai si importat de Van
Berkel International Sl cu
sediul in via Ugo Foscolo 22,
Oggiona S. Stefano (VA) 21040.
Email:

info@berkelinternational.com

2. LISTA SEMNELOR
| SIMBOLURILOR
PREZENTE PE MAIN |
AMBALAJ

Fierastraul Icon Line descris

in acest manual respecta
standardele europene de igie-
na si siguranta impuse de ulti-
mele norme:

2014/35/UE directiva de joasa
tensiune

2014/30/UE directiva privind
compatibilitatea electromag-
netica

2012/19/UE  directiva privind
deseurile de echipamente
electrice si electronice (DEEE)
2011/65/CE  directiva privind
restrictionarea utilizarii  anu-
mitor substante periculoase
in echipamentele electrice si
electronice

1935/2004 Regulamentul pri-
vind materialele si obiectele
destinate sa vina in contact cu
alimentele

EN 60335-1/ EN 60335-2-14 Si-
guranta aparatelor de uz cas-
nic

SIMBOLOGIA MAIN :

/N

220VolT  Tensiune

de soc electric

@ imp mantare  Pro-

tectie impotriva socurilor elec-
trice / Stabilitatea sistemului
electric

i

EE Co de gunoi barat
indica faptul ca produsul nu
trebuie eliminat impreuna cu
deseurile menajere comune.

QI?
MOCA (Materiale

i Obiecte in contact cu ali-
mentele) indica faptul ca
materialul sau obiectul este
sigur pentru a fi utilizat in con-
tact cu alimentele.

pericol
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Manualul fierastraului Icon

Line este dispo -
nibil si in format digital, ac-
cesand direct site-ul nostru

web in Sectiunea Icon Line

Site web:
https://www.theberkelworld.
com

SIMBOLOGIA AMBALAJ:

W
‘\J Manipulai cu gri-

j continutul pachetului este
fragil si trebuie manipulat cu
atentie pentru a evita deterio-
rarea.

@ Fragil indica faptul

ca continutul pachetului este
delicat si trebuie manipulat cu
extrema grija.

. Protejai de ploaie

i umiditate indica faptul ca
continutul trebuie protejat de
apa si umiditate.

Sgei de orientare

directia corecta in care un
pachet sau un obiect trebuie
pozitionat sau manipulat.

¥

Inflamabil indica
faptul ca continutul pachetu-
lui sau containerului este usor
inflamabil si trebuie manipulat




cu extrema precautie.

a
<9 Ambalaj reciclabil

indica faptul ca ambalajul poa-
te fi reciclat si ar trebui elimi-
natin containerele de reciclare
corespunzatoare.

3. DESCRIERE

Stimate Client,

Va multumim ca ati ales
produsul nostru Icon Line
speram ca

aceasta alegere va satisface
pe deplin asteptarile dumnea-
voastra.

- Scopul manual

acestui

este de a furniza clientu-

lui toate informatiile refe-
ritoare la fierastrau, pre-
cum si instructiunile de

utilizare si intretinere care
permit mentinerea in timp
a performantelor si eficientei
fierastraului.

Acest manual trebuie sa fie
predat fiecarei persoane res-
ponsabile de utilizarea si int-
retinerea masinii.

Manualul trebuie pastrat in
stare buna si depozitat intr-
un loc usor accesibil pentru o
consultare rapida.

Masinile sunt supuse unor
posibile actualizari si, din
acest motiv, pot avea compo-
nente diferite de cele ilustra-
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te; aceasta eventualitate nu
afecteaza n niciun fel expli-
catiile continute in manual.

- Pentru informatii suplimen-
tare sau probleme care nu
sunt enumerate In manual,
contactati direct asistenta
Berkel sau  distribuitorul

(vezi paragraful ,ASISTENTA
CLIENTI").

. COMPONENTE PRINCIPALE

MODEL ICON LINE

W

S5O0 ONo ;A

Soclu

Protectie pentru deget

Platou cu calibru pentru gro-
sime

Dispozitiv de impingere
Buton dispozitivde impingere
Platou produse

Lama

Protectie lama (negru)
Protectie lama (protectie lam)

. Cablu de alimentare
. Buton de reglare grosime felie

cu functie ON - OFF

. Buton STOP
. Placa de date
. Picior



5. PRESCRIPII DE
SIGURAN

Pentru o utilizare sigura a dispo -
zitivului achizitionat, respectati
si urmati urmatoarele avertis -
mente. Instructiunile aparatului
trebuie respectate deoarece o
utilizare necorespunzatoare poa -
te provoca daune materiale sau
poate duce la consecinte grave,
cum ar fi rani, taieturi si pierde -
rea partilor corpului care intra in
contact cu lama. Cititi cu atentie
acest manual in toate partile sale
inainte de a utiliza fierastraul.

- Nu utilizati fierastraul in niciun
alt mod decat cel indicat in
acest manual.

- Tnainte de utilizare, verificati cu
atentie daca cablul de conec -
tare sau stecherul de retea pre -
zinta eventuale daune externe
vizibile. Nu puneti in functiune
fierastraul daca acestea sunt
deteriorate.

- Daca cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlo -
cuit cu un cablu sau un ansam -
blu special, disponibil la Berkel
sau la distribuitor sau centrul de
asistenta.

ATENIE! Pericol de oc

electric! Cablul deteriorat
poate provoca socuri electrice,
scurtcircuite sau chiar incendii.

- Asigurati-va ca cablul de ali-
mentare este instalat in sigu -
ranta. Daca cablul se prinde in
vreun punct, fierastraul poate
cadea de pe suprafata de lucru.

- Deconectati intotdeauna fie -
rastraul de la prizd apucand ste -
cherul de retea si nu cablul de
conectare.

- Deconectati intotdeauna fie -
rastraul de la alimentare daca
este lasat nesupravegheat si
inainte de a-I curata sau de a
efectua intretinerea.

- Instalati fierastraul conform in -
structiunilor din paragraful ,in -
stalare”;

- Opriti imediat fierastraul si so -
licitati interventia personalului
de asistenta autorizat in caz de
functionare anormala, suspiciu -

ne de defectiuni, miscari inco -
recte, zgomote neobisnuite.
Nu atingeti fierastraul cu maini -
le ude sau umede.
- Nu utilizati fierastraul descult.
Fierdstraul nu este destinat
utilizarii de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse, sau cu experi -
entd si cunostinte insuficiente,
cu exceptia cazului in care sunt
supravegheate sau instruite in
utilizarea fierastraului de catre
0 persoana responsabila pentru
siguranta lor.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a preveni joaca cu fie -
rastraul.
Fierastraul nu trebuie utilizat de
copii. Tineti fierastraul si cablul
acestuia departe de copii.
- Utilizati fierastraul cu mare con -
centrare si nu va distrati;
- Feliati doar produsele permise
(vezi sectiunea ,CE SE POATE
FELIA)).

5.1 POZIIA DE SIGURAN
(Desen A)

Cand fierastraul nu este in uz,

puneti-l in pozitia de siguranta

astfel:

- butonul de reglare pe numarul
O cu platoul complet inchis

- Dispozitivul langa placa -
si sprijinit pe baza

ATEN IE! PERICOL DE TIE -

RE n timpul operaiunilor
de cur are, intreinere itiere, i-
nei mainile cat mai departe de
zona lamei neprotejate.

- Curdtarea si intretinerea sunt
destinate doar utilizatorului si
nu trebuie efectuate de copii
fara supraveghere.

-Tnainte de a curdta sau de a
efectua intretinerea, deconec -
tati masina de la reteaua elec -
trica si asteptati ca lama sa se
opreasca.

IMPORTANT! Curdtarea fierds-
traului trebuie facuta regulat
cu o carpa moale si buretoasa
si sapun neutru delicat (vezi pa -
ragraful ,Curatare” pentru toate
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detaliile).

- Reparatiile trebuie efectuate
doar de personal autorizat sau
de serviciul de asistenta Berkel.
Reparatiile necorespunzatoare
pot provoca riscuri pentru uti -
lizator si anuleaza garantia si
siguranta produsului.

- Componentele defecte trebuie
inlocuite cu piese de schimb
originale sau cu piese echiva -
lente care garanteaza siguran -
ta.

- Nu indepartati, acoperiti sau
modificati etichetele amplasa -
te pe corpul fierastraului.

- Nu utilizati fierastraul ca supra -
fata de sprijin si nu asezati pe
el obiecte straine operatiunilor
normale de taiere.

Q ATENIE! Pericol de oc
electric! Nu atingei nicio -
dat prile sub tensiune.

- Nu deschideti in niciun caz in -
stalatia electricd a dispozitivului.

- Nu modificati conexiunile care
conduc tensiune: exista pericol
de soc electric.

- Nu modificati structura elec -
tricd/mecanica a fierastraului:
exista pericol de soc electric.

- Nu utilizati fierastraul in contact
cu surse de cdldura.

- Fierastraul, cablul de alimen -
tare si stecherul nu trebuie sa
intre In contact cu apa sau alte
lichide.

0 ATENIE! LAM ASCUIT,
PERICOL DE TIERE

Lama este foarte ascutitd, ca un
cutit.

- Nu atingeti marginea lamei cu
degetele, risc de taiere.

- Asigurati-va ca nimeni nu se
apropie de lama cand este
scoasa.

- Verificati ca lama sa se roteas -
ca In sens antiorar privita din



partea invelisului de protectie a
lamei sau a utilizatorului (Desen
B).

- Pentru a felia, utilizati exclusiv
manerul dispozitivului de Tm-
pingere si dispozitivul de Impin-
gereinsine.

- Nu utilizati fierastraul fara caru-
cior.

- Acest aparat trebuie utilizat cu
platoul dispozitivului de impin-
gere si placa de sprijin in pozitie.

- Nu este posibil sa utilizati fie-
rastraul cu platoul rasturnat,
platoul trebuie sa fie corect po-
zitionat si fixat pe bazd cu dis-
pozitivul de impingere paralel
cu platoul (vezi sectiunea ,Blo-
cco CE").

- Este interzisa utilizarea mainilor
pentru a felia produsul.

- Trebuie sa mentineti intotdeau-
na o distanta de siguranta fatd
de lama.

- Nu permiteti nimanui sa se
apropie in timpul operatiunii de
taiere a produsului.

A ATEN IE: pericol de alune-
care!

Zona din jurul fierastraului tre-
buie sa fie uscata pentru a evita
alunecarile.

- Asezati si indepartati produsele
de feliat pe platoul glisant doar
cu platoul complet retras si cu
butonul de reglare a grosimii
pozitionat in siguranta (pe nu-
marul O—Fig. A).

ATEN IE! Motorul se poate

suprainc Izi! Dup 10 minu
te de utilizare continu, oprii
maina i Isai motorul s se r -
ceasc.

Lasati masina sa se odihneasca
cel putin 30 de minute.

ATEN IE! Risc de ag are!

Nu purtati haine largi, cu
maneci deschise sau care se
pot agata, precum si bratari sau
obiecte similare. Utilizati haine cu
maneci stranse la incheietura cu
elastice.

AATEN IE! Uzura normal a

lamei poate provoca o cretere a
distan ei dintre marginea lamei
i protecia lamei. Cand aceasta
distanta depaseste 3 mm, este
necesar sd inlocuiti lama. Contac-
tati producatorul sau unul dintre
Centrele de Servicii Autorizate
pentru a solicita inlocuirea aces-
teia. (Desen C)
- Daca dimensiunile alimentului
de feliat sunt mai mari decat
cele indicate in sectiunea ,ca-
pacitate de tdiere” din fisele
tehnice, reduceti dimensiunile
pentru a lucra In sigurantd.
Fierastraul nu poate fi utilizat
in locuri deschise si expus la
agenti atmosferici care pot de-
teriora integritatea sa.
- Fierastraul nu poate fiinstalatin
medii cu vapori, fum sau prafuri
corozive sau abrazive, cu risc de
incendiu sau explozie.
Fierastraul trebuie instalat n
apropierea unei prize conforme
cu normele CEE, astfel incat sa
poata fi deconectat usor pentru
operatiunile de curdtare siintre-
tinere.

Fierastraul trebuie conectat la o

instalatie conforma cu normele

in vigoare, prevazuta cu:
protectie magneto-termica;
intrerupator automat diferential;
instalatie de impamantare.

- Tnainte de a efectua conexiu-
nea, verificati ca caracteristicile
retelei de alimentare electrica
sa corespunda cu cele indicate
pe eticheta de date a fierastra-
ului.

- Acest aparat este destinat utili-
zarii In aplicatii domestice si si-
milare. Nu garantam utilizarea
in urmatoarele medii daca per-
sonalul nu a fost corect instruit
sau nu a citit prezentul manual
de utilizare:

zone de bucatarie pentru perso-

nal, magazine, birouri si alte me-

dii de lucru;

hoteluri, moteluri, bed and brea-

kfast, agroturisme si alte structuri

hoteliere, puse la dispozitia libera

a oaspetilor.

6. RESPONSABILIT ILE
PRODUCTORULUI
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Producatorul declina orice res-
ponsabilitate derivata din:
- utilizare necorespunzatoare;

- nerespectarea  instructiunilor
continute in acest manual de
instructiuni;

- utilizarea fierastraului de catre
personal care nu a citit si inte-
les pe deplin continutul acestui
manual;

- modificari si/sau reparatii efec-
tuate de utilizator sau de perso-
nal neautorizat;

- utilizarea pieselor de schimb
neoriginale sau nespecifice
pentru modelul de fierastrau.

Transferul fierastraului face au-
tomat ca responsabilitatea pro-
ducatorului sa inceteze daca nu
este Insotit de acest manual de
instructiuni. Textul principal al
acestui manual de instructiuni,
redactat in limba italiana, repre-
zinta singurul punct de referinta
pentru solutionarea eventualelor
dispute interpretative.

7. AMBALARE | ELIMINAREA
AMBALAJULUI

Scoateti dispozitivul din cutie;
Scoateti componentele din am-
balaj;

Scoateti manualul de utilizare si
puneti-l intr-o zona comoda si
apropiata de masing;

Scoateti cartonul de protectie al
platoului;

Scoateti cablul de alimentare
continut intr-o cutie separata din
ambalaj si conectati-I la masing;

IMPORTANT! Se recomand
p strarea ambalajului original
pe toat perioada de valabili-
tate a garaniei pentru a putea
ambala i transporta corespun-
z tor dispozitivul in caz de ne-
cesitate.

Ambalajul protejeaza fierastraul
in timpul transportului. Materi-
alele ambalajului sunt usor re-
ciclabile in deseurile menajere
obisnuite sau la centrul de reci-
clare al localitatii.



8. INSTALARE

Instalati fierastraul pe o suprafa-
ta de lucru bine nivelats, neteds,
uscata si potrivita pentru a susti-
ne fierastraul plus produsele de
feliat.

IMPORTANT! Fierastraul, daca
Nnu este instalat corect, poate re-
prezenta un pericol din cauza
conditiilor instabile; Acestea din
urma cresc riscul de impact si
strivire atat pentru operator, cat si
pentru persoanele aflate in apro-
pierea zonei de lucru.

IMPORTANT: \Verificati sa nu
existe obstacole in calea platoului
silaincarcarea produselor de feli-
at pe platou, altfel indepartati-le.

Nu pozitionati fierdstraul deasu-
pra surselor de caldura, cum ar fi
plitele electrice sau in apropierea
flacarilor. Fierastraul nu poate fi
instalat incastrat intr-un perete
sau intr-un dulap in perete.

8.1 CONDIII AMBIENTALE

- Temperatura de operare de la
-5°C la +40°C

- Umiditate maxima 95%

- Altitudine de utilizare: sub 2000
m

9. INSTRUCIUNIDE
UTILIZARE

N.B.: Numerele continute in
acest paragraf fac referire la secti-
unea 4 COMPONENTE PRINCI-
PALE"

1. Introduceti cablul de
alimentare in priza.

2. Retrageti complet tava de
transport (6) catre operator, in
pozitia de incarcare.

3. Scoateti dispozitivul de
presare (4).

4. Asezati produsul de feliat pe
tava, sprijinit de marginea
verticala, pe partea operatorului.
Blocati produsul cu dispozitivul

6. Prindeti manerul dispozitivului
de presare (5) si incepeti
miscarea de taiere, impingand
tava inainte (in directia

lamei) si Thapoi.

7. La finalizarea operatiunilor de

taiere, indepartati produsul feliat,

securizati butonul de reglare a
grosimii, opriti lama si retrageti
caruciorul.

cauza unei posibile aderente a
produsului pe lama.

- Fileuri de peste (fara oase, fier-
te sau crude la o temperatura
Nnu mMai mica de -3 °C si nu Mai
mare de +40 °C)

- Fructe

- Legume

consultati sectiunea ,fisa tehni-

cd” pentru detalii despre capaci-

tatea de taiere a fierastraului.

8.1n cazul in care este necesard oprirea imediaté a miscarii lamei,

apasati butonul STOP (12).

9. La finalul operaiunilor de
tiere, amintim c¢ este
esenial cur area fiers-
trului, elimindnd mai intai
toate resturile de alimente
rmase (vezi capitolul ,Cu-
r are”).

A ATEN IE! Resturile de ali-
mente depuse dup utili-
zarea fierstrului, dac nu
sunt eliminate corect, se pot
deteriora i contamina produ-
sele feliate ulterior.

10. CE SE POATE FELIA | CE
NU SE POATE FELIA

CE SE POATE FELIA:

- Mezeluri (fierte, crude, afumate
simaturate)

- Carne fara oase, cum ar fi frip-
turi (fierte sau crude la o tem-
peratura Nnu mMai mica de +3 °C
Sinu Mai mare de +40 °C)

- Carpaccio

- Paine semidura cu sau
fara seminte

de presare, exercitand o usoara presiune spre lama.

5. Reglati grosimea feliei utilizand
butonul de reglare cu functie
ON/OFF (11), lama se activeaza (7).

- Branzeturi semidure

AVERTISMENT! Felierea bran-
zeturilor poate sa nu garanteze
o felie omogena si precisd, din
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o

CURED MEAT
Salum

VEGETABLES
Verdure

o

ROAST
Arrosto

FRUITS
Frutta

HARD CHEESE
Formagg a pasta dura

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpacc o Pane

€<

FISH STEAK
Tranc d pesce

CE NU SE POATE FELIA:

A ATEN IE! Nu incercai s fe-
lia i produse nepermise!

- Alimente congelate sau inghe-
tate

- Alimente care contin oase sau
samburi

- Paine tare

- Produse nealimentare

- Branzeturi moi sau proaspete

- Produse cu consistenta prea
friabila

BERKEL NU GARANTEAZ FE -
LIEREA PRODUSELOR NEIN-
CLUSE, iN SPECIAL A CELOR
CU CONSISTEN NEADECVA-
T.

1. CUR ARE

Mentineti o curatenie riguroasa
a fierastraului. Daca este utilizat,
trebuie curatat cel putin o data
pe zi sau mai frecvent, daca este
necesar. Dupa o perioada de in-
activitate, se recomanda curata-
rea inainte de utilizare.

ATEN IE!
electric

Pericol de oc

Tnainte de a proceda la curitarea
fierastraului, deconectati cablul
de alimentare electrica si aduceti
butonul de reglare a grosimii in



pozitie de siguranta. (Vezi Capito-
lul,Poziia de Siguran ")

1.1 PRODUSE PENTRU
CUR ARE

Utilizati exclusiv apa calduta si
detergent neutru pentru vase, de
preferinta cu pH 7-8, folosind o
carpa moale si buretoasa (ex. mi-
crofibra). Spalati separat piesele
demontate, uscati-le bine si rea-
samblati-le. (vezi ,Piese Demon-

tabile” in paragraful urmator)

IMPORTANT! Este necesar s
uscai bine toate piesele spla -
te, inclusiv marginea lamei.

NU utilizati ustensile abrazive,
cum ar fi bureti rigizi sau perii de
nailon semirigide pentru a cura-
ta zonele vopsite ale masinii.

Nu curatati masina cu jeturi de
apa sau abur sau cu metode si-
milare.

ATEN IE! Nu puneti masina
in masina de spalat vase.

Singura parte care poate fi spala-
ta In masina de spalat vase este
dispozitivul de Tmpingere din
plastic, cu spalare delicata si la
temperatura scazuta.

1.2 SIGURANA BLOCULUI CE

Fierastraul este echipat cu blocul
CE care, in timpul fazei de cura-
tare, permite rasturnarea platou-
lui, garantand siguranta. De fapt,
setand butonul de reglare pe O si
platoul la inceputul cursei, este
posibil sa-l rasturnati; Cu platoul
rasturnat, nu va mai fi posibil sa
deschideti platoul, pana cand
platoul nu va fi readus in pozitia
de lucru. Desen D-E

Procedura de aciune a blocu-

lui CE:

1. Asigurati-va ca fierastraul
este oprit si cablul este deco-
nectat;

2. Pozitionati butonul de regla-
re a grosimii feliei (5) In pozitie
de siguranta (in pozitia O);

3. Retrageti complet platoul de
produse (8) catre operator,

4. Trageti platoul In sus ferm,
dar nu violent, rotindu-l in

sensul acelor de ceasornic;

5. Curatati partea interesata cu
detergent neutru si carpa
moale si buretoass;

6. Dupa curatare, trageti tava-
de transport inapoi in
pozitia initiala si rotiti-o
inapoi In pozitia de taiere.
(Desen F)

12. PIESE DEMONTABILE:
DEMONTARE, CUR ARE
| ASAMBLARE

Dispozitivde impingere
Invelis de protectie a lamei

Atenie! inainte de a efec-

tua orice operaiune de
demontare, curare i asam-
blare, asigurai-v c¢ ai deco-
nectat cablul de alimentare de
la priz.

12.1 DISPOZITIV DE
TMPINGERE

Asezati o carpa de protectie pe
platoul de produse si procedati
la demontarea dispozitivului de
impingere apucand manerul,
apoi desurubati-l in sens antiorar
pana la indepartarea completa a
dispozitivului de impingere.

12.2 INVELI DE PROTECIE A
LAMEI

IMPORTANT! inainte de a in-
cepe operaiunile de cur are,
este bine s aezai o carp
moale i buretoas pe partea
carcasei vopsite pentru a o
proteja. inveliul de protecie a
lamei poate cdea i deteriora
vopseaua.

Pentru a indeparta invelisul de
protectie a lamei, apucati mica
proeminenta de pe partea in-
ferioard a acestuia si rotiti-l n
sus in sens antiorar (Desen G-H)
pana cand auziti un clic de de-
blocare; apoi scoateti invelisul de
protectie a lamei apucandu-l cu
ambele maini. Apoi, procedati la
curatarea invelisului de protec-
tie a lamei, anterior si posterior,
si ulterior curdtati lama montata
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pe masina folosind o carpa ume-
da, moale si buretoasa si depla-
sand-o incet de la centru spre
exterior (Desen ). Apoi, uscati
lama bine pentru a evita rugini-

rea. Reinstalati protectia lamei
introducand boltul inferior in
orificiul dispozitivului de
protectie a lamei si rotindu-|
in sens orar pana la blocare.

Protectia lamei este stabila atunci car
este introdus in fanta superioara, iar c:

sunt paralele. (Desen L-M)



13. INTRE INERE

Activitatile de intretinere periodi -
Ca pe care operatorul este autori -
zat sa le efectueze pentru a pas -
tra eficienta fierastraului includ:

- Lubrifierea barei de glisare a
dispozitivului de impingere si a
barei de glisare a caruciorului.
Utilizati un ulei marca Berkel
sau adecvat pentru contactul
cu alimentele, eventual cu spe -

cificatia FDA H1.

- Ascutirea lamei: este bine sa
procedati la o ascutire regu -
lata a lamei, achizitionand se -
parat ascutitorul, disponibil si
pe site-ul nostru web. Pentru a
mentine lama functionala, va
recomandam sa o curatati si sa
o uscati regulat (pentru instruc -
tiuni, vezi paragraful ,Curatare”).

14. DETECTAREA DEFECTELOR/REZOLVAREA PROBLEMELOR | REPARA 11

INCONVENIENT

CAUZA PROBABIL

SOLUIE

Rotind butonul de reglare a grosimii
feliei pe ON, feliatorul nu porneste.

Lipsa alimentare sau circuit de control
defect.

Verificati daca cablul de alimentare
este conectat corect la priza. Dacapr:
Centrul de Service Berkel.

Apasand butonul STOP, feliatorul nu
se opreste.

Circuit de comanda defect.

Deconectati imediat aparatul de -
la alimentare si nu il mai folositi.
Contactati Centrul de Service Berkel.

Rotind butonul de reglare a
grosimii feliei pe OFF, feliatorul nu
se opreste.

Circuit de comanda defect.

Apasati butonul STOP, deconectati -
imediat aparatul de la alimentare si
nu il mai folositi. Contactati

Centrul de Service Berkel.

Rezistenta excesiva a barelor glisante
ale masinii cu miscare lentd si greoaie

Lubrifierea ghidajelor nu a fost efectu-
ata periodic sau a fost efectuata cu un
produs necorespunzator.

Curatati complet barele glisante de
reziduuri de ulei sau grasime. Efectu-
ati lubrifierea barelor glisante folosind
ulei Berkel sau un ulei adecvat pentru
contactul cu alimentele (FDA H1).

Rezistentd excesiva a barelor glisante
ale masinii cu miscare lenta si greoaie.

Bara de glisare deteriorata.

Bara de glisare deteriorata.

Formarea ruginii pe lama.

Uscarea nu a fost efectuatd periodic si
corect, reziduuri de alimente, apa, umi-
ditate, abur.

Eliminati rugina folosind ascutitorul
(optional disponibil si pe site-ul Ber-
kel) sau contactati Centrul de Asisten-
ta Berkel pentru eventuala inlocuire a
lamei.

Feliatorul miroase a ars.

Supraincalzire posibila a motorului.

blen

Opriti si lasati 1 ora. Daca persista, cortacta

Caruciorul este in pozitia corectd, dar
nu gliseaza

Repozitionare incorecta a caruciorului

Verificati daca caruciorul este pozitio-
nat corect (vezi sectiunea manualului
> Blocco CE)

Blocarea platoului care ramane des-
chis, butonul nu comanda repozitio-
narea platoului

Defect de fabricatie sau deteriorare/im-
pact asupra masinii

Nu utilizati masina, impachetati-o
acoperind si izoland bine lama si con-
tactati imediat Centrul de Asistenta
Berkel

Fierastraul nu taie bine

Lama deteriorata

Contactati Centrul de Asistenta Berkel
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15. ELIMINAREA
DISPOZITIVULUI

Nu este permisa elimi-
narea masinii impreu-
na cu deseurile mena-
jere obisnuite. Simbolul
cosului de gunoi barat
sisubliniat, aplicat pe produs si
mentionat in manual, indica
faptul ca Deseurile de Echipa-
mente Electrice si Electronice
(DEEE) contin materiale foarte
poluante, dar in acelasi timp
recuperabile. Din acest motiv,
exista o obligatie legala de a
elimina produsul separat de
deseurile urbane nediferentia-
te. Este obligatoriu sa va infor-
mati la autoritatile locale sau la
primarie pentru a cunoaste
modalitatile de colectare.

16. ASISTEN CLIEN |

Daca dispozitivul dumnea-
voastra Berkel se deterioreaza,
se recomanda sa contactati
distribuitorul dumneavoastra
sau serviciul de asistenta cli-
enti Berkel la urmatoarele nu-
mere:

T: 0385 042011

T: 0331 214311

sau trimitand un e-mail la
adresele de mai jos:
support@net.berkelinternati-
onal.com
technical@berkelinternatio-
nal.com

Nu sunt furnizate piese de
schimb in ambalaj. Toate acti-
vitatile de reparatie si inlocuire
trebuie efectuate exclusiv de
personal autorizat de produ-
cator.

Tn caz de probleme cu apara-
tul, contactati centrele de asis-
tenta autorizate.

Evitati sa reparati aparatul sin-
guri. Orice interventie de repa-
ratie efectuata asupra apara-
tului de personal neautorizat
invalideaza automat garantia,
chiar daca durata acesteia nu
a expirat

17. GARAN IE |
RESPONSABILIT |

IMPORTANT! Se recomand
p strarea ambalajului origi-
nal pe toat perioada de va-
labilitate a garaniei pentru
a putea ambala i transporta
corespunz tor dispozitivul in
caz de necesitate.

Producatorul ofera Icon Line
Cu o garantie de 24 de

luni, Incepand de la data achi-
zitiel. Garantia acopera doar
defectele constatate In urma
unei utilizari corespunzatoa-
re si conform conditiilor de
utilizare prevazute in manual.
Garantia nu acopera defec-
tele cauzate de transport, in-
competenta sau neglijenta a
cumparatorului, instalare sau
pozitionare necorespunzatoa-
re, daune din uzura, tensiune
mai mare de 10% din valoarea
nominala. In plus, garantia nu
acopera componentele su-
puse uzurii, cum ar fi lama si
pietrele de ascutit, cu exceptia
cazului unui defect evident de
fabricatie. In cazul unei recla-
matii legitime, vom proceda
conform codului consumului.
Producatorul declinad orice
responsabilitate directa si in-
directa derivata din utilizarea
incorecta a masinii. Transferul
de proprietate al masinii impli-
ca eliberarea imediata de ori-
ce responsabilitate din partea
producatorului, cu exceptia
respectarii  REGULAMENTU-
LUl (UE) 2023/1230 AL PARLA-
MENTULUI EUROPEAN SI AL
CONSILIULUI din 14 iunie 2023
privind masinile si care abroga
directiva 2006/42/CE a Parla-
mentului European si a Con-
siliului si directiva 73/361/CEE a
Consiliului.
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18. CARACTERISTICI TEHNICE ALE PRODUSULUI - FI A TEHNIC

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
—————

G £ -
) SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |
MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | @ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =g E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Nota: Ca rezultat al cercetarii continue pentru a imbunatati continuu produsele noastre, specificatiile tehnice
sunt supuse unor posibile variatii.
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ICON LINE

Denna specifika bruksanvis-
ning for Icon Line
Plus-maskinerna syftar till att
informera operatéren om in-
stallation, anvandning, ren-
goéring, underhall, service och
produktgaranti.

1. OVERENSSTAMMELSEBE-
STAMMELSER

Skarmaskin av market Berkel,
tillverkad av Berkel Ind. Pvt.
Ltd. Chennai och importerad
av Van Berkel International
Sr.l. med sate pa via Ugo Fos-
colo 22, Oggiona S. Stefano
(VA) 21040.

Mail:
info@berkelinternational.com

2. LISTA OVER TECKEN OCH
SYMBOLER PA MASKIN
OCH FORPACKNING

Skarmaskinen Icon Line

som beskrivs i denna manual
uppfyller de europeiska hy-
gien- och sakerhetsstandar-
derna enligt de senaste fore-
skrifterna:
2014/35/EU
rektiv
2014/30/EU direktiv om elek-
tromagnetisk kompatibilitet
2012/19/EU direktiv om avfall
fran elektrisk och elektronisk
utrustning (WEE)

2011/65/EU  direktiv. om be-
gransning av anvandningen
av vissa farliga amnen i elek-
trisk och elektronisk utrust-
ning

1935/2004 férordning om ma-
terial och produkter avsedda
att komma i kontakt med livs-
medel

EN 60335-1/EN 60335-2-14 sa-
kerhet for hushallsapparater

lagspanningsdi-

MASKINSYMBOLER:

/N

20V0LT - Spanning risk for
elektrisk stot
@ Jordning skydd

mot elektriska stotar / stabili-
tet i elsystemet

i

N (verkorsad soptun-
na indikerar att produkten
inte far kastas med vanligt
hushallsavfall

er
MOCA (Material och

foremal i kontakt med livs-
medel) indikerar att materi-
alet eller foremalet ar sakert
att anvanda i kontakt med livs-
medel

FORPACKNINGSSYMBOLER:

<
\7
Hantera med forsik-
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Bruksanvisningen for Icon
Line finns aven i

digitalt format, tillganglig di-
rekt pa var webbplats i avsnit-
tet Icon Line.

Webbplats:
https://www.theberkelworld.

com

tighet: paketets innehall ar
émtaligt och maste hanteras
med forsiktighet for att undvi-
ka skador

@ Omtaligt  indikerar

att paketets innehall ar 6mta-
ligt och maste hanteras med
stor forsiktighet.

Skydda mot regn

och fukt indikerar att inne-
hallet maste skyddas mot vat-
ten och fukt

Orienteringspilar

korrekt riktning for hur ett pa-
ket eller foremal ska placeras
eller hanteras

¥

Brandfarligt indi-
kerar att paketets eller behal-
larens innehall ar lattantand-
ligt och maste hanteras med
stor forsiktighet

9N
%Q Atervinningsbar



forpackning indikerar att
forpackningen kan atervinnas
och bor kastas i lampliga ater-
vinningsbehallare

3. BESKRIVNING

Kara kund,

tack for att du valde var pro-

dukt Icon Ling;

Vi hoppas att detta val uppfyl-

ler dina férvantningar.

- Syftet med manualen ar att
ge kunden all information
om  skarmaskinen, samt
bruks- och underhallsin-
struktioner som gor att skar-
maskinens prestanda och
effektivitet bibehalls dver tid.

- Denna manual ska overlam-

nas till varje person som an-
svarar for anvandning och
underhall av maskinen.
Manualen ska forvaras i gott
skick och férvaras pa en lat-
tillganglig plats for snabb at-
komst.

Maskinerna kan uppdateras
och kan darfoér ha delar som
skiljer sig fran de som visas;
detta paverkar dock inte pa
nagot satt forklaringarna i
manualen.

For mer information eller
problem som inte anges i
manualen, kontakta Ber-

kel-supporten eller aterfor-
saljaren (se avsnittet "KUND-
SUPPORT").

. HUVUDKOMPONENTER

MODELL ICON LINE

SZ0ONO A WN

POEN
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Sockel

Fingerskydd
Tjockleksmatare
Produktpress
Produktpressens handtag
Produkthallarplatta
Klinga

. Skyddsholje for klinga (svart)

Skiva till klingskydd

. Stromsladd
. Tjockleksvred med

ON/OFF-funktion

. STOPP-knapp
. Dataskylt
. Fot



5. SAKERHETSFORESKRIF-
TER

For saker anvandning av den
inkopta enheten, folj och res-
pektera féljande varningar.
Enhetens instruktioner mas-
te foljas eftersom felaktig an-
vandning kan orsaka materiel-
la skador eller leda till allvarliga
konsekvenser, sasom skador,
skarsar och forlust av kropps-
delar som kommer i kontakt
med klingan. Las noggrant
igenom denna manual i sin

helhet innan du anvander
skarmaskinen.
-Anvand inte skarmaskinen

pa nagot annat satt an vad
som anges i denna manual.

- Kontrollera noggrant fore an-
vandning om anslutningska-
beln eller natkontakten har
synliga yttre skador. Anvand
inte skarmaskinen om de ar
skadade.

- Om stromsladden ar skadad
maste den bytas ut mot en
speciell kabel eller monte-
ring, tillganglig hos Berkel
eller aterforsaljaren eller ser-
vicecentret.

A VARNING! Risk fér elek-
trisk stot! En skadad ka-
bel kan orsaka elektriska sto-
tar, kortslutningar eller till och
med brander..

- Se till att stromsladden ar sa-
kert installerad. Om kabeln
fastnar nagonstans kan skar-
maskinen falla fran arbetsy-
tan.

- Koppla alltid ur skarmaski-
nen fran eluttaget genom att
ta taginatkontakten och inte
i anslutningskabeln.

- Koppla alltid ur skarmaski-
nen fran stromforsorjiningen
om den lamnas obevakad
och innan du rengor eller un-
derhaller den.

- Installera skarmaskinen en-
ligtinstruktionerna i avsnittet
'installation’;

-Stang omedelbart av skar-
maskinen och begar hjalp
fran auktoriserad serviceper-

sonal vid onormal drift, miss-
tanke om brott, felaktiga ro-
relser, ovanliga ljud.
Ror inte vid skarmaskinen
med vata eller fuktiga han-
der.
Anvand
barfota.
Skarmaskinen ar inte avsedd
att anvandas av personer
med nedsatta fysiska, sens-
oriska eller mentala forma-
gor, eller med bristande er-
farenhet och kunskap, om de
inte 6vervakas eller instrueras
om anvandningen av skar-
maskinen av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

Barn maste 6vervakas for att

forhindra att de leker med

skarmaskinen.

Skarmaskinen far inte an-

vandas av barn. Hall skarma-

skinen och dess kabel utom
rackhall for barn.

- Anvand skarmaskinen med
stor koncentration och lat dig
inte distraheras;

- Skar endast tilldatna produk-
ter (se avsnittet "VAD SKA
SKARAS").

5.1 SAKERHETSPOSITION
(Ritning A)

inte skarmaskinen

Nar skarmaskinen inte an-
vands, satt den i sakerhetslage:
- Tjockleksvredet pa nummer
0 med tjockleksmataren helt
stangd

- Produktpressen sankt och
placerad pa produkthallar-
plattan

A VARNING! SKAR RISK
Under rengdring, under-
hall och skarning, hall hander-
na sa langt borta som méjligt

fran det oskyddade klingom-
radet.

- Rengdring och underhall ar
avsedda for anvandaren och
far inte utféras av barn utan
tillsyn.

- Koppla ur maskinen fran el-
natet innan du rengor eller
underhaller den och vanta
tills klingan har stannat.
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VIKTIGT! Rengdr skarma-
skinen regelbundet med en
mjuk svampduk och mild tval
(se avsnittet "Rengoring” for
alla detaljer).

- Reparationer maste utféras
av auktoriserad personal eller
Berkel service. Felaktiga re-
parationer kan orsaka risker
for anvandaren och ogiltig-
forklara produktens garanti
och sakerhet.

- Defekta komponenter maste
bytas ut med originalreserv-
delar eller motsvarande delar
som garanterar sakerheten.

- Ta inte bort, tack eller andra
skyltarna pa skarmaskinens
kropp.

-Anvand inte skarmaskinen
som en yta for att placera fo-
remal som inte ar relaterade
till skarning.

Q VARNING! Risk for elek-
trisk stot! Ror aldrig vid
stromforande delar.

- Oppna aldrig enhetens elek-
triska system.

-Gor inga andringar i de
stromférande anslutningar-
na: det finns risk for elektrisk
stot.

-Andra inte skarmaskinens
elektriska/mekaniska  struk-
tur: det finns risk for elektrisk
stot.

- Anvand inte skarmaskinen i
kontakt med varmekallor.

- Skarmaskinen, stromsladden
och kontakten far inte kom-
ma i kontakt med vatten eller
andra vatskor.

ﬂ VARNING! Skarp klinga,
skar risk Klingan ar
mycket vass, som en kniv.

- Rorintevid klingansegg med
fingrarna, risk for skarsar.



- Se till att ingen narmar sig
klingan nar den ar borttagen.

- Kontrollera att klingan rote-
rar moturs nar du tittar pa
den fran knivskyddets eller
anvandarens sida (Ritning B).

- Anvand endast produktpres-
sens handtag och produkt-
pressen sjalv for att skara.

-Anvand inte skarmaskinen
utan vagnen.

- Denna enhet maste anvan-
das med produktpressen och
stodplattan pa plats.

- Det ar inte mojligt att anvan-
da skarmaskinen med den
fallbara brickan, brickan mas-
te vara korrekt placerad och
fast pa basen med produkt-
pressen parallellt med tjock-
leksmataren (se avsnittet "CE
Block”).

- Det ar forbjudet att anvanda
handerna for att skara pro-
dukten.

- Hall alltid ett sakert avstand
fran klingan.

- Tillat ingen att narma sig un-
der skarning av produkten.

VARNING: halkrisk!

Omradet runt skarma-
skinen maste vara torrt for att
undvika halkolyckor.

- Placera och ta bort varor som
ska skaras pa den glidande
brickan endast nar brickan ar
helt tillbakadragen och juste-
ringsknappen ar i sakerhets-
lage (pa nummer O - Fig. A);

A VARNING! Motorn kan
overhettas! Efter 10 mi-
nuters kontinuerlig anvand-
ning, stdng av maskinen och
lIat motorn svalna.

Lat maskinen vila i minst 30
minuter.

A VARNING! Risk for fast-
sattning!

Anvand inte |ost sittande kla-
der, med Oppna armar eller
som kan fastna, samt arm-
band eller liknande féoremal.
Anvand klader med armar
som halls fast vid handleden

med elastiska band.

A VARNING! Normal slita-
ge pa klingan kan orsaka en
okning av avstandet mellan
klingans egg och skydds-
ring. Nar detta avstand over-
stiger 3 mm maste klingan
bytas ut. Kontakta tillverkaren
eller ett av de auktoriserade
servicecentren for att begara
byte. (Ritning C)

- Om storleken pa maten som
ska skaras ar storre an vad
som anges under "skarkapa-
citet” i de tekniska specifika-
tionerna, minska storleken
for att arbeta sakert.
Skarmaskinen far inte anvan-
das utomhus och utsattas for
vaderforhallanden som kan
skada dess integritet.
Skarmaskinen far inte instal-
leras i miljoer med angor, rok
eller fratande eller slipande
damm, med risk for brand el-
ler explosion.

Skarmaskinen maste instal-

leras nara ett CEE-standard-

uttag, sa att den enkelt kan
kopplas bort for rengdring
och underhall.

Skarmaskinen maste anslu-

tas till ett system som uppfyl-

ler gallande foreskrifter och
ar utrustat med:
magnetotermiskt skydd:;
automatisk jordfelsbrytare;
jordningssystem.

-Innan anslutningen utfors,
kontrollera att egenskaperna
hos elnatet éverensstammer
med de som anges pa mark-
platen, tekniska specifika-
tioner och CE-markning pa
skarmaskinen.

-Denna apparat ar avsedd
att anvandas i hushall och
liknande tillampningar. Vi
garanterar inte anvandning i
féljande miljéer om persona-
len inte har blivit korrekt in-
struerad eller har last denna
bruksanvisning:

koksomraden for personal, bu-

tiker, kontor och andra arbets-
miljoer;
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hotell, motell, bed and break-
fast, lantgardar och andra bo-
endeanlaggningar, som gors
tillgangliga for gaster.

6. TILLVERKARENS ANSVAR

Tillverkaren fransager sig allt

ansvar som harror fran

- olamplig anvandning;

- underlatenhet att foélja in-
struktionerna i denna bruks-
anvisning;

- anvandning av skarmaskinen
av personal som inte har last
och forstatt innehallet i den-
na manual;

-andringar och/eller repara-
tioner utférda av anvandaren
eller obehorig personal;

-anvandning av icke-originala
reservdelar eller delar som
inte ar specifika for skarma-
skinens modell.

Overldtelse av skarmaskinen

upphaver automatiskt tillver-

karens ansvar om den inte at-
foéljs av denna bruksanvisning.

Den primara texten i denna

bruksanvisning, skriven pa ita-

lienska, ar den enda referens-
punkten for att l6sa eventuella
tolkningskonflikter.

7. FORPACKNING OCH
AVFALLSHANTERING AV
FORPACKNING

Ta ut enheten ur ladan;

Ta bort komponenterna fran
férpackningen;

Ta bort bruksanvisningen och
placera den pa en bekvam
plats nara maskinen;

Ta bort skyddskartongen fran
tjockleksmataren;

Ta ut stromsladden som finnsi
en separat liten lada i forpack-
ningen och anslut den till ma-
skinen;

VIKTIGT! Det rekommen-
deras att behalla original-
forpackningen under hela
garantitiden for att kunna
packa och transportera en-
heten pa ett lampligt satt vid



behov. Férpackningen skyd-
dar skdrmaskinen under
transport.

Férpackningsmaterialen ar
latt atervinningsbara i vanliga
hushallsavfall eller pa kommu-
nens atervinningscentral.

8. INSTALLATION

Installera skarmaskinen pa en
valplanad, slat, torr arbetsyta
som ar lamplig for att stod-
ja skarmaskinen och varorna
som ska skaras.

VIKTIGT! Skarmaskinen kan
utgoéra en fara om den inte ar
korrekt installerad pa grund av
instabila forhallanden; Dessa
Okar risken for stdtar och
klamning for bade operatoren
och personer i narheten av ar-
betsomradet.

VIKTIGT: Kontrollera att det
inte finns nagra hinder for
plattans rorelse och for last-
ning av varorna som ska skaras
pa plattan, annars ta bort dem.

Placera inte skarmaskinen
ovanpa varmekallor, som elek-
triska plattor eller nara lagor.
Skarmaskinen far inte installe-
rasinbyggd ienvagg elleriett
vaggskap.

8.1 MILIOFORHALLANDEN

- Driftstemperatur fran -5°C till

+40°C
- Maximal luftfuktighet 95%

- Anvandningshojd: under
2000 m

9. BRUKSANVISNING

OBS: siffrorna i detta avsnitt
hanvisar till avsnittet "4. HU-
VUDKOMPONENTER MO-
DELL ICON LINE "

1. Satt i stromkabeln i eluttaget.
2. Dra tillbaka varubrickan (6)
helt mot operatdren i
lastpositionen.

3. Ta bort pressaren (4).

4. Placera maten som ska
skaras pa brickan mot den
vertikala kanten, operatorens
sida. Fast produkten med
pressaren och applicera latt
tryck mot bladet.

5. Justera skivtjockleken med
justeringsratten med
ON/OFF-funktion (11), bladet
aktiveras (7).

6. Greppa handtaget pa
pressaren (5) och borja
skarrérelsen genom att skjuta
brickan framat (mot bladet)
och bakat.

7. Nar skarningen ar klar, ta bort
det skurna produkten, sakra
justeringsratten, stang av
bladet och dra tillbaka vagnen.

8. Om omedelbart stopp av
bladets rorelse kravs, tryck pa
STOP-knappen (12).

9. Efter skdrningen ar det
viktigt att rengoéra skar-
maskinen genom  att
forst ta bort eventuel-
la matrester (se kapitel
"Rengoring”).

AVARNING! Matrester
som lamnas kvar efter
anvandning av skarmaski-
nen kan forsamras och kon-
taminera skivade produkter
om de inte tas bort korrekt.

10. VAD SKA SKARAS OCH
VAD SKA INTE SKARAS

VAD SKA SKARAS:
- Charkuterier (kokt, ra, rokt
och lagrad)

- Benfritt kott som stekar (kokt
eller rd vid en temperatur
inte lagre an +3 °C och inte
hogre an +40 °C)

- Carpaccio

- Halvhart brod med eller
utan fron
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- Halvharda ostar

OBS! Skivning av ost kan inte
garantera en jamn och precis
skiva pa grund av mojlig adhe-
sion av produkten pa klingan.

- Fiskbitar (utan ben, kokta el-
ler raa vid en temperatur inte
lagre an -3 °C och inte hogre
an +40 °C)

- Frukt

- Gronsaker

Se avsnittet "Tekniska specifi-

kationer” for detaljer om skar-

maskinens skarkapacitet.

» @ L)

CURED MEAT FRUITS VEGETABLES
Salum Frutta Verdure

HARD CHEESE ROAST
Formagg a pasta dura Arrosto

L ®©

CARPACCIO BREAD
Carpacc o Pane

€<

FISH STEAK
Tranc d pesce

VAD SKA INTE SKARAS:
AVARNING! Forsok inte

skdra otillatna produk-
ter!

- Frysta eller djupfrysta livs-
medel

- Livsmedel som innehaller
ben eller karnor
- Hart brod

- Icke-livsmedelsprodukter

- Mjuka eller farska ostar

- Produkter med for smulig
konsistens

BERKEL GARANTERAR INTE
SKIVNING AV PRODUKTER
SOM INTE AR UPPRAKNA-
DE, SARSKILT OM DE HAR EN
OLAMPLIG KONSISTENS.

11. RENGORING

Hall skarmaskinen noggrant
ren. Om den anvands bor den
rengbras minst en gdng om
dagen eller oftare vid behov.
Efter en period av inaktivitet
rekommenderas rengdring
aven fore anvandning.



A VARNING! Risk for elek-
trisk stot

Innan du rengo6r skarmaski-
nen, koppla ur stréomsladden
och satt tjockleksvredet i sa-
kerhetslage (se kapitel "Saker-
hetsldge”).

1.1 RENGORINGSPRODUK-
TER

Anvand endast ljummet vat-
ten och milt diskmedel, helst
med pH 7-8, med en mjuk
svampduk (tex. mikrofiber).
Tvatta de borttagna delarna
separat, torka dem noggrant
och montera tillbaka dem (se
"Avtagbara delar” i nasta av-
snitt).

VIKTIGT! Det ar nédvandigt
att torka alla tvattade delar
noggrant, inklusive klingans

egg.

Anvand INTE slipande verktyg
som harda svampar eller halv-
styva nylonborstar for att ren-
gbéra maskinens malade ytor.
Rengor inte maskinen med
vattenstralar eller anga eller
liknande metoder.

AVARNING! Satt inte ma-
skinen i diskmaskinen.

Den enda delen som kan dis-
kas i diskmaskin ar den av-
tagbara plastproduktpressen,
med skonsam tvatt och lag
temperatur.

11.2 SAKERHETSBLOCKE-
RING CE

Skarmaskinen ar utrustad
med CE-blockering som un-
der rengoring gor det mojligt
att falla upp plattan, vilket ga-
ranterar sakerheten. Genom
att stalla tjockleksvredet pa
0 och plattan i startlage kan
den fallas upp; Nar plattan ar
uppfalld gar det inte att 6pp-
na tjockleksmataren forran
plattan ar tillbaka i arbetslage.
Ritning D-E
Procedur for CE-blockering:
1. Se till att skarmaskinen ar
avstangd och att sladden

ar urkopplad.

2. Satt tjockleksvredet (5) i sa-
kerhetslage (pa 0).

3. Dra tillbaka produkthallar-
plattan (8) helt mot opera-
toéren.

4. Dra plattan uppat bestamt
men inte valdsamt, och
vrid den medurs.

5. Rengor den berdrda delen
med milt diskmedel och en
mjuk svampduk.

6. Efter rengoring, dra
tillbaka varubrickan till
startpositionen och vrid

den tillbaka till skarlaget.

(Ritning F).

12. AVTAGBARA DELAR:
BORTTAGNING,
RENGORING OCH
MONTERING

Produktpress
Skyddsholje for klinga

A Varning! Innan du utfér
nagon borttagning, ren-

goring eller montering, se till
att stromsladden ar urkopp-
lad fran eluttaget.

12.1 PRODUKTPRESS

Flytta pressaren bort fran
bladet och ta bort den
genom att lyfta den uppat.

12.2 SKYDDSHOLIJIE FOR
KLINGA

VIKTIGT! Innan du pabor-
jar rengoringen, placera en
mjuk svampduk pa den ma-
lade delen av héljet for att
skydda den. Skyddsholjet
kan falla och skada malning-
en.

For att ta bort skyddshéljet,
greppa den lilla utskjutning-
en pa undersidan och vrid det
uppat moturs (Ritning G-H)
tills du hor ett klick for upplas-
ning; ta sedan bort skyddshol-
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jet genom att greppa det med
bada handerna. Rengoér sedan
skyddsholjet, bade fram och
bak, och rengoér sedan klingan
monterad pa maskinen med
en fuktig, mjuk svampduk och
flytta den langsamt fran mit-
ten och utat (Ritning 1). Torka
sedan klingan noggrant for
att undvika rost. Montera
tillbaka bladskyddet genom
att satta in den nedre
tappen i halet pa
bladskyddsanordningen
och vrida medurs tills den
lases. Bladskyddet ar stabilt
nar den ovre tappen ar
insatt i det ovre sparet och
sparen pa bladet och
bladskyddet ar parallella.
(Ritning L-M)



14. FELDETEKTERING/PROBLEMLOSNING OCH REPARATIONER

13. UNDERHALL

De periodiska underhallsat-
garder som operatdéren ar
auktoriserad att utfora for att

bevara skarmaskinens effekti-

vitet inkluderar:

-Smorjning av produktpres-
sens glidstang och vagnens
glidstang. Anvand en olja
fran Berkel eller en som ar
[amplig for kontakt med livs-
medel, eventuellt med FDA
H1-specifikation.

- Klingans slipning: det ar bra
att regelbundet slipa kling-
an genom att kopa slipma-
skinen separat, som ocksa
finns pa var webbplats. For
att halla klingan funktionell
rekornmenderar vi att rengo-
ra och torka den regelbundet
(for instruktioner se avsnittet
"Rengoring”).

TILLBUD

MOILIG ORSAK

ATGARD

Nar skivtjockleksratten vrids till
ON startar inte skarmaskinen.

Ingen stromforsoérjning eller -
defekt styrkrets.

Kontrollera om stromkabeln ar -
korrekt ansluten till eluttaget. Om
problemet kvarstar, kontakta Berkel
servicecenter.

OFF stangs inte skarmaskinen av.

Nar STOP-knappen trycks in, stannar | Defekt styrkrets. Koppla omedelbart bort maskinen

inte skarmaskinen. fran strémférsériningen och anvand
den inte igen. Kontakta Berkel
servicecenter.

Nar skivtjockleksratten vrids till Defekt styrkrets. Tryck pa STOP-knappen, koppla

omedelbart bort maskinen fran
stromforsorjningen och anvand den
inte igen. Kontakta

Berkel servicecenter.

Overdrivet motstand i maskinens
glidstanger med langsam och trog
rérelse

Glidstyrningarna har inte smorjts re-
gelbundet, eller har smarjts med fel
produkt

Rengér glidstangerna helt fran olja
eller fettrester. Smorj glidstangerna
med Berkel-olja eller en olja som ar
lamplig for livsmedelskontakt (FDA
H1).

Overdrivet motstand i maskinens
glidstanger med langsam och troég
rorels

Skadad glidstang

Kontakta Berkels servicecenter

Rostbildning pa klingan

Torkning har inte utférts regelbundet
och korrekt, matrester, vatten, fukt,
anga

Ta bort rosten med hjalp av slipma-
skinen (tillval som kan kopas pa Ber-
kels webbplats) eller kontakta Ber-
kels servicecenter for eventuell byte
av klingan.

Skarmaskinen luktar brant.

Méjlig motoréverhettning.

Stang av och lat vila i 1 timme.
Om problemet kvarstar,
kontakta Berkel service.

Vagnen ar i ratt lage men ror sig inte

Felaktig ompositionering av vagnen

Kontrollera att vagnen ar korrekt pla-
cerad (se avsnittet i manualen > CE
Blockering).

Tjockleksmataren fastnar i Oppet
lage, vredet styr inte ompositione-
ringen av tjockleksmataren

Produktionsfel eller skada/stét pa ma-
skinen

Anvand inte maskinen, packa den
genom att tacka och isolera klingan
val och kontakta omedelbart Berkels
servicecenter.

Skarmaskinen skar inte bra

Skadad klinga

Kontakta Berkels servicecenter.

148



15. AVFALLSHANTERING AV
ENHETEN

Det ar inte tillatet att

kassera maskinen med

vanligt hushallsavfall.

Symbolen med en

overkryssad soptunna,
som finns pa produkten och
i manualen, betyder att Elek-
triska och Elektroniska Appa-
rater (EEA) innehaller mycket
fororenande men samtidigt
atervinningsbara material.
Darfor ar det enligt lag obliga-
toriskt att kassera produkten
separat fran osorterat hus-
hallsavfall. Det ar obligatoriskt
att informera sig hos lokala
myndigheter eller kommunen
for att fa veta insamlingsmeto-
derna.

16. KUNDSERVICE

Om din Berkel-enhet skulle
skadas, rekommenderas att
du kontaktar din aterforsaljare
eller Berkels kundservice pa
foljande nummer:

T: 0385 042011

T: 0331 214311

eller genom att skicka ett
e-postmeddelande till foljan-
de adresser:
support@net.berkelinterna-
tional.com
technical@berkelinternatio-
nal.com

Inga reservdelar tillhandahalls
i forpackningen. Alla repara-
tions- och utbytesaktiviteter
maste utforas av personal som
ar auktoriserad av tillverkaren.
Vid problemm med enheten,
kontakta auktoriserade servi-
cecenter. Undvik att reparera
enheten sjalv. Alla reparatio-
ner som utférs pa enheten av
obehorig personal upphaver
automatiskt garantin, aven
om dess giltighetstid inte har
[6pt ut.

17. GARANTI OCH ANSVAR

VIKTIGT! Det rekommen-
deras att behalla original-
forpackningen under hela
garantitiden for att kunna

packa och transportera en-
heten pa ett lampligt satt vid
behov.

Tillverkaren tillhandahaller
Icon Line med en ga -
ranti pa 24 manader fran in-
kdpsdatumet. Garantin tack-
er endast fel som uppstar vid
korrekt anvandning och enligt
anvandningsvillkoren i ma-
nualen. Carantin tacker inte
fel pd grund av transport, in-
kompetens eller vardsloshet
fran koparens sida, felaktig
installation eller placering, sli-
tage, spanning over 10 % av
nominellt varde. Dessutom
tacker garantin inte slitdelar,
sasom klingan och slipstenar-
na, utom vid uppenbara pro-
duktionsfel. Vid ett legitimt
klagomal kommer vi att agera
enligt konsumentlagen. Till-
verkaren fransager sig allt di-
rekt och indirekt ansvar som
harror fran felaktig anvand-
ning av maskinen. Overlatelse
av maskinen innebar ome-
delbart att tillverkaren befrias
fran allt ansvar, forutom for
efterlevnad av FORORDNING
(EU) 2023/1230 AV EUROPA-
PARLAMENTET OCH RADET
av den 14 juni 2023 om maski-
ner och upphavande av direk-
tiv 2006/42/EG av Europapar-
lamentet och radet och radets
direktiv 73/361/EEC.
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18. PRODUKTENS TEKNISKA SPECIFIKATIONER - TEKNISKT DATABLAD

’ ICON LINE 170

/ED °
—_—
[

. SPECIFICHE | SPECIFICATIONS DIMENSIONI
SPECIFICATIONS | TECHNISCHE MERKMALE DIMENSIONS |

MASSE
¢ Lama | ¢ Blade | ¢ Lame | ¢ Messer 170 mm
A 140 mm
Spessore taglio | Cut thickness 0-18 mm
Epaisser de coupe | Schnittbreite
Capacita di taglio circolare B 200 mm
Capacity (circle) 140 mm
Capacité (cercle) | Leistung (Kreis)
. ; o 140 mm
Capacita di taglio rettangolare
Capac!t)f (rectangle) 200x140h mm
Capacité (rectangle) D 226 mm
Leistung (Rechteck)
Peso netto | Net weight 105 k
Poids net | Nettogewicht =g E 270 mm
Po!:enza motore | Motor ratllng 019 KW
Puissance moteur | Motorleistung
F 520 mm
Speufl(}h_e _elettrl(;he | I?Iectrlcal specifications 230V 50 Hz
Caractéristiques électriques G
Elektrische Eigenschaften 455 mm

Notera: Som ett resultat av kontinuerlig forskning for att standigt forbattra vara produkter, tekniska specifikationer
kan mojliga variationer.
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Van Berkel International S.r.l.
via Ugo Foscolo, 22
21040 Oggiona S. Stefano (VA) - ITALY
T +39 0331 214311
info@berkelinternational.com

theberkelworld.com
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