
6 petits pains ronds en une seule fournée! Dégustez  des mini bouchées 
maison au petit déjeuner, au goûter ou pour accompa gner vos repas. 

Roll Bread

Obtenez une croûte 
croustillante de tous 
les côtés grâce à la 
micro-perforation.

Découvrez les recettes! 
Comprend une recette de 
pain sans gluten!

Préparez 6 mini pains ronds en 
une seule fournée! 

Idéal pour profiter d’un petit déjeuner, 
d’un goûter ou d’un en-cas sains.

� Sain: Le pain est un aliment de base. Son contenu 
en graisse est réduit et il contient énormément de 
fibres et fournit des glucides, des protéines, des 
minéraux et des vitamines.

� La micro-perforation permet de laisser refroidir le 
pain dans le moule sans que la base ne reste 
humide et ramollisse. Vous obtiendrez un pain avec 
une croûte plus croustillante de tous les côtés.

� En une fournée, 6 mini pains ronds

� Cuisson parfaite: Le moule, fabriqué en silicone 
platine, permet de générer l’humidité nécessaire à la 
pâte pour éviter que le pain ne sèche, et garantir une 
cuisson homogène.

� Recettes : Comprend des recettes originales et 
délicieuses. Également pour le pain sans gluten.

� Facile : Sans efforts et sans utiliser de machine à 
pain électrique.

� Anti-adhérant et facile à démouler .

Matériau Silicone Platine

Températures de -60 à +220 °C 

Dimensions: 200 x 290 x 21.5 mm.

Convient à:

Référence 0202300M10M017 

EAN 8420460003489

Disponibilité Février 2015

Fait partie de la collection pain.


