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Surprenez-vous en preparant votre propre fromage frais!

Un processus magique: il suffit de 10 min de cuisson active et moins de 2 heures
en tout.
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Vous n'aurez besoin que des ingrédients de base e —
lait frais et un liquide acide (citron, vinaigre, yaourt). PBT et PP: @ ; i
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