
Matériau Couvercle: Silicone : 
flexible. + mesure pour le 
liquide acide.

Passoire: Polypropylène . 
Avec des pieds pour la poser.

Bol en PBT : Pour faire 
chauffer le lait.

Température Si: +220/- 60ºC
PBT: +120/-20ºC
PP: +100/-18ºC

Dimensions 145 x 170x 130 h mm 1 l.

Convient à SI:

PBT et PP:

Référence 0220100V06M017

EAN 8420460006411

Disponibilité Mars 2015

�Saveur et texture plus naturelles, pas besoin 
d’ajouter  de sel..
�Sain: le fromage frais contient des protéines dont la 
valeur biologique est élevée, du calcium facile à 
assimiler mais également des minéraux comme le 
magnésium, le phosphore et les vitamines du groupe A, 
B et D. 

�C’est le fromage dont le contenu en graisse est le plus 
réduit.

�Conception pratique et attrayante . Vous n’aurez 
besoin d’aucun autre ustensile.

�Vous n’aurez besoin que des ingrédients de base : 
lait frais et un liquide acide (citron, vinaigre, yaourt).

�Comprend des recettes originales pour déguster du 
fromage frais à tout moment: petit déjeuner, déjeuner, 
dîner, avec des amis, etc. 

Fromage frais maison
Surprenez-vous en préparant votre propre fromage frais! 

Du fromage frais, à tout 
moment de la journée!

Couvercle – mesure
Flexible pour  
Verser facilement 
le liquide acide.

Avec des 
pieds
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Un processus magique: il suffit de 10 min de cuisson active et moins de 2 heures 
en tout.

Fromage frais 
100% maison

Vídeo disponible


