


B DEUTSCH

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu Ihrem
Backofen gehdrenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.
Je nach Modell kénnen die Zubehorteile Ihres Backofens von den auf den Abbildungen
dargesteliten abweichen.

B rFrANCAIS

Avant la premiére utilisation de votre four, veuillez lire attentivement les instructions
d’'installation et d’entretien fournies avec votre four.
Selon les modéles, il est possible que les accessoires fournis avec votre four soient
différents de ceux indiqués sur les imagesshown in the pictures.

B NEDERLANDS

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie en gebruik van het
apparaat.
Afhankelijk van het model, de accessoires kunnen verschillen van die in de beelden.
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Sicherheitsinformationen

A Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung. Der Hersteller haftet nicht
fur Verletzungen oder Schaden, die durch eine fehlerhafte
Montage entstehen. Bewahren Sie die Anleitung zum
Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und Schutzbediirftigen Personen
WARNUNG! Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von
Verletzungen oder permanenten Behinderungen.

9 Dieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen ohne
bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen Geraten
bedient werden, wenn sie dabei von einer Person, die flr
ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt werden.

1 Kinder sollten wahrend der Benutzung beaufsichtigt sein,
um sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

1 Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

T WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Elemente
werden heiBB, wahrend das Gerét in Betrieb ist. Bitte achten
Sie darauf, die erhitzten Elemente nicht zu berUhren. Kinder
unter 8 Jahren sollten vom Gerat ferngehalten werden, es
sei denn sie werden durchgangig beaufsichtigt.

T WARNUNG: Wenn das Gerat gerade in Betrieb ist, sollten
Kinder es nur unter Beaufsichtigung eines Erwachsenen
benutzen.

9 Falls Inr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten. Kinder unter 3 Jahren
durfen sich nicht unbeaufsichtigt in der Nadhe des Gerats
aufhalten.

11 Reinigung und Wartung des Geréts darf nicht von Kindern
ohne Aufsicht erfolgen.




Allgemeine Sicherheit

9 Dieses Gerat ist fur den Haushaltsbedarf und nicht fur die
Nutzung in Hotels, Geschaften, Blros oder anderen,
ahnlichen Einrichtungen, bestimmt.

9 Der Gerateinnenraum wird wahrend des Betriebs heil.
Berihren Sie nicht die Heizelemente im Gerateinnern.
Verwenden Sie zum anfassen des zubehdérs und der Topfe
warmeisolierende Handschuhe.

T WARNUNG: Erwarmen Sie keine Flissigkeiten oder andere
Lebensmittel in geschlossenen Behdltern. Sie kdnnten
explodieren.

1 Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Kochutensilien.

9 Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder
Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam,
da die Mdglichkeit einer Entflammung besteht.

91 Das Gerat ist zum Erwarmen von Speisen und Getranken
vorgesehen. Das Trocknen von Kleidungsstlicken und das
Erwdrmen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tichern o0.A. ist gefahrlich, da es zu Verletzungen,
Entflammungen oder Branden flihren kann.

9 Achtung! Das Gerat darf nicht benutzt werden, falls
- die TUr nicht richtig schlieBt,
- die Scharniere der Tur beschadigt sind,
- die Kontaktflachen zwischen der Tur und der Stirnseite
beschadigt sind,
- die Glasscheibe der Tur beschadigt ist,
- im Inneren haufig ein Lichtbogen auftritt, ohne dass
irgendwelche metallischen Gegenstande vorhanden sind.
Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, nachdem es
von einem Kundendiensttechniker repariert worden ist.

I Wenn Rauch aus dem Gerat austritt, schalten Sie das Geréat
aus oder trennen Sie es vom Stromnetz, und halten Sie die
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Tur geschlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw.
bereits bestehende Flammen zu ersticken.

9 Das Erwérmen von ..Guetr'anken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdgerten Uberkochen fuihren. Seien Sie bei der
Handhabung des Behalters vorsichtig.

11 Vorsicht beim Erwéarmen von Flussigkeiten!

Wenn FlUssigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch, usw.)
innerhalb des Gerates den Siedepunkt fast erreicht haben
und plétzlich herausgezogen werden, kdnnen sie
Uberschwappen. VERLETZUNGS- UND VERBRENNUNGS-
GEFAHR!

Geben Sie einen Teeldffel oder ein Glasstabchen in das
GefaB, um derartige Situationen zu vermeiden, wenn Sie
FlUssigkeiten erhitzen.

9 Der Inhalt von Milchflaschchen und Gldsern mit
Babynahrung muss vor dem Verzehr umgerthrt oder
geschuttelt und die Temperatur geprift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.

1 Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier dirfen in
dem Gerat nicht erwarmt werden, da sie auch nach
Abschluss der Erwarmung explodieren kénnen.

11 Achtung! Erwéarmen Sie keinen reinen Alkohol und keine
alkoholischen Getréanke in der Mikrowelle. FEUERGEFAHR!

11 Vorsicht! Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr
erhitzt wird oder sich entziindet, ist es sehr wichtig, weder
lange Zeitrdume noch zu hohe Leistungsstufen zu wahlen,
wenn kleine Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum
Beispiel kann Brot nach 3 Minuten brennen, wenn eine zu
hohe Leistung eingestellt wird.



9 Nutzen Sie die Grillfunktion zum Toasten, Uberwachen Sie
standig das Geréat. Falls Sie eine kombinierte Betriebsart
zum Toasten verwenden, kann das Brot innerhalb einer
sehr kurzen Zeit verbrennen.

9 Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer elektrischer Gerate
in die heiBe Geréatetur ein. Die Isolierung des Kabels kann
schmelzen. Kurzschlussgefahr!

Installation

1 Die Elektronik muss mit einer Einrichtung zur Abschaltung
ausgestattet sein, womit das Gerat sich von jedem Pol vom
Netz ausschalten lasst und die vollstandige Trennung unter
der Uberspannungskategorie lll bietet.

1 Wenn ein Stecker flr die elektrische Verbindung verwendet
wird, dann muss er nach der Installation zugénglich sein.

9 Die Installation des Gerates muss nach aktuellen
Vorschriften erfolgen.

91 Schutz gegen elektrischen Schlag muss durch den Einbau
gewahrleistet sein (Erdung).

N Achtung: Das Gerat muss unbedingt geerdet werden.

1 WARNUNG: Das Gerat ist fur den Einbau bestimmt. Bitte
beziehen Sie sich auf die letzten Seiten der

Bedienungsanleitung, fur detaillierte Informationen und
MaBzeichnungen.

Reinigung und Instandhaltung

T WARNUNG: Trennen Sie vor reinigung und instandhaltung
das Gerat von der Stromversorgung.

9 Das Gerat muss regelmaBig gereinigt und
Lebensmittelablagerungen entfernt werden.

1 Wird das Gerat nicht regelmaBig gereinigt, kénnen die
Oberflachen beschédigt werden; dies kann sich nachteilig
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auf die Lebensdauer des Gerdts auswirken und zu
gefahrlichen Situationen fihren.

9 Benutzen Sie keine Scheuermittel oder
Metallschwdmmchen zum Reinigen der Ofenglastir; sie
kénnen die Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der
Scheibe fuhren.

1 Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen
Dampfreiniger.

91 Die Kontaktflachen der Tir (Stirnseite des Garraums und
Innenseite der TUr) miUssen sehr sauber gehalten werden,
um die einwandfreie Funktionsweise zu gewahrleisten.

1 Bitte beachten Sie die Hinweise bezliglich der Sauberkeit
unter dem Punkt “Reinigung und Wartung des Geréates*.

! WARNUNG: Gehen Sie sicher, dass Sie das Geréat
ausgeschaltet haben, bevor Sie die Lampe auswechseln,
um einem elektrischen Schock vorzubeugen. Bitte beziehen
Sie sich auf das Kapitel "Austauschen der Backofen
Lampe".

Service und Reparatur

T WARNUNG: Trennen Sie vor Service und Reparatur das
Gerét von der Stromversorgung.

T WARNUNG: Die Wartungs- oder Reparaturarbeiten, bei
denen die Abdeckung, die vor der Strahlungsenergie der
Mikrowellen schitzt, entfernt werden muss, diurfen nur von
Fachpersonal durchgefuhrt werden.

T WARNUNG: Sind die Tur oder die Turdichtungen
beschadigt, darf das Gerat erst nach der Reparatur durch
autorisiertes Fachpersonal in Betrieb genommen werden.

9 Falls das Netzkabel beschadigt wird, ist es vom Hersteller,
von autorisierten Vertretern oder von fir diese Aufgabe
qualifizierten Technikern zu ersetzen, um geféhrliche
Situationen zZu vermeiden. Denn dazu sind
Spezialwerkzeuge notwendig.




91 Reparaturen und Wartungsarbeiten, besonders an unter
Strom stehenden Teilen, dirfen nur durch vom Hersteller
autorisierten Technikern ausgefuhrt werden.

Wenn Sie den Hinweisen gemafB vorgehen, dann vermeiden
Sie Schaden am Gerat und sonstige gefahrliche Situationen

9 Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein. Sie kann
Uberlastet und beschadigt werden, wenn sich in ihr keine
Speisen befinden. BESCHADIGUNGSGEFAHR!

1 Stellen Sie ein Glas Wasser in das Gerat, um dessen
Programmierung zu testen. Das Wasser absorbiert die
Mikrowellen, und das Gerét wird nicht beschadigt.

1 Verdecken oder verstopfen Sie die Bellftungslécher und -
schlitze nicht.

1 Benutzen Sie nur geeignetes Mikrowellen Geschirr. Bevor
Sie das Geschirr, oder GefaB in der Mikrowelle verwenden,
Uberprufen Sie deren Eignung (siehe Abschnitt Uber die Art
des Geschirrs).

1 Nehmen Sie die Abdeckung aus Glimmer an der Decke des
Innenraumes nicht ab. Diese Abdeckung verhindert, dass
Fett und  Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

1 Bewahren Sie keinerlei brennbare Gegenstande im Gerat
auf, denn diese kdnnen sich entziinden, wenn Sie das Geréat
einschalten.

Nutzen Sie das Gerat nicht als Speisekammer.

Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Olbad zu frittieren, da

es unméglich ist, die Temperatur des Oles unter Einwirkung

von Mikrowellen zu kontrollieren.

1 Der Keramikbodenplatte und die Roste halten einer
Héchstbelastung von 8 kg stand. Uberschreiten Sie diese
Belastung nicht, um Schaden zu vermeiden.

=A =



Die Vorteile eines Mikrowellengerates

In einem herkdmmlichen Gerat durchdringt
die von Widerstanden oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme die Speisen langsam
von auBen nach innen. Daher entstehen
groBe Energieverluste, weil die Luft,
Geréteteile und die Behdaltnisse miterwarmt
werden.

Im Gegensatz dazu wird im Mikrowellengeréat
die Wéarme in den Speisen selbst erzeugt,
d.h. die Wérme breitet sich von innen nach
auBen aus. Es entstehen keine
Energieverluste, denn die Mikrowellen geben
keine Energie an die Luft, die Garraumwénde
und die Behaltnisse (falls
mikrowellengeeignet) ab, d.h. die genannten
Elemente werden nicht miterhitzt.

Die Vorteile im Uberblick:

1. Zeitersparnis; im allgemeinen wird die
Garzeit im Verhaltnis zur herkémmlichen
Zubereitung um 3/4 reduziert.

2. Superschnelles Auftauen von Speisen.
Dieses verringert die Gefahr von
Bakterienbildung.

3. Energieeinsparung

4. Aufgrund der verklrzten Garzeit bleiben
die Nahrstoffe in den Lebensmitteln
erhalten.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerdat befindet sich ein
Hochspannungsgenerator, der als
MAGNETRON bezeichnet wird. Er wandelt
elektrische Energie in Mikrowellen um. Die
elektromagnetischen Wellen werden durch
einen Wellenleiter in den Garraum geleitet
und breiten sich durch einen Metallverteiler
oder einen Drehteller aus.

Im Garraum breiten sich die Mikrowellen in
alle Richtungen aus und werden von den
Metallwanden reflektiert. Dadurch wird das
Gargut gleichmabig erhitzt.

Wie sich die Speisen erwdrmen

Lebensmittel enthalten mehrheitlich Wasser,
dessen Molekille durch Einwirkung der
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Mikrowellen in Schwingung geraten.

Die Reibung der Molekiile erzeugt Warme,
die flr das Ansteigen der Temperatur in den
Lebensmitteln sorgt. Je nachdem dient
dieser Vorgang zum Auftauen, Garen oder
Warmbhalten von Speisen.

Aufgrund der Warmeverbreitung in den
Lebensmitteln  ergeben sich  folgende
Vorteile:

7 die Speisen benétigen fir den

Garvorgang keine bzw. nur

Flussigkeit oder Fett;

1 im Vergleich zum herkdmmlichen Herd:
kirzere Zeitvorgaben flr das Auftauen,
Erwarmen und Garen im
Mikrowellengerét;

1 Vitamine, Mineral- und N&hrstoffe bleiben
weitgehend erhalten;

1 die natirliche Farbe und das Aroma
gehen nicht verloren.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan,
Glas, Pappe und Kunststoff, aber kein
Metall. Benutzen Sie daher keine
Metallbehalter oder Behélter mit
Metallkomponenten.

wenig

Die Mikrowellen werden vom Metall

reflektiert...
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.. durchdringen Glas und Porzellan...

...und werden von den Lebensmitteln
absorbiert.
o\
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Geratebeschreibung

7
p—
1. Sicherheitsverriegelungen 4. Keramikbodenplatte
2. Tirglass 5. Bedienfeld
3. Grill 6. Rost

1. Funktionsauswahlschalter 3. Drehknopf
2. Anzeige (display)

Die  Drehkndpfe reagieren  auf  zwel A\ orocken- orenen| | DROCKEN (Of DREHEN ((f
verschiedene Arten von Aktionen: X

1. Navigation: Durch Drehen der Kndpfe
kénnen Sie zwischen den verschiedenen / K
" i

Anzeigefunktionen wechseln.

2. Auswahl: Durch Eindricken dienen die
Knoépfe zum Navigieren durch die gewahlte
Funktion.

WICHTIG: Die beiden Funktionsmodi sind nicht gleichzeitig nutzbar. Driicken und
A drehen Sie die Kndpfe NIEMALS gleichzeitig, da damit keine Funktion verbunden ist
und dies zu Problemen flhren kdnnte.
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j © © 6 d
e

i e
| -

h il f
g
a Uhr Anzeige f Auftauen nach Zeit
b Zeitanzeige g Leistung Funktionsanzeige
¢ Sicherheitsverriegelung Anzeige h  Spezial Funktionsanzeige
d Dauer Anzeige i Grill Funktionsanzeige
e Auftauen nach Gewicht j  Microwelle Funktionsanzeige

Funktionsbeschreibung

Ausgangsleistung

Symbol Funktion ; Lebensmittel
y! Mikrowelle
9W Langsames  Auftauen von  empfindlichen  Speisen
Warmhalten
Bei wenig Hitze garen, Reis dunsten
180w Schnelles Auftauen
360 W Butter zerlassen. Babynahrung aufwérmen
§§§ Mikrowelle
Gemuse und Speisen zubereiten
600 W Vorsichtig zubereiten und erhitzen
Kleine Mengen erhitzen und zubereiten
Empfindliche Speisen erwdrmen
W Flussigkeiten und Fertiggerichte schnell zubereiten und
850 erhitzen
E § § O W Toastbrot Uberbacken
180 W Gefligel und Fleisch grillen
+ Mikrowelle
+ Grill
AN
360 W Pasteten und Auflaufe zubereiten
NAA
Grill
Speisen grillen
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Basiseinstellungen

Offnen der Tiir

Zum Offnen der Tur
Sekunden driicken.

Drehknopf (3) 2

Sekundarmenii

Im Sekundidrmenii konnen Sie auf die Uhr
(zum Einstellen der Zeit oder

Verbergen/Anzeigen der Zeit), auf den
Timer und den Sicherheitsblock zugreifen.

Einstellen der Uhr

3. Driicken Sie den Drehknopf (3) einmal,
wenn Sie das Uhr-Symbol sehen @

4. Drehen Sie den Funktionsknopf (1), um
den korrekten Stundenwert einzustellen.

5. Drehen Sie den Drehknopf (3), um den
korrekten Minutenwert einzustellen.

6. AbschlieBend, driicken Sie den
Drehknopf (3), um zu bestatigen.

Ausblenden/Einblenden der Uhr

Das Blinken der Uhrzeit beim erstmaligen
Einschalten des Gerats oder nach einem
Stromausfall zeigt an, dass die eingestellte
Uhrzeit nicht korrekt ist. Gehen Sie
folgendermafen vor, um die Uhr
einzustellen:

1. Dricken Sie den Funktionsknopf (1) 3
Sekunden.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3), um durch
die Optionen des Sekundarmenls zu
navigieren. Die gewlnschte Option
leuchtet auf.

Wenn Sie die Uhr als stérend empfinden,
kénnen Sie sie wie folgt ausblenden:

1. Drlicken Sie den Funktionsknopf (1) 3
Sekunden.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3), um durch
die Optionen des Sekundarmenls zu
navigieren. Die gewlnschte Option
leuchtet auf.

3. Driicken Sie den Drehknopf (3) einmal,
wenn Sie das Uhr-Symbol sehen @

4. Dricken Sie den Drehknopf (3) fur 2
Sekunden.

5. Wenn Sie die Zeitanzeige wieder
einblenden mochten, wiederholen Sie den
oben beschriebenen Vorgang.
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Timer

Gehen Sie folgendermaBen vor, um den
Timer einzustellen:

1. Drlcken Sie den Funktionsknopf (1) 3
Sekunden.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3), um durch
die Optionen des Sekundarmenis zu
navigieren. Die gewlnschte Option
leuchtet auf.

3. Driicken Sie den Drehknopf (3) einmal,
wenn Sie das Timer -Symbol sehen (@)).

4. Drehen Sie den Drehknopf (3), um eine
Alarmzeit einzustellen.

5. AbschlieBend, drticken Sie den
Drehknopf (3), um zu bestétigen.

Sicherheitsverriegelung

4. Drehen Sie den Drehknopf (3), um
auszuwahlen, ob Sie die Option ein- oder
ausschalten wollen.

5. AbschlieBend, drticken Sie den
Drehknopf (3), um zu bestatigen.

6. Um den Ofen zu entsperren, drliicken Sie
den Drehknopf (3) fir 2 Sekunden.

Ausstellungs-Modus

Sie kdénnen den Betrieb des Gerats sperren
(zum Beispiel, um die Benutzung durch
Kinder zu verhindern).

1. Driicken Sie den Funktionsknopf (1) 3
Sekunden.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3), um durch
die Optionen des Sekunddrmenis zu
navigieren. Die gewlnschte Option
leuchtet auf.

3. Driicken Sie den Drehknopf (3) einmal,
wenn Sie das Sicherheitsverriegelung -

Symbol sehen @ .
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Der Ausstellungs-Modus wird in
Ausstellungsrdumen verwendet, wo den
Kunden die Funktion der Ofen gemaB der
Beschreibung von jeder Funktion prasentiert
wird, ohne aber die Heizfunktionen zu
aktivieren.

1. Drlcken Sie den Funktionsknopf (1) 3
Sekunden.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3), um durch
die Optionen des Sekundarmenis zu
navigieren. Die gewlnschte Option
leuchtet auf.

3. Driicken Sie den Drehknopf (3) einmal,
wenn Sie das Symbol SHO

4. Drehen Sie den Drehknopf (3), um
auszuwahlen, ob Sie die Option ein- oder
ausschalten wollen.

5. AbschlieBend, driicken Sie den Drehknopf
(3), um zu bestatigen.

6. Un den Ausstellungs-Modus zu
deaktivieren, wiederholen Sie den oben
beschriebenen Vorgang.



Grundfunktionen

Hauptmenii

Mikrowelle

Im Hauptmenii kénnen Sie auf die
Kochoptionen zugreifen, wie beispielsweise:
Mikrowelle, Grill, Mikrowelle +  Grill,
automatisches Kochen, Auftauen nach Zeit
oder nach Gewicht.

d

SR K6
®

Schnellstart

Verwenden Sie diese Funktion, um
Nahrungsmittel mit hohem
Flussigkeitsgehalt, wie Wasser, Kaffee, Tee
oder diinne Suppen, schnell zu erhitzen.

1. Dricken Sie den Funktionsknopf (1)
einmal.

2. Drlcken Sie den Drehknopf (3), wenn Sie
die Ausschaltzeit erhdhen mdchten. Die
Ausschaltzeit wird bei jedem Drlicken
dieses Knopfes in den ersten 10
Sekunden um 30 Sekunden erhoht.

Verwenden Sie diese Funktion, um
GemlUse, Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch
zu garen bzw. aufzuwarmen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
1), bis die Anzeige des
Mikrowellenbetriebs zu blinken beginnt.
Auf der Anzeige blinkt nun 850 W.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die
entsprechende  Richtung, um die
Leistungsstufe auszuwéhlen.

3. Bestétigen
Dricken der Drehknopf (3).
Anzeige blinkt nun ,,01:00“.

4. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die
entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

Sie die Eingabe durch
Auf der

5. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der Drehknopf (3).

6. Drlcken Sie den Funktionswahlschalter
(1). Die Mikrowelle wird automatisch
gestartet.

HINWEIS:

Die Starttaste kann jederzeit wahrend
des oben beschriecbenen Vorgangs
gedriickt werden. Der Ofen wird dann
den Betriecb mit den eingestellten
Werten aufnehmen.
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Grill

Auftauen nach Zeit (manuell)

Verwenden Sie diese Funktion, um die
Nahrungsmittel von oben schnell zu
braunen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
(1), bis die Anzeige der Grillfunktion zu
blinken beginnt. Auf der Anzeige blinkt
nun ,,15:00“

2. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die
entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

3. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der Drehknopf (3).

4. Dricken Sie den Funktionswahlschalter
(1). Die ofen wird automatisch gestartet.

Mikrowelle + Grill

Verwenden Sie diese Funktion, um
Lasagne, Gefligel, Ofenkartoffeln und
Uberbackene Gerichte zuzubereiten.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
(1), bis die Anzeige des
Mikrowellenbetriebs zu blinken beginnt.
Auf der Anzeige blinkt nun 360.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die
entsprechende  Richtung, um die
Leistungsstufe auszuwéahlen.

3. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Dricken der Drehknopf (3). Auf der
Anzeige blinkt nun ,,15:00“.

4. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die
entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

5. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der Drehknopf (3).

6. Drlcken Sie den Funktionswahlschalter
(1). Die Mikrowelle wird automatisch
gestartet.

HINWEIS:

Die Starttaste kann jederzeit wiahrend
des oben beschriebenen Vorgangs
gedriickt werden. Der Ofen wird dann
den Betriecb mit den eingestellten
Werten aufnehmen.
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Verwenden Sie diese Funktion, um jegliche
Art von Lebensmitteln schnell aufzutauen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
(1), bis die Anzeige der Funktion
Auftauen nach Zeit zu blinken beginnt.
Auf der Anzeige blinkt nun ,10:00“.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die
entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

3. Bestédtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der Drehknopf (3).

4. Dricken Sie den Funktionswahlschalter
(1). Die Mikrowelle wird automatisch
gestartet.

5. Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn
der Ofen ein akustisches Signal gibt und
das Wort lewr~ auf der Anzeige blinkt.

Auftauen nach Gewicht (automatisch)

Verwenden Sie diese Funktion, um Fleisch,
Gefllgel, Fisch, Obst und Brot schnell
aufzutauen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
(1), bis die Anzeige der Funktion
Auftauen nach Gewicht zu blinken
beginnt. Auf der Anzeige blinkt nun das
Symbol fur die Nahrungsmittelart ,FO1“.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die
entsprechende  Richtung, um die
Nahrungsmittelart einzustellen. Wenn
Sie den Drehknopf nicht betatigen, wird
der Ofen fur die Nahrungsmittelart ,FO1“
betrieben.

3. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Dricken der Drehknopf (3). Nun blinkt
der Gewichtswert auf der Anzeige. Die
Gewichtsanzeige beginnt zu blinken.

4. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die
entsprechende Richtung, um das
Gewicht einzustellen. Wenn Sie den
Drehknopf nicht betatigen, geht das
Gerat von einem Gewicht von 200 g
aus.



5. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der Drehknopf (3).

6. Dricken Sie den
SFunktionswahlschalter (1. Die
Mikrowelle wird automatisch gestartet.

7. Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn
der Ofen ein akustisches Signal gibt und

das Wort 977 auf der Anzeige blinkt.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme
der Funktion Auftauen nach Gewicht unter
Angabe der Intervalle bezuglich Gewicht
sowie Auftau- und Ruhezeiten (um zu

Sonderfunktion

Progra Nahrungs Gewicht

gewahrleisten, dass die Speise eine
einheitliche Temperatur erreicht).

Dauer
(Min.)

mm mittel (9)

Pr 1 Fleisch ~ 100-2000 2°20-46’40 20-30
Pr2 Gefligel 100-2500 2°20-17°23 20-30
Pr 3 Fisch 100-2000  2-40° 20-30
Pr 4 Obst 100-500 236-13" 10-20
Pr5 Brot 100-800 2’25-19'20 10-20

Wichtige Anmerkung: Siehe ,Allgemeine
Hinweise fUr das Auftauen®.

Sonderfunktion ,,Auto®

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
(1), bis die Anzeige der Sonderfunktion
zu blinken beginnt. Auf der Anzeige
blinkt nun das Programm ,,P1“.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die
entsprechende Richtung, um das
Programm einzustellen. Wenn Sie den
Drehknopf nicht betatigen, wird das
Gerét im Programm ,,P1.1 betrieben.

3. estdtigen Sie die Eingabe durch

Driicken der Drehknopf (3)

4. Drlcken Sie den Funktionswahlschalter
(1). Die Mikrowelle wird automatisch
gestartet.

5. Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn
der Ofen rin aknistisches Signal gibt und
das Wort £477 auf der Anzeige blinkt.

Die folgende Tabelle zeigt die vorhandenen
Programme der

Sonderfunktion:

Nahrungs- . Hinzugefiigtes .
mittel Gewicht (g) Wasser (ml) Anweisungen
Setzen Sie die in Scheiben
S1.2 500 10 150 geschnittenen Kartoffeln (15-20 mm)
Kartoffeln in_einen hitzebes?éndigen Behalter
P mit Wasser mit einem Decke_ll
S1.3 1000 15 200 bedeckt. Legen Sie den Behélter auf
die Keramikbodenplatte der
Mikrowelle.
S2.1 Risotto 150 42 600 Setzen Sie die Zutaten zum
S2.2 (kochfertig) 400 45,5 800 Sanftgaren in einen hitzebesténdigen
. Behélter mit Deckel. Legen Sie den
S2.3 ﬁucﬁnrtf'g 550 22 - Behalter auf die Keramikbodenplatte
(kochfertig) der Mikrowelle.
S3.41 Fisch (gefroren) 700 30 300 Setzen Sie die Zutaten zum kochen
und Uberbacken in einen
) . hitzebestandigen Behalter mit Deckel.
3.2 Fiseh (frisch) 800 < 300 Legen Sie den Behalter auf die
Keramikbodenplatte der Mikrowelle.
Setzen Sie die Zutaten zum kochen in
Gemiise einen hitzebesténdigen Behélter mit
S3.3 f 1000 30 300 Deckel. Legen Sie den Behalter auf
(gefroren) die Keramikbodenplatte der
Mikrowelle.
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Wichtige Anmerkungen:

fBenutzen Sie stets mikrowellengeeignetes

Geschirr und einen Deckel oder eine
Abdeckung, um Flussigkeitsverluste zu
vermeiden.

ffWenden Sie die Nahrungsmittel wahrend
der Erhitzung mehrmals, insbesondere

Temperatur des Essens nicht lhren
Wiinschen entspricht, wéhlen Sie beim
nachsten Mal einen grdéBeren oder

kleineren Wert als Gewicht.

TRdhren Sie die Nahrungsmittel nach dem
Erhitzen um und lassen Sie sie
anschlieBend kurze Zeit stehen, damit

wenn das Gerit ein akustisches Signal diese eine einheitliche  Temperatur
aussendet und das Symbol Ev7 7l ayf erreichen.
dem Display erscheint. TAchtung! Nach der Erwdrmung kann das
fDie fur die Erwarmung der Speisen GefaB sehr hei sein. Obgleich die
notwendige Zeit hangt von deren Mikrowellen die Mehrheit der GefaBe nicht
Ausgangstemperatur ab. Direkt aus dem erhitzen, kénnen diese durch die
Kuhlschrank entnommene Lebensmittel Ubertragung der Warme durch die Speise
benstigen mehr Zeit zur Erhitzung als heil werden.
solche mit Raumtemperatur. Falls die
Benutzung des Braunungstellers
Bei dem Garen von Pizza und Innenraum des Ofens steht. Umso

Kartoffelerzeugnissen mit dem Girill oder in
Kombination mit Grill und Mikrowelle bleibt
die Unterseite des Lebensmittels meist
feucht. Das lasst sich mit dem
Braunungsteller vermeiden. Er erreicht eine
hohe Temperatur und somit wird eine
goldbraune Kruste erzielt.

Wichtige Hinweise:

1 Verwenden Sie immer Topflappen oder
Handschuhe, der Braunungsteller wird
sehr hei3.

1 Setzen Sie keine hitzeempfindlichen
Behéltnisse auf den Braunungsteller
(z.B. Plastikschalen).

Bitte stellen Sie sicher dass der
Braunungsteller nicht in Kontakt mit dem

eventuelle schaden zu vermeiden.

Benutzung des Braunungstellers:

1. Vorheizen des Braunungstellers 3 - 5
Minuten mit der Funktion Mikrowelle/Grill
mit 360 W Leistung der Mikrowelle.

2. Braunungsteller mit Ol bepinseln, damit
die Speisen gut braunen.

3. Die Speisen, ob frisch oder gefroren,
direkt auf den Braunungsteller legen.

4. Den Braunungsteller auf der keramischen
Basis ins Mikrowellengerét stellen.

5. Die Funktion Mikrowelle/Grill wéhlen und
die Garzeit einstellen. Die folgende

Tabelle gibt einige Empfehlungen.

LebensmittelGe‘(';’;)Cht Garzeit (min) Ruhezeit (min) Anmerrkung
200 g 5 min 2 min
Pizza 300 g 6 min 2 min Mit diinnen Boden, bei dickeren Boden
erhéht sich die Zeitum 17 2 Min.
400 g 7 min 2 min
Pasteten und 2009 5 min 2 min
Kuchen (TK) 300 g 6 min 2 min
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Gewicht

Lebensmittel ) Garzeit (min) Ruhezeit (min) Anmerrkung
Hamburger 8 min 2 min
Pommes frites =~ 400 g 5 min ==
I 2 x wenden.
Rosti
Pizza 200 g 5 min 2 min 1 x wenden.

Reinigung des Backtellers

Den Backteller am besten mit heiBem
Wasser und Geschirrspiilmittel reinigen und
nachspuilen. Keine kratzenden Schwamme
oder Scheuermittel verwenden, welche die
Oberflache beschadigen.

WICHTIGE HINWEISE:

1 Der Backteller ist mit Teflon beschichtet.

Diese Beschichtung kann bei
unsachgemaBer Benutzung beschadigt
werden.

Wahrend des Betriebs...

1 Die Speisen nicht auf dem Backteller
schneiden. Die Speisen vor dem
Schneiden vom Backteller nehmen.

1 Die Lebensmittel mit einem Plastik- oder
Holzspatel wenden.

1 Stellen Sie den Braunungsteller immer in
der Mitte der Keramik-Basis.

Achtung: Es muss sichergestellt werden,

dass der Braunungsteller nie in Kontakt

mit den Wanden des Ofenraums kommt,
um Schiden im Ofen zu vermeiden.

Kochvorgang unterbrechen

Andern von Einstellungen

Sie konnen den Kochvorgang jederzeit
unterbrechen, indem Sie einmal die
Stopptaste dricken bzw. die Geratetlr
offnen.

In jedem Falle:

Thort die Ausstrahlung von Mikrowellen
auf,

fwird der Grill deaktiviert, hat aber
weiterhin eine sehr hohe Temperatur,
Verbrennungsgefahr!
fIstoppt die Zeitschaltuhr und zeigt die
restliche Garzeit an.
Falls Sie es wiinschen, kdnnen Sie:

1. die Lebensmittel
umrthren, um ein
Kochvorgang zu erreichen,

wenden  oder
einheitlichen

2. die Prozessparameter dndern,

SchlieBen Sie die Tiir und driicken Sie die
Taste Start/Stop, um den Vorgang wieder
aufzunehmen.

Die Betriebseinstellungen (Zeit, Gewicht,
Leistung etc.) kdnnen wie folgt geéndert
werden, wenn der Kochprozess
unterbrochen wurde:

1. Fur die Anderung der Zeit drehen Sie den
Drehknopf (3) und bestatigen durch Driicken
des Funktionsauswahlknopfes (1). Die neu
definierte Zeit ist sofort gultig.

2. Um die Leistung zu &ndern, drlicken Sie
den  Funktionsauswahlknopf (1). Das
entsprechende Licht beginnt zu blinken.
Andern Sie die Einstellung, indem Sie den
Drehknopf (3) dricken und dann den
Drehknopf (3) drehen, bestatigen Sie durch
erneutes Driicken des
Funktionsauswahlknopfes (1).

Kochvorgang abbrechen

Wenn Sie den Garvorgang abbrechen
mo&chten, driicken Sie den
Funktionsauswahlknopf (1) fir 3 Sekunden.
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Sie hdren dann einen Signalton und die
Uhrzeit wird im Display angezeigt.

Ende des Kochvorgangs

Am Ende des Kochvorgangs erténen drei
Signaltdne, und auf der Anzeige kommt End

Die Signaltone werden wiederholt alle 30
Sekunden, bis die Tiur gedffnet wird oder die
Funktionsauswahlknopf (1) gedrickt wird.

Vvor.

Auftauen

Die folgende Tabelle zeigt gleichméBige Temperatur erlangen),
zusammenfassend die verschiedenen Abhangigkeit von Art und Gewicht der
Auftau- und Ruhezeiten zu Nahrungsmittel, sowie die entsprechenden

gewdhrleisten, dass

die Speisen eine

Empfehlungen.

Lebensmittel . Gewicht (g) ' Auftauzeit (min.) ' Rt‘:\?:)e't Bemerkung
Fleisch am Stuck, 100 g 3-4 min 5-10 min 1 X wenden
Kalb, Rind, Schwein 200 g 6-7 min 5-10 min 1 x wenden

500 g 14-15 min 10-15 min 2 x wenden
700 g 20-21 min 20-25 min 2 x wenden
1000 g 29-30 min 25-30 min 3 x wenden
1500 g 42-45 min 30-35 min 3 x wenden
Gulasch 500 g 12-14 min 10-15 min 2 x wenden
1000 g 24-25 min 25-30 min 3 x wenden
Hackfleisch 100 g 4-5 min 5-6 min 1 x wenden
300 g 8-9 min 8-10 min 2 x wenden
500 g 12-14 min 15-20 min 2 x wenden
Bratwurst 125¢g 3-4 min 5-10 min 1 x wenden
2509 8-9 min 5-10 min 1 x wenden
500 g 15-16 min 10-15 min 1 x wenden
Gefligel, Gefllgelteile 200 g 7-8 min 5-10 min 1 x wenden
500 g 17-18 min 10-15 min 2 x wenden
Hahnchen, Poularde 1000 g 34-35 min 15-20 min 2 x wenden
1200 g 39-40 min 15-20 min 2 x wenden
1500 g 48-50 min 15-20 min 2 x wenden
Fisch 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x wenden
2009 6-7 min 5-10 min 1 x wenden
Forelle 2009 6-7 min 5-10 min 1 x wenden
Krabben 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x wenden
500 g 12-15 min 10-15 min 2 x wenden
Obst 200 g 4-5 min 5-8 min 1 x wenden
300 g 8-9 min 10-15 min 2 x wenden
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Ruhezeit

Lebensmittel (min.) Bemerkung
500 g 12-14 min 15-20 min 3 x wenden
Brot 100 g 2-3 min 2-3 min 1 x wenden
200 g 4-5 min 5-6 min 1 x wenden
500 g 10-12 min 8-10 min 2 x wenden
800 g 15-18 min 15-20 min 2 x wenden
Butter 250 g 8-10 min 10-15 min 1 x wenden, abgedeckt
Quark 250 g 6-8 min 5-10 min 1 x wenden, abgedeckt
Sahne 250 g 7-8 min 10-15 min Deckel abziehen
Aligemeine Hinweise zum Auftauen 7. Fettreiche Lebensmittel, wie Butter,

1.

Nutzen Sie zum Auftauen nur
mikrowellen-taugliches Geschirr
(Porzellan, Glas, geeignete Plastik).

Die Funktion Auftauen nach Gewicht
und die Tabellen beziehen sich auf das
Auftauen von rohen Esswaren.

Die Auftauzeit héngt von der Menge
und der H8he des Nahrungsmittels ab.
Wenn Sie Esswaren einfrieren, dann
berlcksichtigen Sie dabei den
Auftauvorgang. Verteilen Sie die
Speise zu gleichen Teilen
entsprechend der GroBe des GeféBes.

Verteilen Sie das Nahrungsmittel so
gut wie maoglich auf die
Keramikbodenplatte des Gerates. Die
dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel —missen nach
auBen zeigen. Sie koénnen die
dinneren Teile mit einer Alufolie
schltzen. Wichtig: Die Alufolie darf
nicht mit den Wanden des Garraumes
in Berlihrung kommen, da dies einen
Lichtbogen auslésen kann.

Die kompaktesten Stlcke missen
mehrfach gewendet werden.

Verteilen Sie die tiefgekihlten
Nahrungsmittel so gleichméBig wie
mdglich, denn die schmalsten und
dinnsten Teile tauen schneller auf als
die dickeren und hoheren Stellen.

10.

11.

12.

WeiBkase und Rahm, brauchen nicht

véllig aufgetaut werden. Bei
Raumtemperatur sind sie in wenigen
Minuten ~ zum  Servieren  bereit.

Tiefgeklhlte Sahne sollte vor dem
Verbrauch durchgeruhrt werden.

Legen Sie Gefligel auf einen
umgedrehten  Teller, damit der
Fleischsaft leichter abflieBen kann.

Brot  kann in eine  Serviette
eingewickelt werden, um nicht all zu
sehr auszutrocknen.
Wenden Sie die
regelmaBigen Absténden.

Speisen  in

Nehmen Sie tiefgeklhlte
Nahrungsmittel aus der Verpackung,
und vergessen Sie nicht, falls
vorhanden, die Metallklammern zu
entfernen. Im Falle von Behaltnissen,
welche dazu dienen, die Lebensmittel
im Gefrierschrank aufzubewahren und
gleichermaBen genutzt werden
kénnen, um diese zu erwédrmen und
zuzubereiten, brauchen Sie lediglich
deren Deckel zu entfernen. Geben Sie
in allen Ubrigen Fallen die Speisen in
mikrowellentaugliche GefaBe.

Die durch das Auftauen hauptsachlich
bei Gefligel anfallende Fllssigkeit,
muss weggegossen werden und darf
keinesfalls mit den Ubrigen
Lebensmitteln in Beriihrung kommen.
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13. Beachten Sie, dass bei den
Auftaufunktionen eine Ruhezeit

Kochen mit der Mikrowelle

notwendig ist, bis das Nahrungsmittel
vollig aufgetaut ist.

Achtung! Lesen Sie den Abschnitt
“Sicherheitshinweise” aufmerksam durch,
bevor Sie mit der Mikrowelle garen.

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim
garen mit der Mikrowelle:

1 Bevor Sie Esswaren mit einer Schale
oder einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten,
Kartoffeln, Wdrstchen) warm machen
oder kochen, stechen Sie diese an,
damit sie nicht platzen. Schneiden Sie
die Lebensmittel in Stlicke, bevor Sie mit
deren Zubereitung im Gerét beginnen.

9 Uberpriifen Sie, bevor Sie ein GefaB
benutzen, ob dieses fiir die Mikrowelle
geeignet ist (siche Abschnitt Uber die Art
des Geschirrs).

1 Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln
mit geringer Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen
von Brot, Zubereiten von Popcorn, usw.)
tritt eine rasche Verdampfung auf. Somit
arbeitet das Gerat im Leerlauf, und die
Speise kann verkohlen. Dieser Umstand
kann Schaden am Gerat und am Geschirr
hervorrufen. Stellen Sie deshalb nur die
allernotwendigste Zeit ein und
Uberwachen Sie den Ablauf.

1 Es ist nicht moglich, groBe Mengen Ol
(Frittieren) im  Mikrowellengerdt zu
erhitzen.

1 Nehmen Sie die Fertiggerichte aus
deren Verpackung, denn diese ist nicht
immer hitzebestandig. Befolgen Sie die
vom Hersteller gegebene Anleitung.

1 Haben Sie mehrere GefaBe, wie zum
Beispiel Tassen, dann ordnen Sie diese
gleichmaBig auf der Keramikbodenplatte
an.

1 VerschlieBen Sie die Plastiktiiten nicht
mit Metallklemmen sondern mit
Plastikklemmen. Durchléchern Sie die
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Tlte mehrfach, damit der Dampf leicht
entweichen kann.

1 Vergewissern Sie sich beim Erwarmen
oder Zubereiten von Esswaren, dass
diese eine Mindesttemperatur von 70°C
erreichen.

1 Wahrend der Zubereitung kann sich
Wasserdampf an der Glasscheibe der
Tur niederschlagen und gegebenenfalls
heruntertropfen. Das ist normal und kann
noch ausgepragter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist. Die
Sicherheit des Gerates wird nicht in
Frage gestellt. Wischen Sie nach
Benutzung das Kondenswasser ab.

1 Wenn Sie FlUssigkeiten erhitzen, dann
benutzen Sie GefaBe mit groBen
Offnungen, damit der Dampf leicht
entweichen kann.

Bereiten Sie die Nahrungsmittel gemaB
Anleitung zu, und beachten Sie die in den
Tabellen angegebenen Kochzeiten sowie
Leistungsstufen.

Berlicksichtigen Sie, dass die angefiihrten
Werte lediglich der Orientierung dienen und,
in Abhéngigkeit vom Ausgangszustand, von
der Temperatur, Feuchtigkeit und Art des
Nahrungsmittels, abweichen kénnen. Es ist
ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen den
entsprechenden Gegebenheiten
anzupassen. Je nach Art der Speise ist es
notwendig, die Zubereitungszeiten zu
verlangern oder zu verkirzen bzw. die
Leistungsstufe zu erhdhen oder zu
verringern.

Die Zubereitung in der Mikrowelle...

1. Je groBer die Menge der Nahrungsmittel
ist, desto langer ist die Zubereitungszeit.
Beachten Sie:

1 Doppelte Menge = doppelte Zeit



1 Halbe Menge = halbe Zeit 5. Die Tur des Gerates kann zu jeder Zeit
2. Je geringer die Temperatur ist, desto gedffnet werden. Das Gerét schaltet

langer ist die Zubereitungszeit. sich automatisch ab. Er setzt sich erst
wieder in Betrieb, wenn Sie die TUr
schlieBen und erneut die Starttaste
drlicken.

Die meisten Lebensmittel missen
abgedeckt werden. Sie behalten
dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss fur
Mikrowellen durchlassig sein und Uber
kleine Offnungen verfligen, die das
Entweichen des Dampfes gestatten.

3. Die flussigen Nahrungsmittel erwarmen
sich schneller.

4. Eine gute Verteilung der Lebensmittel 6
auf der Keramikbodenplatteerleichtert )
die gleichmaBige Zubereitung. Wenn Sie
die kompakteren Nahrungsmittel an den
Rand des Tellers und die weniger
kompakten in die Mitte des Tellers
legen, dann kénnen Sie verschiedene
Arten von Lebensmitteln gleichzeitig
erhitzen.

Tabelle und Vorschldge - Zubereitung von Gemiise

~ Zugabevon  Leistung  Zeit Ruhezeit |

™ . - H - H - HinW i

| Fliissigkeit & (Watt) | (Min.)) | (min.) else
Blumenkohl 500 100 ml 850 9-11 2-3 In Réschen teilen
Brokkoli 300 50 ml 850 6-8 2-3 In Scheiben schneiden
Pilze 250 25 ml 850 6-8 2-3 1 x wenden, Abdecken
Erbsen & 300 100 ml 850 7-9 2-3 In Wurfel oder
Mohren Scheiben schneiden.
Tiefgekthite 250 25ml 850 8-10 p.3  hbdecken
Mo6hren 1 x wenden
Kartoffeln 250 25 ml 850 5-7 2-3 Schaélen, in gleiche

Stlicke schneiden.
Abdecken, 1 x wenden

Paprika 250 25 ml 850 5-7 2-3 In Stiicke oder
Scheiben schneiden.
250 50 mi 850 5-7 2-3
Porree Abdecken, 1 x wenden
Rosenkohl, 300 50 mi 850 6-8 2-3 Abdecken, 1 x wenden
tiefgekdhlt
Sauerkraut 250 25 ml 850 8-10 2-3 Abdecken, 1 x wenden

Tabellen und Anregungen - Fisch zubereiten

Menge Leistung = Zeit = Ruhezeit

Speise Do ) Hinweise
P (@  (Waty  (Min)  (Min)
) ) 500 600 10-12 3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte
Fischfilet )
der Zeit umdrehen.
800 850 2-3 2-3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte
Ganzer Fisch 360 7-9 der Zeit umdrehen. Gegebenenfalls die
dinneren Enden des Fisches bedecken.
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Zubereitung mit dem Girill

Benutzen Sie den mit dem Gerat
mitgelieferten Rost, um gute Ergebnisse mit
dem Girill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflichen des Nutzraumes nicht
beriihrt, da die Gefahr der Entstehung
eines Lichtbogens gegeben ist, der das
Gerat beschéadigen kann.

WICHTIGE HINWEISE:

1. Beim ersten Einsatz des Grills ist das
Auftreten von etwas Rauch und Geruch
festzustellen, was auf den Gebrauch von
Olen wéahrend der Herstellung
zurlckzuflhren ist.

2. Die Glasscheibe der Tir erreicht
wahrend des Betriebs sehr hohe
Temperaturen. Halten Sie Kinder fern!

3. Heizen Sie vorher den Grill 2 Minuten
vor. Falls kein gegenteiliger Hinweis
vorliegt, benutzen Sie den Girillrost.

4. Wahrend der Nutzung des Girills
erreichen die Wénde des Innenraumes
sehr hohe Temperaturen. Es wird der

Gebrauch von  Kichenhandschuhen
empfohlen.
5. Wird der Grill Uber einen langeren

Zeitraum betrieen, ist es normal, dass
Gericht ' |

Menge (g)

durch das
zeitweise

die Heizelemente
Sicherheitsthermostat
ausgeschaltet werden.

6. Wichtig! Wenn die Nahrungsmittel in
GeféaBen gegrillt oder gegart werden, ist
es notwendig, zu Uberprifen, ob die
GefaBe dazu geeignet sind oder nicht.
Siehe Abschnitt Uber die Art des
Geschirrs!

7. Beim Einsatz des Girills ist es mdglich,
dass Fettspritzer an das Heizelement
gelangen und verbrannt werden. Das ist
normal und stellt keinerlei Art von
Funktionsstérung dar.

8. Reinigen Sie den Innenraum und das

Zubehor nach jeder Zubereitung, damit
der Schmutz nicht verkrustet.

Tabelle und Anregungen - Mikrowelle +
Grill

Geschirr

Die Funktion Mikrowelle mit Grill ist ideal, um
Speisen schnell zuzubereiten und
gleichzeitig zu braunen. AuBerdem kd&nnen
Nahrungsmittel Uberbacken werden.
Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill braunt.

Leistung  Zeit Ruhezeit

| . (Watt) (min.) (min.)

Nudelauflauf 500 flach 180 17-20 3-5
flach

Kartoffelauflauf 800 360 24-28 3-5
flach

Lasagne etwa 800 360 15-20 3-5
flach

Quarkauflauf etwa 500 180 18-20 3-5

x ) flach

2 Hahnchenkeulen, frisch ) )

(auf dem Rost) jeweils 200 360 15-20 3-5

Hahnchen etwa 1000 flaches und breites GefaB 360 40-45 3-5

Zwiebelsuppe 2 Tassen

iberbacken U 200 Suppenschalen 360 4-8 3-5

Uberprifen Sie, bevor Sie Geschirr und Das Geschirr, das flir die kombinierte

GefaBe in der Mikrowelle benutzen, ob diese
geeignet sind. Verwenden Sie ausschlieBlich
mikrowellen-taugliches Geschirr.
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Funktion eingesetzt werden soll, muss
sowohl fur die Mikrowelle als auch flr den



Grill geeignet sein. Siehe Abschnitt Uber die
Art des Geschirrs!

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten
lediglich Orientierungswerte sind und je nach
Ausgangszustand, Temperatur, Feuchtigkeit
und Art des Nahrungsmittels abweichen
kénnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das
Nahrungsmittel entsprechend zu braunen,
dann behandeln Sie es weitere 5 oder 10
min. mit der Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und
wenden Sie die Fleisch- und Gefligelstiicke

Benutzen Sie die Keramikbodenplatte zur
Zubereitung, falls keine gegenteiligen
Hinweise gegeben werden.

Die in den Tabellen angegebenen Werte
gelten unter Berlicksichtigung dessen, dass
der Garraum kalt ist (es ist nicht n&tig, ihn
vorzuheizen).

Welche Art von Geschirr kann benutzt werden?

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Funktion Mikrowelle,
dass die Mikrowellen von den metallischen
Flachen reflektiert werden. Glas, Porzellan,
Steingut, Plastik und Papier lassen die
Mikrowellen durch.

Deshalb diirfen Metalltépfe und -geschirr
bzw. GefdBe mit Metallteilen oder -dekor
nicht in der Mikrowelle benutzt werden.
Glas und Steingut mit Metalldekor und -
teilen (z. B., Bleikristall) sind nicht zu
verwenden.

Das Ideale flir die Zubereitung im
Mikrowellengerat ist es, feuerfestes Glas,
Porzellan oder Steingut sowie
hitzebesténdige Plastik einzusetzen. Sehr
feines und zerbrechliches Glas und Porzellan
sollte nur kurzzeitig verwendet werden, z.B.
um etwas zu erwarmen.

Die heiBen Speisen Ubertragen die Warme
auf das Geschirr, das sehr heil werden
kann. Benutzen Sie deshalb immer einen
Topflappen!

Geschirrtest

Funktion Grill

Im Falle der Grillfunktion muss das Geschirr
eine Temperatur von zumindest 300°C
aushalten.

Plastikgeschirr ist ungeeignet.

Funktion Mikrowelle + Grill

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das
benutzte Geschirr sowohl flr die Mikrowelle
als auch fur den Grill geeignet sein.

AluminiumgefiaBe und Folien

Stellen Sie bei maximaler
Mikrowellenleistung das  Geschirr 20
Sekunden lang in das Gerat. Falls es kalt
bleibt oder nur wenig erhitzt wird, ist es
geeignet. Wenn es sich jedoch sehr erwarmt
oder einen Lichtbogen hervorruft, ist es
ungeeignet.

Die in AluminiumgefaBen oder -folie
befindlichen Fertiggerichte k&nnen unter
Beachtung folgender Aspekte in die
Mikrowelle eingebracht werden:

fBeachten Sie die Empfehlungen des
Herstellers auf der Verpackung.

TAluminiumgeféaBe dlrfen nicht héher als 3
cm sein und nicht mit den Wanden des
Garraumes in  Berlhrung kommen
(Mindestabstand 3 cm).
Aluminiumdeckel sind abzunehmen.

7 Stellen Sie das AluminiumgefaB direkt auf
den Drehteller. Falls Sie den Grillrost
verwenden, dann stellen Sie das GefaB
auf einen Porzellanteller. Stellen Sie das
Gefal nie direkt auf den Rost!

Die Garzeit ist langer, denn die
Mikrowellen dringen nur von oben in die
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Speise ein. Nutzen Sie im Zweifelsfalle nur 1. wird eine zu starke Verdampfung

mikrowellentaugliches Geschirr. vermieden (hauptsachlich bei sehr
T Aluminiumfolie kann wahrend des Auftau- langen Garzeiten),

vorgangs benutzt werden, um die 2. geht der Zubereitungsvorgang
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche schneller vonstatten,

Nahrungsmittel, wie Gefligel bzw. 3. werden die Speisen nicht
Hackfleisch, kénnen gegen UbermaBige ausgetrocknet,

Hitze geschitzt werden, indem die

entsprechenden Stellen damit abgedeckt 4. wird das Aroma bewahrt.
werden. Die  Deckel durfen nicht  luftdicht

abschlieBen, damit keinerlei Druck entsteht.
Plastiktlten mussen gleichermaBen
Offnungen haben. Sowohl Saugflaschen als
auch Gléschen mit Babynahrung und
ahnliche GefaBe dirfen nur ohne Deckel
erwarmt werden, da sie platzen kénnen.

Folgende Tabelle gibt lhnen eine allgemeine
Ubersicht, welcher Geschirrtyp fir den
jeweiligen Fall geeignet ist.

Wichtig! Die Aluminiumfolie darf nicht mit
den Wanden des Nutzraumes in
Berlhrung kommen, da dies einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

Deckel

Es wird die Benutzung von Deckeln aus
Glas, Plastik oder Haftfolie empfohlen, denn
auf diese Art und Weise:

Tabelle - Geschirr

Mikrowelle Mikrowelle
. Grill +
Geschirrtyp ; Auft“auen/ . Zubereiten Grill
i erwarmen |
Glas und Porzellan 1)
Fur den Haushalt bestimmt, nicht feuerfest, ja ja nein nein
kann im Geschirrspuler gereinigt werden.
Glasierte Keramik .
a ja ja ja
Feuerfestes Glas und Porzellan
Keramik, Steingutgeschirr 2) ) . . .
ja ja nein nein
Ohne Glasur bzw. Glasur ohne Metalldekors
Tongeschirr 2)
Glasiert ja ja nein nein
Unglasiert nein nein nein nein
Plastikgeschirr 2)
Hitzebestandig bis 100°C ja nein nein nein
Hitzebesténdig bis 250°C ja ja nein nein
Plastikfolien 3)
Plastikfolie fur Lebensmittel nein nein nein nein
Cellophan ja ja nein nein
Papier, Pappe, Pergament 4) ja nein nein nein
Metall
Aluminiumfolie ja nein ja nein
Aluminiumverpackungen 5) nein ja ja ja
Zubehér ja ja ja ja
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1. Ohne Gold- oder Silberrand und ohne
Bleikristall.

2. Hinweise des Herstellers beachten!

3. Benutzen Sie keine Metallklammern, um
die Tuten zu verschlieBen. Durchléchern
Sie die Tuten. Nutzen Sie die Folien nur
zum Abdecken.

4. Verwenden Sie keine Pappteller.

5. AusschlieBlich flache
Aluminiumverpackungen ohne Deckel.
Das Aluminium darf mit den Wanden
des Garraumes nicht in Berilihrung
kommen.

Reinigung und Wartung des Gerats

Die Reinigung stellt die einzige,
normalerweise erforderliche Wartung dar.

Achtung! Das Mikrowellengerat ist
regelmaBig zu reinigen, wobei s&mtliche
Essensreste entfernt werden missen. Wenn
das Mikrowellengerat nicht ordnungsgeman
sauber gehalten wird, kann seine Oberflache
in Mitleidenschaft gezogen werden, was
wiederum die Lebensdauer des Geréates
verringern und gegebenenfalls zu einer
gefahrlichen Situation fithren kann.

Achtung! Die Reinigung muss an dem von
der Stromversorgung getrennten Gerat
durchgefiihrt werden. Ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose oder schalten
Sie den Stromversorgungskreis des
Gerates ab.

Benutzen Sie keine aggressiven
Reinigungs- oder Scheuermittel, keine
kratzenden Scheuertiicher noch spitze
Gegenstiande, denn es konnen Flecken
entstehen.

Verwenden Sie keine Hochdruck- oder
Dampfstrahlreinigungsgeréate.

Stirnseite

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und
EisweiBflecken umgehend. Unter diesen
Flecken kann es zur Korrosion kommen.

Vermeiden Sie das Eindringen von Wasser
ins Geréteinnere.

Garraum

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten
Lappen zu reinigen. Geben Sie, falls er sehr
verschmutzt sein sollte, einige Tropfen
Geschirrspllmittel ins Waschwasser.
Wischen Sie danach das Gerat mit einem
trockenen Lappen ab.

Reinigen Sie nach jeder Nutzung die
Innenwénde mit einem feuchten Lappen, so
ist es leichter, Spritzer und anhaftende
Speisereste zu beseitigen.

Nutzen Sie ein nicht aggressives Reinigungs-
Mittel, um hartnackigere Verunreinigungen

zu entfernen. Verwenden Sie weder
Backofensprays noch sonstige
aggressive bzw. scheuernde

Reinigungsmittel.

Halten Sie die Tiir und die Vorderseite des
Gerates stets sehr sauber, um dessen
einwandfreie Funktionsweise zu
gewadhrleisten.

Verhindern Sie das Eindringen von Wasser in

die Bellftungslécher und -schlitze der
Mikrowelle.

Nehmen Sie regelmaBig die
Keramikbodenplatte und den

entsprechenden Trager (Kupplungsstiick +
Rollring) ab und reinigen Sie den Boden des
Innenraumes, besonders wenn FlUssigkeiten
verschUttet worden sind.

Schalten Sie das Gerat ohne
Keramikbodenplatte und dazugehérigen
Trager nicht ein.
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Falls der Garraum des Gerdtes sehr
verschmutzt ist, dann stellen Sie ein Glas
Wasser auf deie Keramikbodenplatte und
schalten Sie die Mikrowelle mit maximaler
Leistung 2 oder 3 Minuten lang ein. Der
freigesetzte Dampf weicht die
Verschmutzung auf, welche mit einem
weichen Tuch leicht abgewischt werden
kann.

Unangenehme Gerliche (z. B., nach der
Zubereitung von  Fisch) kdnnen mit
Leichtigkeit beseitigt werden. Geben Sie
einige Tropfen Zitronensaft in eine Tasse
Wasser. Geben Sie einen Teeldffel in die
Tasse, um einen Siedeverzug zu vermeiden.
Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3 Minuten lang
bei Maximallleistung der Mikrowelle.

Decke des Gerates

WICHTIGER HINWEIS: Die Halterung des
Grills (1) kann herunterfallen, wenn sie
gedreht wird. Sollte dies passieren, schieben
Sie die Halterung des Girills (1) in das
vorhandene Loch in der Decke des
Backofeninnenraumes und drehen Sie sie
um 90° bis zu der Position, die ein Halten
des Girills (2) ermdglicht.

Jl I

Wenn die Decke des Gerates verunreinigt ist,
dann kann der Grill heruntergeklappt
werden, um die Reinigung zu erleichtern.

Warten Sie, bis der Grill erkaltet ist, bevor
Sie ihn herunterklappen, um eine
Verbrennungsgefahr auszuschlieBen.

Gehen Sie folgendermaBen vor:

1. Drehen Sie den Halter de Grills um

180° (1).

2. Klappen Sie den Girill vorsichtig
herunter (2). Wenden Sie keine
liberméBige Kraft an, da diese

Schaden verursachen kann.

3. Bringen Sie nach Reinigung der Decke
den Grill (2) wieder in seine Lage,
indem Sie umgekehrt vorgehen.

Zubehor

Reinigen Sie das Zubehér nach jeder
Benutzung. Falls es sehr verschmutzt ist,
weichen Sie es zuerst ein, und benutzen Sie
dann eine Biirste und einen Schwamm. Das
Zubehor kann in einer Geschirrspllmaschine
gereinigt werden.

Vergewissern Sie sich, dass der
Keramikbodenplatte und sein
entsprechender Trager immer sauber sind.
Schalten Sie das Gerét ohne
Keramikbodenplatte und entsprechenden
Trager nicht ein.

Was ist im Falle einer Funktionsstérung zu tun?

ACHTUNG! Jegliche Art von Reparatur
darf nur von spezialisierten Fachleuten
ausgefiihrt werden. Jeder Eingriff, der
durch nicht vom Hersteller autorisierte
Personen vorgenommen  wird, st
geféhrlich.
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kbnnen  behoben
Kundendienst zu

Folgende Probleme
werden, ohne den
benachrichtigen:

1 Die Anzeige ist aus! Uberpriifen, ob:
- die Stundenanzeige ausgeschaltet wurde

(siehe Abschnitt zZu den
Grundeinstellungen).



Es geschieht nichts, wenn die Tasten
gedrickt werden! Uberprifen, ob:

die Sicherheitsverriegelung aktiviert ist

(siehe Abschnitt zu den
Grundeinstellungen).
Das Gerat funktioniert nicht!

Uberpriifen, ob:

der Stecker richtig an die Steckdose
angeschlossen ist,

der Stromversorgungskreis des Ofens
eingeschaltet ist,

die TlUr ganz geschlossen ist. Die Tur
muss horbar einrasten.

Fremdkdrper zwischen Tir und Stirnseite
des Innenraumes vorhanden sind.

Wihrend des Betriebs sind eigenartige
Gerausche zu horen! Uberprifen, ob:

Lichtbégen im Inneren des Geréates
auftreten, welche durch metallische
Fremdkdrper  hervorgerufen  werden
(sieche Abschnitt Uber die Art des
Geschirrs),

das Geschirr mit den Wanden des
Gerates Beriihrung hat,

im Gerateinneren lose SpieBe oder Loffel
vorhanden sind.

Die Nahrungsmittel werden nicht heif3
oder werden sehr langsam heiB!
Uberprtfen, ob:

Sie aus Unachtsamkeit Metallgeschirr
benutzt haben,

- Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben,

- Sie eine groBere oder Kkaltere
Nahrungsmittelmenge als gewdhnlich in
das Innere des Gerates getan haben.

1 Das Nahrungsmittel ist (bermaBig
heiB, ausgetrocknet oder verbrannt!
Uberpriifen, ob Sie eine geeignete
Betriebsdauer bzw. Leistungsstufe
gewahlt haben.

1 Nach Beendigung eines Kochvorgangs
ist ein Gerdusch zu horen! Das ist kein
Problem. Der Kuhlventilator lauft eine
gewisse Zeit lang nach. Wenn die
Temperatur genlgend zurlickgegangen
ist, schaltet sich der Ventilator ab.

1 Der Ofen funktioniert, die
Innenbeleuchtung geht aber nicht an!
Falls alle Funktionen richtig ablaufen, ist
wahrscheinlich die Lampe
durchgebrannt. Sie kdnnen das Gerat
weiterhin benutzen.

1 Die Anzeige zeigt ,,cErr“ an!
Das Gerat vom Stromnetz ausschalten
und zirka 5 Sekunden warten. Das Geréat
wieder am Netz Anschalten. Die Anzeige
»CErr“ erloscht und das Gerat ist wieder
Betrieb bereit.

Lampenwechsel

Falls ein Lampenwechsel nétig ist, Service
Dienst Anrufen.

Technische Eigenschaften

Spezifikation

T WeChSelSpannUNQ.........oooiiiiiiie et ee e (Siehe Typenschild)
T Geforderte LEIStUNG ....coviuiiiiiiiie e 2700 W

T Grill LEISTUNG et 1250 W

1 Ausgangsleistung Mikrowelle ..........cocceeeiiiiiiiiiie e, 850 W

T MikrowellenfreQUenZ..........coceiieiiiiiiiiee e 2450 MHz

T AuBenabmessungen (BXHXT). ....coooiiiiiiiiiniieceee e 595 x 390 x 334 mm
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1 Abmessungen des Garraumes (BxHXxT).
1 Fassungsvermdégen des Ofens. ..............
T GewWiCht ..

Informationen zur Entsorgung

.................................... 350 x 220 x 280 mm
.................................... 221

lhre Pflichten als Endnutzer

E Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat

ist mit einer durchgestrichenen Abfalltonne
auf Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zurickgenommen werden. Es darf somit
nicht in den Hausmdill gegeben werden. Das
Gerdt kann z.B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe unten zu deren Ricknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch fur alle Bauteile,
Unterbaugruppen und Verbrauchsmaterialien
des zu entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerdt getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst daflr verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l8schen.

Hinweise zum Recycling
N
CQ Helfen Sie mit, alle Materialien zu
recyceln, die mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind. Entsorgen Sie solche
Materialien, insbesondere Verpackungen,
nicht im Hausmull, sondern Uber die
bereitgestellten Recyclingbehélter oder die
entsprechenden &rtlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt - und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Geréate.
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Riicknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m2 Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
diese gewerblich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen
Gerates, ein Altgerdt des Endnutzers der
gleichen Gerateart, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie das neue Gerét
erfillt, am Ort der Abgabe oder in
unmittelbarer Nahe, unentgeltlich
zurtickzunehmen. Das gilt auch fir Vertreiber
von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800
m2, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréte, die in
keiner duBeren Abmessung groBer als 25 cm
sind, (kleine Elektrogerate) im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;
die Rucknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates verknilpft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerdteart beschrénkt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert

wird; in diesem Fall ist die Abholung des
Altgerates fir den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fiir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager und Versandflichen  flr
Lebensmittel beinhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf



gewidbhrleisten.

Achtung!

Uberpriifen
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