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A WARNING!

Lees deze handleiding zorgvuldig door. Deze bevat informatie over
de juiste montage en het veilig gebruik van de kamado barbecue.
Lees en volg alle waarschuwingen en instructies voor het
monteren en gebruiken van de kamado barbecue.
Bewaar deze handleiding voor foekomstig gebruik.

WAARSCHUWING!
I Het nief opvolgen van deze insfructies kan leiden tof brand, explosie of brandwonden
mef magelijk schade aan eigendommen, lefsel of de dood als gevolg.

GEVAAR VAN KOOLMONOXIDE!
Bij houtskool branden komt koolmonoxide vrij. Dit is geurloos en kan dodelijk zijn.
Gebruik deze kamado barbecue alleen buiten met geschikte ventilatie.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

LEES DEZE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN TIPS ZORGVULDIG DOOR

e Gebruik de barbecue niet in een gesloten ruimte of woonruimte, zoals bijvoorbeeld huizen, tenten,

caravans, campers, boten. Gevaar van koolmonoxidevergiftiging met dodelijke afioop als gevolg.
e (ebruik de barbecue altijd volgens de toepasselijke lokale. provinciale en federale/nationale brandvoorschriften.
»  Controleer voor elk gebruik of alle moeren, schroeven en bouten goed en veilig vastzitten.
e (ebruik de barbecue nooit onder overkappingen zoals dakdekkingen, carports, luifels of uitsteeksels.
. De barbecue is ALLEEN BEDOELD VOOR GEBRUIK BUITEN.
e Houd een minimale afstand aan van 3 m van overkappingen, muren, rails of andere structuren.

e Houd een minimale afstand aan van 3 m van alle brandbare materialen
zoals hout, droge planten, gras, borstels, papier of canvas.
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Gebruik de barbecue nooit voor iefs anders dan het bedoelde gebruik.
Deze barbecue is NIET voor commercieel gebruik.

Accessoires die niet bij de Grill Gure zijn geleverd worden NIET aanbevolen en kunnen leiden fof letsel.

Het gebruik van alcohol, voorgeschreven of nief-voorgeschreven medicijnen kan het vermogen
van de gebruiker om de barbecue veilig fe monteren of te gebruiken beinvioeden.

Houd altijd een brandblusser in de buurt bij het gebruik van de barbecue.
Als er gekookt wordt met olie of vet, houd dan een bruikbare brandblusser van het type BC of ABC bij de hand.

Probeer een brand. in het geval van brand met olie of vet, niet te blussen met water. Bel direct de
brandweer. In sommige gevallen kan een brandblusser van het type BC of ABC de brand blussen.
Gebruik de barbecue op een viak, nief-brandbaar, stabiel opperviak zoals beton, een baksteen
of eenrots. Een opperviak van asfalt (blacktop) is misschien niet geschikt voor dif doel.

De barbecue MOET op de grond sfaan. Plaats de barbecue niet op tafels of

aanrechten. Beweeg de barbecue NIET op oneven opperviakken.

Gebruik de barbecue niet op houten of ontvlambare opperviakken. - Houd de barbecue schoon en
vrij van brandbare materialen zoals benzine en andere brandbare dampen en viogistoffen.

Laat de barbecue niet onbeheerd achter.
Er mogen GEEN activiteiten uitgevoerd worden rond de barbecue tijdens of na het gebruik totdat deze is afgekoeld.

Gebruik nooit glazen, plastic of keramisch kookgerei voor de barbecue.
Plaafs nooit leeg kookgerei in de barbecue tijdens gebruik.

Verplaafs de barbecue nooif als deze in gebruik is. Laat de barbecue volledig
afkoelen (kouder dan 45°C) voor het verplaatsen of opbergen.

Berg de barbecue nooit op met hete as of houtskool in de barbecue. Berg alleen op

wanneer het vuur volledig is gedoofd en alle opperviakken koud zijn.
Gebruik de barbecue nooif als verwarming. GEVAAR VAN KOOLMONOXIDE.

De barbecue is HEET tijdens het gebruik en blijft HEET voor een periode na en tijdens het
afkoelproces. Wees VOORZICHTIG. Draag beschermende handschoenen/ovenwanten.

Stoof NIET fegen de barbecue om persoonlijk letsel, schade aan de barbecue
of morsen/spetteren van hete kookvloeistof te voorkomen.

Wees voorzichtig bij het wegnemen van voedsel van de barbecue. Alle opperviakken zijn HEET en
kunnen brandwonden veroorzaken. Gebruik beschermende handschoenen/ovenwanten of lang.
stevig kookgerei voor bescherming fegen hete opperviakken of spatten van kookvioeistoffen.

Raak geen HETE opperviakken aan.




GRILGURU

» Topcap
» Keramische Dome
- Tidens hef gebruik is de barbecue HEET. om brandwonden te voorkomen, moef u uw gezicht « Flip Grid Grill
enlichaam uit de buurt van venfilatiegaten houden en weghouden fijdens het openen
van het deksel. Tijdens het gebruik komt er stoom en hete lucht naar buiten. . Diffuser stone
e Alsuboven175°C kookt, moet u de barbecue voorzichtig openen (of ontluchten) elke keer dat u het deksel
opent om een golf van witgloeiende hitte, veroorzaakt door een sfroom zuurstof, te voorkomen. Open . platesetter

het deksel iefs (5 fof 8 cm) en laaf de hitte ongeveer 5 seconden onfsnappen om dif te voorkomen.

e Luchfdempers zijn HEET als de barbecue in gebruik is en fijdens het afkoelen.
Draag beschermende handschoenen bij het afstellen.

e Eenbarbecue heeft open vuur. Houd handen, haar en gezicht afgewend van hef vuur. Leun nigt
over de barbecue fijdens het aansteken. Loshangend haar en kleding kunnen viam vatten.

Charcoal Grafe

Blokkeer niet de sfroom van de verbranding of ventilatie. « Firebox
e Bedek de kookroosters niet met aluminiumfolie. Dif zal de warmte . Scharnier
vasthouden en hierdoor kan de barbecue beschadigen.
« oot HETE houtskool of as nooit onbeneerd achfer. - Rechfer Tafel
e Brandstof moet minimaal 30 minuten voor gebruik blijven gloeien.
e Kook niet voordat de brandstof een laagje as heeft.
e Verwijder de aslade niet wanneer de as en de houtskool HEET zijn. . Linker Tafel
e (Gebruik beschermende handschoenen ulsqde barbecue vastpakt of werkt met vuur. Gebruik . Keramische Base
beschermende handschoenen of lang, sfevig gereedschap als u hout of houtskool toevoegt.
e Gebruik nooit aanmaakvloeistof voor houtskool, benzine, alcohol of ander zeer ontviambare vioeistoffen
om houtskool aan fe steken. Deze vioeistoffen kunnen ontploffen en leiden fot letsel of de dood.
»  Doe de houtskoolmand nooit te vol. Dif kan leiden fof ernstig lefsel of schade aan de barbecue.
Voor deze barbecue wordt een maximum van 1.6 kg houtskool aanbevolen.
«  Voerde koude as af in aluminiumfolie, week het in water en werp het in een niet-brandbare houder. stand
BEWAAR DEZE - Wielen zonder rem
INSTRUCTIES voon * Wielen mef rem

TOEKOMSTIG GEBRUIK
\
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INSTALLATIE

INSTRUCTIES
THE FIRE BOX
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VOOR HET ACGTIVEREN
VAN UW GARANTIE
MOET U UW PRODUCT
REGISTREREN
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Registreer uw Grill Guru via
www.grillguru.nl/registratie
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Voor het gebruik van uw garantie, registreer uw Grill
Guru kamado binnen 3 maanden na aankoop.

GRILLGURU




LET OP!!

Tijdens de eerste drie keren daf u de

kamado gebruikt, benf u verplicht de

volgende stappen te volgen! Onjuist
gebruik maakt de garantie ongeldig

Onfdek meer op www.grillguru.com

EERSTE 3 KEER
GEBRUIKEN!

Confroleer dat de temperatuur tijdens de
eerste 3 keer dat u de kamado gebruikt
niet hoger wordt dan 200 graden Celsius.

VOORBEREIDING

e Confroleer daf de Grill Guru kamado
altijd juist en veilig is gemonteerd in
de houder. Controleer dat alle moeren
en bouten van de houder vastzitten
en dat de wielen remmen hebben.

Test het openen en sluiten van de kamado
en controleer dat de bouten op het
staalwerk juist zijn vastgemaakt en dat er
geen grote speling van het scharnier is.

Open het bovendeksel en de luchtschuif
beide een beefje de eerste 3 keer

daf u de kamado gebruikt. Als ze

te ver zijn geopend bestaat er het
risico daf het keramiek barst.

Vul de firebox alleen voor de helft met
houtskool. Leg niet meer dan 1.6 kg
houtskool in de firebox. Het gebruik

van briketten wordt sterk afgeraden.
Briketten zijn gemaakt van samengeperst
restmateriaal en dat kan de smaak

van uw eten negatief beinvioeden.

GRILGURU

DE KAMADO AANSTEKEN

Als alle stappen van de voorbereiding zijn
gedaan, is het tijd om de kamado aan te steken.

e Tijdens de eerste 3 keer daf u de kamado
gebruikt, mag de houtskool slechts op
eén plek worden aangestoken. Als de
houtskool in één keer op verschillende
plekken wordf aangestoken, stijgt
de temperafuur te snel en bestaat er
het risico daf het keramiek barst.

Voor het ontsteken van de kamado
kunnen diverse gereedschappen en
arfikelen worden gebruikt. Eén van deze
gereedschappen is de Grill Gure één
minuut aansteker. Met dif gereedschap
kan de houtskool snel en veilig worden
aangestoken. Een andere mogelijkheid is
aanmaakmateriaal, maar zorg ervoor dat
dit is gemaakt van natuurlijk materiaal!

Gebruik nooit chemisch
aanmaakmateriaal, spiritus of andere
brandbare stoffen met een kamado.
Ze zijn gevaarlijk en kunnen ook in het
keramiek dringen, wat de smaak van
uw efen negatief kan beinvioeden.

Als u de houtskool op één plek hebt
aangestoken, moet u de platesetter
weer in de firebox zeften en plaafs ook
de keramische deflector stones in de
platesetter. Ten slotte kan de grill in de
platesetter worden gezet. Nu kan het
deksel van de kamado worden geslofen.




TIPS
&TRICKS

DE TEMPERATUUR OPBOUWEN

De houtskool is aangestoken en u bent bijna
klaar om uw eerste kamado gerecht voor

te bereiden. Voordat u kunt beginnen, moet
de temperafuur nog wat hoger worden,
maar doe dit niet te snel. Te snel verhogen
van de temperatuur kan slecht zijn voor het
keramiek. Laat de femperatuur rustig stijgen
gedurende minimaal 60 minuten om 200
graden Celsius fe bereiken fijdens de eerste
drie keer dat u de barbecue gebruikt.

e Inde voorbereidende stappen hebt u
gecontroleerd of het rookkanaal en de
bovenontluchting op een kier staan,
controleer weer of dit het geval is.

e Door het verder openen en/of sluiten
van de luchtschuif en topcap kan de
temperatuur van de kamado worden
aangepast. We kijken hier lafer
gedetailleerd naar. Voor nu is het belangrijk
om beide iets open fe hebben staan.

e Laat tijdens de eerste drie keer daf u
de barbecue gebruikt de temperatuur
geleidelijk stijgen fof 200 graden,
zodat het vocht dat in het keramiek is
gefrokken langzaam kan verdampen
en het keramiek voor een lange fijd
geschikt zal zijn voor de barbecue.

O Als de temperatuur te snel stijgt, moet u de

luchtschuif en fopcap nog wat meer sluiten.

. [

O Als de kamado niet de gewenste
temperafuur bereikt en op hetzelfde
niveau blijft, moet u het rookkanaal
en de bovenonfluchting beetje bij
beetje openen en wachten zodat
de femperatuur kan reageren.

e Laat de kamado nooit onbeheerd
achter als deze in gebruik is.

BARBECUEEN

U en uw kamado zijn er nu klaar voor: het
eerste gerecht! Een goede start is een heerlijke
geroosterde kip, perfect fe barbecueén bij een
temperatuur van 200 graden Celsius. 0m dit of
een ander smakelijk gerecht voor fe bereiden,
moeten er enkele regels worden gevolgd.

e 0pen een hete kamado nooit in één keer!
Open het deksel altijd een beefje, wacht een
paar seconden en open dan pas volledig.
Als het deksel in één keer wordt geopend,
i er een risico van een steekviam door
een plofselinge overvioed aan zuurstof.

e Blijf dicht bij de kamado. De eerste paar
keer moef u wennen aan de manier waarop
de temperafuur van de barbecue wordt
aangepast, daarom raden we aan dat u
er alfijd dicht bij staat en de thermometer
nauwkeurig in de gaten houdt.

e Gebruik geschikt gereedschap en
handschoenen bij het verplaatsen van eten,
de barbecue en de belichtingsplaafsteen.
Een kamado wordt erg heef en kan
leiden tot ernstige brandwonden als
deze niet juist wordt gebruikt.

BLUSSEN EN REINIGEN

Het gerecht is bereid en de Grill Guru kan
worden uitgezet. Voor deze acfie zijn er
handige stappen die kunnen worden gevolgd...

e Sluif de fopcap en de luchtschuif.
Vanwege het gebrek aan zuurstof dooft
de houtskool in de vuurplaats langzaam
en de barbecue koelt langzaam weer
af. Hierdoor blijft er houtskool achter
dat de volgende keer weer kan worden
gebruikt. Het afkoelen kan enige
tijd duren omdat keramiek warmte
voor een lange tijd kan vasthouden.
Doof de kamado nooit mef water.

e Laat de kamado gesloten fotdat deze
volledig is afgekoeld. De houtskool in de
kamado kan een lange fijd nasmeulen
en kan weer gaan branden als de
kamado te snel wordt geopend.

e Als de kamado volledig is afgekoeld,
kunnen de roosters worden
verwijderd en gereinigd.

e (0vergebleven houtskool na een
barbecue kan in de firebox blijven en
de volgende keer worden gebruikt.

e We adviseren de kamado te
beschermen met een regenhoes
wanneer deze volledig is afgekoeld.

Gefeliciteerd! Als u deze stappen 3 keer hebt
gedaan, benf u op weg op een echte Grill
Guru te worden en u bent klaar om heerlijke
gerechten met uw kamado te maken.




WEES VOORZICHTIG!

e Wees voorzichfig bij hef ontsteken van

houtskool, het aanraken van de buitenkant

van de kamado of het vastpakken van
hete barbecue-opperviakken. Draag
warmfebestendige handschoenen zoals
handschoenen die geschikt zijn voor
hoge hitte. Gebruik de grid liffer om hete
kookroosters vast fe pakken en op te
fillen. Plaats de hete kookroosters op
een plek waar contact met brandbare
opperviakken wordf voorkomen.

e Verwijder nooif het binnengedeelte van de

kamado wanneer het nog hete houtskool
bevat of heet is. Het keramiek en de
houtskool blijven lange fijd heet omdat
de kamado zeer goed isoleert. Verwijder
de houtskool dus nief uit de Grill Guru.

e \Verplaats nooif een hete Grill Guru. De
hete houtskool kan leiden tof letsel of
materiaal beschadigen als deze valt.

e \Wees voorzichfig bij het vervoeren, laden
of lossen van de Grill Guru. De kamado is
zwaar en kan fysiek letsel of schade aan
materiaal veroorzaken als deze valt.

e Leun nief op het handvat, de
bamboe zijtafels, de basis of het
scharnier van de Grill Guru.

Pas op en wees voorzichtig bij het gebruik

van de Grill Guru. Voorkom letsel door
metalen onderdelen: wees voorzichtig

bij het vastpakken van het scharnier, het
bovendeksel en de ventilatie om lefsel
door metalen randen te voorkomen.

Voorkom steekviammen door het
voorzichtig openen van het deksel
van een brandende Grill Guru voordat
u het deksel volledig opent. Til het
deksel langzaam ongeveer 5 cm op
zodat de lucht langzaam naar binnen
stroomt. Wees extra voorzichfig bij het
openen van een brandende Grill Guru
als beide luchtregelaars zijn gesloten.
Gevaarlijk hoge viammen kunnen
ontstaan door de plofselinge instroom
van lucht. Als er hoge viammen zijn,
sluit het deksel en de ontluchters dan
om de vilammen te controleren.

Als u klaar bent met het barbecueén,
sluit u het bovendeksel en de onfluchter
om de luchttoevoer af te sluiten en

te voorkomen dat de kamado weer
hoge temperaturen bereikt. Wees nog
voorzichtiger bij het openen van het
deksel wanneer de Grill Guru nog niet
volledig is afgekoeld. Houd er rekening
mee daf de instroom van verse lucht
het vuur weer kan doen aanwakkeren.

GRILGURU

Houd kinderen, huisdieren, kleden of
brandbare voorwerpen alfijd uif de
buurt van de in gebruik zijnde Grill Guru.
Kinderen mogen het deksel niet openen
of in de buurt van de Grill Guru spelen.

Plaats de Grill Guru nief op een oneven
opperviak, een helling of een plek waar
deze omver kan worden gestfoten.
Vergrendel de zwenkwieltjes wanneer de
Grill Guru op de bestemde plek staat.

Gebruik de Grill Guru nief wanneer de fopcap
is weggenomen - de temperafuur stijgt snel
wanneer het is weggenomen. Laat de Grill
Guru in dit geval nief onbeheerd achter.

Confroleer regelmatig het gebied rond
de Grill Guru om te zien of deze wordt
aangetast door warmteoverdracht.

De Grill Guru moef buiten worden gebruikt, met
voldoende luchtcirculatie en nooit binnen of

in de buurt van brandbare voorwerpen. Volg
alfijd de plaatselijke wet- en regelgeving.

Houd alfijd een brandblusser of blusdeken in de
buurt van de Grill Guru in het geval van brand.

Houd rekening met het risico op brand. Lef
altijd op een brandende Grill Guru wanneer
het deksel is geopend. Plaats de kamado nief
direct op hout, op de grond of in de buurt van
brandbare materialen of brandbare plaatsen,
het keramiek kan tijdens gebruik heet worden.

Gloeiende houtskool geeft koolmonoxide
af, wat exireem gevaarlijk kan zijn! Plaats
de Grill Guru nooit in een constructie waar
mensen of huisdieren zijn. Laat de Grill
Guru altijd afkoelen en verwijder de as
voordaf u de barbecue binnen opbergt.

o



PRODUGTSPECIFIEKE

GEVAREN!

De Grill Guru zwenkwieltjes zijn niet
onfworpen om te rollen over oneffen
of zachfe grond. Zorg ervoor dat u
stevig staat en daf iemand u helpt.

Trek - duw niet! Duw de Grill Guru nooit.
Plaafs beide handen op het scharnier
en frek de Grill Guru achter u.

Confroleer regelmatig of de bouten
goed vastzitten. Verplaatst u de Grill
Guru? Controleer dan regelmatig de

zwenkwielfjes en bouten van de houder.

. [

Gebruik nooit houtskoolbriketten,
aanstekervioeistof of andere brandbare
vloeistoffen in een Grill Guru. De
garantie komf fe vervallen als u daf
doet. Grill Guru houtskool ontsteekt
snel wanneer een Grill Guru één minuut
aansteker wordt gebruikt - u hebt

dus geen aanstekervioeistof nodig.

Gebruik nooit water om de houtskool
in de Grill Guru te doven.

GENIET VAN UW
GLOEDNIEUWE KAMADO

Ga voor meer informatie naar https:/grillguru.com/
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A WARNING!

Please read this manual carefully, it contains information
on the proper assembly and safe use of the kamado
barbecue. Please read and follow all warnings and
instructions before assembling and using the kamado
barbecue. Please keep this manual for future reference.

WARNING!
Failure fo follow these instructions could result in fire, eplosion or burn hazard
which could cause property damage. personal injury or death.

CARBON MONOXIDE HAZARD!
Burning charcoal gives off carbon monoxide, which has no odor and can cause
death. Only use this kamado barbecue outdoors where if is ventilated properly.

SAFETY INSTRUCTIONS

PLEASE READ THESE SAFETY INSTRUCTIONS AND TIPS CAREFULLY

»  Donotfuse the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses, tents,
caravans, mofor homes, boats. banger of carbon manoxide poisoning fatality.

e Alwaysuse grillin accordance with all applicable local, state and federal fire codes.
»  Before each use check all nuts, screws and bolfs fo make sure they are fight and secure.

e Never operate grill under overhead construction such as roof
Coverings. carports, awnings or overhangs.

e Grillis for QUTDOOR USE ONLY.

. Maintain @ minimum distance of 10 ft. (3m) from overhead
construction, walls, rails or other structures.
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Keep a minimum 10 ft. (3m) clearance of all combustible materials
such as wood, dry plants, grass, brush, paper or canvas

Never use grill for anything other than its infended use. This grill is NOT for commercial use.
Accessory attachments not supplied by Grill Guru are NOT recommended and may cause injury.

Use of alcohol, prescription or non-prescription drugs may impair
user's ability to assemble or safely operate grill.

Keep a fire extinguisher accessible af all imes while operating grill.
When cooking with oil or grease, have a type BC or ABC fire extinguisher readily available.

In the event of an oil or grease fire do nof attempt fo extinguish with water. Immediately call the
fire department. A type BC or ABC fire extinguisher may, in some circumstances. contain the fire.

Use grill on a level, non-combustible, sfable surface such as dirt, concrete, brick or
rock. An asphalt surface (blacktop) may not be acceptable for this purpose.

Grill MUST be on the ground. Do nat place grill on fables or counters.
Do NOT move grill across uneven surfaces.

Do not use grill on wooden or flammable surfaces. - Keep grill clear and free from
combustible materials such as gasoline and other flammable vapors and liquids.

Do not leave grill unaftended.

Do NOT allow anyone to conduct activities around grill during or following its use unfil it has cooled.
Never use glass, plastic or ceramic cookware in grill. Never place empty cookware in grill while in use.
Never move grill while in use. Allow grill to cool complefely (below 115°F (45°C)) before moving or storing.

Do not store grill with hot ashes or charcoal inside grill. Store only
when fire is completely out and all surfaces are cold.

Never use grill as a heater. CARBON MONOXIDE HAZARD.

The grillis HOT while in use and will remain HOT for a period of fime afferwards
and during cooling process. Use CAUTION. Wear profective gloves/mitts.

D0 NOT bump or impact the grill to prevent personal harm, damage
fo grill or spillage/splashing of hot cooking liguid.

Be careful when removing food from grill. All surfaces are HOT and may
cause burns. Use profective gloves/mitts or long, sturdy cooking fools for
protection from hot surfaces or splafter from cooking liquids.

Do notf fouch HOT surfaces.

Grill is HOT during use. To avoid burns, keep face and body away from vents and when opening lid.
Steam and hot air are expelled during use.

g -



e When cooking above 350°F (175°C), carefully open the grill (or burp the grill)
each fime you lift the grill dome fo prevent flashback - a surge of white-hot
heat caused by a rush of oxygen. Partially opening the lid 2-3 inches (5-8cm)
and allowing heat o escape for about 5 seconds should prevent this.

e Airdampers are HOT while the grill is in use and during
cooling. Wear profective gloves when adjusting.

e Grillhas an open flame. Keep hands, hair and face away from flame. Do NOT
lean over grill when lighting. Loose hair and clothing may catch fire.

. DO NOT obstruct flow of combustion and ventilation.

e Do not cover cooking racks with metal foil. This will trap
heat and may cause damage fo the grill.

«  Never leave HOT coals or ashes unattended.

e Fuel should be kept red hot for af least 30 minutes prior to use.
»  Donot cook before the fuel has a coating of ash.

e Donot remove ash drawer while ashes and charcoal are HOT.

e Use protective gloves when handling this grill or working with fire. Use
protective gloves or long, sturdy fools when adding wood or charcoal.

»  Never use charcoal lighting fiuid, gasoline, alcahol or other highly volafile fiuids
fo ignite charcoal. These fiuids can explode and cause injury or death.

»  Neveroverfill the charcoal basket. This can cause serious injury as well as damage
fo the grill. Amaximum of 1.6 kg. charcoal is recommended for this barbecue.

»  Dispose of cold ashes by placing them in aluminum foil, soaking with
water and discarding in a non-combustible container.

PLEASE SAVE THESE
INSTRUCTIONS FOR
FUTURE REFERENCE
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. Topcap

Ceramic Dome

Flip Grid Grill

Diffuser stone
Platesetter

Charcoal Grafe

Firebox
Hinge
Right Table

Leff Table
Ceramic Base

Stand

Non-locking Wheels

Locking Wheels
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TO ACGTIVATE
YOUR WARRANTY,
PLEASE REGISTER

YOUR PRODUCT
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Register your Grill Guru through
www.grillguru.nl/registratie

NN

To utilise your warranty, please register your Grill Guru
kamado within 3 months after purchase.

GRILLGURU




ATTENTION!!

During the first three uses of the kamado,
you are obliged fo follow the following steps!
Incorrect use will void the warranty.

Discover more, Visit www.grillguru.com

THE FIRST
3 BURNS!

Make sure the themperafure does not
rise above 200 degrees celcius with
the first 3 times using the kamado

PREPARATION

Make sure the Grill Guru kamado is
always properly and securely mounted
inifs stand. Check that all nuts and
bolts of the stand are tightened and
that the wheels have brakes.

Test the opening and closing of the
kamado and check that the bolts on the
steelwork are properly tightened and
that there is no major play on the hinge.

Open the Top Cap and the air slide both

a little before the first 3 uses of the
kamado. If they are opened too far there
is a risk of cracking the ceramics.

Fill the firebox halfway with charcoal only.
Do not puf more than 1.6 kg of charcoal

in the firebox. The use of briquettes is
strongly discouraged. Briquettes are made
of pressed residual maferials and can
negafively influence the taste of your food.

GRILGURU

LIGHTING THE KAMADO

When all the steps of the preparatfion have
been completed, it is fime to light the kamado.

During the first 3 uses of the kamado, the
charcoal should be lif in one place only.

If the charcoal is lit in several places at
once, the femperature rises foo quickly
and there is a risk of the ceramic cracking.

For lighting the kamado, several tools
and arficles can be used. One of these
tools is the Grill Guru One Minute
Lighter. With this fool, the charcoal

can be lit quickly and safely. Other
options are fire starters, but make sure
they are made of natural material!

Never use chemical fire starters,
methylated spirits or other flammable
substances with a kamado. These are
dangerous and can also soak into

the ceramics, which can negatively
affect the taste of your dishes.

When you have lit the charcoal in one
place, place the Plafe Setter back on the
firebox, also place the ceramic Plate Setter
stone in the Plate Setter. Finally, the grill
can be placed on the Plate Setter. Now

the lid of the kamado can be closed.

g -



TIPS
&TRICKS

BUILDING UP THE TEMPERATURE

The charcoal is lit and you are almost ready
to prepare your first kamado dish. Before

you can start, the femperature has to rise

a little bit more, but don’t do if foo fast.
Temperatures rising too quickly can be bad
for the ceramics. Lef the femperature rise
slowly during at least 60 minufes to reach 200
degrees celcius during the first three uses.

In the preparation steps, you have
checked whether the chimney
and the top vent are ajar, please
check again if this is the case.

By further opening and/or closing the air
slide and fop ventilation, the temperature
of the kamado can be adjusted. Lafer,

we will look at this in detail. For now, it

is important to have both open a liftle.

During the first three uses, Lef the
temperatfure of the kamado gradually
climb to 200 degrees Celsius in 60
minutes so that moisture which has
been drawn info the ceramics can
slowly evaporate and the ceramics
will be ready for BBQ for a long time.

If the temperature rises foo quickly, close
the air slide and top ventilation further.

» [
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If the kamado does not reach the desired
temperafure and remains stuck, open
the chimney and the air slide bif by bit
and wait for the femperature fo react.

Never leave the kamado
unaftended when it is burning.

You and your kamado are now ready for it: the
first dish! A nice start is a delicious roasted
chicken, perfectly grillable af a temperature
of 200 degrees Celsius. To prepare this or any

other tasty meal, some rules must be followed.

Never open a hot kamado at once!
Always open the lid a little, wait a
few seconds and then open it fully.
If the lid is opened in one movement,
there is a risk of a flame jet due

to a sudden excess of oxygen.

Stay close to the kamado. The first few
times you have to get used to the way the
temperature of the BBQ is adjusted, so we
recommend you always stay close by and
keep a close eye on the thermometer.

Use suitable fools and gloves when
moving food, the grill and the Plate Sefter
stone. A kamado gets very hot and can
cause serious burns if used incorrectly.

EXTINGUISHING AND CLEANING

The dish has been prepared and the
Grill Guru can be put out. For this action,
here are handy steps to follow...

Close the Top Cap and air slider. Due fo a
lack of oxygen, the coals in the firebox
will slowly extinguish and the BBQ will
slowly cool down again. This will leave
coals that can be used next time. Cooling
down can fake some time as the ceramic
can hold its heat for a long time. Never
extinquish the kamado with water.

Leave the kamado closed until it has
cooled down completely. The coals
in the kamado can smoulder for a
long time and may catch fire again
if the kamado is opened foo soon.

When the kamado is complefely
cooled down, the grids can be
removed and cleaned.

Charcoal left over after a BB session can
stay in the firebox and be used next time.

We advise to cover the kamado with a rain
cover when it is completely cooled down.

Congratfulations! If you have followed these

steps 3 times, you are on your way to
becoming a real Grill Guru and you are ready
to prepare delicious dishes on your kamado.




CAUTION!

Use caution when lighting charcoal,
touching the outside of the kamado,
or handling hot grill surfaces. Wear
heat-resistant gloves such as the
High Heaf Gloves. Use the Grid Lifter
or Grill Clipper fo grip and liff hot
cooking grids. Place the hot cooking
grids in a place where contact with
flammable surfaces is avoided.

Never remove the interior of the kamado
when it still contains hot charcoal or is
hot. The ceramic and charcoal remain
hot for a long fime because the kamado
insulates so well. Also - do nof remove
hot charcoal from the Grill Guru.

Never move a hot Grill Guru from
its place of origin. The hot charcoal
can cause personal injury or
material damage if it falls.

Be careful when transporting, loading
or unloading the Grill Guru. The kamado
is heavy and can cause physical injury
or material damage if dropped.

Do not lean on the handle, the
bamboo side tables, the base or
the hinge of the Grill Guru.

Take care and be careful when using
the Grill Guru. Avoid injury from metal
parts: be careful when handling the
hinge, Top Cap and air slide parts to
avoid injury from metal edges.

_Prevent flash fires by carefully opening

the lid of a lit Grill Guru slightly before
opening the entire lid. Slowly lift the

lid by about 5 cm so that the air slowly
flows in. Take extra care when opening
a lit Grill Guru if both air regulators are
closed. Dangerously high flumes can
occur due fo the sudden inflow of air. If
there are high flames: close the lid and
the air vents to confrol the flames.

When you have finished grilling, close the
Top Cap and the air vent o shut off the

air supply and prevent the kamado from
reaching high temperatures again. Be
even more careful when you open the lid
while the Grill Guru has not yet complefely
cooled down. Bear in mind that the

inflow of fresh air can rekindle the fire.

GRILGURU

Always keep children, pets, clothing or
flammable objects away from the Grill
Guru when in use. Do not allow children
to open the lid or play near the Grill Guru.

Do nof place the Grill Guru on an uneven
surface, a slope or a place where it
can be knocked over. Lock the caster
wheels when the Grill Guru is in place.

Do nof grill on the Grill Guru when the
Top Cap is off - the temperature will rise
quickly when it is removed. Do noft leave
the Grill Guru unattended in this case!

Regularly check the area around
the Grill Guru to see if it is not
affected by heat fransfer.

The Grill Guru must be used outside,

with sufficient air circulation and never
inside or near flammable objects. Always
follow local laws and regulafions.

Always keep a fire extinguisher
or fire blanket close to the
Grill Guru in case of fire.

Keep in mind the risk of fire. Always
keep an eye on a lit Grill Guru when the

lid is open. Do nof place the kamado
directly on wood, on the ground or in
the vicinity of flammable materials
or combustible places; the ceramic
can become hot when in use.

Glowing charcoal emits carbon
monoxide, which can be extremely
dangerous! Never place the Grill Guru
in a construction where people or
pefs are present. Always allow the
Grill Guru to cool down and remove

the ashes before sforing it indoorsﬂ
35



PRODUCT-SPECIFIC

HAZARDS!

The Grill Guru caster wheels are
not designed fo roll on uneven or
soft ground. Make sure you stand
firmly and someone helps you.

Pull - do nof push! Never push the Grill
Guru. Place both hands on the hinge
and pull the Grill Guru behind you.

Regularly check whether the bolfs are
properly secured. Do you move the
Grill Guru? Then regularly check the

o [

castor wheels and bolts of the stand.

Never use charcoal briqueftes, lighter
fluid or other flammable liquids in a
Grill Guru; the warranty will lapse. Grill
Guru charcoal ignites quickly when a
Grill Guru One Minute Lighter is used

- 80 you do not need lighter fluid.

Never use water to exfinguish
the charcoal in the Grill Guru.

ENJOY YOUR BRAND

NEW KAMADGC

For more information, please visit https:/grillguru.com/

Also check out our Grill Guru Genius Guides on
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KAMADO-
NUTZERANLEITUNG

Grill Guru Kamado Large

A

DIESE ANLEITUNG VOR DEM AUFSTELLEN UND NUTZEN
IHRES GRILL GURUS BITTE GUT DURCHLESEN!

200° Fahrenheit




A ACHTUNG!

Bitte lesen Sie sich diese Anleitung grindlich durch. Sie enthdlt Informationen zur
sachgemaBen Aufstellung und sicheren Verwendung dieses Kamado-Grills.
Bitte befolgen Sie bei der anschlieBenden Aufstellung und Verwendung des

Kamados samfliche hierin gegebenen Warnhinweise und Anweisungsschritte.
Bitte bewahren Sie diese Anleifung zwecks spdteren Nachschlagens gut auf.

ACHTUNG!
Sollte diese Anleitung nicht befolgt werden. so besteht Brand-, Explosions- und Verbrennungsgefahr,
was Sachschdden, Verlefzungen und/oder todlichen Ausgang zur Folge haben kann.

KOHLENMONOXIDGEFAHR!
Beim Verfeuern von Holzkohle entsteht Kohlenmonoxid - ein geruchloses Gas, das bei Mensch und Tier zum Ersticken
fuhren kann. Dieser Kamado-Grill ist daher ausschlieBlich im Freien, an der frischen Luft zu verwenden.

SICHERHEITSHINWEISE

BITTE LESEN SIE SICH DIESE SICHERHEITSTIPPS UND -HINWEISE SORGSAM DURCH.

Verwenden Sie den Grill niemals in geschlossenen Raumen bzw. im Gebdudeinneren.
Wie Z.B.im Haus, im Campingzelt, im Wohnwagen. im Innern von Yachten/
Booten - ansonsten bestent Gefahr von Kohlenmonoxidvergiftung!

Verwenden Sie den Grill stets nur in Entsprechung aller vor 0rt geltenden Auflagen, Verhaltensregeln
sowie des jeweils geltenden Rechts (auf Bundes-, Landes- wie Kemmunalebene).

Vergewissern Sie sich vor jeder Nutzung. dass stmtliche Schraubverbindungen.
Muttern und Bolzen intakt und fest angezogen sind.

Den Grill niemals unterhalb von Vorspringen oder Uberdachungen wie Vordéichern,
Garagenddchern, Markisen, Sonnenschirmen oder dergleichen betreiben.

Nicht in geschlossen Raumen nufzen!
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Von vorschassigen Gebdudestrukturen wie Mauerwerk oder Gertsten
einen Mindestabstand von 3 Metern (10 FuB) einhalten.

Von entziindlichen Materialien wie Holz, frockener Vegetation (Gras, Stroh, Gebusch),
Papier und Leinen einen Mindestabstand von 3 Metern (10 FuB) einhalten.

Den Grill niemals zu unsachgemdBer Nutzung zweckentfremden. Der
Grill ist NICHT fur den gewerblichen Einsafz geeignet.

Die Verwendung von am Grill anzubringendem zubehdr, das nicht aus dem Sortiment von Grill Guru
stammt, ist NICHT zu empfehlen. weil damit ein erhohtes Verletzungsrisiko einhergeht.

Alkoholkonsum sowie u.U. auch die Einnahme verschreibungspflichtiger wie frei erhdltlicher Substanzen
kann zu einer Einschrankung der Fahigkeit fahren, den Grill ordnungsgemas zu verwenden.
Halten Sie wdhrend der Nutzung des Grills zu jeder Zeif einen Feuerloscher in Reichweite.

Halten Sie speziell bei der Nahrungszubereitung mit heiBem 0l oder Fett stets einen
Feuerloscher der Brandklasseneignung BC oder ABC in Reichweite.

Im Falle eines 0I- oder Feftbrands das Feuer niemals mit Wasser zu ldschen versuchent

Stattdessen umgehend die Feuerwehr rufen. Feuerloscher der Brandklasseneignung BC

oder ABC kdnnen unfer gewissen Umstdnden helfen. den Brand zu bekdmpfen.

Stellen Sie den Grill zur Nutzung auf ebenem/waagerechtem, stabilem, nicht leicht

entzindbarem Untergrund wie festem Erdboden, Betonboden, Pflasterboden oder

Steinboden auf. Asphaltboden (Bitumen) hingegen ist nicht zu empfehlen.

Zur Nufzung ist der Grill AUSSCHLIESSLICH auf festem Boden aufzustellen. Stellen Sie

den Grill zur Nutzung nie auf Tisch, Theke oder anderem Mabiliar auf. Bewegen Sie den

Grill wahrend der Nufzung NIE Gber unebenen/abschissigen Untergrund.

Stellen Sie den Grill zur Nutzung nie auf Holzbdden oder sonstigem leicht brennbarem Untergrund auf. - Halten Sie
den Grill von leicht oder hoch entz(indbaren Stoffen wie Benzin, Gasen und entsprechenden Flussigkeiten fern.

Lassen Sie den Grill wahrend der Nufzung nie unbeaufsichtigt.

Solange der Grill im Einsatz ist bzw. solange er auch danach noch nicht wieder abgekahlt ist,
unterbinden Sie bifte jegliche sachfremden AkfivitGten in dessen unmittelbarer Nahe.

Zwecks Nufzung des Grills niemals Kochgeschirr/Garbehdlter aus Glas, Kunsfstoff oder
Keramik verwenden. Niemals leeres Kochgeschirr/Garbehdlter in den Grill geben.

Den Grill wahrend der Nutzung niemals vom Platz bewegen. Vor dem Manovrieren/wegrdumen die Nufzung
des Grills beenden und den Grill mindestens auf 45 °C (115 °F) oder darunter abkihlen lassen.

Den Grill nach der Nutzung niemals mif Holzkohle oder Asche im Innern und stets nur
in vollstandig erloschenem und abgekahltem zustand aufbewahren.

Den Grill niemals als Heizofen verwenden - KOHLENMONOXIDGEFAHR!
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Wahrend der Nufzung wird der Grill EXTREM HEISS, und er bleibt auch eine ganze Weile danach noch SEHR HEISS

und kanlt erst allmdhlich ab. VORSICHT walten lassen und geeignete Grillschutzhandschuhe verwenden!

Den Grill wahrend der Nutzung NIEMALS heftig stoBen oder erschuttern - Gefahr von Verletzung
und/oder Sachschaden durch herausschwappenden/-purzelnden Inhalf.

vorsicht beim Bewegen/entnehmen des Grillguts - samfliche Oberflachen sind SEHR HEISS und konnen

umgehend Verbrennungen hervaorrufen. Verwenden Sie geeignete Grillschutzhandschuhe und/oder ausreichend

langes und festes Grillbesteck. um sich vor der Hitze und efwaigen heiBen Sprifzern zu schfzen.
HEISSE Oberfidchenin und am Grill niemals anfassen!

Wahrend der Nufzung wird der Grill EXTREM HEISS. Um das Erleiden von Verbrennungen zu

vermeiden, bitte Gesicht und Rest des Korpers beim 0ffnen der Klappe von den Offnungen

des Grills fernhalten - extrem heiBer Dampf/Rauch kann enfweichen!

Wahrend des Grillens mit mehr als 175 °C (350 °F) bei jedem Offnen der Grillkuppel (oder beim Grill-Burping)
besondere Vorsicht walten lassen. um Flammenrickschlag zu verhindern - vom einstromenden Sauerstoff
der Luft hervorgerufene Stichflammen! Hierzu die Kuppel zundchst nur etwa 5 Sekunden lang lediglich 5-8
Zentimeter (2-3 Zoll) weit geoffnet halten, damit Ihnen Hitze und Flammen nicht entgegenschlagen.

Auch die Luftklappen werden wéhrend der Nufzung des Grills und auch eine Weile danach

noch SEHR HEISS. Beim Jusfieren derselben bitte Schutzhandschuhe fragen.

Der Grill arbeitet mit offenem Feuer. Hande, Haare und Gesicht von den Flammen fernhalten. Beim Zinden
des Grills NIEMALS Uber denselben beugen - Haare und Kleidung kdnnen leicht Feuer fangent

Die freie Umldftung des Grills NIEMALS behindern.

Die Grillroste niemals mif Alufolie oder Ahnlichem bedecken. Ansonsten droht
extreme Hitzestauung, sodass der Grill Schaden nehmen kann.

Die GLUHENDE/HEISSE Grillkohle bzw. -asche niemals unbeaufsichtigt lassen.
vor dem eigentlichen Grillen sollte die Grillkohle mindestens 30 Minuten lang rot gltihend gehalten werden.

Das eigentliche Grillen bitte erst dann beginnen. wenn die Grillkohle im Grill bereits eine graue Ascheschicht aufweist.

Die Ascheschublade niemals entnehmen wahrend die Asche bzw. Holzkohle noch HEISS ist.

Bei der Nutzung des Grills und beim Umgang mif Feuer stefs geeignete Schufzhandschuhe
fragen. Beim Hinzugeben von Holzkohle und/oder Brennholz ebenfalls geeignete
Schutzhandschuhe fragen und ausreichend lange. feste Utensilien gebrauchen.

Zur Befeuerung des Grills niemals Flissiganzinder, Benzin, Spiritus oder sonstige hoch
entziindbare Mittel verwenden - Explosionsgefahr, Verletzungsgefahr, Lebensgefahr!

Den Holzkohleraum des Grills niemals mit mehr als als 1.6 kg Holzkohle
beflllen - Gefahr von Verletzung und Sachschdden!

Enfsorgen Sie die erkaltete Asche, indem Sie sie in Alufolie beften, mit Wasser durchfrdnken
und schlieflich in einen feuerfesten Enfsorgungsbehdlter geben.

BITTE BEWAHREN SIE DIESE

ANLEITUNG ZWECKS SPATEREN

NACHSCHLAGENS GUT AUF.
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Oberkappe

Keramikkuppel

Flip Grid-Grillrost

Diffusorstein
Tellerfassung

Holzkohlengitter

Feuerkammer
scharnier

Rechte Ablage

Linke Ablage

Keramikbasis

Stander

Riegellose Rader

Riegelrader

ﬁ43



GRILLGURU

GRILGURU

=
=
=
|§
=
=
=

AUFSTELL ——— = AUFSTELL
ANWEISUNGEN ANWEISUNGEN

IN DER BOX

55t
T

p T ‘*‘1
'
)

s
SRR
~~~~~~~
|
g
SN
JS—

|A]

il

VORMONTIERT
{@M 4x 16X @mx 19 2/




GRILGURU

AUFSTELL
ANWEISUNGEN
FEUERKAMMER

IN DER BOX

UM IHRE GARANTIE
ZU AKTIVIEREN,
REGISTRIEREN SIE
IHREN KAMADO BITTE.
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Registrieren Sie Ihren Grill Guru auf;
grillguru.com/de/registrierung
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Um Ihre Garantie in AnsBruch ZU nehmen, registrieren
Sie thren Grill Guru bitte binnen 3 Monaten ab
Kaufdatum.

GRILLGURU
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ZUNDEN DES KAMADOS
D REI Haben Sie die Vorbereitung erfolgreich

abgeschlossen, ist es an der Zeit,

BEFEUERU N GEN den Kamado anzuwerfen!

e Wahrend der ersfen 3 Einsdfze des
Kamados sollten Sie die Holzkohle im
Innern nur an einer Stelle anziinden.
Wird die Holzkohle hingegen an mehr

als einer Stelle angeziindet, so steigt die

_ _ Temperafur eventuell zu rasch, was zur
e Achten Sie darauf, dass Ihr Grill Guru-Kamado Risshildung an der Keramik fiihren kann.

stets sicher und ordentlich in seinem

Gestell sifzt. Vergewissern Sie sich auch,
dass samtliche Schrauben, Muttern und
Bolzen des Gestells ordentlich angezogen Hilfe sich die Holzkohle schnell und

sind, und dass die R?der verriegelt sind. sicher anziinden lasst. Alternafiv bieten
o Kontrollieren Sie das Offnen und SchlieBen sich klassische Anziinder an. Achten Sie

des kamados, und dass das Scharniergelenk jedoch darauf, dass die betreffenden
AC HTU N G I I in einwandfreiem Zustand und voll Utensilien keine Chemie enthalten!
Llillmounf:mwgcllilts g\é‘g? I((I)t;zsiglchts e Verwenden Sie fir Ihren Kamado niemals
g ' chemische Anzlinder, Brennspiritus oder

Achtfen Sie bei den ersten 3 Einsdfzen
Ihres Kamados unbedingt darauf, dass die
Grilltemperatur nicht tiber 200 Grad Celsius steigt!

VORBEREITUNG
@ Zum Ziinden des Kamados hieten sich eine

Reihe von Utensilien an - wie beispielsweise
der Grill Guru Minutenzlinder, mit dessen

Wahrend der ersten drei Einsatze ® Die Oberkappe und den Luftschieber vor sonstige hoch entziindbare Stoffe. Diese
. : : den ersten 3 Einsatzen des kamados sfellen ein Sicherheitsrisiko dar und
lhres Grill Gurus sind Sie zur jeweils nur ein klein wenig offnen. Wird kdnnen sich auBerdem in der Keramik
. _ beides zu weit gedffnet, so besteht das festsetzen, was sich negativ auf den
E|nh[]|1'ung der n[]Chf0|genden SChl’Iﬂ'e Risiko einer Risshildung an der Keramik. ceschmack des Grillguts auswirk?.
3 flllen Sie die Feuerkammer mit der in i i :
I o Be A _ e Haben Sie die Holzkohle wie beschrieben an
! ngehﬂnen. Andernfalls verlieren Holzkohle nur zur Halte, jedoch nie einer Stelle angeziindet, so platzieren Sie

Sie Ihren Garantiea nSprUCh_ mit mehr als 1.6 kg Holzkohle. Von der bitte die Tellerfassung auf der Feuerkammer

Verwendung von Kohlebriketts sei deutlich und den keramischen Tellerfassungsstein
abgeraten. Bei der Pressung der Briketts wiederum in der Tellerfassung. Nun
konnen Fremdstoffe beigemischf sein. liisst sich auch der Grillrost auf der

die sich beim Grillen negativ auf den Tellerfassung platzieren, und die Kamado-
Geschmack des Grillguts auswirken. Kuppel kann zugeklappt werden.

Discover more, Visit www.grillguru.com




TIPPS &TRICKS

AUFHEIZEN

Die Holzkohle gliht bereits, und Sie sind jetzt
drauf und dran, Ihr erstes leckeres Kamado-
Grillgericht zu grillen! Doch ehe Sie richtig
loslegen konnen, muss die Temperatur noch ein
bisschen ansteigen - aber auch nicht zu schnell,
denn das kann der Keramik schaden. Lassen Sie
wahrend der ersten drei Einsafze des Kamados
die Temperafur allmahlich, d.h. innerhalb von
mindestens 60 Minuten ansteigen, bis eine
Temperatur von 200 Grad Celsius erreicht ist.

e Inder Vorbereifungsphase haben Sie sich
bereifs vergewissert, dass der Schiof
und der obere Lufteinlass halboffen
stehen. (Vergewissern Sie sich hitte
nochmals, dass dies der Fall ist!)

e Durch weiteres 0ffnen/SchlieBen des
Luftschiebers und des oberen Lufteinlasses
|Gsst sich die Temperatur beeinflussen.
Dazu weiter unten mehr. Wichtig an dieser
Stelle ist, dass Sie beide Vorrichfungen
nur ein Stiick weit offenstehen lassen. .

e Lassen Sie wahrend der ersten drei Einsafze
des Kamados die Temperafur allmdhlich,
d.h. innerhalb von mindestens 60 Minuten
ansteigen, bis eine Temperatur von 200
Grad Celsius erreicht ist. Somit kann
eventuell noch in der Keramik befindliche
Restfeuchtigkeit verdampfen, was dem
Kamado ein langes Leben beschert!

O Sollte die Temperatur zu schnell ansteigen,
so schlieBen Sie den Luftschieber und den
oberen Lufteinlass noch ein bisschen mehr.

o Sollte der Kamado die Zieltemperafur
jedoch gar nicht erreichen bzw. auf einer

niedrigeren Temperatur .festzustecken”
50

scheinen, so 6ffnen Sie den Luftschieber
und den oberen Lufteinlass ein bisschen
mehr, und beobachten Sie, wie sich dies
auf den Temperafuranstieg auswirkf.

e Lassen Sie den Kamado, wdhrend er im
Einsatz ist, niemals unbeaufsichtigt!

Sie und Ihr Kamado sind jetzf so weit: das
erste Grillgericht! Ein gufes Gericht flr den
Anfang ist kdstliches Brathuhn - perfekt
flr Grilllemperaturen um 200 Grad Celsius!
Um dieses oder eines von etlichen anderen
herrlichen Grillgerichten zuzubereiten,
sind ein paar Grundregeln zu befolgen:

e Den heiBen Kamado niemals mit einem
schwung 6ffnen! 0ffnen Sie die Klappe
immer erst ein klein bisschen, halten Sie
sie o ein paar Sekunden lang auf, und
6ffnen Sie die Kuppel erst dann ganz.

Wird die Kuppel hingegen in einem Ruck
gedffnet, kommt es aufgrund des Schwalls
einstromenden Sauerstoffs schnell zu
einer gefdhrlichen Stichflamme!

e Bleiben Sie in der Nahe Ihres Kamados.
Anfangs werden Sie sich mit dem korrekten
Einstellen der Grilltemperatur verfraut
machen missen, weshalb wir rafen, in
der Ndhe zu bleiben und das eingebaute
Thermometer genau im Blick zu behalten.

° Benufzen Sie zum Eingeben, Mandvrieren
und Entnehmen des Grillguts sowie
zur Handhabung des Grillrosts und des
Tellerfassungssteins geeignefes Grillbesteck
sowie Schufzhandschuhe. Kamados werden
extrem hei, sodass bei unsachgemaner
Verwendung Verbrennungsgefahr bestehtt

ABLOSCHEN UND REINIGEN

Ist das erste Grillgericht fertig, so ist es
flr den Anfang auch schon an der Zeit, den
Grill Guru aus zu machen. Hier die Schritte,
an die Sie sich dazu halten missen:

e Schliefen Sie die Oberkappe und den
Luffschieber ganz. Aufgrund des nun
einfretenden Sauerstoffmangels im Innern
des Grills erlischt die Holzkohle in der
Feuerkammer allmdhlich, und der Kamado
beginnt langsam abzukhlen. Die erloschene
Holzkohle ist noch gut genug, um sie beim
ndchsten Mal wiederzuverwenden. Das
Abkiihlen kann eine ganze Weile dauern, da
die Keramik nafurgema@ ein hervorragender
Hifzespeicher ist. Den Kamado jedoch
niemals mit Wasser abloschen!

e Lassen Sie den Kamado nun geschlossen,
bis er komplett abgekuhlt ist. Die Kohle
in seinem Innern kann noch eine ganze
Weile lang nachglihen und sich sogar
von selbst wieder entzlinden, falls zu
frih wieder Luft eingelassen wird. .

e Ist der Kamado schlieflich wieder
komplett abgekahlt, ist der Grillrost
zum Enfnehmen und Reinigen bereit.

e Die Holzkohle kdnnen Sie wie sie ist in der
Feuerkammer belassen und beim ndchsten
Einsatz Ihres Kamados weiternutzen.

e Wir empfehlen, den komplett abgekdnhlten
Kamado mit einer Regenhiille abzudecken.

Gllickwunsch! Haben Sie sich wahrend der
ersten 3 Einsafze Ihres Kamados genau
an die obigen Schritte gehalten, so haben
Sie sich die Lizenz als echter Grill Guru
verdient und konnen beim ndchsten
Einsatz lhres Grill Gurus richtig loslegent.




VORSICHT!

Beim Verfeuern von Holzkohle und beim

Handhaben des Kamados mit seinen potenziell

extrem heiflen Oberflichen ist stefs vorsicht
geboten. Tragen Sie dabei stets geeignete
Schutzhandschuhe wie etwa unsere High
Heaf Gloves. Verwenden Sie unseren Grid
Lifter oder unseren Grill Clipper, um die
heiBen Grillroste anzuheben und zu bewegen.
Legen Sie die entnommenen Grillroste

stets nur dort ab, wo sich nichts leicht
Brennbares in unmittelbarer Nahe befindet!

Entnehmen Sie niemals Teile aus dem
Innern des Kamados wahrend er noch
heille Holzkohle enthdlf oder noch nicht
ganz abgekahlt ist. Die Holzkohle wie auch
die Keramik des Kamados bewahren ihre
Hifze (ber lange Zeit. Entnehmen Sie ebenso
niemals die heiBe Holzkohle selbst.

Bewegen Sie den noch heifien

Grill Guru niemals von der Stelle -
herumpurzelnde heiBe Holzkohle birgt
ein erhebliches Gefahrenpotenzial fir
Verletzungen und Sachschdden!

Auch im abgekuhlten Zustand ist beim
Bewegen, Transportieren und Be-/Entladen
des Grill Gurus Vorsicht geboten, denn ein
Kamado ist sehr schwer und kann im Falle
eines Umkippens oder Fallens leicht zu
Verlefzungen und/oder Sachschaden flihren.

Lehnen/stifzen Sie sich niemals auf den
Griff, die seitlichen Bambusholzablagen,

. [

das Gestell oder Kuppel u.
Scharniergelenk Ihres Grill Gurus!

Lassen Sie bei jeglicher Handhabung

lhres Grill Gurus stefs Vorsicht walten.
Verlefzungsgefahr bergen auch die
Metallteile: das Scharnier, die Oberkappe
und der Luftschieber samf der jeweiligen
Einzelteile weisen harte Metallkanten auf,
die bei der Nutzung ein gesundes Maf

an Vorsicht und Voraussichf anraten.

e Beugen Sie der Bildung gefdhrlicher

Stichflammen vor, indem Sie die Kuppel lhres
Grill Gurus wahrend des Einsafzes stets erst
nur etwa 5 Zentimeter weit 6ffnen und ein
paar Sekunden gedffnet  Sind Sie mit dem
Grillen fertig, so schlieBen Sie die Oberkappe

und den Lufteinlass, um die weitere Luftzufuhr

zu unferbrechen und das weitere Befeuern

des Kamados zu unterbinden. Weitere Vorsicht

ist beim Offnen der Klappe wéhrend des
Abkuhlens geboten, da erneut einstromende
Luft ein erneutes Aufflammen bewirken kann.

e Sind Sie mit dem Grillen fertig, so schlieBen

Sie die Oberkappe und den Lufteinlass, um
die weitere Luftzufuhr zu unterbrechen
und das weitere Befeuern des Kamados
ZU unferbinden. Weitere Vorsicht ist beim
Offnen der Klappe wéhrend des Abkiihlens
gebofen, da erneut einstromende Luft ein
erneutes Aufflammen bewirken kann.

GRILGURU
Beim Befrieb Ihres Grill Gurus Kinder, Haustiere,
Kleidung und leicht Brennbares stets fernhalten.
Kindern weder das Offnen des Grill Gurus noch
das Spielen mit demselben gestatten.

Den Grill Guru niemals auf unebenem, abschissigem
oder anderweitig unsicherem Untergrund abstellen
- Gefahr des Umkippens oder Umfallens! Steht

der Grill Guru an gewinschter wie sicherer Stelle,
so verriegeln Sie hitte gleich dessen Rader.

Mit dem Grill Guru niemals ohne die Oberkappe grillent
Ansonsten steigt die Temperatur im Innern rapide! Lassen
Sie den Grill Guru in diesem Zustand nichf unbeaufsichtigt!

Konfrollieren Sie regelmaBig rund um Ihren Grill Guru
herum, dass er keine Hifzeschdden aufweist und wihrend
der Nufzung keine Hitze an Umliegendes ableitet.

Der Grill Guru ist ausschlieBlich im Freien, an

der frischen Luft einzusetzen - niemals aber

im Gebdudeinnern, unter Dachern oder in Nahe
leicht brennbarer Objekte. Halten Sie sich bei der
Nufzung lhres Grill Gurus stets an bestehende
Verhaltensregeln und gesetzliche Vorgaben vor Ort.

Halten Sie beim Einsatz Ihres Grill Gurus stets einen
Feuerldscher und/oder eine Loschdecke in Reichweite.

Seien Sie sich stets der mit dem Umgang mit Feuer und
Hifze verbundenen Risiken bewusst. Lassen Sie Ihren

Grill Guru wdhrend des Einsatzes speziell bei gedffneter
Kuppel nie ganz aus dem Blick. Stellen Sie den Kamado nie
auf/Gber Holz oder in Nahe sonstiger leicht brennbarer
Stoffe/Strukturen ab. Beachten Sie, dass auch die
Keramik wahrend der Nufzung extrem heil} wird.

GGlihende Holzkohle sefzt Kohlenmonoxid frei - ein
pofenziell todliches Atemgift! Platzieren Sie lhren Grill Guru
niemals in Umgebungen, in denen umstehende Personen
und/oder Haustiere nicht ausreichend Abstand finden.
Lassen Sie Ihren Grill Guru nach beendetem Einsatz vorm
Abstellen im Gebdudeinnern stets komplett abkihlen,

und enfnehmen Sie ggf. noch in ihm befindliche Asche.

g -
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EFAHRENQUELLEN

Die Rdder des Grill Gurus sind nicht
zum Rollen tber unebenen oder
weichen Untergrund geeignet. Sorgen
Sie flr sicheren Stand und bitten

Sie ggf. jemanden um Mithilfe.

Der Grill Guru ist ausschlieBlich
ziehend fortzubewegen - niemals
schiebend! Halten Sie Ihren Grill Guru
mit beiden Handen fest am Griff fest,
und ziehen Sie ihn so hinfer sich her.

Vergewissern Sie sich regelmadBig, dass
alle Bolzen fest und sicher an ihrer
Stelle sifzen. Sie wollen den Grill Guru
vom Plafz bewegen? Dann kontrollieren
Sie hitte zundchst, dass die Bolzen

des Gestells fest und sicher sitzen und

.

die Rader einwandfrei intakt sind.

Verwenden Sie zur Nufzung Ihres
Grill Gurus niemals Kohlebriketts,
Flissiganziinder oder sonstige
leicht brennbare Flssigkeiten -
ansonsten erlischt die Garantie.
Die Holzkohle |dsst sich mit Hilfe
des Grill Guru Minutenziinders
schnell und bequem anzlnden,
sodass Sie auf Flissiganziinder
etc. gefrost verzichten konnen.

Niemals Wasser zum Loschen der
Holzkohle im Grill Guru verwenden!

VERGNUGEN MIT IHREM
NAGELNEUEN KAMADO!

Weitere Infos finden Sie auf: https:/grillguru.com/
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Grill Guru Kamado Large

A

LISEZ CECI AVANT D°’ASSEMBLER 0U
D'UTILISER VOTRE GRILL GURU!

200° Fahrenheit




AVERTISSEMENT!

Veuillez lire attenfivement ce manuel, il contient des informations
sur le monfage correct ef I'utilisation stre du barbecue kamado.
Veuillez lire et suivre fous les avertissements ef instructions
avant d'assembler et d'utiliser le barbecue kamado.
Veuillez conserver ce manuel pour foute référence ultérieure.

AVERTISSEMENT!
Le non-respect de ces insfructions peut entrainer un incendie. une explosion ou un risque
de brdlure pouvant causer des dommages materiels. des blessures ou la mort.

RISQUE DE MONOXYDE DE CARBONE!
La combustion du charbon de bois degage du monoxyde de carbone, qui n'a pas d'odeur et peut
provoquer la mort. N'utilisez ce barbecue kamado qu't l'extérieur, ou il est correctement venfilg.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS ET CONSEILS DE SECURITE

. N'ufilisez pas Ie barbecue dans un espace confing et/ou habitable, par exemple dans des maisons. des tentes,
des caravanes, des camping-cars, des bateaux. Risque d'empoisonnement au monoxyde de carbone mortel.

o Utilisez toujours le barbecue conformément @ fous les codes d'incendie locaux. nationaux ef fedéraux applicables.

e Avantchaque utilisation, verifiez fous les écrous, vis et boulons pour
VOUS assurer qu'ils sont bien Serrés et securises.

e Nutilisez jamais le gril sous une construction suspendue telle qu'une
couverture de foit, un abri de voiture, un auvent ou un surplomb.

. Le gril est destin & une UTILISATION EXTERIEURE SEULEMENT,

. Maintenez une distance minimale de 10 pieds (3 m) des constructions, murs, rails ou autres structures suspendus.

. Maintenez une distance minimale de 10 pi. (3 m) de fous les materiaux combustibles tels

X X

que le bois, les plantes seches, I'herbe, les broussailles, le papier ou la foile.
s

GRILGURU

N'utilisez jamais le gril o d'autres fins que celles pour lesquelles il a efé
congu. Ce gril n'est PAS destiné o un usage commercial.

Les accessoires non fournis par Grill Guru ne sont PAS recommandes et peuvent causer des blessures.

La consommation d'alcool, de médicaments sur ordonnance ou en vente libre peut nuire
0 la capacité de l'utilisateur a assembler ou @ utiliser le gril en foute securite.

Gardez un extincteur accessible ¢ fout moment lorsque vous ufilisez le gril.
Lorsque vous cuisingz avec de I'huile ou de la graisse. ayez un extincteur de fype BC ou ABC G portée de main.

En cas de feu d'huile ou de graisse. ne fenfez pas de '6feindre avec de 'eau. Appelez immédiatement
les pompiers. Un extincteur de type BC ou ABC peut, dans cerfaines circonstances. confenir le feu.

Utilisez le gril sur une surface plane, incombustible et stable. comme de la terre, du béfon, de la brique
ou de la roche. Une surface en asphalte (surface noire) ne convient pas @ cette utilisation.

Le gril DOIT &tre sur le sol. Ne placez pas le gril sur des fables ou des

comptoirs. Ne deplacez PAS e gril sur des surfaces inegales.

N'utilisez pas le gril sur des surfaces en bois ou inflammables. - Gardez le gril a I'écart et a abri
des matieres combustibles felles que I'essence ef aufres vapeurs et liquides inflammables.

Ne laissez pas le gril sans surveillance.

Ne laissez personne se livrer a des activités autour du gril pendant

ou apres son ufilisation, jusqua ce qu'il ait refroidi.

N'utilisez jamais d'ustensiles de cuisson en verre, en plastigue ou en ceramique dans le gril.
Ne placez jamais d'ustensiles de cuisson vides dans le gril pendant son ufilisation.

Ne deplacez jamais le gril pendant son ufilisation. Laissez le gril refroidir completement
(0'moins de 115°F (45°C)) avant de le déplacer ou de le ranger.

Ne rangez pas le gril avec des cendres chaudes ou du charbon de bois a l'intérieur du gril. Ne le
rangez que lorsque le feu est completement efeint et que foutes les surfaces sont froides.

N‘utilisez jomais le gril comme appareil de chauffage. RISQUE DE MONOXYDE DE CARBONE.

Le gril est CHAUD pendant ['utilisation e le restera pendant un certain temps apres ef pendant le
processus de refroidissement. Faites preuve de PRUDENCE. Portez des gants/mitaines de profection.

NE PAS cogner ou heurter le gril afin d'éviter foute blessure, fout dommage au gril
ou fout déversement/éclaboussure de liquide de cuisson chaud.

Faites attention lorsque vous refirez les aliments du gril. Toutes les surfaces sont CHAUDES et peuvent causer
des brilures. Utilisez des gants/mitaines de profection ou des ustensiles de cuisine longs et robustes pour vous
proféger des surfaces chaudes ou des éclaboussures de liquides de cuisson. Ne pas foucher, surfaces CHAUDES

Le gril est CHAUD pendant son ufilisation. Pour viter les brilures, éloignez votre visage ef votre corps des orifices
de ventilation ef de I'ouverture du couvercle. De la vapeur ef de I'air chaud sont expulsés pendant l'utilisation.

Lorsque vous cuisinez a plus de 175 °C (350 °F), ouvrez soigneusement le gril (ou refournez le gril)

chaque fois que vous soulevez le dome du gril afin d'éviter fout retour de flamme (une poussee de

chaleur bralante causée par un afflux d'oxygene). Pour éviter ce phénomene, ouvrez partiellement

le couvercle (5-8 cm) et laissez la chaleur séchapper pendant environ 5 secondes. 59



GRILGURU

- Couvercle superieur
- DOMe en ceramique
- Legril comporte une flamme nue. Gardez les mains, les cheveux et le - Grille Flip Grid
visage eloignés de la flamme. Ne vous penchez PAS sur e gril lorsque vous
l'allumez. Les cheveux et les vetements laches peuvent senflammer. - pierre de diffusion
e Naobstruez PAS le flux de combustion et la venfilation.
e Nerecouvrez pas les grilles de cuisson d’une feuille de métal. Cela . Ploque de cuisson

emprisonneraif la chaleur et pourrait endommager le gril.
e Nelaissez jamais des charbons chauds ou des cendres sans surveillance.
e ecombustible doif &tre maintenu chaud pendant au moins 30 minutes avant d'étre ufilisé.
e Necuisez pas avant que le combustible ne soif recouvert de cendres.
e Nerefirez pas le tiroir @ cendres lorsque les cendres ef Ie charbon de bois sont CHAUDS.

Grille de charbon de bois

»  Ufilisez des gants de profection pour manipuler ce gril ou pour travailler - Cheminee
avec le feu. Utilisez des gants de profection ou des outils longs et » Charniere
robustes pour gjouter du bois ou du charbon de bois. ble droit

e Nufilisez jamais de liquide d'allumage pour charbon de bais, d'essence, - T0ble aroife
d'alcool ou d'autres liquides fres volatils pour allumer le charbon de bois.

Ces liquides peuvent exploser ef causer des blessures ou la mort,

e Nesurchargez jamais le recipient 0 charbon de bois. Cela peut provoquer . Table gauche
des blessures graves ef endommager le gril. Un maximum de 1.6 kg A
de charbon de bois est recommandé pour ce barbecue. - BaSse en ceramique

Fliminez les cendres froides en les placant dans du papier d'aluminium, en les
imbibant d'eau ef en les jetant dans un récipient resistant aux flammes.

» Support

VEUILLEZ CONSERVER
CES INSTRUCTIONS POUR
CONSULTATION ULTERIEURE

Roues non verrouillables

[ )

Roues verrouillables
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INSTRUGTIONS -
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DANS LA BOITE
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INSTRUCTIONS |
D’INSTALLATION -
CHEMINEE

DANS LA BOITE

POUR POUVOIR ACTIVER
VOTRE GARANTIE,
VEUILLEZ ENREGISTRER
VOTRE PRODUIT

Ei3E

[=] o

Inscrivez votfre Grill Guru sur
www.grillguru.nl/registrafie

NN

Pour activer votre garantie, veuillez enregistrer votre
kamado Grill Guru dans les 3 mois suivant I'achat.

a -



ATTENTION!!

Pendant les trois premieres ufilisations

du kamado, vous étes oblige de suivre

les etapes suivantes ! Une uftilisation
incorrecte annule la garantie.

Discover more, Visit www.grillguru.com

LES 3
PREMIERES
CUISSONS!

Assurez-vous que la température ne
dépasse pas 200 degrés Celsius lors des
3 premieres ufilisations du kamado.

PREPARATION

e Assurez-vous que le kamado de Grill Guru
soit toujours correctement et solidement
fixé sur son support. Vérifiez que fous les
ecrous ef boulons du support sont serrés
et que les roues sont munies de freins.

Testez l'ouverture et la fermeture du
kamado et vérifiez que les boulons
de la charpente métallique soient
correctement serrés et qu'il n'y a pas
de jeu important sur la charniére.

Ouvrez le couvercle supérieur ef

|a grille d'air un peu avant les 3
premieres ufilisations du kamado.
S'ils sonf trop ouverts, vous risquez
de fissurer la céramique.

Remplissez la cuve G moitié avec

du charbon de bois uniqguement. Ne
mettez pas plus de 1.6 kg de charbon
de bois dans le foyer. L'utilisation de
briquettes est fortement déconseillée.
Les briquettes sont faites de matériaux
residuels presses et peuvent influencer
négafivement le godt de vos aliments.

GRILGURU

ALLUMER LE KAMADO

Lorsque foutes les étapes de la
préparation sont terminées, le moment
est venu d'allumer le kamado.

Au cours des 3 premieres ufilisations
du kamado, le charbon de bois doit étre
allumé a un seul endroit. Si le charbon
est allume a plusieurs endroits @ la
fois, la température monte trop vite et
la céramique risque de se fissurer.

Pour allumer le kamado, plusieurs
accessoires et objets peuvent étre utilises.
L'un de ces dispositifs est le Grill Guru One
Minute Lighter. Avec cet outil, le charbon
de bois peut étre allumé rapidement et

en foute sécurité. D'autres options sont
les allume-feux, mais assurez-vous

qu'ils sont faits de matériaux naturels!

N'utilisez jamais d’allume-feu chimique,
d'alcool & braler ou d'aufres substances
inflammables avec un kamado. Ces
substances sont dangereuses et
peuvent également s'imprégner dans

la céramique, ce qui peut affecter
négativement le godit de vos plats.

Lorsque vous avez allumé le charbon de
bois en un point, remettez le plateau de
cuisson sur le foyer, placez également

la pierre en céramique du plateau de
cuisson dans le plateau de cuisson. Enfin,
le gril peut étre placé sur le plateau

de cuisson. Vous pouvez maintenant
fermer le couvercle du kamado.




CONSEILS ET
ASTUCGES

FAIRE MONTER LA TEMPERATURE

Le charbon de bois est allumé et vous étes
presque prét(e) a préparer votre premier plat au
kamado. Avant de commencer, la température
doif encore monter un peu, mais pas frop

vite. Une température qui monfe frop vite peut
Btre mauvaise pour la céramique. Laissez la
température monter lentement pendant au
moins 60 minutes pour afteindre 200 degrés
Celsius lors des trois premiéres utilisations.

e Lors des étapes de préparation, vous avez
vérifié si la cheminée et la grille d'aération
supérieure étaient enfrouvertes, veuillez
vérifier & nouveau si c’est le cas.

e Enouvrant et/ou fermant davantage la
glissiere d'air ef la ventilation supérieure,
il est possible de régler la température
du kamado. Nous verrons cela en détail
plus fard. Pour Iinstant, il est important
que les deux soient un peu ouverts.

e Aucours des trois premieres ufilisations,
loissez la température du kamado monter
progressivement jusqu'a 200 degrés
Celsius en 60 minutes afin que 'humidité
qui a été aspirée dans la céramique
puisse s’évaporer lentement et que
la céramique soit préte a étre utilisée
dans le barbecue pendant longtemps.

O  Sila température monte trop rapidement,
fermez davantage la trappe d'air et
la grille de ventilation supérieure.

o [

o Sile kamado n'atteint pas la température
souhaitée ef reste bloque, ouvrez la
cheminée ef le conduit d'air petit @ petit
et attendez que la température réagisse.

e Ne loissez jamais le kamado sans
surveillance lorsqu'il brale.

FAIRE SON BARBECUE

Vous et votre kamado étes maintenant

préts : le premier plat ! Un bon débuf est un
délicieux poulet roti, parfaitement grillable @
une tempérafure de 200 degreés Celsius. Pour
préparer ce plat ou tout autre plat savoureux,
quelques regles doivent éfre respectées.

e N'ouvrez jamais un kamado chaud d'un seul
coup ! Ouvrez foujours un peu le couvercle,
attendez quelques secondes, puis ouvrez-le
completement. Si le couvercle est ouvert
d'un seul coup, il y a un risque de départ de
flamme dd G un exces soudain d'oxygéne.

e Restez prés du kamado. Les premiéres
fois, vous devez vous habituer a la
facon dont lo température du barbecue
est réglée. Nous vous recommandons
donc de foujours rester G proximité et
de garder un ceil sur le thermometre.

e Utilisez des outils ef des gants adaptés
lorsque vous déplacez les aliments,
le gril ef la pierre de réglage des
assiettes. Un kamado devient tres
chaud ef peut provoquer de graves
brilures s'il est mal utilisé.

EXTINCTION ET NETTOYAGE

Le plaf a été préparé et le Grill Guru
peut éfre éteint. Pour cette action, voici
les étapes pratiques @ suivre...

Fermez le capuchon supérieure et le
curseur dair. En raison d'un manque
d'oxygene, les charbons dans la chambre
de combustion s'éteindront lentement

et le barbecue se refroidira  nouveau.

|l restera des braises qui pourront

étre utilisées la prochaine fois. Le
refroidissement peut prendre un cerfain
temps car la céramigque peut conserver
sa chaleur pendant longtemps. N'éteignez
jamais le kamado avec de |'equ.

Laissez le kamado fermé jusqu’a ce quil
ait completement refroidi. Les charbons
dans le kamado peuvent couver pendant
longfemps et peuvent reprendre feu

si le kamado est ouvert trop tof.

Lorsque le kamado est completement
refroidi, les grilles peuvent
Bfre retirées ef nettoyées.

Le charbon de bois restant apres une
séance de barbecue peut rester dans le
foyer et &tre ufilisé la prochaine fois.

WNous vous conseillons de couvrir
le kamado avec une housse de pluie
lorsqu’il est complétement refroidi.

FElicitations ! Si vous avez suivi ces étapes

3 fois, vous étes en passe de devenir un
véritable gourou du gril et vous étes prét @
préparer de delicieux plats sur votre kamado.




ATTENTION!

Soyez prudent lorsque vous allumez

du charbon de bois, que vous fouchez
I'extérieur du kamado ou que vous
manipulez des surfaces de gril chaudes.
Porfez des gants résistant  la chaleur,
tels que les ganfs haute chaleur.
Utilisez le leve-grille ou la pince @ gril
pour saisir et soulever les grilles de
cuisson chaudes. Placez les grilles de
cuisson chaudes dans un endroit ou les
surfaces ne sonf pas inflammables.

Ne refirez jamais l'intérieur du kamado
lorsqu’il contient encore du charbon de
bois chaud ou lorsqu'il est chaud. La
céramique et le charbon de bois restent
chauds pendant longtemps car le kamado
est fres bien isolé. De méme, ne refirez

pas le charbon de bois chaud du Grill Guru.

Ne déplacez jamais un Grill Guru chaud de
son emplacement d'origine. Le charbon de
bois chaud peut provoquer des blessures
ou des dégats matériels s'il fombe.

Soyez prudenf lorsque vous
transportez, chargez ou déchargez
le Grill Guru. Le kamado est lourd et
peuf provoquer des blessures ou des
détériorations mateérielles s'il fombe.

Ne vous appuyez pas sur la poignée,
les tables latérales en bambou, la
base ou la charniére du Grill Guru.

Faites attention et soyez prudent lorsque

vous utilisez le Grill Guru. Evitez de vous
blesser avec les pieces métalliques :
faites atfention lorsque vous manipulez
la charniere, le capuchon supérieur et les
pieces de la glissiere d'air pour éviter de
vous blesser avec les bords métalliques.

Prévenez les incendies instantanes

en ouvrant délicatement le couvercle
d'un Grill Guru allumé avant d'ouvrir
enfierement le couvercle. Soulevez
lentement le couvercle d'environ 5 cm
afin que I'air puisse s'écouler lentement.
Faites tres attention en ouvrant un Grill
Guru allumé si les deux régulateurs
d'air sont fermes. Des flammes
dangereusement hautes peuvent se
produire en raison de l'arrivée soudaine
dair. En cas de flammes hautes :
fermez le couvercle et les régulateurs
dair pour controler les flammes.

Lorsque vous avez termine de griller,
fermez le couvercle et I'évent dair

pour couper l'arrivée d'air et empécher
le kamado d'atteindre 0 nouveau des
températures élevees. Soyez encore plus
prudent lorsque vous ouvrez le couvercle
alors que le Grill Guru n'a pas encore
completement refroidi. N'oubliez pas que
Iarrivée d'air frais peut raviver le feu.

GRILGURU

Gardez foujours les enfants, les animaux domestiques,
les vétements ou les objefs inflammables a I'écart
du Grill Guru lorsqu'il est utilisé. Ne laissez pas les
enfants ouvrir le couvercle ou jouer prés du Grill Guru.

Ne placez pas le Grill Guru sur une surface inégale, une
pente ou un endroit ou il peut étre renverse. Verrouillez
les roues pivotantes lorsque le Grill Guru est en place.

Ne faites pas de grillades sur le Grill Guru lorsque

le capuchon supérieur est enlevé, la fempérature
augmentera rapidement lorsqu'il sera refiré. Ne laissez
pas le Grill Guru sans surveillance dans ce cas !

Vérifiez régulierement la zone autour
du Grill Guru pour voir si elle n'est pas
affectée par le fransfert de chaleur.

Le Grill Guru doit étre utilisé a I'extérieur, avec une
circulation dair suffisante ef jamais a l'intérieur
ou a proximité d'objefs inflammables. Respectez
toujours les lois et réglementations locales.

Gardez foujours un extincteur ou une couverture
anti-feu a proximité du Grill Guru en cas d'incendie.

Gardez a I'esprif le risque d'incendie. Gardez foujours
un ceil sur un Grill Guru allume lorsque le couvercle
est ouvert. Ne placez pas le kamado directement

sur du bois, sur le sol ou G proximité de materiaux
inflammables ou d'endroits combustibles ; la
céramique peut devenir chaude lors de son utilisation.

Le charbon de bois incandescent émet du monoxyde
de carbone, ce qui peut étre extrémement dangereux
I Ne placez jamais le Grill Guru dans une constfruction
oU se frouvent des personnes ou des animaux
domestiques. Laissez foujours refroidir le Grill Guru ef
retirez les cendres avant de le ranger a l'intérieur.

-
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DANGERS SPECIFIQUES PROFITEZ DE VOTRE TOUT
AU PRODUIT! NOUVEAU KAMADO

e Lesroues du grill Guru ne sont pas e Nufilisez jamais de briquettes de charbon
congues pour rouler sur un sol inégal de bois, d’essence @ briquet ou d'aufres Pour plus d’ir]formutions,_veuillez consulter
0U mou. Assurez-vous de vous tenir liquides inflammables dans un Grill le site https:/grillguru.com/
fermement ef que quelqu’un vous aide. Guru ; lo garantie serait annulée. Le
e Tirez - ne poussez pas ! Ne pOUSSEz charbon de bois du Grill Guru s'enflamme
jomais le Grill Guru. Placez vos rapidement lorsqu’un briquet Grill Guru
deux mains sur la charniére et One Minute est utilisé, vous n'avez
firez le Grill Guru derriére vous. donc pas besoin d'essence 0 briquef.
e \Veérifiez régulierement que les boulons e Nufilisez jamais d’eau pour éteindre le
sont bien fixés. Vous déplacez le charbon de bois dans le Grill Guru.

Grill Guru ? Dans ce cas, Veérifiez
regulierement les roues pivotantes
et les boulons du support.

- [
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LEGGI IL MANUALE PRIMA DI MONTARE
OPPURE USA IL TUO GRILL GURU!

200° Fahrenheit



A AVVERTENZA! A

Leggere atfentamente questo manuale poiché contiene informazioni
sul corretto montaggio e sul ufilizzo sicuro del barbecue kamado.

Leggere e Sequire tutte le avvertenze e tutte le istruzioni
prima di assemblare e ufilizzare il barbecue kamado.
Conservare il presente manuale per future consulfazioni.

AVVERTENZA!
La mancata osservanza delle istruzioni pofrebbe provocare incendi, esplosioni o ustioni che
pofrebbero, a loro volta, comportare danni materiali, lesioni personali o persino la morte.

PERICOLO DI MONOSSIDO DI CARBONIO!
La combustione del carbone sprigiona monossido di carbonio inodore che puo provocare
la morte. Uilizzare il kamado solo allaperto con una corretta ventilazione.

ISTRUZIONI PER LA
SICUREZZA

Non ufilizzare il barbecue in uno spazio ristretto e/0 abitabile, per esempio, in casa, in una tenda, una roulotte, un
camper, 0 una barca. Sussiste il pericolo di morte per avvelenamento da monassido di carbonio.

Utilizzare sempre la griglia nel rispetto di tutti gli standard antincendio locali, regionali € nazionali vigenti.
Prima di ogni ufilizzo, controllare tutti i dadi, le viti e i bulloni per verificare che siano strefti e sicuri.

Non ufilizzare mai la griglia softo una sfruttura sopraelevata come, per esempio, le coperfure per tetti, le teftoie, Ie
fende da sole o le superfici a strapiombo.

La griglia & ESCLUSIVAMENTE infesa PER L'USO ALLAPERTO.
Mantenere una distanza minima di 3m da costruzioni sopraelevate, muri, guide o alfre sfrutture.

Mantenere una distanza minima di 3 m da futti i materiali combustibili qualiil legno. e piante secche, l'erba, le
spazzole, la carta o fende.

Non usare mai la griglia per usi diversi da quello previsto. La griglia NON & infesa per uso commerciale.

GRILGURU

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI E | CONSIGLI DI SICUREZZA
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Gli accessori non fornifi da Grill Guru NON sono raccomandati, e potrebbero causare lesioni.

Il consumo di alcool e I'assunzione di farmaci soggetti 0 meno o prescrizione medica potrebbe
compromettere |a capacita dell'utente di montare o ufilizzare la griglia in modo sicuro.

Tenere un estinfore sempre a porfata di mano quando la griglia & in funzione.
Ouando si cucina con olio o grasso, fenere sempre a portata di mano un esfinfore di tipo BC o ABC.

In caso di incendio da olio 0 grasso. non provare a spegnerlo ufilizzando acqua. Chiamare immediatamente
i vigili del fuoco. In alcune circostanze, un estintore di tipo BC 0 ABC puo riuscire a confenere Iincendio.

Utilizzare la griglia su una superficie piana, non infilammabile, e stabile come, per esempio, il ferrena, il cemento,
un pavimento in mattoni o una roccica. Una superficie in asfalto (blacktop) potrebbe non essere adatta allo scopo.

La griglia DEVE sempre poggiare a ferra. Non collocare mai la griglia su un favolo o un
bancone. NON spostare la griglia per collocarla su superfici non piane.

Non utilizzare maila griglia su superfici in legno o infiammabili. Tenere la griglia a debita distanza
da materiali combustibili come, per esempio. la benzina e altri gas e liquidi infiammabili.

Non lasciare mai la griglia incustodita.

NON consentire a nessuno di svolgere alcuna attivitr inforno alla griglia quando & in
funzione o dopo il suo utilizzo, se non quando si & completamente raffreddata.

Non utilizzare mai sulla griglia pentole in vetro, in plastica o in ceramica. Non
mettere mai allinterno della griglia pentole vuote quando & in funzione.

Non spostare mai la griglia durante I'uso. Lasciare raffreddare complefamente
la griglia (femp. inferiore a 45 °C) prima di spostarla o di riporla.

Non lasciare allinterno della griglia cenere calda o carbone. Riporre solo quando il
fuoco & completamente spento e futte Ie superfici si sono raffreddate.

Non ufilizzare mai la griglia come riscaldafore. PERICOLO DI MONOSSIDO DI CARBONIO.

Durante I'uso. la griglia & CALDA e lo sara anche durante tutto il processo di
raffreddamento. Fare ATTENZIONE. Indossare guanti/guantoni profetfivi.

NON andare a shattere. né urfare la griglia per evitare danni alle persone,
alla griglia o fuoriuscite/schizzi di liquidi caldi da cottura.

Prestare molfa attenzione quando si rimuove il cibo dalla griglia. Tutte le superfici sono CALDE.
potrebbero provocare ustioni. Utilizzare guanti/guantoni di protezione o utensili per cucinare che
siano lunghi e robusti per proteggersi dalle superfici calde o dagli schizzi di liquidi di cottura.

Non foccare mai le superfici CALDE.




La griglia & CALDA durante il suo ufilizzo. Per evitare ustioni tenere il viso e il corpo lonfano dagli
sfiati, sopraftutto quando si apre il coperchio della griglia. Durante 'uso si sprigionano vapore e
aria calda. Quando si cuoce a una temperatura superiore i 175 °C, aprire con cautela la griglia (0
farla sfiatare) ogni volta che si solleva la cupola per evitare ritorni di fiamma, ossia 'aumento di
calore bianco provocafo dallimprovviso afflusso di ossigeno. Un‘aperfura parziale del coperchio
(5-8 cm) e la fuoriuscita di calore per circa 5 secondi dovrebbero impedire che ¢io accada.

Gli sfiati dell'aria sono CALDI quando la griglia & in uso e durante il periodo di
raffreddamento. Indossare guanti profettivi mentre si regola la temperatura.

La griglia ha una fiamma libera. Quindi tenere mani, capelli e viso lonfani da essa. NON appogagiarsi alla
griglia quando la si accende. I capelli, se tenuti sciolti, e gli indumenti pofrebbero prendere fuoco.

Non OSTRUIRE ne il flusso della combustione, ne quello di ventilazione.

Non coprire le griglie di cottura con una pellicola metallica; altrimentiil calore
rimarrebbe infrappolato, e cio potrebbe provocare danni alla griglia sfessa.

Non lasciare mai incustoditi i CARBONI ARDENTI 0 le CENERI.

La brace deve essere alimentata per almeno 30 minufi prima dell'uso della griglia.

Non cuocere mai prima che la brace abbia formato uno strato di cenere.

Non rimuovere il raccoglitore della cenere quando essa € il carbone sono ancora CALDI.

Utilizzare guanti protettivi quando si maneggia la griglia o si lavora con il fuoco. Utilizzare guant
profettivi o utensili per cucinare lunghi e robusti quando si aggiunge legno o carbone alla griglia.

Non utilizzare mai liquidi accendifuoco a base di carbone, benzina, alcol o alfamente volafili per far
bruciare il carbone. Questi fluidi pofrebbero esplodere, e provacare lesioni persanali o la marte.

Non riempire mai froppo il confenitore per il carbone. Cio potrebbe provocare lesioni gravie
danni alla griglia. Per questo barbecue & consigliato un massimo di 1.6 kg. di carbone.

Smaltire le ceneri fredde incartandole in un foglio di alluminio, immergendole
in acqua e poi geftandole in un confenifore non combustibile.

CONSERVARE QUESTE
ISTRUZIONI PER FUTURE
CONSULTAZIONI

-0

GRILGURU

coperchio superiore

Cupola in ceramica

Griglia ribaltabile

Diffusore in piefra

Piastra di fissaggio

Griglia a carbone

Focolare

[ )

« Cardine

« Tavolino destro

Tavolino sinistro

[ )

Base in ceramica

[ )

Supporfo

Ruofe non bloccanti

[ )

Ruote di bloccaggio

79
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ISTRUZIONI PER |

L'INSTALLAZIONE:
DEL FOCOLARE

L

NELLA SCATOLA

GRILLGURU

PER ATTIVARE LA
GARANZIA OCCORRE
REGISTRARE IL
PRODOTTO

Ei3E

[=] o

Registra il Grill Guru su
www.grillguru.nl/registrafie

NN

Per poter sfruftare la garanzia registrare il kamado Grill
Guru enfro 3 mesi dall‘acquisto.

q -



ATTENZIONE!

Le prime fre volte che usi il kamado,

devi sequire gli step che sequono! Luso

non corretto invalidera la garanzia.

Per saperne di pit visita il sifo www.grillguru.com

| PRIMI 3
UTILIZZI!

Verificare che la temperatura del
kamado non superi i 200 gradi Celsius
le prime 3 volte che viene utilizzato

PREPARAZIONE

e Verificare che il kamado Grill Guru Sia
sempre montafo corretfamente e sia
saldo sul suo supporto. Confrollare che
tutti i dadi e i bulloni del cavalletto siano
stretti, e che le ruote abbiano i freni.

Testare I'aperfura e la chiusura del
kamado, poi verificare che i bulloni
sulla struttura in acciaio siano
stretti correftamente e che non vi
sia froppo gioco sul cardine.

Per i primi tre utilizzi della griglia lasciare
aperti il coperchio superiore e lo sfiafo
dell'aria per un po’ prima di utilizzare il
kamado. Se vengono aperti troppo, ¢’

il rischio che si rompa la ceramica.

Riempi il focolare solo fino a meta

di carbone. Non mettere piti di 1.6

kg di carbone nel focolare Luso di
tronchetti e fortemente sconsigliato.
Sono, infatti, realizzati con materiali
di scarto che potrebbero incidere
negativamente sul sapore del cibo.

GRILGURU

ACCENDERE IL KAMADO

Quando tutti gli step relativi alla
preparazione sono stafi esequiti, & arrivato
il momento di accendere il kamado.

e Durante i primi 3 usi, il carbone
dovrebbe essere acceso in un unico
punfo. Se viene acceso in piu punti
confemporaneamente, la femperatura
aumenterebbe froppo velocemente, e
c'@ il rischio che la ceramica si crepi.

Per accendere il kamado & possibile
ufilizzare diversi strumenti o articoli.

Uno di essi e sicuramente l'accendino
Grill Guru One Minute. In questo modo il
carbone potra essere acceso in modo
rapido e sicuro. Alfre opzioni sono gli
accendifuoco, ma occorre accertfarsi che
siano realizzati in materiali naturali!

Non ufilizzare per il kamado accendifuoco
chimici, alcool denaturato o alfre sostanze
iniammabili. Sono pericolosi, e potrebbero
anche impregnare la ceramiche
condizionando il sapore dei cibi.

Dopo aver acceso il carbone in un unico
punto, rimeftere la piastra di fissaggio sul
focolare, e poi anche quella di pietra sulla
ceramica. Ora la griglia puo essere messa
sulla piastra di fissaggio. A questo punto e
possibile chiudere il coperchio del kamado.




CONSIGLI
E TRUCCHI

AUMENTO DELLA TEMPERATURA

Il carbone & acceso e Si & quasi pronti per
preparare il primo piatto con il kamado. Prima
pero la femperatura deve aumentare ancora
un po’, ma non froppo velocemente. Laumento
repentino potrebbe, infatti, danneggiare

le componenti in ceramica. Lasciare che

la femperatura aumenti gradualmente per
almeno 60 minuti fino a raggiungere i 200
gradi Celsius nei primi fre utilizzi del kamado.

e Benché in fase di preparazione sia
gia stato verificato che il camino e lo
sfiato superiore non erano ostruiti,

& meglio verificare di nuovo.

e Aprendo e/o chiudendo lo sfiato dell'aria
e la ventilazione superiore & possibile
regolare la temperatura del kamado.
Pill avanti esamineremo la questione
nel deftaglio. Per ora, & importante
lasciare entrambi un po’ aperti.

e Durante i primi fre utilizzi, losciare
che la temperatura del kamado
salga gradualmente fino a 200
gradi Celsius in almeno 60 minufi
affinché 'umidita accumulatasi nella
ceramica evapori lenfamente per
salvaguardarne Iintegrita nel fempo.

O  Selo temperatura aumenta troppo
rapidamente, chiudere lo sfiafo
dell'aria e la ventilazione superiore.

- [

o Se il kamado non raggiunge la temperatura

desiderata e rimane bloccato, aprire il

camino e lo sfiato dell'aria un po’ alla volta,

e attendere che la femperatura si alzi.

e Non lasciare mai il kamado incustodito
quando il carbone sta bruciando.

FARE IL BARBECUE

Ora siefe pronfi per cucinare il vostro primo
piatto! Un buon inizio potrebbe essere un
delizioso pollo arrosto poiché perfeftamente
grigliabile a 200 gradi Celsius. Per preparare
questo o un qualsiasi altro cibo gustoso

€ necessario rispettare alcune regole.

e Mai aprire un kamado caldo in un’unica
volta! Occorre, infatti, aprire sempre
un po’ prima il coperchio, poi affendere
qualche secondo prima di aprirlo
completamente. Se il coperchio viene
aperto in un unico movimento, ¢ il
rischio che si sprigionino flamme per

I'improvviso flusso eccessivo di ossigeno.

e Rimani sempre vicino al kamado. Le
prime volfe, per abifuarti a come va
regolata lo temperatura del barbecue, ti
consigliamo di restargli sempre vicino,
e di tenere d’occhio il termometro.

e Per spostare il cibo, la griglia e la piastra
di fissaggio in pietra utilizzare utensili
per cucinare e guanti adatti. Il kamado si

riscalda, e potrebbe provocare gravi ustioni,

se utilizzato nella maniera shagliata.

SPEGNIMENTO E PULIZIA

Quando il piatto & stato preparato, il
Grill Guru puo essere spento. Ecco i
step utili da sequire per farlo..

e Chiudi il coperchio superiore e lo sfiato
dell'ario. A causa della mancanza
di ossigeno i carboni del focolare Si
spegneranno lentamente, e il barbecue
gradualmente si raffredderd. In questo
modo sara possibile utilizzare il
carbone rimasto per la prossima volta.
Il raffreddamento puo richiedere del
tempo poiché la ceramica frattiene
il calore a lungo. Non spegnere
mai il kamado con l'acqua.

e Loscia il kamado chiuso finché non si &
completamente raffreddato. | carboni
del kamado possono bruciare a lungo
e prendere nuovamente fuoco, se il
kamado viene aperto troppo in anficipo.

e (Quando il kamado si & completamente
raffreddato, le griglie possono
essere rimosse e pulite.

e Charcoal left over after a BBQ session can
stay in the firebox and be used next time.

e Il carbone che residua dopo una sessione
di barbecue puo rimanere nel focolare,
ed essere usato la volfa successiva.

Congratulazioni! Se hai sequito questi step per
3 volfe, sei sulla buona strada per diventare
un vero Guru della Griglia, e quindi pronto o
preparare piatti deliziosi con il fuo kamado.




ATTENZIONE!
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Prestare atfenzione quando si accende
il carbone, si tocca la superficie
esterna del kamado oppure si
maneggiano le superfici calde della
griglia. Indossare guanti resistenti

al calore come, per esempio, gli High
Heat Gloves. Usa il Grid Lifter o il Grill
Clipper per afferrare e sollevare le
griglie di coftura ancora calde. Mettere
le griglie di cottura ancora calde in

un luogo in cui non vi possa essere
contatto con superfici infiammabili.

Non rimuovere mai I'inferno del kamado
quando contiene ancora carbone caldo
0 non si e fotalmente raffreddato.

La ceramica e il carbone rimangono
caldi a lungo perché il kamado € un
oftimo isolanfe. Inolfre, non rimuovere
il carbone caldo dal Grill Guru.

Non spostare mai il Grill Guru acceso
da dove si trova. Il carbone caldo
potrebbe provocare lesioni personali 0
danni materiali, se dovesse cadere.

Prestare affenzione durante il trasporto, il
carico o lo scarico del Grill Guru. Il kamado
& pesante, e potrebbe provocare lesioni

fisiche o danni materiali in caso di caduta.

Non appoggiarsi al manico, ai
tavolini laterali in bambu, alla
base o al cardine del Grill Guru.

Prestare sempre molta attenzione

quando i ufilizza il Grill Guru. Evitare
lesioni deferminate da parti metalliche:
prestare attenzione quando si
maneggiano il cardine, il coperchio
superiore e le parti dello sfiato

dell'aria per evitare di riportare lesioni
derivanti dai relativi bordi metallici.

Prevenire gli incendi improvvisi aprendo
poco e con attenzione il coperchio del
Grill Guru acceso prima di spalancarlo
completamente. Sollevare lenfamente

il coperchio di circa 5 cm affinché

I'aria fluisca lentamente. Prestare
parficolare affenzione quando Si apre
un Grill Guru acceso, se entrambi

i regolatori dell'aria sono chiusi. A
causa dell'improvviso afflusso di

aria potrebbero pericolosamente
sprigionarsi alte fiamme. Se il caso si
verifica, chiudere il coperchio e le prese
d'aria per tenerle softo confrollo.

Quando si ¢ finifo di grigliare, chiudere il
coperchio superiore e lo sfiato dell'ario
per interrompere I'alimentazione dell‘aria
ed evitare che il kamado raggiunga di
nuovo femperature elevate. Occorre
prestare parficolare attenzione quando
si apre il coperchio e il Grill Guru non si

& ancora completamente raffreddato.
Tieni bene a mente che l'afflusso di

aria pofrebbe riaccendere il fuoco.

GRILGURU

Tenere sempre i bambini, gli animali domestici,
gli indumenti e gli oggetti infiammabili lontani
dal Grill Guru quando & in uso. Non permeftere
mai ai bambini di aprire il coperchio o di
giocare nelle vicinanze del Grill Guru.

Non mettere mai il Grill Guru su superfici che
non siano in piano, su pendi o punti in cui possa
rovesciarsi. Bloccare le ruote girevoli quando

il Grill Guru € in posizione e pronto per I'uso.

Non grigliare con il Grill Guru quando il coperchio
superiore & sollevato: la femperatura aumenterd
molto rapidamente quando viene alzato. In questo
caso non lasciare mai incustodito il Grill Guru!

Confrollare con frequenza I'area attorno al Grill Guru
per verificare che non vi sia frasferimento di calore.

I Grill Guru deve essere ufilizzato all'esterno, in
presenza di una sufficiente circolazione dellaria
e mai allinferno o in prossimita di oggetti
infiammabili. Rispetta sempre le disposizioni

di legge e i regolamenti locali vigenti.

Tenere sempre un estintore o una coperta
anfincendio vicino al Grill Guru in caso di necessita.

Considerare sempre presente il rischio di incendi.
Tenere sempre d'occhio il Grill Guru acceso,
soprattutto quando il coperchio é sollevato. Non
posizionare mai il kamado diretffamente sul legno, a
terra o in prossimita di materiali infiammabili o punti
in cui pofrebbe avvenire una combustione in quanto
la ceramica pofrebbe surriscaldarsi durante I'uso.

Il carbone ardente sprigiona monossido di carbonio
che puo essere estremamente pericoloso! Non
posizionare mai il Grill Guru in una struttura in cui
siano presenti persone o animali domestici. Lasciare
sempre che il Grill Guru si raffreddi, e rimuovere

la ceneri prima di riporlo in un luogo al chiuso.
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RISGHI SPECIFICI

el

EL PRODOTTO!

Le ruote girevoli del Grill Guru non sono
progeftate per scorrere su ferreni
irregolari o morbidi. Verificare di
essere stabilmente fermi, e di poter
contare sull'aiuto di un'altra persona.

Tirare - mai spingere! Non spingere mai il
Grill Guru. Mettere entrambe le mani sul
cardine, poi spostare il Grill Guru firandolo.

Verificare con regolare frequenza che

i dadi siano correttamente strefti.
Occorre spostare il Grill Guru? Allora,
bisogna controllare spesso sia le ruofe
girevoli, sia i dadi del supporto.
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Non ufilizzare mai tronchetti di carbonella,
liquido per accendini o alfri fluidi
infiammabili; in tal caso la garanzia

del Grill Guru decadra. Il carbone del

Grill Guru si accendera rapidamente

se si utilizza 'accendino Grill Guru

One Minute; quindi, non & necessario
aggiungere alcun liquido per accendini.

Non utilizzare mai acqua per spegnere
il carbone all'interno del Grill Guru.

GODITI

IL NUQVISSIMO

KAMADO

Per mag
S|

?iori informazioni visitare il
0 https://grillguru.com/




GG-L-2022-01
660221

LRIEGURL

KAMADO
BRUKSANVISNING

Grill Guru Kamado Large

A

LAS DETTA INNAN DU MONTERAR ELLER ANVANDER DIN
GRILL GURU!

200° Fahrenheit




GRILGURU

A VARNING!

Lis denna bruksanvisning noggrant, den innehdller information om
korrekt montering och séker anvdndning av kamado-grillen.
Lds och f6lj alla varningar och instruktioner innan du monferar och anvénder kamado-grillen. Tillbehar infe levererade av Grill Guru rekommenderas INTE ach kan orsaka skada.

Behdll denna bruksanvisning for framfida referens. e AnvAndning av alkohol, receptbelagda eller receptfria likemedel kan forsamra
anvandarens formaga aft montera eller anvanda grillen pd eft sakert sdt.
 Hdllalifid en brandsldckare fillganglig nér du anvéinder grillen.

e N@rdulagar mat med olja eller fett, ha en brandsldckare typ BC eller ABC Idttillganglig.

VARNING! «  Ihéindelse av en alje- eller fettbrand, forsok infe slicka med vatfen. Ring omedelbart brandkdren.
UnderlGtenhet aft f6lja dessa insfrukfioner kan leda fill brand, explosion eller brénnskador En brandsldckare typ BC eller ABC kan under vissa omstandigheter begransa branden.
som kan orsaka skada pd egendom. personskada eller dodsfall e Anvand grillen pd en jamn, abrannbar, stabil yta som jord, befong, tegel eller
KOLMONOXIDFARA! srgn. En qsfulryroo kanske infe urucce.pmbel.for dejm ondomul." -
Brinnande friikol avger kolmonoxid, som infe lukfar och kan orsaka dodsfall, Anvéind e Grillen MASTE std pd marken. Placera inte grillen pd bord eller bankar. Flytta INTE grillen dver ojdmna ytor.
endast denna kamado-grill ufomhus ddr den dr ordentligt ventilerad. Anvand infe grillen pd trd- eller brannbara ytor. - HAll grillen ren och fri fran brannbara

material som bensin och andra brandfarliga dngor och vatskor.
oe .n e LGmnainfe grillen ufan uppsik.
e LAFINTE nGgon utfora akfiviteter runt grillen under eller effer anvandningen fills den har svalnat.
SAKE R H ET s Fo R E s K R I FT E R e Anvand aldrig kokkarl av glas, plast eller keramik i grillen. Placera aldrig tomma kokkdrl i grillen ndr den anvands.
e Flytta aldrig grillen ndr den anvands. Lat grillen svalna helt (under 15°F (45°C)) innan den flyttas eller forvaras.
e forvarainfe grillen med het aska eller kol inuti grillen. Forvara endast ndr elden dr helt sldckt och alla ytor dr kalla.

LS DESSA SAKERHETSINSTRUKTIONER OCH TIPS NOGGRANT « A O e s OO, KOLYONDXDFR o
e Anviind infe grillen  eff trangt och/eller beboeligt utrymme t.ex. hus, fdlf, husvagnar, *  Grillen GrHET nar den anvands och kommer aff forbli HET under en fid efferdr och
hushilar, batar. Risk for kolmonoxidforgifining med dadlig utgng. under kylningsprocessen. Var FORSIKTIG. Anvand skyddshandskar/vantar.

- Anvand alltid grillen i enlighet med alla tillampliga lokala. statliga och federala brandregler. = Knuffa INTE eller stor pa grillen for aft forhindra personskador, skador

pd grillen eller spill/sténk av varm matlagningsvitska.

e Varforsiktig ndr du tar bort mat fran grillen. Alla ytor Gr HETA och kan orsaka brannskador. Anvand skyddshandskar/
vantar eller Idnga. robusta matlagningsredskap for skydd mot heta ytor eller stank fran matlagningsviitskor.

e ROrinfe HETAtor.

e Grillen dr HET under anvandning. For att undvika bréinnskador, hdll ansikte och kropp borta
frdn ventiler och ndr du dppnar locket. Anga och varm luft stéts ut under anvéindning.

e NGrdulogar mat over 350°F (175°C). Gppna forsiktigt grillen (eller luftar grillen) varje géng du lyfter
grillkupolen for att forhindra fillbakaslag - en strom av vithetta som orsakas av en syrestrom. Att delvis
Oppna locket 2-3 fum (5-8 cm) och dta véirmen komma ut i cirka 5 sekunder bor forhindra detta.

N e Luftspjdll dr HETA ndr grillen anvands och under kylning. Anvéind skyddshandskar vid justering.

X * (‘ »  Grillen har Gppen Idga. Hall hander, hdr och ansikfe borta fran Idgor. Luta dig

e Forevarje anvandning kontrollera alla muttrar, skruvar och bultar for aft se fill att de Gr Gtdragna och stikra.

e Anvdnd aldrig grillen under takkonstruktioner som takbeldggningar, carportar, markiser eller verhang.

. Grillen &ir ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.

e Hdlleft minsta avsténd pd 3 m (10 fof) fran 6verliggande konstruktion, véiggar, skenor eller andra strukfurer.

e Hallminst 3 m fritt utrymme fran alla brénnbara material som rd, forra véxter, gras, buskar, papper eller canvas
e Anviind aldrig grillen for ndgot annat dn dess avsedda anvandning. Denna grill Gr INTE for kemmersiellt bruk.

X X INTE Gver grillen ndr du tander. Lost hdr och kidder kan fatta eld.
»  Blockera INTE flddet av forbrnning och ventilation.




GRILGURU

» Topplock

Keramisk kupol

Flipgrid-grill

Spridarsten

e Tdckinte galler med metallfolie. Detta kommer aft fanga varme och kan orsaka skador pad grillen. Plortsartare

e LGmna aldrig HET kol eller aska utan uppsikf.

e Briinsle bor hdllas glodnett i minst 30 minuter fore anvandning.
e lagainte matinnan branslet har en beldggning av aska.

e Tainte bort asklddan ndr aska och kol r HETA.

Trakolsgaller

e Anvdnd skyddshandskar ndr du hanterar denna grill eller arbetar med eld. Anvand - Eldstad
skyddshandskar eller Ianga, robusta verktyg nr du ldgger fill ved eller kol. » GOngjarn

. A"nvf]nd ulq_rig fandvatska mgd frikol, bensin, alkohol eller andra mycket ﬂykngu vatskor . Hoger bord
for aft anfdnda kol. Dessa vatskor kan explodera och orsaka skada eller dodsfall.

«  Overfyll aldrig kolkorgen. Detta kan orsaka allvarliga skador sdvdl som skador
pd grillen. Max 1.6 kg. kol rekommenderas fill denna grill.

e Kassera kall aska genom aft Idgga den i aluminiumfolie, blotidgga den . Viinster bord
med vatten och sldnga den i en obrannbar behdllare. .

» Keramisk botten

(] ]

VANLIGEN SPARA DESSA

INSTRUKTIONER FOR
FRAMTIDA REFERENS

Ej ldsande hjul

[ )

Lasande hjul
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GRILGURU

INSTALLATIONS
INSTRUKTIONER
ELDSTAD
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GRILLGURU

FOR ATT AKTIVERA DIN
GARANTI, REGISTRERA
DIN PRODUKT

Ei3E

[=] o

Registrera din Grill Guru genom wWww.
grillguru.nl/registratie

NN

For UTT_Rilrigfﬁrklam din garanti, vanligen regisfrera din
Grill Guru kamado inom 3 manader efter kopet.

o



GRILGURU
DE Fﬁ RST A 3 ATT TANDA KAMADON
NGr alla steg i forberedelsen har slutforts
EI.D N I N G AR N AI Gir det dags aft tinda kamadon!
- e Under de forsta 3 anviindningarna
av kamadon bor kolet endast
téindas pa eft stéille. om Kolet téinds
pd flera stdllen samtidigt stiger

temperafuren for snabbf och det finns
FORBEREDELSER risk for att keramiken spricker.

e For aff tdnda kamadon kan flera verktyg och
arfiklar anvandas. Eff av dessa verktyg dr
Grill Guru One Minute Lighter. Med defta
verktyg kan kolet tdndas snabbt och sdkert.
Andra alfernafiv ar eldstartare, men se
fill aft de dr gjorda av naturmaterial!

e Anvand aldrig kemiska eldstartare,
denaturerad sprit eller andra
brandfarliga Gmnen med en kamado.
Dessa dr farliga och kan dven trdnga

Se till att temperaturen infe stiger
over 200 grader celsius med de forsta
3 géingerna med kamadon

o Se fill att 6rill Guru kamado alltid dr korrekt
och sakert monterad i sift stativ. Kontrollera
aft alla muttrar och bultar pd stativet dr
Gtdragna och aft hjulen har bromsar.

e Testa Oppningen och stdngningen av kamado
och kontrollera att bultarna pa stdlet dr
ordentligt dtdragna och aft def inte finns
ndgot storre spelrum pd gangjdrnet.

e (Oppna fopplocket och luftventilen béda
lite innan de forsta 3 anvandningarna

. din kamad de i (B 1inat in i keramiken, vilket kan péverka
VARN'NG. Qv din kamado. Om de 0ppnas for iang smaken pa dina rdtter negativi.

finns risk for att keramiken spricker.

e Ndr du har tdint kolen pd ett stdlle sdtter
e Fyll eldstaden halvvdgs med bara d

du fillbaka plattsdttaren pd eldstaden,

Under de forsta tre anvandningarna (O Loyl e 011810 01 placera aven den keramiska plafsGtor-
- 3 . € sf“ en. A"_‘_’“" nl_ng v __r' g’n‘er stenen i plattsattaren. Slutligen kan
av kamadon dr du ar skyldig avrades bgstum: Brltker.rsiruLgliordu grillen placeras pd plattsdttaren. Nu
TP ST : 0V pressade restmaterial och kan kan locket pd kamadon stéingas.
att folja foljande steg! Felaktig piverka smaken p din mat negaivt, P .

anvandning upphaver garantin.

Discover more, Visit www.grillguru.com




TIPS & TRICKS

BYGGA UPP TEMPERATUREN

Kolet téinds och du dr ndstan redo aft tillreda
din forsta kamadordtt. Innan du kan borja
mdste femperaturen stiga lite fill, men gor
def inte for snabbt. Temperaturer som stiger
for snabbt kan vara daligt for keramiken. Lat
temperaturen stiga I[angsamt under minst
60 minuter for aft né 200 grader celcius
under de tre forsta anvandningarna.

® | forberedelserna har du kontrollerat
om skorstenen och den dvre ventilen star
pd gldnt, kontrollera igen om sd dr fallet

e Genom att ytterligare oppna och/eller
stéinga luftventilen och toppventilationen
kan femperaturen pd kamadon
justeras. Senare kommer vi att fitta
pd detta i detalj. For ndrvarande
gdller det att ha bada dppna lite.

e Under de fre forsta anvindningarna, LAt
kamado-temperaturen gradvis sfiga till
200 grader celsius under 60 minufer sa aft
fukt som har dragits in i keramiken kan
sakta avdunsta och keramiken kommer
att vara redo for grillning under Iang tid.

O 0m temperafuren sfiger for
snabbt, stdng luftventilen och
toppventilationen ytterligare.

© 0m kamadon inte ndr énskad tfemperatur
och forblir fast, dppna skorstenen
och luftventilen bif for bit och vdnta
pd att temperaturen ska reagera.

e Ldmna aldrig kamadon ufan
uppsikt ndr den brinner.

104

GRILLNING

Du och din kamado Gr nu redo for def: den forsta
raften! En frevlig start dr en utsokt stekt
kyckling, perfekt grillbar vid en temperatur
pd 200 grader celsius. For att fillreda
denna eller ngon annan véilsmakande
mdltid mdste vissa regler foljas.

e 0Oppna aldrig en het kamado direkt! Oppna
alltid locket lite, véinta néigra sekunder och
0ppna det sedan helt. 0m locket oppnas i
en rorelse finns risk for en flamstrdle pd
grund av eft plotsligt overskott av syre.

e Hdll dig néira kamadon. De forsta
gdngerna mdste du vanja dig vid hur
temperaturen pd grillen justeras, sé vi
rekommenderar aft du allfid hdller dig
ndra och haller ett 6ga pd fermometern.

e Anvdnd lampliga verktyg och handskar
ndr du flyttar mat, grillen och
plattsdttarstenen. En kamado blir
valdigt varm och kan orsaka allvarliga
brdnnskador om den anvdnds felaktigt.

SLACKNING OCH RENGORING

Rdtten ar tillredd och Grill Gurun kan sldckas. For
denna Gtgdrd, hér dr praktiska steg aft félja...

e Stting topplocket och luftventilen. P grund
av syrebrist kommer kolet i eldstaden
lngsamt aft slockna och grillen svainar
|Gingsamt igen. Detta kommer att [imna
kvar kol som kan anvdndas néista gdng.
Nedkylning kan ta lite fid eftersom
keramiken kan hdlla vérmen ldnge.

Sltick aldrig kamadon med vatten.

e LAt kemadon vara stéingd fills den
har svalnat helt. Kolet i kamadot
kan gloda lange och kan ta eld igen
om kamadon 6ppnas for tidigt.

e Ndr kamadon dr helt svalnad kan
gallren tas bort och rengoras.

e Kol som blir dver efter en grillning
kan stanna kvar i eldstaden och
anvéindas néista gang.

e Virekommenderar att facka kamadon med
ett regnskydd ndr den ar helt svalnad.

tid. Gratulerar! Om du har foljt dessa steg
3 giinger @r du pd vég att bli en rikfig
Grill Guru och du dr redo att tillaga
|Gickra rdtter pd din kamado.




VARNING!

var forsiktig ndr du tander kol, vidror
utsidan av kamadon eller hanterar varma
grillytor. Bar vrmebestdndiga handskar
som High Heaf Gloves. Anvand Grid Liffer
eller Grill Clipper for att greppa och
lyfta heta matlagningsgaller. Placera
de varma grillgallren pd en plats ddr
konfakt med brandfarliga ytor undviks.

Ta aldrig bort kamadons insida ndr den
fortfarande innehdller hett Kol eller dr
varm. Keramiken och kolet forblir varma
|inge eftersom kamadon isolerar sé bra.
Ta inte heller bort hett kol frén Grill Guru.

Flytta aldrig en het Grill Guru frén
dess ursprungsplafs. Det heta kolet
kan orsaka personskador eller
materiella skador om det faller.

Var forsiktig ndr du transporterar,
lastar eller lossar Grill Guru. Kamadon
@r fung och kan orsaka fysisk skada
eller materiell skada om den fappas.

Luta dig infe pa handtaget, sidoborden i
bambu, basen eller gangjdrnet pa Grill Guru

Var forsiktig ndr du anvénder Grill
Guru. Undvik skador fran metalldelar:
var forsiktig ndr du hanterar gangjérnet,
topplocket och luftventildelarna for aft
undvika skador frén metallkanter.
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Forhindra blixtbrander genom aff
forsiktigt 6ppna locket pd en tdnd Grill Guru
ndgot innan du 6ppnar hela locket. Lyft
IGngsamt pd locket ca 5 cm s aft luften
sakta strommar in. Var extra forsiktig
ndr du dppnar en tdnd Grill Guru om bdda
luftventilerna dr stéingda. Farligt hdga ldgor
kan uppstd pd grund av plotsligt infiéde av
luft. Om def 6r hdga Idgor: stéing locket och
luftventilerna for att kontrollera ldgorna.

NGr du har grillat klart, stdng
topplocket och luftventilen for att
stinga av lufttiliforseln och forhindra
att kamadon ndr héga temperaturer
igen. var dnnu mer forsiktig ndr du
oppnar locket medan Grill Gurun dnnu
inte har svainat helt. Tank pd att inflodet
av frisk luft kan tnda elden igen.

GRILGURU

HAll alltid barn, husdjur, kidder eller brandfarliga
foremdl borta fran Grill Guru ndr den anvdnds. LAt inte
barn 6ppna locket eller leka i narheten av Grill Guru.

Placera inte Grill Guru pd ett ojdmnt underlag,
en sluttning eller en plats ddr den kan valta.
Lds I6inkhjulen ndr Grill Guru @r pd plats.

Grilla inte pd Grill Guru ndr topplocket ¢r av -
temperaturen kommer aftf stiga snabbt ndr det fas
bort. Lamna inte Grill Guru utan uppsikt i detta fall!

Kontrollera regelbundet omrdet runt Grill Guru for
att se om det inte pdverkas av virmedverforing.

Grill Guru mdste anvandas utomhus, med tillrdcklig
luftcirkulation och aldrig inuti eller ndra brdnnbara
foremal. Folj alltid lokala lagar och forordningar.

Hall alltid en brandsléckare eller brandfilt
ndra Grill Guru i hdndelse av brand.

Tank pd brandrisken. Hall alltid eft dga pa en
tand Grill Guru ndr locket dr oppet. Placera infe
kamadon direkt pd fréi, pd marken eller i ndrheten
av brandfarliga material eller brannbara plafser;
keramiken kan bli varm ndr den anvands.

Glodande kol avger kolmonoxid, vilket kan vara extremt
farligh Placera aldrig Grill Guru i en konstruktion dar

mdnniskor eller husdjur vistas. Ldf alltid Grill Guru svaina

och ta bort askan innan du forvarar den inomhus.

107



o e
i

________

: -."-, - -

5

a .'r .- Lr.l._:
" & L

b AN
DB NN TSN

PRODUKTSPECIFIKA  NJUTAVDINHELT
RISKER NYA KAMADO

e Grill Guru-hjulen dr inte designade for aft e  Anvdnd aldrig frakolsbriketter, tndvatska

rulla pa ojéimn eller mjuk mark. Se fill att eller andra brandfarliga vdtskor i en
du stdr stadigt och ndgon hjdlper dig. Grill Guru; garantin upphor aft gdlla.
e  Dra-tryckiinte! Tryck aldrig pd din 6rill Guru-kol antands snabbf nar en For mer information, besék https:/grillguru.com/
Grill Guru. Placera béda handerna pd Grill Guru One Minufe Lighter anvnds
géngjtirnet och dra Grill Guru bakom dig. - 80 du behdver infe tandvdtska.
e Konfrollera regelbundet om bultarna e Anvand aldrig vatfen for aff
ar ordentligt sdkrade. Flyttar du din slacka kolet i Grill Guru.

Grill Guru? Konfrollera dd regelbundet
|éinkhjulen och bultarna pd stativet.
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