





























































































































































































































Oversikt over formskiven

Spgetti Fettccine Pnne Lasagne Tykk pagetti
® | @ | @ G

HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v

Cpellin[i) Tagliatelle Pappardelle Coiléahlilg/; lie Paccheri

€l ©
HR2665/93 v v X X
HR2665/96 v v v v

Oppskrift

Felgende oppskriftstabell viser det optimale forholdet mellom vann og mel for ulike meltyper.

Type ‘ Mengde ‘ Veeske | Bindemiddel | Glutenfritt | Vegansk
Pasta 25049 Linsemel 75 ml 1 ss xantan X X
Pasta 25049 Linsemel 75 ml / X X
Pasta 25049 Ertemel 75 ml 1 ss xantan X X
Pasta 25049 Ertemel 75 ml / X X
Pasta 25049 Kikertemel 75 ml 1 ss xantan X X
Pasta 25049 Kikertemel 75 ml / X X
Pasta = 250¢ Bgm’gﬁ 33%9 130 ml 1egg X

Pasta 250¢g ,\R/IESOSC())S 120 ml 1 ss xantan X X
Pasta 25049 Rismel 120 ml 1 ss xantan X X
Pasta 25049 Hvetemel 95 ml / X
Pasta 25049 Hvetemel 95 ml 1egg

Pasta 25049 Speltmel 85-90 ml / X
Pasta 25049 Sammalt mel 115 ml / X
Pasta 25049 Semule 105 ml / X
Pasta 25049 Semule 110 ml 1egg
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Innledning

Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!

Hvis du vil dra full nytte av stgtten som Philips tilbyr, kan du registrere produktet ditt pa
www.philips.com/welcome.

Produktoversikt (Fig. 1)

Oppbevaringsplass for formskiver Hendel til skiveholderens sikkerhetsbryter

Litermal for vann Blandestang

(1 | Lokk til blandekammer Pastakniv

o gl S m—
(® | Nettledning ®@) | Frontpanel

(@ | Sikkerhetsbryter for skiveholder (3 | Formskive

(® | Hovedenhet Skiveholder

® @

@ ®

@)

Rengjgringsbarste Blandekammer

Rengjgringsbgarste til formskiven for
englehdrpasta

®

Kontrollpanel (Fig. 2)

(D | Av/pa-knapp (® | Start/pause-knapp
(@ | Knapp for programvalg (® | Display

(® | Knapp for kun ekstrudering

Med dette apparatet kan du lage pastaen du trenger, slik du vil.
* Standard pastafunksjon
Velg et program med programvalg-knappen, og trykk deretter pa Start/pause-knappen.
e Kun ekstrudering
Trykk pa knappen for Kun ekstrudering, og deretter Start/pause-knappen.
Gjelder nar det er deigrester i blandekammeret, og du vil ha ekstra ekstrudering.
e Hopp over vektfunksjonen
Trykk pa og hold Start/pause knappen inne i 5 sekunder.
Gjelder nar enheten gar i feilmodus eller nar du trenger & hoppe over vektfunksjonen og
starte blandeprosessen direkte.

Demontere og rengjgre fgr farste gangs bruk

1 Fjern blandekammerlokket. (Fig. 3)
2 Lasne kontrollknappene pa frontpanelet. (Fig. 4)

Merk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsiktig nar du fjerner det.
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Demonter frontpanelet, formskiven, formskiveholderen, blandestaven og
blandekammeret i anvist rekkefglge. (Fig. 5)

Rengjer alle avtakbare deler, og terk dem. (Fig. 6).

Trekk ut oppbevaringsskuffen for formskiven, og rengjer alle skiver og rengjeringsverktey.
(Fig. 7)

Montering

1
2

3

7

Skyv blandekammeret inn i apparatet. (Fig. 8)

Plasser blandestangen mot hullet i hovedenheten. Sett blandestangen helt inn i

hovedenheten. (Fig. 9)

Fest skiveholderen pa apparatet. (Fig. 10)

Sett formskiven pa skiveholderen, og kontroller at den sitter ordentlig fast pa

skiveholderen. (Fig. 11)

Merk: Kontroller at det indre hulrommet i formskiven og skiveholderen er montert pa

riktig mate. (Fig. 12)

Fest frontpanelet til hovedenheten. (Fig. 13)

Merk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsiktig nar du monterer det.

Fest frontpanelets kontrollbrytere. (Fig. 14)

Merk:

* Dersom frontpanelet eller formskiven ikke er riktig montert, vil sikkerhetsbryteren
forhindre at apparatet fungerer.

e Kontroller at frontpanelet er festet godt fer du bruker apparatet.

Lukk blandekammerlokket ordentlig. (Fig. 21)

Bruke pastamaskinen
Start forberedelsen

1

Sett stgpselet inn i stikkontakten. Pastamaskinen gir fra seg en lyd én gang, og alle

indikatorene blinker én gang. (Fig. 15)

Merk: Kontroller at alle delene er riktig montert for du setter i stopselet.

Trykk pa av/pé-knappen for a sla pa apparatet. (Fig. 16)

Velg pastatype med programvalg-knappen. (Fig. 17)

Tips:

e Huvis du tilbereder en oppskrift med egg og vann, kakker du egget og legger hele i
litermalet for vann, og fyller det opp med vann til du nar den nedvendige mengden.

 |stedet for vann kan du ogsa bruke grgnnsaksjuice (f.eks. spinatjuice, redbetjuice osv.).
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Program Tips Valgfri oppskrift

Vanlig pasta/nudler e Pasta med bare mel og vann

e Hvetenudler
Durumnudler

* Hvetepasta
* Durumpasta

Egg eller smakstilsatt e Pasta med mel og eggevaeske e Gulrotpasta/-nudler
pasta/nudler < Alle typer smakstilsatt pasta e Tomatpasta/-nudler

* Soba
e Betepasta/-nudler

al

Fiern blandekammerlokket. (Fig. 3)
Vent til 0:00 vises pa skjermen. (Fig. 18)
Hell melet i kammeret. (Fig. 19)

Merk

e Apparatet veier og viser automatisk mengden av mel. Malingen av vekten vil blinke til
du er innenfor riktig omrade. (Fig. 20)

e Ha ikke mindre enn 200 g eller mer enn 600 g mel i kammeret.

* Noen oppskrifter (for eksempel kjeks, glutenfri pasta) krever at du hopper over veie
delen. Da trykker du pa Start/pause-knappen i 5 sekunder, og apparatet vil begynne
blandingen og ekstruderingen direkte.

Lukk blandekammerlokket ordentlig. (Fig. 21)

Merk

* Hvis du trykker pa en knapp uten a lukke lokket, vises kammerets lukketegn. (Fig. 22)

» Sett de to krokene inn i apparatet forst, og skyv deretter lokket mot hovedenheten.

* Apparatet starter ikke hvis blandekammerlokket ikke er ordentlig lukket. Hvis
blandekammerlokket dpnes under pastalagingsprosessen, stanser apparatet
automatisk. Monter dekselet, og trykk pa Start/pause-knappen for a starte igjen.

Nar lokket er lukket, vises den nedvendige mengden vaeske. (Fig. 23)

Bruk den medfelgende vannkoppen for @ male mengden vaeske i henhold til indikatoren i

skjermen. (Fig. 24)

Merk

e Mal opp veeskevolum i eyeheyde pa et flatt underlag.

e Nar du skal lage eggeblandingen, ma du knuse egget i vannkoppen. Hell i vann til
gnsket mengde som vist nedenfor, og visp deretter vann og egg sammen.

* Hvis @nskelig kan to egg brukes i stedet for ett, men forsikre deg om at den totale
mengden foreslatt veeske ikke overskrides.

* For & fa bedre ngyaktighet kan du bruke en kjokkenvekt til & male vaesken.
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Starte pastalagingsprogrammet

1

2

Trykk pa Start/pause-knappen for & starte prosesseringen, og arbeidstiden begynner a
telle ned. (Fig. 25)

Etter at eltingen har begynt, ma du langsomt helle i vaesken langs hele lengden til sporet i
lokket. (Fig. 26)

Merk: Ikke legg til andre ingredienser etter du har helt i vaesken, mens deigen blandes.
Det vil pavirke teksturen til pastaen.

Etter at pastamaskinen er ferdig med a blande, vil den pipe én gang, og ekstrudere pasta
etter noen sekunder. Bruk pastakniven til & klippe av pasta i den lengden du trenger.
(fig. 27)

Merk: Hvis forholdet mellom vaeske og mel ikke er riktig, vil ikke ekstruderingen bli
vellykket. Du finner flere oppskrifter i kapittelet «Oppskrifters.

Hvis du oppdager at det er rester av deig igjen i kammeret etter prosessen er ferdig, kan

du trykke pa knappen for kun ekstrudering forst, og sa trykke pa Start/pause-knappen

for ekstra ekstrudering. (Fig. 28)

Merk:

* Den ekstra ekstruderingen varer i tre minutter.

o Koketiden til pastaen varierer avhengig av personlig preferanse, pastaform og antall
porsjoner.

e Under pastalagingsprosessen og nar prosessen er ferdig, avgir apparatet en lyd.

Viktig!

Pastaoppskriftene som er tilgjengelige i kapittelet «Oppskrifter» er blitt testet med et
vellykket resultat. Hvis du eksperimenterer med eller bruker andre pastaoppskrifter, vil mel og
vann/egg forholdene matte justeres. Pastamaskinen fungerer ikke ordentlig hvis ikke den nye
oppskriften justeres.

Merk

e For 4 fa gode resultater er det viktig at deigen ser smuldrende ut i eltekammeret. Hvis
deigen ser smuldrende ut, vil oppskriften fungere. Oppskriften fungerer ikke hvis
deigen er for vat (ser ut som normal deigkonsistens) eller for terr (nar deigen bare ser ut
som mel).

e Sesongavhengige endringer og bruk av ingredienser fra ulike regioner kan pavirke mel/
vann-forholdet. Du kan justere ut fra det anbefalte blandingsforholdet.

* Nar du lager glutenfri pasta eller gronnsakspasta, er det nedvendig med mindre vaeske
enn anbefalt. Du kan bruke ca. 10-20 ml mindre vaeske til disse oppskriftene. Juster
vaeskemengden avhengig av meltype.

e Gluten er et bindemiddel som gjer at pastaen ikke knuses lett. Glutenfritt mel
inneholder ikke bindemiddel, og derfor trenger den et fortykningsmiddel som fungerer
som et «bindemiddel», f.eks. egg eller xanthan. Forskjellige typer glutenfritt mel
oppferer seg forskjellig nar du lager pasta. Noen meltyper egner seg ikke til & lage
pasta, for eksempel kokosmel. Noen meltyper fungerer bra, for eksempel quinoa og
bokhvete.

e Nar du lager eggepasta eller grannsakspasta, ma du passe pa at du visper
eggeblandingen eller grannsaksjuicen jevnt med vannet for du heller blandingen
gjennom apningen i lokket. Kontroller at ingrediensene flytende, nar du har i
ingredienser.
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Rengjaring

1
2
3

Ta ut stepselet fra strammen. (Fig. 29)

Fiern blandekammerlokket. (Fig. 3)

Lasne kontrollknappene pa frontpanelet. (Fig. 4)

Merk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsiktig nar du fjerner det.
Demonter frontpanelet, formskiven, formskiveholderen, blandestaven og
blandekammeret i anvist rekkefalge. (Fig. 5)

Bruk en terr klut til & rengjere melrester pa hovedenheten. (Fig. 30)

Rengjer formskiven med det medfalgende rengjeringsverkteyet for a fjerne deigrestene.

Deretter kan du rengjere skiven med vann. (Fig. 31)

Merk: La skivene luftterke i to til fire timer, og bruk deretter det tilhgrende
rengjeringsverkteyet til & dytte deigen ut av hullene.
Rengjor alle avtakbare deler, og terk dem. (Fig. 6).

Bruk en terr klut for & rengjere hovedenheten, kontrollpanelet og utvendig pa
pastamaskinen. (Fig. 32)

Oppbevaring

1

2

Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned. (Fig. 29)
Merk: Kontroller at alle delene er rene og tarre far oppbevaring.
Du kan oppbevare forming plater i oppbevaringsskuffen. (Fig. 33)

Merk: Sett de tykkere formskivene i spor med ikonene [l] og []]] og sett de tynnere
formskivene i sporene med ikonet []] (Fig. 34)
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Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med apparatet.
Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor, kan du ga til

www.philips.com/support for & se en liste over vanlige sparsmal, eller du kan kontakte
forbrukerstgtten i landet der du bor.

Indikatorene lyser ikke.

Etter at du har trykket
pa av/pa-knappen,
gir apparatet fra seg
en lyd, men det virker
ikke.

Sikkerhetsbryteren er
utlest, og apparatet
har plutselig stoppet
eller starter plutselig
pa nytt under
prosessen.

Apparatet slutter a
fungere nar du dpner
lokket mens det er i
bruk.

Apparatet stanser
under prosessen. Det
er ingen alarm eller
blinkende lys.

Nar du veier mel,
endres vekten vist pa
skjermen hele tiden.

En liten mengde vann
lekker ut fra apparatet.

Stgpselet er ikke riktig
tilkoblet.

Blandekammeret,
formskiven eller frontpa-
nelet er montert feil.

Frontpanelknappen er
lgs.

For mange ingredienser i
pastamaskinen.

Apparatet slutter alltid

a fungere nar du apner
lokket mens det er i bruk,
av sikkerhetshensyn.

Pastamaskinen er
overopphetet pa grunn
av lang kontinuerlige
brukstid.

Du er i kontakt med

apparatet eller ledningen.

Det er hatt i vann far
programmet starter.

Kontroller om stgpselet er koblet riktig
til, og om uttaket fungerer riktig.

Serg for at du felger
brukerhandboken, for a sette sammen
alle delene riktig.

Kontroller at frontpanelet er forsvarlig
montert.

Den maksimale mengden med mel
som brukes for hver porsjon, er 600 g.
Hvis du har i mer enn 600 g, ma du
redusere mengden mel for neste
omgang.

Hvis du vil fortsette & bruke apparatet
igjen, ma du lukke lokket ordentlig og
trykke pa Start/pause-knappen.

Trekk ut stepselet, og la
pastamaskinen kjoles ned. For a
beskytte apparatets levetid best mulig
anbefaler vi en sammenhengende
brukstid pa under 45 minutter. Du
kan starte apparatet pa nytt etter 15
minutter.

Nar apparatet veier melet, ma du ikke
bergre apparatet eller ledningen.

Felg instruksjonene i brukerhandboken
for a haivann rett etter at programmet
starter.
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Kan ikke lage pasta
med funksjonen for
veeskeberegning.

E1 vises pa skjermen.

Apparatet stopper
mens prosesseringen
pagar, E2 vises pa
skjermen, deretter
blinker indikatorene
raskt, og alarmen
lyder.

E3 vises pa skjermen
under kalibrering.

E4 vises pa skjermen.

E3 eller E4 vises
permanent pa
skjermen etter
omstart.

@nsket veeskemengde
som er angitt pa
skjermen, gjelder ikke for
visse oppskrifter (f.eks.
kjeks, glutenfri pasta).

Formskiven er ikke koblet
til.

Lokket ikke er pa plass
eller ikke riktig festet.

Blandestangen kan veere
blokkert av fremmede
objekter.

Deigen kan veere for tarr.

Feil program er valgt.

Lokket til
blandekammeret
er fortsatt lukket pa
apparatet.

Apparatet virker ikke
som det skal.

Apparatet virker ikke
som det skal.

Disse oppskriftene krever at du hopper
over funksjonen for vaeskeberegning.

| dette tilfellet trykker du pa Start/
pause-knappen i fem sekunder. Da
begynner apparatet a blande og
ekstrudere direkte.

Fest skiveholderen til hovedenheten,
fest formskiven ordentlig og fest
frontpanelet ordentlig til enheten.

Sett pa lokket ordentlig.

Trekk ut stepselet, rengjer
pastamaskinen, og felg
brukerhandboken igjen for a lage
pastaen pa nytt.

1 Fjern lokket til blandekammeret fra
apparatet for a starte kalibreringen.

2 Sld av og koble fra pastamaskinen.
Koble til og start enheten pa nytt.

Sla av og koble fra pastamaskinen.
Koble til og start enheten pa nytt.

Ta kontakt med servicesenteret



Vista geral dos discos de molde
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Esparguete Fettuccine Penne Lasanha Esplzrrgtéete
B %% 0 7
® | ® @ @ @
HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v
Esparguete . Conchas/ -
i Tagliatelle Pappardelle coonr::%iglsi . Paccheri
77 o
@1 ©|®
HR2665/93 v v X X
HR2665/96 v v v v
Receita

A tabela de receitas que se segue mostra a proporc¢ao ideal de massa e dgua para os
diferentes tipos de farinha.

Sem

Farinha ,
gluten

Vegano

Aglutinante

Liquido

Massa | 2509 Farinha de lentilhas 75 ml L cglher fekeke X X
e xantana
Massa | 2509 Farinha de lentilhas 75 ml / X X
Massa | 2509 Farinha de ervilhas 75 ml CCEE PR o) X X
de xantana
Massa | 2509 Farinha de ervilhas 75 ml / X X
Massa = 250g | Farinha de grédo-de-bico 75 ml LGOI CORTTE) X X
de xantana
Massa | 250g | Farinha de grédo-de-bico 75 ml / X X
150 g de trigo-sarraceno
MEEEEY| 0] 100 g de farinha de arroz ol I X
50 g de milho 1 colher de sopa
Massa | 2509 200 g de arroz 120ml de xantana X x
Massa | 250 g Farinha de arroz 120 ml S EBET CERTEE X X
de xantana
Massa | 250¢g Farinha de trigo 95 ml / X
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tidade Farinha

Liguido

Aglutinante

Massa | 2509 Farinha de trigo 95 ml 1 ovo
Massa | 250 g Farinha de espelta 85-90 ml / X
Massa | 250 g Farinha integral 115 ml / X
Massa | 250g Sémola 105 ml / X
Massa = 2509 Sémola 110 ml 1ovo

Introducéao

Parabéns pela compra do seu produto e bem-vindo a Philips!

Para tirar o maximo partido da assisténcia oferecida pela Philips, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

Descricdo do produto (Fig.

1)

Tampa da camara de mistura

Cortador de massa

Orificio do botao de seguranca da tampa
da camara de mistura

Botdes do painel frontal

Cabo de alimentacdo

Painel frontal

Botdo de seguranca do suporte de discos

Disco de molde

Componente principal

Suporte de discos

Armazenamento do disco de molde

Manipulo do botdo de seguranca do
suporte de discos

Copo para dgua

P& para misturar

®0 @ O ® ©

Escova de limpeza

QB @ PR @ ©

Cémara de mistura

®

Escova de limpeza do disco de molde de
esparguete fino

Visédo geral do painel de controlo (Fig. 2)

O)

Botdo de alimentacdo

®

Botao para iniciar/interromper

©)

Botdo de selecdo do programa

®

Visor

®

Botdo apenas saida
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Este aparelho permite-lhe fazer a massa de que necessita da forma que desejar.
e Func¢édo predefnida para fazer massa

Selecione um programa com o botao Selecédo de programas e, em seguida, prima o
botdo para iniciar/interromper.

e Funcédo de apenas saida
Prima o botdo Apenas saida e, em seguida, o botdo para iniciar/interromper.
Aplica-se quando existem restos de massa na cdmara de mistura e necessita de remocao
adicional.

e Funcdo de ignorar pesagem
Mantenha o botdo iniciar/interromper premido durante 5 segundos.
Aplica-se quando o dispositivo entra em modo de erro ou quando necessita de ignorar a
funcdo de balanca e iniciar o processo de mistura diretamente.

Desmontar e limpar antes da primeira utilizacao

1 Retire atampa da cdmara de mistura. (Fig. 3)

2 Solte os botdes de controlo do painel frontal. (Fig. 4)
Nota: o painel frontal é pesado. Tenha especial cuidado ao remové-lo.

3 Desmonte o painel frontal, o disco de molde, o suporte do disco de molde, a pa para
misturar e a cdmara de mistura por esta ordem. (Fig. 5)

4 Limpe todas as pecas amoviveis e seque-as com um pano. (Fig. 6)

5 Retire a gaveta de arrumacao do disco de molde e limpe todos os discos e ferramentas de
limpeza. (Fig. 7)

Montagem

1 Empurre a camara de mistura para o interior do aparelho. (Fig. 8)

2 Direcione a pa para misturar para o orificio no componente principal. Introduza a pa para
misturar no componente principal. (Fig. 9)

3 Fixe o suporte de discos no aparelho. (Fig. 10)

4 Coloque o disco de molde no suporte de discos e certifique-se de que estd devidamente
encaixado no suporte de discos. (Fig. 11)

Nota: certifique-se de que a cavidade interior do disco de molde e o suporte de discos
estdo devidamente encaixados. (Fig. 12)

5 Fixe o painel frontal ao componente principal. (Fig. 13)
Nota: o painel frontal é pesado. Tenha especial cuidado ao monta-lo.
6 Fixe os bot&es de controlo do painel frontal. (Fig. 14)
Nota:
¢ Se o painel frontal ou o disco de molde ndo estiverem corretamente montados, um
interruptor de seguranca ird impedir o funcionamento do aparelho.
e Certifique-se de que o painel frontal esta completamente encaixado antes de utilizar o
aparelho.
7 Feche atampa da camara de mistura. (Fig. 21)
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Utilizar a maquina para fazer massa
Iniciar a preparagéo

1

Ligue a ficha a tomada elétrica. A maquina para fazer massa emite um sinal sonoro e todos

os indicadores piscam uma vez. (Fig. 15)

Nota: certifique-se de que todas as pecas estdo devidamente montadas antes de ligar.

Prima o botéo ligar/desligar para ligar o aparelho. (Fig. 16)

Selecione o tipo de massa com o botdo de sele¢édo de programas. (Fig. 17)

Sugestdao:

e Se estiver a preparar uma receita com ovos e agua, parta o ovo e coloque-o inteiro no
copo para dgua e encha com agua até a quantidade necessaria.

e Em vez de dgua, também pode utilizar sumos de legumes (por exemplo, sumo de
espinafres, sumo de beterraba, etc.).

Programa Dica Receita opcional

Noodles/massa simples | « Massa com farinha e dgua

* Noodles de trigo
* Noodles de trigo duro

* Massa de trigo
e Massa de trigo duro
» Massa com mistura de farinha * Noodles/massa de

Massa/noodles de ovo e ovo cenoura
ou com aromatizacao * Todos os tipos de massas * Noodles/massa de tomate
aromatizadas e Soba
* Noodles/massa de
beterraba
4 Retire atampa da cdmara de mistura. (Fig. 3)
5 Aguarde até 0:00 ser apresentado no ecra. (Fig. 18)
6 Coloque a farinha na camara. (Fig. 19)
Note
e O aparelho pesa automaticamente e apresenta a quantidade de farinha. A medicdo do
peso fica intermitente até alcangar o intervalo correto. (Fig. 20)
* Nao coloque menos de 200 g ou mais de 600 g de farinha na camara.
e Algumas receitas (por exemplo, bolachas, massa sem gluten) necessitam que ignore
a pesagem. Neste caso, prima o botao iniciar/interromper durante 5 segundos e o
aparelho comecard a misturar e remover diretamente.
7 Feche atampa da camara. (Fig. 21)
Note
e Se premir um botao sem fechar a tampa, o sinal de fecho da cdmara sera apresentado.
(Fig. 22)

e Em primeiro lugar, insira as duas pas no aparelho e, em seguida, empurre a tampa
contra o componente principal.

e O aparelho ndo comeca a funcionar se a tampa da camara ndo estiver devidamente
fechada. Durante o processo de preparacdo da massa, se abrir a tampa da camara, o
aparelho para de funcionar. Monte a tampa e prima o botao iniciar/interromper para
iniciar novamente a operacao.
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8 Quando a tampa estiver fechada, é apresentada a quantidade de liquido necessaria.
(Fig. 23)
9 Utilize o copo fornecido para medir a quantidade de liquido de acordo com a indicacdo no
visor. (Fig. 24)
Note
e Certifique-se de que mede o volume de liquido ao nivel dos seus olhos numa superficie
plana.
e Ao preparar a mistura de ovo, parta um ovo no copo para agua. Adicione dgua até a
quantidade necessaria e, em seguida, bata o ovo e a dgua.
e Se desejar, pode utilizar 2 ovos em vez de 1, mas certifique-se de que a quantidade total
de liquido sugerida ndo é excedida.
e Para uma melhor precisao, utilize uma balanca de cozinha para medir o liquido.

Iniciar o programa de preparacao de massas

1 Prima o botdo iniciar/interromper para iniciar a mistura e a contagem decrescente do
tempo de mistura. (Fig. 25)
2 Apdsiniciar a mistura, verta lentamente o liquido através da ranhura da tampa. (Fig. 26)

Nota: durante a mistura da massa, ndo adicione outros ingredientes depois de colocar o
liquido. Caso contrario, tal afetara a textura da massa.

3 Depois de a maquina para fazer massa concluir a mistura, emitird um sinal sonoro e
comecard a remogao da massa apds alguns segundos. Utilize o cortador de massa para
cortar a massa de acordo com o comprimento necessario. (Fig. 27)

Nota: se a relacdo entre liquido e farinha nao estiver correta, a remoc¢do nao funcionara.
Consulte o capitulo "Receitas" para ver mais receitas.

4 Depois de o processo de preparagdo da massa estar concluido, se notar que existem restos
de massa no interior da camara, pode premir o botdo apenas saida e, em seguida, premir
o botdo iniciar/interromper para obter uma remocao adicional. (Fig. 28)

Nota:

* Aremocao adicional dura 3 minutos.

e O tempo de cozedura da massa varia de acordo com as preferéncias pessoais, o formato
da massa e o numero de porg¢oes.

e Durante o processo de preparacdo da massa e quando o processo estiver concluido, o
aparelho ird emitir um sinal sonoro.

Importante!

As receitas de massas fornecidas no capitulo "Receitas" foram testadas com sucesso. Se
experimentar ou utilizar outras receitas de massas, a relacdo entre farinha e 4gua/ovo tera de
ser ajustada. A maquina para fazer massa ndo funcionara devidamente se ndo ajustar a nova
receita em conformidade.

Note

* Para obter bons resultados, é essencial que a massa tenha um aspeto areado na camara
de amassar. Se a massa tiver um aspeto areada, a receita ird resultar. A receita ndo
resulta se a massa estiver demasiado himida (com a consisténcia de massa conhecida)
ou demasiado seca (quando a massa parece apenas farinha).

e As alteracoes sazonais e a utilizagdo de ingredientes de diferentes regides pode afetar a
relacdo de farinha/dgua. Pode ajustar com base na proporcao recomendada.
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* Ao fazer massa sem gluten ou de legumes, deve utilizar uma quantidade de liquido
inferior a recomendada. Pode reduzir a quantidade de liquido em cerca de 10 a 20 ml
para estas receitas. Ajuste a quantidade de liquido dependendo do tipo de farinha.

e O "gluten" é uma pasta aglutinante que assegura que a massa nao se desfaz facilmente.

A farinha sem gluten ndo contém uma pasta aglutinante, pelo que precisa de um
espessante para atuar como um "aglutinante", como ovos ou goma xantana. Os varios
tipos de farinha sem gluten funcionam de forma diferente ao preparar massa. Algumas
farinhas ndo sdo adequadas para preparar massa, como a farinha de coco; algumas
variedades de farinha funcionam bem, como a de quinoa e de trigo-sarraceno.

* Ao preparar massa de ovo ou de vegetais, certifique-se de que bate a mistura de ovo ou
sumo de vegetais uniformemente com a dgua antes de a colocar na camara através da
ranhura na tampa. Ao adicionar os ingredientes, certifique-se de que o ingrediente esta
num estado liquido.

Limpeza

1
2
3

Desligue a tomada da corrente. (Fig. 29)

Retire a tampa da cdmara de mistura. (Fig. 3)

Solte os botdes de controlo do painel frontal. (Fig. 4)

Nota: o painel frontal é pesado. Tenha especial cuidado ao remové-lo.

Desmonte o painel frontal, o disco de molde, o suporte do disco de molde, a pa para
misturar e a cdmara de mistura por esta ordem. (Fig. 5)

Utilize um pano seco para limpar os residuos de farinha no componente principal. (Fig. 30)
Limpe o disco de molde com a ferramenta de limpeza fornecida para remover residuos de
massa. Posteriormente, limpe com dgua. (Fig. 31)

Nota: deixe os discos secar ao ar durante 2 a 4 horas e, em seguida, utilize a ferramenta de
limpeza correspondente para retirar a massa nos orificios.
Limpe todas as pecas amoviveis e seque-as com um pano. (Fig. 6)

Utilize um pano seco para limpar o painel de controlo e o exterior da maquina para fazer
massa. (Fig. 32)

Armazenamento

1

Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer. (Fig. 29)
Nota: certifique-se de que todas as pegas estdo limpas e secas antes de as arrumar.
Pode guardar os discos de molde na gaveta de arrumacao. (Fig. 33

Nota: coloque os discos de molde mais espessos nas ranhuras com os icones [l e []) e
coloque os discos de molde mais finos nas ranhuras com o icone []] (Fig. 34)
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Resolucéo de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem surgir no aparelho. Se

nao conseguir resolver o problema com as informacdes fornecidas a seguir, visite
www.philips.com/support para consultar uma lista de perguntas frequentes ou contacte o
Centro de Apoio ao Cliente no seu pafs.

Os indicadores ndo
acendem.

Depois de premir o
botéo ligar/desligar,
o aparelho emite um
sinal sonoro mas nao
funciona.

O interruptor de

seguranca é acionado

e o aparelho

para ou reinicia
subitamente durante
0 processamento.

Durante o
processamento, o
aparelho para de
funcionar quando
abre a tampa.

Durante o
processamento,
o aparelho para
de funcionar. Nao
ha qualquer som
de alarme ou luz
intermitente.

Ao pesar a farinha,
0 peso apresentado
no ecra muda
constantemente.

O aparelho esta a
verter uma pequena
quantidade de dgua.

A ficha de alimentacdo
nao estd ligada
corretamente.

A cdmara de mistura, o
disco de molde ou o pai-
nel frontal estd montado
incorretamente.

O botéo do painel frontal
esté solto.

Demasiados ingredientes
na maquina para fazer
massa.

Por razdes de seguranca,
o aparelho para sempre
de funcionar quando a
tampa é aberta durante
0 processamento.

A maquina para
fazer massa
sobreaqueceu devido
a um longo tempo
de funcionamento
continuo.

Esta a tocar no
aparelho ou no cabo de
alimentacao.

A dgua é adicionada
antes do inicio do
programa.

Verifique se a ficha de alimentacdo
esta ligada corretamente e

se a tomada esté a funcionar
corretamente.

Certifique-se de que segue o manual
do utilizador para montar todas as
pecas corretamente.

Certifique-se de que o painel frontal
esta devidamente montado.

A quantidade maxima de farinha
utilizada para cada porcdo é de 600 g.
Se adicionar mais de 600 g, reduza

a quantidade de farinha antes da
proxima porcao.

Se precisar de retomar a operacdo
anterior, feche a tampa corretamente
e prima o botdo iniciar/interromper.

Desligue da fonte de alimentacdo e
deixe a maquina para fazer massa
arrefecer. Para proteger a vida util do
aparelho, o tempo de funcionamento
continuo deve ser inferior a 45
minutos. E possivel voltar a utilizar

o aparelho apds 15 minutos de
descanso.

Quando o aparelho estiver a pesar a
farinha, ndo toque no aparelho nem no
cabo de alimentacao.

Siga as instru¢des do manual do
utilizador para adicionar dgua
imediatamente apds o inicio do
programa.
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N&o é possivel preparar
massa corretamente
com a funcdo de
calculo de liquidos.

E1 é apresentado no
ecra.

O aparelho

para durante o
processamento, E2 é
apresentado no ecra,
os indicadores piscam
rapidamente e o
alarme é emitido.

E3 é apresentado
no ecra durante a
calibracao.

E4 é apresentado no
ecra.

E3 ou E4 sao
apresentados
continuamente
no ecra apds ligar
novamente o
aparelho.

A quantidade de liquido
indicada no ecré ndo se
aplica a algumas receitas
(por exemplo, bolachas,
massa sem gluten).

O disco de molde nao
esta encaixado.

Atampa ndo estd na
devida posi¢do ou néo
esta corretamente
colocada.

A pa de mistura pode es-
tar bloqueada por algum
objeto estranho.

A massa pode estar
demasiado seca.

Foi selecionado o progra-
ma errado.

A tampa da camara de
mistura no aparelho
ainda esté fechada.

O aparelho estd com
uma avaria.

O aparelho esta com
uma avaria.

Estas receitas requerem que ignore o
calculo de liquido. Neste caso, prima o
botdo iniciar/interromper durante

5 segundos e o aparelho comeca a
misturar e remover diretamente.

Fixe o suporte de discos e o
componente principal, encaixe
devidamente o disco de molde e fixe
o painel frontal corretamente no
dispositivo.

Fixe a tampa corretamente.

Desligue a ficha da fonte de
alimentacao, limpe a maquina para
fazer massa e siga novamente o
manual do utilizador para reiniciar a
preparagao da massa.

1 Retire atampa da camarade
mistura do aparelho para iniciar a
calibracao.

2 Desligue a maquina para fazer
massa e retire a ficha da tomada.
Coloque a ficha natomada e volte a
ligar o aparelho.

Desligue a maquina para fazer massa
e retire a ficha da tomada. Coloque

a ficha na tomada e volte a ligar o
aparelho.

Contacte o centro de assisténcia



Formoversikt

Spagetti Fettuccine Lasagne Tjock spageti
@ | @& ©

HR2665/93 v v v v
HR2665/96 v v v v

CpeniniQ Tagliatelle | Pappardelle Csonnich'ﬁg:i/e paccheri

(B G | @
HR2665/93 v v % X
HR2665/96 v v v v
Rece pt

Foljande recepttabell visar optimala vatten-/mjdlproportioner for olika mjoltyper.

N N . . Ve-

Typ Méangd Mjol Vatska Bindemedel Glutenfritt ganskt

Pasta = 2509 Linsmjol 75 ml ETEL T X
tangummi

Pasta 2509 Linsmjol 75 ml / X

Pasta = 250g Artmjol 75 ml 1L ERE X
tangummi

Pasta | 250¢g Artmjol 75 ml / X

Pasta = 250g Kikartsmjsl 75 ml L ELEN X
tangummi

Pasta | 2509 Kikartsmjol 75 ml / X

Bovetemjol 150 g «
Pasta | 2509 Rismjsl 100 g 130 ml 1499
Majsmjol 50 g 1 msk xan-

Pasta 2509 Rismjol 200 g 120 ml tangummi X

Pasta = 250g Rismjol 120 ml L REGEN: X
tangummi

Pasta 2509 Vetemjol 95 ml / X

Pasta = 2509 Vetemjol 95 ml 13d99g

Pasta | 2509 Dinkelmjol 85-90 ml / X
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Vitska Bindemedel | Glutenfritt g;/r:as_kt
Pasta 2509 Fullkornsmijol 115 ml / X
Pasta 2509 Semolinamjol 105 ml / X
Pasta 250 g Semolinamjol 110 ml 14gg
Introduktion

Vi tycker att det ar roligt att du har kdpt en Philips-produkt!

Genom att registrera din produkt pa www.philips.com/welcome kan du dra nytta av Philips
support.

Produktoversikt (Bild 1)

(@ | Lock till blandningsbehéllaren Pastaskarare
Hal for sakerhetsbrytaren till . .

@ blandningsbehallarens lock @ | Vred pa framsidan
Natkabe Frontpane

® kabel ® [

(@ | Sékerhetsbrytare till formhéllaren ®) |Form

(® | Huvudenhet Skivhallare

(® | Formférvaring @) | Spak till formhallarens sékerhetsbrytare
Vattenmatt Blandarspade

Q) 5 landarspad

Rengéringsborste @ | Blandningsbehéllare

(® | Rengéringsborste till Capellini-formen

Oversikt av kontrollpanel (Bild 2)

(@ | P&/av-knapp (® | Start-/pausknapp

@ | Knapp fér programval (® | Display

(® | Knapp fér enbart utdrivning

Med den har apparaten kan du gora pasta som du vill ha den.
« Standardpastaprogram
Valj ett program med knappen fér programval och tryck sedan pa start/paus-knappen.
* Funktionen for enbart utdrivning
Tryck pa knappen enbart utdrivning, och sedan pa start/paus-knappen.
Galler nar det finns 6verbliven deg i blandningsbehallaren och du vill pressa ut den extra
pastan.
* Funktionen Hoppa 6ver vagning
Hall start/paus-knappen intryckt i fem sekunder.

Gaéller nar enheten forsatts i fellage eller nar du behoéver hoppa 6ver vagningsfunktionen
och paborja blandningsprocessen direkt.
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Isartagning och rengoring fore forsta
anvandningen

1
2

3

4
5

Ta bort locket till blandningsbehallaren. (Bild 3)
Lossa kontrollvreden pa framsidan. (Bild 4)
Obs! Framsidan ar tung. Var extra forsiktig nar du tar bort den.

Ta loss framsidan, formen, formhallaren, blandaren och blandningsbehallaren i den
ordningen. (Bild 5)

Rengér alla |6stagbara delar och torka dem sa att de ar helt torra. (Bild 6).

Dra ut forvaringsladan for formarna och rengér alla formar och rengéringsverktyg. (Bild 7)

Montering

1
2

3

7

Skjut in blandningsbehallaren i apparaten. (Bild 8)

Rikta blandaren mot 6ppningen i huvudenheten. For in blandaren hela vagenin i
huvudenheten. (Bild 9)

Satt fast formhallaren pa apparaten. (Bild 10)

Satt formen i formhallaren och se till att den sitter pa plats. (Bild 11)

Obs! Se till att formen monteras korrekt med haligheten mot formhallaren. (Bild 12)

Montera huvudenhetens framsida. (Bild 13)

Obs! Framsidan ar tung. Var extra férsiktig nar du satter dit den.

Fast vreden pa framsidan. (Bild 14)

Obs!

e Om framsidan eller formen inte monteras korrekt, forhindrar en sédkerhetsbrytare att
apparaten startar.

e Kontrollera att framsidan sitter fast ordentligt innan du anvander apparaten.

Fast locket till blandningsbehallaren. (Bild 21)

Anvanda pastamaskinen
Forberedelser

1

Satt in kontakten i vdgguttaget. Pastamaskinen ljuder en gang och alla indikatorer blinkar

en gang. (Bild 15)

Obs! Se till att alla delar ar ratt monterade innan du ansluter apparaten till eluttaget.

Sl& pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen. (Bild 16)

Valj pastatyp med knappen fér programval. (Bild 17)

Tips:

e Om du forbereder ett recept med dgg och vatten ska du knacka dgget i vattenmattet
och fylla pa med den mangd vatten som behdvs.

o |stallet for vatten kan du anvanda grénsaksjuicer (till exempel spenatjuice, rodbetsjuice
0sV.).
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Programmering Tips! Valfritt recept

e Pasta med endast mjél och * Vetenudlar

Vanlig pasta/nudiar vatten e Durumvetenudlar

* Vetepasta
* Durumvetepasta

e Morotspasta/
Agg eller smaksatt e Pasta med mjél och dggvatska morotsnudlar
pasta/nudlar < Alla typer av smaksatt pasta * Tomatpasta/tomatnudlar
* Soba

e Rodbetspasta/
rodbetsnudlar

4 Ta bort locket till blandningsbehallaren. (Bild 3)
Vanta tills 0:00 visas pa skarmen. (Bild 18)
6 Hall mjolet i behallaren. (Bild 19)

Obs!

* Apparaten vager och visar mangden mjol automatiskt. Vikten blinkar tills du befinner
dig inom ratt intervall. (Bild 20)

e Lagginte i mindre an 200 g eller mer an 600 g mjol i behallaren.

* Foren del recept (till exempel smakakor och glutenfri pasta) maste du hoppa éver
vagningsdelen. | de har fallen haller du start/paus-knappen intryckt i fem sekunder sa
borjar apparaten blanda och mata ut direkt.

7 Stang locket till behallaren. (Bild 21)

Obs!

e Om du trycker pa en knapp utan att stanga locket visas indikatorn for att stanga
behallaren. (Bild 22)

e Forinsidan med de tva hakarna i apparaten forst och skjut sedan locket mot
huvudenheten.

e Apparaten startar inte om locket inte ar ordentligt stangt. Om du 6ppnar locket till
behallaren nar du tillverkar pastan stannar apparaten. Satt fast locket och tryck pa
start/paus-knappen for att starta igen.

8 Nar locket ar stdngt visas den mangd vatska som behdvs. (Bild 23)
9 Anvand det medféljande vattenmattet for att mata mangden vatska enligt vad som anges

pa displayen. (Bild 24)

Obs!

e Mat upp vatskevolymen i 6gonhojd pa en plan yta.

e Nar du gor aggblandningen ska du knacka dgget i vattenmattet. Hall i vatten upp till
den mangd som behdvs och vispa sedan ihop vatten och dgg.

e Tva agg kan anvandas i stallet for ett, men se da till att den totala mangden vatska som
foreslas inte Gverskrids.

e For battre noggrannhet ska du anvanda en koksvag for att mata vatskan.

a1
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Starta pastaprogrammet

1 Tryck pa start/paus-knappen for att pabdrja blandningen. Timern startar da. (Bild 25)

2 Nar blandningen startat haller du ldangsamt i vatskan langs hela 6ppningen i locket.
(Bild 26)
Obs! Tillsatt inga andra ingredienser nar du hallt i vatskan medan degen blandas. Om du
gor det kommer pastans konsistens att paverkas.

3 Nar pastamaskinen har blandat klart piper den en gang och borjar pressa ut pasta efter
nagra sekunder. Anvand pastaskararen for att skdra pastan i den ldangd du vill ha. (Bild 27)
Obs! Om du inte anvander ratt proportioner mellan vatska och mjol kommer pastan inte
att kunna pressas ut. Fler recept finns i kapitlet Recept.

4 Om du ser att det finns deg kvar i behallaren nar pastan har matats ut kan du trycka pa
knappen for enbart utdrivning forst och sedan pa start/paus-knappen sa pressas den
overblivna pastan ut. (Bild 28)

Obs!
» Den extra utdrivningen varar i tre minuter.
 Pastans tillagningstid varierar beroende pa personliga preferenser, pastatyp och antalet
portioner.
e Under pastaprocessen och nar processen ar klar avger apparaten ett ljud.
Viktigt!

Pastarecepten som finns i kapitlet Recept ar testade. Om du experimenterar med de
medfoljande recepten eller anvander andra pastarecept maste proportionerna mellan mjol,
vatten och &gg justeras. Pastamaskinen kommer inte att fungera korrekt om du inte justerar
de nya recepten.

Obs!

e For att fa bra resultat ar de viktigt att degen ser smulig ut i knddningsbehallaren. Om
degen ser smulig ut kommer receptet att fungera. Receptet kommer inte att fungera
om degen ar for vat (ser ut som vanlig degkonsistens) eller for torr (nar det ser ut som
om degen bestar endast av mjol).

e Skillnad iingrediensernas kvalitet beroende pa sdasong och ursprungsregion kan
paverka proportionerna mellan mjél och vatten. Du kan justera den utifran de
rekommenderade proportionerna.

e Nar du gor glutenfri pasta eller bonpasta behoévs mindre vatten an den
rekommenderade mangden. Du kan anvanda cirka 10-20 ml mindre vatska for de har
recepten. Justera mangden vatska beroende pa typ av mjol.

e "Gluten” ar ett bindemedel som gor att pastan inte gar sonder sa latt. Glutenfritt mjol
innehaller inte ndgot bindemedel. Darfor behovs ett fortjockningsmedel som fungerar
som ett “bindemedel”, t.ex. agg eller xantangummi. Olika typer av glutenfritt mjol
fungerar pa olika satt nar du gor pasta. Vissa mjoltyper ar inte lampliga for att gora
pasta, till exempel kokosmjol, andra mjolsorter fungerar bra, till exempel quinoamjol
och bovetemjdl.

e Nar du gor aggpasta eller gronsakspasta maste agg eller grénsaksjuice vispas med
vattnet till jamn konsistens innan du haller blandningen i behallaren via skaran i locket.
Ingredienserna maste vara i flytande form nar du tillsatter dem.
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Rengoring

1
2
3

7
8

Koppla loss kontakten fran eluttaget. (Bild 29)

Ta bort locket till blandningsbehallaren. (Bild 3)

Lossa kontrollvreden pa framsidan. (Bild 4)

Obs! Framsidan ar tung. Var extra forsiktig nar du tar bort den.

Ta loss framsidan, formen, formhallaren, blandaren och blandningsbehallaren i den
ordningen. (Bild 5)

Anvand en torr trasa for att ta bort mjdlrester fran huvudenheten. (Bild 30)

Ta bort degrester fran formen med det medfdljande rengdringsverktyget. Darefter kan du
rengdra med vatten. (Bild 31)

Obs! L3t formarna lufttorka i 2—4 timmar och anvand sedan rengéringsverktyget till att
peta ut degen ur halen.

Rengor alla |6stagbara delar och torka dem sd att de ar helt torra. (Bild 6).

Anvand en torr trasa for att rengéra kontrollpanelen och pastamaskinens utsida. (Bild 32)

FOrvaring

1

2

Dra ur natsladden och |&t apparaten svalna. (Bild 29)
Obs! Se till att alla delar ar rena och torra innan de ldggs undan.
Du kan férvara formarna i forvaringsladan. (Bild 33)

Obs! Placera de tjockare formarna i facken med ikonerna [ och [[[] och placera de tunnare
formarna i facken med ikonen []] (Bild 34)
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FelsGkning

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som du kan raka ut fér med
apparaten. Om du inte kan |6sa problemet med hjalp av informationen nedan kan du ga till
www.philips.com/support dar det finns en lista med vanliga fragor. Du kan dven kontakta
kundtjanst i ditt land.

Indikatorlamporna tands
inte.

Nar jag trycker pa pa/
av-knappen hors ett ljud
fran apparaten, men den
fungerar inte.

Sakerhetsbrytaren l6ser
ut och apparaten stannar

plotsligt eller startar plotsligt

om under bearbetningen.

Under tillredningen slutar
apparaten att fungera nar
du 6ppnar locket.

Apparaten stannar
under bearbetningen.
Inget ljud hors och inga
indikatorlampor blinkar.

N&r jag vager mjolet andras
vikten pa skarmen hela tiden.

En liten méngd vatten lacker

ut fran apparaten.

Natkontakten ar inte
ordentligt ansluten.

Blandningsbehallaren,
formarna eller framsidan
har monterats felaktigt.

Vredet pa framsidan ar
|Ost.

Alltfor stor mangd
ingredienser i
pastamaskinen.

Av sakerhetsskal slutar
apparaten alltid att
fungera nar locket
Oppnas under processen.

Pastamaskinen har
overhettats pa grund
av att den har korts
oavbrutet for lange.

Du ror apparaten eller
natsladden.

Vattnet har tillsatts innan
programmet startas.

Kontrollera om natkontakten
sitter i ordentligt och att
eluttaget fungerar.

Kontrollera att du foljt alla
monteringsinstruktioner i
bruksanvisningen.

Se till att framsidan ar korrekt
monterad.

Den maximala mangden mjol
som kan anvandas at gangen ar
600 g. Om mer an 600 g tillsatts
minskar du mangden mjél innan
du kor nasta omgang.

Om du behover aterga till
féregdende atgard, stanger du
locket ordentligt, och trycker pa
knappen Start/paus.

Koppla fran strdmmen och I3t
pastamaskinen svalna. For att
skydda apparaten och maximera
livslangden far den inte koras
oavbrutet i mer an 45 minuter.
Du kan borja anvdanda apparaten
nar den fattvilai 15 minuter.

Nar apparaten vager mjolet
ska du inte rora apparaten eller
natsladden.

Folj instruktionerna i
bruksanvisningen om hur
vattnet tillsatts direkt efter att
programmet startar.
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Det gar inte att
gora pasta med

vatskeberakningsfunktionen.

Da visas E1 pa skarmen.

Apparaten stannar under
bearbetning, E2 visas pa

skarmen, indikatorlamporna

blinkar snabbt och
larmsignalen ljuder.

E3 visas pa skarmen under

kalibrering.

E4 visas pa skarmen.

E3 eller E4 visas permanent

pa skdrmen efter omstart.

Den mangd vatska som
anges pa displayen galler
inte for vissa recept (till
exempel smakakor och
glutenfri pasta).

Formen har inte
monterats.

Locket sitter inte pa
plats eller sitter inte fast
ordentligt.

Blandarspaden kan vara
blockerad av ett fram-
mande foremal.

Degen kan vara for torr.

Fel program har valts.

Blandningsbehallarens
lock ar fortfarande
stangt pa apparaten.

Apparaten fungerar inte
som den ska.

Apparaten fungerar inte
som den ska.

Du maste eventuellt hoppa over
vatskeberakningsdelen for de
har recepten. | sa fall trycker du
pa knappen Starta/pausai5
sekunder sa borjar apparaten
blanda och mata ut direkt.

Fast formhallaren i
huvudenheten, satt fast
formen ordentligt och satt fast
framsidan pa enheten.

Satt fast locket ordentligt.

Koppla fran strommen,

rengor pastamaskinen och folj
anvandarhandboken igen for att
paborja pastatillverkningen pa
nytt.

1 Tabort blandningsbehallarens
lock fran apparaten for att
starta kalibreringen.

2 Sténg av och koppla ur
pastamaskinen. Anslut och
starta om enheten.

Stang av och koppla ur
pastamaskinen. Anslut och starta
om enheten.

Kontakta kundtjanst



Sekillendirme diskine genel bakis

Spagetti Fettuccine Penne Lazanya Kalin Spagetti
BE K% fos)
HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v
ince Spagetti Tagliatelle Pappardelle Midy_e/_ Paccheri
- 0 Conchiglie

€l ©|©
HR2665/93 v v X X
HR2665/96 v v v v

Tarif

Asadidaki tarif tablosu, farkli un turlerine yonelik ideal su/un oranini gosterir.

Sivi Mal-
zeme

Baglayici Glutensiz | Vegan

Tip Miktar

Makarna | 2509 Mercimek unu 75 ml Jyeiiels ) X X
Ksantan
Makarna | 250¢g Mercimek unu 75 mil / X X
Makarna | 2509 Bezelye unu 75 ml T ek bl X X
Ksantan
Makarna | 2509 Bezelye unu 75 ml / X X
Makarna | 2509 Nohut unu 75 ml U BeiEls el X X
Ksantan
Makarna | 2509 Nohut unu 75 ml / X X
Karabugday 150
Makarna | 2509 g 130 ml 1 yumurta X
Pirinc unu 100 g
Misir 50 g 1 yemek kasigi
Makarna | 2509 Pirinc 200 g 120 ml Ksantan X X
Makarna | 2509 Piring unu 120 ml U yemels el X X
Ksantan
Makarna | 2509 Bugday unu 95 ml / X
Makarna | 2509 Bugday unu 95 ml 1 yumurta
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Sivi Mal-
zeme

Tip Miktar

Baglayici Glutensiz

Vegan

Makarna | 2509 Kavuzluunkl)Jugday 85-90 ml / X
Makarna | 2509 Tam tahilliun 115 ml / X
Makarna | 250g irmik 105 mi / X
Makarna | 250g irmik 110 mi 1 yumurta

Giris
Bu UrlinG satin aldiginiz icin tesekkdr ederiz; Philips'e hos geldiniz!

Philips'in sundugu destekten tam olarak yararlanmak icin Grintnazd
www.philips.com/welcome adresinde kaydettirin.

Urline genel bakis (Sek. 1)

(| Karistirma bdlmesi kapagi Makarna kesici
@ aKi;|f"i|;:13§%[neS| kapagindaki gtvenlik @ | On panel dugmeleri
(® | Glic kablosu ® | On panel
(® | Disk yuvasi glvenlik anahtari ®) | Sekillendirme diski
® | Ana Unite Disk yuvasi
(® | Sekillendirme diski bélmesi (1 | Disk yuvasi glivenlik anahtari kolu
@ | Su kabi Karistirma paleti
Temizleme fircas| @ | Karistirma bdlmesi
® ince spagetti sekillendirme diski
temizleme fircasi

Kontrol paneline genel bakis (Sek. 2)

A¢ma/kapama digmesi (® | Baslat/duraklat dtigmesi

®
@ | Program secme diigmesi (® |Ekran

(® | Yalnizca kaliptan cikarma diigmesi

Bu cihaz, hayalinizdeki makarnayi istediginiz sekilde yapabilmenizi saglar.
* Varsayllan makarna yapim islevi

Program se¢cme digmesi ile bir program secip ardindan Baslat/duraklat digmesine

basin.
e Yalnizca kaliptan ¢ikarma islevi

Yalnizca kaliptan ¢ikarma digmesine basip, ardindan Baslat/duraklat digmesine basin.
Karistirma bolmesinde artan hamur oldugunda ve ekstra kaliptan ¢ikarma istediginizde

gecerlidir.
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Olgeklemeyi atlama fonksiyonu

Baslat/duraklat digmesini 5 saniye boyunca basil tutun.

Cihaz hata moduna atladiginda ya da tartma islevini atlayip dogrudan karistirma islemini
baslatmak istediginizde gecerlidir.

Ik kullanim 6ncesinde sbkme ve temizleme

1
2

Karistirma boélmesinin kapagini ¢ikarin. (Sek. 3)

On panel kontrol digmelerini gevsetin. (Sek. 4)

Not: On panel agirdir. Bu sebeple cikartirken daha dikkatli olun.

On paneli, sekillendirme diskini, sekillendirme diski yuvasini, karistirma fircasini ve
karistirma bolmesini sirayla cikarin. (Sek. 5)

Gikarilabilir tim parcalari temizleyin ve silerek kurulayin. (Sek. 6)

Sekillendirme diski bélmesinin cekmecesini ¢ikarin ve tim disk ve temizleme araclarini
temizleyin. (Sek. 7)

Monte etme

1
2

3

7

Karistirma bolmesini cihazin icine itin. (Sek. 8)

Karistirma fircasini ana tnitenin deligine hizalayin. Karistirma fircasini ana tniteye tam
olarak takin. (Sek. 9)

Disk yuvasini cihaza baglayin. (Sek. 10)

Sekillendirme diskini disk yuvasina takin ve diskin disk yuvasina iyice oturdugundan emin
olun. (Sek. 11)

Not: Sekillendirme diskinin icindeki bosluk ile disk yuvasinin diizgtince oturdugundan
emin olun. (Sek. 12)

On paneli ana Uniteye baglayin. (Sek. 13)

Not: On panel agirdir. Bu sebeple monte ederken daha dikkatli olun.

On panel kontrol diigmelerini baglayin. (Sek. 14)

Not:

e On panel veya sekillendirme diski diizgtin bir sekilde monte edilmezse glvenlik anahtari

cihazin calismasini engeller.
e Cihazi kullanmadan 6nce 6n panelin tamamen sabitlendiginden emin olun.

Karistirma bolmesinin kapagini kapatin. (Sek. 21)

Makarna makinesinin kullanimi
Baslama hazirhgi

1

Fisi prize takin. Makarna makinesi bir kez uyari sesi verir ve tim gdstergeler bir kez yanip
soner. (Sek. 15)

Not: Cihazi prize takmadan énce tlim parcalarin dogru sekilde takildigindan emin olun.
Cihazi calistirmak icin Agma/kapama digmesine basin. (Sek. 16)
Program se¢me digmesini kullanarak makarna tirani secin. (Sek. 17)
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ipucu:

Yumurta ve suyla bir tarif hazirlarsaniz yumurtayi kirin ve buitiin olarak su kabina koyun.
Ardindan kabi gerekli miktarda suyla doldurun.
Su yerine sebze suyu da kullanabilirsiniz (6r. 1spanak, turp suyu vb.).

Program ipucu istege bagl tarif

Sade makarna/eriste e Sadece un ve suile makarna

e Bugday eristesi

e Durum bugdayi eristesi

e Bugday makarnasi

e Durum bugdayl makarnasi

Yumurtali veya aromali | ® Unlu ve likit yumurtali makarna | « Havuglu makarna/eriste
makarna/eriste e Her turlt aromali makarna e Domatesli makarna/eriste

e Soba (Japon makarnasi)
* Pancarli makarna/eriste

a1

Karistirma bolmesinin kapagini cikarin. (Sek. 3)
Ekranda 0:00 gorintulenene kadar bekleyin. (Sek. 18)
Unu bdélmeye dokin. (Sek. 19)

Not

Cihaz, un miktarini otomatik olarak tartar ve gorintuler. Agirlik 6lcim, siz dogru araligi
tutturana kadar yanip séner. (Sek. 20)

Bolmeye, 200 g'dan az veya 600 g'dan fazla un koymayin.

Bazi tarifler (6r. kurabiye, glitensiz makarna), tartma asamasini atlamanizi gerektirir.

Bu durumda Baslat/duraklat digmesine 5 saniye boyunca basin. Cihaz dogrudan
karistirmaya ve kaliptan ¢ikarmaya baslar.

Bolme kapagini kapatin. (Sek. 21)
Not

Kapagi kapatmadan bir digmeye basarsaniz bolme kapatma isareti gértntulenir.

(Sek. 22)

Oncelikle cihazin iki kancasini takin, ardindan kapagi ana tiniteye bastirin.

Boélme kapagi dliizguin sekilde kapatilmazsa cihaz calismaya baslamaz. Makarna yapimi
sirasinda bélme kapagini acarsaniz cihaz calismayi durdurur. Calismayi tekrar baslatmak
icin kapagdi takin ve Baslat/duraklat digmesine basin.

Kapak kapatildiginda gereken sivi miktari gértntdlenir. (Sek. 23)

Sivi miktarini, ekranda verilen miktara gére dl¢mek icin birlikte verilen su kabini kullanin.
(Sek. 24)

Not

Sivi hacmini diiz bir ylizeyde ve g6z hizasinda 6lctigtiintzden emin olun.

Yumurta karisimini hazirlarken yumurtayi su kabina kirin. Gereken miktarda su ekleyip,
ardindan su ile yumurtayi karistirin.

istege bagli olarak 1 yumurta yerine 2 yumurta kullanilabilir. Ancak énerilen genel sivi
miktarini asmadiginizdan emin olun.

Daha dogru sonuglar icin sivi 6lcmek Gzere [Utfen bir mutfak terazisi kullanin.
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Makarna yapim programini baslatma

1

2

Karistirmayi baslatmak icin Baslat/duraklat digmesine bastiginizda karistirma stresi geri
sayima bagslar. (Sek. 25)

Karistirma basladiktan sonra siviyl kapaktaki bosluktan yavasca ve tamamen dokan.
(Sek. 26)

Not: Hamur karistirilirken siviyr ekledikten sonra baska malzeme eklemeyin. Aksi halde
makarnanin kivami etkilenir.

Makarna makinesi karistirmayi tamamladiginda bir defa uyari sesi ¢ikarir, ardindan birkag
saniye sonra makarna kaliptan ¢ikmaya baslar. Makarnayi istediginiz uzunlukta kesmek icin
makarna kesiciyi kullanin. (Sek. 27)

Not: Sivi ve un orani hataliysa kaliptan ¢ikarma islemi basarili sonug vermeyecektir. Daha
fazla tarif icin lUtfen "Tarif" bolimune basvurun.

Makarna yapimi tamamlandiktan sonra bélmenin icinde artan hamur oldugunu fark
ederseniz once Yalnizca kaliptan ¢ikarma digmesine, ardindan ekstra kaliptan cikarma
icin Baslat/duraklat digmesine basin. (Sek. 28)

Not:

 Ekstra kaliptan ¢ikarma g dakika surer.

e Makarna pisirme suresi tercihinize, makarna sekline ve porsiyon sayisina goére degisiklik
gosterir.

* Makarna yapma slirecinde ve stire¢c tamamlandiginda cihaz sesli bir geri bildirim verir.

Onemli!

"Tarif" bolumunde verilen makarna tarifleri test edilmistir. Baska makarna tarifleri deniyor
veya kullaniyorsaniz un ve su/yumurta oranlarinin ayarlanmasi gerekir. Yeni tarifi uygun
sekilde ayarlamazsaniz makarna makinesi basarili sekilde calismaz.

Not

« lyi sonuclaricin hamurun yogurma bélmesinde ufalanmamis gibi gériinmesi cok
onemlidir. Hamur ufalanmis gibi gorintyorsa tarif ise yarayacaktir. Hamur ¢ok islaksa
(klasik hamur kivami gibi gorintr) veya cok kuruysa (hamur yalnizca un gibi gérinur)
tarif ise yaramaz.

e Mevsimsel degisiklikler ve farkli bolgelerden malzeme kullanimi un/su oranini
etkileyebilir. Onerilen orana gére ayarlama yapabilirsiniz.

e GlUtensiz veya bakliyat unu kullanarak bir makarna yapiyorsaniz tavsiye edilenden daha
az sivi gerekir. Bu tarifler icin yaklasik 10 - 20 ml daha az sivi kullanabilirsiniz. Un tirtne
gore sivi miktarini ayarlayin.

e "Gluten" makarnanin kolayca kirilmasini énleyen bir baglayicidir. Glutensiz un baglayici
olmadigi icin yumurta veya Xanthan gibi katilastirici bir madde gerekir. Cesitli glutensiz
un tdrleri makarna yaparken farkl performans gosterir. Hindistan cevizi unu gibi un
cesitleri makarna yapmak icin uygun degildir. Kinoa ve bugday gibi bazi un turleri ise
uygundur.

e Yumurtali veya sebzeli makarna yaparken yumurta karisimini veya sebze suyunu suyla
iyice karistirdiktan sonra kapaktaki bosluktan bolmeye doktigunizden emin olun.
Eklediginiz malzemelerin sivi halde oldugundan emin olun.
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Temizlik

1
2
3

Fisi prizden cekin. (Sek. 29)

Karistirma bdlmesinin kapagini ¢ikarin. (Sek. 3)

On panel kontrol diigmelerini gevsetin. (Sek. 4)

Not: On panel agirdir. Bu sebeple cikartirken daha dikkatli olun.

On paneli, sekillendirme diskini, sekillendirme diski yuvasini, karistirma fircasini ve
karistirma bolmesini sirayla cikarin. (Sek. 5)

Ana Unitenin Uzerindeki un kalintilarini temizlemek icin kuru bir bez kullanin. (Sek. 30)
Hamur kalintilarini gidermek icin Griinle birlikte verilen temizleme aracini kullanarak
sekillendirme diskini temizleyin. Daha sonra suyla temizleyin. (Sek. 31)

Not: Disklerin 2-4 saat boyunca havayla kurumasina izin verin ve ardindan deliklerdeki
hamurlari ¢clkarmak icin ilgili temizleme aracini kullanin.
Gikarilabilir tim parcalari temizleyin ve silerek kurulayin. (Sek. 6)

Kontrol panelini ve makarna makinesinin disini temizlemek icin kuru bir bez kullanin.
(Sek.32)

Saklama

1

2

Cihazin fisini prizden cekin ve sogumasini bekleyin. (Sek. 29)
Not: Saklamadan 6nce tim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
Sekillendirme disklerini, saklama cekmecesinde muhafaza edebilirsiniz. (Sek. 33)

Not: Daha kalin sekillendirme disklerini,[l]ve []]] simgelerine sahip yuvalara; daha ince
sekillendirme disklerini ise [ simgesine sahip yuvaya koyun. (Sek. 34)
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Sorun giderme

Bu bolimde cihaz ile ilgili en sik karsilasilan sorunlar 6zetlenmistir. Sorunu asagidaki bilgilerle
¢odzemiyorsaniz sik sorulan sorular listesi icin www.philips.com/support adresini ziyaret edin
veya Ulkenizdeki MUsteri Destek Merkezi ile irtibata gecin.

Gostergeler yanmiyor.

Acma/kapatma
digmesine bastiktan
sonra cihaz uyari

sesi veriyor; ancak
calismiyor.

islem sirasinda
gUvenlik anahtar
tetikleniyor ve cihaz
aniden duruyor ya
da aniden yeniden
baslyor.

islem sirasinda kapak
acilirsa cihaz calismayi
durdurur.

islem sirasinda cihaz
duruyor. Alarm
vermiyor ya da yanip
sénmuyor.

Unu tartarken ekranda
gOsterilen agirlik
surekli olarak degisiyor.

Cihazdan az miktarda
su SIZIyor.

Guc fisi dogru sekilde
baglanmamistir.

Karistirma bolmesi, se-

killendirme diski veya 6n

panel yanlis takilmistir.

On panel digmesi
gevsektir.

Makarna makinesinde
fazla malzeme vardir.

Islem sirasinda kapak
acllirsa cihaz her
seferinde guvenlik
nedeniyle calismayi
durdurur.

Uzun sureli calistirma
nedeniyle makarna

makinesi asirt Isinmistir.

Cihaza veya

gug kablosuna
dokunuyorsunuz.
Su, program
baslatiimadan
eklenmistir.

Guc fisinin dogru sekilde takili
oldugundan ve prizin dizgun sekilde
calistigindan emin olun.

TUm parcalar dogru sekilde monte
etmek icin kullanim kilavuzundaki
talimatlara uydugunuzdan emin olun.

On panelin guvenli sekilde monte
edildiginden emin olun.

Tek seferde kullanilabilecek maksimum
un miktari 600 g'dir. 600 g'dan fazla
malzeme eklenirse sonraki grubu
eklemeden 6nce un miktarini azaltin.

Bir dnceki isleme devam etmek icin
kapagi duzgun bir sekilde kapatip
Baslat/durdur digmesine basin.

GUg kaynagindan ¢ikarin ve makarna
makinesinin sogumasini bekleyin.
Cihazin kullanim dmrint uzatmak
icin 45 dakikadan fazla calistirmayin.
15 dakikalik araliklarla cihazi yeniden
kullanabilirsiniz.

Cihaz unu tartarken cihaza veya gti¢
kablosuna dokunmayin.

Program baslatildiktan hemen sonra
su eklemek icin kullanim kilavuzundaki
talimatlari uygulayin.
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Sivi hesaplama
islevini kullanarak
basariyla makarna
yapamiyorum.

Ekranda E1
gorintuleniyor.

Cihaz islem sirasinda
duruyor, ekranda

E2 goruntdleniyor,
gostergeler hizl bir
sekilde yanip séntyor
ve alarm caliyor.

Kalibrasyon sirasinda
ekranda E3 yaziyor.

Ekranda E4 yaziyor.

Yeniden baslatmadan
sonra ekranda kalici
olarak E3 veya E4
yaziyor.

Gosterge ekraninda
belirtilen gerekli sivi
miktari bazi tarifler
(6r. kurabiye, glitensiz
makarna) igin gegerli
degildir.

Sekillendirme diski takil
degildir.

Kapak yerinde degildir
veya dlizgun sekilde
takili degildir.
Karistirma parcasi ya-
banci cisimler nedeniyle
engelleniyordur.

Hamur cok kurudur.
Yanlis program secilmis-

tir.

Karistirma bdlmesi
kapagdi, hala cihazin
Uzerindedir.

Cihaz arizalanmistir.

Cihaz arizalanmistir.

Bu tariflerde sivi hesaplama asamasini
atlamaniz gerekir. Bu durumda 5 saniye
boyunca Baslat/duraklat digmesine
basin. Cihaz dogrudan karistirmaya ve
kaliptan ¢ikarmaya baglar.

Disk yuvasini ana Uniteye yerlestirin,
sekillendirme diskini dogru sekilde
takin ve 6n paneli cihaza dizgln
sekilde sabitleyin.

Kapagi dizgin bir sekilde takin.

GUc kaynagindan cikarin, makarna
makinesini temizleyin ve makarna
yapimi islemini yeniden baslatmak icin
kullanim kilavuzu talimatlarini tekrar
uygulayin.

1 Kalibrasyonu baslatmak icin
karistirma bolmesi kapagini cihazin
Gzerinden kaldirin.

2 Makarna makinesini kapatin ve fisi
cekin. Fisi takin ve cihazi yeniden
baslatin.

Makarna makinesini kapatin ve fisi
cekin. Fisi takin ve cihazi yeniden
baslatin.

Servis merkezi ile iletisime gegin



