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sua Airfryer Dual Basket. Baixe o aplicativo por meio do código QR na
embalagem.

Descrição geral

Peças principais
1 Painel de controle
2 Divisória removível
3 Indicação "MAX" para ingredientes
4 Indicação "MAX" para petiscos congelados à base de batata
5 Recipiente XXL de 7,1L
6 Placas inferiores
7 Suporte para fio
8 Cabo de energia
9 Saídas de ar
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Descrição do painel de controle

a

c

d e f g h

o

i j k

b

n

l

m

a Aumentar temperatura
b Diminuir temperatura
c Botão liga/desliga
d Botão Função de cópia
e Botão Recipiente esquerdo
f Botão Função de tempo
g Botão Recipiente XXL
h Indicação de lembrete de agitação
i Botão Lembrete de agitação
j Botão Recipiente direito
k Botão Retroceder
l Botão iniciar/pausar
m Botão de diminuição de tempo
n Botão de aumento de tempo
o Botões pré-programados

Descrição das funções
Função de cópia
Você pode definir o tempo e a temperatura para um recipiente e copiar a
configuração para o outro recipiente pressionando o botão Função de cópia.

Função de tempo
Sincroniza automaticamente o tempo de preparo para garantir que os dois
recipientes terminem o cozimento ao mesmo tempo, mesmo que os tempos de
preparo sejam diferentes.
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Lembrete de agitação
Pressione o botão Lembrete de agitação para ativar ou desativar os alertas que
lembram você de agitar ou virar os alimentos duas vezes durante o preparo para
obter resultados mais uniformes. Você ouvirá um “bipe” e verá um ícone de
agitação piscando ao lado do visor de hora.

Predefinições
É possível escolher dentre seis predefinições. As predefinições são programas
que fornecem recomendações de temperatura e tempo com base na quantidade
de alimento. Para mais detalhes, consulte o capítulo “Preparo com
predefinições”.

Batatas fritas
congeladas Bife Coxas de frango Vegetais

misturados Bolo/muffin Reaquecimento

Botão Recipiente XXL
Você pode cozinhar em um recipiente XXL de 7,1L removendo a divisória e
pressionando o botão Recipiente XXL.

Botão Retroceder
Use o botão Retroceder se você escolher a função/predefinição errada por
engano.

Notificações de som
Em alguns casos, você ouvirá um som, como ao término do preparo ou quando
for necessário realizar alguma ação, como agitar ou virar o alimento.

Antes da primeira utilização
1 Retire todo o material da embalagem.
2 Remova rótulos ou etiquetas (se aplicável) do aparelho.
3 Limpe completamente o aparelho antes do primeiro uso (consulte o capítulo

"Limpeza").
4 Remova o suporte para fio do recipiente e encaixe-o na área designada na

parte traseira do dispositivo.
Cuidado
- O suporte para fio também serve como um espaçador, distanciando o

aparelho da parede para evitar acúmulo de calor.
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Preparações antes do primeiro uso
Coloque o aparelho em uma superfície estável, horizontal, nivelada e resistente
ao calor.

Nota
- Não coloque nada sobre o aparelho nem nas laterais dele. Isso pode

interromper o fluxo de ar e afetar o resultado da fritura.
- Não coloque o aparelho em funcionamento próximo ou sob objetos que

possam ser danificados pelo vapor, como paredes e armários.

Utilização do aparelho
Cuidado
- Isto é uma Airfryer que funciona com ar quente. Não encha o recipiente

de suporte com óleo ou qualquer outro líquido.
- Não toque nas superfícies quentes. Manuseie o recipiente quente com

luvas resistentes ao forno.
- Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.
- Este aparelho pode produzir uma pequena quantidade de fumaça

quando usado pela primeira vez. Isso é comum.
- Não é necessário pré-aquecer o aparelho.
Nota
- Durante ou logo após o preparo, segure firmemente as alças laterais para

retirar o recipiente e evitar queimaduras causadas pelo fluxo de ar quente
liberado pelo aparelho.

Preparo no recipiente XXL
Para preparar uma grande porção de um único alimento, remova a divisória e
use todo o espaço de preparo do recipiente XXL de 7,1L.
Preparo com a tabela de alimentos
1 Remova a divisória.
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2 Coloque as placas inferiores no recipiente adequadamente.
Nota
- Pode ser necessário aplicar força para encaixar as placas inferiores no

recipiente corretamente.

3 Coloque os ingredientes no recipiente.
Nota
- A Airfryer pode preparar uma vasta gama de alimentos. Consulte a 'Tabela

de alimentos' para saber as quantidades corretas e os tempos de
cozimento aproximados.

- Não exceda a quantidade indicada na seção 'Tabela de alimentos' nem
encha o recipiente além da indicação "MAX", pois isso pode afetar a
qualidade do resultado final.

4 Coloque o recipiente na Airfryer.
Cuidado
- Não toque no recipiente ou na cesta durante e algum tempo após o

uso, pois ficam muito quentes.

5 Insira o plugue na tomada.

6 Pressione o botão Ligar/Desligar para ligar o aparelho.
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7 Pressione o botão XXL.
Nota
- Não selecione os botões Recipiente esquerdo  ou Recipiente direito 

para preparar alimentos no recipiente XXL sem divisória. Isso pode
ocasionar preparos mal cozidos.

8 Pressione o botão Aumentar/Diminuir temperatura e o botão
Aumentar/Diminuir tempo para escolher o tempo e a temperatura
necessários (consulte a tabela de alimentos).
Dica
- Alguns alimentos precisam ser agitados ou virados durante o tempo de

cozimento (consulte 'Tabela de alimentos'). Para receber um lembrete de
agitar os ingredientes, pressione o botão Lembrete de agitação “ ” para
ativar essa função.

9 Pressione o botão Iniciar/Pausar para começar o preparo.
Nota
- Se os ingredientes precisarem ser agitados ou virados no meio do preparo,

você ouvirá som de um “bipe” e verá uma notificação piscando (se o
lembrete estiver ativado). Retire o recipiente com a cesta e agite-o sobre a
pia. Em seguida, coloque o recipiente novamente no aparelho.

10 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparo terá
acabado.

11 Segure a posição de encaixe das alças laterais para retirar o recipiente e
verificar se os ingredientes estão prontos.
Cuidado
- O recipiente da Airfryer fica quente após o preparo. Sempre coloque-

o em uma bancada resistente ao calor (por exemplo, um tripé etc.) ao
remover o recipiente do aparelho.

- Durante ou logo após o preparo, segure firmemente as alças laterais
para retirar o recipiente e evitar queimaduras causadas pelo fluxo de
ar quente liberado pelo aparelho.

Nota
- Se os alimentos ainda não estiverem prontos, basta deslizar o recipiente

de volta para dentro da Airfryer e adicionar alguns minutos extra.
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12 Remova os ingredientes do recipiente cuidadosamente com as pinças.
Cuidado
- Não incline o recipiente ao remover os ingredientes, pois a cesta pode

cair e derramar óleo.
- Após o processo de preparo, o recipiente, a cesta, o

acondicionamento interior e os ingredientes estarão quentes.
Dependendo do tipo de alimento na Airfryer, pode sair vapor do
recipiente.

- Não toque no recipiente ou na cesta durante e algum tempo após o
uso, pois ficam muito quentes.

Tabela de alimentos para o recipiente XXL
Quantidade
de alimentos

Temperatura
(°C)

Tempo (mín.) Nota

Batatas fritas finas
congeladas (7 x 7 mm)

800 g 180 24 a 26 Agite, gire ou mexa 2 ou
3 vezes a cada vez

Batatas fritas caseiras (10
x 10 mm de espessura)

800 g 180 28 a 33 Agite, gire ou mexa 2 ou
3 vezes a cada vez

Nuggets de frango
congelados

800 g 200 17 a 22 agite, gire ou mexa na
metade do tempo

Rolinho primavera
congelados

800 g 200 10 a 22 agite, gire ou mexa na
metade do tempo

Bolo de carne 1000 g 150 50 a 55 Use o acessório de
cozimento

Costeletas de carne
desossadas (cerca de
190 g)

5 unidades 200 18 a 20 agite, gire ou mexa na
metade do tempo

Coxas de frango (cerca
de 125 g/4,5 oz)

10 unidades 180 26 a 31 agite, gire ou mexa na
metade do tempo

Peito de frango (cerca de
160 g/6 oz)

6 unidades 180 18 a 21 Vire na metade do
tempo

Peixe inteiro (cerca de
300 g a 400 g/11 a
14 oz)

3 a 4 pedaços 200 18 a 22 Vire na metade do
tempo

Filé de peixe (cerca de
200 g/7 oz)

5 unidades 200 15 a 20

Vegetais mistos (picados) 1200 g 180 19 a 23 Defina o tempo de
cozimento de acordo
com seu gosto. Agite,
gire ou mexa na metade
do tempo
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Muffins (cerca de 40
g/unidade)

12 unidades 160 23 a 25 Use forma para muffin

Bolos 500 g 140 40 a 45 Use o acessório de
cozimento. O formato
deve ser o mais plano
possível para evitar que o
pão encoste na
resistência ao crescer.
Verifique o ponto antes
de retirar o bolo.

Pães pré-assados (cerca
de 60 g/1,2 oz)

7 unidades 200 6 a 10

Pão caseiro 500 g 160 40 a 45 Use o acessório de
cozimento. O formato
deve ser o mais plano
possível para evitar que o
pão encoste na
resistência ao crescer.
Verifique o ponto antes
de retirar o bolo.

Frango inteiro (1,4 kg) 1 unidade 180 40 a 50 Pressione o frango
inteiro para mantê-lo em
um estado relativamente
plano antes do
cozimento. Tente não
ultrapassar a linha Máx.
para evitar que o frango
inteiro encoste na
resistência durante o
cozimento.

Coxas de frango com
legumes

2 kg 180 45 a 60 Agite/Vire as coxas de
frango na metade do
tempo de cozimento

Filé de salmão inteiro 1,5 kg 180 20 a 30 n/a

2 baguetes frescas 1 kg 170 25 a 40 n/a

Biscoitos de chocolate 450 g 180 15 a 27 n/a

Lasanha 2 kg 170 40 a 50 Adicione queijo por cima
na metade do tempo de
cozimento. Use o
acessório de cozimento
ou qualquer forma que
caiba no recipiente XXL

Strudel de maçã 2 kg 170 30 a 45 n/a
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Pãezinhos frescos 600 g 170 20 a 35 n/a

Almôndegas com
nhoque assado

2 kg 170 20 a 30 As almôndegas devem
ser colocadas no
recipiente, e o nhoque
deve ser colocado com o
molho e o queijo no
acessório de cozimento.
Vire as almôndegas na
metade do cozimento

Rocambole de peru com
vegetais

2 kg 180 45 a 60 Agite/vire tudo na
metade do tempo de
cozimento

Preparo com uma predefinição
1 Siga as etapas 1 a 7 da seção “Preparo com a tabela de alimentos” para

completar as etapas comuns primeiro.
2 Escolha a predefinição.

Dica
- Para alterar a predefinição, pressione o botão Voltar ou desmarque o

botão predefinido e selecione a predefinição necessária.

3 Inicie o processo de preparo pressionando o botão Iniciar/Pausar.

Tabela de predefinições para o recipiente XXL

Ícone Quantida­
de de
alimentos

Tempera­
tura-
padrão
(°C)

Tempo-
padrão
(min)

Nota

Batatas fritas
congeladas

800 g 180 25 Agite, gire ou mexa 2 ou 3
vezes a cada vez

Bife (150 a 200 g) 8 unidades 200 21

Coxa de frango
(cerca de 125 g)

10 unidades 180 31 Agite uma vez, vire ou mexa
na metade do tempo
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Mix de vegetais 1200 g 180 23 Picados grosseiramente,
agite, vire ou mexa na
metade do tempo

Bolo/muffin 500 g 150 40 Bolo: use o acessório de
cozimento. O formato deve
ser o mais plano possível para
evitar que encoste na
resistência ao crescer.
Verifique o ponto antes de
retirar o bolo

Reaquecimento 160 18 Ajuste o tempo de acordo
com o tipo e a quantidade de
alimento

Preparo em recipientes duplos
Preparo com a Função de tempo
Ao preparar dois alimentos com tempo de cozimento e temperatura distintos,
você pode usar a Função de tempo para terminar os dois pratos ao mesmo
tempo.
1 Coloque as placas inferiores no recipiente adequadamente.

Nota
- Pode ser necessário aplicar força para encaixar as placas inferiores no

recipiente corretamente.

2 Coloque a divisória.

3 Coloque os dois ingredientes, por exemplo, batatas fritas congeladas e coxas
de frango em cestas separadas.
Nota
- A Airfryer pode preparar uma vasta gama de alimentos. Consulte a 'Tabela

de alimentos' para saber as quantidades corretas e os tempos de
cozimento aproximados.

- Não exceda a quantidade indicada na seção 'Tabela de alimentos' nem
encha o recipiente além da indicação "MAX", pois isso pode afetar a
qualidade do resultado final.
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4 Coloque o recipiente na Airfryer.

5 Insira o plugue na tomada.

6 Pressione o botão Ligar/Desligar para ligar o aparelho.

7 Selecione o recipiente esquerdo. A indicação de tempo e temperatura no
lado esquerdo começa a piscar.

8 Pressione o botão Aumentar/Diminuir temperatura e o botão
Aumentar/Diminuir tempo para escolher o tempo e a temperatura
necessários.
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9 Pressione o botão Lembrete de agitação para ser lembrado de agitar os
alimentos durante o preparo caso os ingredientes precisem ser agitados ou
virados durante o cozimento (para mais informações, consulte a coluna
Observação na Tabela de alimentos).

10 Selecione o recipiente direito. A indicação de tempo e temperatura no lado
direito começa a piscar.

11 Pressione o botão Aumentar/Diminuir temperatura e o botão
Aumentar/Diminuir tempo para escolher o tempo e a temperatura
necessários.

12 Pressione o botão Lembrete de agitação para ser alertado caso seja
necessário mexer ou virar os alimentos durante o cozimento. Para mais
informações, consulte a coluna Observação na Tabela de alimentos.

13 Pressione o botão Função de tempo para sincronizar o término do cozimento
dos dois pratos.
Nota
- Se estiver preparando dois alimentos com funções, temperaturas e tempos

diferentes, e eles não precisarem terminar juntos, ignore esta etapa.
- Durante o preparo, se você ajustar o tempo para um recipiente, a Função

de tempo será desativada e os dois recipientes funcionarão
separadamente. Para reativar a Função de tempo, pressione o botão
Iniciar/Pausar, depois o botão Função de tempo e pressione novamente o
botão Iniciar/Pausar para retomar o preparo.
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14 Pressione o botão Iniciar/Pausar para começar o preparo.
Dica
- Para pausar os dois recipientes, pressione o botão Iniciar/Pausar. Pressione

novamente para continuar o preparo nos dois recipientes.
- Para pausar apenas um recipiente, primeiro selecione o recipiente e depois

pressione o botão Iniciar/Pausar. Pressione novamente para continuar o
preparo nesse recipiente.

- Você pode usar uma predefinição em um recipiente e configurações
manuais no outro.

- O dispositivo pausa automaticamente quando você retira um recipiente e
retoma o preparo ao colocá-lo de volta.

15 Quando ouvir o sinal sonoro do lembrete de agitação, retire o recipiente
segurando a alça lateral com as duas mãos.

16 Agite o recipiente sobre a pia.

17 Coloque o recipiente de volta no aparelho.

18 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparo terá
acabado.
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19 Segure a posição de encaixe das alças laterais para retirar o recipiente e
verificar se os ingredientes estão prontos. Caso não estejam, basta empurrar o
recipiente de volta na Airfryer e acrescentar mais alguns minutos.

20 Remova os ingredientes do recipiente cuidadosamente com as pinças.

Preparo com a Função de cópia
A Função de cópia permite preparar grandes quantidades do mesmo alimento
ou diferentes alimentos com o mesmo tempo e temperatura.
1 Siga as etapas 1 a 9 do capítulo "Preparo com a função de tempo".

2 Pressione o botão Função de cópia.

3 Pressione o botão Iniciar/Pausar para começar o preparo.

Preparo em recipiente único pequeno
Para preparar uma pequena porção de um único alimento em um recipiente
único pequeno.
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Preparo com a tabela de alimentos
1 Coloque as placas inferiores no recipiente adequadamente.

Nota
- Pode ser necessário aplicar força para encaixar as placas inferiores no

recipiente corretamente.

2 Coloque a divisória.

3 Coloque os ingredientes no recipiente esquerdo.
Nota
- Não exceda a quantidade indicada na seção 'Tabela de alimentos' nem

encha o recipiente além da indicação "MAX", pois isso pode afetar a
qualidade do resultado final.

4 Coloque o recipiente na Airfryer.
Cuidado
- Não toque no recipiente ou na cesta durante e algum tempo após o

uso, pois ficam muito quentes.

5 Insira o plugue na tomada.
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6 Pressione o botão Ligar/Desligar para ligar o aparelho.

7 Selecione o recipiente esquerdo. A indicação de tempo e temperatura no
lado esquerdo começa a piscar.
Nota
- Não selecione o botão “Recipiente XXL” ao usar um recipiente pequeno

com divisória. Isso pode resultar em um efeito de cozimento excessivo e
maior consumo de energia.

8 Pressione o botão Aumentar/Diminuir temperatura e o botão
Aumentar/Diminuir tempo para escolher o tempo e a temperatura
necessários (consulte a tabela de alimentos).

9 Pressione o botão Lembrete de agitação para ser alertado caso seja
necessário mexer ou virar os alimentos durante o cozimento. Para mais
informações, consulte a coluna Observação na Tabela de alimentos.

10 Pressione o botão Iniciar/Pausar para começar o preparo.
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11 Quando ouvir o sinal sonoro do lembrete de agitação, retire o recipiente
segurando a alça lateral com as duas mãos.

12 Agite o recipiente sobre a pia.

13 Coloque o recipiente de volta no aparelho.

14 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparo terá
acabado.

15 Segure a posição de encaixe das alças laterais para retirar o recipiente e
verificar se os ingredientes estão prontos.
Cuidado
- O recipiente da Airfryer fica quente após o preparo. Sempre coloque-

o em uma bancada resistente ao calor (por exemplo, um tripé etc.) ao
remover o recipiente do aparelho.

Dica
- Se os alimentos ainda não estiverem prontos, basta deslizar o recipiente

de volta para dentro da Airfryer e adicionar alguns minutos extra.
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16 Remova os ingredientes do recipiente cuidadosamente com as pinças.
Cuidado
- Não incline o recipiente ao remover os ingredientes, pois a cesta pode

cair e derramar água.
- Após o processo de preparo, o recipiente, a cesta, o

acondicionamento interior e os ingredientes estarão quentes.
Dependendo do tipo de alimento na Airfryer, pode sair vapor do
recipiente.

- Não toque no recipiente ou na cesta durante e algum tempo após o
uso, pois ficam muito quentes.

Tabela de alimentos para recipiente único
Quantidade
de alimentos

Temperatura
(°C)

Tempo (mín.) Nota

Batatas fritas finas
congeladas (7 x 7 mm)

400 g 180 24 a 27 Agite, gire ou mexa 2 ou
3 vezes a cada vez

Batatas fritas caseiras (10
x 10 mm de espessura)

400 g 180 30 a 35 Agite, gire ou mexa 2 ou
3 vezes a cada vez

Nuggets de frango
congelados

400 g 200 20 a 22 agite, gire ou mexa na
metade do tempo

Rolinho primavera
congelados

400 g 200 15 a 20 agite, gire ou mexa na
metade do tempo

Bolo de carne 600 g 150 42 a 47 Use o acessório de
cozimento

Costeletas de carne
desossadas (cerca de
190 g)

2 unidades 200 18 a 22 agite, gire ou mexa na
metade do tempo

Coxas de frango (cerca
de 125 g/4,5 oz)

5 unidades 180 28 a 32 agite, gire ou mexa na
metade do tempo

Peito de frango (cerca de
160 g/6 oz)

3 unidades 180 21 a 23 Vire na metade do
tempo

Peixe inteiro (cerca de
300 g a 400 g/11 a
14 oz)

1 unidade 200 25 a 27 Vire na metade do
tempo

Filé de peixe (cerca de
200 g/7 oz)

2 unidades 200 24 a 27

Vegetais mistos (picados) 500 g 180 19 a 22 Defina o tempo de
cozimento de acordo
com seu gosto. Agite,
gire ou mexa na metade
do tempo
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Muffins (cerca de 40
g/unidade)

6 unidades 160 22 a 25 Use forma para muffin

Bolos 300 g 160 40 a 45 Use o acessório de
cozimento. O formato
deve ser o mais plano
possível para evitar que o
bolo encoste na
resistência ao crescer.
Verifique o ponto antes
de retirar o bolo.

Pães pré-assados (cerca
de 60 g/1,2 oz)

4 unidades 200 10 a 13

Preparo com predefinições
1 Siga as etapas 1 a 7 do capítulo "Preparo com a tabela de alimentos".
2 Escolha a predefinição.
Dica

- Para alterar a predefinição, pressione o botão Voltar ou desmarque o
botão predefinido e selecione a predefinição necessária.

3 Inicie o processo de preparo pressionando o botão Iniciar/Pausar.

Tabela de predefinições de recipiente único

Ícone Quantida­
de de
alimentos

Tempera­
tura-
padrão
(°C)

Tempo-
padrão
(min)

Nota

Batatas fritas
congeladas

400 g 180 26 Agite, gire ou mexa 2 ou 3
vezes a cada vez

Bife (150 a 200 g) 4 unidades 200 23

Coxa de frango
(cerca de 125 g)

5 unidades 180 32 Agite uma vez, vire ou mexa
na metade do tempo
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Mix de vegetais 500 g 180 20 Picados grosseiramente,
agite, vire ou mexa na metade
do tempo

Bolo/muffin (cerca
de 50 g)

6 unidades 160 23 Muffin: use uma forma de
muffin

Reaquecimento 160 20 Ajuste o tempo de acordo
com o tipo e a quantidade de
alimento

Dica: mantenha aquecido
- Mantenha o alimento aquecido na Airfryer ao ajustar a temperatura para

80 °C e adaptar o tempo pelo período desejado. Recomendamos não
manter os alimentos aquecidos por mais de 30 minutos, pois sua
qualidade pode diminuir.

- Se alimentos como batata frita não permanecerem crocantes durante o
modo para manter aquecido, desligue o aparelho antes de terminar o
tempo estabelecido ou deixe-os no aparelho para ficarem crocantes por 2
a 3 minutos à temperatura de 180 °C.

Preparo de batatas fritas caseiras
Para fazer batatas fritas caseiras excelentes na Airfryer:
- Use 800 g de batatas descascadas para o recipiente XXL e 400 g para o

recipiente pequeno.
- Escolha uma variedade de batata adequada para fritar, por ex. batatas frescas

(ligeiramente) farinhentas.
- Para obter um resultado uniforme ao fritar as batatas no ar quente, use

porções de até 800 g/28 oz. Quantidades maiores de batatas fritas tendem a
ficar menos crocantes do que porções menores.

1 Descasque as batatas e corte-as em palitos (10 x 10 mm/0,4 x 0,4 pol. de
espessura).

2 Deixe as batatas em palitos de molho em uma vasilha com água por pelo
menos 30 minutos.

3 Esvazie a vasilha e seque as batatas em palitos com um pano de prato ou
toalha de papel.

4 Coloque meia colher de sopa de óleo de cozinha e os palitos na tigela.
Misture até que as batatas estejam cobertas de óleo.

5 Retire as batatas em palitos da tigela com as mãos ou com um utensílio de
cozinha com furos, para que o excesso de óleo permaneça na tigela.
Nota
- Não incline a vasilha para despejar todas as batatas em palitos na cesta de

uma vez, para evitar que o excesso de óleo caia no recipiente.
6 Coloque as batatas dentro da cesta.

Limpeza
Aviso
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- Antes de começar a limpeza, deixe o cesto, o recipiente e o interior do
aparelho esfriarem completamente.

- O recipiente e a cesta do aparelho têm revestimento antiaderente. Não
use utensílios de cozinha metálicos nem materiais de limpeza abrasivos,
pois eles podem danificar o revestimento antiaderente.

Limpe o aparelho após cada uso. Remova o óleo e a gordura do fundo do
recipiente depois de cada uso.
1 Pressione o botão Ligar/Desligar para desligar o aparelho, retire o plugue da

tomada e deixe o aparelho esfriar.
Dica
- Retire o recipiente e a cesta para que a Airfryer esfrie mais rapidamente.

2 Descarte a gordura processada ou o óleo do fundo do recipiente.
3 Limpe o recipiente, os pratos de fundo e o divisor na lava-louças. Você

também pode limpá-los com água quente, detergente líquido e uma esponja
não abrasiva (consulte a 'Tabela de limpeza').
Dica
- Se os resíduos de alimentos grudarem no recipiente ou na cesta, deixe-os

de molho em água quente com detergente líquido por 10 a 15 minutos.
Deixar de molho amolece os resíduos de alimentos e facilita a remoção.
Certifique-se de usar um detergente líquido que consiga dissolver óleo e
gordura. Se houver manchas de gordura no recipiente ou na cesta que
não consiga remover usando água quente e detergente líquido, use um
desengordurante líquido.

- Se necessário, é possível remover os resíduos de alimentos presos na
resistência usando uma escova macia com cerdas médias. Não use uma
escova com cerdas de aço, pois ela pode danificar o revestimento na
resistência de aquecimento.

4 Limpe a resistência com uma escova de limpeza para remover resíduos de
alimentos.
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5 Para evitar arranhões, limpe cuidadosamente a parte externa do aparelho
com um pano macio, limpo e sem dobras. Comece com um pano levemente
umedecido e termine com um pano seco, se necessário.

6 Limpe a parte interna do aparelho com água quente e uma esponja não-
abrasiva.

Tabela de limpeza

Armazenamento
1 Retire o plugue do aparelho da tomada e deixe-o esfriar.
2 Verifique se todas as peças estão limpas e secas antes de guardar.
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3 Enrole o fio no suporte para fio designado na parte traseira do aparelho.
Nota
- Ao transportar a Airfryer, segure-a sempre horizontalmente para evitar

que os recipientes caiam acidentalmente, o que pode danificá-los.
- Verifique sempre se as partes removíveis da Airfryer, como o cesto inferior

removível etc., estão encaixadas antes de usá-las e/ou guardá-las.

Resolução de problemas
Este capítulo resume os problemas mais comuns que você pode entrar no
aparelho. Caso você não consiga solucionar o problema com as informações
abaixo, acesse www.philips.com/contact para obter uma lista de perguntas
frequentes ou entre em contato com a Central de Atendimento ao Cliente do
seu país.

Problema Possível causa Solução

A parte externa do aparelho fica
muito quente durante o uso.

O calor no interior irradia para as
paredes externas.

Isso é comum. Todos os cabos e
botões que são necessários
manusear durante o uso
permanecem frios o bastante para
que você possa tocá-los.

O recipiente, a cesta e a parte
interna do aparelho sempre ficam
quentes quando ele está ligado
para garantir que o alimento seja
preparado adequadamente. Essas
peças são sempre muito quentes
ao toque.

Se você deixar o aparelho ligado
por tempo prolongado, algumas
áreas ficam muito quentes ao
toque. Essas áreas são indicadas
no aparelho com o seguinte ícone:

Ao saber quais partes do aparelho
são aquecidas durante o uso, você
evita tocá-las, tornando o
aparelho totalmente seguro.
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Problema Possível causa Solução

O resultado das batatas fritas
frescas não sai conforme o
esperado.

Você não usou o tipo correto de
batata.

Para obter os melhores resultados,
utilize batatas frescas e
farinhentas. Não guarde as
batatas em baixas temperaturas,
como na geladeira. Escolha
batatas cuja embalagem indique
que são adequadas para fritar.

Há muitos alimentos na cesta. Siga as instruções deste manual do
usuário para preparar batatas
fritas caseiras.

Durante o preparo de alguns
alimentos, é necessário agitá-los
na metade do tempo de preparo.

Siga as instruções deste manual do
usuário para preparar batatas
fritas caseiras.

A Airfryer não liga. O aparelho não está conectado à
tomada elétrica.

Verifique se o plugue está inserido
na tomada de forma adequada.

Vários aparelhos estão conectados
a uma tomada.

A Airfryer possui uma voltagem
elevada. Tente uma tomada
diferente e verifique os fusíveis.

Notei alguns pontos de
descascamento dentro da minha
Airfryer.

Algumas pequenas manchas
podem aparecer dentro do
recipiente da Airfryer devido a
toques/arranhões acidentais no
revestimento (por exemplo,
durante a limpeza com
ferramentas ásperas e/ou ao
inserir a cesta).

É possível evitar danos baixando o
cesto para dentro do recipiente da
forma correta. Caso insira o cesto
em ângulo, a lateral poderá bater
na parede do recipiente, fazendo
com que pequenos pedaços de
revestimento se desprendam. Se
isso ocorrer, informamos que não
é prejudicial à saúde, pois todos os
materiais são seguros para os
alimentos.

Há fumaça branca saindo do
aparelho.

Você está cozinhando
ingredientes gordurosos.

Despeje o excesso de óleo ou
gordura do recipiente com
cuidado para continuar o preparo.

O recipiente ainda contém
resíduos de gordura do uso
anterior.

A fumaça branca é produzida
pelos resíduos de gordura que se
aquecem no recipiente. Sempre
limpe o recipiente e a cesta
cuidadosamente após cada uso.

O empanado ou a cobertura não
aderiram bem aos alimentos.

Pedaços muito pequenos de
empanado no ar podem produzir
fumaça branca. Pressione
firmemente o empanado ou a
cobertura no alimento para
garantir que fiquem bem aderidos.

Marinada, líquido ou sucos de
carne estão respingando na
gordura derretida.

Escorra os alimentos antes de
colocá-los na cesta.
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Problema Possível causa Solução

A tela na Airfryer mostra "E1". O dispositivo está quebrado/com
defeito.

Entre em contato com a linha
direta de atendimento da Philips
ou a Central de Atendimento ao
Cliente do seu país.

A Airfryer pode ser armazenada
em um local muito frio.

O dispositivo está muito frio.
Deixe-o em temperatura ambiente
por, pelo menos, 60 minutos.
Se o problema persistir, entre em
contato com a linha direta de
atendimento da Philips ou a
Central de atendimento ao cliente
do seu país.

A tela na Airfryer mostra "E4–E12". O dispositivo pode apresentar
defeito.

Tente desconectar e reconectar o
dispositivo. Se isso não resolver,
entre em contato com a linha
direta de atendimento da Philips
ou a Central de atendimento ao
cliente do seu país.



ATENÇÃO

Este certificado é uma vantagem adicional oferecida ao consumidor, porém, para que o mesmo tenha 
validade, é imprescindível que seja apresentada a competente NOTA FISCAL de compra do produto.
Com este produto, a Versuni tem como objetivo atender plenamente o consumidor, proporcionando a 
garantia na forma aqui estabelecida.
1. Esta garantia é complementar à legal e estipula que todas as partes e componentes ficam garan-
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prazo de 2 (dois) anos a partir da data de entrega do produto ao consumidor, conforme expresso 
na nota fiscal de compra.

2. Se o consumidor vier a transferir a propriedade deste produto, a garantia ficará automaticamente 
transferida, respeitando o prazo de validade, contado a partir da 1ª aquisição.

3. Constatado o eventual defeito de fabricação, o consumidor deverá entrar em contato com a 
Assistência Técnica Autorizada mais próxima ou na ausência de assistência técnica na localidade, 
deverá entrar em contato com o CIC.

4. Nas demais localidades onde não exista Assistência Técnica Autorizada as despesas de transportes 
do produto correm por conta do consumidor.

5. No prazo de garantia, as partes, peças e componentes eventualmente defeituosos serão trocados 
gratuitamente, assim como a mão de obra aplicada.

6. Esta garantia fica extinta se ocorrer uma das hipóteses a seguir:
a. Se o defeito for ocasionado pelo uso não domiciliar ou mau uso e em desacordo com as 

recomendações do manual de instruções do produto,
b. Se o produto foi examinado, alterado, adulterado, fraudado, ajustado ou consertado por oficina 

ou pessoa não autorizada pelo fabricante,
c. Se qualquer peça, parte ou componente agregado ao produto se caracterizar como não original,
d. Se ocorrer a ligação deste produto em tensão diversa da indicada no produto,
e. Se o número de série que identifica o produto estiver de alguma forma adulterado ou rasurado,
f. Por casos fortuitos ou de força maior, bem como aqueles causados por agentes da natureza.

7. Não está coberta por esta garantia a mudança ou alteração de tensão do produto.
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