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1. OFYR® 75 CORTEN

THANK YOU FOR PURCHASING AN OFYR® PRODUCT. OUR COLLECTION HAS BEEN
DEVELOPED TO CREATE UNFORGETTABLE CULINARY MOMENTS IN YOUR OWN
GARDEN. WITH HIGH-QUALITY MATERIALS AND AN ICONIC DESIGN, WE HELP YOU
TAKE OUTDOOR COOKING TO THE NEXT LEVEL.

BEFORE STARTING YOUR OFYR JOURNEY, WE RECOMMEND YOU READ THIS MANUAL.
WITH THESE TIPS AND TRICKS, WE WILL HELP YOU WITH EVERYTHING FROM LIGHTING
YOUR FIRST FIRE TO MAINTENANCE AFTER COOKING. YOU WILL ALSO FIND THE
ASSEMBLY INSTRUCTIONS, IMPORTANT INFORMATION AND WARRANTY CONDITIONS
OF YOUR OFYR® 75 CORTEN.

1.1 OFYR® 75 CORTEN

The OFYR® 75 Corten is the entry-level model of the OFYR collection. It has a practical, compact design that
fits perfectly in any garden or patio. With its smaller size, the OFYR® 75 Corten does not take up too much
room, while the plancha-like cooking surface still offers plenty of space to prepare your favourite dishes.
This model serves groups of 4-6 people at a time, making it ideal for small family gatherings and everyday
cooking.

The cooking unit features an innovative airflow system, which improves the combustion of wood and limits
smoke formation. Thanks to this system, the cooking plate also heats up faster and maintains a consistently
high temperature. The base of the cooking unit consists of 5 separate parts and should be assembled
by the consumer with the included 8 nuts.

OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPECIFICATIONS

Material cooking plate Steel
Material base Corten steel
Thickness cooking plate 8 mm
Thickness cone 2mm
Thickness base 1.5mm
Diameter cooking plate 75cm
Weight 60 kg
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2. WARRANTY TERMS PER ELEMENT

Alimited lifetime warranty applies to the material and construction of all OFYR® cooking units for the original
buyers and owners, provided that they purchased their product from an authorised dealer and registered
their warranty in the required manner through the OFYR Club at www.ofyr.club.

B2C B2B
Cooking plate Syears  3years
Cone Corten steel 2 years 1 year
Base Corten steel 5 years 3 years

This warranty covers manufacturing defects. It applies to the original buyers or owners of an OFYR® cooking
unit provided:

They purchased their product from OFYR® or an authorised dealer.
They used and maintained their product according to the instructions in this manual.

NOT COVERED BY WARRANTY

Wear, corrosion, deformation and discolouration of parts exposed to fire.

Corrosion and discolouration caused by external influences.

Visual irregularities inherent to the manufacturing process.

Damages caused by not following our instructions for intended use and maintenance.

8 OFYR® MANUAL - OFYR® 75

3. IMPORTANT INFORMATION AND WARNINGS

3.1 WARNING! Please read this manual carefully, it contains information on the proper assembly and safe
use of the barbecue. Please read and follow all warnings and instructions before assembling
and using the barbecue. Please keep this manual for future reference.

3.2 WARNING! Failure to follow these instructions could result in fire, explosion or burn hazard which could
cause property damage, personal injury, or death.

3.3 CARBON MONOXIDE HAZARD! Burning wood gives off carbon monoxide, which has no odour and can
cause death. Only use this plancha outdoors and ensure proper ventilation.

3.4 WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying with EN 1860-3!

3.5 DO NOT USE INDOORS! Do not use the plancha in a confined and/or habitable space e.g. houses, tents,
caravans, motor homes, or boats. Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

3.6 WARNING! This plancha will become very hot, do not move it during operation.

3.7 WARNING! Keep children and pets away.

3.8 Do not cook before the fuel has a coating of ash.
3.9 Do not use the plancha inside or on anything other than OFYR products.
3.10 To prevent the formation of burs on the edges of the steel cooking plate of your OFYR® Cooking Unit,

do not roll the cooking plate during transport. As a result of the burs the top can no longer
be scraped properly with a spatula.

3.1 Corten steel elements may cause orange stains on clothes, skin, and the surface they stand on.
When it rains, corrosive water may run off these elements, which may permanently stain
light-toned stone or wooden surfaces.

3.12 The unit's color may change over time as the corrosion process may not yet have fully unfolded.
We are not liable for any color changes.

3.13 Any Corten steel components that are less corroded than others upon delivery are not eligible
for replacement. All components will corrode naturally over time under the influence of the
weather. We are not liable for any differences of corrosion between different elements.
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4. ASSEMBLING THE OFYR® 75 CORTEN

The OFYR® 75 Corten will not be assembled upon delivery. Please follow our instructions to assemble your
cooking unit correctly and safely. Always assemble the plancha with 2 people, as some parts are very heavy.

. Cooking plate
. Airflow plate
Cone

. Base top
Base backside
Base side

. Base front

. Adjustable feet x4
Wrench

Allen key

. Bolt x8

Nut x8

ATE- ST IomMmMmoONw®>

-
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4.1 SETTING UP THE PLANCHA

4.1.1 Always use the plancha in accordance with all applicable local, state, and federal fire codes.

4.1.2 Before each use check all nuts, screws and bolts to make sure they are tight and secure.

4.1.3 Keep a minimum 3 metres (10ft.) clearance of all combustible materials such as wood, dry plants,
grass, brush, paper or canvas.

4.1.4 Maintain a minimum distance of 3 meters (10ft.) from overhead construction, walls, rails,
or other structures.

4.1.5 Always keep a fire extinguisher (BC or ABC) accessible while operating the plancha.

4.1.6 The plancha has to be installed on a secure level base prior to use.

4.1.7 Do not use the plancha on wooden or flammable surfaces.

4.1.8 Always be careful with moving or adjusting any part of the plancha, there is a danger of entrapment.

4.1.9 The product should be levelled before use.

4.1.10 Ensure that the airflow plate is installed and aligned in the centre of the cone before using the product.

4.1.11 Do not place the plancha on or near combustible surfaces.

4.1.12 Make sure to place the product on a flat surface before using it.

4.1.13 Check all the bolts are tightened after moving the product.

4.1.14 Handle with caution; the product has sharp edges.

4.1.15 Ensure that the product is properly positioned before and during use.

4.1.16 Do not shift the OFYR® Cooking Units after they are set up. This may cause damage to the
adjustable feet or the rivet nuts with which they are attached. When moving the product first
disassemble and then build back up again.

4.1.17 Do not use the adjustable feet to change the overall height of your OFYR® Cooking Unit, use them
only to level the plancha. The unit may become unstable if the adjustable feet are extended
by more than 10mm.

OFYR® MANUAL - OFYR® 75 1




5. COOKING WITH THE OFYR® 75 CORTEN

THE TIPS AND TRICKS THAT ARE MENTIONED IN THIS SECTION, ARE ALSO EXPLAINED
IN VIDEOS THAT ARE AVAILABLE AT WWW.OFYR.COM.

Use of alcohol, prescription or non-prescription drugs may impair the user's ability to assemble or safely
operate the plancha. Never overfill the plancha with wood. This can cause serious injury as well as damage
to the plancha.

5.1 THE BEST WOOD TO USE

5.1.1 We recommend using a softer type of wood to your preference. We advise against most types
of hardwood since they burn at higher temperatures and can cause damage to the plancha.

5.1.2 Do not load the cone with more than 6 pieces of wood at a time.

5.1.3 Ensure that the wood is completely dry before lighting it. We recommend very dry wood with
a maximum moisture content of 20%.

51.4 OFYR recommends firewood that creates thick charcoal. For this reason, we prefer beech or ash wood.

5.2 THE BEST WAY TO LIGHT THE FIRE

5.2.1 The ideal log size to use is around 10 x 30 cm. We advise against using larger logs, as these tend
to catch fire quickly but generally do not burn down properly due to a lack of space for oxygen
in the cone.

5.2.2 When it is cold or very windy, you might need more wood. After about 3 hours, you will need

to empty the cone.

5.2.3 Stack the pieces of wood two by two, as if you were building a log cabin, with the bark
facing outwards to further prevent smoke formation.

524 The outdoor temperature is an important factor in the time needed to properly heat the cooking plate.
This time can range from 25 to 30 minutes in the spring and summer to 45 to 60 minutes
in autumn and winter.

5.2.5 Depending on the weather conditions, the cooking plate will reach a temperature of around 300 °C
on the inner edge and 200 °C on the outer edge.

5.2.6 Once the fire is burning properly, spread the wood and coal under the edges of the cooking plate.
Add new wood in the middle with the bark facing up. Repeat this process until you are done cooking.

5.2.7 In autumn and winter, it will take more wood to keep the cooking plate warm. When it is windy,
the cooking plate will be hottest on the side where the wind leaves the cooking unit. Compensate this
by pushing more hot coals to the opposite side of the cone.

12 OFYR® MANUAL - OFYR® 75

5.3 THE BEST OIL TO USE

5.3.1 For the first 2 to 3 times, it is recommended to use olive oil. This oil has a lower combustion point,
which will help form a nice brown-black hue on the cooking plate.

5.3.2 After the first 2 to 3 times of cooking, we recommend using oils with a higher combustion point.
Sunflower or groundnut oil are examples of oils that can withstand the high temperature of the fire.

6. FIRST TIME COOKING
6.1 FIRST FIRE

6.1.1 The cooking plate of the cooking unit is made of steel. During manufacturing, the plate is slightly
pressed down in the middle to help excess juices drip into the fire when you are cooking.
The heat from the fire will cause the cooking plate to bend downwards even further.

6.1.2 The first fire should be kept small for roughly 30 minutes to help the steel settle. If you light too big a fire
during the first use of your OFYR® cooking unit, this might cause the cooking plate to bend too
far during future use.

6.1.3 In some cases, the cooking plate bulges upwards in the middle and becomes convex. If this happens,
please contact the store where you bought your cooking unit because this means that the steel
is incorrectly stressed.

6.2 REMOVING FACTORY OIL FROM THE COOKING PLATE

6.2.1 The cooking plate will be covered in a protective layer of factory oil upon delivery. Before your
cooking unit is ready to use, this layer needs to be removed.

6.2.2 Light your first fire and properly heat up the cooking plate. Drizzle on some olive oil and spread it out
over the plate with a kitchen towel or white cloth. The olive oil will mix with the factory oil, making it easier
toremove it. Scrape the plate clean with the spatula. Please note: when the cooking plate is not properly
heated, the oil will become a sticky black substance that is difficult to remove.

6.2.3 Repeat these steps about 2 to 3 times until the scrapings that come off are beige instead of black.

6.2.4 Once the cooking plate is clean, it is ready to use. Time to drizzle a new layer of olive oil and start cooking!

OFYR® MANUAL - OFYR® 75 13




7. GENERAL PRODUCT SAFETY

71

7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

In the event of an oil or grease fire do not attempt to extinguish with water. Immediately call the
fire department. Using a type ‘BC’' or 'ABC fire extinguisher may, in some circumstances,
contain the fire.

The plancha has an open flame. Keep hands, hair, and face away from flames. Do NOT lean over
the plancha when lighting or when in use. Loose hair and clothing may catch fire.

Do not use the plancha without the use of suitable protective gloves.
Always read the manual of the protective gloves used and respect its limitations.

When handling hot metal parts like the grill or plancha, wear suitable protective gloves AND use
long sturdy tools like an appropriate tong.

Never leave the plancha unattended while it is lit.
Be careful when removing food from the grill. All surfaces are HOT and may cause burns.
Use protective gloves and long, sturdy cooking tools for protection from hot surfaces or splatter

from cooking liquids.

Never extinguish the fire with water, this can cause damage to the plancha. Let the fire burn until
it dies out. This may take some time.

Clean the cooking plate while it is still warm. Only clean and store the remaining parts and
accessories when everything has completely cooled down to ambient temperature.

Do not use more oil than necessary when cooking on the plancha, as this can cause flare-ups.
Be cautious of wood smoke, as it can cause eye irritation.
Do not load one side of the plancha with more than 15 kg.

The product stays hot for a long period after use. Let the product cool down completely before
storage or placing it near flammable surfaces.

Keep loose hair or clothing away from the product when it is in use.

OFYR® MANUAL - OFYR® 75

8. MAINTENANCE

Whether you cook outdoors every day or just at the weekends, it is important to maintain your cooking unit
properly. By following these tips, you will be able to enjoy your cooking unit for many years to come. For video
tutorials, you can visit www.ofyr.com.

8.1 THE COOKING PLATE

8.1.1 If you use your OFYR® cooking unit a lot, a smooth layer of carbon will build up on the cooking
plate, making it extra smooth and extra comfortable to use. From time to time, this layer might
come off in some spots. When you spot chips on the surface, simply scrape off the chips using
the spatula, and rub on new oil. The carbon residue layer will gradually renew itself.

8.1.2 The cooking plate is made of black steel and will corrode if oil is not properly baked into it. Once the oil
has properly been baked into the steel, only minor corrosion will develop. When the cooking plate is not
used for longer periods of time, we recommend treating it with oil every 15-30 days. It is difficult
to spread oil over a cold cooking plate, so we advise using a spray bottle with pan-coating instead.

8.1.3 Cover the cooking plate with the protective OFYR® products for extra protection.

8.2 THE CONE

8.2.1 Remove the ashes after every use to prevent the cone from getting clogged up. If wet ash is left
in the cone for too long or if you live in a wet or salty climate, steel chips may form on the inside
and outside of the cone. These chips are easily removed with the spatula.

8.2.2 Ashes and coals can stay hot for a long period of time, sometimes even for several days. Always put
the ashes and coals in an empty zinc or steel bin and then throw water over them so they are
completely wet. Only then dispose of the ashes and coals in your regular bin.

8.3 THE BASE

8.3.1 While you are cooking, oil might splash on the base. These splashes cannot be removed from
Corten steel. To make the splashes blend in, we recommend that you oil the entire base with
a kitchen towel. Please note: this treatment will darken the colour of the base. When it rains,
slightly greasy water may run down the base. This can leave permanent stains on light-toned
stoned or wood.

8.3.2 Corten steel is a metal that owes its colour to a self-protecting layer of corrosion that naturally forms
over time. This layer protects the steel against rust perforation. We ensure that this corrosion process
has already started by the time you receive your OFYR® cooking unit. After delivery, it takes another
6 to 12 months for the initial corrosion to turn into a fully protective layer.
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OBSAH 1. OFYR® 75 CORTEN

DEKUJEME VAM ZA ZAKOUPENIi VYROBKU OFYR®. NASE KOLEKCE BYLA VYVINUTA PRO

1. OFYR® 75 CORTEN 27 VYTVORENi NEZAPOMENUTELNYCH KULINARSKYCH OKAMZIKU NA VASi ZAHRADE.
DiKY VYSOCE KVALITNiM MATERIALUM A IKONICKEMU DESIGNU VAM POMUZEME PO-
11 OFYR® 75 Corten 27 SUNOUT VENKOVNI VARENI NA VYS$3i UROVEN.
1.2 Specifikace 27
NEZ SE VYDATE NA CESTU S VARICI OFYR, DOPORUCUJEME VAM PRECIST SI TENTO
2. ZARUKNIi PODMINKY 28 NAVOD. DiKY TEMTO TIPUM A TRIKUM VAM POMUZEME SE V§iM OD ZAPALENi PRVNIHO
OHNE AZ PO UDRZBU PO VARENI. NAJDETE ZDE TAKE NAVOD K MONTAZI, DULEZITE
3. DULEZITE INFORMACE A UPOZORNENI 29 INFORMACE A ZARUCNi PODMINKY VASEHO VARICE OFYR® 75 CORTEN.
4 MONTAZ OFYR® 75 CORTEN SO T
1.1 OFYR® 75 CORTEN
4.1 Nastaveni planchy 31 OFYR® 75 Corten je zakladni model kolekce OFYR. Mé prakticky, kompaktni design, ktery se skvéle hodi na
kazdou zahradu nebo terasu. Diky svym mensim rozmérim nezabfrd OFYR® 75 CORTEN prilis mnoho mista,
5. VARENI S OFYR® 75 CORTEN 32 zatimco varnd plocha pripominajici planzetu stéle nabizi dostatek prostoru pro pfipravu vasich oblibenych
pokrm0. Tento model poslouZi skupiné 4-6 osob najednou, takze je idedlni pro mald rodinna setkanf i
51 Nejlepsi dievo k pouziti 32 kazdodennf varen.
5.2 Nejlepsi zpUsob, jak zapalit ohen 32
5.3 Nejlepsi olej k pouziti 33 Varna jednotka je vybavena inovativnim systémem proudéni vzduchu, ktery zlep3uje spalovani dfeva a

omezuje tvorbu koure. Diky tomuto systému se varna deska také rychleji zahfiva a udrZuje trvale vysokou
6. PRVNi VARENI 33 teplotu. Zakladna varné jednotky se skldda z 5 samostatnych dill a spotrebitel by ji mél sestavit pomoci 8
priloZzenych matic.

6.1 Prvni pozar 33
6.2 Odstranéni tovarniho oleje z varné desky 33
7. VSEOBECNA BEZPECNOST PRODUKTU 34
8. UDRZBA 35
8.1 Plocha varecky 35
8.2 Koén 35 OFYR® 75 CORTEN
8.3 Zaklad 35

1.2 SPECIFIKACE

Material varné desky Ocel
Materiél zakladny Cortenova ocel
Tloustka varné desky 8 mm
X @ 7\ v Tloustka kuZelu 2 mm
A * #? Tloustka zakladny 1,5 mm
Primeér varné desky 75cm
Hmotnost 60 kg
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2. ZARUKNI PODMINKY

Omezend doZivotni zéruka se vztahuje na materidl a konstrukci viech kucharskych jednotek OFYR® pro
plvodni kupujici nebo majitele, pokud svou jednotku zakoupili u autorizovaného prodejce a zaregistrovali
svou zdruku pozadovanym zpUsobem prostrednictvim klubu OFYR na adrese www.ofyr.club.

B2C B2B
Vafrici deska 5 let 3 roky
Cone Corten steel 2 roky 1 rok
Base Corten steel 5 let 3 roky

Tato zéruka pokryvé vyrobni vady. Plati pro pdvodni kupujici nebo majitele jednotek OFYR® Corten,
za predpokladu, Ze;

Koupili svdj produkt od spole¢nosti OFYR® nebo od autorizovaného prodejce.
Sestavili, pouzivali a udrzovali jednotku OFYR® Cooking podle pokynd v této prirucce.

NEPOKRYTO ZARUKOU

Odstredivym opotfebenim, koroze, deformacemi a ztratou barvy casti vystavenych ohni.
Korozf a zbarveni zplsobené vnéjsimi vlivy.

VizuaIni nepravidelnosti vlastnf vyrobnimu procesu.

Skody zplisobené nedodrzenim nasich pokyn( pro zamyslené pouziti a tdrzbu.

28 OFYR® MANUAL - OFYR® 75

3. DULEZITE INFORMACE A UPOZORNENI

3.1 VAROVANI! Prectéte si prosim tuto prfrucku peclivé, obsahuje informace o sprévném montéZi
a bezpecném pouzivani grilu. Pfed montazi a pouzivanim grilu si prectéte a dodrzujte vechna

varovani a pokyny. Tuto prirucku si uschovejte pro budouci poufZiti.

3.2 VAROVANI! Nedodrzeni téchto pokynt mlZe mit za nasledek poZar, wbuch nebo nebezpedi popélen,
které by mohlo zpUsobit $kody na majetku, zranéni osob nebo smrt.

3.3 NEBEZPECi OTRAVY OXIDEM UHLICITYM! Pfi hofeni dfeva vznikd oxid uhelnaty, ktery nemé zapach
a muze zplsobit smrt. PouZivejte tuto plochou grilovaci desku pouze venku a zajistéte

spravnou ventilaci.

3.4 VAROVANI! NepouZivejte Iih nebo benzin k zapalovani nebo opétovnému zapalovani! PouZivejte pouze
podpalovace odpovidajici normé EN 1860-3!

3.5 NEUZIVEJTE UVNITR! Nepouzivejte pldst v uzavfeném a/nebo obyvatelném prostoru, nap¥iklad domy,
stany, karavany, obytné privésy, lodé. Hrozi nebezpeci otravy oxidem uhelnatym a smrti.

3.6 VAROVANI! Tato plachta se bude velmi zahFivat, neposouvejte ji b&hem provozu.

3.7 VAROVANI! Udr7ujte déti a dom4ci zvifata mimo dosah.

3.8 Nevarte dfive, nez se palivo pokryje popelem.
3.9 Plansi nepouZivejte v nebo na nécem jiném nez na produktech OFYR.
3.10 Aby se zabrénilo tvorbé otfepl na okrajich ocelového varicho plechu vasi jednotky OFYR®,

neposouvejte plech vareni pfi preprave. V disledku otfepl nelze vrch jiz spravné zbrousit Spachtl.

3.1 Prvky z cortenové oceli mohou zplsobit oranzové skvrny na obleceni, kiiZi a povrchu, na kterém
stoji. Pri desti mlzZe koroze voda odtékat z téchto prvkd, coz mize trvale zbarvit svétlé kamenné
nebo drevéné povrchy.

3.12 Barva jednotky se miZe ¢asem zménit, protoZe proces koroze se jesté nemusf plné rozvinout.
Neodpoviddme za Zadné zmeény barvy.

3.13 Jakékoliv komponenty z Corten oceli, které jsou méné koroze nez ostatni pfi doruceni,
nejsou opravnény k vymeéné. Vsechny komponenty se budou pfirozené korodovat s ¢asem pod
vlivem pocasi. Nejsme zodpovédni za zadné rozdily v korozi mezi rdznymi prvky.
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4. MONTAZ OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten nebude pfi dodani smontovan. Pfi spravné a bezpecné montdzi varné jednotky postupujte

podle nasich pokynd. Planchu vzdy sestavuijte ve dvou lidech, protoze nékteré dily jsou velmi tézké.

ATE- ST IomMmMmoONw®>

-

. Plancha deska

. Airflow Plate

KuZel

. Horni ¢ast zakladny
Zadni strana zakladny
Boc¢ni strana zakladny
. PFedni strana zakladny
. Nastavitelné nohy x4
Kli¢

Imbusovy kli¢

. Sroub x8

Matice x8
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4.1 NASTAVENI PLANCHY

411 Vzdy pouZivejte planchu v souladu se vSemi platnymi mistnimi, statnimi a federdlnimi
pozarnimi predpisy.

4.1.2 Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte vSechny matice, Srouby a svorniky, zda jso pevné utaZeny
a zajistény.

413 Od v3ech horlavych materidlQ, jako je dfevo, suché rostliny, tréava, kfovi, papir nebo plétno,
udrzujte odstup minimalné 3 metry.

414 Dodrzujte minimalni vzdalenost 3 metry od nadzemnich konstrukci, zdf, kolejnic nebo
jinych konstrukcf.

4.1.5 PFi provozu planchy méjte vzdy po ruce hasicf pristroj (BC nebo ABC).

4.1.6 Plan¢a musf byt instalovéna na bezpecny a rovny povrch pred pouzitim.

41.7 NepouZivejte planchu na drevénych nebo hoflavych povrsich.

4.1.8 VZdy budte opatrni pfi pohybu nebo nastavenf jakékoliv ¢asti planchy, hrozi nebezpeci uvéznéni.

4.1.9 Produkt by mél byt pred pouZitim vodorovné vyrovnan.

4.1.10 Ujistéte se, Ze vzduchova deska je nainstalovana a zarovnana uprostred kuZele pred pouzitim produktu.

4.1.11 Plansi nepoloZte na nebo pobliz hoflavych povrch(.

4.1.12 Pred pouzitim produkt poloZte na rovny povrch.

4.1.13 Zkontrolujte, zda jsou vSechny Srouby po pfemisténi produktu utazené.

4.1.14 S vyrobkem zach&zejte opatrné, ma ostré hrany.

4.1.15 Dbejte na to, aby byl vyrobek pred a béhem pouZivani spravné umistén.

4.1.16 Neposouvejte jednotky OFYR® Cooking po jejich instalaci. To mdze zpUsobit poskozeni
nastavitelnych nozek nebo nytovych matic, kterymi jsou pripojeny. Pfi pohybu produktu nejprve
ho rozeberte a pak zase sestavte.

4.1.17 Nepouzivejte nastavitelné nohy k nastaveni celkové vysky vasi jednotky OFYR® Cooking, pouZijte
je pouze k vyrovnani planchy. Jednotka méze byt nestabilni, pokud jsou nastavitelné nohy
prodlouzeny o vice nez 10 mm.
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5. VARENI S OFYR® 75 CORTEN

TIPY A TRIKY UVEDENE V TETO CASTI JSOU TAKE VYSVETLENY VE VIDEICH, KTERA JSOU
K DISPOZICI NA ADRESE WWW.OFYR.COM.

Uzivani alkoholu, 16kl na predpis nebo bez predpisu mize ovlivnit schopnost uzivatele montovat nebo
bezpecné provozovat planchu. Nikdy neprepliujte planchu dfevem. To mize zpUsobit vazné zranéni a
poskozenf planchy.

5.1 NEJLEPSi DREVO K POUZITI

5.1.1

Doporucujeme pouzivat méke druh dfeva podle vasich preferenci. Nedoporucujeme pouZivat
vétsinu druhd tvrdého dreva, protoZe hoff pri vwyssich teplotach a mohou poskodit planchu.

KuZel nepretéZujte vice nez 6 kusy dreva najednou.
Ujistéte se, Ze devo je pred rozsvicenim zcela suché. Doporucujeme maximalni obsah vihkosti 20 %.

OFYR doporucuje pouZit bukové nebo jasanové drevo jako palivo, toto se stava vysoce kvalitnim
drevénym uhlim pfi spalovani.

5.2 NEJLEPSi ZPUSOB, JAK ZAPALIT OHEN

5.2.1

5.2.2

5.2.3

5.2.4

5.2.5

5.2.6

5.2.7

IdedIni velikost polena je priblizné 10 x 30 cm. Nedoporucujeme pouZivat vétsi polena, protoze
ta maji tendenci se rychle rozhoret, ale zpravidla kvili nedostatku mista pro kyslik v kuzelu
fadné neshoff.

KdyZ je chladno nebo velmi vétrno, mlzZete potrebovat vice dreva. Priblizné po 3 hodinach
budete muset kuzel vyprazdnit.

Kladte kusy dreva po dvou, jako byste stavéli srub, s klrou obrdcenou ven, aby se dale
predchézelo vzniku koure.

Venkovni teplota je dlleZitym faktorem pro cas potrebny k radnému zahfati varici desky. Tento cas
se mUZe liSit od 25-30 minut béhem jara a 1éta aZ po 45-60 minut béhem podzimu a zimy.

V zavislosti na povétrnostnich podminkach a venkovn teploté bude vafici deska dosahovat teploty
kolem 300°C na vnitfnim okraji a kolem 200°C na vné&jsim okraji.

Jakmile dfevo z vaseho pocatecniho ohné spravné hoff, rozloZte horkou hmotu pod okraji varict
desky a pridejte nové drevo uprostied s klrou obracenou vzhlru. Pro opakovani procesu
po celou dobu, kdy chcete udrZovat varici desku teplou.

Postrehnete, Ze na podzim a v zimé bude potieba mnohem vice dreva na udrzenf varici desky v teple
nez na jare a v lété. Pokud fouka vitr, bude varici deska nejteplejsi tam, kde vitr opousti varicf jednotku
OFYR®, tj. ve sméru vétru. MlZete to kompenzovat tim, Ze do opacného sméru pridéte vice
horkého uhli.
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5.3 NEJLEPSIi OLEJ K POUZITI

5.3.1 Doporucujeme pouZit olivovy olej prvnich 2-3krat, kdyZ budete pouZivat svou Vafrici jednotku
OFYR®. Olivovy olej mé nizsi bod hofeni, coz pomUze varici desce ziskat pékny hnédo-cerny
nadech.

5.3.2 Po prvnich par pouzitich mlzete zact pouzivat oleje s wssimi body horeni, napfiklad slune¢nicovy

olej nebo arasidovy olej.

6. PRVNIi VARENI
6.1 PRVNi POZAR

6.1.1 Varné deska vasi varné jednotky OFYR® je vyrobena z oceli. Stfed vafici desky je stlacen dold,
aby se zabranilo $tavam, aby pretekly pres okraj. Teplo z ohné zpUsobi, Ze se varna deska jesté
vice prohne smérem dold.

6.1.2 Je dllezité zapdlit maly oher po dobu asi 30 minut, aby se varici deska spravné usadila. Pokud pfi
prvnim pouZiti varné jednotky zapalite prilis velky ohern, mohlo by to zpUsobit, 7e se varna deska
pri daldim pouzitf prilis ohne.

6.1.3 V nékterych pripadech se varici deska mize zvinit nahoru uprostred a stét se tak konvexni. To znamen,
Ze ocel je nespravné namahana. Pokud se to stane, kontaktujte prosim svého prodejce.

6.2 ODSTRANENI TOVARNIHO OLEJE Z VARNE DESKY

6.2.1 Varnad deska bude pfi dodanf pokryta ochrannou vrstvou tovarniho oleje. NeZ bude varna
jednotka pripravena k pouZiti, je tfeba tuto vrstvu odstranit.

6.2.2 Zapalte prvni ohen a Fadné rozehrejte varnou desku. Pokapejte plotynku olivovym olejem a rozetrete
ji kuchyriskou utérkou nebo bilou utérkou. Olivovy olej se smisf s tovarnim olejem, coZ usnadni jeho
odstranéni. Pomoci stérky talf wyskrabejte do cista. Upozornéni: pokud nenf varna deska spravné
zahrata, olej se zméniv lepkavou cernou hmotu, kterd se obtizné odstranuje.

6.2.3 Tyto kroky opakuijte asi 2 aZ 3kréat, dokud nebudou seskrabané zbytky béZové a ne cerné.
6.2.4 Jakmile je varna deska Cist4, je pripravena k poutzit!. Je ¢as nakapat novou vrstvu olivového oleje a zacft varit!
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7. VSEOBECNA BEZPECNOST PRODUKTU

71

7.2

73

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

V pripadé vzniceni oleje nebo tuku se nesnaZte hasit vodou. OkamZité zavolejte hasice. PouZitf
hasiciho pfistroje typu ‘BC’ nebo ‘ABC’ mize za urcitych okolnosti omezit poZar.

Plancha mé& otevieny plamen. Drite ruce, viasy a oblicej od plamenti. NENAKLANEJTE SE pres
planchu pri zapalovani nebo pfi pouZzivani. Volné vlasy a obleceni mohou vzplanout.

NepouZivejte planchu bez pouziti vhodnych ochrannych rukavic.
VZdy si prectéte navod k pouZiti ochrannych rukavic a respektuijte jejich omezent.

Pri manipulaci s horkymi kovovymi ¢astmi, jako je gril nebo plancha, pouzijte vhodné ochranné
rukavice A POUZIJTE dlouhé a pevné néstroje jako vhodnou klesti.

Nikdy neponechavejte planchu bez dozoru, kdyz je zapnuta.
PFi wyjimani potravin z grilu budte opatrni. Vdechny povrchy jsou HORKE a mohou zp(isobit
popaleniny. Na ochranu pfed horkymi povrchy nebo stfikajicimi tekutinami pouzivejte ochranné

rukavice/chnapky a dlouhé, pevné kuchyriské nacini.

Nikdy nehas, oher vodou, mlzZe to poskodit planchu. Nechej oher hofet, dokud nesamovolné
nevyhasne. To mUze néjakou dobu trvat.

Cistéte a skladujte planchu pouze tehdy, kdy? se Uplné wchladne na okolni teplotu.

Pri vafeni na plansi nepouzivejte vice oleje nez je nutné, protoze to mlze zpUsobit vzniceni
plamend.

Budte opatrni na drevény kour, protoZze mize zpUsobit podrazdéni odi.
Na jednu stranu planse nepretéZujte vice nez 15 kg.
Pred uskladnénim nebo umisténim v blizkosti hoFlavych povrch( nechte vyrobek zcela vychladnout.

Volné vlasy nebo odév udrZujte mimo dosah vyrobku.
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8. UDRZBA

At uz varite venku kazdy den, nebo jen o vikendech, je dllezité, abyste své varné zafizeni radné udrzovali.
Pokud budete dodrzovat tyto tipy, budete si moci vari¢ uzivat po mnoho let. Videondvody naleznete na adrese
www.ofyr.com.

8.1 PLOCHA VARECKY

8.1.1

8.2.2

Pokud svlj OFYR® Kucharsky stroj pouzivate hodné, na varecce se vytvorf hladka vrstva uhliky,
coz ji ¢inf extra hladkou a extra pohodinou k pouziti. Obcas se tato vrstva mdze uvolnit
na nékterych mistech. KdyZ na povrchu uvidite Cipy, jednoduse Cipy stahnéte Spachtli a vtrete
novy olej. Vrstva uhlikovych zbytk( se timto zpdsobem postupné obnovi.

Plocha varice je vyrobena z Cerné oceli a bud ze se korodovat, jestli nenf olej spravné zapecen. Jako ryby,
tak i mala koroze. KdyZ se plocha varice nepouZiva delsi dobu, doporucujeme ji zpracovat olejem
kazdych 15-30 dni. ProtoZe Iécenf studené plochy varice vaficemi nefunguje prili§ snadno, pouZziti
rozpryslujici lahve s panvickym pokrytim je efektivnéjsi.

Po pouZziti nasadte na vyrobek ochranny kryt.

Po kazdém pouZziti odstrarite popel, aby se kuZel neucpal. Jestli mokré popel na kone too dlouhou
dobu nebo jestli ofyr kuchyriska jednotka je velmi mokrém nebo solném regionu, mohou
se vytvaret ocel stripes na oba strany corten steel konice. Této chipy Ize snadno odebrat lopatkou.

Zbytky a uhli m&zou zUstat horké po dllohou dobu. Nékdy dokonce i nékolik dnf. Pfed tim nez
se rozlozi$ s pozlstatky v obycejném kosi, vioz je vzdy nejdrive do préazdného kose zinek nebo ocel
a pridej na né vodu, aby byly Uplné mokré. Teprve potom je vyhod do obycejného kose.

8.3 ZAKLAD

8.3.1

8.3.2

Béhem varenf se na zakladné mohou tvorfit stfikance oleje. Stfikance oleje nelze odstranit
ze zakladny z Cortenové oceli. Celou zakladnu z Cortenové oceli v3ak Ize o3etfit olejem pomoci
kuchynského utérky, ¢imz se stfikance stanou neviditelnymi. Timto zplsobem se celd zékladna
ztmavne. Pri desti mGze z Cortenové zakladny stékat mirné mastna voda, coz mize trvale zbarvit
svetlé kamenné nebo dfevéné povrchy.

Cortenova ocel je kov, ktery za svou barvu vdéci samoochranné vrstvé koroze, ktera se pfirozené wytvarf
v pribéhu ¢asu. Tato vrstva chréni ocel pred perforaci rzi. Zajistujeme, aby tento proces koroze zacal jiz
v dobé, kdy obdrzite varnou jednotku OFYR® . Po dodéni trva dalSich 6 az 12 mésicl, nez se pocatecni
koroze zméni v pIné ochrannou vrstvu.
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INHALTSVERZEICHNIS 1. OFYR® 75 CORTEN

VIELEN DANK, DASS SIE EIN OFYR® PRODUKT GEKAUFT HABEN. UNSERE KOLLEKTION

1. OFYR®75 CORTEN 37 WURDE ENTWICKELT, UM UNVERGESSLICHE KULINARISCHE MOMENTE IN IHREM
EIGENEN GARTEN ZU SCHAFFEN. MIT HOCHWERTIGEN MATERIALIEN UND EINEM
11 OFYR® 75 Corten 37 IKONISCHEN DESIGN HELFEN WIR IHNEN, DAS KOCHEN IM FREIEN AUF EIN NEUES
1.2 Spezifikationen 37 NIVEAU ZU BRINGEN.
2. GARANTIEBEDINGUNGEN PRO ELEMENT 38 BEVORSIE IHRE OFYR-REISE BEGINNEN, EMPFEHLEN WIR IHNEN, DIESES HANDBUCH ZU
LESEN. MIT DIESEN TIPPS UND TRICKS HELFEN WIR IHNEN BEI ALLEM, VOM ENTFACHEN
3. WICHTIGE INFORMATIONEN UND WARNHINWEISE 39 DES ERSTEN FEUERS BIS ZUR PFLEGE NACH DEM KOCHEN. SIE FINDEN HIER AUCH DIE
MONTAGEANLEITUNG, WICHTIGE INFORMATIONEN UND GARANTIEBEDINGUNGEN FUR
4. MONTAGE DES OFYR® 75 CORTEN 40 IHREN OFYR® 75 CORTEN.
41 Einrichtung der Plancha AL
1.1 OFYR® 75 CORTEN
5. KOCHEN MIT DEM OFYR® 75 CORTEN 42 Der OFYR® 75 Corten ist das Einstiegsmodell der OFYR-Kollektion. Er hat ein praktisches, kompaktes Design,
das perfekt in jeden Garten oder auf die Terrasse passt. Mit seiner geringen Groée nimmt der OFYR®
5.1 Das beste Holz 42 75 CORTEN nicht zu viel Platz ein, wahrend die plancha-ahnliche Kochflache dennoch viel Raum fur die
5.2 Die beste Art, das Feuer zu entfachen 42 Zubereitung Ihrer Lieblingsgerichte bietet. Dieses Modell eignet sich fur 4 bis 6 Personen gleichzeitig und ist
5.3 Das beste Ol fir die Verwendung 43 somit ideal fur kleine Familienfeiern und die tagliche Kiche.
6. ERSTMALIGES KOCHEN 43 Die Kocheinheit verflgt Uber ein innovatives Luftstromplatte, das die Verbrennung von Holz verbessert
und die Rauchentwicklung begrenzt. Dank dieser Platte heizt sich die Kochplatte auch schneller auf und
6.1 Das erste Feuer 43 halt eine konstant hohe Temperatur. Der Sockel der Kocheinheit besteht aus 5 Einzelteilen und muss vom
6.2 Entfernung von der Schutzwachsschicht 44 Verbraucher mit den mitgelieferten 8 Muttern zusammengebaut werden.
7. ALLGEMEINE PRODUKTSICHERHEIT 44
8. WARTUNGSTIPS 45
8.1 Die Kochplatte 45
8.2 Der Kegel 46
8.3 Der Sockel 46

1.2 SPEZIFIKATIONEN

Material Kochplatte Stahl
Material Sockel Cortenstahl
X ** v Durchmesser Kochplatte 8mm
* N Dicke des Trichters 2mm
#? Dicke des Sockels 1.5mm
Durchmesser der Kochplatte 74 cm
Gewicht 60 kg
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2. GARANTIEBEDINGUNGEN PRO ELEMENT

Eine beschrankte lebenslange Garantie gilt fur das Material und die Konstruktion aller OFYR® Kocheinheiten
fur die ursprunglichen Kaufer oder Besitzer, vorausgesetzt, dass sie inre Kocheinheit von einem autorisierten
Handler gekauft und ihre Garantie in der erforderlichen Weise Uber den OFYR Club unter www.ofyr.club
registriert haben.

B2C B2B
Kochplatte 5 Jahre 3 Jahre
Kegel Cortenstahl 2 Jahre 1Jahr
Sockel Cortenstahll 5 Jahre 3 Jahre

Diese Garantie deckt Herstellungsfehler ab. Sie gilt fir die urspringlichen Kaufer oder Besitzer eines OFYR®
75 Corten, vorausgesetzt, dass:

Sie haben ihr Produkt von OFYR® oder einem autorisierten Handler erworben.
Sie haben den OFYR® 75 Corten gemal3 den Anweisungen in diesem Handbuch
zusammengebaut, verwendet und gewartet.

NICHT DURCH GARANTIE ABGEDECKT

Abnutzung, Korrosion, Verformung und Verfarbung von Teilen, die dem Feuer ausgesetzt sind;
Korrosion und Verfarbung durch duf3ere EinflUsse;

Dem Herstellungsprozess inharente visuelle UnregelmaRigkeiten;

Schaden, die durch die Nichtbeachtung unserer Sicherheits- und Aufstellungs-,
bestimmungsgemalen Verwendungs- und Wartungsanweisungen/Tipps entstehen.
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3. WICHTIGE INFORMATIONEN UND WARNHINWEISE

3.1 WARNUNG! Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, da sie Informationen zur ordnungsgemaRen
Montage und sicheren Verwendung des Grills enthalt. Lesen Sie alle Warnungen und Anweisungen
vor der Montage und Verwendung des Grills durch und befolgen Sie diese. Bewahren Sie diese
Anleitung zur spateren Verwendung auf.

3.2 ACHTUNG! Sollte diese Anleitung nicht befolgt werden, so besteht Brand-, Explosions- und
Verbrennungsgefahr, was Sachschdden, Verletzungen und/ oder todlichen Ausgang zur Folge
haben kann.

3.3 KOHLENMONOXIDGEFAHR! Beim Verbrennen von Holz entsteht Kohlenmonoxid, das geruchlos ist und
todlich sein kann. Verwenden Sie diese Plancha nur im Freien und sorgen Sie fUr eine ausreichende

Belliftung.

3.4 ACHTUNG! Zum Anzinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus, Benzin oder dhnliche Zundhilfen
verwenden! Nur Anzindhilfen entsprechend EN 1860-3 verwenden!

3.5 NICHT IN INNENRAUMEN VERWENDEN! Verwenden Sie die Plancha nicht in einem geschlossenen
und/oder bewohnbaren Raum, z.B. in Hdusern, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten.
Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung mit Todesfolge.

3.6 WARNUNG! Diese Plancha wird sehr heil3, bewegen Sie sie wahrend des Betriebs nicht.

3.7 ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten.

3.8 Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt ist.
3.9 Verwenden Sie die Plancha nicht in oder auf etwas anderem als OFYR-Produkten.
3.10 Um die Bildung von Grat an den Randern der Stahl-Kochplatte lhrer OFYR® Kocheinheit

zu verhindern, rollen Sie die Kochplatte wahrend des Transports nicht. Durch den Grat kann die
Oberflache nicht mehr ordentlich mit einem Spachtel gereinigt werden.

3.1 Cortenstahl-Elemente kénnen orangefarbene Flecken auf Kleidung, Haut und der Oberfldche
verursachen, auf der sie stehen. Bei Regen kann dtzendes Wasser von diesen Elementen ablaufen,
was helle Steinoberflachen oder Holzflachen dauerhaft beflecken kann.

3.12 Die Farbe der Einheit kann sich im Laufe der Zeit andern, da der Korrosionsprozess moglicherweise
noch nicht vollstandig abgelaufen ist. Wir Ubernehmen keine Verantwortung fur Farbanderungen.

3.13 Jegliche Corten-Stahlkomponenten, die bei der Lieferung weniger korrodiert sind als andere,
sind nicht zur Ersatzlieferung berechtigt. Alle Komponenten werden im Laufe der Zeit naturlich
unter Einfluss des Wetters korrodieren. Wir Ubernehmen keine Haftung fur Unterschiede in der
Korrosion zwischen verschiedenen Elementen.
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4. MONTAGE DES OFYR® 75 CORTEN

Der OFYR® 75 Corten ist bei der Lieferung nicht montiert. Bitte befolgen Sie unsere Anweisungen, um lhre
Kocheinheit korrekt und sicher zu montieren. Bauen Sie die Plancha immer mit 2 Personen zusammen,

da einige Teile sehr schwer sind.

ARE- T IeommoNnw>

-

. Kochplatte

. Airflow Plate

Kegel

. Sockel oben

Riickseite des Sockels

. Seite des Sockels

. Vorderseite des Sockels
. Verstellbare FuRRe x4
Schraubenschliissel
Innensechskantschlissel
. Schraube x8

Mutter x8

20
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4.1 EINRICHTUNG DER PLANCHA

4.1.1 Verwenden Sie die Plancha immer gemdaR allen relevanten ortlichen, staatlichen und
bundesstaatlichen Brandschutzvorschriften.

4.1.2 Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch alle Muttern, Schrauben und Bolzen, um sicherzustellen,
dass sie fest angezogen sind.

413 Halten Sie einen Mindestabstand von 3 Metern zu allen brennbaren Materialien wie Holz,
trockenen Pflanzen, Gras, Buschen, Papier oder Planen ein.

414 Halten Sie einen Mindestabstand von 3 Metern zu Dachkonstruktionen, Wanden, Schienen oder
anderen Strukturen ein.

4.1.5 Halten Sie jederzeit einen Feuerldscher (BC oder ABC) griffbereit, wahrend Sie die Plancha verwenden.

4.1.6 Die Plancha muss vor der Verwendung auf einem sicheren und ebenen Untergrund installiert werden.

4.1.7 Verwenden Sie die Plancha nicht auf holzigen oder brennbaren Oberflachen.

4.1.8 Seien Sie immer vorsichtig beim Bewegen oder Einstellen eines Teils der Plancha, es besteht
Einklemmgefahr.

4.1.9 Das Produkt sollte vor der Verwendung waagerecht ausgerichtet werden.

4.1.10 Stellen Sie sicher, dass die Luftstromplatte vor der Verwendung in der Mitte des Kegels installiert
und ausgerichtet ist.

4.1.11 Stellen Sie die Plancha nicht auf oder in der Nahe von entztndlichen Oberfldchen auf.

4.1.12 Stellen Sie sicher, dass das Produkt auf einer ebenen Flache platziert wird, bevor Sie es verwenden.

4.1.13 Uberpriifen Sie, ob alle Schrauben festgezogen sind, nachdem das Produkt bewegt wurde.

4.1.14 Vorsicht bei der Handhabung; das Produkt hat scharfe Kanten.

4.1.15 Vergewissern Sie sich, dass das Produkt vor und wahrend der Verwendung richtig positioniert ist.

4.1.16 Verschieben Sie die OFYR® Kocheinheiten nicht, nachdem sie aufgestellt wurden. Dies kdnnte
die verstellbaren FUBe oder die Nietmuttern beschadigen, mit denen sie befestigt sind.
Beim Bewegen des Produkts zuerst zerlegen und dann wieder aufbauen.

4.1.17 Verwenden Sie die verstellbaren Fif3e nicht, um die Gesamthéhe Ihrer OFYR® Kocheinheit
zu andern, verwenden Sie sie nur, um die Plancha auszurichten. Die Einheit kann instabil werden,
wenn die verstellbaren Fife um mehr als 10 mm verlangert werden.
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5. KOCHEN MIT DEM OFYR® 75 CORTEN

Die hier erwahnten Tipps und Tricks werden auch in Videos erklart, die unter www.ofyr.de verflgbar sind.

Der Gebrauch von Alkohol oder verschreibungspflichtigen und nicht verschreibungspflichtigen Medikamenten
kann die Fahigkeit des Benutzers beeintrachtigen, die Plancha sicher zusammenzubauen oder zu bedienen.
Fullen Sie die Plancha niemals Ubermafig mit Holz. Dies kann schwere Verletzungen sowie Schaden an der
Plancha verursachen.

5.1 DAS BESTE HOLZ

5.1.1 Wir empfehlen die Verwendung einer weicheren Holzart nach Ihren Vorlieben. Wir raten von den
meisten Arten von Hartholz ab, da sie bei hoheren Temperaturen brennen und die Plancha
beschadigen kénnen.

5.1.2 Beladen Sie den Kegel nicht mit mehr als 6 Holzstlcken auf einmal.

5.1.3 Stellen Sie sicher, dass das Holz vor dem Anziinden vollstandig trocken ist. Wir empfehlen einen
Feuchtigkeitsgehalt von maximal 20 %.

5.1.4 OFYR empfiehlt die Verwendung von Buchen- oder Eschenholz als Brennstoff, das sich bei
Verbrennung zu hochwertiger Holzkohle entwickelt.

5.2 DIE BESTE ART, DAS FEUER ZU ENTFACHEN.

5.2.1 Die ideale Abmessung flr das Brennholz betrdgt etwa 10 x 30 cm. Von der Verwendung grolerer
Holzteile raten wir ab. Diese neigen zwar dazu, schnell Feuer zu fangen, brennen aber in der Regel
nicht richtig ab, da im Kegel nicht gentigend Platz fur Sauerstoff vorhanden ist.

5.2.2 Wenn es kalt oder sehr windig ist, bendtigen Sie moglicherweise mehr Holz. Nach etwa 3 Stunden
mussen Sie den Kegel leeren.

5.2.3 Stapeln Sie die Holzsticke paarweise, als ob Sie eine Blockhitte bauen wdrden,
mit der Rinde nach auB3en, um die Rauchbildung weiter zu verhindern

524 Die AuBentemperatur ist ein wichtiger Faktor fUr die Zeit, die benétigt wird, um die Kochplatte
ordnungsgemaR zu erhitzen. Diese Zeit kann von 25-30 Minuten im Frihling und Sommer bis zu
45-60 Minuten im Herbst und Winter variieren.

5.2.5 Abhangig von den Wetterbedingungen und der AuBentemperatur erreicht die Kochplatte eine
Temperatur von ca. 300°C am inneren Rand und ca. 200°C am duferen Rand.
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5.2.6 Sobald das Feuer richtig brennt, verteilen Sie das Holz und die Kohle unter den Randern der
Kochplatte. Legen Sie neues Holz mit der Rinde nach oben in die Mitte. Wiederholen Sie diesen
Vorgang, bis Sie mit dem Kochen fertig sind.

5.2.7 Im Herbst und Winter wird mehr Holz benétigt, um die Kochplatte warm zu halten. Wenn es windig ist,
ist die Kochplatte auf der Seite am heiRBesten, auf der der Wind den OFYR® Kocheinheit verldsst.
Kompensieren Sie dies, indem Sie mehr heie Kohlen auf die gegentberliegende Seite des
Kegels schieben.

5.3 DAS BESTE OL FUR DIE VERWENDUNG

5.3.1 Fir die ersten 2 bis 3 Male empfiehlt es sich, Olivendl zu verwenden. Dieses Ol hat einen
niedrigeren Brennpunkt, was dazu beitragt, dass sich eine schéne braun-schwarze Farbung auf
der Kochplatte bildet.

5.3.2 Nach den ersten paar Anwendungen kénnen sie anfangen, Olsorten mit hoheren
Verbrennungspunkten zu verwenden, wie Sonnenblumendl oder Erdnussal.

6. ERSTMALIGES KOCHEN
6.1 DAS ERSTE FEUER

6.1.1 Die Kochplatte des OFYR® Kocheinheit ist aus Stahl gefertigt. Bei der Herstellung wird die Platte
in der Mitte leicht nach unten gedriickt, damit Uberschussiger Bratensaft beim Kochen ins Feuer
tropfen kann. Die Hitze des Feuers fuhrt dazu, dass sich die Kochplatte noch weiter nach
unten biegt.

6.1.2 Das erste Feuer sollte etwa 30 Minuten lang klein gehalten werden, damit sich der Stahl setzen
kann. Wenn Sie bei der ersten Verwendung des OFYR® Kocheinheit ein zu groRes Feuer
entfachen, kdnnte sich die Kochplatte bei der spateren Verwendung zu stark verbiegen.

6.1.3 In einigen Féllen kann die Kochplatte in der Mitte nach oben wélben und somit konvex werden.
Das bedeutet, dass der Stahl falsch belastet ist. Wenn dies passiert, wenden Sie sich bitte
an lhren Handler.
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6.2 ENTFERNUNG VON DER SCHUTZWACHSSCHICHT

6.2.1 Die Kochplatte ist bei der Lieferung mit einer Schutzschicht aus Lebensmittelwachs bedeckt.
Bevor Ihr OFYR® Kocheinheit einsatzbereit ist, muss diese Schicht entfernt werden.

6.2.2 Zunden Sie Ihr erstes Feuer an und heizen Sie die Kochplatte richtig auf. Betraufeln Sie die
Platte mit Olivendl und verteilen Sie es mit einem Kichentuch oder einem weichen Tuch auf der
Platte. Das Olivendl wird sich mit der Schutzschicht vermischen und den Wachs wirksam
entfernen. Kratzen Sie die Platte mit dem Spachtel sauber. Bitte beachten Sie: Wenn die
Kochplatte nicht richtig erhitzt ist, wird das Ol zu einer klebrigen schwarzen Substanz,
die sich nur schwer entfernen Iasst.

6.2.3 Wiederholen Sie diese Schritte etwa 2 bis 3 Mal, bis die abgeldsten Krumel nicht mehr schwarz,
sondern beige sind.

6.2.4 Sobald die Kochplatte sauber ist, ist sie einsatzbereit. Es ist Zeit, eine neue Schicht Olivendl
aufzutrdufeln und mit dem Kochen zu beginnen!

7. ALLGEMEINE PRODUKTSICHERHEIT

7141 Im Falle eines OI- oder Fettbrands nicht versuchen, mit Wasser zu l6schen. Rufen Sie sofort die
Feuerwehr an. Die Verwendung eines Typs ‘BC’ oder ‘ABC' Feuerldschers kann das Feuer unter
bestimmten Umstanden einddmmen.

7.1.2 Die Plancha hat eine offene Flamme. Halten Sie Hande, Haare und Gesicht von den Flammen
fern. LEHNEN SIE SICH NICHT Uber die Plancha, wenn Sie sie anztinden oder verwenden. Lockere
Haare und Kleidung kénnen Feuer fangen.

713 Verwenden Sie die Plancha nicht ohne geeignete Schutzhandschuhe.

7.1.4 A Lesen Sie immer die Gebrauchsanweisung der verwendeten Schutzhandschuhe und beachten
Sie deren Einschrankungen.

7.1.5 Beim Umgang mit heillen Metallteilen wie dem Grill oder der Plancha, tragen Sie geeignete
Schutzhandschuhe UND verwenden Sie lange und stabile Werkzeuge wie eine geeignete Zange.

7.1.6 Lassen Sie die Plancha niemals unbeaufsichtigt, solange sie befeuert ist.

71.7 Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Grillgut vom Grill nehmen. Alle Oberflichen sind HEISS
und konnen Verbrennungen verursachen. Verwenden Sie Schutzhandschuhe und langes,
stabiles Kochwerkzeug, um sich vor heillen Oberfldchen oder Spritzern von KochflUssigkeiten
zu schitzen.

7.1.8 Loschen Sie das Feuer niemals mit Wasser, dies kann die Plancha beschddigen. Lassen Sie das
Feuer brennen, bis es von selbst erlischt. Dies kann einige Zeit dauern.
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7.1.9 Reinigen Sie die Kochplatte, solange sie noch warm ist. Reinigen und lagern Sie die Ubrigen Teile
und das Zubehdr erst, wenn alles vollstandig auf Umgebungstemperatur abgekuhlt ist.

7.1.10 Verwenden Sie nicht mehr Ol als notig beim Kochen auf der Plancha, da dies zu Flammen fuhren kann.
7111 Achten Sie auf Holzrauch, da dies Augenreizungen verursachen kann.
7.1.12 Beladen Sie eine Seite der Plancha nicht mit mehr als 15 kg..

7.1.13 Das Produkt bleibt nach der Verwendung lange heiR3. Lassen Sie das Produkt vollstandig abkuhlen,
bevor Sie es lagern oder in der Nahe von brennbaren Oberflachen aufstellen.

7.1.14 Halten Sie lose Haare oder Kleidung vom Produkt fern.

8. WARTUNGSTIPS

Ganz gleich, ob Sie jeden Tag oder nur am Wochenende im Freien kochen, es ist wichtig, dass Sie Ihren OFYR®
Kocheinheit richtig pflegen. Wenn Sie diese Tipps befolgen, werden Sie viele Jahre lang Freude an Ihrem
Kochgerat haben. Videotutorials finden Sie unter www.ofyr.de.

8.1 DIE KOCHPLATTE

8.1.1 Wenn Sie lhre OFYR® Kocheinheit hdufig benutzen, bildet sich auf der Kochplatte eine glatte
Kohlenstoffschicht, die sie besonders glatt und angenehm in der Handhabung macht. Gelegentlich
kann diese Schicht an einigen Stellen abbldttern. Wenn Sie Spdne auf der Oberfldche
entdecken, kratzen Sie diese einfach mit dem Spatel ab und reiben Sie neues Ol auf. Die Schicht
aus Kohlenstoffriickstanden wird sich nach und nach erneuern.

8.1.2 Die Kochplatte besteht aus schwarzem Stahl und wird rosten, wenn das Ol nicht ordnungsgeman
eingebaut wird. Sobald das Ol ordnungsgemal eingebacken ist, wird sich nur eine geringe
Korrosion entwickeln. Wenn die Kochplatte langere Zeit nicht verwendet wird, empfehlen wir,
sie alle 15-30 Tage mit Ol zu behandeln. Da es nicht so einfach ist, eine kalte Kochplatte mit
Speisedl zu behandeln, ist es effizienter, eine Sprihflasche mit Pfannenbeschichtung
zu verwenden.

8.1.3 Setzen Sie die Schutzabdeckung nach der Verwendung wieder auf das Produkt.
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8.2 DER KEGEL

8.2.1

8.2.2

Entfernen Sie die Asche nach jedem Gebrauch, um eine Verstopfung des Kegels zu vermeiden.
Wenn nasse Asche zu lange im Kegel verbleibt oder wenn Sie in einem feuchten oder salzigen
Klima leben, kénnen sich Rostplatten an der Innen- und AuBenseite des Kegels bilden.
Diese Spane lassen sich leicht mit dem Spatel entfernen.

Asche und Kohlen koénnen lange Zeit hei bleiben. Manchmal sogar mehrere Tage lang.
Daher sollten Sie, bevor Sie lhre Asche in einen normalen Mulleimer werfen, sie immer zuerst
in einen leeren Zink- oder Stahlbehalter legen und Wasser dartber gieRen, damit sie vollstandig
nass sind. Erst dann entsorgen Sie diese Uber Ihren normalen Mdlleimer.

8.3 DER SOCKEL

8.3.1

8.3.2

Beim Kochen kénnen Olspritzer auf den Sockel gelangen. Die Olspritzer lassen sich nicht von der
Corten-Stahlbasis entfernen. Die gesamte Corten-Stahlbasis kann jedoch mit Ol behandelt
werden, indem ein Kichentuch verwendet wird, um die Spritzer unsichtbar zu machen.
Eine solche Behandlung wird die gesamte Basis dunkler machen. Bei Regen kann leicht fettiges
Wasser von dem Corten-Sockel ablaufen, was helle Steinoberflichen oder Holzoberflachen
dauerhaft verfarben kann.

Cortenstahl ist ein Metall, das seine Farbe einer selbstschitzenden Korrosionsschicht verdankt,
die sich mit der Zeit auf natlrliche Weise bildet. Diese Schicht schiitzt den Stahl vor Durchrostung.
Wir sorgen daflr, dass dieser Korrosionsprozess bereits begonnen hat, wenn Sie Ihr OFYR®
Kocheinheite erhalten. Nach der Lieferung dauert es weitere 6 bis 12 Monate, bis aus der anfénglichen
Korrosion eine vollstandige Schutzschicht geworden ist.
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INDHOLDSFORTEGNELSE 1. OFYR® 75 CORTEN

TAK, FORDI DU HAR K@BT ET OFYR®-PRODUKT. VORES KOLLEKTION ER UDVIKLET

1. OFYR®75 CORTEN 49 TIL AT SKABE UFORGLEMMELIGE KULINARISKE @JEBLIKKE | DIN EGEN HAVE. MED
MATERIALER AF H@J KVALITET OG ET IKONISK DESIGN HJZLPER VI DIG MED AT TAGE
11 OFYR® 75 Corten 49 UDEND@RS MADLAVNING TIL DET NASTE NIVEAU.
1.2 Specifikationer 49
FO@R DU STARTER DIN OFYR-REJSE, ANBEFALER VI, AT DU LASER DENNE MANUAL. MED
2. GARANTIBETINGELSER 50 DISSE TIPS OG TRICKS VIL VI HJZLPE DIG MED ALT FRA AT TANDE DIT FGRSTE BAL TIL
VEDLIGEHOLDELSE EFTER MADLAVNING. DU FINDER OGSA MONTERINGSVEJLEDNING,
3. VIGTIG INFORMATION OG ADVARSLER 51 VIGTIGE OPLYSNINGER OG GARANTIBETINGELSER FOR DIN OFYR® 75 CORTEN.
4 SAMLING AF OFYR® 75 CORTEN 2T
1.1 OFYR® 75 CORTEN
41 Oppsett av plancha 53 OFYR® 75 CORTEN er indgangsmodellen i OFYR-kollektionen. Den har et praktisk, kompakt design, der
passer perfekt til enhver have eller terrasse. Med sin mindre sterrelse optager OFYR® 75 CORTEN ikke
5. MADLAVNING MED OFYR® 75 CORTEN 54 for meget plads, mens den plancha-lignende kogeflade stadig giver masser af plads til at tilberede dine
yndlingsretter. Denne model kan betjene grupper pa 4-6 personer ad gangen, hvilket gar den ideel til sma
51 Det bedste tree at bruge 54 familiesammenkomster og hverdagsmadlavning.
5.2 Den bedste made at teende balet pa 54
5.3 Den bedste olie at bruge 55 Kogeenheden har en innovativ Airflow Plate, som forbedrer forbreendingen af tree og begraenser
regudviklingen. Takket vaere dette system opvarmes kogepladen ogsa hurtigere og holder en konstant
6. FORSTE GANG MADLAVNING 55 hgj temperatur. Kogepladens bund bestar af 5 separate dele og skal samles af forbrugeren med de
medfglgende 8 matrikker.
6.1 Forste brand 55
6.2 Fjernelse af fabriksolie fra kogepladen 55
7. GENEREL PRODUKTSIKKERHED 56
8. VEDLIGEHOLDELSE 57
8.1 Kogepladen 57
8.2 Keglen 57
8.3 Basen 57 OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPECIFIKATIONER

Materiale kogeplade Stal
Materiale basen Corten stal
Tykkelse kogeplade 8 mm
X ** v Tykkelse kegle 2 mm
A * #? Tykkelse bund 1,5mm
Diameter kogeplade 75cm
Vaeght 60 kg
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2. GARANTIBETINGELSER

En begraenset livstidsgaranti geelder for materialet og konstruktionen af alle OFYR® kogeenheder til de
oprindelige kabere eller ejere, forudsat at de kgbte deres enhed fra en autoriseret forhandler og registrerede
deres garanti pa den kraevede made gennem OFYR Club pa www.ofyr.club.

B2C B2B
Kogeplade 5ar 3ar
Kegle Corten stal 2ar 1ar
Base Corten stal 5ar 3ar

Denne garanti daekker fabrikationsfejl. Den gaelder for oprindelige kabere eller ejere af en OFYR® kogeenhed,
forudsat at:

De kgbte deres produkt fra OFYR® eller en autoriseret forhandler.
De har brugt og vedligeholdt deres produkt i henhold til instruktionerne i denne manual.

IKKE DAKKET AF GARANTIEN

Slitage, korrosion, deformation og misfarvning af dele udsat for brand.

Korrosion og misfarvning forarsaget af eksterne pavirkninger.

Visuelle uregelmaessigheder, der er iboende i fremstillingsprocessen.

Skader fordrsaget af ikke at falge vores instruktioner for tilsigtet brug og vedligeholdelse.
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3. VIGTIG INFORMATION OG ADVARSLER

3.1 ADVARSEL! Laes venligst denne vejledning grundigt, da den indeholder information om korrekt samling
og sikker brug af grillen. Laes og felg alle advarsler og instruktioner inden samling og brug af grillen.
Opbevar denne vejledning til senere brug.

3.2 ADVARSEL! Hvis du ikke fglger disse instruktioner, kan det medfare brand, eksplosion eller forbraendinger,
hvilket kan forarsage materielle skader, personskade eller dgd.

3.3 KULILMONOKSIDFARER! Forbraending af tree afgiver kulimonoxid, som er lugtfri og kan forarsage
ded. Brug kun denne plancha udenders og serg for ordentlig ventilation.

3.4 ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til anteending eller genantzending! Brug kun optaendingsblokke der
opfylder kravene i EN 1860-3!

3.5 BRUG IKKE INDEND@RS! Brug ikke planchaen i et begreenset og/eller beboeligt omrade, f.eks. huse, telte,
campingvogne, autocampere, bade. Fare for kulilmonoxidforgiftning og ded

3.6 ADVARSEL! Denne plancha vil blive meget varm, flyt den ikke under brug.

3.7 ADVARSEL! Hold barn og kaeledyr pa sikker afstand.

3.8 Begynd ikke tilberedningen af maden far briketterne er daekket af gra aske.
3.9 Brug ikke planchaen indenders eller pa noget andet end OFYR-produkter.
3.10 For at forhindre dannelse af grat i kanterne af stalkogepladen pa din OFYR® Cooking Unit, ma du ikke

rulle kogepladen under transport. Pa grund af grat kan toppen ikke leengere skrabes ordentligt
med en spatel.

3.11 Cortenstalselementer kan forarsage orange pletter pa tej, hud og overfladen, de star pa.
Nar det regner, kan korrosivt vand lgbe af disse elementer, hvilket kan pletten permanent
lysfarvede sten- eller traeoverflader.

3.12 Enhedens farve kan andre sig over tid, da korrosionsprocessen maske endnu ikke er fuldt
udfoldet. Vi er ikke ansvarlige for eventuelle farveandringer.

3.13 Eventuelle Corten-stdlelementer, der er mindre korroderede end andre ved levering, er ikke
berettigede til udskiftning. Alle komponenter vil naturligt korrodere over tid under pavirkning
af vejret. Vi er ikke ansvarlige for nogen forskelle i korrosion mellem forskellige elementer.
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4. SAMLING AF OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten vil ikke veere samlet ved levering. Folg venligst vores instruktioner for at samle din
kogeenhed korrekt og sikkert. Saml altid planchaen med 2 personer, da nogle dele er tunge.

-

ATE- ST IeommoNw>®

. Kogeplade
. Airflow Plate

Kegle

. Basens top

. Basens bagside

. Basens side

. Basens forside

. Justerbare fodder x4

Skruenggle
Unbrakonegle

. Bolt x8
. Motrik x8
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4.1 OPPSETT AV PLANCHA

4.1.1 Brug altid planchaen i overensstemmelse med alle relevante lokale, statslige og federale
brandkoder.

4.1.2 Far du bruger grillen, skal du kontrollere at alle meatrikker, skruer og bolte sidder fast og sikkert.

4.1.3 Hold en afstand pa mindst 3 meter fra alle breendbare materialer som f.eks. tree, terre planter,
graes, buske, papir eller leerred.

4.1.4 Hold en afstand p& mindst 3 meter fra overliggende strukturer, vaegge, skinner eller andre
strukturer.

4.1.5 Hold altid en brandslukker (BC eller ABC) tilgaengelig, mens du bruger planchaen.

4.1.6 Planchaen skal installeres pa en sikker og plan base inden brug.

4.1.7 Brug ikke planchaen pa tree- eller brandfarlige overflader.

4.1.8 Veer altid forsigtig med at flytte eller justere nogen del af planchaen, der er fare for at blive klemt.

4.1.9 Produktet skal veere vandret justeret far brug.

4.1.10 Sarg for, at luftstremspladen er installeret og justeret i midten af konen, inden du bruger produktet.

4.1.11 Placér ikke planchaen pa eller naer brandfarlige overflader.

4.1.12 Serg for, at produktet er placeret pa en flad overflade, inden du bruger det.

4.1.13 Tjek, om alle bolte er strammet efter, at produktet er flyttet.

4.1.14 Handter med forsigtighed; produktet har skarpe kanter.

4.1.15 Serg for, at produktet er korrekt placeret far og under brug.

4.1.16 Flyt ikke OFYR® Cooking Units efter de er sat op. Dette kan beskadige de justerbare fgdder eller
nitte med hvilke de er fastgjort. Nar du flytter produktet, adskil farst og byg derefter op igen.

4.1.17 Brug ikke de justerbare fgdder til at andre den samlede hgjde pa din OFYR® Cooking Unit,
brug dem kun til at niveauere pladen. En enhed kan blive ustabil, hvis de justerbare fgdder
forleenges med mere end 10 mm.
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5. MADLAVNING MED OFYR® 75 CORTEN

DE TIPS OG TRICKS, DER ER NAVNT | DETTE AFSNIT, ER OGSA FORKLARET | VIDEOER,
DER ER TILGANGELIGE PA WWW.OFYR.COM.

Brug af alkohol, receptpligtige eller ikke-receptpligtige leegemidler kan nedszette brugerens evne til at samle
eller sikkert betjene planchaen. Fyld aldrig planchaen med for meget trae. Dette kan forarsage alvorlig skade
samt skade pa planchaen.

5.1 DET BEDSTE TRA AT BRUGE

5.1.1 Vi anbefaler at bruge en blgdere traetype efter eget enske. Vi frardder de fleste typer af hardt tree,
da de braender ved hgjere temperaturer og kan forarsage skade pa planchaen..

5.1.2 Placér ikke mere end 6 stykker tree i konen ad gangen.

5.1.3 Serg for, at traeet er helt tert, inden du tender det. Vi anbefaler en fugtighedsindhold pa
maksimalt 20%.

5.1.4 OFYR anbefaler at bruge bag eller ask som breendsel, dette bliver til hej kvalitet traekul nar det braendes.

5.2 DEN BEDSTE MADE AT TZANDE BALET PA

5.2.1 Den ideelle starrelse braende at bruge er omkring 10 x 30 cm. Vi frardder at bruge starre
traestammer, da de har tendens til at anteende hurtigt, men generelt ikke breender ordentligt
ned pa grund af manglende plads til ilt i keglen.

5.2.2 Nar det er koldt eller bleeser meget, kan du fa brug for mere tree. Efter ca. 3 timer skal du
temme keglen.

5.2.3 Stak traestykkerne to og to, som om du byggede en traehytte, med barken vendt udad
for at forhindre rggudvikling.

524 Udenderstemperaturen er en vigtig faktor for den tid, der er ngdvendig for at opvarme stegepladen
ordentligt. Denne tid kan variere fra 25-30 minutter om foraret og sommeren til 45-60 minutter
om efteraret og vinteren.

5.2.5 Afheengigt af vejrforhold og udendgrstemperatur vil kogepladen nd en temperatur pa cirka 300°C
pa den indre kant og cirka 200°C pa den ydre kant.

5.2.6 Nar veden i din indledende brand braender ordentligt, spred den varme masse ud under
kanterne pa kogepladen og tilfgj nyt trae i midten med barken opad. Gentag processen i hele
den periode, du gnsker at holde kogepladen varm.

5.2.7 Det vil kreeve meget mere trae om efterdret og vinteren at holde stegepladen varm end om foraret
og sommeren. Hvis der er en brise, vil stegepladen veere varmest der, hvor vinden forlader OFYR®
Cooking Unit, dvs. i vindens retning. Du kan kompensere for dette ved at skubbe flere varme kul
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5.3 DEN BEDSTE OLIE AT BRUGE

5.3.1 Olie er en vigtig del af madlavningen med en OFYR®-kogeenhed. Olivenolie har en lavere
forbraendingstemperatur, hvilket vil hjaelpe kogepladen med at fa en flot brun-sort nuance.

5.3.2 Efter de farste 2 til 3 gange madlavning anbefaler vi at bruge olier med et hgjere forbraendingspunkt.
Solsikkeolie eller jordnaddeolie er eksempler pa olier, der kan modsta den heje temperatur i ilden.

6. FORSTE GANG MADLAVNING
6.1 FBRSTE BRAND

6.1.1 Kogepladen pa OFYR®-kogeenheden er lavet af stal. Under produktionen presses pladen let ned
pa midten, sa overskydende saft kan dryppe ned i ilden, ndr du laver mad. Varmen fra balet vil
kogepladen til at bgje endnu mere nedad. Felg disse instruktioner for at sikre, at stalet saetter
sig ordentligt.

6.1.2 Det farste bal ber holdes lille i ca. 30 minutter for at hjeelpe stalet med at saette sig. Hvis du teender
et for stort bal under den farste brug af kogegrejet, kan det fa kogepladen til at bgje for meget under
remtidig brug.

6.1.3 I nogle tilfeelde kan stegepladen bule opad i midten og dermed blive konveks. Dette betyder, at stalet

er belastet forkert. Hvis dette sker, bedes du kontakte din forhandler.

6.2 FJERNELSE AF FABRIKSOLIE FRA KOGEPLADEN

6.2.1 Kogepladen vil vaere daekket af et beskyttende lag fabriksolie ved levering. Dette lag skal fiernes,
for din kogeenhed er Kklar til brug.

6.2.2 Teend dit farste bal, og varm kogepladen godt op. Dryp lidt olivenolie pd, og spred det ud over
pladen med et viskestykke eller en hvid klud. Olivenolien vil blande sig med det beskyttende lag og
effektivt fierne fabriksolien. Skrab pladen ren med spatlen. Bemeerk: Hvis kogepladen ikke er ordentligt
opvarmet, vil olien blive til en klaebrig sort substans, som er sveer at fierne.

6.2.3 Gentag disse trin 2 til 3 gange, indtil det skrab, der kommer ud, er beige i stedet foNar kogepladen
er ren, er den Klar til brug. Tid til at dryppe et nyt lag olivenolie pa og begynde at lave mad!
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7. GENEREL PRODUKTSIKKERHED

71

7.2

73

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

I tilfeelde af en brand med olie eller fedt, forseg ikke at slukke med vand. Ring straks brandveesenet.
Brug af en type ‘BC eller ‘ABC' brandslukker kan i visse tilfzelde inddeemme branden.

Planchaen har en dben flamme. Hold haender, har og ansigt veek fra flammerne. LAN DIG IKKE over
planchaen, nar du teender den eller nar den er i brug. Last har og tej kan antaendes.

Brug ikke planchaen uden brug af egnede beskyttelseshandsker.

Lees altid brugsanvisningen for de anvendte beskyttelseshandsker, og overhold deres
begraensninger.

Nar du handterer varme metaldele som grillen eller planchaen, skal du baere egnede
beskyttelseshandsker OG bruge lange og solide veerktajer som f.eks. en passende tang.

Lad aldrig planchaen veere uden opsyn, mens den er teendt.
Veer forsigtig, ndr du tager maden af grillen. Alle overflader er VARME og kan fordrsage
forbreendinger. Brug beskyttelseshandsker og lange, robuste redskaber til madlavning for

at beskytte dig mod varme overflader eller stzenk af tilberedningsvaesker.

Sluk aldrig ilden med vand, dette kan skade planchaen. Lad ilden braende, indtil den slukker af sig
selv. Dette kan tage lidt tid.

Renger og opbevar planchaen kun, nar den er afkelet til omgivelsestemperaturen.

Brug ikke mere olie end ngdvendigt under madlavning pa plancha, da dette kan forarsage flammer.
Veer forsigtig med traergg, da det kan fordrsage gjenirritation.

Overbelast ikke den ene side af planchaen med mere end 15 kg.

Produktet er varmt i lang tid efter brug. Lad produktet kgle helt af, far du opbevarer det eller
placerer det i naerheden af braendbare overflader.

Hold lgst har og tej vaek fra produktet.
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8. VEDLIGEHOLDELSE

Uanset om du laver mad udenders hver dag eller kun i weekenden, er det vigtigt at vedligeholde din
kogeenhed ordentligt. Hvis du felger disse tips, vil du kunne nyde din kogeenhed i mange ar fremover. Du kan
se videovejledninger pa www.ofyr.com.

8.1 KOGEPLADEN

8.1.1 Hvis du bruger din OFYR® kogeenhed meget, vil der opbygge sig et jeevnt lag kul pd
madlavningspladen, hvilket gor den ekstra glat og ekstra behagelig at bruge. Fra tid til anden
kan dette lag falde af pa nogle steder. Nar du ser fliser pa overfladen, skal du blot skrabe fliserne
af med en spatel og gnide pa ny olie. Laget af kulrester vil gradvist forny sig pa denne made.

8.1.2 Stegepladen er lavet af sort stal og vil ruste, hvis olien ikke bages ordentligt ind i den. Nar olien er
ordentligt bages ind, vil der kun udvikles mindre rust. Nar stegepladen ikke bruges i lsengere perioder,
anbefaler vi at behandle den med olie hver 15-30 dage. Fordi det ikke fungerer sa nemt at behandle
en kold stegeplade med madolie, er det mere effektivt at bruge en sprayflaske med pandebehandling.

8.1.3 Dzek kogepladen med de beskyttende OFYR® produkter for ekstra beskyttelse.
8.2 KEGLEN
8.2.1 Fjern asken efter hver brug for at undga, at keglen bliver tilstoppet. Hvis vad aske efterlades i keglen

i for lang tid, eller hvis OFYR® kogeende er i et meget vadt eller salt omrade, kan der dannes
stalspon bade indvendigt og udvendigt pa Corten-stalkeglerne. Disse spon kan nemt fiernes med
en spatel.

8.2.2 Aske og kul kan forblive varme i lang tid. Nogle gange endda i flere dage. Derfor, fgr du bortskaffer
din aske i en almindelig skraldespand, skal du altid ferst leegge den i en tom zink- eller
stalskraldespand og heelde vand over dem, sa de er helt vade. Farst derefter kan du bortskaffe
dem i din almindelige skraldespand.

8.3 BASEN

8.3.1 Mens madlavningsolie-sprgjt kan dannes pa basen. Madlavningsolie-sprgjt kan ikke fjernes
fra Corten-stalbasen. Dog kan hele Corten-stalbasen behandles med olie ved brug af
et kekkenhandklaede, hvilket gor sprejtene usynlige. Sddan behandling vil gere hele basen
markere. Nar det regner, kan let fedtet vand lgbe af Corten-basen, hvilket kan pletfaelde lyse
sten- eller traeoverflader permanent.

8.3.2 Cortenstdl er et metal, der far sin farve pa grund af et selvbeskyttende korrosionslag, der dannes
naturligt med tiden. Dette lag beskytter stdlet mod rustgennemtaering. Vi sikrer, at denne
korrosionsproces allerede er startet, nar du modtager din OFYR® kogeenhed. Efter levering tager det
yderligere 6 til 12 maneder for den indledende korrosion at blive til et fuldt beskyttende lag.
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SISUKORD 1. OFYR® 75 CORTEN

TANAME TEID OFYR® TOOTE OSTMISE EEST. MEIE KOLLEKTSIOON ON VALJA

1. OFYR®75 CORTEN 59 TOOTATUD SELLEKS, ET LUUA UNUSTAMATUID KULINAARSEID HETKI TEIE ENDA
AIAS. KVALITEETSETE MATERJALIDE JA IKOONILISE DISAINIGA AITAME TEIL VIIA
11 OFYR® 75 Corten 59 TOIDUVALMISTAMISE OUES JARGMISELE TASEMELE.
1.2 Spetsifikatsioonid 59
ENNE OMA OFYR-REISI ALUSTAMIST SOOVITAME TEIL LUGEDA KAESOLEVAT
2. GARANTII TINGIMUSED 60 KASUTUSJUHENDIT. NENDE NAPUNAIDETE JA NIPPIDEGA AITAME TEID KOIGEST
ALATES ESIMESE TULE SUUTAMISEST KUNI HOOLDUSE TEGEMISENI PARAST
3. OLULINE TEAVE JA HOIATUSED 61 TOIDUVALMISTAMIST. LEIATE SIIT KA TEIE OFYR® 75 CORTENI KOKKUPANEKU JUHISED,
TAHTSAD ANDMED JA GARANTIITINGIMUSED.
4‘ OFYR® 75 CORTEN KOKKUPANEK 62 ..............................................................................................................
4.1 Plaatgrilli seadistamine 63 1.1 OFYR® 75 CORTEN
OFYR® 75 Corten on OFYR-kollektsiooni algtasemel mudel. Sellel on praktiline ja kompaktne disain, mis sobib
5. TOIDUVALMISTAMINE OFYR® 75 CORTEN 64 ideaalselt igasse aeda v&i terrassile. Oma vdiksema suurusega ei véta OFYR® 75 Corten liiga palju ruumi,
samas pakub tasapinnaline toiduvalmistamispind siiski piisavalt ruumi teie lemmikroogade valmistamiseks.
5.1 Parim puit, mida kasutada 64 See mudel teenindab korraga 4-6-likmelisi gruppe, mistottu sobib see ideaalselt vdikesteks perekondlikeks
5.2 Parim viis tulekahju stlGtamiseks 64 koosviibimisteks ja igapdevaseks toiduvalmistamiseks.
5.3 Parim 6li, mida kasutada 65
Toiduvalmistamisseadmel on uuenduslik 8huvooluststeem, mis parandab puidu pd&lemist ja piirab
6. ESMAKORDNE TOIDUVALMISTAMINE 65 suitsu tekkimist. Tanu sellele ststeemile kuumeneb kipsetusplaat ka kiiremini ja hoiab Uhtlaselt kérge
temperatuuri. Keeduplaadi alus koosneb 5 eraldi osast ja selle peab tarbija ise kokku panema kaasasolevate
6.1 Esimene tulekahju 65 8 mutriga.
6.2 Tehase 0li eemaldamine keeduplaadilt 65
7. ULDINE TOOTE OHUTUS 66
8. HOOLDUS 67
8.1 Keeduplaat 67
8.2 The koonus 67
8.3 Alus 67 OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPETSIFIKATSIOONID

Materjal keeduplaat Teras
Materjal Corten teras
Paksus keeduplaat 8 mm
X ** v Paksus koonus 2 mm
A * #? Paksus alus 1,5mm
Labimoot keeduplaat 75cm
Kaal 60 kg
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2. GARANTII TINGIMUSED

Piiratud eluaegne garantii kehtib kdigi OFYR® Cooking Uksuste materjali ja konstruktsiooni suhtes algsetele
ostjatele v3i omanikele, tingimusel et nad ostsid oma Uksuse volitatud edasimudjalt ja registreerisid garantii
néutud viisil OFYR Clubi kaudu aadressil www.ofyr.club.

B2C B2B
Plaatgrilli 5aastat 3 aastat
Koonus Corten 2 aastat 1 aasta
Alus Corten 5aastat 3 aastat

See garantii hdImab tootmisdefekte. See kehtib OFYR® Cooking Units Corteni ja OFYR® Cooking Units Black
originaalsete ostjate v&i omanike suhtes, kui;

Nad ostsid oma toote OFYR®-ilt v3i volitatud edasimuujalt.
Nad panid kokku, kasutasid ja hooldasid OFYR® Cooking Unit vastavalt selle juhendis
toodud juhistele.

GARANTII ElI KATA

Kulumine, korrosioon, deformatsioon ja varvimuutused osades, mis on avatud tulele
Korrosioon ja varvimuutused valismdjude tagajarjel

Tootmisprotsessile omased visuaalsed ebauhtlused

Kahjustused, mis on p&hjustatud meie ohutuse ja paigalduse, ettenahtud kasutuse
ja hooldusjuhiste / ndpunaidete eiramisest.
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3. OLULINE TEAVE JA HOIATUSED

3.1 HOIATUS! Palun lugege seda juhendit hoolikalt, see sisaldab teavet grilli dige kokkupaneku ja ohutu
kasutamise kohta. Palun lugege ja jargige enne grilli kokkupanekut ja kasutamist k&iki hoiatusi
ja juhiseid. Hoidke seda juhendit tulevikuks.

3.2 HOIATUS! Kaesolevate kasutusjuhendite eiramine v3ib p&hjustada  tule-, plahvatus-, poletus-,
VoI sUttimisohu, mis v&ib pdhjustada varalist kahju, kehavigastusi voi surma.

3.3 SUSINIKUOKSIIDI OHUHOIATUS! Puidu p&letamine eraldab stsinikmonooksiidi, mis on I8hnatu ja vaib
p&hjustada surma. Kasutage seda plaatgrilli ainult Sues ja tagage néuetekohane ventilatsioon.

3.4 HOIATUS! Arge kasutage sUlitevedelikku, alkoholi v&i bensiini grilli stititamiseks vai uuesti stititamiseks!
Kasutage ainult EN 1860-3 nduetele vastavaid sttteabivahendeid!

3.5 ARGE KASUTAGE SISERUUMIDES! Arge kasutage plaatgrilli suletud ja/vi elamispinnas, naiteks majades,
telkides, haagissuvilates, matkaautodes, paatides. Susinikmonooksiidi murgistamise oht koos
letaalse tulemusega.

3.6 HOIATUS! See plaatgrill muutub vaga kuumaks, arge selle kasutamise ajal ligutage seda.

3.7 HOIATUS! Arge laske lapsi ega lemmikloomi grilli Idhedusse, kui grill on kasutusel.

3.8 Arge alustage grillimist enne kui sde peale on tekkinud tuhakiht.

3.9 Arge kasutage platchat siseruumides ega millelgi muul kui OFYR toodetel.

3.10 Terasega teraskuumimistoidu tootmisplaatide servadele moodustuvate ,darte” vdltimiseks drge
transportimise ajal plaatkuumutit veeretage. ,Adrte” tagajarjel ei saa terast parast korralikult spaatliga
kraapida.

3.1 Corteni teraselemendid v8ivad riietel, nahal ja pinnal, millel need seisavad, tekitada oranZe plekke.

Kui sajab, voib korrodeeriv vesi neist elementidest alla valguda, mis v8ib pusivalt plekkida
heletoonilisi kivi- voi puidupindu.

3.12 Seadme varv v8ib aja jooksul muutuda, kuna korrosiooniprotsess v3ib veel tdielikult lahti rullumata
olla. Me ei vastuta varvimuutuste eest.

3.13 Mis tahes Corten terasest komponendid, mis tarnitakse vahem korrodeerunult kui teised,
ei ole asendamiseks sobilikud. Koik komponendid korrodeeruvad loomulikult aja jooksul iimastiku
madjul. Me ei vastuta korrosiooni erinevuste eest erinevate elementide vahel.
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4. OFYR® 75 CORTEN KOKKUPANEK

OFYR® 75 CORTEN ei ole tarnimisel kokku pandud. Palun jérgige meie juhiseid, et seadet digesti ja ohutult

kokku panna. Plancha tuleb alati kokku panna 2 inimesega, sest méned osad on vaga rasked.

-

XSS ST IeomMMmMmoONmP>

. Keeduplaat
. Airflow Plate
. Koonus

. Alus tipp

Alus tagakiilg
Alus kiilg

. Alus esikilg
. Reguleeritavad jalad x4

Véti
Kuuskantvoti

. Poldid x8

Mutter x8
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4.1 PLAATGRILLI SEADISTAMINE

4.1.1

4.1.10

4.1.11

4.1.12

4.1.13

4.1.14

4.1.15

4.1.16

4.1.17

Kasutage plaatgrilli alati vastavalt kohalduvatele kohalikele, riiklikele ja féderaalsetele tuleohutuse
eeskirjadele.

Enne iga kasutamist kontrollige ja veenduge, et kdik mutrid, kruvid ja poldid on pingul ja kindlalt
kinnitatud.

Hoidke grilli véahemalt 3 meetri kaugusel koigist kergesti sUttivatest materjalidest, nagu puit,
kuivanud hein v&i rohi, puulastud, kuivanud lehed jne.

Hoidke grilli minimaalselt 3 meetri kaugusel Ulakonstruktsioonidest, varbseintest, vdredest voi
muudest konstruktsioonidest.

Plaatgrilli kasutamise ajal hoidke alati kdeparast tulekustutit (BC v&i ABC).

Plaatgrill tuleb enne kasutamist paigaldada turvalisele tasasele alusele.

Arge kasutage plaatgrilli puidust véi stttivate pindade peal.

Liigutades voi reguleerides plaatgrilli mis tahes osa, olge alati ettevaatlik, kuna on olemas I8ksuohu.
Toode tuleb enne kasutamist horisontaalselt tasandada.

Veenduge, et Shuvooluplaat oleks enne toote kasutamist koonuse keskel Gigesti paigaldatud
ja joondatud.

Arge asetage planchat tuleohtlikele vai kergesti stittivatele pindadele.

Veenduge, et toode oleks enne kasutamist tasasel pinnal.

Kontrollige, kas pdrast toote ligutamist on koéik kruvid korralikult kinni keeratud.

Kasitsege ettevaatlikult - tootel on teravad servad.

Enne kasutamist ja kasutamise ajal veenduge, et toode on Giges asendis.

Arge nihutage OFYR® Cooking -Ulksuseid parast nende paigaldamist. See v3ib kahjustada
reguleeritavaid jalgu v&i nitte, millega need on kinnitatud. Toote liigutamisel lammutage esmalt
ja seejdrel ehitage uuesti Ules.

Arge kasutage reguleeritavaid jalgu OFYR® Cooking Uniti tldk&rguse muutmiseks, kasutage neid

ainult plaatina tasandamiseks. Uksus vBib muutuda ebastabiilseks, kui reguleeritavad jalad
on pikendatud rohkem kui 10 mm.
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5. TOIDUVALMISTAMINE OFYR® 75 CORTEN

SELLES JAOTISES MAINITUD NAPUNAITEID JA NIPPE SELGITATAKSE KA VIDEOTES, MIS
ON SAADAVAL AADRESSIL WWW.OFYR.COM.

Alkoholi, retsepti- voi kasimuugiravimite kasutamine voib kahjustada kasutaja véimet plaatgrilli kokku panna voi
seda ohutult kasutada. Arge kunagi ligutage plaatgrilli ligse puiduga. See v&ib pdhjustada tésiseid vigastusi ja
kahjustada plaatgrilli.

5.1 PARIM PUIT, MIDA KASUTADA

5.1.1 Soovitame kasutada pehmemat tiUpi puitu vastavalt teie eelistustele. Me soovitame valtida enamiku
tllpidega tihedat puitu, kuna need pdlevad kérgematel temperatuuridel ja véivad plaatgrilli
kahjustada.

5.1.2 Arge laadige konusse korraga rohkem kui 6 tikki puitu.

5.1.3 Veenduge, et puit on enne stdtamist tdiesti kuiv. Soovitame maksimaalset niiskusesisaldust 20%.

5.1.4 OFYR soovitab kasutada pooki voi leppa kitusena, see muutub kvaliteetseks sdeks, kui see pdletatakse.

5.2 PARIM VIIS TULEKAHJU SUUTAMISEKS

5.2.1 Ideaalne palkide suurus on umbes 10 x 30 cm. Soovitame mitte kasutada suuremaid palke,
sest need kipuvad Kkiiresti p&lema, kuid ei pole tavaliselt korralikult dra, kuna koonuses ei ole
piisavalt ruumi hapnikule.

5.2.2 Kui on kulm v&i vaga tuuline, voite vajada rohkem puid. Umbes 3 tunni parast peate koonuse
tdhjendama.
5.2.3 Laotage puiduttkid kahekaupa, nagu ehitate palkmajakest, koor suunatud vdljapoole,

et veelgi valtida suitsu teket.

524 Valisdhu temperatuur on oluline tegur aja madramisel, mis on vajalik kdige Sigema temperatuuri
saavutamiseks kUpsetusplaadil. See aeg vBib varieeruda 25-30 minutist kevadel ja suvel kuni
45-60 minutini stgisel ja talvel.

5.2.5 Séltuvalt iimastikutingimustest ja Sue temperatuurist jGuab kipsetusplaat siseddrel umbes 300°C
ja valimises dares umbes 200°C temperatuurini.

5.2.6 Kui tuli on korralikult pd&lenud, laotage puid ja kivisitt kipsetusplaadi servade alla.
Lisage uued puidud keskele nii, et koor on Ulespoole suunatud. Korrake seda protsessi,
kuni olete kiipsetamise I6petanud.

5.2.7 Sugisel ja talvel kulub kipsetusplaadi soojana hoidmiseks rohkem puid. Kui on tuuline ilm,
on keeduplaat kdige soojem sellel poolel, kus tuul keeduplaadist valja puhub. Kompenseerige seda,
|tkates rohkem kuumi séid koonuse vastaspoole.
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5.3 PARIM OLI, MIDA KASUTADA

5.3.1

5.3.2

Soovitame kasutada esimestel 2-3 korral oliivi6li kui kasutate oma OFYR® Cooking Unit'i.
Oliiviélil on madalam pdlemispunkt, mis aitab kipsetusplaadil saada ilusat pruun-musta tooni.

Parast esimesi 2-3 toiduvalmistamise korda soovitame kasutada kérgema polemispunktiga dlisid.
Paevalille- v8i maapahklidli on naited dlidest, mis taluvad kdrget temperatuuri.

6. ESMAKORDNE TOIDUVALMISTAMINE

6.1 ESIMENE TULEKAHJU

6.1.1

Toiduvalmistamisseadme kipsetusplaat on valmistatud terasest. Tootmise ajal, taldrik on keskelt
veidi allapoole surutud, et ligne mahl toiduvalmistamise ajal tulle tilkuda. Tulest tuleneva

kuumuse tdttu paindub kupsetusplaat veelgi allapoole. Jargige neid juhiseid, et tagada terase
néuetekohane settimine.

Esimest tulekahju tuleks umbes 30 minutit hoida vaikeses koguses, et aidata terasel settida.
Kui te sUltate OFYR® kupsetusseadme esimesel kasutamisel liga suure tule, v8ib see p&hjustada
kUpsetusplaadi liiga suure paindumise edasisel kasutamisel.

Mdnel juhul kerkib keeduplaat keskelt Ulespoole ja muutub kumeraks. Kui see juhtub, vBtke Ghendust
kauplusega, kust te oma keeduplaadi ostsite, sest see tdhendab, et teras on valesti pingestatud.

6.2 TEHASE OLI EEMALDAMINE KEEDUPLAADILT

6.2.1

6.2.2

6.2.3

6.2.4

Toiduplaat on tarnimisel kaetud tehase Oli kaitsekihiga. Enne toiduvalmistamisseadme

kasutusvalmidust tuleb see kiht eemaldada.

Studake esimene tuli ja kuumutage kupsetusplaat korralikult. Tilguta olividli pinnale ja jaota see
hoolikalt koogiratikuga. Oliivili seguneb hasti tehasedliga, eemaldades selle t6husalt pinnalt. Kraapige
kipsetusplaat spaatliga puhtaks. Pange tahele: kui kipsetusplaat ei ole korralikult kuumutatud,
muutub 6li kleepuvaks mustaks aineks, mida on raske eemaldada.

Korrake neid samme umbes 2 kuni 3 korda, kuni eemaldatav kraapimine on musta asemel beeZi varvi.

Kui kipsetusplaat on puhas, on see kasutusvalmis. Aeg tilgutada uus kiht oliiviéli ja alustada kipsetamist!
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7. ULDINE TOOTE OHUTUS

71 Oli v&i rasva tulekahju korral drge plitidke seda veega kustutada. Helistage kohe tuletdriele.
‘BC' v&i 'ABC' tulpi tulekustuti kasutamine vaib teatud olukordades tulekahju piirata.

7.2 Plaatgrillil on avatud leek. Hoidke kéed, juuksed ja négu leegidest eemal. ARGE KOHVIKE plaatgrilli
kohal selle stitUtamisel ega kasutamisel. Lahtised juuksed ja riided v8ivad suttida.

73 Ara kasuta plaatgrilli iima sobivate kaitsekinnasteta.

7.4 Lugege alati hoolikalt kasutatavate kaitsekinnaste kasutusjuhendit ja podrake tahelepanu
piirangutele.

7.5 Kuumade metallkomponentide, nagu grill voi plaatgrill, kasitsemisel kandke sobivaid
kaitsekinnasteid JA kasutage pikki ja tugevaid tooriistu, nditeks sobivat tangi.

7.6 Ara kunagi jata plaatgrilli jarelvalveta, kui see on sisse lilitatud.

7.7 Olge ettevaatlik toidu eemaldamisel grillilt kuna k&ik pinnad on kuumad ja v&ivad p&hjustada
pbletusi. Kasutage kaitsekindaid/pikki, tugevaid toiduvalmistamise vahendeid, et kaitsta end
kuumade pindade voi pritsmete eest.

7.8 Ara kunagi kustuta tuld veega, see v3ib plaatgrilli kahjustada. Laske tulel p&leda, kuni see ise
kustub. See v8ib votta aega.

7.9 Puhasta ja hoia plaatgrilli ainult siis, kui see on taielikult jahtunud Umbritsevale temperatuurile.

7.10 Planchal toidu valmistamisel arge kasutage rohkem 6li kui vajalik, sest see voib tekitada leeki.

7.11 Olge ettevaatlik puidusuitsu suhtes, kuna see voib pohjustada silmadrritust.

7.12 Arge koormake planchat tihe kiilge rohkem kui 15 kg kaaluga.

7.13 Toode puUsib pdrast kasutamist pikka aega kuumana. Laske tootel enne hoiustamist v3i tuleohtlike
pindade ldhedale asetamist taielikult jahtuda.

7.14 Hoidke lahtised juuksed v&i riided tootest eemal.
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8. HOOLDUS

Olenemata sellest, kas te valmistate toiduvalmistamisi Sues iga paev voi ainult nddalavahetustel, on oluline oma
toiduvalmistamisseadet korralikult hooldada. Jargides neid nbuandeid, saate oma toiduvalmistamisseadmest
rédmu tunda aastaid. Videodpetusi leiate veebilehelt www.ofyr.com.

8.1 KEEDUPLAAT

8.1.1

Kui kasutate oma OFYR® Koogiseadet palju, moodustub kupsetusplaadile sile susinikukiht,
muutes selle eriti siledaks ja eriti mugavaks kasutamiseks. Aeg-ajalt v&ib see kiht ménes
kohas maha tulla. Kui mdrkate pinnal kiipe, lihtsalt kraapige kiibid spatuliga dra ja h6druge peale
uus 8li. Susinikujaagi kiht uueneb sel viisil jark-jargult.

Kui te ei kasuta OFYR® toiduvalmistamisseadet pikema aja jooksul, on soovitatav toiduvalmistamisplaati
olitada iga 15-30 pdeva tagant. Kuna &li on raske kulmale toiduplaadile madarida, soovitame selle

asemel kasutada panni kattega pihustuspudelit.

Katke kipsetusplaat taiendava kaitse tagamiseks OFYR® kaitsvate toodetega.

8.2 THE KOONUS

8.2.1

8.2.2

8.3 ALUS

8.3.1

8.3.2

Eemaldage tuhk parast iga kasutamist, et valtida koonuse ummistumist. Kui mark tuha jaab liiga
kauaks ajaks konna v&i kui ofyr cooking unit on vdga marjas v&i soolases piirkonnas, vdivad
teraselaibud tekkida mélemal poolel corten terase konisid nii sise- kui valispoolel. Neid laibu saab
spatliga kergesti eemaldada.

Tuha ja sUsikud v8ivad jadda kuumaks kauap tegu. Mdnikord is ka mitu pdeva. Selleparas,
enne kui saad lahti sUttidest tavatuses prigianumas, pane need alati kdigepealt tUhja tsink- voi
teraskonteinerisse ja vala nendele vett, et need oleksid taiesti marjad. Alles parast seda saad neist
lahti saada tavaparases prlgianumas.

Toiduvalmistamisel véivad alusel tekkida &liplekid. Oliplekke ei saa Corten terasaluselt eemaldada.
Siiski saab kogu Corten terasalusel oleva 6li abil toddelda kodgiratikuga, muutes plekid
nahtamatuks. Selline td6tlus teeb kogu aluse tumedamaks. Kui sajab vihma, v3ib Corten aluselt
ndrgalt rasvane vesi maha voolata, mis vaib jadvalt plekkida heleda tooniga kivi- v&i puidupindu.

Corten-teras on metall, mille varvus tuleneb aja jooksul looduslikult moodustuvast isekaitsevast
korrosioonikihist. See kiht kaitseb terast rooste labistumise eest. Me tagame, et see korrosiooniprotsess
on juba alanud selleks ajaks, kui te oma OFYR® toiduvalmistamisseadme kdtte saate. Pdrast tarnimist
kulub veel 6-12 kuud, et esialgne korrosioon muutuks taielikult kaitsvaks kihiks.
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INDICE 1. OFYR® 75 CORTEN

GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO OFYR®. NUESTRA COLECCION HA SIDO

1. OFYR®75 CORTEN 69 DESARROLLADA PARA CREAR MOMENTOS CULINARIOS INOLVIDABLES EN TU PROPIO
JARDIN. CON MATERIALES DE ALTA CALIDAD Y UN DISENO ICONICO, TE AYUDAMOS A
11 OFYR® 75 Corten 69 LLEVAR LA COCINA AL AIRE LIBRE AL SIGUIENTE NIVEL.
1.2 Especificaciones 69
ANTES DE EMPEZAR TU TRAVESIA CON OFYR, TE RECOMENDAMOS LEER ESTE MANUAL.
2. TERMINOS DE GARANTIA 70 CON ESTOS CONSEJOS Y TRUCOS, TE AYUDAREMOS CON TODO, DESDE ENCENDER
TU PRIMER FUEGO HASTA EL MANTENIMIENTO DESPUES DE COCINAR. TAMBIEN
3. INFORMACION IMPORTANTE Y ADVERTENCIAS 7 ENCONTRARAS LAS INSTRUCCIONES DE ENSAMBLAJE, INFORMACION IMPORTANTE Y
CONDICIONES DE GARANTIA DE TU OFYR® 75 CORTEN.
4. ENSAMBLAJE DEL OFYR® 75 CORTEN 72 ..............................................................................................................
41 Configuracién de la plancha 73 1.1 OFYR® 75 CORTEN
El OFYR® 75 Corten es el modelo de nivel de entrada de la coleccién OFYR. Tiene un disefio practico y
5. COCINAR CON EL OFYR® 75 CORTEN 74 compacto que se adapta perfectamente a cualquier jardin o patio. Con su tamafio mas pequefio, el OFYR®
75 Corten no ocupa demasiado espacio, mientras que la superficie de coccién tipo plancha ofrece suficiente
5.1 EI mejor tipo de madera para usar 74 espacio para preparar tus platos favoritos. Este modelo sirve para grupos de 4-6 personas a la vez, lo que
5.2 La mejor manera de encender el fuego 74 lo hace ideal para pequefias reuniones familiares y cocina diaria.
5.3 El mejor aceite para usar 75
La unidad de coccién cuenta con un innovador sistema de circulaciéon de aire, que mejora la combustion
6. PRIMERA VEZ COCINANDO 75 de la madera y limita la formacién de humo. Gracias a este sistema, la placa de coccién también se calienta
mas rapido y mantiene una temperatura constantemente alta. La base de la unidad de coccién consta de 5
6.1 Primer fuego 75 partes separadas y debe ser ensamblada por el consumidor con las 8 tuercas incluidas.
6.2 Eliminacién del aceite de fabrica de la placa de coccidn 75
7. SEGURIDAD GENERAL DEL PRODUCTO 76
8. MANTENIMIENTO 77
8.1 La superficie de la plancha 77
8.2 El cono 77
8.3 La base 78 OFYR® 75 CORTEN

1.2 ESPECIFICACIONES

Material de la placa de coccién: Acero
Material de la base: Acero Corten
Espesor de la placa de coccién: 8 mm

X ** v Espesor del cono: 2 mm
* #? Espesor de la base: 1.5mm

Didmetro de la placa de coccién: 75cm
Peso: 60 kg
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2. TERMINOS DE GARANTIA

Se aplica una garantfa limitada de por vida al material y la construccién de todas las unidades de cocina
OFYR® para los compradores u propietarios originales, siempre que hayan comprado su unidad a un
distribuidor autorizado y hayan registrado su garantia de la manera requerida a través de OFYR Club en
www.ofyr.club.

B2C B2B
Placa de coccién 5 afios 3 afios
Cono de acero Corten 2 afios 1 afio
Base de acero Corten 5 afios 3 afios

Esta garantia cubre defectos de fabricacién. Se aplica a los compradores originales o propietarios de una
unidad de cocina OFYR® siempre que:

+ Lo compraron directamente a OFYR® o a un distribuidor autorizado.
Utilizaron y mantuvieron su producto seguin las instrucciones de este manual.

NO CUBIERTO POR LA GARANTIA

Desgaste, corrosion, deformacién y decoloracion de las partes expuestas al fuego..
Corrosion y decoloraciéon causadas por influencias externas.

- lIrregularidades visuales inherentes al proceso de fabricacion.
Dafios causados por no seguir nuestras instrucciones para el uso y mantenimiento
previstos.
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3. INFORMACION IMPORTANTE Y ADVERTENCIAS

3.1 jADVERTENCIA! Por favor, lea este manual cuidadosamente, contiene informacién sobre el montaje
adecuado y el uso seguro de la barbacoa. Lea y siga todas las advertencias e instrucciones antes
de montar y usar la barbacoa. Guarde este manual para referencia futura.

3.2 jAVISO! Si no se siguen estas instrucciones hay riesgo de incendio, explosién o quemaduras, que podrian
resultar en dafios materiales, lesiones personales e incluso la Muerte.

3.3 jPELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO! La quema de madera produce mondxido de carbono, que
no tiene olor y puede causar la muerte. Utilice esta plancha solo al aire libre y asegurese de una
ventilaciéon adecuada.

3.4 jATENCION! No use alcohol o gasolina para encender o avivar el fuego! {Utilice tinicamente los combustibles
de encendido conformes a la Norma EN 1860-3!

3.5 {No usar en interiores! No utilice la plancha en un espacio cerrado y/o habitable, por ejemplo, casas,
tiendas de campafia, caravanas, autocaravanas, barcos. Peligro de intoxicacién por monodxido de
carbono y riesgo de muerte.

3.6 jADVERTENCIA! Esta plancha se calentard mucho, no la muevas durante el funcionamiento.

3.7 JATENCION! No deje la barbacoa al alcance de los nifios y de los animales domésticos!

3.8 No cocinar hasta que el combustible esté cubierto de cenizas.
3.9 No uses la plancha en interiores ni en ninglin lugar que no sean productos OFYR.
3.10 Para evitar la formacién de rebabas en los bordes de la placa de coccién de acero de su OFYR®

ooking Unit, no enrolle la placa de coccién durante el transporte. Como resultado de las rebabas,
la superficie ya no se puede raspar adecuadamente con una espatula.

3.1 Los elementos de acero Corten pueden causar manchas naranjas en la ropa, la piel y la superficie
donde se encuentran. Cuando llueve, el agua corrosiva puede desprenderse de estos elementos,
lo que puede manchar de forma permanente las superficies de piedra o madera de tono claro.

3.12 El color de la unidad puede cambiar con el tiempo ya que el proceso de corrosiéon puede
no haberse desplegado completamente alin. No somos responsables de los cambios de color.

3.13 Cualquier componente de acero Corten que esté menos corroido que otros al momento de la
entrega no es elegible para reemplazo. Todos los componentes se corroerdn naturalmente con
el tiempo bajo la influencia del clima. No somos responsables de las diferencias de corrosién
entre diferentes elementos.
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4. ENSAMBLAJE DEL OFYR® 75 CORTEN

El OFYR® 75 Corten no estard ensamblado al momento de la entrega. Siga nuestras instrucciones para
ensamblar correctamente y de manera segura su unidad de cocina. Siempre ensamble la plancha con 2

personas, ya que algunas partes son muy pesadas.

-

AT IeommoNw>

. Plancha plana
. Placa de flujo de aire

Cono

. Parte superior del soporte

Parte trasera del soporte
Lado del soporte

. Frente del soporte
. Patas ajustables x4

Llave
Llave Allen

. Tornillo x8

Tuerca x8
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4.1 CONFIGURACION DE LA PLANCHA

4.1.1 Utilice siempre la plancha de acuerdo con todos los cédigos de incendio locales, estatales
y federales aplicables.

4.1.2 Antes de cada uso verificar que los tornillos y tuercas estan sujetos y bien apretados.

4.1.3 Mantener una distancia minima de 3 metros entre la barbacoa y cualquier material combustible
como madera, plantas secas, hierba, cepillos, papel o tela.

4.1.4 Mantener una distancia minima de 3 metros entre la barbacoa y cualquier construccién con
techo, paredes, vias u otras estructuras.

4.1.5 Mantenga siempre un extintor (BC o ABC) accesible en todo momento mientras utiliza la plancha.

4.1.6 La plancha debe instalarse sobre una base segura y nivelada antes de su uso.

4.1.7 No utilice la plancha sobre superficies de madera o inflamables.

4.1.8 Siempre tenga cuidado al mover o ajustar cualquier parte de la plancha, hay peligro de
atrapamiento.

4.1.9 El producto debe estar nivelado horizontalmente antes de su uso.

4.1.10 Aseglrate de que la placa de flujo de aire esté instalada y alineada en el centro del cono antes de usar
el producto.

4.1.11 No coloques la plancha sobre o cerca de superficies inflamables.

4.1.12 Aseglrate de que el producto esté colocado en una superficie plana antes de usarlo.

4.1.13 Verifica si todos los tornillos estan apretados después de mover el producto.

4.1.14 Manipule con precaucion; el producto tiene bordes afilados.

4.1.15 Aseglrese de que el producto esté correctamente colocado antes y durante su uso.

4.1.16 No desplace las unidades de coccién OFYR © después de haber sido instaladas. Esto podrfa causar
dafios a los pies ajustables o a las tuercas de remache con las que estan sujetas. Al mover el
producto, primero desméntelo y luego vuélvalo a montar.

4.1.17 No utilice los pies ajustables para cambiar la altura total de su unidad de coccién OFYR®,
Uselos solo para nivelar la plancha. La unidad podrfa volverse inestable si los pies ajustables
se extienden mas de 10 mm.
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5. COCINAR CON EL OFYR® 75 CORTEN

LOS CONSEJOS Y TRUCOS MENCIONADOS EN ESTA SECCION TAMBIEN SE EXPLICAN EN
VIDEOS DISPONIBLES EN WWW.OFYR.COM.

El uso de alcohol o medicamentos, ya sea con receta o de venta libre, puede afectar la capacidad del usuario
para ensamblar u operar la plancha de manera segura. Nunca sobrecargue la plancha con madera, ya que
esto puede causar lesiones graves y dafiar la plancha.

5.1 EL MEJOR TIPO DE MADERA PARA USAR

5.1.1 Recomendamos usar un tipo de madera mas blanda segln sus preferencias. Desaconsejamos
la mayorfa de los tipos de madera dura, ya que arden a temperaturas mas altas y pueden dafiar
la plancha.

5.1.2 No cargues el cono con més de 6 piezas de madera a la vez.

5.1.3 Aseglrese de que la madera esté completamente seca antes de encenderla. Recomendamos

un contenido de humedad méximo del 20 %.

5.1.4 OFYR recomienda utilizar madera de haya o fresno como combustible, esto se convierte en carbén
de alta calidad cuando se quema.

5.2 LA MEJOR MANERA DE ENCENDER EL FUEGO

5.2.1 El tamafio ideal de tronco a usar es de alrededor de 10 x 30 cm. Aconsejamos No usar troncos mas
grandes, ya que tienden a prenderse rdpidamente pero generalmente no se gueman
correctamente debido a la falta de espacio para el oxigeno en el cono.

5.2.2 Cuando hace frio o mucho viento, es posible que necesite mds madera. Después de
aproximadamente 3 horas, necesitard vaciar el cono.

5.2.3 Apile los trozos de madera de dos en dos, como si estuviera construyendo una cabafia
de troncos, con la corteza hacia afuera para prevenir ain mas la formacién de humo.

524 La temperatura exterior es un factor importante para el tiempo necesario para calentar la placa de
coccién adecuadamente. Este tiempo puede variar de 25 a 30 minutos durante la primavera y el
verano a 45 a 60 minutos durante el otofio y el invierno.

5.2.5 Dependiendo de las condiciones climaticas, la placa de coccién alcanzard una temperatura de
alrededor de 300 °C en el borde interior y 200 °C en el borde exterior.

5.2.6 Una vez que el fuego esté ardiendo correctamente, distribuya la madera y el carbén debajo
de los bordes de la placa de coccién. Agregue nueva madera en el centro con la corteza hacia
arriba. Repita este proceso hasta que haya terminado de cocinar.
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5.2.7 En otofio e invierno, se necesitara mas madera para mantener caliente la placa de coccién. Cuando
hace viento, la placa de coccién estard mas caliente en el lado por donde el viento abandona la unidad
de coccién. Compense esto empujando mas brasas calientes hacia el lado opuesto del cono..

5.3 EL MEJOR ACEITE PARA USAR

5.3.1 Para las primeras 2 0 3 veces, se recomienda usar aceite de oliva. Este aceite tiene un punto
de combustién mas bajo, lo que ayudara a formar un bonito tono marrén-negro en la placa
de coccién.

5.3.2 Después de las primeras 2 o 3 veces de cocinar, recomendamos usar aceites con un punto

de combustién mas alto. El aceite de girasol o de cacahuete son ejemplos de aceites que pueden
soportar la alta temperatura del fuego.

6. PRIMERA VEZ COCINANDO
6.1 PRIMER FUEGO

6.1.1 La placa de coccién de la unidad de cocina estd hecha de acero. Durante la fabricacién, la placa
e presiona ligeramente hacia abajo en el medio para ayudar a que los jugos en exceso goteen
al fuego cuando estds cocinando. El calor del fuego hard que la placa de coccién se curve hacia
abajo alin mas.

6.1.2 El primer fuego debe mantenerse pequefio durante aproximadamente 30 minutos para ayudar a que
el acero se asiente. Si enciendes un fuego demasiado grande durante el primer uso de tu unidad
de cocina OFYR®, esto podria hacer que la placa de coccién se curve demasiado en futuros usos.

6.1.3 En algunos casos, la placa de coccién sobresale hacia arriba en el medio y se vuelve céncava. Si esto
sucede, por favor, contacta a la tienda donde compraste tu unidad de cocina, ya que esto significa que
el acero estd tensionado incorrectamente.

6.2 ELIMINACION DEL ACEITE DE FABRICA DE LA PLACA DE COCCION

6.2.1 La placa de coccién estara cubierta con una capa protectora de aceite de fabrica al momento
de la entrega. Antes de que tu unidad de cocina esté lista para usar, es necesario eliminar
esta capa.

6.2.2 Enciende tu primer fuego y calienta adecuadamente la placa de coccién. Vierte un poco de aceite

de olivay esparcelo sobre la placa con un pafio de cocina o pafio blanco. El aceite de oliva se mezclara
con el aceite de fabrica, facilitando su eliminacion. Raspa la placa con la espatula. Ten en cuenta: cuando
la placa de coccién no esté adecuadamente caliente, el aceite se convertird en una sustancia negra
y pegajosa que es dificil de eliminar.
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6.2.3 Repite estos pasos aproximadamente 2 o 3 veces hasta que los restos que salgan sean de color beige
en lugar de negro.

6.2.4 Una vez que la placa de coccion esté limpia, estd lista para usar. iEs hora de verter una nueva capa
de aceite de olivay empezar a cocinar!

7. SEGURIDAD GENERAL DEL PRODUCTO

71 En caso de incendio de aceite o grasa, no intentes apagarlo con agua. Llama inmediatamente
al departamento de bomberos. EI uso de un extintor de tipo ‘BC' o ‘ABC' puede, en algunas
circunstancias, contener el fuego.

7.2 La plancha tiene una llama abierta. Mantén las manos, el cabello y la cara alejados de las llamas.
NO TE INCLINES sobre la plancha al encenderla o al usarla. El cabello suelto y la ropa pueden
prenderse fuego.

73 No utilice la plancha sin el uso de guantes protectores adecuados.

7.4 Lea siempre el manual de instrucciones de los guantes protectores que use, y respete sus
limitaciones.

7.5 Al manipular piezas de metal caliente como la parrilla o la plancha, use guantes protectores

adecuados Y utilice herramientas largas y robustas como una pinza apropiada.

7.6 Nunca deje la plancha desatendida mientras esté encendida.

7.7 Tenga cuidado al retirar la comida de la parrilla. Todas las superficies estdn CALIENTES y pueden
provocar quemaduras. Utilizar guantes o manoplas protectoras y herramientas robustas y largas

para protegerse de las superficies calientes y las salpicaduras de los liquidos de coccién.

7.8 Nunca apague el fuego con agua, esto puede dafiar la plancha. Deje que el fuego arda hasta que
se apague. Esto puede llevar un tiempo.

7.9 Limpie y almacene la plancha solo cuando se haya enfriado por completo a la temperatura
ambiente.

7.10 No uses méas aceite del necesario al cocinar en la plancha, ya que esto puede causar llamas.

7.11 Ten cuidado con el humo de madera, ya que puede causar irritacion en los 0jos.

7.12 No cargues un lado de la plancha con mas de 15 kg.

7.13 El producto permanece caliente durante un largo periodo después de su uso. Deje que el producto

se enfrie completamente antes de guardarlo o colocarlo cerca de superficies inflamables.

7.14 Mantenga el cabello suelto o la ropa alejados del producto.
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8. MANTENIMIENTO

Ya sea que cocines al aire libre todos los dfas o solo los fines de semana, es importante mantener tu unidad
de cocina correctamente. Siguiendo estos consejos, podras disfrutar de tu unidad de cocina durante muchos
afios. Para tutoriales en video, visita www.ofyr.com.

8.1 LA SUPERFICIE DE LA PLANCHA

8.1.1 Si usas mucho tu Unidad de Cocina OFYR®, se formard una capa lisa de carbono en la placa de
coccién, haciéndola extra suave y cémoda de usar. De vez en cuando, esta capa podria
desprenderse en algunos lugares. Cuando veas astillas en la superficie, simplemente raspa las
astillas con la espéatula y aplica aceite nuevo. La capa de residuos de carbono se renovara
gradualmente de esta manera.

8.1.2 La placa de coccién estd hecha de acero negro y se corroera si el aceite no se hornea correctamente
en ella. Una vez que el aceite se ha horneado correctamente, solo se desarrollard una corrosion
menor. Cuando la placa de coccién no se utiliza durante periodos més largos, recomendamos tratarla
con aceite cada 15-30 dias. Debido a que tratar una placa de coccién frfa con aceite de cocina no
funciona tan facilmente, es mas eficiente usar una botella rociadora con revestimiento antiadherente.

8.1.3 Cubre la placa de coccién con los productos protectores de OFYR® para una proteccion adicional.
8.2 EL CONO
8.2.1 Retira las cenizas después de cada uso para evitar que el cono se obstruya. Silas cenizas himedas

quedan en el cono durante un perfodo demasiado largo o si la unidad de cocina OFYR estd en una
regién muy himeda o salina, pueden formarse virutas de acero tanto en el interior como en el
exterior de los conos de acero Corten. Estas virutas se pueden quitar facilmente con la espétula.

8.2.2 Las cenizas y las brasas pueden permanecer calientes durante mucho tiempo. A veces incluso
durante varios dfas. Por lo tanto, antes de desechar tus cenizas en un cubo de basura normal,
siempre debes ponerlas primero en un cubo vacfo de zinc o acero y echarles agua para que estén
completamente mojadas. Solo entonces deséchalas en tu cubo de basura normal.
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8.3 LA BASE

8.3.1 Durante la coccién, pueden formarse salpicaduras de aceite en la base. Las salpicaduras de
aceite no se pueden eliminar de la base de acero Corten. Sin embargo, toda la base de acero
Corten puede tratarse con aceite usando un pafio de cocina, haciendo que las salpicaduras sean
invisibles. Este tratamiento oscurecerd toda la base. Cuando llueve, puede caer agua
ligeramente grasienta de la base de Corten, lo que puede manchar permanentemente las
superficies de piedra o madera de tonos claros.

8.3.2 El acero Corten es un metal que debe su color a una capa autoprotectora de corrosién que se forma
naturalmente con el tiempo. Esta capa protege el acero contra la perforacién por &xido.
Nos aseguramos de que este proceso de corrosion ya haya comenzado para cuando recibas tu unidad
de cocina OFYR®. Después de la entrega, se necesitan otros 6 a 12 meses para que la corrosion inicial
se convierta en una capa protectora completa.
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SISALLYSLUETTELO 1. OFYR® 75 CORTEN

KIITOS, ETTA OLET OSTANUT OFYR®-TUOTTEEN. MALLISTOMME ON KEHITETTY

1. OFYR®75 CORTEN 81 LUOMAAN UNOHTUMATTOMIA KULINAARISIA HETKIA OMASSA PUUTARHASSASI.
KORKEALAATUISILLA MATERIAALEILLA JA IKONISELLA MUOTOILULLA AUTAMME
1.1 OFYR® 75 Corten 81 SINUA VIEMAAN ULKOKEITTAMISEN SEURAAVALLE TASOLLE.
1.2 Tekniset tiedot 81
ENNEN OFYRIN MATKAN ALOITTAMISTA SUOSITTELEMME, ETTA LUET TAMAN
2. ELEMENTTIKOHTAISET TAKUUEHDOT 82 KAYTTOOHJEEN. NAILLA VINKEILLA JA NIKSEILLA AUTAMME SINUA KAIKESSA
ENSIMMAISEN NUOTION SYTYTTAMISESTA AINA RUOANLAITON JALKEISEEN
3. TARKEAA TIETOA JA VAROITUKSIA 83 HUOLTOON. LOYDAT MYOS OFYR® 75 CORTENIN KOKOONPANO-OHJEET, TARKEAT
TIEDOT JA TAKUUEHDOT.
4. OFYR® 75 CORTENIN KOKOONPANO 84 ..............................................................................................................
41 Planchan asettaminen paikoilleen 85 1.1 OFYR® 75 CORTEN
OFYR® 75 Corten on OFYR-malliston lahtétason malli. Sen kdytanndllinen ja kompakti muotoilu sopii
5. OFYR®75 CORTEN -RUOAN KANSSA RUOANLAITTO 86 tdydellisesti mihin tahansa puutarhaan tai terassille. Plienemman kokonsa ansiosta OFYR® 75 Corten ei vie
likaa tilaa, mutta planchamainen keittotaso tarjoaa silti runsaasti tilaa lempiruokien valmistamiseen. Tama
5.1 Paras kaytettava puuhe 86 malli palvelee 4-6 hengen ryhmia kerrallaan, joten se on ihanteellinen pieniin perhejuhliin ja jokapaivaiseen
5.2 Paras tapa sytyttaa tuli 86 ruoanlaittoon.
5.3 Paras kaytettava oljy 87
Keittoyksikdssa on innovatiivinen ilmavirtausjarjestelmad, joka parantaa puun palamista ja rajoittaa
6. ENSIMMAINEN KOKKAUSKERTA 87 savunmuodostusta. Taman jdrjestelman ansiosta keittolevy my6s ldmpenee nopeammin ja pitda tasaisen
korkean lampétilan. Keittoyksikdn pohja koostuu 5 erillisestd osasta, ja kuluttajan on itse koottava se
6.1 Ensimmainen tulipalo 87 mukana toimitetuilla 8 mutterilla.
6.2 Tehdasdljyn poistaminen keittolevysta 87
7. YLEINEN TUOTEVARMUUS 88
8. HUOLTO 89
8.1 Keittolevy 89
8.2 Kartio 89
8.3 Jalusta 89 OFYR® 75 CORTEN

1.2 TEKNISET TIEDOT

Kartiomateriaali Terds
Jalustan materiaali Corten-teras
Keittolevyn paksuus 8 mm
X ** v Jalustan paksuus 2 mm
A * #? Pohjan paksuus 1,5mm
Keittolevyn halkaisija 75cm
Paino 60 kg
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2. ELEMENTTIKOHTAISET TAKUUEHDOT

Rajoitettu elinikdinen takuu koskee kaikkia OFYR® Cooking -yksikdiden materiaaleja ja rakennetta

alkuperdisille ostajille tai omistajille, edellyttden ettd he ostivat yksikdn valtuutetulta jalleenmyyjalta ja
rekisterdivat takuunsa vaaditulla tavalla OFYR Clubin kautta osoitteessa www.ofyr.club.

B2C B2B
Paistolevy 5vuotta 3 vuotta
Kartio Corten-téras 2 vuotta 1 vuosi
Jalusta Corten-téras  5vuotta 3 vuotta

Tama takuu kattaa valmistusviat. Se koskee alkuperaisia OFYR® Cooking Units Cortenin -ostajia tai omistajia,
edellyttaen etta:

He ostivat tuotteensa OFYR®-yritykseltd tai valtuutetulta jalleenmyyjalta.
He kayttivat ja huolsivat tuotettaan tdman kayttdoppaan ohjeiden mukaisesti.

El KUULU TAKUUN PIIRIIN

Kulumista, korroosiota, muodonmuutoksia ja varinmuutoksia osissa, jotka altistuvat tulelle.
Korroosio ja varjdytyminen ulkoisten vaikutusten seurauksena.

Valmistusprosessiin liittyvat visuaaliset epasaannollisyydet.

Vahingot, jotka johtuvat siitd, ettei ole noudatettu kayttd- ja huolto-ohjeitamme.
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3. TARKEAA TIETOA JA VAROITUKSIA

3.1 VAROITUS! Lue tama kayttdohje huolellisesti, siind on tietoa grillin oikeasta asennuksesta ja turvallisesta
kaytostd. Lue ja noudata kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen grillin kokoamista ja kayttdmista.
Sailyta tdma ohje tulevaa referenssia varten.

3.2 VAROITUS! Naiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa tulipalon, rdjahdyksen tai
palovamman, joka voi aiheuttaa omaisuusvahinkoja, henkilévahinkoja tai kuoleman.

3.3 HIILIMONOKSIDIVAARA! Puun polttaminen tuottaa hakakaasua, joka on hajuton ja voi aiheuttaa
kuoleman. Kayta tata planchaa vain ulkona ja varmista riittava ilmanvaihto.

3.4 VAROITUS! Ald kayta bensiinia tai spriitd sytyttamiseen tai liekkien kohentamiseen. Kéyté vain standardin
EN 1860-3 mukaisia sytykkeital

3.5 ALA KAYTA SISATILOISSA! Al kdyta planchaa ahtaissa ja/tai asutuissa tiloissa, kuten taloissa, teltoissa,
asuntovaunuissa, asuntoautoissa, veneissa. Vaara hiilimonoksidimyrkytyksesta ja kuolemasta.

3.6 VAROITUS! Tama plancha kuumenee erittdin kuumaksi, dlé siirrd sita kayton aikana.

3.7 VAROITUS! Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa grillin laheisyydesta.

3.8 Grilli on valmis ruoanlaittoon vasta, kun polttoaine on tuhkan peitossa.
3.9 Ald kéyta planchaa muualla kuin OFYR-tuotteissa.
3.10 Estadksesi teraksisen OFYR® Cooking Unit -keittolevyn reunojen bursien muodostumisen, ala vierita

keittolevya kuljetuksen aikana. Burrin seurauksena pintaa ei voi enaa puhdistaa kunnolla lastalla.

3.1 Corten-terdselementit voivat aiheuttaa oransseja tahroja vaatteissa, ihossa ja pinnassa, jolle
ne seisovat. Sateen sattuessa syOvyttdvaa vettd voi valua ndista elementeistd, mika voi pysyvasti
tahria vaalean savyisia kivi- tai puupintoja.

3.12 Laitteen vari voi muuttua ajan myotd, koska korroosion prosessi ei ehka ole vield taysin kehittynyt.
Emme vastaa mahdollisista varimuutoksista.

3.13 Mahdolliset vahemman korrodoituneet Corten-teraskomponentit toimitettaessa eivat ole
oikeutettuja vaihtoon. Kaikki komponentit korrodoituvat luonnollisesti ajan myotd sdan
vaikutuksesta. Emme vastaa korroosion eroista eri elementtien valilla.
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4. OFYR® 75 CORTENIN KOKOONPANO

OFYR® 75 Corten ei ole koottu toimituksen yhteydessa. Noudata ohjeitamme kootaksesi keittoyksikkdsi
oikein ja turvallisesti. Kokoa plancha aina kahden henkilén voimin, silld jotkin osat ovat erittdin painavia.

AT T IeommonNw>

-

. Plancha-levy

. Airflow Plate

. Kartio

. Jalusta yldosa

. Jalustan takaosa

. Jalustan sivu

. Jalustan etuosa

. Saadettavat jalat x4
Avain
Kuusiokoloavain

. Pultti x8

Mutteri x8
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4.1 PLANCHAN ASETTAMINEN PAIKOILLEEN

4.1.1 Kayta aina planchaa sovellettavien paikallisten, valtion ja liittovaltion paloturvallisuuskoodien
mukaisesti.

4.1.2 Ennen jokaista kayttokertaa tarkista kaikki mutterit, ruuvit ja pultit varmistaaksesi, ettd ne ovat
kiredlla ja tukevasti kiinni.

4.1.3 Pida vahintadn 3 metrid vapaata tilaa kaikista palavista materiaaleista, kuten puusta, kuivista
kasveista, ruohosta, paperista tai kankaasta.

414 Pida vahintdan 3 metrin etdisyys kattorakenteista, seinistd, kiskoista tai muista rakenteista.

4.1.5 Pida aina saatavilla sammutin (BC tai ABC) kdyttdessasi planchaa.

4.1.6 Planchan on asennettava turvalliselle tasaiselle pohjalle ennen kayttéa.

4.1.7 Al kayta planchaa puu- tai helposti syttyvilla pinnoilla.

4.1.8 Ole aina varovainen liikuttaessasi tai sadtaessasi planchan osia, vaara jaada puristuksiin.

4.1.9 Tuote tulisi tasata vaakasuoraan ennen kayttoa.

4.1.10 Varmista, etta iimavirtalevy on asennettu ja keskitetty kartion keskelle ennen tuotteen kayttoa.

4.1.11 Alé laita planchaa palavaan tai helposti syttyvaan ymparistoon.

4.1.12 Varmista, etta tuote on tasaisella alustalla ennen kayttoa.

4.1.13 Tarkista, ovatko kaikki pultit kiristetty tuotteen siirtamisen jalkeen.

4.1.14 Kasittele varoen; tuotteessa on teravat reunat.

4.1.15 Varmista, etta valmiste on sijoitettu oikein ennen kayttda ja sen aikana.

4.1.16 Al3 siirrd OFYR® keitinyksikoita niiden asentamisen jalkeen. Tdmd voi vaurioittaa saddettavia jalkoja
tai niittejg, joilla ne on kiinnitetty. Siirrettdessa tuotetta pura ensin ja kokoaa sitten uudelleen.

4.1.17 Al kéyta saadettavia jalkoja muuttamaan OFYR® keitinyksikkén kokonaiskorkeutta, kéyté niitd vain
platan tasoittamiseen. Yksikkd voi tulla epavakaiseksi, jos saadettavia jalkoja pidennetdan yli
10 mm.
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5. OFYR® 75 CORTEN -RUOAN KANSSA RUOANLAITTO

TASSA OSIOSSA MAINITUT VINKIT JA NIKSIT SELITETAAN MYOS VIDEOISSA, JOTKA
OVAT SAATAVILLA OSOITTEESSA WWW.OFYR.COM.

Alkoholin, resepti- tai ilman reseptid saatavien ladkkeiden kayttd voi heikentdd kayttdjan kykya koota
tai turvallisesti kayttda planchaa. Ald koskaan tayta planchaa likaa puulla. Téméa voi aiheuttaa vakavan
loukkaantumisen seka vahingoittaa planchaa.

5.1 PARAS KAYTETTAVA PUUHE

5.1.1 Suosittelemme  kdyttdmaan pehmedmpaa puulajia mieltymyksesi mukaan. Emme  suosittele
kayttdamaan suurinta osaa kovista puulajeista, koska ne palavat korkeammassa lampétilassa ja voivat
vahingoittaa planchaa.

5.1.2 Al3 laita kuutta enempad puupalasta kartioon kerrallaan.

513 Varmista, ettd puu on tdysin kuivaa ennen sen sytyttdmistd. Suosittelemme enintdan
20% kosteuspitoisuutta.

5.1.4 OFYR® suosittelee kayttdmaan pyokkia tai tuomista polttoaineena, tasta tulee korkealaatuista hiilta
poltettaessa.

5.2 PARAS TAPA SYTYTTAA TULI

5.2.1 Ihanteellinen tukin koko on noin 10 x 30 cm. Emme suosittele kdyttdmaan suurempia tukkeja,
silld ne syttyvat nopeasti, mutta eivat yleensa pala kunnolla, koska kdpyyn ei mahdu riittavasti
happea.

5.2.2 Kun on kylmad tai hyvin tuulinen saa, saatat tarvita enemmadn puuta. Noin 3 tunnin kuluttua sinun

on tyhjennettdva kapy.

5.2.3 Pinota puukappaleet kaksi kerrallaan, ikddn kuin rakentaisit  hirsimokkid, —kuori
ulospdin estdamadn savun muodostumista.

5.2.4 Ulkoldampdtila on tdrked tekijd tarvittavan ajan madrittdmisessa kypsennyslewn kunnolliseen
ldmmitykseen. Tama aika voi vaihdella 25-30 minuutista kevaalld ja kesalla 45-60 minuuttiin syksylla
ja talvella.

5.2.5 Riippuen sadolosuhteista ja ulkoldampétilasta, ruoanlaittopinta saavuttaa noin 300°C ldmpdtilan

sisareunassa ja noin 200°C lampétilan ulkoreunassa.

5.2.6 Kun alkuperdisen tulen puu palaa kunnolla, levitd kuuma massa ruoanlaittopinnan reunojen alle
ja lisda uusi puu keskelle kuori yléspain. Toista prosessi koko ajan, jonka aikana haluat pitaa
ruoanlaittopinnan kuumana.
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5.2.7 Syksylld ja talvella tarvitaan enemman puuta, jotta keittotaso pysyy ldmpimand. Kun tuulee,
keittolevy on lampimin silld puolella, jossa tuuli lahtee keittoyksikdstd. Kompensoi tamé tyontamalla
enemman kuumia hiilia kartion vastakkaiselle puolelle.

5.3 PARAS KAYTETTAVA OLIY

5.3.1 Suosittelemme kayttamaan oliividljyya ensimmaiset 2-3 kertaa kun kdytat OFYR®-keittoyksikkoasi.
Oliivioljylla on matalampi palamispiste, mika auttaa ruoanlaittopintaa saavuttamaan kauniin
ruskeanmustan savyn.

53.2 Ensimmaisten kayttokertojen jalkeen voit alkaa kayttaa olyja, joilla on korkeampi palamispiste,
kuten auringonkukkadljya tai maapahkindoljya.

6. ENSIMMAINEN KOKKAUSKERTA
6.1 ENSIMMAINEN TULIPALO

6.1.1 Keittoyksikon keittolevy on valmistettu terdksestd. Valmistuksen aikana levy on painettu
keskeltd hieman alaspdin, jotta ylimadraiset mehut tippuisivat tulelle kypsennyksen aikana.
Tulen 1dmpo saa keittolevyn taipumaan vield enemman alaspain.

6.1.2 Ensimmainen tulipalo on pidettava pienend noin 30 minuutin ajan, jotta terds saadaan asettumaan.
Jos sytytdt liian suuren tulen OFYR®-keitinyksikon ensimmaisen kayton aikana, keittolevy saattaa taipua
likaa mydhemmassa kaytossa.

6.1.3 Joissakin tapauksissa paistolevy voi pullistua yléspain keskelta ja tulla siten kuperaksi. Tama tarkoittaa
ettd terdsta kuormitetaan vaarin. Jos ndin tapahtuu, ota yhteys jalleenmyyjaési.

6.2 TEHDASOLIYN POISTAMINEN KEITTOLEVYSTA

6.2.1 Keittolevy on toimitettaessa peitetty suojaavalla kerroksella tehdasoljyd. Ennen kuin keittoyksikkd
on kayttovalmis, tdma kerros on poistettava.

6.2.2 Sytytd ensimmainen nuotio ja kuumenna keittolevy kunnolla. Lorauta paalle hieman olividljya ja levita
se lautaselle keittiopyyhkeelld tai valkoisella linalla. Planchan tehdaspinnoite sekoittuu 6ljyn kanssa
ja siité tulee helposti poistettavaa. Raaputa levy puhtaaksi lastalla. Huomaa: kun keittolewyd ei ole
kuumennettu kunnolla, 6ljysta tulee tahmeaa mustaa ainetta, jota on vaikea poistaa.

6.2.3 Toista nama vaiheet noin 2-3 kertaa, kunnes irtoavat raaput ovat mustan sijaan beigeja.
6.2.4 Kun keittolevy on puhdas, se on kayttévalmis. Aika tilkita uusi kerros olividljyd ja aloittaa kypsennys!
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7. YLEINEN TUOTEVARMUUS

71

7.2

73

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

Rasva- tai Ollypalon sattuessa ala yritd sammuttaa vetta kdyttden. Soita heti palokunnalle. ‘BC- tai
‘ABC-tyypin sammuttimen kayttd voi joissakin tilanteissa rajoittaa paloa.

Planchassa on avotuli. Pidé kédet, hiukset ja kasvot loitolla liekeistd. ALA nojaa planchaan sen
ollessa paalla tai kun sita sytytetadn. Irtonainen tukka ja vaatteet voivat syttya tuleen.

Ald kéyta planchaa ilman asianmukaisia suojakésineita.
Lue aina kaytettyjen suojakasineiden ohjekirja ja noudata sen rajoituksia.

Kasiteltdessa kuumia metalliosia kuten grillid tai planchaa, kdytd asianmukaisia suojakasineita
JA kayta pitkia ja tukevia tydkaluja, kuten sopiva pihteja.

Al koskaan jata planchaa valvomatta sen ollessa paalla.
Ole varovainen, kun otat ruokaa grillista. Kaikki pinnat ovat KUUMIA ja voivat aiheuttaa
palovammoja. Kdytd suojakasineitd/-kinnasta ja pitkid, tukevia keittotytkaluja suojataksesi itsesi

kuumilta pinnoilta tai ruokanesteiden roiskeilta.

Ald koskaan sammuta tulta vedelld, se voi vahingoittaa planchaa. Anna tulen palaa, kunnes se
sammuu itsestaan. Téma saattaa vieda aikaa.

Puhdista ja sailyta planchaa vain, kun se on jaahtynyt tdysin ympariston lampétilaan.

Ald kéyta enempéa 6ljya kuin tarpeellista planchaan kokatessa, sillé tdmd voi aiheuttaa liekkeja.
Ole varovainen puusavusta, silla se voi aiheuttaa silmien drsytysta.

Ald kuormita planchan toista puolta enempad kuin 15 kg.

Tuote pysyy kuumana pitkaan kayton jalkeen. Anna tuotteen jadhtya kokonaan ennen varastointia
tai asettamista helposti syttyvien pintojen lahelle.

Pida hiukset tai vaatteet loitolla tuotteesta.
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8. HUOLTO

Riippumatta siitd, teetkd ruokaa ulkona joka paiva vai vain viikonloppuisin, on tarkedd huoltaa keitinyksikkosi
asianmukaisesti. Noudattamalla ndita vinkkeja voit nauttia keittolaitteestasi monta vuotta. Video-ohjeita |6ydat
osoitteesta www.ofyr.com.

8.1 KEITTOLEVY

8.1.1

Jos kaytat OFYR® Keittotasoa paljon, sen pinnalle muodostuu tasainen kerros hiiltd, mika tekee
siita erittdin siledn ja erittdin mukavan kayttaa. Ajoittain tama kerros voi irrota joiltakin kohdilta.
Kun huomaat siruja pinnalla, raaputa sirut pois yksinkertaisesti spatulalla ja hiero paalle uutta
6ljya. Hiilijaannoskerros uusiutuu vahitellen talla tavoin.

Paistopinta on valmistettu mustasta teraksesta ja se ruostuu, ellei dljya ole kunnolla uunissa paistettu
siihen. Kun 6ljy on kunnolla paistettu sisadn, kehittyy vain vahdista korroosiota. Kun paistopintaa ei
kayteta pidempia aikoja, suosittelemme kasittelemaan sita oljylla joka 15-30 paiva. Koska kylman
paistopinnan kasittely oljiylla ei toimi kovin helposti, suihkepulloa paistinpannun pinnoittamiseen
on tehokkaampi kayttaa.

Peitd keittolevy OFYR®-suojatuotteilla lisdsuojan saamiseksi.

8.2 KARTIO

8.2.1

8.2.2

jos markaa tuhkaa jaa liian pitkdksi ajaksi kartioon tai jos OFYR Cooking Unit on erittdin kostealla tai
suolaisella alueella, teraslastut voivat muodostua seka Corten-teraskartion sisa- etta ulkopuolelle.
Nama lastut voidaan helposti poistaa lastalla.

Tuhka ja hiilet voivat pysya kuumina pitkan ajan. Toisinaan jopa useita pdivia. Siksi ennen kuin
havitat tuhkan tavalliseen roskakoriin, laita se aina ensin tyhjaan sinkki- tai teraskoriin ja heitd vetta
niiden padlle, jotta ne ovat tdysin markid. Vasta sitten voit havittaa ne tavalliseen roskakoriisi.

8.3 JALUSTA

8.3.1

8.3.2

Ruoanlaittodljytaplia voi muodostua jalustalle. Ruokadljytaplat eivat irtoa Corten-terdsjalustasta.
Koko Corten-terdsjalusta voidaan kuitenkin kasitella Oljylla kayttden keittiopyyhettd, tehden
taten tahroista ndkymattémid. Tdllainen kasittely tekee koko jalustasta tummemman.
Sateen sattuessa kevyesti rasvainen vesi voi valua pois Corten-jalustasta, mikd voi pysyvasti
varjatd vaalean savyisia kivi- tai puupintoja.

Corten-terds onmetalli, jonka varijohtuu luonnollisesti ajan my&ta muodostuvasta korroosiokerroksesta.
Tama kerros suojaa terasta ruosteen puhkeamiselta. Varmistamme, etta tama korroosioprosessi on jo
alkanut, kun saat OFYR®-keitinyksikon. Toimituksen jalkeen kestda vield 6-12 kuukautta, ennen kuin
alkuperdinen korroosio muuttuu taysin suojaavaksi kerrokseksi.
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1. OFYR 75 CORTEN

MERCI D’'AVOIR ACHETE UN PRODUIT OFYR®. NOTRE COLLECTION A ETE CONGUE POUR
CREER DES MOMENTS CULINAIRES INOUBLIABLES DANS VOTRE PROPRE JARDIN.
AVEC DES MATERIAUX DE HAUTE QUALITE ET UN DESIGN EMBLEMATIQUE, NOUS VOUS
AIDONS A ELEVER VOTRE EXPERIENCE DE LA CUISINE EN EXTERIEUR A UN NIVEAU
SUPERIEUR.

AVANT DE COMMENCER VOTRE VOYAGE OFYR, NOUS VOUS RECOMMANDONS DE LIRE
CE MANUEL. GRACE A CES CONSEILS ET ASTUCES, NOUS VOUS AIDERONS A PRENDRE
EN MAIN VOTRE UNITE DE CUISSON, DE L'ALLUMAGE DE VOTRE PREMIER FEU A
L'ENTRETIEN APRES UTILISATION. VOUS Y TROUVEREZ EGALEMENT LES INSTRUCTIONS
NECESSAIRES AU MONTAGE, LES INFORMATIONS IMPORTANTES POUR L'UTILISATION
OPTIMALE ET LES CONDITIONS DE GARANTIE DE VOTRE OFYR® 75 CORTEN.

1.1 OFYR® 75 CORTEN

L'unité de cuisson OFYR 75 Corten est le modeéle d'entrée de gamme de la collection OFYR. Son design épuré
et compact s'intégre parfaitement dans tout jardin ou patio. Avec ses dimensions réduites, I'unité ne prend
pas trop de place, tandis que la surface de cuisson de sa plaque ronde offre toujours beaucoup d'espace
pour préparer vos plats préférés. Sa taille permet de cuisiner pour 4 a 6 personnes, ce qui le rend parfait
pour les petites réunions de famille, une soirée entre amis en petit comité et les repas de tous les jours.

L'unité de cuisson est dotée d'un systeme innovant de plaque pour la circulation de l'air nommé « Airflow
Plate », qui améliore la combustion du bois et limite la formation de fumée. Grace a ce systeme, la plaque de
cuisson se réchauffe plus rapidement et se maintient a une température élevée constante. Le socle du OFYR
75 Corten est divisé en 5 parties, qui doivent étre assemblées par le client lors de la livraison.

OFYR® 75 CORTEN

1.2 CARACTERISTIQUES

Matériau de la plaque de cuisson  Steel
Matériau de la base Acier Corten

Epaisseur de la plaque de cuisson 8 mm
Epaisseur du céne 2mm
Epaisseur de la base 1,5 mm

Diamétre de la plaque de cuisson 74 cm
Poids total de l'unité de cuisson 60 kg
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2. CONDITIONS DE GARANTIE PAR ELEMENT

Une garantie limitée dans le temps s'applique au matériel et a la construction de toutes les unités de cuisson
OFYR®, que ce soit pour un l'acquéreur d'origine ou l'actuel propriétaire. L'acquisition du matériel neuf doit
se faire obligatoirement auprés d'un revendeur agréé et il doit étre enregistré sur I'adresse www.ofyr.club
pour activer la garantie.

B2C B2B
Plague de cuisson 5ans 3ans
Vasque en acier Corten 2 ans Tan
Socle en acier Corten 5 ans 3ans

Cette garantie couvre les défauts de fabrication. Elle s'applique pour l'acquéreur d'origine ou l'actuel
propriétaire des unités de cuisson a condition que :

+ llait acheté le produit aupres de OFYR® ou d'un revendeur agréé.
Il ait assemblé, utilisé et entretenu leur unité de cuisson conformément aux instructions
présentées dans ce manuel.

NE SONT PAS COUVERTS PAR LA GARANTIE

L'usure, la corrosion, la déformation et la décoloration des parties exposées au feu.
+ Lacorrosion et la décoloration pouvant-étre causées par des facteurs externes.
Les irrégularités visuelles inhérentes au processus de fabrication.
Les dommages causés par le non-respect de nos conseils et instructions en matiere
de sécurité, d'installation, d'utilisation et d'entretien.
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3. INFORMATIONS IMPORTANTES ET AVERTISSEMENTS

3.1 AVERTISSEMENT ! Veuillez lire attentivement ce manuel, il contient des informations sur l'assemblage
et lutilisation sécuritaire de l'unité de cuisson. Veuillez lire et suivre toutes les mises en garde
et instructions avant d'assembler et d'utiliser le matériel. Veuillez conserver ce manuel pour vous
y référer ultérieurement si nécessaire.

3.2 AVERTISSEMENT ! Le non-respect de ces instructions peut entrainer un incendie, une explosion ou un
risque de brllure pouvant causer des dommages matériels, des blessures ou la mort.

3.3 DANGER D'INTOXICATION AU MONOXYDE DE CARBONE ! La combustion du bois produit du monoxyde
de carbone, qui est inodore et peut causer la mort. Utilisez uniqguement cette unité de cuisson
en extérieur et veillez a ce que la ventilation soit toujours optimale.

3.4 ATTENTION ! Ne pas utiliser d'alcool ou d'essence pour allumer ou réactiver le feu. Utilisez uniquement
des allume-feu conformes la norme EN 1860-3.

3.5 USAGE EN EXTERIEUR UNIQUEMENT ! N'utilisez pas cette unité de cuisson dans un espace confiné
et/ou habitable : les maisons, les tentes, les caravanes, les camping-cars, les bateaux...
Danger d'intoxication au monoxyde de carbone avec risque de déces.

3.6 AVERTISSEMENT ! Cette unité de cuisson atteint des températures tres importantes lors de son
fonctionnement, ne la déplacez pas pendant ou directement apres son utilisation. Il faut attendre
gu'elle ait totalement refroidi.

3.7 ATTENTION ! Ne pas laisser 'unité de cuisson a la portée des enfants et des animaux domestiques.
3.8 Avant de commencer la cuisson, attendre qu'une couche de cendres recouvre le combustible.

3.9 Nutilisez pas la plague de cuisson sur un autre produit de la marque OFYR ou sur tout autre
brasero. Les unités de cuisson OFYR ne doivent jamais étre utilisées a lintérieur.

3.10 Pour éviter la formation dimpacts sur les bords de la plague de cuisson en acier de votre unité
de cuisson OFYR®, ne faites pas rouler pas la plague pendant le transport. Si la plaque présente
des impacts, la surface de cuisson ne peut plus étre raclé correctement avec une spatule.

3.1 Les éléments en acier Corten peuvent provoquer des taches orange sur les vétements, la peau
et la surface sur laguelle ils sont posés. Lorsqu'il pleut, de 'eau corrosive peut s'écouler de ces
éléments, ce qui peut tacher de maniere permanente les surfaces en pierre ou en bois de
teinte claire.

3.12 La couleur de I'unité de cuisson peut changer avec le temps, en fonction de 'évolution du processus
de corrosion. Nous ne sommes pas responsables des changements de couleur.

3.13 Tout composant en acier Corten moins corrodé que les autres a la livraison n'est pas éligible
au remplacement. Tous les composants se corroderont naturellement avec le temps,
avec linfluence des intempéries. Nous ne sommes pas responsables des différences de corrosion
entre les différents éléments.
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4. ASSEMBLAGE DU OFYR® 75 CORTEN

L'unité de cuisson OFYR® 75 Corten n'est pas assemblée a la livraison. Veuillez suivre nos instructions pour
assembler correctement et en toute sécurité votre unité de cuisson. Assemblez toujours le matériel a deux
personnes, car certaines pieces sont trés lourdes.

A\

-

AE- T IeommoNnw>

. Plaque de cuisson
. Airflow Plate

Cone

. Plateau du socle

Arriére du socle
Coté du socle

. Face du socle
. Pieds réglables x4

Clé a molette
Clé Allen

. Boulon x8

Ecrou x8
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4.1 MISE EN PLACE DE L'UNITE DE CUISSON

4.1.1 Utilisez toujours le matériel conformément aux normes de prévention des incendies locales,
dFtat et fédéraux applicables. Nutilisez pas votre unité de cuisson lorsquune interdiction
dallumage de feux est en cours sur votre commune ou dans votre région.

4.1.2 Avant chaque utilisation, vérifiez tous les écrous, vis et boulons pour vous assurer quils sont bien fixés.

4.1.3 Gardez un espace d'au moins 3 métres entre unité de cuisson et tous les matériaux combustibles
tels que le bois, les plantes seches, I'herbe, les broussailles, le papier ou le tissu.

414 Gardez une distance minimale de 3 metres entre unité de cuisson et une construction située
au-dessus ou a proximité, tel gu'un mur, rail ou tout autre structure.

4.1.5 Gardez toujours un extincteur (BC ou ABC) a portée de main pendant l'utilisation de l'unité
de cuisson.

4.1.6 Le matériel doit étre installé sur une base sécurisée et plane avant son utilisation.

4.1.7 Ne pas utiliser l'unité de cuisson sur des surfaces en bois ou inflammables.

4.1.8 Soyez toujours prudent lorsque vous déplacez ou ajustez une partie de l'unité de cuisson,
pour éviter de basculer avec le poids du matériel.

4.1.9 Le produit doit étre nivelé avant utilisation.

4.1.10 Assurez-vous que la plague de circulation de l'air est correctement installée et alignée au centre
du cone avant d'utiliser I'unité de cuisson.

4.1.11 Ne placez pas le matériel sur ou a proximité de surfaces inflammables.

4.1.12 Assurez-vous que le produit soit placé sur une surface plane avant de Iutiliser.

4.1.13 Vérifiez que tous les boulons sont toujours bien serrés apres avoir déplacé le produit.

4.1.14 Manipulez I'appareil avec précaution, car ses bords peuvent-étre coupants.

4.1.15 Veillez a ce que l'appareil soit correctement positionné avant et pendant son utilisation.

4.1.16 Evitez de déplacer les unités de cuisson OFYR © aprés leur installation. Cela pourrait endommager
les pieds réglables ou les écrous a rivets avec lesquels ils sont fixés. Si le déplacement de l'unité
de cuisson est nécessaire, démontez dabord les pieds, puis remontez-les une fois
le déplacement terminé.

4.1.17 N'utilisez pas les pieds réglables pour changer la hauteur totale de votre unité de cuisson OFYR®,
utilisez-les uniqguement pour la mettre a niveau. L'unité pourrait devenir instable si les pieds
réglables sont étirés de plus de 10 mm.
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5. CUISINER AVEC LE MODELE OFYR® 75 CORTEN

Les éléments mentionnés ci-dessous sont également expliqués dans des vidéos a retrouver sur le site
www.ofyr.fr ou www.ofyr.be/fr

L'utilisation d'alcool, de drogues, de médicaments sur ordonnance ou en vente libre peut altérer la capacité de
I'utilisateur a assembler ou a utiliser I'unité de cuisson en toute sécurité et est vivement déconseillé. Ne jamais
surcharger I'unité avec du bois. Cela peut causer des blessures graves ainsi que des dommages matériels.

5.1 LE MEILLEUR BOIS A UTILISER

5.1.1 Nous recommandons d'utiliser un bois tendre, selon vos préférences. Nous déconseillons la plupart
des bois durs, car ils brllent a des températures plus élevées et peuvent endommager lunité
de cuisson.

5.1.2 Ne chargez pas le cone avec plus de 6 morceaux de bois a la fois.

5.1.3 Assurez-vous que le bois est compléetement sec avant de 'allumer. Nous recommandons une teneur

en humidité maximale de 20 %.

5.1.4 OFYR® recommande dutiliser du bois de hétre ou de fréne comme combustible car sa combustion
le transforme en charbon de bois de haute qualité.

5.2 LA MEILLEURE FACON D’ALLUMER LE FEU

5.2.1 La taille idéale des blches est denviron 10 x 30 cm. Il est déconseillé d'utiliser des blches
plus grandes, car elles ont tendance a senflammer rapidement, mais ne se consument
généralement pas correctement, en raison du manque d'espace pour I'oxygéne dans le cone.

5.2.2 S'il fait froid ou s'il y a beaucoup de vent, il se peut que vous ayez besoin de plus de bois.
Aprés environs 3 heures de combustion, il est nécessaire de vider les cendres dans le cone.

5.2.3 Empilez les morceaux de bois deux par deux, comme sivous construisiez une cabane en rondins
, avec l'écorce tournée vers l'extérieur pour limiter la formation de fumée.

5.2.4 La température extérieure influe fortement sur le temps nécessaire pour la montée
en température de votre plaque de cuisson. Ce temps peut varier de 25 a 30 minutes
au printemps et en été a 45 a 60 minutes en automne et en hiver.

5.2.5 Selon les conditions météorologiques et la température extérieure, la plaque de cuisson atteindra
une température denviron 300°C sur le bord intérieur et environ 200°C sur le bord extérieur.
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5.2.6 Une fois que le bois de votre feu d'allumage brdle correctement, étalez la masse incandescente
a l'aide de gants adaptés a l'utilisation lors tres hautes températures sous les bords de la plaque
de cuisson et ajoutez du nouveau bois au milieu du foyer, toujours avec I'écorce vers le haut.
Répétez le processus pendant toute la durée de cuisson.

5.2.7 Vous remarquerez quil faudra beaucoup plus de bois en automne et en hiver pour maintenir la plaque
de cuisson chaude que pendant le printemps et été. Sil'y a une brise, la température de la plaque
de cuisson sera moins importante du coté face au vent, et la plus chaude la ou le vent quitte l'unité
de cuisson OFYR®. Vous pouvez compenser cela en poussant davantage de braises chaudes
du coté venteux.

5.3 LA MEILLEURE HUILE A UTILISER

5.3.1 Nous recommandons d'utiliser de I'huile d'olive les 2-3 premieres fois que vous utilisez votre
unité de cuisson OFYR®. L'huile d'olive a un point de combustion plus bas, ce qui aidera la plaque
de cuisson a obtenir une belle teinte brun-noir.

5.3.2 Apres les premiéres utilisations, vous pouvez commencer a utiliser des huiles avec des points
de combustion plus élevés, comme I'huile de tournesol ou I'huile darachide.

6. PREMIERE UTILISATION
6.1 LE PREMIER FEU

6.1.1 La plague de cuisson est en acier. Lors de la fabrication, le milieu de la plague de cuisson a été
doucement pressé, pour créer une légere pente vers l'intérieur du foyer, permettant I'écoulement
et la combustion des sucs de cuisson. Lorsque la plaque de cuisson sera chaude, elle se pliera
un peu plus.

6.1.2 Il est important dallumer un premier petit feu d'environ 30 minutes afin de permettre a la plaque
de cuisson de se plier correctement. Si vous allumez un feu trop grand lors du premier allumage
de votre unité de cuisson OFYR®, la plaque de cuisson pourrait se plier excessivement.

6.1.3 Dans certains cas, la plaque de cuisson peut gonfler en son milieu et donc devenir convexe.
Celasignifierait que acier n'a pas été correctement pressé. Si cela se produit, contactez votre revendeur.
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6.2 ELIMINATION DES RESIDUS DE L'HUILE D’ORIGINE SUR LA PLAQUE DE CUISSON

6.2.1

6.2.2

6.2.3

6.2.4

Lors de la livraison, la plague de cuisson est recouverte d'une couche protectrice d'huile d'usine.
Cette couche doit étre enlevée avant que votre unité de cuisson ne soit préte a 'emploi.

Allumez votre premier feu et chauffez correctement la plague de cuisson. Verser un filet d'huile d'olive
et létaler sur la plaque a laide dun torchon ou dun chiffon blanc. L'huile dolive se mélangera
ala couche protectrice et éliminera efficacement I'huile d'usine. Nettoyer la plaque en raclant avec les
résidus a laide de la spatule et en les poussant dans le feu. Attention : si la plaque de cuisson n'est pas
correctement chauffée, I'huile se transforme en une substance noire et collante, difficile a enlever.

Répéter les étapes environ 2 a 3 fois jusqua ce que les résidus qui se détachent s'éclaircissent pour
prendre une teinte beige.

Une fois la plaque de cuisson nettoyée, elle est préte a étre utilisée. Il est temps de verser une
nouvelle couche d'huile d'olive et de commencer a cuisiner !

7. SECURITE GENERALE DES PRODUITS

7141

En cas dincendie dhuile ou de graisse, ne tentez pas d'éteindre avec de l'eau. Appelez
immédiatement les pompiers. L'utilisation d'un extincteur de type ‘BC' ou'ABC' peut, dans certaines
circonstances, contenir l'incendie.

L'unité de cuisson possede un foyer ouvert. Gardez les mains, les cheveux et le visage éloignés
des flammes. NE VOUS PENCHEZ PAS au-dessus de l'unité lors de I'allumage ou de lutilisation.
Les cheveux détachés et les vétements amples pourraient prendre feu.

N'utilisez pas l'unité de cuisson sans porter des gants de protection appropriés.
Lisez toujours le manuel des gants de protection utilisés, et respectez ses limitations.

Lors de la manipulation de pieces métalliques chaudes comme la grille ou la plancha, portez des
gants de protection appropriés ET utilisez des outils longs et robustes, comme une pince, qui sont
prévus a cet effet.

Ne laissez jamais lunité de cuisson sans surveillance lorsqu'elle est allumée ou en cours
de refroidissement.

Faites attention lorsque vous retirez les aliments juste cuits de la surface de cuisson. Toutes les
surfaces sont CHAUDES et peuvent provoquer des br{lures. Utilisez des gants/mitaines
de protection et des ustensiles de cuisine longs et solides pour vous protéger des surfaces
chaudes et des projections de liquides de cuisson.
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7.1.10

7.1.11

7.1.12

7.1.13

N'éteignez jamais le feu avec de l'eau, cela peut endommager l'unité de cuisson. Laissez le feu
brller jusqua ce qu'il s'éteigne naturellement. Ce qui peut prendre quelques heures et parfois
méme plusieurs jour en fonction de la météo et de I'environnement.

Nettoyez la plague de cuisson pendant qu'elle est encore chaude. Nettoyez et rangez les autres
piéces et accessoires lorsque tout est completement refroidi, a température ambiante.

N'utilisez pas plus d'huile que nécessaire lors de la cuisson sur l'unité de cuisson, un excédent
d'huile peut provoguer des flammes.

Faites attention a la fumée causée par le bois, elle peut causer une irritation des yeux.
Ne chargez pas un coté de I'unité de cuisson avec plus de 15 kg.

Apres utilisation, lappareil reste chaud pendant une longue période. Laissez-le refroidir
complétement avant de le stocker ou de le placer a proximité de surfaces inflammables.

Eloignez les cheveux ou les vétements laches de l'apparell. .

8. CONSEILS D’ENTRETIEN

Que vous cuisiniez en plein air tous les jours ou seulement le week-end, il estimportant d'entretenir correctement
votre unité de cuisson. En suivant ces conseils, vous pourrez profiter de votre unité de cuisson pendant
de nombreuses années. Vous trouverez des tutoriels vidéo sur les sites www.ofyr.fr ou www.ofyr.be/fr.

8.1 LA PLAQUE DE CUISSON

8.1.1

8.1.2

Sivous utilisez beaucoup votre unité de cuisson OFYR®, une couche lisse de carbone se formera
sur la plague de cuisson, la rendant ainsi plus lisse et plus confortable a utiliser. De temps
en temps, cette couche pourrait se détacher en certains endroits. Lorsque vous repérez des
éclats sur la surface, grattez simplement les éclats a l'aide de la spatule et frottez avec de I'huile
neuve. La couche de résidus de carbone se renouvellera progressivement de cette maniere.

La plaque de cuisson est en acier noir et elle rouillera si 'huile n'est pas correctement cuite dedans.
Une fois que I'huile a été correctement cuite, seule une légere corrosion se développera. Si vous
n'utilisez pas votre unité de cuisson pendant une longue période, il est recommandé d'huiler la plaque
de cuisson tous les 15 a 30 jours. Pour faciliter la mise en place et uniformiser la couche dhuile
de protection sur votre plague de cuisson, vous pouvez utiliser un flacon/spray pulvérisateur dhuile
végétale de votre choix.

Placez le couvercle de protection sur la plaque de cuisson apreés utilisation.
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8.2 LE CONE

8.2.1

8.2.2

Retirez les cendres apres chaque utilisation pour éviter que le cone ne se bouche. Si les cendres
humides restent trop longtemps dans le cdne ou si vous vivez dans une zone au climat humide
ou proche de la mer/océan, des copeaux d'acier peuvent se former a lintérieur et a l'extérieur
du cone. Ces copeaux s'enlevent facilement a l'aide de la spatule.

Les cendres et les braises peuvent rester chaudes pendant plusieurs heures, parfois méme pendant
plusieurs jours en fonction de la météo. Par conséquent, avant de jeter vos cendres dans une poubelle
ordinaire, mettez-les toujours dabord dans un bac en zinc ou en acier vide et versez de eau dessus
pour les mouiller completement pour qu'elles refroidissent. Ce n'est quensuite que vous pouvez
les jeter dans votre poubelle habituelle.

8.3 LE SOCLE

8.3.1

8.3.2

Lors de la cuisson, des éclaboussures d'huile peuvent se former sur le socle. Les éclaboussures
d'huile ne peuvent pas étre enlevées de la base en acier Corten. Mais il est possible de traiter
I'ensemble de la base en acier Corten avec de 'huile a l'aide d'un torchon de cuisine, rendant
ainsi les éclaboussures invisibles. Ce traitement a I'huile assombrira I'ensemble de la base.
Lorsqu'il pleut, de l'eau légerement grasse peut s'écouler de la base en Corten, ce qui peut
tacher définitivement les surfaces en pierre ou en bois de ton clair.

L'acier Corten est un métal qui doit sa couleur a une couche de corrosion auto protectrice qui se forme
naturellement avec le temps. Cette couche protege lacier contre la perforation par la rouille.
Nous veillons a ce que ce processus de corrosion ait déja commencé lorsque vous recevez votre unité
de cuisson. Apres la livraison, il faut encore 6 a 12 mois pour que la corrosion initiale se transforme
en une couche entierement protectrice.
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1. OFYR® 75 CORTEN

HVALA VAM NA KUPNJU OFYR® PROIZVODA. NASA KOLEKCIJA RAZVIJENA JE KAKO
BISTE STVARALI NEZABORAVNE KULINARSKE TRENUTKE U VLASTITOM VRTU. S
VISOKOKVALITETNIM MATERIJALIMA | ICONIENIM DIZAJNOM, POMAZEMO VAM DA
UNESITE VANJSKO KUHANJE NA SLJEDECU RAZINU.

PRIJE POCETKA VASEG OFYR PUTOVANIJA, PREPORUCUJEMO VAM DA PROCITATE
OVAJ PRIRUCNIK. S OVIM SAVIETIMA | TRIKOVIMA POMOCI ¢EMO VAM U SVE, OD
PALJENJA VASEG PRVOG VATROMETA DO ODRZAVANIJA NAKON KUHANJA. TAKODER
CETE NACI UPUTE ZA MONTAZU, VAZNE INFORMACIJE | UVJETE GARANCIJE ZA VAS
OFYR® 75 CORTEN.

1.1 OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten je model osnovne razine u kolekciji OFYR. Ima prakti¢an, kompaktan dizajn koji savrseno
odgovara svakom vrtu ili terasi. S manjom velicinom, OFYR® 75 Corten ne zauzima previSe prostora,
dok povrdina za kuhanje slicna planchi i dalje pruza dovoljno prostora za pripremu vasih omiljenih jela.
Ovaj model sluZi grupama od 4-6 ljudi istovremeno, Sto ga ¢ini idealnim za male obiteljske okupljanja
i svakodnevno kuhanje.

Kuhalo ima inovativni sustav cirkulacije zraka koji poboljSava izgaranje drva i ograniava stvaranje
dima. Zahvaljujuci tom sustavu, plo¢a za kuhanje se takoder brZe zagrijava i odrZava konstantno visoku
temperaturu. Baza za kuhalo sastoji se od 5 odvojenih dijelova i treba je sastaviti sam potro3a¢ pomocu
prilozenih 8 matica.

OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPECIFIKACIJE

Materijal ploce za kuhanje: Celik
Materijal baze: Corten Celik
Debljina ploce za kuhanje: 8 mm
Debljina konusa: 2mm
Debljina baze: 1,5 mm
Promjer ploce za kuhanje: 75cm
TeZina: 60 kg
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2. GARANCIALIS FELTETELEK ELEMENKENT

Ograniceno doZivotno jamstvo odnosi se na materijal i konstrukciju svih kuhinjskih jedinica OFYR® za izvorne
kupce ili viasnike, pod uvjetom da su svoju jedinicu kupili od ovlastenog trgovca i registrirali svoju jamstvo na
propisan nacin putem OFYR Cluba na www.ofyr.club.

B2C B2B
Ploca 5év 3év
Konic¢ni Corten Celik 2 év 1év
Baza Corten celik 5 év 3év

Ova garancija pokriva proizvodne greske. Primjenjuje se na izvorne kupce ili viasnike OFYR® Cooking jedinica
od Corten Celika i OFYR® Cooking jedinica Black, pod uvjetom da:

Kupili su svoj proizvod od OFYR® ili ovlastenog trgovca.
Sklopili su, koristili i odrzavali OFYR® Cooking jedinicu prema uputama
u ovom prirucniku.

NIJE POKRIVENO JAMSTVOM

Habanje, korozija, deformacija i promjena boje dijelova izloZenih vatri.

Korozija i promjena boje uzrokovane vanjskim utjecajima.

Vizualne nepravilnosti koje su inherentne proizvodnom procesu.

Ostecenja nastala nepridrzavanjem nadih uputa / savjeta za sigurnost i postavljanje,
predvidenu upotrebu i odrzavanje.
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3. VAZNE INFORMACIJE | UPOZORENJA

3.1 UPOZOREN]JE! Molimo procitajte ovu uputu paZljivo, sadrzi informacije o ispravnom sastavljanju i sigurnom
koristenju rostilja. Procitajte i slijedite sve upozorenje i upute prije sastavljanja i koristenja rostilja.
Spremite ovu uputu za buducu referencu.

3.2 UPOZORENJE! Nepostivanje ovih uputa moglo bi dovesti do opasnosti od poZara, eksplozije ili opeklina
koje bi mogle uzrokovati ostecenje imovine, tjelesne ozljede ili smrt.

3.3 OPASNOST OD OTROVA OKSIDOM UGLJIKA! Sagorijevanje drveta oslobada otrovni plin ugljicni
monoksid, koji je bez mirisa i moZe uzrokovati smrt. Koristite ovu planchu samo vani i osigurajte

pravilnu ventilaciju.

3.4 UPOZORENJE! Ne koristite alkohol ili benzin za paljenje ili ponovno paljenje! Koristite samo upaljace koji
su u skladu s EN 1860-3!

3.5 NE KORISTITI U ZATVORENIM PROSTORIMA! Ne koristite planchu u zatvorenom i/ili stambenom
prostoru, npr. ku¢ama, Satorima, karavanima, kamperima, brodovima. Opasnost od trovanja
ugljicnim monoksidom s opasno3¢u od smrti.

3.6 UPOZORENJE! Ova plancha ¢e postati vrlo vruca, ne premjestajte je za vrijeme rada.

3.7 UPOZOREN]JE! Drzite djecu i ku¢ne ljubimce podalje.

3.8 Nemojte kuhati prije nego 5to gorivo bude imalo sloj pepela.
3.9 Ne koristite planchu unutra ili na ne¢em drugom osim proizvoda OFYR.
3.10 Kako biste sprijecili stvaranje bridova na rubovima celi¢ne ploce za kuhanje vase OFYR® Cooking

Unit, ne valjajte plo¢u za kuhanje tijekom transporta. Kao posliedica bridova, povrsinu vise nije
moguce pravilno distiti Spatulom.

3.11 Elementi od Corten Celika mogu uzrokovati narancaste mrlje na odjeci, kozi i povrsini na kojoj
stoje. Kada pada kisa, korozivna voda moZze potecati s tih elemenata, Sto moZe trajno mrljati svijetle
kamene ili drvene povrsine.

3.12 Boja uredaja moZe se s vremenom promijeniti jer proces korozije mozda jo$ nije potpuno razvijen.
Nismo odgovorni za eventualne promjene boje.

3.13 Svi komponenti od Corten cCelika koji su manje korodirani od drugih pri isporuci nisu podlozni
zamjeni. Svi ¢e se komponenti s vremenom prirodno korodirati pod utjecajem vremena.
Ne snosimo odgovornost za bilo kakve razlike u koroziji izmedu razlicitih elemenata.
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4. SASTAVLIANIE OFYR® 75 CORTEN

Az OFYR® 75 Corten nem lesz dsszeszerelve a szallitdskor. Kérjuk, kdvesse utasitasainkat a f6z6egység helyes
és biztonsagos Osszeszereléséhez. A planchat mindig 2 emberrel szerelje 6ssze, mivel egyes alkatrészek

nagyon nehezek.

A\

-

ARE- T IeommoNnw>

. Plancha ploca
. Airflow Plate

Konié

. Gornji dio stalka

Straznja strana stalka
Bocna strana stalka

. Prednja strana stalka
. Podesive noge x4

Klju¢
Imbus klju¢

. Vijak x8

Matica x8
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4.1 POSTAVLIJANIJE PLACHTA

4.1.1

4.1.10

4.1.11

4.1.12

4.1.13

4.1.14

4.1.15

4.1.16

4.1.17

Uvijek koristite plachta prema svim primjenjivim lokalnim, drzavnim i federalnim protupoZarnim
propisima.

Prije svake uporabe provjerite sve matice, vijke i klinove, kako biste bili sigurni da su dobro
zategnuti i sigurni.

OdrZavajte minimalno 3 metra udaljenosti od svih zapaljivih materijala kao Sto su drvo, suhe biljke,
trava, grmlje, papir ili platno.

OdrZavajte minimalnu udaljenost od 3 metra od nadzemnih konstrukcija, zidova, tracnica ili
drugih struktura.

Uvijek imajte pri ruci aparat za gasenje pozara (BC ili ABC) tijekom rada plachta.
Plachta se mora postaviti na siguran i ravni temelj prije upotrebe.
Ne koristite plachtu na drvenim ili zapaljivim povrSinama.

Uvijek budite oprezni pri pomicanju ili prilagodbi bilo kojeg dijela plachta, postoji opasnost od
zahvacanja.

Proizvod treba biti vodoravno izravnan prije uporabe.

Pazite da je ploca za protok zraka instalirana i uskladena u sredini konusa prije upotrebe proizvoda.
Ne stavijajte planchu na ili blizu zapaljivih povrsina.

Pazite da je proizvod postavljen na ravnu povrsinu prije uporabe.

Provjerite jesu li sve matice zategnute nakon premjestanja proizvoda.

Rukujte oprezno; proizvod ima ostre rubove.

Provjerite je li proizvod pravilno postavljen prije i tijekom uporabe.

Ne pomicite OFYR® Cooking Units nakon $to su postavljene. To moze uzrokovati ostecenje
podesivin nogu ili matice s navojnim zavrtnjima kojima su pri¢vrs¢eni. Pri pomicanju proizvoda
najprije ga rastavite, a zatim ponovno sastavite.

Ne koristite podesive noge kako biste promijenili ukupnu visinu vase OFYR® Cooking Unit,

koristite ih samo kako biste izravnali platu. Jedinica moZe postati nestabilna ako se podesive noge
produZe za vise od 10 mm.
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5. KUHANJE S OFYR® 75 CORTEN

SAVIETI | TRIKOVI KOJI SU NAVEDENI U OVOM ODJELIKU TAKODER SU OBJASNJENI U
VIDEIMA DOSTUPNIM NA WWW.OFYR.COM.

Uporaba alkohola, lijekova na recept ili bez recepta moZe narusiti sposobnost korisnika da sastavi ili sigurno
koristi plachtu. Nikada nemojte pretrpavati plachtu drvima. To moZe uzrokovati ozbiljne ozljede i oStecenje
plachte.

5.1 NAJBOLJE DRVO ZA KORISTENIJE

5.1.1 Preporucujemo upotrebu mek3Se vrste drveta prema vasim preferencijama. Savjetujemo protiv
vecine vrsta tvrdog drveta jer gore na viSim temperaturama i mogu ostetiti plachtu.

5.1.2 Ne stavljajte vise od 6 komada drva u konus odjednom.
5.1.3 Provjerite je li drvo potpuno suho prije nego ga upalite. Preporucujemo sadrzaj viage do 20%.
5.1.4 OFYR preporucuje uporabu bukovog ili jasenovog drveta kao gorivo, to postaje visokokvalitetni

uglien kad se sagori.

5.2 NAJBOLIJI NACIN ZA PALJENJE VATRE

5.2.1 Idealna veli¢ina drva za koriStenje je otprilike 10 x 30 cm. Savjetujemo da ne koristite vece komade
drva jer se obi¢no brzo zapale, ali se opcenito ne sagore pravilno zbog nedostatka prostora za kisik
u konusu.

5.2.2 Kada je hladno ili jako vjetrovito, moZda ¢e vam trebati vise drva. Nakon otprilike 3 sata,

morat Cete isprazniti konus.

5.2.3 SloZite komade drva dva po dva, kao da gradite kolibu, s korom okrenutom prema
van kako bi se dodatno sprijecilo stvaranje dima.

524 Vanjska temperatura je vazan ¢imbenik za vrijeme potrebno za pravilno zagrijavanje ploce za kuhanje.
Ovo vrijeme moZe varirati od 25-30 minuta tijekom proljeca i ljeta do 45-60 minuta tijekom jeseni i zime.

5.2.5 Ovisno o vremenskim uvjetima i vanjskoj temperaturi, plo¢a za kuhanje doseci ¢e temperaturu od oko
300°C na unutarnjoj ivici i oko 200°C na vanjskoj ivici.

5.2.6 Kada se drvo vaseg pocetnog vatre pravilno pali, rasprostirite vru¢u masu ispod rubova ploce za
kuhanje i dodajte novo drvo u sredinu s korom okrenutom prema gore. Ponovite postupak
tijekom cijelog vremena koje Zelite zadrZati plocu za kuhanje vru¢om.

5.2.7 Tijekom jeseni i zime, trebat ¢e viSe drva da biste odrZavali toplinu ploce za kuhanje. Kada puse vjetar,
ploca za kuhanje ¢e biti najtoplija na strani s koje vjetar napusta kuhalo. Nadoknadite to tako da gurate
viSe vruceg ugliena na suprotnu stranu konusa.
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5.3 NAJBOLJE ULJE ZA KORISTENJE.

5.3.1 Za prva 2 do 3 puta kuhanja preporucuje se koristenje maslinovog ulja. Ovo ulje ima nizu tocku
sagorijevanja, Sto ¢e pomodi u stvaranju lijepog smede-crne nijanse na ploci za kuhanje.

5.3.2 Nakon prvih 2 do 3 puta kuhanja, preporucujemo koristenje ulja s viSom toc¢kom sagorijevanja.
Primjeri takvih ulja su suncokretovo ili kikirikijevo ulje, koja mogu izdrZati visoke temperature vatre.

6. PRVO KUHANJE
6.1 PRVA VATRA

6.1.1 Ploca za kuhanje na kuhalu izradena je od Celika. Tijekom proizvodnje, ploca se lagano pritisne
prema dolje u sredini kako bi visak sokova mogao kapnuti u vatru tijekom kuhanja. Toplina
od vatre ¢e dodatno izazvati savijanje ploce za kuhanje prema dolje.

6.1.2 Prvu vatru trebate odrZavati malom otprilike 30 minuta kako biste pomogli Celiku da se stabilizira.
Ako upalite preveliku vatru tijekom prvog koristenja vaseg OFYR® kuhalo, to bi moglo uzrokovati

preveliko savijanje ploce za kuhanje tijekom buduce uporabe.

6.1.3 U nekim slucajevima, ploca za kuhanje moZe se ispupiti prema gore u sredini i postati konveksna.
Ako se to dogodi, molimo kontaktirajte trgovinu gdje ste kupili svoje kuhalo jer to znaci da je celik
nepravilno napet.

6.2 UKLANJANIJIE TVORNICKOG ULJA S PLOCE ZA KUHANJE

6.2.1 Ploca za kuhanje Ce biti prekrivena zastitnim slojem tvornickog ulja prilikom isporuke. Prije nego
Sto vas uredaj za kuhanje bude spreman za uporabu, ovaj sloj treba ukloniti.

6.2.2 Upalite svoju prvu vatru i pravilno zagrijte plocu za kuhanje. Pospite malo maslinovog ulja po ploci
i rasirite ga kuhinjskom krpom ili bijelom krpom. Maslinovo ulje ¢e se pomijeSati s tvornickim uljem,
Sto ce olaksati njegovo uklanjanje. Ocistite ploc¢u Spatulom. Napomena: kada plo¢a za kuhanje
nije pravilno zagrijana, ulje ¢e postati liepljiva crna tvar koja se tesko uklanja.

6.2.3 Ponovite ove korake otprilike 2 do 3 puta dok strugotine koje se skidaju budu beZ umjesto crne.

6.2.4 Nakon 3to je ploca za kuhanje Cista, spremna je za uporabu. Vrijeme je da prelijete novi sloj maslinovog
uljai pocnete kuhati!
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7. OPCA SIGURNOST PROIZVODA

71 U slucaju poZara ulja ili masti, ne pokuSavajte ga gasiti vodom. Odmah nazovite vatrogasce.
Upotreba vatrogasnog aparata tipa ‘BC' ili ‘ABC' moZe, u nekim slucajevima, suzbiti pozar.

7.2 Placa ima otvoreni plamen. DrZite ruke, kosu i lice podalje od plamena. NE NAGINJITE se nad
placom prilikom paljenja ili koristenja. Labava kosa i odje¢a mogu se zapaliti.

73 Ne koristite placu bez upotrebe odgovarajucih zastitnih rukavica.

7.4 Uvijek procitajte priru¢nik za zastitne rukavice koje koristite i poStujte njihova ogranicenja.

7.5 Prilikom rukovanja vru¢im metalnim dijelovima poput reSetke ili plache, koristite odgovarajuce
zastitne rukavice | koristite dugotrajne i ¢vrste alate poput odgovarajuce klesta.

7.6 Nikada ne ostavljajte placu bez nadzora dok je upaljena.

7.7 Budite oprezni kada skidate hranu s rotilja. Sve povrine su VRUCE i mogu izazvati opekline.
Koristite zastitne rukavice/rukavice i dugacke, ¢vrste alate za kuhanje za zastitu od vrucih povrsina
ili prskanja tekucina za kuhanje.

7.8 Nikada ne gasite vatru vodom, to moZe ostetiti placu. Pustite vatru da gori dok sama ne utrne.
To moZe potrajati neko vrijeme.

7.9 Ocistite i pohranite placu samo kad se potpuno ohladi na sobnu temperaturu.

7.10 Ne koristite vise ulja nego Sto je potrebno tijekom kuhanja na planchi, jer to moZe uzrokovati
plamen.

7.11 Budite oprezni s dimom drveta, jer to moZe uzrokovati nadrazenost ociju.

7.12 Ne opterecujte jednu stranu planche s vise od 15 kg.

7.13 Proizvod ostaje vru¢ dugo nakon uporabe. Pustite da se proizvod potpuno ohladi prije skladistenja
ili stavljanja blizu zapaljivih povrsina.

7.14 Pustenu kosu ili odje¢u drZite podalje od proizvoda.
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8. ODRZAVANIE

Bilo da kuhate na otvorenom svaki dan ili samo vikendom, vazno je pravilno odrzavati svoj uredaj za kuhanje.
Slijedeci ove savjete, moci ¢ete uZivati u svom uredaju za kuhanje jo$ mnogo godina. Za video upute, posjetite
www.ofyr.com.

8.1 POVRSINA STEDNJAKA

8.1.1 Ako Cesto koristite svoju Jedinicu za Kuhanje OFYR®, glatki sloj ugljika ¢e se nakupiti na ploci
za kuhanje, ¢inedi je izuzetno glatkom i izuzetno udobnom za upotrebu. S vremena na vrijeme,
ovaj sloj se moze skinuti s nekih mjesta. Kada primijetite ¢ips na povrsini, jednostavno ga sklonite
spatulom i utrljajte novo ulje. Sloj ostataka ugljika ¢e se postupno obnavljati na ovaj nacin.

8.1.2 Ploca za kuhanje izradena je od crnog Celika i korodirat ¢e ako ulje nije pravilno peceno u nju. Jednom
kada je ulje pravilno peceno, razvijat ¢e se samo manja korozija. Kada ploc¢a za kuhanije nije upotrebliena
duzi vremenski period, preporucujemo je da je tretirate uljem svakih 15-30 dana. Jer tretiranje hladne
ploce za kuhanje uljem za kuhanje ne radi previSe lako, upotreba prskalice s pokrovom za tave lu¢a

je ucinkovitija.

8.1.3 Vratite zastitni poklopac na proizvod nakon uporabe.
8.2 KON
8.2.1 Uklonite pepeo nakon svake uporabe kako biste sprijecili zacepljenje konusa. Ako mokri pepeo

ostane u konusu predugo ili ako Zivite u vlaznom ili slanom okruZenju, mogu se formirati Cipsi
od Celika na unutrasnjosti i izvan konusa. Ovi Cipsi se lako uklanjaju Spatulom.

8.2.2 Pepeo i uglien mogu ostati vatrenima dugo vremena. Ponekad cak i nekoliko dana. Stoga, prije
nego se rijesis pepela u obi¢noj kanti, uvijek ih prvo stavi u praznu posudu od cinka ili Celika i prelij
vodu po njima da bi biili potpuno mokri. Tek onda ih moZes baciti u obi¢nu kantu.

8.3 BAZA

8.3.1 Tijekom kuhanja mogu se pojaviti prskalice ulja na bazi. Prskalice ulja se ne mogu ukloniti s Corten
Celicne baze. Medutim, cijela Corten Celicna baza se mozZe tretirati uljem uz pomo¢ kuhinjskog
ru¢nika, ¢ime se prskalice ¢ine nevidljivima. Takav tretman ¢e udciniti cijelu bazu tamnijom.
Kad pada kisa, lagano masna voda moZe otjecati s Corten baze, Sto moZe trajno obojiti svjetlosne
kamenite ili drvene povrsine.

8.3.2 Corten Celik je metal koji svoju boju duguje samozastitnom sloju korozije koji se prirodno formira tijekom
vremena. Taj sloj stiti Celik od rde i prodiranja. Osiguravamo da je taj proces korozije ve¢ zapoceo
do trenutka kada primite svoj OFYR® uredaj za kuhanje. Nakon isporuke, treba jo$ 6 do 12 mjeseci
da se pocetna korozija pretvori u potpuno zastitni sloj.
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1. OFYR® 75 CORTEN

KOSZONIUK A VASARLAST EGY OFYR® TERMEKRE. KOLLEKCIONKAT OLYAN CEL-
LAL FEJLESZTETTUK KI, HOGY FELEJTHETETLEN GASZTRONOMIAI PILLANATOKAT
TEREMTSUNK A SAJAT KERTJEBEN. MAGAS MINOSEGU ANYAGOKKAL ES IKONIKUS
TERVEZESSEL SEGITUNK ABBA, HOGY AZ OTTHONI SZABADVIZSGALT KONYHA UJ DI-
MENZIOBA KERULJION.

MIELOTT ELINDULNA AZ ON OFYR UTJAN, AJANLJUK, HOGY OLVASSA EL EZEKET
A HASZNOS TIPPEKET ES FOGASOKAT. SEGITUNK MINDENTOL, AZ ELSO® TUZBEGYU-
JTASTOL A FOZES UTANI KARBANTARTASIG. TALALNI FOGJA AZ OSSZEALLITASI UTMU-
TATOT, FONTOS INFORMACIOKAT ES AZ ON OFYR® 75 CORTEN KESZULEK GARANCIAI
FELTETELEIT IS.

1.1 OFYR® 75 CORTEN

Az OFYR® 75 Corten a OFYR kollekcié belép& szintli modellje. Gyakorlatias, kompakt tervezésének
koszonhet8en tokéletesen illik barmilyen kertbe vagy teraszra. Kis mérete ellenére az OFYR® 75 Corten nem
fog sok helyet elfoglalni, ugyanakkor a planchanak hasonlé fézéfeldlet még mindig elegendd teret kinél a
kedvenc ételei elkészitéséhez. Ez a modell 4-6 személyes csoportok szamara kiszolgal, igy idedlis kis csaladi
Osszejovetelekhez és mindennapi fézéshez.

A f6z6egység innovativ [égtémeg-szabalyozd rendszert tartalmaz, amely javitja a fa égését, és korlatozza a
fustképz6dést. Ennek a rendszernek koszénhet8en a féz6lap gyorsabban melegszik fel, és dllandéan magas
hémérsékleten marad. A f6z8egység talpa 5 kilonalld részbdl all, és a mellékelt 8 anyaval kell sszeszerelni
a fogyasztonak.

1.2 SPECIFIKACIOK

F6z6lap anyaga: Acél

Alap anyaga: Corten acél

F6z6lap vastagsaga: 8 mm

Kup vastagsaga: 2mm

Alap vastagsaga: 1,5mm

F6z6lap atmérdje: 75cm

Saly: 60 kg
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2. JOVAHAGYASI FELTETELEK

Egy korlatozott élettartam garancia vonatkozik az 6sszes OFYR® féz8egység anyagara és szerkezetére az
eredeti vasarlokra vagy tulajdonosokra, feltéve, hogy azok az egységet hivatalos keresked6tél vasaroltak és a
garanciat a szlkséges modon regisztraltak az OFYR Clubon keresztdl a www.ofyr.club oldalon.

B2C B2B
F6z8lap 5év 3év
Kup corten acél 2 év 1év
Talp corten acél 5év 3év

Ez a garancia a gyartasi hibdkra vonatkozik. Az eredeti vésarlokra vagy az OFYR® f6z&berendezés
tulajdonosaira érvényes, feltéve hogy:

Megvasaroltak a termékuket az OFYR®-t8| vagy egy hivatalos keresked6tél.
Termékuket a jelen kézikonyvben taldlhaté utasitasoknak megfelel6en hasznaltak
és karbantartottak.

NEM SZERELT BE A GARANCIABA

A tlzzel érintkez8 részek kopasa, korrodalédasa, deformacidja és elszinezdése.

Kuls® hatdsok altal okozott korrodalédas és elszinezédés.

A gyértési folyamatbdl eredd vizudlis szabélytalansagok.

Az utasftasaink nem betartdsabdl eredd sériilések a tervezett hasznalat és karbantartas soran.
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3. FONTOS INFORMACIOK ES FIGYELMEZTETESEK

3.1 FIGYELMEZTETES! Kérjik, olvassa el figyelmesen ezt a kézikdnyvet, mivel informéciékat tartalmaz
a megfelel§ dsszeszerelésrél és a grillezés biztonsagos hasznalatardl. Olvassa el és kdvesse
az 6sszes figyelmeztetést és utasftast a grill 6sszeszerelése és hasznalata el6tt. Tartsa meg ezt
a kézikonyvet a késébbi hivatkozas céljabdl.

3.2 FIGYELMEZTETES! Az utasitasok be nem tartasa tiizet, robbanést, vagy égésveszélyt okozhat, amely anyagi
karokat, személyi sérulést vagy halalt eredményezhett.

3.3 SZENMONOXID VESZELY! A fa égetése szénmonoxidot bocsat ki, ami szagtalan és haldlt okozhat.
Csak szabadban haszndlja ezt a planchét, és gondoskodjon megfeleld szell¢zésrol.

3.4 FIGYELMEZTETES! | Ne hasznélion szeszes italt vagy benzint a gylijtéshoz vagy az Ujragydijtashoz! Kizérdlag
az EN 1860-3 szabvanynak megfeleld gyUjtészereket hasznaljon!

3.5 NE HASZNALJA BELTEREN! Ne hasznélja a planchat zart ésivagy lakhaté helyen, példaul hazakban,
satrakban, lakékocsikban, lakéautdkban, hajokon. Szénmonoxid-mérgezés veszélye és halalos
kimenetel.

3.6 FIGYELMEZTETES! Ez a plancha nagyon forrén fog m(ikédni, ne mozgassa hasznélat kézben.

3.7 FIGYELMEZTETES! Tartsa tavol a gyerekeket és a hazidllatokat.

3.8 Ne f6zz6n addig, amig a tizel6anyag hamuval nem boritott.
3.9 Ne haszndlja a planchét beltéren vagy semmilyen més OFYR terméken kivil.
3.10 Az OFYR® Cooking Unit acél féz&lapjanak széleinél fellépd nyulvanyok kialakuldsanak elkertlése

érdekében ne guritsa a féz&lapot szallitas kozben. A nydlvanyok miatt a tetejét mar nem lehet
megfeleléen kaparassal tisztitani.

3.1 A Corten acélelemek narancssarga foltokat okozhatnak a ruhazaton, a bérén és a feltleten,
ahol allnak. Esézéskor a korrdziv viz lefolyhat ezekrél az elemekrdl, ami tartédsan foltosithatja
a vildgos szind k& vagy fa fellleteket.

3.12 Az egység szine az id6 mulasaval megvaltozhat, mivel a korrézids folyamat még nem teljesen
fejlédott ki. Nem vallalunk felel8sséget semmilyen szinvaltozasért.

3.13 Az Osszes alkatrész idével természetes médon korrodalédik az id6jards hatdsara. Nem vallalunk
felel6sséget a kulonbozd elemek kozotti korrézids eltérésekért.
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4. AZ OFYR® 75 CORTEN OSSZESZERELESE

Az OFYR® 75 Corten nem lesz dsszeszerelve a szallitdskor. Kérjuk, kdvesse utasitasainkat a f6z6egység helyes
és biztonsagos Osszeszereléséhez. A planchat mindig 2 emberrel szerelje 6ssze, mivel egyes alkatrészek

nagyon nehezek.

A\

-

AE- T IeommoNnw>

. Plancha lemez
. Airflow Plate

Kap

. Allvany felsé része

Allvany hatoldala
Allvany oldala

. Allvany eleje
. Allithaté labak x4

Csavarhuzé
Imbuszkulcs

. Csavar x8

Anya x8
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4.1 PLANCHA BEALLITASA

411 Mindig hasznélja a planchdt a minden alkalmazandd helyi, dllami és szovetségi tlizvédelmi
rendeletnek megfeleléen.

4.1.2 Minden haszndlat el6tt ellenérizze az anyak, csavarok és anyds csavarok szilardsagat és
biztonsagosssagat.

413 Tartson legalabb 3 méter tavolsagot minden éghet6 anyagtdl, mint pl. fa, szaraz novények, fd,
bozét, papir vagy vaszon.

414 Tartson legaldbb 3 méter tavolsagot a felsévezetékes szerkezetektdl, falaktdl, sinekté! vagy
mas szerkezetektdl.

4.1.5 Hasznalat kozben mindig legyen kéznél egy tlizoltd készulék (BC vagy ABC).

4.1.6 A planchét biztonsagos és sik alapra kell telepiteni a hasznalat eltt.

4.1.7 Ne haszndlja a planchat fa vagy gyulékony fellleten.

4.1.8 Mindig légy 6vatos, amikor a plancha barmely részét mozgatod vagy bedllitod, veszélyes lehet
becsipédni.

4.1.9 A terméket hasznalat el6tt vizszintesen igazitsa.

4.1.10 Gy6z6djon meg réla, hogy a leveg&aramlasi lemez telepitve van és kdzépen van a kipban, miel6tt
a terméket hasznalna.

4.1.11 Ne helyezze a planchat éghetd vagy kénnyen gyulladé felUletekre.

4.1.12 Gy6z8djon meg arrdl, hogy a termék sik feltleten all, mielétt hasznalna.

4.1.13 Ellendrizze, hogy az 6sszes csavar meg van-e hlizva a termék elmozditdsa utan.

4.1.14 Ovatosan kezelje; a terméknek éles szélei vannak.

4.1.15 Ugyeljen arra, hogy a termék a hasznélat elétt és kdzben megfelel6en legyen elhelyezve.

4.1.16 Ne mozditsa a OFYR® Cooking Units-t azok bedllitasa utan. Ez kart okozhat a bedllithatd labakban
vagy a nitek anyajaban, amelyekkel rogzitve vannak. A termék mozgatésakor elészor szerelje szét,
majd épitse Ujra.

4.1.17 Ne haszndlja a 4llithaté labakat az OFYR® Cooking Unit teljes magassaganak megvaltoztatasahoz,
hasznalja csak a plancha szintezéséhez. Az egység instabilld valhat, ha az allithaté 1dbakat tobb
mint 10 mm-rel kinGzzak.
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5. FOZES AZ OFYR® 75 CORTEN

AZ EBBEN A RESZBEN EMLITETT TIPPEKET ES TRUKKOKET A WWW.OFYR.COM
OLDALON ELERHETO VIDEOK IS ELMAGYARAZZAK.

Az alkohol, a vénykételes vagy vény nélkul kaphatd gydgyszerek haszndlata befolydsolhatja a felhaszndald
képességét a plancha Osszeszerelésére vagy biztonsagos mikddtetésére. Sosem tulterhelje a planchat faval.
Ez sUlyos sérilést és a plancha karosodasat is okozhatja.

5.1 LEGMEGFELELOBB FA

5.1.1 Ajanljuk, hogy lagyabb fafajtat hasznaljon az On preferencidi szerint. A legtébb keményfa fajta
hasznalatat nem javasoljuk, mivel magasabb hémérsékleten égnek és karosithatjak a planchat.

5.1.2 Ne toltse meg a konot egyszerre tobb mint 6 darab fa tlzel6vel.

5.1.3 Gy6z8djon meg arrdl, hogy a fa teljesen szaraz, miel6tt meggyUjtand. Maximum 20% paratartalmat
javasolunk.

5.1.4 Az OFYR javasolja a bukk vagy kérisfa haszndlatat tizel6anyagként, ami magas minéségli szenesedékké

valik a elégetésekor.

5.2 A TUZ MEGGYUJTASANAK LEGJOBB MODJA

5.2.1 Az idedlis ronkméret kordlbeltl 10 x 30 cm. Nem javasoljuk, hogy nagyobb ronkoket hasznaljon,
mivel ezek gyorsan langra kapnak, de altaldban nem égnek le megfelel6en, mivel a kiipban nincs
elég hely az oxigén szamara.

5.2.2 Ha hideg van vagy nagyon szeles, tobb fara lehet szikség. Korulbelll 3 déra elteltével ki kell
Urftenie a kupot.

5.2.3 Az egyes faelemeket kettdnként rakja egymdsra, mintha egy fahazat épitene,
kéreggel kifelé, hogy tovabb csokkentse a flustképz&dést.

524 Az id¢jarasi hémérséklet fontos tényezd a megfeleld id6szak meghatarozasaban a sttélap megfeleld
felmelegftéséhez. Ez az id8 tavasszal és nyaron 25-30 perc, &sszel és télen pedig 45-60 perc lehet.

5.2.5 Az id6jarasi kértlményektdl és a kultéri hémérséklettdl fuggéen a fézblap korllbeldl 300°C
hémérsékletre fog felmelegedni a belsé peremén és kortlbeldl 200°C h8mérsékletre a kils peremén.

5.2.6 Amint az elsé tz fa rendesen ég, terjessze el a forré masszat a f6z&élap peremén alul, és kdzépen
tegyen Uj fat a kéreg felfelé forditva. Ismételje meg a folyamatot az ¢sszes id6tartam alatt, amely
alatt a féz6lapot melegen szeretné tartani. .

5.2.7 Osszel és télen tobb fara lesz szikség a f6z6lap melegen tartdsdhoz. Szeles idében a féz8lap azon az
oldalon lesz a legmelegebb, ahol a szél elhagyja a f6z8egységet. Ezt Ugy kompenzalja, hogy tobb forrd
parazsat tol a kup ellentétes oldalara.
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5.3 A LEGJOBB OLAJ HASZNALATA

5.3.1 Az elsé 2-3 alkalommal ajénlott olivaolajat hasznalni. Ennek az olajnak alacsonyabb az égéspontja,
ami el@segiti, hogy a féz&lapon szép barna-fekete arnyalat alakuljon ki.

5.3.2 Az els¢ 2-3 alkalom utdn magasabb égéspontl olajok haszndlata javasolt. A napraforgé- vagy
foldimogyordolaj példaul olyan olajok, amelyek ellendlinak a tlz magas hémérsékletének.

6. ELSO FOZES
6.1 ELSO TUZGYUITAS

6.1.1 A f6z8egység féz6lapja acélbdl készult. A gyartas soran a lemez kdzépen kissé le van nyomva
hogy f6zés kdzben a felesleges szaft a tlizbe csOpogjon. A tliz h6 hatdsara a féz6lap még inkabb
lefelé hajlik.

6.1.2 Az elsé tlzet korulbelll 30 percig kell kicsiben tartani, hogy segitsen az acélnak letilepedni. Ha tul nagy
tUzet gydjt az OFYR® f6z8egység elsé hasznalatakor, az a késébbi haszndlat sordn a féz6lap tllsdgosan
meghajlasat okozhatja.

6.1.3 Egyes esetekben a féz6lap kdzépen felfelé domborodik és dombortva vélik. Ha ez el6fordul, kérjuk,
forduljon a f6z6egységet megvasarld Uzlethez, mert ez azt jelenti, hogy az acél nem megfelel6en
van feszitve.

6.2 A GYARI OLAJ ELTAVOLITASA A FOZOLAPROL

6.2.1 A féz6lapot a kiszallitaskor gyari olajjal véddéréteggel vonjak be. Miel6tt a f6z6egység hasznalatra
kész lenne, ezt a réteget el kell tavolitani.

6.2.2 GyUjtsa meg az elsé tlzet, és megfeleléen melegitse fel a f6z6lapot. Csepegtessen ra egy kevés
olivaolajat, és egy konyharuhdval vagy fehér ruhdval teritse szét a tanyéron. Az olivaolaj 6sszekeveredik
a gyari olajjal, fgy kénnyebb lesz eltdvolitani. Kaparja tisztara a tanyért a spatuldval. Figyelem: ha a
f6z6lapot nem megfeleléen melegitik fel, az olaj ragacsos fekete anyagga valik, amelyet nehéz eltavolftani.

6.2.3 Ismételie meg ezeket a Iépéseket kortlbelll 2-3 alkalommal, amig a lekapart anyag fekete helyett bézs
szinli nem lesz.

6.2.4 Ha a f6z6lap tiszta, akkor készen &l a haszndlatra. Ideje egy Ujabb réteg olfvaolajjal meglocsolni,
és elkezdeni a f6zést!
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7. ALTALANOS TERMEKBIZTONSAG

71 Olaj- vagy zsirrobbands esetén ne prébélja vizzel elfojtani a tlzet. Azonnal hivjia a tlizoltdkat.
A'BC' vagy ‘ABC tipusu tlizolték hasznélata bizonyos korulmények kozott visszafoghatja a tlzet.

7.2 A plancha nyitott langot tartalmaz. Tartsd tavol a kezedet, a hajadat és az arcodat a langtol.
NE HAJOLJ a plancha folé gydjtas vagy hasznalat kdzben. Laza haj és ruha kénnyen langra kap.

73 Ne haszndlja a planchat megfeleld véddkeszty( nélkul.

7.4 “Mindig olvassa el a haszndlt védkesztyd hasznalati Utmutatojat, és tartsa tiszteletben annak
korlatait.

7.5 Amikor forré fém alkatrészeket, mint a grillez6 vagy plancha, kezel, viseljen megfeleld véd&keszty(it
ES hosszU és erds szerszamokat hasznaljon, példaul egy megfeleld fogét.

7.6 Sose hagyja a planchét feligyelet nélkdl, amig ég.

7.7 Legyen dvatos, amikor kiveszi az ételt a grillbdl. Minden felllet forro, és égési sériléseket okozhat.
Hasznaljon védékeszty(t/konyhai fogdkeszty(it és hosszu, erés fézészerszémokat a forré fellletek
vagy a féz6folyadékok fréccsenései ellen.”

7.8 Sose oltsa el a tlizet vizzel, ez karosithatja a planchat. Hagyja, hogy a tliz égjen, amig magatdl el nem
alvad. Ez id6be telhet.

7.9 Tisztitsa meg és tarolja a planchat csak akkor, ha teljesen leh(ilt a kdrnyezeti hémérsékletre.

7.10 A planchan val6 f6zés sordn ne hasznaljon tébb olajat, mint amennyi szikséges, mivel ez langokat
okozhat.

7.11 Legyen dvatos a fafUsttel, mivel ez szemirritaciot okozhat.

712 Ne terhelje tul a plancha egyik oldalat 15 kg-ndl nehezebb sullyal.

7.13 A termék hasznalat utdn hosszu ideig forré marad. Tarolds vagy gydlékony fellletek kdzelébe
helyezés el6tt hagyja a terméket teljesen kihdini.

7.14 Tartsa a laza hajat vagy ruhazatot tavol a terméktdl.
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8. KARBANTARTAS

Akdr minden nap, akar csak hétvégén f6z aszabadban, fontos, hogy megfelel6en karbantartja féz&berendezését.
Ha koveti ezeket a tippeket, hosszu éveken &t élvezheti f6z6berendezését. Videds oktatévidedkért Idtogasson
el a www.ofyr.com weboldalra.

8.1 A PLANCHA FELULETE

8.1.1 Ha sokat haszndlod az OFYR® F6z8egységet, egy sima szénréteg épll fel a f6z6lapon,
ami extra simava és kényelmessé teszi a hasznélatét. [dé6nként ez a réteg néhany helyen lejohet.
Amikor felfedezel szilankokat a fellleten, egyszerlien kapard le a szildnkokat a spatulaval,
és dorzsolj ra Uj olajat. A szénmaradvany rétege fokozatosan megujul ezen a médon.

8.1.2 A f6z8lap fekete acélbdl készult és korrdézidval fenyeget, ha az olaj nem megfelel6en van beégetve a
feltletére. Amint az olajat megfelel6en beégettik, csak kisebb mérték{ korrdzié alakul ki. Ha a féz6lapot
hosszabb ideig nem hasznaljuk, javasoljuk, hogy kezeljik olajjal minden 15-30 napban. Mivel a hideg

f6z6lap olajjal vald kezelése nem mUkodik tdl konnyen, hatékonyabb egy permetezds palacsintastitd

bevonattal.
8.1.3 Az extra védelem érdekében fedje le a f6z6lapot az OFYR® védbanyagokkal.
8.2 AKUP
8.2.1 Minden haszndlat utdn tavolitsa el a hamut, hogy megakadalyozza a kip eltémdédését.

Ha a pogdacsa tul hosszu ideig marad a kipon vagy ha az ofyr cooking unit nagyon vizes vagy sés
terlleten taldlhat6, acéllapkak alakulhatnak ki a cor ten acél konok bels§ és kilsé oldalan.
Ezeket a lapkakat kénnyedén el lehet tavolitani a sutélapattal.

8.2.2 A hamu és a parazs hosszU ideig melegen maradhat. Néha akar tobb napig is. Ezért miel6tt
megszabadulnal a hamutdl egy altalanos szemetesvodorben, mindig tedd el6szor egy Ures cink
vagy acél vodorbe és ontsd rajuk a vizet, hogy teljesen atazjanak. Csak ezutdn szabadulj meg téluk
az altaldnos szemetesedben.

8.3 A BAZIS

8.3.1 F6zés kdzben olajpercek keletkezhetnek az alapon. Az olajpercek nem tavolithatok el a Corten
acélalaprél. Azonban az egész Corten acél alapot kezelhetjuk olajjal, hasznalva egy konyharuhét,
ezzel lathatatlannd téve a perceknek. Az ilyen kezelés sotétebbé teszi az egész alapot.
Es@ esetén a kissé zsiros viz lefolyhat a Corten alaprél, ami tartésan be lehet szinezni a vildgos
szin{ k& vagy fa fellleteket.

8.3.2 A Corten acél olyan fém, amely szinét az id6vel természetesen kialakuld onvédé korrézids rétegnek
koszdnheti. Ez a réteg védi az acélt a rozsdasodassal szemben. Biztosftjuk, hogy ez a korrézids folyamat
mar megkezdédstt, mire On megkapja az OFYR® féz6egységet. A kiszéllités utén tovabbi 6-12
hoénapba telik, amig a kezdeti korrézio teljesen védéréteggé alakul.
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SOMMARIO 1. OFYR® 75 CORTEN

GRAZIE PER L'ACQUISTO DI UN PRODOTTO OFYR®. LA NOSTRA COLLEZIONE E STATA

1. OFYR®75 CORTEN 123 SVILUPPATA PER CREARE MOMENTI CULINARI INDIMENTICABILI NEL TUO GIARDINO.
CON MATERIALI DI ALTA QUALITA E UN DESIGN ICONICO, Tl AIUTIAMO A PORTARE LA
11 OFYR® 75 Corten 123 CUCINA ALL'APERTO AD UN LIVELLO SUPERIORE.
1.2 Specifiche 123
PRIMA DI INIZIARE IL TUO VIAGGIO CON OFYR, TI CONSIGLIAMO DI LEGGERE
2. TERMINI DI GARANZIA 124 QUESTO MANUALE. CON QUESTI CONSIGLI E TRUCCHI, TI AIUTEREMO CON TUTTO,
DALL'ACCENSIONE DEL TUO PRIMO FUOCO ALLA MANUTENZIONE DOPO LA COTTURA.
3. INFORMAZIONI IMPORTANTI E AVVERTENZE 125 TROVERAI ANCHE LE ISTRUZIONI PER IL MONTAGGIO, INFORMAZIONI IMPORTANTI E LE
CONDIZIONI DI GARANZIA DEL TUO OFYR® 75 CORTEN.
4‘ MONTAGGIO DELL'OFYR® 75 CORTEN 126 ..............................................................................................................
41 Configurazione della piastre 127 1.1 OFYR® 75 CORTEN
I OFYR® 75 Corten & il modello di ingresso della collezione OFYR. Ha un design pratico e compatto che si
5. CUOCO CON IL OFYR® 75 CORTEN 128 adatta perfettamente a qualsiasi giardino o patio. Grazie alle sue dimensioni ridotte, il OFYR® 75 Corten non
occupa troppo spazio, mentre la superficie di cottura simile a una plancha offre comunque ampio spazio
51 Il legno migliore da utilizzare 128 per preparare i tuoi piatti preferiti. Questo modello serve gruppi di 4-6 persone alla volta, rendendolo ideale
5.2 Il modo migliore per accendere il fuoco 128 per piccole riunioni familiari e la cucina di tutti i giorni.
5.3 L'olio migliore da utilizzare 129
L'unita di cottura e dotata di un innovativo sistema di flusso d'aria che migliora la combustione del legno
6. PRIMA COTTURA 129 e limita la formazione di fumo. Grazie a questo sistema, la piastra di cottura si riscalda piu velocemente
e mantiene una temperatura costantemente elevata. La base dell'unita di cottura € composta da 5 parti
6.1 Primo fuoco 129 separate e dovrebbe essere assemblata dal consumatore con le 8 dadi incluse.
6.2 Rimozione dell’'olio di fabbrica dalla piastra di cottura 129
7. SICUREZZA GENERALE DEL PRODOTTO 130
8. MANUTENZIONE 131
8.1 La piastra di cottura 131
8.2 Il cono 131
8.3 La base 132 OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPECIFICHE

Materiale della piastra di cottura: Acciaio

Materiale della base: Acciaio Corten
X X ** v Spessore della piastra di cottura: 8 mm
A @ A * . Spessore del cono: 2mm
#? Spessore della base: 1,5 mm

Diametro della piastra di cottura: 75 cm
Peso: 60 kg
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2. TERMINI DI GARANZIA

Si applica una garanzia limitata a vita per il materiale e la costruzione di tutte le unita da cucina OFYR® per
i compratori o proprietari originali, a condizione che abbiano acquistato 'unita da un rivenditore autorizzato
e registrato la garanzia nel modo richiesto tramite OFYR Club su www.ofyr.club.

B2C B2B
Piastra di cottura 5anni 3anni
Cono in acciaio Corten 2 anni 1 anno
Base in acciaio Corten 5 anni 3 anni

Questa garanzia copre i difetti di fabbricazione ed é valida per gli acquirenti originali o i proprietari di un'unita
di cottura OFYR® a condizione che:

Hanno acquistato il loro prodotto da OFYR® o da un rivenditore autorizzato.
+ Hanno montato, utilizzato e mantenuto I'Unita di Cottura OFYR® secondo le istruzioni
di questo manuale.

NON COPERTO DA GARANZIA

Usura, corrosione, deformazione e decolorazione delle parti esposte al fuoco.
Corrosione e decolorazione causate da influenze esterne.

+lIrregolarita visive proprie del processo di produzione.
Danni causati dalla mancata osservanza delle nostre istruzioni per 'uso e la manutenzione.
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3. INFORMAZIONI IMPORTANTI E AVVERTENZE

3.1 ATTENZIONE! Si prega di leggere attentamente questo manuale, contiene informazioni sul corretto
montaggio e 'uso sicuro del barbecue. Leggere e seguire tutte le avwertenze e le istruzioni prima
di montare e utilizzare il barbecue. Conservare questo manuale per riferimento futuro.

3.2 ATTENZIONE! La mancata osservanza delle istruzioni potrebbe provocare incendi, esplosioni o ustioni
che potrebbero comportare danni materiali, lesioni personali o persino la morte.

3.3 PERICOLO DI MONOSSIDO DI CARBONIO! La combustione del legno emette monossido di carbonio,
che & inodore e pud causare la morte. Utilizzare questa piastra solo allaperto e assicurare una

corretta ventilazione.

3.4 ATTENZIONE! Non utilizzare benzina o spirito per laccensione o la riaccensione! Utilizzare solo accenditori
conformi allo standard EN 1860-3!

3.5 NON UTILIZZARE AL CHIUSO! Non utilizzare al chiuso! Non utilizzare la piastra in spazi ristretti e/o
abitabili come case, tende, roulotte, camper, barche. Pericolo di awelenamento da monossido
di carbonio con rischio di morte.

3.6 ATTENZIONE! Questa piastra diventera molto calda, non spostarla durante il funzionamento.

3.7 ATTENZIONE! Tenere lontano dai bambini e dagli animali domestici.

3.8 Non cuocere mai prima che la brace abbia formato uno strato di cenere.
3.9 Non utilizzare la plancha allinterno o su qualsiasi altra cosa diversa dai prodotti OFYR.
3.10 Per prevenire la formazione di bave sui bordi della piastra di cottura in acciaio della tua Unita

di cottura OFYR®, non far rotolare la piastra di cottura durante il trasporto. A causa delle bave,
la superficie non puo pil essere raschiata correttamente con una spatola.

3.1 Gli elementi in acciaio Corten possono causare macchie arancioni su vestiti, pelle e sulla superficie
su cui si trovano. Quando piove, l'acqua corrosiva puo sgocciolare da questi elementi, causando
macchie permanenti sulle superfici in pietra o legno chiare.

3.12 Il colore dell'unita potrebbe cambiare nel tempo poiché il processo di corrosione potrebbe non
essere ancora completamente sviluppato. Non siamo responsabili per eventuali cambiamenti
di colore.

3.13 Eventuali componenti in acciaio Corten meno corrosi degli altri al momento della consegna non

sono idonei alla sostituzione. Tutti i componenti si corroderanno naturalmente nel tempo sotto
linfluenza del tempo. Non siamo responsabili per eventuali differenze di corrosione tra diversi
elementi.
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4. MONTAGGIO DELL'OFYR® 75 CORTEN

IOFYR® 75 Corten non verra assemblato al momento della consegna. Ti preghiamo di seguire attentamente
le nostre istruzioni per assemblare correttamente e in sicurezza la tua unita di cottura. Assicurati sempre di
avere almeno 2 persone per I'assemblaggio, poiché alcune parti sono molto pesanti.

. Piastra per piastra

. Airflow Plate

Cono

. Parte superiore del supporto
Retro del supporto
Lato del supporto

. Fronte del supporto
. Piedini regolabili x4
Chiave

Chiave esagonale

. Bullone x8

Dado x8

ARE- T IeommoNnw>

-

A\
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4.1 CONFIGURAZIONE DELLA PIASTRE

4.1.1

4.1.10

4.1.11

4.1.12

4.1.13

4.1.14

4.1.15

4.1.16

4.1.17

Utilizza sempre la piastra in conformita con tutti i codici antincendio locali, statali e federali
applicabili.

Prima di ogni utilizzo, controllare tutti i dadi, le viti e i bulloni per verificare che siano stretti e sicuri.

Mantenere una distanza minima di 3 metri da tutti i materiali combustibili quali il legno, le piante
secche, l'erba, le sterpaglie, la carta o la tela.

Mantenere una distanza minima di 3 metri da costruzioni aeree, pareti, binari o altre strutture.
Mantieni sempre a portata di mano un estintore (BC o ABC) mentre utilizzi la piastra.

La piastra deve essere installata su una base sicura e livellata prima dell'uso.

Non utilizzare la piastra su superfici di legno o inflammabili.

Siisempre attento a muovere oregolare qualsiasi parte della piastra, c'é pericolo diintrappolamento.
Il prodotto deve essere livellato orizzontalmente prima dell'uso.

Assicurati che la piastra di flusso daria sia installata e allineata al centro del cono prima di usare
il prodotto.

Non posizionare la plancha su o vicino a superfici infiammabili.

Assicurati che il prodotto sia posizionato su una superficie piana prima delluso..

Verifica se tutte le viti sono strette dopo aver spostato il prodotto.

Maneggiare con cautela in quanto i bordi del prodotto sono taglienti.

Verificare che il prodotto sia posizionato correttamente prima e durante 'uso.

Non spostare le Unita di Cottura OFYR © dopo averle installate. Cio potrebbe danneggiare i piedini
regolabili o le dadi a rivetto con cui sono fissate. Quando si sposta il prodotto, smontare prima
e poi rimontare.

Non utilizzare i piedi regolabili per cambiare I'altezza complessiva della tua unita di cottura OFYR®,

utilizzali solo per livellare la plancha. L'unita potrebbe diventare instabile se i piedi regolabili
vengono estesi di pit di 10 mm.
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5. CUOCO CON IL OFYR® 75 CORTEN

I CONSIGLI E | TRUCCHI MENZIONATI IN QUESTA SEZIONE SONO ANCHE SPIEGATI IN
VIDEO DISPONIBILI SU WWW.OFYR.COM.

L'uso di alcol, farmaci con o senza prescrizione pud compromettere la capacita dellutente di montare o
utilizzare la piastra in modo sicuro. Non riempire mai troppo la piastra con legna. Questo puo causare ferite
gravi e danni alla piastra.

5.1 IL LEGNO MIGLIORE DA UTILIZZARE

5.1.1 Consigliamo di utilizzare un tipo di legno pil morbido a tuo piacimento. Sconsigliamo la maggior
parte dei tipi di legno duro poiché bruciano a temperature piu elevate e possono danneggiare
la piastra.

5.1.2 Non caricare il cono con pit di 6 pezzi di legno alla volta.

5.1.3 Assicurati che il legno sia completamente asciutto prima di accenderlo. Consigliamo un contenuto

di umidita massimo del 20%.

5.1.4 OFYR raccomanda 'uso di legno di faggio o frassino come combustibile, questo diventa carbone di alta
qualita quando bruciato.

5.2 IL MODO MIGLIORE PER ACCENDERE IL FUOCO

5.2.1 La dimensione ideale dei ceppi € di circa 10 x 30 cm. Si sconsiglia 'uso di ceppi piu grandi,
perché tendono a prendere fuoco rapidamente ma in genere non bruciano correttamente a causa
della mancanza di spazio per 'ossigeno nel cono.

5.2.2 Quando fa freddo o c'e molto vento, potrebbe essere necessaria pit legna. Dopo circa 3 ore
€ necessario svuotare il cono.

5.2.3 Impilare i pezzi di legno due per due, come se stessi costruendo una capanna di tronchi,
con la corteccia rivolta verso l'esterno per evitare ulteriormente la formazione di fumo.

524 La temperatura esterna e un fattore importante per il tempo necessario per riscaldare correttamente
la piastra di cottura. Questo tempo pud variare da 25-30 minuti durante la primavera e l'estate a 45-60
minuti durante fautunno e linverno.

5.2.5 Aseconda delle condizioni meteorologiche e dellatemperatura esterna, la piastra di cottura raggiungera
una temperatura di circa 300°C sul bordo interno e circa 200°C sul bordo esterno.

5.2.6 Una volta che il legno del fuoco iniziale sta bruciando correttamente, spalma la massa calda sotto
i bordi della piastra di cottura e aggiungi nuovo legno al centro con la corteccia rivolta verso
‘alto. Ripeti il processo per tutta la durata in cui desideri mantenere calda la piastra di cottura.
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5.2.7 In autunno e in inverno & necessaria pit legna per mantenere calda la piastra di cottura. Quando cé
vento, la piastra di cottura sara piu calda sul lato in cui il vento lascia I'unita di cottura. Compensare
questo fenomeno spingendo piu braci calde sul lato opposto del cono.

5.3 L'OLIO MIGLIORE DA UTILIZZARE

5.3.1 Per le prime 2 0 3volte, si consiglia di utilizzare I'olio d'oliva. Quest'olio ha un punto di combustione
pit basso, che contribuira a formare una bella tonalita marrone-nera sulla piastra di cottura.

5.3.2 Dopo le prime 2 o 3 cotture, si consiglia di utilizzare oli con un punto di combustione piu alto.
L'olio di girasole o di arachide sono esempi di oli che possono sopportare lalta temperatura del fuoco.

6. PRIMA COTTURA
6.1 FIRST FIRE

6.1.1 La piastra di cottura dell'unita di cottura e in acciaio. Durante la fabbricazione, la piastra viene
leggermente premuta al centro per far gocciolare i succhi in eccesso nel fuoco durante
la cottura. Il calore del fuoco fa si che la piastra di cottura si pieghi ulteriormente verso il basso.

6.1.2 I primo fuoco dovrebbe essere mantenuto piccolo per circa 30 minuti per aiutare l'acciaio a stabilizzarsi.
Se si accende un fuoco troppo grande durante il primo utilizzo dellunita di cottura OFYR®, si rischia che
la piastra di cottura si pieghi troppo durante utilizzo futuro.

6.1.3 In alcuni casi, la piastra di cottura si gonfia al centro e diventa convessa. Se cio accade, rivolgetevi
al negozio in cui avete acquistato Iunita di cottura, perché significa che l'acciaio e stato sollecitato
in modo errato.

6.2 RIMOZIONE DELL'OLIO DI FABBRICA DALLA PIASTRA DI COTTURA

6.2.1 Al momento della consegna, la piastra di cottura e ricoperta da uno strato protettivo di olio di
fabbrica. Prima che l'unita di cottura sia pronta per l'uso, questo strato deve essere rimosso.

6.2.2 Accendere il primo fuoco e riscaldare adeguatamente la piastra di cottura. Versare un po’ di olio doliva
e distribuirlo sulla piastra con un panno da cucina o un panno bianco. L'olio doliva si mescolera con
lolio di fabbrica, rendendo piu facile la sua rimozione. Raschiare la piastra con la spatola. Attenzione:
se la piastra di cottura non e riscaldata correttamente, lolio si trasforma in una sostanza nera
e appiccicosg, difficile da rimuovere.

6.2.3 Ripetere queste operazioni per circa 2 o 3 volte fino a quando i residui che si staccano sono beige
anziché neri.
6.2.4 Una volta che la piastra di cottura & pulita, & pronta per luso. E ora di versare un nuovo strato di olio doliva

e iniziare a cucinare!
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7. SICUREZZA GENERALE DEL PRODOTTO

71

7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

In caso diincendio da olio 0 grasso, non tentare di spegnere con lacqua. Chiama immediatamente
i pompieri. L'uso di un estintore di tipo ‘BC’ 0 ‘ABC' pu9, in alcune circostanze, contenere lincendio.

La piastra ha una fiamma aperta. Mantieni le mani, i capelli e il viso lontani dalle fiamme.
NON CHINARTI sopra la piastra quando la accendi o quando la usi. | capelli sciolti e i vestiti possono
prendere fuoco.

Non utilizzare la piastra senza 'uso di guanti protettivi adatti.

Leggere sempre il manuale dei guanti protettivi che si intendono utilizzare e rispettarne i limiti.

Quando si maneggiano parti metalliche calde come la griglia o la piastra, indossare guanti protettivi
adatti E utilizzare utensili lunghi e robusti come una pinza appropriata.

Non lasciare mai la piastra incustodita mentre & accesa.
Prestare molta attenzione quando si rimuove il cibo dalla griglia. Tutte le superfici sono CALDE,
e potrebbero provocare ustioni. Utilizzare guanti/guantoni di protezione o utensili per cucinare

che siano lunghi e robusti per proteggersi dalle superfici calde o dagli schizzi di liquidi di cottura.

Non spegnere mai il fuoco con l'acqua, potrebbe danneggiare la piastra. Lascia che il fuoco bruci
finché si spegne da solo. Questo potrebbe richiedere del tempo.

Pulisci e riponi la piastra solo quando si € completamente raffreddata alla temperatura ambiente.

Non usare piu olio del necessario durante la cottura sulla plancha, poiché cid potrebbe causare
flammate.

Presta attenzione al fumo di legno, poiché puo causare irritazione agli occhi.

Non sovraccaricare un lato della plancha con piu di 15 kg.

Dopo l'uso, il prodotto rimarra caldo a lungo. Lasciar raffreddare completamente il prodotto,
prima di riporlo o di sistemarlo in prossimita di superfici infiammabili.

Tenere i capelli sciolti o gli indumenti lontano dal prodotto.
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8. MANUTENZIONE

Che sicuciniall'aperto tuttii giorni o solo nel fine settimana, &€ importante effettuare una corretta manutenzione
dellunita di cottura. Seguendo questi consigli, potrete godere della vostra unita di cottura per molti anni a
venire. Per i video tutorial, visitate il sito www.ofyr.com.

8.1 LA PIASTRA DI COTTURA

8.1.1

8.1.2

Se usi molto la tua Unita di Cottura OFYR®, si formera uno strato liscio di carbonio sulla piastra
di cottura, rendendola extra liscia e extra confortevole da usare. Di tanto in tanto, questo strato
potrebbe staccarsi in alcuni punti. Quando noti schegge sulla superficie, semplicemente
raschia via le schegge con la spatola e strofina dell'olio nuovo. Lo strato di residuo di carbonio
si rinnovera gradualmente in questo modo.

La piastra di cottura é realizzata in acciaio nero e corrodera se l'olio non viene correttamente cotto su di
essa. Unavolta che ['olio & stato correttamente cotto, si sviluppera solo una corrosione minore. Quando
la piastra di cottura non viene utilizzata per periodi pit lunghi, consigliamo di trattarla con olio ogni
15-30 giorni. Poiché trattare una piastra di cottura fredda con olio da cucina non e molto facile,
I'uso di una bottiglia spray con rivestimento antiaderente & piu efficiente.

Coprire la piastra di cottura con i prodotti protettivi OFYR® per una maggiore protezione.

8.2 IL CONO

8.2.1

8.2.2

Durante la cottura, possono formarsi schizzi di olio sulla base. Gli schizzi di olio non possono
essere rimossi dalla base in acciaio Corten. Tuttavia, lintera base in acciaio Corten puo essere
trattata con olio usando un canovaccio da cucina, rendendo gli schizzi invisibili. Questo trattamento
rendera lintera base piu scura. Quando piove, pud scorrere via acqua leggermente grassa dalla
base Corten, che pud macchiare permanentemente superfici in pietra o legno di toni chiari.

Le ceneri e le braci possono rimanere calde per un lungo periodo di tempo. A volte anche per
diversi giorni. Pertanto, prima di smaltire le tue ceneri in un bidone normale, mettile sempre prima
in un bidone vuoto di zinco o acciaio e gettaci sopra dell'acqua in modo che siano completamente
bagnate. Solo allora smaltiscile nel tuo bidone normale.
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8.3 LA BASE

8.3.1 Durante la cottura, possono formarsi schizzi di olio sulla base. Gli schizzi di olio non possono
essere rimossi dalla base in acciaio Corten. Tuttavia, l'intera base in acciaio Corten puo essere
trattata con olio usando un canovaccio da cucina, rendendo gli schizzi invisibili. Questo
trattamento rendera l'intera base piu scura. Quando piove, puo scorrere via acqua leggermente
grassa dalla base Corten, che pud macchiare permanentemente superfici in pietra o legno
di toni chiari.

8.3.2 L'acciaio corten e un metallo che deve il suo colore a uno strato autoprotettivo di corrosione che si
forma naturalmente nel tempo. Questo strato protegge lacciaio dalla perforazione della ruggine.
Facciamo in modo che questo processo di corrosione sia gia iniziato al momento della consegna
dellunita di cottura OFYR®. Dopo la consegna, occorrono altri 6-12 mesi perché la corrosione iniziale
si trasformi in uno strato completamente protettivo.
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TURINYS 1. OFYR® 75 CORTEN

ACI0, KAD |SIGIJOTE OFYR® PRODUKTA. MUSY KOLEKCIJA BUVO SUKURTA, KAD

1. OFYR®75 CORTEN 135 SUKURTUMETE NEPAMIRSTAMUS KULINARINIUS AKIMIRKUS SAVO PATIES SODE.
SU AUKSTOS KOKYBES MEDZIAGOMIS IR IKONISKU DIZAINU MES JUMS PADESIME
11 OFYR® 75 Corten 135 PASIEKTI AUKSTESN] LAIPOJIMO LYGI.
1.2 Specifikacijos 135
PRADEDANT SAVO OFYR KELIONE, MES REKOMENDUOJAME JUMS PASISKAITYTI §|
2. GARANTIJOS SALYGOS 136 VADOVA. SU SIOMIS PATARIMAI IR GUDRYBEMIS, MES PADESIME JUMS VISKUO, NUO
PIRMOS UGNIES UZDEGINIMO IKI PRIZIUREJIMO PO VALGOMOJO. TAIP PAT RASITE
3. SVARBIINFORMACIJA IR [SPEJIMAI 137 MONTAVIMO INSTRUKCIJAS, SVARBIA INFORMACIJA IR GARANTIJOS SALYGAS JUSY
OFYR® 75 CORTEN.
4‘ OFYR® 75 CORTEN SURINKIMAS 138 ..............................................................................................................
4.1 Plaktuko nustatymas 139 1.1 OFYR® 75 CORTEN
OFYR® 75 Corten yra OFYR kolekcijos pradinio lygio modelis. Jis turi praktiska, kompaktiska dizaing, puikiai
5. GOTAVIMAS SU OFYR® 75 CORTEN 140 tinka bet kuriam sodui ar terasai. Dél maZesnio dydzio OFYR® 75 Corten nesudaro per daug vietos, taciau
ploksciai primenancio viryklés pavirdiaus vis tiek pakanka vietos ruodti jasy megstamus patiekalus. Sis
5.1 Geriausias medis naudoti 140 modelis puikiai tinka 4-6 Zmoniy grupei, todél jis yra idealus mazoms Seimos susibarimams ir kasdieniam
5.2 Geriausias bUdas uzdegti ugnj 140 gamybos procesui.
5.3 Geriausias aliejus naudoti 141

Viryklés jtaisas turi inovatyvy oro srauto sistemg, kuri pagerina medZio degima ir riboja domy susidaryma.
6. PIRMA KARTA GAMINANT MAISTA 141 Deka Sios sistemos, virykles pavirSius taip pat greiciau jkaista ir iSlaiko nuolat auksta temperatarg. Vyrklos
pagrindg sudaro 5 atskiri dalys, kurias vartotojas turi surinkti naudojant pridetas 8 verZles.

6.1 Pirmoji ugnis 141
6.2 Gamyklinio aliejaus pasalinimas i$ kepimo plokstés 141
7. BENDRAS PRODUKTY SAUGUMAS 142
8. PRIEZIURA 143
8.1 Plancios pavirsius 143
8.2 Kuplé 143 OFYR® 75 CORTEN
8.3 Pagrindas 143

1.2 SPECIFIKACIJIOS

VirSutinio pavirSiaus medzZiaga: Plienas

Pagrindo medZiaga: Corten plienas
VirSutinio pavirSiaus storis: 8 mm
Storis stocio: 2mm
'g X 2 X ** v Pagrindo storis: 1.5 mm
@ * #? Vir3utinio pavirSiaus skersmuo: 75 cm
Svoris: 60 kg
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2. GARANTIJOS SALYGOS

Ribotas gyvenimo laikotarpio garantijos taikomos visoms OFYR® virtuves jrangos medZiagoms ir konstrukcijai
originaliems pirkéjams ar savininkams, jei jie jsigijo savo jranga i$ jgalioto pardavéjo ir registruoja savo
garantijg reikiamu badu per OFYR klubg adresu www.ofyr.club.

B2C B2B
Virimo lenta 5metai 3 metai
Konas i§ Corten plieno 2metai 1 metai
Pagrindas i$ Corten plieno 5metai 3 metai

Si garantija apima gamybos defektus. Ji taikoma OFYR® Cooking Units Corten originaliems pirkéjams ar

savininkams, jei;

Jie jsigijo savo produktg is OFYR® arba jgalioto pardavejo.
Jie surinko, naudojo ir prieziarejo OFYR® Cooking Unit pagal Sio vadovo nurodymus.

NE|EINA | GARANTIJA

Devéjimasis, korozija, deformacija ir spalvos pokyciai daliy, kurios buvo veikiamos ugnies
Korozija ir spalvos pasikeitimas dél iSoriniy veiksniy

Vizualinés netaisyklingumai, badingi gamybos procesui

Zalos, kurias sukelia nesilaikant madsy saugos ir diegimo, numatytos naudojimo ir
prieziaros instrukcijy / patarimy
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3. SVARBI INFORMACIJA IR |SPEJIMAI

3.1 JSPEJIMAS! Prasome atidZiai perskaityti 3ig instrukcijg, ji apraso tinkama barbekiu surinkima ir saugy
naudojima. Prie$ surinkdami ir naudodami barbekia, perskaitykite ir laikykites visy perspéjimy bei
nurodymu. Sig instrukcija issaugokite ateities nuorodai.

3.2 JSPEJIMAS! Nesilaikant 3iy instrukcijy gali kilti gaisras, sprogimas, kilti arba nudegimo pavojus, dél kurio gali
bati padaryta Zala turtui, suZaloti ar net Zati Zmonés.

3.3 ANGIES MONOKSIDO PAVOJUS! Degant medZiui isiskiria anglies monoksidas, kuris neturi kvapo ir gali
sukelti mirtj. Sig plakne naudokite tik lauke ir uztikrinkite tinkamg vedinima.

3.4 |SPEJIMAS! Nenaudokite spirito ar benzino apsvietimui ar pakartotiniam apsvietimuil Naudoti tik Zidinius,
atitinkancius EN 1860-3 reikalavimus!

3.5 NENAUDOKITE PATALPOSE! Nenaudokite plaktuko uzdarame ir/arba gyvenamameje vietoje, pvz,
namuose, palapinese, namelése, karavanuose, valtyse. Kylantis anglies monoksido nuody pavojus.

3.6 |SPEJIMAS! Si plaktukas taps labai karstas, jo naudojimo metu jj nejudinkite.

3.7 JSPEJIMAS! Saugokite nuo vaiky ir augintiniy.

3.8 Nekepkite, kol kuras nepadengti peleny sluoksniu.

3.9 Nenaudokite plonchos patalpose ar ant nieko, iSskyrus OFYR produktus.

3.10 Siekiant iSvengti astrumo susidarymo ant plieninio virimo plokstes krasty jasy OFYR® Cooking Unit,
transporto metu nepasukite virimo plokstes. Dél astrumo virSus negali bati tinkamai iSkratytas
Sepeteliu.

3.1 Corten plieno elementai gali sukelti oranzines demes ant drabuZiy, odos ir pavirsiaus, ant kurio

jie stovi. Kai lyja, korozyviné vanduo gali nutekéti is Siy elementy, del ko gali bati pastoviai demetos
Sviesios akmens ar medzio pavirsiai.

3.12 |renginio spalva gali keistis laikui bégant, nes korozijos procesas gali dar ne visiskai iSsispresti.
Mes neatsakome u7 jokius spalvos pokycius.

3.13 Bet kokie Corten plieno komponentai, kurie maZiau koroduoja nei kiti pristatymo metu,
néra tinkami pakeitimui. Visi komponentai laikui bégant nataraliai koroduos ory jtakoje.
Mes neatsakome uz jokiy korozijos skirtumy tarp skirtingy elementy.
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4. OFYR® 75 CORTEN SURINKIMAS

OFYR® 75 Corten nebus surinktas pristatymo metu. PraSome laikytis masy nurodymu, kad surinktuméte
savo viryklés jrenginj teisingai ir saugiai. Plansetés surinkimui visada naudokite 2 Zmones, nes kai kurios

dalys yra labai sunkios.

A\

-

AE- T IeommoNnw>

. Plancha ploksté
. Airflow Plate

Ketas

. Palaikymo virSus

Palaikymo nugara
Palaikymo Sona

. Palaikymo priekis
. Reguliuojamos kojos x4

Raktas
SeSiakampé raktas

. VarZtas x8

Mutteriai x8
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4.1 PLAKTUKO NUSTATYMAS

4.1.1

4.1.10

4.1.11

4.1.12

4.1.13

4.1.14

4.1.15

4.1.16

4.1.17

Visada naudokite plaktuka laikydamiesi visy taikomy vietiniy, valstybiniy ir federaliniy gaisrinés
Saugos nuostaty.

PrieS kiekvieng naudojimg patikrinkite visas verZles, poverZles ir varztus, kad jsitikintumete,
jog jie priverztiir pritvirtinti.

Laikykités bent 3 metry atstumo nuo visy degiy medziagy, pvz., mediena, sausi augalai, Zole,
Sepetys, popierius ar drobé.

ISlaikykite ne mazesnj kaip 3 metry atstuma nuo virSutinés konstrukcijos, sieny, bégiy ar kity
konstrukcijy.

Naudojant plaktuka visuomet laikykite rankose prieinama gaisrinj aparata (BC arba ABC).

Prie$ naudojima plaktuka reikia sumontuoti ant saugios lygaus pagrindo.

Nenaudokite plaktuko ant mediniy ar gaisrui jautriy pavirsiu.

Visada bukite atsargas judant ar reguliuojant bet kurj plaktuko komponentg, yra spasty pavojus.
Prie$ naudojant, produkta reikia iSlyginti horizontaliai.

Jsitikinkite, kad oro srauto ploksté jdiegta ir iSlyginta konuso viduryje pries naudojant produkta.
Netaikykite plonchos ant ar $alia ugnies pavojingy pavirsiy.

|sitikinkite, kad produktas pastatytas ant plokscio pavirsiaus pries jj naudojant.

Patikrinkite, ar visos varztai yra prigriebti po produkto perkélimo.

Su gaminiu elkités atsargial, jame yra astriy briauny.

Prie$ naudodami gaminj ir jo naudojimo metu jsitikinkite, kad jo padetis yra taisyklinga.
Nepersikrauskite OFYR © gaminimo vienety po jy sumontavimo. Tai gali sugadinti reaguliuojamus
kojeles ar lankstinés droseles, kuriais jie yra pritvirtinti. Judedami su produkto, pirmiausia
iSmontuokite ir vel surinkite.

Nepakeiskite OFYR® gaminimo vienety bendros aukscio naudojant reguliuojamas kojas, naudokite

jas tik planchai iSlyginti. Vienetas gali tapti nestabilus, jei reguliuojamos kojos isskleidZziamos
daugiau nei 10 mm.
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5. GOTAVIMAS SU OFYR® 75 CORTEN

SIAME SKYRIUJE PATEIKTI PATARIMAI IR GUDRYBES TAIP PAT PAAISKINTI VAIZDO
|RASUOSE, KURIE YRA PRIEINAMI ADRESU WWW.OFYR.COM.

Alkoholio, receptiniy ar laisvai parduodamy vaisty vartojimas gali sutrikdyti naudotojo gebéjimg surinkti ar
saugiai naudoti plaktuka. Niekuomet neperpildykite plaktuko medienos. Tai gali sukelti rimtg suZalojima ir
pazeidimga plaktukui.

5.1 GERIAUSIAS MEDIS NAUDOTI

5.1.1 Mes rekomenduojame naudoti Svelnesne medienos rusj pagal jusy pageidavimus. Mes patariame
vengti daugumos kietujy medziy rtsiy, nes jos dega aukStesnese temperattrose ir gali pazeisti
plaktuka.

5.1.2 | kong nedekite daugiau kaip 6 malky vienu metu.

5.1.3 |sitikinkite, kad mediena yra visiskai sausa pries jg uzsidegant. Rekomenduojame maksimaly drégmes
kiek iki 20 %.

5.1.4 OFYR rekomenduoja naudoti bukg arba fraksa kaip kuro medZiagg, tai tampa aukstos kokybés medZzio

anglies kai dega.

5.2 GERIAUSIAS BUDAS UZDEGTI UGN|

5.2.1 Idealus rasty dydis yra mazdaug 10 x 30 cm. Patariame nenaudoti didesniy rasty, nes jie paprastai
greitai uzsidega, bet paprastai tinkamai nesudega, nes kagelyje traksta deguonies.

5.2.2 Kai Salta arba labai véjuota, gali prireikti daugiau malky. Mazdaug po 3 valandy reikés istustinti
kagj.
5.23 Stapelkite medZio gabalus po du, tarsi statytuméte malky namelj, su Zievelé atsitraukiancia

jiSore, kad baty papildomai iSvengta damy susidarymo.

5.2.4 ISoriné temperatara yra svarbus veiksnys, lemiantis reikalingg laikg tinkamai pasildyti kepimo plokste.
Sis laikas gali svyruoti nuo 25-30 minuciy pavasarj ir vasarg iki 45-60 minuciy rudenj ir Ziema.

5.2.5 Priklausomai nuo oro salygy ir lauko temperataros, viryklés ploksté pasieks apie 300°C vidaus kraste ir
apie 200°C iSoriniame kraste.

5.2.6 Kai jasy pradinés ugnies medis dega tinkamai, iSskleiskite karSta mase po viryklés plokstes
krastais ir viduryje jdékite naujg medj su Zievelemis auksStyn. Kartokite procesg visam laikui,
kuriuo norite iSlaikyti virykles plokste karsta.

5.2.7 Rudenj ir Ziema reikés daugiau malky, kad kepimo ploksté baty Silta. Esant véjuotam orui,
kepimo ploksté bus Silciausia toje puséje, kurioje vejas palieka kepimo jrenginj. Kompensuokite
tai stumdami daugiau karsty angliy j priesinga kagio puse.
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5.3 GERIAUSIAS ALIEJUS NAUDOTI

5.3.1

5.3.2

Pirmus 2-3 kartus rekomenduojama naudoti alyvuogiy aliejy. Sis aliejus turi Zemesne degimo
temperatarg, todel ant kepimo plokstés susidarys grazus rudai juodas atspalvis.

Po pirmujy 2-3 kepimo karty rekomenduojama naudoti aliejy, kurio degimo temperatdra yra aukStesné.
Saulégrazy arba Zemés rieSuty aliejus yra aliejy, kurie gali atlaikyti aukSta ugnies temperatarg,
pavyzdZiai.

6. PIRMA KARTA GAMINANT MAISTA

6.1 PIRMOJI UGNIS

6.1.1

Virimo jrenginio kaitvieté yra pagaminta i$ plieno. Gaminant plokste per vidurj Siek tiek prispausta,
kad gaminant maistg sulciy perteklius laséty j ugnj. Dél ugnies karscio kepimo ploksté dar labiau
sulinksta Zemyn.

Pirmoji ugnis turety bati nedidelé mazdaug 30 minuciy, kad plienas nusistovéty. Jei per pirmajj OFYR®
kepimo jrenginio naudojimg jZiebsite per didele ugnj, dél to kepimo plokste gali per daug iSlinkti ateityje
naudojant jrengin;.

Kai kuriais atvejais kepimo plokste viduryje iSsipucia j virsy ir tampa isgaubta. Jei taip atsitiko, kreipkités
j parduotuve, kurioje jsigijote virimo jrenginj, nes tai reiskia, kad plienas yra netinkamai jtemptas.

6.2 GAMYKLINIO ALIEJAUS PASALINIMAS IS KEPIMO PLOKSTES

6.2.1

6.2.2

6.2.3

6.2.4

Pristatymo metu kepimo ploksté bus padengta apsauginiu gamyklineés alyvos sluoksniu.
Prie$ paruoSiant kepimo jrenginj naudoti, $j sluoksnj reikia pasalinti.

Uzdekite pirmajg ugnj ir tinkamai jkaitinkite kepimo plokste. UZlasinkite Siek tiek alyvuogiy aliejaus ir
iStepkite lekste virtuviniu ranksluosciu arba balta Sluoste. Alyvuogiy aliejus susimaisys su gamykliniu

aliejumi, todeél jj bus lengviau pasalinti. Lekste Svariai nudveiskite mentele. Atkreipkite démesj: netinkamai
jkaitinus gaminimo plokste, aliejus taps lipnia juoda medziaga, kurig sunku pasalinti.

Siuos veiksmus kartokite mazdaug 2-3 kartus, kol nuimtos nuoplovos bus ne juodos, o smélio spalvos.

Kai kepimo ploksté bus Svari, jg bus galima naudoti. Laikas uzlasinti naujg alyvuogiy aliejaus sluoksnj
ir pradéti gamint!
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7. BENDRAS PRODUKTY SAUGUMAS

71

7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

ISkilus alyvy ar riebaly gaisrui, nesistengiama uZgesinti vandeniu. Nedelsiant paskambinkite
ugniagesiams. Kai kuriomis aplinkybémis naudojant tipo ‘BC' arba ‘ABC’ ugniasulaZyge gaisra galima
sustabdyti.

Plaktuke yra atvira liepsna. Laikykite rankas, plaukus ir veidg atokiau nuo liepsnos. NENUSTOKITE
ant plaktuko, kai jj deginate ar naudojate. Laikinas plaukai ir drabuziai gali uzsidegti.

Nenaudokite plaktuko be tinkamy apsauginiy pirstiniy.
Visada perskaitykite naudojamy apsauginiy pirstiniy vadova ir laikykités jo apribojimu.

Nagrinedami karstus metalinius komponentus, tokius kaip grotele ar plaktukas, dévékite tinkamus
apsauginius pirstines IR naudokite ilgus ir tvirtus jrankius, pvz., tinkama ¢iuptuva.

Niekada nepalikite plaktuko be prieZitros, kai jis dega.
Bakite atsargas iSimdami maista i$ kepsninés. Visi pavirsiai yra KARSTI ir gali nudeginti. Naudokite
apsaugines pirstines/puspirstines ir ilgus, tvirtus maisto ruosimo jrankius, kad apsaugotuméte

nuo karsty pavirsiy ar kepimo skysciy pursly.

Niekada nebeginkite ugnies vandeniu, tai gali sugadinti plaktuka. Leiskite ugniai degti, kol ji neuzges
savaime. Tai gali uztrukti Siek tiek laiko.

Valykite ir saugokite plaktuka tik tuomet, kai jis visiskai atvés | aplinkos temperatara.
Gaminant ant ploncho, nenaudokite daugiau aliejaus nei reikia, kad nebdty liepsnos.
Atkreipkite demesj | medzio dimus, kadangi jie gali dirginti akis.

Neperteklinkite plonchos vienos pusés daugiau kaip 15 kg svorio.

Panaudojus gaminj, jis ilgai iSlieka karstas. Pries sandéliuojant ar statant Salia degiy pavirsiy,
leiskite gaminiui visiSkai atvésti.

Palaidus plaukus ar drabuZius laikykite atokiau nuo gaminio.
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8. PRIEZIURA

Nesvarbu, ar gaminsite maistg lauke kasdien, ar tik savaitgaliais, svarbu tinkamai priziareti maisto gaminimo
jrenginj. Laikydamiesi Siy patarimy, galésite dZiaugtis savo maisto ruosimo jrenginiu daugelj mety. Vaizdo
pamoky galite rasti svetaineje www.ofyr.com.

8.1 PLANCIOS PAVIRSIUS

8.1.1

Jei daZnai naudojate savo OFYR® Virtuvés |renginj, ant kepimo plokstés susiformuos lygus
anglies sluoksnis, padarantis jj ypatingai lygy ir patogy naudoti. Kartais Sis sluoksnis gali nusluostyti
kai kuriuose taSkuose. Pastebeje skilutes pavirSiuje, paprasciausiai nuslakstykite skilutes
naudodami Sepetj ir jtrinkite naujg aliejy. Anglies likuciy sluoksnis Sitaip palaipsniui atsinaujins.

Kepimo lentelé yra gama i$ juodosios plieno ir ji koroduos, jei aliejus nebus propergamas | ja.
Kai aliejus bus propergamas, tik mirusia korozija bus vystoma. Kai kepimo lentelé néra naudojama
ilgesnj laikotarpj, rekomenduojame jg gydyti aliejumi kas 15-30 dieny. Kadangi 3altos kepimo lentelés
gydymas kepimo aliejumi neveikia per lengvai, naudoti purskiamajj butelj su skardiniy dangu
yra efektyvesnis.

Papildomai apsaugai uzdengti kepimo plokste apsauginiais OFYR® produktais.

8.2 KUPLE

8.2.1

8.2.2

Po kiekvieno naudojimo pasalinkite pelenus, kad kagis neuZsikimsty. Jei drégnos pelenai lieka
pernelyg ilgg laikg konuse arba jei OFYR virtuvés vienetas yra labai drégname arba druskingame
regione, ant Corten plieniniy kony vidaus ir iSorés gali susidaryti plieno skilutes. Sias skilutes lengva
pasalinti Sluoste.

Pepeés ir anglis gali ilgg laikg lipti karstomis. Kartais net keletg dieny. Todél pirmiau, negu 3alinu
pepe | paprasta tako kibirg, visada padékite jg tus¢iame gintaro arba plieno kibire ir ant jos iSpilkite
andenj, kad ji baty visiskai drékna. Tik tada jos galima atsijungti j paprasta tako kibira.

8.3 PAGRINDAS

8.3.1

83.2

Gaminant maistg ant pagrindo gali susidaryti aliejaus lasai. Aliejaus lasai negali bati pasalinti
i$ Corten plieninio pagrindo. Taciau visa Corten plieniné baze gali bati apdorota aliejumi
naudojant virtuves ranksluostj, taip padarant laSus nematomus. Toks apdorojimas paryskins visg
pagrinda. Kai lyja, lengvai riebus vanduo gali tekéti nuo Corten pagrindo, o tai gali visam laikui
démeti Sviesias akmens ar medZio pavirsius.

Korteno plienas yra metalas, kurio spalva priklauso nuo savaime apsaugancio korozijos sluoksnio,
kuris nataraliai susidaro laikui begant. Sis sluoksnis apsaugo plieng nuo radziy perforacijos. Uztikriname,
kad Sis korozijos procesas jau yra prasidéjes, kai gaunate savo OFYR® virimo jrenginj. Po pristatymo
prireikia dar 6-12 ménesiuy, kad pradiné korozija virsty visiskai apsauginiu sluoksniu.
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SATURS 1. OFYR® 75 CORTEN

PALDIES PAR OFYR® PRODUKTA IEGADI. MUSU KOLEKCIJA IR IZVEIDOTA, LAl RADITU

1. OFYR®75 CORTEN 145 NEAIZMIRSTAMUS KULINARIJAS BRIDUS JUSU PASA DARZA. AR AUGSTAS KVALITATES
MATERIALIEM UN IKONISKO DIZAINU MES PALIDZAM JUMS PACELT ARADAS GAIDUZ-
11 OFYR® 75 Corten 145 INASANU UZ JAUNU LIMENI.
1.2 Specifikacijas 145
PACALOTIES SAVAM OFYR CELOJUMAM, MES IESAKAM LASIT 50 INSTRUKCIJU. AR SIEM
2. GARANTIJAS NOSACIJUMI 146 PADOMIEM UN TRIKIEM MES PALIDZESIM JUMS AR VISU, SAKOT NO PIRMA UGUNS
AIZDEDZINASANAS LIDZ UZTURESANAI PEC GATAVOSANAS. JUS ARI ATRADISIT MON-
3. SVARIGA INFORMACIJA UN BRIDINAJUMI 147 TEZAS INSTRUKCIJAS, SVARIGU INFORMACIJU UN GARANTIJAS NOTEIKUMUS JUSU
OFYR® 75 CORTEN.
4. OFYR® 75 CORTEN MONTﬁgANA 148 ..............................................................................................................
41 Plankas iestatiSana 149 1.1 OFYR® 75 CORTEN
OFYR® 75 Corten ir ievades limena modelis no OFYR kolekcijas. Tam ir praktisks, kompakts dizains, kas lieliski
5. GATAVOSANA AR OFYR® 75 CORTEN 150 iederas jebkura darza vai uz terases. Ar savu mazako izmeéru OFYR® 75 Corten nenodara parak daudz vietas,
bet plansa veida gatavo$anas virsma tomeér piedava pietiekami daudz telpas, lai sagatavotu savus iecienitos
51 Piemérotaka koksne 150 edienus. Sis modelis kalpo grupam no 4 Iidz 6 cilvekiem vienlaikus, tapéc tas ir ideali piemérots nelielam
5.2 Labakais veids, ka iedegt uguni 150 gimenes sapulcém un ikdienas gatavosanai.
5.3 Labaka ella 151
Gatavo3anas ierice ir aprikota ar inovativu gaisa plasmas sistemu, kas uzlabo koksnes sadegSanu un
6. PIRMA GATAVOSANAS REIZE 151 samazina damu veido3anos. Pateicoties 3ai sistémai, gatavosanas plaksne art atri sasilst un uztur stabilu
augstu temperatdru. Gatavosanas ierices pamats sastav no 5 atseviSkam dalam, un to vajadzetu montet
6.1 Pirma uguns 151 patérétajam, izmantojot pievienotas 8 skraves.
6.2 Rupnicas ellas nonemsana no gatavoSanas plaksnes 151
7. VISPUSEJA PRODUKTA DROSIBA 152
8. UZTURESANA 153
8.1 Gatavosanas plaksnes 153
8.2 Konis 153
8.3 Pamats 153 OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPECIFIKACIJAS

Gatavosanas plaksnes materials: Térauds
Pamata materials: Corten térauds

Gatavo3anas plaksnes biezums: 8 mm

X ** v Konusa biezums: 2 mm
* #? Pamata biezums: 1,5mm

Gatavo3anas plaksnes diametrs: 75 cm
Svars: 60 kg
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2. GARANTIJAS NOSACIJUMI

lerobeZota maZa garantija attiecas uz visu OFYR® gatavosanas iekartu materialu un konstrukciju originalajiem
pircéjiem vai Tpasniekiem, nosacijums ir tads, ka vini savu iekartu iegadajas no pilnvarota tirgotaja un
registréja garantiju nepiecieSamaja veida, izmantojot OFYR Club vietné www.ofyr.club.

B2C B2B
GatavoSanas plaksne 5 gadi 3 gadi
Konuss no Corten térauda 2 gadi 1 gads
Pamats no Corten térauda 5 gadi 3 gadi

ST garantija aptver razo$anas defektus. Ta attiecas uz sakotnéjiem pircéjiem vai OFYR® gatavo3anas ierices
Tpasniekiem, ja:

Vini iegadajas savu produktu no OFYR® vai pilnvarota izplatitaja.
Vini sapulcéja, izmantoja un uzturéja OFYR® Cooking Unit saskana ar noradém
Saja rokasgramata.

NAV IEKLAUTS GARANTIJA

Nodilums, korozija, deformacija un krasas izmainas detalas, kas paklautas ugunij.
Korozija un nokrasojuma izmainas, ko izraisa aréejas ietekmes.

Vizualas neregularitates, kas raksturigas raZzo$anas procesam.

Bojajumi, kas radusies, neieverojot masu noradijumus par paredzeto lietoSanu un apkopi.
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3. SVARIGA INFORMACIJA UN BRIDINAJUMI

3.1 BRIDINAJUMS! Ladzu, rapigi izlasiet $o rokasgramatu, taja ir informacija par pareizu grila montazu un
dro3u lieto3anu. Ladzy, izlasiet un ieverojiet visus bridinajumus un norades pirms grila montazas
un lietoanas. Lai So rokasgramatu nakotnes atsaucei.

3.2 BRIDINAJUMS! So noradijumu neievérosana var radit aizdeganos, spradzienu vai apdegumus, kas var
izraistt pasSuma bojajumus, traumas vai navi.

3.3 OGLEKLA MONOKSIDA BRIESMU DRAUDZEJUMS! Koka dedzinadana izraisa oglskabas monoksida
izdalisanos, kuram nav smarzas un kas var izraisit navi. Izmantojiet S0 plancu tikai ara telpas

un nodroSiniet pareizu ventilaciju.

3.4 BRIDINAJUMS! Neizmantojiet aizdedzinasanai vai atkartotai aizdedzinasanai spirtu vai benzinu! Lietojiet tikai
EN 1860-3 atbilstoSos degmaisiumus!

3.5 Nelietojiet telpas! Nelietojiet planci telpas, kas ir ierobeZotas un/vai apdzivotas, pieméram, majas, teltts,
karavanos, dzivoklu automasinas, laivas. Saindésanas risks ar oglekla monoksidu, kas var bat letals

3.6 BRIDINAJUMS! ST plancina k|Gs Joti karsta, to neskatoties uz darbibu.

3.7 BRIDINAJUMS! Nelietojiet bérniem un majdzivniekiem sasniedzama vieta.

3.8 Negatavojiet édienu, pirms degmaisijums nav parklajes ar pelnu kartinu.
3.9 Nelietojiet plon3u iekstelpas vai uz jebka cita, iznemot OFYR produktus.
3.10 Lai noverstu izcilnu veidoSanos uz térauda gatavoSanas plaksnes malam josu OFYR® Cooking Unit,

transportéjot plaksni nevalkajiet. Izcilnu dé| virsejo dalu nevar pienacigi notirtt ar lapstinu.

3.1 Kortena térauda elementi var izraisit oranzas plankumus uz apgérba, adas un virsmas, uz kuras tie
stav. Kad Iist, korozivs 0dens var izpldst no Siem elementiem, kas var pastavigi plankumot gaisu
krasu akmenu vai koka virsmas.

3.12 lerices krasa laika gaita var mainities, jo korozijas process var vél pilniba nepietiekami attistities.
Més neuznemamies atbildibu par jebkadam krasas izmainam.

3.13 Jebkuri Corten térauda komponenti, kas piegadajot ir mazak korodeti neka citi, nav paredzeti
aizstasanai. Visi komponenti laika gaita dabiski korodés laika ietekmé. Més neesam atbildigi par
jebkadam korozijas atSkirfbam starp dazadiem elementiem.
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4. OFYR® 75 CORTEN MONTESANA

OFYR® 75 Corten netiks montéts piegades bridl. Ludzu, ievérojiet masu instrukcijas, lai pareizi un drosi
montéetu savu gatavosanas ierici. Plansu vienmer montgjiet ar 2 cilvekiem, jo dazas dalas ir |oti smagas.

XSS ST IeomMMmMmoONmP>

-

. GatavoSanas plaksne

. Airflow Plate

. Konuss

. Stativa virsma
Stativa aizmugure
Stativa sane

. Stativa priek3a

. Reguléjamas kajas x4
Atsléga
SeSstlra atsléga

. Skrave x8

Skravju matite x8

148
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4.1 PLANKAS IESTATISANA

4.1.1 Vienuviet izmantojiet plancinu, ievérojot visus attiecigos vietéjos, valsts un federalos ugunsdrosibas
kodeksus.

4.1.2 Pirms katras lietoSanas reizes parbaudiet visus uzgrieznus, skrives un bultskraves un parliecinieties,
vai tas ir stingri un drosi pievilktas.

413 Levérojiet vismaz 3 metru attalumu no visiem degosiem materialiem - tadiem ka koks, sausie augi,
zale, slotinas, papirs vai audekls.

414 Levérojiet vismaz 3 metru attalumu no augséjas konstrukcijas, sienam, sliedem vai citam
konstrukcijam.”

4.1.5 Izmantojot plancinu, vienmeér turiet rokas pieejamu ugunsdzéséju (BC vai ABC).

4.1.6 Plancinu jauzstada uz dro3as [dzigas pamatnes pirms lietosanas.

4.1.7 Neizmantojiet plancinu uz koka vai ugunsbistamu virsmu.

4.1.8 Vienmeér esiet uzmanigi parvietojot vai reguléjot jebkuru plancinas dalu, pastav ieslodzijuma risks.

4.1.9 Pirms lietoSanas produkts janovieto horizontali.

4.1.10 Parliecinieties, ka gaisa plasmas plaksne ir uzstadita un lidzinata konusa vidd, pirms produkta lietoanas.

4.1.11 Nepielieciet plonsu uz ugunigiem vai viegli uzliesmojosiem virsmam.

4.1.12 Parliecinieties, ka produkts ir novietots uz plakana virsmas pirms ta lieto3anas.

4.1.13 Parbaudiet, vai visas skraves ir noskrivétas pec produkta parvietosanas.

4.1.14 Rikojieties piesardzigi; izstradajumam ir asas malas.

4.1.15 Pirms lietoSanas un lietosanas laika parliecinieties, vai produkts ir pareizi novietots.

4.1.16 Parvietojiet OFYR ® Cooking vienibas péc tam izvietoSanas. Tas var izraisit bojajumus reguléjamiem
kajiniem vai nitném, ar kuram tas ir piestiprinatas. Parvietojot produktu, vispirms izjaukt to un tad
atkal uzstadrt.

4.1.17 Neizmantojiet reguléjamas kajas, lai mainitu jasu OFYR® Cooking Unit kop&jo augstumu, izmantojiet
tas tikai, lai izlidzinatu planci. lerice var kjat nestabila, ja reguléjamas kajas tiek izstieptas par vairak
neka 10 mm.
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5. GATAVOSANA AR OFYR® 75 CORTEN

PADOMI UN TRIKI, KAS IR MINETI SAJA SADALA, IR ARI IZSKAIDROTI VIDEO FORMATA
UN PIEEJAMI VIETNE WWW.OFYR.COM.

Alkohola, ar vai bezrecepsu zalu lietoSana var ietekmét lietotaja sp&ju montét vai drosi lietot plancinu. Nekada

gadijuma neparpildiet plancinu ar koksni. Tas var izraisit nopietnas traumas, ka art bojat plancinu.

5.1 PIEMEROTAKA KOKSNE

5.1.1 Més iesakam izmantot mikstaka veida koku atbilstoSi jasu velméem. Més iesakam izvairtties no vairuma
veidu cieta koka, jo tie dedzina augstakas temperattras un var radit kaitéjumu plancinai.

5.1.2 Nepievietojiet kona vairak ka 6 koka gabalinus vienlaikus.

5.1.3 Parliecinieties, ka koks ir pilnigi sauss, pirms to uzsildisanas. leteicamais mitruma saturs ir maksimali
20 %.

5.1.4 OFYR iesaka izmantot bérzi vai egli ka kurinamo vielu, tas kjast par augstas kvalitates kokskaidu,
kad tas sadeg. .

5.2 LABAKAIS VEIDS, KA IEDEGT UGUNI

5.2.1 Idealais malkas izmérs ir aptuveni 10 x 30 cm. Més iesakam nelietot lielakus balkus, jo tie méedz atr
aizdegties, bet parasti nepietiek vietas skabeklim konusa, lai pienacigi sadegtu.

5.2.2 a ir auksts vai |oti véjains laiks, var bat nepiecieSams lielaks malkas daudzums. Péc aptuveni 3
stundam konuss bas jaiztukso.

5.23 Kartojiet koksnes gabalus pa diviem, it ka veidotu malku maju, ar mizas pusi verstu uz aru,
lai papildus novérstu dumu veidosanos.

5.2.4 Ara temperatdra ir svarigs faktors laika zina, kas nepiecie$ams, lai pareizi uzsilditu gatavosanas plaksni.
So laiku var mainities no 25-30 mindtém pavasart un vasara lidz 45-60 minatém rudent un ziema.

5.2.5 Atkartba no laika apstakliem un ara temperatras, gatavosanas plaksne sasniegs temperatdru
apmeéram 300°C iek3éja mala un apméram 200°C aréja mala.

5.2.6 Kad josu sakotneja uguns koks labi deg, izklajiet karsto masu zem gatavoSanas plaksnes
malam un vidt ievietojiet jaunu koku ar mizu uz augsu. Atkartojiet procesu visu laiku, kad vélaties
uzturét gatavosanas plaksni karstu.

5.2.7 Rudent un ziema bus nepiecieSams vairak malkas, lai uzturétu siltu piiti. Ja ir véjains laiks, gatavosanas
plate bus vissiltaka taja puse, kur véj$ atstaj gatavosanas ierici. Kompenséjiet to, uz pretéjo konusa pusi
uzspieZot vairak karstu oglu.

150 OFYR® MANUAL - OFYR® 75

5.3 LABAKA ELLA

5.3.1 Pirmas 2 lidz 3 reizes ieteicams izmantot olivel|u. Sai ellai ir zemaks deg3anas punkts, kas palidzes
izveidot uz gatavoSanas plaksnes skaistu brani melnu nokrasu.

5.3.2 Péc pirmajam 2 lidz 3 gatavo3anas reizém ieteicams izmantot ellas ar augstaku degSanas punktu.
Saulespuku vai zemesriekstu ella ir piemeri ellam, kas spéj izturét augstu uguns temperataru.

6. PIRMA GATAVOSANAS REIZE
6.1 PIRMA UGUNS

6.1.1 Ediena gatavosanas ierices plits ir izgatavota no térauda. Izgatavosanas laika plits vida ir nedaudz
piespiesta, lai gatavo3anas laika lieko sulu pilieni varétu notecét uguni. Ugunskura karstuma
ietekmeé gatavosanas plate vél vairak noliecas uz leju.

6.1.2 Pirma uguns ir jatur neliela aptuveni 30 mindtes, lai palidzétu téraudam nostabilizéties. Ja OFYR®
gatavo3anas ierices pirmas lietosanas laika aizdegsiet parak lielu uguni, tas var izraisit to, ka turpmakas
lietoSanas laika gatavo3anas plate parak izlieksies.

6.1.3 Dazos gadijumos gatavosanas plaksne var izpuvét uz augsu vida un tadéjadi kjat konveksa. Tas nozime,
ka térauds ir nepareizi izstiepts. Ja tas notiek, ldzu, sazinieties ar savu izplatitaju.

6.2 RUPNICAS ELLAS NONEMSANA NO GATAVOSANAS PLAKSNES

6.2.1 Piegades bridr gatavosanas plate tiks parklata ar rapnicas ellas aizsargslani. Pirms gatavo3anas
ierice ir gatava lietosanai, Sis slanis ir janonem.

6.2.2 Aizdedziniet pirmo uguni un pareizi uzkarséjiet gatavosanas plati. Uzpiliniet nedaudz olivellas un izklajiet
to uz Skivja ar virtuves dvieli vai baltu dranu. Olive|la sajauksies ar rapnicas ellu, tadéjadi atvieglojot tas
nonemsanu. Noskrapéjiet Skivi ar lapstinu. Ldzu, nemiet véra: ja gatavosanas plate nav pareizi uzsildita,
ella klas par lipigu melnu vielu, ko ir grati nonemt.

6.2.3 Atkartojiet Sis darbibas aptuveni 2 lidz 3 reizes, lidz nokasitie nokasijumi ir smilskrasas, nevis melni.
6.2.4 Kad gatavo3anas plate ir tira, ta ir gatava lietosanai. Laiks uzliet jaunu olivellas kartu un sakt gatavot!
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7. VISPUSEJA PRODUKTA DROSIBA

71 Gadijuma, ja izcélies ellas vai tauku ugunsgréks, neizméginiet to dzést ar ddeni. Uzreiz sauciet
ugunsdzesejus. ‘BC' vai 'ABC' tipa ugunsdzeséja lietoSana daZos gadijumos varétu apturét
ugunsgreku.

7.2 Plancina ir atverta liesma. Turiet rokas, mati un seju prom no liesmas. NEIESPIEDZINIES par
plancinu, to iedarbinot vai lietojot. Brivi mati un apgéerbs var iedegties.

7.3 Neizmantojiet plancinu bez atbilstosam aizsargajosam cimdiem.

7.4 Vienmeér izlasiet izmantoto aizsargajoso cimdu lietoSanas instrukciju un ievérojiet ta ierobeZojumus.

7.5 Apstradajot karstas metala detalas, pieméram, grilu vai plandi, valkajiet atbilstosas aizsargajoSas
cimdi UN izmantojiet garus un izturigus instrumentus, pieméram, atbilstosu pinces.

7.6 Nekad neatstajiet plancinu nesaukto, kamer ta deg.

7.7 Esiet piesardzigi, nonemot partiku no grila. Visas virsmas ir karstas un var izraisit apdegumus.
Izmantojiet aizsargajosus cimdus/ddrainus un garus, izturigus instrumentus aizsardzibai no
karstam virsmam vai iz8lakstities no Skidrumiem.

7.8 Nekad neaizturot uguni ar tdeni, tas var bojat plancinu. Laujiet ugnij dedzinaties, kamér ta pats
neizdzisTs. Tas var prasit kadu laiku.

7.9 Tiriet un uzglabajiet plancinu tikai tad, kad ta pilniba atdziest lidz apkartéjai temperatarai.

7.10 Gatavojot uz plonsa, neizmantojiet vairak ellas, neka nepiecieSams, jo tas var izraisit liesmas.

7.11 Batiet uzmanigi ar koka damiem, jo tie var izraisit acu kairinajumu.

712 Neparslodzi plonsas vienu pusi ar vairak ka 15 kg svara.

7.13 Produkts péc lietosanas ilgi paliek karsts. Pirms uzglabasanas vai novietosanas viegli uzliesmojosu
virsmu tuvuma laujiet produktam pilniba atdzist.

7.14 Sargajiet valigus matus vai apgéerbu no produkta.
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8. UZTURESANA

Neatkarigi no ta, vai gatavojat ést ara katru dienu vai tikai brivdienas, ir svarigi pareizi uzturét savu gatavosanas
ierici. levérojot Sos padomus, jas varésiet izbaudit savu gatavosanas ierici daudzus gadus. Video pamacibas
varat skatit vietne www.ofyr.com.

8.1 GATAVOSANAS PLAKSNES

8.1.1

Ja jas bieZi lietojat savu OFYR® GatavoSanas ierici, uz gatavo3anas plaksnes veidosies gluda oglu
karta, kas to padarTs papildus gludu un papildus komfortablu lietoSanu. Laiku pa laikam &7 karta
var nokrist daZzos punktos. Kad jUs ievéerosiet Cipus virsma, vienkarsi izrausiet ¢ipus ar nazli un
uzberiet jaunu ellu. Oglu atlieku karta $adi pakapeniski atjaunosies.

Ediena gatavosanas plate ir izgatavota no melna térauda, un ta korodg, ja ella netiek pareizi iestradata.
Ja ella ir pareizi iekauséta térauda, veidosies tikai neliela korozija. Ja gatavo$anas plate netiek lietota ilgu
laiku, més iesakam to ieellot ik péc 15-30 dienam. Aukstu gatavosanas plati ir grati apsmidzinat ar ellu,
tapec ta vieta iesakam izmantot pannas parklajumu veidojoSu smidzinataju.

Cover the cooking plate with the protective OFYR® products for extra protection.

8.2 KONIS

8.2.1

8.2.2

Ja mitra pelni paliek konusa parak ilgu laiku vai ja OFYR gatavosanas ierice ir Joti mitra vai sala
regiona, uz Corten térauda konusiem var veidoties térauda skaidi gan iekpuse, gan arpusé. Sos
skaidus var viegli nonemt ar lapstinu.

Pepési un ogles var palikt karsti ilgu laiku. DaZreiz pat vai vairakas dienas. Tapec pirms izmestu savu
pepésu parasta junkta, vienmer vispirmer ielo? to i tuksa cinka vai térauda junkta un pili vinam uz
vérdu, lai tas batu pilnigi slipums. Tad izmest vinu sava parastaja junkta.

8.3 PAMATS

8.3.1

8.3.2

Gatavojot edienu, uz pamatnes var veidoties ellas izsistumi. Ellas izsistumi nevar tikt nonemti
no Corten térauda pamatnes. Tacu visu Corten térauda pamatni var apstradat ar ellu, izmantojot
virtuves dvieli, tadejadi padarot izsistumus neredzamus. Sada apstrade padarfs visu pamatni
tumsaku. Kad lietq, viegli taukaina adens var notekot no Corten pamatnes, kas var paliekami
iemizinat gaiSus akmenu vai koka virsmas.

Kortena térauds ir metals, kas savu krasu ieglst no pasaizsargajosa korozijas slana, kas laika gaita
veidojas dabiski. Sis slanis aizsarga téraudu pret rusas perforaciju. Més nodrosinam, ka 3is korozijas
process jau ir sacies idz bridim, kad jas sanemat savu OFYR® gatavoSanas ierici. Pec piegades ir
nepiecieSami vél 6 lidz 12 ménesi, lai sakotnéja korozija parvérstos par pilniba aizsargajosu slani.
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INHOUDSOPGAVE 1. OFYR® 75 CORTEN

BEDANKT VOOR DE AANKOOP VAN EEN OFYR® PRODUCT. ONZE COLLECTIE IS

1. OFYR®75 CORTEN 155 ONTWIKKELD OM ONVERGETELIJKE CULINAIRE MOMENTEN TE CREEREN IN EIGEN
TUIN. MET MATERIALEN VAN HOGE KWALITEIT EN EEN ICONISCH DESIGN HELPEN WE
11 OFYR® 75 Corten 155 U OM BUITENKOKEN NAAR EEN HOGER NIVEAU TE TILLEN.
1.2 Specificaties 155
VOORDAT U AAN UW REIS MET OFYR BEGINT, RADEN WE U AAN DEZE HANDLEIDING
2. GARANTIEVOORWAARDEN PER ELEMENT 156 TE LEZEN. MET DEZE TIPS EN TRUCS HELPEN WE U MET ALLES, VAN HET AANSTEKEN
VAN HET EERSTE VUUR TOT HET ONDERHOUD NA HET KOKEN. U VINDT ER OOK DE
3. BELANGRIJKE INFORMATIE EN WAARSCHUWINGEN 157 MONTAGE-INSTRUCTIES, BELANGRIJKE INFORMATIE EN GARANTIEVOORWAARDEN
VAN UW OFYR® 75 CORTEN.
4. MONTAGE VAN DE OFYR® 75 CORTEN 158 ..............................................................................................................
41 Monteren van de plancha 159
1.1 OFYR® 75 CORTEN
5. KOKEN MET DE OFYR 75° CORTEN 160 De OFYR® 75 Corten is het instapmodel van de OFYR collectie. Het toestel heeft een praktisch, compact
ontwerp dat perfect past in elke tuin of op elk terras. Met haar kleinere formaat neemt de OFYR® 75 Corten
5.1 Het beste hout om te gebruiken 160 niet te veel ruimte in beslag, terwijl het plancha-achtige kookopperviak toch voldoende ruimte biedt om
5.2 De beste manier om het vuur aan te steken 160 je favoriete gerechten te bereiden. Dit model is geschikt voor 4-6 personen en is dus ideaal voor kleine
5.3 De beste olie om te gebruiken 161 familiebijeenkomsten en dagelijks koken.
6. EERSTE KEER KOKEN 161 Het kooktoestel heeft eeninnovatieve Airflow Plate (luchtstroomplaat) dat de verbranding van hout verbetert
en rookvorming beperkt. Dankzij deze plaat warmt de kookplaat ook sneller op en wordt er een constante
6.1 Het eerste vuur 161 temperatuur behouden. De sokkel van de OFYR® 75 Corten bestaat uit 5 afzonderlijke platen en moet door
6.2 Fabrieksolie van de kookplaat verwijderen 162 de consument zelf in elkaar worden gezet met de bijgeleverde 8 moeren.
7. ALGEMENE PRODUCTVEILIGHEID 162
8. MAINTENANCE 163
8.1 De kookplaat 163
8.2 De kegel 164
8.3 De sokkel 164 OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPECIFICATIES

Materiaal kookplaat Staal
Materiaal sokkel Cortenstaal
Dikte kookplaat 8 mm
X ** v Dikte kegel 2mm
A A * #? Dikte sokkel 1,5mm
Diameter kookplaat 74 cm
Gewicht 60 kg
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2. GARANTIEVOORWAARDEN PER ELEMENT

Er geldt een beperkte tijdsgebonden garantie op het materiaal en de constructie van alle OFYR® kooktoestellen
voor de oorspronkelijke kopers of eigenaars, op voorwaarde dat ze hun kooktoestel bij een erkende dealer hebben
gekocht en hun garantie op de vereiste manier hebben geregistreerd via de OFYR Club op www.ofyr.club.

B2C B2B
Kookplaat 5 jaar 3jaar
Kegel in Cortenstaal 2 jaar 1 jaar
Sokkel in Cortenstaal 5 jaar 3jaar

Deze garantie dekt fabricagefouten. Ze is van toepassing op de oorspronkelijke kopers of eigenaars van een
OFYR® kooktoestel, op voorwaarde dat:

Ze hun toestel hebben gekocht bij OFYR® of een erkende dealer;
Ze het kooktoestel gemonteerd, gebruikt en onderhouden hebben volgens
de instructies in deze handleiding.

NIET GEDEKT DOOR GARANTIE

Sliftage, corrosie, vervorming en verkleuring van aan vuur blootgestelde onderdelen;
Corrosie en verkleuring veroorzaakt door invioeden van buitenaf;

Visuele onregelmatigheden die inherent zijn aan het fabricageproces;

Schade veroorzaakt door het niet opvolgen van onze veiligheids-, installatie-,
gebruiks- en onderhoudsinstructies/tips.
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3. BELANGRIJKE INFORMATIE EN WAARSCHUWINGEN

3.1 WAARSCHUWING! Lees deze handleiding aandachtig door, want hierin staat informatie over de juiste
montage en veilig gebruik van de barbecue. Lees alle waarschuwingen en instructies door en volg
deze op voordat je de barbecue monteert en gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstige
referentie.

3.2 WAARSCHUWING! Het niet opvolgen van deze instructies kan leiden tot brand, explosie of brandgevaar,
wat kan resulteren in schade aan eigendommen, persoonlijk letsel of de dood.

3.3 KOOLMONOXIDEGEVAAR! Het verbranden van hout produceert koolmonoxide, dat geen geur heeft
en dodelijk kan zijn. Gebruik deze plancha alleen buitenshuis en zorg voor goede ventilatie.

3.4 WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of andere brandbare vioeistoffen om aan te steken
of te herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die voldoen aan de EN 1860-3!

3.5 GEBRUIK NIET BINNENSHUIS! Gebruik de plancha niet in een afgesloten en/of bewoonbare ruimte,
zoals huizen, tenten, caravans, campers, boten. Gevaar voor koolmonoxidevergiftiging met
fatale afloop.

3.6 WAARSCHUWING! Deze plancha wordt zeer heet, verplaats deze niet tijdens gebruik.

3.7 WAARSCHUWING! Houdt kinderen en huisdieren uit de buurt van de barbecue

3.8 Begin met het barbecueén pas nadat zich op de kooltjes een laagje as heeft gevormd.
3.9 Gebruik de plancha niet in of op iets anders dan OFYR-producten.
3.10 Om te voorkomen dat er bramen ontstaan aan de randen van de stalen kookplaat van uw

OFYR® Cooking Unit, mag u de kookplaat niet rollen tijdens het transport. Als gevolg van
de bramen kan het oppervlak niet meer goed worden schoongemaakt met een spatel.

3.1 Cortenstalen elementen kunnen oranje viekken veroorzaken op kleding, huid en het opperviak
waarop ze staan. Bij regen kan corrosief water van deze elementen afspoelen, wat lichtgekleurde
stenen of houten opperviakken permanent kan bevlekken.

3.12 De kleur van de eenheid kan in de loop van de tijd veranderen, omdat het corrosieproces mogelijk
nog niet volledig is ontvouwen. Wij zijn niet verantwoordelijk voor eventuele kleurveranderingen.

3.13 Eventuele Cortenstalen componenten die bij levering minder gecorrodeerd zijn dan andere,
komen niet in aanmerking voor vervanging. Alle componenten zullen in de loop van de tijd
op natuurlijke wijze corroderen onder invioed van het weer. Wij zijn niet aansprakelijk
voor eventuele verschillen in corrosie tussen verschillende elementen.
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4. MONTAGE VAN DE OFYR® 75 CORTEN

De OFYR® 75 Corten wordt niet gemonteerd geleverd. Volg onze instructies om uw kooktoestel correct en

veilig te monteren. Zet de plancha in elkaar met 2 personen, sommige onderdelen zijn zwaar.

A\

-

ATE- ST IomMmMmoONw®>

. Kookplaat
. Airflow Plate

Kegel

. Sokkel top

Sokkel achterkant
Sokkelzijde

. Sokkel voorkant
. Verstelbare voeten 4x

Sleutel
Inbussleutel

. Bout x8

Moer x8
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4.1 MONTEREN VAN DE PLANCHA

4.1.1

4.1.10

4.1.11

4.1.12

4.1.13

4.1.14

4.1.15

4.1.16

4.1.17

Gebruik de plancha altijld in overeenstemming met alle toepasselijke lokale, staats- en
federale brandcodes.

Controleer voor elk gebruik alle schroeven, bouten en moeren. Zorg ervoor dat ze goed en stevig
aangespannen zijn.

Houd een minimumafstand van 3 meter aan van alle brandbare materialen, zoals hout, droge
planten, gras, struiken, papier of doek.

Houd een minimumafstand van 3 meter aan van bovenliggende constructies, muren, rails
of andere structuren.

Houd te allen tijde een brandblusser (BC of ABC) binnen handbereik bij het gebruik van de plancha..

De plancha moet worden geinstalleerd op een veilige en viakke ondergrond voordat deze
wordt gebruikt..

Gebruik de plancha niet op houten of brandbare opperviakken.

Wees altijd voorzichtig bij het verplaatsen of aanpassen van een deel van de plancha, er is gevaar
voor beknelling.

Het product moet voor gebruik waterpas worden gezet.

Zorg ervoor dat de Airflow Plate is geinstalleerd en uitgelijnd in het midden van de kegel voordat
je het product gebruikt.

Plaats de plancha niet op of in de buurt van brandbare opperviakken.

Zorg ervoor dat het product op een vlakke ondergrond wordt geplaatst voordat je het gebruikt.
Controleer of alle bouten zijn aangedraaid nadat het product is verplaatst.

Spring voorzichtig met dit product om; het product heeft scherpe randen.

Zorg ervoor dat het product correct geplaatst is voor en tijdens het gebruik.

Verplaats de OFYR® Cooking Units niet nadat ze zijn opgesteld. Dit kan schade veroorzaken
aan de verstelbare poten of de popnagels waarmee ze zijn bevestigd. Bij het verplaatsen van
het product eerst demonteren en vervolgens weer opbouwen.

Gebruik de verstelbare voeten niet om de totale hoogte van uw OFYR® Cooking Unit te veranderen

gebruik ze alleen om de plaat waterpas te zetten. De unit kan instabiel worden als de verstelbare
voeten meer dan 10 mm worden uitgeschoven.
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5. KOKEN MET DE OFYR 75°® CORTEN

De tips en tricks die hieronder worden genoemd, worden ook uitgelegd in korte video's op www.ofyr.nl
en www.ofyr.be/nl

Het gebruik van alcohol, voorgeschreven of niet-voorgeschreven medicijnen kan het vermogen van de
gebruiker om de plancha te monteren of veilig te bedienen verminderen. Vul de plancha nooit te veel met
hout. Dit kan ernstig letsel en schade aan de plancha veroorzaken.

5.1 HET BESTE HOUT OM TE GEBRUIKEN

5.1.1 Wij raden aan om een zachtere houtsoort naar uw voorkeur te gebruiken. We raden het gebruik
af van de meeste soorten hardhout, omdat ze op hogere temperaturen branden en schade kunnen
veroorzaken aan de plancha.

5.1.2 Laad de kegel niet met meer dan 6 stukken hout tegelijkertijd.

5.1.3 Zorg ervoor dat het hout volledig droog is voordat u het aansteekt. We raden een vochtgehalte
van maximaal 20% aan.

5.1.4 OFYR raadt aan om beuken- of essenhout als brandstof te gebruiken, dit wordt hoogwaardige
houtskool bij verbranding.

5.2 DE BESTE MANIER OM HET VUUR AAN TE STEKEN

5.2.1 Het ideale format voor de houtblokken is ongeveer 10 x 30 cm. We raden af om grotere blokken
hout te gebruiken. Deze hebben namelijk de neiging snel vuur te vatten, maar branden over het
algemeen niet goed op vanwege het gebrek aan ruimte voor zuurstof in de kegel.

5.2.2 Wanneer het koud of erg windering is, heeft u mogelijk meer hout nodig. Na ongeveer 3 uur
zal de kegel geleegd moeten worden.

5.2.3 Stapel de stukken hout twee bij twee, alsof je een blokhut bouwt, met de schors naar
buiten gericht om rookvorming verder te voorkomen.

524 De buitentemperatuur is een belangrijke factor voor de benodigde tijd om de kookplaat goed
op te warmen. Deze tijd kan variéren van 25-30 minuten in het voorjaar en de zomer tot
45-60 minuten in de herfst en winter..

5.2.5 Afhankelijk van de weersomstandigheden en de buitentemperatuur zal de kookplaat een temperatuur
van ongeveer 300 °C bereiken aan de binnenrand en ongeveer 200 °C aan de buitenrand.
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5.2.6 Zodra het vuur goed brandt, verspreidt u de hete massa onder de randen van de kookplaat
en voegt u nieuw hout toe in het midden met de schors naar boven. Herhaal dit proces totdat
u klaar bent met koken.

5.2.7 In de herfst en winter zal er meer hout nodig zijn om de kookplaat warm te houden. Als er een briesje
is, zal de kookplaat het warmst zijn waar de wind het kooktoestel verlaat. Compenseer deze warmte
door meer hete kolen in de tegenovergestelde richting te duwen.

5.3 DE BESTE OLIE OM TE GEBRUIKEN

5.3.1 We raden aan om de eerste 2 tot 3 keer olijfolie te gebruiken. Deze olie heeft een lager
verbrandingspunt, wat zal helpen om de kookplaat een mooie bruinzwarte tint te geven.

5.3.2 Na de eerste 2 tot 3 keer koken, raden we aan om olie te gebruiken met een hogere
verbrandingsgraad. Zonnebloemolie en arachideolie zijn voorbeelden van olién die de hoge
temperatuur van het vuur goed kunnen weerstaan.

6. EERSTE KEER KOKEN
6.1 HET EERSTE VUUR

6.1.1 De kookplaat van het OFYR® kooktoestel is gemaakt van staal. Tijdens de fabricage is het midden
van het staal licht ingedrukt, zodat sappen tijdens het koken in het vuur druipen. Door de hitte
van het vuur zal de plaat nog iets verder naar beneden buigen.

6.1.2 Ontsteek voor de eerste keer koken een klein vuur voor ongeveer 30 minuten, om de kookplaat goed
te laten settelen. Wanneer het vuur te groot is bij het eerste gebruik, bestaat de kans dat de kookplaat
te ver naar beneden buigt bij toekomstig gebruik.

6.1.3 In sommige gevallen buigt het staal omhoog bij het eerste gebruik, waardoor de kookplaat convex
wordt. Dit betekent dat het staal verkeerd is belast. Als dit gebeurt, neem dan contact op met uw
dealer.
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6.2 FABRIEKSOLIE VAN DE KOOKPLAAT VERWIJDEREN

6.2.1 De kookplaat is bij levering bedekt met een beschermende laag fabrieksolie. Voordat uw
OFYR® kooktoestel klaar is voor gebruik, moet deze laag worden verwijderd.

6.2.2 Steek het eerste vuur aan en zorg dat de kookplaat goed opwarmt. Besprenkel de plaat met olijfolie
en verspreid dit over de gehele plaat met een theedoek of witte doek. De olijfolie zal zich met de
beschermende laag vermengen, waardoor deze makkelijker te verwijderen is. Schraap de kookplaat
schoon met de spatel. Let op: wanneer de kookplaat nog niet goed opgewarmd is, komt er kleverige
zwarte stof vrij die niet gemakkelijk te verwijderen is.

6.2.3 Herhaal deze stappen zo'n 2 tot 3 keer, totdat er alleen nog beige schraapsels van de kookplaat komen.
6.2.4 Zodra de kookplaat schoon is, is het toestel klaar om gebruikt te worden. Besprenkel de plaat

met een nieuwe laag olijfolie en begin met koken!

7. ALGEMENE PRODUCTVEILIGHEID

711 Bij een olie- of vetbrand niet proberen te blussen met water. Bel direct de brandweer.
Gebruik van een type ‘BC' of ‘ABC' brandblusser kan in sommige gevallen de brand indammen.

71.2 De plancha heeft een open vlam. Houd handen, haar en gezicht uit de buurt van de vlammen.
LEUN NIET over de plancha bij het aansteken of gebruik ervan. Los haar en kleding
kunnen vlamvatten.

713 Gebruik de plancha niet zonder het gebruik van geschikte beschermende handschoenen.

7.1.4 Lees steeds de handleiding van de beschermende handschoenen die u gebruikt en respecteer
de beperkingen ervan.

7.1.5 Bij het hanteren van hete metalen onderdelen zoals de grill of plancha, draag geschikte
beschermende handschoenen EN gebruik lange en stevige gereedschappen zoals een
geschikte tang..

7.1.6 Laat de plancha nooit onbeheerd achter terwijl deze brandt.

7.7 Wees voorzichtig wanneer u voedsel van de grill haalt. Alle opperviakken zijn HEET en kunnen
brandwonden veroorzaken. Gebruik beschermende handschoenen/wanten en lang, stevig
kookgereedschap als bescherming tegen hete opperviakken of spetters van kookvocht.

7.1.8 Blus het vuur nooit uit met water, dit kan schade toebrengen aan de plancha. Laat het vuur
branden totdat het vanzelf uitdooft. Dit kan enige tijd duren.

7.1.9 Reinig de kookplaat wanneer deze nog warm is. Het opbergen en reinigen van de overige
onderdelen en accessoires mag alleen plaatsvinden wanneer alles volledig is afgekoeld
tot kamertemperatuur.
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7.1.10 Gebruik niet meer olie dan nodig is tijdens het koken op de plancha, dit kan steekvlammen

veroorzaken.
7.1.11 Let op voor houtrook, dit kan oogirritatie veroorzaken.
7.1.12 Laad één kant van de plancha niet met meer dan 15 kg.

7.1.13 Het product blijft lang warm na gebruik. Laat het product volledig afkoelen voordat u het opbergt
of in de buurt van brandbare opperviakken plaatst.

7.1.13 Houd los haar of kleding weg van het product.

8. MAINTENANCE

Of u nu elke dag buiten kookt of alleen in het weekend, het is belangrijk om uw OFYR® kooktoestel goed te
onderhouden. Als u deze tips opvolgt, zult u jarenlang plezier hebben van uw kooktoestel. Voor uitleg in video's
kunt u terecht op www.ofyr.nl en www.ofyr.be/nl

8.1 DE KOOKPLAAT

8.1.1 Wanneer het OFYR® kooktoestel regelmatig gebruikt wordt, zal een gladde laag koolstof
op de kookplaat worden opgebouwd, waardoor deze extra glad en comfortabel wordt om te
gebruiken. Af en toe kan deze laag op sommige plekken loskomen. Wanneer er flinters op het
oppervlak komen, kunt u deze wegschrapen met behulp van de spatel, waarna u de kookplaat
opnieuw inwrijft met olie. Het laagje koolstofresidu zal zich op deze manier geleidelijk
vernieuwen.

8.1.2 De kookplaat is gemaakt van zwart staal en zal corroderen als de olie er niet goed in wordt gebakken.
Zodra de olie goed is ingebakken, zal er slechts een kleine mate van corrosie ontstaan.
Wanneer de kookplaat gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, raden we aan om deze elke
15-30 dagen met olie te behandelen. Aangezien het lastig is om een koude kookplaat in te olién,
raden we aan om een spuitbus met paninvetter te gebruiken.

8.1.3 Plaats na gebruik een beschermend OFYR® product op de kookplaat ter extra bescherming.
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8.2 DE KEGEL

8.2.1

8.2.2

Verwijder de as na elk gebruik om te voorkomen dat de kegel verstopt raakt. Als natte as te
lang in de kegel blijft liggen of als het kooktoestel zich in een zeer natte of zoute regio bevindt,
kunnen er staalschilfers ontstaan aan zowel de binnen- als buitenkant van de kegel.
Deze schilfers kunnen gemakkelijk worden verwijderd met de spatel.

As en kolen kunnen langdurig warm blijven, soms zelfs gedurende meerdere dagen. Leg de as en kolen

eerst in een lege zinken of stalen bak en gooi er water overheen totdat ze helemaal nat zijn.
Gooi ze hierna pas weg in een gewone prullenbak.

8.3 DE SOKKEL

8.3.1

8.3.2

Tijdens het koken kunnen er oliespetters op de sokkel terecht komen. Deze kunnen niet worden
verwijderd van de Cortenstalen sokkel. U kunt echter wel de gehele sokkel met olie en een
theedoek behandelen, waardoor de spetters onzichtbaar worden. Let op: een dergelijke
behandeling maakt de gehele sokkel donkerder. Wanneer het regent kan er bovendien licht
vettig water van de sokkel lopen, wat permanente vlekken kan veroorzaken op licht getinte
stenen of houten oppervlakken.

Cortenstaal is een metaal dat zijn kleur dankt aan een zelfbeschermende laag van corrosive,
die na loop van tijd natuurlijk wordt gevormd. Deze laag beschermt het staal tegen roestperforatie.
Wij starten dit roestproces al voordat het kooktoestel wordt geleverd. Na ontvangst zal het nog 6 tot 12
maanden duren voordat de oorspronkelijke corrosie wordt omgezet in een volledige beschermende
laag.

164

OFYR® MANUAL - OFYR® 75

OFYR® MANUAL - OFYR® 75

165




INNHOLDSFORTEGNELSE

OFYR® 75 CORTEN

11 OFYR® 75 Corten
1.2 Spesifikasjoner

GARANTIVILKAR PER ELEMENT
VIKTIG INFORMASJON OG ADVARSLER
MONTERING AV OFYR® 75 CORTEN
41 Oppsett av plancha

MATLAGING MED OFYR® 75 CORTEN

51 Det beste trevirket & bruke

5.2 Den beste maten a tenne balet pa
5.3 Den beste oljen & bruke

FORSTE GANGS MATLAGING

6.1 Fo¢rste brann
6.2 Fjerne fabrikkolje fra kokeplaten

GENERELL PRODUKTSIKKERHET
VEDLIKEHOLD
8.1 Kokeplate

8.2 Konen
8.3 Sokkelen

167

167
167

168

169

170

171

172

172

172

173

174

174
174

175

178

178

178
178

AW

OFYR® MANUAL - OFYR® 75

1. OFYR® 75 CORTEN

TAKK FOR AT DU HAR KI@PT ET OFYR®-PRODUKT. VAR KOLLEKSJON ER UTVIKLET
FOR A SKAPE UFORGLEMMLIGE KULINARISKE @YEBLIKK | DIN EGEN HAGE. MED
H@YKVALITETSMATERIALER OG ET IKONISK DESIGN, HJELPER VI DEG MED A TA
UTEND@RS MATLAGING TIL ET NYTT NIVA.

FOR DU STARTER DIN OFYR-REISE, ANBEFALER VI AT DU LESER DENNE
BRUKSANVISNINGEN. MED DISSE TIPS OG TRIKS VIL VI HJELPE DEG MED ALT FRA A
TENNE DITT F@RSTE ILD TIL VEDLIKEHOLD ETTER MATLAGING. DU VIL OGSA FINNE
MONTERINGSINSTRUKSJIONER, VIKTIG INFORMASION OG GARANTIVILKAR FOR DIN
OFYR® 75 CORTEN.

1.1 OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten er den innstegsmodellen i OFYR-kolleksjonen. Den har et praktisk, kompakt design som
passer perfekt i enhver hage eller pa terrassen. Med sin mindre sterrelse tar OFYR® 75 Corten ikke opp
for mye plass, samtidig som den planchalignende kokeflaten fremdeles gir god plass til & forberede dine
favorittretter. Denne modellen serverer grupper pa 4-6 personer av gangen, noe som gjgr den ideell for sma
familiemater og hverdagsmatlaging.

Kokeenheten har et innovativt luftstremsystem som forbedrer forbrenningen av tre og begrenser dannelse
av reyk. Takkket vaere dette systemet blir ogsa kokeplaten raskere varm og opprettholder en jevn hay
temperatur. Basen pa kokeenheten bestar av 5 separate deler og skal monteres av forbrukeren ved hjelp
av de inkluderte 8 mutrene.

OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPESIFIKASJONER

Materiale kokeplate Stal
Materiale sokkelen Corten-stal
Tykkelse kokeplate 8 mm
Tykkelse kon 2mm
Tykkelse sokkelen 1,5 mm
Diameter kokeplate 75cm
Vekt: 60 kg
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2. GARANTIVILKAR PER ELEMENT

En begrenset livstidsgaranti gjelder for materiale og konstruksjon av alle OFYR® Cooking-enheter for originale
kigpere eller eiere, forutsatt at de kjgpte enheten fra en autorisert forhandler og registrerte garantien pa
pakrevd mate gijennom OFYR Club pa www.ofyr.club.

B2C B2B
Kokeplate 5ar 3ar
Kone i cortenstal 2ar 1ar
Sokkelen i cortenstal 5 ar 3ar

Denne garantien dekker produksjonsfeil. Den gjelder for de opprinnelige kigperne eller eierne av en OFYR®
kokeenhet som leveres:

De kjopte produktet sitt fra OFYR® eller en autorisert forhandler.
De monterte, brukte og vedlikeholdt OFYR® Cooking-enheten i samsvar med
instruksjonene i denne handboken.

IKKE DEKKET AV GARANTIEN

Slitasje, korrosjon, deformasjon og misfarging av deler som er eksponert for brann
Korrosjon og misfarging forarsaket av eksterne pavirkninger

Visuelle uregelmessigheter som er iboende i produksjonsprosessen

Skader som skyldes at du ikke har fulgt vare instruksjoner for tiltenkt bruk og vedlikehold.
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3. VIKTIG INFORMASJON OG ADVARSLER

3.1 ADVARSEL! Vennligst les denne bruksanvisningen ngye, den inneholder informasjon om riktig montering
og sikker bruk av grillen. Vennligst les og felg alle advarsler og instruksjoner fgr du monterer
og bruker grillen. Vennligst oppbevar denne bruksanvisningen for fremtidig referanse.

3.2 ADVARSEL! Unnlatelse av & fglge disse instruksjonene kan faere til brann, eksplosjon eller brannfare som
kan forarsake skade pa eiendom, personskade eller dad.

3.3 KULLENMONOKSIDFARE! ! Ved brenning av tre dannes karbonmonoksid, som er luktfri og kan forarsake
ded. Bruk kun denne planchaen utenders og serg for god ventilasjon.

3.4 ADVARSEL! Ikke bruk sprit eller bensin til tenning eller gjentenning! Bruk kun branntenner i samsvar med
EN 1860-3!

3.5 IKKE BRUK INNEND@RS! Ikke bruk planchaen i et lukket og/eller bebodd omrade, f.eks. hus, telt,
campingvogner, bobiler, bater. Fare for karbonmonoksidforgiftning og dad.

3.6 ADVARSEL! Denne planchaen vil bli veldig varm, ikke flytt den under bruk.

3.7 ADVARSEL! Hold barn og kjeeledyr unna.

3.8 Ikke lag mat fer drivstoffet har et belegg av aske.
3.9 Ikke bruk planchaen inne i eller p& noe annet enn OFYR-produkter.
3.10 For & forhindre dannelse av burr pad kantene av stalkokeplaten pa din OFYR® Cooking Unit,

ikke rull kokeplaten under transport. Som et resultat av burr kan toppen ikke lenger skrapes ordentlig
med en stekespade.

3.11 Corten-stalelementer kan fordrsake oransje flekker pa kleer, hud og overflaten de star pa.
Nar det regner, kan korrosivt vann renne av disse elementene, noe som kan permanent flekke
lysfarget stein eller treoverflater.

3.12 Fargen pa enheten kan endre seg over tid ettersom korrosjonsprosessen kanskje ikke har utfoldet
seg fullt ut enna. Vi er ikke ansvarlige for eventuelle fargeendringer.

3.13 Eventuelle Corten-stalkomponenter som er mindre korroderte enn andre ved levering, er ikke
berettiget til utskifting. Alle komponenter vil korrodere naturlig over tid under pavirkning av veeret.
Vi er ikke ansvarlige for noen forskjeller i korrosjon mellom forskjellige elementer.
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4. MONTERING AV OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten er ikke montert ved levering. Fglg instruksjonene vare for & montere kokeapparatet pa en
korrekt og sikker mate. Monter alltid planchaen sammen med 2 personer, da enkelte deler er svaert tunge.

-
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. Kokeplate

. Airflow Plate
. Kjegle

. Stativtopp

. Base bakside

Base side

. Base front
. Justerbare fotter x4

Nokkel
Unbrakonekkel

. Bolt x8
. Mutter x8
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4.1 OPPSETT AV PLANCHA

4.1.1 Bruk alltid planchaen i samsvar med gjeldende lokale, statlige og faderale brannkoder.

4.1.2 Kontroller alle muttere, skruer og bolter far hver bruk for a sikre at de er stramme og sikker.

4.1.3 Hold minst 3 meter klaring til alle brennbare materialer som f.eks som tre, terre planter, gress,
pensel, papir eller lerret.

4.1.4 Hold en minimumsavstand pa 3 meter fra overliggende konstruksjon, vegger, skinner eller
andre konstruksjoner.

4.1.5 Ha alltid tilgjengelig en brannslukker (BC eller ABC) mens du bruker planchaen.

4.1.6 Planchaen ma installeres pa en trygg og jevn base far bruk.

4.1.7 Ikke bruk planchaen pa tre- eller brennbare overflater.

4.1.8 Veer alltid forsiktig nar du flytter eller justerer deler av planchaen, det er fare for & bli kilt fast.

4.1.9 Produktet ber veere horisontalt justert for bruk.

4.1.10 Serg for at luftstremsplaten er installert og justert i midten av kjeglen fer du bruker produktet.

4.1.11 Ikke plasser planchaen pa eller naer brennbare overflater.

4.1.12 Serg for at produktet plasseres pa en flat overflate far bruk.

4.1.13 Sjekk om alle skruer er strammet etter at produktet er flyttet.

4.1.14 Handteres med forsiktighet; produktet har skarpe kanter.

4.1.15 Serg for at produktet er riktig plassert far og under bruk.

4.1.16 Ikke flytt OFYR® Cooking Units etter at de er satt opp. Dette kan forarsake skade pa de justerbare
fottene eller nittene som de er festet med. Nar du flytter produktet, demonter farst og bygg
deretter opp igjen.

4.1.17 Ikke bruk de justerbare fattene for 4 endre totalhgyden pa din OFYR® Cooking Unit, bruk dem bare
for & nivellere platen. Enheten kan bli ustabil hvis de justerbare fettene forlenges med mer enn
10 mm.
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5. MATLAGING MED OFYR® 75 CORTEN

TIPSENE OG TRIKSENE SOM ER NEVNT | DETTE AVSNITTET, ER OGSA FORKLART |
VIDEOER SOM ER TILGJENGELIGE PA WWW.OFYR.COM.

Bruk av alkohol, reseptbelagte eller ikke-reseptbelagte legemidler kan svekke brukerens evne til & montere
eller trygt betjene planchaen. Fyll aldri planchaen for full med tre. Dette kan forarsake alvorlig skade samt
skade pa planchaen.

5.1 DET BESTE TREVIRKET A BRUKE

5.1.1 Vianbefaler d bruke en mykere type trevirke etter eget enske. Vifrarader bruk av de fleste typer hardt
trevirke, da de brenner ved hayere temperaturer og kan forarsake skade pa planchaen.

5.1.2 Ikke legg mer enn 6 stykker tre i kjeglen samtidig.

5.1.3 Serg for at veden er helt terr for du tenner pa det. Vi anbefaler en fuktighetsinnhold pa
maksimalt 20%.

5.1.4 OFYR anbefaler a bruke bek eller ask som brensel, dette blir haykvalitets trekull nar det brennes.

5.2 DEN BESTE MATEN A TENNE BALET PA

5.2.1 Den ideelle vedstarrelsen er ca. 10 x 30 cm. Vi frardder bruk av stgrre vedkubber, da disse har
en tendens til & ta fyr raskt, men som regel ikke brenner ordentlig ned pa grunn av mangel
pa oksygen i kjeglen.

5.2.2 Nar det er kaldt eller bldser mye, kan det hende du trenger mer ved. Etter ca. 3 timer ma
du tamme kjeglen.

5.2.3 Stablene stykkene av ved to og to, som om du bygget en temmerhytte, med barken vendt utover
for & forhindre raykutvikling.

524 Utetemperaturen er en viktig faktor for tiden som trengs for & varme opp kokeplaten ordentlig.
Denne tiden kan variere fra 25-30 minutter om varen og sommeren til 45-60 minutter om hgsten
og vinteren.

5.2.5 Avhengig av vaerforhold og utetemperatur vil matlagingsplaten nd en temperatur pa rundt 300°C

pa den indre kanten og rundt 200°C pa den ytre kanten.

5.2.6 Nar veden i den farste brannen brenner skikkelig, spre den varme massen ut under kanten
av matlagingsplaten og legg til ny ved i midten med barken opp. Gjenta prosessen for hele tiden
du gnsker & holde matlagingsplaten varm.

5.2.7 Om hasten og vinteren kreves det mer ved for & holde kokeplaten varm. Nar det blaser, vil kokeplaten
vaere varmest pa den siden der vinden forlater kokeapparatet. Kompenser for dette ved a skyve mer
varme kull til motsatt side av kjeglen.
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5.3 DEN BESTE OLJEN A BRUKE

5.3.1 De ferste 2-3 gangene anbefales det & bruke olivenolje. Denne oljen har et lavere
forbrenningspunkt, noe som bidrar til & gi en fin brunsvart farge pa stekeplaten.

5.3.2 Etter de forste 2 til 3 gangene anbefaler vi & bruke oljer med hayere forbrenningspunkt. Solsikkeolje
eller jordnettolje er eksempler pa oljer som taler den haye temperaturen i balet.

6. FORSTE GANGS MATLAGING
6.1 FBRSTE BRANN

6.1.1 Kokeplaten pa kokeapparatet er laget av stal. Under produksjonen er platen trykket litt ned
pad midten for at overfledig saft skal dryppe ned i bélet ndr du lager mat. Varmen fra balet
far kokeplaten til & baye seg ytterligere nedover.

6.1.2 Det fgrste bdlet bar vaere lite i ca. 30 minutter for d hjelpe stalet med a sette seg. Hvis du tenner et for
stort bal ferste gang du bruker OFYR® -kokeenheten, kan det fare til at kokeplaten bayer seg for mye
ved senere bruk.

6.1.3 I noentilfeller buler kokeplaten opp pa midten og blir konveks. Hvis dette skjer, ma du kontakte butikken
der du kjgpte kokeapparatet, fordi dette betyr at stalet er feilbelastet.

6.2 FJERNE FABRIKKOLJE FRA KOKEPLATEN

6.2.1 Kokeplaten vil vaere dekket av et beskyttende lag med fabrikkolje ved levering. Far kokeapparatet
er Klart til bruk, ma dette laget fjernes.

6.2.2 Tenn opp det farste balet og varm opp kokeplaten. Drypp pa litt olivenolje og fordel den over platen
med et kigkkenhandkle eller en hvit klut. Olivenoljen vil blande seg med fabrikkoljen, noe som gjer det
lettere a fierne den. Skrap platen ren med en slikkepott. Vaer oppmerksom pa at nar kokeplaten ikke
er ordentlig oppvarmet, vil oljen bli til en klebrig, svart substans som er vanskelig a fierne.

6.2.3 Gjenta disse trinnene ca. 2 til 3 ganger til det som skrapes av er beige i stedet for svart.

6.2.4 Nér kokeplaten er ren, er den Klar til bruk. P3 tide & dryppe pa et nytt lag med olivenolie og sette
i gang med matlagingen!
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7. GENERELL PRODUKTSIKKERHET

71

7.2

73

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

I tilfelle av brann med olje eller fett, ikke prev a slokke med vann. Ring umiddelbart brannvesenet.
Bruk av en type ‘BC eller 'ABC’ brannslukker kan, i noen tilfeller, inneholde brannen.

Planchaen har dpen flamme. Hold hender, har og ansikt unna flammene. IKKE lene deg over
planchaen nar du tenner den eller nar den er i bruk. Lest har og klaer kan ta fyr.

Ikke bruk planchaen uten bruk av egnede beskyttelseshansker.
Les alltid bruksanvisningen til vernehanskene som brukes, og respekter den begrensninger.

Nar du handterer varme metallkomponenter som grillen eller planchaen, bruk egnede
vernehansker OG bruk lange og solide verktgy som for eksempel en passende tang.

La aldri planchaen veere uten tilsyn mens den er tent.
Veer forsiktig nar du tar mat fra grillen. Alle overflater er VARME og kan forarsake brannskader.
Bruk vernehansker/votter og lange, solide kokeverktey til beskyttelse mot varme overflater eller

sprut fra kokevaesker.

Slukk aldri ilden med vann, dette kan skade planchaen. La ilden brenne til den slukner av seg selv.
Dette kan ta litt tid.

Rengjer og lagre planchaen kun nar den har kjglt seg ned til omgivelsestemperatur.

Ikke bruk mer olje enn ngdvendig under matlaging pa plancha, da dette kan forarsake flammer.
Veer forsiktig med tre reyk, da dette kan forarsake irritasjon i gynene.

Ikke belast den ene siden av planchaen med mer enn 15 kg.

Produktet holder seg varmt i lang tid etter bruk. La produktet avkjgles helt for lagring eller
plassering i naerheten av brennbare overflater.

Hold lgst har eller klezer unna produktet.
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8. VEDLIKEHOLD

Uansett om du lager mat utenders hver dag eller bare i helgene, er det viktig & vedlikeholde kokeapparatet
pa riktig mate. Ved & folge disse tipsene kan du ha glede av kokeapparatet ditt i mange ar fremover. Du finner
videoveiledninger pa www.ofyr.com.

8.1 KOKEPLATE

8.1.1 Hvis du bruker OFYR® -kokeenheten mye, vil det bygge seg opp et jevnt lag med karbon
pa kokeplaten, noe som gjer den ekstra glatt og behagelig & bruke. Fra tid til annen kan dette
laget lgsne pa enkelte steder. Nar du oppdager avleiringer pa overflaten, skraper du ganske
enkelt av avleiringene med stekespaden og smarer pa ny olje. Karbonrestlaget vil gradvis fornye
seg selv.

8.1.2 Kokeplaten er laget av svart stal og vil korrodere hvis oljen ikke er riktig innbakt. Nar oljen er godt
innbakt i stalet, vil det bare oppstd mindre korrosjon. Nar kokeplaten ikke brukes over lengre tid,
anbefaler vi & behandle den med olje hver 15.-30. dag. Det er vanskelig & smare olie pa en kald
kokeplate, sa vi anbefaler & bruke en sprayflaske med pan-coating i stedet.

8.1.3 Dekk kokeplaten med de beskyttende OFYR® -produktene for ekstra beskyttelse.
8.2 KONEN
8.2.1 Fjern asken etter hver bruk for & unnga at kjeglen tettes igjen. Hvis vat aske blir liggende i konen

for lang tid eller hvis OFYR Cooking Unit er i et meget vatt eller salt omrade, kan det danne seg
stalspon bade pa innsiden og utsiden av Corten-stalkonene. Disse brikkene kan enkelt fiernes
med en spatel.

8.2.2 Aske og kull kan holde seg varme i lang tid. Noen ganger til og med i flere dager. Derfor,
for du kaster asken din i en vanlig seppelbette, ma du alltid farst legge den i en tom sink- eller
stalbgtte og kaste vann over den slik at den blir helt vat. Ferst da kan du kaste den i den
vanlige seppelbatten din.

8.3 SOKKELEN

8.3.1 Mens matolje-sprut kan danne seg p& basen. Matolje-sprutene kan ikke fiernes fra
Corten-stdlbasen. Imidlertid kan hele Corten-stalbasen behandles med olje ved hjelp av et
kjigkkenhandkle, og dermed gjere sprutene usynlige. En slik behandling vil gjere hele basen
markere. Nar det regner, kan lett fettete vann renne av Corten-basen, noe som kan permanent
flekke lyse stein- eller treoverflater.

8.3.2 Cortenstal er et metall som far sin farge pa grunn av et selvbeskyttende korrosjonslag som dannes
naturlig over tid. Dette laget beskytter stalet mot giennomrusting. Vi serger for at denne
orrosjonsprosessen allerede har startet nar du mottar OFYR®-kokeenheten. Etter levering tar det
ytterligere 6 til 12 maneder fgr den innledende korrosjonen blir til et fullstendig beskyttende lag.
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1. OFYR® 75 CORTEN

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU OFYR®. NASZA KOLEKCJA ZOSTALA STWORZONA,
ABY TWORZYC NIEZAPOMNIANE MOMENTY KULINARNE W TWOIM WLASNYM
OGRODZIE. DZIEKI WYSOKIEJ JAKOSCI MATERIALOM | IKONICZNEJ SZTUCE
PROJEKTOWANIA POMAGAMY Cl PODNIESC KUCHNIE NA SWIEZYM POWIETRZU NA
WYZSZY POZIOM.

ZANIM ROZPOCZNIESZ SWOJ SZLAK Z OFYR, POLECAMY PRZECZYTANIE TEJ
INSTRUKC3JI OBSLUGI. DZIEKI TYM PORADOM | TRIKOM POMOZEMY Cl WE WSZYSTKIM,
POCZYNAJAC OD ZAPALENIA PIERWSZEGO OGNIA, AZ PO KONSERWACJE PO
GOTOWANIU. ZNAJDZIESZ TU ROWNIEZ INSTRUKCIE MONTAZU, WAZNE INFORMACJE
| WARUNKI GWARANCJI DLA TWOJEGO OFYR® 75 CORTEN.

1.1 OFYR® 75 CORTEN
OFYR® 75 Corten yra OFYR kolekcijos jvesties lygio modelis. Jis turi praktiska, kompaktiska dizaing, kuris
puikiai tinka bet kuriam sodui ar terasai. Dél maZesnio dydzio OFYR® 75 Corten neuzima per daug vietos, o
plangetinio tipo viryklés pavirsius vis tiek suteikia pakankamai vietos jasy meégstamy patiekaly gamybai. Sis
modelis aptarnauja grupes iki 4-6 Zmoniy vienu metu, todel jis idealiai tinka mazoms Seimos susibarimams
ir kasdieniam gaminimui.

Viryklés jrenginyje yra inovatyvus oro tiekimo sistema, kuri pagerina medZio degimg ir apriboja dimy
susidaryma. Déka Sios sistemos virykles plokste taip pat greiciau Syla ir islaiko nuolat auk3tg temperatara.
Viryklés pagrindas sudarytas i$ 5 atskiry daliy ir jj vartotojas turi surinkti naudojant pridétas 8 verZles.

OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPECYFIKACIJE

Materiat ptyty grzewczej Stal

Materiat podstawy Stal Corten

Grubos¢ plyty grzewczej 8 mm

Grubos¢ stozka 2mm

Grubos¢ podstawy 1,5 mm

Srednica plyty grzewczej 75cm

Waga 60 kg
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2. WARUNKI GWARANCIJI

Ograniczona gwarancja na cate zycie dotyczy materiatu i konstrukcji wszystkich jednostek kuchennych OFYR®
dla pierwotnych nabywcéw lub wiascicieli, pod warunkiem ze zakupili swojg jednostke od autoryzowanego
dealera i zarejestrowali swojg gwarancje w wymagany sposéb za posrednictwem klubu OFYR na stronie
www.ofyr.club.

B2C B2B
Plyta do gotowania 5 lat 3 lata
Stozek ze stali Corten 2 lata 1 rok
Podstawa ze stali Corten 5 lat 3lata

Ta gwarancja obejmuje wady produkcyjne i jest wazna tylko dla pierwotnych nabywcéw lub wiascicieli
urzadzenia kuchennego OFYR® pod warunkiem, ze:

Kupili swéj produkt od OFYR® lub autoryzowanego dealera.
Uzywali i konserwowali swéj produkt zgodnie z instrukcjami zawartymi w tym
podreczniku.

NIE PODLEGA GWARANCIJI

Zuzycie, korozja, deformacja i przebarwienia czesci narazonych na dziatanie ognia.
Korozja i przebarwienia spowodowane wplywem czynnikéw zewnetrznych.

Widoczne nieregularno$ci wynikajace z procesu produkcyjnego.

Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem naszych instrukcji dotyczacych
zamierzonego uzytkowania i konserwacji.
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3. WAZNE INFORMACIJE | OSTRZEZENIA

3.1 UWAGA! Prosze uwaznie przeczytac te instrukcje, zawiera informacje dotyczace prawidtowego montazu
i bezpiecznego korzystania z grilla. Prosze przeczytac i przestrzegac wszystkich ostrzezen i instrukcji
przed montazem i uzytkowaniem grilla. Zachowaj te instrukcje do pdZniejszego odniesienia.

3.2 OSTRZEZENIE! Niezastosowanie sie do wskazanych instrukcji moze spowodowac¢ zagrozenie pozarem,
wybuchem lub poparzeniem, co bedzie skutkowa¢ uszkodzeniem mienia, obrazeniami ciata

lub $miercia.

3.3 ZAGROZENIE TLENKIEM WEGLA! Spalanie drewna wytwarza tlenek wegla, ktéry nie ma zapachu i moze
powodowac $mier¢. Uzywaj tej ptaskownicy tylko na zewnatrz i zapewnij odpowiednia wentylacje.

3.4 OSTRZEZENIE! Nie uzywac spirytusu ani benzyny do rozpalania lub podniecania ognial Nalezy uzywac wytacznie
podpatek spetniajgcych norme EN 1860-3!

3.5 NIE UZYWAC WEWNATRZ POMIESZCZEN! Nie uzywaj ptaskownicy w zamknietych i/lub zamieszkatych
przestrzeniach, np. w domach, namiotach, przyczepach kempingowych, kamperach, todziach.
Istnieje ryzyko zatrucia tlenkiem wegla i $mierci.

3.6 UWAGA! Ta ptaskownica stanie sie bardzo goraca, nie przesuwaj jej w trakcie pracy.

3.7 OSTRZEZENIE! Nalezy dopilnowac, zeby dzieci ani zwierzeta nie zblizaly sie do grilla.

3.8 Nie nalezy rozpoczynac grillowania, zanim opat nie pokryje sie popiotem.
3.9 Nie uzywaj planchy wewnatrz ani na niczym innym oprécz produktéw OFYR.
3.10 Aby zapobiec powstawaniu zakrawedzi na krawedziach stalowej piyty grzewczej jednostki gotujacej

OFYR®, nie przewracaj piyty grzewczej podczas transportu. W wyniku zakrawedzi, géra nie moze juz
by¢ odpowiednio oczyszczona szpatutka.

3.11 Elementy ze stali Corten mogg powodowac pomaranczowe plamy na ubraniach, skérze
i powierzchni, na ktérej stoja. Podczas deszczu korozyjna woda moze splywac z tych elementéw,
co moze trwale zabarwic¢ jasne powierzchnie kamiennych lub drewnianych.

3.12 Kolor urzadzenia moze zmieniac sie w miare uptywu czasu, poniewaz proces korozji moze jeszcze
nie zosta¢ w petni rozwigzany. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za zadne zmiany koloru.

3.13 Wszelkie komponenty ze stali Corten, ktére s mniej skorodowane niz inne podczas dostawy,
nie kwalifikujg sie do wymiany. Wszystkie komponenty beda korodowac¢ naturalnie w miare uptywu
czasu pod wplywem warunkéw atmosferycznych. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za réznice
w korozji miedzy réznymi elementami.
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4. MONTAZ OFYR® 75 CORTEN

Kuchenka OFYR® 75 Corten nie jest zmontowana w momencie dostawy. Aby prawidtowo i bezpiecznie
zmontowac urzadzenie do gotowania, nalezy postepowac zgodnie z naszymi instrukcjami. Plancha powinna
by¢ zawsze montowana przez 2 osoby, poniewaz niektére czesci sg bardzo ciezkie.

A\

-
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. Plyta do planczy

. Airflow Plate

. Stozek

. Wierzchotek stojaka

Tyt stojaka
Strona stojaka

. Przéd stojaka
. Regulowane stopy x4

Klucz
Klucz imbusowy

. Sruba x8

Nakretka x8
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4.1 KONFIGURACIJA PLANCHY

4.1.1

4.1.10

4.1.11

4.1.12

4.1.13

4.1.14

4.1.15

4.1.16

4.1.17

Zawsze korzystaj z planchy zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi lokalnymi, stanowymi
i federalnymi przepisami przeciwpozarowymi.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ wszystkie nakretki, Sruby i sworznie, aby mie¢ pewnos¢,
ze sg dobrze dokrecone i zabezpieczone.

Nalezy zachowa¢ co najmniej 3 metry odstepu od wszystkich materiatéw palnych, takich jak
drewno, suche rosliny, trawa, szczotka, papier czy plandeka.

Nalezy zachowa¢ co najmniej 3 metry odstepu od wszelkich zadaszen, $cian, szyn i innych
konstrukgji.

Przy korzystaniu z planchy zawsze miej pod rekg gasnice (BC lub ABC).
Plancha musi by¢ zainstalowana na stabilnej i ptaskiej powierzchni przed uzyciem.
Nie uzywaj planchy na drewnianych lub fatwopalnych powierzchniach.

Zawsze badZ ostrozny podczas przesuwania lub regulowania dowolnej czesci planchy,
istnieje niebezpieczenstwo uwiezienia.

Produkt powinien by¢ poziomo wyréwnany przed uzyciem.

Upewnij sie, ze plyta przeplywu powietrza jest zainstalowana i wyréwnana w $rodku stozka przed
uzyciem produktu.

Nie umieszczaj planchy na lub blisko tatwopalnych powierzchni.

Upewnij sig, ze produkt jest umieszczony na pfaskiej powierzchni przed uzyciem.
Sprawdz, czy wszystkie Sruby sg dokrecone po przeniesieniu produktu.

Nalezy ostroznie sie z nim obchodzi¢; produkt ma ostre krawedzie.

Przez rozpoczeciem uzytkowania oraz w trakcie nalezy dopilnowa¢, zeby produkt byt prawidtowo
ustawiony.

Nie przesuwaj jednostek kuchennych OFYR® po ich ustawieniu. Moze to spowodowac uszkodzenie
regulowanych ndg lub nakretek nitowych, ktérymi sg przymocowane. Przy przenoszeniu produktu
najpierw go rozmontuj, a nastepnie ponownie zmontuj.

Nie uzywaj regulowanych nég do zmiany ogdinej wysokosci jednostki gotowania OFYR®, uzywaj ich
tylko do wypoziomowania planchy. Jednostka moze stac sie niestabilna, jesli regulowane nogi sa
wysuniete o wigcej niz 10 mm.
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5. GOTOWANIE Z OFYR® 75 CORTEN

WSKAZOWKI | TRIKI, KTORE SA OMOWIONE W TEJ SEKCJI, SA ROWNIEZ WYJASNIONE
W FILMACH DOSTEPNYCH NA STRONIE WWW.OFYR.COM.

Spozycie alkoholu, lekdw na recepte lub bez recepty moze uposledzi¢ zdolno$¢ uzytkownika do montazu lub
bezpiecznego obstugiwania planchy. Nigdy nie przepetniaj planchy drewnem. Moze to spowodowac powazne
obrazenia oraz uszkodzenia planchy.

5.1 NAJLEPSZE DREWNO DO UZYCIA

5.1.1 Zalecamy stosowanie miekszego rodzaju drewna wedtug wiasnych preferencji. Odradzamy
stosowanie wiekszosci rodzajéw twardego drewna, poniewaz palg sie w wyzszych temperaturach
i moga uszkodzi¢ plyte.

5.1.2 Nie umieszczaj w stozku wiecej niz 6 kawatkéw drewna naraz.

5.1.3 Upewnij sie, ze drewno jest catkowicie suche przed jego zapaleniem. Zalecamy wilgotno$¢

maksymalnie 20%.

5.1.4 OFYR zaleca uzycie drewna bukowego Iub jesionowego jako paliwa, ktére staje sie wysokiej jakosci
weglem drzewnym podczas spalania.

5.2 NAJLEPSZY SPOSOB NA ROZPALENIE OGNIA

5.2.1 Idealny rozmiar polan to okofo 10 x 30 cm. Odradzamy stosowanie wiekszych ktéd, poniewaz maja
one tendencje do szybkiego zapalania sie, ale zazwyczaj nie spalaja sie prawidtowo z powodu braku
miejsca na tlen w stozku.

5.2.2 Gdy jest zimno lub bardzo wietrznie, mozesz potrzebowac wiecej drewna. Po okoto 3 godzinach
nalezy opréznic stozek.

5.2.3 Uktadaj kawatki drewna po dwa, tak jakby$ budowat chacie z bali, z korg zwrécona na zewnatrz
aby dalszo zapobiec formowaniu sie dymu.

524 Temperatura zewngtrzna to wazny czynnik wptywajgcy na czas potrzebny do prawidtowego nagrzania
plyty do gotowania. Ten czas moze wynosi¢ od 25-30 minut wiosng i latem do 45-60 minut jesienia
izima.

5.2.5 W zaleznosci od warunkéw pogodowych i temperatury na zewnatrz, ptyta do gotowania osiagnie

temperature okoto 300°C na krawedzi wewnetrznej i okoto 200°C na krawedzi zewnetrznej.

5.2.6 Gdy drewno w twoim poczatkowym ogniu pali sie prawidtowo, roztéz gorgcg mase pod
krawedziami ptyty do gotowania i dodaj nowe drewno na $rodku z korg skierowang do gory.
Powtdrz proces przez caty czas, w ktérym chcesz utrzymac plyte do gotowania w gorgcej
temperaturze.
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5.2.7 Jesienig i zimg potrzeba wiecej drewna, aby utrzymac ciepto piyty grzejnej. Gdy jest wietrznie,
plyta grzewcza bedzie najgoretsza po stronie, po ktérej wiatr opuszcza kuchenke. Zrekompensuj to,
przesuwajgc wiecej rozzarzonych wegli na przeciwng strone stozka.

5.3 NAJLEPSZY OLEJ DO UZYCIA

5.3.1 rzez pierwsze 2-3 razy zaleca sie stosowanie oliwy z oliwek. Olej ten ma nizszg temperature
spalania, co pomoze uzyskac tadny bragzowo-czarny odcien na ptycie do gotowania.

5.3.2 Po pierwszych 2 do 3 gotowaniach zalecamy stosowanie olejéw o wyzszym punkcie spalania.
Olej stonecznikowy lub olej z orzeszkéw ziemnych to przyktady olejéw, ktére moga wytrzymac wysoka
temperature ognia.

6. PIERWSZE GOTOWANIE
6.1 PIERWSZY OGIEN

6.1.1 Plyta kuchenki jest wykonana ze stali. Podczas produkcji ptyta jest lekko dociskana na srodku,
aby nadmiar sokéw kapat do ognia podczas gotowania. Ciepto pochodzace z ognia spowoduje,
ze plyta kuchenna jeszcze bardziej wygnie sie w dot.

6.1.2 Pierwszy ogiert powinien by¢ maty przez okoto 30 minut, aby stal mogta sie osadzi¢. Rozpalenie zbyt
duzego ognia podczas pierwszego uzycia urzadzenia do gotowania OFYR® moze spowodowac
nadmierne wygiecie plyty podczas przysztego uzytkowania.

6.1.3 W niektérych przypadkach piyta grzewcza wybrzusza sie na srodku i staje sie wypukta. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie ze sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie, poniewaz oznacza to,
Zze stal jest nieprawidtowo naprezona.

6.2 USUWANIE FABRYCZNEGO OLEJU Z PLYTY GRZEWCZE]

6.2.1 Po dostawie piyta grzewcza bedzie pokryta warstwg ochronnego fabrycznego oleju. Przed
rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia kuchennego konieczne jest usuniecie tej warstwy.

6.2.2 Zapal swoj pierwszy ogien i odpowiednio rozgrzej plyte grzewcza. Polej troche oliwy z oliwek
i rozprowadz jg po ptycie przy uzyciu recznika kuchennego lub biatej tkaniny. Oliwa z oliwek zmiesza sie
z fabrycznym olejem, co ufatwi jego usuniecie. Oczy$¢ plyte szpatutka. Nalezy zauwazy¢: gdy piyta
grzewcza nie jest odpowiednio rozgrzana, olej stanie sie lepkg czarng substandja, ktéra trudno usunac.

6.2.3 Powtérz te kroki okoto 2-3 razy, az skropliny, ktére sie odrywaja, stang sie bezowe, a nie czarne.
6.2.4 Gdy plyta grzewcza jest juz czysta, jest gotowa do uzycia. Czas na polanie nowej warstwy oliwy z oliwek
i rozpoczecie gotowanial
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7. OGOLNA BEZPIECZENSTWO PRODUKTOW

71 W przypadku pozaru oleju lub ttuszczu, nie prébuj gasi¢ woda. Natychmiast wezwij straz pozarna.
Uzycie gasnicy typu 'BC' lub "ABC' moze w pewnych okolicznosciach powstrzymac pozar.

7.2 Plancha ma otwarty ptomier.. Trzymaj dtonie, wiosy i twarz z dala od ognia. NIE POCHYL SIE nad
plancha podczas jej zapalania lub uzytkowania. Rozpuszczone wiosy i ubrania moga sie zapalic.

73 Nie uzywaj planchy bez odpowiednich rekawic ochronnych.

7.4 Zawsze nalezy zapoznac sie z instrukcjg uzywanych rekawic ochronnych i przestrzega¢ zawartych
tam ograniczen.

7.5 Podczas obstugi gorgcych czesci metalowych, takich jak ruszt lub plancha, nosi¢ odpowiednie
rekawice ochronne ORAZ korzystac z diugich i solidnych narzedzi, takich jak odpowiednia szczypce.

7.6 Nigdy nie pozostawiaj planchy bez nadzoru, kiedy jest wigczona.

7.7 Podczas wyjmowania zywnosci z grilla nalezy zachowac¢ ostroznos¢. Wszystkie powierzchnie sg
GORACE i moga spowodowac oparzenia. W celu ochrony przed gorgcymi powierzchniami lub
rozpryskami cieczy podczas grillowania nalezy uzywac rekawic ochronnych oraz dtugich, solidnych

przyboréw kuchennych.

7.8 Nigdy nie gasi ognia wodg, moze to spowodowac uszkodzenie planchy. Pozwdl ogniu pali¢ sie,
az sam zgasnie. To moze troche potrwac.

7.9 Czy$¢ i przechowuj planche tylko wtedy, gdy catkowicie ostygnie do temperatury otoczenia.

7.10 Nie uzywaj wiecej oleju niz jest to konieczne podczas gotowania na plancha, poniewaz moze
to spowodowac ptomienie.

7.11 Uwazaj na dym z drewna, poniewaz moze to powodowac podraznienie oczu.
7.12 Nie obcigzaj jednej strony planchy wiecej niz 15 kg.
7.13 Produkt przez dtugi czas po uzyciu pozostaje goracy. Przed odstawieniem produktu

do przechowywania lub umieszczeniem w poblizu fatwopalnych powierzchni nalezy dopilnowac,
zeby catkowicie ostygt.

7.14 Rozpuszczone wiosy i luzne ubrania nalezy trzymac z dala od produktu.
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8. KONSERWACIJA

Czy gotujesz na Swiezym powietrzu codziennie czy tylko w weekendy, wazne jest wkasciwe utrzymanie
swojego urzgdzenia kuchennego. Postepujac zgodnie z tymi wskazéwkami, bedziesz mdgt cieszy¢ sie swoim
urzadzeniem kuchennym przez wiele lat. Aby uzyska¢ poradniki wideo, odwiedZ strone www.ofyr.com.

8.1 PLYTA GRZEWCZA

8.1.1 Jesli uzywasz swojego Urzadzenia Gotujgcego OFYR® bardzo czesto, na plycie gotujacej
zbuduje sie gtadka warstwa wegla, dzieki czemu bedzie ona bardziej gtadka i wygodna w uzyciu.
Czasami ta warstwa moze odpas¢ w niektérych miejscach. Gdy zauwazysz odpryski na
powierzchni, po prostu zeskrob je za pomocg szpatutki i posmaruj nowym olejem. Warstwa
pozostatosci weglowych bedzie stopniowo sie odnawiata w ten sposéb.

8.1.2 Plytka grzewcza jest wykonana ze stali nierdzewnej i bedzie korodowac, jesli olej nie zostanie prawidfowo
wypieczony. Gdy olej zostanie prawidtowo wypieczony, pojawi sie tylko niewielka korozja. Gdy plytke
grzewczg nie uzywa sie przez dtuzszy czas, zalecamy co 15-30 dni jg olejowac. Poniewaz olejowanie
zimnej plytki grzewczej olejem do gotowania nie dziata zbyt fatwo, bardziej efektywne jest uzycie butelki
z rozpylaczem z powioka do patelni.

8.1.3 Przykry¢ piyte grzewczg produktami ochronnymi OFYR® w celu zapewnienia dodatkowej ochrony.
8.2 STOZEK
8.2.1 Usun popidt po kazdym uzyciu, aby zapobiec zatkaniu stozka. Jesli mokre popioty pozostang

w keglu zbyt dtugo lub jesli jednostka do gotowania OFYR bedzie sie znajdowac w bardzo wilgotnym
lub stonym regionie, mogg sie tworzy¢ widry stalowe zaréwno wewnatrz, jak i na zewnatrz stozkéw
ze stali Corten.

8.2.2 Popidt i wegle mogg pozosta¢ gorgce przez dtugi czas. Czasami nawet przez kilka dni. Dlatego,
zanim wyrzucisz popiét do zwyklego kosza na smieci, zawsze najpierw umies¢ go w pustym
pojemniku cynkowym lub stalowym i polej je wodg, aby byly catkowicie mokre. Dopiero potem
wyrzuc¢ je do zwyktego kosza na $mieci.

8.3 PODSTAWA

8.3.1 Podczas gotowania na bazie moga powstawac chlupki oleju. Chlupki oleju nie mozna usunac
z podstawy ze stali Corten. Jednak cata podstawa ze stali Corten moze by¢ traktowana olejem za
pomocg recznika kuchennego, dzieki czemu chlupki stajg sie niewidoczne. Takie traktowanie
sprawi, ze cata podstawa stanie sie ciemniejsza. Podczas deszczu lekko tlusta woda moze
sptyna¢ z podstawy Corten, co moze na state poplamia¢ jasne powierzchnie kamienne lub
drewniane.

8.3.2 Stal Corten jest metalem, ktéry zawdziecza swéj kolor samozabezpieczajgcej sie warstwie korozji,
ktéra naturalnie tworzy sie z czasem. Warstwa ta chroni stal przed perforadjg rdzy. Zapewniamy,
ze proces korozji rozpoczat sie juz w momencie otrzymania urzadzenia do gotowania OFYR®.
Po dostawie potrzeba kolejnych 6 do 12 miesiecy, aby poczatkowa korozja przeksztalcita sie w petng

wiarcham Arhranna
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5.3 O melhor dleo a utilizar 193
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6. PRIMEIRA VEZ COZINHANDO 193 madeira e limita a formagdo de fumaca. Gracas a este sistema, a placa de cozimento também aquece mais
rapidamente e mantém uma temperatura consistentemente alta. A base da unidade de cozimento consiste
6.1 Primeiro fogo 193 em 5 partes separadas e deve ser montada pelo consumidor com as 8 porcas incluidas.
6.2 Retirar o 6leo de fabrica da placa de cozedura 193
7. SEGURANCA GERAL DO PRODUTO 194
8. MANUTENGAO 195
8.1 A placa de cozedura 195
8.2 O cone 195
8.3 A Base 196 OFYR® 75 CORTEN

1.2 ESPECIFICAGOES

Material da placa de cozedura  A¢o
Material da base Aco Corten

Espessura da placa de cozedura 8 mm

X ** v Espessura do cone 2 mm
* #? Espessura da base 1,5mm

Diametro da placa de cozedura 75cm
Peso 60 kg
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2. TERMOS DE GARANTIA POR ELEMENTO

Aplica-se uma garantia limitada vitalicia ao material e construcdo de todas as unidades de cozinha OFYR®
para os compradores ou proprietarios originais, desde que tenham comprado a unidade de um revendedor
autorizado e registado a garantia da forma exigida através do OFYR Club em www.ofyr.club.

B2C B2B
placa de cozedura 5 anos 3anos
Cone em ago Corten 2 anos 1ano
Base em aco Corten 5 anos 3 anos

Esta garantia cobre os defeitos de fabrico. Aplica-se aos compradores ou proprietdrios originais de uma
unidade de cozedura OFYR® fornecida:

Eles adquiriram seu produto da OFYR® ou de um revendedor autorizado.
- Eles montaram, utilizaram e mantiveram a Unidade de Cozinha OFYR® de acordo com
as instrugdes deste manual.

NAO COBERTO PELA GARANTIA

Desgaste, corrosdo, deformacdo e descoloracdo de pegas expostas ao fogo.
Corrosédo e descoloragdo causadas por influéncias externas.
+lIrregularidades visuais inerentes ao processo de fabrico.
Danos causados pelo incumprimento das nossas instrucdes de utilizagdo e manutengdo.
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3. INFORMACOES E AVISOS IMPORTANTES

3.1 AVISO! Por favor, leia atentamente este manual, contém informagdes sobre a montagem adequada e o
uso seguro da churrasqueira. Leia e siga todos os avisos e instru¢des antes de montar e usar a
churrasqueira. Guarde este manual para referéncia futura.

3.2 AVISO! O ndo cumprimento destas instru¢des pode resultar em incéndio, explosdo ou risco de
gueimadura que podem causar danos materiais, ferimentos pessoais ou morte.

3.3 PERIGO DE MONOXIDO DE CARBONO! A queima de madeira emite mondxido de carbono, que ndo
tem odor e pode causar a morte. Utilize esta plancha apenas ao ar livre e assegure uma ventilagdo

adequada.

3.4 AVISO! Ndo use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Usar apenas acendalhas em conformidade
comanorma EN 1860-3!

3.5 NAO USAR EM AMBIENTES FECHADOS! N3o use a plancha em um espaco confinado e/ou habitével,
como casas, tendas, caravanas, motor homes, barcos. Perigo de envenenamento por mondxido
de carbono com risco de morte.

3.6 AVISO! Esta plancha ficard muito quente, ndo a mova durante a operagdo.

3.7 AVISO! Mantenha as criangas e animais de estimagdo afastados.

3.8 N&o cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinzas.
3.9 Ndo use a plancha em ambientes internos ou em qualquer coisa que ndo sejam produtos OFYR.
3.10 Para evitar a formagdo de rebarbas nas bordas da chapa de cozedura em ago da sua Unidade de

Cozedura OFYR®, ndo role a chapa de cozedura durante o transporte. Como resultado das rebarbas,
0 topo ja ndo pode ser raspado adequadamente com uma espatula.

3.1 Os elementos de ago Corten podem causar manchas alaranjadas nas roupas, na pele e na
superficie onde est&o colocados. Quando chove, a dgua corrosiva pode escorrer desses elementos,
0 que pode manchar permanentemente as superficies de pedra ou madeira de tons claros.

3.12 A cor da unidade pode mudar ao longo do tempo, pois 0 processo de corrosdo pode ainda ndo ter
se desenvolvido completamente. Ndo somos responsaveis por quaisquer mudangas de cor.

3.13 Quaisquer componentes de ago Corten que estejam menos corrofdos do que outros no momento
da entrega ndo sdo elegiveis para substituicdo. Todos os componentes corroerdo naturalmente
ao longo do tempo sob a influéncia do clima. N&o nos responsabilizamos por quaisquer diferencas
de corrosdo entre diferentes elementos.
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4. MONTAGEM DO OFYR® 75 CORTEN

O OFYR® 75 Corten ndo serd montado aquando da entrega. Por favor, siga as nossas instrugdes para
montar a sua unidade de cozedura de forma correcta e segura. Monte a plancha sempre com 2 pessoas,

pois algumas pegas sdo muito pesadas.

-

AT IeommoNw>

. Placa de Plancha
. Airflow Plate

Cone

. Parte superior do suporte

Verso do suporte
Lado do suporte

. Frente do suporte
. Pés ajustaveis x4

Chave
Chave Allen

. Parafuso x8

Porca x8
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4.1 CONFIGURAGAO DA PLANCHA

4.1.1 Utilize sempre a plancha de acordo com todos os cédigos de incéndio locais, estaduais e federais
aplicaveis.

4.1.2 Antes de cada utilizagdo, verifique todas as porcas, parafusos e cavilhas para se certificar de que
estdo apertados e seguros.

413 Mantenha uma distancia minima de 3 metros de todos os materiais combustiveis, como madeira,
plantas secas, relvas, pinceis, papel ou tela.

414 Mantenha uma distancia minima de 3 metros da construgdo suspensa, paredes, trilhos ou
outras estruturas.

4.1.5 Mantenha sempre um extintor (BC ou ABC) acessivel enquanto opera a plancha.

4.1.6 A plancha deve ser instalada em uma base segura e nivelada antes de ser usada.

4.1.7 N&o utilize a plancha em superficies de madeira ou inflamaveis.

4.1.8 Esteja sempre atento ao mover ou ajustar qualquer parte da plancha, ha perigo de aprisionamento.

4.1.9 O produto deve ser nivelado horizontalmente antes de usar.

4.1.10 Certifique-se de que a placa de fluxo de ar esteja instalada e alinhada no centro do cone antes de usar
o produto.

4.1.11 Ndo cologue a plancha sobre ou perto de superficies inflamaveis.

4.1.12 Certifique-se de que o produto esteja colocado em uma superficie plana antes de usa-lo.

4.1.13 Verifique se todos os parafusos estdo apertados apés mover o produto.

4.1.14 Manuseie com cuidado; o produto tem arestas vivas.

4.1.15 Assegure que o produto estd posicionado corretamente antes e durante o Uso.

4.1.16 Ndo desloque as Unidades de Culinaria OFYR® apds a sua montagem. Isso pode causar danos
aos pés ajustdveis ou as porcas rebites com as quais estdo fixadas. Ao mover o produto,
desmonte primeiro e depois monte novamente.

4.1.17 Ndo utilize os pés ajustaveis para alterar a altura total da sua unidade de Culindria OFYR®,
use-0s apenas para nivelar a plancha. A unidade pode ficar instavel se os pés ajustaveis forem
stendidos em mais de 10 mm.
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5. COZINHAR COM O OFYR® 75 CORTEN

AS DICAS E OS TRUQUES MENCIONADOS NESTA SECGAO TAMBEM SAO EXPLICADOS EM
VIDEOS DISPONIVEIS EM WWW.OFYR.COM.

O uso de dlcool, medicamentos prescritos ou de venda livre pode prejudicar a capacidade do utilizador de
montar ou operar a plancha com seguranca. Nunca encha demasiado a plancha com madeira. Isso pode
causar ferimentos graves, bem como danificar a plancha.

5.1 A MELHOR MADEIRA A UTILIZAR

5.1.1 Recomendamos o uso de um tipo de madeira mais macia, de acordo com a sua preferéncia.
Desaconselhamos a utilizagdo da maioria dos tipos de madeira dura, uma vez que ardem
a temperaturas mais elevadas e podem danificar a plancha.

5.1.2 Nao cologue no cone mais do que 6 pedacos de madeira de uma vez.

5.1.3 Certifique-se de que a madeira esteja completamente seca antes de acendé-la. Recomendamos um
teor de umidade maximo de 20%.

5.1.4 A OFYR recomenda o uso de madeira de faia ou freixo como combustivel, isto torna-se carvdo de alta
qualidade quando queimado.

5.2 A MELHOR FORMA DE ACENDER O LUME

5.2.1 O tamanho ideal do tronco a utilizar é de cerca de 10 x 30 cm. Aconselhamos a ndo utilizagdo
de toros maiores, pois estes tendem a incendiar-se rapidamente, mas geralmente ndo ardem
orretamente devido a falta de espago para o oxigénio no cone.

5.2.2 Quando esta frio ou muito vento, pode ser necessaria mais lenha. Apds cerca de 3 horas,
é necessario esvaziar o cone.

5.2.3 Empilhe os pedacos de madeira dois a dois, como se estivesse construindo uma cabana de
troncos, com a casca virada para fora para evitar ainda mais a formagao de fumacga.

524 A temperatura externa é um fator importante para o tempo necessario para aquecer a placa de
cozedura adequadamente. Este tempo pode variar de 25 a 30 minutos durante a primavera e o verdo
para 45 a 60 minutos durante o outono e o inverno.

5.2.5 A temperatura externa é um fator importante para o tempo necessario para aquecer a placa de
cozedura adequadamente. Este tempo pode variar de 25 a 30 minutos durante a primavera e o verdo
para 45 a 60 minutos durante o outono e o inverno.

5.2.6 Uma vez que a madeira do fogo inicial esteja queimando corretamente, espalhe a massa quente
sob as bordas da chapa de cozimento e adicione madeira nova no centro com a casca voltada
para cima. Repita o processo durante todo o tempo que vocé deseja manter a chapa de
cozimento quente.
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5.2.7 No outono e no inverno, é necesséria mais lenha para manter a placa de cozedura quente.
Quando esta vento, a placa de cozedura estara mais quente no lado em que o vento deixa a unidade
de cozedura. Para compensar este facto, empurrar mais brasas para o lado oposto do cone.

5.3 O MELHOR OLEO A UTILIZAR

5.3.1 Nas primeiras 2 a 3 vezes, recomenda-se a utilizagdo de azeite. Este éleo tem um ponto
de combustdo mais baixo, 0 que ajudarad a formar um belo tom castanho-escuro no prato
de cozedura.

5.3.2 Ap6s as primeiras 2 a 3 cozeduras, recomenda-se a utilizagdo de dleos com um ponto de combustdo
mais elevado. O dleo de girassol ou de amendoim sdo exemplos de dleos que podem suportar
a elevada temperatura do fogo.

6. PRIMEIRA VEZ COZINHANDO
6.1 PRIMEIRO FOGO

6.1.1 A placa de cozedura da unidade de cozimento é feita de ago. Durante a fabricagdo, a placa
é ligeiramente pressionada no meio para ajudar o excesso de sucos a escorrer para o fogo
guando vocé estiver cozinhando. O calor do fogo fard com que a placa de cozedura se curve
ainda mais para baixo.

6.1.2 O primeiro fogo deve ser mantido pequeno por aproximadamente 30 minutos para ajudar o ago a se
acomodar. Se vocé acender um fogo muito grande durante o primeiro uso da sua unidade
de cozimento OFYR®, isso pode fazer com que a placa de cozedura se curve muito durante
0 uso futuro.

6.1.3 Em alguns casos, a placa de cozedura pode se curvar para cima no meio e ficar convexa. Se isso
acontecer, entre em contato com a loja onde comprou a sua unidade de cozimento, pois isso significa
que 0 ago estd sob estresse incorreto.

6.2 RETIRAR O OLEO DE FABRICA DA PLACA DE COZEDURA

6.2.1 A placa de cozedura serd coberta por uma camada protetora de dleo de fabrica aquando
da entrega. Antes de a sua unidade de cozedura estar pronta a ser utilizada, esta camada tem
de ser removida.

6.2.2 Acenda o primeiro fogo e aquega adequadamente a placa de cozedura. Regue um pouco de azeite
de oliva e espalhe-o sobre a placa com um pano de cozinha ou pano branco. O azeite de oliva
se misturarad com o 6leo de fabrica, facilitando sua remogdo. Raspe a placa com a espatula para
limp&-la. Por favor, note: quando a placa de cozedura ndo estiver devidamente aquecida,
0 6leo se transformara em uma substancia preta e pegajosa que é dificil de remover.
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6.2.3

6.2.4

Repita essas etapas cerca de 2 a 3 vezes até que as raspagens que se soltem sejam de cor bege em
vez de preta.

Uma vez que a placa de cozedura esteja limpa, ela esta pronta para ser usada. Hora de regar uma nova
camada de azeite de oliva e comegar a cozinhar!

7. SEGURANCA GERAL DO PRODUTO

71

7.2

73

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.1

7.12

7.13

7.14

Em caso de incéndio de éleo ou gordura, ndo tente apagar com agua. Chame imediatamente os
bombeiros. A utilizagdo de um extintor de incéndio tipo ‘BC' ou 'ABC' pode, em algumas
circunstancias, conter o fogo.

Aplancha possui uma chama aberta. Mantenha as maos, o cabelo e o rosto afastados das chamas.
NAO SE INCLINE sobre a plancha ao acendé-la ou ao usé-la. Cabelos soltos e roupas podem pegar
fogo.

N&o utilize a plancha sem o uso de luvas de prote¢do adequadas.

Leia sempre 0 manual das luvas de protecdo utilizadas e respeite as suas limitacées.

Ao manusear pecas metdlicas quentes como a grelha ou a plancha, use luvas de protecdo
adequadas E utilize ferramentas longas e resistentes como uma pinga apropriada.

Nunca deixe a plancha sem supervisdo enquanto estiver acesa.
Tenha cuidado ao retirar os alimentos da grelha. Todas as superficies estdo QUENTES e podem
causar queimaduras. Use luvas/luvas de protecdo e utensilios de cozinha longos e resistentes para

protecdo contra superficies quentes ou salpicos de liquidos da confegdo.

Nunca apague o fogo com 4agua, isso pode danificar a plancha. Deixe o fogo queimar até se
extinguir. Isso pode levar algum tempo.

Limpe e armazene a plancha apenas quando ela tiver esfriado completamente para a temperatura
ambiente.

N&do use mais éleo do que o necessario ao cozinhar na plancha, pois isso pode causar chamas.
Tenha cuidado com a fumaca de madeira, pois ela pode causar irritagdo nos olhos.
N&o carregue um lado da plancha com mais de 15 kg.

O produto permanece quente durante um longo periodo apés o uso. Deixe o produto arrefecer
completamente antes de o0 armazenar ou colocar préximo de superficies inflamaveis.

Mantenha cabelos soltos ou roupas longe do produto.
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8. MANUTENCAO

Esteja vocé cozinhando ao ar livre todos os dias ou apenas nos fins de semana, é importante manter sua
unidade de cozimento adequadamente. Seguindo essas dicas, vocé poderd desfrutar de sua unidade de
cozimento por muitos anos. Para tutoriais em video, vocé pode visitar www.ofyr.com.

8.1 A PLACA DE COZEDURA

8.1.1

8.1.2

Se vocé usar muito sua Unidade de Culindria OFYR®, uma camada suave de carbono se
acumulard na placa de cozimento, tornando-a extra suave e confortavel de usar. De tempos
em tempos, essa camada pode se soltar em alguns pontos. Quando vocé encontrar lascas
na superficie, simplesmente raspe as lascas com a espatula e aplique 6leo novo. A camada de
residuos de carbono se renovard gradualmente dessa maneira.

A chapa de cozimento é feita de aco preto e ird corroer-se se o ¢leo ndo for adequadamente
incorporado nela. Uma vez que o éleo tenha sido adequadamente incorporado, apenas uma corrosdo
menor se desenvolverd. Quando a chapa de cozimento ndo for usada por periodos mais longos,
recomendamos trata-la com 6leo a cada 15-30 dias. Como tratar uma chapa de cozimento fria com
6leo de cozinha ndo é tdo facil, usar uma garrafa de spray com revestimento de frigideira é mais
eficiente.

Cobrir a placa de cozedura com os produtos de protecdo OFYR® para uma maior protecao.

8.2 O CONE

8.2.1

8.2.2

Retirar as cinzas apds cada utilizagdo para evitar que o cone fique entupido. Se as cinzas Umidas
permanecerem por um perfodo muito longo no cone ou se a Unidade de Culinaria OFYR estiver
em uma regido muito Umida ou salina, podem formar-se lascas de ago tanto na parte interna
quanto externa dos cones de aco Corten. Essas lascas podem ser facilmente removidas com
a espatula.

Cinzas e brasas podem ficar quentes por um longo perfodo de tempo. As vezes, até por varios
dias. Portanto, antes de descartar suas cinzas em uma lata de lixo comum, coloque-as sempre
primeiro em uma lata vazia de zinco ou ago e jogue agua sobre elas para que fiquem
completamente molhadas. Somente depois disso, descarte-as em sua lata de lixo comum.
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8.3 A BASE

8.3.1 Durante o cozimento, podem ocorrer respingos de 6leo na base. Os respingos de 6leo ndo
podem ser removidos da base de aco Corten. No entanto, toda a base de aco Corten pode

ser tratada com ¢leo usando um pano de cozinha, tornando os respingos invisiveis.
Esse tratamento escurecerd toda a base. Quando chove, a 4gua ligeiramente gordurosa pode
escorrer da base Corten, o que pode manchar permanentemente superficies de pedra
ou madeira de tons claros.

8.3.2 O ago corten é um metal que deve a sua cor a uma camada autoprotectora de corrosao que se forma
naturalmente com o tempo. Esta camada protege o ago contra a perfuragdo por ferrugem.
Asseguramos que este processo de corrosdo ja se tenha iniciado aquando da rece¢do do seu aparelho
de cozedura OFYR®. Ap6s a entrega, sdo necessarios mais 6 a 12 meses para que a corrosdo inicial se

transforme numa camada totalmente protetora.
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1. OFYR® 75 CORTEN

MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS OFYR®. COLECTIA NOASTRA A FOST
DEZVOLTATA PENTRU A CREA MOMENTE CULINARE DE NEUITAT iN PROPRIUL DVS.
GRADINA. CU MATERIALE DE INALTA CALITATE SI UN DESIGN ICONIC, VA AJUTAM SA
RIDICATI GATITUL iN AER LIBER LA UN ALT NIVEL.

INAINTE DE A INCEPE CALATORIA DVS. CU OFYR, VA RECOMANDAM SA CITITI ACEST
MANUAL. CU ACESTE SFATURI SI TRUCURI, VA VOM AJUTA DE LA APRINDEREA
PRIMULUI DVS. FOC PANA LA INTRETINERE DUPA GATIT. VETI GASI, DE ASEMENEA,
INSTRUCTIUNI DE ASAMBLARE, INFORMATII IMPORTANTE S| CONDITIILE DE GARANTIE
PENTRU OFYR® 75 CORTEN.

1.1 OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten este modelul de intrare din colectia OFYR. Are un design practic si compact care se
potriveste perfect n oricare gradina sau terasa. Datorita dimensiunilor sale mai mici, OFYR® 75 Corten nu
ocupa prea mult spatiu, in timp ce suprafata de gatit asemandtoare cu plancha oferd suficient spatiu pentru
pregdatirea mancarurilor preferate. Acest model serveste grupuri de 4-6 persoane in acelasi timp, ceea ce 1l
face ideal pentru Intalniri mici de familie si gatitul de zi cu zi.

Unitatea de gdtit dispune de un sistem inovator de circulatie a aerului, care imbundtdteste arderea lemnului
si limiteaza formarea de fum. Datoritd acestui sistem, placa de gatit se incalzeste mai rapid si mentine o
temperaturd constantd ridicata. Baza unitatii de gdtit este alcatuita din 5 pdrti separate si trebuie asamblatd
de catre consumator cu cele 8 piulite incluse.

OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPECIFICATII

Material plita de gatit Otel

Material baza Otel Corten

Grosime plita de gatit 8 mm

Grosime con 2mm

Grosime baza 1.5mm

Diametru plita de gatit 75cm

Greutate 60 kg
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2. TERMENI DE GARANTIE

O garantie limitatd pe viatd se aplica materialului si constructiei tuturor unitatilor de gdtit OFYR® pentru
cumpdratorii sau proprietarii originali, cu conditia sa-si fi cumparat unitatea de la un dealer autorizat si sa-si
fi inregistrat garantia in modul solicitat prin intermediul Clubului OFYR la adresa www.ofyr.club.

B2C B2B
Plita de gatit 5 ani 3ani
Con de otel Corten 2 ani 1an
Baza din otel Corten 5 ani 3ani

Aceasta garantie acoperd defectele de fabricatie. Aceasta se aplicd cumpadratorilor sau proprietarilor initiali
ai unei unitati de gatit OFYR® furnizate:

Au achizitionat produsul lor de la OFYR® sau de la un dealer autorizat.
+ Auasamblat, utilizat si intretinut Unitatea de Gatit OFYR® conform instructiunilor
din acest manual.

NU ESTE ACOPERIT DE GARANTIE

Uzurd, coroziune, deformare si decolorare a pieselor expuse la foc.
Coroziunea si decolorarea cauzate de influente externe.
+Irezularitati vizuale inherente procesului de fabricatie.
Daune cauzate de nerespectarea instructiunilor noastre de utilizare si intretinere.
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3. INFORMATII IMPORTANTE SI AVERTISMENTE

3.1 ATENTIE! V& rugam sa cititi cu atentie acest manual, contine informatii despre asamblarea corecta
si utilizarea 1n sigurantd a grdtarului. Va rugdm sd cititi si sa urmati toate avertismentele
siinstructiunile inainte de asamblarea si utilizarea gratarului. Pastrati acest manual pentru referinte
viitoare.

3.2 AVERTIZARE! Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la incendii, explozie sau pericol de arsura
care ar putea cauza daune materiale, vdtdmari corporale sau deces.

3.3 PERICOL DE MONOXID DE CARBON! Arderea lemnului degaja monoxid de carbon, care nu are miros
si poate provoca decesul. Utilizati aceasta plancha doar in aer liber si asigurati o ventilatie

corespunzétoa re.

3.4 ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzind pentru aprindere sau re-aprindere! A se utiliza doar aprinzdtoare
in conformitate cu EN 1860-3!

3.5 NU UTILIZATI N INTERIOR! Nu utilizati plancha intr-un spatiu inchis si/sau locuibil, precum case, corturi,
rulote, rulote, barci. Pericol de otrdvire cu monoxid de carbon si risc de deces.

3.6 ATENTIE! Aceastd plancha se va incdlzi foarte tare, nu o miscati in timpul functionarii.

3.7 ATENTIE! indepértati copiii si animalele de gratarul de frigere.

3.8 Tncepeti sd gdtiti numai dacd s-a format un strat de cenusa peste combustibil.
3.9 Nu utilizati placa plancha 1n sau pe altceva decat produsele OFYR.
3.10 Pentru a preveni formarea de aschii pe marginile placii de gatit din otel a unitdtii dvs. de gatit OFYR®,

nu rostogoliti placa de gatit in timpul transportului. In urma aschiilor, partea de sus nu mai poate
fi slefuita corespunzator cu o spatuld.

3.11 Elementele din otel Corten pot cauza pete portocalii pe haine, piele si suprafata pe care stau.
Cand ploud, apa coroziva poate curge de pe aceste elemente, ceea ce poate pata in mod
permanent suprafetele de piatrd sau lemn de culoare deschisa.

3.12 Culoarea unitdtii poate sa se schimbe in timp, deoarece procesul de coroziune nu s-a dezvoltat
nca pe deplin. Nu suntem responsabili pentru eventualele schimbdri de culoare.

3.13 Orice componente din otel Corten care sunt mai putin corodate decat altele la livrare nu sunt
eligibile pentru nlocuire. Toate componentele se vor coroda in mod natural in timp sub influenta
vremii. Nu suntem responsabili pentru niciun fel de diferente de coroziune intre diferite elemente.
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4. ASAMBLAREA OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten nu va fi asamblat la livrare. Va rugam sa urmati instructiunile noastre pentru a asambla
corect siin siguranta unitatea de gdtit. Asamblati intotdeauna plansa cu 2 persoane, deoarece unele piese

sunt foarte grele.

-

AE- T IeommoNnw>

. Plita de gatit
. Airflow Plate

Cone

. Parte superior do suporte

Verso do suporte
Lado do suporte

. Frente do suporte
. Pés ajustaveis x4

Chave
Chave Allen

. Parafuso x8

Porca x8
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4.1 CONFIGURAREA PLACII

411 Folositi intotdeauna placa conform cu toate codurile de incendiu locale, statale si federale
aplicabile.

4.1.2 Tnainte de fiecare utilizare verificati daca toate piulitele, suruburile si bolturile sunt stranse si fixate.

41.3 Pdstrati o distantd de minimum 3 metri fatd de materialele combustibile, cum ar fi lemnul, plantele
uscate, iarba, peria, hartia sau panza.

41.4 Pdstrati o distantd de minimum 3 metri fatd de constructii suspendate, pereti, sine sau
alte structuri.

4.1.5 Pastrati intotdeauna la indemana un extinctor (BC sau ABC) in timpul utilizarii placii.

4.1.6 Placa trebuie instalata pe o bazd stabild si plana inainte de utilizare.

4.1.7 Nu utilizati placa pe suprafete din lemn sau inflamabile.

4.1.8 Fiti Intotdeauna atenti cand mutati sau reglati orice parte a pldcii, existd pericol de blocare.

4.1.9 Produsul ar trebui sa fie asezat orizontal inainte de utilizare.

4.1.10 Asigurati-va ca placa de circulatie a aerului este instalatd si aliniata in centrul conului inainte de a utiliza
produsul.

4.1.11 Nu plasati placa plancha pe sau in apropierea suprafetelor inflamabile.

4.1.12 Asigurati-va cd produsul este plasat pe o suprafata pland Tnainte de a-I utiliza.

4.1.13 Verificati dacd toate suruburile sunt stranse dupa ce produsul a fost mutat.

4.1.14 Manipulati cu atentie; produsul are margini ascutite.

4.1.15 Asigurati-va ca produsul este pozitionat corect nainte si in timpul utilizarii.

4.1.16 Nu mutati unitdtile de gatit OFYR® dupd ce au fost instalate. Acest lucru poate cauza deteriorarea
picioarelor reglabile sau a piulitelor cu nituri cu care sunt atasate. Cand mutati produsul,
mai intai dezasamblati si apoi reasamblati-l.

4.1.17 Nu folositi picioarele reglabile pentru a schimba indltimea totald a unitdtii dvs. de gatit OFYR®,
folositi-le doar pentru a nivelului pldcii. Unitatea poate deveni instabild daca picioarele reglabile
sunt extinse cu mai mult de 10 mm.
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5. GATIT CU OFYR® 75 CORTEN

SFATURILE SI TRUCURILE CARE SUNT MENTIONATE iN ACEASTA SECTIUNE SUNT
EXPLICATE Sl IN VIDEOCLIPURILE DISPONIBILE LA WWW.OFYR.COM.

Utilizarea alcoolului, a medicamentelor eliberate pe bazd de reteta sau fard reteta poate afecta capacitatea
utilizatorului de a asambla sau de a opera in sigurantd placa. Nu supraincdrcati niciodatd placa cu lemne. Acest
lucru poate cauza raniri grave si daune pldcii.

5.1 CEL MAI BUN LEMN DE UTILIZAT

5.1.1 Recomandam utilizarea unui tip mai moale de lemn conform preferintelor dumneavoastra.
Nu recomandam majoritatea tipurilor de lemn tare, deoarece ard la temperaturi mai mari si pot
provoca daune placii.

5.1.2 Nu fncarcati conul cu mai mult de 6 bucati de lemn odata.

5.1.3 Asigurati-vd cd lemnul este complet uscat inainte de aprinderea sa. Recomandadm un continut maxim
de umiditate de 20%.

5.1.4 OFYR recomanda utilizarea lemnului de fag sau de frasin ca si combustibil, acesta devine cdrbune
denaltd calitate in timpul arderii.

5.2 CEL MAI BUN MOD DE A APRINDE FOCUL

5.2.1 Dimensiunea ideald a busteanului care trebuie folosit este de aproximativ 10 x 30 cm. Vd sfatuim
sa nu folositi busteni mai mari, deoarece acestia au tendinta de a lua foc rapid, dar, in general,
nu ard corespunzator din cauza lipsei de spatiu pentru oxigen in con.

5.2.2 Atunci cand este frig sau foarte vant, este posibil s& aveti nevoie de mai mult lemn.
Dupd aproximativ 3 ore, va trebui sa goliti conul.

5.2.3 Stivuiti bucdtile de lemn doud cate doud, ca si cum ati construi o casutd de lemn, cu coaja
orientata in exterior pentru a preveni in continuare formarea de fum..

524 Temperatura exterioard este un factor important pentru timpul necesar Incdlzirii corecte a placii
de gatit. Acest timp poate varia de la 25-30 de minute in timpul primaverii si verii la 45-60 de minute
n timpul toamnei si iernii.

5.2.5 in functie de conditile meteorologice si temperatura de afard, placa de gatit va atinge o temperaturs
de aproximativ 300°C pe marginea interioara si aproximativ 200°C pe marginea exterioara.

5.2.6 Odata ce lemnul focului initial arde corect, Imprastiati masa caldd sub marginile placii de gatit
si addugati lemn nou Tn mijloc cu scoarta orientatd in sus. Repetati procesul pentru intreaga
perioada in care doriti s& mentineti placa de gatit calda.
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5.2.7 Toamna siiarna, este nevoie de mai mult lemn pentru a mentine placa de gétit caldd. Cand bate vantul,
placa de gdtit va fi mai calda pe partea pe care vantul paraseste unitatea de gdtit. Compensati acest
lucru Tmpingand mai multi carbuni fierbinti in partea opusa a conului.

5.3 CEL MAI BUN ULEI DE UTILIZAT

5.3.1 Pentru primele 2 sau 3 ori, se recomanda sd se foloseascd ulei de masline. Acest ulei are
un punct de combustie mai scdzut, ceea ce va ajuta la formarea unei nuante frumoase de
maro-negru pe placa de gdtit.

5.3.2 Dupa primele 2-3 ori de gdtit, se recomanda utilizarea uleiurilor cu un punct de combustie mai ridicat.
Uleiul de floarea-soarelui sau uleiul de arahide sunt exemple de uleiuri care pot rezista la temperatura
ridicatd a focului.

6. PRIMA DATA CAND GATITI
6.1 PRIMUL FOC

6.1.1 Placa de gitit a unitatii de gatit este din otel. In timpul fabricarii, placa este usor ap&sata in jos
n mijloc pentru a ajuta excesul de sucuri sa se scurgd in foc atunci cand gatiti. Caldura focului
va face ca placa de gétit sa se indoaie si mai mult in jos.

6.1.2 Primul foc trebuie sd fie mentinut mic timp de aproximativ 30 de minute pentru a ajuta otelul sa
se aseze. Dacd aprindeti un foc prea mare in timpul primei utilizari a unitatii de gatit OFYR®, acest lucru
ar putea face ca placa de gatit sd se indoaie prea mult in timpul utilizdrii ulterioare.

6.1.3 In unele cazuri, placa de gatit se umfla in sus la mijloc si devine convexa. Daca se intdmpla acest lucry,
va rugdm sa contactati magazinul de unde ati cumpdrat unitatea de gatit, deoarece acest lucru
nseamnd ca otelul este tensionat incorect.

6.2 INDEPARTAREA ULEIULUI DIN FABRICA DE PE PLACA DE GATIT

6.2.1 La livrare, placa de gétit va fi acoperitd cu un strat protector de ulei din fabrica. Inainte ca unitatea
dvs. de gatit sa fie gata de utilizare, acest strat trebuie Indepartat.

6.2.2 Aprindeti primul foc si incalziti corespunzator placa de gdtit. Stropiti putin ulei de masline siintindeti-l pe
farfurie cu un prosop de bucdtdrie sau o carpa albd. Uleiul de masline se va amesteca cu uleiul din
fabrica, facilitdnd indepdrtarea acestuia. Razuiti placa cu spatula pentru a o curdta. Va rugdm sd retineti:
atunci cand placa de gatit nu este incalzita corespunzator, uleiul va deveni o substanta neagra lipicioasd,
greu de indepartat.

6.2.3 Repetati acesti pasi de aproximativ 2-3 ori pana cand racletele care se desprind sunt bejin loc de negru.

6.2.4 Odata ce placa de gatit este curatd, aceasta este gata de utilizare. Este timpul sa stropiti un nou strat
de ulei de mdsline si sd incepeti sa gatitil
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7. SIGURANTA GENERALA A PRODUSULUI
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7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

In caz de incendiu cu ulei sau grasime, nu incercati sa stingeti cu apa. Sunati imediat la pompieri.
Utilizarea unui stingdtor de tip ‘BC' sau 'ABC' poate, Tn anumite circumstante, sa contentind
incendiul.

Placa are o flacard deschisa. Pastrati mainile, pdrul si fata departe de fldcari. NU va aplecati
deasupra placii cand o aprindeti sau cand o utilizati. Parul si hainele largi se pot aprinde.

Nu utilizati placa fara a purta manusi de protectie potrivite.

Cititi intotdeauna manualul manusilor de protectie utilizate si respectati instructiunile din cuprinsul
acestuia.

La manipularea pieselor de metal fierbinte, cum ar fi gratarul sau placa, purtati manusi de protectie
adecvate Sl utilizati unelte lungi si robuste, precum o cleste potrivit.

Niciodatd nu ldsati placa nesupravegheata cand este aprinsa.
Pri vyberanf jedla z grilu budte opatrni. Vietky povrchy si HORUCE a mdZzu sposobit popéleniny.
PouZivajte ochranné rukavice/chnapky a dihé, pevné kuchynské nastroje na ochranu pred hordcimi

povrchmi alebo postriekanim od tekutin z varenia.

Nu stingeti niciodatd focul cu apd, acest lucru poate deteriora placa. Ldsati focul sd arda pand
se stinge de la sine. Acest lucru poate dura ceva timp.

Curatati si depozitati placa doar cand s-a racit complet la temperatura ambientala.

Nu folositi mai mult ulei decat este necesar atunci cand gatiti pe placa plancha, deoarece acest
lucru poate provoca flacari.

Fiti atenti la fumul de lemn, decarece acesta poate provoca iritatii oculare.

Nu fncdrcati o parte a pldcii plancha cu mai mult de 15 kg.

Dupa utilizare, produsul rdmane fierbinte o perioadd lunga de timp. Ldsati produsul sa se rdceasca
complet inainte de a fi depozitat sau de a fi plasat in apropierea suprafetelor inflamabile.

Tineti parul desfacut sau imbracamintea largd departe de produs.
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8. INTRETINERE

Indiferent dacd gdtiti in aer liber in fiecare zi sau doar la sfarsit de sdptdmand, este important sa vd intretineti
corespunzator unitatea de gatit. Urmand aceste sfaturi, va veti putea bucura de unitatea de gatit timp de multi
ani de acum Tncolo. Pentru tutoriale video, puteti vizita www.ofyr.com.

8.1 PLITA DE GATIT

8.1.1 Daca folositi des Unitatea de Gdtit OFYR®, o strat neted de carbon se va forma pe placa de gdtit,
facand-o extra neteda si extra confortabild in utilizare. Din cand in cand, acest strat s-ar putea
desprinde n anumite locuri. Cand observati cioburi pe suprafatd, pur si simplu raclati cioburile
folosind spatula si aplicati ulei nou. Stratul de reziduuri de carbon se va reinnoi treptat n acest
mod.

8.1.2 Placa de gatit este facutd din otel negru siva coroda daca uleiul nu este copt corectin ea. Odata ce uleiul
a fost copt corect, se va dezvolta doar o coroziune minora. Cand placa de gatit nu este folositd pentru
perioade mai lungi de timp, recomanddm sd o tratati cu ulei la fiecare 15-30 de zile. Deoarece tratarea
unei placi de gatit reci cu ulei de gatit nu functioneazd prea usor, utilizarea unei sticle de spray
cu acoperire de tigaie este mai eficientd.

8.1.3 Acoperiti placa de gatit cu produsele de protectie OFYR® pentru o protectie suplimentara.
8.2 CONUL
8.2.1 Indepértati cenusa dupé fiecare utilizare pentru a preveniinfundarea conului. Dac cenusa umeda

este ldsatd pentru o perioada prea lungd in con sau daca Unitatea de Gatit OFYR se afla intr-o
regiune foarte umedd sau sdratd, se pot forma bucdti de otel atat in interiorul, cat si in exteriorul
conurilor de otel Corten. Aceste bucati pot fi usor indepartate cu ajutorul spatulei.

8.2.2 Cenusa si carbunele pot ramane fierbinti o perioadd lungd de timp. Uneori chiar si mai multe zile.
Prin urmare, inainte de a arunca cenusa intr-un cos obisnuit, pune-o intotdeauna mai intai intr-un
cos gol de zinc sau otel si arunca apa peste ele pentru a le umezi complet. Abia apoi aruncd-le in
cosul tdu obisnuit

8.3 BAZA

8.3.1 In timpul gatitului, pot ap&rea stropi de ulei pe baza. Stropii de ulei nu pot fi indepartati de pe
baza de otel Corten. Cu toate acestea, intreaga bazd de otel Corten poate fi tratatd cu ulei
folosind un stergar de bucatdrie, facand astfel stropii invizibili. Aceasta tratament va face intreaga
baza mai intunecatd. Cand ploud, apa usor unsuroasd poate curge de pe baza Corten, ceea
ce poate peteste permanent suprafetele de piatrd sau lemn in tonuri deschise.

8.3.2 Otelul corten este un metal care Tsi datoreazd culoarea unui strat autoprotector de coroziune care se
formeaza in mod natural in timp. Acest strat protejeaza otelul impotriva perfordrii de rugina.
Ne asigurdm cd acest proces de coroziune a inceput deja in momentul in care primiti unitatea de gdtit
OFYR®. Dupa livrare, mai sunt necesare incad 6 pana la 12 luni pentru ca coroziunea initiald sa se
transforme Intr-un strat complet protector.
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INNEHALLSFORTECKNING 1. OFYR® 75 CORTEN

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN OFYR®-PRODUKT. VAR KOLLEKTION HAR UTVIKLATS

1. OFYR®75 CORTEN 209 FOR ATT SKAPA OFORGLOMLIGA KULINARISKA STUNDER | DIN EGEN TRADGARD.
MED MATERIAL AV HOG KVALITET OCH EN IKONISK DESIGN HJALPER VI DIG ATT TA
11 OFYR® 75 Corten 209 UTOMHUSMATLAGNING TILL NASTA NIVA.
1.2 Specifikationer 209
INNAN DU BORJAR DIN OFYR-RESA REKOMMENDERAR VI ATT DU LASER DENNA
2. GARANTIVILLKOR PER ELEMENT 210 MANUAL. MED DESSA TIPS OCH TRICKS KOMMER VI ATT HJALPA DIG MED ALLT FRAN
ATT TANDA DIN FORSTA ELD TILL UNDERHALL EFTER MATLAGNING. DU HITTAR OCKSA
3. VIKTIG INFORMATION OCH VARNINGAR 21 MONTERINGSANVISNINGAR, VIKTIG INFORMATION OCH GARANTIVILLKOR FOR DIN
OFYR® 75 CORTEN.
4‘ MONTERING AV OFYR® 75 CORTEN 212 ..............................................................................................................
4.1 Installning av plancha 213 1.1 OFYR® 75 CORTEN
OFYR® 75 Corten &r instegsmodellen i OFYR-kollektionen. Den har en praktisk och kompakt design som
5. LAGA MAT MED OFYR® 75 CORTEN 214 passar perfekt i vilken tradgard eller uteplats som helst. Med sin mindre storlek tar OFYR® 75 Corten inte
upp for mycket plats, samtidigt som den plattformliknande matlagningsytan fortfarande erbjuder gott om
51 T Det basta traet att anvanda 214 utrymme for att férbereda dina favoritratter. Den har modellen passar grupper om 4-6 personer at gangen,
5.2 Basta sattet att tanda elden 214 vilket gor den idealisk for sma familjesammankomster och vardagsmatlagning.
5.3 Den basta oljan att anvanda 215
Matlagningsenheten har ett innovativt luftflodessystem som forbattrar forbranningen av tré och begransar
6. FORSTA GANGEN MATLAGNING 215 rokutvecklingen. Tack vare detta system blir ocksd matlagningsplattan snabbare varm och behaller en
jdmn och hog temperatur. Basen for matlagningsenheten bestar av 5 separata delar och bér monteras av
6.1 Forsta eldning 215 konsumenten med de medfdljande 8 muttrarna.
6.2 Avlagsnande av fabriksolja fran kokplattan 215
7. ALLMAN PRODUKTSAKERHET 216
8. UNDERHALL 217
8.1 Kokplattan 217
8.2 Konen 217
8.3 Basen 217 OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPECIFIKATIONER

Material matlagningsplatta Stal
Material bas Cortenstal
X ** v Tjocklek matlagningsplatta 8 mm
* N Tjocklek kon 2mm
#? Tjocklek bas 1,5 mm
Diameter matlagningsplatta 75cm
Vikt 60 kg
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2. GARANTIVILLKOR PER ELEMENT

Begransad livstidsgaranti galler for material och konstruktion av alla OFYR® Cooking-enheter for ursprungliga
kopare eller dgare, forutsatt att de kopte sin enhet fran en auktoriserad aterforséljare och registrerade sin
garanti pa det kravda sattet genom OFYR Club pa www.ofyr.club.

B2C B2B
Matlagningsplatta 5ar 3ar
Kon i cortenstal 2ar 1ar
Kon i cortenstal 5ar 3ar

Denna garanti tacker tillverkningsfel. Den géller for de ursprungliga kdparna eller dgarna av en OFYR®-
spisenhet som tillhandahalls:

De kopte sin produkt fran OFYR® eller en auktoriserad aterforsaljare.
De har anvant och underhdllit sin produkt enligt anvisningarna i denna handbok.

EJ OMFATTAS AV GARANTIEN

Slitage, korrosion, deformation och missfargning av delar som utsatts for eld.

Korrosion och missfargning orsakad av yttre paverkan.

Visuella oregelbundenheter som &r inneboende i tillverkningsprocessen.

Skador som orsakats av att vara instruktioner for avsedd anvandning och underhdll
inte foljts.
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3. VIKTIG INFORMATION OCH VARNINGAR

3.1 VARNING! L3s igenom denna manual noggrant. Den innehaller information om korrekt montering och
saker anvandning av grillen. Las och folj alla varningar och instruktioner innan du monterar
och anvander grillen. Spara denna manual fér framtida referens.

3.2 VARNING! Underldtenhet att folja dessa instruktioner kan resultera i brand, explosion eller brandrisk,
vilket kan orsaka egendomsskada, personskada, eller déd.

3.3 KOLED-MONOXYDRISK! Forbrénning av tré avger kolmonoxid, vilket ar luktfritt och kan orsaka dod.
Anvand endast denna plancha utomhus och se till att det finns tillracklig ventilation.

3.4 VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for tandning eller dtertandning! Anvand enbart brandtandare som
efterlever EN 1860-3!

3.5 ANVAND INTE INOMHUS! Anvand inte planchaen i en trdng och/eller beboelig plats, t.ex. hus, talt,
husvagnar, husbilar, batar. Risk for kolmonoxidforgiftning och déd.

3.6 VARNING! Denna plancha kommer att bli mycket varm, flytta den inte under anvandning.

3.7 VARNING! Forvara utom rackhall for barn och djur.

3.8 Borja inte tillagningen innan branslet har en beldggning av aska.
3.9 Anvand inte planchan inomhus eller pa ndgot annat an OFYR-produkter.
3.10 For att forhindra bildandet av skarpa kanter pa den stalbelagda kokplattan pa din OFYR® Cooking

Unit, rulla inte kokplattan under transport. Pa grund av skarpa kanter kan toppen inte langre skrapas
ordentligt med en stekspade.

3.11 Cortenstalselement kan orsaka oranga flackar pa klader, hud och ytan de star pa. Nar det regnar
kan korrosivt vatten rinna av dessa element, vilket kan permanent flacka ljusa sten- eller traytor.

3.12 Enhetens farg kan andras over tiden eftersom korrosionsprocessen kanske annu inte har fullt
utvecklats. Vi ansvarar inte for nagra fargandringar.

3.13 Eventuella Corten-stalelement som &r mindre korroderade an andra vid leverans ar inte
berdttigade till utbyte. Alla komponenter kommer att naturligt korrodera &ver tiden under
paverkan av vadret. Vi ansvarar inte for nagra skillnader i korrosion mellan olika element.
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4. MONTERING AV OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten ar inte monterad vid leverans. Folj vara instruktioner for att montera din matlagningsenhet
pa ett korrekt och sakert sétt. Montera alltid plancha med 2 personer.

A\

-

AT TIeomMmmoON®

eftersom vissa delar ar mycket tunga.
A.
. Airflow Plate

Plancha-platta

Kon

. Stativtopp

. Stativ baksida

. Stativsida

. Stativfram

. Justerbara fotter x4

Skiftnyckel
Insexnyckel

. Bult x8
. Mutter x8
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4.1 INSTALLNING AV PLANCHA

4.1.1

4.1.2

4.1.10

4.1.11

4.1.12

4.1.13

4.1.14

4.1.15

4.1.16

4.1.17

Anvand alltid planchaenienlighet med allatillampliga lokala, statliga och federala brandskyddskoder.

Kontrollera alltid alla muttrar, skruvar, och bultar fére anvandning, for att sakerstdlla att de sitter
fast ordentligt.

Ha ett avstand pa minst 3 meter till alla brannbara material, t.ex tra, torra plantor, grés, borste,
papper eller duk.

Hall minst ett avstand pa 3 meter fran dverhangande konstruktioner, t.ex. vaggar, skenor eller
andra konstruktioner.

Ha alltid tillganglig en brandborttagare (BC eller ABC) medan du anvander planchaen.

Planchaen maste installeras pa en saker och jdmn bas innan anvandning.

Anvand inte planchaen pa tra- eller brandfarliga ytor.

Var alltid forsiktig med att flytta eller justera ndgon del av planchaen, det finns risk for inklamning.
Produkten bor vara horisontellt justerad innan anvandning.

Se till att luftstrémsplattan ar installerad och justerad i mitten av konen innan du anvander produkten.
Placera inte planchan pa eller nara brandfarliga ytor.

Se till att produkten placeras pa en platt yta innan du anvander den.

Kontrollera om alla skruvar ar atdragna efter att produkten har flyttats.

Hantera med forsiktighet; produkten har skarpa kanter.

Se till att produkten ar korrekt placerad fére och under anvandning.

Flytta inte OFYR® Cooking Units efter att de har stallts upp. Detta kan skada de justerbara fotterna
eller nittarna som de ar fasta med. Nar du flyttar produkten, montera forst isar och bygg sedan
upp igen.

Anvand inte de justerbara fotterna for att andra hojden pa din OFYR® Cooking Unit, anvand dem

endast for att jamna ut plattan. Enheten kan bli instabil om de justerbara fétterna forlangs
med mer an 10 mm.
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5. LAGA MAT MED OFYR® 75 CORTEN

DE TIPS OCH TRICKS SOM NAMNS | DETTA AVSNITT FORKLARAS OCKSA | VIDEOR SOM
FINNS TILLGANGLIGA PA WWW.OFYR.COM.

Anvandning av alkohol, receptbelagda eller icke-receptbelagda lakemedel kan paverka anvandarens férmaga
att montera eller sdkert anvanda planchaen. Fyll aldrig planchaen med fér mycket trd. Detta kan orsaka
allvarliga skador samt skador pa planchaen.

5.1 T DET BASTA TRAET ATT ANVANDA

5.1.1 Vi rekommenderar att anvanda en mjukare typ av tré enligt ditt onskemal. Vi avrader fran de flesta
typer av hart tra eftersom de brinner vid hogre temperaturer och kan orsaka skada pa planchaen.

5.1.2 Lagg inte mer an 6 trabitar i konen pa en gang.

5.1.3 Se till att veden &r helt torr innan du tander pa det. Vi rekommenderar en fukthalt p& hogst 20%.

5.1.4 OFYR rekommenderar att anvanda bok eller ask som bransle, detta blir hogkvalitativt kol nar
det brinner.

5.2 BASTA SATTET ATT TANDA ELDEN

5.2.1 Den idealiska vedstorleken ar ca 10 x 30 c¢m. Vi avrdder fran att anvanda storre stockar,
eftersom dessa tenderar att fatta eld snabbt men i allmanhet inte brinner ner ordentligt pa grund
av brist pa utrymme for syre i konen.

5.2.2 Nér det ar kallt eller mycket blasigt kan du behdéva mer ved. Efter ca 3 timmar maste du
témma konen.

5.2.3 Stapla trabitarna tva och tva, som om du byggde en timmerstuga, med barken vand utat for att
ytterligare forhindra rokutveckling.

524 Utomhustemperaturen ar en viktig faktor for tiden som kravs for att varma matlagningsskivan ordentligt.
Denna tid kan variera fran 25-30 minuter under var och sommar till 45-60 minuter under host och
vinter.

5.2.5 Beroende pa vaderforhallanden och utomhustemperaturen kommer matlagningsskivan att na en

temperatur pa cirka 300°C pa den inre kanten och cirka 200°C pa den yttre kanten.

5.2.6 Once the fire is burning properly, spread the wood and coal under the edges of the cooking
plate. Add new wood in the middle with the bark facing up. Repeat this process until you are
done cooking.

5.2.7 ar veden i din inledande eld brinner ordentligt, sprid ut den varma massan under kanterna pa
matlagningsskivan och lagg till ny ved i mitten med barken uppat. Upprepa processen under hela den
tid du vill hdlla matlagningsskivan varm.
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5.3 DEN BASTA OLJAN ATT ANVANDA

5.3.1 For de forsta 2 till 3 gdngerna rekommenderas att anvanda olivolja. Denna olja har en lagre
forbranningspunkt, vilket hjalper till att bilda en fin brunsvart nyans pa kokplattan.

5.3.2 Efter de forsta 2 till 3 tillagningarna rekommenderar vi att du anvander oljor med en hogre
forbranningspunkt. Solrosolja eller jordnétsolja ar exempel pa oljor som tal den héga temperaturen
i elden.

6. FORSTA GANGEN MATLAGNING
6.1 FORSTA ELDNING

6.1.1 Spisenhetens kokplatta &r tillverkad av stal. Vid tillverkningen &r plattan ndgot nedtryckt
pa mitten for att 6verflodig kottsaft ska rinna ner i elden nar du lagar mat. Varmen fran elden
kommer att fa kokplattan att bojas nedat ytterligare.

6.1.2 Den forsta elden bor hdllas liten i cirka 30 minuter for att stalet ska satta sig. Om du tander en for stor
eld under den férsta anvandningen av din OFYR®-spisenhet kan det leda till att kokplattan bojs for
mycket under framtida anvandning.

6.1.3 I vissa fall buktar kokplattan ut pa mitten och blir konvex. Om detta hander ska du kontakta butiken dar
du kopte din matlagningsenhet eftersom det innebar att stalet ar felaktigt belastat.

6.2 AVLAGSNANDE AV FABRIKSOLJA FRAN KOKPLATTAN

6.2.1 Vid leverans ar kokplattan tackt av ett skyddande lager fabriksolja. Innan din matlagningsenhet
ar Klar att anvandas maste detta lager avldgsnas.

6.2.2 Tand din forsta brasa och varm upp kokplattan ordentligt. Ringla dver lite olivolja och sprid ut den 6ver
plattan med en kdékshandduk eller vit trasa. Olivoljan blandas med fabriksoljan och gor det lattare att
avldgsna den. Skrapa rent plattan med stekspaden. Observera: Om kokplattan inte ar ordentligt
uppvarmd kommer oljan att bli en klibbig svart substans som &r svar att aviagsna.

6.2.3 Upprepa dessa steg ca 2 till 3 ganger tills det som skrapas bort ar beige istallet for svart.
6.2.4 Nar kokplattan ar ren ar den redo att anvandas. Dags att droppa pa ett nytt lager olivolja och borja
laga mat!
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7. ALLMAN PRODUKTSAKERHET
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7.2

73

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

I'handelse av olje- eller fettbrand, forsok inte att slacka med vatten. Ring genast raddningstjansten.
Anvéandning av en ‘BC eller ‘ABC’ brandkar kan i vissa situationer begransa branden.

Planchaen har en oppen laga. Hall hander, har och ansikte borta fran lagan. LEAN INTE 6ver
planchaen nar du tander den eller nér den anvands. Lost har och klader kan borja brinna.

Anvand inte planchaen utan anvandning av lampliga skyddshandskar.
Las alltid manualen for skyddshandskarna som anvands, och respektera dess begransningar.

Nar du hanterar varma metallkomponenter som grillen eller planchaen, anvand lampliga
skyddshandskar OCH anvand langa och stadiga verktyg som en lamplig tang.

Lamna aldrig planchaen obevakad medan den &r tand.
Var forsiktig nér du avldgsnar mat fran grillen. Alla ytor ar VARMA och kan orsaka brannskador.
Anvénd skyddshandskar/vantar och langa robusta matlagningsverktyg som skydd mot varma ytor

eller stank fran matlagningsvatskor.

Slack aldrig elden med vatten, det kan skada planchaen. Lat elden brinna tills den slocknar av sig
sjalv. Detta kan ta lite tid.

Rengdr och férvara planchaen endast nar den har svalnat helt till omgivningstemperatur.
Anvénd inte mer olja an nodvandigt vid matlagning pa plancha, da detta kan orsaka lagor.
Var forsiktig med rok fran tra, da detta kan orsaka ¢gonirritation.

Overbelasta inte den ena sidan av planchan med mer &n 15 kg.

Produkten haller sig varm under lang tid efter anvandning. Lat produkten svalna helt fore forvaring
eller placering nara brandfarliga ytor.

Hall 16st har eller klader borta fran produkten.
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8. UNDERHALL

Oavsett om du lagar mat utomhus varje dag eller bara pa helgerna ar det viktigt att underhalla din
matlagningsutrustning ordentligt. Genom att folja dessa tips kommer du att kunna njuta av din matlagningsenhet
under manga ar framaéver. For videohandledning kan du beséka www.ofyr.com.

8.1 KOKPLATTAN

8.1.1

8.1.2

Om du anvander din OFYR® Matningsenhet mycket, kommer ett jamnt lager av kol att byggas
upp pa matningsplattan, vilket gor den extra slat och extra bekvam att anvanda. Fran tid till
annan kan detta lager lossna pa vissa stéllen. Nar du ser flisor pa ytan, skrapa helt enkelt av
flisorna med en spatel och smorj pa ny olja. Lagret av kolrester kommer gradvis att fornya sig
pa detta satt.

Kokplattan ar tillverkad av svart stal och kommer att korrodera om olja inte bakas in ordentligt i den.
Nar oljan har bakats in ordentligt kommer endast mindre korrosion att utvecklas. Nar stekplattan inte
anvands under langre perioder rekommenderar vi att behandla den med olja varje 15-30 dagar.
Eftersom det inte ar sa enkelt att behandla en kall stekplatta med matolja, ar det mer effektivt att
anvanda en sprayflaska med stekpannebelagg.

Tack dver kokplattan med de skyddande OFYR®-produkterna for extra skydd.

8.2 KONEN

8.2.1

8.2.2

Ta bort askan efter varje anvandning for att forhindra att konen tapps igen. Om vat aska lamnas
i konen under en alltfor lang period eller om OFYR Cooking Unit &r i en mycket vat eller salt region,
kan stalspan bildas bade pa insidan och utsidan av Corten-stalkoner.

Aska och kol kan forbli heta under lang tid. Ibland aven i flera dagar. Darfor, innan du gor dig
avmed askan i en vanlig soptunna, lagg den alltid forst i en tom zink- eller staltunna och hall vatten
6ver den sa att den blir helt blot. Forst da kan du gora dig av med den i din vanliga soptunna.

8.3 BASEN

8.3.1

83.2

Medan matolja kan stdnka pad basen. Matoljestank kan inte tas bort fran Corten stalbasen.
Hela Corten stdlbasen kan dock behandlas med olia med hjdlp av en koékshandduk,
vilket gor stanken osynlig. En sddan behandling kommer att gora hela basen mérkare.
Nar det regnar kan latt fet vatten rinna av Corten basen, vilket kan permanent flacka ljusa
sten- eller traytor.

Cortenstdl ar en metall som far sin farg av ett sjalvskyddande korrosionsskikt som bildas naturligt
med tiden. Detta skikt skyddar stalet mot rostangrepp. Vi ser till att denna korrosionsprocess redan
har startat nar du far din OFYR®-spisenhet. Efter leveransen tar det ytterligare 6 till 12 manader innan
den forsta korrosionen omvandlas till ett helt skyddande skikt.
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OBSAH 1. OFYR® 75 CORTEN

DAKUJEME VAM ZA KUPU PRODUKTU OFYR®. NASA KOLEKCIA BOLA VYTVORENA S

1. OFYR® 75 CORTEN 219 CIELOM VYTVORENIET UNIKATNYCH KULINARSKYCH ZAZITKOV V VASOM VLASTNOM
ZAHRADNOM PROSTREDI. S VYSOKO KVALITNYMI MATERIALMI A IKONICKYM DIZAJNOM
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ZAPALENIA VASEJ PRVEJ OHNISKE AZ PO UDRZBU PO VARENi. TU NAJIDITE AJ
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41 Nastavenie planchy 223 1.1 OFYR® 75 CORTEN
OFYR® 75 Corten je model vhodny pre zaciato¢nikov v kolekcii OFYR. Ma prakticky, kompaktny dizajn,
5. VARENIE S OFYR® 75 CORTEN 224 ktory sa skvele hodi do kazdej zdhrady alebo terasy. S mensim rozmerom OFYR® 75 Corten nezaberd vela
miesta, pricom kovova platfia na varenie podobna planche stale pontka dostatok priestoru na pripravu
5.1 Najlepsie drevo na pouzitie 224 vasich oblibenych jeddl. Tento model slizi pre skupiny 4-6 [udi naraz, ¢o ho robfidedlnym pre malé rodinné
5.2 Najlepsi spdsob rozsvietenia ohna 224 stretnutia a kazdodenné varenie.
5.3 Najlepsi olej na pouZzitie 225
V matlacom zariadenf sa nachadza inovativny systém privodu vzduchu, ktory zlepsuje spalovanie dreva a
6. VARENIE PO PRVY RAZ 225 obmedzuje tvorbu dymu. Vdaka tomuto systému sa aj varna doska rychlejSie ohreje a udrziava konzistentne
vysoku teplotu. Zaklad matlacieho zariadenia sa sklada z 5 samostatnych €asti a mal by byt montovany
6.1 Prvy oheny 225 spotrebiteflom s prilozenymi 8 maticami.
6.2 Odstranenie tovarenského oleja z varnej dosky 225
7. VSEOBECNA BEZPEENOST PRODUKTU 226
8. UDRZBA 227
8.1 Varna doska 227
8.2 Kuzel 227
8.3 Zaklad 227 OFYR® 75 CORTEN

1.2 SPECIFIKACIE

Material varna doska Ocel
Material zakladne Cortenové ocel
Hrubka varnej dosky 8 mm
X ** v Hrabka kuZela 2 mm
A * #? Hrubka zakladne 1,5mm
Priemer varnej dosky 75cm
Hmotnost 60 kg
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2. ZARUKOVE PODMIENKY

Obmedzend doZivotnd zaruka plati pre materidl a konstrukciu vsetkych varnych jednotiek OFYR® pre
povodnych kupujlcich a vlastnikov, za predpokladu, Ze svoj produkt zakdpili od autorizovaného predajcu a
zaregistrovali svoju zaruku v poZadovanom sposobe prostrednictvom OFYR Club na webovej stranke www.
ofyr.club.

B2C B2B
Varna doska 5rokov 3 roky
KuZel z cortenovej ocele 2 roky 1rok
Z&kladna z cortenovej ocele 5rokov  3roky

Tato zéruka pokryva vyrobné chyby a plati pre pévodnych kupuijlcich alebo viastnikov varnej jednotky
OFYR®, pokial:

Kupili svoj produkt od OFYR® alebo od autorizovaného predajcu.
Pouzivali a udrZiavali svoj produkt podla pokynov uvedenych v tejto prirucke.

NIE JE POKRYTE ZARUKOU

Oder, kordzia, deformacia a zmena farby dielov vystavenych ohnu.

Korézia a zmena farby spdsobena vonkajsimi vplyvmi.

Vizudlne nepravidelnosti, ktoré su stcastou vyrobného procesu.

Poskodenia spdsobené nesplnenim nasich pokynov pre urcené pouZzitie a udrzbu.
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3. DOLEZITE INFORMACIE A UPOZORNENIA

3.1 UPOZORNENIE! Prosim, pozorne si precitajte tito prirucku, obsahuje informdcie o sprdvnom montézi
a bezpecnom pouzivani grilu. Pred montazou a pouZivanim grilu si precitajte a dodrZiavajte vietky
upozornenia a pokyny. Tuto prirucku si uschovajte pre buddce pouZitie.

3.2 UPOZORNENIE! Nedodrzanie tychto pokynov moéze viest k poziaru, wbuchu alebo nebezpecenstvu
popalenia, ktoré moéze sposobit poskodenie majetku, zranenie oséb alebo smrt.

3.3 NEBEZPECENSTVO OTRAVY OXIDOM UHLIKOVYM! Pri spalovani dreva vzniké oxid uhlicity, ktory nema
zapach a moZe sposobit smrt. PouZivajte tuto grilovacku len vonku a zabezpelte primerané

vetranie.

3.4 UPOZORNENIE! Na zapalenie alebo opdtovné zapdlenie nepouZivajte lieh ani benzin! PouZivajte iba
podpalovace v stlade s normou EN 1860-3!

3.5 NEPOUZIVAJTE VNUTRI! NepouZivajte plachty v uzavretom a/alebo obyvatelnom priestore, napriklad
domy, stany, karavany, obytné privesy, ¢Iny. Hrozi nebezpecenstvo otravy oxidom uhlicitym a smrti.

3.6 UPOZORNENIE! Tato plachta sa bude velmi zohrievat, nech ju neposuivate pocas prevadzky.

3.7 UPOZORNENIE! UdrZujte deti a doméce zvieratd mimo dosahu.

3.8 Jedlo pripravujte aZ na hortcich uhlikoch s vrstvou popola.
3.9 NepouZivajte plansu vo vnutri ani na nicom inom ako na produktoch OFYR.
3.10 Aby ste zabranili tvorbe ostrych okrajov na plechu z ocele vasej OFYR® Cooking Unit, nekotulajte

plech pocas prepravy. V dosledku ostrych okrajov sa vrch uz neméze spravne oskriabat Spachtlou.

3.1 Prvky z cortenovej ocele moZu spdsobit oranzové Skvrny na obleceni, pokozke a povrchu,
na ktorom stoja. Pocas dazda moZe kordzna voda odtekat z tychto prvkov, o moZe trvalo
zafarbovat svetlé povrchy kamena alebo dreva.

3.12 Farba zariadenia sa moze ¢asom menit, pretoze proces korozie sa eSte nemusf Uplne rozvinut.
Nezodpovedame za Ziadne zmeny farby.

3.13 Akékolvek komponenty z Corten ocele, ktoré si menej koroze ako iné pridoruceni, nie st opravnené
na wmenu. Vsetky komponenty sa prirodzene skoroduji c¢asom pod vplyvom pocasia.
Nezodpovedame za Ziadne rozdiely v korozif medzi r6znymi prvkami.
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4. MONTAZ OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten nebude montovany pri doruceni. Prosim, postupujte podfa nasich pokynov, aby ste
spravne a bezpecne zmontovali svoju varnud jednotku. VZzdy montujte plathu na varenie so 2 osobami,

pretoZe niektoré diely su velmi tazké.

A\

-

ARE- T IeommoNnw>

. Plancha platnicka
. Airflow Plate

Kuzel

. Vrchna cast stojiska

Zadn4 strana stojiska
Strana stojiska

. Predna strana stojiska
. Nastavitelné nohy x4

Klac¢
Imbusovy kla¢

. Skrutka x8

Matica x8
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4.1 NASTAVENIE PLANCHY

4.1.1

4.1.10

4.1.11

4.1.12

4.1.13

4.1.14

4.1.15

4.1.16

4.1.17

VZdy pouZzivajte planchu v stlade s vetkymi platnymi miestnymi, Statnymi a federdlnymi poziarnymi
kodmi.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte v3etky matice, skrutky a nity, aby ste sa uistili, Ze sU pevne
utiahnuté.

DodrZiavajte vzdialenost minimalne 3 metre od v3etkych horlavwych materidlov, ako je drevo,
suché rastliny, tréva, kefa, papier alebo platno.

DodrZiavajte vzdialenost minimalnu 3 metre od nadzemnej konstrukcie, stien, kolajnic alebo
inych konstrukcif.

Pri pouzivani planchy vzdy budte k dispozicii hasiaci pristroj (BC alebo ABC).
Plan¢a musf byt instalovana na stabilny a rovny povrch pred pouzitim.
NepouZivajte planchu na drevenych alebo horlavych povrchoch.

VZdy budte opatrni pri pohybe alebo nastavovanf akéhokolvek dielu planchy, hrozi nebezpecenstvo
zovretia.

Produkt by mal byt pred pouzitim vodorovne vyrovnan.

Uistite sa, Ze doska pre prietok vzduchu je nain3talovana a zarovnana uprostred kuzela pred pouzitim
produktu.

Neumiestiujte plansu na alebo blizko horlavych povrchov.

Uistite sa, Ze produkt je umiestneny na rovnej ploche pred pouzitim.

Skontrolujte, ¢i su vsetky skrutky utiahnuté po presunuti produktu.

S vyrobkom manipulujte opatrne, ma ostré hrany.

Pred pouzitim a pocas pouZivania vyrobku sa uistite, Ze je spravne umiestneny.

NeposUvajte jednotky OFYR® Cooking po ich nastaveni. To mozZe spdsobit poskodenie
nastavitelnych noh alebo nytovych matic, ktorymi su pripevnené. Pri presune produktu ho najprv
rozbite a potom opat zostavte.

NepouZivajte nastavitelné nohy na zmenu celkovej vysky vasho OFYR® Cooking Unit, pouZzivajte ich

iba na vyrovnavanie platne. Jednotka sa moZe stat nestabilnou, ak s nastavitelné nohy predizené
o viac ako 10 mm.
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5. VARENIE S OFYR® 75 CORTEN

RADY A TRIKY, KTORE SU UVEDENE V TEJTO SEKCII, SU TIEZ VYSVETLENE VO VIDEACH,
KTORE SU K DISPOZICIl NA WEBOVEJ STRANKE WWW.OFYR.COM.

UzZivanie alkoholu, liekov na predpis alebo bez predpisu mdZe oslabit schopnost pouZzivatela montovat alebo
bezpecne prevadzkovat planchu. Nikdy nepreplfiujte planchu drevom. Toto méze sposobit vazne zranenie a
poskodenie planchy.

5.1.1 Odporucame pouzivat maksie druhy dreva podla vasho vyberu. Odportcame sa wyhybat vacsine
druhov tvrdého dreva, pretoZe horia pri vyssich teplotach a mézu sposobit poskodenie planchy.

5.1.2 Nepretazujte kuZel viac ako 6 kusmi dreva naraz.

5.1.3 Uistite sa, Ze drevo je Uplne suché pred jeho rozsvietenim. Odporic¢ame maximalny obsah vihkost
20 %.

5.1.4 OFYR odporuca pouzivat bukové alebo jasenové drevo ako palivo, toto sa stava vysokej kvality uhlim
ri spalovani

5.2 NAJLEPSi SPOSOB ROZSVIETENIA OHNA

5.2.1 Idedlna velkost polien na pourzitie je priblizne 10 x 30 cm. Nedoporucujeme pouZivat vacsie polia,
pretoZe tieto sa zvyknu rychlo chytit, ale obvykle sa nezapalia poriadne kvoli nedostatku priestoru
pre kyslik v kuzeli.

5.2.2 Ked je chladno alebo velmi veterno, moze byt potrebné viac dreva. Po priblizne 3 hodinach bude
potrebné kuZel vyprazdnit.

5.23 Kusy dreva kladte dva po dvoch, akoby ste stavali srub, s kérou obratenou von, aby sa dalej
predchadzalo tvorbe dymu.

524 VonkajSia teplota je doleZitym faktorom pre cas, ktory je potrebny na spravne zohriatie varenej dosky.
Tento ¢as sa moze [iSit od 25-30 mindt pocas jari a leta az po 45-60 mindt pocas jesene a zimy.

5.2.5 V zavislosti na poveternostnych podmienkach a vonkajsej teplote dosiahne varna doska teplotu okolo
300°C na vnutornej hrane a okolo 200°C na vonkajsej hrane.

5.2.6 Ked sa drevo z vasho pociatocného ohfa spravne horf, rozloZte hordcu masu pod okrajmi varnej
dosky a pridajte nové drevo do stredu so zvrSkom hore. Proces opakujte po celt dobu,
kym chcete udrZiavat varnd dosku hortcou.

5.2.7 Vjesenia zime bude potrebovat viac dreva na udrZanie teploty varnej dosky. Ked je veterno, bude varna
doska najhortcejsia na strane, odkial vietor odchadza od varnej jednotky. Vykompenzujte to tym,
Ze posuniete viac horucich uhlikov na opacnu stranu kuzela.
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5.3 NAJLEPSIi OLEJ NA POUZITIE

5.3.1 Pre prvych 2 az 3 krat sa odporuca pouzit olivovy olej. Tento olej ma nizsf bod horenia, o pombze
vytvorit pekny hnedo-cierny odtieri na varnej doske.

5.3.2 Po prwch 2 az 3 krat varenia odporicame pouzivat oleje s wsSim bodom horenia. Prikladmi olejov,
ktoré odolavaju vysokym teplotam ohria, su sinecnicovy alebo arasidovy olej.

6. VARENIE PO PRVY RAZ
6.1 PRVY OHEN

6.1.1 Varna doska varnej jednotky je vyrobend zo ocele. Pocas vyroby je doska mierne stlacena
v strede, aby sa nadbytocné Stavy pri vareni mohli odtiect do ohna. Teplo z ohna spdsobi,
Ze sa varna doska este viac ohnije smerom dolu.

6.1.2 Prvy ohen by mal byt pocas priblizne 30 mindt udrziavany maly, aby sa ocel mohla usadit. Ak zapalite
prili§ velky oheri pocas prvého pouZitia svojej varnej jednotky OFYR®, méZe to v budicnosti sposobit
prilisnd deformaciu varnej dosky.

6.1.3 V niektorych pripadoch sa mdZe stred varnej dosky vypnut nahor a stat sa konvexnym. Ak sa to stane,
obratte sa na obchod, kde ste zakUpili svoju varnu jednotku, pretoZe to znamend, Ze ocel je nesprévne
namahana.

6.2 ODSTRANENIE TOVARENSKEHO OLEJA Z VARNEJ DOSKY

6.2.1 Varna doska bude pocas dorucenia pokrytd ochrannou vrstvou tovarenského oleja. Pred tym,
ako bude vasa varna jednotka pripravena na poufzitie, je potrebné tdto vrstvu odstranit.

6.2.2 Rozsviette svoj prwy ohert a dokladne zahrejte varnt dosku. K nej pridajte trochu olivového oleja
a rozotrite ho po doske kuchynskym utierkou alebo bielou handrou. Olivovy olej sa zmiesa
s tovarenskym olejom, ¢im sa ulahdf jeho odstrénenie. Dosku potom wycistite Spachtlou. Pozndmka:
ked nie je varna doska spravne zohriata, olej sa stane lepkavou Ciernou substanciou, ktoru je t
azké odstranit.

6.2.3 Tieto kroky opakujte priblizne 2 az 3-krdt, kym sa Skrabance, ktoré odstranite, stand bézové
namiesto ciernych.

6.2.4 Ked'je varna doska Cistd, je pripravend na poutZitie. Je ¢as prilial novd vrstvu olivového oleja a zacat varit!

OFYR® MANUAL - OFYR® 75 225




7. VSEOBECNA BEZPECNOST PRODUKTU

71

7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

V pripade poziaru oleja alebo tuku sa nepoklsajte hasit vodou. OkamZite zavolajte hasicov.
PouZitie hasiaceho pristroja typu ‘BC' alebo '‘ABC' m6ze v niektorych pripadoch udrzat ohen
pod kontrolou.

Plancha ma otvoreny plamen. Drzte ruky, viasy a tvar mimo plamen. NEPRIKLANAJTE SA nad
planchou pri jej zapinanf alebo pri pouzivani. Volné viasy a oblecenie mozu vzplanuit.

NepouZivajte plachtu bez pouZitia vhodnych ochrannych rukavic.
Vzdy si precitajte ndvod na pouzivanie ochrannych rukavic a reSpektujte jeho obmedzenia.

Pri manipulacii s hordcimi kovovymi ¢astami, ako je gril alebo plancha, pouZivajte vhodné ochranné
rukavice A POUZITE dihé a pevné néstroje ako napriklad vhodnu klest.

Nikdy nechajte plachtu bez dozoru, ked je rozsvietena.
Aveti grija cand scoateti alimentele de pe grdtar. Toate suprafetele sunt FIERBINTI si pot cauza
arsuri. Utilizati mdnusi de protectie/mdnusi cu un deget si instrumente de gatit lungi si robuste

pentru protectie Impotriva suprafetelor fierbinti sau impotriva stropirii cu lichide de gatit.

Nikdy nehas, oheri vodou, moéZe to poskodit plachtu. Nechaj oheri horiet, kym nezhasne sam
od seba. To moze chvilu trvat.

Cistite a skladajte plachtu iba vtedy, ked Uplne vychladne na okolitd teplotu.

Privarenf na plansi nepouZivajte viac oleja, neZ je potrebné, pretoZze to mdze spdsobit plamene..
Budte opatrni na dym z dreva, pretoZe moZe sposobit podrazdenie ocf.

NepretaZujte jednu stranu plansi viac ako 15 kg.

VWrobok zostava po pouziti diho horuci. Pred uskladnenim alebo umiestnenim v blizkosti horlavych
povrchov nechajte vyrobok Gplne vychladnut.

drZujte volné viasy alebo oblecenie mimo dosahu vyrobku.
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8. UDRZBA

Ci uz varenie vonku praktizujete kazdy defi alebo len pocas vikendov, je doleZité spravne udrZiavat svoju varnd
jednotku. Nasledovanim tychto tipov budete moct svoju varnu jednotku vyuzivat mnoho rokov. Pre video
navody moZete navstivit webovd stranku www.ofyr.com.

8.1 VARNA DOSKA

8.1.1

8.1.2

8.2 UZEL

8.2.1

8.2.2

Ak Casto pouzivate svoju OFYR® Kuchynsku jednotku, na varenf sa bude vytvarat hladka vrstva
uhlika, ¢o ju robf extra hladkou a extra pohodinou na pouZitie. Obcas sa tato vrstva méze oddelit
na niektorych miestach. Ked zbadate drobné Cipy na povrchu, jednoducho ich oSkrabte
Spachtlou a natrite novym olejom. Vrstva uhlikovych zvyskov sa tymto spdsobom postupne
obnovi.

Varna doska je vyrobend z Ciernej ocele a ak sa do nej riadne nezapecie olej, skoroduje. Ked'sa olej do
ocele riadne zapecie, vznikne len mala kordzia. Ak sa varnad doska dlhsie nepouziva, odporicame
ju kazdych 15 az 30 dni oSetrit olejom. Na studend varnl dosku je tazké rozotriet olej,
preto odportc¢ame namiesto toho pouZit flasu s rozprasovaom s panvicovym naterom.

Na dodatocnu ochranu zakryte varnid dosku ochrannymi vyrobkami OFYR®.

Po kazdom poufZiti odstrante popol, aby ste zabranili upchatiu kuzela. Ak je vihka popol na kone
prilis dlohy ¢as alebo je OFYR® cooking unit v velmi vihkom alebo solnom regiéne, mohlo by dojst
k ocelnym ¢ipom na oboch stranach corten strojirne. Tie to ¢ipy mozno jednoducho odstranit
so spatulou.

Zvy3ky a uhlie mogu zostat hortce po dlhu ¢as. Niekedy aj viac dnf. Preto predtym, neZ sa rozlozf$
s odpadkami v beZznom ko$i, vioZ ich vZdy najprv do préazdneho koSa zinku alebo ocele a pridej na
ne vodu, aby sa Uplne zmokratili. AZ potom ich vyhod do bezného kosa.

8.3 ZAKLAD

8.3.1

83.2

Pocas varenia sa mozu na zadkladnu tlacit olejové stopy. Olejové stopy sa nedaju odstranit
zocele Corten. Celd zakladna z ocele Corten viak mdze byt oSetrena olejom pomocou kuchynskej
handricky, ¢im sa stopy stavaju neviditelnymi. Takymto spésobom sa cela zakladra ztmavne.
Pri dazdi sa z Cortenovej zakladne moze valit mierne mastna voda, ktora moZze trvalo zaspinit
svetlé kamenné alebo drevené povrchy.

Cortenova ocel je kov, ktory svoju farbu dihodobo ziskava vdaka samoobrannému nateru korézie,
ktory sa prirodzene wytvéra v priebehu casu. Tato vrstva chrani ocel pred hrdzavenim. Zabezpecujeme,
Ze tento proces kordzie uz zacal doba, kym dostanete svoju varnu jednotku OFYR®. Po dorucenf trva
dalsich 6 aZ 12 mesiacov, kym sa zacne pbvodné korézia menit na plne ochrannt vrstvu.
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1. OFYR® 75 CORTEN

OA9KYEMO 3A NMPUOBAHHA NMPOOYKTY OFYR®. HALUA KOJIEKUIA PO3POBJIEHA OnNd
CTBOPEHHA HE3ABYTHIX KYJTIHAPHUX MOMEHTIB Y BALLOMY BJTIACHOMY CALY. 3
BUCOKOSIKICHUMU MATEPIATAMU TA IKOHIYMHUM OU3AWHOM MU OOMNOMATAEMO
BAM MIAHATU BUNITHE NEYIHHA HA HOBUM PIBEHb.

NEPEATUM,AKPO3MOYATUCBIN LWINAAX3OFYR,MUPEKOMEHAYEMO O3BHAUOMUTUCS
3 UMM MNOCIBHUKOM. 3 UMMM MOPAAAMMU | MPUAOMAMU MU AOMOMOXEMO
BAM 3 YCIM, BI4 3ANANMIOBAHHA MEPLUONo BOrHO 0O OBC/IYTOBYBAHHA Nicng
rOTYBAHHS. BU TAKOXX 3HAWUAETE IHCTPYKLUIi 3 36IPKWU, BAXXJIUBY IHOOPMALLIIO
TA YMOBMW FAPAHTIi A9 BALLOIO OFYR® 75 CORTEN.

1.1 OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten - Ue BCTyNHWA Moaenb y konekuii OFYR. BiH Mae MpakTUYHWIA, KOMAAKTHUIA AV3aiH,
AN iAeaNnbHO NIAXOAWTL ANS OyAb-5KOro cafy abo nmatio. 3aBAskM CBOIM MeHLMM po3mipom OFYR® 75
Corten He 3aiiMae 6araTo Miclg, a MoBepxHs ANA MPUrOTYBaHHA CTPaB, CXoxa Ha MaaHLy, BCe Lie Hajae
BAOCTaNb MiCUA ANS NPUrOTyBaHHS BaLLvX ynrobneHvx ctpas. Lis Mmogens obcnyrosye rpynu Big 4 Ao 6 ocio
O/JHOYACHO, LLIO POBUTE i iAeansHO AN HEBENVKNX POAVHHMX 3yCTpiver Ta NOBCAKAEHHOMO roTyBaHHS.

MpuCTpit AN NPUroTyBaHHA CTPaB Mae IHHOBALiNHY CMCTeMy MoAadi NOBITPS, AKa MOKPALLY€E 3ropAaHHA
[epeBVHM Ta OBMeXye YTBOPeHHS AnMy. 3aBASKMN LA CUCTeMi, MpUroTyBaibHa NAWTa TaKoX HarpiBaeTbca
LWBKMALLE i NiATPUMYE NOCTINHO BUCOKY TemnepaTtypy. OCHOBa NPUroTyBanbHOro NPUCTPORO CKNAAAETHCA 3 5
OKpeMVX YacTuH | Ma€ byTu 3ibpaHa CnoXrBaYyem 3a JOMOMOror BKAKOUEHNX 8 raiiok.

OFYR® 75 CORTEN

1.2 XAPAKTEPUCTUKUN

MaTtepian npurotyBansHoi nantn  Crans
MaTepian ocHoBM KopTeH ctanb

ToBLMHA NPUroTyBanbHOI NANTU 8 mm
ToBLYMHa KOHYCY 2mm
ToBLYMHA OCHOBU 1,5mm

[AliameTp npurotyBanbHOI NANTU 75 cm
Bara 60 kr
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2. YMOBWU FAPAHTII

ObMmexeHa MOXWUTTEBa rapaHTid MOWMVPIETLCA Ha MaTepian Ta KOHCTPYKLio BCIX MpUroTyBasbHUX
npuctpois OFYR® anst opuriHanbHUX MOKYMLIB Ta BAACHWMKIB, 3@ YMOBWY, LLIO BOHW Npuabanu CBin NpoaykT
y 0diLiHOrO Avnepa Ta 3apeecTpyBany rapaHTito B HeobxigHoMy nopsaky Yepe3 OFYR Club Ha Beb-caiTi
www.ofyr.club

B2C B2B
MnnTta Ana NpUroTyBaHH ixi 5pokiB 3 poku
KoHyc 3 kopTeHoBoI cTasi 2 poku 1 pik
OcHoBa 3 KOPTEHOBOI CTani 5 pokis 3 poku

Ll rapaHTis nokpunBae AedekTv BUPOBHULTBA | 3aCTOCOBYETHLCS 40 OPWriHaIbHYIX MNOKYMLiB abo BAACHVIKIB
MpUroTyBanbHOro NprcTporo OFYR® 33 HACTYMHMMK yMOBaMK:

+ BoHu npuabanu csit npoaykT Big OFYR® abo BiJ aBTOpM30BaHOro Aunepa.
BoHW BUKOpUCTOBYBaNM Ta 06CayroByBanu CBii MPOAYKT BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLN
Y LUbOMY MOCIGHWKY.

HE MOKPUTO NAPAHTIEIO:

3Hoc, koposig, AedopmMaLlisa i 3MiHa KoNbopPY AeTanei, Wo BIAKPUTI BNAVBOM BOMHHO.
+ Koposis Ta 3MiHa KONbopy, CIpUYNHEHa 30BHILLHIMN BNNBaMU.
BizyaneHi HepiBHOCTI, AKi € BNAaCTBMMW NpoLIeCy BUPOBHNLTBA.
MOLWKOAXEHHS, CMPUYMHEHI HEBUKOHAHHAM HaLUMX IHCTPYKLiA LWOAO MPU3HaYeHOro
BUKOPUCTaHHS | 06CNyroByBaHHs.
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3. BAXX/TUBA IHOOPMALIA TA NMOMEPEOXEHHA

3.1 NOMEPEAXEHHA! Byap nacka, yBaxHO npounTarte Uel MOCIOHWMK, BIH MICTUTb iHGOpMaLito npo
npasunbHy 36ipky Ta 6e3mneuHe BUKOPUCTaHHA ©6apbekto. bByap nacka, npouuTarnTe
Ta AOTpUMYyIMTECH BCIX MOMepedXeHb Ta IHCTPYKUIM nepes 36MpaHHAM Ta BUKOPWCTaHHAM
6apbekro. 36epexiTs Liei NOCIOHVIK Ans ManbyTHLOI BIACKAKA.

3.2 YBATA! HegoTpyMaHHs Lx IHCTPYKLIA MOXe MpM3BecTV 40 NoXexi, B1ubyxy abo CTBOpUTU Hebesneky
3aIMaHHS, LLO MOXe CMPUYMHIUTI NOLIKOKEHHS MaliHa, TpaBMyBaHHSA abo cMepTb.

3.3 HEBE3MNEKA OTPYEHHA BYTNTIEKMCHM FA30M! Tig 4ac cnantoBaHHA AepeBa yTBOPHOETECA OTPYHWIA
ras BYrNEKUCHWNM ra3, AKMA He MAae 3amaxy i MOXe MpW3BecTV 0 CMepTi. BukopuctosyrTe

L0 NnaHWeTy anwe Ha BynUl Ta 3abe3neyte Hanexny BEHTUNALHO.

3.4 YBATA! He BUKOpUCTOBYITE CrYPT ab0 6eH3MH /151 po3nantoBaHHs abo MOBTOPHOIO PO3MantoBaHHS BOMHHO!
BVIKOpUCTOBY#MTE TiNbKIM 3aC06M 19 PO3MantoBaHHs BOTHKO, Siki BiANOBIAat0TL CTanAapTy EN 1860-3!

3.5 HE BUKOPVCTOBYWTE BCEPEAMHI MPUMILLEHB! He BUKOPWUCTOBYITE MNaHLWETy B 3aMKHYTOMY
Ta/abo MpUAATHOMY AR MPOXVBAHHA MPOCTOPI, HAaMpUKNaz, OyAnHKax, HameTax, kapaBaHax,
aBTOKeMnepi, YoBHax. Hebesneka oTpyeHHS ByrneLesmM MOHOOKCWAOM Ta 3arpo3a CMepTi.

3.6 MONEPEAYKEHHSA! Lin nnaHua 6yze ayxe rapsayoto, He nepewilLlyiiTe ii nig 4ac poboti.

3.7 YBATA! TpumaiiTe giTei i gomallHixX TBapuH noaani.

3.8 He nounHaiite NpuroTyBaHHS, NOKW Ha NanuBi He 3ABUTLCA Lap 30/1.
3.9 He BrKOpUCTOBYMTE NNaHYy BCepeANHi NPUMILLEHE ab0 Ha YOMYCb IHLLOMY, Kpim NpoaykTis OFYR.
3.10 L1106 3ano6irTy yTBOPeHHo Nanyb Ha Kpasix CTaneBoi NpUroTyBaabHOI MAACTUHY BALLIOT KyXOHHOT

oavHMLi OFYR®, He KouylTe MpWUroTyBanbHy MAAcTUHY Mg Yac TpaHCMmopTy. BHacnigok nanyb
BEPXHIl LIap GinbLue He MOXHA HaNeXHNM YMHOM OUMLLATIA NOMATKOKO.

3.1 EnemeHTV 3 KopTeHOBOI CTaNi MOXYTb BUK/INKATV MOMapaHYesi MaaMI Ha OAdA3i, LLKIPi Ta MoBepxHi,
Ha kit BOHW CTOSTb. [ig Yac oLy KOpo3iiHa BoAa MOXe CTIKaTu 3 LMX enNemeHTiB, Lo Moxe
Ha3aBxAu 3abapBUTK CBITNI kam'aHi abo AepeB'aHi MoBepXHI.

3.12 Konip mpucTpoto Moxe 3MIHUTUCA 3 4acoM, Tak 9K Mpouec Koposii MOXe Lle He MOBHICTHo
pO3KpMBCSA. My He Hecemo BIANOBIAANBHOCTI 3a ByAb-AKi 3MIHK KONbOPY.

3.13 ByAb-AKi KOMMOHEeHTV 3 KOPTEHOBOI CTani, AKi MeHLle KOPOAOBaHi, HiX iHWI npu nocrasuj,
He MignaratoTb 3amiHi. BCi KOMMOHEHTV 3 4YacoM MPUPOAHLO KOPOZYBaTUMYyTh Mif BMAVBOM
noroav. M He Hecemo BiAMNOBIAaNBHOCTI 3a ByAb-5Ki PI3HWL KOPO3il MiX Pi3HVMU eneMeHTamu.
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4. 3BIPKA OFYR® 75 CORTEN

OFYR® 75 Corten He byae cknafeHo nif vac gocTaBki. byab nacka, AOTPUMYITECh HaLLMX IHCTPYKLUIM WoA0
npaBWbHOT Ta 6e3neyYHoi 36ipkX BaLLIOro NPUroTyBaAbHOroO MPUCTPOLD. 3aBXAn 301paliTe NAaHLLYy pa3oMm
3 2 ocobamui, OCKiNbKA AesKi AeTani Ayxe Baxki.

. Mnanya nnuta

. MnacTuHa 3 NOBITPAHMM NOTOKOM
KoHyc

. BepxHili Bicik nigcraBkun
3agHil Biacik nigctaBkm
BiuHWiA Bigcik nigcTaBkn

. NepepHili Biacik nigcTaBkm
. PerynboBaHi Hixku x4
FaikoBui kntoy

Kntou wecturpaHHuii

. bonT x8

laiika x8

AE- T IeommoNnw>

-
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41 HANAWTYBAHHSA NJTAHYHA

4.1.1

4.1.10

4.1.11

4.1.12

4.1.13

4.1.14

4.1.15

4.1.16

4.1.17

3aBXAN BUKOPWUCTOBYWTE MAaH4y BIAMOBIAHO AO BCIX BIANOBIAHWX MICLEBMX, LWITATOBMX Ta
desepanbHVIX MOXEXHWX KOAIB.

epes KOXHMM BUKOPUCTAHHAM NepesipaliTe BCi raiky, rBUHTL Ta 60NTH, OO NepekoHaTnCs,
LLIO BOHW HAZINHO 3aTArHyTI.

[loTprMynTech BifCTaHi NMPUHaMMHI 3 MeTpU BiZ YCiX rOproYnx MaTepianis, Taknx sk Aepeso, CyXi
POCAVHW, TPaBa, NeH3Ai, Nanip abo TkaHWHN.

[JoTpumMyiTech BiACTaHI NpUHaMHI 3 MeTpy Bif HaA3eMHUX OyAiBenb, CTiH, MOpy4YHiB abo
IHLIVX KOHCTPYKLLiA.

3aBxan TpumaliTe 6inst cebe BorHeracHuk (BC abo ABC) mig uac poboT 3 MAaH4oH.
naHuy cnif BCTAaHOBUTY Ha CTiKY i PiBHY OCHOBY nepej BUKOPUCTAHHSAM.
He BMKOPUCTOBYITE MNaHYy Ha AepeB'aHIIX abo 3ananbHVIX MOBEPXHSAX.

3aBxan byabTe obepexHi Mg 4ac pyxy abo HanawTyBaHHS OyAb-AKOl YacTUHW MaaHuu,
iCHye Hebe3neka 3aTVICHEHHS.

MpoAYKT NOBVIHEH BYTV FOPU30HTANBLHO BYPIBHSHWIA Nepes, BYKOPUCTaHHSIM.

MepekoHaiiTecs, LLO NAacTHa A8 MOTOKY MOBITPS BCTAHOB/EHa Ta BMPIBHAHA MO LEHTPY KOHyCa
nepez BUKOPVICTaHHSM MPOZYKTY.

He po3miLLyiiTe nnaHyy Ha abo 6ina roproYmx NOBEPXOHb.

lMNepekoHanTecs, WO NPOAYKT PO3TalloBaHNIA Ha PIBHI NOBEPXHI Nepes BUKOPUCTaHHAM.
MepeBipTe, Un BCi ravikv CTUCHYTI MICNA NepeMilLeHHs MPOAYKTY.

ByapTe obepexHi; BUpi6 Mae rocTpi kpal.

MepekoHalTecs, Lo BMPI6 NpaBUALHO PO3TaLLIOBaHKI 0 Ta Mif Yac BUKOPUCTaHHS.

He nepewmillyinte oanHnui rotyeaHHs OFYR® nicns ix BCTaHOBNeHHS. Lle Moxe mpwssectv Ao
MOLLKO/KEHHSA PEeryNboBaHMX HXOK abo raliok-piBHiB, skumm BOHWM MpwkpinaeHi. Mig uac
nepeMilLieHHs MPOAYKTY CnoYaTKy po3ibepiTb, a MOTiM 3i6epiTe 3HOBY.

He BWKOPWCTOBY/TE perynboBaHi HOrM N8 3MiHM 3aranbHoOi BUCOTKU Bawol oavHWLi OFYR®

Cooking, BVKOPUCTOBYITe iX Avle AN BUPIBHIOBaHHA MNacTuHW. OAMHMLUS MOXe CTaTu
HecTabinbHOO, AKLLIO perynboBaHi HOrm BUXOAATE 3a Mexi 10 MMm.
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5.TOTYBAHHS{ 3 OFYR® 75 CORTEN

NMOPAOU TA XUTPOLLI, 9KI 3rAAYIOTbCA Y LbOMY PO34lJ1I, TAKOX MOACHEHI ¥
BIOEOPOJINKAX, S1IKI OCTYMHI HA BEG-CAUTI WWW.OFYR.COM.

BXVBaHHS ankoronto, peLenTypHUx abo 6e3pelenTypHYX NiKiB MOXe NOripLmMTV 3AaTHICTE KOpUCTyBaYa
[10 36MpaHHA YK 6e3neYHoOro BMKOPUCTAHHA MaaHyu. Hikonn He 3aBaHTaxyhTe naaH4y ApoBamy HaATO
MOBHICTHO. Lle MoXe NMpr3BecTy [0 CEPVIO3HMNX TPABM Ta MOLLUKOAXEHb MaaHui.

5.1 HAMKPALLUA OEPEBUHA O/11 BAKOPUCTAHHS

5.1.1 MW pekOMeHAYEMO BWKOPWUCTOBYBATV MAKWIMIA TUN JepeBa 3a BalVMKU  YNOAOBAHHAMM.
Mn BIArykyemMoca Bi4 GinbLIOCTI TMNIB TBEPAOro AepeBa, OCKINbKM BOHWM FOpATb MpW BULLIMX
TemnepaTtypax i MOXyTb MOLUKOANUTY MAaHYy.

5.1.2 He 3aBaHTaxyliTe KOHYC 6inbLU HiX 6 LMaTkamun AepeBa OAHOYACHO.

5.1.3 [epekoHanTecs, WO AepeBrHa NOBHICTIO Cyxa nepes TM Sk Po3nantosat ii. Mn pekoMeHayemo
MaKC/ManbHWA BMICT BonorocTi 20%.

5.1.4 OFYR pekomeHAye BMKOPUCTOBYBaTM Byk abo SCeH ik ManvBo, Lie NMepeTBOPHOETHCS Ha BCOKOSKICHE
JlepeBHe BYyrinna Mij Yac CnantoBaHHs.

5.2 HANKPALLUN CMOCIB 3AMAJIUTU BOFOHb

5.2.1 laeaneHWA po3mip NONIHOBaHNX BPYCKIB ANA BUKOPUCTaHHA CTaHOBWTL NprbnmnsHo 10 x 30 cm.
Mu pekoMeHAYEMO YTPVMYBATUCA Bif BUKOPUCTAHHS GiNbLUMX GPYCKiB, OCKINbKA BOHW LUBUAKO
3aMantorTbCs, ane, AK NPaBuo, He ropsATh HANEXHUM YMHOM Yepes BIACYTHICTb NPOCTOpY ANd
KMCHIO B KOHYCI.

5.2.2 Konu xonogHo abo Ayxe BITPAHO, BaM MOXe 3HafobuTtucs Ginblue ApoB. Micns NpuennsHo
3 roAVH Bam NOTPIGHO By/ae BMAANWTI 3a1MLWKN JPOB 3 KOHYCa.

5.23 Bknaaits Aepes'aHi LUMATKL MO ABa, HIbV B ByayeTe xaTy 3 6pyciB (AMB. Man. 3), 3 KOPOK Ha30BHi,
106 NoAanblue 3anobiraHHA yTBOPEHHIO ANMY.

5.24 30BHILLHA TeMnepaTypa € BaxavB1M GakTopoM As vacy, Sk NOTPIGHO NS HaneXHOro Harpisy
NAUTA ANA TOTyBaHHA. Lleli uac moxe BapitoBatica Big 25-30 XBWMH HaBecHi Ta BAiTKy A0
45-60 XBUIVIH BOCEHW Ta B3VIMKY.

5.2.5 3anexHo Bif MOroAHMX YMOB | 30BHILUHBOI Temneparypy, nanta 418 MpurotyBaHHa JOCArHe
Temnepatypyt 6113bko 300°C Ha BHYTPILLHBOMY kpal Ta 6113bko 200°C Ha 30BHILLHBOMY Kpal.

5.2.6 Konv aepeBo BaLLOro MoYaTkoBOrO BOMHIO FapHO ropUTb, PO3MOAINITE rapsuyy Macy Mi KpasMi
NAUTU ANS MPUrOTyBaHHS Ta fojaliTe HOBe AepeBO B CepeduHy 3 KOpPOK Bropy. MoBTopiTs
MpOL{eC MPOTArOM YCbOro Yacy, SKUiA Bi xoueTe 36epiraTn NANTY ANs NPUrOTyBaHHS rapsiyoto.
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5.2.7 BoceHw i B3nMKy Ana NIATPUMAaHHA Tenna NpuroTyBanbHOI MAUTK NOTPIGHO Binblue Apos. Konn Bie
BiTep, NpUroTyBanbHa NanTa byse HalirapsYilLor Ha Tili CTOPOHI, Ae BiTep MOKMAAE MPUroTyBaNbHNIA
NpUCTpIlt. BunpasTe Lie, NepemilLaroyn BiNbLLUe rapayoro BYring Ha NPOTUNEXHWA GiK KOHyCa.

5.3 HANKPALLA OnIsl AN BUKOPUCTAHHS

5.3.1 MepLwi 2-3 pa3v peKOMeHAYETLCA BUKOPUCTOBYBATY ONMBKOBY ONit0. LiA 0Nl MaEg HIXYY TOUKY
BMOYXy, O AOMNOMOXE YTBOPWUTW FapHWIA KOPUUYHEBO-YOPHWIA BIATIHOK Ha MPUroTyBanbHIN
nANTI.

5.3.2 Micns nepLUmx 2-3 pasis roTyBaHHA MV PEKOMEHYEMO BUKOPUCTOBYBATY OAil 3 BULLIOK TOUKOHD BIOYXY.

Mpviknagamu Takux Ofii € COHSLUHMKOBa abo apaxicoBa oflisi, siki MOXyTb BUTPUMYBATL BUCOKY
TeMnepatypy BOTHHO.

6. MEPWA NPOBHA T’OTYBAHHA
6.1 MEPLUNi BOFOHb

6.1.1 MpuroTyBanbHa NAVTa NPUroTyBaabHOrO MPUCTPOR BUrOTOBAEHa 3i cTani. i Yac BUPO6HMLTBA
NAVTa TPOXM NPOKOB3YETHCH B CEPEANHY, LLOO AONOMOITU 36MpaTy HAAIMLLIKOBNIA CiK Mig Yac
roTyBaHHS. Temnno BiA BOMHIO 3MyCUTb MPUrOTYBaNbHy NANTY e BinbLue 3rMHaTUCA BHI3.

6.1.2 IMepLUMin BOroHb CNif PO3MantoBaTV HEBEMKIM MPOTArOM MpUGAM3HO 30 XBUAMH, WO6 A0MOMOrTY
CTani BCTaHOBUTUCS. AKLLIO B pO3ManiiTe 3aHaATo BeNMKN BOrOHb Mij Yac NepLIOro BUKOPUCTaHHS
BALLOro MpUroTyBanbHOro Npurctpoto OFYR®, Lie MOXe Np13BECTY 10 TOTO, LLIO NMPpUroTyBasbHa NanTa
3rVHETLCSA HAATO Aaneko Nig Yac NoAaNbLLIONO BUKOPUCTAHHS.

6.1.3 Y feaknx BUNafkax npurotyBasbHa NManTa BUCTYMNaE Bropy B CepeayHi Ta CTae Oryk/or. AKLWO Le
TPaNUTLCS, 3BEPHITECA A0 MarasuHy, Ae BY Npuadanut CBii NpUroTyBanbHNIA NPUCTPIN, OCKiNbKK Lie
03HaYaE, LLO CTa/lb HEeMpaBW/IbHO HaBaHTaXeHa.

6.2 BUOAJIEHHA 3ABOACbLKOI OJ11i 3 NTPUTOTYBAJIbHOI MJINTU

6.2.1 Mpwv AOCTaBLi NpUroTyBanbHa NanTa byge MOKpUTa 3axMCHUM LLAPOM 3aBOACHKOT onii. Mepea
TVIM 5K BalL NPUrOTyBaNbHWI NPUCTPI Byae roToBUiA A0 BUKOPUCTaHHS, LN Wwap NoTpibHO
BUAANNTL.

6.2.2 Po3nanitTb NepLuMii BOroHb Ta peTenbHO posirpiite ApuroTyBaneHy nauty. ObepexHo obawiite

i ONMBKOBOKO ONiEt0 Ta PO3NOAINITE il 33 [ONOMOrO KyXOHHOMO PYLUHMKa abo 6I01 TKaHWHW.
OnmBkoBa Onid 3MILLAETLCA 3 3aBOACHLKONO OJIERD, LLO NONErwnTb i BUAANEHHS. 3UNCTiTe MAnTy 3a
[0MOMOrOt0 N10MATKW. 3BEPHITh yBary: KON NpuroTyBa/bHa NavTa He posirpita HaneXHNM YnHOM,
oAlig CTaHe AMMKOKO YOPHOO PEUOBMHOHD, Ky BaXKO BUAANNTH.

OFYR® MANUAL - OFYR® 75 235




6.2.3

6.2.4

OBTOPITL L KPOKM 6AM3bKO 2-3 pas, AOKW 3 MPUroTyBaNbHOI MANTU He NMOYHYTh 3HIMATCA CBITAI
3/IMMKV 3aMICTb YOPHIX.

SKWO NpuroTyBasbHa MAWTa YKUCTa, BOHa roToBa A0 BMKOPWICTaHHS. Topa obamBatvi HOBMIA Luap
O/IVIBKOBOI O/1ii Ta MOUMHaTV roTyBaTH!

7. BATAJIbHA BE3MNEKA TOBAPIB

71

7.2

73

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

7.10

7.11

7.12

7.13

7.14

Y BUNaZKy BUHVUKHEHHSA NOXEXi 3 Mac/IoM abo XMPOM He HamaralTecs 3aracTi BOAOK. HeraitHo
BUKANYTE MOXEXHY CNyx6y. BrkopucTaHHs BorHeracHuka tmny ‘BC" abo ‘ABC' Moxe, B AesKmxX
06CTaBKHax, CTPUMAaTV BOrOHb.

MnaH4ya Mae BiakpuTe nonym's. TpuMalTe pyku, BONOCCS Ta 06AM4Ya modani Big noayms.
HE HATVIHATECS Haz nnaHuyoto nig yac 3ananeHHs abo BMKOPUCTaHHSA. BinbHe Bonoccs Ta oaar
MOXYTb 3aropiT1cs.

He BUKOpPUCTOBYITE NNaHYy 6€3 BUKOPUCTAHHS BIAMOBIAHVIX 3aXMCHUX PyKaBUYOK.

3aBXAW YUnMTaNTe IHCTPYKLIFO 10 3aXVCHIIX PYKaBUYOK | AOTPUMYITECH 3a3HaUeHVIX Y Hili OBMeXeHb.
Mg 4ac poboTV 3 rapAayuvMK MeTaneBUMM JeTanamy, TakMMy sk peLliTka Yu  mnaHua,
BMKOPVICTOBYIITE BiANOBIAHI 3axMcHi pykasuuki TA BUKOPVICTOBYWTE f08ri i MiLyHi iIHCTRyMeHTW,
Hanpviknag, BiZANOBIAHY KeLLi.

Hikonu He 3anmwaiiTte nnaHyy 6e3 Harnsgy, Ko BoHa 3ananeHa.

ByabTe obepexHi, 3HiMaroun ky 3 peLuitkv rpuns. Yci nosepxHi FAPSAYI Ta MOXyTb CIPUUMHITA
onikv. BUKOPUCTOBYITE 3aXMCHI pykaBuLi/nepyYaTky Ta A0BTi MiLHi iIHCTPYMEHTU ANS MPUrOTyBaHHSA

i, LWo6 3abe3neynTI 3aXmCT Bif rapaumx NoBepxoHb abo 6pr30oK pianHW Bif, iXi.

Hikonun He racits BOroHb BOAOHO, Lie MOXe MOLIKOAWTY MnaHuy. Hexalh BOroHs roputh, AOKM He
noracHe cam. Lie Moxe 3alHATI Aeskuii yac.

YncTiTe Ta 36epiraiiTe naaHuy TiNbKW TOZAj, KOAM BOHA MOBHICTIO OXONOHE A0 TemnepaTtypu
HaBKOMMLLHBOrO CepeaoBuLLa.

He BrikopucTOBYiTe Binblue 0N, HiX HEOOXIAHO, NiA Yac roTyBaHHS Ha MAaHui, Tak AK Lie Moxe
CAPUYNHATI NONYM'A.

ByabTe obepexHi 3 AMMOM BiA AepeBa, OCKibKM BiH MOXe CIPUYNHUTI MOAPA3HEHHS OYe.
He HaBaHTaxyTe 0fjHy CTOPOHY NnaHyi 6inbLue 15 Kr.

Micns BYKOPUCTaHHA BUPIO TpYBanWii Yac 3an1WAETbCa rapsyvM. Mepes 36epiraHHsaM abo
PO3MILLEHHAM BUPOBY MOBAN3Y NErKO3aNMUCTNX MOBEPXOHb AaiiTe MOMy MOBHICTIO OXONOHYTU.

TpvMaiTe po3nyLLieHe Boaocca abo KiHLIBKM 0AAry mogani Big BMpoby.

236

OFYR® MANUAL - OFYR® 75

8. YTPUMAHHA

He3anexHo Big TOro, Un roTyeTe B Ha By ML LLIOAHS, UM VLI Ha BUXIAHNX, BaXIMBO NPaBWILHO J0T184aTV
3a BalLWM NPUroTyBabHM MPUCTPOEM. JJOTPUMYHOUNCE LX MOPas, BM 3MOXETE HaCONOZXYBaTUCA BalLM
NpUroTyBanbHVM NPUCTPOEM NPOTAroM 6araTbox Pokis. [N BiaeoypokiB BiaBigaiTe www.ofyr.com.

8.1 NIPUTOTYBAJIbHA MJTUTA

8.1.1

8.1.2

8.1.3

AKWO BW 4acTo BMKOpUCTOBYeTe CBilh OFYR® KyniHapHWiA anapaT, Ha KyniHapHii nauTi
HaKOMWYYETLCA TNaAKWAA Lap BYrNeuo, WO pobuTb 1 0COBAMBO NaJKOK Ta 3pYYHOO
B ekcnnyaTauii. Yac Big Yacy Lei wap Moxe Bignajat Ha Aeskmx micuax. Koaw Bu baumte
CTPYXKV Ha MOBEPXHI, MPOCTO 3ipBiTb X 3@ A40MOMOIO0 LUNATebKM Ta HAMACTITb HOBOK OJIE0.
LLlap ByrneLesmnx 3anuLLIKiB NOCTyNoBO NOHOBUTLCS LM COCOOOM..

MavTa Ans NpUroTyBaHHs 3pobneHa 3 YOpHOI CTani | 3akopijHi B C/lyyal, SKLLO ONlist He 3abVBaETLCS
B Hel NpaBunbHO. Ak Nvwe onist Byna NPaBWAbHO BUNeYeHa B Hel, PO3BMBATLCS TibkA HEBENVIKA
koposia. Konm nauty Ans NpUroTyBaHHA He BUKOPUCTOBYHOTb MPOTArOM TPUBaAVX Mepioais,
MW PEKOMEHZAYEMO 06pobAATI i onieto KoxXHMX 15-30 AHiB. Tomy L0 06pobka XONOAHO! MAUTY
4N MPUroTyBaHHS KyNiHAPHOK OJIEF0 He MPaLOe 3aHaATO Nerko, Ginbll edekTviBHUM Oyae
BUKOPUCTaHHSA NyNbBepr3aTopa 3 NOKPUTTSAM 1S CKOBOPIAKY.

okpwiATe NPUroTyBanbHy MAMTY 3a AOMOMOrO 3axMCHUX NpoAykTis OFYR® Ans [oAaTKOBOro
3axXumCTy.

8.2 KOHYC

8.2.1

8.2.2

Micns KOXHOro BUKOPWUCTaHHS BWAANITE 307y, WO6 3anobirty 3abpyaHeHHIo KOHyca. AKLo
MOKPWIA MOMIN 3aNWLLAETECA Ha KOHY HaATpvBanuM nepios abo AKWO OO'eT MpUroTyBaHHS
odip 3HaXOANTLCA B JyXe BOMOrOMy abo CONMOHOMY PerioHi, MoXeTb OyTV CTBOpeHO CTaneBi
CKaNbKM 5K Ha BHYTPILLHIN, TaK i Ha 30BHILUHI CTOPOHI KOHYCIB 3 KOPTEHOBOIO CTani. Lii ckanbku
NIErko BUAANNTY LIMNaTesem.

30na | BYrifna MOXyTb 3aiLLIATACA TapadvMy NMPOTAroM AOBroro Yacy. IHOAI HaBiTb MPOTATOM
[ieKinbKox AHiB. TOMy nepej T1M, K 3BIIVHUTLCA 3 30/10k0 B 3BMYalHIl Bigpax Ana CMiTTs, noctas
X 3aBXAM CNoYaTKy Y MyCTy Kacy 3 LMHKy abo CTani Ta 3anuii Ha HX BOAY, LLO6 BOHM Bynn NOBHICTIO
3MOKpeHI. /T NOTIM BUAMBKCH 3 HAMW B 3BUYalHIl BiApI 4ns CMITTS.
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8.3 OCHOBA

8.3.1 Mig Yac roTyBaHHA MOXYTb BUHWKHYTW 6puW3ky Onii Ha NiacTasui. bpusku onii He MOXHa
BUAANNTY 3 KOPTEHOBOI CTaneBol MigcTasku. [1poTe BCHO KOPTEHOBY CTanesy MiACTaBKy MOXHa
006pobNTV ONiEt0 3@ AOMOMOrOK  KyXOHHOI CepBeTKW, TUM CamVM  3pOBMBLUM  OPU3KM
HeBUAVMUMU. Take 0BPOGAEHHS 3pobuTb BCHO MNiACTaBKy TemHiwoto. Mig yac Aoy cnabko
XMPpHa BOAA MOXe CTikaTu 3 KOPTeHOBO! MIACTaBKM, L0 MOXe Ha3aBXAu 3abapsutu CBITAI
noBepxHi kameHto abo Aepesa.

8.3.2 Cranb KopTeH - Le MeTan, AKnii CBOKO KOAIP 3aBAAYYE CamO3axvICHOMY Lapy KOPO3il, AV MpYpOAHO
YTBOPOETHCA 3 YacoM. Liel Lwap 3axuLLae CTanb Big NporH1BaHHs. M 3abe3nedyemo, LLO Lielt npoLiec
KOpO3ii BXe PO3MOYaBCA Ha MOMEHT OTPUMAHHSA BamMu MpUroTysanbHoro npuctpoto OFYR®. [Micnsa
[0CTaBKM Mpoide Le 6-12 MicauiB, Wob noyaTkoBa KOpO3is MepeTBOpUnaca B MOBHOLIHHWI
3aXUCHWN LWap.
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For further information, please contact one of
our official distributors or dealers.
www.ofyr.com/store-locator
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